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GAMME INGENIO ICE FORCE
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Tefal

. EFORCE

Tefal

. EFORCE

HIGH DURABILITY

PERFORMANCE
LONGUE DUREE

EASY TO CLEAN
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ICEFORCE N, JUSGUA x 2 SUPERIEURE*
TECHNOLOGY

TECHNOLOGIE ICE FORCE : la lame en acier inoxydable de ce
couteau bénéficie d'une trempe spéciale @ trés basse
température. Ce traitement utilisé par les spécialistes de
coutellerie renforce la résistance de la lame @ la corrosion et
assure des performances de coupe longue durée, jusqu'a 2 fois
supérieures par rapport aux autres gammes inox Tefal .**

ICE FORCE TECHNOLOGY: this knife’s stainless steel blade
benefits from a special quench with very low temperature. This
treatment, used by knives specialists, reinforces the blade’s
resistance to corrosion and assures long lasting cutting
performances, up to 2 times higher than Tefal other stainless
steel ranges.”

ICE FORCE TECHNOLOGIE : het roestvrij staal van dit mes is
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loukkaantumisvaara. Takuu koskee vain tuotteita, jotka ostetaan kotitalouskayttéon
10 vuotta. Voidaan pestd

(& Kasittele varoen. HUOMIO: erittain terdvat teréit. Valvo etteivit lapset tai henkilét,
jotka ovat fyysisesti, henkisesti tai aisteiltaan rajoitteisia leiki veitsilla -
ja joita kaytetdan kotitalouskédytossa kdyttGoohjeen mukaisesti.
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: OcTpoe nessue,
erittdin  kestdva. Takuu

astianpesukoneessa, mutta kasinpesu pidentdd tuotteen kéyttoikaa.
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baja. Este tratamiento, usado por especialistas en cuchillos,
refuerza la resistencia de la cuchilla a la corrosion y asegura
rendimientos de corte duraderos hasta de veces mas que con
otras gamas de acero iinoxidble de Tefal.™

ICE FORCE TECHNOLOGIE: Die Edelstahlklinge wird bei der
Fertigung auf eine sehr niedrige Temperatur heruntergekihlt.
Durch dieses Verfahren verstarkt die Widerstandsfahigkeit der
Klingen gegeniiber Rost und garantiert langanhaltend gute
Schneideigenschaften; bis zu zwei Mal besser als andere
Edelstahl-Serien von Tefal.**

ICE FORCE TEKNOLOJiSi: bu bicagin paslanmaz celik keskinligi,
cok dustik bir sicakliga sahip ozel bir sondiirme kaynagindan
yararlanmaktadir. Bicak uzmanlari tarafindan kullanilan bu
islem, bicagin korozyona karsi direncini giclendirir ve Tefal'in
diger paslanmaz celik serilerinden 2 kat fazla uzun omiirlii
kesme performans saglar.™

TEXHONOIMA ICE FORCE: ne3sue HoXa n3 HepxasetoLiel
CTanu 3aKanAeTca Mpu OYeHb HU3KON TemmepaType. Takyio
TEXHONOTMIO  CMIEUManACTel MO MPOW3BOACTBY  HOXelt
MpUMeHAIT, 4Tobbl MOBBLICTb  YCTOAYMBOCTb HOXA K
KOPpO3WM W rapaHTUPOBaTb, YTO Ne3BMe HOXa OCTaHeTCA
OCTPbIM B [iBa Pa3a AOMbLUE, YeM B aHaNOMMYHbIX NNHeKax
KyXOHHbIX akceccyapoB Tefal n3 Hepxaselowweit cTann.™

HeJoCTYNHOM ANA fieTeil M MHBANWMAOB: OMACHOCTb
(@ Kokkiveitsi 20 cm - RUOSTUMATON TERAS. Hienonna, viipaloi ja pilko - sopii kaikille

TPaBMUPOBaHMA. Tonbko [NA NCNONb30BaHNA B JOMALLIHUX YCIIOBUAX N HA KYXHE.

geblust met een erg lage temperatuur. Deze behandeling, LONGUE DUREE 228
gebruikt door messenspecialisten, versterkt de weerstand EgQ®
tegen corrosie en zorgt voor langdurige snijprestaties tot 2x - [
langer vergeleken met andere roestvrijstalen messen van a Se=
Tefal.** =, s f’:
TECNOLOGIA ICE FORCE: este cuchillo de acero inoxidable se 5 ICEFORCE JUSRUA x2 SUPERIEURE* 3 =
beneficia de un temple especial con una temperatura muy : TECHNOLOGY ) 3
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@ Sef Bicagi 20 cm - PASLANMAZ CELIK. Dogramak, dilimlemek ve kesmek icin. Yiksek dayanikliliga
(@ Mosapckoit Hox 20 cm - HEPXKABEIOLLAA CTAJTb. [inA n3menbyeHua, Hape3aHWa TOHKMMM
NIOMUTUKaMI 1 6onblunmm Kyckamu. CBepXNpoyHas HemeLikas HepxaseloLyasn cTanb. lapantua 10
neT. MOXHO MbiTb B MOCYAOMOEYHON MaLLnHe.

Lebensmitteln. Lange Lebensdauer: Deutscher Edelstahl. 10 Jahre Garantie. Spiilmaschinengeeignet.
sahip Alman yapismaz celik. 10 yil garantili. Bulasik makinesinde yikanabilir.

CE Kochmesser 20cm - EDELSTAHL. Zum Hacken, Schneiden und Zerkleinern aller Arten von

ICE FORCETEKNIK - knivens rostfria blad har hdrdats genom
en speciell teknik - knivens rostfria blad har hdrdats genom en
speciell teknik med ytterst lag temperatur. Behandlingen som
begagnas av knivspecialister okar bladets motstandskraft mot
korrosion och garanterar ldngre skdrformdga - upp till tva
gdnger ldngre an Tefals dvriga rostfria knivprogram.*

ICE FORCE -TEKNOLOGIA: Veitsen terdosa on ruostumatonta
terdstd. Veitsen valmistusprosessissa terdosa on jadhdytetty
erittdin alhaisessa lampotilassa. Tama tekniikka, jota
veitsispesialistit kayttavat, tekee terdosasta erittdin kestavan
ja saa aikaan parhaan leikkaustuloksen - kaksi kertaa
paremmat tulokset, kun vertaamme muihin  Tefalin
ruostumattomiin terdsveitsisarjoihin.™*

oder Personen mit eingeschrankten. Fahigkeiten bringen: Verletzungsgefahr.

Nur fiir den Gebrauch in Haushalt und Kiiche.
durumdaki insanlardan uzak tutun, yaralanma riski vardir. Sadece evde ve

(& Manipule con cuidado. Cuchilla afilada, manténgalo alejado de nifios y personas
no capacitadas: riesgo de lesiones. Unicamente para uso doméstico y en la cocina.
3 Mit Vorsicht handhaben. Scharfe Klinge, nicht in Reichweite von Kindern
R Tutarken dikkatli olun. Bicak keskindir. Cocuklardan ve kullanamayacak
mutfakta kullanilabilir.

HIGH DURABILITY

HAUTE DURABILITE
LANGE LEVENSDUUR
ALTA DURABILIDAD
LANGE LEBENSDAUER
YUKSEK DAYANIKLILIK
BbICOKAA NPOYHOCTb
N AONTOBEYHOCTb
dJ dile
HOG HALLBARHET
ERITTAIN KESTAVA

** Comfort;Ingenio

GUARANTEE

10

YEARS

GARANTIE 10 ANS
10JAAR GARANTIE
GARANTIA 10 ANOS
10 JAHRE GARANTIE

10 YIL GARANTILI

kinderen en niet-capabele personen, om verwondingen te voorkomen. Alleen

(M Voorzichtig hanteren. Het lemmet is scherp; houd het uit de buurt van
geschikt voor huishoudelijk gebruik in de keuken.

@ A manier avec précaution. ATTENTION : Lame tranchante, garder loin des
enfants et des personnes a capacité réduite : risque de blessure. Pour un usage
domestique en cuisine uniquement.
@ Handle with care. CAUTION: Sharp blade, keep away from children or
non-capable person: injury risk. For a domestic and kitchen usage only.

& Cuchillo de Chef 20 cm - ACERO INOXIDABLE. Para cortar, rebanar y picar. Acero inoxidable

(M Chefmes 20 cm - ROESTVRIJ STAAL. Voor hakken en snijden. Zeer duurzaam Duits roestvrij staal.
Alemén de alta durabilidad. Garantia 10 afios. Apto para el lavavajillas.

@) Chefknife 20 cm - STAINLESS STEEL. To mince, slice and chop all types of food. German steel: high
10 jaar garantie. Vaatwasmachine- bestendig.

@ Couteau chef 20 cm - INOX. Pour hacher, trancher et émincer. Inox allemand : haute durabilité.
durability. 10 year-guarantee. Dishwasher safe.

Garantie 10 ans. Compatible lave- vaisselle.

S Couteau chef / Chef knife

TAPAHTUA 10 IET

Ref: 20 98 983 490 - PA 10/17 Llas ol siu10
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* Par rapport aux autres gammes inox Tefal (Comfort, Ingenio)

I I *Than Tefal other stainless steel ranges (Comfort, Ingenio)
|

WWW.tEfaI.(Om = FABRIQUE EN CHINE - MADE IN CHINA
Tefal est une mar?ue déposée par Tefal S.A.S. France - Tefal is a registered
trademark of Tefal 5.A.S. France - 15 avenue des Alpes - BP 89 -
74150 RUMILLY - FRANCE - R.C.S. Annecy B 301520 920
W3rotoBuTens: «[pynna CEb», Opanuwa — W3roToButens:

Groupe SEB, 112 Chemin du Moulin Carron 69130 Ecully, France
[pyn CEB,112 LMo+ ato Mynen Kappow 69130 Jkionu Opatc — Caenano B Kutae.
O?mumanbubm npeAcTasutenb 1 UMnoptép B Poccum - AO“;p nna CEb-Boctok”
25171, Mocka, JleHuHrpaackoe ., . 16A, cTp. 3, Ten.: +7 (495) 213-32-32
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