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LAUTENTICA CUCINA ITALIANA.

AUTHENTIC ITALIAN COOKING.
(ﬁd\ N\ HACTOALLAA UTAIbAHCKAS KYXHA.
ITALY  DIE ECHTE ITALIENISCHE KUCHE.
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TVS SpA & una azienda con Sistema Qualita certificato da TOV Italia:

TVS Spaiis a Company with Certified Quality System by TUV ltalia:

Komnakus TVS Spa umeer ceptudukar kauecrsa, BbisanHbiii TUV Italia:

Das Qualitatsmanagement der TVS SpA ist durch den TOV Italien zertifiziert:

TVS Spa est une Société dont le Systéme Qualité est certifié par TUV Italia :

TVS Spa es una Empresa con sistema de Calidad certificado por TUV Italia:

TVS Spa to firma posiadajca system zarzadzania jakoscia certyfikowany przez TUV Italia:

—
e i 5 | ———————
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BUREAL VERITAS

Cartification

S5A8000:2008

TVS SpA & un‘azienda con un Sistema di Responsabilita Sociale certificato da Bureau Veritas Italia SpA:

TVS Spa is a Company with a Social Responsability System certified by Bureau Veritas Italia SpA:

Komnatus TVS Spa umeer cepTUdWKaT couanbHoil 0TBETCTBEHHOCTH, BbiAaHHbIi Bureau Veritas Italia Spa:

TVS SpA ist filr sein System der sozialen Verantwortung durch Bureau Veritas Italia SpA zertifiziert:

TVS Spa est une Société dont le Systéme de Responsabilité Sociale est certifié par Bureau Veritas Italia Spa :

TVS es una Empresa con un sistema de Responsabilidad Social certificado por Bureau Varitas Italia Spa:

TVS Spa to firma posiadajaca system odpowiedzialnosci spotecznej certyfikowany przez Bureau Veritas Italia Spa:

T
TVS S.p.A. garantisce i suoi articoli da tutti i difetti i fabbricazione.
La garanzia non copre i danni causati da incidenti o mancata
osservanza delle istruzioni d'uso. Leventuale sostituzione e la
relativa spedizione saranno a carico dell'azienda TVS. | prodotti
difettosi accompagnati dallo scontrino fiscale certificante data e
luogo di acquisto sono da inviare al sequente indirizzo:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italy
tel +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

EN

TVS S.p.A. quarantees its items against any defects in materials and
workmanship. The guarantee does not cover damage caused through accidents or
by failure to abide by the instructions for use. Any replacement and shipping costs will

be met by TVS. Faulty items, accompanied by a valid receipt proving date and place of purchase,
must be sent to the following address:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italy
tel +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

RU
W3penua TVS S.p.A. uMeloT rapaHTIio OT NPOU3BOACTBEHHbIX AedeKTOB. [apaHTHA He
PACTPOCTPAHALTCA Ha NOBPEXK/1eHitA, 0BYCIOBNEHHBIE HECUACTHbIM CNYYaEM WK HecobMiofeHNem
MpaBIN KCAYaTaLi. 3aMeHa W 0TPaBKa OTHOCATCA Ha cueT npeanpuaTA TVS. Msgenns ¢
BedeKTamm BMeCTe C YUCKANbHBIM YeKOM, YA0CTOBEPAIOLIUM AATY 1 MECTO MOKYTIKY, JOMKHb
OTNPABAATLCA N0 AAPECY:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italy
tel +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

DE
Die Firma TVS S.p.A. garantiert, dass samtliche Artikel ke ifv Di ie deckt keine Schaden ab, die
von Unfallen bzw. von d inweise verursacht wurden.
Der eventuelle Ersatz und der hen zu Lasten der Gesellschaft TVS.
Schadhafte Produkte i it Datum und Er anfolgende Adi d

werden:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italy
tel +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

FR

TVS S.p.A. garantit ses articles contre tous les défauts de fabrication. La garantie ne couvre pas les
dommages causés par des accidents ou résultant de la des instructions dutilisation.
t Iexpédition seront a la charge de l'entreprise TVS. Les
produits défectueux accompagnés du ticket de caisse certifiant la date et le lieu d‘achat
doivent étre retournés a I'adresse suivante:

TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italie

tel +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

(
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ES
TVS S.p.A. garantiza sus articulos contra todos los defectos de fabricacion. La garantia no cubre los dafios causados por
accidentes o incumplimiento de las instrucciones para el uso. La eventual sustitucidn y el relativo envio estarn a cargo de la
empresa TVS. Los productos defectuosos acompaiados por el ticket que muestra la fecha y el lugar de compra deben enviarse
juntos a la siguiente direccion:

TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italia

tel. +3907223381 - fax +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

PL
Firma TVS S.p.A. udziela gwarandji w zakresie wad fabrycznych na wszystkie produkowane przez siebie
wyroby. Gwaranja nie obejmuje szkod powstatych w wyniku nieprzewidzianych sytuacji lub
i ia instrukgi ia. Koszt j wymiany produktu i zwiazanej z tym
wysytki jest pokrywany przez firme TVS. Wadliwe wyroby, zaopatrzone w paragon fiskalny z
podang data i miejscem zakupu, nalezy przesyfac na adres:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Wochy
tel +3907223381 - faks +390722338278 - e-mail: tvs@tvs-spa.it

iy
moné, TVS S.p.A." garantuoja, kad jos gaminiai neturi gamybos defekty. Garantija neapima
nuostoliy, atsiradusiy dél nelaimingy atsitikimy arba naudojimo instrukcijy nesilaikymo. Jmoné
JVS” jsipareigoja pakeisti nekokybiska gaminj ir iSsiysti nauja gaminj. Defekty turincius gaminius
kartu su pirkimo cekiu, kuriame nurodyta pirkimo data ir vieta, siyskite:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italy
tel. +3907223381 - faks. +390722338278 - el. pastas: tvs@tvs-spa.it

w
TVS S.p.A. sniedz garantiju savai precei saistiba ar visiem razosanas defektiem. Garantija nesedz bojajumus, kurus izraisija
negadijumi vai lieto3anas instrukciju neievérosana. lesp&jama nomainisana un attieciga nosatisana biis uz uznémuma VS
rekina. Defekta produktiem ar ceku, kas apliecina pirkuma datumu un vietu, ir jabat nosititiem uz $adu adresi:
TVS S.p.A. Via G. Galilei, 2 - 61033 Fermignano (PU) Italija
talr. +3907223381 - fakss +390722338278 - e-pasts: tvs@tvs-spa.it

ET
TVS S.p.A. annab oma toodetele garantii, mis holmab kaiki tootmisvigu. Garantii ei kata kahju, mis on tekkinud
onnetuste voi kasutusjuhiste eiramise tagajarjel. Voimalikud kauba vahetamise ja saatmisega seonduvad kulud
katab TVS. Defektsed tooted saatke koos ostukuupdeva ja kohta toendava tsekiga jargmisele aadressile:
TVS S.p.A. Via G. Galilei 2, 61033 Fermignano (PU) Itaalia

tel +390 722 3381 -faks +390 72 233 8278 - e-post tvs@tvs-spa.it
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Istruzioni per I'uso: 1.

Dopo aver lavato I'articolo,

precondizionare il rivestimento interno ungendolo
con burro od olio. 2. Cuocere sempre a temperatura
‘moderata, non surriscaldare l'articolo a vuoto. 3. Per una maggiore

durata del rivestimento, non adoperare utensili metallici, ma solo in

plastica o legno. Non tagliare mai il cibo dentro I'articolo. 4. Non adoperare
polveri e/o pagliette a brasive per lavare Iarticolo. E sufficiente utilizzare acqua
calda e una minima quantita di detersivo neutro. 5. Non carbonizzare i cibi grassi.
6. Rivestimento antiaderente conforme alle norme sui materiali a contatto con gli alimenti.

7. Il manigliame in acciaio pud riscaldarsi per cui & consigliabile I'uso delle presine. 8. Lavaggio
in gl ito: adottar il cicliabassa (50°0 ECO) e
dosaggi di detersivo minimi; il lavaggio a mano con detersivi liquidi e spugne morbide favorisce il
mantenimento delle prestazioni e dell'estetica del prodotto.

EN

Instructions for use: 1. After washing the item, precondition the interior coating by greasing it with butter or

oil. 2. Always cook over a moderate heat, and never overheat the item when empty. 3. For a longer-lasting coating,

use plastic or wooden utensils, not metal ones. Never cut food inside the item. 4. Do not use abrasive powders and/or
scourers to clean the item. Itis sufficient to use hot water and a tiny amount of mild detergent. 5. Do not allow fatty

foods to burn inside the pan. 6. The non-stick coating conforms to the regulations for materials which come into contact
with food. 7. The steel handles can become hot and therefore, pot holders should be used. 8. Dishwasher safe. Use a
low-temperature cycle (50° or ECO) and minimum amounts of detergent. Washing by hand with liquid detergent and a soft
sponge is the best way to keep this item looking and working at its best.

RU

VHCTPYKUHA N0 NpuMeHeHuIo: 1. Tlocie MbITbA HOBOTO U3AEAMA CMAKLTE €70 BHYTPEHHee MOKPbITHE CIMBOYHBIM AN
pacTuTenbHbiM Maciom. 2. Bcerga roTosbre Ha orHe, He jiTe nyctoe usgenue. 3. [InA NPoANeHMA cpoka
kB! MOKPLITHEA He NOMIb3YiiTeCh MeTanUeCkAMM aToNbKo MAAC wn He pexbre

sy BHyTPU U3enus. 4. He nonb3yiitech abpasuBHbIMM NOPOLIKaMIA U/WAK METANAMYECKUMIU MOYKAMM ANA MbITbA U3AeUA.

ES

Instrucciones para el uso:

1. Después de lavar el producto, preparar

el i interior unta

o aceite. 2. Cocer los alimentos siempre a temperatura
moderada y no calentar el articulo sin nada en su interior.
3. Para una mayor duracion del revestimiento, no utilizar utensilios

metalicos, sino tinicamente de plastico o de madera. Nunca cortar la comida
dentro del producto. 4. Evitar el uso de polvos y/o estropajos abrasivos para lavar el
producto. Es suficiente con utilizar agua caliente y una minima cantidad de detergente

neutro. 5. No carbonizar los alimentos grasos. 6. El revestimiento antiadherente esta

conforme a las normas relativas a los materiales en contacto con los alimentos. 7. Las asas y

mangos de acero pueden recalentarse, por lo que se recomienda el uso de agarradores. 8. Lavado en
lavavajllas, si esta permitido: utilizar preferiblemente ciclos a baja temperatura (50° 0 EC0) y dosis de
detergente minimas; el lavado a mano con detergentes liquidos y esponjas suaves favorece el
mantenimiento de las prestaciones y de la estética del producto.

PL

Wskazéwki dotyczace uzytkowania: 1. Po umyciu naczynia poddac jego powtoke wstepnej obrdbce,

natfuszczajac ja mastem lub olejem. 2. Podczas gotowania uzywac umiarkowanej temperatury i nie nagrzewac
nadmiernie pustego naczynia. 3. W celu zachowania powtoki w dobrym stanie nie nalezy uzywac metalowych sztuccéw,
lecz tylko drewnianych lub plastikowych przyboréw. Nigdy nie nalezy kroic potraw w naczyniu. 4. Nie stosowac do mycia
Sciernych proszkow lub myjek. Wystarczy uzy¢ cieptej wody i minimalnej ilosci fagodnego detergentu. 5. Podczas mycia
wyrobu w zmywarce nie zaleca si I oww ie. 6. Nieprzywierajaca powtoka spefnia
wymagania w zakresie surowcow majacych stycznosé z zywnoscia. 7. Stalowe uchwyty moga sie nagrzewac, dlatego zaleca sie
uzywanie rekawic kuchennych. 8. Mycie w zmywarce, o ile jest dozwolone: najlepiej wybierac cykle o niskiej temperaturze
(50° lub ECO) i minimalne dawki detergentu; mycie reczne ptynem do naczyri i miekka gabka sprzyja zachowaniu dobrego
stanu i estetycznego wygladu produktu.

r

Naudojimo instrukdija: 1. I5plove gami
vidutinéje temperatiroje, nekaitinkite tuscio gaminio.
plastikinius ar medinius jrankius ir ite metaliniy. Niekada

j, paruoskite jo viding danga, sutepdami ja sviestu arba aliejumi. 2. Visada ruoskite maista
3. Siekdami uztikrinti ilgesnj dangos tamavimo laika, naudokite tik
N N A N .

MeiTb Tennoit Bonoii KOMYeCTBOM Motowiero cpepcTsa. 5. He onyckaiire cunibHoro npuropasua
KAPHOW NALLM. 6. AHTUNPUTAPHOE NIOKPBITHE COOTBETCTBYET HOPMaM Ha MaTepHans, KOHTAKTUpYIowIMe C nLieii. 7. CrabHble
PydKU MOryT nostomy ] 8. Mpauna moiiku B nocyA( i MaLmHe
(ecm ypHble kbl (50° wm ECO) ¢ it it isto prisvili

gaminyje. 4. 9
valikliais ir (arba) Sveistuku. Plaukite gaminj karstu vandeniu su nedideliu neutralaus ploviklio kiekiu. 5. Venkite riebaus
. 6. Nesvylanti danga atitinka su maistu besiliecianciy medziagy gamybos standartus. 7. Ruoiant maista, plieno

MOI0LLEro CPeACTBA; Py|HaA MOITKa CKWAK/MI MOIOLYMMM CPeACTBaMY 1 MPH NOMOLUN MATKWX ryGOK CnocoBCTBYeT CoxpaHeHHio
paBounx M 3CTETHYECKIX XapaKTePUCTUK U3heua.

DE

Gebrauchshinweise : 1. Vor dem Erstgebrauch mit mildem Spiilmittel reinigen und trocknen. Vor der Benutzung das Produkt mit
etwas Butter oder Speised! leicht einfetten. 2. Die Kochgeschirre immer auf mittlerer Stufe anheizen. Vermeiden Sie ein Uberhitzen
der leeren Produkte. 3. Zum Wenden und Riihren, verwenden Sie keine metallischen oder scharfkantigen Gegenstande, sondern nur
Kiichenhelfer aus Kunststoff oder Holz. Das Bratgut in dem Kochgeschirr nicht schneiden. 4. Nach dem Gebrauch die Kochgeschirre
mit heiBem Wasser und mildem Spiilmittel, mit Spiilbiirste oder Schwamm reinigen. Benutzen Sie keine Stahlwolle oder
Scheuermittel. 5. Vermeiden Sie das Anbrennen von Fett. 6. Antihaftversiegelungen entsprechen den Vorgaben fiir Materialen die
in Kontakt mit Lebensmitteln kommen. 7. Bitte verwenden Sie immer einen Topfhandschuh oder Topflappen, da sich der

Edelstahl Griff, je nach Gebrauch, stark erhitzen kann. 8. Spiilmaschinenreinigung nur wenn geeignet. Achten Sie beim Reinigen

in der Spiilmaschine auf eine niedrige Temperatur (50° oder ECO) und reduziertem Spiilmitteleinsatz. Handspiilen mit fliissigen
Spiilmitteln und weichen Schwammen trdgt zur Langlebigkeit der Produkte bei.

FR
Mode d’Emploi : 1. Aprés avoir lavé l'article, préconditionner le revétement intérieur en le graissant avec du beurre ou
de I'huile. 2. Toujours cuisiner a température modérée, ne pas surchauffer Iarticle a vide. 3. Pour une plus longue
durée du revétement, ne pas utiliser d'ustensiles métalliques, mais en plastique ou en bois. Ne jamais couper les
aliments dans l'article. 4. Ne pas utiliser de poudres abrasives et/ou de pailles de fer pour nettoyer Iarticle. Il suffit
dutiliser de I'eau chaude et une quantité minimum de produit de lavage neutre. 5. Il est déconseillé d'utiliser
des produits concentrés pour le lavage au lave-vaisselle. 6. Revétement antiadhérent conforme aux normes
sur les matériaux en contact avec les aliments. 7. Les poignées en acier peuvent devenir chaudes; on
conseille donc d'utiliser des maniques. 8. Le lavage au lave-vaisselle est admis en adoptant

préférablement des cycles a basse température (50° ou ECO) et des dosages trés réduits de

détergent; le lavage manuel avec des détersifs liquides et des éponges souples favorise le

maintien des performances et de I'esthétique du produit.

p
rankenos gali jkaisti, todél rekomenduojama naudoti puodkéles. 8. Plovimas indaplovéje (jei leistinas): rekomenduojama taikyti
programas, pritaikytas zemai temperaturai (50 °C arba, ECO") ir naudoti maziausia imanoma ploviklio kiekj. Plovimas rankomis skystu
plovikliu ir 3velnia kempine padeda issaugoti gaminio savybes ir estetine iSvaizda.

w
Lietosanas instrukdjas: 1. Péc tam, kad priekSmets tika nomazgats, apstradat iek3éjo parklajumu, ietaukojot to ar sviestu vai elju.
2. Vienmér veikt édiena pagatavosanu pie mérenas temperatiiras, neparkarsét produktu tuksa veida. 3. Parklajuma ilgakam miizam
neizmantot metala rikus, bet gan tikai rikus no plastmasas vai koka. Nekad negriezt partikas produktus, kad tie atrodas priekSmeta.
4. Priekimeta mazgasanai neizmantot abrazivus pulverus un/vai Svammites. Ir pietiekosi izmantot karstu ideni un neitrala
mazgasanas lidzek|a minimalu daudzumu. 5. Nededzinat treknus partikas produktus. 6. Pretliposs parklajums atbilst normativiem
saistiba ar materialiem, kas nonak saskaré ar partikas produktiem. 7. Térauda rokturis var parkarst, tapec iesakam lietot virtuves
cimdus. 8. Mazgasana trauku mazgajama masina, ja ir pielaujama: izvéléties peciespéjas zemakas temperatiras ciklus

(50° vai ECO) un minimalus mazgasanas lidzekju daudzumus; mazgasana ar rokam, lietojot skidros mazgasanas lidzekjus

un maigas Svammites, palidz uzturét prieksmeta veiktspéju un estétiku.

ET
Kasutusjuhised: 1. Pérast toote pesemist toddelge selle sisemist kattekihti, maérides seda vdi voi oliga.
2. iipsetage alati moodukal il, drge kuumutage tiihja toodet iile. 3. Et kattekiht kauem vastu
peaks, drge kasutage metallist toidusegamisvahendeid, need tohivad olla ainult plastist voi puidust.
Mitte kunagi i tohi toote sees toitu Idigata. 4. Arge kasutage toote pesemisel abrasiivseid pulbreid véi
metallnuustikuid. Piisab, kui kasutate sooja vett ja minimaalset kogust neutraalset pesuvahendit.
5. Arge laske rasvastel toitudel kdrbema minna. 6. Kattekiht on kleepumisvastase kihiga ja kooskélas
nduetega, mis on kehtestatud toiduga kokku puutuvatele materjalidele. 7. Terasest kaepide voib
kuumaks minna, seetdttu on soovitatav kasutada pajalappe. 8. Noudepesumasinas pesemine, kui see
on lubatud: kasutada eeli madala iga tsiiklit (50° voi ok tsiikkel) ja

ini kogust it. Kasipesu vedela i ja pehme a aitab
silitada toote toimivust ja esteetilisi omadusi.
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