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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl

Bowl drive shaft
Bowl lid

Feeding tube
Crushing knife
Grating/Slicing disc
Shaft adaptor
Plastic blade

0. Food pusher

1. Speed control switch

S0 NooRWN =

CZ poPIS

Téleso spotiebice
Misa

Pohon misy

Viko na misu

Hrdlo na potraviny
NUz na drceni
Kotou€ pro strouhani/platkovani
Pfevod nastavcu
Néastavec na michani
10 Posouvaé

11. Pfepinac rychlosti

CoNOOGOR~WN =

PL oPis

Obudowa

Czasza

Naped czaszy

Pokrywa czaszy

Gardziel do zatadunku produktow
N6z do rozdrabniania

Tarcza do tarcia / krojenia na plasterki
tacznik do koncowek

Koncoéwka do wymieszania

10 Popychacz

11. Przetacznik szybkosci

CoOoONIUORWN =

UA onuc

Kopnyc

Yawa

MpwuBig vawi

Kpuiuka vawi

"opnosuHa ons nogadi NPoayKTiB
Hi>xx ons 3gpibHIoBaHHs

Onck onsa WWHKYBaHHS/Hapi3aHHSA Ckuboykamm
MNepexigHWK ona Hacagok
Hacagka ans 3amilyBaHHs

10 LLIToBxanbHUK

11. MNepemukay WBMAKOCTEN

CoONIUORWN =

RU

S 200N, WN =

W
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A
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CoOoONIORWN =

10
11.

S YCTPOUCTBO U3OENUSA
Kopnyc
Yawa
MpuBopg yaLum
KpbliLka Yalum
"oprnoBuHa Anis nogavv NpoayKToB
Hox ans namenb4yeHus
Ounck ons Tepku/peskn nomTnkamm
lNepexogHuk ons Hacagok
Hacapgka ons cmewmnBaHuns

. Tonkatenb
. Nepekntovatenb ckopocTen

OMNMUCAHUE

Kopnyc

Yawa

OcHoBaHMe Ha YawaTa

Kanak Ha YawiaTta

OTBOp 3a NogaBaHe Ha NPoAYKTU

Hox 3a pasgpobsiBaHe

[uck 3a peHae / Hapsi3BaHe Ha KpbryeTa
dukcaTop 3a npucTaBk1Te

MpuctaBka 3a pa3dbpkBaHe

. Bnbckay
. NpeBknioyBaTeN Ha CTENEHN

DESCRIERE

Corp

Cupa

Angrenajul cupei

Capacul cupei

Jgheab de alunecare al produselor
Cutit pentru farmi’area produselor
Disc pentru razuirea / taierea in bucatele
Adaptor pentru accesorii
Accesoriu pentru emulsionare
Impingétor

Comutatorul de viteze

SCG onuc

CoOoNIORWN =

10
11.

Kyhuwre

Mocyna

MoroH nocyae

Moknonay, nocyae

OT1BOp 3a AofaBakbe cacTojaka
Hox 3a ycuTh-aBame
Ouck-peHae / 3a pe3ame Kpulikama
ApanTep 3a HacTaBke
HacTtaBak 3a Mellane

lNypay

Mpekngad 6p3vHa

220-240 V / ~ 50 Hz 500 W

372

200

1.6 /1.9 kg

280

www.scarlett-europe.com

SC-144



EST KIRJELDUS

Korpus

Anum

Anuma ajamiosa
Anuma kaas
Ettes66tmistoru
Viilutamistera
Tera riivimiseks / viilutamiseks
Terahoidik

Otsik segamiseks
10 Lukkur

11. Kiiruste imberluliti

CoN>ORWN =

LT APRASYMAS

Korpusas

Maisto ruosimo indas
Indo pavara

Indo dangtis

Anga produktams déti
Smulkinimo peilis
Trintuveés / riekimo diskas
UZmovy laikiklis
MaiSymo uzmova

10 Stamiklis

11. Greiciy perjungiklis

CoNOIOhWN =

KZ CUNATTAMA

Kantama

LWapa

LLlapaHblIH, xeTeri

LLlapaHbIH, kaknafbl

YKewmic canyra apHanfaH caHpinay
¥cakrayra apHanfaH nbiLlak
KaptonThbl / yryre

KoHablpmanapfa apHanfaH eTnenik
ApanacTblpyfa apHanfaH KoHablpma
10 UTepriw

11. XKbingamapslK aybICTbIPFbILL

COENDIOARALN =

D GERATEBESCHREIBUNG

Gehause

Schale

Schalenantrieb

Schalendeckel

Ladetrichter
Zerkleinerungsmesser
Reibscheibe / Scheibenschneider
Aufsatzeadapter

Mixeraufsatz

10 Schieber

11. Schalter der Geschwindigkeitsstufen

COENDIOARALN =

www.scarlett-europe.com

LV APRAKSTS

COENOITRARLN =

Korpuss

Kauss

Kausa piedzina

Kausa vaks

Atvere produktu ievietoSanai

Nazis sasmalcinadanai

Disks rivéSanai / sagrieSanai Skélés
Parejas ierice uzliktniem

Uzliktnis samaisiSanai

10 Stampa
11. Atrumu parslégs

H LEIRAS

CONOI>ORALN =

Készllékhaz

Csésze

A csésze meghajtdja
Csésze fedele

Adagol6 torok

Apritd kés

Reszel6 / cikkez6 korong
Tartozék illeszté

Kever6 tartozék

10 Tolérud
11. Sebességvaltod

CR oPIS

COENDIOARALN =

Tijelo

Posuda

Pogon posude

Poklopac posude

Otvor za dodavanje proizvoda
NoZ za drobljenje

Disk za ribanje / rezanje Snita
Adapter za pribore

Pribor za mijedanje

10 Udarac
11. Mjenjac brzina
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[€5 INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

o Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your home.

o For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than described

in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or in any other liquids.

Close supervision is necessary when it is used near children or invalids.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

Do not operate after malfunction or cord damage.

Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in the

nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around appliance.

¢ Never attempt to take food or liquid out from the container when the blade is moving. Always wait until the motor stops
completely.

¢ Do not overload the appliance with food.

¢ The appliance operates fast and effective. Do not operate continuously for more than 1 min.
Never place hot ingredients into processor (> 70 °C).

FOOD PROCESSOR ASSEMBLING

o Before the first using, wash all removable parts in warm soapy water, rinse thoroughly and dry. Wipe the housing with a
damp cloth.

¢ Never immerse motor body in any liquid or wash under running water.

¢ Place the motor unit on a level surface.

¢ Place the processor bowl onto the bowl shaft. Make sure the three pillars around the bowl shaft are inserted into the
three slots on the bottom of the processor bowl.

ATTACHMENTS

CRUSHING KNIFE (PIC.1)

Attach the cutting knife and/or plastic blade attachment onto the blade supporter in the bowl.

Fit the attachment with the adaptor onto the shaft.

Load products to be processed in the bowl.

Place lid on the bowl and rotate it to lock.

Start processing at high speed (position “2”).

You can chop up to 1 kg of foodstuff including vegetables, raw or cooked meat or fish.

GRATING / SLICING DISK (PIC.2)

e For grating insert the spindle into the center of the reversible grating/slicing disk side facing up so that the three

protrusions around the spindle penetrate the three slots around the center of the disk. Rotate the disk by gripping the

spindle and go as far as it can in order to lock it into the disk.

For grating it must be with the grating blade side facing up.

For slicing turn it over.

Fit the disk with the spindle onto the shaft.

¢ Switch speeds control at “1” (slow speed) to start.

FOOD PROCESSOR USING

o Please make sure accessories are at their places before switching on.

e Plug-in device.

PULSE MODE

e Turn the Speeds control switch to “P” position.

HOW TO OPERATE

o Before processing cut food so it would pass through a feeder easily.

e Turn control switch to speed "1" (low speed) or "2" / (high speed), so food processor will work continuously until you
turn back to "0" (switch off a speed).

¢ Gradually feed products to be processed through the feed tube only while processor is operating.

CAUTION: Use the pusher only to feed products, push it evenly and gently. The heavier pressure, the coarser chopping.

¢ Do not overload the appliance by putting in too much food and do not operate continuously for more than one minute.

¢ Do not remove any parts during the operating.

¢ When processing is finished, switch off, and then unplug the appliance and wait till the motor stops before removing
food and attachments.

CLEANING AND CARE

¢ Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water after
each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

o Wipe housing with a damp cloth.
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¢ Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

CLEANING THE PROCESSOR BOWL

¢ Remove the accessories and take off the processor bowl.

o Wash the processor bowl and the lid with warm soapy water, rinse under running water and dry.
STORAGE

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

¢ Loosely coil the power cord around the cord storage at the bottom.

o Keep the appliance in a dry clean place.

VE PYKOBOACTBO NO 3KCMMYATALUK

MEPbI BE3OINMACHOCTU

e [lepen nepBoHayarbHbIM BKMIOYEHMEM MNPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT MU TEXHUYECKME XapakKTepUCTUKU U3Oenus,
yKasaHHble Ha Haknenke, napameTpam 3feKTPOCeTH.

e Vcnonb3oBatb TOMbKO B ObITOBLIX LEMsiXx COrfnacHo pfdaHHomy PykoBogcTtBy no akcrnyataumn. [lpubop He
npegHasHayeH A8 NPOMbILLIIEHHOTO MPUMEHEHMS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTknoyante yCTPOMCTBO OT SNEKTPOCETU Nepes OUMCTKON, unn ecnu Bl ero He ucnonb3yeTe.

Bo u3bexaHne nopaxeHust SMeKTpUYeckUM TOKOM W BO3ropaHusi, He Mnorpyxamte npubop B Bogy unu apyrve

XWOKOCTW.

He noseonsvite getsim urpatb ¢ npubopom.

He ocTtaBnanTe BKNoYeHHbIN npubop 6e3 npucmoTpa.

He ncnonb3yinte NpuHaanNexXHoCTN, He BXOASLLME B KOMMMEKT NOCTaBKMU.

He wucnonb3ynte yCTPOMCTBO C MOBPEXAEHHLIM LIHYPOM MUTAHUA W/WMKM BUIKOW. PEMOHT BO3MOXEH TONbKO B

aBTOPM30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTpE.

He nbiTantecb CaMOCTOSITENIBHO PEMOHTUPOBATbL YCTPOMCTBO. [lpM BO3HMKHOBEHUWM Hemnonagok obpaliavitecb B

CepBWCHBIN LIEHTP.

Cnegute, 4TobbI LUHYP NUTaHUS HE Kacarcst OCTPbIX KPOMOK U FOPSiYmnX NMOBEPXHOCTEN.

He TAHMTe 3a WHYp NUTaHUsi, He NEPEKPYYMBANTE N HU HA YTO HE HAMaTbIBaNTE €ro.

M3Bnekante NpoayKTbl 1 XXMOKOCTM TOSBKO MOCHE MOMTHON OCTAHOBKW ABUraTens.

He neperpyxaiTe npoueccop npoaykramu.

Mpoueccop no3sonsieT pabdoTatb GbICTPO N 3achdekTUBHO. Mpu 3TOM NPOAOCIKUTENBHOCTb HENpPepbIBHON paboTbl

He AOJKHa npeBbIWwaTtb 1 MUH.

He nomeLyanTe B npoueccop ropsyune nHrpeamnenTsl (> 70 °C).

I'IO.EIFOTOBKA K PABOTE

o [lepen nepBoHayarbHbIM UCNOMNb30BAHNEM BbIMOWTE BCE CbEMHble 4acTu Tensnon BOAOW C MOKLIMM CpeacTBOM U
TwaTenbHo npocyLumTte. Kopnyc cHapyXun npoTpuTte MArkon crierka BNaXHOW TKaHbHO.

¢ 3anpelyaeTcs norpyxarb Kopnyc B no0ble XXUAKOCTU N MbITb €ro BOAOM.

e YCTaHOBMTE NPOLIECCOP Ha POBHYIO, YCTONYMNBYO NOBEPXHOCTD.

e YCTaHOBMWTE Yallly NMpoLeccopa Ha MPMBOZA Yalln Tak, YToObl TPU BbICTyNa Ha Basny BOLLMM B TPU Nasa Ha QHe Yaluu.

YCTAHOBKA HACALOK:

HOXX ONnA N3MENBYEHUA MPOAYKTOB (PUC.1)

o HapeHbTe HOX ANnst M3MenbYeHns U/unu Hacagky A5s CMELIMBaHUA Ha onopy.

HapgeHbTe nepexoHuK ¢ Hacaakom Ha NPUBOL, YaLlu.

3arpyanTe B Yally NpoayKTbl.

3akponTe Yally KpbILIKOW 1 NOBEPHUTE, YTOOLI OHAa 3achmKcupoBanacs.

HaumHainTte paboTy Ha BbICOKOM CKOPOCTM (NonoxeHue “2”).

B 3aBucuMoOCTM OT BMAA MCXOLHbIX MPOOYKTOB MOXHO obpabatbiBaTh 3arpy3ky A0 1kr, BKMoYas OBOLLM, Cbipble U

NMPUroTOBMIEHHbIE MSICO U PbIDY.

ONCK ONnA WAMHKOBAHUA / HAPE3K NOMTUKAMMU (puc.2)

e BcrtaBbTe nepexodHMK B LIEHTP OBYCTOPOHHEro Aucka Tak, 4ToObl TpU BbLICTYNa Ha MEPEXO4HMKE BOLWINM B Tpu

OTBETHbIX Bblpe3a Ha AUCKE, U, YAepXnBas NepexoaHuK, NoBEpHUTE AUCK OO hUKcaLmK.

[ns WnHKoBaHMA OUCK OOMKEH ObITb MOBEPHYT COOTBETCTBYIOLLMM HOXOM BBEPX.

[nsa pesku NomMTUKaMn NepeBEPHUTE JUCK.

HacaguTe nepexodHuK ¢ AMCKOM Ha MpuBOS, YaLlu.

HaumHainte paboTy npu HU3KOM CKOPOCTK (NonoxeHue “17).

PABOTA

e Ybepgutech, 4TO cOOpKa Npov3BeAeHa MNOMHOCTLIO U AOMMKHLIM 0Opa3omMm.

o [logknioumTe NPoLEeccop K 3MeKTpoceTun.

MMMNYNbCHBLIV PEXXM

e Y106bI BKMounTs MMMYJIbCHBLIN PEXKNM, nepeseaute nepekmioyaTtens B nornoxenue "P”.

MPOLECCOP

o HapexbTe npoaykThl Tak, YTOObI OHM CBOGOAHO NPOXOAMIM B 3arpy304HY0 FOPNIOBMHY Ha KPbILLKE YaLlu.

o [lepekntoyarenem CKOPOCTEN YCTaHOBUTE pabouni pexunm “1” - Hu3kas unm "2” — Bbicokasi ckopocTb. [lpoueccop
Ha4yHeT HenpepbIBHO paboTaTb 4O TeX MOp, NoKa NepeknovaTens He OyaeT nepeBeaeH B nonoxexue “0”.

o [lpoayKTbl NOCTENEHHO 3arpyanTe Yepes roprioBUHY Ha KpPbILLKE TONIbKO NPU BKIKOYEHHOM npoLeccope.
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BHUMAHME: TopaBanTe NpoayKTbl TOMBKO TONKaTenem, YMEPEHHO HaXnmas Ha Hero. Yem Gonblue ycunme HaxaTtus,

Tem rpybee obpaboTka.

e He neperpyxavTte npoueccop NpoayKTamu.

e 3anpellaeTcs cHUMaTb Nobble NPUHAANEXHOCTN BO BpeMsi paboThbl Npoueccopa.

¢ o 3aBepLeHn paboThbl, Npexae, 4eM u3BneKaTb NPOAYKTbI U HACaAKU, OTKIIOYNTE NPUGOP OT INEKTPOCETU U
LOXAUTeCb NONMHOM OCTaHOBKMU 3NeKTpoABUraTens.

O4YUCTKA N yXo[n

e [locne okoH4YaHus paboTbl BbIKNKOYUTE NPUOOP N OTKIOHMUTE Ero OT 3NIEKTPOCETHU.

e Cpasy Xe (He 3amaumBasi HAgoOJMrO) BbIMOWTE BCE CbEMHbIE YacTW TEMMON MbINTbHOW BOOOW, MOCME Yero npoTpute
CYXUM YMCTbIM NonoTeHLeM. He ncnonbaynTe Ans 3Toro NoCy4OMOEYHYIO MaLLUnHY .

o Kopnyc npoTpuTe MArKom BNaXXHOW TKaHbIO.

¢ He ucnonbkayiite xecTkue ryoku, abpasvBHble N arpeCCUBHbBIE YMCTSALLNE CpeacTBa.

OUYMCTKA YALLN

o CHMMMTE Hacagky 1 4awly c npoLeccopa.

e BbiMONMTE Yally 1 KPbILLKY TEMMOW BOOOW C MOKLLMM CPeACTBOM, MPOMOWUTE NPOTOYHOW BOAOW U BbICYLUUTE.

XPAHEHME

¢ BbinonHute TpeboBaHus pasgena OHYNCTKA U YXO[M.

o LlIHYp nuTaHus MOXHO ybpaTb B cnewumarnbHbI OTCEK B HULLE NpoLeccopa.

o XpaHute npubop B CyxoM YNCTOM MeCTe.

NAVOD K POUZITi

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda technické uUdaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim

elektricke sité.

Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

PouZivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

PouZivejte spotfebi€ vyhradné s pfisluSenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejbliZ8i servisni stfedisko.

Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotfebice.

Vyndavejte potraviny a tekutiny pouze po tom, co se motor upIné zastavi.

NepfetéZujte procesor potravinami.

Procesor umozni rychlou a G€innou praci. Pfi tom maximalni doba nepretrzitého provozu nesmi byt delSi nez 1

min.

e Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

PRIPRAVA K PRACI

e Pfed prvnim pouzitim umyijte vSechny snimatelné &asti teplou vodou s mycim prostfedkem a dobfe je vysuste. Téleso
spotfebice otfete jemnym trochu vihkym hadrem.

¢ Neponofujte téleso spotiebice do jakékoliv tekutiny a nemyjte jej vodou.

o Postavte procesor na rovnou, pevnou plochu.

¢ Instalujte misu procesoru na pohon misy takovym zpusobem, aby se tfi Cipky na hfideli zapadly do tfi zlabk( na dné
mis

NAST}&VENI NASTAVCU:

NUZ NA DRCENi POTRAVIN (OBRAZEK 1)

e NUzZ na drceni a/nebo nastavec na michani nastavte na patku.

Dejte pfevod s nastavecem na pohon.

Dejte potraviny do misy.

Zavfete misu vikem a otocte ji aZ na doraz.

Zacinejte praci vysokou rychlosti (poloha “2”).

Vzhledem k druhu potravin Ize opracovavat az 1 kg, v€etné zeleniny, syrového a vafeného masa a ryby.

KOTOUCE — STROUHANI / PLATKOVANI (obrazek 2)

¢ Dejte prevod na stfed dvoustranného kotouce takovym zplsobem, aby tfi Cipky na pfevodu zapadly do tfi pfisluSnych

Zlabkd na kotouci, pfidrzte pfevod a otocte kotou¢ az na doraz.

Pro strouhani otoCte kotou¢ pfisluSnym nozem nahoru.

Pro platkovani kotou€ otolte na druhou stranu.

Dejte prevod s kotou¢em na pohon.

Zacinejte praci nizkou rychlosti (poloha “1”).

PROVOzZ

o Prekontrolujte, zda je montaz spravna a uplna.

e Zapojte procesor do elektrické sité.
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REZIM ,PULSE*

e Pro zapnuti reZzimu ,pulse®, pfevedte prepina¢ do polohy "P”.

PROCESOR

o Nakrajte potraviny tak, aby snadné vesly do plniciho hrdla na viku misy.

e Pomoci prepinace rychlosti nastavte provozni rezim “1” — nizka nebo "2” — vysoka rychlost. Procesor zaCne nepfetrzité
pracovat, dokud pfepina nebude pfeveden do polohy “0”.

e Potraviny postupné vkladejte skrz hrdlo na viku misy pouze kdyz je procesor zapnuty.

UPOZORNENI: Vkladejte potraviny vyhradn& pomoci posouvade. Cim je vétsi usili pii tladeni na posouvag, tim se

potraviny opracovavaji hrubégji.

o Nepfetézujte procesor potravinami.

o Je pfesny zékaz snimat jakékoliv ¢asti procesoru za provozu.

¢ Po ukonceni prace nejdrive odpojte spotiebic¢ od elektrické sité a pockejte, az se Uplné zastavi. Teprve potom

_ muzete vyndat potryviny a nastavce.

CISTENI A UDRZBA

o Po ukoncCeni prace vypnéte spotfebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

o Hned umyijte vSechny snimatelné &asti teplou mydlovou vodou a otfete suchym &istym ruénikem. Nepouzivejte mycku
nadobi.

o Téleso spotiebice otfete jemnym vihkym hadrem.

» Nepouzivejte kovove houby, brusné nebo Utocné Cistici prostredky.

CISTENI MISY

e Sejméte nastavce a misu z procesoru.

e Umyjte misu teplou vodou s mycim prostfedkem, oplachnéte ji tekutou vodou a osuste.

SKLADOVANI

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

¢ Napajeci kabel muzete dat do specialni pfihradky.

o Skladujte spotfebi€ v suchém a Cistém miste.

EE PBKOBOOCTBO 3A EKCIMITOATALUA

NMPABUIA 3A BE3OIMNACHOCT

o [Mpeoun ga nsnonasaTte M3OENMETO 3a NPbLB MbT NPOBEPETE, Aann NOCOYEHUTE TEXHUYECKN XapaKTePUCTUKM Ha ypeaa
CbOTBETCTBAT C 3axpaHBaHeTO BB Bawarta mpexa.

e /3penveto e npegHasHayeHO camMo 3a AomalwlHa yrnotpeba u TpsabBa ga ce ekcnnoatMpa CbOTBETHO TOBa

PbkoBOACTBO. YpeabT He € 3a MPOMULLINIEHO M3MOMn3BaHe.

He nanonsBsavite HaBbH.

BuHaru nskntovBanite ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonsearte, a CbLLo Taka Npeaun Aaa ro novncreaTe.

C uen npefoTepaTtaBaHe Ha TOKOB yAap Wi Bb3MfaMeHsIBaHe He NOoTansanTe ypega BbB BoAa Uy ApYrn TEYHOCTM.

He nosBonsBanTe geuara ga urpasrt ¢ ypeaa.

He ocTaBsanTte BkntoveHus ypen 6e3 Hagsop.

M3nonseante caMo CbCTaBHUTE YacTW OT KOMMIEKTa.

He ekcnnoatupaiTe n3genueTto ¢ noBpeaeH kaben.

He nonpaesnTe ypega camocTosTeNHO. 3a OTCTpaHsBaHe Ha NoBpean ce 00bpHETe B Ha-Onn3Kknst CEPBU3EH LIEHTHP.

CnepeTte, kabenbT fa He AOKOCBA ropeLLy NOBbPXHOCTU U OCTPY NpeaMeTy.

He gbpnanTe, He ycykBanTe kabena, a cbLy0 Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopryca Ha ypeaa.

W3BaxganTe NpoayKkTn U TEYHOCTU CaMO Cref, OKOHYaTeNHO CMpaHe Ha ABuraTtensi.

He npenbnBanTe KyxHEHCKMS pobOT C NpoJyKTy.

KyxHeHcknaT poboT pabotn 6bp30 1 edekTuBHO. [pyn ToBa BpemeTpaeHe Ha HenpekbcHaTa paboTa He Tpsa6bBa pga

HagBuwasa 1 MUH.

He cnaranTte B po6oTa ropewum cberasku (> 70 °C).

I'IO,EIFOTOBKA 3A PABOTA

o [Mpeou ga v3nonseate ypeda 3a MpbB MbT M3MUMIATE BCUYKATE CBarnsLWKM Ce 4YacTu C Tomnma Boga M npenapart v
noacywete aobpe. Kopnyca 3abbplueTe BbTPE C BNaXHO napuanye.

o 3abpaHsiBa ce ga nortansATe Kkopnyca B pasfnnyHu TEYHOCTU U Aa ro usmmBarte ¢ Boaa.

¢ [loctaBeTe poboTa BbpXy paBHa, YCTONYMBA MOBLPXHOCT.

¢ [locTaBeTe yawarta Ha poboTa BbpXy OCHOBAHMETO Taka, Ye TpUTe u3gaTtvHu Bbpxy Bana Aa Bns3aT B TE3U Ha AbHOTO
Ha yawara.

NMOCTABAHE HA MPUCTABKUTE:

HOXX 3A PA3BOPOBABAHE HA NMPOLOYKTU (PUC.1)

¢ [locTaBeTe HOXa 3a pasgpobsiBaHe u/vny NpUcTaBkaTa 3a CMECBaHe BbpXy onopara.

MocTtaBeTe hmkcaTopa C NpMcTaBkaTa BbpXy OCHOBAHMWETO.

lMomecTeTe NpoayKTMUTE B Yawlara.

3aTBOpeTe Yalara c Kanaka v ro 3aaBbpTeTe, Toh a ce umkecupa.

3ano4BariTe paboTtata Ha BUCOKa CTeneH (nonoxeHue “2”).

B 3aBuMcMMOCT OT BmMAa Ha npoaykra MoOXeTe ga obpaboTBaTe HaBeOHBX [0 1K, BKMOYBAMKM 3€MEH4YyUn, He

0bpaboTBaHM M NPUroTBEHN MeCOo 1 puba.
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OVNCKOBE — HAPAS3BAHE HA CUTHO / HAPA3BAHE HA KPBIYETA (puc.2)

o [locTaBeTe hukcaTopa B LLeHTbpa Ha ABYCTPaHHUA AUCK Taka, Ye TpUTe n3gaTtnHu Ha dpukcaTopa Aa BnA3aT B Te3n Ha

Oucka n, Kato npeabpxarte dukcaTopa, 3aBbpTeTe Aucka 4o hukcaums.

3a HapsisBaHe Ha CUTHO AMCKBLT TpsibBa Aa 6bae 0ObpHAT CbC CLOTBETHUSI HOX Harope.

3a HapsisaBaHe Ha KpbryeTa 00bpHETe ancka.

MocTaBeTe (hukcaTopa ¢ Ancka BbpXy OCHOBaAHUETO.

3anoyBaviTe paboTtarta Ha HUCKa cTeneH (nonoxeHue “17).

PABOTA

e [lpoBepeTe, crnobsiBaHETO Aa € HafnpaBeHo JoKpal 1 KakTo TpsidBa.

e Bkntodete poboTa B KOHTAKTA.

VMIMYJNCEH PEXUM

e Axo uckarte ga sknounte UMIMYINCHNA PEXXUM, 3aBbpTeTe npeBkoYBaTens B nonoxeHue “P”.

KYXHEHCKUM POBOT

e HapexeTe npogyktute Taka, 4e Te cBOOOAHO Aa BNU3aT B OTBOPA BbpXY Kanaka Ha yaiuara.

¢ C nomoLLTa Ha NPeBKIOYBATENSA Ha cTeneHn n3bepete paboTHUsS pexnm “1” - HUCKa nnn “2” — BUCoka cTeneH. YpeabT
LLe paboTn HeENpPeKbCHATO A0OKATO NPEBKIOYBATENST He ce 3aBbpTu B nonoxeHue “0”.

¢ [MpooykTnTe NnogasawnTe GaBHO Ype3 OTBOPA Ha Kanaka caMo NPU BKIKOYeHUs ypea.

BHUMAHMUE: TMopaBaviTe NpoaykTUTE camMO C MoMollTa Ha Gnbckada, kaTto neko ro Hatuckate. KonmkoTo no-cunHo e

HaTMcKaHeTo, ToNKoBa No-rpyoo we 6bae obpaboTBaHeTO.

¢ He npenbneanTte poboTa ¢ NpoayKTu.

¢ 3abpaHsaBa ce fa cBansTe CbCTaBHWUTE YacTu Ha ypeaa Nno BpemMe Ha paboTtarta my.

o Cnep kaTto paboTaTa Ha ypepa e NpukIloYeHa, npegu Aa u3BaguTe NPOAYKTUTE U NMPUCTaBKUTe, U3KIo4veTe
po6oTa OT KOHTaKTa U u34yakamTe ABUAraTensaT Aa cnpe HanbJiHO.

MOYNCTBAHE U NOOAOPBXXKA

¢ Cnep kato paboTtaTa Ha ypefa e NpuKITtoYeHa, N3KIoYeTe ro N U3BageTe Lencena oT KOHTakKTa.

o BepHara (0e3 ga HakuceaTe ObNAro BpeEME) U3MUIATE BCUYKMTE CBarnsiLWM Ce YacTu C Tonna Boga W npenapaT, nocrne
3abbpLueTe CbC Cyxa YncTa Kbpna. He na3nonssaite CbAoOMMANHA MallMHa 3a MOYMCTBAHE HA COKOM3CTUCKBAYKaTa.

o KopnycbT 3abbpLueTe ¢ MEKO BriaXXHO napuanye.

¢ He nonseanTte TenyeTa, Apackaliy 1 arpeCUBHU MUSIITHU NpenapaTu.

MOYNCTBAHE HA YALLATA

o Cpanere npucTaBk1Te 1 Yawlarta oT ypega.

¢ VaMuinTe yawaTta v Kanaka ¢ Tonna Boga v npenapar, UsnnakHeTe v no4 Tevalla soga v 3abbpliete gobpe.

CBbXPAHABAHE

e M3nbnHsBante namckeaHusta ot pasgena NOYNCTBAHE  NMOOOAPBXKA.

o KabenbT Moxe ga ce npubupa B cneunanHoTo MSICTO B ABHOTO Ha poboTa.

¢ ChbxpaHsiBaviTe ypeaa Ha Cyx0 U YMCTO MSCTO.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Przed pierwszym wigczeniem sprawdz, czy charakterystyki techniczne urzadzenia podane na nalepce odpowiadajg
parametrom sieci elektryczne;j.

o Stosowa¢ tylko do uzytku domowego zgodnie z niniejszg Instrukcjg obstugi. Urzadzenie nie jest przeznaczone do

zastosowania przemystowego.

Nie uzytkowa¢ poza pomieszczeniami.

Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci zasilania, jesli nie korzystasz z niego oraz przed czyszczeniem.

Zeby uniknaé porazenia pradem elektrycznym i zapalenia sie, nie zanurzaj urzadzenie w wodzie lub w innych ptynach.

Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie z urzadzeniem.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez opieki.

Nie uzywaj akcesoriow, nie dotgczonych do kompletu dostawy.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem zasilajgcym.

Nie prébuj samodzielnie naprawiaé urzadzenie. W przypadku zaistnienia usterek, zwracaj sie do najblizszego serwisu.

Uwazaj, zeby kabel zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

Nie ciagnij kabla zasilajgcego, nie przekrecaj go i nie nawijaj na zadne przedmioty.

Wyciagaj produkty i ptyny tylko po catkowitym zatrzymaniu silnika.

Nie wolno przetadowywacé robota produktami.

Robot umozliwia szybka i skuteczng prace. Przy tym czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 min.

Nie wkiadaj do robota goracych sktadnikow (> 70 °C).

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

o Przed pierwszym uzyciem wymyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg woda z dodatkiem Srodku myjacego i starannie
wysusz. Przetrzyj zewnetrzng czes¢ obudowy za pomocg miekkiej troche wilgotnej szmatki.

¢ Nie wolno zanurza¢ obudowe w dowolnych ptynach i my¢ ja woda.

o Ustaw robot na réwnej trwatej powierzchni.

e Zaldz czasze procesora na naped czaszy w ten sposob, zeby trzy wystepy na wale weszlty do trzech rowkéw na dnie
czaszy.
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USTAWIENIE KONCOWEK:

NOZ DO ROZDROBNIENIA PRODUKTOW (RYS.1)

e Zaltdz n6z do rozdrobnienia i/lub koncéwke do wymieszania na podpore.

Zatdz tacznik z kohcdwke na naped.

W16z produkty do czaszy.

Przykryj czasze pokrywa i obroc¢ ja, zeby ona sie ustalita.

Rozpoczynaj prace na wysokiej szybkosci (pozycja “2”).

W zaleznosci od rodzaju produktow wyjsciowych mozna obrabia¢ do 1 kg produktéw, w tym warzywa, surowe i

gotowane mieso i ryby.

Tarcze — SZATKOWANIE / KROJENIE NA PLASTERKI (rys.2)

o Wstaw tacznik do Srodku tarczy obustronnej w ten sposéb, Zzeby trzy wystepy na tgczniku weszly do trzech

odpowiednich rowkow na tarczy i, utrzymujac tacznik, obrdé¢ tarcze, pdki ona sie nie ustali.

Podczas szatkowania tarcza musi by¢ obrécona w ten sposob, zeby odpowiedni n6z znajdowat sie od gory.

W celu krojenia na plasterki obroc tarcze.

Zatbz tacznik z tarczg na naped.

Rozpoczynaj prace przy niskiej szybkosci (pozycja “1”).

PRACA

e Przekona;j sie, ze montaz zostat wykonany kompletnie oraz we wiasciwy sposéb.

o Podtacz robot do sieci elektryczne;.

WARUNKI IMPULSOWE

e Zeby wigczy¢ WARUNKI IMPULSOWE, przestaw przetacznik w pozycje "P”.

BLENDER

o Pokroj produkty, Zeby one swobodnie przechodzity przez gardziel zatadowczg na pokrywie czaszy.

e Za pomocg przetgcznika szybkosci ustaw tryb roboczy “1” — niska lub "2” — wysoka szybko$¢. Blender bedzie ciggle
dziata¢, poki przetgcznik nie bedzie przestawiony w pozycje "0”.

o Produkty wktadaj powoli przez gardziel na pokrywie tylko przy wiaczonym robocie.

UWAGA: Wktadaj produkty tylko za pomocg popychacza, umiarkowanie naciskajac go. Im wieksze jest nacisniecie, tym

grubsza jest obrdbka.

¢ Nie przetadowuj robota produktami.

o W czasie pracy robota nie wolno zdejmowac¢ dowolnych akcesoriow.

¢ Po ukonczeniu pracy, zanim wyciagniesz produkty i koncoéwki, odiagcz urzadzenie od sieci elektrycznej i
zaczekaj, poki silnik elektryczny catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

e Po skohczeniu pracy wytacz urzadzenie i odtgcz go od sieci elektryczne;.

o Wszystkie zdejmowane czesci natychmiast wymyj cieptg woda mydlang (nie pograzajac na diugo w wodzie), a potem
przetrzyj suchym czystym recznikiem. Nie uzywaj w tym celu zmywarki do naczyn

o Przetrzyj obudowe miekkg wilgotng szmatka.

o Nie uzywaj szorstkich gabek, sciernych i agresywnych srodkéw czyszczacych.

CZYSZCZENIE CZASZY

o Zdejmij z robota koncéwki i czasze.

o Wymyj czasze i pokrywe cieptg wodg z dodatkiem srodku myjacego, przeptukuj wodg biezgca i wysusz.

PRZECHOWYWANIE

¢ Wykonaj wymagania rozdziatu CZYSZCZENIE | OBSLUGA.

o Kabel zasilajgcy mozna wlozyé do specjalnej komory w spodzie robota.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym czystym miejscu.

& INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

¢ Inainte de a pune aparatul in functiune pentru prima data, verificati daca datele tehnice ale aparatului ce sunt
mentionate pe eticheta, corespund cu parametrii sursei de curent electric.

¢ Folositi-l numai in scopuri casnice in conformitate cu indicatiile din Manualul de utilizare. Aparatul nu este destinat
pentru uzul industrial.

¢ Nu folositi aparatul n exterior.

¢ Deconectati intotdeauna aparatul de la sursa de curent inainte de operatiunea de curatire sau atunci cand nu-l mai
folositi.

e Pentru a evitarea electrocutarea cu curent electric si cauzarea de arsuri, nu introduceti aparatul in apa sau in alte

lichide.

Nu lasati copiii s& se joace cu aparatul.

Nu puneti aparatul in functiune fara o verificare in prealabil.

Nu folositi alte accesorii decat cele ce sunt in componenta setului de livrare.

Nu folositi aparatul cu cablul de alimentare defect.

Nu incercati s& reparati singuri aparatul. In cazul aparitiei unei defectiuni, adresati-v& celui mai apropiat Centru de

service.

Verificati s& nu intre in contact cablul de alimentare cu margini ascutite si suprafete fierbinti.

¢ Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I fortati sau rasuci in jurul aparatului.

e Scoateti produsele si lichidele numai dupa oprirea completa a motorului.
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¢ Nu supra alimentati robotul de bucatarie cu produse.

e Robotul de bucatarie este proiectat s& functioneze rapid si eficient. Astfel durata unei functionari continue nu
trebuie sa depaseasca 1 min.

¢ Nu introduceti in robotul ingrediente fierbinti (> 70 °C).

PREGATIREA PENTRU LUCRU

e Tnainte de prima intrebuintare, spalati toate partile detasabile cu apa si detergent de vase si stergeti-le bine.Corpul
exterior puteti sa-l stergeti cu o carpa umeda.

¢ Se interzice introducerea corpului in diferite lichide si spalarea lui cu apa.

o Agezati robotul de bucatarie pe o suprafata neteda si curata.

e Montati cupa robotului de bucatarie pe angrenajul cupei, astfel incat cele trei proeminente de pe arbore/ax sa intre in
cele trei orificii de pe fundul cupei.

MONTAREA ACCESORIILOR:

CUTITUL PENTRU MARUNTIREA PRODUSELOR (FIG.1)

o Agezati cutitul pentru faramitare si/sau accesoriul pentru emulsionare pe suport.

Asezati adaptorul cu accesoriul pe angrenaj.

Alimentati cupa cu produse.

Tnchidet,i cupa cu capacul si asigurati-va ca este bine fixata.

Tncepeti lucrul cu vitez& maxima (pozitia “2”).

in functie de tipul produselor, puteti sa pregatiti o cantitate de pana la 1 kg, incluzand legume, carne cruda precum si

carne preparata si peste .

DISCURI ~-TOCARE / FRAGMENTARE IN BUCATELE (fig.2)

e Agezati adaptorul Tn centrul discului cu doua fete astfel incat cele trei proeminente de pe adaptor sa intre in cele trei

orificii de pe disc si tinand de adaptor rasuciti discul pana se fixeaza.

Pentru tocare discul trebuie sa fie rasucit cu cutitul corespunzator in sus.

Pentru fragmentarea in bucatele rasuciti discul.

Asezati adaptorul cu discul pe angrenaj.

Tncepeti lucrul cu vitez& mica (pozitia“1”).

FUNCTIONARE

o Verificati ca montarea sa fie efectuata corect si complet.

o Conectati robotul de bucatarie la sursa de curent electric.

REGIM IMPULSIONAR

e Pentru a conecta REGIMUL IMPULSIONAR aduceti intrerupatorul in pozitia "P”.

ROBOT BUCATARIE

o Taiati produsele astfel incat sa treaca usor prin jgheabul de alimentare de pe capacul cupei.

o Cu ajutorul intrerupatorului de viteze stabiliti regimul de lucru “1” — viteza mica sau "2” — viteza mare. Robotul va incepe
sa functioneze continuu pana cand intrerupatorul va fi comutat in pozitia “0”.

¢ Introduceti treptat produsele in jgheabul de alimentare de pe capac numai atunci cand robotul este in functiune.

ATENTIE:Introduceti produsele numai cu ajutorul impingatorului presand cu moderatie asupra lui. Cu céat apasati cu mai

mare putere, calitatea prelucrarii devine inferioara.

¢ Nu supra alimentati robotul cu produse.

¢ Se interzice nlocuirea oricarui accesoriu in timpul functionarii robotului.

e Dupa incheierea lucrului, mai intdi scoateti produsele si accesoriile, deconectati aparatul de la sursa si
asteptati ca electromotorul sa se opreasca complet.

CURATIRE $I INTRETINERE

¢ Dupa terminarea lucrului deconectati aparatul de la sursa de curent.

e Apoi spalati (nu inmuiati prea mult timp) toate partile demontabile cu apa calda dupa care stergeti-le cu o carpa uscata
si curata. Nu folositi pentru acest lucru masina de spalat vase.

e Corpul il stergeti cu o carpa moale si umeda.

¢ Nu folositi bureti duri, detergenti abrazivi si agresivi.

CURATIREA CUPEI

e Scoateti accesoriile si cupa de pe robot.

e Spalati cupa si capacul cu apa calda cu detergent si uscati.

PASTRARE

. Tndeplinit,i toate punctele de la CURATIRE Sl TNTRETINERE.

e Cablul de alimentare poate fi strans in compartimentul special de la baza robotului de bucatarie.

o Pastrati aparatul la loc curat gi uscat.

W} NOPALOHMK 3 EKCMNYATALII

3AXOOUN BE3MNEKU

o [lepen nepwmm yBIMKHEHHSAIM MEpPEBIPTE, UM BiAMOBIAATb TEXHIYHI XapakTepUCTUKM BUpOOY, 3a3HayeHi Ha Haknenuj,
napameTpam ernekTpomMepexi.

o BukopuctoByBatu Tinbku B MOOyTOBMX LiNsX BignoeBigHo o agaHoro [opagHuka 3 ekcnnyarauii. lNMpunag He
Npu3HaYeHnin 4ns BUPOOHNYOro 3aCTOCYBaHHS.

o BukopuctoByBaTu Tiflbkv Y NPUMILLIEHHI.

o 3aBxau BigknovanTe NPUCTPIV 3 enekTpoMepexi nepes ovneHHaM, abo skwo Bu 1ioro He BUKOpMCTOBYETE.

o LLo6 yHMKHYTM NOpasky eNneKkTpU4HUM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, HE 3aHypOWTe Npunag y Bo4y Y iHLWi piguHu.
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He pnossongauTe Jitam rpatucsa 3 npunagom.

He 3anuwanTte yBiMKHEHUI Npunag 6e3 Harmsgy.

He BMKOpPUCTOBYITE NPUHANEXHOCTI, LLO HE BXOAATb 4O KOMMIIEKTY.

He BuKopucTOoByiTE NpUnag 3 YLKOIKEHUM LLUHYPOM XUBMEHHS.

He Hamaraintecss camoCTilHO PEMOHTyBaTW MNPUCTPIN. Y BUNagKy BUHUKHEHHA HeCnpaBHOCTEN 3BepTanTecd [0

Hanbnmkdoro CepBiCHOroO LEHTPY.

CnigkynTe, WO6 LWHYP XMBMEHHSA HE TOPKABCS FOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

He TArHiTh, He NepekpyyymnTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYWTE LLHYP XUBITEHHS.

BunmaiiTte npoaykTy Ta piavHM TiNbKK Nicns NOBHOI 3yMUHKA ABUIYHa.

He nepeBaHTaxyinTe npouecop npoaykramu.

Mpouecop [o3BONSE MpauloBaTM WBMAKO Ta W edekTnBHO. lNMpu UbOMYy TpuBanicTb 6e3nepepBHOI po6oTu He

noBWHHa nepeBuLlyBaTu 1 xB.

He nowmiwarite y npouecop rapsidi iHrpegieHtu (> 70 °C).

I'II.EIFOTOBKA [0 POBOTU

o [lepen nepwmM BWKOPUCTAHHSIM BUMWWATE YCi 3HIMHI Y4acTUHW TEMMOK BOOOK 3 MUIOYMM 3acoOOM i peTenbHO
npocyLWiTb. Kopnyc 30BHI NPOTPIiTb M'SKOKO 3r1erka BOrIorotd TKaHMHOI0.

o 3abOpOHAETbLCS 3aHypOBaTU KOPNycC Yy 6yAb-sKy PiAWHY Y4 MUTU NOTO BOAOHO.

¢ [locTaBTe npouecop Ha PiBHY, CTiINKY NOBEPXHIO.

e YCTaHOBITb Yally MpoLecopa Ha NpuBIA Yalli Tak, LWob Tpy BUCTYNKW Ha Bany yBiNWAN 40 TPbOX NasiB Ha AHi YaLui.

YCTAHOBKA HACALOK:

HDK 0N1A 30PIBHKOBAHHA MPOAYKTIB (MAI.1)

e HapsrHiTe Ha onopy Hix Ans 3gpibHioBaHHA Ta/abo HacadKy Ans 3MillyBaHHS.

HacagiTb nepexigHuK 3 Hacagkow Ha nNpuBig,.

MoknagdiTe y Yawy NpoayKTu.

3akpuinTe Yally KPULLIKOK Ta MOBEPHITh, W06 BoHa 3adbikcyBanacs.

MounHanTe poboTy Ha BMCOKIN LBUAKOCTI (MONOXEHHS "2").

Y 3anexHocTi BiA BUAYy BUXiOHWX MPOAYKTIB MOXHa 06pobnaTh 40 1Kr NpoaykTiB, OBOYi, CMPW, NPUrOTOBIEHI M'ACO i

pyby BKIHOYHO.

ONCK OnA WNHKYBAHHA / HAPISBAHHA CKUBEOYKAMMU (man.2)

e YCTaBTe MepexigHuK Yy LIEHTP OBOCTOPOHHBOIO AucKa Tak, WoOM Tpu BUCTYNU Ha MEpexigHuKy yBIMWNM OO TPbOX

BiANOBIgHMX NasiB Ha AUCKY, Ta, YTPUMYHOUN NepexiaHuUK, NOBEPHITb ANCK 40 doikcaLlil.

Onsa WwunHKyBaHHSA ANCK NOTPIOHO NOBEPHYTU BiAMOBIAHUM HOXEM LOTOpU.

[nsa HapidyBaHHSA CKMOOYKaMy NepeBEPHITbL ONCK.

HacagiTb nepexigHuK i3 AUCKOM Ha npuBig.

MounHanTe poboTy NpW HN3bKIM LIBUAKOCTI (MONOXeHHs "1").

POBOTA

e [lepekoHanTecs, Lo 300pKka NoBHa i 3pobneHa HaNeXXHUM YNHOM.

o [ligkntoviTh NpoLecop A0 enekTpoMepeXxi.

IMMYNbCHUA PEXXM

o Lo6 yBiMKHYTK IMMYNbCHUW PEXXWM, nepeseaits nepemmnkay y nosudito “P”.

MPOLECOP

¢ Hapisante npoaykT Tak, W06 BOHM BiflbHO MPOXOAUNN Y 3aBaHTaXyBasnbHY rOpPfIOBMHY Ha KPULLILL YaLwi.

o [lepemukayeM LUBUOKOCTEN YCTAHOBITb pobounn pexmnm "1" - HM3bka 4mM "2" - BMCOKa LWBMAKICTL. [Mpouecop nodHe
Ge3nepepBHO NpaloBaT! 40T, MOKN Nepemunkad He Oyae nepeBedeHUn y NonoxeHHs "0".

o [1poayKTu NOCTYNOBO 3aBaHTaXYNTE Yepes roprioBUHY Ha KpULLL TiFIbKM NpU YBiIMKHEHOMY npouecopi.

YBATIA: TlogaBavite NpoayKTW TiNlbKU LUTOBXANbHUKOM, MOBINIbHO HAaTUCKAK4YM Ha HbOro. Ynm Ginblua cuna HaTUCKY, TUM

rpybiwe 6yne obpobka.

He nepeBaHTaxyinTe npouecop npoaykramu.

o 3abopoHsieTbesa 3HIMaTV Oyab-sike Npunaaas nig Yac poboTu npolecopa.

e HanpwukiHui po6oTun, nepw, HiXK BUATAraTM NpoAyKTM Ta Hacagku, BiAKno4iTb npunag 3 enekTpomepexi Ta
JoYeKanTecs NOBHOI 3yNMUHKU eNeKTpoaBUIyHa.

OYMLUEHHA TA pornan

e HanpukiHui poboTy BUMKHITL NMpunag Ta BigKMOYITh MOr0 3 eNeKTPOMepEXi.

e BuMuiiTe ycCi 3HIMHI YaCTUHM TENNoK MUNBHOK BOAOM Bigpasy X (He 3aMOo4yoyM HaAoBro), NiCNA YOro NPOTPITh CyXUM
YUCTUM PYLLHUKOM. He BUKOpUCTOBYIMTE A8 LIbOro NOCYJOMUIAHY MaLLUHY.

e Kopnyc npoTpiTe M'SIKOK0 BOMOroK TKaHWUHOHO.

¢ He BuKopnCTOBYWTE XOPCTKi ryOkn, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobn.

OYNLLEHHA YALI

o 3HiMiTb Hacagku Ta Yawy 3 npouecopa.

o Bumwuite vawly Ta KpuLLKY TENMOK BOAOKD 3 MUIOYMM 3aCOO0M, NPOMUIATE MPOTOYHOK BOAOK Ta BUCYLUITH.

3BEPEXEHHSA

o Bukonanite yci Bumorn po3sginy OUYNLLIEHHA TA OOMMAL.

o LHyp xxMBNeHHsA MoxHa 3bepirat y cneuianbHOMY BIACIKY Y OHWLI npoLiecopa.

e 306epiranTe npunag y Cyxomy YUCTOMY MiCL.
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Slefe, YINYTCTBO 3A PYKOBAHE

CUI'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykbydyerwa ybeante ce ga TEXHWYKa CBOjcTBa MPOM3BOAA, Ha3HaydeHa Ha HanenHuuu, onroeapajy
napamMmeTpvmMa enekTpu4He Mpexe.

e Kopuctute camo y pJomahuHCTBY Yy CKMagy ca OBWM YNyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HameweH 3a

npodecunoHarnHy ynotpeoy.

He kopuctutn BaHu.

YBek uckrbyuunte ypehaj us enekrpuyHe mpexe npe ymwhera n ako ce He KOpUCTU.

[a ce n3berHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBatrse, He cTaBuTe ypehaj y Boay 1 Apyre TEYHOCTH.

He posBorbaBajte geun aa ce urpajy ca ypehajem.

He octaBmbajTe ykibyveHu ypehaj 6e3 Hagsopa.

He kopuctute genose koju He ynase y koMmnneT ypehaja.

He kopucTtute ypehaj ca owteheHum npukrbyYHUM Kabom.

He npobajte ga nonpaerbate ypehaj camu. Y cnydajy owtehewa ypehaja jaBuTe ce cepucy.

Ma3ute ga npukIby4HU Kabn He oaupyje owTpe mBuLEe 1 Bpyhe NoBpLUMHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe 1 He HAMOTAaBa|TE HW Ha LITa MPUKIbYYHM Kabn.

BaguTte HamupHULe n TekyhmuHe caMmo HakoH NOTNYHOr 3aycTaBbaka MOTopa.

He npeontepehyjTe MynTUNpakTyk HammMpHULama.

MynTtunpaktuk omoryhyje 6p3y n edukacHy obpaay. lNpn Tome Bpeme GecnpekugHor paga He cme TpajaTu BuLe

oa 1 MUH.

He ctaBmajTe y myntunpaktuk Bpyhe cactojke (> 70 °C).

I'IPVII'IPEMA 3A KOPUWLWREHKE

o [lpe nmpBoOr uckopuwiTaBaka ONepuTe CBe [AEeNoBe KOju Ce cKuaajy, ca TOMNfoM BOAOM W AeTepLeHToM K obpo
ocywute. Cnorba 06puLnTe Kyhuwite MEKOM BNaXHOM TKAHUHOM.

o 3abpameHo je ctaButHu ypehaj y 6uno koje TekyhuHe n npatm Bogom.

o HamecTuTe MynTUNpakTVK Ha paBHY U CTAOWITHY NMOBPLLMHY.

o CraBuTe nocyny MynTUMNpPaKTUKa Ha HEH MOFOH Ha TakaB HadvH Aa TPU UCTypeHa fena Ha BpaTuny ynagHy y 3apese
Ha OHYy nocyne.

HAMELUTAHE HACTABAKA:

HOXX 3A YCUTHABAHE HAMUPHULA (CI1.1)

o CTaBuTe HOX 3a yCUTH-ABakE U/ HacTaBak 3a MeLlake Ha nogynmpad.

CraBuTe aganTtep ca HacTaBak Ha MoOroH.

CraBuTe HamypHULUEe y nocyay.

3aTBOpUTE NOCyay MOKMONLEM U OKPEHUTE Aa ce dmKeupa.

Moy4HuTe pag Ha BUCOKOj Op3nHM (monoxaj “2”).

3aBuUCHO of BpCTe HamMUpHMLUA MoXeTe aa obpaauTe Ao 1 kr npogykara, ykibydyjyhu nosphe, CMpoBO 1 KyBaHO MeCO 1

puoy.

OVNCKOBW — CELKAHE / PESAHE KPULLKAMA (cn.2)

o CraBuTe aganTep y LeHTap ABOCTPAHOr AMNCKA Tako A4a TPU UCTypeHa fena Ha ajanTepy ynagaHy y Tpu oarosapajyha

nuspesa y aucky 1, opxehu agantep, oKpeHnTe ANCK A0K ce dukeupa.

3a ceukare auck Tpeba aa Oyae okpeHyT ogroBapajyhum Hoxem o4o3ro.

3a pe3atbe KpuLLKamMa OKPEHUTE OUCK.

CraBute aganTtep ca OVCKOM Ha MOTroH.

MoumrbeTe paa Ha HUCKO] Bp3nHK (Monoxaj “17).

PAL

e YBepuTe ce ga cte 06aBMIM MOHTaXy NOTMYHO U MPaBUITHO.

o [MpuKIbyunTE MYNTUNPAKTUK ENEKTPUYHOj MPEXN.

UMIYNCHW PEXKM

o Pagn ykmbyuerwa MMIMYJICHOIT PEXKMIMA cTtaBute npekugad Ha “P”.

MYNTUMPAKTUK

¢ VceunTe HamupHKMLEe Tako ga cnobogHo yhy y OTBOp Ha MOKMOMLy nocyae.

o [Mpekvpgadem G6p3vHa n3abepute pagHu pexum “1” - Hucka unm "2” — Bucoka 6panHa. Myntunpaktuk he 6ecnpekngHo
paauTu OOK He cTaBuTe npekuaad Ha “0”.

¢ [lonako cTaBUTE HAMMPHULIE Y OTBOP Ha MOKIIOMLY CaMo [OK je MyNTUNPAKTUK YKIbY4eH.

MNMAXKHA: [onaBajTe HaMMpHULLE UCKIBYYMBO rypadem, nonako ra nputuckyjyhu. LUTo Bule npuTtuckyjeTe rypad, To je

obpapa rpybrba.

e He npeonTepehyjTe MynTUNpakTUK HaMMpHULaMa.

e 3abpaneHo je cknpgaTy OMno Koje 4enoBe 3a Bpeme paga MynTunpakTvka.

o Mo 3aBpweTKy paga, Npe Hero WTO U3BaAUTU HaMMUpPHULE U HacTaBKe, UCKIbyuuTe ypehaj u3 enekTpuyHe
Mpexe U cayeKkajTe JOK ce efleKTPOMOTOP NOTNYHO 3ayCTaBMu.

YUWTHREHWE U OOPXABAHE

o [lo 3aBpLUEeTKY pafa UCKIbyunTe ypehaj n3 enekTpudHe Mpexe.

e Opmax (He kBacehu gyro) onepuTe CBe AENOBE KOjU CE CKMAAjy TOMSIOM canyHaBoOM BOAOM, Mocrie yera obpuwmnte
CYBUM YMCTMM NELLKMPOM. He KopmcTuTe MallvHy 3a Npakwe Cy4oBa.

o Kyhuwwte oOpuwimMTe MEKaHOM BrIaXXHOM TKaHWHOM.
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¢ He kopuctute uBpcTe cyHhepe, abpasnoHa 1 arpecuBHa cpeacTaa 3a unwherbe.

UMWTREHE NOCYOE

o CKUHWTE HacTaBke M NOCYAYy C MynTUMNpakTyKa.

¢ OnepuTe nocyay v nokronaw, TONJIoM BOAOM Ca AeTepLIEHTOM, ucnepute Tekyhom BoOOM 1 OcyLLuTe.
YYBAHE

¢ VcnyHute 3axTeBe ogerbka YALLUHREHE VM OOPXXABAHSE.

o Kabn ce Moxe CKIMOHWUTK y crneumjanHo MEeCTO y AHY MYNTUMNPaKTMKa.

e YygajTe ypehaj Ha CyBOM U YACTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne seadme esimest vooluvdrku lUlitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku

vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte t6dstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja sittimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Arge laske lastel seadmega mangida.

Arge jatke to6tavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Arge kasutage seadet vigastatud toitejuhtmega.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pd6rduge lahima teeninduskeskuse poole.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdBmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega imber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike véljavdtmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

Arge koormake kéogikombaini toiduainetega le.

Kddgikombain véimaldab tdodelda toiduaineid kiirelt ja efektiivselt. Seejuures katkestamata to6tamise aeg ei tohi

liletada 1 min.

¢ Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

ETTEVALMISTUS KASUTAMISEKS

e Enne esmakasutamist peske koik eemaldatavad osad sooja seebiveega ning kuivatage hoolikalt. Puhastage
valiskorpus pehme niiske lapiga.

¢ On keelatud asetada korpust vedelikesse ja pesta vees.

o Asetage kdogikombain tasasele kindlale pinnale.

o Asetage anum ajamiosale nii, et kolm valli nukki siseneksid kolme soonde anuma pdéhjal.

OTSIKUTE PAIGALDAMINE:

VIILUTAMISTERA (JOONIS 1)

Asetage viilutamistera ja/vdi otsik segamiseks toele.

Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.

Pange toiduained anumasse.

Sulgege anuma kaas ja keerake, kuni see kohale fikseerub.

Alustage to6tlemist kdrgel kiirusel (asend “2%).

Olenevalt toiduainetest vdib tdddelda kuni 1 kg, kaasa arvatud juurviljad, toored ja valmistatud liha ja kala.

KETTAD — PEENESTAMINE / VIILUTAMINE (joonis 2)

o Pange terahoidik kahepoolse ketta keskele nii, et terahoidiku kolm nukki siseneksid kolme soonde kettal, ning hoides

terahoiidikut, keerake ketas, kuni see kohale fikseerub.

Peenestamiseks peab ketas olema vastava noaga Ulespoole keeratud.

Viilutamiseks keerake ketas Umber.

Asetage terahoidik koos kettasega ajamiosale.

Alustage t66tlemist madalal kiirusel (asend “1”).

KASUTAMINE

¢ Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

¢ Uhendage kdgikombain vooluvdrku.

IMPULSSREZIIM

. __II\_(IPULSSREZIIMI kaivitamiseks keerake lUliti asendisse “P”.

KOOGIKOMBAIN

¢ Loigake toiduained nii, et nad mahtuksid vabalt ettes66tmisavasse anuma kaanel.

o Kiiruste Umberlllitiga valige toéotlemisreziim | - madal vdi Il — kdrge kiirus. Kodgikombain hakkab katkestamata
td6tama, kuni Umberllliti keeratakse asendisse “0”.

» Toiduained sO0tke jark-jargult ette kaaneava kaudu ainult sisseliilitatud kd6gikombaini puhul.

TAHELEPAN: Toiduainete ettestotmiseks kasutage ainult lukkurit, méddukalt vajutades sellele. Mida kévem vajutus,

seda jamedam on td6tlemine.

¢ Arge koormake kéogikombaini toiduainetega le.

¢ On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud kddgikombaini pealt.

o Too Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute valjavotmist, eemaldage seade vooluvorgust ning oodake, kuni
mootor on I6plikult seiskunud.
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PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lUlitage seade valja ja eemaldage see vooluvdrgust.

o Peske kbik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

 Arge kasutage kuirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

ANUMA PUHASTAMINE

o Eemaldage otsikud ja anum kddgikombainilt.

e Peske anum ja kaas sooja seebveega, loputage puhtaks jooksva vee all ja kuivatage.

HOIDMINE

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

o Toitejuhet vdib panna hoiukambri sisse kddgikombaini pdhja.

o Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

M LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NORADIJUMI

e Pirms pirmreiz€&jas ieslégSanas parbaudiet, vai izstradajuma tehniskais raksturojums, kas ir noradits uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e |zmantot tikai sadzives nolikos saskana ar So LietoSanas instrukciju. Izstradajums nav paredzéts rupnieciskai

izmantoSanai.

Neizmantot arpus telpam.

Vienmér atviengjiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmo$anas, nemérciet ierici tdent un citos Skidrumos.

Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma griezieties Servisa centra.

Sekojiet, lai elektrovads neskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Nemiet ara produktus un Skidrumus tikai péc motora pilnigas apstasanas.

Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

Procesors dod iespéju stradat atri un efektivi. Nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min.

Nelieciet procesoru karstus produktus (> 70 °C).

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas Iletosanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rupigi

o Aizliegts merkt korpusu jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udenl

¢ Novietojiet procesoru uz lidzenas, stabilas virsmas.

o Uzstadiet procesora kausu uz kausa piedzinu ta, lai tris izcilni uz varpstas sakristu un ieietu tris rievas kausa dibena.

UZLIKTNU UZSTADISANA:

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI (ZIM.1)

¢ Uzsédiniet sasmalcina$anas nazi un/vai samaisiSanas uzliktni uz balstu.

Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

lepildiet kausa produktus.

Aizsedziet kausu ar vaku un pagrieziet I1dz fiksacijai.

Saciet darbu, izvéloties lielu atrumu (stavoklis “27).

Atkariba no sakotn&jo produktu veida var apstradat I'dz 1 kg ievietoto produktu, ieskaitot darzenus, svaigu un

apstradatu galu un zivi. 3

DISKI — EVELESANAI / SAGRIESANAI GABALINOS (zim.2)

o levietojiet parejas ierici divpusiga diska centra ta, lai tris parejas ierices izcilni ieietu trijos attiecigos diska izgriezumos,

un, pieturot pareju, pagrieziet disku [Tdz fiksacijai.

EveléSanai diskam jabat pagrieztam ar attiecigu nazi uz augsu.

SagrieSanai gabalinos apgrieziet disku otradi.

Uzsédiniet parejas ierici kopa ar disku uz piedzinu.

Séciet darbu, izvéloties mazu atrumu (stavoklis “17).

EKSPLUATACIJA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.

IMPULSU REZIMS

o IMPULSU REZIMA ieslég$anai uzstadiet parslégu stavokt “P”.

PROCESORS

o Sagrieziet produktus ta, lai tie viegli ieietu piepildisanas atvéruma uz kausa vaka.

e Atruma parslégus uzstadiet darba rezima “1” — mazs vai "2” — liels atrums. Procesors saks nepartraukti darboties,
kamer parslégs netiks uzstadits "0” stavokli.

o Produktus pakapeniski iepildiet caur atvérumu uz kausa vaka tikai ieslegta procesora.
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UZMANIBU: Padodiet produktus tikai ar stampu, mazliet piespieZot to. Jo lielaks ir piespie$anas spéks, jo rupjaka

apstrade.

o Neparslogojiet procesoru ar produktiem.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

o Beidzot darbu, pirms produktu un uzliktnu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
_elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

o Pé&c darba pabeigSanas izslédziet ierici un atslédziet to no elektrotikla.

o Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru dvieli.

Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

o Neizmantojiet cietus sitklus, abrazivos un agresivos tirisanas lidzek|us.

KAUSA TIRISANA

. Nonemiet uinktnus un kausu no procesora

GLABASANA

o Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Elektrovadu var ievietot specialaja nodalljuma procesora dibendala.
o Glabgjiet ierici sausa un tira vieta.

NAUDOJIMOSI INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prie§ pradédami naudoti jsitikinkite, kad nurodytos etiketéje techninés charakteristikos atitinka elektros tinklo

parametrus.

Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Naudojimosi Instrukcija. Prietaisas néra skirtas naudoti pramonéje.

Nenaudoti uz patalpos riby.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros traumos neSlapinkite prietaiso vandeniu arba kitu skyscCiu.

Neleiskite vaikams Zaisti su prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieZitros.

Nenaudokite reikmenu, nejeinanciy j prietaiso komplekta.

Nenaudokite prietaiso, kurio maitinimo laidas buvo apgadintas.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités | Serviso centra.

Pasirdpinkite, kad maitinimo laidas nesiliesty prie astriy krasty ir karsty pavirsiy.

Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

Produktus ir skyscius iSimkite tik varikliui pilnai sustojus.

Neperkraukite procesoriaus produktais.

Procesorius leidzia dirbti greitai ir efektyviai. Tadiau nepertraukiamo darbo trukmé neturi virSyti 1 min.

Nedékite | procesoriy karsty ingredienty (> 70 °C).

PARUOSIMAS DARBUI

e Prie$ naudodami pirmg kartg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsciai
iSdZiovinkite. Korpusg nusluostykite mink&tu drégnu audiniu.

¢ Draudziama Slapinti korpusg bet kokiu skysciu ir plauti jj vandeniu.

o Pastatykite procesoriy ant lygaus ir stabilaus pavirSiaus.

e Pastatykite procesoriaus indg ant indo pavaros tokiu badu, kad trys veleno issikiSimai jeity | tris iSdrozas indo dugne.

UZMOVU MONTAVIMAS:

PEILIS PRODUKTAMS SMULKINTI (PAV.1)

¢ Uzmaukite smulkinimo peilj ir/arba maiSymo uzmova ant atramos.

UZmaukite laikiklj su disku ant pavaros.

|kraukite produktus | inda.

Uzdenkite indg dangciu ir pasukite, kad jis uzsifiksuoty.

Pradékite darbg jjungdami didelj greitj (padétis "2").

Priklausomai nuo pradiniy produkty rasies galima apdoroti iki 1 kg jkraunamos maseés, [skaitant darZoves, zalig ir

paruosta mésa ir Zuvj.

DISKAI PJAUSTYMUI IR RIEKIMUI GRIEZINELIAIS/ DISKAS DARZOVEMS SIAUDELIAIS SUPJAUSTYTI (pav.2)

o |dékite laikiklj | dvipusio disko centrg tokiu budu, kad trys laikiklio iSsikiSimai jeity j tris i8drozas diske. Po to,

prilaikydami laikiklj, pasukite diska, kad jis uzsifiksuoty.

Pjaustymo operacijai atlikti diskas turi bati pasuktas atitinkamu peiliu j virsy.

Riekimo operacijai atlikti apverskite diska.

UZmaukite laikiklj su disku ant pavaros.

Pradékite darbg jjungdami mazg greitj (padétis "1").

VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad procesorius buvo visi8kai ir taisyklingai surinktas.

¢ Jjunkite procesoriy | elektros tinkla.

IMPULSO REZIMAS

e IMPULSO REZIMUI jjungti perveskite perjungiklj j padétj "P".
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PROCESORIUS

o Supjaustykite produktus taip, kad jie laisvai praeity pro anga produktams indo dangtyje.

e Greiciy perjungikliu pasirinkite darbo rezimg "1" (mazas greitis) arba "2" (didelis greitis). Procesorius pradés veikti ir
veiks iki tol, kol perjungiklis nebus nustatytas | padétj "0".

o Produktus palaipsniui dékite | angg dangtyje. Tai daryti galima tik procesoriui veikiant.

DEMESIO: Produktus stumkite | anga tik stimiklio pagalba, nuosaikiai jj paspausdami. Kuo stipriau stumiate, tuo rupesnis

apdorojimas.

o Neperkraukite procesoriaus produktais.

o Draudziama nuimti bet kokius reikmenis procesoriui veikiant.

¢ Baige darba pries iSimdami produktus ir uzmovas iSjunkite prietaisg i$S elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiskai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg isjunkite prietaisg ir atjunkite jj nuo elektros tinklo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su muilu, o po to nuSluostykite jas
sausu Svariu ranksluosCiu. Nenaudokite tam indy plovimo masinag.

o Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk3€iy kempiniu, valomujy milteliy ir agresyviy valymo priemoniy.

INDO VALYMAS

¢ Nuimkite uzmovas ir indg nuo procesoriaus.

¢ Nuplaukite indg ir dangtj Siltu vandeniu su plovikliu, iSskalaukite tekanciu vandeniu ir iSdZiovinkite.

LAIKYMAS

e |vykdykite visus VALYMAS IR PRIEZIURA skyriaus reikalavimus.

¢ Maitinimo laidg galima jdéti | specialig kamerg procesoriaus dugne.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

B KEZELESIUTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készilék hasznalata elétt, ellenbrizze egyezik-e a miiszaki jellemzésben feltlintetett elektromos fesziiltség a hazi

elektromos halézattal.

Nem val6 ipari csak hazi hasznélatra.

Héazon kivil nem hasznélhaté.

Hasznalaton kivdl és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattdl.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

Gyerekektdl tavol tartani.

Fellugyelet nélkil ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

Ne hasznélja a készlléket sérult csatlakozoval.

Ne prébalja egyedill javitani a készliléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forrd fellilettel.

Ne huzza, tekerje a vezetéket.

Ne prébalja kiszedni a konténerbdl a végterméket vagy a folyadékot addig, amig a vjnjh mikodik, varja meg amig a

motor teljesen leall.

Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

o A készllék lehetbvé teszi a gyors és eredményes munkavégzést. Viszont a folytonos miikédés ne legyen tobb 1
percnél.

» Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalot (> 70 °C).

ELOKESZITES

¢ Mossa meg mosogatészeres meleg vizzel a szeletel6gép azon részeit, melyek érintkezni fognak az élelmiszerrel, és
tordlje szarazra 6ket. Tordlje meg kivilrél a készulékhazat puha, nedves térlkendével.

o A késziilékhazat vizbe, vagy egyéb folyadékba meriteni és mosni tilos.

« Allitsa a szeleteld gépet egyenes, szaraz felliletre.

o Helyezze a csészét a csésze meghajtora ugy, hogy a tengely harom kiéllé része beilleszkedjen a csésze aljan l1évd
vajatokba. ]

TARTOZEKOK FELHELYEZESE:

ELELMISZERAPRITO KES (1 ABRA)

o Helyezze fel az apritokést és/vagy a kever6 tartozékot a tamasztékra.

Helyezze fel az illeszt6t a koronggal a meghajtora.

Todltse meg a csészét élelmiszerrel.

Fedje le a csészét és forditsa meg azt, amig nem rogziil.

Kezdje el a munkat magas sebességen (“2” helyzet).

Az élelmiszerfajtatol fliggéen 1 kg-ig terjed6 adagot lehetséges feldolgozni, beleértve a zoéldségeket, nyers és

elkészitett hust és halat.

KORONGOK — APRITAS / CIKKEZES (2 &bra)

o Helyezze az illesztét a kétoldalu korong kbézepébe ugy, hogy az illesztén Iévdé harom kiallé rész beilleszkedjen a
korongon Iévé vajatba, és tartva az illesztét forditsa meg a korongot, amig nem rogziil.

o Apritas érdekében a korongnak megfeleld késsel felfelé kell lennie.

www.scarlett-europe.com 17 SC-144




o Cikkezés érdekében forditsa meg a korongot.

o Helyezze fel az illeszt6t a koronggal a meghajtéra.

o Kezdje a munkat alacsony sebességgel (“1” helyzet).

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrdl, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtoriént.

o Csatlakoztassa a késziiléket a halozathoz.

IMPULZUS UZEMMOD

e Az IMPULZUS UZEMMOD miikddtetése érdekében helyezze a kapcsolét “P” helyzetbe.

SZELETELOGEP

o Szeletelje fel az élelmiszert ugy, hogy kénnyen beférjen az adagolé torokba a csésze tetején.

o A sebességvaltd segitségével allitsa be a “1” — alacsony, vagy "2” — magas sebességet. A gép folyamatosan fog
mikddni addig, amig a kapcsold nem lesz beallitva “0” helyzetbe.

e Csakis a miikodo gép torkaba adagolja az élelmiszert.

FIGYELEM: Az élelmiszert tolérdd segitségével adagolja, gyengéden nyomva azt. Minél er6sebben nyomja, annal

durvabb a feldolgozas.

o Ne terhelje tul a készlléket élelmiszerrel.

o MUkodés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

¢ Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és dramtalanitsa a készuléket.

¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehet tartozékokat meleg, szappanos vizben, és tordlje meg szaraz, tiszta
torl6kendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatégépben.

o A készllékhazat tordlje meg puha nedves torlékendbvel.

¢ Ne hasznaljon suroloszert, surold szivacsot €s agressziv tisztitoszert.

CSESZE TISZTITASA

o Vegye le a tartozékokat és a csészét a géprél.

e Mossa meg a cseszét meleg mosogatdszeres vizben, oblitse meg és szaritsa ki.

TAROLAS

o Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész Iépéseit.

o A vezetéket tarolhatja a készulék aljaban.

e Szaraz, hlivés helyen tarolja.

E NAUOANAHY XXOHIHOE H¥CKAYIIbIK

KAYINCI3OIK LWWAPANAPDI

e Anfalwl peT icke Kocap angbliHaa OyibIMHbIH 3aTTaHOaaa KepceTinreH TeXHUKanbIK cunatTamanapbl 3NeKTp XKeniciHiH
napameTprepiHe calnkec KeneTiHiHE K3 XKeTKI3iHi3.

¢ Ocbl ManganaHy eHiHgeri Hyckayrblkka CoMKeC TeK TYPMbICTbIK MakcaTTa faHa nanganaHny kepek. Acnan eHepKacinTik
MakcaTTa KonjaHyfa apHanvaraH.

o Yn-xannapgaH TbiC Xepae nanganaHyra bonmangbi.

e Erep KypbinfblHbl nNamganaHbanTbiH GoncaHpl3, OHbl Taszanap angblHOa 3MeKTP >KeMiCiHEH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

o OneKkTp TOrbl COFyblHAH >X8HE OT LWbIfyblHAH aynak 0ony ywiH acnanTbl cyfa Hemece Oacka CyWblK 3aTTapra

MaTblpMaHpI3.

BananapgblH acnanneH oriHayblHa »on 6epMeH;a.

Tokka KoCbInFaH acnanTbl Kapaychbl3 kanabipMaHbI3.

YKeTkisinim xuHarbiHa KipMENTIH Kepek-XapakTapabl nanganaHoanpis.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbIHa 3aKblM KenreH acnanTtbl nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbl ©3 6eTiHi3beH XeHaeyre apekeT xxacamaHpbl3. AkaynbiKTap nanga 6onfaH xarganga CepBuc opTanbiFbiHa

xabapnachblHpl3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XXMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KafaranaHpls.

KyaTt kesiHe KOCy CbiMbIH TapTKblflaMaHbI3, LUMpaTnaHbI3 XXoHe eLlkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbI3.

A3bIK-TYNIK NeH CyMbIK TafamMmAbl TEK KO3FaNTKbILL TOSMbIK TOKTaFaHHaH KEeWiH faHa anblHbI3.

MpoLeccopfa asbIK-TYNiKTi LWlamagaH apTblK caniMaHbI3.

Mpoueccop Xbingam api TMIMAI XyMbIC icTeyre MyMkiHOIK Gepeai. Byn opanga ys3gikci3 Xymbic icTey yakbiTbl 1

MMHYTTaH acnayfa Tuic.

e [lpoueccopab! bICTbIK a3blK-TyIiK canmaHbis (> 70 °C).

X¥MbICKA OAUbIHOAY

e Anfaw peT namganaHap angbliHga anwvanbl-canmarnbsl 0enwekTepiHiH 6aprbifbiH XKYFbIW 3aT KOCbUIFaH Xbiflbl CYyMEH
XybIHbI3 Aa, 904€eH KypFaTbiHbI3. KanTamacbiHbIH ChIPTbIH Con AbIMKbIN 8pi )KyMCaK MaTaMeH CYPTiHi3.

¢ KantamacbIH Ke3 KenreH CyMblK 3aTKa MaTbipyfa XkaHe OHbl CYMEH Xyyfa TbilbIM canbliHagbl.

¢ [Mpoueccopapl OipTeric, OpPHBIKTbI XXepre opHaTbIHbI3.

e [lpoueccopablH WapacbklH, binik 6eTiHOeri ylw kepTnew LwwapaHblH TyOiHOeri yll OMblkka KipeTiHaen eTin, LwapaHbiH
KeTeriHe OpHaTbIHbI3.
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KOHObIPMANAPObI OPHATY:
A3bIKTbl ¥CAKTAYFA APHAJFAH MbIWAK (CYPET 1)
o YcaKkTayfa apHarfaH nbllakTbl >xoHe/HeMece apanacTbipyFa apHasnfaH KOHAbIPMaHb! Tipeyre KurisiHis.
©Tneniri 6ap OUCKiHI XeTekKe KOHObIPbIHbI3.
LLlapafa a3bIK-TYNiKTi canblHpI3.
LLlapaHbIiH, KaknafblH >kabblHbI3 4a, OpHbIHA GEKY YLUiH OHbl OYpPbIHbI3.
KyMbICTbI XXOFapbl XbingamabikneH 6actaHbi3 (‘27 kyii).
BacTtankpbl asblk-Tynik TypiHiH KaHganm 6onybiHa Kkapaw, 1 KunorpamfFa SeniHri )KYKTEMEHi, COHBbIH, iLliHAe KOKeHICTi, LMK
)XeHe nickeH eT neH b6anbikTbl eHaeyre 6onagebl.
OVCKITEP — ¥CAKTAIN KECY / TINIMOEM TYPAY (cypeT 2)
e OTnenikTeri yw KepTnewl AWCKIAEr yw CoMKec OWMblKka KipeTiHaew eTin, eTnenikTi eki XakTbl OWCKiHIH opTacbiHa
KipiCTipiHi3 A€, eTnenikTi ycTan Typbin, OUCKIHI OpHbIHA OekireHwwe GypbIHbI3.
¥cakTan Kecy YLUiH ANCKiHIH TUICTi NbllarbIH XOFapbl kapaTbin Oypy Kepek.
Tinimaen Typay YLWWiH AUCKIHI Kepi aydapblHbI3.
©Tneniri 6ap OUCKiHI XXeTekKe KOHObIPbIHbI3.
YKyMbICTbI TEMEH XbingamabikneH 6actaHpl3 (“1” kyni).
K¥MbIC
o XXuHakrayabl TOMbIK 8pi TUICTI TYpAe iCke acblpFaHbIHbI3Fa KO3 XETKIi3iHi3.
o [Ipoueccopabl anekTp XKericiHe KOCbIHbI3.
UMMNYNbCTIK PEXKM
o VIMIMYNbCTIK PEXKUMAI icke KoCy YLiH aXblpaTbin KOCKbIWTHI “P” KyiiHE aybICThIpPbIHbI3.
MPOLECCOP
o A3bIK-TYNIKTi LWWapaHbIH KaknafblHAaFbl a3blK canbiHaTbIH CaHblnayaH epKiH eTeTiHAen eTin TypaHbI3.
o XKbingamablK aybICTbIPFbILUTLIH, KemeriMeH “1” — TeMeH XyMbIC peXunMmiH Hemece “2° — >Kofapbl XblNAamabIKTbl
OpHaTbIHbI3. Mpoueccop aybICTbIpbIN KOCKbILW “0” KyWiHE aybICThIpbINFaHFa AEWiH y34iKCi3 )KyMbIC icTen 6acTtangbl.
o A3bIK-TYMIKTi KaKNaKTafFbl CaHbliay apKbifbl TEK NpoLieccop icke Kocynbl 60onfaH ke3fae faHa GipTiHgen canbiHbI3.
ECKEPTY: A3bIk-TyniKTi TEK UTEPrill apKbifibl faHa calnblHbI3, OHbIH YCTiHEH WamManan bacbiHpl3. KatTbl 6ackaH caibiH
eHaey HaTWXKeCi canacbl3 bonagpl.
o [Ipoueccopra a3blK-TYNIKTi LlamagaH apTblK carnMaHbI3.
o [Ipoueccop XyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Ke3 KenreH Kepek-apakTbl OaH LeLlin anyfa TbiiblM canbiHagb!.
e XyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeMiH, as3blK-TYJiK NeH KOHAblpManapAbl anbin LWbIKNac OypbiH acnanTbl 3NeKTp
XeniciHeH aXblpaTbiHbI3 4a, ANEKTP KO3FanTKbIL TONbIK TOKTaFraHLa KyTe TYPbIHbI3.
TA3AIJIAY XOHE KYTIN ¥CTAY
o XXyMbICTbI asiKTaraHHaH KeniH acnanTbl OLUipiHi3 e, OHbl 9NEKTP XeniCiHeH aXbIpaTbIHbI3.
o [lepey (y3aK yakbIT cynamacTaH) 6apnblk anmanbi-canmansl 6enwekrepai cabbiHabl Xbiflbl CYMEH XYbIHbI3 Aa, KypFak
Tasa CynriMeH CypTiHi3. Byn ywiH bigbiC-asK )KyaTblH MalIMHaHbI KoNngaHbaHbI3.
e KanTamaHbl XXyMcak AbIMKbI MaTaMeH CYPTIHi3.
o KaTkbin xeke, KbIpfbILL XXaHe KYLUTI Ta3apTKbILW KypanaapAbl nanganaHbaHbI3.
LUAPAHbBbI TASAJIAY
o [lpoueccopaaH KoHabIpManap MeH LapaHbl anbiHbI3.
o lllapa MeH KaknaKTbl XYFbILL 38T KOCbIMFaH Xblfibl CYMEH XYbIHbI3 [a, afblH CyMEH LWaibin, KypFaTbiHbI3.
CAKTAY
o TABAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY GenimiHgeri Tanantapgbl OpbliHAAHbI3.
o KyaT kesiHe Kocy CbiMbIH NpoLeccopablH, TYGiHaeri apHaribl Genikwere xuHan TactayFa donagpl.
o AcnanTbl KypfFaK Tasa Xepae CakTaHbI3.

UPUTA ZA RUKOVANJE

SIGURNOSNE MJERE

o Prije prve uporabe provjerite da li tehniCke karakteristike proizvoda, naznagene na naljepnici, odgovaraju parametrima
elektricne mreze.

¢ Upotrebljavati samo u domacinstvu, u skladu s ovom Uputom za rukovanje. Uredaj nije namijenjen za profesionalnu

uporabu.

Ne upotrebljavati vani.

Uvijek iskljucite uredaj iz mreZe napajanja prije ¢iS¢enja ili kad ga ne upotrebljavate.

Kako biste izbjegli osteCenje elektricnom strujom i zapaljenje, ne stavljajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Ne dozvoljavajte deci igru s uredajem.

Ne ostavljajte uklju€en uredaj bez kontrole.

Ne upotrebljavajte pribore koji nisu u kompletu uredaja.

Ne koristite uredaj s oste¢enim kablom.

Ne popravljajte uredaj samostalno. U slu€aju problema obratite se u servisni centar.

Pazite da kabel ne dodiruje ostre ivice ili vruce.

Ne vucite kabel, ne presavijajte i nigdje ne nhamotavajte.

Vadite namirnice i teku¢ine samo nakon potpunog zaustavljanja motora.

Ne stavljajte u procesor preveliku koli¢inu proizvoda.

Procesor osigurava brzi i efikasni rad. Pri tome neprekidan rad ne smije trajati viSe od 1 min.

Ne stavljajte u procesor vruce sastojke (> 70 °C).
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PRIPREME ZA RAD

o Prije prve uporabe isperite sve dijelove koji se skidaju toplom vodom s deterdZentom i dobro osusite. Vanjsku povrsinu
tijela obriSite mekanom malo vlaznom tkaninom.

e Zabranjuje se stavljati tijelo u bilo koje tekucine i prati ga vodom.

o Namjestite procesor na ravnu stabilnu povrsinu.

e Namjestite posudu procesora na pogon posude, kako bi tri isturena dijela na vratilu usla u tri udubljenja na dnu posude.

NAMJESTANJE PRIBORA:

NOZ ZA DROBLJENJE PROIZVODA (SL.1)

Namijestite noz za drobljenje i/ili pribor za mijeSanje na oslonac.

Namijestite adapter s priborom na pogon.

Stavite proizvode u posudu.

Zatvorite posudu poklopcem i okrenite kako bi se fiksirala.

Pocnite rad uz veliku brzinu (polozaj “2”).

Zavisno od vrste namirnica mozete obradivati do 1kg proizvoda, ukljucujuci povrce, sirovo i kuhano meso i ribu.

ISKOVI — SIECKANJE / REZANJE SNITA (sl.2)

Udjenite adapter u centar dvostranog diska kako bi tri isturena dijela na adapteru us$la i tri odgovarajuca izreza na disku

i, pridrzavajuci adapter, okrenite disk do fiksacije.

Za sjeckanje disk treba okrenuti odgovaraju¢im nozem gore.

Za rezanje Snite okrenite disk.

Namjestite adapter s diskom na pogon.

Pocnite rad uz malu brzinu (polozaj “1”).

RAD

o Uvjerite se da je montaZa dovrdena i pravilna.

o Ukljucite procesor u elektricnu mrezu.

IMPULSNI REZIM

e Kako biste ukljugili IMPULSNI REZIM, okrenite mjenjaé u poloZaj “P*.

PROCESOR

¢ Isijecite namirnice kako bi slobodno prolazile kroz otvor na poklopcu posude.

e Pomoc¢u mjenjaca brzina izaberite radni rezim “1” — mala ili "2” — velika brzina. Procesor ¢e neprekidno raditi do tog
trenutka, kad ¢e mjenjac biti okrenut u polozaj “0“.

¢ Postepeno dodavajte namirnice preko otvora na poklopcu samo kad je procesor ukljucen.

PAZITE: Dodavajte namirnice samo pomodéu udaraéa, lako ga pritiskujuéi. Sto je visa snaga pritiska, to je grublja obrada.

¢ Ne stavljajte u procesor preveliku koli€inu proizvoda.

e Zabranjuje se skidati bilo koje pribore u vrijeme rada procesora.

¢ Nakon zavrsetka rada prije nego Sto izvlaciti proizvode i pribore iskljucite uredaj iz mreze napajanja i sacekajte
dok se elektromotor potpuno zaustavi.

CISCENJE | ODRZAVANJE

o Nakon zavrSetka rada isklju€ite uredaj iz elektricne mreze.

¢ Odmah (bez dugog kvaSenja) isperite sve dijelove, koji se skidaju, toplom vodom s deterdZzentom, posle ¢ega obrisite
suhom Cistom tkaninom. Ne mogu prati u perilici sudova.

¢ Tijelo obrisite mekanom viaznom tkaninom.

o Ne upotrebljavajte Evrste spuzve, abrazivna i agresivna sredstva za CiS¢enje.

CISCENJE POSUDE

e Skinite pribore i posudu s procesora.

e Operite posudu i poklopac toplom vodom s deterdZentom, isperite tekucom vodom i osusite.

CUVANJE

e Ispunite zahtjeve odjeljka CISCENJE | ODRZAVANJE.

o Kabel se moze skloniti u specijalno mjesto u dnu procesora.

 Cuvajte uredaj na prohladnom i suhom mjestu.

[ BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

e Vor der ersten Verwendung stellen Sie sicher, dass die technischen Daten des Gerates, die auf dem Aufkleber
angegeben sind, mit den Parametern des Stromversorgungsnetzes Ubereinstimmen.

Das Gerat ist nur fur Haushaltsgebrauch bestimmt. Es ist nicht zu Industriezwecken geeignet.

Das Gerét eignet sich nicht fiir AuRenbetrieb.

Ziehen Sie den Stecker jedes Mal vor der Reinigung und immer, wenn das Gerat nicht betrieben wird.

Um sich vor Schadigungen durch Strom zu schiitzen und Brandgefahr auszuschlieRen, tauchen Sie das Gerat niemals
ins Wasser bzw. andere FlUssigkeiten.

Halten Sie die Kinder davon ab, mit dem Gerat zu spielen.

Lassen Sie das eingeschaltete Geréat nie unbeaufsichtigt stehen.

Benutzen Sie keine Teile, die im Zubehdrsatz nicht enthalten sind.

Das Gerat darf nicht betrieben werden, wenn das Netzkabel beschadigt ist.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbstdndig zu reparieren. Bei Beschadigungen wenden Sie sich an den
Kundendienst.

¢ Achten Sie darauf, dass das Netzkabel mit scharfen Kanten oder heilRen Oberflachen nicht in Beriihrung kommt.

.U......

www.scarlett-europe.com 20 SC-144




o Das Netzkabel darf nicht angespannt, verdreht oder um etwas gewickelt werden.

e Nehmen Sie die Lebensmittel und Flussigkeiten erst dann heraus, wenn das Triebwerk endgiltig zum Stillstand
gekommen ist.

e Uberladen Sie die Kiichenmaschine nicht mit Produkten.

¢ Die Kiichenmaschine ermdglicht einen schnellen und effizienten Ablauf. Dabei soll die Dauer des ununterbrochenen
Betriebs 1 Minuten nicht liberschreiten.
¢ Geben Sie nicht in die Kiichenmaschine heil3e Zutaten (> 70 °C).

VORBEREITUNG

e Vor dem ersten Gebrauch waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel,
wischen Sie anschlieBend das Gerat trocken. Das Gehause wischen Sie von auf’en mit einem weichen leicht
angefeuchten Tuch ab.

¢ Es ist verboten, das Gehduse in Fliissigkeiten zu tauchen bzw. es mit Wasser zu spiilen.

¢ Stellen Sie die Kiichenmaschine auf eine ebene und rutschfeste Oberflache auf.

o Stellen Sie die Schale der Kiichenmaschine so auf den Schalenantrieb, dass drei Vorspriinge auf der Welle mit drei
Nuten auf dem Schalenboden zusammenfallen.

EINSTELLEN DER AUFSATZE:

ZERKLEINERUNGSMESSER (ABB.1)

o Setzen Sie das Zerkleinerungsmesser und/oder den Mixeraufsatz auf die Stiitze auf.

Stellen Sie den Adapter mit der Aufsatz auf den Antrieb auf.

Fillen Sie die Lebensmittel in die Schale ein.

Schlielen Sie die Schale mit dem Deckel zu und drehen Sie ihn, bis er fixiert ist.

Beginnen Sie die Arbeit mit der hohen Geschwindigkeit (Position “2).

Je nach der Art der Ausgangsprodukte kdnnen bis zu 1 Kl Lebensmittel pro Ladung bearbeitet werden, darunter

Gemiise, rohes bzw. gekochtes Fleisch oder Fisch.

SCHEIBEN — HOBELN / SCHEIBENSCHNEIDEN (Abb.2)

e Figen Sie den Adapter in die Mitte der zweiseitigen Scheibe so, dass drei Vorspriinge auf dem Adapter mit drei

entsprechenden Aussparungen in der Scheibe zusammenfallen und drehen Sie anschlieRend die Scheibe bis zu ihrer

Fixierung, indem Sie den Adapter festhalten.

Zum Hobeln soll die Scheibe mit dem entsprechenden Messer nach oben aufgestellt werden.

Zum Scheibenschneiden drehen Sie die Scheibe um.

Stellen Sie den Adapter mit der Scheibe auf den Antrieb auf.

Beginnen Sie die Arbeit mit der niedrigen Geschwindigkeit (Position “1).

INBETRIEBNAHME

¢ Vergewissern Sie sich, dass der Zusammenbau komplett und auf eine gehdrige Weise durchgefiihrt worden ist.

¢ SchlieRen Sie die Kiichenmaschine an das Stromnetz.

IMPULSBETRIEB

¢ Um den IMPULSBETRIEB abzuschalten, bringen Sie den Schalter in die Position “P*.

KUCHENMASCHINE

¢ Schneiden Sie Lebensmittel so, dass sie frei in den Ladetrichter auf dem Schalendeckel passen.

¢ Mit dem Geschwindigkeitsschalter schalten Sie auf den Arbeitsbetrieb “1* - niedrige Geschwindigkeit bzw. "2” — hohe
Geschwindigkeit. Die Klichenmaschine wird ununterbrochen arbeiten, bis der Schalter in die Position “0“ gebracht wird.

e Laden Sie die Produkte langsam durch den Trichter auf dem Deckel ein nur, wenn die Kiichenmaschine
eingeschaltet ist.

ACHTUNG: Fiillen Sie die Lebensmittel nur mithilfe eines Schiebers nach, dabei soll auf den Schieber nicht mit Gewalt

gedriickt werden: Je groRer die Druckkraft, desto grober die Bearbeitung.

¢ Achten Sie darauf, dass die Kiichenmaschine mit Lebensmitteln nicht tberlastet wird.

e Esist verboten, Zubehor wahrend des Betriebs der Kichenmaschine abzunehmen.

e Wenn Sie mit lhrer Arbeit fertig sind, ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und warten, bis der
Elektromotor endgiiltig zum Stillstand gekommen ist, bevor Produkte und Aufsatze herausgenommen werden
dirfen.

REINIGUNG UND PFLEGE

e Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

e Gleich danach spilen Sie alle abnehmbaren Teile (ohne Sie fiir langere Zeit im Wasser zu lassen) mit warmem
Seifenwasser und wischen sie anschlieffend mit einem trockenen und sauberen Tuch. Benutzen Sie zu diesem Zweck
keine Geschirrspilmaschine.

¢ Wischen Sie das Gehause mit einem weichen feuchten Tuch.
¢ Verzichten Sie auf harte Schwdmme, scheuernde und aggressive Reinigungsmittel.

SCHALENREINIGUNG

¢ Nehmen Sie Aufsatze und die Schale aus der Kiichenmaschine ab.

e Waschen Sie die Schale und den Deckel mit warmem Wasser und einem Reinigungsmittel, spilen sie unter
flieBendem Wasser und wischen sie trocken.

AUFBEWAHRUNG

¢ Befolgen Sie die Vorschriften aus dem Teil REINIGUNG UND PFLEGE.

¢ Die Kabelleitung kann in einer speziellen Sektion im Boden der Kiichenmaschine verstaut werden.

e Bewahren Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort auf.
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