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GEBRAUCHSANLEITUNG

Herzlichen Gluckwunsch zum Kauf lhres neuen Gerdates. Wir freuen uns, dass Sie sich fUr dieses
Produkt entschieden haben, und bedanken uns fur Ihr Vertrauen. Damit Sie viel Freude an
Ihrem neuen Gerdt haben, bitten wir Sie, die nachfolgenden Hinweise sorgfdltig zu beachten
sowie diese Bedienungsanleitung gut aufzubewahren und an den jeweiligen Benutzer
weiterzugeben.

Mit diesem Gerat kdnnen Sie wohlschmeckendes Gebdck, Waffeln oder Sandwichs, siBe aber
auch pikante Snacks fur Ihre Feiern im Familienkreis, mit Freunden zubereiten.

Damit Sie mit lhrer ,,Zaubernuss" viel Freude haben, lesen Sie bitte die nachfolgende
Gebrauchsanweisung sorgfdltig durch.

WICHTIGE SICHERHEITSVORSCHRIFTEN

0  Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit der auf dem Ger&t vermerkten Spannung
Ubereinstimmt bevor Sie das Gerat benutzen.

O  Lassen Sie Ihr Gerét niemals bei Gebrauch unbeaufsichtigt. Halten Sie Kinder oder
hilfsbedUrftige Personen vom Gerdat fern.

0O  Uberprifen Sie regelmdBig, ob die Anschlussleitung nicht beschdadigt ist. Bei Beschadigung

der Anschlussleitung oder des Gerdates lefzteres nicht benutzen. Eine beschadigte

Anschlussleitung sollte von einem Fachmann ! ausgewechselt werden.

Benutzen Sie das Gerdat nur zu Haushaltszwecken, wie in der Bedienungsanleitung

angegeben.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere FlUssigkeiten, weder zum Reinigen,

noch zu einem anderen Zweck. Geben Sie das Gerdt niemals in die SpUlmaschine.

Benutzen Sie das Gerdt nicht in der Nahe einer Warmequelle. Stellen Sie das Gerdt nicht

auf heiBe Fidchen (z.B. Herdplatten) oder in die N&he von offenen Flammen.

Entfernen Sie den Stecker aus der Steckdose bevor Sie das Gerdt reinigen.

FUr Reparaturen wenden Sie sich an einen Fachmann .

Benutzen Sie das Gerdt nicht im Freien und bewahren Sie es an einem trockenen Platz auf.

Benutzen Sie nur Zubehdr, welches vom Lieferanten empfohlen wurde. Anderes Zubehor

stellt eine Gefahr fUr den Benutzer dar und das Gerdt kdnnte dadurch beschadigt

werden. Benutzen Sie das Gerdt auf keinen Fall, wenn es sichtbare bzw. erkennbare

Beschd&digungen aufweist.

0  Ziehen Sie niemals an der Anschlussleitung, um das Gerdt zu bewegen. Achten Sie darauf,
dass die Anschlussleitung nicht irgendwo hé&ngen bleibt und dies zum Fall des Gerates
fUhren kénnte. Wickeln Sie die Anschlussleitung nicht um das Gerdt oder knicken Sie diese
nicht.

0 Stellen Sie das Gerat auf einen Tisch oder auf eine ebene Fidche damit es nicht umfdallt.

0 Achten Sie darauf, dass das Gerdat vollsténdig erkaltet ist bevor Sie es reinigen oder
wegrdumen.

0 Achten Sie darauf, dass die Anschlussleifung nicht mit den heiBen Teilen des Gerdtes in
Kontakt kommt.

oo 0 0 O

Q Achten Sie darauf, dass das Gerdt sehr hei3 werden kann. BerGhren Sie das Gerat
wdhrend des Betriebes nur an den Handgriffen.
0  Achten Sie darauf, dass die heiBen Teile wdhrend des Backvorganges nicht mit leicht

entflammbarem Material, wie Gardinen, Tischdecken, usw. in BerUhrung kommen.
Brandgefahr!

Q Vor dem ersten Gebrauch wischen Sie bitte die Backplatten mit einem feuchten Tuch
sorgfdltig aus und trocknen sie hinterher sorgfdltig ab. Tauchen Sie bitte das Gerdt nie in
Wasser oder andere FlUssigkeiten, weder zum Reinigen, noch zum anderen Zweck. Geben
Sie das Gerdt niemals in die SpUlmaschine.
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Zur Reinigung verwenden Sie bitte keine metallischen oder spitzen Gegenstande.
Beachten Sie, dass Kratzer in der Anfihaftbeschichtung die Eigenschaften des Gerates
negativ beeinflussen.

Benutzen Sie einen Holzspatel oder einen warmebestdndigen Plastikspatel, um die
Nahrung aus dem Gerdt zu nehmen.

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn das Gerdat nicht benutzt wird, da das
Gerdat keinen An-/Aus-Schalter besitzt.

Bereiten Sie nur Nahrungsmittel zu, die zum Backen und zum Verzehr geeignet sind.

" Fachmann: anerkannter Kundendienst des Lieferanten oder des Importeurs, der fir derartige
Reparaturen zustndig ist. FUr eventuelle Reparaturen wenden Sie sich bitte an diesen
Kundendienst.

oA WN —

. Wechselplatten im Geréat
. Entarretfierungstaste

. Verschluss

. Backampel

. Wechselplatten

. Griff
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INBETRIEBNAHME

° Wdahrend des ersten Gebrauchs kann es durch die Antihaft-Beschichtung zu leichter
Rauchentwicklung kommen. Dies stellt jedoch keine Gefahr dar fir den Benutzer und
weist auch nicht auf einen Defekt am Gerdt hin. Nach ca. 30 Sekunden entsteht kein
Rauch mehr und Sie k&dnnen das Gerdt ungehindert weiter benutzen. Dieser Rauch ist
NICHT sché&dlich.

o Vor dem ersten Gebrauch sind die Platten mit einem feuchten Tuch zu reinigen. Die
Antihaft-Beschichtung der Platten macht das Einreiben mit Butter, Ol oder Fett nicht
unbedingt notwendig.

o Legen Sie die gewUnschten Platten in das Gerdt, indem Sie auf die Taste 2 in der
N&he des Handgriffs (6) dricken.

o SchlieBen Sie das Gerat, stecken die AnschluBleitung in die Steckdose und heizen es
auf.

o Beide Konfrolllampen (4) leuchten und zeigen an, dass das Gerat funktioniert, das
heiBt, es heizt sich auf.

o Sobald die richtige Back-End-Temperatur erreicht wird, erlischt die grine
Kontrolllampe.

o Achtung! Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat heil3, berUhren sie es nur am
Griff(6).

Gebrauch als Waffelautomat

o  Offnen Sie das aufgeheizte Gerdat (I6sen Sie dazu die Griffverriegelung 3).

o FUllen Sie den Waffelteig in die Mitte das Waffelautomaten und schlieBen Sie den Deckel.
Dricken Sie den Deckel einen Moment fest herunter, damit sich der Teig gleichmdssig
verteilt. FUllen Sie nicht zuviel Teig ein, dieser IGuft ansonsten an den Seiten heraus.

o Backen Sie die Waffeln je nach gewiUnschtem Braunungsgrad ca. 3 Minuten. Wenn die
Waffel fertig ist, nehmen Sie diese bitte mit einem Kunststoffspachtel heraus. Benutzen Sie
keine scharfen oder spitzen Gegenstdnde, da ansonsten die Beschichtung der Backfldche
besch&digt werden kann.

o Nach Beendigung des Backens ziehen Sie den Netzstecker.

WAFFELREZEPTE
SANDWAFFELN EINFACHE WAFFELN MIT BACKPULVER
200 g Butter 125 g Butter
200 g Zucker 150 g Zucker
4 Eier 1 geriebene Zitronenschale
1 geriebene Zitronenschale Salz
Salz 3 Eier
200 g Weizenmehl a1 Milch
250 g Menhl
1 Teeloffel Backpulver
HEFEWAFFELN
25 g Hefe
a1 Milch
125 g Butter
50 g Zucker
6 Eier

1 geriebene Zitronenschale
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Salz

375 g Weizenmehl

KNUSPRIGE WAFFELN APFELWAFFELN

200 g Margarine 150 g Margarine oder Butter
150 g Zucker 200 g Zucker

4 Eier 4 Eier

350 g Mehl 2 Teeldffel Salz

1 Essloéffel Rum 250 g Mondamin (Starkemehl)

1 P&ckchen Vanillezucker 1 gestr. Teeldffel Backpulver

2 P&ckchen Backpulver 1 gestr. Teeldffel Zimt

ca. 150-200 ml Wasser (keine Milch) 1Messerspitze geriebene Nelken

2 in kleine Wirfel geschnittene Apfel

Gebrauch zum Herstellen von Zauberniissen

Offnen Sie das aufgeheizte Gerat (I&sen Sie dazu die Griffverriegelung 3).

FUllen Sie jetzt den Teig in die unteren Aussparungen des Partygebdck-Makers (Rezepte
finden Sie beiliegend). Achten Sie darauf, nicht zu viel Teig einzuflllen, da dieser sonst an
den Seiten herauslauft. Am besten ist es, wenn Sie den Teig zu kleinen Kugeln rollen und in
die Offnungen geben.

Klappen Sie den Deckel herunter und schlieBen den Verschluss(3).

Nach ca. 3 Minuten ist der Teig fertig gebacken. Nun 6ffnen Sie den Deckel und
entnehmen mit einem geeigneten Gegenstand (Achtung: kein Metall) die fertig
gebackenen Teiglinge.

Den entstandenen Grad entfernen Sie vorsichtig mit einem Messer.

Nach dem Erkalten fUllen Sie diese nun mit der enfsprechenden FUllung, bestreichen die
R&nder mit der Fillung und fugen die beiden Halften zusammen.

Unser so entstandenes Partygebdck hat die Form einer Nuss. Wir haben deshalb dem
Partygebdck-Maker auch den Namen ,,Zaubernuss” gegeben.

ANREGUNGEN UND REZEPTE

Wir empfehlen Ihnen die nachfolgenden Gebdckmischungen. Ihrem Erfindungsreichtum und

lhrer Kreativitat wollen wir damit keine Grenzen setzen.

Allgemeines Rezept fir den Teig:

Zutaten: 400g Mehl

100g Zucker

250g Margarine

2 Eier

Y4 TL Backpulver
1Pa&ck. Vanillezucker

Zubereitung: 1. Margarine, Zucker und Eier verrGhren

2. Backpulver und Vanillezucker mit Mehl vermischen
3. alles gut durchkneten
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Rezept fir den siBen Teig:

Zutaten: 500-600g Mehl
220g Zucker
200g weiche Butter oder Margarine
200g Schmand
1 Ei, 2 EiweiBe
1 TL Backpulver
1P&ck. Vanillezucker

Zubereitung: 1. Butter, Zucker, 1 Ei, Vanillezucker gut verrdhren und 2 EiweiBe dazugeben
2 2. Schmand unterrOhren
3 3. Das Mehl mit dem Backpulver vermischen und mit der Butter-/Zucker-
mischung zu einem Teig kneten

Rezept fir den salzigen Teig:

Zutaten: 200g Mehl
125g Margarine
1 Ei,
Va TL Backpulver
1Prise Zucker
3 Messerspitzen Salz

Zubereitung: 1. Ei, Salz, Zucker mit der weichen Margarine verrGhren
2. Mehl und Backpulver vermischen
3. Alles gut durchkneten
4

Ihre selbst gebackenen ZaubernUsse kdnnen Sie mit den verschiedensten Zutaten fillen, z.B.
Marmelade, Schlagsahne, Nougatcreme, siBem Quark, Apfelmus, Vanillecreme, Buttercreme,
Honig, Pudding, kleine Beerenfrlchte, Karamell, K&secremes.

Durch Zugabe von Rosinen, Mandeln, u.a. kénnen Sie die Fillungen geschmacklich verfeinern.

Weitere Tipps:

Herstellung von Weihnachtsschmuck: Legen Sie vor dem Verkleben der Nusshdlften einen
Faden zwischen diese. Dann wickeln Sie die ,,ZaubernUsse" in Siloer- oder Goldfolie und
h&ngen sie mit Hilfe des Fadens an den Weihnachtsbaum.

FUr Kindergeburtstage: Stellen Sie SchiUsseln mit verschiedenen Zutaten in die Mitte des Tisches.
Die Kinder k&nnen sich die mit Hilfe eines Erwachsenen zubereiteten NUsse selbst fullen.
Genauso kdnnte dieses Gerdt auch lhre Party beleben.

Man kann natiirlich die Teighdlften auch fillen ohne Sie anschlieBend zusammenzufiigen. Auf
diese Art kann man kleine Appetitshdppchen aber auch Dekorationen fiir das Biffet gestalten.
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REINIGUNG UND PFLEGEHINWEISE

e Gerdt vom Netz frennen und das Gerat und die Platten abkihlen lassen bevor sie
gereinigt werden.

e Wischen Sie die AuBenseite mit einem feuchten Tuch ab, und vergewissern Sie sich dass
keine Feuchtigkeit, Ol oder Fett in das Gerdt dringt.

e Um die Plaften zu reinigen, kénnen Sie diese entweder in dem Gerd&f lassen oder sie
herausnehmen (dafir dricken Sie auf die Taste 2 in der Ndhe des Handgriffs und
enftfernen Sie diese). Wenn Sie sie in dem Gerat lassen, reinigen Sie sie nur mit einem Tuch
oder Kichenpapier. Wenn Sie sie aus dem Gerdt entfernen, kdnnen Sie sie unter
flieBendem Wasser reinigen. Trocknen Sie sie gut ab. Geben Sie die Platten niemals in die
SpUlmaschine.

e Niemals mit metallenen Gegenstdnden reinigen oder Schleif- und Scheuermittel
verwenden.

e  Gerdt nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten tauchen.

KUNDENDIENST

efbe Elekirogerate GmbH
Gustav-Topfer-StraBe 6

07422 Bad Blankenburg / Thiringen
Deutschland

ASSeMpIly page /722




Copies of the I/B. Please reproduce them without any
efbeJd'aﬂ® changes except under special instruction from Team
International BELGIUM. The pages must be reproduced
and folded in order to obtain a booklet A5 (+/- 148.5 mm
width x 210 mm height). When folding, make sure you
keep the good numbering when you turn the pages of

the I/B. Don't change the page numbering. Keep the
language integrity.

Fax +32 2 359 95 50

Tel: Deutschland 036741 70268 International 0049 36741 70268

utschland 036741 70227 International 0049 36741 70227
@ OPERATING INSTRUCTIONS

IMPORTANT SAFEGUARDS

Please read these instructions carefully before using the appliance.

Check that your mains voltage corresponds to that stated on the appliance.

Never leave the appliance unsupervised when in use. Keep out of reach of children or
incompetent persons.

From fime fo time check the cord for damages. Never use the appliance if cord or
appliance shows any signs of damage.

Only use the appliance for domestic purposes and in the way indicated in these
instructions.

Never immerse the appliance in water or any other liquid for any reason whatsoever.
Never place it info the dishwasher.

Never use the appliance near hot surfaces.

Should the cord be damaged, it must be replaced by a competent qualified electrician!.
Before cleaning, always unplug the appliance from the power supply.

All repairs should be made by a competent qualified electrician!”.

Never use the appliance outside and always place it in a dry environment.

Never use accessories which are not recommended by the producer. They could
constitute a danger to the user and risk to damage the appliance.

Never move the appliance by pulling the cord. Make sure the cord cannot get caught in
any way. Do not wind the cord around the appliance and do not bend it.

Stand the appliance on a table or flat surface.

Make sure the appliance has cooled down before cleaning and storing it.

Make sure the cord never comes into contact with the hot parts of the appliance.
Never touch the hot parts of the appliance, make use of the handles.

Make sure the appliance never comes into confact with inflammable materials, such as
curtains, cloth, etc...when it is in use, as a fire might occur.

Be careful not fo scratch the special coating of the cooking plate, as you might get little
pieces of this coating intfo the food. Use a classical wooden spatula or a heat resistant
plastic one.

Always unplug the appliance when it is not in use, especially since it is not equipped with
an on/off switch.

Q Only use the appliance for food which is supposed to be cooked.

0o 000D O ODODODODODOD O O D DDODO

O

" Competent qualified electrician: after sales department of the producer or importer or any
person who is qualified, approved and competent to perform this kind of repairs in order to
avoid all danger. In any case you should return the appliance to this electrician.

UK STYLE PLUG WIRING INSTRUCTIONS (IN THE UK ONLY)

This product must only be used from a 13 amp power socket. If a BS1363 approved 13 amp
plug is used, it should be fitted with a 13 amp fuse. The wires on the power cord are colour
coded:

blue = neutral, brown = live, green or green & yellow = earth.

The blue wire must be connected to the terminal marked N or coloured in black.

The brown wire must be connected to the terminal marked L or coloured in red.

The green (& yellow) wire must be connected fo the terminal marked E or coloured in green (&
yellow).

8
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USE

e Protective coating burn off will cause smoking on first use. This is NOT harmful.

. When using for the first time, wipe the surface of the plates with a damp cloth, then dry. You
may season the plates with butter, margarine or cooking fat. Since the appliance has a
non-stick surface, the use of butter or oil is optional.

e Place the desired plates in the appliance by pressing the button 1 near the handle (see
picture on page 2).

. Close the appliance and let it heat.

. Plug into the electrical outlet. The red pilot light will come to indicate that the appliance is
switched on.

e Thered pilot light will come out when the cooking temperature is reached.

e  Aftention: during the functioning, parts 2 (see picture on page 2) become hot. Pay
attention not to get burned.

Sandwich maker mode (see picture A on page 2)

. Prepare your sandwich while the unit is heating.

. Fully open the sandwich maker. Place a slice of bread in the bottom half with the
buttered side against the plate.

e Fill the sandwich.

e Add the top slice with the buttered side up and carefully close the appliance. Do not
force shut. Steam will be ejected from between the plates; make sure that fingers do not
come into contact with it.

e Lock the two halves with the wire clip while toasting.

e Yoursandwich will be toasted in 2 to 3 min or longer to suit your taste. Open the appliance
and remove sandwich using a plastic or wooden spatula. Never use a metal knife as this
may damage the non-stick coating.

e Close the lid to preserve the heat until you are ready to toast the next sandwiches.

e Prepare additional sandwiches if desired while the others are cooking.

e Unplug when finished.

Waffle maker mode (see picture B on page 2)

e Lightly brush grids with butter, margarine or cooking oil.

. Pour batter evenly onto the bottom grid but not all the way to the edges.

e  Close the grids. Do not hold the handles during baking. Escaping steam can burn.

e The cover will rise slightly as waffles begin to bake. Do not open the cover for the first

minute

Bake until golden brow, about 3 minutes.

e Remove the waffles with a fork. Close grids.

e  When you have finished baking, unplug the cord from the outlet and leave the grids open
to cool.

e  When using for the first fime, discard the first two waffles you bake on the new grids.

Grill mode (see picture C on page 2)

. Put the food (meat or vegetables) on the grill and close the appliance. If you cannot
lock the appliance, simply put the lid on the food.
. Grill the food by paying attention to the different baking time of the food.
. To remove the food from the grill, use wooden or plastic tools. Never use sharp tools
as they might cause damage to the grill.
. Unplug the appliance after use.
9
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WAFFLE RECIPES

SHORTBREAD WAFFLES
200 g butter

200 g sugar

4 eggs

twist of lemon

200 g plain flour

YEAST WAFFLES
25 g yeast

Va | milk

125 g butter

50 g sugar

6 eggs

twist of lemon
pinch of salt
375 g plain flour

TRADITIONAL WAFFLES
125 g butter

150 g sugar

twist of lemon

pinch of salt

3 eggs

Va | milk

250 g plain flour

1 tsp baking powder

CLEANING

CRISP WAFFLES

200 g butter

150 g sugar

4 eggs

350 g plain flour

1 dsp rum

few drops vanilla essence
150-200 ml water (not milk)

APPLE WAFFLES

150 g butter

200 g sugar

4 eggs

1 tsp baking powder

250 g plain flour

pinch of salt

small pinch of ground cloves
1 tsp cinnamon

2 apples peeled and diced

Before cleaning, unplug and wait for the appliance and the plates fo cool down.

Wipe the outside with only a slightly moistened cloth ensuring that no moisture, oil or
grease enters the cooling slofts.

To clean the plates you can let them in the appliance or remove them from the
appliance (therefore press on the button 1 near the handle and remove them (see
picture). If you let them in the appliance, wipe the plates with a damp cloth or towel. If
you remove them from the appliance, you can wash them under running water. Dry them
afterwards. Never place the plates into the dishwasher.

Do noft clean the inside or outfside with any abrasive scouring pad or steel wool as this will
damage the finish.

Do not immerse in water or any other liquid.
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MODE D’EMPLOI

POUR VOTRE SECURITE

| Ny N Ay N By 0o 0o 0o

o0 00O

(]

Q

Q

Lisez attentivement la notice avant I'utilisation de votre appareil.

Avant d'utiliser 'appareil, vérifiez que la tension du réseau correspond bien a celle de
l'appareil.

Ne laissez jamais votre appareil sans surveillance lorsque celui-ci est en marche. Ne le
laissez ni  la portée des enfants ni & la portée de personnes non responsables.

Vérifiez de temps en temps si le cordon n'est pas endommagé. N'utilisez pas votre
appareil sile cordon ou l'appareil lui-méme est endommagé de quelle que facon que ce
soit.

N'utilisez I'appareil que pour des usages domestiques et de la maniére indiquée dans la
nofice.

Ne plongez jamais I'appareil dans I'eau ou dans tout autre liquide ni pour son nettoyage ni
pour toute autre raison. Ne le mettez jamais au lave-vaisselle.

N'utilisez pas I'appareil prés de sources de chaleur.

Sile céble est endommagé, il doit &tre remplacé par un service qualifié compétentt),

La prise doit étfre retirée avant de nettoyer l'appareil.

Toute réparation doit étre réalisée par un service qualifié compétent 1,

Veillez & ne pas utiliser 'appareil a I'extérieur et entreposez-le dans un endroit sec.

Ne pas utiliser des accessoires non recommandés par le fabricant, cela peut présenter un
danger pour |'utilisateur et risque d’endommager I'appareil.

Ne déplacez jamais I'appareil en tirant sur le cdble. Veillez  ce que le cordon
d'alimentation ne puisse étre accidentellement accroché et ce, afin d'éviter toute chute
de I'appareil. Evitez d'enrouler le cordon autour de I'appareil et ne le tordez pas.

Posez cet appareil sur une table ou un support suffisamment stable pour éviter sa chute.
Veuillez laisser refroidir votre appareil avant neftoyage et avant rangement.

Veillez & ce que le cordon n'entre pas en contact avec des surfaces chaudes de
I"appareil.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de I'appareil, faites usage des poignées.

Veillez & ce que I'appareil ne rentre pas en contact avec des matériaux facilement
inflammables comme les rideaux, les tissus,... lorsqu’il est en fonctionnement car le feu
pourrait se déclarer.

Veillez & ne pas griffer le revétement spécial des plaques de cuisson car il perdrait alors
son caractere anti-adnésif. Utilisez une spatule en bois classique ou en plastique
spécialement étudié pour résister & la chaleur.

Débranchez votre appareil lorsqu'il n'est pas en utilisation d'autant qu'il ne comporte pas
d'interrupteur.

Ne faites cuire que des aliments appropriés & la cuisson et propres & la consommation.

" Service qualifié compétent: Service aprés vente du fabricant ou de l'importateur ou une
personne qudlifiée, reconnue et habilitée d faire ce genre de réparation afin d'éviter tout
danger. Dans tous les cas, veuillez retourner I'appareil auprées de ce service.
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UTILISATION

Lors de la premiere utilisation la couche anti-adhésive produira de la fumée. Celle-ci
n'est pas nocive et s'estompera rapidement. Il est tout de méme préconisé lors de la
premiere utilisation de laisser fonctionner votre appareil pendant une dizaine de minutes
sans nourriture.

Lorsque vous utilisez votre appareil pour la premiere fois, essuyez-le avec un chiffon
humide. Les plaques étant anti-adhésives, I'utilisation de beurre est facultative mais vous
pouvez, si vous le souhaitez, les enduire de beurre, de margarine ou de toute autre graisse
de cuisson.

Placez les plaques que vous désirez utiliser dans I'appareil en appuyant sur le bouton
1 situé pres de la poignée (Cf dessin page 2).

Fermez votre appareil et laissez-le chauffer.

Branchez la fiche de votre appareil dans la prise de courant. Le témoin rouge
s'allume, vous indiquant ainsi que I'appareil est sous tension.

Lorsque la température est atteinte, le témoin rouge s'éteint.

Attention, pendant I'utilisation, les parties désignées 2 (voir dessin page 2) deviennent
chaudes. Faites aftention de ne pas vous brdler.

Fonction croque-monsieur (cf dessin A page 2)

Pendant que I'appareil chauffe, préparez vos croque-monsieur

Ouvrez entierement I'appareil. Mettez une tranche de pain dans I'emplacement du
bas avec le coté beurré contre la plaque de cuisson.

Ajoutez la garniture.

Mettez la tranche de pain du haut avec le c6té beurré au-dessus et fermez
'appareil. Veillez & ne pas entrer en contact avec la vapeur qui s'‘échappera de votre
crogue-monsieur.

Votre croque sera cuit en 2 & 3 minutes ou en plus de temps selon votre goUt. Ouvrez
I'appareil et retirez le croque-monsieur & I'aide d'une spatule en bois ou en plastique.
N'utilisez jamais d'instruments en métal car ceux-ci pourraient endommager le
revétement anti-adhésif.

Refermez I'appareil afin de préserver la chaleur jusqu'a ce vous remettiez d'autres
sandwichs.

Nous vous conseillons de préparer d'autres croque-monsieur pendant la cuisson des
premiers.

Veuillez débrancher I'appareil apres I'emploi.

Fonction gaufrier (cf dessin B page 2)

Déposez un peu de pate au milieu de I'appareil et refermez-le. Serrez la poignée un
instant de facon & ce que la pate se répartisse de maniére uniforme sur la plaque de
cuisson. Ne mettez pas trop de pate sinon celle-ci risque de déborder sur les cotés.

Faites cuire selon vos goUts (environ 3 minutes).

Lorsque la gaufre est cuite, retirez-la de I'appareil d I'aide d'une spatule en bois ou
en plastique.

Lorsque vous avez terminé d'utiliser I'appareil, débranchez-le.

Fonction Grill (cf dessin C page 2)

Mettez les aliments & griller (viande, Iégumes) sur la plague de cuisson et fermez
I'appareil. Si vous n'arrivez pas a verrouiller I'appareil, déposez simplement le couvercle
sur les aliments

Faites griller les aliments en fenant compte du temps de cuisson de chaque aliment.

12
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Pour retirer les aliments de la plaque de cuisson, utilisez des ustensils en bois ou en
plastique. N'utilisez pas d’objets pointus afin de ne pas abimer la plaque de cuisson.

. Quand la cuisson est terminée, débranchez I'appareil.

RECETTES

GAUFRES SABLEES
200 g de beurre
200 g de sucre

4 ceufs

1 zeste de citron
200 g de farine

GAUFRES A LEVURE

25 g de levure de biere
Vel de lait

125 g de beurre

50 g de sucre

6 ceufs

1 zeste de citron

sel

375 g de farine

GAUFRES TRADITIONNELLES
125 g de beurre

150 g de sucre

1 zeste de citron

sel

3 ceufs

Vs | de lait

250 g de farine

1 c.ac.delevure

NETTOYAGE

GAUFRES CROUSTILLANTES
200 g de beurre

150 g de sucre

4 ceufs

350 g de farine

1 c.ds. derhum

1 sachet de sucre vanillé

1 sachet de levure

150-200 ml d'eau (pas de lait)

GAUFRES AUX POMMES

150 g de beurre

250 g de sucre

4 ceufs

Y2 c.ac. desel

250 g de maizena

1 c.dc.delevure

1 petite pincée de clous de girofle moulus
1 pincée de cannelle

2 pommes épluchées et coupées en petits
cubes

Veuillez retirer la fiche de la prise de courant et attendre que I'appareil et les plaques
refroidissent totalement avant de les nettoyer.

Essuyez I'extérieur de I'appareil & I'aide d'un chiffon Iégerement humide, en vous assurant
que I'humidité, I'huile ou la graisse ne s'infilire pas dans les aérations de refroidissement de
I'appareil.

Pour nettoyer les plagques, vous pouvez soit les laisser dans I'appareil, soit les enlever (pour
cela appuyez sur le bouton 1 situé prés de la poignée et enlevez-les (voir dessin). Si vous
les laissez dans I'appareil, nettoyez les plagues d I'aide de papier absorbant ou d'un
chiffon doux. Si vous les enlevez de I'appareil, vous pouvez les laver d I'eau courante.
Séchez-les bien. Ne le mettez jamais au lave-vaisselle.

Ne nettoyez jamais votre appareil (extérieur et intérieur) a I'aide de produits abrasifs car
cela abimerait le revétement.

N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou pointus car ils pourraient endommager le
revétement anti-adhésif de I'appareil.

N'IMMERGEZ PAS L'APPAREIL DANS L'EAU OU TOUT AUTRE LIQUIDE.

13
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@ GEBRUIKSAANWIJZING

BELANGRIJKE VEILIGHEITDSVOORSCHRIFTEN

o 0o 0 OO0 0 O O DO DO

Ooooo

O

Q

Q

Lees de gebruiksaanwijzing aandachtig vooraleer u uw toestel gebruikt.

Controleer of de netspanning overeenkomt met deze van het toestel vooraleer u het
gebruikt.

Laat uw foestel fijdens het gebruik nooit zonder toezicht. Houd het toestel buiten het
bereik van kinderen of van ontoerekeningsvatbare personen.

Controleer regelmatig of het snoer niet beschadigd is. Gebruik het toestel niet indien het
snoer of het toestel zelf enige beschadiging zouden vertonen.

Gebruik het toestel enkel voor huishoudelijk gebruik en op de wijze zoals vermeld in de
gebruiksaanwijzing.

Dompel het toestel nooit onder in water of in enige andere vloeistof, noch om het te
reinigen, noch om welke andere reden ook. Steek het nooit in een afwasmachine.
Gebruik het toestel niet in de nabijheid van warmtebronnen.

Een beschadigd snoer dient te worden vervangen door een bekwame gekwalificeerde
dienst!.

De stekker dient uit het stopcontact verwijderd te worden vooraleer het toestel te
reinigen.

Herstellingen dienen te gebeuren door een bekwame gekwalificeerde dienst!.
Gebruik het toestel niet buiten en berg het op in een droge plaats.

Gebruik geen accessoires die niet door de fabrikant aanbevolen werden. Dit kan
gevaarlifk zijn voor de gebruiker en het toestel beschadigen.

Trek nooit aan het snoer om het toestel te verplaatsen. Zorg dat het elektriciteitssnoer
nergens kan achterhaken en daardoor de val van het toestel veroorzaken. Draai het
snoer niet rond het toestel en plooi het niet.

Zet het toestel op een tafel of op een voldoende stabiel opperviak zodat het niet valt.
Wacht tot het toestel volledig is afgekoeld alvorens het te reinigen of op te bergen.
Zorg dat het snoer niet in aanraking komt met de warme onderdelen van het toestel.
De warme onderdelen van het toestel niet aanraken, gebruik het handvat.

Zorg ervoor dat de warme onderdelen van het toestel fijdens het gebruik niet in aanraking
komen met gemakkelijk ontvlambare materialen, zoals gordijnen, een tafelkleed.... en
dergelijke vermits deze in brand zouden kunnen viiegen.

Let erop dat u de speciale bekleding van de kookplaat niet schramt, vermits u hiervan
stukjes in uw voedsel zou kunnen vinden. Gebruik een klassieke houten spatel of een
warmtebestendige plastiek spatel.

Trek de stekker uit het stopcontact als het toestel niet werkt, vermits het geen schakelaar
bevat.

Kook enkel eetwaren geschikt om te koken en voor consumptie.

' Bekwame gekwalificeerde dienst : klantendienst van de fabrikant of de invoerder, die

erkend en bevoegd is om dergelijke herstellingen te doen zodat elk gevaar vermeden wordf.
Gelieve het toestel bij problemen naar deze dienst terug te brengen.
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GEBRUIKSAANWIJZING

Tijdens het eerste gebruik zal de antiaanbaklaag gaan roken. Deze rook is NIET schadelijk.
Neem voor het eerste gebruik de bovenzijde van de kookplaten met een vochtige doek
af en wrijf deze daarna droog. De antiaanbaklaag van de kookplaten maakt het gebruik
van boter facultatief, maar U mag de kookplaten met boter, olie of vet insmeren.

Plaats de gewenste kookplaten in het toestel indien u op de knop 1 dichtbij de
handgreep drukt (Zie afbeelding op bladzijde 2).

Sluit het toestel en laat het opwarmen.

Steek de stekker in het stopcontact. Het rode waarschuwingslampje zal gaan branden
om aan te geven dat het toestel in werking is getreden.

Het rode waarschuwingslampje zal uit wanneer de temperatuur is bereikt.

Opgelet, fijdens het gebruik worden delen 2 warm ( zie afbeelding op bladzijde 2). Wees
aandachtig tijdens het gebruik om brandwonden te voorkomen.

Sandwich-toaster-functie (zie afbeelding A op bladzijde 2)

Maak het brood klaar terwijl het toestel opwarmt.

Open het toestel. Leg op de onderste helft een snede brood en wel zodanig, dat de met
boter bestreken kant op de kookplaat ligt.

Vul het brood.

Leg de bovenste snee brood met de met boter besmeerde kant naar boven en sluit nu
het toestel. Let erop dat Uw vingers niet met de bakplaten in aanraking komen.

De sandwich is na ca. 2-3 minuten klaar, maar kan naar believen langer getoast worden.
Open de toaster en haal het brood er met een houten- of plastieken spatel uit. Gebruik
hiervoor nooit een metalen mes, omdat anders de antiaanbaklaag beschadigd wordt.
Wilt u opnieuw brood toasten, sluit dan zo snel mogelijk de beide helften, zodat er niet te
veel warmte verloren gaat.

Bereid, indien gewenst, andere sandwiches voor terwijl een ander getoast wordf.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact.

Wafelijzer-functie (zie afbeelding B op bladzijde 2)

Vet beide bakplaten in met boter. De randen mag u niet insmeren.

Sluit het foestel. Het foestel niet aanraken tijdens het bakken omdat u zich kunt
verbranden.

Na ongeveer 3 minuten bakken hebben de wafels een goudbruine kleur.

Het deksel zal iets naar boven komen wanneer de wafels aan het bakken zijn. Het deksel
mag niet geopend worden fijdens de eerste minuut van het bakken.

Gebruik een vork om de wafels uit het toestel te halen. Sluit daarna het toestel.
Wanneer het bakken beéindigd is, verwijdert U het snoer en laat U het wafelijzer open
liggen zodat het afkoelt.

Grillfunctie (zie afbeelding C op bladzijde 2)

Plaatst de voedingsmiddelen (viees of groenten) op de grill en sluit het toestel. Indien
U het toestel nief kunt vergrendelen, zet gewoon het deksel los op de voedingsmiddelen.

Grill nu uw voedingsmiddelen en let daarbij op de verschillende baktijd van de
voedingsmiddelen.

Om de voedingsmiddelen van de grill te halen, gelieve houten of plastic keukengerei
te gebruiken. Gebruik geen scherpe voorwerpen, ze zouden de grill kunnen beschadigen.

Haal na gebruik de stekker uit het stopcontact.
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WAFELRECEPTEN
ZANDWAFELS KROKANTE WAFELS
200 g boter 200 g margarine
200 g suiker 150 g suiker
4 eieren 4 eieren
1 geraspte citroenschil 350 g bloem
200 g tarwebloem 1 eetflepel rum
1 pakje vanillesuiker
GISTWAFELS 1 pakje bakpoeder
25 g gist ca. 150-200 ml water geen melk
Yal melk
125 g boter APPELWAFELS
50 g suiker 150 g margarine
6 eieren 200 g suiker
1 geraspte citroenschil 4 eieren
zout s theelepeltje zout
375 g tarwebloem 250 g zetmeel (Mondamin)
1 afgestreken theelepel bakpoeder
GEWONE WAFELS MET BAKPOEDER 1 snuifie gemalen kruidnagel
125 g boter 2 in kleine blokjes gesneden appels
150 g suiker
1 geraspte citroenschil
zout
3 eieren
Vsl melk
250 g bloem
1 theelepeltje bakpoeder

REINIGING

e Haal de stekker uit het stopcontact. Laat het toestel en de kookplaten eerst afkoelen.

e Reinig de buitenkant met een zachte, vochtige doek. Let erop, dat er geen vocht of olie
via de koelspleten naar binnen sijpelt.

. Om de kookplaten te reinigen kunt u ze ofwel in het toestel laten of ze uit het toestel
verwijderen (druk daarvoor op knop 1 dichtbij de handgreep en neem ze eraf (zie
afbeelding). Als u de platen in het toestel laat, reinig deze met keukenpapier of met een
zachte doek. Als u ze uit het toestel neemt, kunt u ze onder water reinigen. Laat ze goed
drogen. Zet ze nooit in een vaatwasmachine.

e  Schuur nooit de binnen- of buitenkant en gebruik geen staalwol, omdat U anders de
oppervlakten ernstig beschadigt.

e  Gebruik geen scherpe of ijzeren voorwerpen.

. Dompel niet onder in water of andere viloeistoffen.
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UHCTPpYKUMS MO - 3KCNAYATALLMU

YBOAXKAEMbIM MOKYMATEAD!

MbI 04eHb paAbl, 4TO Bbl nprobpean nprbop mapku efbe-Schott. S1mm npubopom Bel moxeTte
BbINEKATb BKYCHOE MeYeHbe, CAQAKUE U MUKAHTHbIE BOGOAM AAS MPA3AHMKOB, O TAK Xe
MPUrOTOBAATb COHABUYM.

MPOCUM BHUMATEABHO MPOYECTb MHCTPYKLMIO MO SKCMAYATAUMM NEPEA MCMOAb3OBAHUEM
371010 NPHUBOPA.

Ba>XHble yKA3AHUSA NO TEXHUKE 6e3onacHocTu

. Haao npoBepuTh, 4TOOLI HAMPSKEHWE B CETU COOTBETCTBOBAAO HAMPIKEHMIO YKA3ZAHHOMY
Ha Kopnyce npubopa.

L] He ocTaBAsnTE BKAIOYEHHBIM MPUBOP 6€3 NPUCMOTPA. AEPXKUTE AETEN U HY>KAQIOLLIMXCS B
MOMOLLM AIOAEN OT NPMBOPA HA PACCTOAHWUM.

. He BkatouamTe npubop B CETb ECAM €r0 KOPMYC MAU CETEBOM LLIHYP MMEIOT BUAMMbIE
NOBPEXAEHMA. B CAy4Oe NOBpEXAEHMS CETEBOrO LLUHYPA, OBPALLLOMTECH K CNELMAAUCTY.
(*)

*  AQHHbIM NPUOOP ABAIETCS ObITOBbIM DAEKTPOMNPUOOPOM, YNOTPEBAEHME Er0 TOABKO TAK,
KAK B MIHCTPYKLLMM MO DKCAAYATALLMM YKA3OHO.

. 3anpeLuaeTcs Norpy>Kath NPUOOP B BOAY MAM APYTYIO XXMAKOCTb. Npubop He
MPEAHA3HAYEH AAS MOAOCKAHMS B MOCYAOMOEYHOM MALLMHE.

. He ncnoab3syimre npmbop BOAM3M OTKPLITOrO OrHf, HE CTABbTE MPUMOOP HA rOPIYME MAUTKM.

L] Mepea YmcTKoM NpUbopa 0BI3ATEABHO OTKAKOYMTE €r0 OT CETM.

L] Mo BCeM BOMPOCAM CBI3AHHbBIX C PEMOHTOM, OBPALLLANTECH K KBAAMAOULIMPOBAHHbBIMY
cneumaamcry.(*)

L] He noab3ymrech npnbopom Ha yamLe. MNprbop 1 KabeAb AOAXKHbBI XPAHMUTLCS TAK, HTOObI
OHW HE MOMAAQAM MOA BO3Ael;ICTBlAe BAQTIMA.

*  YNoTpeEBAIHUTE TOABKO MPUHAAAEXKHOCTU PEKOMEHAOBAHHbIE MOCTABLLMKOM, APYTUE
MPUHOAAEXHOCTM CTABAT ONMACHOCTb MOBPEXAEHUA NPMUBOPA. He BkatovamTe Npubop B
CeTb €CAM OH MMEET BUAMMbBIE MOBPEXAEHMS.

L] 3anpeLuoeTcs TaHyTb NPUBOP 30 CETEBOM LLHYP AAS MEPEABUIAHUSA, HE AOMyCKAMTE
MPOBUCAHMA CETEBOTO LLIHYPA MAU €70 CTMBAHUA. He HOMATBIBOMTE CETEBOW LLIHYP BOKPYT
npubopa.

*  YCTOHOBMUTE MNPUOOP HA CTOA MAM TOPU3OHTOABHYIO MOBEPXHOCTb U CAEAUTE 30 TEM, 4TOObI
npubop He ynaA.

. MNepeA KOXXAOM YUCTKOM NPUOOP AOAXKEH MOAHOCTBIO OCTbITh.

= CAeauTe 30 TEM, YTOOBI CETEBOW LLIHYP HE MPUKACAACS K TOPSYUM H4OCTIM npurbopa. Bo
M3BEXAHME OXOrOB HE TPOTAMTE ropaYMe 4acTn Nprbopa.

. Bo Bpems pabotbl NprbBOP CUABHO HArPEBAETCH, TPOTAMUTE Ero TOALKO 30 PYHKY.

*  O6GA3aTEeAbLHO CAEAMUTE 3a TEM, 4TOGbl NPUGOP BO Bpems paboTbl HE MPUKACAACA K
rapAMHAM MAM ckaTepTam. OnacHocTb noxapal

. MNepea NepBbiM ynoTpebAeHMeM NPOTPpUTE PABOYYIO MOBEPXHOCTb BACXKHOM TPAMKOM U B
MOCAEACTBMM BbITPUTE €€ HACYXO. 3aNpPeLLAETCs NOrPY>XATb TOCTEP B BOAY UAM APYTYIO
XXMAKOCTb. MprBop He NpeAHA3HAYEH AAS MOAOCKAHUS B MOCYAOMOEYHOM MALLIMHE.

*  30npeLLOeTcd MPUMEHATb AAT YUCTKM NPUBOPA OCTPLIE MAM METAAAMYECKME MPEAMETSI.
LLlapanuHbl HO QHTUNPUIAPHOM PABOYEM MOBEPXHOCTH HETATUBHO BAMIIOT HQ PABOTY
npubopa.

. FoTOBblE BAGOAM MOXKHO BbIHYTb AEPEBIHHOM AONATKOM M3 NPUBOPA 4TOObI €ro He
nouapanars.

. Bceraa mssAekamte BUAKY M3 PO3ETKM, KOTAQ Bbl MpMBOPOM HE MOAb3yETECH, MOTOMY YTO OH
HE MMEET BKAIOYATEAS/BbIKAKOHATEAS.

. MNprBop NPEAHA3HAYEH TOABKO AAS KYAMHOPHBIX MPUIOTOBAEHMM.
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(*) CneumaamcCT: yNmoOAHOMOYEHHOE BIOPO MOCTABLLMKA MAU MMMOPTEPA MO OBCAY>KMBAHMIO
KAMEHTOB, KOTOPOE OCYLLLECTBAIET TAKOW PEMOHT. [pU HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA OOPALLLAWTECH B
310 BlOpO.

CMmeHHble NaHeAM B Npubope
KAGBUMLLIO AAS CMEHBI MAOHEAEN
3arteop

MHAMKOTOP BbIMEKAHMS
CMEHHbIE NAHEAM

Py4ka

R

AkecnayaTaums

MPOTMBONPUrOPAtOLLLEE MOKPLITUE MPOU3IBOAMT MNPU NEPBOM BKAIOYEHMMU OOYCAOBAEHHbIM
MPOU3BOACTBEHHBIMM MPUYMHOMM 3AMAX U BbIAEAEHME AbIMA. HO paboTy Mprbopa 3TO HE BAUSET
M HE CTABMUT HUKAKOM OMACHOCTM NPW NOAB30OBAHMK 3TOro Npubdopa. Nocae 30 cek. 3ToT npL.ecc
npekpaLLaeTcs 1 NpUdOopP roToB MOAHOCTLIO K paboTe.

MNepea NepPBbIM MCMNOAB3OBAHUEM MPOTPUTE PABOHYIO MOBEPXHOCTb BAOXKHOM TPAMKOM, HE
00530TEABHO CMA3bIBATL €€ PACTUTEABHBIM MACAOM UAM XKUPOM.

BAOXMUTE XEAQTEABHYIO MOHEAB B MPUOOP, MPU ITOM HOKMUTE HO KAQBMULLY (2) BOAM3M OT PYYKM
(6).

3akpomnTe NPrbopP, BCTABLTE LUTENCEAbHYIO BUAKY B PO3ETKY W HArpemTte nprbop.

3AXKIAUCH ABE KOHTPOAbHbIE AOMMOYKM (4), TO NPUOOP CNPABHLIN M OH HArPEBAETCSH.

Koraa npmubop AOCTUM HEODXOAMMOM TEMMNEPATYPbI AAS BbINMEKAHMS, BbIKAIOHOETCS 3€AEHAS
KOHTPOABHAS AQMMONKA.

BHuMaHKe! Bo Bpems paboTbl NPUBOP CUABHO HArPEBAETCS, TPOTAMTE ero TOAbKO 30 PYHKY (6).
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UcnoAb3oBaHue npubopa (BadbeAbHULLbI).

. Koraa npmbop Harpeacs, oTkpouTe ero (oTkpowmTte 3atsop(3)).

. Ha cepeanHy BAJOEABHOrO ABTOMATA AQMTE BAJDEABHOE TECTO M 3AKPOMTE KPbILLIKY Nprbopa.
CaeamTe 30 TEM, 4TODBI TECTA HE BBIAO 3AMHOTO, MOTOMY YTO OHO MO CTOPOHAM MOXKET BbITEKATH.

. Bbinekante Bad AN NPUBAMIUTEABHO 3 MMH. AO XXEAQTEABHOM CTEMEHU MOAPYMAHBIBAHMA. KOraa
BACDAM FOTOBbI, HY>KHO BbIHYTb X MAQCTMACCOBOM AOMATKOM M3 Nprbopa. 3anpeLLaeTcs
MPUMEHATb AAS DTOTO OCTPbIE MPEAMETBI, MOTOMY 4TO MOXKHO MOLLAPANATh
MPOTUBOMPUAMMAIOLLLEE MOKPbITHE.

e [locAE OKOHYOHMS PABOTHI BBITATMBAMTE BUAKY M3 PO3ETKM.

PeLenTbl AA NPUrOTOBAEHMS BOCbeAb.

MecouHble Bacham MpocTble Bacham

200 rp macaa 125 rp CAMBOYHOTO MACAQ

200 rp caxapa 150 rp caxapa

4 siua Luntpycosas Leapa

Uutpycosas ueapa Coab

Conb 3 anua

200 rp MyKkm /4 A MOAOKQ
250 rp MmyKkm
1 4YOMHQOS AOXKKA PA3PLIXPLITEAS (MEKAPCKOro
MOPOLLKA)

BadbAn U3 ApoxokeBoro Tecta
25 rp ApOXOKEM

Y4 A MOAOKQ

125 rp CAMBOYHOTO MACAQ

50 rp caxapa

6 L,

Lntpycosas ueapa

Conb

375 rp MyKH

BadbAu xpycTawme BadbAu c s6A0kam

200 rp maprapmHa 150 rp MAPrapmHa MAM MACAQ

150 rp caxapa 200 rp caxapa

4 giua 4 giua

350 rp Mmykm Y2 HOMHOM AOXKM COAM

1 CTOAOBQOS! AOXKKO POMA 250 Kpaxmans

1 NaKeTUK CaXapPa-BAHUMAMHA 1 4HOMHOS AOXKKO NEKAPCKOro MOPOLLIKC
Y2 MAKETUK MEKAPCKOro MOPOLLKA 1 4aMHOS AOXKKQO KOPMLLBI

150-200 MA. BOAbI (HE MPUMEHSTH MOAOKO) HQA KOHYMK HOXA PA3MEABYEHHOM MBO3AMKM

2 96A0ka HAPE3AHHbIX HO MEAKME AOMTUKM

Ynortpe6AeHue npubopa AAS NPUroTOBAEHUS BACOEAbHbIX OPEXOB

e Koraa npmbop Harpeacs, oTkpomTe ero (oTkpomTe 3atsop(3)).

e Ha HWXKHIOK 4OCTb NPUOOPA BAOXKMTE B MOAYAOPMBbI TECTO. CMOTPUTE 3a TEM, HTODDI
TeCTa He ObIAO 3AMHOTO, MOTOMY YTO OHO MO CTOPOHAM MOXKET BbITEKATb. CAMBIN AY4LLIMIMA
BAPMAHT, 3TO AEAQTH C TECTA MOAAEHBKME LLAPUKM U BCTABAATb €70 B MOAYGDOPMbI.

e 3aKpPOMTE KPbILLKY NMPHOOPA 1 3AdOUKCUPYHITE PY4KM MPU MOMOLLM LLIAPHUPA.
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e 3 MUMHYTbI M OpeLUKM roToBbl. OTKPOMTE KPBILLKY U BbIHBTE MOAOBUMHKM BAJDEADL MPU MOMOLLLM
AEPEBAHHOM BUAKM UAM T.M. MPEAMETA. HTOOLI HE MOBPEAUTE HEMOATOPJEMOE MOKPLITUE
MOAYTDOPM, HE UCTMOAB3YMTE AAS DTOTO OCTPbIE MAM PEXYLLIME MPEAMETBI.

. MocAe OXAQXKAEHMSA HAMOAHANTE MOAOBUHKM HAYUHKOM U CKACABIBAMTE B DOPMY OPELLIKA.

. 3710 neyeHbe B POPME OPEXA MOAYYUAO Y HAC HOMMEHOBAHME «BOALLIEGHBIN Opexy.

PewenTbl U coBeTbl

Mbl pekoMeHAYyeEM BaM CAeAYIOLLME PELLENTbI AAS MEYEHBA, HO 3TO HE OBO3HAYAET 4TO Bbl
CAMMU HE MOXETE M300peTATb. Bbl MOXETE MPUMEHSITb CBOM AMYHBIE PELLEMTHI.

O6LWMIi peuenT AAf TECTA:

400 rpamMm MyKH

100 roamm caxapa

250 rpaMM MAPTapmHbI

2 arua

/4 YOMHOM AOXKM MEKAPCKOro MOPOLLIKA
1 NaKeTrK Caxapa-BAHUMAMHA

MpurotoBaeHme: 1. XOpOLLO CMELLATb MAPTAPKMH, CAXAP U amLa
2. CmeLluaTb NeKAapCKmi NOPOLLOK, CAXAP M MYKY
3. BblLLIe YKA3AHHYIO CMECH CTAPATEABHO NepemeLLaTb

PeLenT AAM CAGAKOrO TecTa:

500-600 rp Mmykm

220 rp caxapa

200 rp CAMBOYHOTO MACAQ UAM MOAPRTAPUHA
200 rp cMmeTaHbI

1 9100, 2 andHble BeAKa

1 4OMHAOS AOXKKA NEKAPCKOro MOPOLLIKA

1 NaKeTUK CaXapa-BAHUMAMHA

MpurotoBaeHme: 1. MacAo, caxap, 1 MU0, CAXAP-BAHMAMH XOPOLLO NEePEMELLIATh M AODABUTL 2
BeAka
2. AOGBUTb CMETAHY 1 XOPOLLIO NepemeLLaTb
3. MyKy CMEeLLATb C NEKAPCKMM MOPOLLKOM, AODABUTL K BbiLLIE YKOA3AHHOM CMEC
M CAEAQTb XOpOLLIEE TECTO.

PeuenT AAs COAEHOro TecTta:

200 rp Mmykm

1257 rp maprapmHa

1 amuo

/4 YOMHOM AOXKM MEKAPCKOro MOpOLLIKA
1 wenotky caxapa

3 pa3a HO KOHYMKY HOXO COAM

MpuroToBAEHME: 1. 91O, COAb, COXAP XOPOLLIO CMELLATL C MAPTAPUMHOM

2. Myky cMeLLIaTh C MEKAPCKUM MOPOLLIKOM
3. BC& BMecCTe xOpOoLLO nepemeLLaTsb

20

ASSemMDply page 20722




Copies of the I/B. Please reproduce them without any
efbeJd'aﬂ® changes except under special instruction from Team
International BELGIUM. The pages must be reproduced
and folded in order to obtain a booklet A5 (+/- 148.5 mm
width x 210 mm height). When folding, make sure you
keep the good numbering when you turn the pages of

the I/B. Don't change the page numbering. Keep the
language integrity.

Fax +32 2 359 95 50

BaLum opeLlHble MOAOBUMHKM MOXKHO HAMOAHSTb PA3AMYHOM HAYMHKOM.

Hanpumep: AXXEMOM, B3IOUTBIMM CAUMBKOMM, OPEXOBOM HYTOM, CAOAKMM TBOPOTOM, BOHMABHBIM
KPEMOM, CAMBOYHBIM KDEMOM, MEAOM.

HAYMHKY MOXHO YTOHYMTb MIKOMOM MAM MUHACAEM.

Apyrue npeAAoXeHus:

OpeLLKM MOXHO MCMOAB30BATb KAK YKPALLEHUE AAS EAKM MPK 3ABEPTLIBAHME B 30A0TYIO MAM
cepebpsHYIO AOOAbTY. AAS DTOTO HOAO MOAOXMTb HUTKY MEXAY ABYMS MOAOBUHKAMM, HAMOAHMTb
HOYMHKOM, CAOXKMUTb B GOOPMY OPELLIKA U 30BEPHYTb B GOABTY. [TOTOM MOXHO YKPACHUTb
HOBOTOAHIOIO EAKY.

AETCKME AHU POXAEHDS:

MNocTaBbTe HO CPEAMHY CTOAQ BAIOAA C PA3AMYHBIMM HOYMHKAMU. AETU CAMM MOTYT HOMOAHSTH
HOYMHKOM FOTOBbIE MOAOBUHKM OPELLIKOB (KAK MA HPABMUTCH).

MOXHO TOXXEe MOAOBUMHKM HAMOAHATE HOYMHKOM M HE CKAQAbIBATb B JOOPMY OPEXT, TAKMM
CNoCcOBOM YKPACUTb CTOA AMMETUTHBIMM KYCOYKAMM.

YucTka u yxoa

e [lepeA YUCTKOM OTKAIOYMTL MPUBOOP OT CETU K AQTb EMY MOAHOCTBIO OCTbITh.

e BbiTPUTE €r0 CHAPYXM BACOKHOM TRSMKOM M yOEAUTECH B TOM HTO MACAO, XXMP MAM BAOrA
He NoNaAQIoT B NPMBOP.

e CMeHHble NAaHEAN MOXHO YUCTUTL B MPUBOPE MAK BBIHUMATL UX M3 MPUOOPA (AAS STOTO
HY>XHO HOXKOTb KAGBMLLIY (2) BO3AE PY4KM MPHBOopA.

e ECAM Bbl XOTUTE MOYUCTUTB MAHEAM B MPUOOPE TO MPUMEHINTE AAS STOTO TPAMKY MAM
KYXOHHOIO Bymary. ECAM mx BbIHYTb M3 MPHOOPA, MOXHO MPOMOAOCKATE CMEHHbBIE MAHEAU
noa TekyLLen BoAor. OBA3ATEABHO BbITPUTE KX HACYXO. 3AMNpPeLLaeTCs AQBATb MAHEAM B
NOCYAOMOEYHYIO MOLLIMHY.

. 3anpeLLaeTcs MPUMEHSITb AA YUCTKM NPUBOPA OCTPbIE MPEAMETDI.

e 3anpelLaeTcs AQBATb NPUGOP B BOAY UAU APYTYIO XKMAKOCTD.

CepBUCHBIN NYHKT HO TeppuTopun Poccumn

Poccus OOO «AUCC-T»

r. Mocksa

YA. AKOAeMMKA TTUMAIOTMHA,

A. 26, kopn. 3

Ten.: (095) 935-31-26; (095) 935-00-86
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