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GB DESCRIPTION RUS YCTPOMUCTBO U3OENUA
1. Motor unit 1. MoTopHas 4Yactb
2. Pulse buttons 2. KHOMKM nmMnynbCHOro pexuma
3. Bowl (500 ml) 3. Yawa ( 500 mn)
4. Bowl drive shaft 4. TlpuBopg Yawn
5. Crushing knife 5. Hox gna namenbyeHus
6. Whisk stick 6. Hacapgka gnsa B36vBaHUA 1 cMeLlnBaHUA
7. Hand blender XNOKUX NMPOAYKTOB
8. Accessory adapter 7. Hacapka 6bnenpep
8. [llepexogHuvk ons Hacagku
UA onuc KZ CUNATTAMA
1. Bigcik 3 oBUryHom 1. KosranTkbiw Genik
2. KHOMKM iMNynbCHOro pexunmy MmnynbCTik pexnm 6atbipmanapsl
3. Yawa (500 ml) 3. Lapa (500 ml)
4. Tlpwusig vawi 4. LlLapaHblH, xeTeri
5. Hix anga 3gpibHioBaHHSA 5. ¥cakrayra apHanfaH nblwak
6. Hacagka pnns 30MBaHHS Ta 3MillyBaHHS PigKMX 6. CyiblK eHiMaepai nicyre oHe apanacTbipyra
NPOAYKTIB apHanfaH KoHablpma
7. bBneHpep, Wwo 3aHyploeTLCH 7. Kon 6bneHgepi
8. [lepexigHuk Ans Hacagku 8. KoHablpmara apHanfaH eTnenik
EST KIRJELDUS LV APRAKSTS
1. Mootoriosa 1. Motora dala
2. Impulssreziimi nupud 2. Impulsu rezZima pogas
3.  Anum (500 ml) 3. Kauss (500 ml)
4. Anuma ajamiosa 4. Kausa pievads
5. Viilutamistera 5. Nazis sasmalcinaSanai
6. Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja 6. Uzgalis Skidro produktu puto$anai un
segamiseks samaisiSanai
7. Sisselaaditav blender 7. Rokas blenderis
8. Otsaku Uleminekuosa 8. Pareja uzliktnim
LT APRASYMAS H LEIRAS
1. Korpusas su varikliu 1. Motorhaz
2. Impulso reZzimo mygtukai 2. Impulzus izemmadd gombok
3. Maisto ruoSimo indas (500 ml) 3. Csésze (500ml)
4. Indo pavara 4. A csésze meghajtdja
5. Smulkinimo peilis 5. Apritd kés
6. Skysty produkty maisymo ir plakimo antgalis 6. Felverd és folyékony élelmiszert kever6 tartozék
7. Rankinis maiSytuvas 7. Mertl6 blender
8. Antgalio tarpiné 8. Ratét-0sszekapcsold elem

RO DETALII PRODUS

Partea motorului

Modul cu impulsuri

Vas (500ml)

Mecanism de actionare pentru vas

Cutit pentru maruntire

Duza pentru agitare si amestecare a produselor lichide
Blender de alimentare

Adaptor pentru duze

ONoOOrWOWNE
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220- 240V ~ 50 Hz
Knacc sawumTsl |l

750 W

1.2/1.3kg
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Please read these operating instructions carefully before connecting your kettle to the power supply, in order to
avoid damage due to incorrect use.

o Before the first switching on check that the voltage indicated on the rating label corresponds to the mains
voltage in your house.

¢ Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

e The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial
use, and also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

¢ Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

e To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

e The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or
for person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed
about the use of the unit by responsible person.

e Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

e Do not leave the appliance switched on when not in use.

e Do not use other attachments than those supplied.

e In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department
or the other high-skill person to avoid any danger.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

e When you have finished, before extracting the products and tips, unplug the appliance and wait until the motor.

e WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

o WARNING: It is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous

operating time.

Never place hot ingredients into the bowl(> 70 °C).

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the
nearest service center.

e If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room
temperature for at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice,
unless such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

e Manufacturing date is indicated on the unit and/or on packing as well as in accompanying documents in the
following format XX.XXXX where first two figures XX is the month of production, and following four figures
XXXX is the year of production.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe
the outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various
cocktails.

e Place the immersion blender on the motor base. To secure the accessory properly, twist it.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

e To remove, twist the immersion blender counterclockwise.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard
products, such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat
must be separated from bones and tendons.

e The chopper is not suitable for crushing ice and chopping hard products, such as coffee grains, nutmegs,

cereals.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.
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e At this point you may remove chopped ingredients from the jar.
ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING
e Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.
e Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.
e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.
NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.
OPERATION
e Please make sure accessories are at its places before switching on.
e Plug-in the device.
e Press and hold the Pulse button — the food processor will operate while this button is pressed.
- “I" (low speed) — for liquid ingredients mainly.

“II” (high speed)— for heavier processing, i.e. liquid and solid ingredients mixtures.
Food Maximum guantity Maximum time, Sec
Almonds 100g 15

Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 20g 15
Garlic 1509 Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 200g 20
Light Batter 04L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2L 30
Steak 150-200¢g 15
Walnuts 100g 15

CAUTION: Do not operate continuously longer than 1 minutes with less than 4 minutes intermission.

e Do not remove any parts while the appliance is operating.

e To avoid blades damage do not process hard items such as frozen foods, ice, cereals, rice, spices and coffee.

e When processing is finished, switch off and unplug the appliance, wait until the motor stops before removing
food and attachments.

CLEANING AND CARE

o Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy
water after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

e Wipe the housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

e Keep the appliance in a dry clean place.

=== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic
units and battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be
pass to special receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and
environment which happens with incorrect using garbage.

NS PYKOBOACTBO MO 3KCIMNYATALUU

MEPbI BE3OMNMACHOCTHU

e BHumMaTenbHo npounTanTe AaHHYH MHCTPYKUUIO nepen aKcnnyaTaumen npubopa Bo nsbexaHvne nosioMoK npu
NCMonb30BaHNN.

e MNepen nepBOHayarbHbIM BKMIOYEHWEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT M TEXHWYECKUE XapaKTepUCTUKU,
yKasaHHble Ha U3aenun napameTpam 3NeKTPOCETU.

e HenpaBunbHoe ob6palleHne MOXeT NPUMBECTU K MOMOMKE W3Aenusi, HaHecTu maTtepuanbHbii yuepb u
NPUYMHUTL Bped 340POBbIO NOMb30BaTENSI.
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Mpnbop npegHasHayeH ANs UCNONb30BaHUSA TOMbKO B ObITOBLIX Lensdx cornacHo gaHHoMmy PykosBoacTtBy no
akcnnyatauun. Mprnbop He NpegHasHayeH ANA NPOMbILLIIEHHOrO U KOMMEPYECKOro NMPpUMEHEHWs, a Takke ong
NCMNoNb30BaHUA:

— B KYXOHHbIX 30Hax A1 nepcoHana B MarasuHax, ogurcax u npodmx npon3BoACTBEHHbLIX MOMELLEHUSIX;

B dhepMepcKkmx gomax;

KNMeHTamMmn B rOCTMHULAX, MOTENSX, NAHCUOHaTaxX U APYrnxX NOXOXNX MECT MPOXUBAHUS.

e He vcnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUIA.

e Bcerga oTtknovanTe ycTpoOMCTBO OT 9NEKTPOCETH nepes cOopkon, pa3bopKom 1 0UMCTKON, Mnn ecnu Bl ero He
ucnonb3ayeTe.

e Bo n3bexaHve nopaxeHns dreKTPUYeCKMM TOKOM M BO3ropaHusi, He MorpyxanTe MOTOPHYIO YacTb B BOAY UMM
ApYyrne >XnaKocTn U He noacTaBnanTe ee Mod CTpyl BoAbl. Ecnn 3TO crnyynnochb, HemeasieHHO OTKMYuTe
YCTPOWCTBO OT 3NEKTpocCeTn W, npexae 4em Mnonb3oBaThCad MM Aanblie, npoBepbTe paboTocnocoBGHOCTL U
6e3onacHOCTb Npubopa y KBanuuLMpoBaHHbIX CNELManmcToB.

e [lpnbop He npegHasHayeH ANs UCMOMb30BaHUS nuuamu (BKMoYas AeTen) C MOHWKEHHbIMU DU3UHECKNMMU,
CEHCOPHbIMW UNN YMCTBEHHBbIMW CMOCOBGHOCTAMW MW NP OTCYTCTBUM Y HUX XKM3HEHHOrO OMbiTa UMW 3HaHUN,
€CN1 OHW He HaxoAATCs noA NPUCMOTPOM UNKN HE MPOUHCTPYKTMPOBaHblI 06 UCNONb30BaHUKU Npubopa nuuomMm,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e30MacHOCTb.

e [leT OOMmKHbI HAXOAUTLCS Mo MPUCMOTPOM AN HEAONYLLEHUS UIP C NPUOOPOM.

e He nosBonsiite geTtsim ucnonb3oBaTth 6neHgep 6e3 npucmoTpa.

e He ocTtaBnsante BkNoYeHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ucnonb3synte NpMHaanNexHoOCTH, He BXOASLLNE B KOMMMEKT NOCTaBKM.

e [lpn nOBpeXAeHMM LWHypa NUTaHUMA ero 3ameHy, BO u3bexaHwe OnacHOCTW, AOMXHbl MNPOU3BOAMTL
N3roToBUTENb, CEPBUCHAs cry>xba nnm Nogo6HbIN KBanMULMPOBaHHbIA NePCoHarn.

e Cnepaute, 4ToObI LUHYP NUTaHMS HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M ropsivymMx NOBEPXHOCTEN.

e [lpn oTknoYeHMM npubopa OT 3INEKTPOCETU He TAHWUTE 3a LWHYp nuTaHusa, Geputecb 3a BUNKy. He
nepekpy4yMBamTe U HX Ha YTO HEe HamaTbIBanTe ero.

e [lo 3aBepLueHnmn paboTbl, Npexae, Yem usBnekatTb NPoayKTbl U HAcaAKM, OTKIIOUUTE NpMOOp OT aNeKTpoceTn n
AoXanTech NOMHOM OCTaHOBKW anekTpogsuraTens.

e BHVMAHWE: Pexywmne nessms oyeHb OCTpble M NPEeACTaBNAT onacHocTb. ObpallanTtecb C HUMKU KpanHe
OCTOPOXHO!

e BHMMAHWE: 3anpelleHo nepenonHsTb Npubop unm ucnonb3oBaTb ero 6e3 npogykToB. He npeBbiwanTe
AONyCTUMOE BpeMsl HenpepbIBHOW paboThbl.

e He nomewante B Yawy ropsume nHrpegmeHTsl (> 70 °C).

e He nblTaTecb CamMOCTOATENBHO PEMOHTMPOBaTb Npubop wunu 3ameHATb Kakue-nnbo petanu. [lpu
obHapyxeHun Henonaaok obpalantecs B Gnvkanwni CepBUCHBIN LIEHTP.

e Ecnn nsgenune HekoTopoe BpeMsi HAaXOAMNOCh Npy Temnepatype Huxke 0°C, nepea BKHOYEHWEM e€ro cnegyet
BblAepXXaTb B KOMHATHbIX YCOBUAX HE MeHee 2 YacoB.

e [lponssogutene octaBnsieT 3a cobor npaBo 6e3 JONOMHMTENBHOIO YBEAOMMEHMS BHOCUTb HE3HAYUTENMbHbIE
N3MEHEHNS B KOHCTPYKLUIO M3OENUs, KapaMHanbHO He BRMALWME Ha ero 6e30nacHoCTb, paboToOCNOCOBHOCTb
N PYHKUNOHANBHOCTb.

o [laTa npon3BoacTBa ykasaHa Ha U3genuu u/unu Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOAUTENbHOM AOKYMeHTauun, B
dopmaTte XX.XXXX, rae nepeble Ase LUNdpbl «XX» — 3TO MecsL, NPOM3BOACTBA, creayLmne YyeTbipe Lmdpsbl
«XXXX» — 3TO rog Npons3BoaCcTBA.

NnoAroToBKA K PABOTE

e [lepen nepBoOHa4yanbHbIM MCMNONb30BaHMEM BbIMOWTE BCE CbEMHble 4YacTW Tenron BOAOM C MOKLLMM
CPeLCTBOM U TWATENbHO NpocyunTe. MOTOPHYHO YaCcTb CHaPYXXU NPOTPUTE MSTKOM Crerka BNaXXHON TKaHbH.

e 3anpeLyjaeTcs norpyxartb MOTOPHYIO YacTb B JIOObIe XXMAKOCTU U MbITb €e BOOOWN.

HACAOKA-BJIEHOEP

e bneHgep maeanbHO noaxoouT ANs NPUrOTOBMEHUSA CYMNOB-MOPE, PasfnU4HbIX COYCOB W MNOANUB, a Takke
AETCKOro NUTaHusi, CMEeLUMBAHNA Pa3HOOOPa3HbIX KOKTENNEN.

e BcTaBbTe HacagKky B MOTOPHYIO YacTb M NMOBEPHUTE OO Lienyka.

e Bo u3bexaHue BbINNecKuBaHUsi CMecu, nepen BKIKOYEHUEM MNOrpysute 6neHaep B cMmeluMBaeMble
NpPoOAYyKTbI.

e [1na oTCcOeaAnHEHUs OTKPYTUTE Hacaaky-6rneHaep NpoTUB YacoOBOW CTPENKM.

MNHU-USMEJTIBYMUTENDb

o MUHU-M3MENbUMTEND MAeanbHO NOAXOAUT ANA U3MENbYEHUST 3€MEHN U OBOLLEN, Cbipa, OONbLUMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpykToB. KpynHble NpoayKThl, Takne Kak MSCo, Cbip, NyK, MOPKOBb NpeaBapuTensHO HeobxoamMmMo
Hape3aTb. C opexoB yganuTb CKOpNyny, MACO OTAENUTb OT KOCTEN U CYXOXUMUN.

e M3amenbuuTenb He NOAXOAUT ANs KONKW nbAa, 3MenbyYeHus odeHb TBepablX MPOAYKTOB, TaKUX Kak KoderHble
3epHa, MycKaTHbI OpeX, 3MaKoB.

e BHumaHue! JlesBue HOxa Ans M3MenbveHUs o4veHb ocTpoe! [epxute TOMbKO 3a BEPXHIO MMacTUKOBYHO
yacTb!

e [MomecTuTe HOX NS U3MernbYeHNs Ha LieHTpanbHbIA WTUAT Yalu.

e 3arpysuTe B Yally NPOAYKTbl.
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HakponTe Yaly npMBogoM Yalum
BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B NPMBOA Yawum Ao ukcaunn.
B npouecce namenbyeHns OOHOW PyKOW Oep>KUTe MOTOPHYIO YacTb, OPYron — yatuy.
Mocne ncnonb3oBaHWsa B NepByto odepedb 0TCOeAUHUTE MOTOPHYIO YacTb.
e [lanee cHMMUTE NpMBOA YaLUW.
e OCTOPOXHO BbIHbTE HOX ANS U3MEeNbYeHUst
e TonbKo NOCMe 3TOro BbIMOXUTE U3MENbYEHHbIE NPOAYKTHI U3 Yalun ANa U3MernbYeHus.
HACALKA ONnA B3BMBAHNA/CMELUNBAHUA XXNOKUX MPOOYKTOB
e Vcnonb3ynTe BeHYMK ANst B3OMBaHNS CINMBOK, SMYHbIX OErKOoB, pasnuyHbiX AecepToB. Hu B koem crny4vae He
Ncnonb3ynTe 3Ty HacadKy Ans 3aMeLLnBaHNs KpyToro TecTa.
o CoeaunHNTE BEHYMK C NEPEXOOHUKOM.
e YCTaHOBMTE HacaaKy Ha MOTOPHYIO YacTb
e [lepeg Hayanom paboTbl NOrpy3ante BEHYMK B 4awy co B3OGuBaembiMM npoayktamu. HaunHante paboty c
HWU3KOWN CKOPOCTM.
PABOTA
e YBeguTecn, 4To cbopKka NpousseaeHa NOMHOCTLIO U OOMKHBIM 06pa3oMm.
o [logkniounte NpmMbop K aNeKTPOCeTU.
e HaxmuTe n ygepxuBanTe KHOMKY MMMYNbCHOTO pexuma — npoueccop byaet pabotaTb 4O Tex nop, noka
HaxaTa 3Ta KHorKa.
“I” (HM3Kas ckopoCTb) — AN XKUAKNX NPOAYKTOB.
— “II” (BblCOKasi CKOPOCTb) — ANsi COBMECTHOM 06paboTKM XUOKUX N TBEPALIX NPOAYKTOB.

- Makc. Bpems
O6pabartbiBaeMbIn MakcumanbHas ¥
N y— Macea | 06hem HenpepbiBHON 06pPaboTKN
(cek)

MuHpanb 100 r 15
BapeHble anua 200r 10
[MaHMpoBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YeCHOK 150 r KopoTKMMKU HaXkaTuamu
Okopok 200r 15
MopoxxeHoe 200r 20
Jlerkoe Tecto 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTKnMun Haxxatnamu
MeTpywka 30r 10
Mepey 0,2 n 30

Jlyk-wanot 200r KopoTKnmun Haxkatnamm
Mpunpassbl 0,2n 30
Crenik 150-200r 15
["peukmii opex 100r 15

NMPUMEYAHUE: Bpemsa HenpepbIBHOW paboThbl npoueccopa He AOJMKHO NnpeBbiwaTtb 1 MUH., a nepepbIB

MeXAay BKIIOYEHUSAMU — He MeHee 4 MUH.

e 3anpellaeTtcs CHUMaTb NOObIE NPUHAANEXHOCTM BO BpeMsA paboThbl npoLieccopa.

e o 3aBepleHun paboThl, Npexae, YeM U3BMNeKaTb NPOAYKTbI U Hacagku, OTKYUTE Npubop OT
3NEKTPOCeTU U A0XKAUTECH NOJTHOW OCTAHOBKU 3MeKTpoABUraTens.

O4YUCTKA N yxoa

o [locne okoH4YaHusA paboTbl BbIKMOYNTE NPUOOP U OTKIHOYNUTE ero OT ANeKTPOoCeTH.

e Cpasy xe (He 3amaumBasi HAgoONro) BbIMOMTE BCE CbEMHble 4acTW TEMMON MbIfIbHOW BOAOW, MOCME 4Yero
NPOTPUTE CYXMM YUCTbIM NOMNOTEHLEM. He ncnonb3ynte Ans aToro NOCyJOMOEYHYH0 MaLLUUHY.

e MOTOpPHYIO YacTb NPOTPUTE MAFKON BNIAXKHOWN TKaHbIO.

e He ucnonbaynte xectkme rybku, abpasvBHbie U arpecCuBHbIE YACTSLLNE CPeaCcTBa.

XPAHEHMUE

e [lepen xpaHeHnem ybeautech, YTO NPUBOP OTKIKOYEH OT 3MEKTPOCETMH.

e BrinonHute TpeboBanus pasgena OUYNCTKA N YXO[.

e XpaHuTe Nnpubop B CyXOM YUCTOM MecTe.

X

mmm [19HHLIA CMMBONT Ha W3AENWK, YNakoBKe W/WMM COMPOBOAMUTENBHOM [OOKYMEHTauuuM o3HayaeT, 4To
NCMOSb30BaHHbIE 3MEKTPUYECKME U INEKTPOHHbIE N3aenust n 6aTaperkm He LOMKHbI BbiGpachiBaTbCs BMECTE C
06bI4HbIMM BbITOBLIMM OTXOA4AMM. VX crefyeT caaBaTh B CNeLManu3npoBaHHble NyHKTbI npuema.

Ana nonyyeHusi OOMNOMHUTENbHOW MHOPMaUMM O CyLLECTBYIOLIMX cucTeMax cbopa OTxodoB obpatutechb kK
MeCTHbIM OpraHam BnacTu.

MpaBunbHas yTunusauusi NMoMoxeT cOepeudb LEHHble pecypcbl U NpedoTBpaTUTb BO3MOXHOE HEraTMBHOE
BMUSIHWE Ha 300POBbE NoAEN U COCTOSIHME OKpYXatoLlen cpedbl, KOTOPOEe MOXET BO3HWKHYTb B pesynbTaTte
HenpaBUIIbHOro obpaLLeHMst C OTXO4aMMK.
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IHCTPYKUIA 3 EKCMNYATAUII

e LllaHoBHUI nokyneup! Mu Bos4YHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToproBensHoi mapkn SCARLETT Ta goBipy oo
Hawoi komnaHii. SCARLETT rapaHTye BMCOKY $SIKICTb Ta HagiiHy poOOTy CBO€i Npoaykuii 3a ymoBwu
OOTPUMaHHA TeXHIYHNX BMMOT, BKa3aHUX B NOCIBHMKY 3 ekcnnyaTtauii.

o TepmiH cnyxbu Bupoby Toprosoi mapkm SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B Mexax nobyToBux
notpeb Ta AOTPUMAaHHS MpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBeAEeHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTauil, cknagae 2 (osa) poku
3 OHSA nepepfadi BMpoby KopucTyBadeBi. BUpoOHMK 3BepTae yBary KOpUCTyBadiB, WO Yy pasi AOTPUMAHHS LX
YMOB, TEPMIH Cry6u BUpoby MoXe 3Ha4YHO NepeBULLMTI BKa3aHUn BUPOOHNKOM CTPOK.

3AXOOu BE3IMNEKU

e YBaXHO MNpouMTanTe [OaHy IHCTPYKLilO neped ekcnnyaTauieo npunagy, wob 3anobirtv noromMok npu
BUKOPUCTaHHI.

e [lepen nepLiMM BMWKaHHSM MNepeBipTe, YU BiANOBIOAOTb TEXHIYHI XapakTepuCTUKU BMPOOy, No3HayeHi Ha
Haknewui, napameTpam ernekTpoMepexi.

e HeBipHe BMKOpMCTaHHA MOXe MPU3BECTM OO0 MOMOMKM BMPOOy, 3aBOoaTv mMaTepianbHOrO YPOHY Ta LUKOAM
340pOB’I0 KOpUCTyBaya.

e [lpynag npu3HayeHW ONS BUMKOPUCTAHHA Tinbku B nobytoBux uinax. [lMpunag He npusHadeHun Ans
NPOMMCOBOro Ta KOMEPLINHOro 3aCTOCYBaHHSA, a TakoX AN BUKOPUCTaHHS:

— Y KyXOHHUMX 30Hax 4S8 NepcoHany B MarasmHax, odicax Ta iHWnX BUPOOHNUYMX NPUMILLEHHSX;

— y thepmepcbkmx ByanHkax;

— KnieHTaMu y rotensax, MoTensax, NaHcioHaTax Ta iHLWMX CXOXMX MICLAX NPOXMBAHHS.

e BukopuctoByBaTty TiNbku y NPUMILLEHHI.

e 3aBXau BigKkno4anTe NPUCTPIN 3 eNleKTPOMepeXi nepen O4YnLLIEHHAM, abo AKWOo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

e LLl0G YHMKHYTM NOpasKku enekTPUYHNM CTPYMOM i 3aropsiHHSA, He 3aHypHOTe Npunag y Boay Yv iHLWi piamHu.

e [lpunag He npusHadYeHWn ONS BUMKOPUCTaHHSA ocobamu (y TOMYy uucri AiTein) 3i 3HWKEHUMU Di3ndHUMK,
CEHCOPHUMW YM PO3yMOBMMM 34iIGHOCTSIMM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX XUTTEBOMO AOCBIAY YM 3HAHb, SIKLLO BOHM
He 3Haxo4ATbCA Nif HarMsAOM UM He MPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTAHHSA Npuragy ocodoto, WO Bignosigae 3a
IXHI0 Be3neky.

e [1iT NOBUHHI 3HAXOAUTUCH Nif HArNA4OM 3a4nsa HeQOMYLWEHHS irop 3 NpunagoMm.

e He 3anunwanTe yBiMkHeHWUI npunag 6e3 Harnaay.

e He BMKOPUCTOBYMTE MPUHANEXHOCTI, WO He BXOAATb 4O KOMMMEKTY.

e Y pasi NOLWKOMKEHHS Kabento XMBMEHHS MOro 3amiHy, 3aans 3anobiraHHs Hebesnewi, NOBMHEH 34iCHIOBATU
BUPOBHUK, cepBicHa cryx0a un noaibHui kBanidikoBaHUn nepcoHann.

o CrigkynTe, WOO LLUHYP XMBMEHHS HE TOPKABCS rOCTPUX KPamoK Ta rapsvmx NOBEPXOHb.

e He TArHiTh, He Nnepekpy4yinTe Ta Hi Ha WO HEe HAMOTYMTE LLUHYP XUBIEHHS.

e HanpukiHui poboTu, nepl, HiXX BUTSAraTM NPOAYKTM Ta Hacagkw, BiOKMOWiTb Npunag 3 enekTpoMepexi Ta
Ao4vekanTecs NOBHOI 3yMUHKN eNeKTpoaBuryHa.

e YBAIA:3HimiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMKW Bif €qHaHHSA Hacagok.

o YBAIA: 3abopoHeHO nepenoBHoBaTK npunag abo BMKOpMCTOBYBaTU 1Moro 6e3 npoaykTis. He nepesuLlyrite
aonyctummnii Yac 6e3ynmHHoT poboTu.

e He nomiwanTte y npouecop rapsaudi iHrpegieHtn (> 70 °C).

e He Hamaraitecs caMOCTIIHO pPeMOHTyBaTu Npunag abo 3amiHioBaTW siki-HeOyab getani. [Npu BUSIBNEHHI
Hernonagok 3BepTanTecs B Hanbnmk4ynm CepeiCHUA LIEHTP.

o Ao BUpIG aeskuin Yac 3HaxoamBCs Npy Temnepatypi Huxkye 0°C, nepen YBIMKHEHHAM MOrO CNig BUTpUMaTK y
KiMHAaTI HE MeHLLEe 2 roavH.

e Bupo6Huk 3anuwae 3a coboro npaeo 6e3 o4aTKOBOro MOBIAOMITEHHS BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW 40 KOHCTPYKLii
BMpoOy, L0 KapanHanNbHO He BNNMBAOTb Ha Noro 6e3neky, npaue3gaTtHiCTb Ta YHKLiOHasbHICTb.

e [laTa BMpOGHMLUTBa BkadaHa Ha BMpobi Ta/abo Ha MaKyBaHHSA, @ TaKOX Y CYNpPOBOMXYIOYIN AOKyMeHTauil y
dopmaTi XX.XXXX, ge nepui Asi umdpn «XX» — Le Micsilub BUPOBHNLTBA, HACTYMHI YoTMPK Lndpr «XXXX» —
Le pik BUpobHMUTBA.

e OGnagHaHHs BignoBigae BUMoramMm TeXHIYHOro perriaMeHTy OOMEXEHHs BUKOPUCTaHHS Oesknx HebesnedHmnx
PEYOBVH B €MEKTPUYHOMY Ta €NEKTPOHHOMY ObragHaHHI.

NiArotoBKA 0O POBOTU

o [lepen nepwnMm BUKOPUCTAHHAM BUMWATE BCi 3HIMHI YaCTUHM TENMno BOAOK 3 MUIOYMM 3acOB0M Ta peTenbHO
NpocyLWiThb iX. Bigcik 3 ABMryHOM 30BHI NPOTPIiTb M'SIKOIO 31erka BOSIOrot TKaHMHOL.

e 3abopoHeHO 3aHyproBaTH BiACIK 3 ABUI'YHOM B OyAb-AIKY pPiAUHY Ta MMTU NOro BOAOHO.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETBLCA

e bnenpgep igeanbHO MigxoanTb ANS NPUroTyBaHHSA CyMiB-MOpe, Pi3HOMAHITHMX COYCIB Ta NIANMBKM, a TaKOX
ONTAYOro XxapyyBaHHS, 3MillyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEWMIB.

e BcraBTe OneHgep, WO 3aHYpPHETLCA Y BIiACIK 3 ABMIyHOM. [na HaginHoi dikcauii Hacagkm HeoOXigHO
NOBEPHYTK i NPOTU FOOUHHUKOBOI CTPISIKN.

o 3 MmeTolO 3anobiraHHA BUTiKaHHIO CyMilli Ha30BHi, Nepea yBiMKHEHHSAIM 3aHypTe GneHaep y NpoayKTu,
WO MaloTb 3MillyBaTUCS.

o 3aans Bia'eQHaHHSA BiOKPYTiTbL OneHaep, WO 3aHYPHETLCS, NPOTU FOOUHHUKOBOT CTPISKMN.

www.scarlett.ru 8 SC-HB42F80



IM020

HPK O1A NOAPIBHEHHA MPOAYKTIB / MIHI-MOAPIEHOBAY

e MiHi-nogpibHIOBaY igeanbHO NigxoauTb Ans NoAapibHEHHs 3eneHi Ta OBOMiB, CMpY, BiNbLIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npoayktu, Taki sk M'sico, cup, umbynsi, MOpKBa nonepeaHbo HeOOXigHO HapizaTu. 3 ropixie
BUAANUTM LLUKaPNyny, M'ACO BiGOKPEMUTU Bif KICTOK Ta CyXOXUIb.

e [logpibHiOBaY He nigxoouTb ANA PO3KOSHOBAHHS NboAy, MOAPIOHEHHs Aye TBepAUX MNPOAYKTIB, TaKMX SK

KaBOBI 3epHa, MycKaTHWUI ropix, 3raku.

YBara! Jle3o Hoxa ans noapidbHeHHs1 gyxe roctpe! TpumanTte nuiie 3a BEPXHIO NIACTUKOBY YacTUHY!

MoknagiTeb Hixk A4Nst noApibHEHHsT HA LeHTpanbHUA WTUAT YalLi.

3aBaHTaxTe B Yally NpoayKTu.

HakpuiiTe vyalwwy npMBogoM yali.

BcTtaBTe BiACiK 3 ABUIYHOM Y NPuBIA YaLli 4O KnauaHHS.

B npoueci nogpibHEHHs OOHiEl0 pPykoK TpuMMaWTe BIACIK 3 OBWIYHOM, OPYrol — 4awy Hacagku ans

noapioHeHHs.

o [licns BuKopucTaHHs, B nNepLuy Yepry Big'eqHanTe BiACIK 3 ABUTYHOM.

e [lani Big'egHanTe npuBig YaLui.

o OBepexHO BUAMITb HixXX AN NoApiOHEeHHS.

e TinbKK Nicnsi LbOro BUAMITL NOAPIOHEHI NPOAYKTY 3 Yalli Ans NoApiGHEHHS.

HACAOKA OJ1A 3BUATTA / AMILLYBAHHA PIOKNX MPOOYKTIB

e BukopuctoByinTe BiHUMK ANs 36MBaHHA BepLLUKIB, S€YHUX BinkiB, pisHOMaHITHUX aecepTiB. B xoaHoMy pasi He
BMKOPWUCTOBYMTE L0 HAacaaKy AN 3aMmillyBaHHA KPyTOro TicTa.

e BcTraBTe Hacagky Onsi 30MBaHHA B NepexigHuK, MOTiIM HacagKy 3 NepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BIACIK 3
OBUTYHOM.

e [lepen noyaTkoM pobBOTM 3aHypTe BIHYMK y yYally 3 npoaykramu, wo Tpeba 36utn. MNModnHanTe poboTty 3
HW3bKOI LLIBUOKOCTI.

lMTPUMITKA: Tpouecop He yBiMKHeTbCA Yy pa3i HenpaBUNbHOI a0 HEeNOBHOI 360pPKK.

POBOTA

e [lepekoHanTecs, LWo 360pka NoBHa i 3pobneHa HaNEeXHUM YNHOM.

o [ligkntodiTe NpoLecop A0 eneKTpoMepeXxi.

e HaTuUCHITb Ta YyTPMMYWMTE KHOMKY iMNYNIbCHOrO pexumy — npouecop 6yae npautoBaTu 4OTU, NMOKU HATUCHYTA LS
KHOrMKa.

—  “I” (HM3bKa WBMAKICTb) — AN PiAKMX NPOAYKTIB.
— “II” (BMCOKa LWIBMAKICTB) — ANS CNiNbHOT 06pOOKKN piaKNX Ta TBEPAMX NPOOYKTIB.

MakcumanbHuUM Yyac
MpoaykTtn MaKcuman,bHa maca / 6e3nepepBHOiI 06pPOOKHU
ob’em
(cek)

Mwuroanb 100 r 15
BapeHi anua 200r 10
MaHipyBanbHi cyxapi 20r 15

YacHuK 150r KopoTKMMKn HaTUCKaHHAMU
Okopok 200r 15
["opixu 100 r 15
Mopo3nso 200r 20
Jlerke TicTO 0,4 n 15

Linbynsa 200r KopoTknmun HaTUCKaHHAMU
MeTpyLwka 30r 10
MNepeub 0,2 n 30

LUnbyns-wanot 200r KopoTKnmun HaTUCKaHHAMMN
Mpunpaswu 0,2 n 30
Crenk 150-200r 15
Bonocbkun ropix 100r 15

NMPUMITKA: Yac Ge3nepepBHOi pob60TH npouecopa He MOBMHEH nepeBullyBaTM 1 XB., a nepepBa Mix

BKITIOYEHHAMU — He MeHL 4 XB.

o 3abopoHsieTbCs 3HIMaTU Byab-ske npunagas nig vac poboTu npolecopa.

e Lllo6 He 3awkoguTU nesa, He 00pobnaAnTe 3aHaATO TBEpAi MPOAYKTWU, TaKi SK Nid, 3aMOPOXEHi MPOOYyKTW,
Kpynu, puc, Mpunpasmn Yu KaBOBi 3epHa.

e HanpwukiHui po6oTu, nepu, HiXk BUTAraTm NpoayKTU Ta Hacagku, BiAKNOYiTb Nnpunag 3 efieKTpomepexi
Ta AoYeKanTecs NOBHOI 3YyNMUHKN eNEeKTPOABUIyHa.

OYULLEHHA TA gornang

e HanpukiHui poboTn BUMKHITE Npynaz Ta BigKMoYiTh Oro 3 enekTpoMepexi.

e BumuiiTe ycCi 3HIMHI YacTMHM Tenmnow MWUMbHOK BOAOK Bigpasy X (He 3amo4ylouu HadoBro), nicns 4Yoro
NPOTPITb CyXMM YACTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYMTE AN LbOro NOCYAOMUAHY MaLUnHY.

e Kopnyc npoTpiTb M'SKOK BOMOrO TKAHUHOHO.

e He BMKOPUCTOBYINTE XKOPCTKI r'yGKn, abpasmnBHi Ta arpeCcmBHi MUIOYi 3aCo0MW.
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3BEPEXEHHSA

o [lepen 36epexeHHsIM NepekoHaNTecs, WO Npunaz BiAKNIOYEHWI 3 eNeKTPOMEPEXi.
e BukoHanTe yci Bumoru po3giny OUMWEHHA TA 4OrnAmQ.

o 3b6epirariTe npunag y CyxoMy YNCTOMY MiCLi.

X

mmm | el cumBONn Ha BUPOGI, ynakoBuUi Ta/abo B CynpoBigHIA OOKYMeHTaujii O3Hayae, WO enekTpuyHi Ta
€IeKTPOHHI BUpobun, a Takox H6aTtapenku, Wwo Oynn BUKOPUCTaHI, HE MOBMHHI BUKMOATMCSA Pa3oMm i3 3BUYAHMMM
no6yToBMMM Bigxoaamu. Ix NoTpi6HO 34aBaTh A0 cnewianiaoBaHUX NyHKTIB NPUIOMY.

[na oTpumaHHA [opaTtkoBOi iHopmauii Wwoao icHyrumnx cuctem 360py BiaXoAiB 3BEPHITBCA OO0 MicLeBUX
opraHis Bragu.

HanexHa yTtunisauia gonomoxe 36epertu LiHHI pecypcy Ta 3anobirti MOXIIMBOMY HeraTMBHOMY BMJIMBY Ha
3[0pOB’st NI0AEN | CTaH HaBKONMULLHLOTO CEpPefoBULLIA, SKUA MOXE BUHWKHYTU B pe3ynbTaTti HenpaBWUiIbHOIo
NOBOAXKEHHS 3 BigXxo4aMMu.

NANOANAHY XXOHIHAEN H¥CKAYNbIK

e KypmetTti catbin anywbl! SCARLETT cayma TaHbacblHbIH ©HIMIH caTbin anfaHblHbI3 YLWiH XoHe 6i3ain,
KOMnaHusFa ceHiM apTkaHbiHbI3 ywiH Cisre anfbiC anTambl3. Icke namganaHy HyckaynblfblHOA CypeTTenreH
TexXHuWKanblK Tanantap opbliHaanfaH xarganga, SCARLETT KomnaHusChl ©3iHiH eHiMAepiHiH »ofapbl canacol
MEH CeHiMAi XXyMbICblHa Keninaik 6epeai.

e SCARLETT caygma TtaHGacbiHbiH, OyMbIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaxaap LlWeHOepiHae nanganaHFaH XoHe icke
navganaHy HyckaynbifblHOA KENTIpinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHFaH kesae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi
OyibiM TYTbIHYLUbIFA TabbIC €TiNreH KyHHeH GacTtan 2 (eki) Xbinabl Kypanabl. ATasnfFaH WwapTTap opblHAanfaH
Xaraanaa, OyMbIMHbBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAipyLli KepceTKeH Mep3iMHEH avTaprnblKTall acybl MYMKIH €KeHiHe
OHAIpYLWI TYThIHYLWbINApAbIH Ha3apbliH ayaapagbl.

KAYINCI3OIK LWWAPAJIAPDI

e [lanpganaHy kesiHae 6y3binMaybl YWiH Kypanabl KongaHyablH angblH4a OCbl HYCKayAbl bIKbIACNEH OKbIN
LUbIFbIHBI3.

e AnFalwkbl KOCyablH anabiHaa OyMbIMHBIH TEXHUKambIK CMNaTTaMachiHbIH »KarncbipMagarbl, 3IIEKTP XyheciHae
KepceTinreH napameTpriepiHe CONKECTIriH TeKCePiHi3.

e [lypbicchi3 konaay OyMbIMHbBIH, Oy3binybliHa SKenin COfybl, 3aTTan 3USH iN KEeNTipin XaHe nanpanaHyLlbiHbIH
AeHcaynbifbiHa 3UAH TUTi3Yi MYMKIH.

e Acnan TeK TYPMbICTbIK MakcaTTapda faHa nawjanaHyfa apHasnfaH. Acnan eHepKecCinTik XXeHe cayda-caTTblK
MakcaTblHOA KONgaHyFa, cCoHAan-aKk MblHa Xepriepae nanganaHyra apHanvaraH:

— [OyKeHAepAeri, keHcenepaeri xoHe 6acka ga eHepKacinTiK yh-xannapaarbl KbiI3MeTKeprepre apHarnfaH acym
anMaKTapblHAa;

— depmepnepain ynnepiHae;

— KOHakymnepge, moTenbaepae, NaHCuoHaTTapda XeHe cofapfFa yKcac TYpfblH JXanWnapaa KMeHTTepaiH
navganaHyblHa apHanMaraH.

o Yi-XavnapgaH TbiC Xepae navganaHyra 6onmangp.

o Erep KypbinfbiHbl NakganaHbanTelH 605caHpbl3, OHbl Tazanap angabliHga 3NEKTP KeriCiHEH apKallaH aXXblpaTbir
KOMbIHbI3.

e OneKTp TOrbl COFybIHAH XoHE OT LbIFyblHAH aynak 6ony ywiH acnanTbl cyFa Hemece Gacka CymblK 3aTTapra
MaTblpMaHbI3.

e [leHe, XyWke He Oonmaca akbin-ov keMicTiri 6ap, Hemece OCbl KYpblUFbIHblI Kayinci3a nanganaHy YLiH

Toxipnbeci meH Binimi xeTKinikcia agamgapablH (COHbIH, iWinae 6ananapablH) Kayincisairi ywiH »xayan 6epeTiH

ajaMm Kagaranamaca Hemece acrnantbl navganaHy OombiHWwa Hyckay 6epmece, onapabliH 6yn acnantbl

KonaaHybliHa 6onmangei.

bananap acnanneH onHamaybl YLiH oflapAbl YHEMi KagaFanan oTbipy KEpeK.

ToKka KOCbIfIFaH acnanTbl Kapaycbl3 KanabipMaHbi3.

YKeTKi3inim XXuHafblHa KipMEWNTIH Kepek-apakTapabl nanganaHoaHbI3.

KyaT Gaybl GyniHreH arganga, katepgeH aynak 0omny yLwiH OHbl aybICThIPyAbl ©HAIPYLUI, CEPBUCTIK Kbl3MEeT

Hemece CofaH yKcac BinikTi KbIameTkepnep icke acbipyFra Tuic.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XMEKTEP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KadafanaHbi3.

e KyaT KesiHe KOCY CbIMbIH TapTKblflamMaHpI3, LUMpaTNaHbI3 XXoHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpaMaHbi3.

e JKyMbICTbl asikTaFaHHaH KeWiH, asblK-TYMiK NeH KoHAblpManapgbl anbin Wwblknac OypbiH acnantbl 9NeKTp
XKeniCiHeH axblpaTbiHbI3 A, 3NEKTP KO3FaNTKbILW TOMbIK TOKTaraHLwa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgpl KocyaaH ewwipy 6atbipmacbkliH 6ackin, canTamaHbl LWELLiHj3.

o ECKEPTY: AcnanTbl acbipa TONTbipyfa HeEMece a3blK-TYIiKCi3 NnanganaHyra TbiibiM canblHabl. Y34iKCi3 )XyMbIC
icTeyre pykcaT eTifreH yakblTTaH acblpbin xibepmeH;s.

e [lpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TyMik canmaHbi3 (> 70 °C).

e KypbinfbiHbl ©3 OeTiHiswe >xeHaeyre TannbiHOaHbIi3. OnkbiNbiKkTap narga 6onca >kakblH apagafbl CepBUC
opTanbifbiHa anapbiHbI3.
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e Erep Oynbivm Gipwama yakblT 0°C-TaH ToeMeH TemnepaTypaga Typca, icke Kocap angblHga OHbl KeM aereHae 2
caraT 6enve TemnepaTtypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHAipyWi OyMbIMHBLIH, Kayinci3airiHe, XyMbIC ©HIMAINIM MeH XyMbIC MYMKIHAIKTEpiHe TyDerenni acep eTNenTiH
©onmalubl e3repictepi OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLLA €CKEPTNECTEH EHri3y KyKbifblH 63iHAe Kanablpaabl.

e JXacan whlifapbinFaH kyHi bynbiMaa xeHe (Hemece) kantamaga, CoHgamn-ak inecne kyxartramaga, XX.XXXX
niwiMiHae KkepceTinreH, MyHAarbl anfallkbl eki caH «XX» — acarn LWbifapblrfaH anbl, keneci TopT caH «XXXX»
—acan LWblFapblSiFaH Xbinbl.

X¥MbICKA OAWUbIHOAY

e EH anraw peT nanganaHap angpiHga 6apnbik anManbsl 6enikrepai XKyFbill 3aT KOCbISFaH XKblfbl CYMEH XYbIHbI3
na, obaeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIlw 06niKTiH CbipTbIH Con AbIMKbIN XyMcak LybepekneH cypTiHi3.

o KosranTkbiw 6enikTi ke3 KeqnreH CymblK 3aTTapfa 6aTbipyFa )XaHe OHbl CYMEH Xyyfa TbiMbIM canblHaAbl.

BATbIPbIJIATbIH BJIEHOEP

e bnenpep e3be kexenepai, Typni Ty3ablKTap MEH ackaTblKTapAbl, COHOan-ak 6ananap TafabliH AanblHAAY YLUiH,
CaH anyaH Typni KOKTennbaepai apanacTblpy yLWiH aca Konausbl.

e BatbipbinaTtelH OneHaepai KosranTkbilw Genikke opHaTbiHbI3. KOHAbIpMaHbl MblKkTan OekiTy YLiH, KO3FanTKbILL
GenikTeri MeH3ep KoHAbIpMaaarsl byraTTay 6enrilueciMeH coevikec KeneTiHAen eTin.

e KocnaHblH wawbipaybiHa Xon 6epmey yuWiH 6neHaepAi icke Kkocap anabiHa OHbl apanacTbipbiaTbiH
Tarampapra 6aTbIpbiHbI3.

e AFbITbIN any yLiH 6aTbipbinaTbiH Onengepai carat TiniHiH 6aFbiTbiHA Kapcbl OypaHbIs3.

TAFAM ©HIMAOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH MbIWAK / LWAFbIH YATKBILL

o LlafbiH yaTKbIll aclien NeH KOKeHICTi, ipIMLUIKTI, XaHFaKk TyprepiHiH KenwliniriH, KenTipinreH XemiC-KuaekTi
ycakTay YyuWiH ca konawnbel. ET, ipimwik, nnas, cabia cuakTbl ipi eHiMaepai angbliH ana Typan any Kepek.
JKaHraKTbIH KaObIFbIH apLUy Kepek, eTTi Cyheri MeH CiHipiHEH aXkbIpaTbin any Kepek.

e YaTKblll My34bl Kapy YLWiH, kode AsHAaepi, MycKkaT >XaHfafbl, O8HAI Aakblngap CUsSKTbl aca KaTTbl asblk
oHiMAepiH ycaKTayFra xapamanbl.

o EckepTy! ¥cakrayra apHanfaH nblllakTbiH Xy3i 6Te eTkip! Tek yCTiHri nnactmacca GeniriHeH faHa yCcTaHbI3!

e YcakTayfa apHanfaH MbillaKTbl LWapaHblH, OPTaHfbl iCTiriHE OPHATbIHbI3.

o lllapara a3blk eHiMaepiH canbiHbI3.

o LllapaHbl Wapa XeTeriMeH »abblHbI3.

o KosranTkblw 6enikTi LWapaHbIH XXeTeriHe CbIpT eTKEHLUE.

e Ycakrtay KesiHOe Oip KOnMbiHbI3OEH KO3FanTKbll ©OeniKTi, ekiHWi KomnbiHbI30eH ycakTayfa apHarnfaH
KOHObIPMaHbIH, LapacbiH YCTaHbI3.

e [langanaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLLI Ke3eKTe Ko3FranTKbIWw O6enikTi aXblpaTbiHbI3.

e CoaaH KeliH WwapaHblH XXeTeriH aXblpaTbliHbI3.

e YcakTayfa apHanfaH nbillakTbl eMNeH LUbiFapbIn anbiHbI3.

e Tek cofaH KeWiH faHa ycakTamnfaH asblK eHIMAEpiH ycakTayfa apHanfaH wwapagaH 0acka blabicka canbin

anblHpbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LUAVKAYFA / APANACTBIPYFA APHAJFAH KOHOIPMA

e BbinFaybIWThl Kinereni, XyMblpkaHblH afblH, TYpNi TOTTI TafamaapAbl Warkan KenipLiTy ywwiH nanganaHbiHbI3.
Byn KoHAbIpMaHbI eLlKallaH Aa KaTTbl KaMblp uney yLliH nanganaHyra 6onvanabi.

o lllankayra apHanfaH KOHObIPMaHbl ©TNenikke KOHAbIPbIHEI3, COHAAaN-aK eTneniri 6ap KOHObIPMaHbl KO3FanTKbILL
Gernikke opHaTbIHbI3.

o XKyMbicka Kipicnec yuliH ObirFaybILLThl KeNipLWITINeTiH a3blk eHiIMAEepi canbiHFaH Wapara 0aTbIpbiHbI3. XKYMbICTbI
TOMEH XbingamablkTaH 6acTaHpbI3.

ECKEPIM: BneHpgep AypbiC HeMece TOJbIK KyacTbipblyiMaca, npoueccop icke KocblnManabl.

X¥MbIC

e JXnHakrayabl TOnbIK 9pi TUICTi TypAe icke acblpfaHblHbI3Fa KO3 XETKI3iHi3.

e [lpoueccopabl aNeKTp XKeniciHe KOCbIHbI3.

e MNynbCTiK pexuMHiH 6aTbipmacbiH GacbiHbI3 Aa, ycTan TypblHbI3 — npoueccop ockbl Gatbipma Oacynbl
TYpFaHLLA XXYMbIC iCTenNTiH 6onagbl.

—  “I” (TemeH xbingamaplK) — CyMblk OHIMAEP YLUIH.
“II” (koFapsbl XbITAAMABIK) — CYMbIK XXoHe KaTTbl OHIMAEPAi bipre eHaey yLiH.

OHaeneTiH a3bIK EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3 eHaey
Kenemi yaKbITbl (CEK)
Bapam 100 r 15
[MTickeH XXyMbIpTKa 200r 10
AyHaTyrg apHarnfaH 20t 15
KenTipinreH HaH

CapbiMmcak 150 r Kpbicka-Kbicka 6acy apKbisibl
CaH eTi 200r 15
>KaHfak 100 r 15
banwmysgak 200r 20
YKeHin kambIp 0,4 n 15
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MNunas 200r Kpbicka-Kbicka 6acy apkpblisibl
AKxenkeH 30r 10
Bypbiw 0,2n 30

LLanoT nua3sbl 200r KpicKka-Kbicka 6acy apKpbifbl
AckaTblKkTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
['pek >kaHrafbl 100r 15

ECKEPIM: [poueccopablH Y3A4iKci3 XyMbIC icTey YyakbiTbl 1 MMHyTTaH acnayfa, an icke Kocy

apanbiKTapblHAaFbl y3inic 4 MMHYTTaH KeM 6onmayfa Tumic.

e [lpoueccop XyMbIC iCTEN TypFaH Ke3ae Kes KenreH Kepek-xapakTbl 04aH LueLlin anyfa TblibIM canbiHagbl.

e [blWaKTbIH Xy3iH Gynaipin anmac ywidH My3, My3daTtbifiFaH eHiM, O9HAI Oakbingap, Kypiw, ackaTblKTap MeH
Kodbe CUSAKTbI TbiM KaTTbl a3blK-TYNiKTi OHOEMEH;3.

e XXyMmbICcTbl asikTaFraHHaH KeWiH, a3blK-TyNiK NeH KOHAblpManapAbl anbin wWbiKNac OypbiH acnanTbl
ANEeKTpP XKerniCiHeH aXblpaTbiHbI3 Aa, 3MEeKTP KO3FanTKbIl TONbIK TOKTaFaHLUIA KyTe TYPbIHbI3.

TA3AIJIAY XOHE KYTIMN ¥CTAY

e JKyMbICTbI asikTaFraHHaH KeMiH acnanTbl OLWipiHi3 A&, OHbl 3NEKTP XENiCiHEH aXblpaTbIHbI3.

o [lepey (y3aK yakbIT cynamacTtaH) 6apnblk anmanbl-canmarsl benwektepai cadbiHAbI XKblfbl CYMEH XYbIHbI3 A3,
Kypfak Tasa cynriMeH cypTiHi3. byn yLiH blabliC-asik )yaTblH MallMHaHbl KONngaHO6aHbI3.

e KantamaHbl >XyMmcak ObIMKbIST MaTaMeH CypTiHi3.

o KaTKbln Xeke, KbIpFbill XaHe KYLUTi TasapTKbll Kypangapabl nanganaHbaHbIs.

CAKTAY

o Cakran Kosip angblHAa acnanTblH, 3MEeKTP KeniCiHeH aXblpaTblfaHblHa KO3 XeTKI3iHi3.

e TABAJIAY XXOHE KYTIM ¥CTAY 6enimingeri Tanantapgbl OpblHAAHbI3.

e AcnanTbl Kyprak Tasa xepae cakTaHbl3.

mmm OHimMaeri, KopanTarbl XXaHe/HeMece KOCbIMLUA KyKaTTafbl OCblHAaM Genri  KongaHbifFaH anekTphik XeHe
3NEKTPOHAbIK OyMbiMaap MeH GaTaperkanap KagiMri TYPMbICTbIK KanablKTapMmeH Oipre wwbiFapbiiMaybl Kepek
aereHai 6ingipeai. Onapakl apHaribl kabbingay 6eniMilenepiHe eTki3y KaxerT.

KangblKkTapabl >XuHay Xynenepi Typanbl KOCbIMLLIA ManiMeTTep any YLWiH Xeprinikti 6ackapy opraHgapbiHa
xabapnachblHpl3.

KangbikTapabl gypbic Kegere xapaty Oafanbl pecypcrapibl CakTayFa XeHe KanablKTapAbl OypbIC LublFapmay
canjapbliHaH ajaMHblH [JeHcaymblfblHa XOHEe KopluaraH opTafa KeneTiH Tepic acepnepdiH angblH anyfa
Kemekteceqi.

=)l KASUTUSJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevdttu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite véimalikke vigu ja
ohte seadme kasutamisel.

e Enne teekannu esimest vooluvdrku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid
kohaliku vooluvérgu andmetele.

e Vale kasutamine vdib pohjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.

e Seade on ette ndhtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud tddstuslikuks ja &rialaseks
kasutamiseks, samuti kasutamiseks:

— kaupluste, kontorite, ja muude t66ruumide personali kddginurkades;

— talumajades;

— klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.

 Arge kasutage seadet véljas.

e Eemaldage seade vooluvdrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

o Elektrilddgi saamise ja suttimise valtimiseks arge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

o Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle fulsilised, tunnetuslikud vdi vaimsed véimed on
alanenud, vdi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all vdi kui neid ei
ole juhendanud isik, kes vastutab nende ohutuse eest.

e Lapsed peavad olema kontrolli all, arge lubage lastel seadmega mangida.

 Arge jatke tdotavat seadet jarelvalveta.

« Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

e Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus voi

muu analoogiline kvalifitseeritud personal.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

 On keelatud asetada koogikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees voi nbudepesumasinas.

o Arge puudke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pddrduge ldhima teeninduskeskuse
poole.

o TAHELEPANU: Lbiketerad on darmiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!
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o TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt tdita vbi kasutada seda tiihjalt. Arge liletage seadme lubatud
pideva t66 aega.

 Arge pange kuumi kddgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

e Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

e Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist vahemalt 2
tundi toatemperatuuril.

e Tootja jatab endale diguse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei
mdjuta selle ohutust, t66vdimet ega funktsioneerimist.

e Tootmisaeg on naidatud tootel ja/voi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus esimesed
kaks numbrit XX tdhendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

e Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivbetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa puhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.

¢ On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

e Blender sobib suureparaselt plreesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samulti
erinevate kokteilide segamiseks.

o Paigaldage saublender mootoriosa kiilge. Otsaku kindlaks fikseerimiseks on tarvis pddrata seda vastupaeva.

e Segu valjapritsimise valtimiseks likake blender enne sisselllitamist segatavatesse toiduainetesse.

o Lahtivbtmiseks keerake saublenderit vastupaeva.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

e Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja koéodgiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete
peenestamiseks. Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tikkideks Idigata.
Pahklitelt eemaldada koored, liha eemaldada luudest ja kdhredest.

e Peenesti ei sobi jaakuubikute purustamiseks, samuti vaga kovade toiduainete nagu kohviubade,

muskaatpahklite ja viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga.

Paigaldage mootoriosa mahuti kuni kldpsatuseni.

Peenestamisel hoidke lihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Parast seadme kasutamist votke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Votke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles parast seda vdtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

e Kasutage otsikut koore, munavalge vbéi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul &rge
kasutage seda tiheda taina segamiseks.

o Paigaldage vahustamisotsik lleminekuossa ja siis lihendage see mootoriosaga.

e Enne kasutamist IUkake otsik mahutis sugavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala
kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka tédle, kui seade on valesti voi mittetéielikult kokku pandud.

KASUTAMINE

e Veenduge, et kddgikombain on pandud kokku taielikult ja digesti.

o Uhendage kogikombain vooluvérku.

e Vajutage ja hoidke impulssreziimi nupp — kddgikombain t66tab selle nupu vabastamiseni.

— | (madal kiirus) — vedelate toiduainete jaoks.
— 1l (kérge kiirus) — vedelate ja kbvade toiduainete iheaegseks to6tlemiseks.

. . Maksimaalne mass / | Katkestamata to6tlemise
Toiduaine ;
maht maksimaalne aeg (s)

Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 204g 15

Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
Pahklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Kerge tainas 0,41 15

Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 3049 10
Pipar 0,21 30
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Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150 — 200 g 15
Kreeka pahkel 100 g 15

MARKUS: Kodgikombaini katkestamatu kasutamise aeg ei tohi liletada 1 min., ning vaheaeg

sisseliilitamise vahel vahemalt 4 min.

e On keelatud osade mahavdtmine kaivitatud k6dgikombaini pealt.

e Terade vigastamise valtimiseks arge tdddelge selliseid kdvasid toiduaineid nagu jaa, kilmutatud toiduained,
tangud, riis, maitseained ja kohv.

e ToO Iopetamisel, enne toiduainete ja otsikute viljavotmist, eemaldage seade vooluvorgust ning
oodake, kuni mootor on I6plikult seiskunud.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lUlitage seade valja ja eemaldage see vooluvorgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme
kuiva ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

o Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

« Arge kasutage kidrimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

e Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvorgust eemaldatud.

o Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndudmised.

e Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

=== Antud sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentatsioonis téhendab, et kasutatud elektrilisi ja
elektroonilisi tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda ara
spetsialiseeritud vastuvotupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise sisteemidest p6drduge kohalike
vdimuorganite poole.

Oige utiliseerimine aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada véimalikku negatiivset m&ju inimeste
tervisele ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vaib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas

lietoSanas laika.

Pirms pirmreiz€jas ieslégSanas parbaudiet, vai ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst

elektrotikla parametriem.

¢ Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materiadlus zaudéjumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

e lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta ripnieciskai vai komercialai
izmantoSanai, ka art izmantoSanai:

— veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas razoSanas telpas;

— lauksaimnieku majas;

— klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un [ldzigas apmesSanas vietas.

e Neizmantot arpus telpam.

e Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jus to nelietojat.

[ ]

[ ]

Lai izvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmoSanas, neievietojiet ierici Gdent un citos Skidrumos.
lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, sensoriskam vai
intelektualam spéjam, ka ar1 personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai nav
instruéjusi ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

e Beérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici

¢ Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, droSibas péc, t& nomaina jauztic raZotdjam, servisa dienestam vai

analogiskam kvalificétam personalam

Sekojiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar tGdeni vai trauku mazgajama masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir [oti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

UZMANIBU: Aizliegts parpildit ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas

darbibas laiku.

Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz
tuvako Servisa centru.

o Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos
ne mazak ka 2 stundas.
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e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas

batiski neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

e |zgatavoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka arm pavaddokumentos, formata

XX XXXX, kur pirmie divi cipari XX ir izgatavoSanas ménesis, nakamie Cetri XXXX — izgatavoSanas
SAGATAVOSANA DARBAM

gads.

e Pirms pirmreizéjas lietoSanas nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ddeni un mazgasanas Iidzekli un

rapigi nozavéjiet. Korpusu no arpuses noslaukiet ar mikstu, samitrinatu lupatinu.
* Aizliegts mérkt motora dalu jebkuros skidrumos un mazgat to ar tdeni.
GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu méréu un bérnu baribas pagatavo3anai, dazadu kokteilu

sajaukSanai.

¢ levietojiet gremdéjamo blenderi motora da|a. Uzliktna droSai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja

virzienam.

o Lai maisijums neiz§laktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamajos produktos.

* AtvienoSanai atskruveéjiet gremdéjamo blenderi pretéji pulkstenraditaja virzienam.
NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, zavétu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi k& gala, siers, sipoli, burkani, iepriek$ ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no

Caulas, gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, |oti cietu produktu, tddu ka kafijas pupinas, muskatrieksts,

graudaugi, smalcinaSanai.

Uzmanibu! SmalcinaSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug$éjas plastmasas dalas!
Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

lelieciet trauka produktus.

Traukam uzlieciet virsa trauka pievadu.

levietojiet motora daju trauka pievada ITdz klikSkim.

SmalcinaSanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinaSanas uzliktna trauku.
Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora dalu.

Talak atvienojiet trauka pievadu.

Piesardzigi iznemiet smalcina$anas nazi.

e Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

e Izmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, daZzadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma

neizmantojiet $o uzliktni cietas miklas miciSanai.
¢ levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora daju.

e Pirms sakt darbu iegremdéjiet putoSanas uzliktni trauka ar puto$anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,

izvéloties mazu atrumu.
PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

EKSPLUATACIJA
o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.
o Pievienojiet procesoru elektrotiklam.
o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — procesors stradas tik ilgi, kamér bis nospiesta ST poga.
“I” (mazs atrums) — Skidriem produktiem.
- “II” (liels atrums) — Skidro un cieto produktu kopigai apstradei.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15

Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Viegla mikla 041 15
Stpoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 3049 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 ¢ Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150 — 200 g 15
Valrieksti 100 g 15
www.scarlett.ru 15
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PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst bt mazaks par 4 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus procesora darbibas laika.

e Lai nesabojatu asmenus, neapstradajiet parak cietus produktus: ledu, sasaldétus produktus, putraimus, risus,
piedevas un kafiju.

e Beidzot darbu, pirms produktu un uzgalu iznemsanas, atvienojiet ierici no elektrotikla un sagaidiet
elektromotora pilnigu apstasanos.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atviengjiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjadeni, péc tam noslaukiet ar sausu
tiru dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

¢ Neizmantojiet cietus suklus, abrazivos un agresivos tiriSanas lidzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadalas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajiet ierici sausa un tira vieta.

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir
janodod specializétajos pienemsanas punktos.

Lai iegltu papildu informéaciju par eso$ajam atkritumu savaksanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku
veselibu un apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

o Prietaiso gedimams iSvengti prie$ pirmajj naudojimg atidziai perskaitykite Sig instrukcija.

e PrieS pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka
elektros tinklo parametrus.

¢ Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Js galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

¢ Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikméms, taip pat naudoti:

— parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;

— Okininky namuose;

— klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.

Naudoti tik patalpose.

Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutimine ar protine negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar

saugq atsakingas asmuo.

Vaikus reikia priziGréti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nenaudokite nejeinanciy j prietaiso komplektg reikmeny.

Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZeistas.

Pazeistg maitinimo laidg, siekiant iSvengti pavojaus, turi pakeisti gamintojas, techninés priezitros tarnyba ar

kvalifikuotas personalas.

Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

o Baige darbg prie$ iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo ir palaukite kol elektros
variklis visiSkai sustos.

 JSPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.

o |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. NevirSykite nuolatinés eksploatacijos
trukmés.

o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).

e Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités |
artimiausig Serviso centra.

e Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zzemesnéje nei 0 °C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg
palaikykite jj kambario temperatiroje ne maZiau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmines savybes.

e Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX
formatu, kur pirmieji du simboliai ,XX* Zymi pagaminimo ménesj, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX* Zymi
pagaminimo metus.
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PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Pries pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdZiovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkStu drégnu skudureliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

e MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padazams bei vaiky maistui pagaminti. Taip pat
maiSytuvas tinka jvairiems kokteiliams paruosti.

o |statykite kotinj maiSytuvg j korpusg su varikliu. Pasukite jj pries laikrodzio rodykle tokiu badu.

e Pries jjungdami maisytuva, panardinkite jj j produktus, kitaip misinys iSsilaistys.

o Noredami paSalinti, pasukite maisiklj pries laikrodzZio rodykle.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka Zoleléms bei darzovéms, sriui, daigeliui rieSuty risiy, dZiovintiems vaisiams
smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svogunus) reikia i§ pradziy supjaustyti.
RieSutus reikia nulupti, i mésos iSimti kaulus bei sausgysles.

e MaiSytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus,

seéklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

Uzdenkite indg jo pavara.

|dékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite varikl;.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Irtik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

e Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. Draudziama naudoti §j
antgalj kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgalj j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Pries jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zzemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

VIRTUVES KOMBAINO VEIKIMAS

o |sitikinkite, kad virtuvés kombainas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite virtuvés kombaing j elektros tinkla.

e Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — virtuvés kombainas veiks tol, kol Sis mygtukas bus
paspaustas.

"I" (Mazas greitis) — skystiems produktams.
— "lI" (Didelis greitis) — kartu apdoroti skystus ir kietus produktus.

Apdorojami produktai Maksim_ali maseé / Maksimali nepertraukiamo
taris veikimo trukmé (sek)
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dZiGvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
Riesutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
TirSta teSla 04| 15
Svoglnai 200 g Trumpais paspaudimais
PetraZolés 3049 10
Pipirai 0,21 30
Askaloniniai Cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 - 2009 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15

PASTABA: Nepertraukiamo veikimo trukmé neturi virSyti 1 min., o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

mazesné kaip 4 min.

e Draudziama nuimti bet kokius reikmenis virtuvés kombainui veikiant.

e Saugodami aSmenj, nesmulkinkite per kiety produkty, pavyzdziui, ledo, Saldyty produkty, kruopu, ryZiy,
prieskoniy ir kavos pupeliy.
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o Baige darbg pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol
elektros variklis visiSkai sustos.

VALYMAS IR PRIEZIURA

o Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStuka i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, o po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluosciu. Nenaudokite tam indy plovimo masinos.

e Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

e Nenaudokite SiurkS&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

e Pries padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas i$ elektros tinklo.

« Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

== Sis simbolis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gaminiai bei baterijos neturéty bati iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis.
Juos (jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojandias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdZios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite Zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo
neigiamo poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készllék hasznalata el6tt, a készlilék karosodasa elkertilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

e A készillék els6 hasznalata el6tt, ellenérizze egyeznek-e a cimkén megjeldlt mliszaki adatok az elektromos
halozat adataival.

e A helytelen kezelés a késziilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznaldé egészségkarosodasahoz
vezethet.

e A késziilék kizardélag haztartasban hasznalhaté. A késziilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra
illetve nem hasznalhat6:

— személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

— farmhazakban;

— szallodak, motelek, panzidk, illetve egyéb hasonlo szallas vendégei altal.

Hazon kivil nem hasznalhato.

Hasznalaton kivil és tisztitas kdzben mindig fliggetlenitse az elektromos halézattoél.

Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a késziiléket vizbe vagy mas folyadékba.

A késziiléket ne hasznaljak elégtelen fizikai, érzéki vagy szellemi képességl személyek (beleértve a

gyerekeket is), illetve tapasztalattal vagy ismerettel nem rendelkez6 személyek felligyelet nélkal, illetve, ha nem

részeslltek kioktatasban a készillék hasznalatardl a biztonsagukért felelés személy altal.

A gyermekeket tartsa felligyelet alatt a készulékkel valé jatszas elkerilése érdekében.

Fellugyelet nélkul ne hagyja a készuléket bekapcsolva.

Ne hasznaljon géphez nem tartozo tartozékot.

A villamos vezeték meghibasodasa esetén veszély elkeriilése érdekében annak cseréjét végezze a gyarté a

szervizkdzpont, illetve hasonléan szakképzett személyzet.

Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat mielbtt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziléket és varja
meg, amig teljesen leall a motor.

e FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsolé gombot.

e FIGYELEM: A késziiléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készlléket folytonos miikédési
tUzemmodban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Ne prébalja egyedil javitani a készlléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

e Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0 °C—nal taroltak, bekapcsolasa elétt legalabb 2 6ran beldl tartsa
szobahémérsékleten.

o A gyartonak jogaban all értesités nélkul masodrendli modositasokat végezni a készulék szerkezetében, melyek
alapvetéen nem befolyasoljak a késziilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

e A gyartasi id6 XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kisérd
iratokban, ahol az elsé két «XX» szamjel a gyartasi hdnapra, a kdvetkezd «XXXX» szamjel pedig a gyartasi
évre utal.
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MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Els6 hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehetd tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg
6ket. A motorhaz kilsejét tordlje meg puha, enyhén nedves torlékendbvel.

o A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaldan megfelel leves-plrék, kuldnbdzd szdészok és martasok, valamint gyerekételek
elkészitésére, kulonféle koktélok keverésére.

e Helyezze a rudmixert a motorhazba. A ratét megbizhatd rogzitése érdekében forditsa azt el az éramutato
jarasaval ellenkez6 iranyba ugyl.

o Kiloccsanas elkeriilése érdekében, helyezze a riudmixert a bekeverendd éleimiszerekhez bekapcsolas
elétt.

e Amennyiben le kivanja venni a mixert, csavarja el a radmixert az éramutato jarasaval ellenkezé iranyba.

APRITOKES / MINI-APRITO

e A mini-aprité kivaléan megfelel zdldségek és zoOld fliszerek, sajtok, legtdobb didfajtak, aszalt gyimdlcsok
apritasara. A nagyméret élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt el6z6leg darabokra kell
vagni. A diét megpucolni héjatdl, a hust levalasztani a csontrdl és megtisztitani az intol.

e Az apritd nem hasznalhato jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritokés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritdkést a csésze kdzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az apritd ratét csészéjét.

Hasznalat utan, elsésorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomuivét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

o Csak ezek utan Uritse ki az apritd csészéjét a megapritott élelmiszertdl.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

e Hasznalja a habverét tejszinhab, tojasfehérje, kilénb6z6 desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja
ezt a ratétet kemény tészta bekavarasara.

o Helyezze a ratétet az 6sszekapcsolo elembe, tovabba, a ratétet az dsszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

e Mikodés elbtt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtolidtt csészébe. Kezdje a miveletet alacsony
sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos dsszeszerelés esetén.

MUKODES

e Bizonyosodjon meg arrél, hogy az 6sszeszerelés teljes mértékben és megfeleléen megtortént.

o Csatlakoztassa a készuléket a halézathoz.

e Nyomja meg és tartsa az impulzus-gombot — a szeletelégép addig fog mikddni ebben az izemmaddban, amig
a gomb le lesz nyomva.

— “I” (alacsony sebesség) — folyékony élelmiszer részére.
- “II” (magas sebesség) — folyékony és kemény élelmiszer résére.

Feldolgozandé termék Maxi’m alis tomeg / F_ol){t?n_o S _feldo[gozés
Grtartalom maximalis ideje (masodperc)
Mandula 100 g 15
Fétt tojas 200 g 10
Zsemle panirozasra 2049 15
Fokhagyma 150 g Révid nyomassal
Comb 200 g 15
Dio 100 g 15
Fagylalt 200 g 20
Koénny( tészta 04| 15
Hagyma 200 g Roévid nyomassal
Petrezselyem 3049 10
Paprika 0,21 30
Salot-hagyma 200r Roévid nyomassal
Flszerek 0,21 30
Sztéek 150 — 200 g 15
Kbzonséges dio 100 g 15

MEGJEGYZES: A folytonos miikodés ne legyen tobb 1 percnél, legalabb 4 perces sziinettartassal a
kovetkezo bekapcsolas el6tt.
e Mikddés kdzben cserélni a tartozékokat tilos.

www.scarlett.ru 19 SC-HB42F80



IM020

e A penge sérilésének elkerllése érdekében ne dolgozzon fel tllsagosan kemény élelmiszert, mint a jég,
fagyasztott termék, kilonféle dara, rizs, flszer és kavé.

e Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az éleimiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a késziiléket és
varja meg, amig teljesen leall a motor.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készlléket.

e Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz,
tiszta torl6kendével. Ne mossa a tartozékokat mosogatdgépben.

o A készilékhazat térdlje meg puha nedves tériékendével.

¢ Ne hasznaljon surolészert, surold szivacsot és agressziv tisztitoszert.

TAROLAS

e Tarolas elbtt gy6z6djon meg, hogy a készllék aramtalanitva van.

o Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.

e Szaraz, hiivés helyen tarolja.

mmm E7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt
villamos és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat
specialis befogadé pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadd rendszerrel kapcsolatos kiegészit6 informacioért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfelel6 hulladékkezelés segit megdbrizni az értékes erbforrasokat és megelézheti az olyan esetleges
negativ hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfelelé hulladékkezelés
kovetkeztében felmertilhetnek fel.

e MANUAL DE UTILIZARE

MASURILE DE SIGURANTA

o Cititi cu atentie aceste instructiuni Thainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile n timpul utiliz&rii.

« Inainte de prima conectare, verificati daca caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor
retelei electrice.

e Manipularea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza
daune sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice.
Aparatul nu este destinat pentru utilizare industriald si comerciald, precum si pentru utilizare n:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

- ferme;

clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

e A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul nu este destinat pentru uz comercial.

o Daca aparatul nu se utilizeaza, deconectati-I de fiecare data de la reteaua electrica.

o Nu introduceti aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Ins& daca acest lucru s-a intamplat,
deconectati imediat aparatul de la sursa de alimentare si Tnainte de a-l utiliza in continuare, verificati
capacitatea de functionare si siguranta aparatului la specialisti calificati.

e Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau

daca ele nu poseda experienta de viata sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la

utilizarea aparatului de persoana, responsabilé de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

La deconectarea aparatului de la sursa de energie electrica, trageti de stecher si nu apucati de cablu.

Nu lasati niciodata aparatul in functiune fara supraveghere.

Pentru a preveni situatiile periculoase, in cazul deteriorarii cablului de alimentare, este necesar ca acesta sa fie

inlocuit de producator, centrul de reparatii sau de personalul similar califica.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu se referea muchii ascutite si suprafete incinse.

e La deconectarea aparatului de la priza, nu trageti de cablul de alimentare, trageti de fisa. Nu nepekpyunsante
Si nici ca nu HamartbiBanTe.

+ Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua electrica
si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

o ATENTIE: Lamele pentru taiere sunt foarte ascutite si pot fi periculoase. Manipulati-le cu mare precautie!

o ATENTIE: Este interzisd umplerea excesiva a aparatului sau folosirea acestuia fara alimente. Nu depasiti
timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta.

o Nu amestecati in procesor ingredientele fierbinti (> 70 °C).

« Nu incercati sa reparati aparatul desinestatétor sau sa inlocuiti careva piese. In cazul detectarii unor defectiuni,
adresati-va celui mai apropiat centru de deservire.

e Daca produsul a fost pastrat pentru o perioada de timp la temperaturi sub 0 °C, atunci nainte de conectare
acesta ar trebui sa se afle la temperatura camerei, timp de cel putin 2 ore.

e Producatorul isi rezerva dreptul de a introduce fara notificare prealabilda mici modificari in constructia
produsului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, capacitatea de functionare si performanta acestuia.
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o Data producerii este indicatd pe produs si/sau ambalaj, precum si in documentatia insotitoare, in format
XX.XXXX, unde primele doua cifre "XX” reprezintd luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX”
reprezinta anul producerii.

PREGATIREA PENTRU FUNCTIONARE

o Inainte de prima utilizare, spalati toate piesele detasabile cu apa calda si detergent si lasati-le sa se usuce
bine. Sterge-ti exteriorul partii motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Se interzice introducerea partii motorului in lichide si spalarea acestuia cu apa.

BLENDER DE ALIMENTARE

» Blenderul este ideal pentru prepararea supelor - piure, diverselor tipuri de sosuri, precum si alimentelor pentru
copii, amestecarea diferitor tipuri de cocktail-uri.

¢ Introduceti duza in partea motorului pana cand se fixeaza printr-un clic.

e Pentru a evita varsarea amestecului, inainte de conectare introduceti blenderul in produsele
amestecate.

MINI — DISPOZITIV DE MARUNTIRE

o Mini-dispozitivul este ideal pentru maruntirea verdeturilor si legumelor, cascavalului, majoritatea soiurilor de
nuci, fructe uscate. Produsele mari, cum ar fi carnea, cascavalul, ceapa, morcovul se recomanda a se taia in
prealabil. Se va inlatura coaja nucilor, se va scoate carnea de pe os si tendoane.

¢ Mini-dispozitivul de maruntire nu se recomanda pentru maruntirea ghetii, maruntirea produselor foarte solide,

cum ar fi boabele de cafea, nucsoarele, cerealele.

Atentie! Lama cutitului pentru maruntire este foarte ascutita! Tineti doar de partea superioara din plastic!

Fixati cutitul pentru tocat pe boltul central al vasului.

Introduceti produsele in vas.

Acoperiti vasul cu mecanismul de actionare al vasului.

Introduceti partea motorului in mecanismul de actionare a vasului pana la fixarea acestuia.

In procesul de mé&runtire cu 0 mana tineti partea motorului, cu cealalta tineti vasul.

Dupa utilizarea,detasati mai intai partea motorului.

Apoi scoateti mecanismul de actionare a vasului.

Indepartati cu grija cutitul pentru tocat.

o Doar dupa aceasta scoateti produsele tocate din vasul pentru maruntire.

DUZA PENTRU AGITAREA / AMESTECAREA PRODUSELOR LICHIDE

« Utilizati o corola pentru pentru agitarea friscai, albusurilor de ou, diverselor deserturi. in nici un caz nu folositi
duza pentru amestecarea aluatului tare.

¢ Conectati corola cu adaptorul.

o Fixati duza pe partea motorului

« Tnainte de inceperea lucrului, introduceti corola in vas in produsele pentru agitare. Incepeti lucrul cu viteza
redusa.

MODUL DE FUNCTIONARE
o Asigurati-va ca ansamblarea este realizata complet si in modul corespunzator.

o Conectati dispozitivul la reteaua electrica.

o Apasati si tineti apasat butonul modului cu impulsuri - procesorul va functiona atat timp cat butonul este
apasat.

e Viteza redusa - pentru produse lichide.

¢ Viteza mare - pentru prelucrarea comuna a produselor lichide si solide.

Timp maxim admisibil
Produsul prelucrat Masa / vplumul pentru functionarea
maxim N .

neintrerupta (sec)
Migdale 100 g 15
Ou fiert 200 g 10
Pesmeti 20g 15

Usturoi 150 g Prin apdasari scurte
Sunca 200 g 15
Nuci 100 g 15
Inghetats 200 g 20
Aluat moale 0,4 | 15

Ceapa 200 g Prin apasari scurte
Patrunjel 3049 10
Piper 0,21 30

Ceapa - salota 200 g Prin apasari scurte
Condimente 0,21 30
Friptura 150 — 200 g 15
Nuci grecesti 100 g 15

ATENTIE!: Timpul maxim admisibil de functionare neintrerupta a procesorului nu trebuie sa depaseasca
1 min., iar pauza intre conectari nu va fi mai mica de 4 min.
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¢ Se interzice dezasamblarea accesoriilor in timpul functionarii procesorului.

o Dupa terminarea lucrului, inainte de a extrage produsele si duzele, deconectati aparatul de la reteaua
electrica si asteptati pana cand motorul se opreste complet.

CURATAREA S| INTRETINEREA

o Dupa utilizare, opriti aparatul si deconectati- de la reteaua electrica.

o Imediat (fard inmuiere pentru o durata lunga de timp), spalati toate partile detasabile cu apa calda si sapun,
apoi stergeti-le cu un prosop curat. Nu folositi pentru acestea masina de spalat vase.

o Stergeti partea motorului cu o carpa moale si putin umezita.

» Nu folositi bureti abrazivi, agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRAREA

« Inainte de a fi depozitat, asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua electrica.

o Respectati cerintele de la punctul CURATAREA SI INTRETINEREA.

o Pastrati aparatul intr-un loc curat si uscat.

mmm Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insofitoare inseamna ca aparatele electrice si
electronice, si bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la
punctele de colectare specializate.

Adresati-va la autoritatile locale pentru a obtine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de
colectare a deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative
asupra sanatatii oamenilor si a mediului Thconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a
deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Zalecamy uwaznie przeczytaC niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzgdzenia, aby unikng¢ awarii
podczas uzytkowania.

e Przed pierwszym wigczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z
parametrami pradu elektrycznego.

o Niewtasciwe postepowanie moze spowodowaé uszkodzenie wyrobu, wyrzadzi¢ szkode materialng albo
spowodowac zagrozenie zdrowia uzytkownika.

e Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania w
przemysle i w handlu, a takze do wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikdbw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach
produkcyjnych;

— w domach rolnikow;

— przez klientow w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.

e Nie uzywac na zewnagtrz pomieszczen.

e Zawsze odigczaj zasilanie sieciowe przed montazem, rozbieraniem i czyszczeniem albo gdy urzadzenie nie
jest uzywane.

e Aby unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym lub pozaru, nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w wode ani
innej cieczy oraz nie nalezy wstawiac jej pod strumien wody. Jesli tak sie stato, natychmiast odtgcz urzgdzenie
od zrodta zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia, czy urzgdzenie dziata sprawnie i
bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach

fizycznych, zmystowych lub umystowych albo, w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajduja

sie one pod nadzorem lub nie poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia przez osobe odpowiedzialng
za ich bezpieczenstwo.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby zapobiec grze z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie nalezy uzywac akcesoriéw, ktére nie sg dotgczone do zestawu.

Jezeli przewdd zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, to powinien on by¢ wymieniony u wytwoércy lub w

specjalistycznym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalifikowang osobe.

Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

e Podczas odtgczenia urzadzenia od sieci elektrycznej nie ciggnij za przewdd zasilajgey, trzymaj za wtyczke. Nie
ciggnij i nie nawijaj przewodu sieciowego dookota niczego.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncowek, nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania
pragdem elektrycznym i poczekac, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

o UWAGA: Ostrza tngce sg bardzo ostre i niebezpieczne. Nalezy obchodzi¢ sie z nimi bardzo ostroznie!

o UWAGA: Zabronione jest przepetnianie urzadzenia, jak réwniez uzywanie go bez produktéw. Nie nalezy
przekracza¢ dopuszczalnego czasu nieprzerwanej pracy.

¢ Nie nalezy umieszcza¢ w misie gorgcych sktadnikéw (> 70 °C).
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e Nie nalezy samodzielnie naprawia¢ ani wymienia¢ zadnej czesci urzadzenia. W przypadku wykrycia usterek
nalezy skontaktowac¢ sie z najblizszym Punktem Serwisowym.

e Jesli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem musi by¢
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz 2 godziny.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w
konstrukcji wyrobu, ktére zupetnie nie wptywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnosc lub funkcjonalnosé.

e Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszacej, w
formacie XX.XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX" to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to rok
produkciji.

PRZYGOTOWANIE DO PRACY

e Przed pierwszym uzyciem umyj wszystkie zdejmowane czesci ciepta wodg z detergentem i doktadnie osusz.
Przetrzyj zewnetrzng obudowe czesci silnikowej miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie wolno zanurza¢ czesci silnikowej w zadnych ptynach i my¢ ja woda.

BLENDER RECZNY

e Blender idealnie nadaje sie do gotowania zup przecieranych, roznych soséw, a takze zywnosci dla niemowlat,
mieszania réznych koktaijli.

o Wibz koncowke w czesc silnikowg i obracaj, az poczuje sie klikniecie.

e Aby uniknaé¢ rozlewania mieszanki, przed wigczeniem zanurz blender w mieszanych produktach.

e W celu odigczenia odkrec blender reczny w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

MINI ROZDRABNIACZ

e Mini rozdrabniacz jest idealny do rozdrabniania ziét i warzyw, sera, wiekszosci odmian orzechdw, suszonych
owocow. Duze produkty, takie jak mieso, ser, cebula, marchew wstepnie nalezy pokroi¢. Obra¢ orzechy ze
skorki, mieso oddzieli¢ od kosci i $ciegien.

e Rozdrabniacz nie nadaje sie do kruszenia lodu, rozdrabniania bardzo twardych produktéw, takich jak ziarna

kawy, gatka muszkatotowa, zboz.

Uwaga! Ostrze noza do rozdrabniania jest bardzo ostre! Trzymaj tylko za gorng plastikowg czesc!

Zatoéz n6z do rozdrabniania na srodkowy rdzen misy.

Umies$¢ w misce produkty.

Przykryj mise napedem misy.

Wi6z czes¢ silnikowg do napedu misy az do zablokowania.

W toku rozdrabniania jedng reka trzymaj czes¢ silnikowa, natomiast drugg — mise.

Po uzyciu w pierwszej kolejnosci odtgcz czes¢ silnikows.

Nastepnie zdejmij naped misy.

Ostroznie wyjmij n6z do rozdrabniania.

e Dopiero wtedy wyjmij rozdrobnione produkty z misy do rozdrobnienia.

KONCOWKA DO UBIJANIA / MIESZANIA PRODUKTOW PLYNNYCH

e Uzywaj trzepaczki do ubijania $mietanki, biatka, roznych deserow. W Zzadnym przypadku nie nalezy stosowacé
tej koncéwki do mieszania sztywnego ciasta.

e Potgcz trzepaczke z fgcznikiem.

o W16z koncowke na czesc silnikowa.

e Przed rozpoczeciem pracy zanurz trzepaczke w misie z produktami do ubijania. Zacznij prace od niskiej
predkosci.

PRACA

e Upewnij sie, ze montaz zostat wykonany w catosci i w nalezyty sposob.

e Podtgcz urzadzenie do sieci elektrycznej.

e Nacisnij i przytrzymaj przycisk impulsowy — blender bedzie dziata¢ tak diugo, jak ditugo wcisniety jest ten
przycisk.

"I" (niska predkos¢) — do produktow ptynnych.
"II" (wysoka predkosc) — do wspolnego przetwarzania ciektych i statych produktow.

. Maksymalna Maksymalny czas ciaglej
Obrabiany produkt masa/gbjetoéé Y obrobki (6) el
Migdaty 100 g 15
Jajka gotowane 200 g 10
Bufka tarta 204g 15
Czoshek 150 g Kroétkie nacisniecia
Szynka 200 g 15
Lody 200 g 20
Lekkie ciasto 0,41 15
Cebula 200 g Krétkie nacisniecia
Pietruszka 30g 10
Pieprz 0,21 30
Cebula szalotka 200 g Kroétkie nacisniecia
Przyprawy 0,21 30
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Stek 150-200g¢g 15
Orzech wtoski 100 g 15
NOTATKA: Czas ciagtej pracy robota nie powinien przekracza¢ 1 min., a przerwa miedzy jednym a drugim
wiaczeniem nie moze by¢ krétsza niz 4 min.
¢ Nie wolno zdejmowac zadnych czesci podczas pracy robota.

e Po zakonczeniu pracy, przed wyjmowaniem produktow i koncéwek, nalezy odtagczy¢ urzadzenie od
zasilania pradem elektrycznym i poczeka¢, az silnik catkowicie sie zatrzyma.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

e Po zakonczeniu pracy wytgcz urzadzenie oraz odtgcz go od zrodta zasilania prgdem elektrycznym.

e Od razu (nie namaczajgc zbyt dtugo) umyj wszystkie zdejmowane czesci cieptg wodg z mydtem, potem wytrzy;j
suchym, czystym recznikiem. Nie wolno do tego celu uzywa¢ zmywarki.

e Przetrzyj czesc¢ silnikowg miekka, lekko zwilzong szmatka.

¢ Nie nalezy uzywac szorstkich ggbek, sciernych ani agresywnych $rodkow czyszczacych.

PRZECHOWYWANIE

e Przed przechowaniem upewnij sie, ze urzagdzenie jest odtgczone od sieci.

e Spetniaj wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.

e Przechowuj urzgdzenie w suchym i czystym miejscu.

X

=== Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucaé¢ wraz ze zwykltymi odpadami
gospodarstwa domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.

Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systemow zbierania odpadow, nalezy skontaktowac sie z
wiadzami lokalnymi.

Prawidiowa utylizacja pomaga oszczedza¢ cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wplywom na
zdrowie ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére moga powstaé w wyniku niewtasciwego postepowania z
odpadami.
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