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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln
und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fur haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Gerat und das Zubehor (je nach Modell) ist fur folgende
Einsatzzwecke geeignet:

Fleischwolf: Zum Zerkleinern und Vermengen von rohem und
gekochtem Fleisch, Speck, Gefligel und Fisch.

Waurstfiiller: Zur Herstellung von Warsten und Rdllchen.
Kebbe-Former: Zur Herstellung von Teig- und Hackfleischtaschen.
Raspelaufsatz: Zum Raspeln, Reiben und Schneiden von
Lebensmitteln.

Zu verarbeitende Lebensmittel mussen frei von harten Bestandteilen
(z.B. Knochen) sein. Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung

von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt werden.

Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen, weiteren
Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich. Das Gerat nur
mit Originalteilen und -zubehdr benutzen. Niemals die Aufsatze bzw.
die Schneid- und Raspeleinsatze fur andere Gerate verwenden.
Ausschliel3lich zusammengehdrige Teile fur die jeweiligen Aufsatze
verwenden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden. Gerat nicht auf oder in die
Nahe heiler Oberflachen, wie z.B. Herdplatten, stellen.

Die Arbeitsflache muss gut zuganglich, feuchtigkeitsbestandig,

fest, eben, trocken und ausreichend grof3 sein, um Schaden durch
Spritzer zu vermeiden und unbehindert arbeiten zu konnen.



de Sicherheitshinweise

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

Sicherheitshinweise

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr

Das Gerat darf nur Uber eine vorschriftsmafig installierte Steckdose
mit Erdung an ein Stromnetz mit Wechselstrom angeschlossen
werden. Stellen Sie sicher, dass das Schutzleitersystem der
elektrischen Hausinstallation vorschriftsmaRig installiert ist.

Gerat nur gemafld Angaben auf dem Typenschild anschliel3en

und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B. eine
beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen nur durch
unseren Kundendienst ausgefihrt werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen! Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer
eingeschaltet zu lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel
notwendig.

Das Netzkabel nicht mit hei3en Teilen in Berthrung bringen oder
Uber scharfe Kanten ziehen. Das Grundgerat niemals in Wasser
tauchen oder in den Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger
benutzen. Das Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen und nicht
im Leerlauf betreiben.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen, oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

A Verletzungsgefahr

Nach dem unmittelbaren Einsatz des Gerates den Stillstand des
Antriebes abwarten. Vor dem Montieren oder Auswechseln der
Aufsatze, muss das Gerat ausgeschaltet und vom Netz getrennt
werden.

Nicht in die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und
Raspeleinsatze greifen. Niemals in rotierende Teile greifen. Niemals
mit den Handen in den Fulllschacht oder in die Auslassoéffnung
greifen.
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Sicherheitshinweise de

Niemals die zu verarbeitenden Lebensmittel mit den Handen in den
Flllschacht schieben. Ausschlief3lich den mitgelieferten Stopfer

verwenden!

Die scharfen Messer und Kanten der Schneid- und Raspeleinsatze
niemals mit bloRen Handen reinigen.

/A Achtung! Gefahr von Geriteschiden

Darauf achten, dass sich keine Fremdkorper im Fallschacht oder
in den Aufsatzen befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer,
Loffel) im Fallschacht oder in der Auslassoffnung hantieren.

Das Gerat maximal 10 Minuten ununterbrochen laufen lassen.
Danach ausschalten und auf Raumtemperatur abkuhlen lassen.

A\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem Nicht-
gebrauch unbedingt wie beschrieben reinigen. =» ,Pflege und

tagliche Reinigung” siehe Seite 9

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Auf den folgenden Seiten dieser
Gebrauchsanleitung finden Sie wertvolle
Hinweise flr einen sicheren Gebrauch
dieses Gerates.

Wir méchten Sie bitten, diese Anleitung
grundlich zu lesen und alle Anweisungen
zu befolgen. So werden Sie lange Freude
an diesem Gerat haben und die Ergebnisse
Ihrer Arbeit werden lhre Kaufentscheidung
bestatigen.

Bewahren Sie diese Gebrauchsanleitung
fir einen spateren Gebrauch oder fir Nach-
besitzer auf.

Weitere Informationen zu unseren Produk-
ten finden Sie auf unserer Internetseite.
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de Auf einen Blick

Auf einen Blick

= Bild I
1 Grundgerat
a Antrieb fir Aufsatze
b Taste |
c Taste O
d Betriebsanzeige
e Sicherungs-Taste
f Tragegriff
g Aufbewahrungsfach mit Deckel
h Netzkabel
i Kabelstaufach
2 Basis-Aufsatz
a Gehause
b Flllschacht
Einflllschale
Stopfer
Schnecke mit Mithehmer
Schraubring
3 Fleischwolf-Einsatz
a Messer
b Lochscheibe mittel (4 mm) *
¢ Lochscheibe grob (8 mm)
4 Wurstfiiller-Einsatz *
a Tragring
b Wourstfiller-Dise
5 Kebbe-Einsatz *
a Konusring
b Kebbe-Dise

= Bild &

6 Raspel-Aufsatz*
Gehéuse
Fullschacht
Verschlussklappe
Einflllschale

Stopfer
Schneid-Einsatz
Raspel-Einsatz, grob
Raspel-Einsatz, fein

* je nach Modell

Zubehor und Ersatzteile sind Uber
den Kundendienst oder unter
www.bosch-home.com erhaltlich.
=» Ersatzteile und Zubehér” siehe
Seite 12

-0 Qo0

oQ 0 Q0T O

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprtft werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen.

m Vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Zusammengebaute Teile in die
Einzelteile zerlegen. Dabei in umge-
kehrter Reihenfolge vorgehen, wie
unter ,Vorbereitung® beschrieben.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit prifen.
= Bild A/ [E

m Alle Teile auf sichtbare Schaden
Uberprufen.

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> Pflege und tégliche Reinigung*”
siehe Seite 9

Bedien- und

Anzeigeelemente

Taste |
Durch Driicken der Taste | wird das Gerat
eingeschaltet. Der Antrieb lauft sofort an.

Taste O
Durch Driicken der Taste O wird das Gerat
ausgeschaltet. Der Antrieb wird gestoppt.

Betriebsanzeige
Die Betriebsanzeige leuchtet, wenn das
Gerat eingeschaltet ist.

Sicherungs-Taste

Durch Dricken der Sicherungs-Taste wird
der an dem Gerat montierte Aufsatz entrie-
gelt. Erst durch Driicken der Sicherungs-
Taste kann der Aufsatz im Uhrzeigersinn
gedreht und vom Grundgerat abgenommen
werden.



Kabelstaufach

Das Netzkabel kann aus dem
Kabelstaufach herausgezogen oder wieder
hineingeschoben werden. Immer nur soviel
Kabel herausziehen, wie bendtigt wird.

Aufbewahrungsfach

Nicht verwendete Lochscheiben des
Fleischwolfs kdnnen im Aufbewahrungsfach
untergebracht und mit dem Deckel ver-
schlossen werden.

Uberlastsicherung

Um bei einer Uberlastung des Basis-
Aufsatzes gréRere Schaden an Ihrem
Gerat zu verhindern, verfiigt der Mitnehmer
Uber eine Einkerbung (Sollbruchstelle).

Bei Uberlastung bricht der Mitnehmer

an dieser Stelle. Ein neuer Mitnehmer

ist beim Kundendienst erhaltlich

(Nr. 630701). Ersatzteile mit Sollbruch-
stelle sind nicht Bestandteil unserer
Garantieverpflichtungen.

Mitnehmer auswechseln

= Bild

1. Schraube im Mitnehmer mit einem
geeigneten Schraubenzieher (PH2)
I6sen und defekten Mitnehmer
entfernen.

2. Neuen Mitnehmer einsetzen und wieder
festschrauben.

Grundgerat

Vorbereitung

/A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle

Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerat

abgeschlossen sind und die bendtigten

Aufsatze korrekt zusammengebaut und mit

dem Grundgerat verbunden sind.

m Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.

m Das Netzkabel auf die bendétigte Lange
aus dem Kabelstaufach ziehen.

Das Grundgeréat ist vorbereitet.

Uberlastsicherung  de

Basis-Aufsatz

Der Basis-Aufsatz wird fiir folgende
Anwendungen verwendet:

Fleischwolf

Zum Zerkleinern von rohen oder gekochten
Lebensmitteln. Je nach Art und Konsistenz
der zu verarbeitenden Lebensmittel die
entsprechende Lochscheibe verwenden.
=> Tipps“ siehe Seite 10

Wurstfiiller
Zum Beflllen von Kunst- und Naturdarm mit
Wurstmasse. Zum Formen von Rdllchen.

Kebbe-Former
Zum Formen von Teig- oder
Hackfleischrohren.

Hinweis: Mit dem Basis-Aufsatz und
passendem Zubehor, das Sie Gber den
Kundendienst erwerben konnen, sind
weitere Anwendungen maoglich.

Achtung!

Beim Zusammensetzen der verschiedenen
Einzelteile die Aussparungen an den Ein-
satzen auf das entsprechende Gegenstiick
am Gehause ausrichten.

Vorbereitung Fleischwolf

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in das scharfe Messer greifen.

Achtung!
Stets nur eine Lochscheibe verwenden.

= Bild [1]

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst das Messer, dann die
gewlnschte Lochscheibe auf die
Schnecke setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Fleischwolf ist vorbereitet.



de Raspel-Aufsatz

Vorbereitung Wurstfiiller

= Bild[@

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Tragring auf die Schnecke,
dann die Wurst-Diise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Wurstflller ist vorbereitet.

Vorbereitung Kebbe-Former

= Bild[d

1. Die Schnecke mit dem Mitnehmer voran
in das Gehause einsetzen.

2. Zuerst den Konusring auf die Schnecke,
dann die Kebbe-Dise in das Gehause
setzen.

3. Den Schraubring auf das Gehause
setzen und ohne Kraftaufwand im
Uhrzeigersinn festschrauben.

Der Kebbe-Former ist vorbereitet.

Verwendung

Hinweis: Je nach Verwendungszweck
werden die Lebensmittel unterschiedlich
verarbeitet. = ,Rezepte” siehe Seite 10

Das folgende Beispiel beschreibt die
Verwendung des Basis-Aufsatzes als
Fleischwolf:

A Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Fllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Keine Knochen, Knorpel, Sehnen oder
andere feste Bestandteile verarbeiten.

— Kein gefrorenes Fleisch verarbeiten.

— Mit dem Stopfer keinen groRen Druck
ausuben.

= Bildfolge [€d

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser hdrbar einrastet.

3. Die Einfullschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fullschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GrofRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Driicken in den Fillschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einflllschale geben.

6. Den Netzstecker anschlieen. Das
Gerat einschalten.

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fllschacht
schieben.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflllschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedrickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich |0st.

11. Den Aufsatz abnehmen, zerlegen und
alle Teile reinigen. =» ,Pflege und tagli-
che Reinigung“ siehe Seite 9

Raspel-Aufsatz

Zum Raspeln, Reiben und Schneiden
z.B. von Kase, Obst, Gemise, Nissen,
Mandeln, getrockneten Brétchen und
anderen harten Lebensmitteln. Je nach
Art und Konsistenz der zu verarbeitenden
Lebensmittel den entsprechenden Einsatz
verwenden. =%, Tipps*“ siehe Seite 10

Vorbereitung

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel-, Reibe- und Schneid-Einsatze
greifen.

—=> Bildfolge [

1. Die Verschlussklappe 6ffnen. Den
gewlnschten Einsatz in das Gehause
setzen.

2. Die Verschlussklappe schlieRen, bis
diese horbar einrastet.

Der Raspel-Aufsatz ist vorbereitet.



Verwendung

A\ Verletzungsgefahr!

— Nicht mit den Handen in den Flllschacht
greifen.

— Zum Nachschieben ausschlielich den
Stopfer verwenden.

Achtung!

— Der Stopfer kann nur in einer Richtung
eingesetzt werden.

— Harte Schalen (z.B. von Nissen)
entfernen.

— Mit dem Stopfer keinen grof3en Druck
ausuben.

=> Bildfolge Il

1. Den vorbereiteten Aufsatz schrag auf
den Antrieb des Grundgerates aufsetzen.

2. Den Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser horbar einrastet.

3. Die Einflillschale aufsetzen und den
Stopfer in den Fllschacht stecken.

4. Die Lebensmittel vorbereiten. GroRRe
Teile zuvor zerkleinern, damit sie ohne
zu Drlicken in den Fullschacht passen.

5. Ein geeignetes Gefal unter den Aufsatz
stellen. Die vorbereiteten Lebensmittel
in die Einfiillschale geben.

6. Netzstecker anschlielen. Das Gerat
einschalten.

7. Mit dem Stopfer die Lebensmittel unter
leichtem Druck in den Fullschacht
schieben. Die Lebensmittel werden
geschnitten bzw. geraspelt.

8. Wenn die Arbeit beendet ist, das Gerat
ausschalten und den Netzstecker ziehen.

9. Die Einflillschale und den Stopfer
abnehmen.

10. Die Sicherungstaste gedriickt halten
und den Aufsatz im Uhrzeigersinn
drehen, bis dieser sich 10st.

11. Aufsatz abnehmen, zerlegen und alle
Teile reinigen. =» ,Pflege und tagliche
Reinigung“ siehe Seite 9

Pflege und tagliche Reinigung de

Pflege und tagliche
Reinigung
Das Gerat, alle Aufsatze und die verwen-

deten Zubehdrteile missen nach jedem
Gebrauch griindlich gereinigt werden.

A Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen das Netzkabel von
der Steckdose trennen.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Spllmaschine
reinigen.

A\ Verletzungsgefahr!
Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Raspel- und Schneid-Einsatze greifen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder metalli-
schen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Im Bild M finden Sie eine Ubersicht, wie die

Einzelteile zu reinigen sind.

m Das Grundgerat mit einem weichen,
feuchten Tuch abwischen und
abtrocknen.

m Die verwendeten Aufsatze in umge-
kehrter Reihenfolge zerlegen (siehe
LVorbereitung“ beim jeweiligen Aufsatz).

m Alle Zubehorteile mit Spillauge und
einem weichen Tuch/Schwamm oder mit
einer weichen Brste reinigen.

m Alle Teile trocknen lassen.

Hinweise:

— Metallteile umgehend trockenreiben und
mit etwas Speisedl vor Rost schiitzen.

— Bei der Verarbeitung von z.B. Karotten
kénnen Verfarbungen an den Kunst-
stoffteilen entstehen. Diese kdnnen
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden.



de

Rezepte

Rezepte

Semmel-Knodel

300 g frisches Weillbrot

20 ml Milch

40 g Butter oder Margarine

3 Eier

1 EL feingehackte Zwiebeln

Petersilie, Salz

etwas Mehl

Das Brot in 10 mm dicke Scheiben
schneiden und der Lange nach halbie-
ren. Mit 20 ml Milch UbergieRen und
ziehen lassen.

Die feuchten Brotstiicke mit dem
Fleischwolf (Lochscheibe mittel) ca.

50 Sek. verarbeiten.

Kleingehackte Zwiebeln, Petersilie und
Butter dazugeben und vermischen.
Eier mit Milch und Salz verquirlen und
unter die Semmelmasse mischen.

Den Teig einige Minuten ziehen lassen.
Dann noch einmal durchkneten.

Zum Formen der Knddel die Hande
immer gut mit Wasser befeuchten.
Knddel in Mehl walzen.

Knddel in kochendes Wasser geben
und ca. 20 Minuten ziehen lassen. Nicht
aufkochen lassen!

Kebbe

Teigtasche:

10

500 g Lamm, in Streifen geschnitten
500 g Bulgur-Weizen, gewaschen und
abgetropft

1 kleine Zwiebel, gehackt
Abwechselnd Lamm und Weizen mit
dem Fleischwolf (Lochscheibe fein)
verarbeiten.

Teig gut durchmischen, Zwiebel
untermischen.

Die Mischung noch zweimal mit dem
Fleischwolf verarbeiten.

Fullung:

400 g Lamm, in Streifen geschnitten
2 mittelgrofRe Zwiebeln, gehackt

1 Essléffel Ol

1 Essloffel Mehl

2 Teelofel Piment

Salz und Pfeffer

Lamm mit dem Fleischwolf (Loch-
scheibe fein) verarbeiten.
Zwiebeln goldbraun anbraten.
Lammfleisch dazugeben und
durchbraten.

Ubrige Zutaten dazugeben.

Alles flr ca. 1-2 Minuten dinsten.
Uberschiissiges Fett abgieRen.
Fillung abkihlen lassen.

Zubereitung der Kebbe:

Mischung fur Teigtaschen mit dem
Kebbe-Former verarbeiten.

VVon dem hohlen Teigstrang jeweils
7,5 cm lange Stlicke abtrennen.

Ein Ende der Teigtasche zudricken.
Etwas Fllung in die Offnung hinein-
driicken und das andere Ende der
Teigtasche auch zudriicken.

Ol erhitzen (ca. 180°C) und die Teig-
taschen flr ca. 6 Minuten goldbraun
frittieren.

Tipps

Fleischwolf
Verwendung der Lochscheiben

Lochscheibe mittel (4 mm) fiir:
Schweine- und Rindfleisch fiir Pastete
und Cervelatwurst

Lochscheibe grob (8 mm) fiir:
gebratenes Schweinefleisch fir
Gulaschsuppe; Reste (z.B. Braten,
Waurst) fir Resteauflauf

Ist eine feinere Konsistenz der verar-
beiteten Lebensmittel gewtinscht, den
Zerkleinerungsvorgang wiederholen
oder verschiedene Lochscheiben nach-
einander verwenden (grob, mittel, fein).



m  Weitere Zutaten (z. B. Zwiebeln,
Gewlrze) kénnen bei der Verarbeitung
direkt zugegeben werden. Dadurch
werden alle Zutaten gut miteinander
vermengt.

Wourstfiiller

m Naturdarm vor der Verarbeitung ca.
10 Minuten in lauwarmem Wasser
einweichen.

m  Waursthille nicht zu ,prall* befiillen, da
die Wirste sonst beim Kochen oder
Braten platzen konnten.

Raspel-Aufsatz

Verwendung der Einsétze

— Schneid-Einsatz: fir Karotten, Sellerie,
Kohlrabi, Zucchini

— Raspel-Einsatz (grob): fir Karotten,
Nusse, Hart-Kase (z. B. Emmentaler)

— Raspel-Einsatz (fein): fur Nisse,
Hart-Kase, Parmesan-Kase

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Geréat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit gultige Ruicknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Entsorgung de

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit tber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

11



de Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile und Zubehor

& 638407 Lochscheibe (fein) fir Fleischwolf

= 637985 Lochscheibe (mittel) fur Fleischwolf

= 637986 Lochscheibe (grob) fur Fleischwolf

= 637987 Waurstfiiller: zum Beflllen von Kunst- und
Naturdarm mit Wurstmasse. Zum Formen von
Rdlichen.

& 12000397

= 638281 Kebbe-Former: zum Formen von Teig- oder
Hackfleischréhren.

& 12001096 Nudel-Former: zum Formen von Spaghetti

oder Bandnudeln.

Spritzgeback-Former: zum Formen von
3 verschiedenen Teigprofilen flir Spritzgeback.

= 12011263 Raspel-Aufsatz: zum Raspeln, Reiben und
Schneiden.

= 798161 Schneid-Einsatz fiir Raspel-Aufsatz

= 798162 Raspel-Einsatz (grob) fiir Raspel-Aufsatz

& 798160 Raspel-Einsatz (fein) fir Raspel-Aufsatz

& 798130 Reibe-Einsatz fir Raspel-Aufsatz

& 791603 Zitruspressen-Aufsatz: zum Auspressen von

Zitronen, Orangen oder Grapefruit.

Ersatzteile und Zubehor konnen tber den Handel und den Kundendienst erworben

werden.
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Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

Problem Ursache Abhilfe
Das Gerat lauft beim Das Gerat hat keinen Den Netzstecker in die Steckdose
Einschalten nicht an. Strom. stecken.

Das Gerat wurde

Uberlastet und der Mit-
nehmer ist an der Soll-
bruchstelle gebrochen.

Das Geréat lauft normal,
aber die Lebens-

mittel werden nicht
verarbeitet.

Gerat ausschalten und Stillstand
abwarten. Gerat ausstecken, Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen.
Mitnehmer ersetzen.

= Uberlastsicherung“ siehe

Seite 7

Der Aufsatz oder die
Schnecke ist verstopft.

Die Lebensmittel
werden nicht oder sehr
langsam verarbeitet.

Gerat ausschalten, Stillstand
abwarten und ausstecken. Aufsatz
abnehmen, zerlegen und reinigen,
um die Blockierung zu I6sen.

=> Pflege und tdgliche Reinigung”
siehe Seite 9

Es wird zu starker Druck
auf den Stopfer ausge-
Ubt oder der Fullschacht
ist zu voll.

Den Druck auf den Stopfer verringern
und den Fillschacht mit weniger
Lebensmitteln befillen.

In den zu verarbeiten-
den Lebensmitteln sind
noch harte Bestandteile
enthalten.

Harte Bestandteile entfernen. Hartes
Gemise vor der Verarbeitung
vorgaren bzw. -dunsten.

Kdénnen Probleme nicht behoben werden, unbedingt die Hotline anrufen!

Die Telefonnummern befinden sich auf den letzten Seiten der Anleitung.
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en Intended use

Intended use

Read and follow the operating instructions carefully and keep
for later reference! Enclose these instructions when you give
this appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance is intended for domestic use only. Use the appliance
for processing normal quantities of food for domestic use.

The appliance and accessories (depending on the model) are
suitable for the following purposes:

Meat mincer: for cutting and mixing raw and cooked meat, bacon,
poultry and fish.

Sausage filler: for making sausages and meat rolls.

Kebbe maker: for making dough and minced meat pockets.
Shredding attachment: for shredding and slicing food.

Food which is to be processed must not contain any hard
components (e.g. bones). The appliance should not be used for
processing other substances or objects. Additional applications
are possible if the accessories approved by the manufacturer are
used. Use the appliance only with genuine parts and accessories.
Never use the attachments or slicing / shredding inserts on other
appliances. Only use matching parts for the relevant attachments.
Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level. Do not place the appliance on or near hot
surfaces, e.g. hobs.

Your work surface should be easily accessible, resistant to moisture,
firm, flat, dry and large enough to prevent any harm from splashing
and to let you work unhindered.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge
if they have been given supervision or instruction concerning safe
use of the appliance and if they understand the hazards involved.
Keep children away from the appliance and connecting cable and
do not allow them to use the appliance.

Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.
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Safety instructions en

Safety instructions

A Danger of electric shock and fire

Connect and operate the appliance only according to the type

plate specifications. Do not use if the mains cable or appliance
show any signs of damage. To avoid potential hazards, repairs

such as replacing a damaged cable must only be carried out by

our customer service personnel. Never connect the appliance to
timer switches or remote-controllable sockets. Never leave the
appliance unattended while it is switched on! We recommend that
the appliance is never switched on for longer than is necessary to
process the ingredients.

The mains cable must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges. Never immerse the base unit in water or
place it in the dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not
use the appliance with damp hands and do not operate at no load.
The appliance must always be disconnected from the mains after
each use, whenever the appliance is unattended, prior to assembly,
disassembly or cleaning and in the event of a fault.

/\ Risk of injury

Immediately after using the appliance wait for it to stop. Before
fitting or replacing attachments, the appliance must be switched off
and disconnected from the mains.

Do not grasp the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts. Keep hands clear of rotating parts. Never reach into
the feed chute or outlet opening. Never put the food to be processed
into the feed chute with your hands. Only use the pusher provided!
Never clean the sharp blades and edges of the shredding and
slicing inserts with your bare hands.

/\ Caution! Risk of damaging the appliance

Check that there are no foreign objects in the feed chute or
attachments. Do not poke objects (e.g. knives, spoons) in the feed
chute or outlet opening.

Only allow the appliance to run uninterrupted for a maximum

of 10 minutes. Then switch off and allow to cool down to room
temperature.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance as described after each use
or after it has not been used for an extended period. =% “Care and
daily cleaning” see page 19
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en Overview

Congratulations on the purchase of your
new Bosch appliance.

On the following pages of these operating
instructions you will find useful information
for safe use of this appliance.

We request that you read these operating
instructions carefully and observe all
instructions. This ensures you will be able
to enjoy this appliance for a long time, and
the results will confirm your choice of this
appliance.

Retain these operating instructions for
subsequent use or for the next owner.

You can find further information about our
products on our website.

Content
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RECIPES...coiiiiiiiiiecee 20
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DiSpoSal......ccceeiiiiiiiiieeiie e 21
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Troubleshooting........cccooieiiiiiiiieee 23
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Overview

= Fig. I}
1 Base unit
a Drive for attachments
b Button |
¢ Button O
d Operation indicator
e Release button
f Carrying handle
g Storage compartment with cover
h Mains cable
i Cable storage compartment
2 Base attachment
Housing
Feed chute
Filling tray
Pusher
Worm gear with agitator paddle
Threaded ring
3 Meat mincer insert
a Blade
b Perforated disc, medium (4 mm) *
¢ Perforated disc, coarse (8 mm)
4 Sausage filler insert *
a Bearing ring
b Sausage filler nozzle
5 Kebbe insert *
a Conical ring
b Kebbe nozzle
- Fig. @
Shredding attachment *
Housing
Feed chute
Cap
Filling tray
Pusher
Slicing insert
Shredding insert, coarse
Shredding insert, fine

* depending on the model
Spare parts and accessories are
available from Customer Service or at

www.bosch-home.com. = “Spare parts
and accessories” see page 22

-0 Q0T w

(=2}

TQ S0 Q0T



Before using for the first
time
Before the new appliance can be used,

it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging.

m  Remove the packaging material that is
present.

m Dismantle any assembled parts into
their individual parts. Do this in reverse
order, as described under ,Preparation®.

m Check all parts for completeness.
= Fig. A/ &

m Inspect all parts for visible damage.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Care and daily cleaning” see
page 19

Control and display elements

Button |
Press button | to switch on the appliance.
The drive will start up at once.

Button O
Press button O to switch off the appliance.
The drive stops.

Operation indicator
The operation indicator lights up when the
appliance is switched on.

Release button

Press the release button to unlock an
attachment fitted on the appliance. Only
when the release button is pressed is it
possible to turn the attachment clockwise
and remove it from the base unit.

Cable storage compartment

The mains cable can be pulled out of the
cable storage compartment or pushed back
in again. Only ever pull the cable out as
much as is required.

Before using for the first time en

Storage compartment

Unused perforated discs belonging to the
meat mincer can be kept in the storage
compartment and it closed with the cover.

Overload protection

To prevent serious damage to your
appliance if the base attachment is
overloaded, the agitator paddle has a
notch (predetermined breaking point).

If overloading occurs, the agitator paddle
will break at this point. A new agitator
paddle is available from Customer
Service (No. 630701). Spare parts with
a predetermined breaking point are not
covered by our warranty obligations.

Replace agitator paddle

= Fig.

1. Release the screw in the agitator paddle
with a screwdriver (PH2) and remove
the faulty paddle.

2. Fit a new agitator paddle and screw tight
again.

Base unit

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not insert the mains plug until all

preparations for working with the appliance

are complete and the required attachments
are assembled correctly and connected to
the base unit.

m Place the base unit on a stable and level
work surface.

m Pull the mains cable out of the cable
storage compartment to the required
length.

The base unit is now prepared.
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en Base attachment

Base attachment

The base attachment can be used for the
following applications:

Meat mincer

For chopping up raw or cooked food. Select
the appropriate perforated disc depending
on the type and consistency of the food to
be processed. =» “Tips” see page 21

Sausage filler
For filling artificial and natural casings with
sausage meat. For producing meat rolls.

Kebbe maker
For producing tubes of dough or minced
meat.

Note: Other applications are possible
using the base attachment and appropriate
accessories available from Customer
Service.

Caution!

When assembling the different individual
parts, make sure that the notched markings
on the inserts match up with the relevant
one on the housing.

Preparation for meat mincer

/A Risk of injury!

Do not reach into the sharp knife.

Caution!

Always only use one perforated disc.

=> Fig. Bl

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the knife and then the required
perforated disc onto the worm gear.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The meat mincer is now prepared.
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Preparation for sausage filler

= Fig.3

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.
First fit the bearing ring onto the worm
gear and then the sausage nozzle into
the housing.

Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The sausage filler is now prepared.

A

Preparation for kebbe maker

= Fig. @

1. Insert the worm gear with the agitator
paddle at the front in the housing.

2. First fit the conical ring onto the worm
gear and then the kebbe nozzle into the
housing.

3. Fit the threaded ring onto the housing
and screw tight in a clockwise direction
without using force.

The kebbe maker is now prepared.

Use

Note: The food is processed in different

ways depending on the application.

=> “Recipes” see page 20

The following example describes use of

the base attachment as a meat mincer:

A\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Caution!

— Do not process bones, gristle, sinews or
other solid components.

— Do not process frozen meat.

— Do not apply great force with the pusher.

=> Sequence of figures [€

1. Fit the prepared attachment onto the drive
of the base unit, holding it at an angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.



4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and turn the
attachment clockwise until it disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. =» “Care and daily
cleaning” see page 19

Shredding attachment

For shredding, grating and slicing items
such as cheese, fruit, vegetables, nuts,
almonds, dried bread rolls and other hard
foodstuffs. Select the appropriate insert
depending on the type and consistency of
the food to be processed. =» “Tips” see
page 21

Preparation

A\ Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and
edges of the shredding, grating and slicing
inserts.

=> Sequence of figures [Il

1. Open the cap. Fit the required insert into
the housing.

2. Close the cap until you hear it click into
position.

The shredding attachment is now prepared.

Use

/\ Risk of injury!

— Do not reach into the feed chute with
your hands.

— Only use the pusher when adding more
food.

Shredding attachment en

Caution!

— The pusher can only be inserted in one
direction.

— Remove hard shells (e.g. on nuts).

— Do not apply great force with the pusher.

=> Sequence of figures I

1. Fit the prepared attachment onto the
drive of the base unit, holding it at an
angle.

2. Turn the attachment anticlockwise until
you hear it click into position.

3. Fit the filling tray and insert the pusher
in the feed chute.

4. Prepare your food. Chop up large parts
beforehand so they fit into the feed
chute without having to press them in.

5. Place a suitable container under the
attachment. Add the prepared food to
the filling tray.

6. Connect the mains plug. Switch on the
appliance.

7. Use the pusher to slide the food down
the feed chute, applying light pressure.
The food is now cut up or shredded.

8. Once you have finished, switch off the
appliance and pull out the mains plug.

9. Remove the filling tray and pusher.

10. Hold down the release button and
turn the attachment clockwise until it
disengages.

11. Remove the attachment, take it apart
and clean all parts. = “Care and daily
cleaning” see page 19

Care and daily cleaning

The appliance, all attachments and the

relevant accessories must be thoroughly

cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Disconnect the mains cable from the
socket prior to cleaning.

— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

/A Risk of injury!

Do not reach into the sharp blades and

edges of the shredding and slicing inserts.
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en Recipes

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

Fig. M gives an overview of how to clean

the individual parts.

m  Wipe the outside of the base unit with a
soft, damp cloth and dry off.

m Dismantle the attachments used in
reverse order (see ,Preparation” for the
relevant attachment).

m Clean all accessories with a detergent
solution and a soft cloth/sponge or with
a soft brush.

m  Allow all parts to dry.

Notes:

— Immediately rub metal parts dry and
apply a little cooking oil to protect them
from rust.

— Discolouration of plastic parts may occur
when processing foods such as carrots.
This can be removed with a few drops of
cooking oil.

Recipes

Bread dumplings
300 g fresh white bread

— 20 ml milk

— 40 g butter or margarine

— 3eggs

— 1 tbsp finely chopped onions

— Parsley

— Alittle flour

— Salt and pepper

m Cut the bread into slices 10 mm thick
and halve lengthways. Add 20 ml of milk
and soak.

m Process the moistened bread for
approx. 50 secs with the meat mincer
(perforated disc, medium).

m Add the finely chopped onions, parsley
and melted butter and mix.

m Add the whisked eggs, salt and pepper
and mix into the bread dough.

20

m Leave the dough to prove for several
minutes. Then knead again.

m Shape the dumplings with wet hands.
Roll the dumplings in flour.

m Place dumplings in boiling water and
leave to simmer for approx. 20 minutes.
Do not bring to the boil!

Kebbe

Dough pockets:

— 500 g lamb, cut into strips

— 500 g bulgur wheat, washed and
drained

— 1 small onion, chopped

m Process the lamb and wheat with the
meat mincer, alternating between the
two (perforated disc, fine).

m  Mix the dough thoroughly and mix in the
onion.

m Process the mixture another two times
with the meat mincer.

Filling:

— 400 g lamb, cut into strips

— 2 medium-sized onions, chopped

— 1 tablespoon of oil

— 1 tablespoon of flour

— 2 teaspoons of pimento

— Salt and pepper

m Process the lamb with the meat mincer

(perforated disc, fine).

Fry the onions until golden brown.

Add the lamb and fry until well done.

Add the remaining ingredients.

Fry everything gently for about

1-2 minutes.

m Pour off the excess fat.

m Leave the filling to cool down.

Prepare the kebbe:

m Use the kebbe maker to process the
mixture for dough pockets.

m Cut off pieces 7.5 cm in length from the
hollow strand of dough.

m Press one end of the dough pocket to
seal.

m Insert a little filling in the opening and also
seal the other end of the dough pocket.

m Heat the oil (approx. 180 °C) and
deep-fry the dough pockets for about
6 minutes until golden brown.



Tips en

Tips

Meat mincer

Usmg the perforated discs
Perforated disc, medium (4 mm) for:
pork and beef for paté and Cervelat
sausage

— Perforated disc, coarse (8 mm) for:
roast pork for goulash soup; leftovers
(joint, sausage) for bakes

m If you require a finer consistence to your
processed food, process it several times
or use different perforated discs one
after the other (coarse, medium).

= You can add other ingredients
(e.g. onions, spices) directly during
processing. This ensures all ingredients
are mixed together thoroughly.

Sausage filler

m Soak natural casing in lukewarm water
for about 10 minutes before processing.

m Do not stuff casings too full or the
sausages may burst during boiling or

frying.

Shredding attachment

Using the inserts

— Slicing insert: for carrots, celery,
kohlrabi, courgettes

— Shredding insert (coarse): for carrots,
nuts, hard cheese (e.g. Emmentaler)

— Shredding insert (fine): for nuts, hard
cheese, Parmesan cheese

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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en Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

Spare parts and accessories

@ 27 mm & 638407 Perforated disc (fine) for meat mincer
6 4 mm = 637985 Perforated disc (medium) for meat mincer
@ 8 mm = 637986 Perforated disc (coarse) for meat mincer
= 637987 Sausage filler: for filling artificial and natural
ﬂ fce:”ssirlgs with sausage meat. For producing meat

@ = 12000397

@ @;\ = 638281 Kebbe maker: for producing tubes of dough or
At minced meat.
@ ‘ 7 = 12001096 Pasta maker:
D For producing spaghetti or tagliatelle.
G\ Whirl maker:
(“A%) (&%
%) Nl For producing 3 different dough profiles for whirls.
[‘) = 12011263 Shredding attachment: for shredding, grating
— . and slicing
(@ I!.- |
&

= 798161 Slicing insert for the shredding attachment

= 798162 Shredding insert (coarse) for the shredding
attachment

= 798160 Shredding insert (fine) for the shredding
attachment

@ = 798130 Grating insert for the shredding attachment
@g\

itrus press attachment: for squeezing
= 791603 Cit ttachment: f i
oranges, lemons and grapefruits.

Spare parts and accessories are available from retailers and Customer Service.
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Troubleshooting

Problem Cause Remedy

The appliance does not  Appliance has no power Insert the mains plug in the socket.
start when switched on.  supply.

The appliance is running  The appliance was Switch the appliance off and wait

normally, but the food is  overloaded, and until it has stopped. Unplug the

not being processed. the agitator paddle appliance, remove the attachment,
has broken at the take it apart and clean. Replace
predetermined breaking the agitator paddle. =% “Overload
point. protection” see page 17

The food is not being The attachment or worm  Switch appliance off, wait until it

processed or only very gear is blocked. has stopped and unplug. Remove

slowly. the attachment, take it apart and

clean to eliminate the blockage.
=» “Care and daily cleaning” see

page 19
The pressure on the Reduce the pressure on the
pusher is too great or the pusher and fill the feed chute with
feed chute is too full. less food.
The food to be processed Remove hard components.
still contains hard Precook/steam vegetables before
components. processing them.

If you are unable to solve the problem, always call the hotline!
You will find the telephone numbers at the back of these instructions.
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pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Prosze doktadnie przeczytaé instrukcje obstugi, starannie ja
przechowywac i postepowaé zgodnie z zawartymi w niej wska-
zowkami! Przekazujac urzadzenie innej osobie nalezy dotaczyé
niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzagdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte
szkody. Urzagdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospo-
darstwie domowym i podobnych otoczeniach. Urzgdzenie moze by¢
takze uzywane przez gosci w pensjonatach, matych hotelach i podob-
nych obiektach mieszkalnych. Urzgdzenia uzywac tylko do produktow
w takiej ilosci i 0 takim czasie przygotowania, ktore sg typowe dla
gospodarstwa domowego.

Urzadzenie i jego wyposazenie (w zaleznosci od modelu) sg
przeznaczone do nastepujgcych celow:

Maszynka do mielenia migesa: do mielenia oraz mieszania
surowego i gotowanego migsa, stoniny, drobiu i ryby.

Nasadka masarska: do wytwarzania kietbas i rurek.

Nasadka do kebbe: do przygotowania pierogéw i mielonego
nadzienia.

Przystawka do tarcia: do tarcia i szatkowania artykutéw
spozywczych.

Produkty spozywcze przeznaczone do przetworzenia nie mogg
zawierac twardych czesci (np. kosci). Nie wolno uzywac urzadzenia
do przetwarzania innych przedmiotow lub substancji oprocz tych
zaleconych przez producenta. Przy zastosowaniu wyposazenia
dopuszczonego przez producenta mozliwe sg dodatkowe zastosowa-
nia. Urzadzenie uzywac tylko z oryginalnymi czesciami i akcesoriami.
Nie wolno stosowac¢ nasadek lub przystawek szatkujgcych i tracych
pochodzgcych z innych urzgdzen. Stosowac wytgcznie akcesoria
dotgczone do odpowiednich przystawek.

Urzadzenie wolno uzywac tylko w pomieszczeniach, w temperaturze
pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m n.p.m. Nie stawiaé
urzadzenia na gorgcych powierzchniach, np. palnikach kuchenek
elektrycznych, ani w ich poblizu.

Miejsce pracy powinno by¢ tatwo dostepne, odporne na wilgoc,
stabilne, rowne, suche i wystarczajgco duze, aby unikng¢ uszkodzen
spowodowanych odpryskami i mozna byto pracowac bez przeszkdd.
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Zasady bezpieczenstwa pl

Urzgdzenie mogg obstugiwac osoby z ograniczonymi zdolnosciami
fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze osoby nie posia-
dajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy, jesli pozostajg
pod nadzorem lub zostaty pouczone, jak bezpiecznie obstugiwac
urzadzenie i sg Swiadome zwigzanego z tym niebezpieczenstwa. Nie
dopuszczac dzieci do urzgdzenia oraz do elektrycznego przewodu
zasilajgcego. Nie wolno im obstugiwac urzgdzenia. Dzieciom nie
wolno bawi¢ sie urzgdzeniem. Nie wolno dzieciom czysci¢ urza-
dzenia oraz dokonywa¢ konserwacji w zakresie przewidzianym dla
uzytkownika.

Zasady bezpieczenstwa

/\ Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru

Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac tylko
wtedy, gdy elektryczny przewodd zasilajgcy i samo urzgdzenie nie sg
uszkodzone. Ze wzgledéw bezpieczenstwa wszelkie naprawy urza-
dzenia, takie jak np. wymiana uszkodzonego kabla sieciowego, moze
przeprowadzac wytgcznie nasz serwis. Nigdy nie podtgczac urzg-
dzenia do automatycznych wytgcznikdéw czasowych lub do zdalnie
sterowanych gniazdek sieciowych. Zawsze nadzorowac prace urza-
dzenia! Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzgdzenia dtuzej niz
to konieczne do obrébki produktéw spozywczych.

Nie doprowadzi¢ do stykania sie przewodu elektrycznego z gorgcymi
elementami lub nie przeciggac go nad ostrymi krawedziami. Korpusu
urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie, ani nie my¢ w zmywarce
do naczyn. Nie stosowac myjek parowych. Urzgdzenia nie wolno
chwyta¢ mokrymi rekoma ani wtgczac¢ na biegu jatowym.

Urzadzenie musi by¢ zawsze odtgczane od sieci po kazdym uzyciu,
w przypadku braku nadzoru, przed ztozeniem, demontazem lub
czyszczeniem oraz w przypadku wystgpienia awarii.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Po bezposrednim uzyciu urzgdzenia odczekac do zatrzymania

sie napedu. Przed zamontowaniem lub wymiang nasadek, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyjgc wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nie zbliza¢ rgk do ostrych nozy i krawedzi przystawek do szatkowania
i tarcia. Nigdy nie zbliza¢ rgk do wirujgcych czesci.

Nigdy nie wktadac¢ rgk w otwor do napetniania lub w otwor wylotowy.
Nigdy nie popychac rekg produktow w otworze do napetniania. Do
popychania stosowac tylko dostarczony z urzgdzeniem popychacz!
Nigdy nie czysci¢ gotymi rekoma ostrych nozy i krawedzi przystawek
do szatkowania i tarcia.
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pl Zasady bezpieczenstwa

A Uwaga! Niebezpieczenstwo uszkodzenie urzadzenia

Zwracac¢ uwage, aby w otworze do napetniania oraz w nasadkach nie
byto Zadnych ciat obcych. Nie operowac¢ przedmiotami (np. nozem,
tyzkg) w otworze do napetniania lub w otworze wylotowym.
Urzgdzenie moze nieprzerwanie pracowa¢ maksymailnie 10 minut. Po
tym czasie nalezy go wytgczy¢ i pozostawi¢ do ostygniecia do tempe-

ratury pokojowe;j.
Uwagal!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub
po dtuzszym okresie nieuzywania, w sposoéb tutaj opisany.
=» Konserwacja i codzienne czyszczenie” patrz strona 30

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Na kolejnych stronach tej instrukcji znajdujg
sie cenne wskazowki na temat bezpiecz-
nego korzystania tego urzadzenia.
Zachecamy, aby doktadnie przeczyta¢ te
instrukcje i przestrzegac wszystkich poda-
nych wskazéwek. W ten sposéb uzyska

sie stalg satysfakcje z korzystania z tego
urzgdzenia, a wyniki pracy tylko potwierdzg
stusznosc¢ decyzji o jego zakupie.

Starannie przechowywac te instrukcje do
pbzniejszego uzycia i z myslg o dalszych
uzytkownikach.

Dalsze informacje dotyczgce naszych pro-
duktéw znajdg Panstwo na naszej stronie
internetowe;.
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Opis urzadzenia pl

Opis urzadzenia
=> Rysunek IN
1 Korpus urzadzenia
Naped nasadek
Przycisk |
Przycisk O
Wskaznik pracy urzadzenia
Przycisk zabezpieczajagcy
Uchwyt do przenoszenia
Schowek z pokrywa
Przewdd sieciowy
Schowek na kabel
asadka podstawowa
Obudowa
Otwor do napetniania
Taca wsypowa
Popychacz
Slimak z zabierakiem
Nakretka
3 Zespot mielacy
a Noz
b Sitko do $redniego mielenia (4 mm) *
¢ Sitko do grubego mielenia (8 mm)
4 Zespot nasadki masarskiej *
a Pierscien nosny
b Dysza do nadziewania
5 Zespot nasadki do kebbe *
a Pierscien stozkowy
b Dysza do kebbe

=> Rysunek [E

Przystawka do tarcia *
Obudowa

Otwor do napetniania
Zatrzask

Taca wsypowa
Popychacz

Wkiadka do szatkowania
Wktadka do tarcia, grubo
Wktadka do tarcia, drobno

*w zaleznosci od modelu
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Akcesoria i cze$ci zamienne sg
dostepne w serwisach lub na stronie
www.bosch-home.com. = ,Czesci
zamienne i akcesoria” patrz strona 33

Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
urzgdzenie catkowicie rozpakowac, oczy-
Sci¢ i sprawdzi¢.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjac¢ z opakowania korpus urzadzenia
i wszystkie elementy wyposazenia.

m  Usunag¢ wszelki materiat opakowania.

m Rozebra¢ zmontowane czesci na
poszczegdlne elementy. Postepowac
przy tym w odwrotnej kolejnosci niz
opisano w punkcie ,Przygotowanie®.

m  Sprawdzi¢ kompletno$¢ wszystkich
czesci. =» Rysunek X/ [E

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
widocznych uszkodzen.

m Przed pierwszym uzyciem umy¢ dokfad-
nie wszystkie czesci i osuszyc.
=» Konserwacja i codzienne czyszcze-
nie” patrz strona 30

Elementy obstugowe

i wskazniki

Przycisk |

Nacisniecie przycisku | powoduje wigcze-
nie urzgdzenia. Naped zaczyna od razu
obracac sie.

Przycisk O

Nacisniecie przycisku O powoduje wylgcze-
nie urzgdzenia. Naped zatrzymuje sie.
Wskaznik pracy urzadzenia

Wskaznik Swieci sie, gdy urzadzenie jest
wigczone.

Przycisk zabezpieczajacy

Nacisniecie przycisku zabezpieczajgcego
powoduje odblokowanie nasadki zamonto-
wanej w urzgdzeniu. Dopiero nacisniecie
przycisku zabezpieczajgcego pozwala
obréci¢ nasadke zgodnie z ruchem wskazo-
wek zegara i zdjg¢ z urzgdzenia.

Schowek na kabel

Kabel sieciowy mozna wyciggng¢ ze schowka
lub z powrotem wsung¢. Zawsze wyciggac
tylko tyle kabla, ile jest to potrzebne.
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pl Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Schowek

Niewykorzystywane sitka zespotu mielg-
cego mozna umiesci¢ w schowku i zamkng¢
pokrywa.

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

Zabierak jest wyposazony w naciecie
(miejsce przewidzianego przetomu)
zapobiegajgce wiekszemu uszkodzeniu
urzgdzenia w przypadku przecigzenia
nasadki podstawowej. W razie przecig-
zenia zabierak utamie sie w tym miejscu.
Nowy zabierak mozna naby¢ w serwisie
(nr 630701). Czes$ci zamienne z miejscem
przewidzianego przetomu nie sg objete
zobowigzaniem gwarancyjnym.

Wymiana zabieraka

=> Rysunek

1. Odkreci¢ wkret w zabieraku odpo-
wiednim wkretakiem (PH2) i usungé
uszkodzony zabierak.

2. Wiozy¢ nowy zabierak i z powrotem
przykrecic.

Korpus urzadzenia

Przygotowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego

dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-

wania do pracy z urzadzeniem zostaty

zakonczone, potrzebne nasadki poprawnie

zmontowanie i potgczone z korpusem

urzgdzenia.

m Korpus urzgdzenia ustawic na stabilnej,
poziomej powierzchni robocze;.

m  Wyciggnac¢ kabel sieciowy ze schowka
na potrzebng dtugosc.

Korpus urzgdzenia jest gotowy.
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Nasadka podstawowa

Nasadka podstawowa jest uzywana do
nastepujgcych zastosowan:

Przystawka do mielenia miesa

Do rozdrabniania surowych lub gotowanych
produktow zywnosciowych. W zalezno$ci
od rodzaju i konsystencji przetwarzanych
produktow zastosowac¢ odpowiednie sitko.
=» Porady” patrz strona 32

Nasadka masarska

Do wypetniania sztucznych i naturalnych
ostonek masg kietbasiang. Do formowania
rurek.

Nasadka do kebbe
Do formowania rurek z ciasta lub mielonego
miesa.

Wskazéwka: nasadke podstawowg i odpo-
wiednie akcesoria, ktére mozna nabyé¢

za posrednictwem serwisu, mozna uzy¢

w dalszych zastosowaniach.

Uwaga!

Podczas sktadania réznych elementow
ustawi¢ wyciecia w przystawkach naprzeciw
odpowiedniej czesci w obudowie.

Przygotowanie przystawki do
mielenia miesa

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Nigdy nie wktadac¢ rgk do ostrego noza.

Uwaga!
Zawsze stosowac tylko jedno sitko.

=> Rysunek [
1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Na slimak nasadzi¢ najpierw néz,
a nastepnie wybrane sitko.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Przystawka do mielenia miesa jest gotowa.



Przygotowanie nasadki masarskiej

=> Rysunek 3

1. Wiozy¢ slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.

2. Najpierw na slimak nasadzi¢ pierscien
nosny, a nastepnie wtozy¢ w obudowe
dysze do nadziewania.

3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.

Nasadka masarska jest gotowa.

Przygotowanie nasadki do kebbe

=> Rysunek [
1. Wiozy¢ Slimak do obudowy zabierakiem
do przodu.
2. Najpierw na slimak nasadzi¢ pier-
Scien stozkowy, a nastepnie wiozyé
w obudowe dysze do kebbe.
3. Na obudowe nasadzi¢ nakretke
i dokreci¢ zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara bez uzycia nadmiernej sity.
Nasadka do kebbe jest gotowa.

Zastosowanie

Wskazoéwka: w zaleznosci od zamierzo-
nego przeznaczenia, produkty zywnosciowe
beda roznie przetwarzane. =% ,Przepisy”
patrz strona 31

Ponizszy przyktad opisuje wykorzystanie
nasadki podstawowej jako przystawki do
mielenia miesa:

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac rak w otwor do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Nie przetwarzac kosci, chrzastek, scie-
gien lub innych statych sktadnikéw.

— Nie przetwarza¢ mrozonego miesa.

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

Przystawka do tarcia pl

= Cykl rysunkoéw [9

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gto$nego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowa i wprowadzi¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowac produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wiaczy¢ urzadzenie.

7. Przesuwac popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke
z gniazdka sieciowego.

9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisngc¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajacy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyjg¢ przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 30

Przystawka do tarcia

Do rozdrabniania na widrki, tarcia i
szatkowania, np. sera, owocow, warzyw,
orzechéw, migdatéw, wysuszonych butek

i innych twardych produktow spozywczych.
W zaleznosci od rodzaju i konsystencji
przetwarzanych produktéw zastosowac
odpowiednig wktadke. =» ,Porady” patrz
strona 32
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pl Konserwacja i codzienne czyszczenie

Przygotowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rak do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania, tarcia i rozdrabniania

na wiorki.

=> Cykl rysunkéw [l

1. Otworzy¢ zatrzask. Wtozy¢ do obudowy
wybrang wktadke.

2. Zamkna¢ zatrzask, az do styszalnego
zablokowania.

Przystawka do tarcia jest gotowa.

Zastosowanie

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

— Nie wktadac rgk w otwér do napetniania.

— Do popychania produktéw uzywaé
wytgcznie popychacza.

Uwagal!

— Popychacz mozna wktadac tylko
w jednym kierunku.

— Usungc¢ twarde skorupy
(np. z orzechow).

— Nie wywiera¢ duzego nacisku na
popychacz.

=> Cykl rysunkéw I

1. Przygotowang przystawke wsung¢
skosnie na naped korpusu urzgdzenia.

2. Przekreci¢ przystawke w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazéwek zegara az
do gto$nego zatrzasniecia.

3. Nasadzi¢ tace wsypowg i wprowadzic¢
popychacz w otwér do napetniania.

4. Przygotowacé produkty spozywcze.
Rozdrobni¢ najpierw duze kawatki, aby
bez wcisku pasowaty do otworu do
napetniania.

5. Pod przystawke podstawi¢ odpowiednie
naczynie. Przygotowane produkty
potozy¢ na tace wsypowa.

6. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka.
Wigczy¢ urzadzenie.

7. Przesuwa¢ popychaczem produkty do
otworu do napetniania, wywierajgc lekki
nacisk. Produkty sg szatkowane lub
tarte.

8. Gdy praca zostanie zakonczona,
wytgczy¢ urzadzenie i wyjgé wtyczke
z gniazdka sieciowego.
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9. Zdjgc¢ tace wsypowg i popychacz.

10. Wcisng¢ i przytrzymac przycisk zabez-
pieczajgcy, a nastepnie obroci¢ przy-
stawke zgodnie z ruchem wskazoéwek
zegara, az zwolni sie.

11. Wyja¢ przystawke, roztozy¢ i wszystkie
czesci oczysci¢. =» ,Konserwacja
i codzienne czyszczenie” patrz
strona 30

Konserwacja i codzienne

czyszczenie

Urzgdzenie, wszystkie przystawki oraz
wykorzystane akcesoria muszg by¢ doktad-
nie oczyszczone po kazdym uzyciu.

A\ Niebezpieczenstwo porazenia

pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odigczy¢ przewdd od gniazdka
sieciowego.

— Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurzac
w zadnych ptynach ani nie my¢ w zmy-
warce do naczyn.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie zbliza¢ rak do ostrych nozy i krawedzi

wktadek do siekania i rozdrabniania na

wiorki.

Uwaga!

— Nie uzywac¢ srodkoéw czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie nalezy uzywac¢ ostrych, spiczastych
lub metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

Na rysunku Ml zostato pokazane, w jaki
sposob nalezy czysci¢ poszczegolne
czesci.

m Korpus urzadzenia wytrze¢ do sucha
miekka, wilgotng szmatka.

m  Uzyte przystawki roztozy¢ w odwrotnej
kolejnosci (patrz ,Przygotowanie” przy
kazdej przystawce).

m  Wszystkie elementy wyposazenia
oczysci¢ miekkg szmatka lub ggbka
z uzyciem $rodka do mycia.

m  Wszystkie czesci pozostawi¢ do
wyschnigcia.



Wskazoéwki:

Czesci metalowe wytrze¢ bezzwtocznie
do sucha i natrze¢ nieco olejem jadal-
nym w celu ochrony przed korozja.
Przy obrébce np. marchewki moga
powstawac przebarwienia na elemen-
tach z tworzywa sztucznego. Mozna

je usuna¢ kilkoma kroplami oleju
jadalnego.

Przepisy
Knedle z bulki

300 g swiezego chleba pszennego

20 ml mleka

40 g masta lub margaryny

3 jajka

1 tyzka drobno posiekanej cebuli
pietruszka zielona

troche maki

sol i pieprz

Pokroi¢ chleb w plastry o grubosci 10
mm i przepotowi¢ wzdtuz. Zala¢ 20 ml
mleka i pozostawi¢ do nasgczenia.
Zmieli¢ zwilzone kawatki chleba za
pomocg przystawki do mielenia miesa
(sitko do sredniego mielenia) przez ok.
50 sekund.

Dodac drobno posiekang cebule,
pietruszke i roztopione masto, potem
zmieszac.

Wymieszaé z masg roztrzepane jajka,
sol i pieprz.

Poczekac kilka minut, az ciasto dojrzeje.

Nastepnie ciasto jeszcze raz zagniesé.
Podczas formowania knedli rece
zawsze dobrze zwilza¢ woda. Knedle
otoczy¢é w mace.

Knedle wiozy¢ do wrzgcej wody

i gotowac przez okoto 20 minut. Nie
dopusci¢ do rozgotowania!

Przepisy pl

Kebbe

Pierog:

500 g baraniny, pocietej w paski

500 g kaszy pszennej Bulgur, wyptuka-
nej i osuszone;j

1 mata cebula, posiekana

Mieli¢ naprzemiennie baranineg i kasze
za pomocg przystawki do mielenia
miesa (sitko do drobnego mielenia).
Mase dobrze przemieszac¢, dodajgc
cebule.

Mieszaning zmieli¢ dwukrotnie za
pomocg przystawki do mielenia miesa.

Nadzienie:

400 g baraniny, pocietej w paski

2 dredniej wielkosci cebule, posiekane
1 tyzka stotowa oleju

1 tyzka stotowa maki

2 tyzeczki ziela angielskiego

sol i pieprz

Zmieli¢ baranine za pomocg przystawki
do mielenia miesa (sitko do drobnego
mielenia).

Cebule przysmazy¢ na kolor
ztocistobrgzowy.

Doda¢ baranine i podsmazy¢.

Dodac¢ pozostate sktadniki.

Wszystko razem dusi¢ przez okoto
1-2 minuty.

Odla¢ nadmiar ttuszczu.

Pozostawi¢ nadzienie do ostygniecia.

Przyrzadzanie kebbe:

Przetworzy¢ mieszanke na pierdg za
pomocg nasadki do kebbe.

Z wytworzonej rurki masy odcina¢
kawatki o dtugosci 7,5 cm.

Zacisngc¢ koniec pieroga.

Niewielka ilos¢ farszu wcisng¢ do
otworu i zacisng¢ drugi koniec pieroga.
Rozgrza¢ olej (okoto 180°C) i smazyé
pierég przez okoto 6 minut, az do osig-
gniecia ztoto-brgzowego koloru.
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Porady

Przystawka do mielenia migsa

Przeznaczenie sitek

— Sitko do sredniego mielenia (4 mm):
miesa wieprzowego i wotowego na
pasztet i serwolatke

— Sitko do grubego mielenia (8 mm):
smazonego miesa wieprzowego na
zupe gulaszowa; resztek (np. smazone,
kietbasa) do zapiekanek z resztek

m Jesli chce sie uzyskac drobniejszg
konsystencje przetworzonych produktéw,
nalezy powtorzy¢ proces rozdrabniania
lub uzy¢ kolejno réznych sitek (grube,
Srednie).

m Inne sktadniki (np. cebula, przyprawy
korzenne) mogg by¢ dodawane bez-
posrednio przy mieleniu. Dzieki temu
wszystkie sktadniki sg dobrze zmieszane.

Nasadka masarska

m Przed napetnieniem jelita naturalnego
zamoczy¢ je w letniej wodzie przez okoto
10 minut.

m Ostonki do kietbas nie wypetnia¢ ,na
pulchno”, poniewaz kietbasy mogtyby
wybuchnagé podczas gotowania lub
smazenia.

Przystawka do tarcia

Przeznaczenie wkiadek

— Whkiadka do szatkowania: do marchewki,
selera, kalarepy, cukinii

— Whkiadka do tarcia (grubo): do marchewki,
orzechéw, twardego sera (np. ementalera)

— Whkiadka do tarcia (drobno): do orze-
chéw, twardego sera, sera parmezan
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Ekologiczna utylizacja
To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie

K z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzgdzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministrow z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegolnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



Czesci zamienne i akcesoria pl

Czesci zamienne i akcesoria

Czesci zamienne i akcesoria

@ 7w 638407

Sitko (do drobnego mielenia)

Q s 637985

Sitko (do $redniego mielenia)

@ smm ' 637986

Sitko (do grubego mielenia)

ﬂ = 637987

® = 12000397

Nasadka masarska: do wttaczania masy
kietbasy do ostonki syntetycznej lub naturalne;.
Do formowania rurek.

) @ = 638281

Nasadka do kebbe: do formowania pieroga lub
rurek z mielonym miesem.

@ ‘ ,;-?”;j = 12001096

Przystawka do makaronu: do formowania
spaghetti oraz makaronu typu nitki.

Przystawka do wyciskania ciastek:
do formowania 3 réznych ksztattéw ciasta na
kruche ciasteczka.

F- 12011263
> =

Przystawka do tarcia: do rozdrabnianie na
wiorki, tarcia i szatkowania

@ = 798161 Wktadka do szatkowania w przystawce do
tarcia
@ = 798162 Wkiadka dotarcia (grubo) w przystawce do
tarcia
@ = 798160 Wkiadka dotarcia (drobno) w przystawce do
tarcia
@ & 798130 Wktadka przecierania w przystawce do tarcia

@ = 791603
?)

Wyciskarka do cytrusow: do wyciskania soku
z cytryn, pomaranczy lub grejpfrutéw.

Czesci zamienne i akcesoria mozna nabywac za posrednictwem handlu oraz serwisu.
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pl Usuwanie drobnych usterek

Usuwanie drobnych usterek

Problem
Urzadzenie nie
pracuje podczas
wigczania.

Przyczyna
Prad nie dochodzi do
urzgdzenia.

Sposdb usuniecia
Wiozy¢ wtyczke do gniazda.

Urzadzenie pracuje Urzgdzenie jest przecigzone Wytaczy¢ urzadzenie i poczekac az

normalnie, lecz
produkty nie sg
mielone.

i zabierak pekt w miejscu
przewidzianym do tego
konstrukcyjnie.

do zatrzymania. Wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka, wyjac¢ przystawke, roz-
tozy¢ i oczyscic. Wymienic zabierak.
=»> Zabezpieczenie przed przecigze-
niem” patrz strona 28

Produkty nie sg

Przystawka lub slimak sg

mielone lub mielone zatkane.

bardzo powoli.

Wytgczy¢ urzgdzenie, poczekac az
do zatrzymania i wyciggng¢ wtyczke.
Wyjac¢ przystawke, roztozy¢ i oczy-
$ci¢, aby usung¢ przyczyne bloko-
wania. =» ,Konserwacja i codzienne
czyszczenie” patrz strona 30

Wywierany jest zbyt duzy
nacisk na popychacz lub
otwdr do napetniania jest
zbyt petny.

Zmniejszy¢ nacisk na popychacz
i napetiac otwdr mniejszg iloscig
produktow.

W przetwarzanych pro-
duktach pozostaty jeszcze
twarde sktadniki.

Usung¢ twarde skfadniki. Twarde
warzywa przed mieleniem podgoto-
wac lub poddusié.

Jesli problemu nie mozna rozwigzag¢, nalezy koniecznie skontaktowac sie z infolinig!

Numery telefonéw znajdujg sie na ostatnich stronach instrukciji.
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BukopucTaHHs 3a npu3HavyeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a nNpu3Ha4YeHHAM

YBaXXHO npoynTanTe iHCTPYKLIiO 3 eKcnnyaTauil, 4oTpuMyuTecs
11 BKa3iBOK, He BUKugauTe i 36epiranTe ii Hagani! Npu nepenadyi
npunagy B KOPMCTYBaHHA iHLWUMM FIOASM AofaBauTe A0 HbOro
TaKoX i Li0 iIHCTPYKLUitO.

Y pasi HegoTpMaHHS BKasiBOK OO0 NPaBUTbHOO BUKOPUCTAHHS
npunagy BUPOBHUK He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 30UTKK, AKi BUHUKITI
BHACNIAOK LbOro.

Llen npunap npusHadeHni Tinbk1 Arsi TobyTOBOrO BUKOPUCTaHHS.
MNpvnag cnip BUKOPVCTOBYBATM Tinbkyi Ansi Nepepodki MPOAYKTIB Y 3BU-
YarHUX Ans AOMALLHBOrO rocroAapCcTBa KinbKOCTSX i Bigpiskax vacy.
Mpunag Ta akcecyapwu (3anexHo Big mogeni) nependaveHi ans
HaCTYMHUX Linen:

M’acopy6ka: ans nogpibHeHHS Ta nepemillyBaHHS CUPOro Ta
BiABapeHoro Mm’sica, cana, NTudi i pubn.

KoBG6acHuu winpuy: 45t BUroTOBMNEHHSI KOBOGACOK Ta pyrieTiB.
Hacapgka ke66e: anga npurotyBaHHs hapLUMpOBaHNX M'ACHNX
KOTNeToK kebbe.

Hacapaka-tepka: Ans waTKyBaHHSA | Hapi3aHHS NPOAYKTIB.

MpoaykTv anga nepepodKkn He MOBUHHI MICTUTU TBEPAMX YaCTOK
(Hanp., kictok). He BukopuctoBynte npunag ans nepepobku iHWmnx
pPeYoBUH Yn NpeameTiB. 3a yMOBU BUKOPUCTAHHS JO3BOMEHMX BUPOO-
HVMKOM JOAATKOBKX AeTanen MOXIVBI TaKoX AOAATKOBI BUAW 3aCTOCY-
BaHHs. [Npunaa BUKOPUCTOBYWTE Tiflbki 3 OpUriHaNbHUMKU YacTUHaMu
Ta npunagasm. Hacagku abo BCTaBKkW Ans HApi3aHHS i LWaTKyBaHHs
HIKONW He 3aCTOCOoBYMNTE AN iHWKX Npunagis. [ns signosigHuX
HacaZOK 3aCTOCOBYWTE TiflbKM HanexHi aetarni.

BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi NpuMiLLeHb npu KiMHaTHIN
TemnepaTypi Ha BucoTi He Buwe 2000 m Hag piBHeM Mopsi. He cTaBTe
npunag Ha rapsdi nosepxHi abo nobnuay ix, Hanp., Ha NAnTYy.

[Na YHUKHEHHS NOLWKOMKEHb Y pe3ynbTaTi po3bpunskyBaHHSA Ta ans
Be3nepeLLKogHOro BUKOHaHHS poboTn poboya noBepxHs NOBMHHA
MaTn Jobpun JOCTyn, a TakoX ByT CTIMKOK 4O BOMOMN, MILHOL,
PIBHOO, CYXO0 | JOCTATHBO BEMUKOLO.

Ocobu 3 isnyHMMK, CEHCOPHUMM abo MeHTanbHUMK Bagamu, abo
0cobu, sikvM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYBATUCS MPK-
nafom nuiie nig HarmsAoM, abo SKLWO BOHU MPOWLLNK NiATrOTOBKY

3 KOPUCTYBaHHA NpUNagoM Ta po3yMitoTb MOXITMBY Hebesneky.
TpumanTe npunag i kabenb XXMBNEHHA nogani Big aiten, M He O03-
BOMSIETBCS KOPUCTYBATUCA NpunagoM. LiTam He MOXHa rpatucs 3
npunagoM. O4YmnLLeHHA Ta TexHIYHe 06CryroByBaHHS 3abOPOHAETLCA
BUKOHYBAaTW iTAM.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

MNMpaBuna TexHikn 6e3nekn

/\ HeGe3nexka BPaXXeHHS eNIeKTPUYHUM CTPYMOM i noxexi!
Mpynag 0O3BONSETLCS BMUKATU B PO3ETKY 1 eKCnryatyBaTu nuile
BiQNOBIQHO 4O AaHMX, 3a3HA4YeHUX Ha 3aBOACHKIV Tabnuyui. He kopu-
CTyWTECS NpUnagoM, SKWo Kabenb XMBNEHHS i Npunag MatoTb Oyab-
AKI NOWKOMKEHHSA. LLo6 yHUKHYTM HeGe3nek, peMOHTyBaTy npunag,
Harp., MiHATY NOLLKOKEHWI LUHYP, LO3BONAETLCS NMLLIE B HALLIN
CepBICHIN MancTepHi. Hikonu He nigknoyanTe npucTpin 40 BUMUKaYiB
3 TOANHHNKOBUM MEXaHi3MOM Y1 PO3ETOK 3 AUCTaHLUINHUM Kepy-
BaHHAM. Hikonu He 3anuwanTe BBIMKHEHMIN Npunag 6e3 Harnaay!
PekomeHOyeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anuwiatu npunag BBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTPiBHO AN nepepobkn NpoaykKTiB.

Kabernb XvBNeHHs1 He MOBUHEH TOPKATUCS 4O rapsvmx YacTuH

abo rocTpux KpaiB. Hi B skoMy pasi He 3aHyptOnTe OCHOBHMIN BOK
npvunagy y Bogy i He MUTE B MOCYAOMUIHIA MaLUWHI.

He BukopucToByiTe naposuin oumLlyBad. He obcnyrosyite npunag
BOMOrMMM pyKamu Ta He eKcrnyaTynTe MOro Ha XOofioCTOMY Xopy.
Mpunag HeobxigHO NOCTIMHO BUMUKATK 3 MepeXxi nepen, KOXKHUM
BUKOPUCTaHHAM, 3a BIACYTHOCTI Jornsaay, nepen MOHTaXeM, 4eMOH-
TaXEM YU YULLIEHHAM Ta Yy pasi HecnpaBHOCTI.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA

Bigpasy x nicns BMkopucTaHHA npunagy cnig nodekaru, wob nos-
HiCTIO 3ynnHMBCA NpmBog. Nepen MoHTaxem abo 3amiHOK Hacaaok
BMpPIO cnig BUMKHYTK Ta BiA’€4HATU Bif €NEKTPOMEpPEX.

He TopkanTecs rocTpmx HOXIB Ta KpaliB BCTABOK AN LWATKyBaHHS
Ta Hapi3aHHS. Hikonu He TopkanTecsa obepToBux aetanen. Hikonu
He CTaBnsITe PyKn B roprioBMHYy abo y BMXIiOHWI OTBIp M’sICOpYyOKN.
Hikonn He npoLITOBXynTE NPOAYKTU OBPOBKN B rOPNOBUHY pyKamu.
KopucTynTeca BUKNIOYHO LUTOBXa4YeM, SSIKUWM BXOAUTb 4O KOMMIIEKTY
noctaBku! Hikonm He BUKOHYNTE OYULLEHHS TOCTPUX HOXIB | KpaiB
BCTaBOK )15 LUATKYBaHHS Ta Hapi3aHHs ronvMu pykamu.

A YBara! He6e3neka nowkomkeHHs npunagy

CnigkynTte 3a TuM, Wo6 y ropnosuHi abo B Hacagkax He Byno cTo-
POHHIX NpeagmeTiB. Hikonn He opyaynTe npegmMmeTamu (Hanp., HOXeEM,
FI0XKKOK0) B FOPSIOBUHI ab0 BUXiAHOMY OTBOPI M’AICOPYOKN.

Mpunag He NOBUHEH NpautoBaTn 6€3 nepepsm NOHaA Makc.

10 xBunuH. licnsa uboro BUMKHITE Npunag i 4ante MoMy OXOSTOHYTU
00 KIMHaTHOI TemnepaTtypu.

/\ Baxnugo!

[Micnsa KOXXHOrO BMKOPUCTAaHHS, a TakoxX Nicns Tpueanoro
HEBMKOPUCTaHHA Npunag HeobxigHO ovmLLaTh 3rigHO 3 IHCTPYKLiSIMN.
=»> «[]o2r1s0 | WodeHHe oYuLWEeHHSs» Ous. cmop. 41
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LLinpo BiTaemo Bac 3 nokynkol HoBOro
npunaay ¢ipmu Bosch.

Ha HacTynHux cTopiHkax AaHol iIHCTPYKLi

3 ekcnnyartadii By 3HangeTe LjiHHI BKa3iBKM
CTOCOBHO 6€3Me4YHOro BUKOPUCTAHHS 4aHOro
npunagay.

Mwu npocumo Bac yBaxkHO npodmTaTi AaHy
IHCTPYKL,itO Ta 4OTPUMYBaTUCS BCIX BKa3iBOK.
Takum yHoMm, Bu 3moxeTe fJoBro Haconoa-
XKyBaTuUCs MM NpunagoM, a pesynsrartu
oro poboTy CTaHyTb 4OKA30M TOrO, LLO Npu
nokynui Bu 3pobunu npaBunbHMin BUGIp.
36epiranTte iHCTPYKLito 3 ekcnnyaTauii Ans
Mi3HiLLoro KopncTyBaHHA abo Anst HacTyn-
HOro BriacHuka npunagy.

[opaTtkoBy iHpopmaLito Npo Hally npo-
Aykuito Bu 3HarigeTe Ha Hallii cTopiHLi B
IHTepHeTi.

3micT
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Ba30Ba HACAAKA..........euveeeeiiieeeeeeeeeeeeeeee 39
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Ctucnun ornsag, uk

Ctucnuu ornsag

=> MantoHok [N
OcHOBHUW GnOK Nnpunany
a [Mpwveog ons Hacagok
b KHonka |
¢ KHonka O
d IHoukaTop poboyoro cTany
e ABapiiHa KHorMKa
f Pyuka
g Biacik ons 36epiraHHs 3 KPULLKOHO
h Kabenb xu1BneHHs
i Biacik onsa 36epiraHHsA kabento
BasoBa Hacagka
Kopnyc
[oprnoBuHa
3aBaHTaxyBarnbHa Jalla
LLitoBxa4
LLIHek i3 3axonntoBayem
HapiaHe kinbue
3 BcraBka M’sicopyGku
a Hix
b PewitkoBun anck, cepegHin (4 mm) *
¢ PeluiTkoBWIn AnCK, KpYnHWM (8 Mm)
4 BcraBKa koB6acHoro wnpuua *
a OnopHe kinbue
b Conno koBGacHoro Lwnpuua
5 BcraBka keb6e *
a KoHycHe kinbue
b Conno keb6e

=> MantoHok [£]

6 Hacapka-tepka *

Kopnyc

[oproBuHa

3acniHka

3aBaHTaxyBarnbHa Jalla
LLToBxa4

BcTaBka ons HapizaHHsi

BcTaBka ons waTtkyBaHHS, KpynHa
BcraBka ons warkyBaHHs, ApibHa

* 3anexHo Big mogeni

Akcecyapu i 3anacHi YaCTVHU MOXHa
npuabatn B cepBiCHOMY LieHTpi abo Ha
canti www.bosch-home.com. = «3anacHi
YacmuHu ma akcecyapu» dus. cmop. 43
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uk [MNepen nepwnm BUKOPUCTAHHSM

Mepen nepwmnm
BUKOPUCTAHHAM

Mepen nodaTkom ekcnnyarauii HOBOro
npunagy “oro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYNCTUTU Ta NEPEBIPUTH.

YBara!

Hikonn He BBOAITb B eKCryaTaLlito MoLLKo-

DoKeHun npunag!

m  BuiimiTe OCHOBHMI 6ok Nnpunagy Ta BCi
akcecyapu 3 ynakoBKU.

m  3HiMiTb HasiBHUI NaKyBamnbHWUIA maTepian.

m  Po36epiTb 3ibpaHi YacTUHN Ha OKpeMi
aetani. Mpu ubomy AinTe y 3BOPOTHOMY
nopsaKy 4o onucy B po3gini «[ligrotoBkay.

m [lepesipTe BCi AeTani Ha KOMMMEKTHICTb.
=> ManioHok [/ [E

m [lepeBipTe BCi YaCTMHW Ha BidyarnbHi
MOLUKOOXKEHHS.

m PeTenbHO O4nCTiThb Ta BUCYLLITL BCi
Jetani nepe nepLUnM BUKOPUCTaHHSIM.
=» «[]o2/150 | WOOeHHEe OYULEHHS» Ous.
cmop. 41

EnemeHTn ynpasniHHA
i iHgukaTopm

KHonka |

Y pe3ynbkraTi HaTUCKAHHS KHOMKK |
npunag BMUKaeTbes. MNpuBoa Bigpasy x
3arnycKaeTbCs.

KHonka O
Y pesynbraTi HaTUckaHHSA kHonkv O npunag
BUMWKAETLCS. [pMBOA 3yNUHSAETLCS.

IHgukaTop po6oyoro cTaHy
IHanKaTop poboYoro cTaHy ropuTb, KOnu
npunag yBiMKHEHWUI.

ABapiiiHa KHomnKa

Y pesynbraTi HaTUCKaHHS aBapiiHOT KHOMKK
BCTaHOBMEHa Ha Npuragi Hacagka po3ono-
KOBY€ETbCSA. TiNbKW Y pe3ynsraTti HaTUCKaHHS
aBapiliHOI KHOMKW HacagKky MoxHa obeprtatu
MPOTW FOANHHWKOBOI CTPINKW | 3HATU 3 OCHOB-
Horo 6rnoky npunagy.

38

Biacik ans 36epiraHHsa kabento

Kabenb X1BMEHHS MOXXHA BUNHATY 3

Biaciky onsi kabento abo BCTaBMTK Ha3ag,.
3aBxan BUTArynTe kabenb Ha NoTpibHy Bam
OOBXUHY.

Biacik ans 36epiraHHA

PeLuiTkoBi gncku, WO HE BUKOPUCTOBYOTHCS,
MOXHa NOKNacTW y BiACIK Ans 36epiraHHS i
3aKPUTU KPULLIKOHO.

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

LLlo6 nonepeanT 3HaYHi MOLLKOMKEHHS
0a30B0i HacaaKM B pasi NepeBaHTaXEHHS
npunagy, Ha 3axonmntoBadi 3pobneHa
Haciyka (micue 3agaHoro 3nomy). Y Bunagky
nepeBaHTaXeHHs 3axonmoBaYy flamMmaeTbes

B LIbOMY Micui. HoBuI 3axonntoBay MOXHa
npuabatu B cepsicHOMy LeHTpi (Ne 630701).
Ha 3anacHi getani 3 3agaHum Micuem
3110My HalLli rapaHTiiHi 3060B’s13aHHS

He MOLLNPHOIOTHCS.

3amiHa 3axonntoBaya

=> MarntoHoK

1. BignycTiTb rBMHT y 3axonntoBavi 3a
AO0MOMOro0 BiANOBIAHOI BigkpyTkn (PH2)
i 3HIMITb NMOLUKODKEHWUI 3aX0noBay.

2. BctaBTe HOBUI 3axonoBad i MiLHO
3arBUHTITb.

OcHoBHUM GNOK Npunaay

MigroToBKa

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHS!
BcraBTe wrencenbHy BUIKY B PO3ETKY,
AKLLO BUKOHAHO YyCi onepauii 3 NigroToBKu
npunagy oo pobotu, a HeobxiaHiI Hacaakuy —
BCTaHOBMEHI Ta 3’€HaHi 3 OCHOBHMM ONOKOM
npunagy HanexHum YMHOM.

m [locTaBTe OCHOBHWIA BrOK Npunaay
Ha CTiliKy, ropu3oHTanbHy pobouy
NMOBEPXHIO.

m  ButArHite kabenb X1BNEHHs 3 BiACIKY
ans 36epiraHHst kabento Ha HeooXigHy
OOBXVHY.

OcHOBHMI GOk Npunazgy rotoBuii 4o

poboTu.



BbasoBa Hacagka

BasoBa Hacagka BUKOPUCTOBYETLCA A5
HacCTyrnHUX onepawin:

M’sicopyGka

[nsa nogpibHeHHs crprx abo BapeHmX NpoayK-
TiB. 3anexHo Big KOHCUCTEHLLii NPOAYKTY nepe-
pO6KM BUKOPUCTOBYITE BiAMOBIAHWIA PELLITKO-
BUN auck. = «[lopadux» dus. cmop. 42

KoGacHui wnpwmy,

[Ins 3anoBHEHHs1 KOBGACHOIO MACOH LUTYYHOI
i HaTypanbHoi koBbGacHoi obonoHku. [nsa dop-
MyBaHHs1 pyreTiB.

Hacapka ke66e
[nsa dopmyBaHH:A dhapLUMpOBaHUX M’ACHNX
KOTNeToK kebbe.

BkasiBka: 3a monomoroto 6a3oBoi Hacagku i
HanexHux akcecyapis, siki MOxXHa npuabaTtu
B CEPBICHOMY LIeHTPI, BiOKp1BAKOTLCH HOBI
MOXITMBOCTi 3aCTOCYBaHHS.

YBara!

Mpw 36opLi pi3HKX AeTanen Npopiav Ha BCTaB-
Kax BUpIBHSAINTE MO BiAMNOBIAHOMY BUCTYMY Ha
Kopnyci.

MiproToBka M’sicopybku

/\ Ichye HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTechb rocTporo Hoxa.

Ygara!
BurikopucToByiTE TiNbKM OAUH PELLITKOBUIA
[OVICK.

—> MantoHok 3]

1. CnouaTtky BCTaBTe B KOPMyC LUHEK 3
3axonsoBayem.

2. Hacapgitb Ha LUHeK cnoyaTtky Hix, a
noTiM BaXkaHWU PeLLiTKOBUIA AUCK.

3. HapisHe kinbLe noknagite Ha Kopnyc i
3aKpyTiTb 3@ rOAVHHUKOBOK CTPINKO0,
He NpUKNazaryn Npu LbOMy BEMNUKUX
3ycunb.

M’'sicopy6ka rotoBa o poboTu.

Ba3oBa Hacagka uk

MigroToBka kOBGaCcHOro WwWnpuya

=> ManioHok 3

1. Cno4yaTKy BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonnoBavyem.

2. HacagiTb Ha LWHeK cnoyaTtky ornopHe
KifbLie, a MOTiM BCTaBTE B KOPMNYC COMNMo
ansa BupobHuuTBa KoBGacu.

3. HapisHe kinbLe noknaaiTe Ha Kopnyc i
3aKpYTiTb 3@ FOAMHHUKOBOK CTPISKOH,
He NpYKNaaarym Npy LboMy BENUKUX
3ycurb.

KosbacHwui Lwnpuu, rotoBuin 4o poboTu.

MigroToBka Hacagku Kebbe

= MantoHok [d

1. CnoyaTKy BCTaBTe B KOPMYC LUHEK 3
3axonnioBayem.

2. Hacapgitb Ha LUHeK CroYaTKy KOHycHe
KinbLie, a MoTiM BCTaBTe B KOPMYC COMMO
kebbe.

3. HapisHe kinbLe noknagite Ha kopnyc i
3aKpyTiTb 3@ FOANHHNKOBOO CTPINKOHO,
He NpYKNagarym Npy LboMy BENMKUX
3ycurb.

Hacapgka keb66e rotoBa 4o poGoTu.

3acTtocyBaHHs

BkasiBKa: 3anexHo Big METU BUKOPUCTaHHS
NPOAYKTW NepepobnatTLCs NO-Pi3HOMY.

=> «Peuenmuy dus. cmop. 41

HactynHuin npuknag onucye 3acto-
cyBaHHs1 6a30BOi HacaaKku y AKOCTi
M’sicopyOku:

A\ IcHye He6e3neka TpaBMyBaHHS!

— He craBnsnTe pyku B ropfioBuHy
M’sicopy6ku.

— [nsa nigwTtoBXyBaHHSA KOPUCTYNTECA
BVKITHOYHO LUTOBXa4YeM.

YBara!

— 3abopoHAETLCA NepemMentoBaT KiCTKU,
XPSALL, CYXOXUNNS Yn Oyab-5Ki iHLLUi
TBEpAi YacTKu.

— He o6pobnsiiTe 3amopoxeHe M'SCO.

— He cunbHO HaTUcKanTe Ha LITOBXay.
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uk Hacagka-tepka

=»> Papg manoHkiB [€

1. YcTaHOoBITbL NiAroToBNEHy Hacaaky 3
HEBENMKMM HaxMIoM Ha NPVBOA, OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacagky noBepHiTb NPOTW FOANHHUKOBOI
CTPInkM Jo ii YyTHOI dpikcauii B nasi.

3. BcTaHOoBITb 3aBaHTaxyBanbHy vally i
BCTaBTe LUTOBXa4 B rOPIOBUHY.

4. TMigrotynTe npogykTn. NMonepeaHbo
noapibHITb BinbLUi YacTUHW, LWOO6
BOHW NMPOXOAUIM B roprioBuHy 6e3
HaTUCKaHHS1.

5. TlligcTaBTe npuaatHy EMHICTb Nig
Hacagky. [oknagiTe NpUroToBneHi
NpoAYyKTW Ans nepepobku A0 3aBaHTaxy-
BanbHOI YaLi.

6. BcrasTe BUrky B po3eTky. YBIMKHITb
npunag.

7. Tlerkvm HaTMCKaHHAM NPOLLTOBXYNTE
LUTOBXa4yeM NpoayKTu 06pobkum B
FOPSIOBUHY.

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCENbHY BUIIKY 3
pO3eTKu.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXyBarnbHy Yally Ta
LUTOBXaM.

10. YTpumyiTe aBapinHy KHOMKY y HaTuC-
HYTOMY CTaHi i obepTaiTe Hacaaky 3a
FOAMHHVKOBOK CTPINKOK0, MOKU BOHA He
BUKPYTUTLCSI.

11. 3HimiTb Hacagky, po3bepiTb i NPOYNCTITh
yci aetani. =% «/Joens0 i wodeHHe
OoYUUEeHHsI» Ous. cmop. 41
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Hacapgka-tepka

[ns waTtkyBaHHSA, HaTUPaHHS 11 Hapi3aHHSA
Takux TBEPAMX NPOAYKTIB, SIK cup, PYKTH,
OBOMi, FOpiXu, MUrganb, cyxapi Towo.
3anexHo Big KOHCUCTEHLIT NpoayKTy nepe-
po6KM BUKOPUCTOBYIMTE BIAMOBIAHY BCTaBKY.
=> «[lopadu» dus. cmop. 42

MigroToBka

A\ Ichye He6e3aneka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTecs roctpmx HOXIB Ta kpaiB
BCTaBOK AN LWIATKyBaHHSA, TEpTA Ta
Hapi3aHHs1.

=> Papg mantoHkis [3l

1. BigkpuiiTe 3acniHky. YCTaHOBITb B
Kopnyci 6axkaHy BCTaBKy.

2. 3akpuiTe 3acriHKy, o6 BOHA YyTHO
3acpikcyBanacs.

Hacapgka-Tepka rotoea oo poboTu.

3acTtocyBaHHs

A IcHye HeGe3neka TpaBMyBaHHSA!

— He craBnsnTe pyku B ropfioBuHy
M’sicopyoku.

— [nsa nigwToBXyBaHHSA KOPUCTYNTECA
BVKITHOYHO LUTOBXa4YeM.

YBara!

— LToBxa4 MoXHa BCTaBMATU TiNbKN B
OOHOMY HanpsIMKY.

— Bwpanitb wkapanyny (Hanp., ropixis).

— He cunbHO HaTUcKanTe Ha LIToBXay.

= Papg mantoHkis I

1. YcTaHOBITb NiAroToBNEHy Hacaaky 3
HEBEMUKMM HaXMIOM Ha NpUBOL OCHOB-
Horo 6roky npunagy.

2. Hacagky noBepHiTb NpOTW rOANHHUKOBOI
CTPInKM Ao Ti YyTHOI dikcauil B nasi.

3. BcraHoBITb 3aBaHTaXyBarnbHy yally i
BCTaBTE LUTOBXa4 B FOPIOBUHY.

4. Nigrotynte npoaykTu. MNonepenHso
noapibHiTL GinbLUi YacTUHW, WO6 BOHK
NPOXOAUIN B TOPIOBUHY 6€3 HAaTUCKaHHS.

5. TligcTtaBTe NnpyuaaTHy EMHICTb Nig,
Hacagky. MNoknagiTe NpUroToBneHi
NPoAyKTW Ansi nepepobkn [0 3aBaHTaxy-
BasibHOI YalLui.

6. [Min’egHaniTe BUMKY 0O PO3ETKMU.
YBIMKHITb Npunag.



7. Tlerkvm HaTUCKaHHAM NPOLLTOBXYNTE
LUTOBXa4yeM NMpoayKT! 06podkn B
roprioBuHy. BinbyBaeTbcs piska abo
LLIATKyBaHHS NPOAYKTIB.

8. Akwo poboTy 3aBepLUEHO, BUMKHITb
npunag Ta BUAMITb LUTENCenNbHY BUMKY 3
pO3eTKW.

9. 3HiMiTb 3aBaHTaXKyBasbHy Yally Ta
LUTOBXaY.

10. YTpuMyiiTe aBapinHy KHOMKY y HaTuC-
HyTOMY cTaHi i obepTaiiTe Hacagky 3a
FOOVHHWKOBOIO CTPINKOLO, NOKV BOHA He
BUKPYTUTbCS.

11. 3HiMiTb Hacagky, po36epiTb i IPOYNCTITbL
yci getani. =» «/Joanso i woodeHHe
o4YuWEeHHsI» dus. cmop. 41

Odornsp i woaeHHe
OUYMLLEHHSA

Mpwnag, yci Hacagku i BUKOPUCTOBYBaHi
akcecyapu HeOOXiOHO 'PYHTOBHO YUCTUTH
MiCNsA KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

/\ Ichye HeBe3neka ypaxeHHs cTpymom!

— [Mepepn ouneHHAM kabenb XUBNEHHS
HeOoOXiQHO BUMHATUN 3 PO3ETKN.

— Hikonu He 3aHyptoinTe OCHOBHUIA Brok
npunagy y piguHn Ta He MUTe Y Nocyao-
MWWHI MaLLUWHI.

/\ Ichye HeGeaneka TpaBMyBaHHs!

He TopkaiTecsi rocTpmx HOXIB Ta KpaiB

BCTaBOK NS LLIATKYBaHHS Ta Hapi3aHHS.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ons oyu-
LLIEHHS, Lo MICTSATb CNUPT.

— He BukopucToBywTe rocTpi, KiH4acTi un
MeTanesi npeameTu.

— He BrkopucTOBYMTE XOPCTKI raH4YipKu
abo 3acobu Ans OYULLIEHHS.

Ha mantonky M Bu 3Havigete KopoTkui
onuc, K cnig YMCcTUTU OKpeMi geTani.
m [IpoTpiTb ocHOBHWI Brok npunagy
BOJIOrOH0 raH4ipKOO Ta 3anuLITe COXHYTU.
m BukopucTaHi Hacagkm po3bupante
y 3BOPOTHI NOPSIAKY (AMB. po3ain
«[MigrotoBka» Ans BiANOBIAHOI HAacaakw).

[ornsag i woaeHHe oYnLLIEHHS uk

m YCi akcecyapy NPOMUNTE MYXHUM
MMIOYMM 3aCO60M, BUKOPUCTOBYHOUM
raHyipky/rybky, abo o4MCTiTb M'SIKOH
LLLITKOO.

m [lpocyLwiTb BCi YaCTUHW.

BkaziBku:

— Meranesi getani Bigpasy X BATPITb
HaCyxo i 3MacTiTb CTOMOBOO OMiEl0 Anst
3aXMCTY Bifl ipXKaBiHHA.

— Tpun 06po6ui, Hanp., MOPKBU Ha enemMeH-
Tax 3 nracTtMacy MoXyTb YTBOPHOBATUCS
KOMbOPOBI MAAMM. X MOXHa YCYHYTM 3a
J0MOMOrOH0 AEKINbKOX Kpanerb CTOMNOBOI
onii.

Peuentn

XnibHi ranywku

— 300 r cBixoro 6Ginoro xni6a

— 20 mn monoka

— 40 r BepLikoBOro macna abo maprapuHy

— 3anusa

— 1 c. n. gpibHo nociyeHoi umbyni

— neTpyLlka

— Tpoxu 6opoLuHa

— cinb i nepeup

m [lopixTe xni6 Ha ckmbkn 10 Mm
3aBTOBLLKM 1 NO340BXHBO PO3piKTE
HaBnin. Monunte 20 MmN Morioka 1 gante
NPOCOYNTUCS.

m [IpocoyeHi WwmaTtkn xniba nepepobnsaiTe
B M’icopy6Lii (peLUiTKOBUIA AUCK i3
cepegHiMu oTBOpamu) NpubnM3Ho
50 cekyHa.

m [opaiTe apibHO nociveHy umbynto,
NeTPYLLKY N pO3TONSIeHe BEPLUKOBE
Macro Ta nepemillanTe iHrpeaieHTw.

m [ligmiwarTte go xnidHoi macu 36uUTi anus,
Cinb i nepeup.

m  Butpumarite TicTo Kinbka XBunuH. MoTim
3aMiciTb Le pas.

m  [Ing popmyBaHHS ranyLiok 3aBxaun cnig
nobpe 3mMouyBaTH pyku BOgow. anyLukm
noTpibHO 06BanNsTN B GOPOLLHI.

m  OnycTiTb ranyLukn B OKpin i BUTpUMaiiTe
ix npnbnusHo 20 xBunuH. He goBoaksTe
00 KUNiHHSA!
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[Mopagun

Ke66e
®Papw gnsa Tpyoo4oK:

500 r 6apaHuHK, Hapi3aHOI CONTOMKOO
500 r kpynu 3 nweHnLi 6ynryp, NPOMUTM i
AaTun Bodi CTeKTn

1 ManeHbka LUMbynuHa, nocivyeHa
BapaHuHy i nweHnLo NoYeproso nepe-
MOIOTN B M'ICOPYOLi (PELLITKOBMI AMCK,
OpiOHMI).

Macy nobpe nepemiwartu, gogatm
umbynto.

Cywmiw Le ABidi nepenycTuTy Yepes
m’acopy6ky.

HauwuHka:

400 r 6apaHnHK, Hapi3aHOi CONTOMKOH
2 unMbynuHM cepeaHbOi BEMUYMHM,
nocivyeHmx

1 cTonoBa noxka onii

1 cTonoBa noxka 6opoLuHa

2 YaiHWX FTOXKKM OyXMSHOIO NepLio
Cinb i nepeub

BapaHuHy nepemornotu B M’sicopy0uii
(peLwiTkoBUIA ONUCK, APIOHWNA).

Linbynto o6cmaxutn 4o 3010TUCTO-KO-
PUYHEBOTO KOMbOPY.

[opatn 6apaHuHy i NpoXxapuTw.
[opatu iHwWi iHrpegieHTn.

Yce TyLIKyBaTU NPOTArom npuon.

1-2 XBUNWH.

3nuTun 3anBu Xmp.

HaumHky oxonoguTu.

MpurotyBaHHA Keb6e:
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Cywmiw gns tTpyb6oyok 06pobuTtn 3a gono-
MOrOl0 Hacafku kebbe.

MopoxHUCTY TpyOOUKY 3 chapLuy Hapi-
3aTu LWWMaTkamuy 3aBOoBXKKN 7,5 cM.
3aninuTn oguH KiHeub TPyBoYKm.

TPOXM HAYMHKM BTUCHYTU B OTBIP i TAKOX
3aninuTK iHWKIA KiHeLb TPyGOoUYKN.
Harpitv onito (npubn. 180 °C) i cmaxuTn
Tpy6oukM y copuTopi NpMb. 6 XBUNMUH 0
30M0TUCTO-KOPUYHEBOIO KOMbOPY.

Mopaau
M’acopy6bka

3aCTOCYBaHHﬂ peLIJITKOBVIX AuckKiB

PewiTkoBuUi AUCK, cepenHin (4 Mm):
CBVHWHA | ANOBMYMHA A1 naLwTeTy i
cepBenary

PewiTkoBU AnCK, KpynHum (8 mMm):
CMa)keHa CBMHMHA ANs NynsiLLOBOro
cyny; peLwTky (Hanp., neyeHi, kosbacw)
0118 3aniKaHKK i3 peLuTok

Ao noTpibHa GinbLw apidbHa
KOHCUCTEHLisi NPOAYKTIB nepepobku,
NOBTOPITb NPoLEeC NOAPIGHEHHS | BUKO-
PVCTOBYITE MOYEPrOBO Pi3Hi PELLITKOBI
ONCKN (KPYMHWIA, CEPEeaHin).

MopanbLui iHrpedieHTn (Hanp., umMbynto,
NpsiHOLLi) MOXHa JofasaTtu 6esnoce-
penHbo Mg Yac nepementoBaHHs. Takum
YnMHOM Jobpe nepemillaoTbes YCi
iHrpeaieHTw.

KoBGacHuwn wnpuy

HaTtypanbHy koBb6acHy 000noHKy nepes
nepepobKo0 3aMouiTb B TEMi BOAi HA
npvon. 10 XxBUnuH.

O6onoHKy koBbacu He 3anoBHIONTE
Ha[TO «TYro», OCKifbKu Nif Yac BapiHHS
abo cmaxeHHs KoBBackn MOXyTb
TPICHYTW.

Hacapka-tepka
3acTocyBaHHsI BCTaBOK

BcTtaBka ans HapisaHHA: Ans MOPKBMY,
cenepwu, konbpabi, kabaukis

BcraBka gans warkyBaHHA (rpy6a): ans
MOPKBU, rOpiXiB, TBEPAOro cupy (Hanpu-
Knag, eMeHTanbCbKoro)

BcraBka gns wartKyBaHHA (OpibHa):
ONA ropixis, TBEPAOro cupy, cupy
napmMesaH



YTunisauis uk

YTunisauisn
Ller npunag mapkipoBaHo 3rigHoO
NonoXeHb EBPONENCbKOT npekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €MEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKkTMBO BU3HAYAOTLCA MOXITN-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoao
NPURHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHoOMy MarasuHi.

YMoBM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro Npunagy 4itoTb YMOBU
rapaHTii, LWo6 Oynu onybnikoBaHi HaLWMMm
KOMMNETEHTHUM MPeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skt Bu npua6anu npunag. Bu moxete

B Oyab-sIKMIA Yac ofepaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6e3nocepegHLO

B HallOMy npeacTaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YMoBU rapaHTii ona Hime4yymHu Ta agpecu
Bu 3Hangete Ha oCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3MmiLLleHi TakoxX i B IHTepHeTI 3a
3a3Ha4YeHo agpecoo. [ins KOpUCTyBaHHS
rapaHTinHMMK nocryramMmym HeobxigHo B
OyOb-sIKOMY BUMaKy nokasaTu KBUTaHLto
npo onnary.

MoxnuBi 3miHW.

3anacHi 4YacTuHM Ta akcecyapu

3anacHi YacTMHU Ta akcecyapu

@ 27 mm = 638407 PewwiTkoBMI anck (apibHWn) ans m’scopyoku

@ 4 mm = 637985 PewiTkoBUI guck (cepenHin) ans m’scopyoku

@ 8 mm = 637986 PewiTkoBMI AnCK (KpynHuin) ans m’scopyokm
= 637987 KosbGacHui wnpww;: Ans 3anoBHEHHS

@ = 12000397

KOBOACHOK MaCOH0 LUTYYHOI i HaTypanbHoi
koBGacHOT 060MoHkKM. [1nsi hopMyBaHHsI pyneTiB.

@ @ = 638281 Hacapka ke66e: ans chopmyBaHHS
Y = dapLuMpoBaHMX M SICHUX KOTIETOK Kebbe.
@ 7 & 12001096 MakapoHHa Hacagka: Ana doopmyBaHHs cnareri
= & abo nnackMx MakapoHiB.
_’Q (R Hacapka ansa cdirypHoro neuusa: ans oopmy-
> &) BaHHSI TPbOX Pi3HOBUAIB BiACaAHOro irypHOro
neyuBsa.
/] :> = 12011263 Hacapka-tepka: Ans wartkyBaHHs, TepTsa i
e e HapisaHHsi
2 ||
4 -

3anacHi YacTMHM Ta akcecyapy MOXHa NpuabaTi B MarasvHi abo cepBiCHOMY LIEHTPI.
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uk [onomora npu Henonagkax

3anacHi YacTUHU Ta akcecyapm

@ & 798161 BcTaBka anAa Hapi3aHHA AN Hacagku-Tepku

@ & 798162 BcTaBka ans watkyBaHHSA (kpynHa) Ans
HacafKn-Tepku

@ & 798160 BcTaBka ans watkyBaHHA (OpibHa) Ans
HacafKu-Tepku

@ = 798130 BcTaBka ana TepTa Ana HacagKn-TEPKM

Y = 791603 Hacaaka-cokoBUTUCKay Ans LMTPYCOBUX: ANA
%{\ BMYaBIIOBAHHS COKY 3 NIMMOHIB, anenbCyHiB Y1

rpenndpyTis.

3anacHi YacTHM Ta akcecyapu MoXHa npuabatn B Mmaras3vHi abo CepBiCHOMY LIEHTPI.

[Jonomora npu Henonagkax

MpoGnema MoxnuBa npu4ymHa YcyHeHHs

Mpun BMUKaHHI Ha npunag He nogaetbca  BcTaBTe WTENCenbHy BUSIKY B PO3ETKY.
npunag He CTPYyM.

3arnycKaeTbCs.

Mpvnaa npautoe Mpunag 6yB nepeBaH- BuMkHITE Npyvnag i fodekanTtecs
HopMarsbHO, ane TakeHun, i 3axonnoBay 3ynuHKW. BuiimiTe BUNKy npunagy 3
NpoJyKTU He 3riamaBcs Ha 3aaHoMy PO3€eTKH, 3HIMITb Hacaaky, po36epiThb i
nepemerntolTbCs. MiCLi 3rmomy. NPOYUCTITb yCi AeTani. 3amiHiTb 3axo-

nntoBay. =% «3axucm ei0 nepesaHma-
JKeHHs1» due. cmop. 38

Mpoaoyktn He nepe-  Hacapgka abo wHek 3abuTi. BuMKHITL Npunag, govekantecs horo

MentoTbesa abo 3YMNUHKY | BUMMITb BUFKY 3 PO3ETKN.
nepementolTbCs 3HiMiTb Hacaaky, po36epiTb i NPOYNCTITh,
HagTo MOBINbHO. Lwo6 npobuTtn npoxia. =» «Joenso i

wodeHHe o4uWeHHs» dus. cmop. 41
Ha wroBxay 34iMCHI0ETbCA  3MEHLUTE CUMYy HAaTUCKAHHSA Ha LUTOBXaY
3aHaATO CUIbHE HaTUC- i 3aMOBHIOVTE rOPITIOBMHY MEHLLOHK Kifb-
KaHHs1 abo roprnoBMHa M’a-  KiCTHO NPOAYKTIB.
copy6ku 3aHaATO NOBHA.
Y npogyktax ons nepe- Bunmite TBepai KOMNOHEHTU. TBepai
POOKM LLiEe MICTATLCA 0BOMi Nepes nepepobkoto nonepeaHLo
TBEpAi YacTKu. npoBapiTh, NpoxapTe abo NPOTYLLKYyHATE.

Akwo Nnpobnemy He BAAETLCSA YCYHYTU CAMOCTINHO, 0BOB’I3KOBO 3BEPHITHC

niaTpumkn! Homepu TenedoHiB 3a3Ha4YeHi Ha OCTaHHIX CTOPIHKaX IHCTPYKLY
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Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

BHuMaTenbHO 03HaKOMLTECH C UHCTPYKLMEN nNo

3aKcnnyaTtauum, npm paborte pyKoBOoACTBYMNTECH YKa3saHUAMM
OaHHOMW UHCTPYKLIMU U COXpaHAUTe ee Ans AanbHeunLwero
ucnonb3oBaHuA! Nepenasasa npubop Apyrum nuuam,
npunaramte JaHHYH UHCTPYKLMIO.

[MponsBoanTernb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXOEHUS,
BO3HUKLUME B pe3yrnbraTe HecobntiogeHnsa ykasaHuim no npaBuibHOMY
npUMeHeHnto npuodopa.

OT0T Npnbop NpegHa3Ha4YeH TonbKo A4S JOMAaLLHEro UCMosib30BaHUS.
Mpnbop MOXHO NCNOMNB30BaTb TOMLKO 4S5 NepepaboTKn Takoro
KonunyecTtsa NpOAyKTOB U B TEYEHME TaKOro BPpeMEHU, KOTopble
XapakTepHbl 4N JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop 1 npuHagnexHocTn (B 3aBUCMMOCTU OT MOAENW) NPUrofeH
TOMbKO ANA criegyoLwero NpUMeHeHus:

Msacopy6ka: Anga nsmens4eHns 1 nepemMeLLnBaHns Cbiporo n
BapeHoro msica, cana, nTuubl U pbibbl.

KonbacHbIn wnpwuu: 458 npurotoBrneHus konbac n pynetos.
PopmoBoOYHas Hacagka ana kebbe: aAna NpuroToBeHNs NMPOXKOB
C MSACOM U NenbMeHeN.

MpuctaBka Ans WMHKOBKW: ANSA LUMHKOBKU U PE3KM NPOAYKTOB.

3 nepepabatbiBaeMbIx NPOAYKTOB AOMMKHbI OblTb yAaneHsb!
NOMHOCTLIO TBEPAble KOMMOHEHTLI (Hanpumep, KocToukn). MNpunbop
3anpeLlaeTcs UCnorb3oBaTh ANnd nepepaboTkn Apyrnx BeLLeCTB
unu npeametos. Npn ncnonb3oBaHUM Apyrnx paspeLleHHbIX
npounssoguTenem NPUHaaIEXXHOCTEN BO3MOXHbI Apyrne BapuaHTbl
npumeHeHus. Npubop paspeLuaeTcsa NCNonb30BaTh TOMBKO C
OpUrMHaNbHBIMW YacTaMU U NpUHaLNeXHoCTaMn. Hu B Koem cryvae
Henb3s NCNoNb30BaTh NPUCTABKKU, a TaKKe HacaaKu ANS pPesku U
LLUMHKOBKM B Apyrmx npudopax. Ncnonb3ynTe TonbKo nogxoasme
APYr K ApYyry YacTun 51 COOTBETCTBYHOLLMX NPUCTaBOK.
McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPU MOMELLEHUI NPY KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

Hwn B KOemM crydae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsiYne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha ANEKTPONNTY, NN BOIU3N HUX.

Paboyasa noBepxHOCTb A0MmMKHA BbITb YO4OOHO AOCTYMNHON,
BMNaroCTOMKOWN, MPOYHOWN, POBHOW, CYXOWN N AOCTATOYHO 60MbLION,
4YTOObI HE NPOUCXOAMIO NOBPEXAEHUN OT BPbI3T, N MOXHO BbINO
OecnpenaTtcTBEHHOW paboTaTb.
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ru YkasaHusi No TexHnke 6Ge3onacHoCcTh

3TOT NPUGOP MOryT UCMOMNBb30BaTL N1LLA C OrPaHUYEHHbLIMM
pU3NYECKMMU, CEHCOPHBLIMM UMM YMCTBEHHBLIMU CMOCOBHOCTAMM
UM HE UMEIOLLMMM IOCTATOYHOrO OMbiTa UM 3HAHWI, ECITN OHK
HaxoAATCs Nod NPUCMOTPOM UK NPOLLIM COOTBETCTBYHOLLMIA
MHCTPYKTaX OTHOCMTENbHO 6€30MacHOro Nnosib3oBaHms NprGopoM

W ysicCHUNM Ans cebsl, Kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npubop.
[eTen Henb3sA noanyckaTb K NPUBOopPY M WHYPY MUTAHWSA, UM HENb3s
nonb3oBaTbCs NPUOoPOM. [eTsaM 3anpeLLeHo urpatb ¢ NpruGopom.
Mpon3BoanTL OYUCTKY U TEXOBCNYXXMBaHNE AETAM He pa3peLlaeTcs.

YKa3zaHusA no TexHukKe 6e3onacHocCTH

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM U BO3ropaHust

Mpwn noaknoveHun npubopa n ero aKkcnnyarauum cobnojante
AaHHble, NpuBeaeHHble Ha upmMeHHon Tabnuyke. Monb3oBaTtbca
nNpnbopom paspeLlaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMUN NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. PemoHT npubopa (Hanp., 3aMeHy NoBpeXXaeHHOro
ceTeBoro kaberns) paspeLuaeTcs Npon3BoauTbL U3 COOBpaKeHUN
6e30nacHOCTM TONbKO Hallen cepBUCHON cnyxbe. Kateropmnyecku
3anpeLyaeTcsa nogknioyvaTe Npubop K Tanmepam nnmn po3etkam ¢
ANCTaHLUMOHHBIM yrnpaBneHnem. Becerga cnegute 3a npnubopom

BO BpeMmsi ero pabotbl! PekomeHnayeTcsi HM B KOEM Crnyyae He
OCTaBnATb NPUBOP BKMOYEHHBLIM OSbLUE, YEM 3TO HeoBXoaAMMO Ans
nepepaboTkn NPoayKTOB.

CeTteBoW kabenb He JOMKEH conpukacaTbCs C ropAYMMmN HacTaMM
NN NPOXoaNTb Yepes3 OCTpble rpaHn. Hn B Koem crnyyae He
norpyaTb OCHOBHOM GMOK B BOAY U HE MbiTb B MOCYA0OMOEYHON
MalwuHe. He ncnonb3dynte naposble ounctutenn. He ncnonb3oBaTb
nNpnbop MOKpPbIMK pyKamu 1 He JaBaTb eMy paboTaTb BXONOCTYHO.
Mocne Kaxxgoro NPUMEHeEHUs, NpU OTCYTCTBUKM NPUCMOTPa,

nepepn coopkom, pa3bopKom UM OYMCTKON, a TaKkKe B Cnyvae
HencnpaBHOCTU 06s13aTENbLHO OTCOEANHUTE NPUBOP OT CETMK.

/\ OnacHocTb TpaBMUpPOBaHUA

Cpasy nocne nonb3oBaHus Npnbopom nogoxanTe 4o NOrHOM
OCTaHOBKM npueoga. [epen yCTaHOBKOW U1 3aMeHon HacagokK
HeobXxoauMO BbIKNIOYUTE NPUBOP U OTCOEOUHNUTL OT CETW.

He kacanTecb pykamu OCTPbIX HOXEN N KPOMOK Ha Hacaakax
ANSA pe3ku U LUMHKOBKW. He B KoeM crnyyae He npukacanTech K
BpaLlaloLLmMMca AeTansim.
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YKasaHusi No TexHnke 6e3onacHocTh ru

Hn B Koem crny4yae He I'IpOCOBbIBaIZTe PyKn 1 nanbubl B 3arpy30t-|Hb||7|
I'Iany6OK nInn B BbllMyCKHOE OTBEPCTUE. Hn B Koem Cliy4yae He
I'IpOTaJ'IKI/IBaIZTe nepepa6aTb|BaeMb|e npoayKTbl B 3arpy30qu||7|
I'Iany6OK pyKamu. |_|Oﬂb3yIZTer TOJIbKO UMEKLLMNMCA B KOMIMJIEKTE

Tonkarenem!

Hn B Koem crny4yae He KacanTecb ronbiMm pyKamMmu OoCTpbIX HOXEN U
KPOMOK Ha Hacagkax ana pe3kn U LULMHKOBKN.

/\ BHumanue! OnacHocTb noBpexaeHusa npubopa

Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl B 3arpy304HOM NaTpybKe Mnv B NpucTaBkax
He HaxoAMNUCb NOCTOPOHHME NpeaMeThbl. He npocoBbiBanTe Kakue-
nmbo npeameTbl (HaNpUMeEP, HOXM UIN NTOXKKK) B 3arpy304HbIi
naTpyboK 1nn B BbINMyCKHOE OTBEPCTUE.

OctaBnante npnbop HenpepbIBHO paboTaTb MakCUMyM Ha

10 MuHyT. 3aTem BbIKIHOYMTE NPUBOP 1 AanTe OCTbITb 40 KOMHATHOWN

TeMneparypbi.
/\ BaxHo!

Mocne kaXgoro NPUMEHEHUs Uy Nocrne AnUTenbHOro
HEeMcnonb3oBaHNs 06s3aTenbHO TWAaTeNbHO OYMCTUTE NPUBOopP B
COOTBETCTBUU C ONUcCaHNEM. =» « YX00 U exxed0He8Has O4UCMKa» CM.

cmp. 51

OT Bcero cepaua nosgpasnsem Bac

C MOKYMNKOW HOBOro npuéopa upmbl
Bosch.

Ha cnepytoLmx cTpaHmuax GaHHON MHCTPYK-
uum no akcnnyartaumm Bel HangeTe LeHHble
ykasaHus no 6e3onacHoMy Nosib30BaHU0
3TUM NprBOpPOM.

Mbl npocum Bac nomHOCTLI0 03HAKOMUTBLCA
C JaHHOW MHCTPYKUMEN 1 creqoBaTb BCEM
ykazaHusaMm. Torga a1oT npubop Gyaet
cny>uTb Bam gonroe Bpems, 1 pesynbsratsl
ero paboTbl NOATBEPAST, YTO NPU MOKYTKe
Bbl NpuHANM NpaBubHOE peLLeHue.
CoxpaHuTe 3Ty MHCTPYKUMIO ONS AanbHen-
LLIero NCnonb30oBaHWsa UNn ans nepegadn ee
cnepyoLemy BragenbLy.

[ononHuTenbHyo MHGOPMaLUIO O HaLen
npoaykumn Bel HangeTe Ha Hallen cTpaHuue
B MIHTepHeTe.
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=> PucyHok [

1 OcHoBHOWM 6ok

MpuBog Anst npucTaBok

b KHornka |

¢ Knonka O

d WHagmkatop paboyero cocTosiHus
e PasbnokupytoLas kHormka
f

g
h

i

Q

Pyuka onsi nepeHocku
OTaenenvie ans XpaHeHnsi C KPbILIKON
CeTeBoli kabernb
OTcek ans kabens
2 OcHoBHas npuctaBKka
Kopnyc
3arpy3o4Hbin naTpybok
3arpy3o4Hblii TOTOK
Tonkatenb
LLIHek c 3axBaTOM
Konbuo ¢ pesbboi
3 [Oetanu msicopy6ku
a Hox
b ®opmoBOYHbLIN OUCK ANA cpeaHen
py6ku (4 mm) *
¢ DOpMOBOYHBIN ANCK NS KPYMHON
py6ku (8 mm)
4 [etanu Kon6acHoro wnpuua *
a OnopHoe konbLo
b MyHawTyk konbacHoro wnpuua
5 Hacapgka ona keb6e *
a KoHycHoe KonbLo
b MyHowTyk ans keb6e

=> PucyHok 5]

MpuctaBka ANA LWMHKOBKMK *
Kopnyc

3arpy3o4Hbiin naTpy6ok

Kpbika

3arpy304HbIii NTOTOK

Tonkartenb

Hacapgka ans pesku

Hacagka ans KpyrnHoW LUMHKOBKM
Hacagka anst Menkow LWMHKOBKMX

* B 3aBMCMMOCTM OT MOAENU

3anyactm n NpuHaAnNeXXHoCT MOXXHO
npuoBpecTy Yepes Hallly CEPBUCHYIO CIy»0y
unu Ha cante www.bosch-home.com.

=> «3anyacmu u npuHadIexXHoOCmMu» CM.
cmp. 54
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Mepepn nepBbIM
MCMNOoJfIb30BaHMEM

Mepen ucnonb3oBaHMeM HOBOTO Npubopa
€ro HeoGXoAMMO MOMHOCTbLIO PacnakoBarh,
OYUCTUTb U NPOBEPUTD.

BHumaHue!

BeoguTtb B AericTBME NOBPEXAEHHBIN

nprbop KaTeropnyeckn 3anpeLLeHo!

m  BbIHYyTb OCHOBHOW 6ok 1 Bce
NPVHAANEXHOCTN U3 YNAKOBKW.

®  Yoanute UMeroLMncs ynakoBOYHbIN
mMartepwvarn.

m PasbepuTte cobpaHHble NPUHAANEXHO-
CTW Ha oTaenbHble YacTu. Nocnenosa-
TEenbHOCTb AENCTBUI NPY 3TOM AOIMKHA
ObITb OOpaTHOM ONMCaHMIO B pasgene
«[NogroTtoBkay.

m [IpoBepbTe KOMNEKTHOCTb BCEX YacTen.
= PucyHok [N/ &

m [lpoBepbTe Bce YacTu npubopa Ha
OTCYTCTBME BHELLHUX NOBPEXAEHUN.

m [lepen nepBbIM UCNONbL30BaHNEM
TLLaTENbHO O4YUCTUTBL U BbICYLUNTH
BCe JeTanu. = «Yxo0 u exxeOHesHasi
oyucmka» cMm. cmp. 51

AnemMeHTbI yrnpaBreHus
W MHOMKauuun

KHonka |
Haxxatnem kHonku | npubop BKto4YaeTcs.
MpuBoa cpasy HauMHAET BpaLLaTbCS.

KHonka O
Haxatunem kHonku O npunbop BbIKMo4aeTcs.
MpvBog ocTaHaenmBaeTcs.

UHpnkaTop paboyero coctosiHusi
Korga npnbop BKMNOYEH, ropuUT MHAMKATOP
paboyero cocTosiHUS.

Pasbnokupyiowiasn KHomnkKa

Mpu HaxxaTUM Pas3BOKNPYHOLLIEN KHOMKM
yCTaHOBMEeHHasi Ha Npubope nprcTaBka
ocBoboxaaercs. TornbKO Npu HaXxXaTomn
pa3brnokunpyoLLEer KHOMKE MOXHO MOBEPHYTH
NPUCTaBKy MO 4YacOBOW CTPENKE U CHATb C
OCHOBHOrO 6roka.



OTcek ans kabens

CeteBoli kabernb MOXHO BbITSHYTb 13 OTCEKa
ans kabens unmn BCTaBnUTb ero obpaTHo.
BbiTarneanTte kabenb Bcerga Tonbko Ha
HeoOXOAMMYIO TNHY.

OtaeneHune ansi XxpaHeHUs

He ncnonb3yemble OpMOBOYHbBIE ANCKM
MSICOPYBKM MOXHO NMOMECTUTb B OTAENEHNe
ANS XpaHEeHWs 1 3aKpbITb KPbILLKOW.

YcTponcTBo 3awmThbl OT

neperpysku

YT0Obl NPEAOTBPaATUTL 3HAUUTENBHbIE
noBpexaeHusi npnbopa npu neperpyske
OCHOBHOW NPUCTaBKX, NOBOAKOBAs BTYrKa
cHab)keHa Hace4vkow (3agaHHOe MeCTo
crnoma). B cnyyae neperpysku 3axeaTt rnoma-
eTcs B 3TOM MecTe. HoByto NoBoAKOBYHO
BTYIKY MOXHO NpuobpecTu B cEpBUCHON
cnyx6e (Ne 630701). Ha 3anacHble 4Yactu ¢
3afaHHbIM MECTOM COMa HallW rapaHTuii-
Hble 06s13aTeNbCTBA HE PACMPOCTPaHSIIOTCS.

3amMeHa NoBOAKOBOW BTYNKU

=> PUCyHOK

1. OcnabbTe BUHT B NOBOAKOBOW BTYSIKE
nogxogsiuen otseptkon (PH2) n
CHUMWTE AedeKTHYI0 MOBOAKOBYHO
BTYIKY.

2. BcTaBbTe HOBYHO MOBOAKOBYHO BTYIIKY 1
MPOYHO MPUBUHTUTE €e.

OcHOBHOM GNOK

MoaroTtoBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!

Bunky MOXHO BCTaBMsiTb B PO3ETKY TOMNbKO

rocrie NnosfiHOro OKOHYaHMS NMOArOTOBKM K

pabote ¢ npubopom, Hagnexallern coopku

HeobX0AMMbIX MPUCTABOK U COEANHEHUST NX

C OCHOBHbIM GrOKOM.

m  YCTaHOBMTE OCHOBHOW GMOK Ha NMPOYHYHO
rOpV30OHTasbHYH NMOBEPXHOCT.

m BbiTaHUTE ceTeBon kabenb Ha Heobxoau-
MY ANUHY U3 OTCeka Ans Kkabens.

OcHoBHoW 6rok rotos k paboTe.

YCTPOWCTBO 3aLLMTbI OT Neperpysku ru

OcHoBHas npucTaBkKa

OcHoBHas npucTaBka MMeET cregyrLlee
Ha3HavyeHune:

Mscopy6ka

[nst namenb4eHns CbipbiX UM BapeHbIX Npo-
OYKTOB NUTaHus. Vicnonb3ynTe COOTBETCTBY-
OLLMI (POPMOBOYHbI ONCK B 3aBUCMMOCTH
OT BMAA W KOHCUCTEHLUN nepepabaTbiBae-
MbIX NMPOAYKTOB NUTaHus. =» «Cosemabi» CM.
cmp. 53

Kon6acHbiv wnpuy,

[ns 3anonHeHus konbacHom Maccomn
MCKYCCTBEHHOW 1 HaTypanbHoOW konbacHowm
obonoykn. [N NpUroToBNeHns pyneTos.

dopmMoBOUYHasA Hacagka ans keb6e
[ns npuroToBrneHunsi kebbe.

YkasaHnwue. [pu ncnonb3osaHuy 6a3osomn
NPUCTaBKM 1 NOAXOASALUMX NPUHAANEX-
HOCTeW, KOTopble MOXHO nprobpecTn B
CepBUCHOW CNy>0bl, BO3MOXHbI Apyrie
NPYMEHEHNS.

BHumaHume!

Mpu cOopke pasnuyHbIX AeTanen coBme-
CTUTE NPOpPEe3nN Ha HacagKax C COOTBETCTBY-
LMW OTBETHBLIMY NMPOPE3AMM Ha Kopryce.

MoaroTroBka MAcopyoGKu

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHuUs!
He npukacanTecb K OCTPOMY HOXY.

BHumaHue!
Bcerga ncnonb3ayiite TONbKO OAWH
POPMOBOYHbIN ONUCK.

=> PucyHok [3]

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBLIM NATPOHOM B KOPMYC.

2. YcraHoBMWTe Ha LUHEK cHayana Hox, a
NMOTOM HYXXHbI (HOPMOBOYHBIN AUCK.

3. YcraHoBuUTE Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOSbLIO 1 NPUBMHTMTE €ro Nno YacoBoN
CTpernke, He nNpunaras ycunvn.

Msicopy6ka rotoea k paborte.
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ru MpucTaBka Ang LWWMHKOBKK

MoaroToBKa KonGacHoro wnpuua

=> PucyHok 3

1. TpenBapuTenbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBbLIM NAaTPOHOM B KOPIyC.

2. BHauvarne ycTaHOBWTE Ha LLUHEK OMOPHOE
KOIbLO, @ MOTOM BCTaBLTE B KOPMYC
KonbacHbI MyHALUTYK.

3. YcraHoBuTe Ha Kopnyc pe3bboBoe
KONbLO Y NPUBUHTUTE €ro Mo YacoBOW
CTpernke, He npunaras ycunun.

KobrnacHbIi WwWnpuu, rotoB K paboTe.

MoaroTroBka ¢popmoBOYHOM
Hacaaku ans Kkeboe

=> PucyHok [

1. TpenBapuTensbHO BCTaBbTE LUHEK C
MOBOAKOBbLIM MAaTPOHOM B KOPIyC.

2. BHauvarne ycTaHOBWTE Ha LUHEK KOHYCHOE
KOInbLIO, @ MOTOM BCTaBkTE B KOPMYC
MYHAOLWTYK Anst kebbe.

3. YcTaHoBWTE Ha Kopnyc pe3bboBoe
KOMnbLIO 1 NPUBUHTUTE €ro Nno YacoBow
CTpernke, He nNpunaras ycunun.

dopmoBoyHas Hacagka ans kebbe rotosa kK

paborte.

MpumeHeHne

YkasaHue. B 3aBMCUMOCTM OT Ha3Ha4yeHus
NPOAYKTbI NUTaHNs NepepabaTbiBaloTcs
no-pasHomy. =» «Peuenmsi» cMm. cmp. 52

Hwxe Ha npumepe onucaHo NpuMeHe-
HWe OCHOBHOM NPUCTaBKN B Ka4yecTBe
Msicopy6oku:

/\ OnacHocTe TpaBMUpOBaHUs!

— He npocoBbiBanTe pyku B 3arpy304HbIN
naTpyook.

— [ns nogTankueaHws criegyeT nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOrNKaTenem.

BHumaHwme!

— He nepepabatbiBaiiTe KOCTU, XpALW,
XWnbl U gpyrve TBepable KOMMOHEHTbI.

— He nepepabartbiBarite MOpoXeHHOe
MSICO.

— He cospaBaiTe Tonkatenem donbLuoe
[OaBreHue.
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=> Psap pucyHkos [€
YcTaHoBUTE NOATOTOBIIEHHYHO MPUCTaBKY
HaKIOHHO Ha NPYBOA OCHOBHOIO Groka.

2. [loBepHuTe NPUCTaBKY NPOTUB YaCOBOWN
CTPEnku A0 ee UKcaLMn CO LLEMYKOM.

3. YcraHoBuTe 3arpy304HbIn NIOTOK U
BCTaBbTE TONKaTENb B 3arpy304HbIi
naTpy6ok.

4. TMoproToBbTE NPOAYKTHI MUTAHUS.
KpynHble Kycku npeaBaputensHO
N3MensInTe, YToObl OHM NMPOXOAMIN B
3arpy3oyHbIv naTpybok 6e3 HaxaTus.

5. lNopacrtaBbTe Nog NpUCTaBKy NOAXOAsS-
LYK eMKOCTb. 3arpy3uTe Noarotos-
NeHHble Ansi nepepaboTkn NPoayKThI B
3arpy304HbIV JTOTOK.

6. [NogcoeauHuTe LUTENCENBHYO BUIKY K
cetn. BknounTe npmbop.

7. Cnerka HaxaB Ha TorkaTerb, Npo-
TOMKHUTE NPOAYKTbI B 3arpy304HbIN
naTpyobok.

8. Tlo okoH4YaHWKM paboTbl BbIKMOYUTE
npubop 1 N3BNeEKNTE LUTENCENBHYIO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

9. CHumuTe 3arpy304HbIN NIOTOK U
TonkKarernsb.

10. [lepxa HaxkaTon pa3briokMpyoLLyo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
Mo 4YacoBOW CTperke, YToObl OHa
ocBoboamnace.

11. CHumuTe NpucTaBky, pasbepute ee
1 O4YMCTUTE BCE YacTu. =% «Yxo0 u
exeOHesHas oyucmkax cMm. cmp. 51

MpucTtaBka Ana WMHKOBKU

[nsi LUIMHKOBKYW, NepeTpaHns 1 Hapesa-
HYSA, Hanpumep, cbipa, (OPYKTOB, OBOLLIEW,
OpexoB, MUHAANS, Cyxux Byrnoyek v Apyrux
TBEpAbIX NPoAyKTOB. cnonb3yiTe cooT-
BETCTBYIOLLYIO HacadKy B 3aBYCUMOCTU OT
BUAA U KOHCUCTEHLMM nepepabaTbiBaeMbIX
NPOAYKTOB NUTaHUs. =» « Cosembl» CM.
cmp. 53



MoaroTtoBka

/\ OnacHocTb TpaBMUpOBaHUs!

Hwu B koeM cryyae He kacanTechb pykamu
OCTPbIX HOXEN U KPOMOK Ha Hacagkax ans
pesku, NepeTnpaHuns U LUIMHKOBKK.

=> Psap pucyHkos [il

1. OtkponTe KpbILKy. BcTaBsTe HYXHYHO
Hacagky B Kopryc.

2. 3akpowiTe KpbILWKY C doukcaumei oo
Lenyka.

MpucTaBka Ans WWHKOBKM roToBa k pabote.

MpumeHeHne

/\ OnacHocTb TpaBMMpoBaHUs!

— He npocoBbiBanTe pyku B 3arpy304HbIv
naTpyook.

— [ns nogTankvBaHusa cnegyer nonb3o-
BaTbCS TOMbKO TOMNKaTesnem.

BHumaHwme!

— TonkaTtenb MOXXHO BCTaBMSATb TONbKO B
OQHOM HarnpaBneHun.

— Ypanute TBepayto ckopnyny (Hanpuvep,
OT OpPeXxoB).

— He cospgaBaitTe Tonkatenem donbLuoe
[aBrneHue.

=> Psap pucyHkos I

1. YcTaHoBUTE NMOArOTOBMIEHHYIO MPUCTaBKY
HaKIMOHHO Ha NPWBOL OCHOBHOIO Brioka.

2. TloBepHWTE NpUCTaBKy NPOTUB YaCOBON
CTpenku 4o ee ukcaumm co LEeryKom.

3. YcraHoBWTe 3arpy304HbIN NIOTOK U
BCTaBbTe TOMKaTenb B 3arpy304HbIN
naTpybok.

4. TloaroTtoBbTE NPOAYKTHI MUTAHUS.
KpynHble Kyckv npeaBapuTensHO
n3mensuuTe, YTobbl OHM NMPOXOANIN B
3arpy304HbIi naTpybok 6e3 HaxaTus.

5. lMoactasbre NoA NPUCTaBKY NOAXOAS-
LLLYt0 eMKOCTb. 3arpy3uTe NoaroToB-
neHHble Ans nepepaboTkn NpoayKTbl B
3arpy304HbIi NIOTOK.

6. lMoacoednHWTe LITENCENbHYIO BUMKY K
poseTke. BkntounTe npnbop.

7. Cnerka HaxxaB Ha TonKaTenb, NpOTos-
KHWUTe NpoAyKTbl B 3arpy304Hblii naTpy-
60ok. [NpoayKkTbl NMUTaHUS NepeTMparoTcs
UMK LUNMHKYHOTCS.

Yxog 1 exefgHeBHas ouncTka ru

8. [lo okoH4yaHuM paboTbl BbIKMOYUTE
npnbop 1 N3BMeKnTe LITENCenbHY
BUIIKY M3 PO3ETKM.

9. CHuMmWTE 3arpy304HbIN NIOTOK 1
Tonkarensb.

10. [lepxxa HaxaTon pa3briokMpyoLLyo
KHOIMKY, MOBEPHUTE NPUCTaBKy
MO YacoBOW CTpernke, YToObl OHa
ocBoboannacs.

11. CHnmMmuTe NpucTaBky, pasbepute ee
M 04MCTUTE BCE YacTu. =% «Yx00 u
exeOHesHas1 oqucmka» cm. cmp. 51

Yxoa v exxegHeBHasA O4YUCTKa

Mocne kaxzgoro npuMeHeHust npubop, Bce
NPUCTaBKM 1 UCNOSb30BaHHblE NPUHAAEXK-
HOCTW JOMKHbI BbITb TLLATENbHO OYMLLEHBI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [lepen ouncTkon OTCOEQUHUTE CETEBON
Kaberb OT 3MeKTPUYECKON PO3ETKU.

— Hw B k0em cnyyae He norpyxawnTte
OCHOBHOW OMNOK B XNOKOCTM U HE MOWTE
€ro B NMOCYIOMOEYHON MaLLuHe.

/\ OnacHocTb TpaBMMpOBaHus!
He kacantecb pykamm OCTPbIX HOXEWN 1
KPOMOK Haca/IoK [Tl LMHKOBKM 1 PE3KM.

BHumaHue!

— He ucnonbsynte motowmne cpeacrea,
copep)kallme ankororb U CnvpT.

— He ucnonbaynte metannuyeckue u
OCTPOKOHEYHbIe MpeaMEThl, a Takke
npeaMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

— He npumeHsiiTe rpy6yto TkaHb unu abpa-
3MBHbIE YMCTALLNE CPEaCTBa.

Ha pucyHke M nprBeneH 0630p YMCTKM

oTAenbHbIX AeTanen.

m [IpoTepeTb OCHOBHO Grok Kopnyc
MSITKOW BINaXXHOW TKaHbHO U BbICYLUNTb
ero.

m Pa3bepuTe ncnonb3oBaHHbIE NPUCTaBKM
B 06paTHOM nopsigke (CM. pasgern
«MoaroToBka» ANsi COOTBETCTBYHOLLEN
NpUCTaBKK).

m  Ounctute BCe NpUHAONEXHOCTU
MbINTbHBIM PACTBOPOM U MSITKOW TKaHbHo/
ryGKOM Unu MArkom LLETKOMN.

m [lanTe BbICOXHYTb BCEM YaCTSM.
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ru

PeuenTbl

YkasaHus.

MeTannuyeckue fetanu cpasy BbITpUTE
HaCyX0 U CMaXbTe TOHKUM CroemM
pacTMTenbLHOro Macra Asis 3aLuThl oT
pXKaBYMHbI.

Mpu nepepaboTke, HanpUMep, MOPKOBY
Ha MacTMacCoBbIX AETansAX MOXeT
MOSIBUTLCA LIBETHOW HamneT. Ero MoXHO
yAanuUTb C NMOMOLLbIO HECKOSBKMX Kanenb
pacTuTenbHoro macra.

PeuenTbl

XneobHble Kneuku

52

300 r ceexxero 6enoro xneba

20 mn monoka

40 r cnNMBOYHOrO Macna unu maprapuHa
3 anya

1 CT. N. MenkoHape3aHHOro fnyka
neTpyLuka

HEMHOTO MYKM

cornb 1 nepeLy

Xneb nopesartb NOMTUKaMU TOSLLMHOM
10 MM 1 pa3pesaTb nononam B ONHY.
3anuTb 20 Mn Monoka 1 oCTaBUTb
BbICTanBaTLCS.

BnaxHble nomTuku xneba nepepaboraTtb
B Msicopybke (hOpMOBOYHBIN ANCK CO
cpenHVMK oTBepCTMAMM) NpuM. 50 cek.
[o6aBnTb MeNKoOHape3aHHbI Nyk,
MEeTPYLLKY, paCTOMNMEHHOE CIIMBOYHOE
Macro 1 nepemeLlarb.

B3buTble arua, conb 1 nepel 4ob6aBnUTb
B XrebHyto Maccy.

TecTy naTb NOAONTM HECKOMNBKO MUHYT.
3aTeM BbIMECUTL €eLLe pas.

KneLku nenutb pykamm, CMOYEHHbLIMMA
Bogou. Kneuku o6BansaTb B MyKe.
OnycTnTb KINELKU B KUMSILLYIO BOAY U
OCTaBUTb UX B BOAIE HA ManeHbKOM OrHe
npumepHo Ha 20 M1HyT. He goBoauTb 00
KuneHus!

Ke66e

®dapw ans Tpy6oyek:

500 r 6apaHuHbI, Hape3aHHOW Nofockamm
500 r Kpynbl 13 nLweHnLbl Bynryp,
NPOMBITON U CTEKLLEN

1 ManeHbkas nykoBuLa, HapybneHHas
3arpyxatb B MAcOpybKy nonepemeHHO
6apaHuHy 1 nweHnuy (OpPMOBOYHbIN
OVCK C MENKMMU OTBEPCTUSIMM).

Maccy xopoLo nepemelruats, 4o6aBUTb
nyK.

Ewle pa3 nponyctutb maccy Yepes
MSACOpPYOKy.

HauuHka:

400 r 6apaHuHbI, Hape3aHHON
nornockamu

2 nyKkoBuLbl CpeaHen BENUYMHBbI,
HapybreHHble

1 cTonoBas noxka pacTUTeNnbLHOro Macna
1 cTonoBas noxka Myku

2 YanHbIX NOXKN OYLINCTOro nepua
conb v nepe|

MepepaboTatb bapaHuHy B Msicopybke
(bOPMOBOYHBIV OUCK C MEMNKUMM
OTBEPCTUSAMM).

Jlyk 06xapuTb 4O 30M0TUCTO-KOPUYHE-
BOrO LIBETA.

[o6aBuTb GapaHuHy 1 NPOXapUTb.
[o6aBuTb ocTanbHbIe UHTPEANEHTI.
Bce TylwumnTb B TEUEHME NPUMEPHO

1-2 MUHYT.

CnuTb NULLHWIA XKp.

HaunHky oxnaguTe.

MpurotoBneHue keb6e:

MepepaboTatb cMecb B hOPMOBOYHOW
Hacagke ans kebbe.

Monyto konbacky 13 caplua HapesaTtb Ha
KyCOYKM ONNHON 7,5 CM.

3awenuTb 0OuH KOHEeL, Takon TPyOOouKK.
HeMHOro Ha4YvHKN BNOXWUTbL B OTBEPCTUE
1 3aLLEeNnUTb OPYrol KoHew, TpyOouKu.
Harpetb macno (npumepHo 180 °C) un
Xaputb kebbe Bo hpuTiope NprMepHo

6 MVHYT 0O 30M0TUCTO-KOPUYHEBOTO
ugeTta.



CoBeThl ru

CoBeTbl
Mscopy6ka

MNpumeHeHne hOPMOBOUHBIX AUCKOB

— ®OpPMOBOYHbIN ANCK CO CPeAHUMU
oTBepcTUAMHU (4 MM):

CBWHOE W rOBshKbe MSCO AN nawuteTa u
cepsenara

— ®OpPMOBOYHbLIN AUCK C KPYMHbLIMU
oTBepcTUsMHU (8 MM):

»KapeHoe CB1HOe MSCO AN MynsLweBoro
cyna; octaTku (Hanpumep, XapKoro,
konbacbl) 45 3aneKaHky U3 ocTaTkoB

m Ecnu tpebyetcsi bonee menkas koHcu-
CTeHUMs nepepaboTaHHbIX NPOAYKTOB
nMTaHUs, NOBTOPUTE NPOLIECC U3MerbYe-
HWS UMU MCMonb3yIMTe NnocnegoBaTensHO
pa3Hble (POPMOBOYHbBIE AUCKY (C KpyT-
HbIMW, CPEaHNMW).

m [Ipoyre nHrpeaneHTbl (Hanpuvep, nyk,
NPSIHOCTK) MOTYT ObITb f0OABNEHbI HEMO-
CpedCTBEHHO B npoLecce nepepaboTku.
3a cyerT 3TOoro Bce MHrpeamneHThbl XOPOLLIO
nepemeLLnBatoTCs.

Konb6acHbin wnpuy

m HarypanbHyto konbacHyto 060m04uKy
nepes nepepaboTkoi 3amMo4nTL B
Tennov soge nprMmepHo 10 MUHYT.

m He HabuBatb konbacHy 060nouKky
CINULLIKOM TYrO, Tak Kak MHa4e COCUCKM
Npu Bapke WIu xxapeHnun MoryT JIOMHyTb.

anICTaBKa AnNA LWWMHKOBKU

BHumanune! MFW36.../MFW38...

MpumeHeHue Hacapok

— Hacapgka ans pesku: ansi MOPKOBMU,
cenbaepes, Konbpadu, LYyKKMHN

— Hacapgka pnsi LWWMHKOBKM (KpYNHOM):
ANsi MOPKOBW, OPEXOB, TBEPAOrO Chipa
(HanpymMep, SMMEHTanbCKoro)

— Hacapgka pnsi LWMHKOBKM (MeNKown):
[ANsi OpexoB, TBEPAOIO Cbipa, NapMesaHa

YTunusauumsa

YTnnuaupyiTe ynakoBky C UCMOMb30-
ﬁ BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  MeTOoAOoB. [JaHHbIN Npubop umeet
OTMETKY O COOTBETCTBUU EBPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMKM NEKTPUYHECKMX N SNEKTPOH-
HbIX Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [laH-
Hble HOPMbI ONpPeaensitoT OENCTBYO-
Lme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BWMa BO3BpaTa 1 yTunusauum ctapbix
npubopos. MHdopmaumio 06 akTy-
anbHbIX BO3MOXHOCTSX YyTUNM3aLum
Bbl MOXeTE Nony4nTb B MarasuHe,

B kKOTOpoM Bbl nproGpenu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOIO

ob6cnyXxuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLYO MHOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTUAHOrO 06cnyXu-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LEHTpe, 1Unm
B CEPBUCHOM LIEHTPe OT Npou3BoauTens
OO0 «BCX bbiToBble MprbOpbLI», UNn

B COMNPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALIMN.

Mbl ocTaBnsiem 3a coboli npaeo Ha
BHECEHMWE N3MEHEHWIA.
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ru 3anyactu u npUHaOnexXHoCTun

3anyactmun puHagnexHocTu

3anyactu u NpUHaANexHocTn

@ 27 mm = 638407 DOpPMOBOUHbLIN AUCK (C MENKUMY OTBEPCTUAMM)
ansa macopy6ku
6 4 mm = 637985 DOopMOBOYHBLIN AUCK (CO CpeaHUMU
OTBEPCTMAMM) AN151 MSACOPYOKM
@ 8 mm = 637986 DOpPMOBOYHbIN AUCK (C KPYMHBIMU
OTBEPCTUSAMM) AN151 MSACOPYOKM
= 637987 KonbacHbIi Wnpuu: 415 3anonHeHus
ﬂ KonGacHOM Maccom UCKYCCTBEHHON 1

HaTyparnbHol konbacHown obonoyku. [4ns
@ = 12000397 MPUrOTOBNEHMS PyNETOB.

@ g‘\% = 638281 dopmMoBOYHasA Hacagka ansi kebo6e: Ans
y NpUroToBrneHust keboe.
@ S = 12001096 dopmoBOYHasi HacaakKa Ansi MakapoH:
A NSt IPUrOTOBIMEHUS CNareTT UK NnarnLun.
‘.15 ‘; dopmMoBOYHasA Hacagka ansi PUrypHoro
=\ ne4yeHbs: AN POPMOBKU 3 pasnmnyHbIX
npocunen Tecta Ans OUrypHoro neveHss.

D & 12011263 MpuctaBKka ANS LWUWMHKOBKW: NS LLUMHKOBKY,
: nepeTvpaHnst n pesku

= 798161 Hacapka ansa pesku ncnonb3yeTcs B npucTaBke
ONS LWMHKOBKM

= 798162 Hacapka ans WMHKOBKK (KPYNHOW)
Mcnonb3yeTcs B NpUcTaBke 4151 LUMHKOBKM

= 798160 Hacapka ansi LUMHKOBKM (MENKon)
Mcnonb3yeTcs B NpUCTaBke 4151 LUMHKOBKM

@ = 798130 Hacapka-Tepka 1cnonb3yeTcs B npucTaBke Ang
@g\,

LLINHKOBKA

= 791603 Hacaaka-cokoBbDKMManka Ans LMTPYCOBbIX:
ANs OTXMMa CoKa M3 anenbCyHOB, IMMOHOB WUNn

rpenndpyToB.

3anyacTi 1 NpUHagnexHOCTN MOXHO NPUOBPECTU B TOPrOBON CETU UM Yepes Hally
CEPBUCHYHO Cry>KOy.
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MomoLLb NpU yCTpaHEHWUI HEUCMPABHOCTEN ru

Momowb Npu ycTpaHeHUn HencrnpaBHOCTEM

Mpobnema MpuunHa YctpaHeHue

MpuGop npu BkNo4eHUM HeT anekTponuTaHus BcTraBbTe LITENCENbHYO BUIKY B
He HaunHaeT pabortatb. npubopa. PO3ETKY.

Mpubop HopmManeHoO MpownsoLina neperpy3ka  Bbiknounte Nnpubop n AoKANTECH
paboTaerT, Ho nepepa-  npubopa, 1 NOBOAKOBAsi  MOJSIHOM OcTaHOBKU. OTcoeanHuTe
60TKa NpPoAYyKTOB HE BTYJIKa crioManachb B npubop, CHUMUTE NPUCTaBKY, pas-
BbINOIHSAETCS. 3aflaHHOM MecTe crioma.  bepuTe ee 1 ouncTuTe. 3ameHuTe

NOBOAKOBYIO BTYIKY. = « Ycmpou-
CMeo 3alumabl 0m rnepespysKu» CM.

cmp. 49
MepepaboTka npogyk-  3atop MpPoayKToB B Mpu-  Beiknouute npmubop, AoxamTech
TOB He BbIMNOMHSIETCA CTaBKe UMK LLHEKeE. MOJTHON OCTAHOBKU 1 OTCOEANHUTE OT
U BbIMOMHSETCS po3eTku. CHUMUTE NpUcTaBky, pas-
OYeHb MeaJIeHHO. 6epute ee n o4ncTuTe, 4TObBI YCTPa-

HWUTb 3aTOp. =¥ « YX00 U exxed0He8Hasi
o4qucmka» cm. cmp. 51
CrnuwKoM cunbHOE AaB-  YMEHbLUMTE JaBreHne Ha TonkaTernb
JIeHVe Ha TonKaTenb UMW 1 HaMoMHUTE 3arpy30yHbIA naTpybok
3arpy304HbIi NaTpy6ok MEHbLUMM KONUYECTBOM MPOAYKTOB.

NepenoriHeH.
MepepabaTbiBaemMble Yoanute TBepabl€ KOMMNOHEHTbI.
NpoAyKTbl copepXar TBepable oBoLM nepen nepepaboT-
TBEPAbIE KOMMOHEHTI. KOW NpeaBapuTesibHO NOTyLIUTE.

Ecnv HEBO3MOXHO YCTPaHUTb HEMOMaaKy, 06513aTENbHO CBSXKUTECH C KFOPSYEN NIMHMEN»!
Homepa TenedoHOB ykasaHbl Ha NOCNEAHNX CTPaHMLIAX UHCTPYKLIMK.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaumsa o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOWN Mo KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHuun
M 3aKoHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccuiickon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLRKUMArK1, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOtheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuM NOCTOSIHHO OBGHOBMISIETCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEepProadPekTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHoO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CePTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo MH(OopMaLmo o
Krnacce W xapakTepucTukax aHeproadekTBHOCTY NPoAyKUMKM, HopMaLmio 06 akTyanbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uThb Y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH (YHKLIMM MHOCTPaHHOrO N3roToBUTENs Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIECTBNSET CBOKO AEATENLHOCTb NO NOATBEPXAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOro Colo3a B COOTBETCTBUM C AIGNCTBYIOLIUMM
TEXHUYECKUMI pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YrOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4eckoM perynupoBaHuuy ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLMN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENSA Ha TeppuTopumn Poccuiickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto ®efepaumio npoaykumumn, cepTudnLMpOBaHHOR B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, sensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTteprod, yn. Kapna CumeHca, 4.1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemoil Ha NpoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm Npoaykumm 1 OCYyLLECTBISIIOLLEN NePBUYHOE pa3MeLleHne NPoayKuun Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietcs Pobept Bow Xaycrepete I'M6X Kapn-Bepu-LUtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHUE MPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
Tpe6oBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sersieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpyv nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMKM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMMmn TpeboBaHUsaMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOTyT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPoAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMMyaTaLuy NpoAyKLMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K 1CMonb3oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaxXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenbHOI TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHO TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHusi no yTunusauum NpoayKLUMM CoaepXaTcst B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLuui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peanin3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTuduKaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUUKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, MPOAaXxe W NCMONb30BaHNK (MPUMEHEHNN) B TEHeHNe CpoKa CRyGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBke «/HMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUNY.
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3Haky Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (M) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B COOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTEnNs GbIToBas TEXHWUKA MAEHTUMULIMPYETCS No creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CRyK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 06o3HaYeHne NpoaykumMmn AnnHon He 6onee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yeMoe Npwu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mopensio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yKa3blBaeTcs Mexay KogoBbIM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocoit vyepToit «/».
WHpaekc cepsurcHoOl cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LndpoBoe 06o3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHNLE NPOaYKLMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx0oM.
OkcnyaTtaUMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopMe Ansi LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoAyKLWW, MO3TOMY U3roTOBUTENEM
NpeflyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B SKCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
3T0 NO3BOMNAET ONpeAenUTb MPUHAANEXHOCTL JaHHOTO 3KCMITyaTaUMOHHOTO AOKYMeHTa K BbIToBOMY npnbopy, ConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKyMEHTOM. YCTaHOBIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapaKTePUCTUK BbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBUTENeM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWUTH HACTOALLAs MHCOPMALIUS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXMBaHUS.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha ynakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHBIMK crocobamm, obecneynBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MIN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitCKoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnmMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi COBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHUn MPUMEHEHUS OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWUKU U PaaMO3NEeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWUs
ero B cuny

BkcnnyaTauyoHHble AOKyMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCcyAapCTBEHHBIX S3bIkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HaNM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryHoLLel OpraHn3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasunitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLyms o koMnnekTaLuy NpoAyKuMmn npecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpolueHa no TenedoHy GecnnartHoil «ropsien NMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHA B MHTEPHETE Ha caiTe npouasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIiA HOMep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CrnoseHua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuns MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGaiHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, UamensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ363001 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CrnoseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kutait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenusa MUMS59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9A32S800 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
) CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y. CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.AA46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A346.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall & ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours
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BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 3513

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, _y sl 480
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou IlI Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spotfebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 18
BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:
0892 698 010 Sl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0592 90 o0 R

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaiji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Készuilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.
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IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HT3c]
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (Ml)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 070 055 655

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent. It

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 87 00 447 24

Fax: 05 27 373 68
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lWycesa 98

2012 KuwmHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbitoBble MNpubopbl”
CepBWUC OT Npou3BoaUTEnNs
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] ASLanll

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FNiK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Si Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &2

I PIHAR AT OB BN R IE 5,
ETEARRGERK,
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BSH Home Appliances Private Limited
B LT PR M 18057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA  Ukraine, Ykpaina

TOB “BCX lNMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 92
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fiir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsiibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14






:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001116211 (980321)
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