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RUS ®akTuyeckas koMnnekTHOCTb AaHHOrO TOBapa MOXET OTNNYaTLCS OT 3asBMNEHHON B
HacTosILLEeM PYKOBOACTBe. BHUMaTENbHO NPoBEpSIATE KOMNIEKTHOCTb NPK Bblgadye ToBapa
NpoAaBLIOM.
GBR Real set of the appliance could be different from listed in the User manual. Check once buy.
DEU Der tats&chliche Ausstattung fiir dieses Produkt kann von der in dieser Bedienungsanleitung
angegebenen Ausstattung abweichen. Priifen Sie genau die Vollstdndigkeit der Ware wahrend der
Warenausgabe durch den Verkaufer.
ITA La completezza effettiva del prodotto puo differire da quella dichiarata in questo manuale.
Controllare attentamente la completezza alla consegna del prodotto dal venditore.

KAZ Byn TayapablH HaKTbl XUHaFbl OCbl HYCKaymbIKTa XapusnaHFaHHaH 6acka 60mybl MyMKiH.
Catywbl Tayapapl 6epreH kesae XuHarbiH MyKUAT TEKCEPIHI3.

LTU Faktinis Sios prekés komplektas gali skirtis nuo nurodyto Sioje instrukcijoje. Kruopsciai
patikrinkite komplekta, priimdami jj i§ pardavéjo.
PRT A integridade efectiva do produto pode variar de que consta neste manual. Verifique
cuidadosamente a integridade do produto que é entregue pelo vendedor.

UKR ®akTnyHa KOMNNEKTHICTb 4aHOro TOBapy MOXeE BifPI3HATACSA Bif 3asBNEHOI B LbOMY
nocibHMKy. YBaXHO NepeBipsiiTe KOMMNEKTHICTb NPy Buaavyi ToBapy NposaBLEM.

FIN Kyseisen tuotteen todellisen pakkauksen kokoonpano voi erota tdssa ohjeessa esitetysta
kokoonpanosta. Tarkista huolellisesti pakkauksen kokoonpano myyjén tavaraa luovuttaessa.

FRA Il se trouve que les composants du produit peuvent se distinguer de ceux affichés dans le
présent manuel d'utilisation. Veillez de bien vérifier des composants au moment de la réception du
produit de la part du vendeur.
EST Kéesoleva kauba faktiline komplektsus vdib erineda kdesolevas juhendis toodust. Kontrollige
tahelepanelikult komplektsust kauba valjastamisel midja poolt.

BLR ®akTbluyHas kamnnekTHacLb Aaf3eHara TaBapa Moxa agpo3HisalLa aj 3asyneHan y
Jaf3eHbIM AanamMoXHIKy. YBaxrniBa npassipaiiLie kaMnnekTHacLb nagyac Bblaaybl TaBapa
npagayLom.

ESP La composicion actual del producto presente puede diferirse de lo indicado en el manual
presente. Compruebe atentamente la composicion a la recepcion del producto.

LVA Sis preces faktiska komplektacija var atSkirties no tas, kas ir noradita $aja instrukcija. Uzmanigi
parbaudiet komplektaciju, kad pardevéjs jums izsniedz preci.

UZB Ushbu tovaming amaldagi majmuasi uchbu go'llanmada ko'rsatilganidan farq gilishi mumkin.
Tovar sotuvchi tomonidan berilayotgan vaqtda majmuaning to'ligligini diggat bilan tekshiring.

POL Faktyczny zestaw danego towaru moze rézni¢ sie od zestawu podanego w danej instrukcii.

7 MM 5 MM 3 Mm Uwaznie sprawdzaj zestaw przy odbiorze towaru od sprzedawcy.
RUS Onucanve GBR Parts list BLR Kamnnekraupis UKR Komnnekrauis KAZ Komnnekrauus
1. MoTopHbI 610K 1. Motor unit 1. MaTopHbl 610K 1. MoTopHwuit ok 1. Moropisl 610K
2. KHorka BKMoYeHNS (hyHKLMN 2. Reverse/OFF button 2. Tlimnka YKMIoYaHHS yHKUbIi paBepcy | 2. KHomka BkmoyeHHs dyHKLii pesepcy | 2. Pesepc (REV) / ewipy (OFF)
pesepca (REV) / Bbikntovenns (OFF) 3. ON button (REV) / BbikntouaHHs (OFF) (REV) / BuknioueHHs (OFF) (bYHKIMSACHIH KOCY TYHMEIIiri
3. Knonka BkstoueHms (ON) 4. Grinder head locking button 3. Mimnka ykmousHHs (ON) 3. KHonka BknoyeHHs (ON) 3. Omipy tyimemnriri (ON)
4. KHonka - coukcatop cwemHoro 6rioka | 5. Grinder head inlet 4. Mimnka-cpikcaTtap 3gpiMHara broka 4. KHonka - cpikcatop 3HiMHOrO 610Ky | 4. AusiHGaITBI GIOKTHIH OEKIiTKIMI-
5. OTBepcTME ANS KpenneHus 6. Food pusher 5. AgTyniHa Ansg MauaBaHHs 3gbiMHara | 5. OTBip Ans KpinneHHs 3HIMHOrO TyiMmerniri
CbemHoro 6roka 7. Food tray Broka Broky 5. AnpiaOanbl OJOKTHIH OEKITKIII
6. Tornkatenb 8. Removable grinder head body 6. Wrypxau 6. Lrosxau CaHBLIAYBI
7. 3arpy30uHblil IOTOK 9. Feeder screw 7. 3arpysHbl naTok 7. 3aBaHTaxyBasnbHWA NOTOK 6. Ureprim

8. CbeMHbIi Brnok Mscopyokm
9. WHek

10. Cutting blade
11. Cutting plates

8. 30bIMHbI 610K MsicaceuyKi
9. WHak

8. 3HiMHuit Briok M'sicopyOkm
9. WHek

7. JKykTey yAIIbIFbI
8. ET TapTKBIIITHIH aJBIHOAIBI




10. Hox

11. PelueTkn 4ns npuroToBeHus
thapLua

12. dukcupytoLee KonbLo

13. Hacagka ans konbac u cenapatop
14. Hacapgku ans ke66e

Peluetku:

3 MM - KHenbHas Macca
5 MM - KOTneTHas Macca
7 MM - KpynHas pybka

12. Fixing ring

13. Sausages attachment and
separator

14. Kubbe attachments

Cutting plates:

3mm - for cooking pasty
5mm - for cooking cutlets
7mm - for chopping

10. Hox

11. PawwoTki 4ns npbirataBaHHs dapiuy
12. ®ikcytouae KonbLa

13. Acapka ans kaybacak i cenapartap
14. Acagki ans kibiHay

Pawworki:

3 MM — KHaMnbHas Maca

5 MM —maca ans 3pasay

7 MM — ByitHas pybka

10. Hix

11. PeLUiTkn Ans npuroTyBaHHs dhapLly
12. ®ikcytoye KinbLe

13. Hacapka ans koBbacok i cenapatop
14. Hacapku ans ke66e

Pewwitku:

3 MM - KHenbHa Maca

5 MM - KOTneTHa maca

7 MM - KpynHa pybka

GI10THI

9. Illnek

10. ITpmmak

11. dapm sxacayra apHaJIFaH
TopJIap

12. BekiTkim cakuaa

13. IllyxbIKIIanapra apHaIfaH
canrama MeH cenaparop

14. KeObere apHaran cantaMaiap
Topnap:

3 MM - KHEJIbI1 Macca

5 MM - KOTJIIETTi Macca

7 MM — ipineit Typay

DEU Komplettierung

1. Motorgehéuse

2. Riicklauftaste (REV) / Aus-Taste
(OFF)

3. Ein-Taste (ON)

4. Entriegelungstaste fiir das
abnehmbare Gehause

5. Offnung fiir die Befestigung des
abnehmbaren Gehauses

6. Stopfer

7. Einfillschale

8. Abnehmbares Schneckengehéuse
9. Schnecke

10. Messer

11. Lochscheiben fiir die Zubereitung
des Hackfleisches

12. Lochscheibenhalterung

13. Wurstfiillvorsatz und Entmischer
14. Kebbevorsatz

Lochscheiben:

3 mm - KloRmasse

5 mm — Masse flir faschierte Laibchen
7 mm - Hackfleischmasse

ITA Componenti

1. Motore

2. Pulsante di inversione di marcia
(reverce) (REV) / arresto (OFF)

3. Pulsante di marcia (ON)

4. Pulsante di fissaggio di blocco
rimovibile

5. Foro di fissaggio di blocco rimovibile
6. Pestello

7. Tramoggia di carico

8. Blocco rimovibile di tritacarne

9. Elica di trasporto

10. Coltello

11. Piastre forate per tritare la carne
12. Ghiera

13. Bocchetta per le salsicce e
separatore

14. Bocchette per kebbe

Piastre:

3 mm — macinazione per quenelle
5 mm — macinazione per polpette
7 mm —macinazione grossa

ESP Lista de equipo

1. Bloque de motor

2. Pulsador de la conectacion de la
funcién del reverso (REV) /
desconectacién (OFF)

3. Pulsador de la conectacion (ON)

4. Botén de fijacién del bloque
desmontable

5. Agujero para la fijacion del bloque
desmontable

6. Empujador

7. Bandeja de carga

8. Bloque desmontable de la picadora
9.Tornillo

10. Cuchillo

11. Rejas para la preparacion de carne
picada

12. Anillo de fijacion

13. Accesorios para embutidos y
separador

14. Accesorios para kebbene

Rejas:

3 mm — masa de kneli

5 mm - masa de croquetas

7 mm - repique con pedazos grandes

FRA Lot de livraison

1. Bloc moteur

2. Interrupteur de la mise en marche du
reverse (REV) / Arrét (OFF)

3. Bouton de mise en marche (ON)

4. Bouton-fixateur du bloc connectable
5. Orifice pour la fixation du bloc
connectable

6. Poussoir

7. Plateau de remplissage

8. Bloc connectable du hachoir

9. Vis

10. Couteau

11. Grilles

12. Bague de fermeture

13. Entonnoir a saucisse et séparateur
14. Adaptateur Kebbe

Grille:

3 mm - hachage fin

5 mm — hachage moyen

7 mm — gros hachage

PRT Conjunto complete

1. Unidade de motor

2. Botad de ativar o funcionamento
reverso (REV) / de desliga (OFF)

3. Botad de liga (ON)

4. Bot&o-fizador da unidade removivel
5. Furo para montagem de unidade
removivel

6. Empurrador

7. Bandeja de carregamento

8. Unidade removivel

9.Parafuso

10. Faca

11. Grades para preparar carne picada
12. Anel fixador

13. Bocal para linguicas e separador
14. Bocal para kebbe

Grades:

3 mm - recheio para quenelli

5 mm - recheio para costeleta

7 mm — picado




EST Komplektis

1. Mootoriplokk

2. Reversfunktsiooni sisse- (REV) /
valjalllitamise (OFF) klahv

3. Sisselllitamise klahv (ON)

4. Eemaldavata ploki klahv-fiksaator
5. Ava eemaldatava ploki kinnitamiseks
6. Tdukur

7. Laadimisrenn

8. Hakklihamasina eemaldatav plokk
9. Segur

10. Nuga

11. Vored hakkliha valmistamiseks
12. Fikseeriv rdngas

13. Vorstikeste otsik ja separaator
14. Kebbe otsikud

Véred:

3 mm - knellimass (peeneks jahvatatud
kotletimass)

5 mm - kotletimass

7 mm - jdme peenestamine

LTU Komplekto sudétis

1. Variklio skyrelis

2. Atvirkstinés eigos jjungimo/ (REV) /
iSjungimo (OFF) mygtukas

3. Jungiklis (ON)

4. Mygtukas — nuimamo skyrelio
fiksatorius

5. Nuimamo skyrelio tvirtinimo anga
6. Stamiklis

7. |vesties déklas

8. Nuimamas mésmalés skyrelis
9.Sraigtas

10. Peilis

11. Far3o grotelés

12. Fiksavimo ziedas

13. DeSreliy antgalis ir separatorius
14. TuSciaviduriy deSreliy antgalis
Grotelés:

3 mm - leistiniy masé

5 mm - kotlety masé

7 mm — stambus malimas

LVA Komplektacija

1. Dzin&ja bloks

2. Reversa (REV) ieslég$anas /
izslég$anas (OFF) poga

3. leslegdanas poga (ON)

4. Nonemama bloka finksators
5. Nonemama bloka uzstadisanas ligzda
6. Stampa

7. lekrauSanas paplate

8. Galas malamas masinas
nonemamais bloks

9. Gliemezis

10. Nazis

11. ReZgis maltas galas gatavoSanai
12. Fiks€joSais griedzenis

13. Uzgalis desu gatavoSanai un
separators

14.Uzgali kebenu gatavosanai
Rezgi:

3 mm - knelu masa

5 mm - kotletu masa

7 mm — ar lieliem atvérumiem

FIN Kokoonpano:

1. Moottoriosa

2. Pydrimissuunnan vaihtopainike
(REV) I Pois péaalta- painike (OFF)
3. Paalle -painike (ON)

4. Irrotettavan osan lukituspainike
5. Aukko irrotettavan osan kiinnitykseen
6. Syottdpainin

7. Syéttoranni

8. Lihamyllyn irrotettava osa

9. Kierukka

10. Tera

11. Jauheliharitilat

12. Lukitusrengas

13. Makkaralisdosa ja erotin

14. Kebbelisdosa

Ritilat:

3 mm - lihapydrykkdmassa

5 mm - lihapullamassa

7 mm - karkea jauheliha
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POL Opis

1. Blok silnikowy

2. Przycisk wigczenia funkcji rewersu
(REV) / wytaczenia (OFF)

3. Przycisk wtaczenia (ON)

4. Przycisk - ustalacza bloku
zdejmowanego

5. Otwér do mocowania bloku
zdejmowanego

6. Popychacz

7. Korytko zasypowe

8. Blok zdejmowany maszynki do
mielenia

9. Przeno$nik $limakowy

10. N6z

11. Sitka do przygotowania farszu
12. Pierécien ustalajacy

13. Nasadka do kietbasek i separator
14. Nasadki do kebbe

Sitka:

3 mm - masa na knele

5 mm - masa na kotlety

7 mm - grube siekanie

UZB Shamlash

1. Motor bloki

2. Revers (REV) / o'chirish (OFF)
funksiyalarini yogish tugmasi

3. Yogish (ON) tugmasi

4. Olinuvchi blokning gotiruvchi tugmasi
5. Olinuvchi blokni mahkamlash uchun
tirgish

6. Surgich

7. Yuklash lotogi

8. Go'shtgiymalagichning olinuvchi bloki
9.Shnek

10. Pichoq

11. Qiyma tayyorlash uchun panjaralar
12. Mahkamlovchi halga

13. Kolbasalar uchun nasadka va
separator

14. Kebbe uchun nasadkalar
Panjaralar:

3 mm - knel massasi

3 mm - kotlet massasi

7 mm - yirik kesish




MEPbI BE3OIMACHOCTWU

e  [lepeq ncnonb3oBaHneM npubopa BHUMATENBHO MPOYNTAIITE MHCTPYKLMIO MO AKCTINyaTaLum 1 COXpaHNUTE ee Ans CrpaBoK B JanbHEenLeMm.

e  [laHHbi Npubop He npegHasHayeH AN UCMONb30BaHWSA MIOLbMU C (PU3NYECKUMW U NCUXMYECKUMI OTPAHUYEHWUSMU, HE UMEIoWWUMKM onbiTa obpalleHns ¢ gaHHbIM npubopoM. B Takux cryyasx
nonb3oBaTesb JOMKeH OblTb MPEABAPUTENBHO MPOMHCTPYKTUPOBAH YENOBEKOM, OTBEYAIOLMM 3a ero 6e30nacHoCTb.

e  [lepen nepBbiM MCMONb30BaHKeM npubopa npoBepbTe, COOTBETCTBYET NN aneKTponuTaHue Balwen mscopybku, ykasaHHOE B TabnuMLE C TEXHUYECKUMW XapaKTepuCTMKaMu, 3neKTponuTaHuio B Bawen

noKarneHoM ceTw.

Vcnonb3oBaTth TONMbKO B 6bITOBLIX Liensx. Mpubop He npeaHas3HayYeH Ans NPOMBILLNEHHOTO UCMOMNb30BaHNS.

Mpnbop cnegyeT MCNonb30BaThb TOMBKO TaK, kak ONMCaHO B AaHHON NHCTPYKLMN.

Ecnwn n3genue HekoTopoe Bpems Haxogunock npu Temnepatype Hke 0°C, nepeq BKIOYEHUEM ero criefyeT BblAepaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE MEHEE 2 YacoB.

He paspeluaetcs pa3bupatb YCTPOMCTBO, ECMIM OHO MOAKMIOYEHO K CeTU. He KacalTech BpallatoLmxcs yacTen npubopa! Beeraa otkntodante npubop oT ceTu nutaHus, ecnn Bol ero He ucnonbayete, a

TakxKe nepes YMCTKON.

e Bo n3bexanne nopaxenuns anektpuyeckum tokom, HE ONMYCKAUTE MPUBOP B BOAY UMW APYTUE XUOKOCTH.

e  He ycraHaBnuBaiTe Npubop Ha MArKYH NOBEPXHOCTb, HE HAKPbIBAMTE €ro BO BpeMs paboTbl TKAHbLIO MW APYrMMM MaTepuanamn. OTO 3aTPyAHAET BEHTUMNALMIO U MOXET NMPUBECTY K Nofomke npubopa.

e  He nossonsiTe 4ETAM NONb30BaTLCS NPUGOPOM.

e He ocTaBnsiTe BKIOYEHHbIA Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He ncnonb3yiite NPUHAANEXHOCTH, HE BXOASALLME B KOMMIEKT JaHHOro npubopa.

e He neperpyxaiTte npubop npogykTamu.

Cnepnute, 4ToObI LWHYP NUTAHMS HE Kacasncst OCTPbIX KPOMOK M ropsiumx MOBEPXHOCTEA.

He ctaBbTe npubop Ha ropsyyto rasoByto U 3NEKTPUYECKYIO NAMTY UK BONU3WN UCTOYHUKOB Tenna.

ByabTe 0cTOpOXHbI NPK 0BPALLEHNM C HOXOM — OH O4YEHb OCTPbIN.

He npoTankuBaiTe NpoayKTbl B rOPMIOBKHY NanbLamu, CMOMNb3ynTe Ans 3TOro TonKkaTenb.

Ecnwn npogyKTbl 3aCTpsnuv B 3arpy304HOI ropIOBUHE, BLIKMKOYMTE annapart, AOKANTECH MOMHON OCTAHOBKM NE3BUiA, 0TCOEANHUTE ero OT CeTU 1 pasbepuTte, 4ToObl U3BNEYL 3aCTPABLUME NPOLYKTHI.

Mpn NepeMeLLEHNM He AePXNTE annapaT 3a 3arpy304HbIii NIOTOK UMK 3arpy304HyL0 ropnioBuHy. [lepxuTe annapat o6eumu pykamu 3a Kopryc.

Mpw ncnonb3oBaHUM Hacagok Ans konbacok v ke6be He ycTaHaBNMBaNTE HOX W PELLETKM.

He vcnonbayiite npubop ¢ NoBpexaeHHbIM 3EKTPOLLHYPOM.

He namenbyaitTe B MscopyOke TBepable NPOAyKTbI (KOCTW, UMBWpb, Opexu 1 T.M.)

PekomeHayemoe MakcumanbHoe BpeMs HempepbIBHOW paboThbl - He 6onee 10 MUHYT ¢ 06513aTeNbHLIM NepepbIBOM He MeHee 15 MUHYT.

Ecnu cpaboTana cuctema 3awuTbl OT Neperpesa ABUraTens, He BkNKYanTe npubop, noka OH NOMHOCTLIO0 HE OCTLIHET.

He nbiTaitTech camocTosTeNLHO PEMOHTMPOBATL Npubop. Mpu o6HapyxeHUn Henonagok B pabote npubopa obpallaiTecs B GrimkaiLumnil CEPBUCHBIA LEHTP.

B npouecce ncnonb3osanus npubopa, 6mok Mscopybku MmeeT HebOMbLLO MHT, YTO He ABMAETCS HEMONALKON.

He nepekpyuuBaiite cunbHO UKCMPYIOLLEE KOMbLIO, YTODbI OCTAHOBUTL ABVXEHWE, 3TO MOXKET NPUBECTM K MOIOMKE.

CbeMHble MeTannuyeckme AeTanu MAcopyoku (LUHEK, PELLETKM, HOX) MOTYT OKUCTIMTLCA MOCMNE UCMONb30BaHUS. OTO HOPMAIbHO U HE SIBNSIETCS HEUCTPABHOCTHIO.

NMEPEA NEPBbIM UCMNOJNIb3OBAHUEM

e  Pacnakyitte npubop v yaanute Bce 3TUKETKN.

e  [lpoBepbTe Hanmune BCEX KOMMOHEHTOB NpKUbopa U OTCYTCTBIE NOBPEXKLEHNIA.

e Ouuctute npubop cornacHo pasgeny «Yuctka u yxogy». He norpyxainTe MOTOpHbIA Br10K B BOZY.
e  [lepeq cBopkoil Bce YacTh npubopa AOMKHbI MOMHOCTBIO BbICOXHYTh.

AKCIMITYATALUA NPUBOPA

CBOPKA




1. HaxmuTe KHOMKy-chukcaTop chbemHoro 6roka v BCTaBbTe ChbEMHbINA BIOK B 0TBEPCTME ANS KPEnneHus CbeMHoro Brioka Ha kopnyce (Puc.1). 3adukeupyitte CbeMHblii 6MOK, MOBEPHYB €ro BNIEBO NPOTUB
YacoBoWm cTpenku (Puc.2).

2. BcrasbTe B 6rok MACOPYOKM LIHEK ANMHHBIM KOHLOM M NOBOpayu1BaiiTe ero 4o Tex nop, noka OH He BCTaHeT Ha MecTo (Puc.3).

3. HapeHbTe Ha cnvparbHbIN LWHEK HOX PEXYLLEN YacTbio Hapyxy (Puc.4).

4. YcraHoBWTE MNMOTHO Ha HOX OAHY W3 PELLeTOK Tak, 4Tobbl ee BbICTYMbl BOLMM B Nasbl Ha Orioke MACOPYOKW, a pexyLuyne KpOMKM HOXa MAOTHO Mpureranu K ee nnockocT, WHaye MsAco He Oydet
nepemanbiatbes (Puc.5).

5. 3atsnute cukcupytollee konbLo (He nepeTsarMeas) (Puc.6). YcTaHoBKTE Ha 6MoK MsAcopyDku NOToK Ans npogyktoB (Puc.7). MocTaBbTe MACOpYOKY Ha POBHYKO MOBEpXHOCTb. Huuem He BrokupyiiTe
BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTUS.

OBPABOTKA MACA
1. ToaroToBbTE MSICO K U3MEMNBYEHMIO. YANNTE KOCTU U XPSILLM.
BHUMAHME: 3amopoxeHHOoe MsIcO He0BX0AMMO NOTHOCTBI) PasmMOpPO3NTb.
2. TlopexbTe MSACO Ha KyCKM Takoro pasmepa, 4Tobbl OHM NErko MPOXOAMIN B 3arpy304HYH0 FOprIOBMHY.

3. TloacTaBbTe eMKOCTb Mog 6ok MAcopyoKky.
4. Toakmounte NprbOp K CETU W BKIKOYMTE €ro, Haxas Ha kHOMKy BktoyeHns ON.
5. TMonoxwTe MACO Ha 3arpy304HbIit TOTOK 1 NOCTENEHHO NoAAaBaiiTe MACo B MACOpybKy TonkaTtenem. Hukorga He npoTankuBainTe MSCo nanbLamu.
6. Tocne okoH4aHust paboThbl BbIKMKUMTE MACOPYOKY, Haxas Ha kHomky REV/OFF, 1 oTkntouuTe ee 0T aneKTpoceTu.
PEBEPC

1. Ecnm msacopy6ka 3abunach, BbikounTe ee, Haxas Ha kHonky REV/OFF, noxantech 0CTaHOBKW BPaLLEHUsI LUHEKA, W, HE OTKIToYas OT 3EKTPOCETH, HaxmuTe Ha kHonky REV/OFF ewe pas.
2. CnupanbHbIi WHEK HaYHeT BpalLaTbCs B 06paTHOM HanpaBeHWUM U BbITOMNKHET 3aCTPSBLUME NPOAYKTbI.
3. Ecnu ato He nomoraer, OTKNKumMTE MACOPYBKY OT SNeKTPOCETH, pasbepuTe 1 NpoYncTuTe.

HACALKA ANA NPUrOTOBNEHUA JOMALUHEN KONBACh!

Bbl MOXeTe Camu roToBUTb BKYCHbl€ IOMaLLUHNE COCUCKM U Kon6acy no CBoeMy peuenty.




CBOPKA

1. TMomecTuTe cnmpanbHbIi WHEK B CheMHbI 6Ok MACOPYOKM.

2. YCTaHOBMUTE CenapaTtop Ha LUHeX. 8 ‘

3. YcTaHoBuTE Hacaaky Ans konbac Ha cenapatop. I

4. 3ataHuTe uKcupyroLlee KonbLo (He nepeTsrusas).

5. YctaHoBuTe Ha 6nok Mscopybkum NoTok Anst npogykTos (Puc.8). )\
6. YcraHoBWTe TOMKaTeNb B OTBEPCTUE 3arpy304HOrO NOTKA. = | Y7 \Ta <7
7. TMocTaBbTe MsCOPYOKy HA POBHYH MOBEPXHOCTb. @0 ] % @ ‘

Huuyem He BoKMpynTe BEHTUNALMOHHBIE OTBEPCTUS.
BHumaHue: YcTaHoBKa HOXa U peLieTku He npouaBoauTcs!

MPUrOTOBNEHUE AOMALLHEW KONBACHI
1. ToaroToBbTe (hapw/pybneHoe msco ans konbacok. [lobassTe COMb 1 CreLum no BKycy.
2. [penBaputensHo 3amoumTte 060M0YKy Ans konbacok B TENNON BOAE, YTOObI NpuUaaTh el ANacTUYHOCT.
MomecTuTe 06onoYKy Ans konbackl Ha HACaAKY U 3aBSHKMTE Ha KOHLLE 060N0YKM y3en. Y3en JoMmKeH HaxoauTbes B 1-2 CM OT BbIXOLHOMO OTBEPCTUS HAaCaAKM, 4ToObI (hapLl NMOTHO 3anoNHAN
0000uKy.
lMomecTuTe M3MENbYEHHOE MACO B MOTOK.
lMogcTaBbTe eMKOCTb nof 610k MACopydKM.
Mopkntounte NpubOp K CETU U BKIHOUMTE €r0, HaXaB Ha KHOMKY BktoyeHus ON.
HanonHute 060M04Ky, MArko NpoTankueas MAco B OTBEPCTUE 3arpy304HOO NIOTKa C NOMOLLbH Tonkatens (Puc.8).
CHumariTe 060M04KY C Hacafkv Mo Mepe HanomnHeHus dapLuem. Yactb 060noykM ocTaBbTe MycToit Ans popMupoBaHus yana. He neperpyxaiite msicopy6ky. [pu 3aBepLueHMM NpoLecca, BbIKMYMTE
MSICOpYOKy W U3BNEKMTE U3 Hee OCTaTKM Msca.
. CkpyTute obonouky, 4tobbl nonyuuts konbacy. Onpegenute AnuHy konbdackl Mo BalieMy XenaHuto.
10. Mo okoH4aHMKM paboTbl OTCOEAMHUTE NPUBOP OT 3MEKTPOCET!.

w
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ﬂpumeanMe: Ecnu obonouka NPUNNNHET K HacagKke, CMoYnNTE ee BOZON.

HACALKA OnA NPUrOTOBNEHUA KEBBE

Ke66e — 310 TpagnLmMoHHoe GrivkHeBoCcTouHOe 6ntogo. Ero 06bluHO roToBST U3 BapaHuHbl 1 Gynrypa, KOTopble NEPEKPYUMBAIOT B OAHOPOAHDIN hapll. M3 daplwa genatoT nosble TPyGOUKM, HAMOMHSS UX
Bonee rpybbim hapLuem co cneyusimin, n 0bxapuBatoT B Macre.

CBOPKA
1. BcraBbTe B 610k MACOPYOKM LIHEK ANMHHBIM KOHLIOM W MOBOpauMBaliiTe €ro 40 TeX nop, NoKa OH He BCTAHET Ha MeCTO.
2. YctaHoBuTe Hacagku Ans Ke66e Ha cnmpanbHblit LWHek (Puc.9).
3. 3atanute dukcupyloLlee konbLo (He nepetsarueas) (Puc.10).
4. YcraHoBuTe Ha 6ok MscopyOkv TOTOK ANst NPOJYKTOB. YCTaHOBUTE TOMKaTeNb B OTBEPCTME 3arpy304HOro NoTka.
5. TMocTtaBbTe MACOpYBKy Ha POBHYI0 MOBEPXHOCTb. Hu4em He Bnok1pyiiTe BEHTUNALNOHHbIE OTBEPCTUS.
BHumaHue: YcTaHOBKa HOXa U peLleTku He npoussoauTcs!
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NPUrOTOBINEHUE KEBBE

NG wWN

YnoxwTe 3apaHee NPUroTOBMNEHHBIN (hapLl B 3arpy304HbIi NIOTOK. MofcTaBbTe eMKOCTb Nog 6110k MsAcopybkm.

MopkntounTe Npnubop K CETU 1 BKIKOUMTE €ro, Haxas Ha kHomnky ON.

Tonkatenem npoTankueaiite cdapLu. Mponyctute daplu Yepe3 Hacaaky Anst NPUroToBneHNs kebbe.

Bbikntounte msicopy6ky, Haxas kHonky REV/OFF, koraa konbacka gocturHet xenaemon anuHbl. ObpexbTte konbacky HOXOM BO3fie CaMOM HaCaaKu.
lMopexbTe NoMy4mMBLLYIOCA NOMYK0 KOoNbacky Ha KyCOUKW xenaemon annHel (Puc.11).

HanonHuTe konbacku HAYMHKOM W 3anenuTe UX KOHLbI.

ObxapbTe kebbe B Macne.

Mo okoHYaHuUK paboTbl 0TCOEANHUTE NPUBOP OT SNEKTPOCETH.

PELIENTbI

Keb66e

WHrpeaueHTs!:

loBsiguHa (dpune) — 500 r
bapaHuHa (dune) — 500 r
Bynryp —250 r

Nyk penyatbin - 200 1
Opexu kegposble— 100 r
Macno pactutensHoe
Conb, cneuum

[Mopsnok NpUroToBneHus

Bynryp 3amounTb B BOAE KOMHATHOW TemnepaTypbl Ha 15 MUHYT, 3aTeM OCTaBLUYIOCS XUOKOCTb CnTb, Bynryp omxaTb. MsACO 3a4MCTUTb OT NEHOK 1
xun. Msico ¢ nonosuHoit nyka (100 r) Hape3aTb NpOW3BOMBHO, TaK YTO Bbl KYCKW MPOXOAMIM B 3arpy3ouHyto kamepy msicopybku. OcTaBlmiics nyk
Hape3aTb Menkumu Kybrkamu. Mscopybky cobpaTb COrnacHo MHCTPYKLMM W YCTaHOBMTb PELLETKY ANs KOTNETHON Macchl 5 MM. MponycTuTb MACO 4epes
MscopybKy, OTAeNnuTb NONOBWHY baplua W NOBTOPHO MPOMYCTUTL Yepe3 MACOpYOKy C KPYMHO HapesaHHbIM NykoM. B nomyyeHHblid dapw AobasnTb
Bynryp, conb, cneLun 1 nepemeLLaTb 40 OAHOPOAHON Macckl. OCTaBLUMICS (hapLl BMECTE C MENKO Hape3aHHbIM JTyKOM, KeAPOBbLIMU Opexamu, COIblo 1
cneumsMn 06XapuTb Ha pasorpeTon CKOBOPOZE C pacTUTENbHbIM Macrom O MONHOM roToBHOCTW. Mscopybky cobpaTb COrmacHO MHCTPYKUMM U
YCTaHOBMTb Hacaaky Ans npurotoeneHus kebbe. dapi ¢ Gynrypom nponycTutb Yepes MACopyoKy, perynupys AnuHy nonyumBLLENCS TPYBOUKM BPYUHYIO.
TpyBouku HauMHUTL 0BXapeHHbIM dhapLueM 1 3awumnath kpas. FoToBble nonydabpukatbl NoxapuTb BO GpuTiope B TedeHne 10 MUHYT.

KoTtneTbl gomallHue
WHrpeamneHTbI:

FoBsignHa (dpune) — 400 r
CsuHuHa (dpune) — 400 1
Xneb Benbiit — 100 r

Nyk penvatbiit — 100 r
Monoko — 100 mn
Cyxapu naHMpoBOYHble

MopsiaoK NPUroToBNEHNS!

Msico ¢ nykom HapesaTb MpOW3BOMBLHO Tak, 4TOObI KyCKW MPOXOAMIM B 3arpy30y4HYL0 kamepy Msicopybku. benblit xneb samounTs B Boge Ha 10 MUHYT 1
TWATENbHO 0TXaTb. Macopybky cobpaTb COrMacHoO MHCTPYKLMM 1 YCTAHOBUTL PEeLLeTKy Ans KOTNeTHOM Macckl 5 MM. Msco BMecTe ¢ ykoM U xneGom
NponycTUTL Yepe3 Mscopybky, A0BaBUTL COMb, CMELMM, MOMOKO, TLIATENbHO NepeMellaTb W BblbUTb. M3 KOTNeTHOM Macchl cthopMMpoBaTh KOTMEThI
npogornrosaToi hopMbl TONLLMHOM 1,5 ¢M 1 3anaHupoBaTh B cyxapsix. [0ToBble NonydabpukaTbl 06xapuTh Ha packaneHHo! ckoBopoae ¢ A0GaBneH1em
pacTUTENLHOMO Macna [0 PyMSIHOM KOPOUKM, NOCTE Yero AOBECTM A0 FTOTOBHOCTU B JYXOBKE.

Kynatbi

WHrpeamneHTbI:

CsuHuHa (dpune) — 300 r
FoBsignHa (dpune) — 300 r
LLnmk cuHoit — 200 1
Jyk penvatbin — 200 1

[MopsiAoK NPUroToBREHMS

Msico ¢ nykom U LUNUKOM Hape3aTb NPOWU3BOMLHO Tak, YTOOLI KyCKM MPOXOAMNM B 3arpy3ouHyto kamepy msicopybku. Mscopybky cobpatb cormacHo
WHCTPYKLMN U YCTAHOBUTb peLLeTKy Ans KpynHoi pybku 7 mMm. Msico BMeCTe CO LUMUKOM, YKOM UM YECHOKOM MpOnyCcTUTb Yepes mscopybky, nobaBuTb
Cconb, CreuuM W TwaTensHO nepemewwartb. COMMacHO MHCTPYKLUMW Ha MsCOPYOKy yCTaHOBWTb HacagKky Ans mpurotoBneHus konbackl. Ha Hacagky
HaTAHYTb 060nouKy Ans konbackl, koHel obonoyku nepesssath. lMponyckas (apw Yepes MACOpYOKy, HAYMHUTL UM 0BOMOYKY, perynupys npu 3ToM
pasmep KynaT nepeBs3biBaHWeM HWTKOA. [oToBble monydabpukaThl BbINOXMTL Ha packaneHHyK CkoBopogy ¢ AobaBneHnem pacTuTenbHOro Macna u
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YecHok - 50 1

Macno pactutensHoe
Conb, cneuum
Obonoyka HaTypasbHas

O6)KapIABaTb, nepuoan4ecku nepesopayvmsasa oo MOJTHOW FOTOBHOCT!.

Py6neHbin budpwrekc
WHrpeaueHTsI:

loBsiguHa (pune) — 600 r
Nyk penvatbin — 100 1
Ango-50r1/1 wr
Monoko — 100 mn

Conb, cneuum

Macno pactutensHoe

lMopsgok npuroToBneHus

Msico 3a4uncTUTL OT MNEHOK W Xun. [OBAOMHY C NYKOM Hape3aTb MPOM3BOMLHO Tak, YTOObI KYCKM MPOXOAMMM B 3arpy30uHYI0 Kamepy MScopyOKu.
Msicopy6ky cobpaTb COrnacHO WHCTPYKLWW U YCTAHOBUTL PELLETKY ANt KPYNHOM pyBkn 7 MM. Msico BMeCTe ¢ IykOM MponycTuTb Yepes mMsicopybky. B
MsiCHON chapLu A06aBUTb SIALL0, MOSTOKO, COMb, CreLmun, nepemeLlaTh U Bbioutb. CchopmmupoBaTb GudLuTeKChI ToNLMHOI 1 cM. [oToBble nonydabpukatbl
0bxapuTb Ha packaneHHo ckoBopoge ¢ JobaBneHeM pacTUTENbHOTO Macna 4O PYMSHOM KOPOYKW, NOCIE Yero JOBECTU 40 FOTOBHOCTYW B AyXOBKE. [1pn
nogaye Ha GUMLITEKC BLINOXUTb KYCOYEK CIIMBOYHOMO Macra 1 xapeHoe nLo.

®purkagenskn us kypmHoro dune
VHrpeameHTbI:

Kypuua (cpune) — 600 r

Nyk penyatbiin — 100 r

Macno cnuBoyHoe — 50 1

Conb, cneuuu

lMopsizoK NpUroToBNEHNS

®dune Hapes3aTb MPOW3BOMBHO TaK, YTOObI KyCKM MPOXOAWMAM B 3arpy3ouHylo kamepy mscopyOku. Jlyk HapesaTb Menkumu Kybukamu u obxaputb Ha
CNMBOYHOM Macre A0 30/10TUCTOM Kopouki. MsicopybKy cobpaTb COrnacHo MHCTPYKLMM M YCTAHOBUTb PELLETKY Ans KHENMbHOM Macckl 3 MM. ®une BmecTe
C NyKOM NponycTUTb Yepe3 Mscopybky. B nonyuuslmiica dapl gobasuTb comb, Chneuun 1 nepemewwats A0 OAHOPOAHOW macchl. M3 cpaplua
copmupoBaTh pukagenskm no 12 — 15 r. Monyumslirecs nonyabpukatsl MOXHO 3aMOpPO3UTb UMM MPUFOTOBUTL cpady. Ppukagenbkm MOXHO
nojasatb kak oTaenbHoe 6niogo, npeaBapuTenbHO 0TBApUB UX B KUNSLLEH NOACONEHHON BOAE B TeyeHue 15 MMHYT, Tak M AOMOMHWTL UMW Cyn UM
MOTYLUWTb C OBOLLAMM.

OYMCTKA N yxXoa

Bbikntounte Msicopybky v ybeautech B TOM, YTO ABUraTENb NONHOCTHIO OCTAHOBUCS.

OTkntounTe Npubop OT ANEKTPOCETY.

Mpownseegute pa3bopky B obpaTtHoM cbopke nopsake (Puc. 12).

HaxmuTe Ha KHOMKy-cbukcaTop CbeMHoro Brioka, noBepHuUTe 6ok MAcopybkm Mo YacoBoi CTpenke
1 OTCOEAMHUTE OT MOTOpHOro 6noka (Puc.13).

lpou3BoauTe YMCTKY BCeX AeTanen Macopybkm cpasy nocne UCromnb3oBaHus.

He norpyxaiiTe MOTOPHBI 60K, BUMKY, LUHYP SMEKTPONUTaHUS B BOAY.

MoTOpHbIt 610K NPOTPUTE BNAXHO! TKAHBIO.

BbimoliTe Bce feTanu MscopyOku, CONpUKAcaBLUMECS C NPOZYKTaMK, B TEMNMO BOAE C MOKLLMMI CPELCTBAMMU.

He npumeHsiiTe ans 4icTku abpasusHble 1 XNOpCoaepkallme BeLecTsa unm opraHuyeckne pacTBopUTENy.

He ounwaitte meTannnyeckve aetanu (peLweTk, HOX, LUHEK, (DUKCUPYIOLLYIO raiiky, MOTOK, CbeMHbIRA B110K) Npubopa B NOCYAOMOEYHON MaLLKHE!

He ucnonbayiiTe ropsuyto Bogy ¢ Temnepatypoi Boile 40°C 4515 MbITbst METANIMYECKUX YacTen MSICOPYOKU, T.K. 3TO YCKOPUT UX OKUCTIEHME.

lMocne MbITbs BbITPUTE METANMNYECKME YaCTU CyXOM TKaHbH.

YucTbie 1 BbICYLIEHHbIE HOX U peLIeTKU NPOTPUTE TKaHbH, MPONUTAHHOMW PacTUTENbHLIM MacHoM.

Ecnun msicopybka He ByfeT 1Cnonb30BaThCs ANUTENBHOE BPEMS, MPOTPUTE BCE €€ METANNYECKNE YACTU TKAHbIO, CMOYEHHOMN B PacTUTENBLHOM Macre.

BHUMAHME: PexyLine neasus npubopa 04eHb OCTPbIE U NPEACTaBNAKT onacHocTb. Cobrioaalite 0OCTOPOXKHOCTb NPW YCTAHOBKE, CHATIW U MOWKE NE3BUIA.

XPAHEHUE

e YBeauTech B TOM, 4TO NPUBOP OTKIIOYEH OT CETM W MOMHOCTHLIO OCThI.
e [lepepn Tem, kak ybpaTtb npubop BhinonHuTe Bee Tpebosanus pasgena OYNCTKA n YXOL.

e XpaHuTe npubop B NPOXNafHOM, CyXoM MecTe.




NPABUINA W YCIOBUA PEANTU3ALIMK U YTUNTU3ALIUK
YnakoBKy, PyKOBOLCTBO NMOMb30BATENS, a Takke caMm npubop HeoBXoaMMO YTUNM3NPOBaTL B COOTBETCTBMM C MECTHOI NporpamMmMoii no nepepaboTke 0TxogoB. He BbibpackiBaiiTe Takue M3nenust BMecTe ¢
0ObI4YHbIM BbITOBBIM MYCOPOM.

TEXHWYECKUE XAPAKTEPUCTUKK

AnekTponuTaHue MpoussogutensHocTb | MakcMmanbHas MOWHOCTL Bec HetTO / BpyTTO Pa3mepb1 kopobkm (O x LU x B)

220-240V, 50 Hz 10 1.5 kr/muH 1800 Bartt 2,77 xr [ 3,16 kr 393 MM x 240 MM x 195 MM
FAPAHTUA HE PACMPOCTPAHAETCA HA PACXOOHbIE MATEPUATbI (PUNbTPbI, KEPAMWUYECKWUE U AHTUMPUTAPHBIE NOKPbITUA, PE3UHOBBIE YINOTHUTENW, U T. )

[aty narotoBneHus npubopa MOXHO HalTV Ha CEPUAHOM HOMEpE, PACMONOXEHHOM Ha MOEHTU(MKALMOHHOM CTUKEpE Ha KOpObKe M3Aenvs WM Ha CTUKepe Ha camom m3genin. CepuitHbid HOMep COCTOMT
13 13 3HaKoB, 4-i 1 5-i1 3HakK 0D03HaYatoT Mecsil, 6-1 1 7-i 0003HaYatoT rog M3roTOBNEHMs Npubopa.

lMponssognTent Ha CBOE YCMOTPEHWE 1 Be3 JOMOMHUTENBHBLIX YBEAOMIEHUA MOXET MEHSATH KOMMNEKTALMIO, BHELIHWA BUA, CTPaHy NPOM3BOACTBA, CPOK rapaHTUM U TEXHNYECKME XapaKTEPUCTUKN MOZENU.
lMpoBepsiiTe B MOMEHT NOMyYeHMs ToBapa.

Cpok cnyx6bl u3genus, npu akcnnyatauum npoayKLMM B pamkax ObITOBbIX HYXA 4 cOBMoAeHUM NpaBun Nonb3oBaHWs, NPUBELEHHbIX B PYKOBOACTBE NO 3KCMnyaTauuu, coctaBnsieT 2 (4ga) roga Co AHs
nepegaqn usnenvs notpedutento. Cpok cryxBbl YCTAaHOBMEH B COOTBETCTBUN C JENCTBYIOLMM 3aKOHOAATENLCTBOM O 3alyuTe npaB notpebutenen. MarotoButens obpalyaeT BHUMaHue notpebutenei, yto
npu cOBMIOAEHNM JaHHbIX YCIIOBUIA, CPOK CMYXObl N3AENNS MOXET 3HA4YNTENBHO NPEBBLICUTL YKa3aHHbIA U3roToBUTENEM CPOK. CpOK XpaHEeHUst — HEOTpaHUYEH, YCIOBUS XpaHeHus:: Npu Temnepartype ot +5°C
40 +40°C v oTHocuTenbHom BnaxHoctn 60%. Bo3aMOXHO XpaHeHWe Npy MUHYCOBbIX TEMMEpaTypax HENPOJOIIKMTENBHOE BPEMS.

U3rotoButens:

“MARTA TRADE INC.”

c/o Commonwealth Trust Limited, P.O. Box 3321, Road Town, Tortola, United Kingdom, Benukobputanus

MpousBoacTBEHHbIN hunuan:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China [ H [

Kocmoc ®ap Bbto MHTepHeLwHN Jiumntes

Od. 701, 16 anapt., neitH 165, Paitn6oy Hopc Ctput, Hunbo, Kutai

CpenaHo B Kutae

YnonHomo4eHHOe U3roToBUTENEM NuLio/opraHu3aLms, ynonHOMoYeHHas NPUHMMaTh npeTeH3umn Ha Tep. P®: 000 «Banepusy, 188671, P, lleHuHrpaackas obnactb, BceBonoxckuii paiioH, AepeBHs
Nencapw, 3paHune 4TJ1 Ne23, Ten/chakc 8(812) 325-2334

Umnoptep: OO0 «Meteopy, Pocens, 195220, r. CankT-MeTepbypr, MpaxaaHckui np., 4. 41, nut. A, od. 407

ENG USER MANUAL

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

e Please read this instruction manual carefully before use and keep in a safe place for future reference.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of appliance by a person responsible for their safety. Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Before the first connecting of the appliance check that voltage indicated on the rating label corresponds to the mains voltage in your home.

Home use only. Do not use for industrial purposes.

Do not use the meat grinder for any other purposes than those described in this instruction manual.

After transportation of storage at low temperatures allow the appliance to stay at room temperature for at least 2 hours before use.

Do not disassemble the appliance when it is plugged to the power supply. Always unplug the meat grinder from the power supply when not in use and before cleaning.

To protect against the risk of electric shock, DO NOT IMMERSE THE APPLIANCE IN WATER OR IN ANY OTHER LIQUIDS.
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¢ Do not place the appliance on soft, unstable surface or cover it with a cloth while in operation as it may cause overheating or breakdown.

e  Keep away from children.

e Do not leave the meat grinder switched on when you do not use it.

e Do not use other attachments than those supplied.

¢ Do not overload the appliance.

o Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

e Do not place the appliance near gas or electric oven or store at heated surface.

e The blades are very sharp, so handle them with care.

¢ Do not push products into the appliance by fingers while it is in use.

e Iffood becomes lodged in feeding tube, use pusher to push it down. If this doesn’t work, turn the motor off, unplug the appliance and disassemble it to remove remaining food.

e Do not carry the unit by the food tray or head. Be sure to hold the housing with both hands.

¢ Do not fix the cutting blade and cutting plate while using sausage and kebbe attachments.

e Do not operate after malfunction or damage of cord.

e Do not grind hard food, such as bones, nuts, ginger or other products with hard fiber.

¢ Do not operate for more than 10minutes at one time. Turn off switch and let it rest for at least 15 minutes to cool down the motor, otherwise the motor may be damaged.

e Ifin case of overloading the overheat protection system is activated, switch off the appliance by pressing the button REV/OFF, unplug it, and let the appliance cool down about 20-30 minutes, and then
continue operation.

o Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the meat grinder. Repair the malfunctioning appliance in the nearest service center.

e The grinder head may rotate slightly during the use, but it is normal.

e Do not over tighten the fixing ring to stop the movement. It may cause damage.

e Removable metal parts (screw, cutting knife, cutting plates) can be oxidized after use. It is normal.

BEFORE FIRST USE

e  Unpack your appliance. Remove all packing materials.

e  Checkif all parts are in a set and not damaged.

e Clean all the parts according to the article «Cleaning and maintenance». Do not immerse motor unit into water.

e  Dry thoroughly before use.

USING THE APPLIANCE

ASSEMBLING
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1. Press the locking button, hold the head and insert into the inlet. When inserting please make sure that head must be slanted as per arrow indicated (fig.1), then move the head anticlockwise so the
head will be fastened tightly. (fig.2)

Place the feeder screw into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the motor housing. (fig.3)

Place the cutting blade onto the feeder screw shaft with the blade facing the front as illustrated (fig.4). If it is not fitted properly, meat will not be grinded.

Place the desired cutting plate next to the cutting blade, fitting into the slot. (fig.5)

Support or press the center of the cutting plate with one hand then screw the fixing ring tight with another hand (fig.6). Do not over tighten. Place the food tray on the head and fix it into position (fig.7).
Locate the unit on a firm place. The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept free and not blocked.

oW

MINCING

. Prepare the meat to be minced. Remove any bones and gristle. Never use frozen meat!

Cut the meat into pieces so that they easily fit the grinder head.

Place a bowl! for minced meat under the grinder head.

Plug the unit in and switch on the unit by pressing the ON button.

Put the meat in the tray; use the pusher to gently push the meat into the grinder head body. Never push the meat down with your fingers.
After you finish operating the unit, switch off the unit by pressing the REV/OFF button, unplug it.

S oAwN

REVERSE FUNCTION

If the meat gets stuck in the feeder screw during operation, use the reverse function to release the jam.
1. Switch off the unit by pressing the REV/OFF button, wait until the motor stops completely. Then press and hold down the REV/OFF button for 5-10 seconds.
2. The feed screw starts rotating in the opposite direction and push out jammed food.
3. Ifthis does not help, unplug the unit from the outlet, dissemble and clean it.

SUASAGE ATTACHMENT

ASSEMBLING

. Insert the feeder screw into the grinder head, long end first.

Place the separator in the grinder head.

Place the sausage horn on the separator.

Screw the fixing ring (fig. 8).

Place the tray on the upright part of the grinder head body.

Place the pusher onto the tray.

Locate the unit on a firm place. The air passage at the bottom

and the side of the motor housing should be kept free and not blocked.
CAUTION: Do not fix the cutting blade and cutting plate while using sausage attachments.

Nooakowd =
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SAUSAGE MAKING
Prepare the minced meat and seasoning to your taste.
Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes to give it elasticity.
Then slide the wet skin onto the sausage horn and tie the end of skin. The knot should be 1-2 cm away from the outlet port of sausage horn so that the minced meat would stuff the skin tight.
Put the minced meat in the tray.
Place a bowl under the grinder head.
Plug the unit in and switch on the unit by pressing the ON button.
Push the minced meat into the grinder head with the pusher. To avoid the risk of bursting skin, do not make excessively large sausages.
As the skin fits, take it gradually off from the attachment. Leave some skin to make a knot. Once all meat has been used up, turn off the appliance by pressing REV/OFF button and remove the
residue.
9. Make the sausages into the required length by pinching and twisting the skin at the appropriate places.
10. After you finish, unplug the unit.
NOTE: If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some water.

NSO WD~

KEBBE ATTACHMENT

Kebbe is a traditional Middle East dish. It is usually prepared of lamb and bulgur minced together to smooth paste. Paste is formed to hollow tubes, stuffed with mixture of meat and spices and then deep-fried.

ASSEMBLING

1. Place the feeder screw into the head, long end first, and turn to feed the screw slightly until it is set into the motor housing.

2. Set the Kebbe attachments on the feeder screw (fig.9).

3. Screw the fixing ring (fig 10). Do not over tighten.

4. Set the food tray with pusher.

5. Locate the unit on a firm place. The air passage at the bottom and the side of the motor housing should be kept free and not blocked.
CAUTION: Do not fix the cutting blade and cutting plate while using kebbe attachments.

KEBBE MAKING

Put the minced meat to make kebbe outer layer into tray. Place a bowl under the grinder head.

Plug the unit in and switch on the unit by pressing the ON button.

Use the pusher to pull down the minced meat into the grinder head.

Switch off the unit by pressing REV/OFF button when the sausage is of required length. Cut off the sausage with a kitchen knife by the kebbe attachment.
Cut the sausage into cylinders of desired length (fig.11).

Stuff the cylinders with filling and seal the ends.

Deep-fry Kebbe.

After you finish, unplug the unit.

NG WD~
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RECIPES

Kebbe

Ingredients:

Beef fillet — 500 ¢
Mutton fillet — 500 g

Soak bulgur in room temperature water for 15 minutes. Then pour rest of water out and squeeze bulgur. Chop beef and mutton fillet, chop half of
onions. Dice finely the rest onions. Assemble a meat grinder according to user manual and set 5 mm disc. Mince meat with the meat grinder,
divide minced meat into halves. Mince the 1st part of ground meat with coarsely chopped onions one more time. Add there bulgur, salt, spices and
mix until smooth. Take the 2nd part of minced meat, add there pine nuts, salt and spices and fry with olive oil until stuffing is well-cooked. Assemble

Beef fillet — 400 ¢
Pork fillet — 400 g
White bread — 100 g
Onion-100 g

Milk = 100 ml

Bread crumbs

Olive oil

Bulgur - 250 g the meat grinder according to user manual, set kebbe attachment. Place the 1st part of minced meat and bulgur into meat grinder and mince. Fix
Onion -200 g the length of kebbes manually. Stuff kebbes with fried meat and fix the edges of kebbes. Deep fry the kebbes for 10 minutes.

Pine nut-100 g

Olive oil

Salt, spices

Cutlets Chop beef, pork fillet and onions. Soak white bread in water for 10 minutes and squeeze. Assemble a meat grinder according to user manual and
Ingredients: set 5 mm disc. Mince meat with the meat grinder, onion and bread with the meat grinder, add salt, spices and milk. Mix thoroughly. Make 1.5 cm

thick cutlets of minced meat and roll them in bread crumbs. Fry the cutlets with olive oil until they are golden brown. Then cook them till ready in an
oven.

Home-made sausages
Ingredients:

Pork fillet — 300 g

Beef fillet — 300 g

Pork lard — 200 g

Onion —200 g
Garlic-50¢

Olive oil

Salt, spices

Natural casing

Chop meat, lard and onions. Assemble a meat grinder according to user manual and set 7 mm disc. Mince meat, lard, onions and garlic with the
meat grinder, add salt and spices and mix thoroughly. Set the sausage attachment according to user manual. Put natural casing on the attachment
and fix the edge of casing. Stuff the casing with ground meat mincing it with the meat grinder. Control the size of sausage and fix the sausage
edges with a thread. Place ready sausages on a hot pan and fry with olive oil until they are ready. Mind to turn the sausages over.

Beefsteak
Ingredients:

Beef fillet — 600 g
Onion - 100 g
Egg-50g/1pc
Milk — 100 ml
Salt, spices

Olive oil

Chop beef and onions. Assemble a meat grinder according to user manual and set 7 mm disc. Mince beef and onions with the meat grinder. Add
egg, milk, salt and spices into ground beef and mix thoroughly. Make 1 cm thick beefsteaks. Fry the beefsteaks with olive oil until they are golden
brown. Then cook them till ready in an oven. Serve with butter and fried egg.
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Chicken balls Chop chicken fillet. Dice onions finely and fry with butter till golden brown. Assemble a meat grinder according to user manual and set 3 mm disc.
Ingredients: Mince chicken fillet and fried onions with the meat grinder. Add salt, spices and mix thoroughly. Make 12-15 g meat balls of minced meat. You may
Chicken fillet — 600 g deep freeze the meat balls or cook them. You could serve meat balls as a main course if boil them for 15 minutes in salted water, or could add
Onion-100 g them to soup or ragout.

Butter — 50 g

Salt, spices

CLEANING AND MAINTENANCE

Switch off the appliance and make sure that the motor has stopped completely.
Unplug the appliance.
Disassemble by reversing the assembling steps (fig.12).
Press locking button and turn the whole grinder head in the direction of the arrow.
Remove the pusher and tray (fig. 13).
Clean all the attachments and parts right after use.
Do not immerse motor unit, plug and power cord in water or keep in running water.
Wipe the motor unit with a damp cloth.
Wash all the parts that have come in contact with meat in warm soapy water.
Do not use abrasives, chlorine containing substances or organic solvents.
The metal parts of the meat grinder are not to be washed in the dishwasher!
Do not wash all metal parts with hot water which temperature above 40°C. Because it will accelerate metal parts oxidation.
After washing please use dry cloth to wipe the metal parts.
Wipe all the cutting parts (cutting knife, cutting plates) with vegetable oil.
o |f the meat grinder won't be used for a long time, please wipe all the metal parts by vegetable oil-wet dishcloth.
CAUTION: The blades are sharp and therefore dangerous. Handle with care.

STORAGE
e  Switch off and unplug the appliance; let it entirely cool.
o  Complete all requirements of Chapter CLEANING AND MAINTENANCE.
e Keep the appliance in a dry cool place.

SPECIFICATION
Power supply Mincing speed M:);l\;lneurm Net / Gross weight Gift box dimension (L x W x H)
220-240V, 50 Hz up to 1,5 kg/min 1800W 2,77kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

WARRANTY DOES NOT APPLY TO CONSUMABLES (FILTERS, CERAMIC AND NON-STICK COATING, RUBBER SEALS, ETC.)

Production date is available in the serial number located on the identification sticker on the gift box and/or on sticker on the device. The serial number consists of 13 characters, the 4th and 5th characters
indicate the month, the 6th and 7th indicate the year of device production.

Producer may change the complete set, appearance, country of manufacture, warranty and technical characteristics of the model without notice. Please check when purchasing device.

Production branch:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China
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Made in China

UKR MOCIBHUK 3 EKCNNMYATAL|I

| 3ACOBM BE3MEKY

lMepen BUKOPUCTAHHAM Npunagdy YBaXHO NPOuMTalTE IHCTPYKLit 3 excrinyaTalii Ta 30epexiTb ii Ans LOBIAOK B NOAAbLLOMY.

Lleit npunag He npusHayeHuin 4ns BUKOPUCTAHHS MOABMA 3 (i3UYHUMM i NCUXIYHUMU OBMEXEHHAMM, SIKi HE MalOTb JOCBILY NOBOMKEHHS 3 LM NPUNaaoM. Y Takux BUNaLKkax KOpUCTyBay NOBUHEH ByTu
nonepeaHbO NPOIHCTPYKTOBAHWI NIOAVHOM, Sika BiANoBiAae 3a oro 6esneky.

lMepen nepLuMM BUKOPUCTaHHAM Npunagy NepesipTe, UM BiAMOBiAae enekTpoXuBNeHHs Bawwoi m'sicopybku, BkasaHe B TabnuMLi 3 TEXHIYHUMM XapaKTEPUCTHKaMK, eNEKTPOXUBNEHHIO Y Baluiil nokanbHii
Mepexi.

BukopucTtoByBaTy Tinbku B noByToBUX Linsx. Mpunag He npusHadyeHnn Ans NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHSI.

Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATH TiNbKM TakK, K ONMCAHO B LN iHCTPYKL.

Akwo npunag aeskuit yac nepebysae npu Temnepartypi Hkye 0°C, nepe BKMIOYEHHAM HOTO Cif BUTPUMATH B KIMHATHUX YMOBAX HE MEHLLE 2 rofyH.

3abopoHseTbes posbupatv npunapd, AKWO BiH MIAKMIOYEHW OO Mepexi. He TopkaiTecs obepTtoBux yacTuH npunapy! 3aBxau Bigknioyante npunag Bid MeEpeXi XWBMEHHs, AKwo Bu ioro He
BUKOPUCTOBYETE, @ TaKOX NEpes YULLEHHAM.

LLo6 yHWUKHYTU ypaxeHHs eNeKTPU4HUM CTPYMOM, He 3aHyplonTe Npunag y Bogy abo iHwi pignHw.

He BcTaHoBMIONTE NpUNaj Ha M'sKy NOBEPXHIO, HE HaKpuUBaMTe 11oro nig Yac poboTu TkaHWHO abo iHWKMMK MaTepianamu. Lie ycknagHIoe BEHTUNALLO | MOXe NpU3BECTM 40 MONOMKM Npunagy.

He posBonsiTe fiTaM KOPUCTYBaTUCS NPUNALOM.

He sanuwaiite BBiMKHeHMI npunapg 6e3 Harnsay.

He BUKOpUCTOBYITE NpUaaas, WO He BXOAUTb B KOMMIEKT LibOro npunagy.

He nepesaHTaxyiTe npunag npoaykramu.

CrigxyiTe, W06 LWHYP XMUBINEHHS HE TOPKABCA rOCTPUX KPAIB i rapsumx NOBEPXOH.

He cTaBTe npunag Ha rapsady rasoBy abo enektpudHy nnuty abo nobnnsy mxepen Tenna.

ByabTe 0b6epexHi Npy NOBOMKEHHI 3 HOXEM - BiH Y)XE FOCTPUA.

He npoLuToBxyinTe NPOAYKTW B rOPMIOBUHY NanbLAMW, BUKOPUCTOBYITE NS LIbOrO LITOBXAY.

FKLLIO NPOAYKTY 3aCTPAMM B 3aBaHTaXyBarbHil FOpPNIoBUHI, BUMKHITb anapar, 4o4ekanTeCh MOBHOI 3yNWHKW Ne3, Big'eqHalTe Moro Bif Mepexi i po3bepiTb, OB BUTArT 3aCTPAri NpogyKTy.
Mpv NepeMiLLEHH He TpUMaNTe anapaT 3a 3aBaHTaxyBanbHUiA TOTOK abo 3aBaHTaxyBanbHy roproBuHy. TpumaiTe anapat oboma pykamu 3a Kopryc.

Mpw BUKOPUCTaHHI Hacadok Ans koBbacok Ta kebbe He BCTAHOBMIOMTE HiX | PELLiTKN.

He BWKOpUCTOBYITE Npuiag 3 MOLUKOMKEHUM eNEKTPOLLHYPOM.

He noppibHtoitTe B M'sicopybui TBepai NPoAYKTY (KICTKW, iMBKp, ropixu TOLO).

PekoMeHa0BaHMI MakCUManbHUIM Yac 6e3nepepBHOI POGOTH - He Binblue 10 XBUNMH 3 060B'A3KOBOI NEPepPBOI0 He MeHLue 15 XBUHUH.

Akwo cnpautoBana cuctema 3axucTy Bif neperpisy ABUIYHa, He BKNoYanTe npunag, noku BiH NOBHICTIO HE OXOMOHE.

He HamaraiiTecb CamOCTiiiHO peMOHTYBaTH npunag. Mpw BUSBNEHHI HECNPaBHOCTI B po60Ti Npunagy 3BepTaiTech B HANBMMKUNIA CEPBICHNN LEHTP.

Y npoLeci BUKOpUCTaHHs npunagy, ok M'scopybku Mae HEBENUKMIA NIOET, L0 HE € HECMPABHICTIO.

He nepekpyuyiTe CuibHO (ikcytoye Kinblie, Wob 3ynuHNTY pyX, Lie MOXe NPU3BECTH A0 NONOMKM.

3HiMHi MeTanesi aeTani M'acopyOK (LUHEK, PELLITKM, HiXX) MOXYTb OKUCIHOBATUCS MICNSt BUKOPUCTAHHS. Lie HopMarnbHo i He € HECTPaBHICTHO.

NEPEQ NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM

PosnakyiTe npunag i Buganite BCi ETUKETKA.

lNepeBipTe HasBHICTb BCIX KOMMOHEHTIB Npunagy i BiACYTHICTb NOLLKOMKEHb.

Ouwmcritb Npunag 3rigHo 3 po3ginom «YuiLeHHs | gornsaay. He 3aHyptoiite MOTOPHWIA BOK Y BOAY.
lNepen cknagaHHAM BCi YaCTUHU Npunagy NOBMHHI MOBHICTIO BUCOXHYTH.
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| OYULLEHHA | ornan

BumkHiTL M'acopy6ky i nepekoHanTech B TOMY, LLO ABUTYH MOBHICTIO 3YNUHMBCS.

BigkntouiTb Npunag Big enekTpoMepexi.

MpoBegiTb po3bupaHHs y 3BOPOTHOMY CKMafaHHK NOPSAKY.

HaTuCHITb Ha KHOMKY-pikcaTop 3HIMHOTO 610Ky, NOBEPHITL BIOK M'ACOPYDKM 3@ FOAMHHIUKOBO CTPIMNKOIO i Bif'e4HaiTe Big MOTOPHOrO BMIOKY.
lMpoBoAbTE YNLLEHHSI BCiX AeTaneit M'acopydku Bigpasy micnst BUKOPUCTaHHSI.

He 3aHyptoinTe MOTOPHWIA BNOK, BUTIKY, LUHYP ENEKTPOXMBIEHHS B BOAY. MOTOPHWIA 110K NpOTPIiTh BOMOTOI0 TKAHWHOI.

BumuiiTe BCi getani M'acopybku, Lo CTUKaKOTLCS i3 NpoayKTamu, B TENNIN BOAI 3 MUOYMMI 3acobamu.

He 3acTocoByiTe 4n1s umiLeHHst abpa3snBHi | XIIOPOBMICHI pe4oBMHM ab0 OpraHiyHi PO3YMHHUKY.

He ounwwyiite meTanesi feTani (PewwiTku, Hix, LWHEK, iKCyrouy raiky, NOTOK, 3HiMHUMIA 6110K) Npunagy B NOCYAOMWUAHINA MaLLMHil

He BuKOpuMCTOBYiiTe rapsyy Bogy 3 Temnepatypoto Bulle 40°C ans MUTTS METaneBux YacTuH M'SCOPYOKM, Lie MPUCKOPUTL iX OKUCTIEHHS.
Micns MUTTS BUTPITb METaNEBi YaCTUHN CYXOL0 TKAHUHOHO.

YuCTi i BUCYLUEHI HIX | PELUiTKM NPOTPITb TKAHWHOI0, MPOCOYEHOI0 POCAIUHHAM MACIoM.

Akwo m'acopybka He byae BUKOPUCTOBYBATUCH TPUBAMMI Yac, NPOTPITh BCi il METANEBi YaCTUHM TKAHUHOK, 3MOYEHO B POCITMHHOMY Machi.
YBATA: Pixyui nesa npunagy Ayxe roctpi i CTaHoBnsATb Hebeaneky. byaste 0bepexHi npu BCTAHOBMEHHI, 3HATTI Ta MUTTI Nes.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKK

EnekTpoxuBneHHA MakcumanbHa NOTYXHiCTb Bara HeTTO / 6pYyTTO Po3mipu kopobku (0 x L x B)

220-240V, 50 Hz 1800 Batr 2,77 kr | 3,16 kr 393 MM x 240 Mm x 195 mm
FAPAHTIA HE NOLWWWPHOETLCA HA BUOATKOBI MATEPIANU (®INbTPU, KEPAMIYHI TA AHTUNPUTAPHI MOKPUTTA, N'YMOBI YLWINbHIOBAUI TA [HLLI)

[aTy BUroTOBREHHS Npunagy MOXHa 3HaWUTU Ha CEPINHOMY HOMEPI, PO3TaLLOBaHOMY Ha ifeHTudikaLiliHoMy cTikepi Ha kopobLi Bupoby ifabo Ha cTikepi Ha camomy Bupobi. CepiliHiin Homep cknapaeTbes 3 13
3HaKiB, 4-# i 5-1 3HaKK NO3HaYaoTb MicALb, 6-1 i 7-1 NO3HAYa0Tb Pik BUrOTOBNEHHS NpuUnagy.

BupobHuk Ha cBiit poacy i 6e3 40AATKOBMX MOBIZOMIEHb MOXE 3MiHIOBATW KOMMIEKTAL,it0, 30BHILLHIN BUIMsA, KpaiHy BUPOOHULTBA, TEPMiH rapaHTii | TeXHIYHI xapakTepucTuki mogeni. MepesipsiiTe B MOMEHT
OTPUMaHHs TOBapy.

BupoGHuk:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

3pobneHo B Kutai

KAZ NANOAJIAHY BOUbIHLLA H¥CKAYJbIK

| KAYINCI3AIK LUAPAJIAPDI

e AcnanTbl KongaHap angsiHaa nanganaHy 6orbiHWA HYCKaYIbIKTbl MYKUST OKbIM, OHbl apbl Kapal aHblKTama YLUiH cakTan KOMbIHpbI3.

e byn acnan dwusmkanblk xxaHe McuxuKkanblk WekTeynepi 6ap, Oyn acnanneH XymbIiC Taxipubeci KoK agampapabiH KongaHyblHa apHanmaraH. MyHaaw xafgannapga
nanganaHyLbifa OHbIH Kayinciagiri ywiH xayan 6epeTiH agam angplH ana Hyckay 6epyi Tuic.

e AcnanTbl anfaw kongaHap angbiHga CisgiH eT TapTKbIWbIHBI3AbIH, TEXHUKAmbIK cunaTtTaManapbiHblH KeCTeciHOEe KepCeTinreH anekTp KopekTteHyi CisgiH »xeprinikTi
XeniHisgeri anekTp KopekTeHaipyre Conkec KeneTiHiH TekcepiHia.

o Tek TYpMbICTbIK MakcaTTapa faHa KongaHy kepek. Acrnan eHepkacinTik nanganaHyra apHanmaraH.

e AcnanTbl TEK OCbl HyCKaynbIKTa cunatTanfaHgan KongaHraH >XeH.

e Erep GyiibiM Bipas yakbiT 0°C-geH TemeH TemnepaTypaga 6ornca, kocap angabiHAaa OHbl KeM AereHfe 2 caraT 6enmMe xarganblHga yCTay KaxeT.
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KypbInfFbiHbI XKerire Kocbinbin TypraHaa awyra 6onmangpl. AcnantbiH anHanvansl 6enikrepiHe TumeHi3! Acnantbl Ci3 kongaHbOacaHbI3 Ja, COHbIMEH KaTap Tasanap
anablHAa KOpeKTeHAipy XeniciHeH YHeMi eLwipin TypbIHbI3.

OnekTp TofbIHa ypbiHOay YLWIiH acnanTbl CyFa Hemece Backa CyMbiKTbiKTapFa 6aTbipMaHbI3.

AcnanTbl Xymcak 6eTke opHaTnaHbI3, XXYMbIC Ke3iHae YCTiHe MaTa HeMece Oacka MaTepuangap annaHpl3. byn xxengetyai kKubiHAATLIMN, acnanTbiH CbiHYbIHA SKENIN
COKTbIPYbl MYMKIH.

BananapablH acnanTbl KONAaHyblHA PyKCaT eTrneHis.

Kocynbl acnanTbl kKapaycbl3 KanablpMaHbI3.

Ocbl acnanTblH XXMHaFbIHA KIDMEWTIH Kepek-XapakTapabl kongaHbaHpl3.

Acnanka asblK-TyniK KOMMaHbI3.

KopekTeHaipy 6aybIHbIH YLUKIp LUeTTepP MeH bICTbIK 6eTTepre TMMEreHiH KagaranaHbi3.

AcnanTbl bICTbIK ra3 HEMeCe ANeKTp NMTara HeMece XblNy Ke3aepiHiH KacbiHa KOMMaHbI3.

MbiwakneH aban 60nbiHbI3 — O 6Te BTKIp.

Aybl3fa a3blK-TYNIKTi caycakneH UTEPMEHI3, ON YLWiH UTEprill KoNngaHbIHbI3.

Erep asbIk-Tynik XXYKTey ay3blHOa Typbin kanca, annapaTTbl eLwipin, XXy34epAiH TONbIK TOKTaFaHbIH KYTIiHI3 e, OHbl XernigeH axblpaTbin, Typbin kanfaH 3aTtrapabl
LblFapy YLWiH alblHbI3.

TacbiMangay 6apbicbiHAa annapaTTbl XYKTeY YsLbIFbIHAH HEMECE XYKTeY ay3blHaH ycTaMaHbl3. AnnapaTTbl €Ki KONIMEH KOPMYCbIHAH YCTaHbI3.

LyxblkWwanap meH kebbeHere apHasnfaH cantTamanapabl KongaHyaa nblwak neH Topnapabl OpHaTbIHbI3.

OnekTp 6aybl 3akpIMaanFaH acnanTbl KongaHoaHbI3.

ET TapTKbiWTa KaTThl a3bIK-TYNIKTI YriTAEH3 (Cynek, 3iMbip, XaHFakTap xaHe T1.6.)

Y3AiKkCi3 XKYMbICTbIH KEHec 6epinreH eH Ken yakbiTbl — keM AgereHae 15 MuHyT minaeTTi y3inicneH 10 MMHYyTTaH acbipman.

Erep Ko3ranTKbIWThI KbI3ydaH KOpFay XXyMeCi icke Kocblrca, acnan TOMbIK CyblFaHLIa OHbl KOCNaHbI3.

AcnanThbl e3iriHi3aeH xeHaeyre ThipbicnaHbl3. Acnan XyMbICblHAA akaynap aHblKkTanfaH xaraanaa XakblH XXepaeri CepBUCTIK OpTarnblkKa XOmMblIfFbIHbI3.

AcnanTbl KongaHy 6apbicbiHAa eT TapTKbIWThIH, 6noreiHAa Kiwiripim nodT 6onagel, Oyn akay 6onbin TabbinMangpi.

KosranbICTbl TOKTaTY YLUiH OEKITKIL CakuMHaHbl kKaTTbl OBypamaHpl3, Oy OHbIH CbiHYbIHA 8KeMin COKThIPYbl MYMKIH.

ET TapTKpIWTBIH anbiHGansbl meTann benwekrepi (LWHeK, Topnap, Nbilak) KoNgaHFaH CoH TOTbIFybl MYMKIH. Byn KanbInTbl XaFganaa xeHe akay 6onbin Tadbinmangsl.

ANFALI KONOAHAP AlbIHOA

AcnanTbl awbin, 6apnbiK xxanceipmManapabl anbin TacTaHbI3.

AcnanTblH 6apnblk kypamaacTapbliHbiH 0apblH XXaHe 3aKbiMAAPAbIH, XKOFbIH TEKCEPIHi3.

AcnanTbl «Tazanay xaHe KyTy» TapayblHa Calikec Ta3apTbiHbi3. MOTOpPbIK GrTOKTLI CyFa canmaHbi3.
YKvHap angbliHga acnantbiH, 6apribik 6enikrepi kebyi Tuic.

TA3AIAY XOHE KYTY

ET TapTKbIWThI ©LWIipin, KO3FanTKbIWTbIH, TOSbIK TOKTaFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

AcnanTbl 3aneKkTp XeniciHeH axblpaTblHbI3.

XKuHayabiH kepi TopTibiHAE aLlbIHbI3.

AnblHGanbl 6rOKTbIH BeKiTKILW-TYMMeLLiriH 6acbkIn, eT TapTKbIWTbIH 6510rbIH cafFaT TiniMeH Oypbin, MOTOPIbl 6NTOKTaH aXblpaTbiHbI3.

ET TapTKpIWThIH Oapnbik 6enwekTepiH nangananFaH coH GipaeH TasapTbiHbI3.

MoTopnbl 650K, 3NeKTp KOpeKkTeHAipy 6aybl MeH alaHbl cyFa 6aTbipmaHbl3. MoToprbl 6M10KTbI AbIMKbBINT MaTaMeH CypPTiHi3.

ET TapTKbIWTbIH a3bIK-TyMikke TUreH 6apnblk 6enwekTepiH xyy KypanbIMeH Xbifbl CyfFa XYbIHbI3.

Tasanay ywiH abpa3suBTi XeHe Xnopnbl 3aTTap HEMeCe opraHuKanblK epiTkiluTep KorngaHbaHbI3.

AcnanTbiH MeTann GenikTepiH (Topnap, nbiwak, WHek, 6ekiTkiw bypaHaa, yawblk, anbiHoanbl 6510K) bIAbIC XYFbil MALIMHEAE XXYMaHbI3!

ET TapTKbIWTEIH MeTann 6enikrepiH xyy ywiH 40°C-aeH xofapbl TemnepaTtypansl bICTbIK Cy konaaHbaHbl3, enTkeHi 6yn onapabliH TOThIFYbIH Te3AeTeai.
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e JKyraH coH meTann Genikrepai KypraKk MatameH CypTiHi3.

e Ta3sa xaHe KenTipinreH nbilak neH Topnapapl 6CiMaik ManbiHa LWbifaHFaH MaTaMeH CYpPTiHi3.

e Erep et TapTKbILW y3aK yaKbIT KONAaHbIIMaca, OHbIH 6aprbik MeTann 6enikTepiH eciMaik MawbiHa LWblfaHFaH MaTaMeH CYPTIHi3.

HA3AP AY[APbIHbI3: AcnanTtbiH Keckill Xy3aepi eTe eTKip xaHe kayinTi. XXy3gepai opHaTkanaa, anfaHaa XaHe XyraHaa aban 60nbiHpbI3.

TEXHUKAJIbIK CUITATTAMAIAPbI

OneKTp KOpeKTeHy Makcumangbl KyaT HeTtTo / OpyTTO CanMarbl Kopan enwemaepi (¥ x E x B)
220 — 240 BonbT, 50 I'epy, 1800 Batt 2,77 kr / 3,16 kr 393 MM X 240 mm X 195 mm
KEMIAIK WbiFbIH MATEPUAINAAPBIHA (CY3riEP, KEPAMUKAIBIK XSHE KYIONE KAPCbl XABbIHABIIAP, PE3WHA HbIFbI3AAYbILUTAP MEH
BACKAIIAP) TAPAIIMAUADbI.

Acnan xacany KyHiH byiibiM KopabblHAarbl CONKECTEHAIPY CTUKepiHAE XaHe/Hemece ByMbIMHbIH ©3iHAeri cTukepae Tabyra 6onagbl. Cepusinblk Hemip 13 GenrigeH Typaabl,
4-wi xoHe 5-wi 6enri acnanTblH xacany anbliH, 6-Lbl XXaHe 7-LWi 6enri XbinblH 6ingipeai.

©Haipywi acnanTbiH Au3ariHbl MEH TEXHUKarbIK cunaTTaMmanapbiH angblH ana eckeTnen esrepTy KyKblfbiH ©3iH4e Kangbipab!.

©Hgipyuli 3aybIT:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

KblTanga xacanraH

BLR KIPAYHILITBA NA 3KCMJTYATALbII

MEPbI BACNEKI

e  [lepap BbikapbiCTaHHeM Npbibopa yBaxIiBa NpaybiTaiilie iIHCTPYKLbIK Na SKcnnyaTaybli i 3axaBaiue se Ans AaBefak y HacTyMHbIM.
e [laa3eHbl npbibop He Npbl3HaYaHbl ANs BblkapbiCTaHHS acobami 3 disiyHbIMI i NCiXiYHbIMI abMexaBaHHAMI, SiKis He MatoLb AOCBEAY KapbICTaHHSA Aafg3eHbiM npbibopam. Y Takix Bbinagkax kapbiCTanbHik
naBiHeH ObILb NanspagHe NpaiHCTpykTaBaHbl acobai, skas agkassae 3a aro bscneky.
. Mepag nepLbiM BbIkapbICTaHHEM Npbibopa npaBepLe, Li agnaBsgae anekTpacinkasaHHe Balwan mscaceyki, ikoe nasHavaHa y Tabnilbl 3 TOXHIYHBIMI XapaKTapbICTbIKaMi, dneKTpacinkasaHHo ¥ Baluail
nakarbHar ceTup!.
BbikapbicToyBaLb TonbKi § nabbiToBbix MaTax. MpbIGop He Npbi3HayaHbl ANs NpaMbiCioBara BbIKapbICTaHHS.
MpbiBop BapTa BbIKapbICTOYBAL|b TOMbKI TakiM YblHaM, i anicaHbl y Aaf3eHail iHCTPYKLbli.
Kani Bbipab HekaTopbl Yac 3Haxoasiycs npbl TaMnepaTypsl Hixal 3a 0°C, nepag yKMo43HHEM Aro BapTa BbITPbIMALb Y NAKaEBbIX YMOBaX HE MEHLL 3a 2 raaaiHbl.
He passanseyya pasbipaub npbinagy, Kani sHa nagnyyaHa ga cetki. He pakpaHaiuecs pa yactak npbibopa, sikiskpyusuua!l 3aycénbl apknodanue npblbop ag ceTki cinkasaHHs, Kani Bbl aro He
BbIKapbICTOYBaeLle, a Takcama nepag YbICTKan.
Kab nasberHyub napasbl aneKTpbIYHbIM TOKaM, He anyckaLe npbibop y Bagy anbbo ¥ iHLWbIS Bagkacyj.
He ycranéygaiiLie npbiOop Ha MsKKyto NaBepxHio, He HaKpbIBaLEe Aro nagyac npaubl TkaHiHan abo iHLWbIMi MaTapblsnami. [31a ycknaaHsie BEHTLINALBIK | MOXa NpbIBECLi Aa nanomki npbidopa.
He passansiue A3eusm kapbicTalila npbibopam.
He nakigaiue ykntovaHbl npeibop 6e3 Harnsay.
He BbikapbIiCcTOYBaiLE Npbinagbl, SKis He YBaxoA3sub ¥ kaMnnekT gaaseHara npeibopa.
He neparpyxaiue npbibop npagyktami.
Caublug, kab WHYp CinkaBaHHS He KpaHayCs BOCTPbIX KaHTaY i rapaybiX NaBepxHsy.
He crayue npbibop Ha rapadyio rasaByto abo anekTpbluHyto NniTy anbbo nabnisy KpbIHIL, LenmbiHi.
bynsblie acUApOXHbIS Nagyac KapblCTaHHS HaXa — EH BENbMi BOCTPbI.
He npaLutypxoyBaiilie npagyKTbl Y rapnasiHy nanbLlami, BbIKApbICTOYBaMLE 415 raTara Wrypxau.
Kani npagykThbl 3axpacni y 3arpy3Haii rapnasiHe, BbIKIIOYbILE anapaT, Javakailecs noyHara npbinbIHKY Né3ay, aaknioublLe Sro af ceTki i pasbspbile, kab BbILArHYL NPaayKThl, SKis 3axpachi.
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lMapyac nepacoyBaHHs He TpbIMaiLe anapart 3a 3arpy3Hbl naTok ansbo 3arpy3Hyto rapnasiHy. TpeiMaiLe anapat abepyu 3a kopnyc.

lMapgyac BbIKapbICTaHH acagak 4ns kaybacak i kibiHay ycTanéysaiile HOX i paLuoTki.

He BbikapbICTOyBalLEe NpbIBOp 3 NaLKOAKaHbIM 3NeKTpaLLHypOM.

He 3apabHsiiue y mMscaceulbl UBEpAbIS NpagyKThl (KOCTKi, iMGip, rapaxiir. A.)

PakameHAaBaHbl MakciManbHbI Yac 6ecnepanblHHal npaubl — He 6onbL 3a 10 XBiniH 3 a6aBA3KOBbLIM NepanbiHKaM He MeHL 3a 15 XBiniH.

Kani cnpauaBana cictama 3acuspori ag neparpaBy pyxasika, He YkntodanLe npblbop, nakynb EH Lankam He acTbiHe.

He cnpabyiiue camacToiiHa pamaHTaBaub Npbioop. MNpbl BbisSyNeHHI Henanaaak y npaubl npbibopa 3apTanLecs y Hainbniaki CapBICHbI L3HTP.

lMagyac BbIKapbICTaHHsY Npbibopa, 6ok Msacaceyki Mae HeBSAMiKi MOMT, LWTO He 3'aynseyya Henanaakan.

He nepakpyuBaiLie MoLHa ¢hikcytovae Konblia, kab CribiHiLb pyX, raTa MoxXa NpbIBECL Aa NanoMki.

3AbIMHbIS MeTaniYHbIS 43Tani Msacaceyki (LUH3K, paLoTKi, HOX) MOTYLb akicniLua nacns BblkapbICTaHHsl. [9Ta HapManéBa i He 3'aynsielua HacnpayHacLto.

NEPAQ NEPLLUbIM BbIKAPBICTAHHEM

e  Pacnakyiiue npblbop i Bblganiue yce aTbIKeTK.

lMpaBepLe HasiyHacUb YCix kKamnaHeHTay npbibopa [kl aacyTHacLUb NaLKOgXKaHHSY.

Aubicuiue npbibop naBoane pasgseny "YbicTka i Harnsa”. He anyckaiile MaTopHbl 610K y Bagy.
Mepag 360pkalt yce yacTki npbibopa naBiHHbI Lankam BbICaxHyLb.

YbICTKA | jlornaa

BbIkntoublLe Msicaceuky i nepakaHaiuecs y ThiM, LTO pyxaBik Larnkam CriblHiycs.

Ankntoubine npbl6op ag anekTpaceTki.

3pabive pasbopky ¥ 3BapoTHbIM ag 360pLbl Napaaky.

HaujcHive Ha nimnky-chikcatap 3gbiMHara 6roka, naBspHiLe 6ok Msicaceyki na raasiHHikaBal CTpanLbl i agnyybile ag MaTopHara 6noka.

Pabiue ubiCcTKy YCix AaTansy mscaceyki agpasy nacns BblkapbICTaHHS.

He anyckaiiuie maTopHbl 610K, BiganeL, WHyp anekTpacinkasaHHs ¥ Bagy. MaTopHbl 6510k npauipaliLe BinbroTHai TkaHiHal.

MambliLe Yce aaTani Macaceyki, kis kpaHanicsa npagykray, y uénnait Bagse 3 MblitHbIMi CpOAKaMmi.

He yxxblBanLe Ans YbiCTki abpasiyHbls | paybiBbl, SKiS YTPbIMAIBAKOLL XI0p, anbbo apraHiyHbIs pacTBapanbHiki.

He ubicuiilie MeTaniyHbls A3Tani (paLloTKi, HOX, LUHAK, Siki (hikcye raiky, naTok, 3abiMHbI 6r10k) npeibopa § nocyaambliiHan MallbiHe!

He BbikapbICTOyBaliLe rapayyio Bafy 3 Tamnepatypai Bblwan 3a 40°C Ans MbILLsA METaniYHbIX YacTak Mscaceyki, Tamy LITO raTa nackopblLb iX akicneHHe.
MMacns MbILLS BbITPbILE MeTaniYHbIS YacTKi Cyxon TKaHiHaW.

UbICTbISt | BbICYLLAHBISI HOX i paLLOTK NpaLlipaiLe TkaHiHait, 3MoYaHai y pacniHHbIM anei.

Kani msicaceuka He 6ya3e BbikapbICTOYBaLLa AOYri Yac, npaTpbiLe YCé fie MeTaniuHbIs YacTki TKaHiHai, 3MoyaHai y pacniHHbIM anei.

YBAT'A: Paxyubis né3bl npbibopa BenbMi BOCTPbIS i yaynstoLb Hebscneky. TpbiManuecs npasinay 6scneki nagyac yCranssaqHs, 3abIMaHHS i MbILLS 1€3aY.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPbLICTbIKI
AnekTpacinkaBaHHe MakcimanbHas MaryTHacLb Bec Heta / 6pyTa Mamepsb! ckpbiHi (I x W x B)
220 - 240 Bonbt, 50 epy 1800 BatT 2,77 kr [ 3,16 kr 393 mm x 240 MM X 195 MM

FAPAHTbIS| HE PACMNAYCIOMKBAELILIA HA PACXOIHbIA MAT3PbIANbI (®INbTPbI, KEPAMIYHBIA | AHTBINPLIFAPHBIA NAKPbILLI, F'YMOBbIA YIUYbINbHANBHIKI, | HLWbISA)

[ary BbiTBOpUacLi npbibopa MOXHa 3HaNCLL HA CepbIHBIM HyMapbl, SKi 3MeLLIYaHbl Ha iA3HTbICIKALBIMHBIM CThIKEPbI Ha CKPbIHLbI Bbipaba i/Li Ha CTbikepbl HA caMbiM Bbipabe. CepbiiiHbl HyMap cknaaaelila 3
13 3Hakay, 4-7 i 5-11 3HaKi naka3BaroLpb Mecs, 6-1 i 7-i nakasBatoLb rof Bbipaba npbibopa.

BbITBOpLa Ha cBaé MepkaBaHHe i 6e3 AaaaTKOBbIX anaBSLLUYSHHSY MOXa 3MSHsILb KaMMieKTaLblto, BOHKaBbI BbIFNsi, KpaiHy BbITBOpPYACL, TOPMiH rapaHThIi | TAXHIYHbIS XapaKTapbICThIKi Maaani. Mpasspaiiye ¥
MOMaHT aTpbiMaHHs TaBapa.
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BbiTBOpULA:
Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China
3pobnena y Kitai

DEU BEDIENUNGSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

Bevor Sie das Gerét in Betrieb nehmen, lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie zur Kenntnisnahme im Weiteren gut auf.

Dieses Gerat ist nicht zur Benutzung durch Personen mit verminderten kdrperlichen oder geistigen Fahigkeiten oder fehlender Erfahrung Kenntnis geeignet, es sei denn sie werden zum Gebrauch des Gerates von einer fiir
ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt und angeleitet.

Vor der ersten Verwendung des Gerétes vergewissern Sie sich bitte zuerst, ob die Stromversorgung Ihres Fleischwolfes, die in der Tabelle mit den technischen Daten angegeben ist, mit den Nennwerten ihres lokalen
Stromversorgungsnetzes (ibereinstimmt.

AusschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt. Das Gerat ist firr gewerbliche Zwecke nicht geeignet.

Das Gerat ist nur so zu verwenden, wie es in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist.

Falls sich das Erzeugnis bei der Temperatur unter 0°C befand, ist es bei der Raumtemperatur mindestens 2 Stunden lang vor dem Einschalten zu halten.

Das Gerét darf nicht auseinandergesetzt werden, wenn es ans Netz angeschlossen ist. Niemals die bewegenden Teile des Gerétes berlihren! Immer trennen Sie das Gerét vom Stromnetz, falls es momentan nicht verwendet
wird, sowie vor der Reinigung.

Um den Stromschlag zu vermeiden, lassen Sie nicht das Gerét ins Wasser oder andere Fliissigkeiten eintauchen.

Niemals das Gerat auf die weiche Oberflache stellen, niemals wahrend des Betriebes Tiicher oder andere Gegenstande (iber das Gerat legen. Dies erschwert den Luftaustausch und kann Schaden am Gerat verursachen.
Niemals Kinder mit dem Gerat spielen lassen.

Niemals das angeschlossene Gerat unbeaufsichtigt lassen.

Verwenden Sie nur die mitgelieferten Zubehorteile fiir die Arbeit mit dem Gerét.

Nie den Fleischwolf mit grofRen Mengen der Nahrungsmittel Giberlasten.

Uberpriifen Sie, dass das Netzkabel nicht (iber scharfe Kanten gefiihrt und von heien Oberflachen ferngehalten wird.

Stellen Sie das Gerét nicht auf den heien Gas- oder Elektroherd oder in unmittelbarer Nahe von Warmequellen.

Seien Sie vorsichtig bei der Handhabung mit dem Kreuzmesser, da es sehr scharf ist.

Schieben Sie die Nahrungsmittel in den Fiillschacht nicht mit den Fingern, verwenden Sie dafiir nur den Stopfer.

Falls die Nahrungsmittel im Fiillschacht steckengeblieben sind, schalten Sie das Gerét aus, warten Sie, bis die Klingen des Messers zum Stillstand gekommen sind, trennen Sie das Gerat vom Versorgungsnetz und setzen Sie
es auseinander, um die steckengebliebenen Nahrungsmittel zu entfernen.

Bei der Umstellung fassen Sie das Geréat nicht an der Einfiillschale oder am Fiillschacht an. Fassen Sie das Gerat mit beiden Handen am Gehause unten an.

Bei der Verwendung der Wurstfiill- und Kebbevorsatze setzen Sie das Kreuzmesser und die Lochscheiben nicht an.

Betreiben Sie das Geréat mit dem beschadigten Netzkabel nicht.

Zerkleinern Sie mit dem Fleischwolf keine harten Nahrungsmittel (Knochen, Ingwer, Nusse u.a.)

Die empfohlene Dauerbetriebszeit betrdgt max. 10 Minuten mit obligatorischer Pause von mindestens 15 Minuten.

Hat der Uberhitzungsschutz des Motors ausgeldst, schalten Sie das Gerat nicht ein, bis es vdllig abkihlt.

Versuchen Sie nicht, das Geréat selbst zu reparieren. Falls das Gerat Schaden aufweist, wenden Sie sich an einen nachstliegenden Kundendienst.

Wahrend des Betriebes des Gerates hat das Motorgehéuse des Fleischwolfes ein geringes Spiel, das als keine Storung gilt.

Uberdrehen Sie nicht den Verschlussring, um den Gerétebetrieb anzuhalten, sonst kann es zur Beschadigung des Gerétes fiihren.

Abnehmbare Metallteile des Fleischwolfes (Schnecke, Lochscheiben, Messer) konnen nach der Verwendung des Gerates oxidieren. Es ist normal und kein Defekt.

VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Entfernen Sie alle Verpackungen und Werbeetiketten vom Gerat.

Vergewissern Sie sich, dass alle Bauteile und Zubehérteile vorhanden und unbeschadigt sind.

Reinigen Sie das Gerdt gemaf Abs. , Reinigung und Pflege”. Tauchen Sie das Motorgehduse ins Wasser nicht ein.
Vor dem Zusammenbau miissen alle Teile des Gerates absolut trocken sein.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Schalten Sie den Fleischwolf aus und vergewissern Sie sich, dass der Motor véllig zum Stillstand gekommen ist.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose aus.

Zerlegen Sie das Gerat in umgekehrter Reihenfolge.

Betétigen Sie die Entriegelungstaste des abnehmbaren Schneckengehduses, drehen Sie das Schneckengehduse in Uhrzeigersinn und trennen Sie es vom Motorgehduse ab.
Reinigen Sie alle Teile des Fleischwolfes sofort nach der Verwendung.

Tauchen Sie nie das Motorgehéuse, den Netzstecker oder das Netzkabel ins Wasser ein. Wischen Sie das Motorgehéuse mit einem feuchten Tuch ab.

Reinigen Sie alle Teile des Fleischwolfes, die mit den Nahrungsmitteln in Berlihrung kamen, in warmem Spiilwasser mit einem Waschmittel.

Verwenden Sie nie Scheuermittel, chlorhaltige Stoffe oder organische Lésungsmittel zur Reinigung des Gerétes.

Nie Metallteile (Lochscheiben, Messer, Schnecke, Haltemutter, Einfiillschale, abnehmbares Gehause) des Gerates in der Spiilmaschine reinigen!

Verwenden Sie kein heilles Wasser mit der Temperatur iiber 40°C fiir die Reinigung der Metallteile des Fleischwolfes, da es deren Oxidieren beschleunigen kann.
Wischen Sie alle Metallteile nach der Reinigung mit einem trockenen Tuch ab.

Wischen Sie saubere und trockene Messer und Lochscheiben mit einem mit Pflanzendl getrankten Tuch ab.

Wird der Fleischwolf Uber I&ngere Zeit nicht verwendet, wischen Sie alle Teile mit einem mit Pflanzendl getrankten Tuch ab.

WARNUNG: Die Klingen des Messers sind sehr scharf und stellen eine Gefahr dar. Seien Sie beim Ein- und Ausbau, sowie bei der Reinigung der Klingen vorsichtig.

TECHNISCHE CHARAKTERISTIKEN

Strom Hochstleistung Netto- / Bruttogewicht Kartondurchmesser (L x B x H)

220 -240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

DIE GARANTIE GILT NICHT FUR VERBRAUCHSMATERIALIEN (FILTER, KERAMISCHE ANTIHAFTBESCHICHTUNGEN, GUMMIDICHTUNGEN, U.S.W.)

Herstellungsdatum des Gerats findet man auf der Seriennummer, die sich auf dem Identifikationsaufkleber auf dem Karton des Gerats und/oder auf dem Aufkleber auf dem Gerat selbst befindet. Seriennummer besteht von 13
Zeichen, 4. und 5. Zeichen bezeichnen den Monat, 6. und 7. Zeichen - Herstellungsjahr des Gerats. }

Der Hersteller kann nach seinem Ermessen und ohne zusatzlichen Benachrichtigungen die Komplettierung, das Aussehen, Herstellungsland, Garantiefrist und technische Charakteristiken des Models verandern. Uberpriifen Sie alles
zum Zeitpunkt des Warenempfangs.

Hersteller:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Hergestellt in China

ITA MANUALE D'USO

| MISURE DI SICUREZZA

o Prima di utilizzare la macchina leggete attentamente il manuale d’'uso e conservatelo per avere i riferimenti di seguito.

e La presente macchina non & destinata ad uso da parte delle persone aventi limitazioni fisiologiche o psichiche, persone che non hanno I'esperienza di utilizzo di tale macchina. In tal caso I'utente deve
essere preventivamente preparato dalla persona rispondente per la tecnica di sicurezza.

Prima di utilizzare la macchina per la prima volta controllate che I'alimentazione elettrica della Vostra tritacarne riportata nella targhetta tecnica sia conforme alla corrente elettrica della vostra rete locale.
Utilizzare la macchina esclusivamente ad uso domestico, non e destinata ad uso industriale.

La macchina va utilizzata esclusivamente secondo le presenti istruzioni d’uso.

Qualora la macchina per alcun tempo fosse tenuta alla temperatura inferiore a 0 °C, prima di metterla in funzione va tenuta alla temperatura d’ambiente per minimo 2 ore.

Non & ammessa la disgiunzione della macchina, qualora fosse allacciata alla rete elettrica. Non toccate le partri rotanti della macchina! Scollegate sempre la macchina dalla rete di alimentazione elettrica,
qualora non fosse utilizzata o prima della pulizia.

Per evitare la eventuale folgorazione non immergete la macchina in acqua o altri liguidi.

Non mettete la macchina sulla superficie morbida, non copritela col panni o altri materiali durante il funzionamento. Tutto cid pud peggiorare la ventilazione e potra comportare il guasto della macchina.
Non permettete ai bambini di utilizzare la macchina.

Non lasciate la macchina senza il controllo.
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Non utilizzate i dettagli che non fanno parte della componentistica della presente macchina.

Non stracaricate la macchina con i prodotti.

Controllate che il filo di alimentazione non sia in contatto con i bordi taglienti o superficie caldi.

Non mettete la macchina sul fornello caldo a gas o quello elettrico, ossia vicino ai fonti di calore.

Siate attenti nel manovrare il coltello, & molto tagliente.

Non spingete gli alimentari nella bocca della macchina con le dita, utilizzate il pestello.

Qualora i prodotti fossero incastrati in bocca di carico, spegnete la macchina e aspettate fino all'arresto definitivo dei coltelli, slacciate la macchina dalla linea elettrica e smontatela per estrarre i prodotti
incastrati .

Allo spostamento della macchina non tenetela per la tramoggia di carico o bocca di carico. Tenete la macchina con due mani per il corpo dell’apparecchio.

All'utilizzo delle bocchette per le salsiccine e kebbe non utilizzate Il coltello e le piastre.

Non utilizzate la macchina con il filo elettrico difettato.

Non macinate in macchina i prodotti duri (ossa, zenzero, noci ecc.)

Il tempo suggeribile di funzionamento ininterrotto della macchina - non piu di 10 minuti con I’intervallo obbilgatorio non inferiore a 15 minuti.

Qualora si attivasse il sistema d’allarme di surriscaldamento del motore, non allacciate la macchina finché non sia completamente raffreddata.

Non tentate di riparare la macchina da soli. Alla presenza dei guasti di funzionamento rivolgetevi al centro di assitenza.

Durante il funzionamento della macchina il gruppo di tritacarne pud avere un gioco, il ché non viene ritenuto un difetto.

Non forzate troppo I'annello di fissaggio per fermare il movimento della parte rotante, cid pud comportare il guasto.

Le parti metalliche smontabili della tritacarne (elica di trasporto, piastre, coltello) possono rimanere ossiggenati dopo I'uso. E un processo normale e non viene ritenuto un guasto o difetto.

I PRIMA DELL'USO INIZIALE

Togliete la confezione della macchina e tutte le etichette.

Controllate la presenza di tutti i componenti della macchina e la mancanza dei difetti.

Pulite la macchina conformemente alle indicazioni della sezione “Pulizia € manutenzione”. Non immergete il motore in acqua.
Prima di assemblaggio tutti i componenti della macchina devono essere assolutamente asciutti.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Arrestate la tritacarne e controllate che il motore sia definitivamente fermo.

Slacciate la macchina dalla rete elettrica.

Effettuate lo smontaggio in ordine contrario ad assemblaggio.

Premete il pulsante di fissaggio della parte smontabile, girate il corpo di tritacarne in senso orario e staccate dal blocco di motore.

Effettuate subito dopo 'uso la pulizia di tutti i dettagli della tritacarne.

Non immergete il motore, spina, cavo elettrico in acqua. Passate il blocco di motore con il panno umido.

Sciacquate in acqua tiepida con i detersivo tutti i dettagli della tritacarne in contatto con i prodotti.

Non utilizzate per pulizia le sostanze abrasive o contenenti il cloro, ossia i solubili organici.

Non pulite i dettagli metallici (piastre, coltello, elica di carico, ghiera, tramoggia di carico, blocco rimovibile) della macchina in lavastoviglie.

Non utilizzate I'acqua calda alla temperatura piu di 40 °C per lavare i dettagli metalici della tritacarne, siccome tale lavaggio potra accelerare loro ossigenazione.
Dopo il lavaggio passate col panno asciutto le parti metalliche.

Passate col panno impregnato di olio di girasoli il coltello e le piastre asciutte e pulite.

Nel caso di mancato utilizzo della tritacarne a lungo, passate tutte le parti metalliche della stessa col panno impregnato di olio di girasoli

ATTENZIONE: le lame taglienti della macchina sono molto acute e vengono considerate pericolose. Abbiate cautela all'installazione, smontaggio e pulizia dei coltelli.
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I CARATTERISTICHE TECNICHE

Tensione d'alimentazione Potenza massima Peso netto / brutto Gift box dimension (L x W x H)
220 — 240 V, 50 Hz 1800 W 2,77kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

LA GARANZIA NON VALE PER | MATERIALI DI CONSUMO (FILTRI, RIVESTIMENTI CERAMICI ED ANTIADERENTI, GUARNIZIONI IN GOMMA ED ALTRI).

La data di fabbricazione dell’apparecchio € riportata nel numero di serie posto sull'etichetta identificativa incollata sulla scatola del prodotto e/o sull*etichetta del prodotto stesso. Il numero di serie € composto
di 13 simboli, il 4" e 5° simboli indicano il mese di fabbricazione, il 6" € 7° simboli indicano I'anno di produzione dell’apparecchio.

Il produttore si riserva il diritto di apportare modifiche ai componenti, aspetto esterno, paese di origine, periodo di garanzia e caratteristiche tecniche del prodotto a propria discrezione e senza preavviso.
Controllare le caratteristiche al momento di ricevimento del prodotto.

Fabbricante:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Fatto in Cina

ESP MANUAL DE INSTRUCCIONES

| MEDIDAS DE SEGURIDAD

o Antes de usar el dispositivo, lea atentamente este manual de instrucciones y guardelo para futuras consultas.
o Este dispositivo no esta disefiado para el uso por las personas con las limitaciones fisicas y psiquicas que no poseen la experiencia de manejar este aparato. En estos casos, el usuario debera ser
instruida previamente por una persona responsable por su seguridad.
Antes del primer uso del dispositivo, asegurese que la alimentacion eléctrica de su picadora de carne, indicada en la tabla con las caracteristicas técnicas, corresponde a su red local.
Utilice el dispositivo solo con fines domésticos. El dispositivo no esta disefiado para el uso industrial.
Debera utilizar el dispositivo sélo de la manera indicada en el presente manual de instrucciones.
Si el dispositivo estuvo durante algin periodo de tiempo bajo la temperatura menos de 0°C, antes de conectarlo, deberd guardarlo bajo la temperatura del ambiente, como minimo, durante 2 horas.
No se permite desmontar el dispositivo, si estd conectado a la red. jNo toque las piezas giratorias del dispositivo! Siempre desconecte el dispositivo de la red, si no lo utiliza, y antes de limpliarlo.
Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el dispositivo en agua o en otros liquidos.
No instale el dispositivo en una superficie blanda, no le cubra mientras funciona con tela o con otros materiales. Esto dificulta la ventilacion y podré causar dafios al dispositivo.
No permita que los nifios utilicen el dispositivo.
No deje el aparato conectado sin vigilancia.
No utilice accesorios que no forman parte de este juego.
No sobrecargue el dispositivo con los alimentos.
Controle que el cable de la alimentacion no toque los bordes afilados y superficies calientes.
No coloque el dispositivo en la estufa de gas o eléctrica o cerca de las fuentes de color.
Tenga cuidado al manejar el cuchillo — esta muy afilado.
No empuje alimentos en la abertura con los dedos, utilice un empujador para ésto.
Si los alimentos estan atrapados en la abertura de carga, desconecte el dispositivo, espere la parada completa de las hojas, desconéctelo y desméntelo para extraer los alimentos atrapados.
Cuando se mueve, no toque la bandeja de carga o la abertura de carga del dispositivo. Mantenga ambas manos en la cascara del dispositivo.
Si utiliza accesorios para embutidos y kebbene, instale un cuchillo y las rejas.
No utilice el dispositivo con un cable dafiado,
No pique en la picadora los alimentos sélidos (huesos, jengibre, nueces etc.)
El tiempo maximo recomendado del funcionamiento continuo es no mas de 10 minutos con un descanso obligatorio de no menos de 15 minutos.
Si se dispara el sistema de la proteccion contra el sobrecalentamiento del motor, no conecte el dispositivo hasta que se enfrie por completo.
No intente reparar el dispositivo. Si detecta problemas en el funcionamiento del dispositivo, contacte con un centro de mantenimiento mas proximo.
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e Enel proceso del uso del dispositivo, el blogue de la picadora tiene un pequefio espacio libre, lo que no representa un defecto.
o No gire de una manera fuerte el anillo de bloqueo para parar el movimiento para evitar dafios.
o Las partes metalicas extraibles de la picadora (tornillo, rejas, cuchillo) pueden ser oxidados después de usarlas. Esto es normal y no es un mal funcionamiento.

ANTES DEL PRIMER USO

Desembale el dispositivo y elimine todas las etiquetas.

Asegurese de la existencia de todos los componentes del dispositivo y de la ausencia de dafios.

Limpie el dispositivo, de acuerdo con el capitulo “Limpieza y mantenimiento”. No sumerja la unidad de motor en agua.
Antes del montaje, todas las partes del dispositivo deberan estar completamente secas.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO
o Desconecte la picadora y asegurese de que el motor se haya parado por completo.
o Desconecte el dispositivo de la red eléctrica.
¢ Realice el desmontaje en el orden inverso al montaje.
o Presione el boton de fijacion del bloque desmontable, gire el bloque de la picadora de izquierda a derecha y desconéctelo del bloque de motor.
o Limpie todos los detalles de la picadora inmediatamente después de su uso.
o No sumerja el bloque de motor, enchufe, cable de la alimentacion eléctrica en agua. Limpie el bloque de motor con un pafio himedo.
o Limpie todos los detalles de la picadora que tenian contacto con los alimentos, en el agua tibia con detergente.
o No utilice para la limpieza los productos abrasivos o que contienen cloro, o disolventes organicos clorados.
o iNo limpie los detalles metalicos (rejas, cuchillo, tornillo, tuerca de bloqueo, bandeja, bloque desmontable) del dispositovo en el lavavajillas!
o No utilice el agua caliente con la temperatura de mas de 40°C para limpiar las partes metélicas de la picadera, poruge esto acelerara la oxidacion.
o Después de lavar, limpie las partes metalicas con un pafio seco.
o Frote el cuchillo y las rejas limpias y secadas con un pafio empapado en aceite.
o Sila picadora no se utiliza durante un periodo duradero, limpie todas sus partes metalicas con un pafio empapado en aceite.

ADVERTENCIA: Las hojas cortantes del dispositivo estan muy afiladas y pueden ser peligrosas. Tenga cuidado al instalar, quitar o limpiar las hojas.

CARACTERISTICAS TECNICAS

Alimentacion eléctrica Potencia maxima Peso neto / bruto Dimensiones de la caja (L x A x A)
220-240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

LA GARANTIA NO SE EXTIENDE A LOS MATERIALES CONSUMIBLES (FILTROS, CUBIERTAS CERAMICAS Y ANTIADHERENTES, COMPACTADORES DE CAUCHO, Y OTROS).

Se puede encontrar la fecha de fabricacién del aparato en el niimero de serie ubicado en la etiqueta de identificacién en la caja del producto y/o en el cuerpo del producto. El nimero de serie contiene 13
signos, los signos 4 y 5 designan el mes, los signos 6 y 7 designan el afio de produccion del aparato.

El fabricante puede sin previo aviso cambiar la lista de equipo, el aspecto, el pais de fabricacion, el plazo de garantia y las caracteristicas técnicas del modelo. Comprobar en el momento de la recepcion del
producto.

Fabricante:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Hecho en China
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FRA NOTICE D’UTILISATION

| CONSIGNES DE SECURITE

o Lisez attentivement le mode d’emploi avant le premier usage de I'appareil et gardez-le pour les consultations intérieures.

o (et appareil n'est pas destiné a un usage par des gens avec des restrictions physiques et mentales sans expérience de l'usage de I'appareil donné. Dans ces cas l'utilisateur doit étre instruit
préalablement par une personne responsable de sa sécurité.

Avant le premier usage de I'appareil vérifiez que le voltage indiqué dans le tableau avec des caractéristiques techniques correspond bien a celui de votre réseau électrique local.
Cet appareil est destiné a un usage domestique. L'appareil n’est pas destiné pour I'usage industriel.

L’appareil doit étre utilisé selon les regles décrites dans ce mode d’emploi.

Si I'appareil se trouvait un certain temps a la température inférieure a 0° il est nécessaire de le laisser pour 2 heures minimum a la température ambiante avant de brancher.

Il est interdit de démonter I'appareil s'il est branché. Ne touchez pas les piéces tournantes de I'appareil | Débranchez toujours 'appareil aprés I'usage et avant le nettoyage.
Pour éviter électrocution ne plongez pas I'appareil dans I'eau ou tout autre liquide.

Ne mettez pas I'appareil sur une surface molle, ne le couvrez pas de tissu ou d’autres matiéres pendant le fonctionnement. Cela empéche la ventilation et peut causer la panne de I'appareil.
Ne permettez pas aux enfants d’exploiter 'appareil.

Ne laissez pas I'appareil branché.

N'utilisez pas les piéces qui ne font pas parties de I'assortiment de I'appareil.

Ne surchargez pas I'appareil des produits.

Vérifiez que le cordon d’alimentation ne soit pas en contact avec des bords pointus et des surfaces chaudes.

Ne mettez pas I'appareil sur une cuisiniére a gaz ou électrique ou a coté de la source de la chaleur.

Soyez attentif avec un couteau, il est tranchant.

Ne poussez pas les produits avec les doigts, utilisez le poussoir.

Si les aliments restent dans la coupe de remplissage arrétez I'appareil, attendez I'arrét complet du couteau, débranchez-le et démontez pour retirer des morceaux agglutinés.
Au déplacement de I'appareil ne le tenez pas par le plateau de remplissage ou par la coupe de remplissage. Prenez le corps de I'appareil dans les deux mains.

AT'usage de I'entonnoir & saucisse et de I'adaptateur Kebbe installez le couteau et les grilles.

N'utilisez pas I'appareil avec le cordon d’alimentation endommagé.

Ne hachez pas dans le hachoir des aliments durs (os, gingembre, noix, etc.).

Le temps maximal recommandé du fonctionnement continu est jusqu’a 10 minutes avec une pause obligatoire de 15 minute minimum.

Si le systéme de la protection contre la surchauffe du moteur se met en marche ne branchez pas I'appareil avant son refroidissement complet.

Ne réparez jamais I'appareil vous-méme. En cas des problemes du fonctionnement de I'appareil contactez le réparateur agréé.

Pendant 'usage de I'appareil le bloc du hachoir a un petit jeu ce qui n’est pas un défaut.

Ne serez pas trés fort la bague fixante pour arréter le fonctionnement cela peut entrainer une panne.

Les piéces métalliques amovibles du hachoir (vis, grilles, couteau) peuvent s’oxyder apres I'usage. Cela est normal et ne représente pas un défaut.

AVANT LE PREMIER USAGE

o Désemballez I'appareil et éliminez toutes les étiquettes.

o \érifiez la présence de toutes les piéces de I'appareil et 'absence des dommages.

o Nettoyez I'appareil comme cela est décrit dans le paragraphe « Nettoyage et entretien ». Ne plongez pas le bloc moteur dans I'eau.
Avant le montage toutes les piéces de I'appareil doivent étre complétement séchées.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Eteignez le hachoir et assurez-vous que le moteur est arrété complétement.

Débranchez la prise.

Démontez I'appareil en ordre inverse du montage.

Appuyiez sur le bouton-fixateur du bloc connectable, tournez le bloc du hachoir dans le sens des aiguilles d’'une montre et retirez-le du bloc moteur.
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Nettoyez toutes les piéces du hachoir tout de suite apres l'usage.

Ne plongez pas le bloc moteur, la broche et le cordon d’alimentation dans I'eau. Nettoyez le bloc moteur au moyen d’'un chiffon humide.

Lavez toutes les piéces du hachoir qui ont été en contact avec des aliments dans I'eau chaude savonneuse.

N'utilisez pas pour le nettoyage les abrasifs et les substances chlorées ou les dissolvants organiques.

Ne lavez pas les pieces métalliques (grilles, couteau, vis, écrou fixant, plateau, bloc connectable) de 'appareil dans le lave-vaisselle !

N'utilisez pas I'eau chaude de la température plus de 40° pour le nettoyage des parties métalliques du hachoir car cela accélére leur oxydation.

Aprés le lavage essuyez les parties métalliques avec un chiffon sec.

Graissez les grilles et le couteau propres et secs au moyen d’huile.

Si le hachoir ne sera pas utilisé longtemps graissez toutes ses parties métalliques au moyen d'huile.

ATTENTION : Les lames tranchantes de I'appareil sont bien affilées et représentent un danger. Soyez attentif au montage, démontage et lavage des couteaux.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Alimentation électrique Puissance maximale Poids net / brut Cotes de la boite (L x P x H)
220-240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg / 3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

LA GARANTIE NE COUVRE PAS DES CONSOMMABLES (FILTRES, REVETEMENTS CERAMIQUES ET ANTIADHESIFS, JOINTS EN CAOUTCHOUC ETC).

Vous pouvez trouver la date de fabrication de I'appareil dans le numéro de série imprimé a I'autocollant d'identification situé sur la boite du produit et/ou a I'autocollant sur le produit lui-méme. Le numéro de
série comprend 13 symboles, les 4éme et 5éme chiffres indiquent le mois, les 6éme et 7éme — I'an de fabrication de I'appareil.

Le fabricant peur modifier a son gré et sans préavis la composition le lot de livraison, le design, le pays de fabrication, la durée de garantie et les caractéristiques techniques d’'un modéle. Veuillez vous en
informer & la réception du produit.

Fabricant:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Fabriqué en Chine

PRT MANUAL DE INSTRUGOES

| MEDIDAS DE SEGURANGCA

o Antes de utilizar, leia atentamente o manual de instrug¢es e guarde-o para referéncia futura.

o Este dispositivo ndo deve ser usado por pessoas com limitagdes fisicas e mentais sem experiéncia de opera-lo. Nesses casos, o usuario deve primeiro ser instruidos por uma pessoa responsavel pela
sua seguranca.

Antes da primeira utilizagdo, comprovar correspondénia das caracteristicas técnicas do moedor e a rede local.

Utilizar apenas para fins domésticos. Nao se destina para o uso industrial.

O dispositivo s6 deve ser utilizado conforme descrito neste manual.

Se o produto permaneu algum tempo a temperaturas inferiores a 0 °C, antes de ligé-lo devera ser mantido a temperatura ambiente durante pelo menos 2 horas.

Né&o é permitido desmontar o dispositivo, quando esta ligado a rede. N&o toque nas partes rotativas do dispositivo! Sempre desligue o aparelho da rede quando terminou operagéo e antes de limpar.
Para evitar choque elétrico, ndo mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos.

N&o instale o aparelho sobre uma superficie macia, ndo cobri-lo durante a operagao de pano ou outros materiais. Isto dificulta a ventilagdo e pode causar danos no dispositivo.

Né&o permita que as criangas utilizem o aparelho.

Né&o deixe o aparelho sem vigilancia.

N&o use acessorios ndo incluidos nesta unidade.

Né&o sobrecarregue o aparelho com os produtos.

Mantenha o cabo longe de bordas afiadas e superficies quentes.

Né&o coloque o aparelho proximo a fontes de calor ou fogéo elétrico ou sobre gas quente.
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Tenha cuidado ao manusear a faca por ser muito afiada.

N&o empurre produtos para a garganta da maquina com os dedos, use o empurrador apropriado.

Se os produtos estdo presos na garganta, desligue a maquina, espere a parada completa das laminas, desligue-o da rede e desmonte para remover produtos travados.
Ao deslocar a maquina, ndo segure-a na bandeja ou garganta distribuidora. Segure-a com as ambas maos na carcasa do dispositivo.

Ao usar os bocais para salsichas e kebbene instale a faca e grelhas.

N&o use o dispositivo quando o cabo danificado.

N&o moer os produtos sélidos (0sso, gengibre, nozes, etc.)

0 tempo maximo recomendado de operagao continua é ndo mais de 10 minutos com um intervalo obrigatério de pelo menos 15 minutos.
Se foi acionado o sistema de protegdo do motor de superaquecimento, ndo ligue o aparelho até que esteja completamente refrescado.

Né&o tente reparar o aparelho. Notado algim problema no aparelho, entre em contato com o centro de assisténcia mais proximo.

Né&o considera-se de falha uma pequena folga da unidade do moedor durante o funcionamento.

Né&o torga muito o anel de travamento para parar o movimente por poder causar danos.

As pegas de metal removiveis do moedor (parafuso, faca, grade) podem ser oxidadas apds o uso. Isso & normal e ndo € um defeito.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

Desembale o aparelho e remova toda etiqueta.

Verifique de estar presentes e sem danos todas as partes do dispositivo.

Limpe o aparelho de acordo com a secgéo "Limpeza e manutenc¢ao". Ndo mergulhe o motor em agua.
Antes de montar todas as pegas do aparelho devem ser completamente secas.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Desligue o moedor de carne e certifique-se de que o motor parou completamente.
Desligue o aparelho.
Realize a desmontagem na ordem inversa da montagem.
Pressione o botao de liberagao da unidade removivel, vire o aparelho moedor no sentido horario e desconecte-o da unidade de motor.
Limpe todas as partes do moedor imediatamente ap6s o uso.
N&o mergulhe a unidade do motor, pluguq e cabo de alimentacio na agua. Limpe a unidade do motor com um pano Umido.
Lave todas as partes do moedor contactadas com os alimentos em agua quente com detergente.
N&o use agentes de limpeza abrasivos ou solventes organicos clorados.
Né&o limpe as pecas de metal (faca, grade, parafuso, porca de bloqueio, bandeja, unidade removivel) do dispositivo na maquina de lavar!
N&o use agua quente com uma temperatura acima de 40 °C para lavar as pegas metalicas do moedor para ndo acelerar a oxidagao.
Apds a lavagem, limpe as partes metalicas com um pano seco.
Passe a faca e grades limpas e secas com o pano embebido em 6leo vegetal.

o Se n3o planifica usar 0 moedor por um longo tempo, limpe todas as suas pegas de metal com um pano embebido em 6leo vegetal.
ATENCAO: A unidade de lamina de corte é muito afiada e pode ser perigoso. Tenha cuidado ao instalar, remover ou limpar as laminas de corte do aparelho por serem muito afiadas.

ESPECIFICAGOES

Alimentagao Poténcia maxima Peso liquido/peso bruto Dimensoées da caixa (L x W x H)
220 -240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

A GARANTIA NAO COBRE ELEMENTOS CONSUMIVEIS (FILTROS, REVESTIMENTO CERAMICO E ANTIADERENTE, VEDAGOES DE BORRACHA E OUTROS).
A data de fabricagdo do aparelho pode ser encontrado no nimero de série que esta na etiqueta de identificagdo na caixa do produto e/ou na etiqueta sobre o produto. O niimero de série € composto por 13
caracteres, os caracteres 4 e 5 indicam o més, 6 e 7 indicam o ano de fabricagéo do aparelho.
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O fabricador a seu exclusivo critério e sem aviso prévio pode mudar o conjunto completo, aparéncia, pais de fabricagéo, prazo da garantia e caracteristicas técnicas do modelo. Verifique no momento da
recepcao da mercadoria.

Fabricante:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Fabricado na China

EST KASUTUSJUHEND

| OHUTUSMEETMED

o Enne seadme kasutamist lugege kasutusjuhend hoolikalt 1abi ja hoidke see edasiseks alles.

o Kaesolev seade ei ole mdeldud kasutamiseks filsiliste ja pstilihiliste hdiretega inimestele, kellel puudub seadme kasutamise kogemus. Sellistel juhtudel peab kasutajat eelnevalt juhendama ohutuse
eest vastutav isik.

Enne esmast kasutamist kontrollige, kas Teie hakklihamasina elektritoide vastab tabelis toodud tehnilistele omadustele, Teie lokaalvorgu elektritoitele.

Kasutada vaid olmeelus. Seade ei ole mdeldud tédstuslikuks kasutamiseks.

Seadet tuleb kasutada vaid nii, nagu on kirjeldatud kaesolevas juhendis.

Kui seade on mdne aja valtel seisnud temperatuuri juures alla 0°C, tuleb sellel enne sisse lilitamist lasta toatemperatuuril seista vahemalt 2 tundi.

Seadet on keelatud lahti votta vérku lilitamise ajal. Arge puudutage seadme pddrlevaid osi! Lillitage seade alati elektrivérgust valja, kui Te seda ei kasuta, samuti enne puhastamist.
Elektriloogi valtimiseks arge asetage seadet vette voi muudesse vedelikesse.

Arge asetage seadet pehmele pinnale, arge katke seadet t66 ajal kangaste v6i muude materjalidega. See raskendab ventileerimist ja véib tingida seadme vigastumise.

Arge lubage lastel seadet kasutada

Arge jarke sisse liilitatud seadet jarelvalveta.

Arge kasutage antud seadme komplekti mittekuuluvaid osasid.

Arge koormake seadet iile toiduainetega.

Jalgige, et toitejuhe ei puutuks kokku teravate &arte ja kuumade pindadega.

Arge asetage seadet kuumale gaasi- vi elektripliidile véi soojusallikate lahedusse.

Ettevaatust noaga td6tades — see on vaga terav.

Arge suruge toiduaineid avasse sdrmedega, kasutage selleks toukurit.

Kui toiduained on laadimisavasse kinni jaanud, lilitage seade valja, oodake, kuni terad on taielikult peatunud, lllitage vBrgust vélja ja vdtke lahti, et kinni jaanud toiduained katte saada.
Seadme teisaldamisel arge hoidke seadet laadimisrennist vai laadimisavast. Hoidke seadet kahe k&ega korpusest.

Otsikute kasutamisel vorstikeste vai kebbede valmistamiseks nuga ja voresid arge paigaldage.

Arge kasutage vigastatud juhtmega seadet.

Arge peenestage seadmes kévasid toiduaineid (konte, ingverit, pahkleid jne.).

Seadme katkematu t66 soovitatav maksimaalne aeg — mitte iile 10 minuti, kindlasti teha 15-minutiline vaheaeg.

Kui hakkas todle mootori lilesoojenemise kaitsesiisteem, arge lilitage seadet sisse seni, kuni see pole taielikult jahtunud.

Arge piiiidke iseseisvalt seadet remontida. Hairete esinemisel seadme td6s podrduge ldhimasse hoolduskeskusesse.

Seadme kasutamise protsessis on hakklihamasina plokil véike diilis, mis ei ole vigastuseks.

Liikumise peatamiseks arge keerake liialt tugevasti kinni fikseerivat réngast, see vdib seadet vigastada.

Hakklihamasina eemaldatavad metallist detailid (segur, vored, nuga) vdivad peale kasutamist okstideeruda. See on normaalne ning ei peeta seadme vigastuseks.

ENNE ESIMEST KASUTUST

o Pakkige seade lahti ja eemaldage kaik sildid.
o Kontrollige seadme kdikide komponentide olemasolu ja vigastuste puudumist.
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e Puhastage seade vastavalt peatiikile ,Puhastamine ja hooldus®. Arge sukeldage mootoriplokki vette.
o Enne kokkupanekut peavad seadme koik osad olema taielikult kuivad.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Lulitage hakklihamasin valja ja veenduge, et mootor on taielikult seiskunud.

Lilitage seade elektrivirgust valja.

Seade votke lahti vastupidises korras.

Vajutage eemaldatava ploki klahv-fiksaatorile, keerake hakklihamasina plokki paripaeva ja eemaldage mootoriplokist.
Puhastage hakklihamasina koik detailid kohe peale kasutamist.

Arge asetage mootoriplokki, kahvlit, elektrijuhet vette. Mootoriplokki hé6ruge niiske lapiga.

Peske puhtaks kdik toiduainetega kokku puutuvad hakklihamasina osad soojas, pesuvahendiga vees.

Arge kasutage puhastamiseks abrasiivseid ja kloori sisaldavaid aineid v8i orgaanilisi lahuseid.

Arge peske seadme metalldetaile (véresid, nuga, segurit, fikseerivat polti, renni, eemaldatavat plokki) néudepesumasinas!
Hakklihamasina metallist osade pesemiseks arge kasutage kuuma vett temperatuuriga tile 40°C, kuna see kiirendab okslideerumist.
Peale pesemist kuivatage metallosad kuiva lapiga.

Puhtad ja kuivatatud nuga ning vdred hddruge taimedliga niisutatud lapiga.

_Kui hakklihamasinat ei kasutata pikema aja valtel, hddruge selle metallist osi taimedlis niisutatud lapiga.

TAHELEPANU: Seadme ldiketerad on vaga teravad ning on ohtlikud. Ettevaatust terade seadmisel, mahavétmisel ja pesemisel.

TEHNILISED ANDMED

Elektertoide Maksimaalne véimsus Neto/ bruto kaal Pakendi mootmed (P x L x K),
220 - 240 V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg / 3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

GARANTII EI KEHTI TARVIKUTELE (FILTRID, KERAAMILINE NING KORBEMISKINDEL KATE, KUMMIST TIHENDID NING MUU).

Valmistamiskuupéev kajastub tootenumbri kleebisel toote pakendil ja / vdi tootel. Tootenumber koosneb 13-st numbrist, millest 4. ja 5. néitavad kuud, 6. ja 7. toote valmistamise aastat.
Tootja vdib oma aranagemisel eelnevalt teavitamata muuta toote kompleti, valisilmet, tootjamaad, garantiiaega, mudeli tehnilist kirjeldust. Kontrollige kauba kattesaamisel.

Tootja:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Valmistatud Hiinas

LTU NAUDOJIMO INSTRUKCIJA

| SAUGOS PRIEMONES

o Prie§ naudodami prietaisg jdémiai perskaitykite naudojimo instrukcija ir jq iSsaugokite, kad galétuméte pasiskaityti véliau.

o Sis prietaisas neskirtas naudotis zmonéms, kuriy fizinés ar psichings galimybés yra ribotos, jeigu jie neturi patirties, kaip naudotis &iuo prietaisu. Tokiais atvejais vartotoj turi pamokyti Zmogus,
atsakingas uZ jo sauga.

Prie$ pirma kartg jjungdami prietaisg patikrinkite, ar markiruotéje nurodyti gaminio techniniai duomenys atitinka jisy vietos elektros tinklo duomenis.

Prietaisg galima naudoti tik buitiniais tikslais. Prietaisas neskirtas pramoniniam naudojimui.

Prietaisg naudokite tik taip, kaip nurodyta Sioje instrukcijoje.

Jeigu gaminys kurj laikg buvo zemesnéje nei 0°C temperatiiroje, prie$ jjungiant jj reikia palaikyti patalpos salygomis ne maziau kaip 2 valandas.

Negalima ardyti prietaiso, kai jis jjungtas | elektros tinkla. Nelieskite besisukanéiy prietaiso daliy! Visada iSjunkite prietaisg i$ elektros tinklo kai jo nenaudojate, taip pat valydami.

Kad iSvengtuméte elektros Soko, nepanardinkite prietaiso | vandenj ar kitus skyscius.

Nestatykite prietaiso ant mink$to pavirSiaus, neuzdenkite veikiancio prietaiso audiniu ar kitomis medzZiagomis. Tai trukdo védinimui ir dél to prietaisas gali sugesti.
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Neleiskite vaikams naudotis prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nenaudokite priedu, kuriy néra $io prietaiso komplekto sudétyje.

Nedékite | prietaisg per daug produktu.

Zitrékite, kad maitinimo laidas nesiliesty su astriomis briaunomis ir karstais pavirsiais.

Nestatykite prietaiso ant karstos dujinés arba elektrinés viryklés arba arti Silumos Saltiniy.

Atsargiai elkités su peiliu — jis labai astrus.

Nestumkite produkty | vamzdelj pirstais, tg darykite stimikliu.

Jeigu produktai jstrigo vamzdelyje, iSjunkite prietaisa, palaukite kol peiliukai visai sustos, i§junkite prietaisg i$ elektros tinklo ir iSardykite, kad galétuméte iSimti jstrigusius produktus.
NeSdami nelaikykite prietaiso uz déklo arba vamzdelio. Laikykite prietaisg abiem rankomis uz korpuso.

Jei naudojate desry arba tusciaviduriy desreliy antgalius, nedékite peiliuky ir groteliu.

Nenaudokite prietaiso, jeigu pazeistas jo elektros laidas.

Nemalkite mésmaléje kiety produkty (kauly, imbiero, rieSuty ir kt.)

Rekomenduojamas maksimalus nenutriikstamo darbo laikas - ne ilgiau kaip 10 minuciy, po to bitina daryti ne trumpesne kaip 15 minu¢iy pertrauka.
Jeigu suveiké variklio apsaugos nuo perkaitimo sistema, nejunkite i$ naujo prietaiso, kol jis visiSkai neatvés.

Nebandykite patys taisyti prietaiso. Jeigu prietaisas blogai veikia, kreipkités j artimiausig techninés pagalbos centra.

Kai prietaisas naudojamas, jo bloke yra nedidelis plySelis, tai néra gedimas.

Per stipriai nesuverzkite fiksavimo ziedo, norédami sustabdyti prietaiso eiga, dél to jis gali sugesti.

Metalinés nuimamos mésmalés dalys (sraigtas, grotelés, peilis) po naudojimo gali oksiduotis. Tai normalu ir néra gedimas.

PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

o |3pakuokite prietaisg ir pasalinkite visus lipdukus.

o Patikrinkite, ar yra visos prietaiso sudétinés dalys, ar jis nepazeistas.

o Nuvalykite visas sudétines dalis vadovaudamiesi nurodymais skyriuje ,Valymas ir prieZidra“. Nepanardinkite variklio skyrelio | vanden;.
Prie$ surenkant visos prietaiso dalys turi bti visiSkai iSdZiGvusios.

VALYMAS IR PRIEZIURA

ISjunkite mésmale ir jsitikinkite, kad variklis visiSkai sustojo.
ISjunkite prietaisg i$ elektros tinklo.
ISardykite mésmale atvirk3¢ia nei surinkimo tvarka.
Paspauskite mygtuka - nuimamo skyrelio fiksatoriy, pasukite mésmalés blokg pagal laikrodzio rodykle ir nuimkite nuo variklio skyrelio.
Nuvalykite visas mésmalés dalis iSkart po to, kai ja pasinaudojote.
Nepanardinkite variklio skyrelio, kiStuko, elektros laido | vandeni. Variklio skyrelj nuvalykite drégnu audiniu.
Nuplaukite visas mésmalés dalis, kurios liegiasi su produktais, Siltu vandeniu su plovikliu.
Valymui nenaudokite abrazyviniy medziagu,ir plovikliy, kuriy sudétyje yra chloro, taip pat organiniy tirpikliy.
Neplaukite metaliniy prietaiso daliy (groteliu, peilio, sraigto, fiksuojamosios verZlés, déklo, nuimamo skyrelio) indaplovéje!
Neplaukite metaliniy mésmalés daliy aukStesnés nei 40°C temperatdros vandeniu, nes tai paspartina oksidacijos procesa.
Nuplove visas metalines dalis nu$luostykite sausu audiniu.
Nuplove ir nusausine peilj bei groteles nusluostykite aliejumi suvilgytu audiniu.
Jeigu mésmales ilgq laikg nenaudosite, nusluostykite visas jos metalines dalis aliejumi suvilgytu audiniu.
EMESIO: Prietaiso aSmenys labai astrTs ir gali bati pavojingi. Bakite atsargds uzdédami, nuimdami ir plaudami aSmenis.

O e ¢ ¢ ¢ ¢ ¢ o ¢ ¢ 0o o o o
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I TECHNINIAI DUOMENYS

Elektros srovés tiekimas Maksimali galia Neto / bruto svoris Dézés matmenys (I x P x A)
220 — 240 V, 50 Hz 1800 W 2,77kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

GARANTIJA NETAIKOMA EKSPLOATACINEMS MEDZIAGOMS (FILTRAMS, KERAMINEMS IR NESVYLANCIOMS DANGOMS, GUMINIAMS SANDARINIMO ZIEDAMS IR KT.).

Prietaiso paminimo datg galima rasti serijos numeryje, kuris nurodytas identifikavimo lipduke ant gaminio dézés ir/arba lipduke, uzklijuotame ant paties gaminio. Serijos numerj sudaro 13 Zenkly, 4-as ir 5-as
Zenklas reiSkia prietaiso pagaminimo ménesj, 6-as ir 7-as metus.

Gamintojas savo nuozidra ir papildomai neprane$damas gali keisti gaminio komplekto sudétj, iSvaizda, $alj gamintojg, garantijos terming ir modelio techninius duomenis. Tikrinkite pasiimdami prietaisa.
Gamintojas:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Pagaminta Kinijoje

LVA LIETOSANAS INSTRUKCIJA

| DROSIBAS NOTEIKUMI

o Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet lietoSanas instrukciju un saglabajiet to turpmakam uzzinam.
o Siierice nav paredzéta izmanto$anai personam ar ierobezotam fiziskam vai garigam spéjam, ka ari bez pieredzes un zina$anam, ja vien tos neuzrauga vai nesniedz noradijumus par ierices izmanto$anu
persona, kas atbild par vinu droSTbu.
Pirms ierices lietoSanas pirmreiz parbaudiet, vai galas malamas masinas elektriska baroSanas parametri, kas ir noraditi tabula, atbilst lokala tikla parametriem.
Lietojiet ierici tikai tai paredz&tajam mérkim, proti, sadzivé. lerice nav paredzéta lietoSanai ripnieciba.
Lietojiet ierici tikai saskana ar $o lietoSanas instrukciju.
Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatara zem 0°C, pirms ieslég3anas tas ir japatur istabas apstaklos ne mazak ka 2 stundas.
Aizliegts izaukt ierici, ja ta pieslégta elektrotiklam. Neaiztieciet ierices rotéjo3as dalas. Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tas tiriSanai, vai arf tad, ja JUs to neizmantojat.
Lai izvairttos no elektrostravas trieciena, neiegremdéjiet ierici idenT vai kada cita Skidruma.
Nenovietojiet ierici uz mikstas virsmas, neparklajiet to ar drébi vai citiem materialiem, kad ta strada. Tas apgratina ventilaciju un var sabojat ierici.
Nelaujiet bérniem izmantot ierici.
Neatstajiet ieslegtu ierici bez uzraudzibas.
Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices pamatnes komplekta.
Neparslogojiet ierici ar produktiem.
Sekojiet dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.
Nenovietojiet ierici uz karstas gazes vai elektroplits, ka arT pie citiem siltuma avotiem.
Esiet uzmanigi lietojot nazi - tas ir|oti ass.
Nespiediet produktus atveruma ar pirkstiem, izmantojiet stampu.
Ja produkti aizspriedas atvéruma, uzgaidiet, Iidz ierice tiks apturéta, izslédziet ierici, atvienojiet to no elektrotikla, izjauciet un iztiriet aizsprostotas vietas.
Neparvietojiet ierici, to turot aiz iekrauSanas paplates vai atvéruma. lerici parnésajot, turiet to ar abam rokam aiz korpusa.
Izmantojot uzgalus desu un kebenu gatavosanai, uzstadiet nazi un rezgi.
Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.
Nemaliet galas masina cietus produktus (kaulus, riekstus, ingveru u.c.).
Maksimalais pielaujamais nepartrauktas darbibas laiks - ne vairak ka 10 minites ar obligatu partraukumu ne mazaku par 15 minatém.
Ja ir nostradajusi aizsardzibas sistéma no parkarsé$anas, neieslédziet ierici, kamér ta nav pilniba atdzisusi.
Necentieties patstavigi labot ierici. lerices bojajuma gadijuma dodieties uz tuvako servisa centru.
lerices izmantoSanas procesa galas malamas masinas blokam ir neliela brivkustiba, tas nav bojajums.
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o Nepargrieziet fiksgjoSo gredzenu, lai apturétu masinu, tas var sabojat ierici.
¢ Nonemamas metaliskas detalas (gliemiezis, rezgi, nazis) var oksidét p&c izmanto$anas. Tas ir normali un nav bojajums.

PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

o |znemiet ierici no iepakojuma un nonemiet etiketes.

o Parbaudiet, vai visi ierices komponenti ir klat un nav bojajumu.

o Notiriet ierici saskana ar nodalijumu ,Tiri8ana un apkope”. Neiegremdgjiet motora bloku tdenT.
Pirms ierices salikSanas atstajiet ta detalas, Iidz tas k|t sausas.

TIRISANA UN APKOPE

o |zslédziet galas masinu un parliecinaties, ka dzinéjs pilntba apstajies.

o Atsledziet ierici no elektrotikla.

o lzjauk3anu veiciet pretéji salikSanas kartibai.

o Spiediet nonemama bloka pogu-fiksatoru, aizgrieziet to pulkstenraditaja virziena un atvienojiet no dzinéja bloka.

o Veiciet galas malamas mas$inas tiriSanu uzreiz péc izmantosanas.

o Neiegremdgjiet dzingja bloku, kontaktdakSu un elektrovada auklu ddent. Noslaukiet dzinéja bloku ar mitru audumu.

o Nomazgajiet visas detalas, kas ir tieSa saskaré ar produktiem, ar siltu Gdeni un mazgasanas ldzekli.

¢ Neizmantojiet abrazivas un hloru saturo$as vielas vai organiskos $kidinatajus. Aizliegts mazgat galas malamas mas$inas metaliskas dalas (rezgis, nazis, gliemiezis, fiksgjoSais uzgrieznis, nonemamais
bloks) trauku mazgajama masina!

o Neizmantojiet karstu Gideni, kuras temperatira ir augstaka par 40°, galas malamas masinas metalisko dalu mazgasanai, lai nepaatrinatu to oksidéSanos.

e P&c mazgasanas noslaukiet metaliskas dalas ar sausu audumu.

e Tiro un nozavéto nazi un rezgus noslaukiet ar dranu, kas samitrinata augu ella.

o Jagalas malama masina ilgsto3i netiks izmantota, noslaukiet visas tas metaliskas dalas ar augu €lla samitrinatu audumu.

UZMANIBU: lerices griez&jasmeni ir |oti asi un bistami. Esiet uzmanigi, tos uzstadot, nonemot un mazgajot.

TEHNISKIE PARAMETRI

Elektrobarosana Maksimala jauda Neto/ bruto svars Karbas izméri (G x P x A)
220-240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

GARANTIJA NAV ATTIECINAMA UZ TADIEM MATERIALIEM, KA KERAMISKIE UN NEPIEDEGOSIE PARKLAJUMI, GUMIJAS BLIVEJUMI, FILTRI UN CITI.

lerices izgatavoSanas datums ir atrodams sérijas numura, kas atrodas uz identifikacijas uzlimes uz ierices iesainojuma karbas un/ vai uz uzlimes uz pasa izstradajuma. Sérijas numurs sastav no 13 zimém, 4.
un 5. Zime apzimé ménesi, 6. un 7. — ierices izgatavo$anas gadu.

RaZotajs péc saviem ieskatiem un bez papildus izzinoSanas var maintt ierices modela komplektaciju, argjo izskatu, razotajvalsti, garantijas terminu un tehniskos parametrus. Parbaudiet to preces sanemsanas
bridr.

Razotajs:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

RaZots Kina

FIN KAYTTOOHJE

| TURVALLISUUSOHJEET

o Ennen laitteen kayttdonottoa lue kayttdohje huolellisesti ja sdilyté se, jos haluaisit my6hemmin tarkistaa lihamyllyn toimintoja.
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Tama lihamylly ei ole tarkoitettu fyysisesti tai henkisesti rajoitteiden henkildiden kaytettdvaksi iiman valvontaa. Tassé tapauksessa téllaisen henkildn turvallisuudesta vastaavan henkilén on annettava
hanelle tarkat ohjeet ennen laitteen kayttoa.

Ennen laitteen kayttdonottoa varmista, ettd séhkdverkkosi jénnite vastaa laitteen tyyppikilvessé olevaa jannitetta.

Tama lihamylly on tarkoitettu kayttéon vain kotitaloudessa. Se ei ole tarkoitettu teolliseen kayttoon.

Kayta laite vain tdman kayttdohjeen mukaan.

Jos laite on ollut ymparistdssa, jonka lampétila on alle 0° C, niin pida se huoneenldmpdtilalla ainakin 2 tuntia ennen kaynnistysta.

Al4 pura laitetta, kun sen pistotulppa on pistorasiassa. Al koske laitteen pydriviin osiin! Ota pistotulppa aina pistorasiasta pois kayton jélkeen ja ennen puhdistusta.

Al4 upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen valttyaksesi sahkdiskua.

Al4 aseta laitetta pehmedlle pinnalle, &léké peitd sita kankaalla tai muilla materiaaleilla, kun se on kdynnissa. TAma hairitsee laitteen tuuletusta ja voi johtaa sen vaurioon.
Al anna lapsille kayttaa laitetta.

Al4 jata kaynnistetty4 laitetta valvomatta.

Al kéyta liséosia, jotka eivat tulleet laitteen mukana.

Al ylikuormita laiteta elintarvikkeilla.

Tarkista etta laitteen virtajohto ei koske teréviin reunoihin tai kuumiin pintoihin.

Al4 aseta laitetta kuuman sahko- tai kaasuhellan paélle tai kuumuuden lahteiden viereen.

Teré on erittdin terava, ole varovainen.

Kayta aina laitteeseen kuuluvaa syéttdpaininta, ala koskaan tydnna elintarvikkeita sy6ttdaukkoon sormilla.

Jos liha on jumissa syéttdaukossa, sammuta laite, odota kunnes terat pysahtyvét taysin, veda pistotulppa pois pistorasiasta, pura ja ota jumissa olevat elintarvikkeet pois.
Al siirra laitetta sy6ttdaukosta tai syGttorannista kiinni pitden. Pida laitetta molemmin késin rungosta.

Jos kaytat makkara- tai kebbelisévarusteita, asenna tera ja ritilat.

Al4 koskaan kayta laitetta, jos sen virtajohto on viallinen.

Lihamylly ei ole tarkoitettu kovien elintarvikkeiden (luiden, inkivaarin, p&hkindiden, yms.) hienontamiseen.

Valmistajan suosittelema kaytt6aika on korkeintaan 10 minuuttia jatkuvaa kaytt6a, minké jalkeen vaaditaan tauko 15 minuuttia.

Jos laitteen ylikuumenemissuoja on lauennut, &1 kaynnist4 laitetta uudelleen ennen kuin se jadhtyy taysin.

Al korjaa laitetta itse. Jos laitteesta iimenee vikoja, vie se lahimpaan huoltamoon.

Kayton yhteydessa lihamyllyosaan muodostuu pieni ilmavéli, mik4 ei ole vika.

Al kirista lukitusrengasta liikaa pysayttaaksesi pyérimisen, tdma voi johtaa laiteen vaurioitumiseen.

Lihamyllyn irrotettavat metalliosat (kierukka, ritilat, terd) voivat hapettua kayton kuluessa. Tdmé on normaali ilmi6 eika sita pidetd vikana.

ENNEN KAYTTOONOTTOA

Poista kaikki pakkausmateriaalit ja etiketit.

Tarkista, sisaltadko pakkaus kaikki laitteen osat ja ovatko ne ehjat.

Puhdista laite Puhdistus ja hoito-osion mukaan. Al4 upota moottoriosaa veteen.
Kokoa laite, kun kaikki osat ovat kuivat.

PUHDISTUS JA HOITO

Sammuta lihamylly ja odota kunnes moottori on pyséhtynyt.

Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Pura laite k&anteisessé jarjestyksessé kokoonpanoon verrattuna.

Paina irrotettavan osan lukituspainike, k&@nné lihamyllyosa my6tapéivaén ja irrota se moottoriosasta.
Puhdista kaikki lihamyllyn osat kayton jalkeen.

Al4 upota moottoriosaa, pistotulppaa tai virtajohtoa veteen. Puhdista moottoriosa kostealla kankaalla.
Pese kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksessa olleet osat Iampimalla vedell3 ja saippualla.
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Al kéyta hankaavia aineita, klooria sisélt4via tai orgaanisia liuottimia puhdistukseen.

Al4 pese laitteen metalliosia (ritildita, teraa, kierukkaa, lukitusmutteria, rannia tai irrotettavaa osaa) astianpesukoneessal!
Al4 pese laitteen metalliosia vedelld, jonka lampétila on yli 40°C, koska se nopeuttaa niiden hapettumista.

Pesun jalkeen kuivaa metalliosat kuivalla kankaalla.

Hankaa puhtaat ja kuivatut ritilat ja tera kasvisoljya sisaltavalla kankaalla.

Ellet aio kayttaa lihamyllya pitkaan aikaan, niin hankaa sen metalliosat kasvisdljya sisaltavalla kankaalla.

HUOMIO: Teré on erittéin terva. Sité tulee késitelld varovaisuudella niin k&ytdn kuin sitd puhdistettaessa.

TEKNISET TIEDOT

Sahkojannite Maksimiteho Paino / kokonaispaino Laatikon mitat (P x L x K)
220-240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

TAKUU EI SISALLA EHTYVIA VARUSTEITA (SUODATTIMIA, KERAAMISIA JA TARTTUMATTOMIA PINNOITTEITA, KUMISIA TIIVISTEITA JA MUITA)

Laitteen valmistamispdivamaaran voi [ytaa sarjanumerosta, joka sijaitsee laitteen laatikon tunnistuskilpitarrassa ja/tai itse laitteeseen kiinnitetyssé tarrassa. Sarjanumero koostuu 13:sta merkista, 4:s ja 5:s
merkki osoittavat valmistuskuukauden, 6:s ja 7:s osoittavat valmistusvuoden.

Valmistaja voi muuttaa mallin pakkauskokonaisuutta, ulkonakda, valmistusmaata, takuuaikaa ja teknisia tietoja harkintansa ja ilman ennakkoilmoitusta. Tarkista laitteen vastaanottamisen yhteydessa.
Valmistaja:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Valmistettu Kiinassa
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POL INSTRUKCJA OBSLUGI

| SRODKI BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi i zachowaj jg jako poradnik na przysziosé.

Dane urzadzenie nie jest przeznaczone do wykorzystania przez osoby z upo$ledzeniami fizycznymi i psychicznymi, ktére nie majg do$wiadczenia w uzytkowaniu danego urzadzenia. W takich
przypadkach uzytkownik powinien by¢ wstepnie poinstruowany przez osobe odpowiedzialng za jego bezpieczenstwo..

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia sprawdz, czy zasilanie elektryczne Twojej maszynki do mielenia, podane w tabeli charakterystyk technicznych, odpowiada zasilaniu elektrycznemu w Twojej sieci
lokalne;.

Uzywaj urzadzenia wylgcznie w celach domowych. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przemystowego .

Urzadzenie nalezy uzywacé tylko w taki sposéb, jak jest to opisane w danej instrukji.

Jezeli wyrdb przez pewien czas znajdowat sie przy temperaturze ponizej 0°C, przed wigczeniem nalezy pozostawi¢ go w temperaturze pokojowej w ciggu co najmniej 2 godzin.
Nie dozwolone jest rozbieranie urzadzenia, jezeli jest ono podigczone do sieci. Nie dotykaj wirujacych czesci urzadzenia! Zawsze odtaczaj urzadzenie od sieci zasilajacej, jezeli nie jest ono uzywane oraz
przed czyszczeniem.

Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

Nie stawiaj urzadzenia na migkkiej powierzchni, nie nakrywaj go tkaning lub innymi materiatami. Utrudnia to jego wentylacje i moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia.
Nie pozwalaj dzieciom uzywaé urzadzenia.

Nie pozostawiaj wigczonego urzadzenia bez kontroli.

Nie uzywaj sprzetu, nie wchodzacego do kompletu danego urzadzenia.

Nie przecigzaj urzadzenia produktami.

Zwracaj uwage na to, aby przewdd zasilajacy nie miat kontaktu z ostrymi krawedziami i powierzchniami gorgcymi.

Nie stawiaj urzadzenia na goracej kuchence gazowej lub elekirycznej lub w poblizu jakichkolwiek zrodet ciepta.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas kontaktu z nozem - jest on bardzo ostry.

Nie popychaj produktéw do gardzieli palcami, uzywaj do tego popychacza.

Jezeli produkty utknely w gardzieli zasypowej, wytacz urzadzenie, poczekaj, az ostrza catkowicie zatrzymaja sie, odtacz go od sieci i rozbierz, aby wyja¢ uwigzte produkty.
Podczas przemieszczenia nie trzymaj urzadzenie za korytko zasypowe lub gardziel zasypowa. Trzymaj urzadzenie obiema rekami za korpus.

W przypadku uzycia nasadek do kietbasek i kebbe zaktadaj ndz i sitka.

Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem zasilajacym.

Nie rozdrabniaj w maszynce do mielenia produktéw twardych (ko$ci, imbir, orzechy itp.)

Zalecany maksymalny czas pracy ciagtej - nie wiecej niz 10 minut z obowigzkowa przerwa nie mniej niz 15 minut.

Jezeli zadziatat uktad zabezpieczajacy przed przegrzaniem sie silnika, nie wiaczaj urzadzenia, poczekaj, az ono wystygnie.

Nie prébuj samodzielnie naprawiaé urzadzenia. W przypadku powstania usterek w dziataniu urzadzenia zwr6¢ sie do najblizszego centrum serwisowego.

W procesie uzycia urzadzenia blok maszynki do mielenia ma niewielki luz, co nie jest niesprawnoscia.

Nie przykrecaj silnie pierScienia ustalajacego, aby wstrzymaé ruch, moze to doprowadzié¢ do uszkodzenia.

Zdejmowane czesci metalowe maszynki do mielenia (przeno$nik $limakowy, sitka, néZ) moga utleni¢ sie po uzyciu. To jest normalnie i nie jest uszkodzeniem.

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Rozpakuj urzadzenie i usun wszystkie etykiety.

Sprawdz, czy zestaw zawiera wszystkie elementy urzadzenia, i czy nie posiada uszkodzen.

Oczy$€ urzadzenie zgodnie z rozdziatem “Czyszczenie i obstuga”. Nie zanurzaj bloku silnikowego w wodzie.
Przed sktadaniem wszystkie cze$ci urzadzenia powinny catkowicie wyschnag.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

o Wytacz maszynke do mielenia i upewnij sig, Ze silnik catkowicie zatrzymat sie.
o QOdtacz urzadzenie od sieci elektryczne;.
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Rozbierz urzadzenie w kolejno$ci odwrotnej do montazu.
Nacisnij przycisk-ustalacza bloku zdejmowanego, obro¢ blok maszynki do mielenia zgodnie z kierunkiem ruchu wskazowek zegara i odtacz go od bloku silnikowego.
Wszystkie czeSci maszynki do mielenia czy$¢ od razu po uzyciu.
Nie zanurzaj bloku silnikowego, wtyczki, przewodu zasilajgcego w wodzie. Blok silnikowy wytrzyj wilgotng szmatka.
Wymyj wszystkie czesSci maszynki do mielenia, ktore miaty kontakt z produktami, w cieptej wodzie ze Srodkiem do mycia.
Nie uzywaj do czyszczenia srodkow, zawierajacych substancje $cierne oraz chlor lub rozpuszczalniki organiczne.
Czesci metalowych urzadzenia (sitka, ndz, przeno$nik slimakowy, nakretka ustalajaca, korytko, blok zdejmowany) nie myj w zmywarce!
Nie uzywaj goracej wody o temperaturze powyzszej 40°C do mycia cze$ci metalowych maszynki do mielenia, poniewaz przyspieszy to ich utlenianie.
Po myciu wytrzyj cze$ci metalowe suchg Scierka.
Czyste i wysuszone sitka oraz ndz przetrzyj szmatka, nasycong olejem roslinnym.
o Jezeli maszynka do mielenia nie bedzie uzywana przez diuzszy czas, przetrzyj wszystkie czgsci metalowe szmatka, nasycong olejem roslinnym.
UWAGA: Ostrza tnace urzadzenia sg bardzo ostre i moga by¢ niebezpieczne. Zachowaj ostrozno$¢ podczas zaktadania, zdejmowania i mycia ostrz.

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE

Zasilanie elektryczne Moc maksymalna Waga netto / brutto Wymiary opakowania (D x S x W)
220240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg / 3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm

GWARANCJA NIE ROZPRZESTRZENIA SIE NA MATERIALY ZUZYWANE (FILTRY, POWLOKI CERAMICZNE | ANTYADHEZYJNE, USZCZELKI GUMOWE | INNE)

Date produkciji urzadzenia mozna znalez¢é w numerze seryjnym, ktéry znajduje sie na tabliczce identyfikacyjnej na opakowaniu wyrobu i/lub na tabliczce na samym wyrobie. Numer seryjny sktada sie z 13
znakow, znaki czwarty i pigty oznaczajg miesiac, a szosty i siddmy - rok produkcji urzadzenia.

Producent zastrzega sobie prawo do zmiany designu i charakterystyk technicznych urzadzenia bez wstepnego powiadomienia.

Zaktad wytwdrczy:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Wyprodukowano w Chinach

UZB FOYDALANISH BO‘YICHA YO‘RIQNOMA

EHTIYOTKORLIK CHORALARI

¢ Jihozdan foydalanishdan avval foydalanish bo'yicha yo'rignomani diggat bilan o'gib chiging va keyinchalik ma'lumotlar olish uchun saglab qo'ying.
e Ushbu jihoz jismoniy va ruhiy cheklanishlarga ega bo‘lgan, ushbu jihoz bilan ishlash tajribasiga ega bo‘lmagan kishilar tomonidan foydalanish uchun mo‘ljallanmagan. Bunday holatlarda foydalanuvchiga
uning xavfsizligi uchun javobgar shaxs tomonidan avvaldan ko'rsatmalar berilishi kerak.

e Jihozdan ilk marta foydalanishdan avval go'shtgiymalagichning texnik xususiyatlar keltiriigan jadvalda ko'rsatilgan elektr ta'minoti mahalliy tarmog'ingizdagi elektr ta'minotiga mos kelishini tekshiring.

¢ Fagat maishiy magsadlarda foydalaning. Jihoz sanoatda foydalanish uchun mo'ljallanmagan.

o Jihozdan fagat ushbu yo'rignomada bayon qilingani kabi foydalanish lozim.

e Agar mahsulot ma'lum vaqgt 0°C dan past horaratda turgan bo'lsa, yoqgishdan avval uni kamida 2 soat xona sharoitlarida ushlab turish kerak.

e U tarmoqga ulangan holda qurilmani gismlarga ajratishga ruxsat berilmaydi. Jihozning aylanuvchi gismlariga tegmang! Undan foydalanilmayotgan vagtda hamda uni tozalashdan avval jihozni elektr
tarmog'idan uzib go'ying.

o  Elektr toki urishining oldini olish uchun jihozni suvga yoki boshga suyugliklarga botirmang.

¢ Jihozni yumshoq sirtga o'rnatmang, ishlayotgan vaqtda uni mato yoki boshqa material bilan yopib go'ymang. Bu havo aylanishini giyinlashtiradi va jihozning ishdan chigishiga olib kelishi mumkin.

o Bolalaming jihozdan foydalanishlariga imkon bermang.

¢ Yoqilgan jihozni garovsiz goldirmang.

e Ushbi jihoz majmuasiga kirmaydigan gismlardan foydalanmang.

o Jihozni mahsulotlar bilan ortigcha yuklantirmang.
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Ta'minot shnurining o'tkir girralar yoki issiq sitrlarga tegib turmasligini kuzatib boring.

Jihozni issiq gaz yoki elektr plita ustiga yoki issiglik manbalari yaginiga qo'ymang.

Pichoq bilan muomala gilganda ehtiyot bo'ling - u juda o'tkir.

Mahsulotlarni jihoz bo'g'ziga barmoglaringiz bilan itarmang, buning uchun surgichdan foydalaning.

Agar mahsulotlar yuklash bo'g'ziga tiqgilib qolsa, apparatni o'chiring, tig'lar to'liq to'xtagunicha kuting, uni tarmogdan uzing va tigilib golgan mahsulotlarni olib tashlash uchun gismlarga ajrating.
Jihozni ko'chirishda uni yuklash lotogidan yoki yuklash bo'g'izidan ushlamang. Apparatni korpusidan har ikkala qo'lingiz bilan ushlang.

Kolbasa va kebbene uchun nasadkalardan foydalanganda pichoq va panjarani o'rnating.

Jihozdan elektr shnuri shikastlangan holda foydalanmang.

Go'shtgiymalagichda gattiq mahsulotlarni (danaklar, zanjabil, yong'oq va boshq.) maydalanmang.

Uzluksiz ishlashning tasviya qgilingan maksimal vaqti — albatta 15 dagiqadan kam bo'Imagan tanaffus gilish bilan ko'pi bilan 10 dagiqa.

Dvigatelning gizib ketishidan himoya qilish tizimi ishlab ketgan hollarda u to'liq sovumaginicha jihozni yogmang.

Jihozni o'zingizcha ta‘mirlashga urinmang. Jihozning ishlashida nugsonlar aniglangan hollarda eng yaqin joylashgan xizmat ko'rsatish markaziga murojaat qiling.
Jihozdan foydalanish jarayonida go'shtgiymalagich bloki kichkina lyuftga ega bo'ladi va bu nosozlik hisoblanmaydi.

Harakatni to'xtatish uchun qotiruvchi halgani kuchli darajada ortigcha buramang, bu jihozning ishdan chigishiga olib kelishi mumkin.

Go'shtgiymalagichning olinuvchi metall gismlari (shnek, panjaralar, pichoq) foydalangandan keyin oksidlanishi mumkin. Bu oddiy holdir va nosozlik hisoblanmaydi.

DASTLABKI FOYDALANISHDAN AVVAL

Jihozni gadogdan chigarib oling va barcha etiketkalarni olib tashlang.

Jihozning barcha gismlarining mavjudligi va shikastlanishlarning yo‘qligini tekshiring.
Jihozni "Tozalash va garov" bo'limiga ko'ra tozalang. Motor blokini suvga botirmang.
Yig'ishdan avval jihozning barcha qismlari to'liq quritilishi kerak.

TOZALASH VA QAROV

Go'shtgiymalagichni o'chiring va dvigatelning to'liq to'xtaganligiga ishonch hosil giling.

Jihozni elektr tarmog'idan uzing.

Qismlarga ajratishni yig'ishga teskari tartibda amalga oshiring.

Olinuvchi blokning gotiruvchi tugmasini bosing, go'shtgiymalagich blokini soat strelkasi bo'yicha aylantiring va motor blokidan ajratib oling.
Foydalanib bo'lgandan keyin go'shtgiymalagichning barcha gismlarini tozalashni amalga oshiring.

Motor bloki, vilka, elektr ta'minot shnurini suvga botirmang. Motor blokini nam latta bilan arting.

Go'shtgiymalagichning mahsulotlarga tegib turuvchi barcha gismlarini iliq suvda yuvish vositalari bilan yuving.

Tozalash uchun abraziv va tarkibida xlor bo'lgan moddalar yoki organik erituvchilardan foydalanmang.

Jihozning metall gismlarini (panjaralar, pichog, shnek, qotirish gaykasi, lotok, olinuvchi blok) idish yuvish mashinasida tozalamang!
Go'shtgiymalagichning metall gismlarini tozalash uchun harorati 40°C dan baland bo'lgan gaynoq suvdan foydalanmang, chunki bu ularning oksidlanishini tezlashtiradi.
Yuvgandan keyin metall gismlarni quruq latta bilan arting.

Toza va quritilgan pichoq va panjaralarni o'simlik yog'i shimdirilgan latta bilan arting.

e Agar go'shtgiymalagichdan uzoq vaqt foydalanilmasa, uning barcha metall gismlarini o'simlik yog'i bilan namlangan latta bilan arting.
DIQQAT: Jihozning kesuvchi tig'lari juda o'tkir va xavf tug'diradi. Tig'larni o'rnatish, olish va yuvishda ehtiyotkorlikka rioya giling.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Elektr ta‘minoti Maksimal quvvati Neg;‘grﬁ:;tto Qutining o‘lchamlari (U x K x B)
220 -240V, 50 Hz 1800 W 2,77 kg /3,16 kg 393 mm x 240 mm x 195 mm
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KAFOLAT ISHLATILUVCHI MATERIALLARGA (FILTRLAR, SOPOL VA KUYISHGA QARSHI QOPLAMALAR, REZINA ZICHLAGICHLAR KABILAR) NISBATAN QO‘LLANILMAYDI

Jihoz ishlab chigarilgan sanani mahsulot qutisidagi identifikatsion stikerda va/yoki mahsulotning o'zidagi stikerda joylashgan seriya ragamidan topish mumkin. Seriya ragami 13 ta ragamdan iborat, 4 va 5-
belgilar jihoz ishlab chigarilgan oyni, 6 va 7-belgilar jihoz ishlab chigarilgan yilni bildiradi.

Ishlab chigaruvchi avvaldan xabardor gilmagan holda jihoz dizayni va texnik xususiyatlariga o'zgartirishlar kiritish huqugini o'zida saglab goladi.

Ishlab chiqaruvchi-zavod:

Cosmos Far View International Limited

Room 701, 16 apt, Lane 165, Rainbow North Street, Ningbo, China

Kilingan Kitay
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