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ɍȼȺɀȺȿɆɕɃ ɉɈɄɍɉȺɌȿɅɖ,

ɉɥɢɬɚ «Hansa» ɨɛɴɟɞɢɧɹɟɬ ɜ ɫɟɛɟ ɬɚɤɢɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ, ɤɚɤ  ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɚɹ ɩɪɨɫɬɨɬɚ 
ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɫɬɨɩɪɨɰɟɧɬɧɚɹ ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɶ. ɉɨɫɥɟ ɩɪɨɱɬɟɧɢɹ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɭ ȼɚɫ ɧɟ 
ɜɨɡɧɢɤɧɟɬ ɡɚɬɪɭɞɧɟɧɢɣ ɩɨ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɸ ɩɥɢɬɵ.
ɉɥɢɬɚ, ɩɪɢ ɜɵɩɭɫɤɟ ɫ ɡɚɜɨɞɚ, ɩɟɪɟɞ ɭɩɚɤɨɜɤɨɣ ɛɵɥɚ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɜɟɪɟɧɚ ɧɚ 
ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɵɯ ɫɬɟɧɞɚɯ ɧɚ ɩɪɟɞɦɟɬ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ ɢ ɪɚɛɨɬɨɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɢ.
ɉɪɨɫɢɦ ȼɚɫ ɜɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɟɫɬɶ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɩɟɪɟɞ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ. ɋɥɟɞɨɜɚɧɢɟ ɢɡɥɨɠɟɧɧɵɦ ɜ ɧɟɣ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ ɩɪɟɞɨɬɜɪɚɬɢɬ ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ 
ɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɩɥɢɬɨɣ.
ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɨɯɪɚɧɢɬɶ ɢ ɞɟɪɠɚɬɶ ɜ ɥɟɝɤɨ ɞɨɫɬɭɩɧɨɦ ɦɟɫɬɟ. ȼɨ ɢɡɛɟɠɚɧɢɟ 
ɧɟɫɱɚɫɬɧɵɯ ɫɥɭɱɚɟɜ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ 
ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɥɢɬɨɣ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɨɡɧɚɤɨɦɥɟɧɢɹ ɫ ɞɚɧɧɨɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɟɣ.
ɉɥɢɬɚ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɚ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ ɞɥɹ ɞɨɦɚɲɧɟɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ.
ɂɡɝɨɬɨɜɢɬɟɥɶ ɨɫɬɚɜɥɹɟɬ ɡɚ ɫɨɛɨɣ ɩɪɚɜɨ ɜɧɟɫɟɧɢɹ ɢɡɦɟɧɟɧɢɣ, ɧɟ ɜɥɢɹɸɳɢɯ ɧɚ ɪɚɛɨɬɭ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɚ.
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ɍɄȺɁȺɇɂə ɉɈ ɌȿɏɇɂɄȿ ȻȿɁɈɉȺɋɇɈɋɌɂ

Ɣ ȼɨ ɜɪɟɦɹ ɪɚɛɨɬɵ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ. ɋɥɟɞɭɟɬ ɫɨɛɥɸɞɚɬɶ ɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɶ, ɧɟ 
ɩɪɢɤɚɫɚɬɶɫɹ ɤ ɝɨɪɹɱɢɦ ɱɚɫɬɹɦ ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ.

Ɣ Ɉɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɧɚ ɞɟɬɟɣ ɨɤɨɥɨ ɩɥɢɬɵ.
 ɉɪɹɦɨɣ ɤɨɧɬɚɤɬ ɫ ɪɚɛɨɬɚɸɳɟɣ ɩɥɢɬɨɣ ɝɪɨɡɢɬ ɨɠɨɝɨɦ!
Ɣ ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɫɥɟɞɢɬɶ, ɱɬɨɛɵ ɦɟɥɤɨɟ ɤɭɯɨɧɧɨɟ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɢ ɩɪɨɜɨɞɚ ɧɟ ɫɨɩɪɢ-

ɤɚɫɚɥɢɫɶ ɫ ɧɚɝɪɟɬɨɣ ɞɭɯɨɜɤɨɣ ɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶɸ, ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɢɡɨɥɹɰɢɹ ɷɬɨɝɨ 
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɧɟ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɚ ɧɚ ɜɵɫɨɤɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.

Ɣ ɇɟɥɶɡɹ ɨɫɬɚɜɥɹɬɶ ɩɥɢɬɭ ɛɟɡ ɩɪɢɫɦɨɬɪɚ ɜɨ ɜɪɟɦɹ ɠɚɪɟɧɢɹ. Ɇɚɫɥɚ ɢ ɠɢɪɵ ɦɨɝɭɬ ɡɚ-

ɝɨɪɟɬɶɫɹ ɜɫɥɟɞɫɬɜɢɟ ɜɵɤɢɩɚɧɢɹ ɢɥɢ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ.
Ɣ ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɬɚɜɢɬɶ ɧɚ ɨɬɤɪɵɬɭɸ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɨɫɭɞɭ ɜɟɫɨɦ ɛɨɥɟɟ 15 ɤɝ, ɧɚ ɜɚ-

ɪɨɱɧɭɸ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ – ɛɨɥɟɟ 25 ɤɝ.
Ɣ ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɝɪɭɛɵɟ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɢɥɢ ɨɫɬɪɵɟ ɩɪɟɞɦɟɬɵ ɞɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɫɬɟ-

ɤɨɥ ɞɜɟɪɰɵ, ɨɧɢ ɦɨɝɭɬ ɩɨɰɚɪɚɩɚɬɶ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɢ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɩɨɹɜɥɟɧɢɸ ɬɪɟɳɢɧ ɧɚ 
ɫɬɟɤɥɟ.

Ɣ ɇɟɥɶɡɹ ɫɬɚɜɢɬɶ ɝɨɪɹɱɭɸ ɩɨɫɭɞɭ ɢ ɢɧɵɟ ɜɟɳɢ (ɛɨɥɟɟ 75°C), ɚ ɬɚɤɠɟ ɥɟɝɤɨ ɜɨɫɩɥɚɦɟ-

ɧɹɟɦɵɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ ɜ ɹɳɢɤ ɲɤɚɮɚ.
Ɣ ɇɟɥɶɡɹ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɢ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɣ ɩɥɢɬɨɣ. ȼɫɟ ɢɡɴɹɧɵ ɞɨɥɠɧɵ ɭɫɬɪɚ-

ɧɹɬɶɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɦ ɩɟɪɫɨɧɚɥɨɦ.
Ɣ ȼ ɥɸɛɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɣ ɧɟɢɫɩɪɚɜɧɨɫɬɢ, ɧɟɦɟɞɥɟɧɧɨ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚ-

ɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɢ ɫɨɨɛɳɢɬɶ ɨ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɪɟɦɨɧɬɚ.
Ɣ ɇɟɭɤɨɫɧɢɬɟɥɶɧɨ ɫɥɟɞɨɜɚɬɶ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ ɢ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɚɦ ɞɚɧɧɨɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ. ɇɟ ɩɨɞ-

ɩɭɫɤɚɬɶ ɤ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɥɢɰ, ɧɟ ɨɡɧɚɤɨɦɥɟɧɧɵɯ ɫ ɟɟ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟɦ.
Ɣ Ⱦɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɩɥɢɬɵ ɧɟɥɶɡɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟ ɩɚɪɨɜɨɣ ɨɱɢɫɬɤɢ.
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ɄȺɄ ɗɄɈɇɈɆɂɌɖ ɗɅȿɄɌɊɈɗɇȿɊȽɂɘ

Ɋɚɰɢɨɧɚɥɶɧɨɟ ɢɫɩɨɥɶ-

ɡɨɜɚɧɢɟ ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ 
ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɟ ɬɨɥɶɤɨ ɫɧɢ-

ɡɢɬɶ ɪɚɫɯɨɞɵ, ɧɨ ɢ ɫɨɯɪɚ-

ɧɢɬɶ ɨɤɪɭɠɚɸɳɭɸ ɫɪɟɞɭ. 
ȼɵɩɨɥɧɟɧɢɟ ɫɥɟɞɭɸɳɢɯ 
ɩɪɨɫɬɵɯ ɩɪɚɜɢɥ ɩɨɡɜɨɥɢɬ 

ɞɨɛɢɬɶɫɹ ɧɚɢɥɭɱɲɢɯ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɨɜ:

Ɣ ɉɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɣ ɩɨɫɭ-

ɞɵ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɢɳɢ.
 Ʉɚɫɬɪɸɥɢ ɫ ɩɥɨɫɤɢɦ ɢ ɬɨɥɫɬɵɦ ɞɧɢ-

ɳɟɦ ɩɨɡɜɨɥɹɸɬ ɫɷɤɨɧɨɦɢɬɶ ɞɨ ɬɪɟ-

ɬɢ ɷɥɟɤɬɪɨɷɧɟɪɝɢɢ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ 
ɤɪɵɲɤɟ, ɜ ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ ɫɥɭɱɚɟ ɩɨɬɪɟ-

ɛɥɟɧɢɟ ɷɧɟɪɝɢɢ ɜɨɡɪɚɫɬɚɟɬ ɜɱɟɬɜɟɪɨ!

Ɣ ɉɨɞɛɨɪ ɩɨɫɭɞɵ ɞɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɫɨ-

ɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɣ ɡɨɧɟ.
 ɉɨɫɭɞɚ ɧɢɤɨɝɞɚ ɧɟ ɞɨɥɠɧɚ ɛɵɬɶ ɦɟɧɶ-

ɲɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɣ ɩɥɢɬɤɢ.

Ɣ ɋɥɟɞɢɬɶ ɡɚ ɱɢɫɬɨɬɨɣ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɢ ɞɧɢɳ 
ɤɚɫɬɪɸɥɶ.

 Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɩɪɟɩɹɬɫɬɜɭɸɬ ɬɟɩɥɨ-

ɨɛɦɟɧɭ – ɫɢɥɶɧɨ ɩɪɢɝɨɪɟɜɲɚɹ ɝɪɹɡɶ 
ɦɨɠɧɨ ɭɞɚɥɢɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɫɪɟɞɫɬɜɚɦɢ, 
ɜ ɫɜɨɸ ɨɱɟɪɟɞɶ ɩɪɢɱɢɧɹɸɳɢɦɢ ɜɪɟɞ 
ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɟ. 

Ɣ ɂɡɛɟɝɚɬɶ ɢɡɥɢɲɧɟɝɨ «ɩɨɞɝɥɹɞɵɜɚɧɢɹ 
ɜ ɤɚɫɬɪɸɥɢ».

 ɇɟ ɨɬɤɪɵɜɚɬɶ ɛɟɡ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ  
ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ.

Ɣ ɋɜɨɟɜɪɟɦɟɧɧɨɟ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɢɫɩɨɥɶ-

ɡɨɜɚɧɢɟ ɨɫɬɚɬɨɱɧɨɝɨ ɬɟɩɥɚ.

Ɣ ȼ ɫɥɭɱɚɟ ɞɥɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 
ɩɢɳɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɡɚ 5 -10 
ɦɢɧɭɬ ɞɨ ɤɨɧɰɚ. ɗɬɢɦ ɷɤɨɧɨɦɢɬɫɹ ɨɤɨ-

ɥɨ 20% ɷɧɟɪɝɢɢ.

Ɣ ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɬɨɥɶɤɨ ɞɥɹ 
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɛɨɥɶɲɨɝɨ ɨɛɴɟɦɚ 
ɩɢɳɢ.

 Ɇɹɫɨ ɜɟɫɨɦ ɞɨ 1 ɤɝ ɜɵɝɨɞɧɟɣ ɩɪɢɝɨɬɨ-

ɜɢɬɶ ɜ ɤɚɫɬɪɸɥɟ ɧɚ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯ-

ɧɨɫɬɢ.
 

Ɣ ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɨɫɬɚɬɨɱɧɨɝɨ ɬɟɩɥɚ ɞɭ-

ɯɨɜɤɢ. ȿɫɥɢ ɛɥɸɞɨ ɝɨɬɨɜɢɬɫɹ ɛɨɥɟɟ 40 
ɦɢɧɭɬ ɨɬɤɥɸɱɢɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ ɡɚ 10 ɦɢɧɭɬ 
ɞɨ ɤɨɧɰɚ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȿɫɥɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ ɬɚɣɦɟɪ, 
ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɟɝɨ ɧɚ ɛɨɥɟɟ ɤɨɪɨɬɤɨɟ ɜɪɟ-

ɦɹ.

Ɣ ɀɚɪɢɬɶ ɫ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ ɢ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ 
ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. •Ⱥɤɤɭɪɚɬɧɨ ɡɚɤɪɵɜɚɬɶ 
ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ.

 Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɧɵɟ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɢ ɞɜɟɪɰɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɩɨɫɨɛɫɬɜɭɸɬ ɩɨɬɟɪɟ ɬɟɩɥɚ. 
Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɧɚ ɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɹɯ ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɭɫɬɪɚɧɹɬɶ ɫɪɚɡɭ.

Ɣ ɇɟ ɪɚɫɩɨɥɚɝɚɣɬɟ ɩɥɢɬɭ ɜɛɥɢɡɢ ɯɨɥɨ-

ɞɢɥɶɧɢɤɨɜ/ɦɨɪɨɡɢɥɶɧɵɯ ɤɚɦɟɪ
 Ȼɟɡ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɜɨɡɪɚɫɬɚɟɬ ɩɨɬɪɟ-

ɛɥɟɧɢɟ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɬɜɚ
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ɉɨ ɨɤɨɧɱɚɧɢɢ ɫɪɨɤɚ ɢɫɩɨɥɶ-

ɡɨɜɚɧɢɹ ɞɚɧɧɨɟ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ 
ɧɟɥɶɡɹ ɜɵɛɪɨɫɢɬɶ, ɤɚɤ ɨɛɵɱ-

ɧɵɟ ɤɨɦɦɭɧɚɥɶɧɵɟ ɨɬɯɨɞɵ, 
ɟɝɨ ɫɥɟɞɭɟɬ ɫɞɚɬɶ ɜ ɩɭɧɤɬ 
ɩɪɢɟɦɚ ɢ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɢ ɷɥɟɤ-

ɬɪɢɱɟɫɤɢɯ ɢ ɷɥɟɤɬɪɨɧɧɵɯ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ. Ɉɛ ɷɬɨɦ ɢɧɮɨɪɦɢ-

ɪɭɟɬ ɡɧɚɤ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɣ ɧɚ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ, 
ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ ɩɨ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɢ ɭɩɚɤɨɜɤɟ.
ȼ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɟ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɵ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, 
ɩɨɞɥɟɠɚɳɢɟ ɩɨɜɬɨɪɧɨɦɭ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ 
ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɢɯ ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɢɟɦ. Ȼɥɚɝɨ-

ɞɚɪɹ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɟ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸ ɦɚɬɟ-

ɪɢɚɥɨɜ ɢɥɢ ɢɧɨɣ ɮɨɪɦɨɣ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ 
ɨɬɫɥɭɠɢɜɲɢɯ ɫɪɨɤ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜ ɜɵ ɜɧɟɫɟɬɟ 
ɫɭɳɟɫɬɜɟɧɧɵɣ ɜɤɥɚɞ ɜ ɫɨɯɪɚɧɟɧɢɟ ɨɤɪɭ-

ɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɵ.
ɋɜɟɞɟɧɢɹ ɨ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɟɦ ɩɭɧɤɬɟ ɭɬɢ-

ɥɢɡɚɰɢɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɨɝɨ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ 
ɜɵ ɦɨɠɟɬɟ ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɜ ɦɟɫɬɧɨɣ ɚɞɦɢɧɢ-

ɫɬɪɚɰɢɢ.

ɊȺɋɉȺɄɈȼɄȺ

Ⱦɥɹ ɬɪɚɧɫɩɨɪɬɢɪɨɜɤɢ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɛɵɥɨ ɡɚɳɢ-

ɳɟɧɨ ɨɬ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɣ 
ɭɩɚɤɨɜɤɨɣ. ɉɨɫɥɟ ɭɞɚɥɟ-

ɧɢɹ ɭɩɚɤɨɜɤɢ, ɩɪɨɫɢɦ ȼɚɫ 
ɢɡɛɚɜɢɬɶɫɹ ɨɬ ɟɟ ɱɚɫɬɟɣ 
ɫɩɨɫɨɛɨɦ, ɧɟ ɧɚɧɨɫɹɳɢɦ 

ɭɳɟɪɛɚ ɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣ ɫɪɟɞɟ.
ȼɫɟ ɦɚɬɟɪɢɚɥɵ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɵɟ ɞɥɹ ɢɡ-

ɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɭɩɚɤɨɜɤɢ, ɛɟɡɜɪɟɞɧɵ, ɧɚ 100% 
ɩɨɞɥɟɠɚɬ ɩɟɪɟɪɚɛɨɬɤɟ ɢ ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɵ ɫɨ-

ɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ ɡɧɚɤɨɦ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! Ʉ ɭɩɚɤɨɜɨɱɧɵɦ ɦɚɬɟɪɢɚɥɚɦ 
(ɩɨɥɢɷɬɢɥɟɧɨɜɵɟ ɩɚɤɟɬɵ, ɤɭɫɤɢ ɩɟɧɨɩɥɚ-

ɫɬɚ ɢ ɬ.ɩ.) ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɪɚɫɩɚɤɨɜɤɢ ɧɟɥɶɡɹ 
ɩɨɞɩɭɫɤɚɬɶ  ɞɟɬɟɣ

ɂɁɔəɌɂȿ ɂɁ ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂɂ
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*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

1 Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
2 Ɋɭɱɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ
3, 4, 5, 6  Ɋɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɢ
7 Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɬɟɪɦɨɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ 
8 Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɪɚɛɨɬɵ ɩɥɢɬɵ  
9 Ʉɪɟɩɥɟɧɢɟ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
10 əɳɢɤ 
11 Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ
12 Ʉɪɵɲɤɚ*

ɈɉɂɋȺɇɂȿ ɍɋɌɊɈɃɋɌȼȺ

1

7

3, 4

2

5, 6

8

9

10

11

12
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ɈɉɂɋȺɇɂȿ ɍɋɌɊɈɃɋɌȼȺ

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

1 Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
2 Ɋɭɱɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ
3, 4, 5, 6  Ɋɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɤɨɧɮɨɪɤɚɦɢ
7 Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɬɟɪɦɨɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ 
8 Ʉɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ ɥɚɦɩɚ ɪɚɛɨɬɵ ɩɥɢɬɵ  
9 Ʉɪɟɩɥɟɧɢɟ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ
10 əɳɢɤ 
11 Ʉɨɧɮɨɪɤɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ
12 Ʉɪɵɲɤɚ*

1

7

3, 4

2

5, 6

8

9

10

11

12
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ɈɉɂɋȺɇɂȿ ɍɋɌɊɈɃɋɌȼȺ

Ɉɫɧɚɳɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ - ɩɟɪɟɱɟɧɶ:

Ɋɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɝɪɢɥɹ 
(ɪɟɲɟɬɤɚ ɞɥɹ ɫɭɲɤɢ)

ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɠɚɪɤɢ ɉɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɜɵɩɟɱɤɢ*

ȼɟɪɬɟɥ –ɢ ɜɢɥɤɢ*

ɉɚɧɟɥɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɩɥɢɬɵ FCE*

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

Ɋɭɱɤɚ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɢ 
ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ

Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ*

Ɍɚɣɦɟɪ* 

Ʉɧɨɩɤɚ «-» Ʉɧɨɩɤɚ «+»

Ʉɧɨɩɤɚ ɜɵɛɨɪɚ ɮɭɧɤɰɢɢ ɪɚɛɨɬɵ ɬɚɣɦɟɪɚ
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ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɩɥɢɬɵ

Ɣ Ʉɭɯɨɧɧɨɟ ɩɨɦɟɳɟɧɢɟ ɞɨɥɠɧɨ ɛɵɬɶ 
ɫɭɯɢɦ ɢ ɩɪɨɜɟɬɪɢɜɚɟɦɵɦ, ɢɦɟɬɶ ɢɫ-

ɩɪɚɜɧɭɸ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɸ, ɚ ɪɚɫɩɨɥɨɠɟ-

ɧɢɟ ɩɥɢɬɵ  ɞɨɥɠɧɨ ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɬɶ 
ɫɜɨɛɨɞɧɵɣ ɞɨɫɬɭɩ ɤɨ ɜɫɟɦ ɷɥɟɦɟɧɬɚɦ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

Ɣ ɉɥɢɬɚ ɫ ɨɞɧɨɣ ɫɬɨɪɨɧɵ ɦɨɠɟɬ ɫɨ-

ɫɟɞɫɬɜɨɜɚɬɶ ɫ ɜɵɫɨɤɢɦ ɩɪɟɞɦɟɬɨɦ 
ɢɥɢ ɫɬɟɧɨɣ. Ɏɭɪɧɢɬɭɪɚ ɞɥɹ ɜɫɬɪɨɣɤɢ 
ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ ɨɛɥɢɰɨɜɤɭ ɢ ɤɥɟɣ ɞɥɹ 
ɟɟ ɩɪɢɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɞɨɥɠɟɧ ɨɛɥɚɞɚɬɶ 
ɬɟɪɦɨɫɬɨɣɤɨɫɬɶɸ 100°C. ɇɟɫɨɛɥɸɞɟ-

ɧɢɟ ɷɬɨɝɨ ɭɫɥɨɜɢɹ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ 
ɞɟɮɨɪɦɚɰɢɢ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɥɢ ɨɛɥɢ-

ɰɨɜɤɢ. 

Ɣ ɉɥɢɬɚ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɟɬɫɹ ɧɚ ɬɜɟɪɞɨɦ 
ɢ ɪɨɜɧɨɦ ɩɨɥɭ (ɧɟ ɭɫɬɚɧɚɜɥɢɜɚɬɶ ɧɚ 
ɩɨɞɫɬɚɜɤɟ).

Ɣ ȼɵɬɹɠɤɢ ɫɥɟɞɭɟɬ ɦɨɧɬɢɪɨɜɚɬɶ ɜ ɫɨ-

ɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɨɧɧɵɦɢ ɢɧ-

ɫɬɪɭɤɰɢɹɦɢ.

Ɣ ɉɟɪɟɞ ɧɚɱɚɥɨɦ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ ɩɥɢɬɭ 
ɧɚɞɨ ɜɵɪɨɜɧɹɬɶ, ɱɬɨ ɢɦɟɟɬ ɨɫɨɛɨɟ 
ɡɧɚɱɟɧɢɟ ɞɥɹ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɟɧɢɹ ɠɢɪɚ ɧɚ 
ɫɤɨɜɨɪɨɞɤɟ.

 Ⱦɥɹ ɷɬɨɝɨ ɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɵ ɪɟɝɭɥɢɪɭɟ-

ɦɵɟ ɧɨɠɤɢ, ɞɨɫɬɭɩ ɤ ɤɨɬɨɪɵɦ ɨɬɤɪɵɜɚ-

ɟɬɫɹ ɩɨɫɥɟ ɜɵɟɦɤɢ ɹɳɢɤɚ. Ⱦɢɚɩɚɡɨɧ 
ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɤɢ +/- 5 ɦɦ.

ɆɈɇɌȺɀ
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ɋɏȿɆȺ ȼɈɁɆɈɀɇɕɏ ɉɈȾɄɅɘɑȿɇɂɃ
ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ɇɚɩɪɹɠɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ 230 ȼ) 

1

2

3

ɋɟɬɶ 400/230 V ɞɜɭɯɮɚɡɧɨɟ 
ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɫ ɧɟɣɬɪɚɥɶɸ, ɦɨɫɬ 
- ɤɨɧɚɬɤɬɵ 2-3 ɢ 4-5, ɡɚɳɢɬɚ ɧɚ                 
         («ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»)

ɋɟɬɶ 400/230 V ɬɪɟɯɮɚɡɧɨɟ  ɫ 
ɧɟɣɬɪɚɥɶɸ, ɦɨɫɬ - ɤɨɧɬɚɤɬɵ 4-5, 
ɩɪɨɜɨɞɚ ɮɚɡɵ 1, 2 ɢ 3, ɧɟɣɬɪɚɥɶ 
4-5, ɩɪɨɜɨɞ ɡɚɳɢɬɵ ɧɚ   
(«ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»)

1N~

ɉɪɨɜɨɞɚ ɮɚɡɵ - L1 =R, L2=S, L3=T; N - ɧɟɣɬɪɚɥɶ; PE – ɡɚɳɢɬɧɵɣ ɧɨɥɶ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȼ ɥɸɛɨɦ ɫɨɟɞɢɧɟɧɢɢ ɡɚɳɢɬɧɵɣ ɩɪɨɜɨɞ ɞɨɥɠɟɧ ɛɵɬɶ 
ɫɨɟɞɢɧɟɧ ɫ ɤɨɧɬɚɤɬɨɦ        («ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»)   PE Ɋɟ

ɤɨ
ɦ

ɟɧ
ɞɭ

ɟɦ
ɵ

ɣ 
ɬɢ

ɩ 
ɫɨ

ɟɞ
ɢɧ

ɢɬ
ɟɥ

ɶɧ
ɨɝ

ɨ 
ɤɚ

ɛɟ
ɥɹ

 

2N~

3N~

ȼ ɫɟɬɢ  230 V ɨɞɧɨɮɚɡɧɨɟ 
ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɫ ɧɭɥɟɜɵɦ ɩɪɨɜɨɞɨɦ, 
ɦɨɫɬ ɫɜɹɡɵɜɚɟɬ ɤɨɧɬɚɤɬɵ 1 -2-3 ɢ 
4-5,ɡɚɳɢɬɚ ɧɚ        («ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»).

H05VV-F3G4

H05VV-F4G2,5

H05VV-F5G1,5

       ɉɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɤ ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɟ
 
ȼɧɢɦɚɧɢɟ !
ɉɨɞɤɥɸɱɟɧɢɟ ɤ ɩɪɨɜɨɞɤɟ ɦɨɠɟɬ ɜɵɩɨɥɧɹɬɶ ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɵɣ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬ ɩɨ ɦɨɧɬɚɠɭ ɫ ɫɨɨɬ-

ɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ ɞɨɩɭɫɤɨɦ. Ɂɚɩɪɟɳɚɟɬɫɹ ɫɚɦɨɜɨɥɶɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɩɟɪɟɧɚɫɬɪɨɣɤɭ ɢɥɢ ɢɡɦɟɧɟɧɢɹ ɜ 
ɷɥɟɤɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɟ. 
ɍɤɚɡɚɧɢɹ ɞɥɹ ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɚ ɩɨ ɦɨɧɬɚɠɭ.
ɉɥɢɬɚ ɪɚɫɫɱɢɬɚɧɚ ɧɚ ɩɢɬɚɧɢɟ ɩɟɪɟɦɟɧɧɵɦ ɬɪɟɯɮɚɡɧɵɦ ɬɨɤɨɦ (400ȼ 3N ~50Ƚɰ). ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɨɟ ɧɚ-

ɩɪɹɠɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɵɯ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ ɫɨɫɬɚɜɥɹɟɬ 230 ȼ. ɉɟɪɟɤɥɸɱɟɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɞɥɹ ɩɢɬɚɧɢɹ ɨɞɧɨ-

ɮɚɡɧɵɦ ɬɨɤɨɦ (230 ȼ) ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɦɨɫɬɤɚ ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ 
ɫ ɩɪɢɥɚɝɚɸɳɟɣɫɹ ɫɯɟɦɨɣ ɫɨɟɞɢɧɟɧɢɣ.
ɋɯɟɦɚ ɫɨɟɞɢɧɟɧɢɣ ɧɚɯɨɞɢɬɫɹ ɪɹɞɨɦ ɫ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɢɬɟɥɶɧɵɦ ɳɢɬɤɨɦ ɩɥɢɬɵ. Ⱦɨɫɬɭɩ ɤ ɳɢɬɤɭ ɜɨɡɦɨ-

ɠɟɧ ɩɨɫɥɟ ɫɧɹɬɢɹ ɤɨɠɭɯɚ, ɨɬɜɢɧɬɢɜ ɤɪɟɩɥɟɧɢɹ ɨɬɜɟɪɬɤɨɣ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɦ ɜɵɛɨɪɟ 
ɫɨɟɞɢɧɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɤɚɛɟɥɹ, ɭɱɢɬɵɜɚɬɶ ɬɢɩ ɩɨɞɫɨɟɞɢɧɟɧɢɹ ɢ ɧɨɦɢɧɚɥɶɧɭɸ ɦɨɳɧɨɫɬɶ ɩɥɢɬɵ. ɋɨɟɞɢ-

ɧɢɬɟɥɶɧɵɣ ɤɚɛɟɥɶ ɫɥɟɞɭɟɬ ɡɚɤɪɟɩɢɬɶ ɜ ɨɬɬɹɠɤɟ.
ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɋɥɟɞɭɟɬ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɢ ɧɭɥɟɜɨɣ ɰɟɩɢ ɤ ɡɚɠɢɦɭ ɧɚ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɢɬɟɥɶɧɨɦ ɳɢɬɤɟ, ɨɛɨɡɧɚ-

ɱɟɧɧɨɝɨ ɫɢɦɜɨɥɨɦ     («ɡɚɡɟɦɥɟɧɢɟ»). ɗɥɟɤɬɪɨɩɪɨɜɨɞɤɚ, ɩɢɬɚɸɳɚɹ ɩɥɢɬɭ, ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ ɜɵɤɥɸ-

ɱɚɬɟɥɶ ɡɚɳɢɬɵ, ɩɨɡɜɨɥɹɸɳɢɣ ɩɪɟɪɜɚɬɶ ɩɨɞɚɱɭ ɬɨɤɚ ɩɪɢ ɜɨɡɧɢɤɧɨɜɟɧɢɢ ɚɜɚɪɢɣɧɨɣ ɫɢɬɭɚɰɢɢ. Ɋɚɫ-

ɫɬɨɹɧɢɟ ɦɟɠɞɭ ɪɚɛɨɱɢɦɢ ɤɨɧɬɚɤɬɚɦɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɟɥɹ ɡɚɳɢɬɵ ɞɨɥɠɧɨ ɫɨɫɬɚɜɥɹɬɶ ɦɢɧɢɦɭɦ 3 ɦɦ.
ɋɩɨɫɨɛ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ,  ɨɬɥɢɱɚɸɳɢɣɫɹ ɨɬ ɩɨɤɚɡɚɧɧɨɝɨ ɧɚ ɫɯɟɦɟ, ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɩɨɥɨɦɤɟ ɩɥɢ-

ɬɵ.

ɆɈɇɌȺɀ



 12

Ɣ	 ɭɞɚɥɢɬɶ ɱɚɫɬɢ ɭɩɚɤɨɜɤɢ,
Ɣ	 ɚɤɤɭɪɚɬɧɨ (ɦɟɞɥɟɧɧɨ) ɭɞɚɥɢɬɶ ɷɬɢɤɟɬ-

ɤɢ ɫ ɞɜɟɪɨɤ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɟɫɥɢ ɧɚ ɪɚɦɟ ɫɨ-

ɯɪɚɧɢɬɫɹ ɡɚɦɟɬɧɵɣ ɫɥɟɞ, ɧɭɠɧɨ ɪɚɡɨ-

ɝɪɟɬɶ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ (ɫɦɨɬɪɢ ɧɢɠɟ) ɢ 
ɧɚ ɧɚɝɪɟɬɨɟ ɫɬɟɤɥɨ ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɨɛɪɵɡ-

ɝɚɬɶ ɠɢɞɤɨɫɬɶɸ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɫɬɟɤɨɥ ɢ 
ɜɵɬɟɪɟɬɶ ɦɹɝɤɨɣ ɬɪɹɩɤɨɣ.

Ɣ	 ɨɫɜɨɛɨɞɢɬɶ ɹɳɢɤ, ɨɱɢɫɬɢɬɶ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭ-

ɯɨɜɤɢ ɨɬ ɡɚɜɨɞɫɤɢɯ ɫɪɟɞɫɬɜ ɤɨɧɫɟɪɜɚ-

ɰɢɢ,
Ɣ	 ɜɵɧɭɬɶ ɫɨɞɟɪɠɢɦɨɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɩɪɨɦɵɬɶ  

ɜ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɟ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɠɢɞɤɨ-

ɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ,
Ɣ	 ɜɤɥɸɱɢɬɶ ɜɟɧɬɢɥɹɰɢɸ ɜ ɩɨɦɟɳɟɧɢɢ 

ɢɥɢ ɨɬɤɪɵɬɶ ɨɤɧɨ,
Ɣ	 ɩɪɨɝɪɟɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ (250°C, ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 30 

ɦɢɧɭɬ), ɭɞɚɥɢɬɶ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɢ ɬɳɚ-

ɬɟɥɶɧɨ ɩɨɦɵɬɶ, 

 

ɉɟɪɟɞ ɩɟɪɜɵɦ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ 
ɩɥɢɬɵ

Ʉɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɭɠɧɨ ɦɵɬɶ ɢɫɤɥɸɱɢ-
ɬɟɥɶɧɨ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ 
ɧɟɛɨɥɶɲɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ 
ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼ ɩɥɢɬɚɯ, ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɧɵɯ ɷɥɟɤɬɪɨɧ-

ɧɵɦ ɬɚɣɦɟɪɨɦ , ɩɨɫɥɟ ɩɨɞɤɥɸɱɟɧɢɹ 
ɤ ɫɟɬɢ ɞɢɫɩɥɟɣ ɛɭɞɟɬ ɩɨɤɚɡɵɜɚɬɶ 
„0.00” . ɇɭɠɧɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɬɟɤɭɳɟɟ 
ɜɪɟɦɹ ɬɚɣɦɟɪɚ (ɫɦ. ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɸ 
ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɬɚɣɦɟɪɚ).

ȿɫɥɢ ɬɟɤɭɳɟɟ ɜɪɟɦɹ ɧɟ ɭɫɬɚ-

ɧɨɜɥɟɧɨ, ɞɭɯɨɜɤɚ ɪɚɛɨɬɚɬɶ ɧɟ 
ɛɭɞɟɬ.

Ɣ	 ɜɵɩɨɥɧɹɬɶ ɪɚɛɨɬɵ ɫ ɫɨɛɥɸɞɟɧɢɟɦ ɩɪɚ-

ɜɢɥ ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ

         Ɇɟɯɚɧɢɱɟɫɤɢɣ Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ* 

Ɇɢɧɭɬɧɵɣ ɬɚɣɦɟɪ ɧɟ ɭɩɪɚɜɥɹɟɬ ɪɚɛɨɬɨɣ 
ɩɥɢɬɵ. ɗɬɨ ɩɪɨɫɬɨ ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɡɜɭɤɨɜɨɣ 
ɫɢɝɧɚɥɢɡɚɰɢɢ, ɧɚɩɨɦɢɧɚɸɳɟɟ ɨ ɧɟɨɛɯɨ-

ɞɢɦɨɫɬɢ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɹ ɤɪɚɬɤɨɜɪɟɦɟɧɧɵɯ 
ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɞɟɣɫɬɜɢɣ. Ⱦɢɚɩɚɡɨɧ ɜɪɟɦɟɧɢ 
ɫɨɫɬɚɜɥɹɟɬ ɨɬ 0 ɞɨ 60 ɦɢɧɭɬ.
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ɉɨɞɛɨɪ ɦɨɳɧɨɫɬɢ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ

Ɇɨɳɧɨɫɬɶ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɦɨɠɧɨ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɬɶ, ɩɥɚɜɧɨ ɜɪɚɳɚɹ ɪɭɱɤɭ ɜɩɪɚɜɨ ɢ ɜɥɟɜɨ. ɉɪɢ 
ɜɤɥɸɱɟɧɢɢ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ, ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɡɚɝɨɪɚɟɬɫɹ ɠɟɥɬɚɹ ɫɢɝɧɚɥɶɧɚɹ 
ɥɚɦɩɨɱɤɚ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

      ɍɩɪɚɜɥɟɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ

ȼɵɛɨɪ ɩɨɫɭɞɵ

ɍɩɪɚɜɥɟɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ ɤɨɧɮɨɪɨɤ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɱɟɬɵɪɟɯ ɪɭɱɟɤ, ɧɚɯɨɞɹɳɢɯɫɹ 
ɧɚ ɩɚɧɟɥɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɩɥɢɬɵ. Ƚɪɚɮɢɱɟɫɤɢɟ ɫɢɦɜɨɥɵ, ɪɚɡɦɟɳɟɧɧɵɟ ɧɚɞ ɪɭɱɤɚɦɢ, ɢɧɮɨɪ-

ɦɢɪɭɸɬ ɨ ɬɨɦ, ɤ ɤɚɤɨɣ ɩɚɧɟɥɢ ɨɬɧɨɫɢɬɫɹ ɪɭɱɤɚ. ɉɪɚɜɢɥɶɧɨ ɩɨɞɨɛɪɚɧɧɚɹ ɩɨɫɭɞɚ ɞɨɥɠɧɚ 
ɢɦɟɬɶ ɞɢɚɦɟɬɪ ɞɧɚ, ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɨ ɪɚɜɧɵɣ  ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɦɨɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶɧɨɣ 
ɩɚɧɟɥɢ. ɇɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɛɨɥɶɲɢɦ ɢɥɢ ɜɵɩɭɤɥɵɦ ɞɧɨɦ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ 
ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɣ ɩɨɫɭɞɵ ɫ ɬɨɥɫɬɵɦ ɥɢɬɵɦ ɞɧɢɳɟɦ. ɇɭɠɧɨ ɩɨɦɧɢɬɶ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ 
ɩɨɫɭɞɚ ɞɨɥɠɧɚ ɢɦɟɬɶ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɩɨɞɨɛɪɚɧɧɭɸ ɤɪɵɲɤɭ. Ƚɪɹɡɧɵɟ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɧɚɝɪɟɜɚ-

ɬɟɥɶɧɵɯ ɩɚɧɟɥɟɣ ɢ ɩɨɫɭɞɵ ɧɟ ɩɨɡɜɨɥɹɸɬ ɩɨɥɧɨɫɬɶɸ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɬɟɩɥɨ.

l Ɇɂɇ. ɉɨɞɨɝɪɟɜ
1 Ɍɭɲɟɧɢɟ ɨɜɨɳɟɣ, ɦɟɞɥɟɧɧɚɹ ɜɚɪɤɚ
l ȼɚɪɤɚ ɫɭɩɨɜ, ɛɨɥɶɲɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɟɞɵ
2	Ɇɟɞɥɟɧɧɚɹ ɠɚɪɤɚ
l	ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɧɚ ɝɪɢɥɟ ɦɹɫɚ, ɪɵɛɵ   
3 ɆȺɄɋ. Ȼɵɫɬɪɨɟ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚɧɢɟ, ɛɵɫɬɪɚɹ ɜɚɪɤɚ, ɠɚɪɤɚ
0 ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ

              ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨ                   ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ                    ɧɟɩɪɚɜɢɥɶɧɨ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɪɟɞɨɯɪɚɧɹɣɬɟ ɜɚɪɨɱɧɭɸ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɨɬ ɤɨɪɪɨɡɢɢ. ȼɵɤɥɸɱɚɣɬɟ ɤɨɧɮɨɪɤɭ ɩɟɪɟɞ ɫɧɹ-

ɬɢɟɦ ɤɚɫɬɪɸɥɢ.
ɇɟ ɨɫɬɚɜɥɹɣɬɟ ɧɚ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɣ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɩɨɫɭɞɭ ɫ ɛɥɸɞɚɦɢ, ɝɨɬɨɜɹɳɢɦɢɫɹ ɧɚ ɠɢɪɚɯ ɢ 
ɦɚɫɥɟ ɛɟɡ ɩɪɢɫɦɨɬɪɚ, ɝɨɪɹɱɢɣ ɠɢɪ ɦɨɠɟɬ ɡɚɝɨɪɟɬɶɫɹ.

0
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3
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Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ,                                                                                           

             ɩɪɢ ɦɵɬɶɟ ɤɚɦɟɪɵ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ
Ɍɟɪɦɨɫɬɚɬ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɫɬɚɧɚɜ-

ɥɢɜɚɬɶ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɜ ɨɬ 50°C
                 ɞɨ 250°C. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɞɥɹ ɜɵ-
                ɩɟɱɤɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜ-
ɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɧɢɠɧɢɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ 
ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ  ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɧɢɡɭ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɟɟ ɨɛɫɥɭɠɢɜɚ-

ɧɢɟ.

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ ɧɢɠ-

ɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɝɪɢɥɟɦ (ɟɫɥɢ 
ɨɧ ɟɫɬɶ). Ɋɚɛɨɬɚ ɬɚɤɨɣ ɞɭɯɨɜɤɢ ɭɩɪɚɜɥɹ-

ɟɬɫɹ ɨɞɧɨɣ ɪɭɱɤɨɣ, ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɸɳɟɣ ɩɟɪɟ-

ɤɥɸɱɚɬɟɥɶ ɜɢɞɚ ɪɚɛɨɬɵ, ɫɨɟɞɢɧɟɧɧɵɣ ɫ 
ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɨɦ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ                                                                                          
(ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɚɹ)

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼ ɦɨɞɟɥɹɯ ɩɥɢɬɵ, ɧɟ ɨɛɨɪɭɞɨ-

ɜɚɧɧɵɯ ɝɪɢɥɟɦ, ɫɢɦɜɨɥ ɧɚ ɪɭɱɤɟ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ         ɨɬɫɭɬɫɬɜɭɟɬ.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɟ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ 
ɝɪɢɥɟ ɢɥɢ ɜɟɪɬɟɥɟ.
 

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɶ
ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭ-
ɯɨɜɤɚ ɝɪɟɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ 
ɜɟɪɯɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢ-    

                   ɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ 
ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɜɟɪɯɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ

Ⱦɥɹ ɬɨɝɨ, ɱɬɨɛɵ ɜɤɥɸɱɢɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ, ɧɭɠɧɨ
Ɣ ɨɩɪɟɞɟɥɢɬɶ ɧɭɠɧɵɟ ɭɫɥɨɜɢɹ ɪɚɛɨɬɵ
 ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɢ ɫɩɨɫɨɛ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ,
Ɣ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɪɭɱɤɭ ɜ ɧɭɠɧɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ, 

ɩɨɜɨɪɚɱɢɜɚɹ ɟɟ ɜɩɪɚɜɨ.
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟ-
ɱɟɧɢɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, ɠɟɥɬɨɣ 
ɢ ɤɪɚɫɧɨɣ. Ƚɨɪɟɧɢɟ ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ 
ɠɟɥɬɨɝɨ ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ ɪɚɛɨɬɟ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ ɤɪɚɫɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪ-
ɦɢɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ 
ɧɭɠɧɚɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ 
ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ 
ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤɪɚɫɧɨɣ ɤɨɧ-
ɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜ-
ɥɟɧɢɹ ɤɪɚɫɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ (ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). ɀɟɥɬɚɹ ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ 
ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ 
ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».
ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɞɥɹ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɹ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɭɠɧɨ ɪɭɱɤɭ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɜ ɩɨɥɨ-

ɠɟɧɢɟ „0”, ɩɨɜɟɪɧɭɜ ɟɟ ɜɥɟɜɨ. ɋɢɝɧɚɥɶɧɚɹ 
ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɞɨɥɠɧɚ ɩɨɝɚɫɧɭɬɶ.
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Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ,                                                                                           

ɩɪɢ ɦɵɬɶɟ ɤɚɦɟɪɵ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜ-
ɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɧɢɠɧɢɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɬɶ ɩɪɢ 
ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ  ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɧɢɡɭ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɟɫɬɟɫɬɜɟɧɧɨɣ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ                                                                                          
(ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɚɹ)

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɟ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ 
ɝɪɢɥɟ ɢɥɢ ɜɟɪɬɟɥɟ.
 

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɶ
ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭ-
ɯɨɜɤɚ ɝɪɟɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ 
ɜɟɪɯɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟ-

ɧɹɬɶ ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ ɜɵɩɟɱɤɢ ɫɜɟɪɯɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɫɨɩɪɨɜɨɠɞɚɟɬɫɹ ɫɜɟ-
ɱɟɧɢɟɦ ɞɜɭɯ ɫɢɝɧɚɥɶɧɵɯ ɥɚɦɩɨɱɟɤ, ɠɟɥɬɨɣ 
ɢ ɤɪɚɫɧɨɣ. Ƚɨɪɟɧɢɟ ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ 
ɠɟɥɬɨɝɨ ɰɜɟɬɚ ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬ ɨ ɪɚɛɨɬɟ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ. ɉɨɝɚɫɲɚɹ ɤɪɚɫɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɢɧɮɨɪ-
ɦɢɪɭɟɬ ɨ ɬɨɦ, ɱɬɨ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɭɫɬɚɧɨɜɢɥɚɫɶ 
ɧɭɠɧɚɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ. ȿɫɥɢ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɟ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɢ ɫɨɜɟɬɭɸɬ ɩɨɦɟɳɚɬɶ ɛɥɸɞɨ 
ɜ ɪɚɡɨɝɪɟɬɭɸ ɞɭɯɨɜɤɭ, ɷɬɨ ɧɭɠɧɨ ɞɟɥɚɬɶ ɧɟ 
ɪɚɧɟɟ ɩɟɪɜɨɝɨ ɨɬɤɥɸɱɟɧɢɹ ɤɪɚɫɧɨɣ ɤɨɧ-
ɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɪɢɝɨɬɨɜ-
ɥɟɧɢɹ ɤɪɚɫɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɛɭɞɟɬ ɜɤɥɸɱɚɬɶɫɹ 
ɢ ɜɵɤɥɸɱɚɬɶɫɹ (ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
ɜɧɭɬɪɢ ɞɭɯɨɜɤɢ). ɀɟɥɬɚɹ ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɚɹ 
ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɦɨɠɟɬ ɬɚɤɠɟ ɝɨɪɟɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ 
ɪɭɱɤɢ «Ɉɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ».

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ 
ɧɢɠɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɝɪɢɥɟɦ. ɍɩɪɚɜɥɟ-

ɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ 
ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
– ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ 
ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɮɭɧɤɰɢɸ.

ɚ ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
– ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ 
ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ 
ɨɛɟɢɯ ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ  „ l” / „0”.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 
ɩɪɢɜɟɞɟɬ ɤ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɸ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ.
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Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɤɨɧ-

ɜɟɤɰɢɟɣ 

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɜɟɪɯɧɢɦ ɢ 
ɧɢɠɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹɦɢ, ɝɪɢɥɟɦ. ɍɩɪɚɜɥɟ-

ɧɢɟ ɪɚɛɨɬɨɣ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ 
ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
– ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ 
ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɮɭɧɤɰɢɸ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

ɚ ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
– ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ 
ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɭɸ ɜɟɥɢɱɢɧɭ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ 
ɨɛɟɢɯ ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ  „ l” / „0”.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ ɜɵ-

ɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ (ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɬɟɥɹ ɢ ɬ.ɩ.) ɩɨɫɥɟ ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ 
ɤɚɤɨɣ-ɥɢɛɨ ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɩɪɨɢɡɨɣɞɟɬ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨɫɥɟ ɜɵɛɨɪɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.

Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɭ ɩɨɡɢɰɢɸ, 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ. ɂɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ ɩɪɢ ɦɵɬɶɟ

             ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 
ɩɪɢɜɟɞɟɬ ɤ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɸ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɫɬɚɧɞɚɪɬɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɦɨɠɟɬ ɡɚɝɨɪɟɬɶ-
ɫɹ ɤɪɚɫɧɚɹ ɥɚɦɩɨɱɤɚ, ɧɟɫɦɨɬɪɹ ɧɚ 
ɬɨ, ɱɬɨ ɞɭɯɨɜɤɚ ɧɟ ɛɭɞɟɬ ɩɪɢ ɷɬɨɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ, ɤɨɝɞɚ  ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ 
ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɜɵɛɨɪɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɧɚɯɨɞɹɬɫɹ 
ɜ ɥɸɛɨɦ, ɤɪɨɦɟ ɧɭɥɟɜɨɝɨ, ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ, ɜɟɪɯ-

ɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ.
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɟɚɥɢɡɭɟɬɫɹ 
ɨɩɟɪɚɰɢɹ «ɩɢɪɨɝ». Ɉɛɵɱɧɚɹ 
ɞɭɯɨɜɤɚ ɫ ɜɟɧɬɢɥɹɬɨɪɨɦ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ - ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ 
ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɪɢ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɢ ɨɩɟɪɚɰɢɢ      ɢ 
ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɪɭɱɤɢ ɜ ɧɭɥɟɜɨɟ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɟ, ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɬɨɥɶɤɨ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ. ȼ 
ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɦɨɠɧɨ ɨɯɥɚɠɞɚɬɶ 
ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɢɥɢ ɩɪɨɞɭɤɬɵ ɩɢ-
ɬɚɧɢɹ.
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ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɭɫɢ-
ɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ» ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ 
ɩɪɢ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɨɞɧɨɜɪɟ-

ɦɟɧɧɨ ɜɟɪɯɧɟɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟ. Ɉɧɚ ɩɨ-
ɡɜɨɥɹɟɬ ɩɨɥɭɱɚɬɶ ɩɨɜɵɲɟɧɧɭɸ ɬɟɦ-
ɩɟɪɚɬɭɪɭ ɜ ɜɟɪɯɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɪɚɛɨɱɟɝɨ 
ɩɪɨɫɬɪɚɧɫɬɜɚ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɱɬɨ ɩɪɢɜɨɞɢɬ ɤ 
ɩɨɞɪɭɦɹɧɢɜɚɧɢɸ ɛɥɸɞɚ, ɢ ɬɚɤɠɟ ɩɨɡɜɨ-
ɥɹɟɬ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɛɨɥɶɲɢɟ ɩɨɪɰɢɢ.

Ɍɭɪɛɨ ɝɪɢɥɶ ɢ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜ-
ɤɚ ɜɵɩɨɥɧɹɟɬ ɮɭɧɤɰɢɸ ɭɫɢɥɟɧ-
ɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚ ɫ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ. ɇɚ 
ɩɪɚɤɬɢɤɟ ɷɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɫɤɨ-

ɪɢɬɶ ɩɪɨɰɟɫɫ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɢ ɭɥɭɱɲɟɧɢɟ 
ɜɤɭɫɨɜɵɯ ɤɚɱɟɫɬɜ ɝɨɬɨɜɹɳɟɝɨɫɹ ɛɥɸɞɚ. 
ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ 
ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɫ ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨɣ ɤɨɧ-

ɜɟɤɰɢɟɣ (ɫ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ ɢ  ɤɨɥɶ-

ɰɟɜɵɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ)  

Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɦɨɠɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ 
ɜɟɪɯɧɟɝɨ ɢ ɧɢɠɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɣ ɩɟɱɤɢ ɢ 
ɤɨɥɶɰɟɜɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ. Ɋɚɛɨɬɚ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɭɩɪɚɜɥɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ 
ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚ-

ɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ ɜ ɧɭɠɧɨɟ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ,

ɚ ɬɚɤɠɟ ɪɭɱɤɢ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ  ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
-  ɭɫɬɚɧɨɜɤɚ ɡɚɤɥɸɱɚɟɬɫɹ ɜ ɩɨɜɨɪɨɬɟ ɪɭɱɤɢ 
ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɨɟ ɡɧɚɱɟɧɢɟ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ

ȼɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɨɣ 
ɨɛɟɢɯ ɪɭɱɟɤ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ „ l” / „0”.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ (ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɹ ɢ ɬ.ɩ.) ɩɪɢ ɜɤɥɸɱɟɧɢɢ ɥɸɛɨɣ 
ɮɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ ɩɪɨɢɡɨɣɞɟɬ ɬɨɥɶɤɨ 
ɩɨɫɥɟ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ.
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ȼɤɥɸɱɟɧ ɝɪɢɥɶ
ɍɫɬɚɧɨɜɢɜ ɪɭɱɤɭ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɟ, ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɦ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚ-
ɧɢɟ ɛɥɸɞ ɬɨɥɶɤɨ ɩɪɢ ɜɤɥɸɱɟɧ-
ɧɨɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟ ɩɟɱɤɢ.

ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ (Ƚɪɢɥɶ  ɢ 
ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ)
ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɭɫɢɥɟɧ-
ɧɵɣ ɝɪɢɥɶ» ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɩɨɞɠɚ-

ɪɢɜɚɬɶ ɩɪɨɞɭɤɬɵ ɩɢɬɚɧɢɹ ɩɪɢ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧ-
ɧɨ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɜɟɪɯɧɟɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟ. ɗɬɚ 
ɮɭɧɤɰɢɹ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɩɨɥɭɱɢɬɶ ɩɨɜɵɲɟɧɧɭɸ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɜ ɜɟɪɯɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɪɚɛɨɱɟɝɨ 
ɩɪɨɫɬɪɚɧɫɬɜɚ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɱɬɨ ɩɪɢɜɨɞɢɬ ɤ 
ɛɨɥɶɲɟɦɭ ɩɨɞɪɭɦɹɧɢɜɚɧɢɸ ɛɥɸɞɚ, ɢ ɩɨ-
ɡɜɨɥɹɟɬ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɛɨɥɶɲɢɟ ɩɨɪɰɢɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭɯɨɜ-
ɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɢɫɤɥɸɱɢɬɟɥɶɧɨ 
ɜɟɪɯɧɢɦ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢ-

                   ɦɟɧɹɟɬɫɹ ɩɪɢ ɞɨɠɚɪɢɜɚɧɢɢ
                   ɜɟɪɯɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɜɵɩɟɱɤɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɬɟɥɶ
ɉɪɢ ɬɚɤɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭ-
ɯɨɜɤɚ ɝɪɟɟɬɫɹ ɬɨɥɶɤɨ ɧɢɠɧɢɦ

                   ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ. ɉɪɢɦɟɧɹɟɬɫɹ 
                   ɩɪɢ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɢ ɫɧɢɡɭ.

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ. 
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨ-
ɠɟɧɢɟ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ 
ɞɭɯɨɜɤɭ ɨɛɵɱɧɵɦ ɫɩɨɫɨɛɨɦ.
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 ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ ɢ ɧɢɠ-

ɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ
 ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭ-ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɪɭɱɤɢ ɞɭ-

ɯɨɜɤɚ ɜɵɩɨɥɧɹɟɬ ɬɟɩɥɨɨɛɦɟɧ         
ɩɪɢ ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɧɢɠɧɟɦ ɨɛɨɝɪɟɜɚɬɟɥɟ, ɱɬɨ 
ɩɪɢɜɨɞɢɬ ɤ ɭɫɢɥɟɧɧɨɦɭ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɸ
ɛɥɸɞɚ ɫɧɢɡɭ.

Ⱥɜɬɨɧɨɦɧɨɟ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ-

ɍɫɬɚɧɨɜɤɨɣ ɪɭɱɤɢ ɜ ɷɬɨ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 
ɦɵ ɜɤɥɸɱɚɟɦ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ ɤɚɦɟɪɵ 
ɞɭɯɨɜɤɢ.

ȼɤɥɸɱɟɧɚ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ
ɍɫɬɚɧɨɜɤɚ ɪɭɱɤɢ ɜ ɞɚɧɧɨɟ ɩɨɥɨɠɟ-
ɧɢɟ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ 
ɩɪɢɧɭɞɢɬɟɥɶɧɨ ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɤɨɥɶ-

ɰɟɜɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ ɢ ɤɨɧɜɟɤɰɢɢ, ɪɚɫɩɨɥɨ-
ɠɟɧɧɨɝɨ ɜ ɰɟɧɬɪɟ ɡɚɞɧɟɣ ɫɬɟɧɤɢ ɞɭɯɨɜɤɢ.
ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɬɚɤɨɝɨ ɫɩɨɫɨɛɚ ɧɚɝɪɟɜɚ-
ɧɢɹ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨ ɪɚɫɩɪɟɞɟɥɢɬɶ 
ɬɟɩɥɨ ɜɨɤɪɭɝ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ, ɧɚɯɨɞɹɳɢɯɫɹ ɜ 
ɞɭɯɨɜɤɟ.

ɉɪɟɢɦɭɳɟɫɬɜɚ ɞɚɧɧɨɝɨ ɫɩɨɫɨɛɚ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɧɢɹ:
Ɣ	 ɍɦɟɧɶɲɟɧɢɟ ɜɪɟɦɟɧɢ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ 

ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɢɫɤɥɸɱɟɧɢɟ ɷɬɚɩɚ ɟɟ ɩɪɟɞ-
ɜɚɪɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚ,

Ɣ	 ȼɨɡɦɨɠɧɨɫɬɶ ɜɵɩɟɤɚɬɶ ɧɚ ɞɜɭɯ ɪɚɛɨɱɢɯ 
ɭɪɨɜɧɹɯ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ,

Ɣ	 ɍɦɟɧɶɲɟɧɢɟ ɜɵɬɟɤɚɧɢɹ ɠɢɪɚ ɢ ɫɨɤɨɜ 
ɢɡ ɦɹɫɧɵɯ ɛɥɸɞ, ɱɬɨ ɥɭɱɲɟ ɫɨɯɪɚɧɹɟɬ 
ɢɯ ɜɤɭɫɨɜɵɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ

Ɣ	 ɍɦɟɧɶɲɟɧɢɟ ɡɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭ-
ɯɨɜɤɢ.

ȼɨɡɦɨɠɧɵɟ ɩɨɥɨɠɟɧɢɹ ɪɭɱɤɢ ɜɵɛɨɪɚ 
ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ  ɞɭɯɨɜɤɢ

ȼɤɥɸɱɟɧɵ ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ ɢ 
ɝɪɢɥɶ
ȼ ɷɬɨɦ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ ɞɭɯɨɜɤɚ ɜɵ-
ɩɨɥɧɹɟɬ ɮɭɧɤɰɢɸ ɝɪɢɥɹ ɫ 

               ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ. ɉɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɷɬɨɣ 
ɮɭɧɤɰɢɢ ɧɚ ɩɪɚɤɬɢɤɟ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɫɤɨɪɢɬɶ 
ɩɪɨɰɟɫɫ ɨɛɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɢ ɭɥɭɱɲɢɬɶ ɜɤɭɫɨ-
ɜɵɟ ɤɚɱɟɫɬɜɚ ɛɥɸɞɚ.

ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ 
ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉ ɪ ɢ  ɜ ɵ ɩ ɨɥ ɧ ɟ ɧ ɢ ɢ  ɨ ɩ ɟ ɪ ɚ ɰ ɢ ɢ                                     
«ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ»       ,«ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ + 
ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜ»         , «ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ 
ɢ ɝɪɢɥɶ»           ɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɪɭɱɤɢ 
ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɜ ɧɭɥɟɜɨɟ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɬɨɥɶɤɨ ɜɟɧɬɢ-
ɥɹɬɨɪ. Ɍɚɤɢɦ ɨɛɪɚɡɨɦ ɦɨɠɧɨ ɨɯɥɚɠ-
ɞɚɬɶ ɛɥɸɞɨ ɢɥɢ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ.
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ȼɚɠɧɨ!
ɉɪɢ ɜɵɩɨɥɧɟɧɢɢ ɛɵɫɬɪɨɝɨ ɧɚɝɪɟ-
ɜɚɧɢɹ ɜ ɤɚɦɟɪɟ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɟ ɞɨɥɠɧɵ 
ɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɧɢ ɩɨɞɞɨɧ  ɫ ɩɢɪɨɝɨɦ, ɧɢ 
ɞɪɭɝɢɟ ɷɥɟɦɟɧɬɵ, ɧɟ ɹɜɥɹɸɳɢɟɫɹ 
ɱɚɫɬɹɦɢ ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ. 
ɇɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ 
ɮɭɧɤɰɢɟɣ ɛɵɫɬɪɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɹ ɩɪɢ 
ɜɤɥɸɱɟɧɧɨɦ ɬɚɣɦɟɪɟ.

Ȼɵɫɬɪɨɟ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚɧɢɟ ɞɭɯɨɜɤɢ

ȼ ɞɭɯɨɜɤɚɯ ɫ ɤɨɧɜɟɤɰɢɟɣ ɢ ɤɨɥɶɰɟɜɵɦ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɟɦ, ɦɨɠɧɨ ɜɨɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶɫɹ 
ɮɭɧɤɰɢɟɣ ɛɵɫɬɪɨɝɨ ɪɚɡɨɝɪɟɜɚ – ɬɟɦɩɟɪɚ-

ɬɭɪɚ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 4 ɦɢɧɭɬ ɞɨɫɬɢɝɧɟɬ 
150°C. 
ɉɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨɫɬɶ ɨɩɟɪɚɰɢɣ:

Ɣ	 Ɋɭɱɤɭ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ «ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ + 
ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ» ,    

Ɣ	 Ɋɭɱɤɭ ɪɟɝɭɥɢɪɨɜɚɧɢɹ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɧɚ 150°C, 

Ɣ	 Ⱦɭɯɨɜɤɚ ɧɚɝɪɟɜɚɟɬɫɹ ɞɨ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ 
150°C (ɢɥɢ ɞɨ ɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɧɨɣ ɧɚ ɛɨɥɟɟ 
ɧɢɡɤɢɣ ɭɪɨɜɟɧɶ), ɞɨɫɬɢɠɟɧɢɟ ɤɨɬɨɪɨɣ 
ɫɢɝɧɚɥɢɡɢɪɭɟɬɫɹ ɝɨɪɹɳɟɣ ɤɪɚɫɧɨɣ 
ɤɨɧɬɪɨɥɶɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɨɣ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ 
ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ,

Ɣ	 Ɍɟɩɟɪɶ ɦɨɠɧɨ ɫɬɚɜɢɬɶ ɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɩɨɞɧɨɫ 
ɫ ɩɢɪɨɝɨɦ,

Ɣ	 Ɋɭɱɤɭ ɜɵɛɨɪɚ ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɞɭɯɨɜɤɢ 
ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɧɚ ɜɵɛɪɚɧɧɵɣ ɫɩɨɫɨɛ ɧɚ-
ɝɪɟɜɚɧɢɹ, (ɫɦ. ɪɚɡɞɟɥ

 ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ – ɩɪɚɤɬɢɱɟɫɤɢɟ 
ɫɨɜɟɬɵ).
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Ⱦɥɹ ɜɤɥɸɱɟɧɢɹ ɩɟɱɤɢ ɧɭɠɧɨ:
Ɣ ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɪɭɱɤɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ, 

ɨɛɨɡɧɚɱɟɧɧɨɟ ɫɢɦɜɨɥɨɦ «ɝɪɢɥɶ» , 
Ɣ Ɋɚɡɨɝɪɟɬɶ ɞɭɯɨɜɤɭ ɜ ɬɟɱɟɧɢɟ 5 ɦɢɧɭɬ
 (ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ).
Ɣ ɉɨɫɬɚɜɢɬɶ ɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɩɨɞɧɨɫ ɫ ɩɪɨ-

ɞɭɤɬɚɦɢ ɩɢɬɚɧɢɹ ɧɚ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɣ 
ɪɚɛɨɱɢɣ ɭɪɨɜɟɧɶ, ɚ ɜ ɫɥɭɱɚɟ ɨɛɠɚɪɢ-

ɜɚɧɢɹ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ -  ɪɚɫɩɨɥɨɠɢɬɶ ɧɟɩɨ-

ɫɪɟɞɫɬɜɟɧɧɨ ɩɨɞ ɧɢɦ (ɧɢɠɟ ɜɟɪɬɟɥɚ) 
ɩɨɞɞɨɧ ɞɥɹ ɫɬɟɤɚɸɳɟɝɨ ɠɢɪɚ,

Ɣ Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶ 
ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɩɟɱɤɢ

Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɩɪɨɢɫɯɨɞɢɬ ɜ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɟ ɜɨɡ-

ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɧɚ ɩɢɳɭ ɢɧɮɪɚɤɪɚɫɧɵɯ ɥɭɱɟɣ, 
ɫɨɡɞɚɜɚɟɦɵɯ ɪɚɡɨɝɪɟɜɲɢɦɫɹ ɝɪɢɥɟɦ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!

Ʉɨɝɞɚ ɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɫɹ ɞɭɯɨɜɤɚ, ɞɨ-

ɫɬɭɩɧɵɟ ɱɚɫɬɢ ɦɨɝɭɬ ɧɚɝɪɟɬɶɫɹ. 
Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɧɟ ɩɨɞɩɭɫɤɚɬɶ ɤ 
ɞɭɯɨɜɤɟ ɞɟɬɟɣ.

Ⱦɥɹ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɝɪɢɥɶ» ɢ «ɭɫɢɥɟɧɧɵɣ 
ɝɪɢɥɶ»  ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɭ ɧɭɠɧɨ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ 
ɧɚ  250°C, ɚ ɞɥɹ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ ɢ 
ɝɪɢɥɶ» ɦɚɤɫɢɦɭɦ ɧɚ 200°C.
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ɗɄɋɉɅɍȺɌȺɐɂə

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟ ɜɟɪɬɟɥɚ*

ȼɟɪɬɟɥ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɠɚɪɢɬɶ ɝɨɬɨɜɹɳɟɟɫɹ 
ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɛɥɸɞɨ, ɩɟɪɟɜɨɪɚɱɢɜɚɹ ɟɝɨ. 
Ƚɥɚɜɧɵɦ ɨɛɪɚɡɨɦ ɨɧ ɫɥɭɠɢɬ ɞɥɹ ɩɨɞɠɚ-
ɪɢɜɚɧɢɹ ɩɬɢɰɵ, ɲɚɲɥɵɤɨɜ, ɤɨɥɛɚɫɨɤ ɢ 
ɬ.ɩ. ȼɤɥɸɱɟɧɢɟ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟ ɞɜɢɠɟɧɢɹ 
ɜɟɪɬɟɥɚ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɟɬɫɹ ɨɞɧɨɜɪɟɦɟɧɧɨ 
ɫ ɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɢ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟɦ ɨɩɟɪɚɰɢɢ 
ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɹ  -  «ɝɪɢɥɶ» .
ɉɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɨɞɧɨɣ ɢɡ ɷɬɢɯ ɮɭɧɤɰɢɣ 
ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɩɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɹ ɦɨɠɟɬ ɩɪɨ-
ɢɡɨɣɬɢ ɜɪɟɦɟɧɧɚɹ ɨɫɬɚɧɨɜɤɚ ɞɜɢɝɚɬɟɥɹ 
ɢɥɢ ɢɡɦɟɧɟɧɢɟ ɧɚɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɜɪɚɳɟɧɢɹ. 
ɗɬɨ ɧɟ ɜɥɢɹɟɬ ɧɚ ɜɪɟɦɹ ɢ ɤɚɱɟɫɬɜɨ ɨɛɠɚ-
ɪɢɜɚɧɢɹ. 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɟɪɬɟɥ ɧɟ ɢɦɟɟɬ ɨɬɞɟɥɶɧɨɣ ɪɭɱɤɢ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ.

ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɛɥɸɞɚ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥɟ: 
(ɫɦ. ɪɢɫɭɧɤɢ)
Ɣ ɩɨɦɟɫɬɢɬɶ ɩɢɳɭ ɧɚ ɜɟɪɬɟɥ ɢ ɡɚɤɪɟɩɢɬɶ 

ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɜɢɥɨɤ,
Ɣ pɚɦɤɭ ɜɟɪɬɟɥɚ ɪɚɡɦɟɫɬɢɬɶ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɧɚ 

3 ɫɧɢɡɭ ɪɚɛɨɱɟɦ ɭɪɨɜɧɟ ,
Ɣ ɤɨɧɟɰ ɜɟɪɬɟɥɚ ɜɫɬɚɜɢɬɶ ɜ ɡɚɯɜɚɬ ɞɜɢɝɚ-

ɬɟɥɹ. Ɉɛɪɚɬɢɬɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɬɨ, ɱɬɨɛɵ 
ɜɵɟɦɤɚ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɨɣ ɱɚɫɬɢ ɡɚɯɜɚɬɚ 
ɨɩɢɪɚɥɚɫɶ ɧɚ ɪɚɦɤɭ,

Ɣ ɜɵɤɪɭɬɢɬɶ ɪɭɤɨɹɬɤɭ,
Ɣ ɜɫɬɚɜɢɬɶ ɩɨɞɧɨɫ ɧɚ ɫɚɦɵɣ ɧɢɠɧɢɣ 

ɭɪɨɜɟɧɶ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ,
Ɣ Ɉɛɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɫɥɟɞɭɟɬ ɨɫɭɳɟɫɬɜɥɹɬɶ 

ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.

*ɞɥɹ ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯ ɦɨɞɟɥɟɣ
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Ⱥɤɤɭɪɚɬɧɨɫɬɶ ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɟɥɹ ɢ ɩɨɞɞɟɪɠɚ-

ɧɢɟ ɩɥɢɬɵ ɜ ɱɢɫɬɨɬɟ ɢ ɟɟ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ ɫɨ-

ɞɟɪɠɚɧɢɟ ɜ ɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɨɣ ɦɟɪɟ ɩɪɨɞɥɟ-

ɜɚɸɬ ɫɪɨɤ ɟɟ ɛɟɡɚɜɚɪɢɣɧɨɣ ɪɚɛɨɬɵ.
ɉɟɪɟɞ ɱɢɫɬɤɨɣ ɩɥɢɬɭ ɧɭɠɧɨ ɜɵɤɥɸɱɢɬɶ, 
ɨɛɪɚɬɢɜ ɨɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɬɨ, ɱɬɨɛɵ 
ɜɫɟ ɪɭɱɤɢ ɧɚɯɨɞɢɥɢɫɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɢ „•” / 
„0”. ɑɢɫɬɤɭ ɦɨɠɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨ-

ɫɥɟ ɬɨɝɨ, ɤɚɤ ɩɥɢɬɚ ɨɫɬɵɧɟɬ.

       

ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ

       ȼɚɪɨɱɧɚɹ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ

Ɂɚɝɪɹɡɧɟɧɢɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ, ɩɪɢɝɨɪɟɜɲɢɟ 
ɨɫɬɚɬɤɢ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ, ɭɞɚɥɹɸɬɫɹ 
ɫ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ ɩɚɧɟɥɟɣ ɦɹɝɤɨɣ ɬɪɹɩɤɨɣ 
(ɱɟɪɧɭɸ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɧɟɥɶɡɹ 
ɦɵɬɶ ɢ ɱɢɫɬɢɬɶ). ɉɪɢ ɷɬɨɦ ɧɢɤɟɥɢɪɨɜɚɧ-

ɧɵɟ ɨɛɨɞɚ ɦɨɸɬɫɹ ɫ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ 
ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɩɨɫɭɞɵ ɢɥɢ ɦɹɝɤɢɯ 
ɠɢɞɤɢɯ ɱɢɫɬɹɳɢɯ ɫɪɟɞɫɬɜ. ɉɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ 
ɤɨɧɮɨɪɤɢ ɜɪɟɦɹ ɨɬ ɜɪɟɦɟɧɢ ɩɪɨɬɢɪɚɟɬɫɹ 
ɜɚɡɟɥɢɧɨɜɨɣ ɢɥɢ ɫɢɥɢɤɨɧɨɜɨɣ ɫɦɚɡɤɨɣ. 
Ⱦɥɹ ɷɬɨɣ ɰɟɥɢ ɧɟɥɶɡɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɠɢ-

ɜɨɬɧɵɟ ɢ ɪɚɫɬɢɬɟɥɶɧɵɟ ɠɢɪɵ.

Ⱦɥɹ ɦɵɬɶɹ ɷɦɚɥɢɪɨɜɚɧɧɵɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ 
ɫɥɟɞɭɟɬ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɫ ɦɹɝɤɢɦ 
ɞɟɣɫɬɜɢɟɦ. ɇɟɥɶɡɹ ɭɩɨɬɪɟɛɥɹɬɶ ɱɢɫɬɹɳɢɟ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ ɫ ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɦɢ ɫɜɨɣɫɬɜɚɦɢ, 
ɬɚɤɢɟ, ɤɚɤ ɱɢɫɬɹɳɢɟ ɩɨɪɨɲɤɢ ɫ ɚɛɪɚɡɢ-

ɜɚɦɢ, ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ ɩɚɫɬɵ, ɚɛɪɚɡɢɜɧɵɟ 
ɤɚɦɧɢ, ɩɟɦɡɭ, ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɟ ɦɨɱɚɥɤɢ ɢ 
ɬ.ɩ. ɉɥɢɬɵ ɫ ɧɟɪɠɚɜɟɸɳɢɦɢ ɩɚɧɟɥɹɦɢ 
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨ ɨɬɦɵɬɶ ɩɟɪɟɞ ɧɚ-

ɱɚɥɨɦ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɢ. Ɉɫɨɛɨɟ ɜɧɢɦɚɧɢɟ 
ɧɭɠɧɨ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɧɚ ɭɞɚɥɟɧɢɟ ɨɫɬɚɬɤɨɜ ɤɥɟɹ 
ɫ ɦɟɬɚɥɥɢɱɟɫɤɢɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ ɨɬ ɨɛɟɪɬɤɢ, 
ɭɞɚɥɟɧɧɨɣ ɩɪɢ ɦɨɧɬɚɠɟ, ɚ ɬɚɤɠɟ ɤɥɟɣɤɨɣ 
ɥɟɧɬɵ, ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɧɨɣ ɩɪɢ ɭɩɚɤɨɜɤɟ ɩɥɢ-

ɬɵ. Ɋɚɛɨɱɭɸ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ ɧɭɠɧɨ ɱɢɫɬɢɬɶ 
ɪɟɝɭɥɹɪɧɨ, ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. 
ɇɟɥɶɡɹ ɞɨɩɭɫɤɚɬɶ ɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɨɝɨ ɡɚɝɪɹɡ-

ɧɟɧɢɹ ɜɚɪɨɱɧɨɣ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɢ, ɨɫɨɛɟɧɧɨ 
ɩɪɢɝɨɪɚɧɢɣ. 
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ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ

  Ⱦɭɯɨɜɤɚ

Ɣ Ⱦɭɯɨɜɤɭ ɫɥɟɞɭɟɬ ɱɢɫɬɢɬɶ ɩɨɫɥɟ ɤɚɠɞɨɝɨ 
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ. ɉɪɢ ɱɢɫɬɤɟ ɜɤɥɸɱɚɟɬɫɹ 
ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ, ɱɬɨ ɩɨɡɜɨɥɹɟɬ ɭɥɭɱɲɢɬɶ 
ɜɢɞɢɦɨɫɬɶ ɜɧɭɬɪɢ ɪɚɛɨɱɟɝɨ ɩɪɨɫɬɪɚɧ-

ɫɬɜɚ.
Ɣ Ʉɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɚɞɥɟɠɢɬ ɦɵɬɶ ɬɨɥɶɤɨ 

ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɧɟɛɨɥɶ-

ɲɨɝɨ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ 
ɩɨɫɭɞɵ.

Ɣ ɉɚɪɨɜɚɹ ɱɢɫɬɤɚ:
 - ɜ ɦɢɫɤɭ, ɩɨɫɬɚɜɥɟɧɧɭɸ ɧɚ ɩɟɪɜɵɣ ɫɧɢɡɭ 

ɭɪɨɜɟɧɶ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɚɥɢɬɶ 0,25 ɥ ɜɨɞɵ 
 (1 ɫɬɚɤɚɧ),
  -ɡɚɤɪɵɬɶ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ, 
 -ɪɭɱɤɭ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɭɫɬɚɧɨ-ɪɭɱɤɭ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪɚ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɭɫɬɚɧɨ-

ɜɢɬɶ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ 50°C, ɪɭɱɤɭ ɜɵɛɨɪɚ 
ɪɟɠɢɦɚ ɪɚɛɨɬɵ ɜ ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ «ɧɢɠɧɢɣ 
ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ»,

 -ɧɚɝɪɟɜɚɬɶ ɤɚɦɟɪɭ ɞɭɯɨɜɤɢ ɨɤɨɥɨ 30 
ɦɢɧɭɬ,

 -ɨɬɤɪɵɬɶ ɞɜɟɪɰɭ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɜɧɭɬɪɟɧɧɢɣ 
ɨɛɴɟɦ ɤɚɦɟɪɵ ɩɪɨɬɟɪɟɬɶ ɬɪɹɩɤɨɣ ɢɥɢ 
ɝɭɛɤɨɣ, ɡɚɬɟɦ ɩɪɨɦɵɬɶ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ 
ɫ ɞɨɛɚɜɥɟɧɢɟɦ ɠɢɞɤɨɫɬɢ ɞɥɹ ɦɵɬɶɹ 
ɩɨɫɭɞɵ.

 ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ɉɫɬɚɬɨɱɧɚɹ ɜɥɚɝɚ ɩɨɫɥɟ ɩɚ-ȼɧɢɦɚɧɢɟ. Ɉɫɬɚɬɨɱɧɚɹ ɜɥɚɝɚ ɩɨɫɥɟ ɩɚ-

ɪɨɜɨɣ ɨɱɢɫɬɤɢ ɦɨɠɟɬ ɢɦɟɬɶ ɜɢɞ ɤɚɩɟɥɶ 
ɢɥɢ ɨɫɬɚɬɤɨɜ ɜɨɞɵ ɩɨɞ ɩɥɢɬɨɣ.

Ɣ	 ɉɨɫɥɟ ɦɵɬɶɹ ɤɚɦɟɪɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɟɟ ɫɥɟ-

ɞɭɟɬ ɜɵɬɟɪɟɬɶ ɧɚɫɭɯɨ.

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!

Ⱦɥɹ ɱɢɫɬɤɢ ɢ ɩɨɞɞɟɪɠɚɧɢɹ ɜ ɪɚ-

ɛɨɱɟɦ ɫɨɫɬɨɹɧɢɢ ɫɬɟɤɥɹɧɧɵɯ ɩɨ-

ɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ ɧɟ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɱɢɫɬɹɳɢɟ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ, ɫɨɞɟɪɠɚɳɢɟ ɚɛɪɚɡɢɜɵ

  Ɂɚɦɟɧɚ ɥɚɦɩɨɱɤɢ ɨɫɜɟɳɟɧɢɹ
      ɞɭɯɨɜɤɢ

Ⱦɥɹ ɢɫɤɥɸɱɟɧɢɹ ɜɨɡɦɨɠɧɨɫɬɢ ɩɨ-
ɪɚɠɟɧɢɹ ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ ɩɟɪɟɞ 
ɡɚɦɟɧɨɣ ɥɚɦɩɨɱɤɢ ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ, ɱɬɨ 
ɭɫɬɪɨɣɫɬɜɨ ɜɵɤɥɸɱɟɧɨ.

Ɣ ȼɫɟ ɪɭɱɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɜ 
ɩɨɥɨɠɟɧɢɟ  „l” / „0” „ ɢ ɜɵɤɥɸɱɢɬɶ 
ɩɢɬɚɧɢɟ,

Ɣ ȼɵɜɟɪɧɭɬɶ ɢ ɩɪɨɦɵɬɶ ɤɨɥɩɚɤ ɥɚɦɩɨɱɤɢ,  
ɜɵɬɟɪɟɬɶ ɟɝɨ ɧɚɫɭɯɨ.

Ɣ ȼɵɜɟɪɧɭɬɶ ɨɫɜɟɬɢɬɟɥɶɧɭɸ ɥɚɦɩɨɱɤɭ ɢɡ 
ɝɧɟɡɞɚ, ɩɪɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɡɚɦɟɧɢɬɶ 
ɟɟ ɧɟ ɧɨɜɭɸ 

 – ɥɚɦɩɨɱɤɚ ɜɵɫɨɤɨɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɧɚɹ 
 (300°C) ɫ ɩɚɪɚɦɟɬɪɚɦɢ:
 - ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ 230  
 - ɦɨɳɧɨɫɬɶ 25 W -ɪɟɡɶɛɚ E14.

Ɣ ȼɜɟɪɧɭɬɶ ɥɚɦɩɨɱɤɭ. Ɉɛɪɚɬɢɬɟ ɜɧɢɦɚ-
ɧɢɟ ɧɚ ɩɪɚɜɢɥɶɧɭɸ ɭɫɬɚɧɨɜɤɭ ɥɚɦɩɨɱɤɢ 
ɜ ɤɟɪɚɦɢɱɟɫɤɨɟ ɝɧɟɡɞɨ.

Ɣ ȼɜɟɪɧɭɬɶ ɤɨɥɩɚɤ ɥɚɦɩɨɱɤɢ.

Ʌɚɦɩɨɱɤɚ ɞɭɯɨɜɤɢ
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ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ

  ɋɧɹɬɢɟ ɞɜɟɪɰɵ

Ⱦɥɹ ɛɨɥɟɟ ɭɞɨɛɧɨɝɨ ɞɨɫɬɭɩɚ ɤ ɤɚɦɟɪɟ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɢ ɟɟ ɱɢɫɬɤɢ ɦɨɠɧɨ ɫɧɹɬɶ ɞɜɟɪ-

ɰɭ. Ⱦɥɹ ɷɬɨɝɨ ɧɭɠɧɨ ɟɟ ɨɬɤɪɵɬɶ, ɩɨɞɧɹɬɶ 
ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ, ɧɚɯɨɞɹɳɢɣɫɹ ɜ ɩɟɬɥɟ. 
Ⱦɜɟɪɰɭ ɫɥɟɝɤɚ ɩɪɢɤɪɵɬɶ, ɩɪɢɩɨɞɧɹɬɶ ɢ 
ɜɵɞɜɢɧɭɬɶ ɜɩɟɪɟɞ. Ⱦɥɹ ɭɫɬɚɧɨɜɤɢ ɞɜɟɪɰɵ 
ɜ ɩɥɢɬɭ ɩɨɜɬɨɪɢɬɶ ɞɟɣɫɬɜɢɹ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ 
ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨɫɬɢ. ɉɪɢ ɭɫɬɚɧɨɜɤɟ ɫɥɟ-

ɞɭɟɬ ɨɛɪɚɬɢɬɶ ɜɧɢɦɚɧɢɟ ɧɚ ɩɪɚɜɢɥɶɧɨɟ 
ɫɨɜɦɟɳɟɧɢɟ ɱɚɫɬɟɣ ɩɟɬɥɢ. ɉɨɫɥɟ ɭɫɬɚ-

ɧɨɜɤɢ ɞɜɟɪɰɵ ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɭɠɧɨ ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɧɨ 
ɨɩɭɫɬɢɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɶ. ȼ ɩɪɨɬɢɜɧɨɦ 
ɫɥɭɱɚɟ, ɩɪɢ ɩɨɩɵɬɤɟ ɡɚɤɪɵɬɢɹ ɞɜɟɪɰɵ 
ɦɨɝɭɬ ɛɵɬɶ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɵ ɩɟɬɥɢ

Ɉɬɨɞɜɢɧɭɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢɬɟɥɢ ɩɟɬɟɥɶ

ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ

ɋɧɹɬɢɟ ɜɧɭɬɪɟɧɧɟɝɨ ɫɬɟɤɥɚ

1. ɋ ɩɨɦɨɳɶɸ ɤɪɟɫɬɨɨɛɪɚɡɧɨɣ ɨɬɜɟɪɬɤɢ 
ɨɬɜɢɧɬɢɬɶ ɜɢɧɬɵ, ɪɚɫɩɨɥɨɠɟɧɧɵɟ ɜ 
ɛɨɤɨɜɵɯ ɡɚɳɟɥɤɚɯ (ɪɢɫ. Ⱥ).

2. Ɂɚɳɟɥɤɢ ɜɵɬɨɥɤɧɭɬɶ ɫ ɩɨɦɨɳɶɸ ɩɥɨ-

ɫɤɨɣ ɨɬɜɟɪɬɤɢ ɢ ɜɵɧɭɬɶ ɜɟɪɯɧɸɸ ɩɥɚɧ-

ɤɭ ɞɜɟɪɰɵ (ɪɢɫ. A, B).
3. ȼɧɭɬɪɟɧɧɟɟ ɫɬɟɤɥɨ ɜɵɧɭɬɶ ɢɡ ɤɪɟɩɥɟ-

ɧɢɹ (ɜ ɧɢɠɧɟɣ ɱɚɫɬɢ ɞɜɟɪɰɵ) (ɪɢɫ. ɋ).

4. ɉɨɦɵɬɶ ɫɬɟɤɥɨ ɬɟɩɥɨɣ ɜɨɞɨɣ ɫ ɧɟ-

ɛɨɥɶɲɢɦ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦ ɱɢɫɬɹɳɟɝɨ 
ɫɪɟɞɫɬɜɚ.

 ɑɬɨɛɵ ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɫɬɟɤɥɨ, ɫɥɟɞɭɟɬ 
ɩɨɫɬɭɩɚɬɶ ɜ ɨɛɪɚɬɧɨɣ ɨɱɟɪɟɞɧɨɫɬɢ. 
Ƚɥɚɞɤɚɹ ɱɚɫɬɶ ɫɬɟɤɥɚ ɞɨɥɠɧɚ ɧɚɯɨ-

ɞɢɬɶɫɹ ɫɜɟɪɯɭ.

A

B

C



 25

ɉɟɪɢɨɞɢɱɟɫɤɢɣ ɨɫɦɨɬɪ

ɉɨɦɢɦɨ ɞɟɣɫɬɜɢɣ, ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɵɯ ɞɥɹ ɩɨɞ-

ɞɟɪɠɚɧɢɹ ɩɥɢɬɵ ɜ ɱɢɫɬɨɬɟ, ɫɥɟɞɭɟɬ:
Ɣ ɩɪɨɜɨɞɢɬɶ ɩɟɪɢɨɞɢɱɟɫɤɢɟ ɩɪɨɜɟɪɤɢ 

ɪɚɛɨɬɵ ɷɥɟɦɟɧɬɨɜ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɢ ɪɚ-

ɛɨɱɢɯ ɝɪɭɩɩ ɩɥɢɬɵ. ɉɨɫɥɟ ɢɫɬɟɱɟɧɢɹ 
ɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɝɨ ɫɪɨɤɚ, ɦɢɧɢɦɭɦ ɪɚɡ ɜ 
ɞɜɚ ɝɨɞɚ, ɫɥɟɞɭɟɬ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɨɫɦɨɬɪ 
ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɝɨ ɫɨɫɬɨɹɧɢɹ ɩɥɢɬɵ ɜ ɫɟɪ-

ɜɢɫɧɨɦ ɰɟɧɬɪɟ,
Ɣ ɭɫɬɪɚɧɹɬɶ ɜɵɹɜɥɟɧɧɵɟ ɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɨɧ-

ɧɵɟ ɞɟɮɟɤɬɵ,
Ɣ ɩɪɢ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɨɫɬɢ ɩɪɨɜɟɫɬɢ ɡɚɦɟɧɭ 

ɜɵɲɟɞɲɢɯ ɢɡ ɫɬɪɨɹ ɞɟɬɚɥɟɣ ɢ ɭɡɥɨɜ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȼɫɟ ɪɟɦɨɧɬɧɵɟ ɢ 
ɪɟɝɭɥɹɰɢɨɧɧɵɟ ɪɚɛɨɬɵ ɞɨɥɠɧɵ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶɫɹ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɸɳɢɦ 
ɫɟɪɜɢɫɧɵɦ ɰɟɧɬɪɨɦ ɢɥɢ ɦɚɫɬɟ-

ɪɨɦ, ɢɦɟɸɳɢɦ ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɭɸ 
ɤɜɚɥɢɮɢɤɚɰɢɸ ɢ ɞɨɩɭɫɤ.

ɈȻɋɅɍɀɂȼȺɇɂȿ ɂ ɍɏɈȾ



     26

ɉɊɈȻɅȿɆȺ

1. ɗɥɟɤɬɪɢɤɚ ɧɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ 

2. Ⱦɢɫɩɥɟɣ ɬɚɣɦɟɪɚ ɩɨɤɚ-Ⱦɢɫɩɥɟɣ ɬɚɣɦɟɪɚ ɩɨɤɚ-

ɡɵɜɚɟɬ „0.00”

3.ɇɟ ɪɚɛɨɬɚɟɬ ɨɫɜɟɳɟɧɢɟ 
ɞɭɯɨɜɤɢ

ɉɊɂɑɂɇȺ

Ɉɬɫɭɬɫɬɜɢɟ ɩɢɬɚɧɢɹ

ɉɪɢɛɨɪ ɛɵɥ ɨɬɤɥɸɱɟɧ 
ɨɬ ɫɟɬɢ ɢɥɢ ɜɪɟɦɟɧɧɨ 
ɩɪɨɩɚɥɨ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ

Ʌɚɦɩɚ ɜɵɜɟɪɧɭɬɚ  ɢɥɢ 
ɩɟɪɟɝɨɪɟɥɚ 

ȾȿɃɋɌȼɂə 

ɉɪɨɜɟɪɢɬɶ ɩɪɟɞɨɯɪɚɧɢ-

ɬɟɥɶ, ɩɟɪɟɝɨɪɟɜɲɢɣ ɡɚ-

ɦɟɧɢɬɶ

ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɬɟɤɭɳɟɟ ɜɪɟɦɹ  
(ɫɦ.  ɂɧɫɬɪɭɤɰɢɹ  ɩɨ ɷɤɫ-

ɩɥɭɚɬɚɰɢɢ ɬɚɣɦɟɪɚ)

ɉɨɞɤɪɭɬɢɬɶ ɢɥɢ ɡɚɦɟɧɢɬɶ 
ɥɚɦɩɭ (ɫɦ. Ɋɚɡɞɟɥ  ɑɢɫɬɤɚ 
ɢ ɫɨɞɟɪɠɚɧɢɟ ɩɥɢɬɵ)

ɉɈȼȿȾȿɇɂȿ ȼ ȺȼȺɊɂɃɇɕɏ ɋɂɌɍȺɐɂəɏ

ȼ ɤɚɠɞɨɣ ɚɜɚɪɢɣɧɨɣ ɫɢɬɭɚɰɢɢ ɫɥɟɞɭɟɬ:
Ɣ ȼɵɤɥɸɱɢɬɶ ɪɚɛɨɱɢɟ ɭɡɥɵ ɩɥɢɬɵ
Ɣ Ɉɬɫɨɟɞɢɧɢɬɶ ɷɥɟɤɬɪɨɩɢɬɚɧɢɟ
Ɣ ȼɵɡɜɚɬɶ ɦɚɫɬɟɪɚ
Ɣ ɇɟɤɨɬɨɪɵɟ ɦɟɥɤɢɟ ɞɟɮɟɤɬɵ  ɩɨɥɶɡɨɜɚɬɟɥɶ ɦɨɠɟɬ ɢɫɩɪɚɜɢɬɶ ɫɚɦ, ɫɥɟɞɭɹ ɭɤɚɡɚɧɢɹɦ 

ɜ ɬɚɛɥɢɰɟ. ɉɪɟɠɞɟ, ɱɟɦ ɨɛɪɚɳɚɬɶɫɹ ɜ ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ ɰɟɧɬɪ, ɩɪɨɫɦɨɬɪɢɬɟ ɬɚɛɥɢɰɭ.



 27

ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ɉɂɓɂ  ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ  -  ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

      ȼɵɩɟɱɤɚ 

Ɣ Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɜɵɩɟɤɚɬɶ ɩɢɪɨɝɢ ɧɚ ɩɨɞɞɨɧɚɯ, ɹɜɥɹɸɳɢɯɫɹ ɡɚɜɨɞɫɤɨɣ 
ɨɫɧɚɫɬɤɨɣ ɩɥɢɬɵ,

Ɣ ȼɵɩɟɱɤɭ ɦɨɠɧɨ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɜ ɮɨɪɦɚɯ ɢ ɧɚ ɩɨɞɞɨɧɚɯ ɩɪɨɦɵɲɥɟɧɧɨɝɨ 
ɩɪɨɢɡɜɨɞɫɬɜɚ, ɤɨɬɨɪɵɟ ɫɬɚɜɹɬɫɹ ɧɚ ɛɨɤɨɜɵɟ ɧɚɩɪɚɜɥɹɸɳɢɟ. Ⱦɥɹ ɩɪɢɝɨ-

ɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ɩɢɬɚɧɢɹ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶ ɩɨɞɞɨɧɵ 
ɱɟɪɧɨɝɨ ɰɜɟɬɚ, ɩɨɫɤɨɥɶɤɭ ɨɧɢ ɥɭɱɲɟ ɩɪɨɜɨɞɹɬ ɬɟɩɥɨ ɢ ɫɨɤɪɚɳɚɸɬ 
ɜɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ,

Ɣ ɇɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɮɨɪɦɵ ɢ ɩɨɞɞɨɧɵ ɫɨ ɫɜɟɬɥɨɣ ɢ ɛɥɟɫɬɹɳɟɣ 
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶɸ ɩɪɢ ɨɛɵɱɧɨɦ ɧɚɝɪɟɜɚɧɢɢ (ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ), 
ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟ ɬɚɤɨɣ ɩɨɫɭɞɵ ɦɨɠɟɬ ɩɪɢɜɟɫɬɢ ɤ ɬɨɦɭ, ɱɬɨ ɬɟɫɬɨ ɧɟ ɩɪɨɩɟɱɟɬɫɹ 
ɫɧɢɡɭ,

Ɣ ɉɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɤɨɥɶɰɟɜɨɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ ɩɪɟɞɜɚɪɢɬɟɥɶɧɵɣ ɩɪɨɝɪɟɜ 
ɞɭɯɨɜɤɢ ɧɟ ɨɛɹɡɚɬɟɥɟɧ. Ⱦɥɹ ɩɪɨɱɢɯ ɪɟɠɢɦɨɜ, ɩɟɪɟɞ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟɦ ɩɪɨ-

ɞɭɤɬɨɜ ɞɭɯɨɜɤɭ ɧɭɠɧɨ ɪɚɡɨɝɪɟɬɶ,

Ɣ ɉɟɪɟɞ ɬɟɦ, ɤɚɤ ɜɵɧɭɬɶ ɩɢɪɨɝɢ ɢɡ ɞɭɯɨɜɤɢ, ɧɭɠɧɨ ɩɪɨɜɟɪɢɬɶ ɢɯ ɝɨɬɨɜɧɨɫɬɶ 
ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɩɚɥɨɱɤɢ (ɤɨɬɨɪɚɹ ɞɨɥɠɧɚ ɨɫɬɚɬɶɫɹ ɫɭɯɨɣ ɢ ɱɢɫɬɨɣ),

Ɣ Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɨɫɬɚɜɢɬɶ ɜɵɩɟɱɤɭ ɜ ɞɭɯɨɜɤɟ ɧɚ 5 ɦɢɧɭɬ ɩɨɫɥɟ ɟɟ ɜɵɤɥɸɱɟ-

ɧɢɹ,

Ɣ Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ ɜɵɩɟɱɤɢ, ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɧɨɣ ɫ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟɦ ɮɭɧɤɰɢɢ ɰɢɪ-

ɤɭɥɹɰɢɢ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ ɨɛɵɱɧɨ ɧɚ 20 -30 ɝɪɚɞɭɫɨɜ ɧɢɠɟ, ɱɟɦ ɩɪɢ ɨɛɵɱɧɨɣ 
ɜɵɩɟɱɤɟ (ɫ ɩɪɢɦɟɧɟɧɢɟɦ ɧɢɠɧɟɝɨ   ɢ ɜɟɪɯɧɟɝɨ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɹ),

Ɣ ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ ɜɵɩɟɱɤɢ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ 1 ɢ 1ɚ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɟ, ɢ ɦɨɝɭɬ 
ɦɟɧɹɬɶɫɹ ɜ ɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢ ɫ ɜɚɲɢɦ ɨɩɵɬɨɦ ɢ ɜɤɭɫɚɦɢ,

Ɣ ȿɫɥɢ ɫɜɟɞɟɧɢɹ ɜ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɤɧɢɝɚɯ ɡɧɚɱɢɬɟɥɶɧɨ ɨɬɥɢɱɚɸɬɫɹ ɨɬ ɧɚɲɢɯ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɢɣ, ɩɪɨɫɢɦ ɪɭɤɨɜɨɞɫɬɜɨɜɚɬɶɫɹ ɧɚɫɬɨɹɳɟɣ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɟɣ.
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ɮɭɧɤɰɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ:  ɇɚɝɪɟɜɚɬɟɥɶ ɜɟɪɯɧɢɣ+ɧɢɠɧɢɣ 

    ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ

ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ɉɂɓɂ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ – ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

ɌȺȻɅɂɐȺ 1: ɩɢɪɨɝɢ 

ȼɵɩɟɱɤɚ ɜ ɮɨɪɦɚɯ

Ȼɚɛɤɚ ɨɛɵɱɧɚɹ/ɦɪɚɦɨɪɧɚɹ
Ȼɚɛɤɚ ɩɟɫɨɱɧɚɹ
Ɉɫɧɨɜɚ ɞɥɹ ɬɨɪɬɚ
Ȼɢɫɤɜɢɬɧɵɣ ɬɨɪɬ
Ɏɪɭɤɬɨɜɵɣ ɩɢɪɨɝ (ɩɟɫɨɱɧɵɣ)
Ɍɜɨɪɨɠɧɢɤ (ɩɟɫɨɱɧɵɣ)
Ⱦɪɨɠɠɟɜɚɹ ɛɚɛɤɚ
ɏɥɟɛ (ɧɚɩɪɢɦɟɪ, 
ɤɪɭɩɧɨɡɟɪɧɢɫɬɵɣ)
ȼɵɩɟɱɤɚ ɧɚ ɩɨɞɧɨɫɚɯ ɢɡ ɨɫɧɚɫɬɤɢ ɩɥɢɬɵ

ɉɢɪɨɝ ɫ ɮɪɭɤɬɚɦɢ (ɩɟɫɨɱɧɵɣ)
ɉɢɪɨɝ ɫ ɮɪɭɤɬɚɦɢ (ɞɪɨɠɠɟɜɨɣ)
ɉɢɪɨɝ ɫ ɤɪɨɲɤɨɣ
Ȼɢɫɤɜɢɬɧɵɣ ɪɭɥɟɬ
ɉɢɰɰɚ (ɧɚ ɬɨɧɤɨɣ ɨɫɧɨɜɟ)
ɉɢɰɰɚ (ɧɚ ɬɨɥɫɬɨɣ ɨɫɧɨɜɟ)

Ɇɟɥɤɚɹ ɜɵɩɟɱɤɚ

Ɇɚɥɟɧɶɤɨɟ ɩɟɱɟɧɶɟ
Ɏɪɚɧɰɭɡɫɤɨɟ ɩɢɪɨɠɧɨɟ
Ȼɟɡɟ
ɉɢɪɨɠɧɨɟ ɫɨ ɜɡɛɢɬɵɦɢ 
ɫɥɢɜɤɚɦɢ

2

2

2-3

2

2

2

3

3

2

3

2

3

3

3

           

170-180

160-180

170-180

170-180

160-180

210-220

170-180

160-170

180-200

220-240

190-210

160-170

180-190

90-110

           

2

2

2-3

2-3

2

2

2

2

2

2

2

2

        

        2   

150-170
150-170
160-170

160-180

140-150
150-170

180-200

160-170

160-170

150-170

150-160
170-190

  

   170-190   

60-80

65-80
20-30

30-40

60-70

60-90

40-60

50-60

35-60
30-50
30-40

10-15
10-15
30-50

10-30

18-25
80-90

35-45 

ȼɢɞ ɜɵɩɟɱɤɢ
ɜɪɟɦɹ

ɜɵɩɟɱɤɢɌɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ
[°C]

ɭɪɨɜɟɧɶ ɭɪɨɜɟɧɶ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ
 [°C]
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ȼɕɉȿɑɄȺ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ – ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

ɌȺȻɅɂɐȺ 1A: ɉɢɪɨɝɢ
Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤ ɉɢɪɨɝ:      (ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ + ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ)

80

150
150
150

150
150
150
150

60-70

65-70
60-70

25-35

40-45
30-45
40-55
30-40

ȼɂȾ ȼɕɉȿɑɄɂ ɌȿɆɉȿɊȺɌɍɊȺ 

[°C]
ȼɊȿɆə ȼɕɉɑȿɄɂ 

( ɦɢɧ]

ȼɵɩɟɱɤɚ ɜ ɮɨɪɦɚɯ

ȼɵɩɟɱɤɚ ɧɚ ɩɨɞɧɨɫɚɯ ɢɡ ɨɫɧɚɫɬɤɢ  ɩɥɢɬɵ

ɉɢɪɨɝ ɞɪɨɠɠɟɜɨɣ
ɉɢɪɨɝ ɫ ɤɪɨɲɤɨɣ 
Ʌɟɩɟɲɤɚ ɫ ɮɪɭɤɬɚɦɢ  
Ȼɢɫɤɜɢɬ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! 

ȼ ɞɭɯɨɜɤɟ, ɩɪɢ ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɢ ɮɭɧɤɰɢɢ «ɩɢɪɨɝ», ɧɟɨɛɯɨɞɢɦ ɩɪɟɞɜɚɪɢ-

ɬɟɥɶɧɵɣ ɧɚɝɪɟɜ ɤɚɦɟɪɵ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɧɚ ɝɚɡɨɜɵɯ ɤɨɧɮɨɪɤɚɯ 
ɩɥɢɬɵ.

       ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɦɹɫɚ

Ɣ ȼ ɞɭɯɨɜɤɟ ɝɨɬɨɜɢɬɫɹ ɦɹɫɨ ɩɨɪɰɢɹɦɢ ɛɨɥɟɟ 1 ɤɝ. ɉɨɪɰɢɢ, ɜɟɫ ɤɨɬɨɪɵɯ ɦɟɧɶɲɟ, 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɧɚ ɝɚɡɨɜɵɯ ɝɨɪɟɥɤɚɯ ɩɥɢɬɵ,

Ɣ Ⱦɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɢɦɟɧɹɬɶ ɠɚɪɨɩɪɨɱɧɭɸ ɩɨɫɭɞɭ, ɫ 
ɪɭɱɤɚɦɢ, ɧɟ ɩɨɞɞɚɸɳɢɦɢɫɹ ɜɨɡɞɟɣɫɬɜɢɸ ɜɵɫɨɤɨɣ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɵ,

Ɣ ɉɪɢ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɢ ɩɢɳɢ ɧɚ ɪɟɲɟɬɤɟ ɢɥɢ ɜɟɪɬɟɥɟ ɧɚ ɫɚɦɨɦ ɧɢɡɤɨɦ ɭɪɨɜɧɟ 
ɧɭɠɧɨ ɪɚɡɦɟɫɬɢɬɶ ɩɨɞɞɨɧ ɫ ɧɟɛɨɥɶɲɢɦ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦ ɜɨɞɵ,

Ɣ Ɇɢɧɢɦɭɦ ɨɞɢɧ ɪɚɡ, ɧɚ ɷɬɚɩɟ ɩɨɥɭɝɨɬɨɜɧɨɫɬɢ,  ɧɭɠɧɨ ɩɟɪɟɜɟɪɧɭɬɶ ɦɹɫɨ 
ɧɚ ɞɪɭɝɭɸ ɫɬɨɪɨɧɭ, ɜ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɜɵɩɟɱɤɢ ɜɪɟɦɹ ɨɬ ɜɪɟɦɟɧɢ ɩɨɥɢɜɚɬɶ ɦɹɫɨ 
ɜɵɞɟɥɹɸɳɢɦɫɹ ɫɨɤɨɦ ɢɥɢ ɝɨɪɹɱɟɣ ɫɨɥɟɧɨɣ ɜɨɞɨɣ, ɩɨɥɢɜɚɬɶ ɦɹɫɨ ɯɨɥɨɞɧɨɣ 
ɜɨɞɨɣ ɧɟ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ.

Ȼɟɡɟ 
Ȼɚɛɤɚ ɩɟɫɨɱɧɚɹ 
Ȼɚɛɤɚ ɞɪɨɠɠɟɜɚɹ 
Ɍɨɪɬ
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ȽɈȼəȾɂɇȺ
Ɋɨɫɬɛɢɮ ɢɥɢ ɮɢɥɟ
ɋ ɤɪɨɜɶɸ 
Ɋɚɡɨɝɪɟɬɚɹ ɞɭɯɨɜɤɚ
ɋɨɱɧɵɣ
Ɋɚɡɨɝɪɟɬɚɹ ɞɭɯɨɜɤɚ
ɉɨɞɠɚɪɟɧɧɵɣ
Ɋɚɡɨɝɪɟɬɚɹ ɞɭɯɨɜɤɚ
ɀɚɪɤɨɟ

ɋȼɂɇɂɇȺ

ɀɚɪɤɨɟ

ɒɢɧɤɚ

Ɏɢɥɟ

ɌȿɅəɌɂɇȺ

ȻȺɊȺɇɂɇȺ

Ⱦɂɑɖ

ȾɈɆȺɒɇəə ɉɌɂɐȺ
ɐɵɩɥɟɧɨɤ
Ƚɭɫɶ (ɩɪɢɦɟɪɧɨ.2ɤɝ)

ɊɕȻȺ

2

2

2

2

2

2

2

2

2

3

3

3

2

2

2

3

2

2

2

2

2

2

           

160-180

160-180

160-180

160-170

160-180

175-180

170-180

160-180

175-180
           

250

250

210-230

200-220

200-210

200-210

210-230

200-210

200-220

200-220

220-250
190-200

210-220

           

   ɧa 1 cm

12-15

15-25

25-30

120-140

90-140

60-90

25-30

90-120

100-120

100-120

50-80
150-180

40-55
           

ɆəɋɈ

ɍɪɨɜɟɧɶ
ɫɧɢɡɭ

Tɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ [°C] ȼɪɟɦɹ*
ɜ ɦɢɧ.

ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ – ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

ɌȺȻɅɂɐȺ 2: ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɟ ɦɹɫɚ

* ɭɤɚɡɚɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɟ ɡɧɚɱɟɧɢɹ ɨɬɧɨɫɹɬɫɹ ɤ ɩɪɨɞɭɤɬɚɦ ɜɟɫɨɦ 1 ɤɝ, ɜ ɫɥɭɱɚɟ 
ɟɫɥɢ ɩɨɪɰɢɹ ɛɨɥɶɲɟ, ɧɚ ɤɚɠɞɵɣ ɫɥɟɞɭɸɳɢɣ ɤɢɥɨɝɪɚɦɦ ɧɭɠɧɨ ɩɪɢɛɚɜɢɬɶ ɟɳɟ  
30 - 40 ɦɢɧɭɬ.

Ɏɭɧɤɰɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ: ɜɟɪɯɧɢɣ ɢ ɧɢɠɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ 
 

                                                      ɬɟɪɦɨɨɛɨɪɨɬ 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɇɚ ɷɬɚɩɟ ɩɨɥɭɝɨɬɨɜɧɨɫɬɢ  ɦɹɫɨ ɩɟɪɟɜɟɪɧɭɬɶ. Ɇɹɫɨ ɯɨɪɨɲɨ 
ɝɨɬɨɜɢɬɶ ɜ ɠɚɪɨɩɪɨɱɧɨɣ ɩɨɫɭɞɟ.
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Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ:                                ɝɪɢɥɶ + ɜɟɪɯɧɢɣ ɧɚɝɪɟɜɚɬɟɥɢ  
                                                                         (ɭɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ)

ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ – ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

ɌȺȻɅɂɐȺ 3: ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ

ɐɵɩɥɟɧɨɤ ( 1,5 ɤɝ) 

ɐɵɩɥɟɧɨɤ (2,0 ɤɝ) 

ɒɚɲɥɵɤk (1,0 ɤɝ)

250

250

250

90-100

110-130

60-70

ɆəɋɈ Ɍɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ [°C] ȼɪɟɦɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟ-

ɧɢɹ

ɌȺȻɅɂɐȺ 4: Ƚɪɢɥɶ 

Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ:                             Ƚɪɢɥɶ

ɋɜɢɧɨɣ ɛɨɤ

ɋɜɢɧɨɣ ɲɧɢɰɟɥɶ

ɒɚɲɥɵɤ

Ʉɨɥɛɚɫɤɢ

Ɋɨɫɬɛɢɮ, (ɫɬɟɣɤ 1kg)

Ɍɟɥɹɱɢɣ ɛɢɮɲɬɟɤɫ

Ɍɟɥɹɱɢɣ ɫɬɟɣɤ

Ȼɚɪɚɧɢɣ ɛɨɤ

əɝɧɹɱɢɣ ɛɨɤ

ɉɨɥɨɜɢɧɚ ɰɵɩɥɟɧɤɚ (ɩɨ 500ɝ)

Ɋɵɛɧɨɟ ɮɢɥɟ

Ɏɨɪɟɥɶ (ɧɚ 200 – 250ɝ)

ɏɥɟɛ  (ɬɨɫɬɵ)

ɍɊɈȼȿɇɖ 
ɋɇɂɁɍ Tɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ [°C] ȼɪɟɦɹ [ɦɢɧ.]

4

3

4

4

3

4

4

4

4

3

4

3

4

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

8-10

10-12

7-8

8-10

12-15

8-10

6-8

8-10

10-12

25-30

6-7

5-8

2-3

6-8

6-8

6-7

8-10

10-12

6-8

5-6

6-8

8-10

20-25

5-6

5-7

2-3

ɋɬɨɪɨɧɚ 1 ɋɬɨɪɨɧɚ 2

ɉɊɈȾɍɄɌ
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ɉɊɂȽɈɌɈȼɅȿɇɂȿ ȼ ȾɍɏɈȼɄȿ – ɉɊȺɄɌɂɑȿɋɄɂȿ ɋɈȼȿɌɕ

ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɜɵɩɟɱɤɢ ɩɟɪɟɜɨɪɚɱɢɜɚɬɶ ɦɹɫɨ ɢ ɩɨɥɢɜɚɬɶ ɫɨɭɫɨɦ ɢɥɢ ɝɨɪɹɱɟɣ ɫɨɥɟɧɨɣ 
ɜɨɞɨɣ.

ɌȺȻɅɂɐȺ 5: ȼɟɧɬɢɥɹɬɨɪ ɫ ɩɟɱɤɨɣ

ɋɜɢɧɨɟ ɠɚɪɤɨɟ

ɇɨɝɚ ɛɚɪɚɧɶɹ

Ɋɨɫɬɛɢɮ

ɐɵɩɥɟɧɨɤ

ɍɬɤɚ

Ƚɭɫɶ

ɂɧɞɟɣɤɚ

1,0
1,5
2,0

2,0

1,0

1,0

2,0

3,0

2,0
3,0

2

2

2

2

2

2

1-2

2

2

1-2

170-190

170-190

170-190

170-190

180-200

180-200

170-190

140-160

180-200

160-180

80-100

100-120

120-140

90-110

30-40

50-60

85-90

110-130

110-130

150-180

ɍɊɈȼȿɇɖ

 ɫɧɢɡɭ

ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɚ 
[°C]

ȼɪɟɦɹ  
[ɦɢɧ.]

ȼɟɫ(ɤɝ)ɆəɋɈ

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ȼɵɩɟɱɤɭ ɞɥɹ ɞɚɧɧɨɣ ɮɭɧɤɰɢɢ ɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɶ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ ɞɜɟɪ-

ɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ. Ɋɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹ ɞɥɹ ɛɨɥɶɲɢɯ ɩɨɪɰɢɣ ɦɹɫɚ

Ɏɭɧɤɰɢɢ ɞɭɯɨɜɤɢ:      ɍɫɢɥɟɧɧɵɣ ɝɪɢɥɶ+ɤɨɧɜɟɤɰɢɹ 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ!
ɉɚɪɚɦɟɬɪɵ, ɩɪɢɜɟɞɟɧɧɵɟ ɜ ɬɚɛɥɢɰɚɯ ɹɜɥɹɸɬɫɹ ɫɩɪɚɜɨɱɧɵɦɢ ɢ ɦɨɝɭɬ ɢɡɦɟ-

ɧɹɬɶɫɹ ɜ ɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢ ɨɬ ȼɚɲɢɯ ɤɭɥɢɧɚɪɧɵɯ ɩɪɢɫɬɪɚɫɬɢɣ ɢ ɨɩɵɬɚ.
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ɌȿɏɇɂɑȿɋɄɂȿ ȾȺɇɇɕȿ

ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɨɟ ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟ:  230V/400V~50 Ƚɰ

ɇɨɦɢɧɚɥɶɧɚɹ ɦɨɳɧɨɫɬɶ:   ɦɚɤɫ. 9,3 ɤȼɬ

Ɋɚɡɦɟɪɵ ɩɥɢɬɵ (ɒɂɊɂɇȺ / ȽɅɍȻɂɇȺ / ȼɕɋɈɌȺ) 50 / 60 / 85 cm

ɉɨɥɟɡɧɵɣ ɨɛɴɟɦ ɞɭɯɨɜɤɢ*             54 -58 ɥɢɬɪɨɜ    

ɗɧɟɪɝɟɬɢɱɟɫɤɚɹ ɤɚɬɟɝɨɪɢɹ  ɧɚ ɷɬɢɤɟɬɤɟ

ȼɟɫ               ɨɤ. 40 ɤɝ

ɋɨɨɬɜɟɬɫɬɜɭɟɬ ɧɨɪɦɚɬɢɜɚɦ   EN 60335-1, EN 60335-2-6.

 

* ɫɨɝɥɚɫɧɨ  EN 50304
ɨɛɴɟɦ ɡɚɜɢɫɢɬ ɨɬ ɨɫɧɚɳɟɧɢɹ ɞɭɯɨɜɤɢ – ɭɤɚɡɚɧ 
ɜ ɬɟɯɧɢɱɟɫɤɨɣ ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɟ ɢ ɧɚ ɷɬɢɤɟɬɤɟ 
ɷɧɟɪɝɟɬɢɱɟɫɤɨɣ ɷɮɮɟɤɬɢɜɧɨɫɬɢ.
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STIMATI CUMPARATORI,

Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eicient. Dupa citirea acestui manual, 
utilizarea aparatului va i foarte usoara.

Inainte de a i ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost veriicat din punct de vedere al 
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.
Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma 
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata i 
consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modiicari fara a afecta functionarea produsu-

lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

Ɣ Aparatul devine ierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile ierbinti din 
interiorul cuptorului.

Ɣ Nu lasati copiii in apropierea aragazului.
 Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!
Ɣ Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating 

suprafata ierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu 
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

Ɣ Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot 
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

Ɣ Nu asezati recipiente mai grele de 15 kg pe usa deschisa a cuptoruluui si recipiente mai 
grele de 25 kg pe plita.

Ɣ Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa, 
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va isura.

Ɣ Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare 
cu energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

Ɣ In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul 
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a i 
reparat.

Ɣ Regulile din acest manual trebuie sa ie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care 
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

Ɣ Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-
un mod responsabil nu 
numai ca economisiti bani, 
ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face 
acest lucru:

Ɣ Utilizati recipiente potrivite.
 Recipientele cu baza plata, groasa, pot 

economisi pana la 1/3 din energia elec-

trica. Acoperiti recipientele daca este 
posibil, altfel veti economisi energie de 
4 ori mai mult.

Ɣ Potriviti marimea recipientului cu su-

prafata zonei de preparare.
 Recipientul nu trebuie sa ie mai mic de-

cat zona de preparare.

Ɣ Asigurati-va de faptul ca zona de pre-

parare si baza recipientului sunt cura-

te.
 Murdaria impiedica transferul de caldura 

iar resturile arse pot i indepartate cu aju-

torul unor produse ce afecteaza mediul 
inconjurator.

Ɣ Nu descoperiti recipientele prea des.
 Nu deschideti usa cuptorului decat atunci 

cand este nevoie.

Ɣ Opriti cuptorul la timp si utilizati cal-

dura remanenta.

Ɣ Atunci cand preparati alimente un timp 
indelungat, opriti zonele de preparare cu 
5 pana la 10 minute inainte de incheierea 
procesului de preparare al alimentelor. 
Se va economisi pana la 20% energie.

Ɣ Utilizati cuptorul atunci cand prepa-

rati cantitati mai mari de alimente.
 Carnea de pana la un kilogram poate i 

preparata mai economic intr-un recipient 
pe plita

 

Ɣ Utilizati caldura remanenta a cuptoru-

lui.
 Daca timpul de preparare este mai mare 

de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

Ɣ Important!
 Atunci cand utilizati un cronometru, se-

tati timpi de preparare mai scurti in func-

tie de alimentele preparate.

Ɣ Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce 
ati inchis usa cuptorului.

 Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului 
este inchisa.

 Nu instalati aragazul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.

 Consumul de energie va creste fara a i 
necesar acest lucru.
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Aparatele vechi nu trebuie sa 
ie tratate ca si gunoi menajer, 
ci trebuie sa ie predate unui 
centru de colectare si reciclare 
al echipamentelor electrice
si electronice. Simbolul 
inscriptionat pe produs, pe 
manualul de utilizare sau pe 

ambalaj indica faptul ca acest produs poate 
i reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului 
sunt reciclabile si sunt etichetate cu in-

formatii privind acest lucru. Prin reciclarea 
materialelor sau a altor componente ale 
dispozitivului uzat, contribuiti la protejarea 
mediului inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot i 
obtinute de la autoritatile locale.

DESPACHETAREA

In timpul transportului, a 
fost utilizat material protec-

tor pentru a proteja aparatul 
de eventualele avarii. Dupa 
ce ati despachetat aparatul, 
aruncati ambalajele intr-un 
mod ce nu va afecta mediul 

inconjurator.
Toate materialele utilizate ca ambalaje pot i 
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.
Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-

tanta de copii materialele ambalajului.

RECICLAREA APARATULUI
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DESCRIEREA APARATULUI

*optional

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6  Butoane pentru controlul zonelor de preparare 

7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Sfera de încălzire
12 Capac*

1

7

3, 4

2

5, 6

8

9

10

11

12
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DESCRIEREA APARATULUI

*optional

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6  Butoane pentru controlul zonelor de preparare 

7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Sfera de încălzire
12 Capac*

1

7

3, 4

2

5, 6

8

9

10

11

12
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DESCRIEREA APARATULUI

*optional

Buton pentru controlul temperaturii

Timer
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       Instalarea aragazului

Ɣ In bucatarie nu trebuie sa existe ume-

zeala si trebuie sa ie bine aerisita.

Ɣ Incaperea trebuie sa ie echipata cu un 
sistem de ventilatie pentru a evacua fu-

mul produs. Acest sistem poate i com-

pus dintr-un ventilator sau o hota. Hota 
trebuie sa ie instalata in functie de in-

structiunile producatorului. Aparatul tre-

buie sa ie instalat in asa fel incat sa ie 
accesibile toate elementele de control.

Ɣ Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa 
ie aplicat cu un adeziv termorezistent 
(100°C). Acest lucru va preveni deforma-

rea suprafetei sau detasarea invelisului. 
Daca nu sunteti siguri de rezistenta mo-

bilei, lasati un spatiu de aproximativ 2 cm 
in jurul aparatului. Peretele din spatele 
aparatului trebuie sa ie rezistent la tem-

peraturi ridicate. In timpul utilizarii, par-
tea din spate a aparatului se incalzeste 
la aproximativ 50°C peste temperatura 
ambientala.

Ɣ Aragazul trebuie sa ie instalat pe o po-

dea dura, uniforma (nu il asezati pe un 
suport).

Ɣ Inainte de a utiliza aragazul, acesta tre-

buie sa ie asezat la nivel, lucru important 
pentru distribuirea uniforma a grasimii 
in tigaie. Ajustati picioarele aragazului 
dupa ce ati indepartat sertarul. Distanta 
de ajustare este de -/+ 5 mm.

INSTALARE
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MenĠiune! 
Trebuie de luat în consideraĠie necesitatea de conectare a lanĠului de protecĠie la contactul plăcii, ce se 
indică prin simbolul  semn          . Firele electrice trebuie să ie protejate în modul corespunzător şi să 
aibă adăugător un întrerupător, ce va permite deconectarea de la reĠea în situaĠii excepĠionale.

DIAGRAMA DE CONECTARE
Atentie! Voltaj al elementelor de preparare 230V

1

2

3

Pentru conexiunea bifazica cu impa-

mantare de 400/230V, puntile conec-

teaza terminalele 2 – 3 si terminalele 
4 – 5, irul de siguranta la 

Pentru conexiunea trifazica cu 
impamantare de 400/230V, puntile 
conecteaza terminalele 4 – 5, fazele 
in succesiune 1, 2 si 3 impamantare 
la  4 - 5, irul de siguranta la 

1N~

L1 = R, L2 = S, L3 = T, N = terminal impamantare, PE = terminal ir de siguranta

Atentie! In cazul unei conectari, irul de siguranta trebuie sa ie conec-

tat la terminalul         PE Ti
p 

re
co

m
an

da
t p

en
tru

 
ca

bl
ul

 d
e 

co
ne

ct
ar

e 

2N~

3N~

Pentru conexiunea monofazica cu 
impamanare de 230V, puntile conec-

teaza terminalele 1 – 2 – 3 si termi-
nalele 4 – 5 , irul de siguranta la 

H05VV-F3G4

H05VV-F4G2,5

H05VV-F5G1,5

       Conexiuni electrice

 
Conexiuni electrice

Conexiunile electrice trebuie sa ie realizate doar de o persoana caliicata sau de personalul unui centru 
de service autorizat. Nu realizati modiicari ale sistemului de alimentare cu energie electrica.

Recomandari

Aragazul a fost produs pentru a functiona la un curent alternativ trifazic (400V 3N~50 Hz). Voltajul 
este de 230V. Adaptarea aragazului la un curent monofazic este posibila prin realizarea in caseta de 
conectare a modiicarilor prezentate in tabelul de mai jos. Diagrama se ala si pe capacul casetei de 
conectare. Tineti minte faptul ca irele de conectare trebuie sa corespunda tipului de conectare si puterii 
aragazului.

INSTALARE

Pînă la conectarea instalaĠiei la reĠeaua electrică, trebuie de luat cunoştinĠă cu informaĠia indicată pe 
panoul din uzină şi schema de conectare

MenĠiune! 
Electricul este oblicat să elibereze utilizatorului “cererea de conectare a instalaĠiei la reĠeaua electrică” (ane-

xă la talonul de garanĠie). Conectarea instalaĠiei prin alte metode, poate duce la defectarea acesteia.
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Inainte de prima utilizare

UTILIZARE

Ɣ	 Indepartati ambalajul, goliti sertarul, cu-

ratati interiorul cuptorului si plita
Ɣ	 Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-

torului. In cazul in care raman urme vi-
zibile pe geam, incalziti usor cuptorul si 
aplicati pe zona respectiva spray pentru 
curatarea geamurilor, apoi stergeti cu un 
material textil moale. 

Ɣ	 Scoateti si spalati accesoriile cuptorului 
 cu apa calda si detergent lichid.
Ɣ	 Porniti ventilatorul sau deschideti o fe-

reastra.
Ɣ Incalziti cuptorul (la o temperatura de 

250°C timp de aproximativ 30 min), inde-

partati petele si spalati cu atentie
Ɣ Va rugam sa respectati cu strictete in-

structiunile de utilizare ale acestui apa-

rat.

Important!
Pentru cuptoarele prevazute cu prog-

ramator electronic, timpul “12:00” va 
incepe sa clipeasca pe aisaj, deasup-

ra conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa ie setat 
in functie de timpul curent. (Vezi 
Programator electronic). In cazul 
in care timpul curent nu este 

setat, utilizarea cuptorului nu este 
posibila.

*optional

         TIMER (Optional)* 

Aragazul este dotat cu un ceas programator 
care va i rotit in sensul acelor de ceasornic 
pana la capat iar apoi va i dat invers pana 
la pozitia dorita. Timpul este reprezentat in 
minute iar la terminarea lui se activeaza o 
sonerie.
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Selectarea nivelului de caldura

Zonele de preparare au diferite niveluri de caldura. Nivelul poate i ajustat treptat, prin 
rotirea butonului corespunzator catre dreapta sau catre stanga. Butonul este incorporat in 
panoul de control, pentru a-l selecta trebuie sa:
- impingeti usor apoi sa il eliberati;
- setati pozitia corecta.
Semnele de pe marginea butonului indica diferite niveluri atinse de zonele de preparare.

UTILIZARE

       Controlarea zonelor de preparare de pe plita ceramica

Alegerea recipientelor

Alegeti un recipient cu diametrul bazei cel putin la fel de mare ca si zona de preparare. Pen-

tru friptura exista o zona speciala de 140 x 250. Nu utilizati recipiente cu baza concava sau 
convexa.  Tineti minte intotdeauna sa acoperiti recipientele cu capac. Va recomandam sa 
utilizati recipiente cu baza groasa, uniforma.
In cazul in care zonele de preparare sau recipientele sunt murdare, este imposibil sa va 
folositi de toata caldura.

               GRESIT                               CORECT                        GRESIT 

AtenĠie !
AtrageĠi atenĠie la:
-  curăĠenia instalaĠiei – o instalaĠie murdară nu suportă toată intensitatea,
-  păziĠi instalaĠia de corozie,
-  deconectaĠi instalaĠia înainte de a  lua vasele de pe ea,
-  nu lăsaĠi fără atenĠie pe instalaĠia conectată, vase cu bucate preparate pe baza 
   grăsimilor, uleiurilor, grăsimile înierbîntate pot lua foc.

l MIN. Incalzire
1 Preparare lenta, ierbere inabusita a legumelor
l Supe, recipiente mai mari
2	Frigere lenta
l	Gratar, peste
3 MAX Incalzire rapida,  preparare rapida, frigere
0 Oprire

0

1

2

3
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Lumina cuptor separata

Prin setarea butonului in aceasta 
pozitie, lumina din interiorul cuptorului 
este pornita. Utilizati, de exemplu,                                                                                            

              cand doriti sa curatati interiorul
              cuptorului.

Elementul de incalzire superior 
si cel inferior sunt pornite
Termostatul permite utilizatorului sa 
seteze temperatura la o valoare cu-

prinsa 50°C si 250°C. Utilizati pentru coacere.

Elementul de incalzire inferior 
pornit. Atunci cand butonul este se-
tat pe aceasta pozitie, cuptorul este 
incalzit cu ajutorul elementului de 
incalzire inferior. Acesta esteutilizat 

de exemplu pentru coacere inala de jos.

UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea 

acestuia

Cuptorul poate i incalzit utilizand elementul 
de incalzire inferior si cel superior si gratarul 
(daca exista). Cuptorul este controlat cu 
ajutorul unui buton, ce este utilizat ca si co-

mutator integrat impreuna cu butonul pentru 
reglarea temperaturii.

Cuptor cu convectie naturala 

(conventional)

Atentie!
In cazul modelelor ce nu au gratar, 
pozitia       nu se ala pe buton.

Pozitii posibile ale butoanelor

Gratarul pornit
Atunci cand butonul este setat 
pe aceasta pozitie permite 
rumenirea alimentelor pe gratar 
sau pe rotisor.

Elementul de incalzire supe-
rior pornit
Atunci cand butonul este setat 
pe aceasta pozitie, cuptorul este 
incalzit cu ajutorul elementului 

de incalzire superior. Acesta este utilizat de 
exemplu pentru coacere inala de su.

Pornirea si oprirea cuptorului

Pentru a porni cuptorul trebuie sa:
Ɣ setati conditiile de functionare pentru cup-

tor, temperatura si modul de incalzire.
Ɣ Setati butonul pe pozitia dorita rotindu-l 

spre dreapta.
Pornirea cuptorului este indicata de doua 
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semniica faptul ca este 
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge, 
inseamna ca s-a atins temperatura setata. 
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa ie introduse in cuptorul 
incalzit, acest lucru trebuie sa ie realizat 
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima 
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se 
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a 
mentine temperatura din interiorul cuptorului). 
Semnalul galben se poate aprinde atunci 
cand butonul se ala in pozitia “iluminare 
interior cuptor”.
Oprirea cuptorului – pentru a opri cuptorul, se-
tati butonul in pozitia “0”, rotind spre dreapta. 
Lumina se va stinge.
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Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior si inferior, precum 
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului 
este controlata cu ajutorul butonului pentru 
functii – pentru a seta o functie anume trebuie 
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

UTILIZARE

precum si butonul pentru reglarea temperatu-

rii – pentru a seta o anumita  functie trebuie 
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor 
butoane in pozitia   „ l” / „0”.

Posibile setari ale butonului pentru 

functiile cuptorului

Atentie!
Atunci cand selectati orice functie de 
incalzire (pornirea unui element de 
incalzire, etc.) cuptorul va i pornit 
dupa ce a fost setata temperatura 
cu ajutorul butonului de reglare a 
temperaturii.

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va i aprinsa lumina in interiorul 
cuptorului, de exemplu atunci cand

             spalati interiorul acestuia.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite
Setarea butonului in aceasta 
pozitie permite cuptorului sa ie 
incalzit in mod conventional.

Elementul de incalzire inferior 
pornit
Atunci cand butonul este setat 
in aceasta pozitie, cuptorul este 

incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea 
inala de jos.

Element de incalzire superior 
pornit
Setarea butonului in aceasta 
pozitie permite cuptorului sa ie 
incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu 
pentru coacerea inala de sus.

Gratarul pornit
Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea 
alimentelor pe gratar.

Cuptor cu convectie naturala 

(conventional)
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Cuptor cu circulare automata a ae-

rului (functionare cu ventilator)

Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior si inferior, precum 
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului 
este controlata cu ajutorul butonului pentru 
functii – pentru a seta o functie anume trebuie 
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

UTILIZARE

precum si butonul pentru reglarea temperatu-

rii – pentru a seta o anumita  functie trebuie 
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor 
butoane in pozitia   „ l” / „0”.

Posibile setari ale butonului pentru 

functiile cuptorului

Atentie!
Atunci cand selectati orice functie de 
incalzire (pornirea unui element de 
incalzire, etc.) cuptorul va i pornit 
dupa ce a fost setata temperatura 
cu ajutorul butonului de reglare a 
temperaturii.

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va i aprinsa lumina in interiorul 
cuptorului, de exemplu atunci cand

             spalati interiorul acestuia.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite
Setarea butonului in aceasta 
pozitie permite cuptorului sa ie 
incalzit in mod conventional.

Atentie!
In aceasta pozitie, atunci cand setati 
temperatura pe o alta pozitie decat 
0, lumina rosie poate i aprinsa, desi 
cuptorul nu se incalzeste.

Ventilatorul, elementul de in-

calzire superior si cel inferior 
pornite

Setarea butonului in aceasta 
pozitie este utila pentru coa-

cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu 
ventilator.

Gratarul pornit
Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea 
alimentelor pe gratar.

Atentie!
Atunci cand functia        a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea 
temperaturii este setat pe 0, doar 
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul 
acestei functii puteti raci alimentele 
in interiorul cuptorului.
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UTILIZARE

Gratar combinat
(gratar si element de incalzire 
superior)
Atunci cand este activata functia 
“gratar combinat”, sepermite pre-

pararea alimentelor cu gratarul si elementul 
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi 
mai ridicate in partea superioara pentru a 
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce 
va i rumenita.

Ventilator si gratar combinat 
pornit
Atunci cand butonul este setat 
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia gratar combinat 

si ventilator. Aceasta functie accelereaza 
procesul de prajire si imbunatateste gustul 
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului 
inchisa.

Cuptor cu circulare automata a 

aerului (include un ventilator si un 

element de incalzire cu ventilator 

ultra)

Cuptorul poate i incalzit cu ajutorul elemen-

tului de incalzire inferior si cel superior, gra-

tarului si al elementului de incalzire cu ultra 
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata 
cu ajutorul butonului pentru functii – pentru a 
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul 
in pozitia selectata, 

si butonul pentru reglarea temperaturii – pen-

tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti 
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate i oprit prin setarea ambelor 
butoane in pozitia  „ l” / „0”.

Atentie!
Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.), 
cuptorul va i pornit doar dupa ce a 
fost setata temperatura.
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Atentie!
Atunci cand au fost selectate func-
tiile                             insa butonul 
pentru reglarea temperaturii se ala 
pe pozitia 0, doar ventilatorul va i 
pornit. Cu ajutorul acestei functii, 
puteti raci alimentele in interiorul 
cuptorului.

Gratar pornit
Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

Gratar combinat (gratar si ele-
ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata 
aceasta functie, este permisa 

rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului 
si a elementului de incalzire superior. Aceasta 
functie permite setarea unei temperaturi mai 
ridicate in partea superioara a suprafetei de 
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

Element de incalzire superior 
pornit
Setarea butonului in aceasta 
pozitie permite cuptorului sa ie 
incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu 
pentru coacerea inala de sus.

Elementul de incalzire inferior 
pornit
Atunci cand butonul este setat 
in aceasta pozitie, cuptorul este 

incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea 

inala de jos.

Elementul de incalzire supe-
rior si inferior pornite
Setarea butonului in aceasta 
pozitie permite cuptorului sa ie 

incalzit conventional.
 

UTILIZARE

 Ventilator ultra si element de 

incalzire inferior pornit
Cu ajutorul acestei functii, se va 
mari temperatura de jos pentru                                                                                              

                   alimentele preparate.

Lumina pentru cuptor separata

Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va i aprinsa lumina in interiorul                                                                                          

              cuptorului.

Ventilator ultra pornit

Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite 
incalzirea cuptorului intr-un mod 

fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se 
ala in partea centrala in spatele camerei 
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor 
ce se ala in interior.
Avantajele acestui mod de incalzire sunt:
Ɣ	 Reducerea timpului de incalzire al cup-

torului si eliminarea etapei de incalzire 
initiala,

Ɣ Posibilitatea de preparare pe doua niveluri 
simultan,

Ɣ Reducerea cantitatii de grasime si suc 
ce iese din carne, rezultand un gust mai 
bun.

Ɣ Se va reduce varsarea alimentelor in 
interiorul cuptorului.

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-

tru functii

Ventilator si gratar pornite
Atunci cand butonul este setat 
pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

ɉɨɞɠɚɪɢɜɚɧɢɟ ɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɫɹ ɩɪɢ ɡɚɤɪɵɬɨɣ 
ɞɜɟɪɰɟ ɞɭɯɨɜɤɢ.ventilator si gratar. Aceasta 
functie permite accelerarea procesului de 
prajire si imbunatatirea gustului alimentelor. 
Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la 
cuptor. 
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UTILIZARE

Important!
Atunci cand este selectata functia 
de incalzire rapida, in interiorul 
cuptorului nu trebuie sa se ale nici 
o tava sau alte recipiente.
Functia de incalzire rapida nu este 
recomandata sa ie utilizata daca 
este setat programatorul.

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a 
aerului, echipate cu ventilator si element de 
incalzire cu ventilator ultra, poate i utilizata 
functia de incalzire rapida – cuptorul ajunge 
la temperatura de 150°C in aproximativ 4 
minute.
Mod de utilizare:
Ɣ	 Setati functia cuptorului pe pozitia ele-

ment de incalzire inferior si ventilator 
ultra          

Ɣ	 Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii pe pozitia 150°C

Ɣ	 Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este 
setata); atingerea temperaturii setate este 
semnalizata prin stingerea luminii rosii a 
butonului pentru reglarea temperaturii.

Ɣ	 Introduceti tava in cuptor
Ɣ	 Setati functia pe modul de incalzire se-

lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor 
– sfaturi practice).
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Pentru frigerea cu ajutorul functiei  

si a gratarului combinat , tempera-

tura trebuie sa ie setata pe 250°C, insa 
functia gratar cu ventilator  trebuie 

sa ie setata la o temperatura maxima de 
200°C.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:
Ɣ	 Setati butonul pentru functii pe pozitia 

marcata cu   sau 
Ɣ Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu 

usa cuptorului inchisa).
Ɣ Introduceti tava pe nivelul potrivit de 

preparare, iar daca frigeti pe gratar intro-

duceti pe nivelul urmator inferior o tava 
colectoare (sub gratar).

Ɣ Fixati dispozitivul de protectie a butoane-

lor si inchideti usa cuptorului.

UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul 
razelor infrarosii emise asupra recipientului 
de catre elementul de incalzire incandescent 
al gratarului.

Atentie!
Gratarul trebuie sa ie utilizat doar cu 
usa cuptorului usor deschisa si cu 
dispozitivul de protejare a butoanelor 
instalat.
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UTILIZAREA ROTISORULUI*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mâncării 
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui, 
kebab, cârnaĠi, etc. La utilizarea rezistenĠei 
superioare împreună cu rezistenĠa grill.Roti-
sorul se poate opri întâmplător sau schimba 
rotaĠia. Aceasta nu inluenĠează funcĠionarea 
cuptorului şi calitatea frigerii      ,        ,       .

Pentru a prepara mâncarea :
Ɣ puneĠi Ġepuşa  şi asiguraĠi-o cu furca 
Ɣ	 inseraĠi cadrul  la nivelul „ III „ al  cupto-

rului
Ɣ	 amplasaĠi Ġepuşa  pe cadrul 
Ɣ Fixati dispozitivul de protectie a butoane-

lor si inchideti usa cuptorului.

*optional

UTILIZARE
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UTILIZARE

Îngrijirea curentă a instalaĠiei de către utiliz-

ator – menĠinerea instalaĠiei în curăĠenie şi 
conservarea acesteia, au o mare importanĠă 
asupra funcĠionării îndelungate a instalaĠiei.

Înainte de a începe curăĠarea instalaĠiei, 
aceasta trebuie deconectată, atrăgînd 
atenĠie ca toate butoanele să se afle 
în poziĠie „ ”/ „0”. CurăĠarea poate 
fi începută doar după ce instalaĠia se 
răceşte.

        SuprafeĠele de încălzire

Murdăririle, de exemplu resturile de mînca-

re arse, trebuiesc înlăturate de pe aceste 
suprafeĠe cu ajutorul cîrpelor (suprafaĠa de 
culoare neagră ainstalaĠiei nu se recomandă 
de spălat). Sferele decorative din inox, se 
recomandă a i spălate cu ajutorul deter-
genĠilor delicaĠi. Apoi, trebuie şterse pînă la 
uscarea totală.

        SuprafeĠele de lucru

SuprafaĠa de lucru emaliată trebuie curăĠată 
cu ajutorul apei calde cu adăugarea unei 
cantităĠi mici de detergenĠi. Murdărirea 
intensivă poate fi înlăturată cu ajutorul 
detergenĠilor abrazivi.

SuprafeĠele instalaĠiei din cînd în cînd, 
trebuiesc şterse cu vazilin sau ulei de 
silicon. Nu se recomandă pentru utili-
zarea în acest scop grăsimi animaliere 
şi vegetale, de exemplu ulei de loarea 
soarelui, slănină topită, unt ş.a.. 
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CURATARE SI INTRETINERE

  Cuptor

Ɣ Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa 
iecare utilizare. Atunci cand il curatati, 
aprindeti lumina din interiorul acestuia 
pentru a avea o mai buna vizibilitate

Ɣ Interiorul cuptorului trebuie sa ie curatat 
doar cu apa calda si o cantitate redusa 
de detergent lichid.

Ɣ Curatare cu abur:
 - Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un 

recipient si introduceti-l in cuptor pe primul 
nivel de jos.

 -Inchideti usa cuptorului.
 -Setati temperatura pe 50°C iar butonul 

pentru functii in pozitia pentru elementul 
de incalzire inferior.

 -Incalziti interiorul cuptorului timp de 30 
de minute.

 -Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-

riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui 
burete si spalati cu apa calda si detergent 
lichid.

 Atentie! Umezeala sau apa reziduala de 
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu 
abur.

Ɣ	 Dupa curatarea interiorului cuptorului, 
stergeti pentru a se usca.

Atentie!
Nu utilizati produse de curatare ce 
contin materiale abrazive pentru 
curatarea si intretinerea panoului 
frontal din sticla.

  Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare, 
asigurati-va de faptul ca aparatul este 
oprit inainte de a inlocui becul.

Ɣ Setati toate butoanele de control pe 
pozitia   „l” / „0” „si scoateti stecherul 
cablului de alimentare din priza.

Ɣ Desurubati si spalati capacul becului, apoi 
stergeti-l.

Ɣ Desurubati becul, introduceti altul nou 
– un bec cu temperatura mai ridicata 
(300°C) cu urmatorii parametri:  

 - voltaj 230 V   
 - Putere 25 W
 - Filet E14.

Ɣ Iniletati becul si asigurati-va ca este bine 
ixat.

Ɣ Iniletati la loc capacul.

Becul pentru cuptor
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CURATARE SI INTRETINERE

  Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa 
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru, 
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a 
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens 
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele 
sunt ixate corespunzator. Dupa ce ati ixat 
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa ie 
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu 
este setat, pot i avariate balamalele atunci 
cand se inchide usa.

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale 

balamalelor

Scoaterea geamului interior 

Scoaterea geamului interior 

1. Cu ajutorul şurubelniĠei cu cap crestat 
se vor deşuruba şuruburile alate în ba-

lamalele laterale (des.A ) .
2. Balamalele se scot cu ajutorul unei şuru-

belniĠe drepte şi se scoate şipca superi-
oară a uşii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporĠi
 ( în partea inferioară a uşii ). (des.C).

4. Se spală geamul cu apă călduĠă şi cu o 
mică cantitate de detergent. 

 Pentru a monta geamul din nou trebu-

ie să acĠionăm invers. Partea netedă a 
geamului trebuie să se ale în partea su-

perioară. 

A

B

C
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 Veriicari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie sa:
Ɣ Realizati veriicari periodice ale elemente-

lor de control si a unitatilor de preparare. 
Dupa expirarea garantiei, apelati la un 
tehnician autorizat pentru ca veriicarea 
aragazului sa ie realizata la un centru 
de service autorizat, cel putin o data la 2 
ani.

Ɣ Reparati orice erori,
Ɣ Realizati intretinerea periodica a unitatii 

de preparare a aragazului.

Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-

le trebuie sa ie realizate de catre un 
centru de service autorizat sau de 
catre o persoana autorizata.

CURATARE SI INTRETINERE
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PROBLEMA

1. Aparatul nu functioneaza

2. Aisajul programatorului 
clipeste “0:00”.

3.Lumina cuptorului nu func-

tioneaza.

CAUZA

Nu este alimentat.

Aparatul a fost deconectat de 
la sursa de alimentare sau a 
fost o intrerupere temporara 
de alimentare.

Becul este slabit sau ars.

ACTIUNE

Veriicati panoul cu siguran-

te, daca exista o siguranta 
arsa, inlocuiti-o.

Vezi timpul curent (vezi 
Utilizarea programatorului)

Iniletati becul sau inlocuiti-l 
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)

CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:
Ɣ	 Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
Ɣ Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Ɣ Apelati la un centru de service autorizat
Ɣ Unele erori minore pot i rezolvate prin veriicarea instructiunilor oferite in tabelul de mai 

jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, veriicati urmatoarele puncte din 
tabel
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PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

      Coacere

Ɣ Va recomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu aragazul.

Ɣ Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa ie asezate pe raftul de uscare; 
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune 
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

Ɣ Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda 
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a 
prajiturii va i arsa.

Ɣ Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil 
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a 
introduce prajitura.

Ɣ Inainte de a scoate prajitura din cuptor, veriicati daca este coapta, cu ajutorul 
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa ie uscat si curat 
dupa ce a fost scos din prajitura).

Ɣ Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp 
de 5 min.

Ɣ Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 – 30 grade 
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de 
incalzire superior si cel inferior).

Ɣ Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot i corectati 
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

Ɣ Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest 
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual. 
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Functiile cuptorului:  Element de incalzire superior si inferior 

    Ventilator ultra 

PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Coacere in tavi

Negresa
Pandispan
Blat pentru prajitura
Blat pentru tort
Prajitura cu fructe (baza crocanta)
Prajitura cu branza 
(baza subtire crocanta)
Fursecuri
Paine 
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Prajitura cu fructe (baza crocanta)
Prajitura cu fructe (cu drojdie)
Blat crocant
Rulada
Pizza (baza subtire)
Pizza (baza groasa)

Coacerea unor cantitati mici

Paine
Produse de patiserie
Bezele
Chile

2

2

2-3

2

2

2

3

3

2

3

2

3

3

3

           

170-180

160-180

170-180

170-180

160-180

210-220

170-180

160-170

180-200

220-240

190-210

160-170

180-190

90-110

           

2

2

2-3

2-3

2

2

2

2

2

2

2

2

        2

          

150-170
150-170
160-170

160-180

140-150

150-170
180-200

160-170

160-170

150-170

150-160
170-190

   170-190   

60-80

65-80
20-30

30-40

60-70

60-90

40-60

50-60

35-60
30-50
30-40

10-15
10-15
30-50

10-30

18-25
80-90

35-45 

TIPUL DE PRAJITURA
 TIMP DE 

PREPARARE 

[min]
TEMPERATU-

RA [°C]
NIVEL  NIVEL TEMPERATU-

RA [°C]
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PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri
Functiile cuptorului:  prajituri (element de incalzire superior si inferior 
                                                                                                    + ventilator) 

80

150
150
150

150
150
150
150

60-70

65-70
60-70

25-35

40-45
30-45
40-55
30-40

TIP PREPARARE TEMPERATURA 

[°C]
TIMP PREPARARE 

[min]

Coacere in tavi

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit
Blat crocant
Prajitura cu fructe
Blat pentru tort

       Rumenirea carnii

Ɣ Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot i 
preparate pe arzatorul cu gaz.

Ɣ Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu 
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

Ɣ Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam 
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

Ɣ Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si 
sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa ierbinte cu sare – nu turnati apa rece 
pe carne.

Bezele
Pandispan
Fursecuri
Prajitura cu foi

Atentie!
.Atunci cand utilizati functia prajitura a cuptorului, este nevoie sa incalziti in 
prealabil cuptorul. Este recomandat al treilea nivel de jos pentru coacere
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CARNE DE VITA

Friptura de vita 
In sange
Cuptor incalzit
suculenta (mediu)
Cuptor incalzit
bine preparata 
Cuptor incalzit
Friptura

CARNE DE PORC

Friptura

Sunca

File

CARNE DE VITEL

CARNE DE MIEL

CARNE DE CAPRIOARA

CARNE DE PASARE

Pui
Gasca (aproximativ 2 kg)

PESTE

2

2

2

2

2

2

2

2

2

3

3

3

2

2

2

3

2

2

2

2

2

2

           

160-180

160-180

160-180

160-170

160-180

175-180

170-180

160-180

175-180
           

250

250

210-230

200-220

200-210

200-210

210-230

200-210

200-220

200-220

220-250
190-200

210-220

           

   ɧa 1 cm

12-15

15-25

25-30

120-140

90-140

60-90

25-30

90-120

100-120

100-120

50-80
150-180

40-55
           

TIPUL DE CARNE

NIVEL 

DE JOS
TEMPERATURA [°C] TIMP 

IN MINUTE*

[min]

PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare, 
se adauga cate 30 – 40 minute pentru iecare kilogram suplimentar.

Functiile cuptorului:          Element de incalzire superior si inferior  
                                Ventilator ultra  

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa ie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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Pui (aproximativ 1,5 kg)

Pui (aproximativ 2,0 kg)

Shish kebab (aproxima-

tiv 1,0 kg)

250

250

250

90-100

110-130

60-70

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA 

[°C]
TIMP DE PREPARARE 

PE GRATAR

Functiile cuptorului:                 Gratar + element de incalzire superior  
                                       (gratar combinat)

PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor    

TABELUL 4: Gratar 
Functiile cuptorului:                                           Gratar 

Cotlete de porc

Snitel de porc

Shish kebab

Carnati

Friptura (aprox. 1kg)

Cotlet de vitel

Friptura de vitel

Cotlete de oaie

Cotlete de miel

Bucati de pui (500g)

File de peste

Crap (aprox. 200 – 250 g)

Paine (prajita)

NIVEL DE 

JOS
TEMPERATURA 

[°C]

TIMP DE PREPARARE 

PE GRATAR [MINUTE]

4

3

4

4

3

4

4

4

4

3

4

3

4

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

8-10

10-12

7-8

8-10

12-15

8-10

6-8

8-10

10-12

25-30

6-7

5-8

2-3

6-8

6-8

6-7

8-10

10-12

6-8

5-6

6-8

8-10

20-25

5-6

5-7

2-3

PRIMA PARTE A DOUA PARTE

TIP ALIMENT
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PREPARAREA IN CUPTOR – SFATURI PRACTICE

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa 
ierbinte cu sare.

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Friptura de porc

Pulpa de miel

Friptura de miel

Pui

Rata

Gasca

Curcan

1,0
1,5
2,0

2,0

1,0

1,0

2,0

3,0

2,0
3,0

2

2

2

2

2

2

1-2

2

2

1-2

170-190

170-190

170-190

170-190

180-200

180-200

170-190

140-160

180-200

160-180

80-100

100-120

120-140

90-110

30-40

50-60

85-90

110-130

110-130

150-180

NIVEL

DE JOS

TEMPERATURA 

[°C]
TIMP PRE-

PARARE 

[MINUTE]

GREUTATE
TIP DE CARNE

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 – 5 sunt aproximative si pot i modiicate in functie de 
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj                                     400/230V ~ 50Hz

Putere                               Maxim 9,3 kW

Dimensiuni aragaz (IxLxA)                50 / 60 / 85 cm

Capacitate utila cuptor*                           54 -58 litri   
Energie                                            Vezi eticheta energetica
Greutate                                             Aproximativ 40 kg

Respecta regulile UE         Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6

 

* Conform EN 50304
Capacitatea depinde de reglajele cuptorului 
– indicate in speciicatiile tehnice si pe eticheta 
energetica.
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Marca: Hansa

A 0,75 53-58 133051medium 45FCE6*

Model Timp

preparare

(bazat pe

incarcare

standard)

[min]

Zgomot

[dB(A) re

 1 pW]

Grill

 [cm2]

Consum

energetic

 [kWh]

Capacitate

utila

cuptor

 [ litri ]

MarimeClasa ener-

getica

FISE TEHNICE

Clasa energetica: A….G  (A=economic…G=putin economic)



Amica Wronki S.A.
ɉɨɥɶɲɚ, 64-510
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