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YBAXAEMbIA MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeguHAeT B cebe Takme KayecTBa, Kak MCKITHYMTENbHAs NpocToTa
aKcnyatauumn n ctonpoleHTHaa addeKTMBHOCTL. [locne npodTeHnsa MHCTpyKumu y Bac He
BO3HWKHET 3aTpPyAHEHMIN N0 06CNYXMBAHUIO NINTHI.

Mnuta, nNpu BbiNycke C 3aBoda, nepen YMakoBKOW Obina TwaTenbHO NpoBepeHa Ha
crneyunanbHbIX CTeHAAX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCnoCOOHOCTY.

Mpocum Bac BHMMaTENbHO MPOYECTb UHCTPYKLMIO MO 3KCnnyaTauum nepen BKAYEHNEM
ycTporictBa. CnenoBaHve U3NOXEHHBbIM B HEW yKa3aHusaM NpegoTBpaTUT HenpaBWilbHOE
nonb30BaHUe NIINTON.

VHCTpYKUMIO crnegyeT COXpaHUTb U AepXaTb B Nerko AocTynHoM Mmecte. Bo nsbexanue
HeCYacTHbIX Cry4yaeB HeOOX0QUMO MocreaoBaTenbHO CObMNaaTh NONMOXEHUST UHCTPYKLUK
no aKkcnnyarauumu.

BHumaHue!

MnnTOoN NONb30BaTLCS TOMNBKO NOCMNE O3HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMIYUTENBbHO ANA AOMALLHEro NCNonMb30BaHus.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a coboli NpaBo BHECEHWSA N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OIMNMACHOCTHU

e Bo Bpems paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTca. CnegyeT cobnogarb OCTOPOXKHOCTb, HE
nprKacaTbCsl K ropsiiMM YacTaM BHYTPU AYXOBKW.

e Ocoboe BHMMaHMWe criegyeT obpaTuTb Ha AeTeN OKOMNO MMUTbI.

MpsMon KOHTaKT ¢ paboTatoLert NAUTON rpo3nNT OXOrom!

e Heobxogumo crnegutb, 4TOObI Menkoe KyxoHHoe obopyaoBaHve U NpoBoAda He conpu-
Kacanucb C HarpeTon AyXOBKOW N BApPOYHOW NOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbKY M30MSALMS 3TOrO
obopyaoBaHusa He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

e Henb3s octaenatb NnuTy 6€3 npucmoTpa BO BpeMs xapeHus. Macna v xvpbl MOryT 3a-
ropetbCcs BCNeACTBME BbIKUMAHUS UMW HarpeBaHusl.

e He cnepyet cTaBMTb Ha OTKPbITYIO ABEpLY OyXOBK/ nocydy Becom 6ornee 15 kr, Ha Ba-
POYHYIO MOBEPXHOCTL — Bonee 25 kr.

e He ucnonb3oBathb rpybble YncTaLmMe CPeacTBa UNM OCTpble NPeAMETbl AN YACTKK CTe-
Kon ABepLibl, OHW MOTYT noLlapanaTb NOBEPXHOCTb N NPUBECTU K NOABNEHUIO TPELLUMH Ha
cTekne.

e Henb3s cTaBuTb ropsidyto nocyay v nHele Bewm (6onee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
HAeMble maTepuanbl B ALWKK WKada.

o Henb3sa Nonb30BaTbCA TEXHUYECKM HEMUCNpPaBHOW NNUTON. Bce M3bsaHbI JOMKHBLI yCTpa-
HATBHCA TONBLKO KBANMMULMPOBAHHLIM NEPCOHANoM.

e B nobom cnyyae TeXHNYECKOW HEMCNPaBHOCTWN, HEMEAEHHO OTKMIOUYNTL aneKkTponuTa-
HWe NNUTbl U COOBLWNTL O HEO6XOOUMOCTU PEMOHTA.

e HeyKoCHUTENbHO crneaoBaTh yka3aHUsM U PyKOBOACTBAM AaHHOM UHCTpyKumn. He noa-
nyckaTtb K 3KCnnyaTauun fuu, He O3HaKOMIEHHBIX C ee coaepXKaHneM.

o [Ins 4nCTKM NAUTbI HENb3a UCMOMNb30BaTb 060PyAOBaHE NAPOBOM OYMUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNEKTPO3HEPIUIO

PaunoHanbHoe ncnonb-
30BaHWE 3MNEeKTPOSHeprum
NO3BOJSISIET HE TOJIbKO CHU-
3UTb pacxofbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPY>KaloLLYyl0 cpeay.
BbinonHeHve cnepyowmnx
NPOCTbIX NPaBuUI NO3BONUT

—

[06UTBCA HaMNyYLWNX pesynLTaToB:

MpuMeHeHEe COOTBETCTBYIOLLEN MOCY-
Abl 4719 NPUIOTOBEHNS MULL.

KacTtptonu ¢ nnockum v TOMCTbIM OHW-
LeM MO3BOMSIOT COKOHOMMUTb A0 Tpe-
TV 3NEeKTPO3HeprMn. Hy>KHO NOMHUTL O
KpbILLKE, B MPOTUBHOM CIlyyae noTpe-
GreHune aHeprumn Bo3pactaeTt B4eTBepO!

Mon6op nocyapl 4ns NpUroToBnEHNs Co-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He fomkHa ObITb MEHb-
e HarpeBaTenbHOW NINTKK.

CnepuTtb 3a YNCTOTON KOH(POPOK M AHULL,
KacTptornb.

3arpsasHeHns  nNpensTcTBylOT — Tenno-
0OMeHy — CUMbHO MpuropesLluas rpsasb
MOXHO YyAanuWTb TOMNbKO CpeacTBamu,
B CBOI0 o4yepedb NPUYMHAILMMUK Bpeq,
OKpy>KatoLLen cpeae.

M3beratb M3NUWLHEro «noarnsabiBaHns
B KaCTPHONn».

He otkpbiBatb 6e3
OBepLy LYXOBKWU.

HeobxoanmMocTun

CBoeBpemeHHoe OTKIKO4YeHne n ncnonb-
30BaHWe OCTaTto4HOro tenna.

B cnyyae gnuTensHOro npuroToBneHus
NN BbIKMNOYaTb KOH(opkm 3a 5 -10
MWHYT 0O KOHLA. OTUM SKOHOMUTCS OKO-
no 20% aHeprum.

Mcnonb3oBaHne [AyXOBKUM TOMbKO Ans
npurotoeneHns  Gonbworo obbema
NULLKA.
Msco Becom go 1 kr BeIrogHen npuroto-
BUTb B KacTplone Ha Bapo4yHOW NoBepx-
HOCTW.

Mcnonb3oBaHne octaTtoyHOro Tenna ay-
xoBkun. Ecnn 6ntogo rotoButcs 6onee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKY 3a 10 MUHYT
[0 KOHLa NpUroToBreHUsI.

BHumanune! Ecnn ucnonbayetcs Tanvep,
yCTaHOBWTbL ero Ha 6ornee KopoTkoe Bpe-
MS.

XKapuTb ¢ KOHBEKUMEN 1 NpU 3aKpbITON
Asepue Ayx0oBKU. *AKKypaTHO 3akpblBaTb
asepuy OyXOBKWU.

3arpsisHeHHble  YyNnoTHUTENW ABepLbl
[yXOBKM CMOCOGCTBYIOT noTepe Tenna.
3arpsisHeHns Ha ynnoTHUTENaX cneayer
yCTpaHATb cpasy.

He pacnonarante nnuty B6nv3n xono-
OWNbHUKOB/MOPO3WIbHBIX Kamep

Be3 HeobxogumMocCTu Bo3pacTaeT noTpe-
OneHve anekTpnyecTBa



PACIMAKOBKA
Ons TpaHCMNopTUPOBKY
YCTPOWCTBO 6bINO  3aLum-
WeHo OT NOBpeXAeHW:

ynakoBkon. [locne ygane-
HMS ynakoBku, npocumMm Bac
n3baBMTbCA OT ee uYacTen
cnocoboM, He HaHoCAWMM
yuiepba okpyxatoLlen cpege.
Bce matepumansl, ncnonb3oBaHHbIe Ans u3-
roTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n 0603HayeHbl co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuatuneHoBble NakeTbl, KYCKW MeHonna-
CTa 1 T.N.) B NpoLecce pacrnakoBKuN Henb3s
nognyckatb AeTen

N3BATUE N3 SKCIITYATALIMU

[To okoH4YaHuUM cpoka mcnorb-
30BaHUA [aHHOE YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIGPOCUTDL, Kak 00bIY-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crniegyetr caatb B MyHKT
npuema n nepepaboTkn anek-
TPUYECKMX U INEKTPOHHbIX
yctponcTts. O6 aToM MHOpMU-
pyeT 3HaK, pacrornoXeHHbIN Ha YyCTPOWCTBE,
WHCTPYKLMW NO 3KCMnyaTaumnm n ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl Matepuansi,
nognexalume NoBTOPHOMY MCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aaps nepepaboTke, NCNONb3oBaHWIO MaTe-
pvanos nnu MHoOn opMor NCMNONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xawoulen cpeapl.

CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTU-
nM3aumMm Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOMyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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3, 4

56

10

1 Pydka pezaynsamopa memnepamypbi OyX08Ku
2 Pyuka eblbopa pyHKUyuU Oyx08Ku

3, 4, 5, 6 Pyuyku ynpaeneHusi KOHghopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa

8 KoHmponbHas namna paboma! naumsi

9 KpenneHue dsepuybi yxo8Ku

10 Awuk

11 KoHgbopKu eapo4HoU noeepxHocmu

12 Kpbiwka*

*Ans onpeaeneHHblx mogenem
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1 Pydka pezaynsamopa memnepamypbi OyX08Ku
2 Pyuka ebibopa pyHKUuU Oyx08KU

3,4, 5, 6 Pyuyku ynpaeneHusi KOHghopkamu

7 KoHmpornbHas namna mepmopezynsmopa

8 KoHmponbHas namna paboma! niumsi

9 KpenneHue dsepuybi Oyxo8Ku

10 Awuk

11 KoHgbopKu eapo4HoU noeepxHocmu

12 Kpbiwka*

*Ans onpeaeneHHblx mogenem




OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCE*

| 6600 |

Pyuka perynaTtopa Temneparypbl 1
BblGopa PyHKLMN OyXOBKM

OcHalleHune nNnnThbl - nepeYyeHb:

060 o0bd

MuHyTHBIV Tarimep®

KHonka «-»

Tanmep*

5 5 &

KHonka «+»

KHonka Bbibopa dyHKUMM paboTbl Tanmepa

Pewemka dns epuns
(pewemka dns cywku)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHblX moaenemn

lModdoH dns xapku

1oddoH Onisi 8bineyku™



MOHTAX

YcTaHoBKa NNuUTbI

o KyxoHHOE nOMeLleHne AOMmKHO ObiTb
CYXMM U MpOBETPMBAEMbIM, UMETb UC-
NPaBHYH BEHTUMAUMIO, a pacnonoxe- g5 0 mm
HMEe nnuTbl  AOMKHO obecneynBaTb
cB0OOAHLIV AOCTYN KO BCEM dreMeHTaMm
yrnpaBneHus.

e [nuta C OOHOW CTOPOHbI MOXET CO- = |dds bl

CencTBOBaTb C BbICOKMM MNpegMeToM
unu cteHon. ypHUTYpa Ans BCTPOMKM |] I]
JOMmkHa UMeTb OBnUUOBKY U KNen Ans
ee npucoeovHeHus OOormKeH obnagatb
TepmocTorikocTbio 100°C. Hecobnioge-

HVMe 3TOro YCroBUSI MOXET NPUBECTU K
AedopMaunm NoBEPXHOCTU Mnu obnu-
LIOBKM.

e [InuTta ycTaHaBnMBaeTCsa Ha TBEpPAOM
MU POBHOM Mony (He ycTaHaBnuBaTb Ha
NoACTaBKe).

e BuiTaxkn crnegyer MOHTUpOBaTb B CO- Bdb  Sbé)
OTBETCTBMW C 3JKCMIlyaTaumoHHbIMK WH-
CTPYKUMSAAMMU.

L[] I'Iepe,q Ha4yanomMm uncnonb3oBaHUA NnnuTy
Hago BLIPOBHATL, YTO MMeeT ocoboe
3HayeHue Ona pacrnpeneneHuns xumpa Ha
CKOBOpOAKe.

[ns aToro npegHasHayeHbl perynupye-
Mbl€ HOXKW, AOCTYIM K KOTOPbIM OTKPbIBa- T 'l"
eTcs nocre BbleMku silmka. [QuanasoH

perynupoBku +/- 5 Mm.
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MOHTAX

MopgknoyeHne NNUTbI K AneKTponpoBoake

BHuMmaHue !

MopknioveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATL KBannMULUMPOBAHHBIV CeLnanmncT o MOHTaxy C COOT-
BETCTBYIOLLMM [OMyCKOM. 3anpeLuaeTcs caMmoBObHO NPOU3BOANTL NEPEHACTPONKY UM N3MEHEHUS B
3MEeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus ons cneuyanvcTta no MOHTaxy.

MnuTta paccuntaHa Ha NUTaHne nepemeHHbIM TpexdasHbiM Tokom (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX anemeHToB coctasnsaeT 230 B. NepekniodeHve NnTel ANs MUTaHUS OfHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBNsSeTCs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu NnoakioyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararLLencs CXeMOoNn COeAUHEHNIA.

Cxema coegnHeHU HaxoauTCS psSaoM C pacnpeaenuTenbHbIM LMTKOM NAnThl. [JocTyn K LWMTKY BO3MO-
XEH Mocre CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPenneHus oTBepTKor. HyXXHO MOMHWUTL O npaBuiibHOM Bbibope
COoeAVHUTENbHOrO kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS U HOMUHANbHYI MOLLHOCTb NnuThl. Coeau-
HUTENbHBI Kabernb crneayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CnegyeT NOMHUTbL O MOAKIMIOYEHUN HYNEBOW LIEMW K 3aXKNMy Ha pacnpeaenvTenbHOM LMTke, 0bo3Ha-
YEHHOro cMMBOIOM (&) («3a3emreHve»). SNeKTPOoNpoBOAKa, NUTaroLWwas NnuTy, AOMKHA UMETb BbIKMHO-
yaTenb 3alWThl, MO3BONAOLLMIA NPepBaThk NoAaYy ToKa Npy BO3HUKHOBEHWUM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHVE Mexay paboyrMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3aLmThl OMMKHO COCTaBNSATb MUHUMYM 3 MM.
Cnocob noakmoyeHns, OTIMYAIOLLMIACA OT MOKa3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET MPUBECTU K MOMOMKe Mnn-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX MOAKNIOYEHUN
BHumaHune! HanpsikeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin T1n
coeVHUTENBHOro

oS
. o
BHumaHwue! B ntobom coegmHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, AOMKEH ObITh O
COeANHEH C KOHTaKTOM @ («3a3emneHue») PE g
1| B cetn 230 V ogHodasHoe /6—6—6
nogKnyeHne ¢ HyneebiM NpoBoaoM, | 1N~ u HO5VV-F3G4
MOCT CBSA3bIBA€T KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5,3awmTa Ha @(«waemnewe»), F'E’/SN/'O—O
1 2z 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'o y'O_O
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT 2N~ L L:
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3alumTa Ha 5 4 HO5VV-F4G2,5
@ («3a3emneHune») E/SN/'O_O
P
3| Cetb 400/230 V Tpexdastoe ¢ 1z 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, L]/OL;,OV,O
nposofa assl 1, 2 u 3, HelTpans 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBof 3alLUMTLI Ha @ VS 5 a
(«3a3emneHne») P N/'O_O

MpoBoga asbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3alwnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepe'q nepBbIM BKNIOYEeHUEM Kamepy AYXOBKU HYXXHO MbITb UCKIIO4YU-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gob6aBrieHuem

HeGOonNbLIOro KonM4yecTsBa XUAKOCTU Ans
MbITbSl NOCYAblI.
® yAanuTb 4acTu YNakoBKM,
® aKKypaTHO (MEeAneHHO) yaanuTb 3TUKEeT-
KM C ABEPOK AYXOBKW, €CMX Ha pame Co-
XPaHWUTCHA 3aMEeTHbIV Cnef, HYXHO paso- MexaHnyecknnn MMHYTHbLIN Tanmep*
rpeTb Kamepy AYXOBKWU (CMOTPU HUXKE) U
Ha HarpeTtoe CTEeKno AyXOBKU Nobpbis-
raTb >XWOKOCTbK AN MbITbSl CTEKOM U
BbITEPEeTb MArKOW TPSAMKOW.
® 0CcBOOOAWTL ALLMK, OUNCTUTL Kamepy Oy-
XOBKW OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCepBa-
Lumm,
® BbIHYTb COAEPXMMOE AYXOBKM 1 MPOMbITb
B Tennown soge ¢ AobaBneHnem Xungko-
CTM AN MbITbS NOCYAbI,
® BK/MIOYUTb BEHTUMSLMIO B MOMELLEHUU
UIN OTKPbITb OKHO, MuHyYTHBI Taimep He ynpaensieT paboTon
e nporpeTb AyxoBky (250°C, B TedeHne 30  nnuTbl. ATO NPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
MWHYT), yAanuTb 3arpsi3HeHus M TWa-  curHanuaauuy, HanoMuHawollee o Heobxo-
TENbHO NOMbITb, OMMOCTM BBINOMHEHUS KPAaTKOBPEMEHHbIX
KyNUHapHbIX AencTBuin. [lnana3oH BpeMeHu
coctasnset oT 0 4o 60 MUHYT.

BHumaHue!

Bnnutax,060pya0BaHHBIX3NEKTPOH-
HbIM TallMepPOM , NOCHE NOAKMHHEHNS
K ceTn gucnnen Gyger nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>XHO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl Tanimepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnu Tekyllee Bpems He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyaer.

e BLINONHATL paboTkl ¢ coObnoaeHem npa-
BuN 6e3onacHocCTu.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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SKCIIYATALUA

YnpaBneHue paboTo BapoyHOMU NOBEPXHOCTU
Bbi6op nocyabl

YnpaeneHue paboToi KOHDOPOK MPOU3BOANUTCS NPU MOMOLLM YETLIPEX PYYeEK, HAXOASALLMXCS
Ha naHenu ynpaeneHus nuTbl. Mpadguyeckne CMMBOSbI, pa3MeLLIEHHbIE Hag pyyYKaMi, HGop-
MUPYIOT O TOM, K KaKOii MaHenm oTHocuTcs pyyka. MpaBunbHO nogo6paHHas nocyaa AormkHa
MUMETb AnameTp AHa, NPUBNMU3NTENBHO PaBHbIA MOBEPXHOCTM UCTONbL3YEMOM HarpeBaTerbHoM
naHenu. He cnegyet ucnosnb3oBath nocyay ¢ 60MbLUMM UK BbiNyKIbIM AHOM. PekoMeHayeTcs
NpUMeHeHVe cneumanbHon Nocyabl C TONCTbIM NUTLIM AHWLWEM. Hy)XHO MOMHUTbL O TOM, YTO
nocyaa AoMmKHa MMEeTb NpPaBUIbHO NOA0BPaHHYH KPbILLKY. MPS3HbIE NOBEPXHOCTU Harpesa-
TeNbHbIX MaHenen u Nocyabl He NO3BOMSAT NOMHOCTHI0 UCMOMNBL30BaTL TENJO.

HenpaBuUnbHO npaBunbHO HenpaBunbHO

MonGop MoLHOCTK HarpeBaHuA

MoOLLHOCTb KOHGDOPKM MOXKHO perynmpoBaTtb, NnaBHO Bpallias pyyky Bnpaso u Breso. Mpu
BKITHOYEHUM BAPOYHOW NMOBEPXHOCTU, Ha NaHenu ynpasrieHUsi 3aropaeTcs XKenTasi CUrHanbHas
namMnouka.

e MVH. MNoporpes

1 TyweHwne oBoLlen, MeaneHHas Bapka

e Bapka cynos, 6onbLUoro konvyecTsa eabl ,/ \\
2 MegneHHas xapka

e [purotoBneHne Ha rpune mMsca, poidbl

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka
0 BbikntoveHune

BHumaHue!

MpenoxpaHsanTe Bapo4Hyt0 MOBEPXHOCTb OT KOPPO3uu. Beiknovante KOHOPKY nepen cHa-
TUEM KaCTpIonu.

He ocTaBnanTe Ha BKMOYEHHOW KOHOPKN Nocyay ¢ 6nogamm, roToBAWUMMUCS Ha Xupax u
Macne 6e3 NpUcMoTpa, ropsYnn XNp MOXET 3aropeThbes.
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SKCITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryXuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM U HUX-
HUM HarpesaTensamu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTa Takon oyxoBKu ynpaBns-
€TCsl OQHON py4KoW, obCcrnyxuBatoLen nepe-
Kntoyartens Buaa paboTbl, COEQUHEHHBIN C
perynsaTopomMm TemnepaTypbl

BHumaHue!

B Mopgensx nnutbl, He obopyno-
BaHHbIX TPUIEM, CUMBOS Ha py4ke
ynpaeneHusi = OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KH

, ABTOHOMHOe OocBeLleHue [YXOBKU
)" YCTaHOBYB pyUky B 3TO NONOXEHMe,
' Mbl BKIlO4aeM OCBeLLleHWe KaMepbl
AyxoBku. MicnonbayeTcs, Hanpumep,

Npy MbITbE Kamepbl.

)

4

50-250 BknioueHbl BEpXHUI 1 HDKHUM
(DC) HarpeBaTenu
TepmocTaT No3BONSET ycTaHaB-
nueaTtb Temneparypy B ot 50°C
no 250°C. MpumeHaTb Ans Bbl-
NeyKu.
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BkntoyeH HWKHUI HarpeBaTernb
B aTOM NonoxeHun pyykn gyxoB-
Ka HarpeBaeTCs TOMbKO HKHUM
HarpeBatenem. NprMeHsTb Npu
nogKapvBaHnM BbINEYKN CHU3Y.

BknroyeH BepxHUA HarpeBa-
Tenb

Mpu 3TOM NONOXEHUM PYYKM Oy-
XOBKa rpeeTcsl UCKIMHUYUTENbHO
BEPXHUM Harpesatenem. [Npu-
MEHATb NpW NOAXapuBaHum
BbINEYKU CBEPXY.

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NOSOXe-
HWE NO3BOJISET XXapUThb NULLLY Ha
rpune unuv BepTerne.

BknioyeHune 1 BbIKNKOYEHUE AYXOBKHU

[ns Toro, YTOGbI BKIOYNTE JYXOBKY, HY>KHO
onpeaenuTb HyXXHble YCroBusl paboTbl
Temneparypy v cnocob HarpeeaHus,

® YCTaHOBUTb PY4KY B HYXXHOM NOJTIOXKEHUW,
nosopavnBasa ee Bnpaso.

BkntoueHne oyxOBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarbHbIX JTIaMMOYEK, KENTon
1 KpacHon. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkn
XKENToro LBeTa curHanuanpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuas KpacHasi namnoyka nHgpop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE yCTaHOBMNACh
Hy)XHas Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMm CoOBETYIOT nomeLlats bnogo
B Pa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoyku. B npouecce npurotos-
NeHns kpacHas namnoyka byaeT BkroyaTbes
1 BbIKIIOYATBCA (NogaepXkaHue Temneparypbl
BHYTpPU AyXx0BKM). XKentas KOHTpomnbHas
namrnoyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHne KaMmepbl JYXOBKNY.

BbiknioyeHne OyxoBkn — ONSA BbIKMOYEHNS
OYXOBKM HYXHO PYYKy YCTaHOBUTb B MOMO-
xeHwue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanbHas
namMnoyka OormKHa NoracHyThb.



SKCITYATALUUA

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWKHUM HarpesaTensamu, rpunem. Ynpasne-
H1e paboTown OCyLLEeCTBMAETCA NPU MOMOLLM
pyykn Bbibopa pexmma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aK04YaeTCcs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOPaHHY0 PYHKUMIO.

4]

a TaKke PyYKu perynmpoBaHusi TeMreparypsi
— YCTaHOBKa 3aKIo4aeTcsi B MOBOPOTE PYYK
Ha BbIOpaHHY0 BENUYMHY TeMNepaTypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSETCS YCTaHOBKOW
obeunx pyyek B nonoxeHne , @ /,0".

Bo3MOXHbIe NONOXEHUs PYUKH

A , ABTOHOMHOe ocBeLeHWe AYXOBKU
=( )= YcTaHOBMB pyuKy B 3TO NOMNOXEHME,
% Mbl BKMIOYaEM OcBeLleHre Kamepbl
ayxoBku. icnonbayeTcsi, Hanpumep,

npy MbITbe KaMepbl.
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BkntoyeHbl BEpXHUIA U HUXKHUIA
HarpeBaTenu

YcTaHOBKa Py4KV B 3TO NOMNOXEHNe
NPUBEAET K HAarpEBaHWIO JYXOBKM
CTaHgapTHbIM crnocobom.

BknioyeH HXKHUI HarpeBaTenb
B 3TOM NONOXEHWUM PyYKU OyXOB-
Ka HarpeBaeTCs TONIbKO HUXKHUM
Harpesatenem. NpyMeHsTb Npu
nogKapvBaHuM BbINEYKM CHU3Y.

BknioyeH BepxHUW HarpeBa-
Tenb

Mpn 3TOM NONOXEHUW py4Kn Oy-
XOBKa rpPeeTcsl UCKIMYUTENBHO
BEPXHWUM Harpesatenem. Mpume-
HSITb NPU NOZXKapuUBaHWUU BbINEYKN CBEPXY.

ARERE

BknroyeH rpunb

YcTaHOBKa pyyKku B 3TO NOMoOXe-
HVe NO3BONSIET XapWUTb NULLY Ha
rpune unu sepTerne.

B

BkntovyeHve OyxoBKu CONPOBOXAAETCSH CBe-
YeHVeM ABYX CUrHanbHbIX NTaMMOYEK, XKeNTon
N KpacHoWn. lopeHmne KOHTPOSbHOM NamMmnoYkn
XENToro uBeTa curHanuaupyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuas kpacHas namnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, 4YTO B YXOBKE yYCTaHOBMUIaCh
HyXXHas Temnepatypa. Ecnu kynuHapHble
pekomMeHgaumMmn CoOBETYIOT noMeLlaTs bniogo
B pPa30rpeTyto AyXOBKY, 3TO HYy>XHO AenaTtb He
paHee NepBOro OTKIMIOYEHUSA KPaCHOW KOH-
TponbHOM namnoYku. B npouecce npurotos-
NeHns KpacHas namnoyka OyaeT BknoyaTbes
W BbIKIIOYaTLCS (NogaepxaHue Temneparypbl
BHYTpPM AyXx0BKM). XKentas KOHTpOrnbHas
namroyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
pyykm «OcBelleHne kKamepbl AyXOBKNY.



SKCIIYATALUA

OyxoBKa c NPUHYAUTENbHOW KOH-

BeKuuen

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXXHUM HarpesaTensmMu, rouneM. Ynpasne-
H1e paboTown OCyLLEeCTBMAETCA NPU NOMOLLMN
pyykn Bbibopa pexuma paboTbl AyXOBKM
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIGPaHHY0 PYHKUMIO.

4]

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna Temnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTca B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMNYMHy TemMmnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLeCcTBNSIETCS YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nonoxeHue , @ /,0".

BHumaHue!

BkntovyeHne HarpeBaHus (Harpe-
BaTensl U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUs
Kakon-nm6o (pyHKUNN AYXOBKM
npoun3onaeT TomNbKo nocre Bbibopa
TemMneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AYXOBKN

)

4

ES

, ABTOHOMHOE OCBelLeHUe [yXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty noauuuio,
Mbl BKIOYaEM OCBELLEHWNE KaMepbl
AyXxoBku. McnonbayeTtcsa npu MbiTbe
KaMepbl [yXOBKU.

BHumaHue!

B aTOM NonoxeHnn MoxeT 3aropeTtb-
€S KpacHasi namno4ka, HeCMoTps Ha
TO, YTO AyXOBKa He BydeT npu 3TOM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku BbliGopa
pexuma paboTbl 4yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AyXOBKW, HaxoasTcs
B Nnobom, Kpome Hynesoro, noso-
XeHnw.

BknroyeHbl BepXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTtenu

YcTaHoBKa pyUyKM B3TO MOMNOXEHWE
NPUBEAET K HAarpEBaHMIO JyXOBKU
CTaHAapTHLIM Cnoco6om.

Bknro4yeHbl KOHBEKL S, BEpPX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesnu.
B atom nonoxeHunn peanunsyetcs
onepauusa «nupory». ObblyHasa
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! —
Mpu BbINONMHEeHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE Py4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBeKUUs. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
KaMepy AyXOBKW WM NPOAyKTbl M-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTerne.



SKCIIYATALUA

YcuneHHbIn rpynb

BknioyeHue ¢yHKuumn «ycu-

JIeHHbIN rpunb» No3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKNIOYEHHOM OOHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONAET nony4atb MOBbIWEHHYI TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4Yactu pabouero
npocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPMBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nsAeT rotoBUThL 6onbLIMe NopuUm.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONOXeHWM pyyKn OyXoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBeKuuen. Ha

npakTUKe 3TO MO3BOSSET YCKO-
pyTb MpoLecc obxapuBaHus 1 ynydlieHue
BKYCOBbIX Ka4yeCTB roToBsierocsa onoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOM3BOAUTL
npu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHOMN KOH-
BeKuMen (C KOHBeKUuen u Korsb-
LeBbIM HarpeBartenem)

[lyxoBka MOXeT HarpeBaTbCs NpU MOMOLLYU
BEPXHETO U HWKHEro HarpesaTenei neyku u
KONMbLEBOrO Harpesatens. PaGoTa [yxOBKu
yNpaBrsieTca npu nomoLUM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AYXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoyaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoXxeHue,

QD

a TakKe Pyyku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- YCTaHOBKa 3aKI04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOE 3HayeHue Temneparypbl

BbikntoyeHne nNpon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx pyyek B nonoxexue , @ /,0".

BHumaHue!

BknioueHue HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens n T.N.) NP1 BKNOYEHUU nobow
YHKLMM SyXOBKM NPOU30AAET TOMNBKO
rocne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIIYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelLleH1e AyXOBKU-

N YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHNE
Mbl BKIMIOYaEM OCBeELLEeHWe KaMmepsbl
OYXOBKW.

L)

d

[ ]
BkniouyeHa KOHBeKUus

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE Mosoxe-

HVe MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYAWUTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTersisi U KOHBEKLUK, pacnoso-

JKEHHOTO B LIEHTpe 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Wcnonb3oBaHue Takoro criocoba Harpea-
HUSI NO3BONSIET PABHOMEPHO pacnpeaenuTb
TENMO BOKPYr NPOAYKTOB, HaxXoAsLMXCsa B
[YyXOBKE.

MpeumywiectBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHWA:

YMeHbLIEHNE BPEMEHN HarpeBaHus
OYXOBKU N UCKINKOYEeHMne 3Tana ee npen-
BapuUTENbHOIO Harpesa,

B0o3MOXHOCTbL BbINekaTtb Ha ABYX paboumx
YPOBHSAX OOHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XMpa N COKOB
N3 MSICHbIX 6rtog, YTo nydule coxpaHaeT
X BKyCOBble Ka4eCTBa

YMeHbLUeHVEe 3arpsi3HeHUs kamepbl ay-

XOBKM.
* BknrouyeHa KOHBEKLUS U HUXK-
HWW HarpeBsaTenb
GEEENES B stom nonoxeHuu pyyku gy-
XOBKa BbIMOMHSAET TENNoo0MeH
npu BKIOYEHHOM HXKHEM oborpesarene, 4To
NPVBOAMWT K YCUNEHHOMY HarpeBaHuio

ontoga cHu3y.
N\/\/\ BKnio4YyeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOoM nonoxeHuu oyxoBka Bbl-
NonHAeT OYHKLMIO rpynst C
KoHBekumen. MNMpumeHeHne aTown
YHKUUM Ha NpaKTUKe NO3BONSET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLUTb BKYCO-
Bble kayecTBa ontoga.
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MogxapuBaHue Npon3BoaUTCS NPU 3aKpbITON
aBepLe AyXOBKW.
BHumaHue!
Mpu BbINONMHEHWU onepayum
«KOHBEKUMSI» ) ,«KOHBeKuus +
HWXKHUI HarpeB» A, «KOHBeKUUS
W rpunb» Ni\’\ VI_yCTaHOBKe py4Ku
perynsaTopa Temneparypbl B Hyrniesoe
nonoxeHne paboTaeTt TONbKO BEHTU-
naTop. TakMum 06pa3om MOXKHO OXIax-
AaTb 6roao unmn kamepy OyXOBKW.

(AN BrntoueH rpuns

YcTaHOBMB pyyKy B 3TO NONOXe-
HVWe, Npou3BoOAUM Noa)xapuea-
Hue Gntof TONbKO NpU BKIHOYEH-
HOM HarpeBsarerne neYku.

YcuneHHbin rpyunb (Fpunb
BEPXHUIN HarpeBaTenb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbI rpUNby» NO3BONSET MoMXa-
pvBaTb NPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIIOYEHHOM BEpPXHEM HarpesaTtene. 31a
YHKUMSA NO3BOMSAET NONYYNTH NOBLILLEHHYIO
TemnepaTypy B BepxHeln yactu pabouero
NpocTpaHCcTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
6onbliemy nogpymsHuBaHuio briroga, u no-
3BOMSET rOTOBMTb OOMbLUME NOPLUMK.

BknioyeH BepxHUMA HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn fyXoB-
Ka HarpeBaeTCst UCKMIYUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [pu-
MeHsIeTCs Npu JoXKapuBaHum
BEPXHEN YacTu BbINEYKN.
BknioyeH HWXHMWA Harpesa-
Tenb

Mpy TaKoM NONOXEHUM PYYKU Oy-
XOBKa rpeeTcst TOMNbKO HUXHUM
Harpesatenem. lMpymMeHseTcs
npv NogXXapuBaHun CHU3Y.

AN

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUIA
HarpeBaTenu.

YcTaHOBKa pyyku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpeBaTb
OyXOBKY OObIYHbIM COCO6OM.



SKCIIYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue AyXOBKU

B gyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMONIb30BaTLCS
dyHKUMer BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B AyXOBKe B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[MocnepoBaTtenbHOCTL onepawmi:

Pyuky Bblbopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YCTaHOBUTb B MOMOXEHNE «KOHBEKLUSA +
HWXHWI HarpeeBaTernby ,

Pyuky perynuposaHua Temnepartypbl
ycTaHoBuTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs 4O TemnepaTypbl
150°C (nnm po yctaHoBneHHoW Ha 6onee
HU3KWIA YPOBEHb), OOCTWDKEHMNE KOTOPON
CUTrHanNM3npyeTcsa ropsien KpacHom
KOHTPONbHON NaMno4Kkon perynsatopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

Pyuky Bbibopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YyCTaHOBWTbL Ha BbIGpPaHHbIN cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

MpuroToBneHve B AyxoBKe — MPaKTUieckne
COBeETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LyXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMUPOTOM, HU
Apyrue aneMeHTbl, He ABndALmecs
yacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
yHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus Npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

O6xapvBaHue NPOMCXOAUT B pe3yrnbraTe Bo3-
OEeNCTBMA Ha NuLLy MHpakpacHbIX nyden,
co34aBaeMbIX Pa3orpeBLUNMCS rpUnem.

[ns BKNOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKy JYXOBKW B MONOXEHME,
0603Ha4YEeHHOE CUMBOMOM «FpUnby ,
PasorpeTb AyxoBKY B TeYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).
MocTaBUTb B AYXOBKY NOAHOC C MpoO-
OYKTaMy NMUTaHUSI Ha COOTBETCTBYIOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHUS Ha BEPTENE - PacronoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANs CTEKAMLWEro Xupa,
O6xapuBaHue crieflyeT OCyLLeCTBNSATb
NpW 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Onsa dyHKUMN «rpUnb» U KYCUNEHHbIN
rpusb» TeMmnepaTypy HY>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a anAa pyHKUUM «KOHBEKLUS U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga vcnonb3yeTtca ayxoBka, O0-
CTYMHblIE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHgyeTca He nognyckaTb K
OyXOBKe OeTeNn.



SKCITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonser xapwutb rotossiLeecs
B OyXOBKe Ontogo, nepeBopaduBasi €ro.
[MmaBHbIM 06pa3oM OH CNyXXUT AN Noaxa-
pUBaHMSA NTULbI, LIALNbLIKOB, KONGacok u
T.N. BkntoveHne n BbIKMOYEHNE ABUXEHUS
BepTena OoCyLecTBNAeTca 0gQHOBPEMEHHO
C BKIMOYEHMEM UM BbIKMOYEHMEM onepaumm
NO[PKapUBaHNS - «TFPUNb» .

Mpun ucnonb3oBaHMM OQHON U3 ATUX PYHKLUIA
B Mpouecce noaxapuBaHUs MOXeT npo-
M30MTU BpeMeHHas OCTaHOBKa ABuUrartens
MMM U3MEHEHNe HanpasneHus BpalleHus.
OTO He BMUSIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
puBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PYyYKU
yrnpaBneHus.

*Ansi onpeaeneHHblX moaenemn
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MpurotoBnexve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHku)

NOMEeCTUTb NULLLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMoLLN BUNOK,

pamMKy BepTena pasmMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHK3y paboyeM ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, 4YTOObI
BbleMKa MeTannmM4eckoi 4YacTu 3axeaTa
onupanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOJHOC Ha CaMbI HUXHUN
YPOBEHb Kamepbl AyXOBKN,

O6xapwvBaHve cnegyeTt OCyLWecTBNATb
npwv 3aKpbITON ABepLEe OYXOBKM.




OBCITYXUBAHUE N YXOA

AkKypaTHOCTb Mornb3oBaTens 1 nogaepxa-
HWE NNWUTbI B YUCTOTE U ee NpaBunbHoe Co-
JepXaHue B 3Ha4YUTENbHOW Mepe npoprne-
BaloT Cpok ee b6e3aBapuiiHon paboTsbl.
Mepen YMCTKOM NMWUTY HYXXHO BbIKIOYUTD,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxoaWNuUCb B MOMOXEHUMU " /
,0”. UNCTKY MOXHO NpOn3BOANTL TOMbLKO MO-
cne Toro, Kak nnunta oCTbIHET.

Bapou4Hasi NoBepXHOCTb

3arpssHeHnsi, HanpuMmep, NpUropeBLLMe
OCTaTKM MpPOAYKTOB MUTAHMWSA, YAAnswTCs
C MNOBEPXHOCTU MNaHernen MSArKoM TPSnKon
(4epHyt0 MOBEPXHOCTb KOHMOPKM HENb3s
MbITb U YMCTUTB). pn 3TOM HUKENNPOBAH-
Hble oboga MOKTCSA C MCMNONb30BaHUEM
XMAOKOCTU AN MbITbS MOCYAbl UM MSATKMX
XUOKUX YUCTAWMX cpencTB. NMoBepXHOCTb
KOH(OOPKN BpeMsi OT BPEMEHU NpoTUpaeTcs
Ba3eNMMHOBON WNU CUMMKOHOBOW CMasKoMW.
[ns aTon uenun Hemnb3s UCMNOMb30BaTb XU-
BOTHbIE U PaCTUTENbHbIE XUPbI.
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[nsa MbITbsi 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnegyeT MCnosb30BaTh XUAKOCTU C MSATKUM
aenicteneM. Henb3st ynoTpebnsite uncrswme
cpeactBa ¢ abpasnBHbIMU CBOWCTBaAMMU,
Takue, Kak YMCTALLMEe NOpOoLLKN ¢ abpasu-
BaMu, abpasuBHble nacTbl, abpasnBHble
KaMHK, nemay, MeTanIM4eckme Moyasnkum u
T.n. MNNnTbl ¢ HepXaBewLWNMM NaHeNaIMn
HeobxoauMo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom skcnnyatauymun. Ocoboe BHUMaHue
HY>KHO 06paTUTbL Ha yaarneHne OCTaTKoB Kres
C METanMYeCcknx NoOBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yOaneHHoOn npu MOHTaXe, a Takke Krnenkon
JNEHTbI, UCMONb30BaHHOW NpY yNakoBKe M-
Tbl. Pabouyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTL
PErynsipHo, Nocre Kaaoro UCrnorb30BaHus.
Henb3s gonyckaTb 3HAYUTENbHOIO 3arpsis-
HEHUS BapO4YHOWN MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
npuropaHuin.



OBCITYXXUBAHUE N YXOQO

[yxoBka

[lyxoBKy cnegyeT YACTUTb MOCIe KaXaoro
MCNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKEe BKINKH4vaeTcsa
ocBelleHne, 4YTo No3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy OyxOBKV HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gJobaBneHnem Hebomnb-
LLIOro Konn4yectBa XUAKOCTU ONA MbITbA
nocyael.

MapoBas yucTkKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbI CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKU HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKH,

-pyyKy perynsartopa remnepartypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexvmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUN
HarpeBaTenb,

-HarpeBaTb kKamepy OyxoBku okoro 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUIA
o6bem kamepbl NPOTEPETb TPSNKON UMK
rybkon, 3ateM MpoMbITb TEMJION BOAOM
¢ nobaBneHvem XWAKOCTU ANs MbITbS
nocyapl.

BHuumanue. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOI OYUCTKN MOXET MMETb BUZ Karnesb
Wy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocre MbITbsi Kamepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

Ons 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLIME
cpeacTsa, coaepxalline abpasusbl

3amMeHa naMno4ku ocBelleHus
BYXOBKM

Ona vcknw4YeHUA BO3MOXHOCTM NO-
paxeHUa 3NIeKTpn4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM NaMno4Kku y6ep,wre0|=, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

e Bce pyyku ynpaBneHus yctaHOBUTb B
nonoxexve ,@®” /,0” , 1 BbIKNIOYUTb
niTaHue,

e BbIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK NlaMnoyKu,
BbITEPETH €r0 HACyXo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO MAMMOYKY U3
rHesga, npy HeobxoouMOCTM 3aMEHUTb
€e He HOBYI0
— namro4ka BbICOKOTEMMEpPaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpspkeHne 230
- MowHocTb 25 W -pesbba E14.

~

Jlamnioyka Oyxoeku

e BaepHyTb nmamnouky. O6paTTe BHUMa-
HVEe Ha NPaBUIbHYI0 YCTaHOBKY NaMMOYKm
B KepaMuyeckoe rHeso.

e BBepHyTb KOMNak namnoyku.

23



OBCINYXWUBAHUE U YXO[O

CHsaTMe aBepLbl

Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU N €€ YNCTKM MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npeaoxpaHuTernb, HaxoAdWwMNnes B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMNOAHATb U
BbIABUHYTHL Bnepea. [ins ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY NOBTOPUTbL AEWCTBUS B 0OpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT ob6patuTb BHMMaHWe Ha npasBuiibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpLbl AYXOBKM HY>XHO 0B6A3aTenbHO
onycTuTb NpepoxpaHuTens. B npotneBHOM
cnyyae, npu nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT ObITb NOBpPEXAEHbI NETNN

OmodsuHymp npedoxpaHumenu nemesb

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWHTUTb BWHTbI, PaCMONIOKEHHbIE B
6okoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO Mi0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. lomMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLnm Konmn4yecTtBoM YucTduwero
cpeacTea.
YTtobbl YCTaHOBUTbL CTEeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue eHympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXOO

MNepuoaunyeckuit ocMoTp

Momumo aencTeuin, HeobxoauMbIX ANSA noa-

AepXXaHus MnuTbl B YMCTOTE, CrieayerT:

® TpOBOAMTb NEPUOAUNYECKME MPOBEPKMU
paboTbl 3NIEMEHTOB YNpaBrieHnst n pa-
6oumx rpynn nnutbl. [locne ncteveHus
rapaHTUHOIO CpoKa, MUHMMYM pas3 B
OBa roga, cnegyeT Npou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOro COCTOSIHWUS NMInTbl B Cep-
BWCHOM LIEHTpE,

® YCTPaHSITb BbISIBIIEHHbIE 3KCMITyaTaunoH-
Hble gedeKThbl,

® Mpu HeoBXoAMMOCTU NPOBECTU 3aMeEHY
BbILUEALWNX U3 CTPOS AeTarnemn 1 y3nos
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BHumaHune! Bce peMOHTHbIEe ©
perynsumoHHble paboTbl AOJKHbI
NPOU3BOANTLCS COOTBETCTBYHOLLNM
CEepBUCHbIM LIEHTPOM UM MacTe-
poM, nMewwnm Heobxoanmyto
KBanuukaumo 1 4onyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuiHou cuTyauumn crnegyer:
BbIkntoumTb paboune y3nbl NAnUThbI
OTcoeagnHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Menkue aedekTbl NONb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHnam

B Tabnuue. MNpexae, YeM ob6paLLaTbCsi B CEPBUCHbIN LEHTP, NPOCMOTpUTE Tabnuy.

MNPOBNEMA

NPUYNHA

OEVNCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTb NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlUniA 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponasno HanpsixeHne

YcTaHOBUTL TeKyLLEE BpeMst
(cM. WHCTpykums mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
AYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wuUnu

neperopena

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nNnuThbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

° PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NOAAOHaXx, SABMASAIOLWNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NNnThbl,

] BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BoAnTb B popMax M Ha NoAAoHaX NPOMbILLNIEHHOMO
npon3BoACTBa, KOTOPble CTaBATCA Ha ©OoKoBble Hanpasnswowwe. Ana npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekomMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHDI
YepHoro uBeTa, NOCKONIbKY OHM Jy4lle npoBOAAT Tensio U cokpaijarT
BpemMA npUurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcsl NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHBLI CO CBETION U GrecTsLLeN
MOBEPXHOCTLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIA U HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME TaKol NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He NponeyeTcs
CHU3Y,

] Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpesaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4yunx pexmmos, nepean npuroTtoBrneHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb NMNUPOIrn N3 AyXOBKK, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv nOMoLLKM nanoykun (KOTOpaH AOJKHa OCTaTbCA CyXOI;I n l~IVICTOI7I),

e  PeKkoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKe Ha 5 MUHYT Nnocrne ee Bbiknoye-
HUSA,

e Temnepartypa BbINEYKM, NPUTOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUWU LMp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO Y BEPXHEro Harpesarens),

] [MapameTpbl BbINeYKN, NpUBEAEHHbIE B Tabnunuax 1 n 1a CcnpaBO4Hble, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMW,

e Ecnv cBefeHust B KyNMHAPHbLIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNMYATCS OT HalluX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.

27



NPUrOTOBIEHUE MNMULLIX B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLMA OYXOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUN

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa [YPOBeHb | Temneparypa BbINeYkn
[*C] [*C]

Bbineyka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka neco4Has 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha noAHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (NecodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dpyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Mvuua (Ha ToHKOM ocHoBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJITULUA 1A: MNMuporun
®dyHKkummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI U HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBeKuus) A

BUA BbINEYKX TEMMEPATYPA BPEMSA BbINMYEKU
[°C] ( MuH]

Bbineuyka B hopmax

Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
Topt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOcax U3 OCHACTKM NNUTbI

Mupor apoxokesown 150 40-45

Mupor ¢ kpoLukown 150 30-45

Jlenewka ¢ ppykramm 150 40-55

Buckeut 150 30-40
BHumaHue!

B ayxoBke, Npy MCMNOMNb30BaHUMN OYHKLMKU «TMPOr», He0GX0aMM Npeasapu-
TerbHbIN HAarpeB KaMepbl PEKOMEHAYETCS FOTOBUTL Ha ra3oBbIX KOH(POPKaX
NANTLI.

MopxxapuBaHue Msica

e B ayxoBke rotoBuTCS MsACO nopLmsmu 6onee 1 kr. Mopuum, BeC KOTOPbIX MeHbILLE,
pPEKOMEHAYETCA rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

e [N NpUroTOBIIEHNS PEKOMEHAYETCA NMPUMEHSITb XKapomnpoyHyto nocyay, ¢
pyykamMu, He NoaAaloLLMMUCS BO3OEVCTBUIO BICOKOW TemMnepaTypbl,

° Mpy NpUroToBREHMM NULLM Ha peLLETKE NN BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XXHO pa3MeCTUTb NoAgao0H C HebOonbLUMM KONMYeCTBOM BOAbI,

e  MuHMMYM oauH pas, Ha aTane MonyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Opyryto CTOPOHY, B NpOLEcce BbiNeYkn BpeMs OT BPpEMEHM NonMBaTb MACO
BbIAENAOLLMMCSA COKOM UMW ropsivert ConeHorn BoAor, NonmnBaTk MAICO XONOoAHOM
BOZOW HE peKoMeHayeTcs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTNLUA 2: NMpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN M HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO y B MUH.
roBAOuUHA Ha 1cm
PocTtbud mnn comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbI 3 210-230 25-30
Pa3sorpertasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpuMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4eHusi OTHOCATCA K NpoayKTaM Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuma 6onbLue, Ha KAXAbIM CNeAyLWUA KUNorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTU MSCO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roToBUThL B }Kaponpo4HoW nocyae.
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NMPUTOTOBNEHUE B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJTULUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYyXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) )

MSACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotosne-
HUA
LbinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABINUUA 4: Npunb

DYHKLMN AYXOBKU: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpems [muH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LWHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poct6ud, (cTeik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn budputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn ctenk 4 250 6-8 5-6
Bapanun 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunn 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe dune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xne6 (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn
DYHKLUN OYXOBKU: YcuneHHbIN rpunb+KoHBeKLUUsA M,LM T

BHumaHue!

Bbineuky Ans AaHHoO OyHKLMM pEKOMEHAYETCS NPOU3BOAMTbL NPU 3aKpbITON ABep-
Le AyxoBku. PekomeHayeTcs Ans 6onbLunx nopuuin Msica

YPOBEHb Temnepartypa
MSCO Bec(kr) C] Bpems
[MunH.]
CHU3y
CawuHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
Poctbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lycb 3,0 2 140-160 110-130
MHpevika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce Bbineykn nepesopaynBaTtb MACO M NONUBaTL COYCOM UMW ropsyert ConeHom
BOZOW.

BHumaHue!

MapameTpbl, NpUBeAeHHbIE B Tabnuuax SBRASTCS CNPaBoOYHLIMU U MOTYT U3Me-
HSITbCS B 3aBUCMMOCTM OT Balumx KynuMHapHbIX NpUcTpacTuii 1 onbiTa.
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TEXHUYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHwe: 230V/400V~50 Iy
HomuHanbHas MOLHOCTL: makc. 9,3 kBt

Pasmepbl NANTbI (WWPWHA / TIYBUHA / BbICOTA) 50/60/85cm

MonesHbIn 06bem ayxoBKU*® 54 -58 nutpos
OHepreTuyeckas kateropus Ha aTUKeTKe

Bec oK. 40 kr
CooTBeTCcTBYET HOPMATMBaM EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cormacHo EN 50304

06beM 3aBMCUT OT OCHALLEHNS AyXOBKWN — yKa3aH
B TEXHMYECKON XapakTepUCTUKE U Ha ITUKETKe
3HepreTn4eckon ahHEeKTUBHOCTH.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

o Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

e Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deocarece materialul izolator al acestora nu
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

o Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

o Nu asezati recipiente mai grele de 15 kg pe usa deschisa a cuptoruluui si recipiente mai
grele de 25 kg pe plita.

o Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa,
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

o Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare
cu energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

e In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi
reparat.

e Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

e Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-
un mod responsabil nu
numai ca economisiti bani,
ci veti proteja si mediul in-
conjurator. Cum puteti face

==l 1= Qacest lucru:

e Utilizati recipiente potrivite.
Recipientele cu baza plata, groasa, pot
economisi pana la 1/3 din energia elec-
trica. Acoperiti recipientele daca este
posibil, altfel veti economisi energie de
4 ori mai mult.

e Potriviti marimea recipientului cu su-
prafata zonei de preparare.
Recipientul nu trebuie sa fie mai mic de-
cat zona de preparare.

e Asigurati-va de faptul ca zona de pre-

parare si baza recipientului sunt cura-
te.
Murdaria impiedica transferul de caldura
iar resturile arse pot fi indepartate cu aju-
torul unor produse ce afecteaza mediul
inconjurator.

o Nu descoperiti recipientele prea des.
Nu deschideti usa cuptorului decat atunci
cand este nevoie.

e Opriti cuptorul la timp si utilizati cal-
dura remanenta.

e Atunci cand preparati alimente un timp
indelungat, opriti zonele de preparare cu
5 pana la 10 minute inainte de incheierea
procesului de preparare al alimentelor.
Se va economisi pana la 20% energie.

e Utilizati cuptorul atunci cand prepa-
rati cantitati mai mari de alimente.
Carnea de pana la un kilogram poate fi
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preparata mai economic intr-un recipient
pe plita

Utilizati caldura remanenta a cuptoru-
lui.

Daca timpul de preparare este mai mare
de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

Important!

Atunci cand utilizati un cronometru, se-
tati timpi de preparare mai scurti in func-
tie de alimentele preparate.

Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce
ati inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului
este inchisa.

Nu instalati aragazul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi
necesar acest lucru.



DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a
fost utilizat material protec-
tor pentru a proteja aparatul
de eventualele avarii. Dupa
ce ati despachetat aparatul,
aruncati ambalajele intr-un
mod ce nu va afecta mediul
inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice

si electronice. Simbolul
inscriptionat pe produs, pe
manualul de utilizare sau pe
ambalaj indica faptul ca acest produs poate
fi reciclat.

Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu in-
formatii privind acest lucru. Prin reciclarea
materialelor sau a altor componente ale
dispozitivului uzat, contribuiti la protejarea
mediului inconjurator.

Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

11
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6 Butoane pentru controlul zonelor de preparare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Sfera de incélzire

12 Capac*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

11
7 8
3,4 56
1 2
9
10
I—r

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6 Butoane pentru controlul zonelor de preparare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Sfera de incélzire

12 Capac*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

@

OO O OO

Buton pentru controlul temperaturii

bdd b

Timer

*optional
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INSTALARE

Instalarea aragazului

In bucatarie nu trebuie sa existe ume-
zeala si trebuie sa fie bine aerisita.

Incaperea trebuie sa fie echipata cu un
sistem de ventilatie pentru a evacua fu-
mul produs. Acest sistem poate fi com-
pus dintr-un ventilator sau o hota. Hota
trebuie sa fie instalata in functie de in-
structiunile producatorului. Aparatul tre-
buie sa fie instalat in asa fel incat sa fie
accesibile toate elementele de control.

Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa
fie aplicat cu un adeziv termorezistent
(100°C). Acest lucru va preveni deforma-
rea suprafetei sau detasarea invelisului.
Daca nu sunteti siguri de rezistenta mo-
bilei, lasati un spatiu de aproximativ2 cm
in jurul aparatului. Peretele din spatele
aparatului trebuie sa fie rezistent la tem-
peraturi ridicate. In timpul utilizarii, par-
tea din spate a aparatului se incalzeste
la aproximativ 50°C peste temperatura
ambientala.

Aragazul trebuie sa fie instalat pe o po-
dea dura, uniforma (nu il asezati pe un
suport).

Inainte de a utiliza aragazul, acesta tre-
buie sa fie asezat la nivel, lucru important
pentru distribuirea uniforma a grasimii
in tigaie. Ajustati picioarele aragazului
dupa ce ati indepartat sertarul. Distanta
de ajustare este de -/+ 5 mm.
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INSTALARE

Conexiuni electrice

Conexiuni electrice
Conexiunile electrice trebuie sa fie realizate doar de o persoana calificata sau de personalul unui centru
de service autorizat. Nu realizati modificari ale sistemului de alimentare cu energie electrica.

Recomandari

Aragazul a fost produs pentru a functiona la un curent alternativ trifazic (400V 3N~50 Hz). Voltajul
este de 230V. Adaptarea aragazului la un curent monofazic este posibila prin realizarea in caseta de
conectare a modificarilor prezentate in tabelul de mai jos. Diagrama se afla si pe capacul casetei de
conectare. Tineti minte faptul ca firele de conectare trebuie sa corespunda tipului de conectare si puterii
aragazului.

Mentiune!

Trebuie de luat in consideratie necesitatea de conectare a lantului de protectie la contactul placii, ce se
indica prin simbolul semn @ . Firele electrice trebuie sa fie protejate in modul corespunzator si sa
aiba adaugator un intrerupator, ce va permite deconectarea de la retea in situatii exceptionale.

Pina la conectarea instalatiei la reteaua electrica, trebuie de luat cunostinta cu informatia indicata pe
panoul din uzina si schema de conectare

Mentiune!
Electricul este oblicat sa elibereze utilizatorului “cererea de conectare a instalatiei la reteaua electrica” (ane-
xa la talonul de garantie). Conectarea instalatiei prin alte metode, poate duce la defectarea acesteia.
DIAGRAMA DE CONECTARE

Atentie! Voltaj al elementelor de preparare 230V

Atentie! In cazul unei conectari, firul de siguranta trebuie sa fie conec-
tat la terminalul @ PE

Tip recomandat pentru
cablul de conectare

1| Pentru conexiunea monofazica cu /6—6—6
impamanare de 230V, puntile conec- | 1N~ L HO5VV-F3G4
teaza terminalele 1 — 2 — 3 si termi- 5 a
nalele 4 — 5, firul de siguranta la @ Pz/’8vp_o
) e . 1 2 3
2| Pentru conexiunea bifazica cu impa- J/'O yp_o
mantare de 400/230V, puntile conec- | 2N~ L L HO5VV-F4G2.5

teaza terminalele 2 — 3 si terminalele 5 a
4 — 5, firul de siguranta la

@ 0 50
3| Pentru conexiunea trifazica cu

1 2 3
impamantare de 400/230V, puntile '-J/OL;/'(L);/’O

conecteaza terminalele 4 — 5, fazele | 3N~
in succesiune 1, 2 si 3 impamantare g 4
la 4 -5, firul de siguranta la @ P f ’C O

L1=R,L2=S,L3 =T, N = terminal impamantare, PE = terminal fir de siguranta

HO5VV-F5G1,5|
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare TIMER (Optional)*

e Indepartati ambalajul, goliti sertarul, cu-
ratati interiorul cuptorului si plita

o Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului. In cazul in care raman urme vi-
zibile pe geam, incalziti usor cuptorul si
aplicati pe zona respectiva spray pentru
curatarea geamurilor, apoi stergeti cu un
material textil moale.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului

cu apa calda si detergent lichid. Aragazul este dotat cu un ceas programator
e Porniti ventilatorul sau deschideti o fe-  5re va fi rotit in sensul acelor de ceasornic
reastra. pana la capat iar apoi va fi dat invers pana

® Incaolziti' cuptorul (la o temperatura de |5 hogitia dorita. Timpul este reprezentat in
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-  inyte jar la terminarea Iui se activeaza o
partati petele si spalati cu atentie sonerie.

e \Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu prog-
ramator electronic, timpul “12:00” va
incepe sa clipeasca pe afisaj, deasup-
ra conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional
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UTILIZARE

Controlarea zonelor de preparare de pe plita ceramica
Alegerea recipientelor

Alegeti un recipient cu diametrul bazei cel putin la fel de mare ca si zona de preparare. Pen-
tru friptura exista o zona speciala de 140 x 250. Nu utilizati recipiente cu baza concava sau
convexa. Tineti minte intotdeauna sa acoperiti recipientele cu capac. Va recomandam sa
utilizati recipiente cu baza groasa, uniforma.

In cazul in care zonele de preparare sau recipientele sunt murdare, este imposibil sa va
folositi de toata caldura.

GRESIT CORECT GRESIT

Selectarea nivelului de caldura

Zonele de preparare au diferite niveluri de caldura. Nivelul poate fi ajustat treptat, prin
rotirea butonului corespunzator catre dreapta sau catre stanga. Butonul este incorporat in
panoul de control, pentru a-l selecta trebuie sa:

- impingeti usor apoi sa il eliberati;

- setati pozitia corecta.

Semnele de pe marginea butonului indica diferite niveluri atinse de zonele de preparare.

o MIN. Incalzire .

1 Preparare lenta, fierbere inabusita a legumelor ,/ \
e Supe, recipiente mai mari

2 Frigere lenta

e Gratar, peste

3 MAX Incalzire rapida, preparare rapida, frigere
0 Oprire

Atentie !

Atrageti atentie la:

curatenia instalatiei — o instalatie murdara nu suporta toata intensitatea,

paziti instalatia de corozie,

deconectati instalatia Tnainte de a lua vasele de pe ea,

nu lasati fara atentie pe instalatia conectata, vase cu bucate preparate pe baza
grasimilor, uleiurilor, grasimile infierbintate pot lua foc.
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UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit utilizand elementul
de incalzire inferior si cel superior si gratarul
(daca exista). Cuptorul este controlat cu
ajutorul unui buton, ce este utilizat ca si co-
mutator integrat impreuna cu butonul pentru
reglarea temperaturii.

Atentie!
In cazul modelelor ce nu au gratar,
pozitia [ nu se afla pe buton.

Pozitii posibile ale butoanelor

, Lumina cuptor separata

N Prin setarea butonului in aceasta
pozitie, lumina din interiorul cuptorului
este pornita. Utilizati, de exemplu,
cand doriti sa curatati interiorul
cuptorului.

N

‘S

50-250 Elementul de incalzire superior
(OC) si cel inferior sunt pornite

Termostatul permite utilizatorului sa

seteze temperatura la o valoare cu-

prinsa 50°C si 250°C. Utilizati pentru coacere.
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Elementul de incalzire inferior

pornit. Atunci cand butonul este se-

tat pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului de

incalzire inferior. Acesta esteutilizat
de exemplu pentru coacere finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului
de incalzire superior. Acesta este utilizat de
exemplu pentru coacere finala de su.

Gratarul pornit

Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie permite
rumenirea alimentelor pe gratar
sau pe rotisor.

Pornirea si oprirea cuptorului

Pentru a porni cuptorul trebuie sa:

setati conditiile de functionare pentru cup-
tor, temperatura si modul de incalzire.

Setati butonul pe pozitia dorita rotindu-I
spre dreapta.

Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.

Oprirea cuptorului — pentru a opri cuptorul, se-
tati butonul in pozitia “0”, rotind spre dreapta.
Lumina se va stinge.



UTILIZARE

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior si inferior, precum
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului
este controlata cu ajutorul butonului pentru
functii — pentru a seta o functie anume trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata,

4]

precum si butonul pentru reglarea temperatu-
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie
sa rotiti butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati orice functie de
incalzire (pornirea unui element de
incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit
dupa ce a fost setata temperatura
cu ajutorul butonului de reglare a
temperaturii.

Posibile setari ale butonului pentru
functiile cuptorului

/A, Lumina pentru cuptor separata
S Daca setati butonul in aceasta pozi-
' tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului, de exemplu atunci cand
spalati interiorul acestuia.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit in mod conventional.

Elementul de incalzire inferior
pornit

Atunci cand butonul este setat
in aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea
finala de jos.

Element de incalzire superior
pornit

Setarea butonului in aceasta
pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit doar cu ajutorul elemen-

tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Gratarul pornit

Setarea butonului in aceas-
ta pozitie permite rumenirea
alimentelor pe gratar.



UTILIZARE

Cuptor cu circulare automata a ae- Posibile setari ale butonului pentru
rului (functionare cu ventilator) functiile cuptorului

/A, Lumina pentru cuptor separata

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- ~ I?aca sgta’u F’”tO””' 'r‘ ac.ealsta ‘?oz"
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul

tului de incalzire superior si inferior, precum torului. d lu atunci d
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului cuplotr.u. ut" e elxemptu atunci can
este controlata cu ajutorul butonului pentru Spalati interiorul acestuia.

functii — pentru a seta o functie anume trebuie Atentie!
sa rotiti butonul in pozitia selectata, In aceasta pozitie, atunci cand setati
temperatura pe o alta pozitie decat
(:) 0, lumina rosie poate fi aprinsa, desi

cuptorul nu se incalzeste.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

precum si butonul pentru reglarea temperatu- Setarea butonului in aceasta
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie pozitie permite cuptorului sa fie
sa rotiti butonul in pozitia selectata. incalzit in mod conventional.

@IS \/entilatorul, elementul de in-
* calzire superior si cel inferior
pornite
G Sctarea butonului in aceasta
pozitie este utila pentru coa-
cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu
ventilator.

Atentie! —

Atunci cand functia _A_ a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea
temperaturii este setat pe 0, doar
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul
acestei functii puteti raci alimentele

Atentie! in interiorul cuptorului.
Atunci cand selectati orice functie de

incalzire (pornirea unui element de

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit Gratarul pornit

dupa ce a fost setata temperatura Setarea butonului in aceas-
cu ajutorul butonului de reglare a ta pozitie permite rumenirea
temperaturii. alimentelor pe gratar.
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UTILIZARE

Gratar combinat

(gratar si element de incalzire

superior)

Atunci cand este activata functia

“gratar combinat”, sepermite pre-
pararea alimentelor cu gratarul si elementul
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea superioara pentru a
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce
va fi rumenita.

Ventilator si gratar combinat

pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia gratar combinat
si ventilator. Aceasta functie accelereaza
procesul de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului
inchisa.
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Cuptor cu circulare automata a
aerului (include un ventilator si un
element de incalzire cu ventilator
ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

QD

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @ /,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.



UTILIZARE

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

N\ U4

',O: Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

Ventilator ultra pornit
* Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

o Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

o Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

e Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

e Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

D
N\/\/\ Ventilator si gratar pornite
* Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MomxapuBaHne NPOU3BOAUTCSH NPU 3aKPbITON

asepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta

functie permite accelerarea procesului de

prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.

Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la

cuptor.

Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A A X" insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

(ANNANA Cratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

m Gratar combinat (gratar si ele-

ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

Element de incalzire superior

pornit

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie

incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior

pornit

Atunci cand butonul este setat

in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea

finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior si inferior pornite

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia
de incalzire rapida, in interiorul
cuptorului nu trebuie sa se afle nici
o tava sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:
e Setati butonul %ﬂru functii pe pozitia

marcata cu sau "X

e Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

e Introduceti tava pe nivelul potrivit de
preparare, iar daca frigeti pe gratar intro-
duceti pe nivelul urmator inferior o tava
colectoare (sub gratar).

e Fixati dispozitivul de protectie a butoane-
lor si inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei ™

si a gratarului combinat @, tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator "X" trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de
200°C.
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Atentie!

Gratarul trebuie sa fie utilizat doar cu
usa cuptorului usor deschisa si cu
dispozitivul de protejare a butoanelor
instalat.



UTILIZARE

UTILIZAREA ROTISORULUI*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, céarnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigerii@, @ ,

Pentru a prepara mancarea :

puneti tepusa si asigurati-o cu furca
inserati cadrul la nivelul , Il , al cupto-
rului

amplasati tepusa pe cadrul

Fixati dispozitivul de protectie a butoane-
lor si inchideti usa cuptorului.

*optional
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Tngrijirea curents a instalatiei de catre utiliz-
ator — mentinerea instalatiei in curatenie si
conservarea acesteia, au o mare importanta
asupra functionarii indelungate a instalatiei.

inainte de a incepe curatarea instalatiei,
aceasta trebuie deconectata, atragind
atentie ca toate butoanele sa se afle
in pozitie ,,®”/ ,,0”. Curatarea poate
fi inceputa doar dupa ce instalatia se
raceste.

Suprafetele de incalzire

Murdaririle, de exemplu resturile de minca-
re arse, trebuiesc Tnlaturate de pe aceste
suprafete cu ajutorul cirpelor (suprafata de
culoare neagra ainstalatiei nu se recomanda
de spalat). Sferele decorative din inox, se
recomanda a fi spalate cu ajutorul deter-
gentilor delicati. Apoi, trebuie sterse pina la
uscarea totala.

Suprafetele instalatiei din cind Tn cind,
trebuiesc sterse cu vazilin sau ulei de
silicon. Nu se recomanda pentru utili-
zarea Tn acest scop grasimi animaliere
si vegetale, de exemplu ulei de floarea
soarelui, slanina topita, unt s.a..
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Suprafetele de lucru

Suprafata de lucru emaliata trebuie curatata
cu ajutorul apei calde cu adaugarea unei
cantitati mici de detergenti. Murdarirea
intensiva poate fi inlaturata cu ajutorul
detergentilor abrazivi.



CURATARE SI INTRETINERE

Cuptor

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa

fiecare utilizare. Atunci cand il curatati,
aprindeti lumina din interiorul acestuia
pentru a avea o mai buna vizibilitate
Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa
de detergent lichid.

Curatare cu abur:

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.

-Inchideti usa cuptorului.

-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.

-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.

-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@”/,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.
Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.

Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

Becul pentru cuptor

Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.
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Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat
se vor desuruba suruburile aflate in ba-
lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti

(Tn partea inferioara a usii ). (des.C).
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Se spala geamul cu apa calduta si cu o
mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

A

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie sa:

Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
aragazului sa fie realizata la un centru
de service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a aragazului.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:
Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din

tabel

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza

Nu este alimentat.

Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

2. Afisajul programatorului
clipeste “0:00”.

Aparatul a fost deconectat de
la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

Vezi timpul curent (vezi
Utilizarea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu func-
tioneaza.

Becul este slabit sau ars.

Infiletati becul sau inlocuiti-I
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu aragazul.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e  Atunci cand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

e [nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra ,L

TIPUL DE PRAJITURA A PREPARARE
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- L
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocantel) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri

Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior
+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA TIMP PREPARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Praijitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45

Blat crocant 150 30-45

Prajitura cu fructe 150 40-55

Blat pentru tort 150 30-40
Atentie!

Atunci cand utilizati functia prajitura a cuptorului, este nevoie sa incalziti in
prealabil cuptorul. Este recomandat al treilea nivel de jos pentru coacere

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra _J_

DNIE'YJ%'-S TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U=l Y=
CARNE DE VITA Ha 1 cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) )

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE IEMP: ED!EIP! RE E[PI ]A"RA” !IREE]
r°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°C] PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni aragaz (IxLxA)

Capacitate utila cuptor*
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

400/230V ~ 50Hz
Maxim 9,3 kW
50/60/85cm

54 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 40 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6
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FISE TEHNICE

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [cm?]
FCE6* A 0,75 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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Monbla, 64-510
Yn. MuukeBuua, 52
Ten. + 48 67 25 46 100
c¢akc + 48 61 85 53 101



