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DESCRIPTION I

A - Poussoir I - Bouton de commande (2 vitesses)
B - Cheminée de remplissage J - Axe d’entrainement

C - Couvercle K - Bloc moteur

D - Filtre L - Couvercle de la carafe a jus

E - Collecteur de jus M - Séparateur de mousse

F - Bec verseur N - Carafe a jus

G - Collecteur de pulpe 0 - Brosse

H - Bride de verrouillage P - Range Cordon

SYSTEME DE SECURITE I

L'appareil est équipé d'un systéme de sécurité.

Pour pouvoir utiliser la centrifugeuse, le couvercle (€) doit étre correctement bloqué par la
bride de verrouillage (H). Louverture de la bride de verrouillage (H) arréte la centrifugeuse. A
la fin d’un cycle, positionnez le bouton de commande (I) sur 0 et attendez l'arrét complet du
filtre (D) avant d'enlever le couvercle.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION T a»

« Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, C, D, E, G, L, M, N) a leau
chaude savonneuse (voir le paragraphe «Nettoyage»). Rincez-les et séchez-les soigneusement.

« Déballez L'appareil et placez-le sur un plan de travail solide et stable.

« Vérifiez que vous avez bien retiré tous les éléments de conditionnement avant de commencer &
utiliser l'appareil.

UTILISATION e

« Placez le collecteur de jus (E) sur l'axe d’entrainement (3) (voir Fig. 1).

« Placez le filtre (D) dans le collecteur de jus (E). Vérifiez que le filtre est correctement fixé
sur laxe d’entrainement (3). Vous devez entendre un clic sonore lorsque le filtre est bien
positionné (voir Fig. 2).

« Posez le couvercle (€) sur l'appareil, orifice d’évacuation vers l'arriére (voir Fig. 3).

« Cliquez la bride de verrouillage (H) en place sur le couvercle (C) (voir Fig. 4).

« Placez le collecteur de pulpe (G) a l'arriére de l'appareil (voir Fig. 5).

« Insérez le poussoir (A) dans la cheminée (B) en alignant la rainure du poussoir avec le petit
rail de la cheminée.

« Si vous souhaitez séparer le jus de la mousse, insérez le séparateur de mousse (M) dans la
carafe a jus (N) et placez le couvercle sur la carafe (voir Fig. 6). Le séparateur de mousse
vous permet de garder la mousse dans la carafe a jus lorsque vous versez le jus dans un
verre.

« Placez la carafe a jus (N) sous le bec verseur a l'avant de 'appareil, comme le monte la Fig.
7.

« Branchez l'appareil. Vous pouvez régler la longueur du cordon électrique en utilisant le

range cordon (P) (voir Fig. 8).



« Si les fruits ou légumes sont durs, n’en mettez pas plus de 3 kg a la fois dans la centrifugeuse et ne la faites
pas fonctionner pendant plus de 2 minutes consécutives. Certains fruits et légumes trés durs peuvent ralen-
tir ou arréter votre centrifugeuse. Si cela se produit, arrétez la et débloquez le filtre.

QUELLE VITESSE UTILISER ?

Ingrédients Vitesse Poids gﬁp&g);imaﬁf ngueanl‘.lfg éegiljl(’§>
Pommes 2 1 65
Poires 2 1 60
Carottes 2 1 60
Concombres 1 1 (environ 2 concombres) 60
Ananas 2 1 30
Raisin 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Céleri 2 1,5 35

Un choix inadapté de la vitesse peut entrainer des vibrations anormales de I'appareil.

* La qualité et la quantité des jus obtenus varient considérablement en fonction de la date de la récolte et
de la variété des fruits ou des Iégumes utilisés. Les quantités de jus du tableau ci-dessus sont données &
titre indicatif.

« Pour démarrer L'appareil, utilisez le bouton de commande (I).

« Insérez les fruits ou les légumes dans la cheminée (B).

« Les fruits et les légumes ne doivent étre insérés que lorsque le moteur tourne.

« N'appuyez pas sur le poussoir (A) de maniére excessive. N'utilisez aucun autre ustensile.
Ne poussez JAMAIS avec vos doigts.

« Lorsque vous avez terminé, arrétez l'appareil en positionnant le bouton de vitesse (I) sur 0
et attendez l'arrét complet du filtre (D).

« Lorsque le collecteur de pulpe (G) est plein ou si le jus s'écoule plus lentement, videz le col-
lecteur de pulpe et nettoyez le tamis.

CONSEILS PRATIQUES

® Lavez soigneusement les fruits avant de les dénoyauter.

® En général il n'est pas nécessaire d’enlever les peaux ou pelures. Vous devez éplucher seule-
ment les fruits & peau épaisse et amére comme les citrons, les oranges, les pamplemousses
ou les ananas (retirez le coeur).

® Le « Direct Fruit System » permet de traiter directement et sans les couper certains types
de fruits - pommes, poires, tomates etc. - d'un diamétre inférieur & 74,5 mm. Choisissez
donc le type de fruit ou légume en conséquence.

e I| est difficile d'extraire le jus des bananes, des avocats, des cassis, des figues, des auber-
gines et des fraises.

o N'utilisez pas appareil pour extraire le jus de la canne a sucre ou de tout autre fruit ou
légume trop dur ou trop fibreux.




« Choisissez des fruits et des légumes frais et mars qui donnent davantage de jus. Lappareil
est congu pour des fruits tels que les pommes, les poires, les oranges, les pamplemousses et
les ananas, et pour des légumes tels que les carottes, les concombres, les tomates, les bet-
teraves et le céleri.

« Si vous utilisez des fruits trop mdrs, Uobturation du filtre sera plus rapide.

« Important : Les jus extraits doivent étre consommés immédiatement. Au contact de lair,
'oxydation du jus s'effectue rapidement et peut modifier son godt, sa couleur et ses qualités
nutritionnelles. Les jus de pommes et de poires brunissent trés vite. Ajoutez quelques
gouttes de jus de citron pour ralentir la coloration.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN - >

« Les piéces amovibles (C, D, G, L, M et N) peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle a l'excep-
tion du collecteur de jus (E) et du poussoir (A). Le collecteur de jus (E) et le poussoir (A)
doivent étre nettoyés a l'eau savonneuse immédiatement aprés utilisation.

« Le nettoyage de l'appareil est plus facile s'il est fait immédiatement aprés utilisation.

« N'utilisez pas de tampon a récurer, ni d’acétone, ni d'alcool (white spirit) etc. pour nettoyer
l'appareil.

« Le filtre doit étre manipulé avec précaution. Evitez toute mauvaise manipulation sous peine
de réduire les performances de lappareil. Le filtre peut étre nettoyé avec la brosse (0).
Remplacez le filtre dés qu'il présente des signes d’usure ou de détérioration.

« Nettoyez le bloc moteur a l'aide d’un chiffon humide. Séchez-le soigneusement.

« Ne plongez jamais le bloc moteur sous l'eau courante.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PASZINED

PROBLEMES CAUSES SOLUTIONS
La prise n'est pas correctement Branchez I'appareil & une prise de
branchée, le bouton de commande | méme voltage. Tournez le bouton de
(I) n'est pas sur « 1» nisur«2». commande sur la vitesse « 1» ou « 2 »,

L'appareil ne fonctionne pas
PP P Vérifiez que le couvercle (C) est

correctement bloqué par la bride
de verrouillage (H).

Le couvercle (C) n'est pas
correctement verrouillé.

Vérifiez que le filtre (D) est

Le filtre (D) n’est pas correctement Cortectement fixé sur I'axe

L'appareil dégage une odeur ou

ositionné. ; =
est trés chaud au foucher, il fait |~ d'entrainement (3).
un bruit anormal, il émet de la  [La quantité de fruits ou de Laissez I'appareil refroidir et réduisez
fumée. légumes traitée est trop les quantités de fruits ou de
importante. légumes a traiter.
L'écoulement de jus diminue. Le filtre (D) est obstrué. Eieignez I'appareil, netfoyezla

cheminée (B) et le filtre (D).

Pour tout autre probléme ou anomalie, veuillez contacter votre Centre de service agréé




DESCRIPTION B
A - Pusher 1 - Control switch (2 speeds)

B - Feed tube J - Drive shaft

C - Cover K - Motor unit

D - Sieve L - Juice jug cover

E - Juice collector M - Foam separator

F - Pouring spout N - Juice jug

G - Pulp collector O - Brush

H - Safety clamp P - Cord storage

SAFETY SYSTEM e

This appliance is fitted with a safety mechanism. To start the juice machine the cover (C)
must be properly secured by the safety clamp (H). Opening the safety clamp (H) will stop the
juice machine. At the end of a cycle, place the control switch (1) to 0 and wait until the
sieve (D) stops completely before removing the cover.

BEFORE USE

« We recommend that you wash all the
removable parts (A, C, D, E, G, L, M, N) in warm soapy water (see cleaning §). Rinse and dry
them carefully.

« Unpack the appliance and then place it on a flat, stable, heat-resistant work surface.

« Ensure that all packaging has been removed before starting the appliance.

USING THE APPLIANCE

« Fit the juice collector (E) on the drive shaft (J) (see Fig. 1).

« Place the sieve (D) in the juice collector (E). Ensure that the sieve is correctly clipped onto
the drive shaft (J). You can hear an audible click (see Fig. 2).

« Fit the cover (C) on the appliance, ejection spout to the rear (see Fig. 3).

« Click the safety clamp (H) into place over the cover (C) (see Fig. 4).

« Fit the pulp collector (&) on the rear of the appliance (see Fig. 5).

« Slide the pusher (A) into the feed tube (B), aligning the groove on the pusher with the
small ridge in the feed tube.

« If you wish to separate the juice from the froth, slide the foam separator (M) in the juice
jug (N) and fit the cover onto the juice jug (see Fig. 6). The foam separator allows you to
keep the froth into the juice jug when you pour the juice into a glass.

« Position the juice jug (N) under the pouring spout in front of the appliance as shown on
Fig. 7.

« Plug in the appliance. You can use the cord storage (P) to adjust the length of the cord (see
Fig. 8).

® When juicing hard foods we recommend a maximum quantity of 3Kg with a maximum opera-
ting time of 2 minutes. Some very hard foods may make your juicer slow down or stop. If
this happens switch off and unblock the filter.
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WHICH SPEED TO USE? -

Ingredients Speed Approx. weight (in kg) i‘:gir:gz ;:: Ll:i?f)
Apples 2 1 65
Pears 2 1 60
Carrots 2 1 60
Cucumbers 1 1 (about 2 cucumbers) 60
Pineapple 2 1 30
Grapes 1 1 45
Tomatoes 1 1,5 90
Celery 2 1,5 35

Uncorrect choice of speed can induce abnormal vibrations of the appliance

* The quality and quantity of juice varies greatly according to the date of harvest and the particular variety
of fruits or vegetables.The quantities of juice indicated above are given as an indication.

« Start the appliance using the control switch (I).

« Insert the fruits or vegetables through the feed tube (B).

« The fruits and vegetables must be inserted
while the motor is running.

« Do not press too hard on the pusher (A). Do not use any other utensil. NEVER push with
your fingers.

« When you have finished, stop the appliance, turning the control switch (I) to 0.

« When the pulp collector (G) is full, or the juice flow slows, empty the pulp collector and
clean the sieve.

USEFUL ADVICE B

e Wash the fruits carefully before stoning.

® You do not need to remove the skin or peel. You only need to peel fruits with thick (and
bitter) skin: citrus fruits, pineapple (remove the stalk).

e Certain types of apples, pears, tomatoes, etc. will fit in the feed tube whole, thanks to the
“Direct Fruit System” (74.5 mm maximum diameter), so choose the appropriate size of fruits
or vegetables.

e It is difficult to extract juice from bananas, avocados, blackberries, figs, aubergines and
strawberries.

® The appliance should not be used for sugar cane and excessively hard or fibrous fruits.

e Choose fresh, ripe fruits and vegetables, they will yield more juice. This appliance is suita-
ble for such fruits as apples, pears, oranges, grapes, pomegranates and pineapple; for vege-
tables such as carrots, cucumbers, tomatoes, beetroot and celery.

o If you juice over-ripe fruit, the sieve will be blocked more quickly.

e Important: All juice must be consumed immediately. On contact with air, the juice quickly

5




oxidises which can change the taste, colour and the nutritional value. Apple and pear juices

quickly turn brown.

Add a few drops of lemon juice to slow this discoloration.

CLEANING AND MAINTENANCE

® The detachable parts (C, D, G, L, M and N) can be washed in the dishwasher except for the
juice collector (E) and the pusher (A). The juice collector (E) and the pusher (A) should
be washed in soapy water immediately after use.

e This appliance is easier to clean immediately after use.

® Do not use scouring pads, acetone, alcohol (spirit) etc. to clean the appliance.

® The sieve must be handled with care. Avoid any mishandling that may damage it as it will
alter the performance. The sieve can be cleaned with the aid of the brush (0). Change your
sieve at the first sign of wear or damage.

® Wipe the motor unit down with a damp cloth. Dry carefully.

¢ Never plunge the motor unit under running water.

WHAT T0 DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORKEZID

PROBLEM

CAUSES

SOLUTIONS

The appliance does not work.

The plug is not inserted correctly,
the control switch (I) is not on
speed 1" or"2".

Plug the appliance into a socket with
the correct voltage. Turn the control
switch fo speed "1" or "2".

The cover (C) is not properly
secured.

Check that the cover (C) is properly
fitted and secured by the safety
clamp (H)

The appliance is giving off a
smell or is very hot fo touch, is
making an abnormal noise or
smoking

The sieve (D) is not properly fitted.

Check that the sieve (D) has been
fitted properly onto the drive shaft (J).

The quantity of food being
processed is too great.

Leave the appliance to cool down
and reduce the quantity of food to
be processed.

Juice flow decreases.

The sieve (D) is blocked.

Switch off the appliance, clean the
feed tube (B) and the sieve (D).

For any other problem or abnormality, please contact your nearest Approved Service Centre
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BESCHREIBUNG

A Stopfer I Kontrollschalter (2 Geschwindigkeitsstufen)
B Einfiillstutzen J  Antriebswelle

C  Deckel K Motorblock

D Sieb L  Deckel des Saftkrugs

E  Saftbehdlter M Schaumtrenner

F  AusgieRtille N Saftkrug

G Fruchtfleischbehdlter 0  Biirste

H  Sicherheitsbiigel P Kabelfach

SICHERHEITSYSTEM I

Dieses Gerat ist mit Sicherheitsmechanismen ausgestattet.
Um die Saftpresse starten zu kdnnen, muss der Deckel (€) korrekt mit dem Sicherheitsbiigel
(H) festgestellt werden. Beim Offnen des Sicherheitsbiigels (H) schaltet sich das Gerat aus.
Stellen Sie den Kontrollschalter (I) nach Ablauf des Zyklus auf 0 und warten Sie ab, bis das
Sieb (D) vollig still steht, bevor Sie den Deckel abnehmen.

VOR DER INBETRIEBNAHME B

o Alle abnehmbaren Teile (A, C, D, E, G, L, M, N) miissen mit heillem Seifenwasser gereinigt
werden (siehe Reinigung §). AnschlieBend abspiilen und sorgfaltig trocknen.

« Packen Sie das Gerat aus und stellen Sie es auf eine solide, stabile Arbeitsflache.

« Vergewissern Sie sich, dass alle Verpackungselemente entfernt wurden, bevor Sie das Gerdt in
Betrieb setzen.

GEBRAUCH DES GERATS I

o Setzen Sie den Saftbehilter (E) auf die Antriebswelle (J) (siehe Abb. 1)

o Setzen Sie das Sieb (D) in den Saftbehilter (E) ein. Vergewissern Sie sich, dass das Sieb
richtig auf der Antriebswelle (J) sitzt. Es muss hérbar einklicken (siehe Abb. 2)

o Setzen Sie den Deckel (C) auf das Gerat; die Auswurftiille muss nach hinten zeigen (siehe
Abb. 3)

o Klipsen Sie den Sicherheitsbiigel (H) iiber dem Deckel (C) fest (siehe Abb. 4)

e Setzen Sie den Fruchtfleischbehdlter (C) auf den hinteren Teil des Geréts auf (siehe Abb. 5).

o Fiihren Sie den Stopfer (A) in den Einfiillstutzen (B) ein und achten Sie dabei darauf, dass
die Kerbe im Stopfer auf dem kleinen Grat auf dem Einfiillstutzen zu liegen kommt.

o Wenn Sie den Saft vom Schaum trennen wollen, muss der Schaumtrenner (M) in den Saftkrug (N)
eingefiihrt und der Deckel auf den Saftkrug aufgesetzt werden (siehe Abb. 6).Der Schaumtrenner
hélt den Schaum im Saftbehalter, wenn der Saft in ein Glas gegossen wird.

o Stellen Sie den Saftkrug (N) unter die AusgieRtiille an der Vorderseite des Gerats, wie auf
Abb. 7

e Stecken Sie das Gerdt an. Die Kabelldnge kann mittels des Kabelfachs (P) wunschgerecht
eingestellt werden (siehe Abb. 8)



WELCHE GESCHWINDIGKEITSSTUFE VERWENDENZ D

Zutaten Geschwindigkeitsstufe Ungef&(ri\rr‘e;ge)ewichf Erhalfeirr\‘eds?ﬁ;nenge
Apfel 2 1 65
Birnen 2 1 60
Karotten 2 1 60
Gurken 1 1 (etwa 2 Gurken) 60
Ananas 2 1 30
Weintrauben 1 1 45
Tomaten 1 1,5 90
Sellerie 2 1,5 35

Bei nicht korrekter Einstellung der Geschwindigkeitsstufe kann das Gerat abnormale
Vibrationen erzeugen

* Die Qualitéit und Menge des Safts variiert stark je nach Emntezeit und den verwendeten Obst- und
GemdUsesorten. Die angegebenen Saftmengen sind deshalo nur eine Orientierungshilfe.

e Starten Sie das Gerat mit dem Kontrollschalter (I).

« Fiihren Sie das Obst oder das Gemiise durch den Einfiillstutzen (B) in das Gerat ein.

« Das Obst und Gemiise muss bei laufendem Motor eingefiihrt werden.

« Driicken Sie nicht zu fest mit dem Stopfer (A) nach. Verwenden Sie keine anderen Utensilien.
Driicken Sie NIEMALS mit Ihren Fingern nach.

« Schalten Sie das Gerdt am Ende aus, indem Sie den Kontrollschalter (I) auf 0 stellen und
warten Sie den vélligen Stillstand des Siebs (D) ab.

« Wenn der Fruchtfleischbehilter () voll ist oder sich der Saftfluss verlangsamt, miissen der
Fruchtfleischbehalter geleert und das Sieb gereinigt werden.

NUTZLICHE TIPPS )

« Waschen Sie das Obst vor dem Entkernen sorgfaltig.

« Haut und Schalen miissen nicht entfernt werden.

Nur Friichte mit dicker (und bitterer) Schale sollten geschalt werden: Zitrusfriichte, Ananas
(den Strunk entfernen).

« Manche Sorten Apfel, Birnen, Tomaten, usw. kénnen ganz in den Einfiillstutzen eingefiihrt
werden, dank dem ,Direct Fruit System” (74,5 mm Maximaldurchmesser); kaufen Sie Obst und
Gemiise in der richtigen GroRe.

« Es ist schwierig, aus Bananen, Avocados, Brombeeren, Feigen, Auberginen und Erdbeeren Saft
zu gewinnen.

« Das Gerdt ist nicht fiir Zuckerrohr und besonders hartes oder faseriges Obst geeignet.

« Wahlen Sie frisches, reifes Obst und Gemiise, die mehr Saft geben. Dieses Gerét ist fiir Obst
wie Apfel, Birnen, Orangen, Weintrauben, Granatipfel und Ananas und Gemiise wie Karotten,
Gurken, Tomaten, Rote Beete und Sellerie geeignet.

« Beim Auspressen von iiberreifem Obst verstopft das Sieb schneller.
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« Wichtig: Der Saft muss unverziiglich verzehrt werden. Der Saft oxidiert beim Kontakt mit der
Luft schnell, was seinen Geschmack, seine Farbe und seinen Ndhrwert beeintrachtigen kann.
Apfel- und Birnensaft wird schnell braun. Geben Sie ein paar Tropfen Zitronensaft bei, um die
Farbveranderung zu verlangsamen.

REINIGUNG UND WARTUNG

* Die auswechselbaren Teile (C, D, G, L, M und N) kénnen im Geschirrspiiler gereinigt werden, mit

Ausnahme des Saftsammlers (E) und des Stopfers (A). Der Saftsammler (E) und der Stopfer (A)
miissen jedes Mal direkt nach der Benutzung mit Seifenwasser gereinigt werden.

o Dieses Gerat lasst sich direkt nach der Benutzung leichter reinigen.

 Benutzen Sie zur Reinigung des Gerdts keine Scheuerpads, kein Azeton und keinen Alkohol

(Spiritus) etc.

 Das Sieb muss mit Vorsicht gehandhabt werden. Bei unsachgemaRem Umgang kdnnen Schaden
auftreten, die seine Leistung beeintrachtigen. Das Sieb kann mit der Biirste (0) gereinigt werden.
Das Sieb muss bei den ersten Anzeichen von Abnutzung oder Beschadigung ausgetauscht werden.

« Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch sauber. Trocknen Sie ihn sorgfiltig ab.

o Halten Sie den Motorblock nie unter laufendes Wasser.

WAS TUN, WENN DAS GERAT NICHT FUNKTIONIERTZIED

PROBLEM

MOGLICHE URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerdt funktioniert
nicht.

Der Stecker wurde nicht korrekt
angeschlossen, der
Kontrollschailter (I) steht nicht auf
Geschwindigkeitsstufe , 1" oder ,2".

Stecken Sie das Gerat an einer

Steckdose mit der richtigen Spannung
an. Stellen Sie den Kontrollschalter auf
die Geschwindigkeitsstufe ,1” oder ,2".

Der Deckel (C) ist nicht richtig
gesichert.

Vergewissern Sie sich, dass der Deckel (C)
richtig aufgesetzt und mit dem
Sicherheitsbligel (H) gesichert ist.

Das Gerdt verbreitet einen
Geruch oder fuhlt sich sehr
heiB an, macht unnormale
Gerdusche oder gibt
Rauch ab.

Das Sieb (D) wurde nicht richtig
eingesetzt.

Vergewissern Sie sich, dass das Sieb (D)
richtig auf die Antriebswelle (J3).gesetzt
wurde.

Die Menge an zu bearbeitendem
Obst oder Gemuse ist zu groB.

Lassen Sie das Gerat abkUhlen und
reduzieren Sie die Menge an zu
bearbeitendem Obst oder GemUse.

Der Saftfluss nimmt ab.

Das Sieb (D) ist blockiert.

Schalfen Sie das Gerdt ab und reinigen
Sie den Einfllistutzen (B) und das Sieb (D).

Bei allen anderen Problemen und Stérungen frefen Sie bitte mit dem n&chstgelegenen zugelassenen
Kundendienstcenter in Kontakt.
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BESCHRIIVING I

A - Duwstaaf I - Bedieningsschakelaar (2 snelheden)
B - Aanvoerbuis J - Aandrijfas

C - Deksel K - Motorunit

D - Zeef L - Sapkaraf deksel

E - Sap opvangkan M - Schuimscheider

F - Schenktuit N - Sapkaraf

G - Pulp opvangbak 0 - Borstel

H - Veiligheidsklem P - Snoeropbergruimte

BEVEILIGINGSSYSTEEM B 0 )

Dit apparaat is voorzien van een beveiligingsmechanisme. Om de sapmachine te kunnen star-
ten dient de deksel (C) op de juiste wijze door de veiligheidsklem (H) vergrendeld te zijn. Als
u de veiligheidsklem (H) opent zal de sapmachine stoppen. Zet de bedieningsschakelaar (1)
aan het eind van een perscyclus op 0 en wacht tot de zeef (D) geheel gestopt is voordat u de
deksel verwijdert.

HET APPARAAT GEBRUIKEN B 00 )

« We raden aan dat u alle uitneembare onderdelen (A,C, D, E,G, L,M, N) in heet sop wast (zie §
reiniging). Spoel en droog de onderdelen zorgvuldig.

« Haal het apparaat uit de verpakking en zet het op een stevige en stabiele ondergrond.

« Zorg ervoor u ervan dat al het verpakkingsmateriaal verwijderd is voordat u het apparaat
aan zet.

VOOR HET GEBRUIK B

o Plaats de sap opvangkan (E) op de aandrijfas (J) (zie Fig. 1)

o Plaats de zeef (D) in de sap opvangkan (E). Zorg ervoor dat de zeef op juist wijze op de
aandrijfas (J) zit vast geklikt. De klik is hoorbaar (zie Fig. 2)

o Doe de deksel (C) op het apparaat, met de schenktuit naar achteren (zie Fig. 3)

e Klik de veiligheidsklem (H) boven de deksel (C) op zijn plaats (zie Fig. 4)

e Zet de pulp opvangbak (G) op de achterkant van het apparaat (zie Fig. 5).

o Schuif de duwstaaf (A) in de aanvoerbuis (B), breng de groef op de duwstaaf in lijn met
de kleine rib in de aanvoerbuis.

e Indien u het sap van het schuim wenst te scheiden schuift u de schuimscheider (M) in de
sapkaraf (N) en doet u de deksel op de sapkaraf (zie Fig. 6).De schuimscheider stelt u in
staat het schuim in de sap opvangkan te houden wanneer u het sap in een glas schenkt.

o Plaats de sapkaraf (N) onder de schenktuit aan de voorkant van het apparaat zoals getoond
in Fig. 7

o Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact. U kunt het snoeropbergruimte (P)
gebruiken om de lengte van het snoer aan te passen (zie Fig. 8)

e Wanneer u uit harde voedingsmiddelen sap wilt persen raden wij aan niet meer dan 3Kg
gedurende maximaal 2 minuten te persen. Bepaalde harde voedingsmiddelen kunnen uw
sapcentrifuge vertragen of zelfs doen stoppen. Indien dit gebeurd zet u het apparaat uit en
ontstopt u het filter.
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WELKE SNELHEID GEBRUIKEN? B )

Ingrediénten Snelheid Gewicht (in kg) Hoeviglge};dc\lle(ﬂ;regen
Appels 2 1 65
Peren 2 1 60
Wortels 2 1 60
Komkommers 1 1 (ongeveer 2 komkommers) 60
Ananas 2 1 30
Druiven 1 1 45
Tomaten 1 1,5 90
Selderie 2 1,5 35

Het kiezen van de verkeerde snelheid kan leiden tot abnormaile trillingen van het apparaat.

* Sapkwaliteit en -hoeveelheid kunnen sterk fluctueren afhankelijk van de oogstdatum en de variéteit van
de gebruikte groenten of het fruit. De hierboven genoemde saphoeveelheden zijn ter indicatie gegeven

o Start het apparaat met behulp van de bedieningsschakelaar (1).

« Breng het fruit of de groenten in door de aanvoerbuis (B).

o Het fruit en de groenten moeten worden ingebracht terwijl de motor draait.

o Druk niet te hard op de duwstaaf (A). Gebruik hiervoor geen enkel ander voorwerp. NOOIT
met uw vingers duwen.

o Wanneer u klaar bent zet u het apparaat uit, draai de bedieningsschakelaar (1) naar O en
wacht totdat de zeef (D) geheel gestopt is.

« Wanneer de pulp opvangbak (G) vol is, of de sapstroom minder wordt, leeg dan de pulp
opvangbak en reinig de zeef.

HANDIGE ADVIEZEN I

« Was het fruit zorgvuldig voordat u het ontpit.

o U hoeft het fruit niet te schillen. Alleen fruit met een dikke (en bittere) schil: citrusvruch-
ten, ananas (verwijder de stengel).

« Sommige soorten appels, peren, tomaten, etc. passen in hun geheel in de aanvoerbuis
dankzij het “Direct Fruit System” (maximale diameter 74.5 mm), daarom dient u de juiste
maat fruit of groenten te kiezen.

o Het is niet makkelijk om sap uit bananen, avocado’s, bramen, vijgen, aubergines en aard-
beien te verkrijgen.

« U dient het apparaat niet voor rietsuiker en bijzonder hard of vezelrijk fruit te gebruiken.

o Kies vers en rijp fruit en groenten, u verkrijgt dan meer sap. Dit apparaat is geschikt voor
fruitsoorten als appels, peren, sinaasappels, druiven, granaatappels en ananas; groenten als
wortels, komkommers, tomaten, rode bietjes en selderie.

o Als u overrijp fruit gebruikt om sap te persen zal de zeef sneller verstopt raken.
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« NB: U dient al het geperste sap meteen te nuttigen. Bij blootstelling aan lucht zal het sap
snel oxideren waardoor de smaak, kleur en voedingswaarde kunnen veranderen. Appel- en
perensappen worden snel bruin. U kunt een paar druppels citroensap toevoegen om deze

verkleuring te remmen.

REINIGEN EN ONDERHOUD

e De losse onderdelen (C, D, G, L, M en N) zijn vaatwasbestendig met uitzondering van de
sapopvangbak (E) en de duwstaaf (A). De sapopvangbak (E) en de duwstaaf (A) moeten
onmiddellijk na gebruik worden schoongemaakt met zeepwater.

o Het is veel gemakkelijker om dit apparaat meteen na gebruik te reinigen.

o Gebruik geen schuursponsjes, aceton, alcohol (spiritus) etc. om het apparaat te reinigen.

o U dient voorzichtig met de zeef om te springen. Vermijd ruw contact dat tot beschadigin-
gen kan leiden omdat dit de prestaties van de zeef zal verminderen. De zeef kunt u met
behulp van de borstel (0) reinigen. Vervang uw zeef bij de eerste tekenen van beschadigin-

gen of slijtage.

o Veeg de motorunit met een vochtige doek schoon. Droog deze daarna zorgvuldig af.
¢ Nooit de motorunit onder de lopende kraan houden.

WAT TE DOEN WANNEER UW APPARAAT HETNIETIDOETZNIED

PROBLEEM

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

Het apparaat doet het niet.

De stekker zit niet goed in het
stopcontact, de
bedieningsschakelaar (I) staat
niet op snelheid "1" of "2".

Sluit het apparaat op een sfopcontact
met de juiste spanning aan. Zet de
bedieningsschakelaar op snelheid 1"
of "2"

De deksel (C) is niet goed
vergrendeld.

Controleer of de deksel (€) op juiste
wijze is aangebracht en door de
veiligheidsklem (H) vergrendeld is.

Het apparaat produceert stank
of wordt erg heet, maakt een
abnormaal geluid of rookt.

De zeef (D) is niet goed op zijn
plaats gebracht.

Controleer of de zeef (D) op juiste
wijze op de aandrijffas (J) is
aangebracht.

De hoeveelheid fe verwerken
voedsel is te groot.

Laat het apparaat afkoelen en ver-
minder de hoeveelheid te verwer-
ken voedsel.

De sapstroom verminderd.

De zeef (D) is verstopt.

Zet het apparaat uit, reinig de
aanvoerbuis (B) en de zeef
D).

Voor andere problemen of anomalieén kunt u contact opnemen met het dichtstbijzijnde Erkende

Service Center
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DESCRIPCION I

Empujador. Interruptor (2 velocidades).
Tubo de alimentacién. Eje de accionamiento.
Tapa. Motor.

Tamiz. Tapa de la jarra de zumo.

Separador de espuma.
Jarra de zumo.
Cepillo.

Recogedor de cable.

Colector de zumo.
Espita de vertido.
Colector de pulpa.
Abrazadera de seguridad.

SISTEMA DE SEGURIDAD B 0 )

Este aparato estd equipado con un mecanismo de seguridad. Para poner en funcionamiento la
licuadora eléctrica, la tapa (C) deberé estar correctamente sujeta por la abrazadera de
seguridad (H).

La apertura de la abrazadera de seguridad (H) detendra la licuadora. Al final de cada ciclo,
poner el interruptor (I) en posicién 0 y esperar hasta que el tamiz (D) se detenga
complemente antes de retirar la tapa.

ANTES DEL USO S

« Recomendamos lavar todas las partes desmontables (A, C, D, E, G, L, M, N) en agua caliente
jabonosa (ver capitulo “Limpieza”). Luego aclararlas y secarlas cuidadosamente.

« Desempaquetar el aparato y luego colocarlo sobre una superficie sélida y estable.

« Asegurarse de haber retirado todo el material de embalaje antes de encender el aparato.

USO DEL APARATO I

« Acoplar el colector de zumo (E) al eje de accionamiento (3) (ver fig. 1).

« Colocar el tamiz (D) en el colector de zumo (E). Asegurarse de que el tamiz quede correcta-
mente sujeto al eje de accionamiento (3). Se debera escuchar un “clic” audible (ver fig. 2).

« Ajustar la tapa (C) al aparato, con el boton de expulsion hacia atras (ver fig. 3).

« Sujetar la abrazadera de seguridad (H) en su lugar por encima de la tapa (C) (ver fig. 4).

« Sujetar el colector de pulpa (G) en la parte de atras del aparato (ver fig. 5).

« Deslizar el empujador (A) dentro del tubo de alimentacion (B), alineando la ranura del
empujador con el pequefio reborde existente en el tubo de alimentacion.

® Si se prefiere quitar la espuma al zumo, deslizar el separador de espuma (M) en la jarra de
zumo (N) y colocar la tapa a la jarra (ver fig. 6). EL separador de espuma permite retener la
espuma en el colector de zumo mientras se echa el zumo en un vaso.

« Colocar la jarra de zumo (N) debajo de la espita de vertido por la parte delantera del apa-
rato, como se indica en la fig. 7.

« Enchufar el aparato. Se puede utilizar el recogedor de cable (P) para ajustar la longitud del
mismo (ver fig. 8).

® Para exprimir alimentos duros, recomendamos utilizar una cantidad méxima de 3 kg y un

tiempo maximo de 2 minutos de funcionamiento. Algunos alimentos muy duros podrian hacer

que la licuadora reduzca la velocidad e incluso que se detenga. Si sucede esto, apague el apa-

rato y desatasque el filtro.

TOoMmMmoOAMNw>
vozZzzrRo~

13



QUE VELOCIDAD EMPLEAR?

Ingredientes Velocidad Peso (ae;:‘r?(xgir)nado gg?et:-ﬁgg gr? élu?}‘;
Manzanas 2 1 65
Peras 2 1 60
Zanahorias 2 1 60
Pepinos 1 1 (unos 2 pepinos) 60
Pifia 2 1 30
Uvas 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Apio 2 1,5 35

La eleccién de una velocidad inadecuada puede producir vibraciones anormales del aparato

* La calidad y cantidad de zumo varia mucho, segdn la época de la cosecha y la variedad en particular
de frutas o vegetales. Las canfidades de zumo indicadas en la tabla anterior se ofrecen a modo
indicativo.

« Encender el aparato mediante el interruptor (I).

e Introducir las frutas o vegetales por el tubo de alimentacion (B).

« Las frutas y vegetales deben introducirse con el motor en marcha.

« No presionar demasiado fuerte el empujador (A). No utilizar ningin otro utensilio.
NO empujar NUNCA con los dedos.

« Después de terminar, apagar el aparato accionando el interruptor (I) a la pos. 0 y esperar
hasta que el tamiz (D) se haya detenido completamente.

« Cuando el colector de pulpa (G) esté lleno, o se observe que el zumo sale con lentitud,
vaciar el colector de pulpa y lavar el tamiz.

CONSEJOS UTILES

« Lavar las frutas cuidadosamente antes de deshuesarlas.

« No es necesario quitarles la piel o la cascara. Slo es necesario pelar las frutas con piel
gruesa (y amarga): citricos, pifia (quitarle el tallo).

« Determinados tipos de manzanas, peras, tomates, etc. pueden introducirse enteros en el
tubo de alimentacion, gracias al sistema “Direct Fruit System” (para un diametro
maximo de 74,5 mm), de modo que hay que elegir el tamafio adecuado de las frutas o
vegetales.

« Es dificil extraer zumo de los platanos, aguacates, moras, higos, berenjenas y fresas.

« La licuadora no debera utilizarse para cana de azlcar ni frutas excesivamente duras o
fibrosas.

« Elegir vegetales y frutas frescas y maduras, pues proporcionardn mas zumo. Este aparato
es apropiado para frutas como manzanas, peras, naranjas, uvas, granadas y pifia y para
vegetales como las zanahorias, pepinos, tomates, remolacha y apio.
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« Si se exprime fruta demasiado madura, el tapiz se tupira mas rapidamente.

« Importante: Todo el zumo debe ser consumido inmediatamente. Al contacto con el aire, el
zumo se oxida con rapidez, lo que puede cambiar su sabor, color y valor nutricional. Los
zumos de manzana y pera se oscurecen rapidamente. Afiadir unas gotas de zumo de limén
para ralentizar esta decoloracion.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

o Las piezas fijas (C, D, G, L, M y N) pueden ser lavadas en el lavavajillas, con excepcion del
colector de jugo (E) y el pulsador (A). El colector de jugo (E) y el pulsador (A) deben ser
limpiados con agua jabonosa inmediatamente después de su uso.

o Este aparato es mas facil de limpiar si se hace inmediatamente después de usarlo.

« No utilizar estropajo, acetona, alcohol (licor), etc. para limpiar el aparato.

o EL tamiz se debe manipular con cuidado. Evite maltratarlo, pues podria resultar dafiado y
alterar su rendimiento. El tamiz se puede limpiar con la ayuda del cepillo (0). Ante los pri-
meros signos de deterioro o desgaste, hay que cambiar el tamiz.

e Limpiar la unidad del motor con un pafio himedo. Secarlo cuidadosamente.

« No poner nunca el motor bajo agua corriente.

QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONAZ D

PROBLEMA

CAUSAS

SOLUCIONES

El aparato no funciona.

El aparato no estd enchufado
correctamente, o el interruptor (I)
no esté en las velocidades 1" o

Enchufar el aparato a una toma de
corriente con la tensién correcta.
Accionar el inferruptor (I) ala
velocidad "1" 0 "2".

La tapa (€) no esté sujeta
correctamente.

Comprobar gue la tapa (€) esta

correctamente encajada y sujeta

por la abrazadera de seguridad
H).

El aparato emite un olor o estd
demasiado caliente para poder
tocarlo, hace un ruido anormal
o echa humo.

El tamiz (D) no esta
correctamente ajustado.

Comprobar que el tamiz (D) esta
correctamente ajustado al eje de
accionamiento (J).

La cantfidad de alimento a
procesar es demasiado grande.

Dejar que el aparato se enfrie y
reducir la cantidad de alimento a
procesar en él.

La salida de zumo se reduce.

El tamiz (D) estd tupido.

Apagar el aparato, limpiar el fubo
de alimentacion (B) y el tamiz (D).

Para cualquier otro problema o funcionamiento anormal, acudir al Servicio Técnico Autorizado mds

cercano.
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DESCRICAQ -

Calcador Botdo de comandos (2 velocidades)
Chaminé de enchimento Eixo do motor

Tampa Unidade do motor

Filtro Tampa do jarro para sumo

Colector de sumo
Bico para verter

Colector de polpa
Clip de seguranga

SISTEMA DE SEGURANGA T

Este aparelho estd equipado com um mecanismo de seguranca. Para poder utilizar a centrifu-
gadora, a tampa (C) deve estar adequadamente fixa pelo clip de seguranga (H). A abertura do
clip de seguranca (H) péra a centrifugadora. No fim de um ciclo, coloque o interruptor de
controlo (I) em O e aguarde até o filtro (D) parar por completo antes de retirar a tampa.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO 1 »

® Recomendamos que lave todas as pecas amoviveis (A, C, D, E, G, L, M, N) com agua quente e
detergente para a loica (ver § limpeza). Enxaglie-as e seque-as cuidadosamente.

« Desembale o aparelho e coloque-o numa superficie de trabalho sdlida e estavel.

« Certifique-se que retirou todos os elementos de acondicionamento antes de colocar o apa-
relho em funcionamento.

UTILIZAR O APARELHO B

« Coloque o colector de sumo (E) no eixo do motor (3) (ver Fig. 1)

« Cologue o filtro (D) no colector de sumo (E). Certifique-se que o filtro esta fixo no eixo do
motor (3). Um "clic" informa que se encontra correctamente colocado (ver Fig. 2)

« Coloque a tampa (C) no aparelho, com o orificio de evacuagdo virado para tras (ver Fig. 3)

« Fixe o clip de seguranga (H) sobre a tampa (C) (ver Fig. 4)

« Coloque o colector de polpa (G) na parte de tras do aparelho (ver Fig. 5).

« Faca deslizar o calcador (A) para o tubo de alimentagdo (B), alinhando a ranhura no calca-
dor com o pequeno entalhe no tubo de alimentagao.

« Caso pretenda separar o sumo da espuma, coloque o separador de espuma (M) no jarro para
sumo (N) e encaixe a tampa no jarro para sumo (ver Fig. 6). O separador de espuma permite
manter a espuma no colector de sumo enquanto deita o sumo num copo.

« Posicione o jarro para sumo (N) por baixo do bico para verter na parte da frente do apa-
relho, tal como indicado na Fig. 7

« Ligue o aparelho. Pode utilizar o compartimento do cabo (P) para ajustar o comprimento do
cabo (ver Fig. 8)

« Ao preparar sumos a partir de alimentos duros, recomendamos uma quantidade maxima de 3
kg com um tempo de funcionamento maximo de 2 minutos. Alguns alimentos muito duros
podem fazer com que a sua centrifugadora abrande ou pare. Se isto acontecer, desligue e
desbloqueie o filtro.

Separador de espuma
Jarro para sumo

Escova

Compartimento do cabo

IoTmmoNw®m>
vToZTr X« -
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QUE VELOCIDADE UTILIZAR? B )

Ingredientes Velocidade Peso aprox. (em Kg) eu:&tiggg;%? (sg)mo
Macas 2 1 65
Peras 2 1 60
Cenouras 2 1 60
Pepinos 1 1 (cerca de 2 pepinos) 60
Ananas 2 1 30
Uvas 1 1 45
Tomates 1 1,5 90
Aipo 2 1,5 35

A escolha incorrecta da velocidade pode induzir vibragdes anémalas do aparelho.

* A qualidade e quantidade de sumo variam significativamente de acordo com a dafa da colheita e a
variedade especifica de frutas ou vegetais. As quantidades de sumo acima indicadas séo fornecidas a
titulo indicativo.

« Ligue o aparelho utilizando o botdo de comando (I).

« Insira as frutas ou vegetais pela chaminé de enchimento (B).

« Os frutos e vegetais devem ser inseridos enquanto o motor estiver a funcionar.

« Ndo empurre o calcador (A) com demasiada forca. Nao utilize qualquer outro utensilio.
NUNCA empurre com os dedos.

« Quando terminar, desligue o aparelho, rodando o botdo de comandos (I) para O e aguarde
pela paragem completa do filtro (D).

« Quando o colector de polpa (G) estiver cheio ou o fluxo de sumo abrandar, esvazie o colec-
tor de polpa e limpe o filtro.

CONSELHOS UTEIS I

« Lave a fruta com cuidado antes de descarocar.

« Nao é necessario retirar a pele nem descascar. SO é necessério descascar a fruta de casca
grossa (e amarga): citrinos, ananas (retirar o pé).

« Determinados tipos de macds, peras, tomates, etc. poderdo ser colocados inteiros no tubo de
alimentacdo, gracas ao “Direct Fruit System” (74,5 mm de didmetro méximo). Assim, escolha
o tamanho adequado das frutas ou vegetais.

« E dificil obter sumo de bananas, abacates, amoras, figos, beringelas e morangos.

« 0 aparelho ndo deve ser utilizado para cana-de-agiicar e fruta excessivamente rija ou
fibrosa.

« Escolha fruta e vegetais frescos e maduros, dado que produzirdo mais sumo. Este aparelho é
adequado para fruta e vegetais como macas, peras, laranjas, uvas, romas e ananas; para
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vegetais como cenouras, pepinos, tomate, raiz de beterraba e aipo.

« Se espremer fruta muito madura, o filtro pode ficar bloqueado mais rapidamente.

« Importante: todos os sumos devem ser consumidos de imediato. Em contacto com o ar, o
sumo oxida rapidamente, o que pode alterar o sabor, a cor e o valor nutricional. Os sumos de
maca e de péra ficam rapidamente castanhos. Junte algumas gotas de sumo de limao para
abrandar esta descoloragéo.

LIMPEZA E MANUTENGAO B )

« As pecas amoviveis (C, D, G, L, M e N) podem ser lavadas na maquina de lavar loica a excepgdo
do recipiente de sumo (E) e do calcador (A). O recipiente de sumo (E) e o calcador (A) devem
ser lavados com agua e detergente imediatamente apés a utilizacdo.

« Este aparelho é mais facil de limpar imediatamente apés a sua utilizagdo.

« Nao utilize palha-de-aco, acetona, alcool (bebidas), etc. para limpar o aparelho.

« 0 filtro deve ser manuseado com cuidado. Evite qualquer uso incorrecto que possa danifica-
lo, dado que ira alterar o desempenho. O filtro pode se lavado com a ajuda da escova (0).
Substitua o filtro ao primeiro sinal de desgaste ou danos.

« Limpe a unidade do motor com um pano molhado. Seque com cuidado.

« Nunca mergulhe a unidade do motor em agua a correr.

0 QUE FAZER SE 0 APARELHO NAO FUNCIONAZD

PROBLEMA CAUSAS SOLUGOES

A ficha ndo estd correctamente Ligue o aparelho a uma tomada com
inserida; o botdo de comandos (I) |a tensGo correcta. Ajuste o interruptor

ndo estdé na velocidade "1"ou*2”. | de controlo para a velocidade “1" ou "2".
O aparelho n&o funciona

Certifique-se que a fampa (C) esté
devidamente fixa e presa com a
ajuda do clip de seguranga (H).

Atampa (C) ndo estd
correctamente bloqueada.

Certifique-se que o filtro (D) esta
O filtro (D) n&o estd fixo. devidamente fixo no eixo do motor

O aparelho liberta maus odores @

ou estd muito quente ao foque,

estd a fazer um ruido anémalo
ou liberta fumo. A quantidade de alimentos a ser
processada é demasiado grande.

Deixe o aparelho arrefecer e reduza
a quantidade de alimentos a
serem processados.

Desligue o aparelho, limpe a
O fluxo de sumo diminui. O filtro (D) estd blogqueado. chaminé de enchimento (B) e o
filtro (D).

Para qualquer problema ou anomalia, contacte o Servigo de Assisténcia Técnica autorizado mais
préximo.

18




IT

DESCRIZIONE I

A Pressino 1 Interruttore (2 velocita)

B Imboccatura di alimentazione J Albero di trasmissione

c Coperchio K Blocco motore

D Setaccio L Coperchio della caraffa per il succo
E Raccoglisucco M Separatore di schiuma

F Beccuccio versatore N Caraffa per il succo

G Raccogli polpa 0 Spazzola

H Fermo di sicurezza P Vano raccoglicavo

SISTEMA SI SICUREZZA B )

Questo apparecchio & provvisto di un meccanismo di sicurezza.

Per avviare la centrifuga il coperchio (C) deve essere bloccato in modo corretto dal fermo di
sicurezza (H). Lapertura del fermo di sicurezza (H) fermera la centrifuga. Alla fine del ciclo,
posizionare linterruttore (I) su 0 e aspettare l'arresto completo del setaccio (D) completamente
prima di togliere il coperchio.

PRIMA DELL'USO -

« Raccomandiamo di lavare tutte le parti rimovibili (A, C, D, E, G, L, M, N) in acqua e sapone
calda (vedere il paragrafo Pulizia). Risciacquarle e asciugarle accuratamente.

« Disimballare l'apparecchio e metterlo su una superficie di lavoro solida e stabile.

« Assicurarsi di avere tolto tutte le parti dell'imballaggio prima di avviare l'apparecchio.

USO DELL'APPARECCHIO B

o Fissare il raccoglisucco (E) sull'albero di trasmissione (J) (vedere Fig. 1)

o Mettere il setaccio (D) sul raccoglisucco (E). Assicurarsi che il setaccio sia agganciato correttamente
sull'albero di trasmissione (J). Potete sentire un clic (vedere Fig. 2)

® Posizionare il coperchio (C) sull'apparecchio, con il beccuccio di fuoriuscita sul retro (vedere Fig. 3)

o Fissare il fermo di sicurezza (H) sopra il coperchio (C) (vedere Fig. 4)

® Posizionare il raccogli polpa (G) sul retro dell'apparecchio (vedere Fig. 5).

« Infilare il pressino (A) nellimboccatura di alimentazione (B), allineando la scanalatura presente sul
pressino con il piccolo spigolo dellimboccatura di alimentazione.

® Se volete separare il succo dalla schiuma, infilate il separatore (M) nella caraffa per il succo (N) e
posizionate il coperchio sulla caraffa del succo (vedere Fig. 6). Il separatore di schiuma vi permette di
trattenere la schiuma nel raccoglisucco quando versate il succo in un bicchiere.

« Posizionare a caraffa per il succo (N) sotto il beccuccio versatore sul fronte dell'apparecchio come
mostrato sulla Fig. 7

® Attaccare l'apparecchio alla corrente. Potete usare il vano raccoglicavo (P) per adattare la lunghezza del
cavo (vedere Fig. 8)

 Quando si centrifugano alimenti duri raccomandiamo una quantita massima di 3Kg con un tempo
massimo di funzionamento di 2 minuti. Alcuni alimenti molto duri possono rallentare o far fermare la
centrifuga. Se capita, spegnere lapparecchio e shloccare il filtro.
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QUALE VELOCITA USARE?

Peso appross.

Quantita di succo

Ingredienti Velocita (in Kg) ottenuta in ¢ (*)
Mele 2 1 65
Pere 2 1 60
Carote 2 1 60
Cetrioli 1 1 (circa 2 cetrioli) 60
Ananas 2 1 30
Uva 1 1 45
Pomodori 1 1,5 90
Sedano 2 1,5 35

La scelta della velocita sbagliata provoca anomale vibrazioni dell’apparecchio.

* La qualita e la quantita del succo varia molto secondo il grado di maturazione e la particolare varieta
della frutta o verdura. Le quantita di succo indicate qui sopra sono date a fitolo indicativo.

« Avviate l'apparecchio usando linterruttore (I).

« Inserire la frutta o la verdura attraverso limboccatura di alimentazione (B).

« La frutta e la verdura devono essere inserite mentre il motore & in funzione.

« Non esercitare una pressione eccessiva sul pressino (A). Non usare nessun altro utensile.
NON spingere con le dita.

« Appena terminato l'utilizzo, spegnete l'apparecchio, spostando linterruttore (I) su O
e aspettate l'arresto completo del setaccio (D).

« Quando il raccogli polpa (G) & pieno, o la fuoriuscita del succo rallenta, svuotare il raccogli
polpa e pulire il setaccio.

CONSIGLI UTILI

« Lavare accuratamente la frutta prima di togliere i semi.

« Non & necessario privare la frutta o la verdura della buccia.

E sufficiente sbucciare solo la frutta con una buccia spessa (e amara): agrumi, ananas
(togliete il torsolo centrale).

« Alcuni tipi di mele, pere, pomodori, ecc. possono essere inseriti interi nell'imboccatura,
grazie al “Direct Fruit System” (diametro massimo 74,5mm), quindi scegliete la dimensione
appropriate della frutta o verdura.

« E difficile estrarre il succo da banane, avocado, more, fichi, melanzane e fragole.

« Uapparecchio non dovrebbe essere usato per canne da zucchero e frutta eccessivamente dura
o fibrosa.

« Scegliete frutta e verdura fresca e matura che produrra pit succo. Questo apparecchio &
adatto per frutta come mele, pere, arance, uva, melagrane e ananas, e per verdure come
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carote, cetrioli, pomodori, barbabietole e sedano.

« Se centrifugate frutta troppo matura, il setaccio si ostruira piti rapidamente.

« Importante: tutto il succo deve essere consumato immediatamente. A contatto con laria, il
succo si ossida rapidamente e questo pud modificare il gusto, il colore e il valore
nutrizionale. I succhi di mela e di pera si scuriscono rapidamente. Aggiungete alcune gocce
di succo di limone per rallentare questo processo.

PULIZIA E MANUTENZIONE

« Le parti removibili (C,D,G, L, M e N) possono essere lavate in lavastoviglie tranne il contenitore per |l
succo (E) e il pressatore (A). Il contenitore del succo (E) e il pressatore (A) devono essere lavati
con acqua e sapone subito dopo I'uso.

« Questo apparecchio & pil facile da pulire immediatamente dopo luso.

« Non usare spugnette abrasive, acetone, alcool ecc. per pulire l'apparecchio.

« Il setaccio deve essere maneggiato con attenzione.
Evitare qualsiasi manipolazione errata che possa danneggiarlo perché altererebbe le sue
prestazioni. Il setaccio puo essere pulito con laiuto della spazzola (0).

Cambiare il setaccio al primo segno di usura o deterioramento.
« Pulire il blocco motore con un panno umido. Asciugatelo accuratamente.
« Non immergere maii il blocco motore sotto acqua corrente.

COSA FARE SE LAPPARECCHIO NON FUNZIONAZ D

PROBLEMA

CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non funziona.

La spina non & inserita
correftamente, I'interruttore (I)
non & posizionato sulla velocita
“1"0"2"

Connettere I'apparecchio su una
presa con la fensione giusta.
Spostare I'interruttore sulla velocita
"1"0"2".

Il coperchio (C) non & posizionato
correftamente.

Controllare che il coperchio (C) sia
posizionato e fissato correttamente
dal fermo di sicurezza (H).

L'apparecchio emana odore o
& molto caldo al tatto, fa un
rumore anomalo o emette
fumo.

Il setaccio (D) non &
correttamente inserito.

Controllate che il setaccio (D) sia
stato posizionato correttamente
sull’albero di trasmissione ().

Avete inserito una quantita
eccessiva di alimenti.

Lasciate raffreddare I'apparecchio
e riducete la quantitd di alimenti.

La fuoriuscita del succo
diminuisce.

Il sefaccio (D) & bloccato.

Spegnete I'apparecchio, pulite
I'imboccatura di alimentazione (B)
e il setaccio (D).

Per qualsiasi aliro problema o anomalia, contattate il Centro assistenza autorizzato pit vicino.
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MieaThpag ALKOTITNG EAEYXOUL (2 TaXOTNTEG)
S1éuLo TARpWONG Kwnthplog &Eovag

Kotk KevTpikn povada

d{ATpo Kamrékt TNG KAVETHG XUHOO

ALGXWPLOTAG Gppol

Kav&ta xupol

BolUpTon

SO0ThUK TTEPLTOALENG KOAWDIoL

Aoxelo TUANOYAG XLpOL
StéuLo oepPipiopaTog
Aoxelo GUANOYAG TTOATOD
SPLYKTAPORG XTOEALONG

H ovokevn dlabétel oboTnpa rxo’(pé()\stotg. Mo va unopéo’sTs va Béoete o€ AetToupyla TOoV
QUYOKEVTPLKS OTipTN, To KaTT&kL (C) ﬁpET[El va glvat cwoTtk o(mp(x)\urpsvo HE TOV OQLYKTAPX
axo@&Along (H) To &volypa TOL OQPLYKTAPX ao(ptx)\wn; (H) 3LxkOTITEL TN AeLToLpYlX TOL
LPUYOKEVTD[KOU o-nq;m 210 Te)\og Tou KkOKAOU, yupLo’rs Tov 5[0(K01TTY] s)\syxou (I) oto 0 kat
TIEPLHEVETE £WG OTOU VX OTXURTATEL EVTEAWG TO (pl)\'rpo (D) TIPOTOU BXPULPECETE TO KATIGKL.

TIPIN ANO THN MPQTH XPHEH D

o Z0G CLVLOTOVE v TIAUVETE OAx Ta apatpolpeve eEapTipaTa (A, €, D, E, G, L, M, N) pe CeoTd vepd
KOL OXTTOLVED K (RVATPEETE TNV TTAPRYPRPO "KXOAPLOUAS"). ZETTAOVETE KAL OTEYVWOTE TK KOAK.

o ATTOOUOKEVKOTE TH CUOKEUR KL KXTOTILV TOTTOOETAOTE TNV TIAVW OF PLX OUMUTIRYA K&l oTxBepn
ETTLPAVELX EPYRTLXG.

* BeBatwBeiTe 0TL €xeTe apapeoeL TAAPWE OA& T& OTOLXElXx CLOKELATLNG TIPLY &TTO THY vapEn
XPAONG TG GUTKEVAG.

« ToTro0eTHOTE TO doyxelo UUMoyng XupoU (E) Trévw oTov KLvnTano &Eova (J) (Beite v Ew. 1).

. TonoSETno‘rs TO (pL)\TpO (D) péox oTo 80)(&0 TUANOYAG xupou (E). BeBawBelTe 6TL TO (pL)\Tpo EXEL
o'rzpsweel OWOT& TIGVW aToV KWNTAPLO GEova (J). MOALG To @iATpo ToTroBeTNOEl TwaTd, B
akouoTel éva KAk (deite TRV Ewk. 2).

« TotroBeTroTE TO KATT&KL (C) TIGVW OTN CUOKELN PE TO OTOHLO EKKEVWONG V& KOLT& TTPOG Ta TTiowW
(deite TNV Ewk. 3).

. Zszsw(rrs TOoV U(pLyKTI]p(X ag@a&Atong (H) otn Béon Tou Thvw oTo katékt (C) éwg 6ToL V&
akouaTel To KALk (BeiTe TNV Ewk. 4).

o Totro0eTAOTE TO éoxao Uu)\)\oyng TTOATO0 (G) oTo Triow pépog TG CLUOKELAG (Ssn’s ™v Ew. 5).

o ELoay&yeTe ToV TILECTAPX (A) péoa oTo oTopto (B) evBLYPAUUITOVTRG TNV EYKOTIA TOU TILECTHPX
YE TOV HLKpO 0dNYO6 Tou aTopiov.

. E(xv szuusrrs Vo 8L(xx¢.upLo-r£L 0 XUHOG &TTd TOV (xcppo sLo(xy(xye-rz ToV Smxwpm-rn appob (M)
PEoa 0TV Kav&Ta XUHOD (N) Kl TOTTOBETAHOTE TO KATT&KL TI&VW OTNV KavdTa (BeiTe TNV Etk. 6).
O BLaXWPLOTAG aPpol ETILTPETEL TN BLATAPNON TOU APPOL HETK OTNV KAVETA XUHOU Evoow
oepPBipeTe TOV XUUO OTO TTOTAPL.

. Tonoes'rr']o'rs ™V Kavéra XupoO (N) kéTw aTTd To oTOMLO TEpPLPITUATOG OTNV UTTPOCTLVA TIAELUP& THG
TUOKEVAG, OTIWG LpO(LVETO(l aTtnv ElK 7.

* ZuvdéoTe TN OUOKELH OTO pedpa. MTopeite va puBpioeTe To prikog Tou koAwdiov peduaTog
xpnmuonothTug TO 0OOTHHX napLTu)\tgng koxAwdiov (P) (deite Tnv Ewk. 8).

* E&v T (ppolTar 1 T AXXavik& elvat okAnp&, punv ToTroeTelTe TIEPLOTOTEPX OTI6 3 KINK OVE POP&
PEOC OTOV (PUYOKEVTPLKS OTL(PTN KL NV TOV BETETE O AELTOLPYLX YLX TIEPLOTETEP GTTO 2 AETITE
SLadoxLké. OpLopéva cppounx KO AKX OXVLKG ucy ElVO(l TIOAD O'K)\HPO( |.1110pEL Vo sme(xSuvouv A va
Blaképouv Tn Aettoupyia Tou UYOKEVTPLKOD OTiPTN. E&V TIpoKOWEL K&TL TETOLO, SLAKOWTE TN
AeLToupY{x TNG CUOKEVAG KAL PPOVTIOTE VX ATTEUTIAGKEL TO PIATpPO.

TOoOTMmMoOOw>
vToOZE=ZrxX -
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MOIA TAXYTHTA NA XPHZIMOMNOIHZQ; _

SUOTHTLK& TaxoTnTat Ba&pog K&Tsuks\%gosyywn I'Ioo:'gg&% éugiolc)l?t;u O
MANK 2 1 65
AxA&S L 2 1 60
KapdTa 2 1 60
AyyolpLx 1 1 (trepitou 2 ayyolpLa) 60
Avavig 2 1 30
STRQOALK 1 1 45
NTopbTeg 1 1,5 90
SéAvo 2 1,5 35

H akaT&AANAN eTTNOYH TaXOTNTAG EVOEXETOL VX TTPOKGAETEL APUOLKEG DOVATELG TG CUOKEUAG.

* H TTOLOTNTA KOL N TTOOGTNTA TWV XUUWY TTOU EE&yOVTaL TToLKiIAoLY o€ peyého BaBud avéoya pe
TNV NUEPOUNVIX TUYKOULBAG KAL TNV TIOLKIALG TWV AXXQVLKWY A TWV @POUTWY LTTO ETEEEpYTia.
OL TTOTOTNTEG XUHOU TTOU GVAYPKPOVTAL OTOV TIRPATIAVW TIVAKX TTRPEXOVTAL EVOELKTIKK.

o M TNV évapEn )\ElToupyuxg ™me oum(eung, xpnmuonmno—ra Tov dLakoTrTn eAéyxou (I).

o ELOGY&YETE TX PPOUTX 1} TO AGXAVIKE usocx oTO OTOMLO Tr)\npwcrng (B).

o MNV ETTLXELPATETE V& ELORYETE TA PPOOTA A TX AXXXVLIK&K KAT& TNV TIEPLOTPOPH TOU HOTEP.

o Mnv aokeiTe UTTEPBOALKA TTiEON OTOV TILEOTAPK (A). Mn XpnOLUOTIOLE(TE OTTOLOBATIOTE KANO OKEDOG
KouTivac.

MOTE pn OTIPWXVETE TLG TPOWEG UE TO SAXTUAK TOC.

o MOALG TEAELWTETE, BLAKOWYTE TN AELTOUPYIC TNG CLOKELAG YUPLLovVTaG ToV SLaxkdTITn eNéyxou (I)
oTo 0 KoL ﬂsptuévst £wg 6TOL VX OTRUXTHOEL EVTE)\ng To iATpO (D)

« ‘OTtav yepioeL To doxelo oUANOYAG TTOATOD (G) n emBpaduvOel n por) XupoU, adelkaTe To doxelo
GUANOYAG TTOATOU Kol kxBapioTe To TovpWTHPL.

o Not TIAéVETE KOAK TOX (@POUTX TIPOTOV KXPALPETETE TK KOUKOUTOLX TOUG.

o € YEVIKEG YPOUPEG, deV ElVaL XTTRPXITNTO VO GQALPETETE T GAOLDK 1} TOV PAOLS. MTTOpEiTE V&
TephovdioeTe pOVO TX PPOOTA TTOU €XOUV XOVTPH KAL TILKPH PAOVDX OTIWG TI.X. TX AEUOVLK, TO
'rrop'rOKéO\ch To YKPELTT— ~ppouT 1 oL aVaV&dEG (KPaLPETTE TOV m)pr']vcx)

« To "Direct Fruit System” sm'rpsnst ™V omevBelag emeEepyaoia xwplg TNV KOTT GUYKEKPLUEVWV
@POUTWV - UAAK, (xx)\(xﬁux VTopo(ng K.ATL. - PE SLAMETPO HLKPOTEPN TWV 74,5 mm. SUVETIWG,
ETMAEETE AVAAOYWG TOV TOTTO PPOVUTOL i AGXKVLKOD.

o Elvail 500KOAN N €ExYWYH XUHOU &TTO PTTAVAVEG, KBOKAVTO, PPAYKOTTAPUAX, TUKX, MEATLAVEG KOL
PpROVAEG.

o Mn XpNOLHOTIOLELTE TN CUOKELN YLK TNV EEXYWYH XUHOU 11O TaXXpOKKAXHO 1} 0TTOL0dATIOTE GANO
@poUTO i AaXaVLKO TTOU elvaiL LTTEPBOALKE TKANPO 1 LVWBEC.

o N eTTINéyeTE @POUTA KoL AGXKVLKE TTOU (VAL PPETKK KOL WPLHK, KABWE aTrd auTh eE&yeTaL
UeEYOAUTEPN TTOTOTNTA XUHOU. H LUOKELT éXEL OXEDLXOTEL YL pOUTH OTTWG T& PAAK, TX GXAGDLX,
TX TIOPTOKAALYX, TX YKPELTI-(POUT K&L TOUG XVAVABEG, KXOWG KL YLX AXXAVIKE OTTWG T KXPOTX,
TX XYYOUPL, TLG VTOUKTEG, TO TTAVTLAPLY KKL TO TEALVO.

o E&v xpnolpoTroleite TTONO d)pLutx cppoﬁ'm( To IATpO B PP&EEL TTLO YPAYOPX.

. mevnko O €€aydpevol XU[JOL TIPETTEL V& KATAVOAWVOVTAL Xpéowg. ‘OTav speouv ot smx(pr] pe
Tov (xsp(x n 0&eldwon Tou XLpPOL TTPAYUATOTIOLE(TOL ypnyop(x KQL £v5£x£Tm v ET"]pEO(O’EL ™m ysuo’n,
TO XPUWHK KABWG KAL TLG BPETTTLKEG TOL LBLOTNTEC. TO XPUWUX TOU XUHOU UAAOL 1} axAadLoU YiveTaL
kaé TTOAD ypriyopa. MpooBéoTe pepilkég oTayOVEC XUHOD AEMOVIOD YLX V& eTTLRpadOVETE TOV
XPWHOTLOUO.
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KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

o Tax agpatpodpeva eExptipata (C, D, G, L, M kat N) ptropoidv va TTAuBoOV oTo TTALVTAPLO TTIL&TWY,
€KTOC T TO TUANEKTN XLHOU (E) kot To TiLeaTApLo (A). O TUANEKTNG XuHOU (E) KGL TO TILEGTAPLO
(A) TrpémreL va TTAUBOUV pE VEPD KoL CATTOLVEDX apéowg peT& TN XpraN.

o O kaBapLOPOG TNG TUOKEVNG EIVAL EVKOAOTEPOG ERV TOV EKTEAETETE RUEOWG UETG &XTTO TN XprioN.

o Mn xpnotpoTroteiTe dOpUX KOUTIVAG, KOETOV, OLVOTIVELUX K.ATT. YLX TOV KABXPLOHO TNG CUOKEVAG.

o O XELPLOPAC TOL PINTPOL TIPETTEL VX YiVETOL pE TIPOWYOAGEN. ATTOQOYETE OTTOLOVOATIOTE AKAXTGAANAO
XELPLOUO, ELBGANWG LTTRPXEL KIVOUVOG HElWONG TWV ETOOCEWY ThG TLUOKELAG. MTTopE(TE Vo KaxBapioeTe
70 {ATpO pe TN BoOPTOX (0). AVTIKATXOTAOTE TO PIATPO XPECWG HOALG TI’pOLTL&TEL TNUGELX PBOPAG
1 BA&BNG.

o KaBoploTe TNV KEVTPLKH HOVEdX e éva Bpeypévo Travi. STeyVWOTE TV KOAK.

o Mn BuB{Tete TTOTE TNV KeVTPLKA povV&dx o€ vepd Bplong.

TI NA KANETE EAN H XYZKEYH AEN I\EIT_

MPOBAHMATA AITIEZ AYZEIZ

H 1rpiCa dev elval owoT&
ouvdedepévn oTo pedua, 0
SLO(konTng s)\syxou (I) dev elvat
oTo "1" 00TE OTO

ZuvdéoTe TN OLOKELN OF TIPITa pe
TNV (8L Thom. FupioTe Tov

BLAKOTITN ENéyXOL OTNV TAXUTNTX
H ouokeun dev AetToupyel. 1"q°2"

BeBawOeite 0Tt TO kaxrékt (C)
elvaL oWOT& XOWRALOHEVO pE TOV
opLykTipa aaaAtong (H).

To kartékt (C) dev éxel xopaiioet
OWOT&.

To {ATpo (D) Bev éxet eBawBe(Te 6TL TO iATpO (D) €xeL

H ouokeur ekADEL PLac HUPWBLK
A elvat uTTEPBOALKK KALTH OTO
KYYLYMO, EKTTEUTTEL PN

@uaLoloyLkd B6puBo A kaTTvo.

TOTT00eTNOEl CWOT.

oTepewBel owoTk TThvw oTOV
kwntApo &Eova (J).

H T1o06TNTR polbTWV A
AXXQVLIKWV UTTO ETTEEEPY XTI
glvat LTTEPBOALKG PEYGAR.

A@RAOTE TN CUOKELH V& KPLWOEL
KO UELWOTE THV TTIOCOTNTX
PPOOTWV A AGXXVLKWV LTTO
eTegepynoia.

H porj xupol éxet pewwdel.

To @iktpo (D) éxeL pp&Eet.

ATTEVEPYOTTOLAOTE TH GUOKELR,
kaBxploTe TO OTOPLO TIARPWONG
(B) kat To @ikTpo (D).

N 0TToLOBATIOTE GANO TIPOBANPK 1} BUCAELTOUPYLK, ETILKOLVWVAOTE HE TO TOTILKO OOG
££00V01080TNHEVO KEVTPO OEpPLG
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onmc B

Toskay MepemurKay ynpasniHHA (2 WBUAKOCTI)
Tpy6a 3aBaHTaXKeHHA Ban
Kpuwka NBuryH

Tepka 3 ciTyacTim ¢GinbTpom
36ipHVIK AN1A COKY

»Kono6

36ipHUK M'AKOTI
3ano6ixkHKI KnanaH

3AXVMCHA CUCTEMA B

Lleit npvnag obnagHaHuii MexaHiamom 6e3neku. Mepen 3anyckom COKOBUXKMMAIKU KpULLKa
(C) mae 6yTV HaneXHUM YMHOM 3axuLLeHa 3anobixkHUm knanaHom (H). BigkpuTTa 3anobixHo-
ro knanaHy (H) 3ynnHutb cokoBmxmMmanky. HanpukiHui LMKy BCTaHOBITb NepemmKay ynpas-
niHuHA (1) y nonoxeHHs 0 Ta 3auekaiTe, JOKU TepKa 3 ciTyacTm ¢inbTpom (D) MoBHicTIO He
3YNUHUTBCA, Nepes 3HATTAM KPULLIKU.

MEPER BUKOPUCTAHHAM D

+ Mu pekomeHay€eMO npommBaTK BCi YacTuHY, Wo 3Himaiotbea (A, C, D, E, G, L, M, N), y rapauii
MUWAbHiii BoAi (ANB. MUTTA §). MpomuBaiTe Ta BUCYLIYITE iX 06epexHO.

+ Po3nakyiTe npunag Ta noknagitb Ha TBepAy, CTiliKy po6oyy NoBepXHIo.

+ BneBHiTbCA, WO BCi NaKyBanbHi MaTepiany 6ynn BuAaneHi nepes noyaTkom poboty npunagy.

MIA YAC BUKOPUCTAHHA B )

+ HapiHbTe 36ipHuK ana coky (E) Ha Ban (J) (ams. Man. 1).

+ BctaHOBITb TepKy 3 ciTyacTum dinbTpom (D) Ha 36ipHUK Ana coky (E).

+ BneBHiTbCA, WO TepKa 3 CiT4acTm GiNbTPOM HaNeXHUM YMHOM 3aKpinneHa Ha Bany (J). Bu
noyyeTe 3ByKOBe KnauaHHa (gue. Man. 2).

+ HaginbTe kKpuwky (C) Ha npunap, pesepsyap Ana BUKuAiB mae 6ytn nosaay (aus. Man. 3).

+ HaTucHiTb Ha 3ano6ixHuin knanaH (H) y micui Hap kpuwkoto (C) (aue. Man. 4).

+ BcTaHOBITb 36ipHUK M'AKOTI (G) 3Bepxy npunagy (AuB. Man. 5).

+MoctynoBo nepemiwyiTe ToBKau (A) y Tpyby 3aBaHTa)keHHA (B), BMpiBHIOOUM TOBKay 3
Manvm BMUCTYNoMm y Tpy6i 3aBaHTaxeHHs. AKLO BM 6axaeTe BiAAiNMTK Cik BiA NiHW, nepemi-
cTiTb pe3epsyap ana niHn (M) y emHictb ana coky (N) Ta HapiHbTe KPULLKY Ha EMHICTb AnA
coky (amB. Man. 6). PesepByap An1A NiHN HaAACTb BaM MOXNMBICTb yTpUMyBaTH MiHy Y 36ip-
HUKY COKY Mifi Yac nepennBaHHA COKY y CKNAHKY. BcTaHOBITb emHicTb Ana coky (N) nig »ono-
60M nepep Npunagom, sik 306paxeHo Ha Man. 7

« YBIMKHIiTb Npunaf y po3eTky. Bu moxeTte kopucTtyBaTuca Bigcikom ana kabento (P) ana pery-
NII0BaHHA JOBXMHU Kabento (auB. Man. 8).

« Mpu BMUaBnioBaHHi COKy 3 TBEPAVX GPYKTIB Ta OBOUIB PEKOMEHAYEMO 3aKNaaaTh ix y KinbKo-
CTi He 6inblue 3 Kr i BMVKaTV Npynaj He AOBLUE HiXK Ha 2 XBUAUHW. Py BUYaBIIOBaHHI COKY 3

Kpwwka emHOCTI Ansa coky
Pesepsyap ana nitn
E€MHICTb ANA COKy

LiTka

Biacik ana kabenio

IoTmMoNw>
vozzrx--
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AeAKunX flyxe TBepanx GPyKTiB Ta OBOUIB COKOBMXKIMMaIKa MOXe YNoBinbHioBaTH poboTy abo
HaBiTb 3ynNNHATUCA. B TakoMy BUNaaKy Cniig BUMKHYTU NPUNag i npouncTnTi GinbTp.

AKY WWBUAKICTb 3ACTOCOBYBATVZ

IHrpepieHTn Wenakictb Hpuﬁ?ym::)a Bara Ki"chig:'(l;t;n;’?)(lg)moro
Abnyka 2 1 65
Ipywa 2 1 60
Mopksa 2 1 60
Oripkn 1 1 60
AHaHac 2 1 30
BuHorpag 1 1 45
Momigopn 1 1,5 90
Cenepa 2 1,5 35

HegipHwuii BUGip WBMAKOCTI MOXe CIpUUMHNATY HenepeabaueHi Bibpauii npunagy

* AKicTb Ta KinbKiCTb COKY 3HaUYHO 3aneXuTb Bifj JaTh 360py BpOXato Ta NeBHOro copTy GPyKTiB abo oBouiB.
3a3HaueHa BuLLe KiNbKiCTb COKY HaflaHa AK OPIEHTOBHUI NOKa3HMK.

« YBIMKHYTU Npvnag 3a AONOMOrol nepemukaya ynpasnidHa (1).

« Moknapitb GpyKTH abo oBoui y TPyOy 3aBaHTaxeHHs (B).

+ OpyKTN Ta 0BOYI NOTPIGHO KNacTu nig yac poboTn ABUryHa.

+ He TucHiTb fiy>e cunbHo Ha ToBKau (A). He 3acTocoByiiTe 6yab-akKi iHwi npunagwn. HIKOMN He
NPOLITOBXYNTE BMICT NanbLAMN.

- MicnAa 3aBeplueHHA 3yNuHITb NpUNag 3a 4ONOMOrol NoBepTaHHA NepemumKayda ynpasniHHA
(I) y nonoxeHHs 0 Ta 3aueKaiiTe, AOKU TepKa 3 ciTyacTum ¢inbTpom (D) NOBHICTIO He 3ynu-
HUTbCA.

+ Konwn 36ipHUK M'AKoTI (G) 3anoBHWUTLCA Ta Cik CTeye, BUIUIATE BMICT 36ipHMKa M'AKOTI Ta
BMMMUIiTE TEPKY 3 CiTYacTM GinbTpom.

KOPWCHI MIOPARY I

« MNepep BMAANEHHAM KiCTOUOK PeTelbHO MPoMUiATe GPYKTU.

« LLIKipKy B1AanATX He NOTpPiGHO.

+ Heo6xiiHO 3HATU TiNbKM WKipKY 3 GPYKTIB 3 TOBCTOIO (Ta ripKOI0) WKiPKOI0: LUTPYCOBi GpyK-
T, aHaHac (BUAANUTA YEPELLIOK).

« MeBHi BUAM AGNYK, rpyLl, NOMIAOPIB TOLO MOXHA KNacTu y TpyOy 3aBaHTaXeHHA MOBHICTIO
3aBasakM "Cuctemm npamoro poctyny ¢pykrtis (Direct Fruit System) (MakcumanbHuii fia-
MeTp74,5MM), TOMy BUOMpaiiTe HaneXHMn po3mip GPyKTiB abo oBoOYiIB.

+ Baxkko pobuTK Cik 3 6aHaHiB, aBOKafA0, CyHUL|, iHXMPY, 6aknaxxaHiB Ta YOPHOCUBY.

« Mpunag He Mae 3aCTOCOBYBATUCA [J1A LyKPOBOIO OuepeTy Ta HaJTo TBepANX abo BONOKHU-
CTUX GPYKTIB.

« Bubunpaiite cBixi, cnini $pyKTV Ta 0BOUI, 3 HUX MOXXHa OTpUMaTK Ginblue coky. Lien npunag
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nigxoauTb ANA Taknx GPYKTiB, AK AGNYKa, rpyLla, anenbCHW, BUHOTPaj, rpaHaT Ta aHaHac;
[N OBOMIB, AIK MOPKBA, OripKu,nmomMigopu, bypsak Ta cenepa.
« [Mpu BUrOTOBNEHHI COKY 3i CTUIMMX GPYKTIB TEPKA 3 CITYACTUM GiNbTPOM 3a6’€TbCA WBMALLE.
« Baxnmeo: Becb Cik NOTPiOHO HeramHo cnoXuTi. Mpu KOHTAKTI 3 NOBITPAM CiK LIBMAKO OKMC-
JIIOETHCA, Lie MOXe NPM3BECTU A0 3MiHW CMaKy, KONbopy Ta, HaNBaXK/MBILLE 3a BCE, MOXMBHOI
uiHHoCTi. Coku 3 A6NYK Ta rpyL LWBKMAKO HabyBaloTb KOPUUYHEBOro Konbopy. flofaiite aekinb-
Ka KparnivH IMMOHHOTO COKY ANA CMOBiNIbHEHHA Takol 3MiHW Konbopy.

MUTTA TA 3BEPITAHHA B )

« 3nomHi vactnum (C, D, G, L, M i N) moxxHa MUTV B NOCYAOMUIHIN MalUWHI, 38 BUHATKOM
konekTopa pignHu (E) i ctepxxHa knanaHa (A). KonekTtop piannu (E) i ctepkeHb knanaHa (A)
NOTPIGHO MUTU B MUNbHIN BOAI 0fpa3y NicNA BUKOPUCTAHHS.

+ Llei npunap nerko MMETbCA ofpasy X Nic/iA BUKOPUCTAHHSA.

« He 3acTocosyiiTe ry6kun Ana MUTTA, aLIETOH, CMUPT TOLLO ANA OUMLiEHHA Npunagy. Tepka 3 CiT-
YyacTum GinbTpom Mae obepexxHo 36epiraTcb. YHuKanTe byb-AKOro HeHanexHoro noBoj-
KEHHS, Lo MOXe CMPUUMHUTY MOLIKOMKEHHA Npunagdy nicna poboTu. TepKy 3 ciTyacTum
$iNnbTPOM MOXKHa YMCTUTY 33 JOMOMOTOI0 WiTKK (O).

+ 3MiHiTb TePKY 3 ciTYacTUM GiNbTPOM NPW NEPLUNX 03HAKaX 3HOCY abO MOLIKOAKEHHS.

« MpOTPITb ABUrYH CYXOt0 raHuipkot. O6epexHO BUCYLLITb.

« Hikonu He 3aHyptonTe ABUrYH Nif NPOTOYHY BOAY.

LLLO POBUTW, AKLLO NPUNAA HE NPALIOE? D

NPOBJIEMA NPUYMHA PILLEHHA
Bunka He BCTaBneHa HaneXxHUM YMHOM, Mig'epHaiiTe npunag Ao po3eTku 3 BipHUM
nepemvikay ynpasniHHA (I) He Ha NOKa3HNKOM Hanpyru. MoBepHiTb Nepemikay
Mpunaa weuaKocTi “1"a6o "2" YNpaBniHHA Ha WBMAKICTL"1" abo "2".

He NnpaLyioe. MepesipTe wo6 kpuwka (C) 6yna

BCTaHOB/IEHA HANEXHIM YNHOM Ta 3aKpuTa
3an06ixHNUM KnanaHom (H).

Kpwuwka (C) 3akpnTa He HaneXHUM
YMHOM.

MepesipTe, 106 TepKa 3 ciTYaCcTUM
$inbTpom (D) 6yna HaneXHMM YNHOM
BCTaHoB/EeHa Ha Bany (J).

Tepka 3 cityactum dinbTpom (D)
Mpunag Mae 3anax abo ayxe rapaunin | BCTAHOBNEHA HE HAN@XHUM YMHOM

npu TOPKaHHi, BUAAE Hap;

S . NNLWLIT NPUNaZ, ANA OXONOMKEHHA T
wym a6o Anm. 3aHaATo BenvKa KinbKicTb BMIiCTY Ans 3a T NPUNa ANA OXONO/Ke a
BUAANITH KiNbKICTb BMICTY ANA 06pobneH-
06pO6NEeHHs.
HA.
BVMKHITb Npynaa, nouncTite Tpy6Gy
MoTik coKy nigBuULLY€ETLCA. Curo (D) 3acopeHo. 3aBaHTaxeHHs (B) Ta Tepky 3 ciTyacTum
dinbTpom (D).
Mpn APYruX Hemcny Tei n c6oeB B paboTe cBAXKNTECH C i yl

CEPBUCHBIM LIEHTPOM.
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ONMCAHUE B

Tonkatenb MNepekniovatensb (2 ckopocTn)
Hanpaenstowan TpybKa MNpuBoAHON Bannk

Kpbiwka bnok anektpogsuratena
Cwuto KpblwKa KyBLINHA ANA COKa

EMKOCTb 515 coKa
CnviBHOM enob
EmKoOCTb anst MakoTn
3axum

CUCTEMA BE3ONACHOCTH B )

3TOT NpMbOpP OCHaLLEH MexaHN3MOM 6e30MacHOCTU.

YTO6bI BKNIOUNTL COKOBBIKMMAIKY, HEOOXOANMO 3aKpenuTb KpbiwKy (B) npu nomoLum 3axm-
ma (H). CokoBbIKMManka aBTOMaTUYECKM OTKNIOYAETCA Npu pa3bnoknposke 3axuma (H). B
KOHLe LMKna nepectaBbTe nepekntoyatesns (1) B nonoxexve 0, nogoxante, noka cuto (D) He
OCTaHOBUTCA MOMHOCTBIO 1 TONBKO TOTAia CHAMAWATE KPbILLKY.

MEPES MCNOJb30BAHMEM B )

+ Mbl pekomeHyeM BbIMbITb BCe cbeMHble YacTu (A, C, D, E, G, L, M, N) B ropayein MbinbHo Boge
(cm. pasgen Yucrka). OCTOPOXKHO NPOMOIATE U NPOCYLUNTE UX.

« Pacnakyiite nprnbop v NocTaBbTe ero Ha TBEPAYIO, NPOYHYI0 Pabouyto MOBEPXHOCTb.

+ MNepep Hauyanom paboTbl C NPUOOPOM eAUTECH, YTO BECh YNAKOBOUHbIN MaTepran yaaneH.

UCMONb3OBAHUE NMPUEOPA

- YcTtaHoBUMTe emKoCTb ana coka (E) Ha npusogHon Banuk (J) (cm. puc. 1)

« YctaHoBuTe cnto (D) B emKocTb aniA coka (E).

« Y6eamTech, 4TO CUTO NPaBUIbHO YCTaHOBNEHO Ha NPMBOAHOM BanbKe (J). Bbl ycnbiwuTe wen-
Yok (cm. puc. 2)

+ YcTaHOBUTE KpbILWKY (B) Ha npnbop CIMBHBIM xenobom Hasag (cm. puc. 3)

« 3akpenuTe Ha Kpbiwke (H) 3axkum (C) (cm. puc. 4)

+ YCTaHOBUTE eMKOCTb A1 MAKOTM (G) Ha 3aaHen yacTn npubopa (cm. puc.5).

+ BctaBbTe TonkaTtenb (A) B HanpasnswLlylo Tpybky (B), coBMecTVB nas Ha TonKaTene C
He6OoNbLIMM BbICTYNOM Ha HanpaBsnAloLLen TpyoKe.

+ YTO6bI OTAENNTL COK OT NeHbI, BABMHbTE CenapaTtop neHbl B KyBLWWH Ans coka (N) u yctaHo-
BUTE KPbILIKY Ha KyBLUWH 51 coKa (cM. puc. 6). CenapaTop neHbl NO3BONT BaM yepMBaTb
neHy B KyBLUVHe, KOrAa Bbl 6y/leTe HannBaTb COK B CTaKaH.

+ YctaHoBuTe KyBwuH (N) Noa cnvBHLIM enobom B nepefHelt Yactn Nnpmbopa Kak NokasaHo
Ha puc. 7.

« BkniounTe npubop B ceTb. Bbl MoxeTe ncnonb3osatb yrnybnexue ans wHypa (P) ana perynu-
PpOBKU ero anuHbl (cm. puc. 8).

« Mpu nonyyeHUn coka 13 TBEPAbIX MPOAYKTOB ClIEAUTE, YTOObI X KONMYECTBO HE NPEBbILLA-
N0 3 Kr, a BpemaA paboTbl — 2 MUHYT. Micnonb3oBaHKe CIMILKOM TBEP/bIX MPOJAYKTOB MOXET

CenapaTop neHbl

KyBLWWH ana coka

LLleTka

Yrny6neHue ana WHypa nuTaHUa

IoTmMoON®>
vozzrx--—
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NPYBECTV K CHIKEHMIO CKOPOCTU COKOBOXMMAlKM U K ee ocTaHoBke. B 3Tom cnyuae
BbIKNiounTe Npubop 1 pasbnokupyite GunbTp.

KAKYIO CKOPOCTb UCTIO/Ib3OBATS2 D

MpoaykTbl CKopocTb MpuMepHblii Bec (B Kr) O6bem coka B cn (¥)
A6nokn 2 1 65
Ipywmn 2 1 60
MopkoBb 2 1 60
Orypubl 1 1 60
AHaHac 2 1 30
BuHorpag 1 1 45
Momugopsl 1 1,5 90
Cenbpepeit 2 1,5 35

HenpaBunbHblii BLIGOP CKOPOCTU MOXKET BbI3BaTb Ype3MEpPHYI0 BUGPaLMIO COKOBbIKUMANKN

*KauecTBO 1 KONMYECTBO COKa CUIbHO BapbUPYETCA B 3aBUCUMOCTY OT TOTO, KOrAa 6bin cobpaH ypoxait v o1
KOHKpEeTHOro copTta ¢pyKTOB 1 oBoulei. B tabnuue npueeAeHbl NPUMepPHble pacyeTbl KoNnyecTsa coka.

« Bknioumte npubop nepexntouatenem (1).

« MonoxwuTe GppyKTbl NN OBOLLM B HanpasnaioLyio TpyoKy (B).

+ OPYKTbl M OBOLLYM HAZ0 KNacTb Npy paboTatoiem ABurarene.

+ He faBnTe cimwkom crnbHO Ha TonKaTenb (A). He ncnonb3yiite ApYrux KyXOHHbIX NPUHaA-
nexHocten. HE HagaBnuBanTe nanbUamu.

« Mocne okoHYaHUA PaboTbl OCTaHOBUTE NPUGOP, NOBEPHYB Nepektoyatens (1) B nonoxe-
Hue 0 1 NopoXAanTe, Noka cnTo (D) He OCTaHOBUTCA MOSTHOCTBIO.

« Korpa emkocTb ana makoTt (G) 3anosHATCA UK COK CTaHEeT TeYb MefIeHHee, BbiHbTe
MAKOTb 13 eMKOCTU 1 MPOYNCTUTE CUTO.

MONE3HbIE COBETbI -

+ TwaTenbHO NPOMONTe GpPYKTbI, MPEXAe YeM N3BNIEKaTb KOCTOUKN.

+ CHUMaTb KOXYPY He HYXHO. YNCTUTb HY>XHO TONbKO GPYKTbI C TONCTON (M FOPLKO) KOXY-
POW: LUTPYCOBbIe, aHaHac (yAanuTb cepaueBUHY).

+ A6noKw, rpywn 1 NOMUAOPLI 1 T.A4. HEKOTOPbIX COPTOB MOXHO 3aK/afiblBaTb B HaNpaBnAt-
wyto Tpy6Ky Lenukom, bnarogapsa Cucteme npsamoit nopaun GpykTos (MakcMManbHbIN Ana-
MeTp 74,5 Mm), No3TOMy Noabupaiite GpyKTbl 1 OBOLLM COOTBETCTBYIOLIErO pasmepa.

+ CIOXHO MoJyyaTb COK 6aHaHOB, aBOKafi0, EXEBUKM, HXMPa, 6aknaXaHoB 1 KIyOHUKN.

« Mpunbop Henb3a NCNoNb3oBaTh 1A NOMYYEHUA COKa U3 CaxapHOTO TPOCTHMKA U CIINLLIKOM
MAOTHbBIX N BOSIOKHUCTbIX GPYKTOB.

+ BoibupaiiTe cBexXwe, cnenbie GPYKTbl 1 OBOLYM — OHU JadyT 6osblue coka. 3TOT Npubop Noa-
XOAWT ANA Taknx GPYKTOB Kak AGNOKM, rpyLuK, anefbChHbl, BAHOTPaZ, rPaHaThbl, U aHaHacbl;
ANA TaK1X OBOLLe Kak MOPKOBb, OrypLibl, TOMUAOPbI, CBEKNa U cenbaepeil.
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« Mpw ncnonb3oBaHWK Nepespenbix GPYKTOB CUTO 3acopseTca BbicTpee.

« BaxxHO NOTPe6nATh BCe COKM Cpasy nocsie NpuroTosieHms. Mpy conprkocHOBEHUM C BO3aY-
XOM COK BbICTPO OKUCIAETCSA, UTO MOXKET MPUBECTU K M3MEHEHWIO BKYCa, LIBETA U, NpeXae
BCErO, NUTATENbHOCTW. AGNIOYHBIN U FPYLIEBBIA COKM BbICTPO TeMHeIOT. YToGbl 3ameanunTb
noTeMHeHue J06aBbTe HECKOMBKO Kamesb IMMOHHOMO COKa.

YUCTKA 1 YXOR )

« CbemHble yactnt (C, D, G, L, M 1 N) MOXHO MbITb B MOCYAOMOWHON MaLUMHe, 3a UCKNIOYeHN-
em Konnektopa xugkoctu (E) n ctepxHs knanaHa (A). Konnektop »xwugkoctu (E) n cTepxeHb
KnanaHa (A) Hy»KHO MbITb B MbI/IbHOI BOAE Cpasy e Nocne NCMoNb30BaHUA.

« He nonb3yitech *ecTKUMI rybKamu, aLleTOHOM, CIMPTOM U T.A. ANIA OYNCTKU Npubopa.

« C cuToM Hapo obpalaTbCa OCTOPOXHO. HenpaBunbHoe obpalleHne MOXeT NpuBecTn K
NoBpexaeHnAM, KOTopble BbI30BYT M3MeHeHUs B paboTe. CUTO MOXHO YMCTUTb C MOMOLLbIO
weTkn (0). MeHAiTe CUTO NPW NEPBbIX MPM3HaKax M3HOCA WU MOBPEXAEHMA.

« MpoTpuTe 610K neKTPOABUraTeNA BNaXHON TPAMNKOWA. TwaTenbHoO npocyLlunTe.

« He onyckaiite 6noK anekTpoaBuratens B Bofy.

YTO AENATD, EC/IN COKOBbIKMBAJKA HE PABOTAETZID

HEUCMPABHOCTb MPUYUHA PELUEHUNE
Mpr6op HenpaBUIbHO BKITIOUEH B CETb. Mopkniounte NprGOp K po3eTke € HyKHbIM
Mepexniouatens (I) He nepeseaeH B HanpsaxeHuem. [octasbTe nepexnioyatenb Ha
nonoxexue“1" nnmn“2". ckopocTb “1"unn “2".

Mpu6op He paboTtaet
Y6eputech, Uto Kpbilwka (C) yctaHoBNEHa

NpaBuNbHO 1 3a6N10KMpOBaHa Npu
nomolyy 3axuma (H).

Kpbiwka (C) He 3a6n0okmpoBaHa
[LOMKHBIM 06pa3oMm.

Curto (D) yctaHoBneHo Y6eputech, uto punbTp (D) ycTaHOBNEH
Mpu6op n3gaeT 3anax, OueHb ropauwil | HEMPaBMIbHO. NpaBuIbHO Ha PUBOAHOM BanuKe (J).
Ha OlLYyMb, N371aeT HeobbIUHbIE 3BYKN
1AM AbIMNTCA OctaBbTe NPUBOP OCTLIBATL U yMEHbLINTE

3arpy»eHo CINLLKOM MHOFO NPOJAYKTOB.
06bem 3arpyxaembix NPOAyKTOB.

Bbikniounte npubop, npouncrure

MoTok coka ymeHbluaeTca Curo (D) 3acopeHo. HanpagnsioLyio Tpy6Ky (B) n cnro (D)

TMpu BO3HNKHOBEHUM APYTNX HEUCMPaBHOCTel 1 c6oeB B paboTe CBAXUTECH C yr
CepBUCHbIM LIEHTPOM.
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CMNATTAMACS! I

A WUrtepriw W AybicTbIpbIN-KOCKbILW (2-KblngamabiKTa)
b bBaFbiTTaywwbl TYTIK K Ketekwi 6inikweci

B Kaknak M 3neKTpKo3FanTKbiww 6n0ri

I Kanbbip N WeipbiHFa apHanFaH K¥mbipa Kaknasbl
A UWbipbiHFa apHanfaH bifgbiC N LUWertka

E AFbi3y acTaywachbl P KopekreHgipy 6aycbiMbiHa apHanfaH
K ’KymcaFblHa apHanfaH biabic TepeHaeTy

3 KbIcKbiw

KAYINCI3AIK WAPAIAPH D

By Kypan Kayincizaik MexaHu3MiMeH xababiKTanFaH.

LLIbIPBIHCBIKKBILTBI OWIPY YIWiH KbICKbIWTBIH, (3) KOMeriMeH KaknarbiH (B) BbekiTy Kepek.
KbICKbIWbIH (3) 6¥FaTTaH WhiFApy Ke3iHAe WblPbIHCbIKKbIL aBTOMATThl TYPAE aXblpaTbina-
Abl. LIMKNAIH asFbIHAA ayblCTbIPbIN-KOCKbIWTHI (M) O KYiAiHe aybiCTbipbin, Kanbsip () ToNbIK
TOKTaFaHILIA KYTIHi3 )oHe COlaH KeliH FaHa KaKnarFbiH asbiHbl3.

KOJMZAHAP ATIZIBIHIA I

o AnbiHbanbl GeniktepiHiy, 6apnbiFbiH (A,B, T, A, X, J1, H, O) bicTbiK cabbiHAbl CyAa
Kyyabl ¥cbiHambiz (Tasanay 6eniMiH KapaHbi3). Onapabl MYKMAT Kybim,
K¥PFaTbIHbI3.

o Kypanabl awbin, oHbl KaTTbl, Bepik X¥MbIC 6eTiHe KOMbIHbI3.

o Kypan x¥MbICbIHbIH, 6acbiHaa 6apnbik opam 6enikTepiHiH, anbiHFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

K¥PANAbI KOJIAAHY S

o LLbipbiHFa apHaFaH biAbICbIH ([) xeTekwi binikweciHe (K) opHaTbiHb3 (1-Cyp. KapaHbi3)

o LIbipbiHFa apHasiFaH bigbicka (M) Kanbbipabl (I) opHaTbiHbI3.

o Kanbbipabi, xeTekwi binikwere (K) A¥pbiC opHaTbiFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. Ci3 CbIpT eTKeH
LbIBbIC eCcTUCi3 (2-Cyp. KapaHbi3)

o Kypanra kaknakTsl (B) aFbi3y acTaylwachliH apTka KapaTbin OpHaTbIHbI3 (3-Cyp. KapaHbi3)

o KaknarbiHa (B) KbICKbIWTbI (3) OpHaTbIHbI3 (4-Cyp. KapaHbi3)

o XymcarbiHA apHanFaH biAbicbiH (K) KypanabiH, apTkel 6eniriHe opHaTbiHbI3 (5-Cyp.
KapaHbl3)

o UtepriwTi (A) 6arbiTTay TYTiriHe (B) 6arbiTTay TYTiKWeCiHe WTepriwTeri caHblnaynapabl
COKECTEHAIPY apKblibl OPHATbIHbI3.

o LUbIpbIHAB! KEbiriHeH Benin any YwiH Kebik cenapaTopbiH LWbIPbIHFA ApHANIFAH KyMblpara
(O) XbUDKBITBIN, KAKNAKThI WbIPbIHFA apHaNFaH K¥Mblpara OpHaTbIHbI3 (6-Cyp. KapaHbi3)
Kebik cenapatops! WbIpbiHAI CTAKAHFA K¥I0 Ke3iHAe KebikTi K¥Mblpaja ¥cTay MYMKIHAIMH
bepeai .

o KyMbipaHbl (O) arbi3y acTaylwacblHbiH acTbiHA K¥panablH, anAbliHFbl benirine 7- cypetre
KepceTinreHaein opHatbiHpi3 . Ci3  OHbIH, ¥3bIHAbIFbIH PETTey YWiH baycbiMFa apHanFaH
TepeHaeTyAi (P) KonaaHybiHbi3Fa 6onazl.

o KaTTbl eHiMAepAeH LWbIPbIH any Ke3iHae onapAbiH, Menwwepi 3 Kr-HaH, X¥MbIC YaKbiTbl - 2
MUHYTTaH acnayblH KajaranaHbi3. TbiM KaTTbl eHiMAEPAi KONAAHY LUbIPbIHCHIKKbILITHIH,
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XbINAAMIbIFbIHBIH, TOMEHAEYIHE XaHe OHbIH, TOKTayblHa anbin Keneai. MyHaalh xarpanaa
K¥panapl ewipin, CY3riwiH 6yraTTaH WbliFapbiHbi3.

KAKYIO CKOPOCTb UCTIO/Ib3OBATS2 D

Oximpep XKoingamabik, LWamanbi canmarbl (Kr-meH) LWbipbiH menwepi (*)
Anma 2 1 65
Anmypt 2 1 60
Ca6i3 2 1 60
Kusap 1 1 60
AHaHac 2 1 30
Kysim 1 1 45
Kbi3aHakK, 1 1,5 90
Banabipkek 2 1,5 35

KbinaamabIKTbl A¥PLIC TaHAaMay WbIPbIHCHIKKbIWTbIH, WamMaaaH Thic AipingeyiHe anbin Kenepi

* LLIbIpbIHHBIH, MOrILWepi MEH canacbl OHIMHIH, Kail Ke3fe Xu1HanFaHbiHa XXaHe XXemicTep MeH KOKOHICTepAiH, HaKTbl
C¥pbiGbiHa GalinaHbICTbl Gonaabl. KecTene WhipbiH MENLWEPIHIH, WaMaMeH anbiHFaH ecenTeynepi KOpCeTireH.

o Kypanabl ayblCTbipbin-KoCKbilwneH (M) KOCbIHbI3.

o XemicTep MeH KekeHicTepai 6arbiTTaywbl TYTiKke (B) CanbiHbi3.

o XemicTep MeH KOKOHICTepAi KO3FaNTKbIL XK¥MbIC iCTEN TYPFaH Ke3je cany Kaxer.

o UTepriwTi (A) TbIM KaTThl 6acnaHbi3. backa ac YW KypanaapbiH KonAaHb6aHbI3.
CaycakTapblHbi3beH UTepPMeH,3.

o X¥MbIC asKTalFaH COH, ayblICTbIPbIN-KOCKbIWbIH (M) 0 xaraaiibiHa aybiCTbIpbin, Kanbbi-
pbl () TONbIK TOKTaFaHLWA KYTiHi3.

e XyMmcarbiHa apHanFaH bigbic (K) TonFaHaa Hemece wWwbipbiH bady ara bacTaraHaa
K¥YMCAFbIH bIAbICTAH LWbIFAPbIN, Kanbbipabl Ta3anaHbi3.

NAVIIANIbI KEHECTEP T

o CyieKTepiH anmac 6¥pbiH XeMicTepai MYKUAT XKybiHbI3.

o KabbiFbiH aplly KaxeT emec. Tek KabblFbl KabiH, (KaHe allbl) XeMicTepAi Tasanay
KaXeT: LUTPYCTbIK, aHAHAC (63eriH anbin TacTaHbI3).

o Tikenen 6epy XyieciHiH, apkacbiHAA anMa, aNMYPT, Kbi3aHakK xaHe T.6. keinbip cypbin-
TapAarbl XemicTepai  barbiTTay TYTiriHe TyTacTai canyra bonazsl (eH YnkeH Anametpi
74,5 MM), COHABIKTAH TWICTi KeNeMAETi KeMiCTep MeH KOKOHICTePAI TaHAAHbI3.

o baHaH, aBoKaao, iHxXip, 6YNAIpreH, Kaai )aHe KYAMbIHANNAPAAH LbIPbIH ANy KUbIH.

o Kypangbl KQHT KaMbICbIHAH XdHe ThIM KATTbl )X9He Ta/LWbIKTbl XKeMiCTepAEeH LbIPbIH any
YWiH KONAaHbaHbI3.

o banFbiH, MiCKEH XeMicTep MeH KOKeHiCcTepAi TaHAaHbI3 - onap Kebipek WhipbiH bepeai.
By K¥pan anMa, aIM¥pT, anefbCuH, XY3iM, aHap XaHe aHaHacTap CUAKTbI; Cabi3, Kusp,
KbI3bIILWA XIHE BaNAbIPKOK CUAKTbI KOKOHICTEP YWIH CANKEC Keneai.
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o TbIM MiCin KeTKeH XeMicTepai KonaaHy kesiHae Kanbblp Te3 KOKbICTaHAAbI.

o BapnbIK WhIPbIHABI 33ipnereHHeH KeiiH bipAeH ilWKeH Aypbic. AyaMeH apekeTTecy
Ke3iHAe WbIPbIH Te3 KbIWKbIIAAHAAbI, ON1 AB3MiHIH, TYCIHiH, XoHe anabiMeH KyaTTbl-
NIbIFbIHBIH, ©3repyiHe anbin Keneai. AnMa xaHe anMypT LWbIPbiHbI Te3 Kapas bacTtangbl.
Kapatoabl 6asynaty YwiH bipHelwe Tamibl IMMOH KbILWKbIbIH KOCbIHbI3.

TA3AANY XHOE

HabIH3.

KTYY B

o Cybiiik knoentkpobl (E) MeH KKkaank ee3swwkceieHH (A) bakca amnnasl bneewTkeipH (C,
D, G, L, M xHae N) biblAC XaybITH MIWaHWAAA XyFya 0b6naabl. Cybiiik KonieTkposl (E)
MHe Kakank ee3wkeicH (A) KN0aAFHHAHAH KeillH, bpieaH cbablaHbl CyeMH Xyy Keepk.

o Kypaasibl T3aaany YillH KaTTbl bIKCLILIATAPI, LATEOAHbI, CMIPUT XaHe T.6. kNoanb-

o KnabblbipH ¥caTy K3eigHe MKYAUT 610bIHbI3. [l¥bIPC ¥TCaaMy XMYChbiblHA Br3epcieTrpe
LWY¥PbITAAbITH 3aKMblaflyHanpFa abian Keysi MMYikH. Knablbpabl wreakbiHH, (M) kmerei-
eMH Ta3naarya b6nogasl. Knablbapbl T30y HMeece 3KkamblafyHblAH, aFnakLbl bneirenipH-

A€ NTaaMTCPbIblbIH3.

o DeNTKKPO3aFNTbIKLW GONIrH AbIMbIKA MATaeMH CPYITiH3. MKY¥AUT KneiTipiH3.
o JeNTKKP30aFT/IbIKLL BAOTiH CFya CnaambiH3.

LWPBbIHbILICKbIKLL X¥MbIC ITCEEMWA KJTAA

ICTEY KEEPK

AKAYJIbIK

CEBEBI

LWELWIMI

Kypan x¥MbiC icTemenai

Kypan xenire a¥pbiC KOCblIMaraH.
AybICTbIpbIN-KOCKbIW (M) "1" Hemece "2"
KaF aiibiHa aybICTbIPbUIMaFaH.

Kypanabl TvicTi KepHeyaeri po3eTkara
KOCBIHbI3.

AybICTbIPbIN-KOCKbIWTHI "1" Hemece "2"
KbINAAMABIKKA KOWbIHbI3.

Kaknarbl (B) TicTi Typae
GyraTTanmara

Kaknarbl (B) A¥pbIC xabbinbin,
KbICKbILWTBIH, (3) KOMeriMeH A¥pbiC
byFaTTanFaHbiHA KO3 XKETKi3iHi3.

K¥pangaH KatTbl MiC WhiFaAbl, epek—
wWwe AbiBbICTAp HeMece TYTIH WblFajbl

Kanbbip () A¥pbiC OpHATBIIMAFaH.

Cyariw () xeTekwi binikweae (K) a¥pbic
OpHaTbINFAHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.

TbIM Ken eHiM CanbiHFaH.

Kypangbl cankbiHAATbIHbI3 XaHe Canbl-
HATbIH OHIM Me/ILWEepiH a3alTblHbI3.

LLIbIPbIHHBIH, aFybl a3as GacTanAbl

CKanbsip (I) KOKbICTaHFaH

Kypanasl ewipin, 6arsirrayws TYTiri (B)
MeH KanbbipsiH () Tasanambi3.

Mpu BO3HUKHOBEHUM ApPYrUX HEMCNPABHOCTel U c6oeB B pabote cBaxUTECH C 6. yl

CEPBUCHLIM LLEHTPOM.
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INTERNATIONAL GUARANTEE : COUNTRY LIST

Qe . . CA
Sl Baal 5 i X
(0)41 28 18 53 9 rue Puvis de Chavannes
ALGERIA 1 year Saint Euquene Oran
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
2 afios Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA 0800-122-2732 2 years C1425DTK
Capital Federal Buenos Aires
OLC "Apmuyyyu UGE",
z‘:ﬁﬁgﬁg‘h (010) 55-76-07 22”‘“11‘1‘ 125171, Unuljfw, Lkihigpunyub
years Ju&ninh, 16A, ohte.3
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA 02 97487944 2 years PO Box 7535,
Silverwater NSW 2128
o SEB OSTERREICH GmbH
STERREICH 2 Jahre Campus 21 - Businesspark Wien
AUSTRIA 01 866 70 299 00 2 years Sud, Liebermannstr. A02 702
2345 Brunn am Gebirge
3AO «[pynna CEB-BocTtok»,
BEJIAPYCb 017 2239290 2ropa 125171, Mockga, JleHuHrpaackoe
P
BELARUS 2years wocce, A. 16A, ctp. 3
GROUPE SEB BELGIUM SA NV
BELGIQUE BELGIE 070 23 31 59 2ans 25 avenue de I'Espérance - ZI
BELGIUM 2 years 6220 Fleurus
Info-linija za . SEB Développement
HE:g:ggJIN A potrosace 229°d'”e Predstavnistvo u BiH
033 551 220 years Vrazova 8/l 71000 Sarajevo
SEB COMERCIAL DE PRODUTOS
BRASIL 1 ano DOMESTICOS LTDA
BRAZIL 0800-119933 1 year Rua Venancio Aires, 433/437/447,
Pompéia, S&o Paulo/SP
PYN CEB BBIIFTAPUA EOOQ
BBIrAPUA 0700 10 330 2 ropntm 6yn. Gbnrapus 81 B, eT. 5
BULGARIA 2 years 1404 Cocbust
1an GROUPE SEB CANADA
CANADA 1-800-418-3325 1 345 Passmore Avenue
year Toronto, ON, M1V 3N8
2 af GROUPE SEB CHILE Comercial
CHILE 12300 209207 £2aM0° | Lida Av. Providencia, 2331,
years Piso 5, Oficina 501 Santiago
2 af GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA 18000919288 2 anos Apartado Aereo 172, Kilometro 1
years Via Zipaquira, Cajica Cundinamarca
HRVATSKA 2 godine SEB Developpement S.A.S.
CROATIA 013015294 2 years Vodnjanska 26, 10000 Zagreb
& A GROUPE SEB CR spol. s T .0.
CESKA REPUBLIK 731010 111 2 roky Jankovcova 1569/2¢
CZECH REPUBLIC 2 years 170 00 Praha 7
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DANMARK 2ar GROUPE SEB NORDIC AS
DENMARK 44 663 155 2 years Tempovej 27, 2750 Ballerup
GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
EEEnglIA 5 800 3777 2 aastat ul. Bukowiriska 22b
2years 02-703 Warszawa
aa L) badl) Baa) g A Gl Gl a5
EGYPT 16622 :c4 Tyear | sms— i€yl an eyl 14 Gob
SUOMI 2 vuotta Groupe SEB Finland
FINLAND 09 622 94 20 2 years Kutojantie 7, 02630 Espoo
FRANCE GROUPE SEB FRANCE
Continentale + 09 74 50 47 74 1an Service Consommateur Tefal
Guadeloupe, Martinique, 1 year P 15
Réunion, Saint-Martin 69131 ECULLY CEDEX
GROUPE SEB DEUTSCHLAND
DEUTSCHLAND 0212387400 | 2 Jahre GmbH / KRUPS GmbH
years Herrnrainweg 5, 63067 Offenbach
. SEB GROUPE EANAAOZ ALE.
EAMAMA 2106371251 | 2xeovia 08¢ Kapakiepatoy 7
GREEC! years T.K. 145 64 K. Kngioid
SEB ASIA Ltd.
;E(% Room 903, 9/F, South Block, Skyway
- 8130 8998 1 year House
HONG KONG 3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui,
Kowloon, Hong-Kong
MAGYARORSZAG 2év GROUPE SEB CENTRAL EUROPE Kft.
HUNGARY 06 1 801 8434 2 years Taviré k6z 4 2040 Budacrs
GROUPE SEB INDONESIA
(Representative office)
INDONESIA | +62 21 5793 6881 | 1year | Sudiman Plaza PlazaMarein 8th
JL Jendral Sudirman Kav 76-78,
Jakarta 12910, Indonesia
n GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
ITALIA 199207354 2anni Via Montefeltro, 4
years 20156 Milano
MR N—T T Vv S
A A T141-0022
JAPAN 0570 077 772 1 year SRS 1 KRR 3-14-13
R 2 — e
XAK «pynna CEB- BocTok»
'éﬁg:é?;rﬁn 727 378 39 39 2 Kbin 125171, Mackey, JleHuHrpagckoe
2 years wocceci,16A, 3 yii
(/)& M= ZElot
5
-—f“ 1588-1588 Tyear | MEAE27 MES 88 MElYs
KOREA
3%, 110-790
. GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.
L&-';\\’,‘IJ: 6 716 2007 5 gadi ul. Bukowiriska 22b, 02-703
years Warszawa

41




GROUPE SEB POLSKA Sp. z 0.0.

LIETUVA 6 470 8888 2 metai ul. Bukowiniska 22b, 02-703
LITHUANIA 2 years Warszawa
2 ans GROUPE SEB BELGIUM SA NV
LUXEMBOURG 0032 70 23 31 59 3 25 avenue de I'Espérance - ZI
years 6220 Fleurus
Groupe SEB Bulgaria EOOD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St.,
MAKEOOHWUJA 2 roavHn 1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA (0)2 20 50 022 2 years PYIN CEB BbJITAPUA JOOEN
Yn. Bopoeo 52T, cn. 1, odouc 1,
1680 Cochusi, Bbnrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN.
BHD
Unit No. 402-403, Level 4, Uptown 2,
MALAYSIA 603 7710 1175 2 years No. 2, Jalan SS21/37, Damansara
Uptown, 47400, Petaling Jaya,
Selangor D.E Malaysia
Groupe.S.E.B. México, S.A. DE C.V.
1 afio Goldsmith 38 Desp. 401, Col.
MEXICO (01800) 1128325 | | Polanco
year Delegacison Miguel Hildalgo
11 560 México D.F.
2 ani TOB «[pyn CEB YkpaiHa»
MOLDOVA (22) 929249 5 a 02121, Xapkicbke woce, 201-203, 3
years nosepx, Kuis, Ykpaita
NEDERLAND 2 jaar GROUPE SEB NEDERLAND B.V.
The Netherland 0318 58 24 24 5 De Schutterij 27
¢ Netherlands years 3905 PK Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND 0800 700 711 1 year Unit E, Building 3, 195 Main
Highway, Ellerslie, Auckland
2 GROUPE SEB NORDIC AS
NORGE 81500567 | 23 Tempove; 27
years 2750 Ballerup
1 afio Groupe SEB Peru
PERU 441 4455 1 Av. Camino Real N° 111 of. 805 B
year San Isidro - Lima
POLSKA 0801 390 421 2 lata GROIUgEkSE.Bt F:(OIégnggpi 0230.0.
POLAND koszt jak za 2 years ul. Bukowinexa £, B2
potaczenie lokalne Warszawa
GROUPE SEB IBERICA SA
2 anos Urb. da Matinha
PORTUGAL 808 284 735 2 years Rua Projectada a Rua 3
Bloco1 - 3° B/D 1950 - 327 Lisboa
GROUPE SEB IRELAND
REIFI;LE’E;I&IIE:DOF 01 677 4003 1 year Unit B3 Aerodrome Business Park,
College Road, Rathcoole, Co. Dublin
A . GROUPE SEB ROMANIA
ROMANIA 2 ani . :
ROMANIA 021316 87 84 2 years Str. Daniel Constantin nr. 8

010632 Bucuresti




3AO «[pynna CEB-BocTok»,

PRoqug'I//Lﬂ 495 213 32 30 g rona 125171, Mocksa, JleHuHrpaackoe
years wocce, a. 16A, cTp. 3
. SEB Developpement
SRBlLIA 060 0732 000 | 290dine Porda Stanojevica 11b
years 11070 Novi Beograd
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 6550 8900 1year | 59 Jalan Pemipin, #04-01/02 L&Y
Building, Singapore 577218
GROUPE SEB Slovensko,
SLOVENSKO 233595224 | 2roK spol.sro.
years Rybniéna 40, 83106 Bratislava
. SEB d.o.0
SLOVENIJA 02 234 94 90 2 leti Gregoriceva ulica 6
SLOVENIA 2 years 2000 MARIBOR
N = GROUPE SEB IBERICA S.A.
Egs:ldA 902 31 24 00 g anos | ¢/ Aimogavers, 119-123, Complejo
years Ecourban, 08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF
SVERIGE 2ar GROUPE SEB NORDIC
SWEDEN 08 594 213 30 2 years Truckvégen 14 A, 194 52 Upplands
Vasby
2 ans GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH
SU;?V?TEZSSLTLVI;HZ 044 837 18 40 2 Jahre Thurgauerstrasse 105
2 years 8152 Glattbrugg
SEB ASIA Ltd. Taiwan Branch
=3 ] 4F., No. 37 Dexing W. Rd.
= B i
TAIWAN 02 28333716 1 year Shilin Dist., Taipei City 11158,
Taiwan (R.0.C.)
GROUPE SEB THAILAND
J Y 2034/66 ltalthai Tower, 14th Floor,
TEINA Ny n°® 14-02,
THAILAND 02769 7477 2 years New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok,
10320
(1 GROUPE SEB ISTANBUL AS
TURKIVE 216 444 40 50 2YIL Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
TURKEY 2
years Meydan Sok., No: 28 K.12 Maslak
GROUPE SEB USA
US.A. 800-395-8325 1Year | 5121 Eden Road, Millville, NJ 08332
. TOB «pyn CEB Ykpaina»
Ykpaina 044 300 13 04 2POKM | 5121, Xapriscke wwoce, 201-203, 3
UKRAINE 2
years noeepx, Kuis, Ykpaina
GROUPE SEB UK LTD
UNITED KINGDOM 0845 602 1454 1 year Riverside House, Riverside Walk
Windsor, Berkshire, SL4 1NA
2 af GROUPE SEB VENEZUELA
anos Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
VENEZUELA 0800-7268724 2 years ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana, Caracas
Vietnam Fan Joint Stock Company
VIETNAM 08 38645830 2 years | 25Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan

Binh Dist, HCM city




INTERNATIONAL GUARANTEE

Date of purchase: . . ........... oo / Date d'achat / Fecha de compra / Data da
compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inkdpsdatum / Kjepsdato /
Ostopéivd / Data zakupu / Data vanzarii / Isigijimo data/ Ostukuupédev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nadkupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpararii / Datum ndkupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang / Satin alma
tarihi / Jlata mpomaxu / Jlata Ha 3akymyBadHe / Jlarym Ha KymyBame / Cartbliran Mep3imi /

Huepopnvia oyopég /dwdwnph opp /uiite / B E B /BEA B/7 L LR/ 80 6 frg s g

Product reference: . ........covviiiiiiiiiiniennennenn / Référence du produit / Referencia
del producto / Nome do produto / Tipo de prodotto / Typnummer des Gerétes / Artikelnummer van
het apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san pham/ Uriin kodu / Mozens / Mogens / Mosien na ypena /

Moneni / Kodikég mpotdvrog / Unnyky / sundniost /75 SRR /B R FES/ME B/ o) gisal) ga5e /
e JelS g ye

Retailer name & address: ........ooitiiiiiis ciitiiiiiiiiieiiaeas /Nom et adresse du
vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor / Nome e indirizzo
del negozzio / Name und Anschrift des Héndlers / Naam en adres van de dealer / Forhandler navn &
adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse / Jilleenmyyjin nimi ja
osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului / Parduotuvés pavadinimas ir
adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine / Tipusszam / Nazov a adresa predajcu
/ Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje / Naziv i adresa prodavca / Naziv i
adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a adresa prodejce / Nama dan alamat
peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dia chi ctra hang ban/ Satic1 firmanin ad1 ve
adresi / HaszBanue n agpec npoxasua / Haspa i agpeca npoaasist / Teproeku obext / Hasus u
ajipeca Ha npojaBHuIaTa / CaTyIbIHBIH aThl )KOHE MeKeH-kaiibl / Enovopio kot Sievfvvon
kotaotipetos / Twwnnnh wiwinidp b hwugkh / eussitegrasiv/suiide /5 S BHE & Fih

HEARFENE A . AEFT/ADHE OB I T A/ 4l sie 5 & 50l gl anl |5/ (58 03 )3 (3 ol

Distributor stamp . . . ......... ... / Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Héndlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzatorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pe¢at maloprodaje/ Pecat prodavca / Pecat prodajnog mjesta / Stampila
vanzitorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Ctra hang ban dong dau/
Satic1 Firmanin Kagesi / Ilewats npoaasua / Ileyatka npogasus / [ledat Ha ThbproBckus 00eKT /
IMeuar nHa mponaBuuiaTa / CarymsIHEIH Mepi / Xepayida kotoctipatog / dwgwnnnh Yuhpp /

asnlsziurawing/suide /| SEEAZE /BRSTEIEEN/ARTEIEEN/A0HE BQ1 Lo b 23 /o33 e
s A
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