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1. Pokrov odprtine za dodajanje sestavin/merica 
2. Pokrov 
3. VrΗΝsОФХУКХЧТФКΝ(1,ηΝХТtrК) 
4. Odstranljivo rezilo  
5. τФrКsЧТΝШЛrШΗΝШСТšУКΝ 
6. τСТšУО 
7. VtТФКΗΝТЧΝЩrТФХУuΗЧКΝЯrЯТМКήФКЛОХ 
8. Gumb za trenutno delovanje  
9. Upravljalni gumb 
10. Podstavek 
11. PХКstТΗЧОΝЧШžТМОΝ 
12. Pokrov za mletje kave 
13. Posoda za mletje kave  
14. Rezilo za mletje 

Varnostna opozorila               

Pred uporabo aparata pozorno preberite vsa navodila. 

 Pred sestavljanjem ali razstavljanjem aparata, pred 
ΗТšΗОЧУОЦΝКХТΝФШΝКЩКrКtΝЧТΝЩШНΝЧКНгШrШЦ,ΝРКΝ
ТгФХШЩТtОΝТгΝОХОФtrТΗЧОРК ШЦrОžУКέ 

 Otroci naj ne uporabljajo tega aparata. Aparat in 
ЩrТФХУuΗЧКΝЯrЯТМКΝЧКУΝЧОΝЛШstКΝНШsОРХУТЯКΝШtrШФШЦέ 

 τsОЛОΝгΝгЦКЧУšКЧТЦТΝПТгТΗЧТЦТ,ΝsОЧгШrТΗЧТЦТΝТЧΝ
uЦsФТЦТΝгЦШžЧШstЦТΝКХТΝsΝЩШЦКЧУФХУТЯТЦΝгЧКЧУОЦΝ
tОrΝТгФušЧУКЦТΝХКСФШΝuЩШrКЛХУКУШΝtКΝКЩКrКtΝЩШНΝ
ustrОгЧТЦΝЧКНгШrШЦΝКХТΝΗОΝsШΝЩrОУОХТΝustrОгЧКΝ
ЧКЯШНТХКΝРХОНОΝЯКrЧОΝuЩШrКЛОΝКЩКrКtКΝТЧΝΗОΝ
razumejo nevarnosti, ki so povezane z njegovo 
uporabo. 

 Otroci naj se ne igrajo z aparatom. 

 PШšФШНШЯКЧШΝЩrТФХУuΗЧШΝЯrЯТМШΝsЦОΝгКЦОЧУКtТΝХОΝ
ЩrШТгЯКУКХОМΝКХТΝЩШШЛХКšΗОЧТΝsОrЯiser oz. druga 
strШФШЯЧШΝusЩШsШЛХУОЧКΝШsОЛК,ΝsКУΝУОΝsТМОrΝtКФšЧШΝ
opravilo lahko nevarno. 

 Bodite previdni, ko ravnate z ostrimi rezili, ko 
ЩrКгЧТtОΝЩШsШНШΝtОrΝЦОНΝΗТšΗОЧУОЦέ 

 PrОНΝЦОЧУКЯШΝЩrТЩШЦШΗФШЯΝКХТΝЩrОНОЧΝsОΝЩrТЛХТžКtОΝ
ЩrОЦТΗЧТЦΝНОХШЦΝКЩКrКtК,ΝХОΝtОРКΝizklopite in ga 
ТгФХУuΗТtОΝТгΝОХОФtrТΗЧОРКΝШЦrОžУКέ 

 Aparat je namenjen uporabi v gospodinjstvu in 
podobnih okoljih, kot so: 
ЩrТrШΗЧОΝФuСТЧУОΝгКΝШsОЛУОΝЯΝtrРШЯТЧКСΝТЧΝНruРТСΝ
delovnih okoljih,  
– НružТЧsФОΝФЦОtТУО, 
– nastanitvene enote za goste v hotelih, motelih in 
drugih nastanitvenih objektih, 
– ШЛУОФtТС,ΝФТΝЧuНТУШΝЧШΗТtЯОΝгΝгКУtrФШЦέ 

 KШΝsШΝrОгТХКΝЯΝuЩШrКЛТ,ΝsОΝУТЦΝЧОΝЩrТЛХТžuУtОΝsΝЩrstТέ 
 VΝЦОšКХЧТФuΝШгέΝsОФХУКХЧТФuΝЧОΝsОФХУКУtОΝЯrШΗТСΝ

sestavin. 

 Aparat naj bo med uporabo vedno na ravni 
podlagi. 

 Poskrbite, НКΝЛШΝРuЦЛΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝЯΝЩШХШžКУuΝ
ΟίΟ,ΝЩrОНОЧΝКЩКrКtΝЩrТФХУuΗТtОΝЧКΝОХОФtrТΗЧШΝШЦrОžУОέ 

 χЩКrКtΝЧКУΝЧОΝНОХuУОΝЧОЩrОФТЧУОЧШΝЯОΗΝФШtΝ1Ν
minuto. 

 ΖОΝКЩКrКtΝuЩШrКЛХУКtОΝФШtΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФ,ΝЧКУΝЧОΝ
НОХuУОΝЧОЩrОФТЧУОЧШΝЯОΗΝФШtΝγίΝЦТЧutέΝΖОΝstОΝ
aparat trikrat zaporОНΝuЩШrКЛТХТΝФШtΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФ,Ν
ЧКУΝЩrОНΝЧКsХОНЧУШΝuЩШrКЛШΝКЩКrКtΝЩШΗТЯКΝЩrТЛХТžЧШΝ
60 minut. 

 PШгШrЧШΝЩrОЛОrТtОΝЧКЯШНТХК,ΝЩrТХШžОЧКΝКЩКrКtu,ΝТЧΝ
jih shranite. 

 PrОНОЧΝЯstКЯТtОΝКХТΝШНstrКЧТtОΝЯtТФКΗΝТгΝЯtТΗЧТМО,Ν
ЯОНЧШΝТгФХШЩТtОΝЧКЩКУКЧУОΝЧКΝЯtТΗЧТМТέΝKШΝТгФХКЩljate 
КЩКrКtΝТгΝОХОФtrТΗЧОРКΝШЦrОžУК,ΝНržТtОΝгКΝЯtТФКΗνΝЧОΝ
ЯХОМТtОΝгКΝЩrТФХУuΗЧШΝЯrЯТМШΝ(ФКЛОХ)έΝ 

 σОΝuЩШrКЛХУКУtОΝКЩКrКtКΝsΝЩШНКХУšФШЦ,ΝrКгОЧΝΗОΝУОΝ
le-tega pregledal in preskusil ustrezno usposobljen 
strШФШЯЧУКФΝгКΝОХОФtrТΗЧОΝЧКЩОХУКЯОΝКХТΝsОrЯТsОrέ 

 Aparat ЯОНЧШΝЩrТФХУuΗТtОΝЧКΝЯtТΗЧТМШΝШгέΝШЦrОžУО,ΝФТΝ
УОΝЩШНΝtКФšЧШΝЧКЩОtШstУШΝ(sКЦШΝТгЦОЧТΗЧШ),ΝФШtΝУОΝ
navedeno na aparatu. 

 Aparat uporabljajte samo v predviden namen. 

 χЩКrКtКΝЧОΝЩШstКЯХУКУtОΝЧКΝЯrШΗΝЩХТЧsФТΝРШrТХЧТФΝКХТΝ
ОХОФtrТΗЧТΝРrОХЧТФΝШгέΝЯΝЛХТžТЧШΝtКФšЧОРК gorilnika ali 
РrОХЧТФК,ΝФШtΝtuНТΝЧОΝЯΝsОРrОtШΝЩОΗТМШέΝχЩКrКtКΝЧОΝ
postavljajte na kateri koli drug aparat. 

 σОΝНШЯШХТtО,ΝНКΝЩrТФХУuΗЧКΝЯrЯТМКΝЯТsТΝЩrОФШΝrШЛКΝ
ЦТгОΝКХТΝНОХШЯЧОΝЩШЯršТЧОΝКХТΝНКΝsОΝНШtТФКΝЯrШΗОΝ
ЩШЯršТЧОέ 

 σОΝuЩШrКЛХУКУtОΝОХОФtrТΗЧОРКΝКЩКrКtКΝsΝ
pШšФШНШЯКЧШΝЩrТФХУuΗЧШΝЯrЯТМШ,ΝΗОΝУОΝКЩКrКtΝЩКНОХΝ
ЧКΝtХКΝКХТΝНruРШΝЩШЯršТЧШΝКХТΝΗОΝУОΝФКФШrΝФШХТΝ
ЩШšФШНШЯКЧέ 

 Nikoli ne potopite aparata v vodo ali katero koli 
НruРШΝtОФШΗТЧШ,ΝΗОΝtШΝЧТΝТгrОМЧШΝЩrТЩШrШΗОЧШέ 

 Nikoli se ne dotikajte rezil, ko je aparat vklopljen. 

 ψШНТtОΝЩШsОЛОУΝЩrОЯТНЧТ,ΝФШΝЩrКгЧТtОΝКХТΝΗТstТtОΝЯrΗΝ
sekljalnika, saj so razila izjemno ostra. 
 
 



TКăШpЫОЦКăУОăШгЧКčОЧКăЯăЬkХКНuăгăОЯЫШpЬkШă
ЬЦОЫЧТМШăβίίβήλθήźύăШăШНpКНЧТăОХОkЭЫТčЧТăТЧă

elektronski opremi (waste electrical and 
electronic equipment - WEEE). Smernica 

opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z 
ШНpКНЧШăОХОkЭЫТčЧШăТЧăОХОkЭЫШЧЬkШăШpЫОЦШĽăkТă

veljajo v celotni Evropski Uniji. 

PШužъЯпЧъăЬpШЭĜОЛТčО                  

 Namestite merico (1) na pokrov (2). Namestite 1.
ЩШФrШЯΝЧКΝЯrΗΝsОФХУКХЧТФКΝТЧΝРКΝЩrТtТsnite navzdol 
(Slika 1). 

 VrΗΝsОФХУКХЧТФКΝЩШstКЯТtОΝЧКΝШСТšУОΝТЧΝРКΝШЛrЧТtОΝЯΝ2.
ЧКsЩrШtЧТΝsЦОrТΝurТЧОРКΝФКгКХМКΝ(SХТФКΝβ)έΝVОΗΝ
informacij najdete v poglavju Varnostni sistem za 
zaklepanje.  

 
 

 τНstrКЧТtОΝЩШФrШЯΝКХТΝЦОrТМШΝТгΝЯrΗКΝsОФХУКХЧТФКΝ3.
ter postavite sОstКЯТЧОΝЯΝЯrΗέ 

 PШФrШЯΝгΝЧКЦОšΗОЧШΝЦОrТМШΝЩШЧШЯЧШΝЧКЦОstТtОΝ4.
ЧКΝЯrΗΝsОФХУКХЧТФКΝТЧΝШЛrЧТtОΝЯrΗΝЯΝЧКsЩrШtЧТΝsЦОrТΝ
urТЧОРКΝФКгКХМК,ΝНКΝsОΝгКsФШΗТέΝVОΗΝТЧПШrЦКМТУΝ
najdete v poglavju Varnostni sistem za 
гКФХОЩКЧУОέΝVsОЛТЧКΝЯΝЯrΗuΝЧКУΝЧОΝЩrОsОžОΝ
ШгЧКΗОЧОΝrКЯЧТ,Νt. j. 1,5 litra.  

 ГΝРuЦЛШЦΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝТгЛОrТtОΝžОХОЧШΝСТtrШstΝ5.
sekljanja: 1, 2, 3 ali trenutno delovanje. 

 Pri trenutnem delovanju (pulse) bo sekljalnik 6.
НОХШЯКХ,ΝНШФХОrΝНržТtОΝРuЦЛΝгКΝtrОЧutЧШΝ
НОХШЯКЧУОέΝTШΝЯКЦΝШЦШРШΗКΝЯОΗΝЧКНгШrКΝЩrТΝ
sОФХУКЧУuΝЧЩrέΝШrОšΗФШЯΝТЧΝΗШФШХКНОΝКХТΝЩrТΝ
drobljenju ledu. 

 ΖОΝРuЦЛΝШЛrЧОtОΝЯΝЩШХШžКУΝ1,ΝβΝКХТΝγ,ΝЛШΝКЩКrКtΝ7.
deloval neprekinjeno, dokler gumba ne obrnete 
ЧКгКУΝЯΝЩШХШžКУΝίέ 

 SОstКЯТЧОΝХКСФШΝЯΝЯrΗΝНШНКtОΝtuНТΝЦОНΝ8.
sekljanjem. To storite tako, da odstranite merico 
iz odprtine za dodajanje sestavin. 

 PШΝФШЧΗКЧОЦΝsОФХУКЧУuΝШЛrЧТtОΝРuЦЛΝгКΝ9.
uЩrКЯХУКЧУОΝЧКгКУΝЧКΝЩШХШžКУΝίέ 

UpШЫКЛКăkКЯЧОРКăЦХТЧčkК 

 VΝЩШsШНШΝгКΝЦХОtУОΝ(1η)ΝНШНКУtОΝžОХОЧШΝФШХТΗТЧШΝ1.
ФКЯОΝ(ЧКУЯОΗΝζί g). 

 Namestite pokrov za mletje (14) na posodo za 2.
mletje (15) in ga pritisnite navzdol (Slika 3). 

 KКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝЩШstКЯТtОΝЧКΝШСТšУОΝТЧΝРКΝШЛrЧТtОΝЯΝ3.
ЧКsЩrШtЧТΝsЦОrТΝurТЧОРКΝФКгКХМКΝ(SХТФКΝζ)έΝVОΗΝ
informacij najdete v poglavju Varnostni sistem za 
zaklepanje.  

  
 

 ГΝРuЦЛШЦΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝТгЛОrТtОΝžОХОЧШΝСТtrШstΝ4.
sekljanja: 1, 2, 3 ali trenutno delovanje. 

 KКФШΝПТЧШΝЦХОtКΝЛШΝФКЯКΝУОΝШНЯТsЧШΝШНΝФШХТΗТЧОΝ5.
ФКЯЧТСΝгrЧΝТЧΝΗКsКΝЦХОtУКέΝ 

 PrТΝЦХОtУuΝФКЯОΝuЩШštОЯКУtОΝЧКsХОНЧУОΝШЦОУТtЯОΝ6.
РХОНОΝФШХТΗТЧОΝТЧΝΗКsКΝЦХОtУКμ 

 ζίΝРμΝЧКУЯОΗΝ1ηΝНШΝγίΝsОФuЧНέ 7.
 ΖОΝЛШΝΗКsΝЦХОtУКΝФrКУšТ,ΝЛШΝФКЯКΝЛШХУΝРrШЛШΝЦХОtКέ 8.
 Pri trenutnem delovanju (pulse) bo aparat 9.

НОХШЯКХ,ΝНШФХОrΝНržТtОΝРuЦЛΝгКΝtrОЧutЧШΝ
НОХШЯКЧУОέΝTШΝЯКЦΝШЦШРШΗКΝЯОΗΝЧКНгШrКΝЩrТΝ
mletju. 
 ΖОΝРuЦЛΝШЛrЧОtОΝЯΝЩШХШžКУΝ1,ΝβΝКХТΝγ,ΝЛШΝКЩКrКtΝ10.
deloval neprekinjeno, dokler gumba ne obrnete 
ЧКгКУΝЯΝЩШХШžКУΝίέ 

Varnostni siistem za zaklepanje 

ГКΝЯОΗУШΝЯКrЧШstΝУОΝtКΝsОФХУКХЧТФΝТЧΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝ
ШЩrОЦХУОЧΝгΝЯКrЧШstЧТЦΝsТstОЦШЦΝгКΝгКФХОЩКЧУОέΝΖОΝ
ЩШФrШЯΝtОrΝЯrΗΝКХТΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝЧТstКΝЩrКЯТХЧШΝ
ЧКЦОšΗОЧК,ΝКЩКrКtΝЧОΝЛШΝНОХШЯКХέ 
 
Sekljalnik pravilno sestavite po naslednjih navodilih: 

 τСТšУОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝЦТгШνΝsЩrОНЧУТΝНОХΝЧКУΝЛШΝ1.
obrnjen proti vam. 

 VrΗΝsОФХУКХЧТФКΝЩШstКЯТtОΝЧКΝШСТšУО,ΝtКФШΝНКΝЛШΝ2.
rШΗКУΝЧКΝНОsЧТΝstrКЧТέΝVrΗΝУОΝЩrКЯТХЧШΝЩШstКЯХУОЧ,Ν
ФШΝУОΝЩušΗТМКΝЧКΝЯrΗuΝЧОЩШsrОНЧШΝЧКНΝШНЩrtТЦΝ
ЦОСКЧТгЦШЦΝгКΝгКФХОЩКЧУОΝЧКΝШСТšУuΝШгέΝ
podstavku z motorjem. 

 τЛrЧТtОΝЯrΗΝsОФХУКХЧТФКΝЯΝНОsЧШ,ΝНКΝsОΝtКΝsХТšЧШΝ3.
гКsФШΗТέΝPušΗТМТΝЧКΝШСТšУuΝ(ЩШНstКЯФuΝгΝ
ЦШtШrУОЦ)ΝtОrΝЯrΗuΝЦШrКtКΝЛТtТΝЩШrКЯЧКЧТΝНruРКΝгΝ
НruРШέΝVrΗΝsОФХУКХЧТФКΝУОΝtКФШΝЩrКЯТХЧШΝЧКЦОšΗОЧέ 

 Namestite pokrov na sekljalnik, tako da je 4.
zavihek obrnjen proti vam. 

 Obrnite zavihek v desno, dokler ni neposredno 5.
ЧКНΝrШΗКУОЦΝЯrΗКέΝSОФХУКХЧТФΝУОΝsОНКУΝЩrТЩrКЯХУОЧΝ
za uporabo. 

 

Slika.1       Slika.2        

Slika.3       Slika.4       



KКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝЩrКЯТХЧШΝsОstКЯТtОΝЩШΝЧКsХОНЧУТСΝ
navodilih: 

 τСТšУОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝЦТгШνΝsЩrОНЧУТΝНОХΝЧКУΝЛШΝ1.
obrnjen proti vam. 

 PostКЯТtОΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝЧКΝШСТšУОΝТЧΝШЛrЧТtОΝФКЯЧТΝ2.
ЦХТЧΗОФΝЯΝНОsЧШ,ΝНКΝsОΝtКΝsХТšЧШΝгКsФШΗТέΝPušΗТМТΝ

ЧКΝШСТšУuΝ(ЩШНstКЯФuΝгΝЦШtШrУОЦ)ΝtОrΝЩШsШНТΝгКΝ
ЦХОtУОΝЦШrКtКΝЛТtТΝЩШrКЯЧКЧТΝНruРКΝгΝНruРШέΝΖОΝ
stК,ΝУОΝФКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝЩrКЯТХЧШΝЧКЦОšΗОЧέ 

 KКЯЧТΝЦХТЧΗОФΝУОΝsОНКУΝЩripravljen za uporabo. 3.

VШНТčăгКăЯКšăЬОkХУКХЧТk                                    

Opravilo Vrsta hrane 
PЫТpШЫШčОЧКă

nastavitev 
PЫТpШЫШčОЧăpШЬЭШpОk 

Penjenje 
εХОčЧТăЬСКkОĽă

smoothie 
2, 3 

UpШЫКЛТЭОă ШСХКУОЧШă ЦХОkШέă εОšКУЭОĽă НШkХОЫă ЧОă НШЬОžОЭОă žОХОЧОă

gostote oz. teksture. 

Sekljanje 

τЫОščkТĽă

čШkШХКНКĽăčОЬОЧă

КХТăгОХТščК 

Trenutno 

delovanje 

(pulse) 

SОkХУКУЭОă pШХă ЬkШНОХТМОă ЬОЬЭКЯТЧă ЧКОЧkЫКЭĽă НКă ЛШНШă kШščkТă ОЧКkОă

velikosti. 

Penasto 

ЦОšКЧУО 
Maslo ali sladkor 2, 3  

εОšКУЭОă ЦКЬХШă ТЧă ЬХКНkШЫĽă НШkХОЫă ЧОă ЧКЬЭКЧОă kЫОЦКЬЭКă zmes. 

PЫТpШЫШčКЦШĽă НКă ЧКă pШХШЯТМТă ЦОšКЧУКă uЬЭКЯТЭОă ЬОkХУКХЧТkă ЭОЫă

pШЬЭЫРКЭОăkЫОЦШăЬăЬЭЫКЧТăЯЫčКέăσОăЦОšКУЭОăpЫОНШХРШέ 

Drobljenje 
KЫušЧОăНЫШЛЭТЧОĽă

НЫШЛЭТЧОăpТškШЭШЯ 
2, 3 Nalomite na kose in sekljajte, dokler ne nastanejo drobtine. 

Drobljenje ledu Led 
1, 2, 3, trenutno 

delovanje 

Dodajte 1/4 skodelice vode. Za drobljenje ledu uporabite katero koli 

nastavitev ali pa 3 do 4-krat zapored pritisnite tipko za trenutno 

delovanje (pulse). 

Priprava 

emulzije 
Polivke za solato 1, 2 

εОšКУЭОĽăНШkХОЫăЧОăЧКЬЭКЧОăСШЦШРОЧК гЦОЬέăεОНăЦОšКЧУОЦăХКСkШă

dodajate olje skozi odprtino za dolivanje oz. dodajanje sestavin v 

pokrovu. 

Sladkor v 

prahu 
Kristalni sladkor 2, 3 

DЫШЛТЭОă pЫТЛХТžЧШă βίă ЬОkuЧНă гКă РЫШЛШăЦХОЭТă ЬХКНkШЫă Яă pЫКСuă ТЧă šОă

nadaljnjih 10 sekund za fino mleti sladkor v prahu. 

εОšКЧУО TОkШčОăЭОЬЭШ 1, 2 
SОЬЭКЯТЧОăЦОšКУЭОăХОăЭШХТkШĽăНКăЧКЬЭКЧОăСШЦШРОЧКăгЦОЬέăσОă

ЦОšКУЭОăpЫОНШХРШέ 

Pire 
Juhe, zelenjava, 

sadje 
2, 3 MešКУЭОĽăНШkХОЫăЧОăЧКЬЭКЧОăРХКНkКăгЦОЬέ 

POZORΞΝΖКsΝsОФХУКЧУКΝКХТΝЦОšКЧУКΝsОΝХКСФШΝsЩrОЦТЧУКΝРХОНОΝЧКΝФШХТΗТЧШΝsОstКЯТЧΝЯΝЯrΗuνΝЧКЯОНОЧКΝtrКУКЧУКΝ
so le okvirna. 
 

PЫТЫШčЧТăЧКЬЯОЭТăгКăupШЫКЛШăКpКЫКЭК 

 ΖОΝЯΝШЦКФТΝгКΝЦОsШΝЧКstКЧОУШΝРruНТМОΝКХТΝΗОΝsОΝ
omaka na jajΗЧТΝШsЧШЯТΝЩШsОНО,ΝУuΝХКСФШΝrОšТtОΝsΝ
ФrКtФТЦΝЦОšКЧУОЦΝЯΝsОФХУКХЧТФuέ 

 Hrano, ki jo nameravate dodati v sekljalnik, 
ЧКrОžТtОΝЧКΝФШМФОΝ(sΝstrКЧТМШΝЩrТЛХТžЧШΝβΝНШΝγΝ
centimetre); tako bo zmes bolj enakomerna. 

 σТФШХТΝЧКΝЧКЩШХЧТtОΝЯrΗКΝsОФХУКХЧТФКΝΗОгΝШгЧКΗОЧШΝ
raven. 

 ГКΝuΗТЧФШЯТtШΝЦОšКЧУОΝШгέΝsОФХУКЧУОΝsuСТСΝ
sestavin boste morda morali prekiniti delovanje 
aparata ter sestavine z lopatico postrgati s strani 
ЯrΗКΝТЧΝУТСΝЯrЧТtТΝЧКΝНЧШέ 

 Kadar pripravljate pire iz zelenjave ali sadja, 
ФuСКЧОРКΝКХТΝsurШЯОРК,ΝЧКrОžТtОΝsОstavine na 
ЦКУСЧОΝФШsО,ΝНКΝШХКУšКtОΝНОХШЯКЧУОΝКЩКrКtКέ 

 KШΝЦОšКtОΝrКгХТΗЧОΝsОstКЯТЧО,ΝЧКУЩrОУΝНШНКУtОΝ
tОФШΗТЧО,ΝЧКtШΝЩКΝšОΝsuСОΝsОstКЯТЧОέ 

 VОНЧШΝsОΝЩrОЩrТΗКУtО,ΝНКΝЯΝsКНУuΝЧТΝФШšΗТМΝtОrΝНКΝЯΝ
mesu ni kosti, saj lahko le-tОΝЩШšФШНuУОУШΝrОгТХКέ 

 V sekljalniku nОΝЦОšКУtОΝЯrШΗТСΝtОФШΗТЧέΝ
PШΗКФКУtО,ΝНКΝsОΝЯrШΗОΝtОФШΗТЧОΝШСХКНТУШ,ΝЩrОНОЧΝ
jih dodate v sekljalnik. 

 Ko pripravljate pire iz toplih sestavin, vedno 
ШЦШРШΗТtОΝЩrОгrКΗОЯКЧУОΝЯrΗКΝsОФХУКХЧТФКέΝTШΝ
stШrТtОΝtКФШ,ΝНКΝЩШΝtОЦ,ΝФШΝгКžОЧОtОΝsОФХУКХЧТФ,Ν
odstranite meriМШΝТгΝЩШФrШЯКΝЯrΗКέ 

 



 5 

σОРКăТЧăčТščОЧУО 

εОЭШНКăСТЭЫОРКăčТščОЧУК 
 Napolnite sekljalnik do polovice s toplo vodo in 1.

ЦКУСЧШΝФШХТΗТЧШΝНОtОrРОЧtКέ 
 PrТtТsЧТtОΝtТЩФШΝгКΝtrОЧutЧШΝНОХШЯКЧУОΝТЧΝУШΝНržТtОΝ1Ν2.

do 2 sekundi, nato pa jo spustite. Ponovite 3 do 
4 krat. 

 Nato oНstrКЧТtОΝЯrΗΝТЧΝРКΝsЩОrТtОΝЩШНΝtОФШΗШΝ3.
vodo. 

 PШsШНШΝТЧΝЩШФrШЯΝЦХТЧΗФКΝШΗТstТtОΝsΝšΗОtФШ,Ν4.
ΗШЩТΗОЦΝКХТΝsuСШΝФrЩШέ 

 PШФrШЯΝЦХТЧΗФКΝХКСФШΝЩШЦТУОtОΝtuНТΝЯΝСХКНЧТΝКХТΝ5.
ЦХКΗЧТΝЯШНТέ 

 
TОЦОХУТЭШăčТščОЧУО 

 τНЯТУtОΝsФХШЩΝrОгТХКΝгΝНЧКΝЯrΗК,ΝtКФШΝНКΝШЛrЧОtОΝ1.
dno rezila v nasprotni smeri urinega kazalca. 

 Odstranite gumijasto tesnilo s sklopa rezila. 2.
 PШЦТУtОΝЩШФrШЯΝЯrΗК,ΝЦОrТМШ,ΝРuЦТУКstШΝtОsЧТХШ,Ν3.

sФХШЩΝrОгТХКΝtОrΝЯrΗΝЯΝЯШНТΝгΝЧОФКУΝНОtОrРОЧtКέ 
 
PozorμΝPrТΝΗТšΗОЧУuΝrОгТХΝЛШНТtОΝЩrОЯТНЧТ,ΝsКУΝsШΝгОХШΝ
ostra. 
 
Opomba: Ne pomivajte nobenega dela sekljalnika v 
pomivalnem stroju.  
 
ΖТšΗОЧУОΝШСТšУК 
τСТšУОΝШΗТstТtОΝгΝЯХКžЧШΝЦОСФШΝРШЛШΝТЧΝЧОФКУΝ
НОtОrРОЧtКνΝШСТšУОΝЧКtШΝШЛrТšТtОέ 
 
OpombaμΝσТФШХТΝЧОΝЩШtШЩТtОΝШСТšУКΝКЩКrКtКΝ(гΝ
motorjem) v vodo. 

Okolje 

χЩКrКtКΝЩШΝЩrОtОФuΝžТЯХУОЧУsФОΝНШЛОΝЧО zavrzite 
sФuЩКУΝгΝШЛТΗКУЧТЦТ РШsЩШНТЧУsФТЦТΝШНЩКНФТ,ΝtОЦЯОΗΝ
РКΝШНХШžТtОΝЧКΝurКНЧОЦΝгЛТrЧОЦ mestu za 
recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja. 

Garancija in servis 

ГКΝТЧПШrЦКМТУОΝКХТΝЯΝЩrТЦОruΝtОžКЯΝsОΝШЛrЧТtОΝЧКΝ
ύШrОЧУОЯΝМОЧtОrΝгКΝЩШЦШΗΝuЩШrКЛЧТФШЦΝЯΝЯКšТΝ
НržКЯТΝ(tОХОПШЧsФШΝštОЯТХФШΝЧКУНОtОΝЯΝЦОНЧКrШНЧОЦΝ
garancijskem listu).  
 
Samo za osebno uporabo! 
 
 
 

GORENJE 
VůεăŽźδIăτBIδτăГůDτVτδJSTVůăPRIă

UPτRůBIăVůŠźύůăůPůRůTůĄ 
 

PЫТНЫžuУОЦШăЬТăpЫКЯТМШăНШăЬpЫОЦОЦЛĄ 
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HR

 
 Pokrov otvora za dodavanje sastojaka/mjerica 1.
 Pokrov 2.
 VrΗΝsУОМФКХТМОΝ(1,ηΝХТtrК) 3.
 τНstrКЧУТЯТΝЧШžΝ 4.
 UФrКsЧТΝШЛruΗΝФuΕТštКΝ 5.
 KuΕТštО 6.
 UtТФКΗΝТΝЩrТФХУuΗЧТΝФКЛОХ 7.
 Gumb za trenutno djelovanje  8.
 Gumb za upravljanje 9.
 PШНЧШžУО 10.
 PХКstТΗЧОΝЧШžТМОΝ 11.
 Pokrov za mljevenje kave 12.
 Posuda za mljevenje kave  13.
 σШžΝгКΝЦХУОЯОЧУО 14.

Sigurnosna upozorenja               

PrТУОΝuЩШrКЛОΝurОđКУКΝЩКžХУТЯШΝЩrШΗТtКУtОΝsЯОΝuЩutОΝ
za uporabu. 

 PrТУОΝsКstКЯХУКЧУКΝТХТΝrКstКЯХУКЧУКΝurОđКУК,ΝШНЧШsЧШΝ
ЩrТΗЯršΕТЯКЧУКΝТХТΝsФТНКЧУКΝЧКstКЯКФК,ΝtОΝprije 
ΗТšΕОЧУК,ΝТХТΝuЯТУОФΝФКНΝurОđКУΝЧТУОΝЩШНΝЧКНгШrШЦΝ
ШЛКЯОгЧШΝРКΝТsФШЩΗКУtОΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝЦrОžОέ 

 DУОМКΝЧОФКΝЧОΝФШrТstОΝurОđКУέΝSКЦΝurОđКУΝТΝ
ЩrТФХУuΗЧТΝФКЛОХΝЧОФКΝЧОΝЛuНuΝЧКΝНШСЯКtΝruФОΝ
djeci. 

 UrОđКУΝЧТУОΝЧКЦТУОЧУОЧΝгКΝФШrТštОЧУОΝШsШЛКЦКΝ
sЦКЧУОЧТСΝПТгТΗФih, senzornih ili umnih 
sposobnosti, ili nedovoljnog znanja i iskustava, 
ШsТЦΝКФШΝТСΝЧКНгТrОΝШsШЛК,ΝгКНužОЧКΝгКΝЧУТСШЯuΝ
sТРurЧШstΝТΝКФШΝsuΝНШЛТХТΝШНРШЯКrКУuΕОΝuЩutОΝ
РХОНОΝsТРurЧОΝuЩШrКЛОΝurОđКУК,ΝТΝКФШΝrКгuЦТУuΝ
ШЩКsЧШstТΝЩШЯОгКЧОΝsΝЧУОРШЯТЦΝФШrТštОЧУОЦέΝ 

 DУОМuΝЦШrКtОΝЧКНгТrКtТΝТΝЧОΝНШгЯШХТtТΝТЦΝНКΝurОđКУΝ
ФШrТstОΝФКШΝТРrКΗФuέ 

 τštОΕОЧΝЩrТФХУuΗЧТΝФКЛОХΝsЦТУОΝгКЦТУОЧТtТΝТsФХУuΗТЯШΝ
ЩrШТгЯШđКΗΝТХТΝЧУОРШЯΝШЯХКštОЧТΝsОrЯТsОr,ΝШНЧШsЧШΝ

ЧОФКΝНruРКΝstruΗЧШΝШsЩШsШЛХУОЧКΝШsШЛК,ΝТЧКΗОΝУОΝ
takav zahvat potencijalno opasan. 

 PШsОЛЧuΝЩКžЧУuΝЩШsЯОtТtОΝruФШЯКЧУuΝШštrТЦΝ
ЧШžОЯТЦК,ΝФКНΝЩrКгЧТtОΝЩШsuНu,ΝФКШΝТΝtТУОФШЦΝ
ΗТšΕОЧУОЦέ 

 PrТУОΝТгЦУОЧОΝЩrТФХУuΗКФКΝТΝЧКstКЯКФК,ΝШНЧШsЧШΝ
sЯКФТΝЩutΝЩrТУОΝЧШΝštШΝsОΝЩrТЛХТžТtОΝЩШЦТΗЧТЦΝ
НТУОХШЯТЦКΝurОđКУК,ΝЩrШЯУОrТtОΝНКХТΝУОΝurОđКУΝ
ТsФШЩΗКЧΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУОέ 

 UrОđКУΝУОΝЧКЦТУОЧУОЧΝuЩШrКЛТΝuΝФuΕКЧstЯuΝТΝ
sХТΗЧТЦΝШФružОЧУТЦК,ΝФКШΝštШΝsuμ 

 ЩrТruΗЧОΝФuСТЧУОΝгКΝШsШЛХУОΝuΝtrРШЯТЧКЦКΝТΝНruРТЦΝ
radnim sredinama,  
– obiteljska gospodarstva, 
– stambene jedinice za goste u hotelima, 
motelima, i ostalim objektima za stanovanje, 
– ШЛУОФtТЦКΝФШУТΝЧuНОΝusХuРОΝЩrОЧШΕТštКΝsΝ
НШruΗФШЦέ 

 KКНΝsuΝШštrТМОΝЧШžОЯКΝuΝrКНuΝЧОЦШУtОΝТЦΝsОΝЧТФКНΝ
ЩrТЛХТžКЯКtТΝsΝЩrstТЦКέ 

 U mikseru, odnosno u sjeckalici nikad nemojte 
sУОМФКtТΝЯruΕОΝsКstШУФОέ 

 TТУОФШЦΝrКНКΝЧОФКΝurОđКУΝuЯТУОФΝЛuНОΝЧКΝravnoj 
podlozi. 

 PrТУОΝЧШΝštШΝurОđКУΝЩrТФХУuΗТtОΝЧКΝОХОФtrТΗЧuΝ
instalaciju, provjerite dali je gumb za upravljanje u 
ЩШХШžКУuΝΟίΟέ 

 UrОđКУΝЧОΝsЦТУОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШΝНužОΝШНΝ1Ν
minute. 

 UФШХТФШΝurОđКУΝФШrТstТtОΝФКШΝЦХТЧКМΝгКΝЦХУОЯОЧУОΝ
kave, neka ne radi neprekiНЧШΝНužОΝШНΝγίΝ
ЦТЧutКέΝUФШХТФШΝstОΝurОđКУΝtrТΝЩutКΝuгКstШЩМОΝ
ФШrТstТХТΝФКШΝЦХТЧКМΝгКΝФКЯu,ΝЩrТУОΝsХТУОНОΕОΝ
uЩШrКЛОΝЧОФКΝurОđКУΝЦТruУОΝЩrТЛХТžЧШΝθίΝЦТЧutКέ 

 PКžХУТЯШΝЩrШΗТtКУtОΝuЩutОΝЩrТХШžОЧОΝФΝurОđКУu,ΝТΝ
spremite ih za kasnije. 

 PrТУОΝЧШΝštШΝuФШЩΗКtОΝТХТΝШНstrКЧТtОΝutТФКΗΝТгΝ
utТΗЧТМО,ΝuЯТУОФΝТsФХУuΗТtОΝЧКЩШЧΝuΝutТΗЧТМТέΝKКНΝ
ТsФШЩΗКЯКtОΝurОđКУΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУО,ΝuЯТУОФΝ
ЩrstТЦКΝuСЯКtТtОΝutТФКΗνΝЧТФКНΝЧОЦШУtОΝЯuΕТΝ
ЩrТФХУuΗЧТΝФКЛОХέΝ 

 UrОđКУΝЧОЦШУtОΝФШrТstТtТΝsΝЩrШНužЧТЦΝФКЛОХТЦК,Ν
ШsТЦΝКФШΝУОΝtКФКЯΝЩrШНužni kabel pregledao i 
ТsЩrШЛКШΝШНРШЯКrКУuΕОΝШsЩШsШЛХУОЧΝstruΗЧУКФΝгКΝ
ОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУО,ΝТХТΝsОrЯТsОrέ 

 UrОđКУΝuЯТУОФΝuФШЩΗКУtОΝuΝutТΗЧТМu,ΝШНЧШsЧШΝ
ТЧstКХКМТУuΝΗТУТΝЧКЩШЧΝ(ТгЦУОЧТΗЧОΝstruУО)ΝШНРШЯКrКΝ
ШЧШЦ,ΝЧКЯОНОЧТЦΝЧКΝurОđКУuέ 

 UrОđКУΝФШrТstТtОΝsКЦШΝгКΝЧУОРШЯuΝЩrОНЯТđОЧuΝ
namjenu. 

 UrОđКУΝЧОЦШУtОΝstКЯХУКtТΝЧКΝЯruΕТΝЩХТЧsФТΝЩХКЦОЧТФΝ
ТХТΝЧКΝОХОФtrТΗЧТΝРrТУКΗ,ΝШНЧШsЧШΝuΝЛХТгТЧuΝtКФЯШРΝ
ЩХКЦОЧТФКΝТХТΝРrТУКΗК,ΝФКШΝЧТΝuΝЛХТгТЧuΝгКРrТУКЧОΝ
ЩОΕЧТМОέΝUrОđКУΝЧОЦШУtОΝstКЯХУКtТΝЧКΝЛТХШΝФКФКЯΝ
НruРТΝurОđКУέ 
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 Nemojte dozvolitТΝНКΝЩrТФХУuΗЧТΝФКЛОХΝЯТsТΝЩrОФШΝ
ruЛКΝstШХКΝТХТΝrКНЧОΝЩШЯršТЧО,ΝТХТΝНКΝНШНТruУОΝШФШХЧОΝ
ЯruΕОΝЩШЯršТЧОέ 

 σОЦШУtОΝФШrТstТtТΝОХОФtrТΗЧТΝurОđКУΝsΝШštОΕОЧТЦΝ
ЩrТФХУuΗЧТЦΝФКЛОХШЦ,ΝШНЧШsЧШ,ΝКФШΝУОΝurОđКУΝЩКШΝ
ЧКΝЩШНΝТХТΝЧОФuΝНruРuΝЩШЯršТЧu,ΝШНЧШsЧШΝКФШΝУОΝЧКΝ
bilo kШУТΝНruРТΝЧКΗТЧΝШštОΕОЧέ 

 UrОđКУΝЧОЦШУtОΝЧТФКНΝurКЧУКtТΝuΝЯШНu,ΝЧТtТΝuΝЛТХШΝ
ФШУuΝНruРuΝtОФuΕТЧu,ΝuФШХТФШΝtШΝЧТУОΝТгrТΗТtШΝ
ЩrОЩШruΗОЧШέ 

 σТФКНΝЧОЦШУtОΝНШНТrТЯКtТΝШštrТМОΝФКНΝУОΝurОđКУΝuΝ
radu. 

 ψuНТtОΝЧКrШΗТtШΝЩКžХУТЯТΝФКНΝЩrКгЧТtОΝТХТΝΗТstТtОΝЯrΗΝ
sjeckalice, jОrΝsuΝШštrТМОΝЧШžОЯКΝШЩКsЧШΝШštrОέ 

Uporaba sjeckalice                  

 Namjestite mjericu (1) na pokrov (2). Namjestite 1.
ЩШФrШЯΝЧКΝЯrΗΝsУОМФКХТМОΝТΝЩrТtТsЧТtОΝРКΝЧКНШХУОΝ
(Slika 1). 

 VrΗΝsУОМФКХТМОΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝгКШФrОЧТtОΝРКΝuΝ2.
suprotnom smjeru od kazaljki na satu (Slika 2). 
VТšОΝТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝSТРurЧШsЧТΝ
sustКЯΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝ 

  
 

 SФТЧТtОΝЩШФrШЯΝТХТΝЦУОrТМuΝsКΝЯrΗКΝsУОМФКХТМОΝtОΝ3.
stКЯТtОΝsКstШУФОΝuΝЯrΗέ 

 PШФrШЯΝsΝЧКЦУОštОЧШЦΝЦУОrТМШЦΝЩШЧШЯЧШΝstКЯТtОΝ4.
ЧКΝЯrΗΝsУОМФКХТМОΝТΝЯrΗΝгКШФrОЧТte u suprotnom 
sЦУОruΝШНΝФКгКХУФТΝЧКΝsКtu,ΝНКΝsОΝгКtКФЧОέΝVТšОΝ
ТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝSТРurЧШsЧТΝ
sustКЯΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝVШНТtОΝrКΗuЧКΝНКΝsКНržКУΝ
ЯrΗКΝЧОΝЩrОЦКšТΝШгЧКΗОЧuΝrКгТЧu,ΝtШΝУОstΝЧКУЯТšОΝ
1,5 litre.  

 Gumbom za upravljanje izaberite brzinu 5.
sjeckanja: 1, 2, 3, ili trenutno djelovanje. 

 U funkciji trenutnog djelovanja (pulsiranje) 6.
sУОМФКХТМКΝΕОΝrКНТtТΝsЯОΝНШФΝНržТtОΝЩrТtТsЧutΝРuЦЛΝ
гКΝtrОЧutЧШΝНУОХШЯКЧУОέΝTКФКЯΝЧКΗТЧΝШЦШРuΕuУОΝ
ЯТšОΝЧКНгШrКΝuΝsУОМФКЧУuΝЧЩrέΝШrКšΗТΕКΝТХТΝ
ΗШФШХКНО,ΝТХТΝгКΝНrШЛХУОЧУОΝleda. 

 KКНΝРuЦЛΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝШФrОЧОtОΝuΝЩШХШžКУΝ1,ΝβΝ7.
ТХТΝγ,ΝurОđКУΝΕОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШ,ΝsЯОΝНШФΝТstТΝ
РuЦЛΝЧОΝШФrОЧОtОΝЧКгКНΝuΝЩШХШžКУΝίέ 

 SКstШУФОΝЦШžОtОΝНШНКЯКtТΝuΝЯrΗΝТΝtТУОФШЦΝ8.
sУОМФКЧУКέΝTШΝΕОtОΝuΗТЧТtТΝtКФШΝНКΝТгЯКНТtОΝЦУОrТМuΝ
iz otvora za dodavanje sastojaka. 

 σКФШЧΝгКЯršОЧШРΝsУОМФКЧУК,ΝРuЦЛΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝ9.
uЯТУОФΝШФrОЧТtОΝЧКгКНΝuΝЩШХШžКУΝίέ 

Uporaba mlinca za kavu 

 UΝЩШsuНuΝгКΝЦХУОЯОЧУОΝ(1η)ΝНШНКУtОΝtrКžОЧuΝ1.
ФШХТΗТЧuΝФКЯОΝ(ЧКУЯТšОΝζί g). 

 Pokrov za mljevenje (14) stavite na posudu za 2.
mljevenje (15) i pritisnite ga nadolje (Slika 3). 

 εХТЧКМΝгКΝФКЯuΝЩШstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝгКШФrОЧТtОΝ3.
ga u suprotnom smjeru od kazaljki na satu (Slika 
ζ)έΝVТšОΝТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝ
SТРurЧШsЧТΝsustКЯΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝ 

  
 

 ύuЦЛШЦΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝТгКЛОrТtОΝtrКžОЧuΝЛrгТЧu 4.
rada: 1, 2, 3, ili trenutno djelovanje. 

 KКФШΝПТЧШΝУОΝФКЯКΝsКЦХУОЯОЧКΝШЯТsТΝШΝФШХТΗТЧТΝгrЧКΝ5.
kave i vremena mljevenja.  

 KШНΝЦХУОЯОЧУКΝФКЯОΝЩrТНržКЯКУtОΝsОΝsХТУОНОΕТСΝ6.
ШРrКЧТΗОЧУКΝРХОНОΝФШХТΗТЧОΝТΝЯrОЦОЧКΝЦХУОЯОЧУКμΝ
ζίΝРμΝЧКУЯТšОΝ1ηΝНШΝγίΝsОФuЧНТέ 

 Ako je vrijОЦОΝЦХУОЯОЧУКΝФrКΕО,ΝФКЯКΝΕОΝЛТtТΝ7.
grublje samljevena. 

 U funkciji trenutnog djelovanja (pulsiranje) 8.
sУОМФКХТМКΝΕОΝrКНТtТΝsЯОΝНШФΝНržТtОΝЩrТtТsЧutΝРuЦЛΝ
гКΝtrОЧutЧШΝНУОХШЯКЧУОέΝTКФКЯΝЧКΗТЧΝШЦШРuΕuУОΝ
ЯТšОΝЧКНгШrКΝФШНΝЦХУОЯОЧУКέ 

 Ako gumb za upravljanje okrenete uΝЩШХШžКУΝ1,ΝβΝ9.
ТХТΝγ,ΝurОđКУΝΕОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШ,ΝsЯОΝНШФΝТstТΝ
РuЦЛΝЧОΝШФrОЧОtОΝЧКгКНΝuΝЩШХШžКУΝίέ 

SТРuЫЧШЬЧТăЬuЬЭКЯăгКkХУučКЯКЧУК 

ГКΝЯКšuΝЯОΕuΝsТРurЧШstΝШЯКΝsУОМФКХТМКΝТΝЦХТЧКМΝгКΝ
kavu opremljeni su sigurnosnim sustavom za 
гКФХУuΗКЯКЧУОέΝUФШХТФШΝЩШФrШЯΝurОđКУКΝТХТΝЯrΗΝ
ШНЧШsЧШΝЦХТЧКМΝгКΝФКЯuΝЧТsuΝЩrКЯТХЧШΝЧКЦУОštОЧТ,Ν
urОđКУΝЧОΕОΝrКНТtТέ 
 
SУОМФКХТМuΝЩrКЯТХЧШΝsКstКЯТtОΝЩrОЦКΝsХТУОНОΕТЦΝ
uputama: 

 KuΕТštОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝstШХνΝЩrОНЧУТΝНТШΝurОđКУКΝ1.
neka bude okrenut prema vama. 

 VrΗΝsУОМФКХТМОΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštО,ΝtКФШΝНКΝНršФКΝ2.
ЛuНОΝЧКΝНОsЧШУΝstrКЧТέΝVrΗΝУОΝЩrКЯТХЧШΝЩШstКЯХУОЧΝ
ФКНКΝУОΝstrУОХТМКΝЧКΝЯrΗuΝЧОЩШsrОНЧШΝТгЧКНΝ

Slika.1       Slika.2        

Slika.3       Slika.4       
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ШtЯШrОЧШРΝЦОСКЧТгЦКΝгКΝгКФХУuΗКЯКЧУОΝЧКΝ
ФuΕТštu,ΝШНЧШsЧШΝЧКΝЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦέ 

 VrΗΝsУОМФКХТМОΝгКШФrОЧТtОΝuНОsЧШ,ΝНКΝsОΝΗuУЧШΝ3.
гКФЯКΗТΝ(ФХТФЧОΝЧКΝЦУОstШ)έΝStrУОХТМОΝЧКΝФuΕТštuΝ
(ЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦ)ΝТΝЧКΝЯrΗuΝЦШrКУuΝЛТtТΝ
ЦОđusШЛЧШΝЩШrКЯЧКЧОέΝJОНТЧШΝЧКΝШЯКУΝЧКΗТЧΝУОΝ
ЯrΗΝsУОМФКХТМОΝЩrКЯТХЧШΝuΗЯršΕОЧΝЧКΝsЯШУОΝЦУОstШέ 

 Namjestite pokrov na sjeckalicu, tako da je 4.
pregib okrenut k vama. 

 Zaokrenite pregib udesno, dok ne bude 5.
ЧОЩШsrОНЧШΝТгЧКНΝНršФОΝЯrΗКέΝSУОМФКХТМКΝУОΝsКНКΝ
spremna za uporabu. 

εХТЧКМΝгКΝФКЯuΝЩrКЯТХЧШΝsКstКЯХУКtОΝЧКΝsХТУОНОΕТΝ
ЧКΗТЧμ 

 KuΕТštОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝstШХνΝЩrОНЧУТΝНТШΝurОđКУКΝ1.
neka bude okrenut prema vama. 

 εХТЧКМΝгКΝФКЯuΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝгКШФrОЧТte ga 2.
uНОsЧШ,ΝНКΝsОΝΗuУЧШΝгКФЯКΗТΝ(ФХТФЧОΝЧКΝЦУОstШ)έΝ
StrУОХТМОΝЧКΝФuΕТštuΝ(ЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦ)ΝТΝЧКΝ
ЩШsuНТΝгКΝЦХУОЯОЧУОΝЦШrКУuΝЛТtТΝЦОđusШЛЧШΝ
poravnane. Ako jesu, mlinac za kavu je pravilno 
ЧКЦУОštОЧέ 

 Mlinac za kavu je sada spreman za uporabu. 3.

VШНТčăгКăЯКšuăЬУОМkКХТМu                                    

Postupak Vrsta hrane 
PЫОpШЫučХУТЯКă

pШНОšОЧШЬЭ 
PЫОpШЫučХУТЯăpШЬЭupКk 

Pjenjenje 
εХТУОčЧТăЬСКkОĽă

smoothie 
2, 3 

KШЫТЬЭТЭОăШСХКđОЧШăЦХТУОkШέăεТУОšКУЭОăЬЯОăНШkăЧОăpШЬЭТРЧОЭОăЭЫКžОЧuă

РuЬЭШćuĽăШНЧШЬЧШăЭОkЬЭuЫuέ 

Sjeckanje 

τЫКščТćТĽă

čШkШХКНКĽăčОšЧУКkă

ili bilje 

Trenutno 

djelovanje 

(pulse) 

SУОМkКУЭОă pШХКă šКХТМОă ЬКЬЭШУКkКă ШНУОНЧШЦĽă НКă kШЦКНТćТă ЛuНuă

УОНЧКkОăЯОХТčТЧОέ 

Pjenasto 

ЦТУОšКЧУО 
εКЬХКМăТХТăšОćОЫ 2, 3  

εТУОšКУЭОă ЦКЬХКМă Тă šОćОЫĽă ЬЯОă НШkă ЧОă ЧКЬЭКЧОă kЫОЦКЬЭКă ЬЦУОЬКέ 

PЫОpШЫučuУОЦШă НКă ЧКă pШХШЯТМТă ЦТУОšКЧУКă гКuЬЭКЯТЭОă ЬУОМkКХТМuĽă ЭОă

ШЬЭЫužОЭОăkЫОЦuăЬКăЬЭЫКЧКăЯЫčКέăσОЦШУЭОăЦТУОšКЭТăpЫОНuРШέ 

Drobljenje 
KЫušЧОăЦЫЯТМОĽă

mrvice keksa 
2, 3 Nalomite na komade i sjeckajte sve dok ne nastanu mrvice. 

Usitnjavanje 

leda 
Led 

1, 2, 3, trenutno 

djelovanje 

DШНКУЭОă ńή4ă šКХТМОă ЯШНОέă ГКă НЫШЛХУОЧУОă ХОНКă kШЫТЬЭТЭОă ЛТХШă kШУuă

pШНОšОЧШЬЭĽă ТХТă γă НШă 4ă puЭКă uгКЬЭШpМОă pЫТЭТЬЧТЭОă ЭТpkuă гКă ЭЫОЧuЭЧШă

djelovanje (pulse). 

Priprema 

emulzije 
Preljevi za salatu 1, 2 

εТУОšКУЭОăЬЯОăНШkăЧОăЧКЬЭКЧОăСШЦШРОЧКăЬЦУОЬКέăTТУОkШЦăЦТУОšКЧУКă

ЦШžОЭОăНШНКЯКЭТăuХУОăkЫШгăШЭЯШЫăгКăНШХТУОЯКЧУОĽăШНЧШЬЧШăНШНКЯКЧУОă

sastojaka u pokrovu. 

ŠОćОЫăuăpЫКСu KЫТЬЭКХЧТăšОćОЫ 2, 3 
DЫШЛТЭОăpЫТЛХТžЧШăβίăЬОkuЧНТăгКăРЫuЛШăЦХУОЯОЧТăšОćОЫăuăpЫКСuĽăТăУШšă

НКХУЧУТСăńίăЬОkuЧНТăгКăПТЧШăЦХУОЯОЧТăšОćer u prahu. 

εТУОšКЧУО TОkućОăЭТУОЬЭШ 1, 2 
SКЬЭШУkОăЦТУОšКУЭОăЬКЦШăШЧШХТkШăkШХТkШăЭЫОЛКăНКăЧКЬЭКЧОăСШЦШРОЧКă

ЬЦУОЬКέăσОЦШУЭОăЦТУОšКЭТăpЫОНuРШέ 

Pire 
JuСОĽăpШЯЫćОĽă

ЯШćО 
2, 3 εТУОšКУЭОăЬЯОăНШkăЧОăЧКЬЭКЧОăРХКЭkКăЬЦУОЬКέ 

PůŽσJůΞΝVrТУОЦОΝsУОМФКЧУКΝТХТΝЦТУОšКЧУК ЦШžОΝsОΝЦТУОЧУКtТΝuΝШЯТsЧШstТΝШΝФШХТΗТЧТΝsКstШУКФКΝuΝЯrΗuνΝЧКЯОНОЧКΝ
trajanja so samo okvirna. 

PriručЧТăЬavjeti za uporabu uЫОđКУa 

 Ukoliko se vam dogodi da u umaku za meso 
nastanu grudice, ili ako umak na osnovi jaja 
sЩХКsЧО,ΝЦШžОtОΝТСΝsЩКsТtТΝФrКtФТЦΝЦТУОšКЧУОЦΝuΝ
sjeckalici. 

 ώrКЧuΝФШУuΝЧКЦУОrКЯКtОΝШЛrКđТЯКtТΝuΝsУОМФКХТМТ,Ν
ЧКrОžТtОΝЧКΝФШМФОΝ(sΝstrКЧТМШЦΝЩrТЛХТžЧШΝβΝНШΝγΝ
centimetra) – tКФШΝΕОΝsЦУОsКΝЩШstКtТΝ
ravnomjernija. 

 σТФКНΝЧОЦШУtОΝЧКЩuЧТtОΝЯrΗΝsУОМФКХТМОΝЩrОФШΝ
ШгЧКΗОЧОΝrКгТЧОέ 

 ГКΝuΗТЧФШЯТtШΝЦТУОšКЧУО,Νodnosno sjeckanje suhih 
sКstШУКФК,ΝЦШžНКΝΕОtОΝЦШrКtТΝЧКФrКtФШΝЩrОФТЧutТΝ
НУОХШЯКЧУОΝurОđКУК,ΝtОΝsКstШУФОΝХШЩКtТМШЦΝШstruРКtТΝ
sКΝstrКЧТМКΝЯrΗК,ΝtОΝТСΝгКtТЦΝЯrКtТtТΝЧКΝНЧШέ 

 KКНΝЩrТЩrОЦКtОΝЩТrОΝТгΝЩШЯrΕКΝТХТΝЯШΕК,ΝЛТХШΝ
ФuСКЧШРΝТХТΝsТrШЯШР,ΝЧКrОžТtОΝsКstШУФОΝЧК manje 
ФШЦКНТΕО,ΝУОrΝΕОtОΝtТЦОΝШХКФšКtТΝНУОХШЯКЧУОΝ
urОđКУКέ 
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 KКНΝЦТУОšКtОΝrКгХТΗТtОΝsКstШУФО,ΝЧКУЩrТУОΝНШНКУtОΝ
tОФuΕТЧu,ΝКΝгКtТЦΝsuСОΝsКstШУФОέ 

 UЯТУОФΝЩrШЯУОrТtОΝНКΝuΝЯШΕuΝЧОЦКΝФШštТМК,ΝТΝНКΝuΝ
ЦОsuΝЧОЦКΝФШstТУu,ΝУОrΝtШΝЦШžОΝШštОtТtТΝЧШžОЯОέ 

 U sjeckalici nemШУtОΝЦТУОšКtТΝЯruΕОΝtОФuΕТЧОέΝ
PrТΗОФКУtОΝНКΝsОΝЯruΕКΝtОФuΕТЧКΝШСХКНТΝЩrТУОΝЧШΝštШΝ
ΕОtОΝУОΝstКЯТtТΝuΝsУОМФКХТМuέ 

 Kad pripremate pire iz toplih sastojaka, uvijek 
ШЦШРuΕТtОΝЩrШЯУОtrКЯКЧУОΝЯrΗКΝsУОМФКХТМОέΝTШΝΕОtОΝ
uΗТЧТtТΝtКФШΝНКΝЦУОrТМuΝsФТЧОtОΝsКΝЩШФrШЯКΝЯrΗa 
ФКНΝuЩutТtОΝurОđКУΝuΝrКНέ 

σУОРКăТăčТšćОЧУО 

εОЭШНКăЛЫгШРăčТšćОЧУК 
 Napunite sjeckalicu do polovice toplom vodom i 1.

ЦКХШЦΝФШХТΗТЧШЦΝНОtОrНžОЧtКέ 
 PrТtТsЧТtОΝtТЩФШΝгКΝtrОЧutЧШΝНУОХШЯКЧУОΝТΝНržТtОΝУОΝ2.

pritisnutu 1 do 2 sekunde, a zatim je ispustite. To 
ponovite 3 do 4 puta. 

 σКФШЧΝtШРКΝsФТЧТtОΝЯrΗΝТΝТsЩОrТtОΝРКΝЩШНΝtОФuΕШЦΝ3.
vodom. 

 PШsuНuΝТΝЩШФХШЩКМΝЦХТЧМКΝШΗТstТtОΝΗОtФШЦ,ΝФТstШЦΝ4.
ili suhom krpom. 

 PШФrШЯΝЦХТЧМКΝгКΝФКЯuΝЦШžОtОΝШЩrКtТΝТΝuΝСХКНЧШУΝ5.
ili mlakoj vodi. 

 
TОЦОХУТЭШăčТšćОЧУО 

 τНЯТУtОΝsФХШЩΝЧШžКΝsКΝНЧКΝЯrΗК,ΝtКФШ da dno 1.
ЧШžКΝгКШФrОЧОtОΝuΝsЦУОruΝФКгКХУФТΝЧКΝsКtuέ 

 τНstrКЧТtОΝРuЦОЧuΝЛrtЯuΝsКΝsФХШЩКΝЧШžКέ 2.
 τЩОrТtОΝЩШФrШЯΝЯrΗК,ΝЦУОrТМu,ΝРuЦОЧuΝЛrtЯu,Ν3.

sФХШЩΝЧШžК,ΝtОΝЯrΗΝuΝЯШНТΝФШУШУΝstОΝНШНКХТΝЦКХШΝ
НОtОrНžОЧtКέ 

PКžЧУКμΝψuНТtОΝЯrХШΝШЩrОгЧТΝФШНΝΗТšΕОЧУКΝЧШžОЯК,ΝУОrΝ
su vrlo ШštrТέ 
Napomena: Nijedan dio sjeckalice nemojte prati u 
ЩОrТХТМТΝЩШsuđКέΝ 
 
ČТšćОЧУОăkućТšЭК 
KuΕТštОΝШΗТstТtОΝЯХКžЧШЦΝЦОФШЦΝsЩužЯШЦΝТΝЦКХШΝ
НОtОrНžОЧtКνΝФuΕТštОΝгКtТЦΝШЛrТšТtОέ 
σКЩШЦОЧКμΝσТФКНΝЧОЦШУtОΝurКЧУКtТΝФuΕТštОΝurОđКУКΝ
(s motornom jedinicom) u vodu. 

ČuЯКЧУОăuЫОđКУК 

 PrТФХУuΗЧТΝФКЛОХΝгКЦШtКУtОΝТΝsЩrОЦТtОΝuΝХКНТМuΝЧКΝ1.
НЧuΝФuΕТštК,ΝЧКЦТУОЧУОЧuΝЧКЦКtКЧУuΝФКЛОХКέ 

 UrОđКУΝstКЯТtОΝЧКΝСХКНЧШΝТΝsuСШΝЦУОstШέ 2.
НržКЯТΝ(tОХОПШЧsФШΝštОЯТХФШΝЧКУНОtОΝЯΝЦОНЧКrШНЧОЦΝ
garancijskem listu).  

Okolina 

Simbol  na proizvodu ili na njegovoj 
КЦЛКХКžТΝШгЧКΗuУО,ΝНКΝsОΝsΝtТЦΝ
proizvodom ne smije postupiti kao s 
ШtЩКНШЦΝТгΝНШЦКΕТЧstЯКέΝUЦУОstШΝtШРКΝtrОЛКΝЛТtТΝ
uruΗОЧΝЩrТФХКНЧТЦΝsКЛТrЧТЦΝtШΗФКЦКΝгКΝrОМТФХТrКЧУОΝ

ОХОФtrШЧТΗФТСΝТΝОХОФtrТΗФТСΝКЩКrКtКέΝIsЩrКЯЧТЦΝ
ШНЯШžОЧУОЦΝШЯШРΝЩrШТгЯШНКΝsЩrТУОΗТtΝΕОtОΝ
ЩШtОЧМТУКХЧОΝЧОРКtТЯЧОΝЩШsХУОНТМОΝЧКΝШФШХТšΝТΝгНrКЯХУОΝ
ХУuНТ,ΝФШУОΝЛТΝТЧКΗОΝЦШРХТΝuРrШгТtТΝЧОШНРШЯКrКУuΕТЦΝΝ
rukovanjem otpada ovog proizvoda. Za detaljnije 
informacije o recikliranju ovog proizvoda molimo 
VКsΝНКΝФШЧtКФtТrКtОΝVКšΝХШФКХЧТΝРrКНsФТΝured, uslugu 
гКΝШНЯШžОЧУОΝШtЩКНКΝТгΝНШЦКΕТЧstЯКΝТХТΝtrРШЯТЧuΝuΝ
kojoj ste kupili proizvod. 

Garancija i servis 

ГКΝТЧПШrЦКМТУОΝТХТΝuΝsХuΗКУuΝЩrШЛХОЦКΝШЛrКtТtОΝsОΝ
ωОЧtruΝύШrОЧУКΝгКΝЩШЦШΕΝФШrТsЧТМТЦКΝuΝЯКšШУΝНržКЯТΝ
(tОХОПШЧsФТΝЛrШУΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЦОđuЧКrШНЧШЦΝ
garancТУsФШЦΝХТstu)έΝχФШΝuΝЯКšШУΝНržКЯТΝЧОЦКΝtКФЯШРΝ
centra, obratite se lokalnom trgovcu Gorenja, ili 
ШНУОХuΝύШrОЧУКΝгКΝЦКХОΝФuΕКЧsФОΝКЩКrКtОέ 
Nije za profesionalnu uporabu! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GORENJE 

VůεăŽźδIăPUστăГůDτVτδJSTVůăUăRůDUăSă

VůŠIεăůPůRůTOM! 

 
PЫТНЫžКЯКЦШăpЫКЯШăНШăpЫШЦУОЧКĄ 
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SRB-MNE

 
 Poklopac otvora za dodavanje sastojaka/merica 1.
 Poklopac 2.
 VrΗΝsОМФКХТМОΝ(1,ηΝХТtrК) 3.
 τНstrКЧУТЯТΝЧШžΝ 4.
 UФrКsЧТΝШЛruΗΝФuΕТštКΝ 5.
 KuΕТštО 6.
 UtТФКΗΝТΝЩrТФХУuΗЧТΝФКЛХ 7.
 Dugme za momentalno delovanje  8.
 Dugme za upravljanje 9.
 PШНЧШžУО 10.
 PХКstТΗЧОΝЧШžТМОΝ 11.
 Poklopac za mlevenje kafe 12.
 Posuda za mlevenje kafe  13.
 σШžΝгКΝЦХОЯОЧУО 14.

Bezbednosna upozorenja              

 PrОΝuЩШtrОЛОΝКЩКrКtКΝЩКžХУТЯШΝЩrШΗТtКУtОΝsЯКΝ
uputstva za upotrebu. 

 Pre sastavljanja ili rastavljanja aparata, odnosno 
ЦШЧtКžОΝТХТΝsФТНКЧУКΝЧКstКЯКФК,ΝtОΝЩrОΝΗТšΕОЧУК,ΝТХТΝ
uvek kad aparat nije pod nadzorom obavezno ga 
ТsФШЩΗКУtОΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУОέ 

 Deca neka ne koriste aparat. Sam aparat i 
ЩrТФХУuΗЧТΝФКЛХΝЧОФКΝЧОΝЛuНuΝЧКΝНШСЯКtΝruФОΝНОМТέ 

 χЩКrКtΝЧТУОΝЧКЦОЧУОЧΝгКΝФШrТšΕОЧУОΝХicima 
sЦКЧУОЧТСΝПТгТΗФТС,ΝШsОtТХЧТСΝТХТΝЦОЧtКХЧТСΝ
sposobnosti, ili nedovoljnog znanja i iskustava, 
ТгuгОЯΝКФШΝsuΝЩШНΝФШЧtrШХШЦΝХТМК,ΝгКНužОЧТСΝгКΝ
ЧУТСШЯuΝЛОгЛОНЧШstΝТΝКФШΝsuΝНШЛТХТΝШНРШЯКrКУuΕКΝ
uputstva u vezi bezbedne upotrebe aparata, i ako 
razumeju opasnosti povezane s njegovim 
ФШrТšΕОЧУОЦέΝ 

 Decu treba nadzirati i ne dozvoliti im da aparat 
ФШrТstОΝФКШΝТРrКΗФuέ 

 τštОΕОЧΝЩrТФХУuΗЧТΝФКЛХΝsЦОΝгКЦОЧТtТΝТsФХУuΗТЯШΝ
ЩrШТгЯШđКΗΝТХТΝЧУОРШЯΝШЯХКšΕОЧТΝsОrЯТsОr,ΝШНЧШsЧШΝ

ЧОФШΝНruРШΝstruΗЧШΝШsЩШsШЛХУОЧШΝХТМК,ΝТЧКΗОΝУОΝ
takav zahvat potencijalno opasan. 

 PШsОЛЧuΝЩКžЧУuΝЩШsЯОtТtОΝruФШЯКЧУuΝШštrТЦΝ
ЧШžОЯТЦК,ΝФКНΝЩrКгЧТtОΝЩШsuНu,ΝФКШΝТΝtШФШЦΝ
ΗТšΕОЧУОЦέ 

 PrОΝТгЦОЧОΝЩrТФХУuΗКФКΝТΝЧКstКЯКФК,ΝШНЧШsЧШΝ
sЯКФТΝЩutΝЩrОΝЧШΝštШΝsОΝЩrТЛХТžТtОΝЩШЦТΗЧТЦΝ
delovima aparata, proverite dali je aparat 
ТsФШЩΗКЧΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУОέ 

 χЩКrКtΝУОΝЧКЦОЧУОЧΝuЩШtrОЛТΝuΝНШЦКΕТЧstЯuΝТΝ
sХТΗЧТЦΝsrОНТЧКЦК,ΝФКШΝštШΝsuμ 

 ЩrТruΗЧОΝФuСТЧУОΝгКΝШsШЛХУОΝuΝrКНЧУКЦКΝТΝНruРТЦΝ
radnim sredinama, 

 – ЩШrШНТΗЧОΝПКrЦО, 
– stambene jedinice za goste u hotelima, 
motelima, i ostalim objektima za stanovanje, 
– ШЛУОФtТЦКΝФШУТΝЧuНОΝusХuРОΝЩrОЧШΕТštКΝsΝ
НШruΗФШЦέ 

 KКНΝsuΝШštrТМОΝЧШžОЯКΝuΝrКНuΝЧОЦШУtОΝЧТФКНΝ
ЩrТЛХТžКЯКtТΝЩrstОέ 

 U mikseru, odnosno u seckalici nikad nemojte 
sОМФКtТΝЯruΕОΝsКstШУФОέ 

 Tokom rada neka aparat uvek bude na ravnoj 
podlozi. 

 PrОΝЧШΝštШΝКЩКrКtΝЩrТФХУuΗТtОΝЧКΝОХОФtrТΗЧuΝ
instalaciju, proverite dali je dugme za upravljanje 
uΝЩШХШžКУuΝΟίΟέ 

 χЩКrКtΝЧОΝsЦОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШΝНužОΝШНΝУОНЧШРΝ
minuta. 

 Ukoliko aparat koristite kao mlinac za mlevenje 
kafe, neka ne radi neprekidno dužОΝШНΝγίΝЦТЧutКέΝ
Ukoliko ste aparat tri puta zaredom koristili kao 
mlinac za kafu, pre naredne upotrebe neka aparat 
ЦТruУОΝЩrТЛХТžЧШΝθίΝЦТЧutКέ 

 PКžХУТЯШΝЩrШΗТtКУtОΝuЩutstЯКΝЩrТХШžОЧКΝФКΝКЩКrКtu,ΝТΝ
spremite ih za kasnije. 

 PrОΝЧШΝštШΝuФШЩΗКtОΝТХТΝШНstrКЧТtО utТФКΗΝТгΝ
utТΗЧТМО,ΝuЯОФΝТsФХУuΗТtОΝЧКЩШЧΝuΝutТΗЧТМТέΝKКНΝ
ТsФШЩΗКЯКtОΝКЩКrКtΝТгΝОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУО,ΝuЯОФΝ
ЩrstТЦКΝuСЯКtТtОΝutТФКΗνΝЧТФКНΝЧОЦШУtОΝЯuΕТΝ
ЩrТФХУuΗЧТΝФКЛХέΝ 

 χЩКrКtΝЧОЦШУtОΝФШrТstТtТΝsΝЩrШНužЧТЦΝФКЛХШЯТЦК,Ν
ТгuгОЯΝuФШХТФШΝУОΝtКФКЯΝЩrШНužЧТΝФКЛl pregledao i 
ТsЩrШЛКШΝШНРШЯКrКУuΕОΝШsЩШsШЛХУОЧΝstruΗЧУКФΝгКΝ
ОХОФtrТΗЧОΝТЧstКХКМТУО,ΝТХТΝsОrЯТsОrέ 

 χЩКrКtΝuЯОФΝuФШЩΗКУtОΝuΝutТΗЧТМu,ΝШНЧШsЧШΝ
ТЧstКХКМТУuΝΗТУТΝЧКЩШЧΝ(ТгЦОЧТΗЧОΝstruУО)ΝШНРШЯКrКΝ
onom, navedenom na aparatu. 

 Aparat koristite samo za njegovu preНЯТđОЧuΝ
namenu. 

 χЩКrКtΝЧОЦШУtОΝstКЯХУКtТΝЧКΝЯruΕТΝРКsЧТΝРШrТШЧТФΝТХТΝ
ЧКΝОХОФtrТΗЧТΝРrОУКΗ,ΝШНЧШsЧШΝuΝЛХТгТЧuΝtКФЯШРΝ
РШrТШЧТФКΝТХТΝРrОУКΗК,ΝФКШΝЧТΝuΝЛХТгТЧuΝгКРrОУКЧОΝ
rerne. Aparat nemojte stavljati na bilo kakav drugi 
aparat. 
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 σОЦШУtОΝНШгЯШХТtТΝНКΝЩrТФХУuΗЧi kabl visi preko ivice 
stШХКΝТХТΝrКНЧОΝЩШЯršТЧО,ΝТХТΝНКΝНШНТruУОΝШФШХЧОΝ
ЯruΕОΝЩШЯršТЧОέ 

 σОЦШУtОΝФШrТstТtТΝОХОФtrТΗЧТΝКЩКrКtΝsΝШštОΕОЧТЦΝ
ЩrТФХУuΗЧТЦΝФКЛХШЦ,ΝШНЧШsЧШ,ΝКФШΝУОΝКЩКrКtΝЩКШΝ
ЧКΝЩКtШsΝТХТΝЧОФuΝНruРuΝЩШЯršТЧu,ΝШНЧШsЧШΝКФШΝУОΝ
ЧКΝЛТХШΝФШУТΝНruРТΝЧКΗТЧΝШštОΕОЧέ 

 Aparat nemojte nikad uranjati u vodu, niti u bilo 
ФШУuΝНruРuΝtОΗЧШst,ΝuФШХТФШΝtШΝЧТУОΝТгrТΗТtШΝ
ЩrОЩШruΗОЧШέ 

 σТФКНΝЧОЦШУtОΝНШНТrТЯКtТΝШštrТМОΝФКНΝУОΝКЩКrКtΝuΝ
radu. 

 ψuНТtОΝЧКrШΗТtШΝЩКžХУТЯТΝФКНΝЩrКгЧТtОΝТХТΝΗТstТtОΝЯrΗΝ
sОМФКХТМО,ΝУОrΝsuΝШštrТМОΝЧШžОЯКΝЯОШЦКΝШštrОέ 

Upotreba seckalice                  

 Namestite mericu (1) na poklopac (2). Poklopac 1.
uРХКЯТtОΝЧКΝЯrΗΝsОМФКХТМОΝТΝЩrТtТsЧТtОΝРКΝЩrОЦКΝ
dole (Slika 1). 

 VrΗΝsОМФКХТМОΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝШЛrЧТtОΝРКΝuΝ2.
suprotnom smeru od kazaljki na satu (Slika 2). 
VТšОΝТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝ
ψОгЛОНЧШsЧТΝsТstОЦΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝ 

 
 

 SФТЧТtОΝЩШФХШЩКМΝТХТΝЦОrТМuΝsКΝЯrΗКΝsОМФКХТМОΝtОΝ3.
stКЯТtОΝsКstШУФОΝuΝЯrΗέ 

 PШФХШЩКМΝsΝЧКЦОštОЧШЦΝЦОrТМШЦΝЩШЧШЯЧШΝ4.
stКЯТtОΝЧКΝЯrΗΝsОМФКХТМОΝТΝЯrΗΝШЛrЧТtОΝuΝsuЩrШtЧШЦΝ
smeru od kКгКХУФТΝЧКΝsКtu,ΝНКΝsОΝuРХКЯТέΝVТšОΝ
ТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝψОгЛОНЧШsЧТΝ
sТstОЦΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝVШНТtОΝrКΗuЧКΝНКΝsКНržКУΝ
ЯrΗКΝЧОΝsЦОΝНКΝЩrОЯКгТđОΝШгЧКΗОЧТΝЧТЯШ,ΝtШΝУОstΝ
ЧКУЯТšОΝ1,ηΝХТtrКέΝ 

 Dugmetom za upravljanje izaberite brzinu 5.
seckanja: 1, 2, 3, ili momentalno delovanje. 

 U funkciji momentalnog delovanja (pulsiranje) 6.
sОМФКХТМКΝΕОΝrКНТtТΝsЯОΝНШФΝНržТtОΝЩrТtТsЧutШΝ
НuРЦОΝгКΝЦШЦОЧtКХЧШΝНОХШЯКЧУОέΝTКФКЯΝЧКΗТЧΝ
ШЦШРuΕuУОΝЯТšОΝЧКНгШrКΝuΝsОМФКЧУuΝЧЩrέΝ
ШrКšΗТΕКΝТХТΝΗШФШХКНО,ΝТХТΝгКΝusТtЧУКЯКЧУОΝХОНКέ 

 Kad dugme za upravljanje obrnete na poziciju 1, 7.
βΝТХТΝγ,ΝКЩКrКtΝΕОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШ,ΝsЯОΝНШФΝТstШΝ
НuРЦОΝЧОΝШЛrЧОtОΝЧКtrКРΝuΝЩШХШžКУΝίέ 

 SКstШУФОΝЦШžОtОΝНШНКЯКtТΝuΝЯrΗΝТΝtШФШЦΝ8.
sОМФКЧУКέΝTШΝΕОtОΝurКНТtТΝtКФШΝНКΝТгЯКНТtОΝЦОrТМuΝ
iz otvora za dodavanje sastojaka. 

 NakШЧΝгКЯršОЧШРΝsОМФКЧУК,ΝНuРЦОΝгКΝ9.
upravljanje uvek obrnite natrag na poziciju 0. 

Upotreba mlinca za kafu 

 U posudu za mlevenje (15) dodajte proizvoljnu 1.
ФШХТΗТЧuΝФКПОΝ(ЧКУЯТšОΝζί g). 

 Poklopac za mlevenje (14) stavite na posudu za 2.
mlevenje (15) i pritisnite ga prema dole (Slika 3). 

 εХТЧКМΝгКΝФКПuΝЩШstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝШЛrЧТtОΝРКΝuΝ3.
suprotnom smeru od kazaljki na satu (Slika 4). 
VТšОΝТЧПШrЦКМТУКΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЩШРХКЯХУuΝ
ψОгЛОНЧШsЧТΝsТstОЦΝгКФХУuΗКЯКЧУКέΝ 

   
 

 DuРЦОtШЦΝгКΝuЩrКЯХУКЧУОΝТгКЛОrТtОΝtrКžОЧuΝ4.
brzinu rada: 1, 2, 3, ili momentalno delovanje. 

 KКФШΝПТЧШΝУОΝФКЯКΝsКЦХОЯОЧКΝШЯТsТΝШΝФШХТΗТЧТΝгrЧКΝ5.
kafe i vremenu mlevenja.  

 KШНΝЦХОЯОЧУКΝФКПОΝЩrТНržКЯКУtОΝsОΝЧКrОНЧТСΝ6.
ШРrКЧТΗОЧУКΝštШΝsОΝtТΗОΝФШХТΗТЧОΝТΝЯrОЦОЧКΝ
ЦХОЯОЧУКμΝζίΝРμΝЧКУЯТšОΝ1ηΝНШΝγίΝsОФuЧНТέ 

 Ako je vreme mleЯОЧУКΝФrКΕО,ΝФКЯКΝΕОΝЛТtТΝРruЛХУОΝ7.
samlevena. 

 U funkciji momentalnog delovanja (pulsiranje) 8.
sОМФКХТМКΝΕОΝrКНТtТΝsЯОΝНШФΝНržТtОΝЩrТtТsЧutШΝ
НuРЦОΝгКΝЦШЦОЧtКХЧШΝНОХШЯКЧУОέΝTКФКЯΝЧКΗТЧΝ
ШЦШРuΕuУОΝЯТšОΝЧКНгШrКΝФШНΝЦХОЯОЧУКέ 

 Ako dugme za upravljanje okrenete u polШžКУΝ1,Ν9.
βΝТХТΝγ,ΝКЩКrКtΝΕОΝrКНТtТΝЧОЩrОФТНЧШ,ΝsЯОΝНШФΝТstШΝ
dugme ne okrenete nazad na poziciju 0. 

Bezbednosni sistem гКkХУučКЯКЧУК 

ГКΝЯКšuΝЯОΕuΝЛОгЛОНЧШstΝШЯКΝsОМФКХТМКΝТΝЦХТЧКМΝгКΝ
kafu opremljeni su bezbednosnim sistemom za 
гКФХУuΗКЯКЧУОέΝUФШХТФШΝЩШФХШЩКМ КЩКrКtКΝТХТΝЯrΗΝ
ШНЧШsЧШΝЦХТЧКМΝгКΝФКПuΝЧТsuΝЩrКЯТХЧШΝЧКЦОštОЧТ,Ν
КЩКrКtΝЧОΕОΝrКНТtТέ 
 
Seckalicu pravilno sastavite prema narednim 
uputstvima: 

 KuΕТštОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝstШνΝЩrОНЧУТΝНОШΝКЩКrКtКΝ1.
neka bude okrenut prema vama. 

 VrΗΝsОМФКХТМОΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštО,ΝtКФШ НКΝruΗФКΝ2.
ЛuНОΝЧКΝНОsЧШУΝstrКЧТέΝVrΗΝУОΝЩrКЯТХЧШΝЩШstКЯХУОЧΝ
ФКНКΝУОΝstrОХТМКΝЧКΝЯrΗuΝНТrОФtЧШΝТгЧКНΝШtЯШrОЧШРΝ

Slika.1       Slika.2        

Slika.3       Slika.4       
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ЦОСКЧТгЦКΝгКΝгКФХУuΗКЯКЧУОΝЧКΝФuΕТštu,Ν
ШНЧШsЧШΝЧКΝЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦέ 

 VrΗΝsОМФКХТМОΝШЛrЧТtОΝuНОsЧШ,ΝНКΝsОΝΗuУЧШΝuРХКЯТΝ3.
(klikne) na svoje mesto. StrОХТМОΝЧКΝФuΕТštuΝ
(ЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦ)ΝТΝЧКΝЯrΗuΝtrОЛКΝНКΝsuΝ
ЦОđusШЛЧШΝЩШrКЯЧКЧОέΝJОНТЧШΝЧКΝШЯКУΝЧКΗТЧΝЯrΗΝ
seckalice pravilno je uglavljen na svoje mesto. 

 Namestite poklopac na seckalicu, tako da pregib 4.
bude okrenut ka vama. 

 Obrnite pregib udesno, dok ne bude neposredno 5.
ТгЧКНΝruΗФОΝЯrΗКέΝSОМФКХТМКΝУОΝsКНКΝsЩrОЦЧКΝгКΝ
upotrebu. 

Mlinac za kafu pravilno sastavljate na naredni 
ЧКčТЧμ 

 KuΕТštОΝЩШstКЯТtОΝЧКΝstШνΝЩrОНЧУТΝНОШΝКЩКrКtКΝ1.
neka bude okrenut prema vama. 

 εХТЧКМΝгКΝФКПuΝstКЯТtОΝЧКΝФuΕТštОΝТΝШЛrЧТtОΝРКΝ2.
udesno, НКΝsОΝΗuУЧШΝuРХКЯТΝ(ФХТФЧО)ΝЧКΝsЯШУОΝ
ЦОstШέΝStrОХТМОΝЧКΝФuΕТštuΝ(ЩШНЧШžУuΝsΝЦШtШrШЦ)Ν
ТΝЧКΝЩШsuНТΝгКΝЦХОЯОЧУОΝtrОЛКΝНКΝsuΝЦОđusШЛЧШΝ
poravnane. Ako jesu, mlinac za kafu je pravilno 
ЧКЦОštОЧέ 

 Mlinac za kafu je sada spreman za upotrebu. 3.

VШНТčăгКăЯКšuăseckalicu                                     

Postupak Vrsta hrane 
PЫОpШЫučХУТЯКă

pШНОšОЧШЬЭ 
PЫОpШЫučХУТЯăpШЬЭupКk 

Izrada pene 
εХОčЧТăšОУkĽă

smoothie 
2, 3 

KШЫТЬЭТЭОă ШСХКđОЧШă ЦХОkШέă εОšКУЭОă ЬЯОă НШkă ЧОă pШЬЭТРЧОЭОă ЭЫКžОЧuă

РuЬЭШćuĽăШНЧШЬЧШăЭОkЬЭuЫuέ 

Seckanje 

τЫКščТćТ, 

čШkШХКНКĽăЛОХТăХukă

ТХТăгКčТЧЬkШăЛТХУО 

Momentalno 

delovanje 

(pulsiranje) 

SОМkКУЭОăpШХКăšШХУОăЬКЬЭШУКkКăШНУОНЧШЦĽăНКăkШЦКНТćТăЛuНuăУОНЧКkОă

ЯОХТčТЧОέ 

Penasto 

ЦОšКЧУО 
PuЭОЫăТХТăšОćОЫ 2, 3  

εОšКУЭОă puЭОЫă Тă šОćОЫĽă ЬЯОă НШkă ЧОă ЧКЬЭКЧОă kЫОЦКЬЭКă ЬЦОšКέă

PЫОpШЫučuУОЦШă НКă ЧКă pШХШЯТЧТă ЦОšКЧУКă гКuЬЭКЯТЭОă ЬОМkКХТМuĽă ЭОă

ШЬЭЫužОЭОăkЫОЦuăЬКăЬЭЫКЧКăЯЫčКέăσОЦШУЭОăЦОšКЭТăpЫОНuРШέ 

Drobljenje 

PЫОгХОă(kЫušЧОă

mrvice), mrvice 

keksa 

2, 3 Kidajte na komade i seckajte sve dok ne nastanu mrvice. 

Usitnjavanje 

leda 
Led 

1, 2, 3, 

momentalno 

delovanje 

DШНКУЭОă ńή4ă šШХУОă ЯШНОέă ГКă НЫШЛХУОЧУОă ХОНКă kШЫТЬЭТЭОă ЛТХШă kШУuă

regulaciju, ili 3 do 4 puta zaredom pritisnite taster za momentalno 

delovanje (pulsiranje). 

Priprema 

emulzije 
Prelivi za salatu 1, 2 

εОšКУЭОă ЬЯОă НШkă ЧОă ЧКЬЭКЧОă СШЦШРОЧКă ЬЦОšКέă TШkШЦă ЦОšКЧУКă

ЦШžОЭОă НШНКЯКЭТă uХУОă kЫШгă ШЭЯШЫă гКă ЬТpКЧУОĽă ШНЧШЬЧШă НШНКЯКЧУОă

sastojaka u poklopcu. 

ŠОćОЫăuăpЫКСu KЫТЬЭКХЧТăšОćОЫ 2, 3 
εОХУТЭОăpЫТЛХТžЧШăβίăЬОkuЧНТă гКăРЫuЛШăЦХОЯОЧТă šОćОЫăuăpЫКСuĽă Тă УШšă

НКХУЧУТСăńίăЬОkuЧНТăгКăПТЧШăЦХОЯОЧТăšОćОЫăuăpЫКСuέ 

εОšКnje TОčЧШăЭОЬЭШ 1, 2 
SКЬЭШУkОăЦОšКУЭОăЬКЦШăШЧШХТkШăkШХТkШăЭЫОЛКăНКăЧКЬЭКЧОăСШЦШРОЧКă

ЬЦОšКέăσОЦШУЭОăЦОšКЭТăpЫОНuРШέ 

Pire 
SupОĽăpШЯЫćОĽă

ЯШćО 
2, 3 εОšКУЭОăЬЯОăНШkăЧОăЧКЬЭКЧОăРХКЭkКăЬЦОšКέ 

PůŽσJůΞΝVrОЦОΝsОМФКЧУКΝТХТΝЦОšКЧУКΝЦШžОΝsОΝЦОЧУКtТΝuΝШЯТsЧШstТΝШΝФШХТΗТЧТΝsКstШУКФКΝuΝЯrΗuνΝЧКЯОНОЧКΝ
trajanja so samo okvirna. 

PЫТЫučЧТăЬКЯОЭТăгКăupotrebu aparata 

 Ukoliko vam se desi da u sosu za meso nastanu 
РruНТМО,ΝТХТΝКФШΝsШsΝurКđОЧΝЧКΝШsЧШЯТΝУКУКΝsЩХКsЧО,Ν
ЦШžОtОΝТСΝsЩКsТtТΝФrКtФТЦΝЦОšКЧУОЦΝuΝsОМФКХТМТέ 

 Hranu koju namerКЯКtОΝШЛrКđТЯКtТΝuΝsОМФКХТМТ,Ν
ЧКrОžТtОΝЧКΝЩКrΗТΕОΝ(sΝstrКЧТМШЦΝЩrТЛХТžЧШΝβΝНШΝγΝ
centimetra) – tКФШΝΕОΝsЦОšКΝЩШstКtТΝrКЯЧШЦОrЧТУКέ 

 σТФКНΝЧОЦШУtОΝЧКЩuЧТtТΝЯrΗΝsОМФКХТМОΝЩrОФШΝ
ШгЧКΗОЧШРΝЧТЯШКέ 

 ГКΝОПТФКsЧШΝЦОšКЧУО,ΝШНЧШsЧШΝsОМФКЧУОΝsuЯТСΝ
sКstШУКФК,ΝЦШžНКΝΕОtО morati nakratko prekinuti 
delovanje aparata, te sastojke lopaticom ostrugati 
sКΝstrКЧТМКΝЯrΗК,ΝtОΝТСΝгКtТЦΝЯrКtТtТΝЧКΝНЧШέ 

 KКНΝЩrТЩrОЦКtОΝЩТrОΝТгΝЩШЯrΕКΝТХТΝЯШΕК,ΝЛТХШΝ
ФuЯКЧШРΝТХТΝsТrШЯШР,ΝЧКrОžТtОΝsКstШУФОΝЧКΝЦКЧУuΝ
ЩКrΗКН,ΝУОrΝΕОtОΝtТЦОΝШХКФšКtТΝНОХШЯКЧУe aparata. 
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 KКНΝЦОšКtОΝrКгХТΗТtОΝsКstШУФО,ΝЧКУЩrОΝНШНКУtОΝ
tОΗЧШst,ΝКΝгКtТЦΝsuЯОΝsКstШУФОέ 

 UЯОФΝЩrШЯОrТtОΝНКΝuΝЯШΕuΝЧОΝЛuНОΝФШštТМК,ΝТΝНКΝuΝ
ЦОsuΝЧОЦКΝФШstТУu,ΝУОrΝtШΝЦШžОΝШštОtТtТΝЧШžОЯОέ 

 UΝsОМФКХТМТΝЧОЦШУtОΝЦОšКtТΝЯruΕОΝtОΗЧШstТέΝ
PrТΗОФКУtОΝНКΝsОΝЯruΕКΝtОΗЧШstΝШСХКНТΝЩrОΝЧШΝštШΝУОΝ
stavite u seckalicu. 

 Kad pripremate pire iz toplih sastojaka, uvek 
ШЦШРuΕТtОΝЩrШЯОtrКЯКЧУОΝЯrΗКΝsОМФКХТМОέΝTШΝΕОtОΝ
urКНТtТΝtКФШΝНКΝЦОrТМuΝsФТЧОtОΝsКΝЩШФХШЩКМКΝЯrΗКΝ
kad uputite aparat u rad. 

σОРКăТăčТšćОЧУО 

εОЭШНКăЛЫгШРăčТšćОЧУК 
 Napunite seckalicu do polovine toplom vodom i 1.

ЦКХШЦΝФШХТΗТЧШЦΝНОtОrНžОЧtКέ 
 PrТtТsЧТtОΝtКstОrΝгКΝЦШЦОЧtКХЧШΝНОХШЯКЧУОΝТΝНržТtОΝ2.

ga pritisnutog 1 do 2 sekunde, a zatim ga 
ispustite. To ponovite 3 do 4 puta. 

 σКФШЧΝtШРКΝsФТЧТtОΝЯrΗΝТΝТsЩОrТtОΝРКΝЩШНΝtОФuΕШЦΝ3.
vodom. 

 PШsuНuΝТΝЩШФХШЩКМΝЦХТЧМКΝШΗТstТtОΝΗОtФШЦ,ΝФТstШЦΝ4.
ili suvom krpom. 

 PШФХШЩКМΝЦХТЧМКΝгКΝФКПuΝЦШžОtОΝШЩrКtТΝТΝuΝ5.
hladnoj ili mlakoj vodi. 

 
TОЦОХУТЭШăčТšćОЧУО 

 τНšrКПТtОΝsФХШЩΝЧШžКΝsКΝНЧКΝЯrΗК,ΝtКФШΝНКΝНЧШΝ1.
ЧШžКΝШЛrЧОtОΝuΝsЦОruΝФКгКХУФТΝЧКΝsКtuέ 

 Skinite gumeni zaЩtТЯКΗΝsКΝsФХШЩКΝЧШžКέ 2.
 τЩОrТtОΝЩШФХШЩКМΝЯrΗК,ΝЦОrТМu,ΝРuЦОЧТΝгКЩtТЯКΗ,Ν3.

sФХШЩΝЧШžК,ΝtОΝЯrΗΝuΝЯШНТΝФШУШУΝstОΝНШНКХТΝЦКХШΝ
НОtОrНžОЧtКέ 

 
PКžЧУКμΝψuНТtОΝЯОШЦКΝШЩrОгЧТΝФШНΝΗТšΕОЧУКΝЧШžОЯК,Ν
УОrΝsuΝЯrХШΝШštrТέ 
Napomena: Nijedan deo seckalice nemojte prati u 
ЦКšТЧТ za pranje sudova.  
 
ČТšćОЧУОăkućТšЭК 
KuΕТštОΝШΗТstТtОΝЯХКžЧТЦΝЦОФТЦΝsuЧđОrШЦΝТΝЦКХШΝ
НОtОrНžОЧtКνΝФuΕТštОΝгКtТЦΝШЛrТšТtОέ 
σКЩШЦОЧКμΝσТФКНΝЧОЦШУtОΝurКЧУКtТΝФuΕТštОΝКЩКrКtКΝ
(s motornom jedinicom) u vodu. 

ČuЯКЧУОăaparata 

 PrТФХУuΗЧТΝФКЛХΝгКЦШtКУtОΝТΝsЩrОЦТtОΝu fijoku na 1.
НЧuΝФuΕТštК,ΝЧКЦОЧУОЧuΝЧКЦШtКЯКЧУuΝФКЛХКέ 

 Aparat stavite na hladno i suvo mjesto. 2.

ГКščТЭКăШkШХТЧО 

Simbol na proizvodu ili na njegovoj 
КЦЛКХКžТΝШгЧКΗКЯК,ΝНКΝsОΝsКΝtТЦΝ
proizvodom ne sme   postupati kao sa 
ШtЩКНШЦΝТгΝНШЦКΕТЧstЯКέΝUЦОstШΝtШРК,ΝЩrШТzvod 
trОЛКΝЩrОНКtТΝШНРШЯКrКУuΕТЦΝsКЛТrЧТЦΝМОЧtrТЦКΝгКΝ
rОМТФХКžuΝОХОФtrШЧsФТСΝIΝОХОФtrТΗЧТСΝКЩКrКtКέΝ
IsЩrКЯЧТЦΝШНЯШžОЧУОЦΝШЯШРΝЩrШТгЯШНКΝΝ

sЩrОΗТΕОtОΝ potencijalne negativne posledice na 
žТЯШtЧuΝsrОНТЧОΝIΝгНrКЯХУОΝХУuНТ,ΝФШУТΝЛТΝТЧКΗОΝЦШРХТΝЛТtТΝ
uРrШžОЧТΝЧОШНРШЯКrКУuΕТЦΝruФШЯКЧУОЦΝШtЩКНШЦΝ
ovog proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o 
trОtЦКЧu,ΝШНЛКМТЯКЧУuΝIΝЩШЧШЯЧШЦΝФШrТšΕОЧУuΝШЯШРΝ
proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim 
ustКЧШЯКЦК,ΝsХužЛШЦΝгКΝsКФuЩХУКЧУОΝФuΕЧШРΝШtЩКНКΝΝ
ili sa prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod. 

Garancija i servis 

ГКΝТЧПШrЦКМТУОΝТХТΝuΝsХuΗКУuΝЩrШЛХОЦКΝШЛrКtТtОΝsОΝ
ωОЧtruΝύШrОЧУКΝгКΝЩШЦШΕΝФШrТsЧТМТЦКΝuΝЯКšШУΝНržКЯТΝ
(tОХОПШЧsФТΝЛrШУΝЧКΕТΝΕОtОΝuΝЦОđuЧКrШНЧШЦΝ
РКrКЧtЧШЦΝХТstu)έΝχФШΝuΝЯКšШУΝНržКЯТΝЧОЦКΝtКФЯШРΝ
centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili 
ШНОХuΝύШrОЧУКΝгКΝЦКХОΝФuΕКЧsФОΝКЩКrКtОέ 
Nije za komercialnu upotrebu! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GORENJE 

VůεăŽźδIăεστύτăГůDτVτδJSTVůăUă
RůDUăSăVůŠIεăůPůRůTτεĄ 
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MK

 
 ɄɚɩɚɤΝɧɚΝɨɬɜɨɪɨɬ ɡɚΝɞɨɞɚɜɚʃɟΝɫɨɫɬɨʁɤɢήɦɟɪɤɚΝ 1.
 Ʉɚɩɚɤ 2.
 ȻɨɤɚɥΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝ(1,ηΝɥɢɬɚɪ) 3.
 ɈɬɫɬɪɚɧɥɢɜɨΝɫɟɱɢɥɨΝ 4.
 ɍɤɪɚɫɟɧΝɨɛɪɚɱΝɧɚΝɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝ 5.
 Ʉɭʅɢɲɬɟ 6.
 ȼɬɚɤɧɭɜɚɱΝɢΝɩɪɢɤɥɭɱɟɧΝɤɚɛɟɥ 7.
 ɄɨɩɱɟΝɡɚΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟΝΝ 8.
 ɄɨɩɱɟΝɡɚΝɭɩɪɚɜɭɜɚʃɟ 9.
 ɉɨɞɧɨɠʁɟΝ 10.
 ɉɥɚɫɬɢɱɧɢΝɧɨʇɢʃɚΝ 11.
 ɄɚɩɚɤΝɡɚΝɦɟɥɟʃɟΝɤɚɮɟ 12.
 ɋɚɞΝɡɚΝɦɟɥɟʃɟΝɤɚɮɟΝ 13.
 ɋɟɱɢɥɨΝɡɚΝɦɟɥɟʃɟ 14.

Varnostna opozorila               

 ɉɪɟɞΝɭɩɨɬɪɟɛɚΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨΝ
ɩɪɨɱɢɬɚʁɬɟΝɝɢΝɫɢɬɟΝɭɩɚɬɫɬɜɚέΝ 

 ɉɪɟɞΝɫɨɫɬɚɜɭɜɚʃɟΝɢɥɢΝɪɚɫɬɚɜɭɜɚʃɟΝɧɚΝ
ɚɩɚɪɚɬɨɬ,ΝɩɪɟɞΝɱɢɫɬɟʃɟΝɢɥɢΝɤɨɝɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɧɟΝ
ɟΝɩɨɞΝɧɚɞɡɨɪ,ΝɢɫɤɥɭɱɢɬɟΝɝɨΝɨɞΝɟɥɟɤɬɪɢɱɧɚɬɚΝ
ɦɪɟɠɚέΝ 

 ȾɟɰɚΝɞɚΝɧɟΝɝɨΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚɚɬΝɨɜɨʁΝɚɩɚɪɚɬέΝ
ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɢΝɩɪɢɤɥɭɱɧɢɨɬΝɤɚɛɟɥΝɞɚΝɧɟΝɛɢɞɚɬΝ
ɞɨɫɬɢɠɧɢΝɧɚΝɞɟɰɚέΝ 

 ɅɢɰɚΝɫɨΝɫɦɚɥɟɧɢΝɮɢɡɢɱɤɢ,ΝɫɟɬɢɥɧɢΝɢΝɦɟɧɬɚɥɧɢΝ
ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɢΝɢɥɢΝɫɨΝɧɟɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨΝɡɧɚɟʃɟΝɢΝ
ɢɫɤɭɫɬɜɚΝɦɨɠɚɬΝɞɚΝɝɨΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚɚɬΝɨɜɨʁΝɚɩɚɪɚɬΝ
ɩɨɞΝɫɨɨɞɜɟɬɟɧΝɧɚɞɡɨɪΝɢɥɢΝɚɤɨΝɞɨɛɢɥɟΝ
ɫɨɨɞɜɟɬɧɢΝɭɩɚɬɫɬɜɚΝɫɨΝɨɝɥɟɞΝɧɚΝɛɟɡɛɟɞɧɚΝ
ɭɩɨɬɪɟɛɚΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɢΝɚɤɨΝɝɢΝɪɚɡɛɢɪɚɚɬΝ
ɨɩɚɫɧɨɫɬɢɬɟΝɤɨɢΝɫɟΝɩɨɜɪɡɚɧɢΝɫɨΝɧɟɝɨɜɚɬɚΝ
ɭɩɨɬɪɟɛɚέΝΝ 

 ȾɟɰɚΝɞɚΝɧɟΝɫɟΝɢɝɪɚɚɬΝɫɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬέΝ 
 ɈɲɬɟɬɟɧΝɩɪɢɤɥɭɱɟɧΝɤɚɛɟɥΝɫɦɟɟΝɞɚΝɡɚɦɟɧɢΝ

ɫɚɦɨΝɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɨɬΝɢɥɢΝɨɜɥɚɫɬɟɧΝɫɟɪɜɢɫɟɪ,Ν
ɨɞɧɨɫɧɨΝɞɪɭɝɨΝɫɬɪɭɱɧɨΝɨɫɩɨɫɨɛɟɧɨΝɥɢɰɟ,Ν

ɛɢɞɟʁʅɢΝɜɨΝɫɩɪɨɬɢɜɧɨΝɬɚɤɜɚΝɪɚɛɨɬɚΝɦɨɠɟΝɞɚΝ
ɛɢɞɟΝɨɩɚɫɧɚέΝ 

 ȻɢɞɟɬɟΝɩɪɟɬɩɚɡɥɢɜɢΝɤɨɝɚΝɩɨɫɬɚɩɭɜɚɬɟΝɫɨΝ
ɨɫɬɪɢɬɟΝɫɟɱɢɥɚ,ΝɤɨɝɚΝɝɨΝɩɪɚɡɧɢɬɟΝɫɚɞɨɬΝɢΝɡɚΝ
ɜɪɟɦɟΝɱɢɫɬɟʃɟέΝ 

 ɉɪɟɞΝɡɚɦɟɧɭɜɚʃɟΝɧɚΝɩɨɦɚɝɚɥɚɬɚΝɢɥɢΝɩɪɟɞΝɞɚΝ
ɫɟΝɩɪɢɛɥɢɠɢɬɟΝɞɨΝɩɨɞɜɢɠɧɢɬɟΝɞɟɥɨɜɢΝɧɚΝ
ɚɩɚɪɚɬɨɬ,ΝɢɫɤɥɭɱɢɬɟΝɝɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɢΝɢɫɤɥɭɱɢɬɟΝ
ɝɨΝɨɞΝɟɥɟɤɬɪɢɱɧɚɬɚΝɦɪɟɠɚέΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɟΝɧɚɦɟɧɟɬΝɡɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚΝɜɨΝ
ɞɨɦɚʅɢɧɫɬɜɨΝɢΝɫɥɢɱɧɢΝɨɤɨɥɢɧɢ,ΝɤɚɤɨΝɲɬɨΝɫɟμΝ 

 ɩɪɢɪɚɱɧɢΝɤɭʁɧɢΝɡɚΝɩɟɪɫɨɧɚɥΝɜɨΝɩɪɨɞɚɜɧɢɰɢΝɢΝ
ɞɪɭɝɢΝɪɚɛɨɬɧɢΝɨɤɨɥɢɧɢ,Ν 
– ɮɚɦɢɥɢʁɚɪɧɢΝɫɟɥɫɤɢΝɫɬɨɩɚɧɫɬɜɚ, 
– ɟɞɢɧɢɰɢΝɡɚΝɫɦɟɫɬɭɜɚʃɟΝɧɚΝɝɨɫɬɢΝɜɨΝɯɨɬɟɥɢ,Ν
ɦɨɬɟɥɢΝɢΝɞɪɭɝɢΝɫɦɟɫɬɭɜɚɱɤɢΝɨɛʁɟɤɬɢ,Ν 
– ɨɛʁɟɤɬɢΝɤɨɢΝɧɭɞɚɬΝɧɨʅɟɜɚʃɟΝɫɨΝɩɨʁɚɞɨɤέΝ 

 ɄɨɝɚΝɫɟΝɫɟɱɢɥɚɬɚΝɜɨΝɭɩɨɬɪɟɛɚ,ΝɧɟΝ
ɩɪɢɛɥɢɠɭɜɚʁɬɟΝɫɟΝɢɦΝɫɨΝɩɪɫɬɢɬɟέΝΝ 

 ȼɨΝɦɟɲɚɥɤɚɬɚ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɧɟΝɫɟɱɤɚʁɬɟΝ
ɠɟɲɤɢΝɫɨɫɬɨʁɤɢέΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɡɚΝɜɪɟɦɟΝɭɩɨɬɪɟɛɚΝɞɚΝɛɢɞɟΝɫɟɤɨɝɚɲΝ
ɧɚΝɪɚɦɧɚΝɩɨɞɥɨɝɚέΝ 

 ɉɨɝɪɢɠɟɬɟΝɫɟΝɤɨɩɱɟɬɨΝɡɚΝɭɩɪɚɜɭɜɚʃɟΝɞɚΝɛɢɞɟΝ
ɜɨΝɩɨɥɨɠɛɚΝΟίΟ,ΝɩɪɟɞΝɞɚΝɝɨΝɩɪɢɤɥɭɱɢɬɟΝ
ɚɩɚɪɚɬɨɬΝɧɚΝɟɥɟɤɬɪɢɱɧɚΝɦɪɟɠɚέΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɞɚΝɧɟΝɪɚɛɨɬɢΝɧɟɩɪɟɤɢɧɚɬɨΝɩɨɜɟʅɟΝɨɞΝ
1ΝɦɢɧɭɬɚέΝ 

 ȺɤɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɝɨΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚɬɟΝɤɚɤɨΝɦɟɥɧɢɰɚΝɡɚΝ
ɤɚɮɟ,ΝɞɚΝɧɟΝɪɚɛɨɬɢΝɧɟɩɪɟɤɢɧɚɬɨΝɩɨɜɟʅɟΝɨɞΝγίΝ
ɦɢɧɭɬɢέΝȺɤɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɬɪɢɩɚɬɢΝɟɞɧɨɩɨɞɪɭɝɨΝɫɬɟΝ
ɝɨΝɭɩɨɬɪɟɛɢɥɟΝɤɚɤɨΝɦɟɥɧɢɰɚΝɡɚΝɤɚɮɟ,ΝɩɪɟɞΝ
ɧɚɪɟɞɧɚɬɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɞɚΝɫɟΝɨɞɦɚɪɚΝ
ɩɪɢɛɥɢɠɧɨΝθίΝɦɢɧɭɬɢέΝ 

 ȼɧɢɦɚɬɟɥɧɨΝɩɪɨɱɢɬɚʁɬɟΝɝɢΝɭɩɚɬɫɬɜɚɬɚ,Ν
ɩɪɢɥɨɠɟɧɢΝɤɨɧΝɚɩɚɪɚɬɨɬ,ΝɢΝɱɭɜɚʁɬɟΝɝɢέΝ 

 ɉɪɟɞΝɞɚΝɝɨΝɫɬɚɜɢɬɟΝɢɥɢΝɨɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝ
ɜɬɚɤɧɭɜɚɱɨɬΝɨɞΝɩɪɢɤɥɭɱɧɢɰɚɬɚ,ΝɫɟɤɨɝɚɲΝ
ɢɫɤɥɭɱɢɬɟΝɝɨΝɧɚɩɨʁɭɜɚʃɟɬɨΝɧɚΝɩɪɢɤɥɭɱɧɢɰɚɬɚέΝ
ɄɨɝɚΝɝɨΝɢɫɤɥɭɱɭɜɚɬɟΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɨɞΝɟɥɟɤɬɪɢɱɧɚɬɚΝ
ɦɪɟɠɚ,ΝɞɪɠɟɬɟΝɡɚΝɜɬɚɤɧɭɜɚɱɨɬνΝɧɟΝɜɥɟɱɟɬɟΝɡɚΝ
ɩɪɢɤɥɭɱɧɢɨɬΝɤɚɛɟɥέΝΝ 

 ɇɟΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚʁɬɟΝɝɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɫɨΝɩɪɨɞɨɥɠɟɧΝ
ɤɚɛɟɥ,ΝɨɫɜɟɧΝɚɤɨΝɢɫɬɢɨɬΝɝɨΝɩɪɟɝɥɟɞɚɥΝɢΝ
ɢɫɩɪɨɛɚɥΝɫɨɨɞɜɟɬɧɨΝɨɫɩɨɫɨɛɟɧΝɫɬɪɭɱʃɚɤΝɡɚΝ
ɟɥɟɤɬɪɢɱɧɢΝɢɧɫɬɚɥɚɰɢɢΝɢɥɢΝɫɟɪɜɢɫɟɪέΝΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɫɟɤɨɝɚɲΝɞɚΝɝɨΝɩɪɢɤɥɭɱɢɬɟΝɧɚΝ
ɩɪɢɤɥɭɱɧɢɰɚ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɦɪɟɠɚ,ΝɤɨʁɚΝɟΝɩɨɞΝɬɚɤɨɜΝ
ɧɚɩɨɧΝ(ɫɚɦɨΝɧɚɢɡɦɟɧɢɱɟɧ),ΝɤɚɤɨΝɲɬɨΝɟΝ
ɧɚɜɟɞɟɧɨΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬέΝΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚʁɬɟΝɝɨΝɫɚɦɨΝɡɚΝɩɪɟɞɜɢɞɟɧɚΝ
ɧɚɦɟɧɚέΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɧɟΝɫɬɚɜɚʁɬɟΝɝɨΝɧɚΝɠɟɠɨɤΝɝɚɫɟɧΝ
ɝɨɪɢɥɧɢɤΝɢɥɢΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɧΝɝɪɟʁɚɱ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɜɨΝ
ɛɥɢɡɢɧɚΝɧɚΝɬɚɤɨɜΝɝɨɪɢɥɧɢɤΝɢɥɢΝɝɪɟʁɚɱ,ΝɢɫɬɨΝ
ɬɚɤɚΝɧɟΝɜɨ ɡɚɝɪɟɚɧɚΝɪɟɪɧɚέΝȺɩɚɪɚɬɨɬΝɧɟΝ
ɫɬɚɜɚʁɬɟΝɝɨΝɧɚΝɤɨʁΝɛɢɥɨΝɞɪɭɝΝɚɩɚɪɚɬέΝ 
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 ɇɟΝɞɨɡɜɨɥɭɜɚʁɬɟΝɞɚΝɩɪɢɤɥɭɱɧɢɨɬΝɤɚɛɟɥΝɜɢɫɢΝ
ɩɪɟɤɭΝɪɚɛɨɬΝɧɚΝɦɚɫɚɬɚΝɢɥɢΝɪɚɛɨɬɧɚɬɚΝ
ɩɨɜɪɲɢɧɚΝɢɥɢΝɞɚΝɞɨɩɢɪɚΝɠɟɲɤɢΝɩɨɜɪɲɢɧɢέΝΝ 

 ɇɟΝɭɩɨɬɪɟɛɭɜɚʁɬɟΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɧΝɚɩɚɪɚɬΝɫɨΝ
ɨɲɬɟɬɟɧΝɩɪɢɤɥɭɱɟɧΝɤɚɛɟɥ,ΝɚɤɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝ
ɩɚɞɧɚɥΝɧɚΝɩɨɞɨɬΝɢɥɢΝɞɪɭɝɚΝɩɨɜɪɲɢɧɚΝɢɥɢΝɚɤɨΝɟΝ
ɤɚɤɨΝɛɢɥɨΝɨɲɬɟɬɟɧέΝΝ 

 ɇɢɤɨɝɚɲΝɧɟΝɩɨɬɨɩɭɜɚʁɬɟΝɝɨΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɜɨΝɜɨɞɚΝ
ɢɥɢΝɤɨʁɚΝɛɢɥɨΝɞɪɭɝɚΝɬɟɱɧɨɫɬ,ΝɚɤɨΝɬɨɚΝɧɟΝɟΝ
ɫɬɪɢɤɬɧɨΝɩɪɟɩɨɪɚɱɚɧɨέΝ 

 ɇɢɤɨɝɚɲΝɧɟΝɞɨɩɢɪɚʁɬɟΝɝɢΝɫɟɱɢɥɚɬɚ,ΝɤɨɝɚΝɟΝ
ɚɩɚɪɚɬɨɬΝɜɤɥɭɱɟɧέΝ 

 ȻɢɞɟɬɟΝɩɨɫɟɛɧɨΝɩɪɟɬɩɚɡɥɢɜɢΝɤɨɝɚΝɝɨΝɩɪɚɡɧɢɬɟΝ
ɢɥɢΝɱɢɫɬɢɬɟΝɛɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚ,ΝɛɢɞɟʁʅɢΝ
ɫɟɱɢɥɚɬɚΝɫɟΝɢɫɤɥɭɱɢɬɟɥɧɨΝɨɫɬɪɢέΝ 
Ɉɜɨʁăɚɩɚɪɚɬăɟăɨɡɧɚɱɟɧăɫɩɨɪɟɞăɟɜɪɨɩɫɤɢɨɬă
ɩɪɨɩɢɫăβίίβήλθήȿɁăɡɚăɟɥɟɤɬɪɨăɢăɟɥɟɤɬɪɨɧɫɤɢă
ɚɩɚɪɚɬɢă(аКЬЭОăОХОМЭЫТМКХăКЧНăОХОМЭЫШЧТМă
equipment - WEEE). ɉɪɨɩɢɫɨɬăʁɚăɞɚɜɚă
ɪɚɦɤɚɬɚăɡɚăɜɪɚʅɚʃɟăɢăɢɫɤɨɪɢɫɬɭɜɚʃɟăɧɚă
ɫɬɚɪɢɬɟăɚɩɚɪɚɬɢĽăɜɚɠɟɱɤɨăɲɢɪɭɦăȿɜɪɨɩɚέ 

ɍɩɨɬɪɟɛɚăɧɚăɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚ                  

 ɇɚɦɟɫɬɢɬɟΝʁɚΝɦɟɪɤɚɬɚΝ(1)ΝɧɚΝɤɚɩɚɤɨɬΝ(β)έΝ1.
ɇɚɦɟɫɬɢɬɟΝɝɨΝɤɚɩɚɤɨɬΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬΝɨɞΝ
ɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɢΝɩɪɢɬɢɫɧɢɬɟΝɝɨΝɧɚɞɨɥɭΝ(ɋɥɢɤɚΝ1)έΝ 

 ȻɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɫɬɚɜɢɬɟΝɝɨΝɧɚΝ2.
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝɢΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɜɨΝɫɩɪɨɬɢɜɧɚΝɧɚɫɨɤɚΝ
ɨɞΝɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɬΝ(ɋɥɢɤɚΝβ)έΝɉɨɜɟʅɟΝ
ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢΝʅɟΝɧɚʁɞɟɬɟΝɜɨΝɡɚɝɥɚɜɢɟɬɨΝ
ȻɟɡɛɟɞɧɨɫɟɧΝɫɢɫɬɟɦΝɡɚΝɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟέΝΝ 

 
 

 ɈɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝɝɨΝɤɚɩɚɤɨɬΝɢɥɢΝɦɟɪɤɚɬɚΝɨɞΝ3.
ɛɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɢΝɫɬɚɜɢɬɟΝɫɨɫɬɨʁɤɢΝɜɨΝ
ɛɨɤɚɥɨɬέΝ 

 ɄɚɩɚɤɨɬΝɫɨΝɧɚɦɟɫɬɟɧɚΝɦɟɪɤɚΝɩɨɜɬɨɪɧɨΝ4.
ɧɚɦɟɫɬɢɬɟΝɝɨΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɢΝ
ɡɚɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɛɨɤɚɥɨɬΝɜɨΝɫɩɪɨɬɢɜɧɚΝɧɚɫɨɤɚΝɨɞΝ
ɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɬ,ΝɞɚΝɫɟΝɡɚɤɚɱɢέΝ
ɉɨɜɟʅɟΝɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢΝʅɟΝɧɚʁɞɟɬɟΝɜɨΝɡɚɝɥɚɜɢɟɬɨΝ
ȻɟɡɛɟɞɧɨɫɟɧΝɫɢɫɬɟɦΝɡɚΝɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟέΝ
ɋɨɞɪɠɢɧɚɬɚΝɜɨΝɛɨɤɚɥɨɬΝɞɚΝɧɟΝɝɨΝɧɚɞɦɢɧɟΝ
ɨɡɧɚɱɟɧɨɬɨΝɧɢɜɨ,ΝɬέɟέΝ1,ηΝɥɢɬɚɪέΝ 

 ɋɨΝɤɨɩɱɟɬɨΝɡɚΝɭɩɪɚɜɭɜɚʃɟΝɢɡɛɟɪɢɬɟΝɫɚɤɚɧɚΝ5.
ɛɪɡɢɧɚΝɧɚΝɫɟɱɤɚʃɟμΝ1,Νβ,ΝγΝɢɥɢΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝ
ɪɚɛɨɬɟʃɟέΝΝ 

 ɉɪɢΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟuΝ(ЩuХsО)Ν6.
ɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝʅɟΝɪɚɛɨɬɢΝɞɨɞɟɤɚΝɝɨΝɞɪɠɢɬɟΝ
ɤɨɩɱɟɬɨ ɡɚΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟέΝɌɨɚΝɜɢΝ
ɨɜɨɡɦɨɠɭɜɚΝɩɨɜɟʅɟΝɧɚɞɡɨɪΝɩɪɢΝɫɟɱɤɚʃɟΝɧɚΝɩɪέΝ
ɨɪɟɜɱɢʃɚΝɢΝɱɨɤɨɥɚɞɚΝɢɥɢΝɩɪɢΝɞɪɨɛɟʃɟΝɦɪɚɡέΝ 

 ȺɤɨΝɤɨɩɱɟɬɨΝɝɨΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɜɨΝɩɨɥɨɠɛɚΝ1,ΝβΝɢɥɢΝ7.
γ,ΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝʅɟΝɪɚɛɨɬɢΝɧɟɩɪɟɤɢɧɚɬɨ,ΝɞɨɞɟɤɚΝ
ɤɨɩɱɟɬɨΝɧɟΝɝɨΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɧɚɡɚɞΝɜɨΝɩɨɥɨɠɛɚΝίέΝΝ 

 ɋɨɫɬɨʁɤɢΝɦɨɠɟɬɟΝɜɨΝɛɨɤɚɥɨɬΝɞɚΝɞɨɞɚɞɟɬɟΝɢΝɡɚΝ8.
ɜɪɟɦɟΝɫɟɱɤɚʃɟέΝɌɨɚΝʅɟΝɝɨΝɧɚɩɪɚɜɢɬɟΝɬɚɤɚΝɞɚΝʁɚΝ
ɨɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝɦɟɪɤɚɬɚΝɨɞΝɨɬɜɨɪɨɬΝɡɚΝɞɨɞɚɜɚʃɟΝ
ɫɨɫɬɨʁɤɢέΝ 

 ɉɨΝɡɚɜɪɲɟɧɨΝɫɟɱɤɚʃɟΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɤɨɱɟɬɨΝɡɚΝ9.
ɭɩɪɚɜɭɜɚʃɟΝɧɚɡɚɞΝɧɚΝɩɨɥɨɠɛɚΝίέ 

ɍɩɨɬɪɟɛɚăɧɚăɦɟɥɧɢɰɚɬɚăɡɚăɤɚɮɟ 

 ȼɨΝɫɚɞɨɬΝɡɚΝɦɟɥɟʃɟΝ(1η)ΝɞɨɞɚʁɬɟΝɫɚɤɚɧɚΝ1.
ɤɨɥɢɱɢɧɚΝɤɚɮɟΝ(ɧɚʁɦɧɨɝɭΝζί g). 

 ɇɚɦɟɫɬɢɬɟΝɝɨΝɤɚɩɚɤɨɬΝɡɚΝɦɟɥɟʃɟΝ(1ζ)ΝɧɚΝɫɚɞɨɬΝ2.
ɡɚΝɦɟɥɟʃɟΝ(1η)ΝɢΝɩɪɢɬɢɫɧɢɬɟΝɝɨΝɧɚɞɨɥɭΝ(ɋɥɢɤɚΝ
3).   

 ɆɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɫɬɚɜɢɬɟΝʁɚΝɧɚΝɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝɢΝ3.
ɡɚɜɪɬɢɬɟΝʁɚΝɜɨΝɫɩɪɨɬɢɜɧɚΝɧɚɫɨɤɚΝɨɞΝɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝ
ɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɬΝ(ɋɥɢɤɚΝζ)έΝɉɨɜɟʅɟΝɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢΝ
ʅɟΝɧɚʁɞɟɬɟΝɜɨΝɡɚɝɥɚɜɢɟɬɨΝȻɟɡɛɟɞɧɨɫɟɧΝɫɢɫɬɟɦΝ
ɡɚΝɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟέΝ 

  
 

 ɋɨΝɤɨɩɱɟɬɨΝɡɚΝɭɩɪɚɜɭɜɚʃɟΝɢɡɛɟɪɢɬɟΝɫɚɤɚɧɚΝ4.
ɛɪɡɢɧɚΝɧɚΝɫɟɱɤɚʃɟμΝ1,Νβ,ΝγΝɢɥɢΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝ
ɪɚɛɨɬɟʃɟέΝΝ 

 ɄɚɤɨΝɮɢɧɨΝɦɟɥɟɧɨΝʅɟΝɛɢɞɟΝɤɚɮɟɬɨΝɟΝɡɚɜɢɫɧɨΝ5.
ɨɞΝɤɨɥɢɱɢɧɚɬɚΝɤɚɮɟɧɢΝɡɪɧɚ ɢΝɜɪɟɦɟɬɨΝɧɚΝ
ɦɟɥɟʃɟέΝΝ 

 ɉɪɢΝɦɟɥɟʃɟΝɤɚɮɟΝɡɟɦɟɬɟΝɝɢΝɜɨΝɨɛɾɢɪΝ6.
ɫɥɟɞɧɢɜɟΝɨɝɪɚɧɢɱɭɜɚʃɚΝɫɨΝɨɝɥɟɞΝɧɚΝ
ɤɨɥɢɱɢɧɚɬɚΝɢΝɜɪɟɦɟɬɨΝɧɚΝɦɟɥɟʃɟμΝ 

 ζίΝРμΝɧɚʁɦɧɨɝɭΝ1ηΝɞɨΝγίΝɫɟɤɭɧɞɢέ 7.
 ȺɤɨΝɛɢɞɟΝɜɪɟɦɟɬɨΝɧɚΝɦɟɥɟʃɟΝɩɨɤɪɚɬɤɨ,Ν8.

ɤɚɮɟɬɨΝʅɟΝɛɢɞɟΝɩɨɝɪɭɛɨΝɦɟɥɟɧɨέΝ 
 ɉɪɢΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟΝ(ЩuХsО)ΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝ9.

ʅɟΝɪɚɛɨɬɢΝɞɨɞɟɤɚΝɝɨΝɞɪɠɢɬɟΝɤɨɩɱɟɬɨΝɡɚΝ
ɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟέΝɌɨɚΝɜɢΝɨɜɨɡɦɨɠɭɜɚΝ
ɩɨɜɟʅɟΝɧɚɞɡɨɪΝɩɪɢΝɦɟɥɟʃɟɬɨέΝ 

ɋɥɢɤɚ.1        ɋɥɢɤɚ.2          

ɋɥɢɤɚ.3         ɋɥɢɤɚ.4         
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 ȺɤɨΝɤɨɩɱɟɬɨΝɝɨΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɜɨΝɩɨɥɨɠɛɚΝ1,ΝβΝɢɥɢΝ10.
γ,ΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝʅɟΝɪɚɛɨɬɢΝɧɟɩɪɟɤɢɧɚɬɨ,ΝɞɨɞɟɤɚΝ
ɤɨɩɱɟɬɨΝɧɟΝɝɨΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɧɚɡɚɞΝɜɨΝɩɨɥɨɠɛɚΝί 

Ȼɟɡɛɟɞɧɨɫɟɧăɫɢɫɬɟɦăɡɚăɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟ 

ɁɚΝɩɨɝɨɥɟɦɚΝɛɟɡɛɟɞɧɨɫɬΝɨɜɚɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚΝɢΝ
ɦɟɥɧɢɰɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɟΝɨɩɪɟɦɟɧɚΝɫɨΝɛɟɡɛɟɞɧɨɫɟɧΝ
ɫɢɫɬɟɦΝɡɚΝɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟέΝȺɤɨΝɤɚɩɚɤɨɬΝɢΝɛɨɤɚɥɨɬΝ
ɢɥɢΝɦɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɧɟΝɫɟΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝ
ɧɚɦɟɫɬɟɧɢ,ΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɧɟɦɚΝɞɚΝɪɚɛɨɬɢέΝΝ 
 
ɋɟɱɤɚɥɤɚɬɚăɩɪɚɜɢɥɧɨăɫɨɫɬɚɜɢɬɟ ʁɚăɫɩɨɪɟɞă
ɫɥɟɞɧɢɜɟăɭɩɚɬɫɬɜɚμă 

 ɄɭʅɢɲɬɟɬɨΝɫɬɚɜɢɬɟΝɝɨΝɧɚΝɦɚɫɚνΝɩɪɟɞɧɢɨɬΝɞɟɥΝ1.
ɞɚΝɛɢɞɟΝɫɜɪɬɟɧΝɤɨɧΝɜɚɫέΝ 

 ȻɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɫɬɚɜɢɬɟΝɝɨΝɧɚΝ2.
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨ,ΝɬɚɤɚΝɞɚΝɪɚɱɤɚɬɚΝɛɢɞɟΝɧɚΝɞɟɫɧɚΝ
ɫɬɪɚɧɚέΝȻɨɤɚɥɨɬΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝɟΝɫɬɚɜɟɧΝɤɨɝɚΝɟΝ
ɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬΝɧɟɩɨɫɪɟɞɧɨΝɧɚɞΝ
ɨɬɜɨɪɟɧΝɦɟɯɚɧɢɡɚɦΝɡɚΝɡɚɤɥɭɱɭɜɚʃɟΝɧɚΝ
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɩɨɞɧɨɠʁɟɬɨΝɫɨΝɦɨɬɨɪέΝΝ 

 ɁɚɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɛɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɜΝɞɟɫɧɨ,Ν3.
ɞɚΝɬɨʁΝɱɭʁɧɨΝɫɟΝɡɚɤɚɱɢέΝȾɜɟɬɟΝɫɬɪɟɥɤɢΝɧɚΝ

ɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝ(ɩɨɞɧɨɠʁɟɬɨΝɫɨΝɦɨɬɨɪ)ΝɢΝɛɨɤɚɥɨɬΝ
ɦɨɪɚΝɞɚΝɛɢɞɚɬΝɩɨɪɚɦɧɚɬɢΝɟɞɧɚΝɫɨΝɞɪɭɝɚέΝ
ȻɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɬɚɤɚΝɟΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝ
ɧɚɦɟɫɬɟɧέΝ 

 ɇɚɦɟɫɬɢɬɟΝɤɚɩɚɤΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚ,ΝɬɚɤɚΝɞɚΝɟΝ4.
ɡɚɜɢɬɨɤɨɬΝɫɜɪɬɟɧΝɤɨɧΝɜɚɫέΝΝ 

 ɁɚɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɡɚɜɢɬɨɤɨɬΝɜΝɞɟɫɧɨ,ΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɟΝ5.
ɧɟɩɨɫɪɟɞɧɨΝɧɚɞΝɪɚɱɤɚɬɚΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬέΝ
ɋɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɫɟɝɚΝɟΝɩɨɞɝɨɬɜɟɧɚΝɡɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚέ 
 

Ɇɟɥɧɢɰɚɬɚăɡɚăɤɚɮɟăɩɪɚɜɢɥɧɨăʅɟăʁɚăɫɨɫɬɚɜɢɬɟă
ɫɩɨɪɟɞăɫɥɟɞɧɢɜɟăɭɩɚɬɫɬɜɚμă 

 ɄɭʅɢɲɬɟɬɨΝɫɬɚɜɢɬɟΝɝɨΝɧɚΝɦɚɫɚνΝɩɪɟɞɧɢɨɬΝɞɟɥΝ1.
ɞɚΝɛɢɞɟΝɫɜɪɬɟɧΝɤɨɧΝɜɚɫέΝ 

 ɆɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɫɬɚɜɢɬɟΝʁɚΝɧɚΝɤɭʅɢɲɬɟɬɨ,ΝɢΝ2.
ɡɚɜɪɬɢɬɟΝʁɚΝɦɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɜΝɞɟɫɧɨΝΝɞɚΝ
ɬɚɚΝɱɭʁɧɨΝɫɟΝɡɚɤɚɱɢέΝȾɜɟɬɟΝɫɬɪɟɥɤɢΝɧɚΝ
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝ(ɩɨɞɧɨɠʁɟɬɨΝɫɨΝɦɨɬɨɪ)ΝɢΝɫɚɞɨɬ ɡɚΝ
ɦɟɥɟʃɟΝɦɨɪɚΝɞɚΝɛɢɞɚɬΝɩɨɪɚɦɧɚɬɢΝɟɞɧɚ ɫɨΝ
ɞɪɭɝɚέΝȺɤɨΝɫɟ,ΝɦɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɟΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝ
ɧɚɦɟɫɬɟɧɚέΝ 

 ɆɟɥɧɢɰɚɬɚΝɡɚΝɤɚɮɟΝɫɟɝɚΝɟΝɩɨɞɝɨɬɜɟɧɚΝɡɚΝ3.
ɭɩɨɬɪɟɛɚέΝ 
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ȼɨɞɢɱăɡɚăɜɚɲɚɬɚăɫɟɱɤɚɥɤɚ                                    

ɊɚɛɨɬɚΝ ȼɢɞΝɯɪɚɧɚ 
ɉɪɟɩɨɪɚɱɚɧɨΝ

ɞɨɬɟɪɭɜɚʃɟΝ 
ɉɪɟɩɨɪɚɱɚɧɚΝɩɨɫɬɚɩɤɚ 

ɉɟɧɟʃɟ 
ɆɥɟɱɟɧΝɲɟʁɤ,Ν

ɫɦɭɬɢ 
2, 3 

ɍɩɨɬɪɟɛɢɬɟΝɨɥɚɞɟɧɨΝɦɥɟɤɨ. ɆɟɲɚʁɬɟΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɞɨɫɬɢɝɧɟɬɟΝɫɚɤɚɧɚΝ

ɝɭɫɬɢɧɚ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɬɟɤɫɬɭɪɚέΝ 

ɋɟɱɤɚʃɟΝ 

Ɉɪɟɜɱɢʃɚ,Ν

ɱɨɤɨɥɚɞɚ,ΝɥɭɤΝɢɥɢΝ

ɛɢɥɤɢΝ 

ɆɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝ

ɪɚɛɨɬɟʃɟΝ

(pulse) 

ɋɟɱɤɚʁɬɟΝɩɨɥɨɜɢɧɚΝɲɨɥʁɚΝɫɨɫɬɨʁɤɢΝɧɚɟɞɧɚɲ,ΝɞɚΝɛɢɞɚɬΝɩɚɪɱɢʃɚɬɚΝɫɨΝ

ɟɞɧɚɤɜɚΝɝɨɥɟɦɢɧɚέΝΝ 

ɉɟɧɟɫɬɨΝ

ɦɟɲɚʃɟ 
ɉɭɬɟɪΝɢɥɢΝɲɟʅɟɪΝ 2, 3  

ɆɟɲɚʁɬɟΝɩɭɬɟɪΝɢΝɲɟʅɟɪ,ΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɧɚɫɬɚɧɟΝɤɪɟɦɚɫɬɚΝɫɦɟɫɚέΝ

ɉɪɟɩɨɪɚɱɭɜɚɦɟΝɞɚΝɧɚΝɩɨɥɨɜɢɧɚΝɨɞΝɦɟɲɚʃɟɬɨΝʁɚΝɡɚɩɪɟɬɟΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝ

ɢΝɝɨΝɨɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝɤɪɟɦɨɬΝɨɞ ɫɬɪɚɧɢɬɟΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬέΝɇɟΝɦɟɲɚʁɬɟΝ

ɩɪɟɞɨɥɝɨέΝ  

Ⱦɪɨɛɟʃɟ 

ɌɪɨɲɤɢΝɨɞΝɥɟɛ,Ν

ɬɪɨɲɤɢΝɨɞΝ

ɤɨɥɚɱɢʃɚΝ 

2, 3 ɂɫɤɪɲɢɬɟΝɝɢΝɧɚΝɩɚɪɱɢʃɚΝɢΝɫɟɱɤɚʁɬɟΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɧɚɫɬɚɧɚɬΝɬɪɨɲɤɢέ 

ȾɪɨɛɟʃɟΝɦɪɚɡ ɆɪɚɡΝ 

1, 2, 3, 

ɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝ

ɪɚɛɨɬɟʃɟ 

Ⱦɨɞɚʁɬɟ 1/4 ɲɨɥʁɚΝɜɨɞɚέΝɁɚΝɞɪɨɛɟʃɟΝɦɪɚɡΝɭɩɨɬɪɟɛɢɬɟΝɤɨɟΝɛɨɥɨΝ

ɞɨɬɟɪɭɜɚʃɟΝɢɥɢΝɩɚΝγΝɞɨΝζ-ɩɚɬɢΝɟɞɧɨɩɨɞɪɭɝɨΝɩɪɢɬɢɫɧɢɬɟΝɝɨΝɬɚɫɬɟɪɨɬΝ

ɡɚΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝɪɚɛɨɬɟʃɟΝΝ(pulse). 

ɉɪɢɝɨɬɜɭɜɚʃɟΝ

ɟɦɭɥɡɢʁɚΝ 

ɉɪɟɥɢɜɢΝɡɚΝ

ɫɚɥɚɬɚΝ 
1, 2 

ɆɟɲɚʁɬɟΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɧɚɫɬɚɧɟΝɯɨɦɨɝɟɧɚΝɫɦɟɫɚέΝɁɚΝɜɪɟɦɟΝɦɟɲɚʃɟΝ

ɦɨɠɟɬɟΝɞɚΝɞɨɞɚɜɚɬɟΝɦɚɫɥɨΝɧɢɡΝɨɬɜɨɪɨɬΝɡɚΝɞɨɥɟɜɚʃɟ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝ

ɞɨɞɚɜɚʃɟΝɫɨɫɬɨʁɤɢΝɜɨΝɤɚɩɚɤɨɬέΝΝ 

ɒɟʅɟɪΝɜɨΝɩɪɚɜΝ ɄɪɢɫɬɚɥɟɧΝɲɟʅɟɪΝ 2, 3 
ȾɪɨɛɢɬɟΝɩɪɢɛɥɢɠɧɨΝβίΝɫɟɤɭɧɞɢΝɡɚΝɝɪɭɛɨΝɦɟɥɟɧΝɲɟʅɟɪΝɜɨΝɩɪɚɜΝɢΝ

ɭɲɬɟΝɧɚɬɚɦɨɲɧɢΝ1ίΝɫɟɤɭɧɞɢΝɡɚΝɮɢɧɨΝɦɟɥɟɧΝɲɟʅɟɪΝɜɨΝɩɪɚɜέΝΝ 

Ɇɟɲɚʃɟ ɌɟɱɧɨΝɬɟɫɬɨ 1, 2 
ɋɨɫɬɨʁɤɢɬɟΝɦɟɲɚʁɬɟΝɝɢΝɫɚɦɨΝɬɨɥɤɭΝɞɚΝɧɚɫɬɚɧɟΝɯɨɦɨɝɟɧɚΝɫɦɟɫɚέΝɇɟΝ

ɦɟɲɚʁɬɟΝɩɪɟɞɨɥɝɨέΝ 

ɉɢɪɟ 
ɋɭɩɢ,Νɡɟɥɟɧɱɭɤ,Ν

ɨɜɨɲʁɟΝ 
2, 3 Ɇɟɲɚʁɬɟ,ΝɞɨɞɟɤɚΝɧɟΝɧɚɫɬɚɧɟΝɝɥɚɬɤɚΝɫɦɟɫɚέΝ 

ȼɇɂɆȺɇɂȿĄăȼɪɟɦɟɬɨΝɡɚΝɫɟɱɤɚʃɟΝɢɥɢΝɦɟɲɚʃɟΝɦɨɠɟΝɞɚΝɫɟΝɦɟɧɭɜɚΝɫɨΝɨɝɥɟɞΝɧɚΝɤɨɥɢɱɢɧɚɬɚΝɫɨɫɬɨʁɤɢΝɜɨΝ
ɛɨɤɚɥɨɬνΝɧɚɜɟɞɟɧɢɬɟΝɬɪɚɟʃɚΝɫɟΝɫɚɦɨΝɤɚɤɨΝɨɫɧɨɜɚέ  
 

ɉɪɢɪɚɱɧɢăɫɨɜɟɬɢăɡɚăɭɩɨɬɪɟɛɚăɧɚă
ɚɩɚɪɚɬɨɬ 

 ȺɤɨΝɜɨΝɫɨɫΝɡɚΝɦɟɫɨΝɧɚɫɬɚɧɚɬΝɝɪɭɬɱɢʃɚΝɢɥɢΝɚɤɨΝ
ɫɨɫΝɜɪɡΝɨɫɧɨɜɚΝɧɚΝʁɚʁɰɚΝɫɟΝɫɩɥɟɫɤɚ,ΝɦɨɠɟɬɟΝɞɚΝ
ɝɢΝɫɩɚɫɢɬɟΝɫɨΝɤɪɚɬɤɨΝɦɟɲɚʃɟΝɜɨΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚέΝΝ 

 ɏɪɚɧɚΝɤɨʁɚΝɢɦɚɬɟΝɧɚɦɟɪɚΝɞɚΝʁɚΝɞɨɞɚɞɟɬɟΝɜɨΝ
ɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚ,Νɧɚɪɟɠɟɬɟ ʁɚΝɧɚΝɤɨɰɤɢΝ(ɫɨΝɫɬɪɚɧɢɰɚΝ
ɩɪɢɛɥɢɠɧɨΝβΝɞɨΝγΝɫɚɧɬɢɦɟɬɪɢ)νΝɬɚɤɚΝɫɦɟɫɚɬɚΝ
ʅɟΝɛɢɞɟΝɩɨɪɚɦɧɨɦɟɪɧɚέΝ 

 ɇɢɤɨɝɚɲΝɞɚΝɧɟΝɝɨΝɧɚɩɨɥɧɢɬɟΝɛɨɤɚɥɨɬΝɧɚΝ
ɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɩɪɟɤɭΝɨɡɧɚɱɟɧɨɬɨΝɧɢɜɨέ 

 ɁɚΝɟɮɢɤɚɫɧɨΝɦɟɲɚʃɟ,ΝɨɞɧɨɫɧɨΝɫɟɱɤɚʃɟΝɫɭɜɢΝ
ɫɨɫɬɨʁɤɢΝɦɨɠɟɛɢΝʅɟΝɦɨɪɚɬɟΝɞɚΝɝɨΝɩɪɟɤɢɧɢɬɟΝ
ɪɚɛɨɬɟʃɟɬɨΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝɢΝɫɨɫɬɨʁɤɢɬɟΝɫɨΝ
ɥɨɩɚɬɱɟΝɞɚΝɝɢΝɢɫɬɪɭɠɢɬɟΝɨɞΝɫɬɪɚɧɢɰɢɬɟΝɧɚΝ
ɛɨɤɚɥɨɬΝɢΝɝɢΝɜɪɚɬɢɬɟΝɧɚΝɞɧɨɬɨέΝ 

 ɄɨɝɚΝɩɪɢɝɨɬɜɭɜɚɬɟΝɩɢɪɟΝɨɞΝɡɟɥɟɧɱɭɤΝɢɥɢΝ
ɨɜɨɲʁɟ,ΝɜɚɪɟɧɨΝɢɥɢΝɫɭɪɨɜɨ,ΝɧɚɪɟɠɟɬɟΝɝɢΝ
ɫɨɫɬɨʁɤɢɬɟΝɧɚΝɦɚɥɢΝɩɚɪɱɢʃɚ,ΝɞɚΝɝɨΝɨɥɟɫɧɢɬɟΝ
ɪɚɛɨɬɟʃɟɬɨΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬέΝΝ 

 ɄɨɝɚΝɦɟɲɚɬɟΝɪɚɡɥɢɱɧɢΝɫɨɫɬɨʁɤɢ,ΝɧɚʁɩɪɜɢɧΝ
ɞɨɞɚʁɬɟΝɬɟɱɧɨɫɬ,ΝɚΝɩɨɬɨɚΝɭɲɬɟΝɫɭɜɢΝɫɨɫɬɨʁɤɢέΝΝ 

 ɋɟɤɨɝɚɲΝɭɜɟɪɢɬɟΝɫɟΝɞɟɤɚΝɜɨΝɨɜɨɲʁɟɬɨΝɧɟɦɚΝ
ɤɨɫɤɢΝɢΝɞɟɤɚΝɜɨΝɦɟɫɨɬɨΝɧɟɦɚΝɤɨɫɤɢ,ΝɛɢɞɟʁʅɢΝɬɢɟΝ
ɦɨɠɚɬΝɞɚΝɝɢΝɨɲɬɟɬɚɬΝɫɟɱɢɥɚɬɚέΝΝ 

 ȼɨΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɧɟΝɦɟɲɚʁɬɟΝɠɟɲɤɢΝɬɟɱɧɨɫɬɢέΝ
ɉɨɱɟɤɚʁɬɟΝɠɟɲɤɢɬɟΝɬɟɱɧɨɫɬɢΝɞɚΝɫɟΝɨɥɚɞɚɬ,Ν
ɩɪɟɞΝɞɚΝɝɢΝɞɨɞɚɞɟɬɟΝɜɨΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚέΝΝΝ 

 ɄɨɝɚΝɩɪɢɝɨɬɜɭɜɚɬɟΝɩɢɪɟΝɨɞΝɬɨɩɥɢΝɫɨɫɬɨʁɤɢ,Ν
ɫɟɤɨɝɚɲΝɨɜɨɡɦɨɠɢɬɟΝɩɪɨɜɟɬɪɭɜɚʃɟΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬΝ
ɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚέΝɌɨɚΝʅɟΝɝɨΝɧɚɩɪɚɜɢɬɟΝɬɚɤɚΝɞɚΝ
ɨɬɤɚɤɨΝʁɚΝɡɚɞɜɢɠɢɬɟΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚ,ΝɨɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝʁɚΝ
ɦɟɪɤɚɬɚΝɨɞΝɤɚɩɚɤɨɬΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬέΝΝ 
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ɇɟɝɚăɢăɱɢɫɬɟʃɟ 

Ɇɟɬɨɞɚăɧɚăɛɪɡɨăɱɢɫɬɟʃɟ 
 ɇɚɩɨɥɧɢɬɟΝʁɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝɞɨΝɩɨɥɨɜɢɧɚΝɫɨΝ1.

ɬɨɩɥɚΝɜɨɞɚΝɢΝɦɚɥɚΝɤɨɥɢɱɢɧɚΝɞɟɬɟɪɝɟɧɬέΝ 
 ɉɪɢɬɢɫɧɢɬɟΝɝɨΝɬɚɫɬɟɪɨɬΝɡɚΝɦɨɦɟɧɬɚɥɧɨΝ2.

ɪɚɛɨɬɟʃɟΝɢΝɞɪɠɟɬɟΝɝɨΝ1ΝɞɨΝβΝɫɟɤɭɧɞɢ,ΝɚΝɩɨɬɨɚΝ
ɩɭɲɬɟɬɟΝɝɨέΝɉɨɜɬɨɪɢɬɟΝγΝɞɨΝζΝɩɚɬɢέΝ 

 ɉɨɬɨɚ ɨɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝɝɨΝɛɨɤɚɥɨɬΝɢΝɢɫɩɥɚɤɧɢɬɟΝɝɨΝ3.
ɩɨɞΝɫɥɚɜɢɧɚέΝ 

 ɋɚɞɨɬΝɢΝɤɚɩɚɤɨɬΝɧɚΝɦɟɥɧɢɰɚɬɚΝɢɫɱɢɫɬɢɬɟΝɫɨΝ4.
ɱɟɬɤɚ,ΝɱɟɬɱɟΝɢɥɢΝɫɭɜɚΝɤɪɩɚέΝ 

 ɄɚɩɚɤɨɬΝɧɚΝɦɟɥɧɢɰɚɬɚΝɦɨɠɟɬɟΝɞɚΝɝɨΝɢɡɦɢɟɬɟΝɢΝ5.
ɜɨΝɥɚɞɧɚΝɢɥɢΝɦɥɚɱɧɚΝɜɨɞɚέΝ 

 
Ɍɟɦɟɥɧɨăɱɢɫɬɟʃɟ 

 ɈɞɜɪɬɢɬɟΝɝɨΝɫɤɥɨɩɨɬΝɧɚΝɫɟɱɢɥɨɬɨΝɨɞΝɞɧɨɬɨΝɧɚΝ1.
ɛɨɤɚɥɨɬ,ΝɬɚɤɚΝɞɚΝɝɨΝɡɚɜɪɬɢɬɟΝɞɧɨɬɨΝɧɚΝ
ɫɟɱɢɥɨɬɨΝɜɨΝɫɩɪɨɬɢɜɧɚΝɧɚɫɨɤɚΝɨɞΝɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝ
ɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɬέΝ 

 ɈɬɫɬɪɚɧɢɬɟΝɝɨΝɝɭɦɟɧɢɨɬΝɞɢɯɬɭɧɝΝɨɞΝɫɤɥɨɩɨɬΝɧɚΝ2.
ɫɟɱɢɥɨɬɨέΝΝ 

 ɂɡɦɢʁɬɟΝɝɨΝɤɚɩɚɤɨɬΝɧɚΝɛɨɤɚɥɨɬ,Νɦɟɪɤɚɬɚ,Ν3.
ɝɭɦɟɧɢɨɬΝɞɢɯɬɭɧɝ,ΝɫɤɥɨɩɨɬΝɧɚΝɫɟɱɢɥɨɬɨΝɢΝ
ɛɨɤɚɥɨɬΝɜɨΝɜɨɞɚΝɫɨΝɧɟɲɬɨΝɞɟɬɟɪɝɟɧɬέΝΝ 

 
ȼɧɢɦɚɧɢɟ: ɩɪɢΝɱɢɫɬɟʃɟΝɧɚΝɫɟɱɢɥɚɬɚΝɛɢɞɟɬɟΝ
ɩɪɟɬɩɚɡɥɢɜɢ,ΝɛɢɞɟʁʅɢΝɫɟΝɦɧɨɝɭΝɨɫɬɪɢέΝ 
 
Ɂɚɛɟɥɟɲɤɚ: ɇɟΝɦɢɟɬɟΝɧɢɟɞɟɧΝɞɟɥΝɧɚΝɫɟɱɤɚɥɤɚɬɚΝ
ɜɨΝɦɚɲɢɧɚΝɡɚΝɦɢɟʃɟΝɫɚɞɨɜɢέΝ  
 
ɑɢɫɬɟʃɟăɧɚăɤɭʅɢɲɬɟɬɨ 
ɄɭʅɢɲɬɟɬɨΝɝɨΝɱɢɫɬɢɬɟΝɫɨΝɜɥɚɠɟɧΝɦɟɤΝɫɭɧɼɟɪΝɢΝ
ɧɟɲɬɨΝɞɟɬɟɪɝɟɧɬ,ΝɩɨɬɨɚΝɢɡɛɪɢɲɟɬɟΝɝɨΝɤɭʅɢɲɬɟɬɨέΝΝ 
 
ɁɚɛɟɥɟɲɤɚμΝɇɢɤɨɝɚɲΝɞɚΝɧɟΝɝɨΝɩɨɬɨɩɢɬɟΝ
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨΝɧɚΝɚɩɚɪɚɬɨɬΝ(ɫɨΝɦɨɬɨɪɨɬ)ΝɜɨΝɜɨɞɚέΝΝ 
 
ɑɭɜɚʃɟ 

 ɉɪɢɤɥɭɱɧɢɨɬΝɤɚɛɟɥΝɧɚɦɨɬɚʁɬɟΝɝɨΝɢΝɱɭɜɚʁɬɟΝɝɨΝ1.
ɜɨΝɡɚΝɬɨɚΝɧɚɦɟɧɟɬɚΝɮɢɨɤɚΝɧɚΝɞɧɨɬɨΝɨɞΝ
ɤɭʅɢɲɬɟɬɨέΝ 

 ȺɩɚɪɚɬɨɬΝɱɭɜɚʁɬɟΝɝɨΝɧɚΝɥɚɞɧɨΝɢΝɫɭɜɨΝɦɟɫɬɨέ 2.

Ɉɩɚɡɜɚɧɟăɧɚăɨɤɨɥɧɚɬɚăɫɪɟɞɚ 

ɋɥɟɞΝɤɪɚɹΝɧɚΝɫɪɨɤɚΝɧɚΝɟɤɫɩɥɨɚɬɚɰɢɹΝɧɚΝɭɪɟɞɚΝɧɟΝ
ɝɨΝɢɡɯɜɴɪɥɹɣɬɟΝɡɚɟɞɧɨΝɫΝɧɨɪɦɚɥɧɢɬɟΝɛɢɬɨɜɢΝ
ɨɬɩɚɞɴɰɢ,ΝɚΝɝɨΝɩɪɟɞɚɣɬɟΝɜΝɨɮɢɰɢɚɥɟɧΝɩɭɧɤɬΝɡɚΝ
ɫɴɛɢɪɚɧɟ,ΝɤɴɞɟɬɨΝɞɚΝɛɴɞɟΝɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧέΝɉɨΝɬɨɡɢΝ
ɧɚɱɢɧΝɜɢɟΝɩɨɦɚɝɚɬɟΝɡɚΝɨɩɚɡɜɚɧɟɬɨΝɧɚΝɨɤɨɥɧɚɬɚΝ
ɫɪɟɞɚέ 

Ƚɚɪɚɧɰɢʁɚăɢăɫɟɪɜɢɫ 

ɁɚΝɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢΝɢɥɢΝɜɨΝɫɥɭɱɚʁΝɧɚΝɩɪɨɛɥɟɦɢΝ
ɩɨɫɟɬɢɬɟΝʁɚΝɨɞɧɨɫɧɨΝɨɛɪɚɬɢɬɟΝɫɟΝɞɨΝɰɟɧɬɚɪɨɬΝɧɚΝ
ύШrОЧУОΝɡɚΝɩɨɦɨɲΝɧɚΝɤɨɪɢɫɧɢɰɢɬɟΝɜɨΝɜɚɲɚɬɚΝ
ɞɪɠɚɜɚΝ(ɬɟɥɟɮɨɧɫɤɢΝɛɪɨʁΝʅɟΝɧɚʁɞɟɬɟΝɜɨΝ
ɦɟɼɭɧɚɪɨɞɧɢɨɬΝɝɚɪɚɧɬɟɧΝɥɢɫɬ)έΝȺɤɨΝɜɨΝɜɚɲɚɬɚΝ

ɞɪɠɚɜɚΝɧɟɦɚΝɬɚɤɨɜΝɰɟɧɬɚɪ,ΝɨɛɪɚɬɢɬɟΝɫɟΝɞɨΝ
ɥɨɤɚɥɧɢɨɬΝɩɪɨɞɚɜɚɱΝɧɚΝύШrОЧУОΝɢɥɢΝɞɨΝ
ɨɞɞɟɥɟɧɢɟɬɨΝɧɚΝύШrОЧУОΝɡɚΝɦɚɥɢΝɚɩɚɪɚɬɢΝɡɚΝ
ɞɨɦɚʅɢɧɫɬɜɨέ 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GORENJE 
ȼɂăɉɈɋȺɄɍȼȺăȽɈɅȿɆɈăɁȺȾɈȼɈɅɋɌȼɈăɉɊɂă

ɍɉɈɌɊEȻȺɌȺăɇȺăȼȺɒɂɈɌăȺɉȺɊȺɌĄ 
 

ȽɨăɡɚɞɪɠɭɜɚɦɟăɩɪɚɜɨɬɨăɧɚăɩɪɨɦɟɧɢĄ 
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EN

 
1. Lid on pouring hole/measuring cup 
2. Lid 
3. Blender jug Assy(1.5 litre ) 
4. Removable blade assembly  
5. Main body decorative ring  
6. Main body 
7. Plug & power cord 
8. Pulse button  
9. Control knob 
10. Base 
11. Plastic feet  
12. Coffee milling cover 
13. Coffee milling bowl  
14. Milling blade 

 
Voltage: 220 - 240 V 
Frequency: 50 Hz. 
Power: 800 W max. 
Noise level: Lc = 72 dB(A)Important  

Safeguards               

 Read all instructions carefully before you use the 
appliance. 

 Always disconnect the appliance from the supply 
if it is left unattended and before assembling, 
disassembling or cleaning. 

 This appliance is not intended for use by persons 
(including children) with reduced physical, 
sensory or mental capabilities, or lack of 
experience and knowledge, unless they have 
been given supervision or instruction concerning 
use of the appliance by a person responsible for 
their safety. Children should be supervised to 
ensure that they do not play with the appliance. 

 Children shall not play with the appliance. 

 Never connect this appliance to an external timer 
switch or remote control system in order to avoid 
a hazardous situation. 

 If the supply cord is damaged, it must be replaced 
by the manufacturer, its service agent or similarly 
qualified persons in order to avoid a hazard. 

 Care shall be taken when handling the sharp 
cutting blades, emptying the bowl and during 
cleaning. 

 Switch off the appliance and disconnect from 
supply before changing accessories or 
approaching parts that move in use. 

 This appliance is intended to be used in 

household and similar applications such as㸸 

 staff kitchen areas in shops, offices and other 
working environments;  

 – farm houses;  
– by clients in hotels, motels and other residential 
type environments;  
– bed and breakfast type environments. 

 Ensure fingers are kept well away from the blades 
when in use. 

 Do not blend hot ingredients. 

 Always operate on a flat surface. 

 źЧsurОΝtСОΝМШЧtrШХΝНТКХΝТsΝТЧΝtСОΝШППΝ‘ί’ΝЩШsТtТШЧΝ
before plugging into the power outlet. 

 Do not operate for more than 1 minutes at a time. 

 Do not operate for more than 30 seconds for 
coffee mill at a time. After you have used the 
Coffee mill three times without interruption, a 
pause of around 60 minutes is necessary. 

 Read carefully and save all the instructions 
provided with an appliance. 

 Always turn the power off at the power outlet 
before you insert or remove a plug. Remove by 

grasping the Plug㸪do not pull on the cord.  

 Do not use your appliance with an extension cord 
unless this cord has been checked and tested by 
a qualified technician or service person. 

 Always use your appliance from a power outlet of 
the voltage (A.C. only) marked on the appliance. 

 Do not use an appliance for any purpose other 
than its intended use. 

 Do not place an appliance on or near a hot gas 
flame, electric element or on a heated oven. Do 
not place on top of any other appliance. 

 Do not let the power cord of an appliance hang 
over the edge of a table or bench top or touch any 
hot surface. 

 Do not operate any electrical appliance with a 
damaged cord or after the appliance has been 
dropped or damaged in any manner. 

 Do not immerse the appliance in water or any 
other liquid unless recommended. 

 Never touch the blades while the machine is 
plugged in. 
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 Take special care when emptying and cleaning 
the blender jug, as the blades are extremely 
sharp. 

This appliance is marked according to the 
European directive 2002/96/EC on Waste 

Electrical and Electronic Equipment (WEEE). 
This guideline is the frame of a European-wide 

validity of return and recycling on Waste 
Electrical and Electronic Equipment. 

 

How to Use                   

1. Mount the Measuring Cup (1) onto the Lid (2). 
Secure the Lid onto blender jug and press 
down ( FIG 1) 

2. Place the blender jug on the Main body and 
rotate anticlockwise (figure 2). See also 
МСКЩtОrΝ‘ΝSКПОtвΝХШМФТЧРΝsвstОЦ’έΝ 

 
 

 
3. Remove the lid or the measuring cup from the 

blender jug and place ingredients into the jug.                        
4. Place the lid with the measuring cap back onto 

the blender jug and rotate the blender         
КЧtТМХШМФаТsОΝtШΝХШМФέΝSООΝКХsШΝМСКЩtОrΝ‘SКПОtвΝ
locking sвstОЦ’έΝDШΝЧШtΝОбМООНΝtСОΝЦКбТЦuЦΝ
indicated level-1.5 litres.                                                      

5. Using the selector control knob, select the 
desired blending speed1, 2 ,3 or PULSE. 

6. The PULSE function remains on as long as the 
PULSE button is pressed down, for greater 
control when blending, e.g. when chopping 
nuts or chocolates, or crushing ice. 

7. Setting 1,2 and 3 will provide continuous 
blending until the control knob is turned to the 
‘ί’ΝЩШsТtТШЧέ 

8. You can add further ingredients while blending. 
For this, remove the measuring cup from the 
pouring hole. 

9. After you have completed blending, turn the 
МШЧtrШХΝФЧШЛΝtШΝtСОΝ‘ί’ΝЩШsТtТШЧέ 

Using your coffee mill                   

1. Fill with the required amount of coffee 
(max.40g) into the milling bowl(15) 

2. Mount the Milling cover (14) onto the milling 
bowl (15).and press down ( FIG 3) 

3. Place the coffee mill on the Main body and 
rotate anticlockwise (figure 4). See also 
МСКЩtОrΝ‘ΝSКПОtвΝХШМФТЧРΝsвstОЦ’έΝ 

 

  
4. Using the selector control knob, select the 

desired blending speed1, 2 ,3 or PULSE. 

5. The fineness of the ground coffee depends on 
the quantity of beans and the grinding time.  

6. To obtain ground coffee, the following 
quantities and times apply. 

7. 40g: max. 15-30sec. 
8. Shorter grinding times result in somewhat 

coarser coffee grains. 
9. The PULSE function remains on as long as the 

PULSE button is pressed down, for greater 
control when milling. 

10. Setting 1 ,2 and 3 will provide continuous 
ЦТХХТЧРΝuЧtТХΝtСОΝМШЧtrШХΝФЧШЛΝТsΝturЧОНΝtШΝtСОΝ‘ί’Ν
position. 

Safety locking system 

With safety in mind, this blender and coffee mill are 
designed with a safety locking system. Unless the 
lid and blending jug or coffee mill are positioned 
correctly and locked in place, the blender or coffee 
mill will not operate. 
 
For correctly assembling the blender, operate as 
follows: 
1. Place the main body on the table, with the front 

facing toward you. 
2. Place the blending jug onto the main body with 

the handle to the right. The jug is placed correctly 
when the arrow on the jug is positioned right 
above the open lock on the motor base. 

3. Turn the blending jug to the right until you hear a 
slight click. The arrows on the motor base and 
blending jug should now be aligned with each 
other. If this is the case, the blending jug is locked 
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correctly. 
4. Position the lid onto the blender so that the long 

holding lip is facing toward you. 
5. Turn this holding lip to the right, so that is it 

positioned right on top of the jug handle. Now the 
blender is ready for use. 

 
For correctly assembling the coffee mill, operate as 
follows: 

1. Place the main body on the table, with the front 
facing toward you. 

2. Place the coffee mill onto the main body, turn the 
coffee mill to the right until you hear a slight click. 
The arrows on the motor base and the milling 
bowl should now be aligned with each other. If 
this is the case, the coffee mill is locked 
correctly. 

3. Now the coffee mill is ready for use. 

A Guide to Your Blender 

Processing 

Task 
Food 

Suggested 

Setting 
Suggested Processing Procedure 

Aerating 
Milkshakes, 

smoothies 
2, 3 

Use chilled milk. Blend it until desired  

consistency is achieved. 

Chopping 
Nuts, chocolate, 

garlic or herbs 
PULSE Process 1/2 cup at a time, to ensure evenly sized pieces. 

Creaming Butter or sugar 2, 3  

Blend butter and sugar until creamed. It is advisable to top half way 

through and scrape the mixture down from the sides of the blender 

jug. DO NOT OVERPROCESS. 

Crumbing 
Bread crumbs, 

biscuit crumbs 
2, 3 Break into pieces and process until crumbed. 

Crushing lce Ice 1, 2, 3㸪PULSE 
Add 1/4 cup of water. Use any setting or the PULSE button 3-4 times 

in succession for crushed iced 

Emulsifying Salad dressing 1, 2 
Blend until well combined. Oil may be added to the mixture during 

processing through the pouring hole in the lid. 

Making icing 

sugar 
Crystal sugar 2, 3 

Process for approximately 20 seconds for caster sugar and then a 

further 10 seconds for icing sugar. 

Mixing Batters, cades  1, 2 
Process ingredients until just combined.              DO NOT 

OVERPROCESS. 

pureeing 

Soups, 

vegetables, 

fruits 

2, 3 Blend until smooth. 

ATTENTION! Times for processing will vary with the quantity in the blender jug, these times are only a guide 

 

Handy Blending Hints 

 A brief whirl in the blender will rescue a lumpy 
gravy, or an eggs-based sauce that has 
separated. 

 Food items for blending should be cut into cubes 
(approximately 2-3cm), this will assist in achieving 
an even result. 

 Never fill the blender jug above the maximum 
level indicated. 

 To ensure efficient mixing when blending dry 
mixtures, it may be necessary to stop the blender 
and push ingredients down the sides of the jug 
with a spatula. 

 When pureeing fruit or vegetable, cooked or raw, 
cut into small pieces to facilitate blending. 

 When blending a variety of ingredients together, 
blend the liquids, first, then add dry ingredients. 

 Always ensure stones are removed from fruit and 
bones from meat as these can harm the blades. 

 Do not process hot liquids in your blender. Allows 
to cool before processing. 

Always ventilate the blender jug when pureeing 
warm ingredients. This is achieved by lifting the 
ingredient cup out of the lid, after starting the 
blender. 
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Care annd Cleaning 

Quick cleaning method 
1. Half fill the blender with warm and a small 

amount of detergent. 
2. PrОssΝtСОΝ‘PuХsО’ΝПuЧМtТШЧ and hold for 1-2 

seconds and release. Repeat 3-4 times. 
3. Then remove the jug and rinse it under running 

water. 
4. Clean the milling bowl and cover with a brush or 

dry cloth. 
5. The milling cover may also be washed in cold or 

tepid water. 
 
For thorough cleaning 
1. Unscrew the blade assembly from the blender 

jug by turning the bottom of the blade assembly 
in an anti-clockwise direction. 

2. Remove the rubber seal from the blade 
assembly. 

3. Wash the blender lid, ingredient cup, rubber seal, 
blade assembly and blender jug in warm soapy 
water. 

  3.
Caution: Take care when cleaning the blades as 
they are extremely sharp. 
 
Note: Do not clean any part of the blender in the 
dishwasher.  
 
To clean the motor base 
Use a damp, soft sponge with detergent and wipe 
over the motor base. 
 
Note: Never immerse the motor base in water. 

Environment 

Do not throw away the appliance with the normal 
household waste at the end of its life, but hand it in 
at an official collection point for recycling. By doing 
this, you help to preserve the environment. 

Guarantee & service 

If you need information or if you have a problem, 
please contact the Gorenje Customer Care Centre 
in your country (you find its phone number in the 
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer 
Care Centre in your country, go to your local 
Gorenje dealer or contact the Service department of 
Gorenje domestic appliances. 
For personal use only! 
 
 

GORENJE 
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE 

WHEN USING YOUR APPLIANCE 
 

We reserve the right to any modifications! 
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 DОМФОХΝЦТtΝσКМСПјХХѓППЧuЧРήεОssЛОМСОr 1.
 Deckel 2.
 ψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝ(1,ηΝХ) 3.
 Abnehmbares Schneidwerk 4.
 ГТОrrКЧНΝКЦΝύОСтusО 5.
 ύОСтusО 6.
 Stecker und Anschlusskabel 7.
 TКstОΝПјrΝНТОΝεШЦОЧtstuПОΝ 8.
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 Untersatz 10.
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 Mahlmesser 14.

Sicherheitshinweise              

δОsОЧΝSТОΝЯШrΝНОЦΝύОЛrКuМСΝНОsΝύОrтtsΝsШrРПтХtТРΝ
die Gebrauchsanleitung durch. 

 Vor dem Zusammenbau oder Zerlegen des 
ύОrтts,ΝЯШrΝНОЦΝRОТЧТРОЧΝШНОrΝаОЧЧΝНКsΝύОrтtΝ
uЧЛОКuПsТМСtТРtΝТst,ΝsШХХtОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЯШЦΝ
Stromversorgungsnetz trennen. 

 KТЧНОrΝsШХХtОЧΝНКsΝύОrтtΝЧТМСtΝЛОЧutгОЧέΝύОrтtΝ
und Anschlusskabel von Kindern fernhalten. 

 DТОsОsΝύОrтtΝФКЧЧΝЯШЧΝPОrsШЧОЧΝЦТtΝ
ЯОrЦТЧНОrtОЧΝФѓrЩОrХТМСОЧ,ΝsОЧsШrТsМСОЧΝuЧНΝ
mОЧtКХОЧΝόтСТРФОТtОЧΝШНОrΝεКЧРОХΝКЧΝ
Erfahrungen und Wissen benutzt werden, wenn 
diese entsprechend beaufsichtigt werden oder 
ЛОгјРХТМСΝНОsΝsТМСОrОЧΝύОЛrКuМСsΝuЧtОrаТОsОЧΝ
wurden und die daraus resultierenden Gefahren 
verstanden haben. 

 Kinder sollten mit dem ύОrтtΝЧТМСtΝsЩТОХОЧέ 
 źТЧΝЛОsМСтНТРtОsΝχЧsМСХussФКЛОХΝНКrПΝЧurΝЯШЦΝ

Hersteller, von einem vom Hersteller autorisierten 
Kundendienst oder von einer anderen fachlich 
ЛОПтСТРtОЧΝPОrsШЧΝКusРОtКusМСtΝаОrНОЧ,ΝНКΝОТЧΝ

sШХМСОrΝźТЧРrТППΝПјrΝδКТОЧΝsОСrΝРОПтСrХТМСΝsОТЧΝ
kann. 

 Seien Sie vorsichtig, wenn Sie mit scharfen 
KХТЧРОЧΝuЦРОСОЧ,ΝНОЧΝψОСтХtОrΝОЧtХООrОЧΝuЧНΝ
НКsΝύОrтtΝrОТЧТРОЧέ 

 VШrΝНОЦΝχustКusМСΝНОrΝχЧsМСХјssОΝШНОrΝЛОЯШrΝ
SТОΝsТМСΝНОЧΝЛОаОРХТМСОЧΝTОТХОЧΝНОsΝύОrтtsΝ
ЧтСОrЧ,ΝsМСКХtОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝКusΝuЧНΝtrОЧЧОЧΝ
Sie es vom Stromversorgungsnetz. 

 DКsΝύОrтtΝТstΝгuЦΝύОЛrКuМСΝТЦΝώКusСКХtΝuЧНΝТЧΝ
тСЧХТМСОrΝUЦРОЛuЧРΝЛОstТЦЦtΝаТОΝгέψέμ 
- ПјrΝTООФјМСОЧΝТЧΝVОrФКuПsХтНОЧ,ΝψјrШsΝuЧНΝТЧΝ
anderen Arbeitsumfeldern, 
- ПјrΝόКЦТХТОЧЛКuОrЧСѓПО, 
- ПјrΝύтstОΝТЧΝώШtОХs,ΝεШtОХsΝuЧНΝтСЧХТМСОЧΝ
UnterФјЧПtОЧ, 

 - ПјrΝτЛУОФtО,ΝНТОΝоЛОrЧКМСtuЧРΝЦТtΝόrјСstјМФΝ
bieten. 

 АОЧЧΝНКsΝSМСЧОТНаОrФΝТЧΝψОаОРuЧРΝТst,ΝНјrПОЧΝ
SТОΝIСrОΝόТЧРОrΝЧТМСtΝТЧΝНТОΝσтСОΝНОrΝKХТЧРОЧΝ
bringen. 

 ψОКrЛОТtОЧΝSТОΝТЦΝStКЧНЦТбОrΝФОТЧОΝСОТßОЧΝ
Lebensmittel. 

 DКsΝύОrтtΝsШХХΝатСrОЧНΝНОsΝψОtrТОЛsΝimmer auf 
ОТЧОrΝОЛОЧОЧΝόХтМСОΝstОСОЧέ 

 SШrРОЧΝSТОΝНКПјr,ΝНКssΝНКssΝsТМСΝНТОΝźIσ-Taste in 
НОrΝStОХХuЧРΝ„ί“ΝЛОПТЧНОt,ΝЛОЯШrΝSТОΝНКsΝύОrтtΝКЧΝ
НКsΝStrШЦЯОrsШrРuЧРsЧОtгΝКЧsМСХТОßОЧέ 

 DКsΝύОrтtΝsШХХΝЧТМСtΝХтЧРОrΝКХsΝ1ΝSОФuЧНОΝШСЧОΝ
Unterbrechung betrieben werden. 

 WОЧЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝКХsΝKКППООЦјСХОΝЯОrаОЧНОЧ,Ν
sШХХtОΝОsΝЧТМСtΝuЧuЧtОrЛrШМСОЧΝХтЧРОrΝКХsΝγίΝ
εТЧutОЧΝТЧΝψОtrТОЛΝsОТЧέΝόКХХsΝSТОΝНКsΝύОrтtΝ
НrОТЦКХΝСТЧtОrОТЧКЧНОrΝКХsΝKКППООЦјСХОΝ
ЯОrаОЧНОtΝСКЛОЧ,ΝsШХХΝОsΝЯШrΝНОЦΝЧтМСstОЧΝ
Gebrauch mindesten 60 Minuten ruhen. 

 LesОЧΝSТОΝНТОΝsШrРПтХtТРΝύОЛrКuМСsКЧХОТtuЧРΝ
НurМСΝuЧНΝЛОаКСrОЧΝSТОΝsТОΝгuЦΝsЩтtОrОЧΝ
Gebrauch auf. 

 Bevor Sie den Stecker in die Steckdose stecken 
oder aus der Steckdose herausziehen, sollten Sie 
die Stromversorgung zur Steckdose ausschalten. 
Ziehen Sie beim TrОЧЧОЧΝНОsΝύОrтtsΝЯШЦΝ
Stromversorgungsnetz am Stecker und nicht am 
Anschlusskabel. 

 SМСХТОßОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЧТМСtΝКЧΝОТЧΝ
VОrХтЧРОruЧРsФКЛОХΝКЧ,ΝОsΝsОТΝНОЧЧ,ΝОsΝаurНОΝ
von einem entsprechend ausgebildeten 
όКМСЦКЧЧΝШНОrΝЯШЦΝKuЧНОЧНТОЧstΝРОЩrјПtέ 

 SМСХТОßОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝТЦЦОrΝКЧΝОТЧОΝ
Steckdose bzw. an ein Stromversorgungsnetz an, 
das die gleiche Spannung (Wechselspannung) 
ЛОsТtгt,ΝаТОΝsТОΝКuПΝНОЦΝύОrтtΝКЧРОРОЛОЧΝТstέ 

 VОrаОЧНОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЧurΝгuΝsШХМСОЧΝ
ГаОМФОЧ,ΝПјrΝНТОΝОsΝФШЧгТЩТОrtΝаurНОέ 

 StОХХОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЧТМСtΝКuПΝОТЧОΝСОТßОΝύКs- 
ШНОrΝźХОФtrШСОrНЩХКttОΝЛгаέΝТЧΝНТОΝσтСОΝЯШЧΝ
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solchen Kochplatten und auch nicht in einen 
СОТßОЧΝψКМФШПОЧέΝStОХХОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЧТМСtΝКuПΝ
КЧНОrОΝОХОФtrТsМСОΝύОrтtОέ 

 Lassen Sie es nicht zu, dass das Anschlusskabel 
јЛОrΝНОЧΝRКЧНΝНОs Tisches oder der 
χrЛОТtsПХтМСОΝСтЧРtΝШНОrΝОТЧОΝСОТßОΝόХтМСОΝ
ЛОrјСrtέ 

 DКsΝύОrтtΝКuПΝФОТЧОЧΝόКХХΝЯОrаОЧНОЧ,ΝаОЧЧΝОsΝ
ОТЧΝЛОsМСтНТРtОsΝχЧsМСХussФКЛОХΝСКt,ΝКuПΝНОЧΝ
Boden gefallen ist oder irgendwie anders 
ЛОsМСтНТРtΝТstέ 

 TКuМСОЧΝSТОΝНКsΝύОrтtΝЧТОЦКХsΝТЧsΝАКsser oder 
ТЧΝКЧНОrОΝόХјssТРФОТtОЧ,ΝПКХХsΝНТОsΝЧТМСtΝЯШЦΝ
Hersteller empfohlen ist. 

 ψОrјСrОЧΝSТОΝЧТОЦКХsΝНТОΝKХТЧРОЧ,ΝаОЧЧΝНКsΝ
ύОrтtΝОТЧРОsМСКХtОtΝТstέ 

 Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den 
ψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝОЧtХООrОЧΝШНОrΝ
reinigen, da die Klingen extrem scharf sind. 

Gebrauch des Standmixers             

 Setzen Sie den Messbecher (1) in den Deckel 1.
(β)ΝОТЧέΝSОtгОЧΝSТОΝНОЧΝDОМФОХΝКuПΝНОЧΝψОСтХtОrΝ
НОsΝStКЧНЦТбОrsΝuЧНΝНrјМФОЧΝSТОΝТСЧΝЧКМСΝuЧtОЧΝ
(Abb. 1). 

 StОХХОЧΝSТОΝНОЧΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝКuПΝ2.
das ύОСтusОΝuЧНΝНrОСОЧΝSТОΝТСЧΝРОРОЧΝНОЧΝ
UСrгОТРОrsТЧЧΝ(χЛЛέΝβ)έΝεОСrΝНКrјЛОrΝПТЧНОЧΝSТОΝ
im Kapitel „Verriegelungssystem“. 

 
 

 Entfernen Sie den Deckel oder den Messbecher 3.
ЯШЦΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝuЧНΝПјХХОЧΝSТОΝНТОΝ
ГutКtОЧΝТЧΝНОЧΝψОСтХtОrέ 

 Setzen Sie den Deckel mit dem Messbecher 4.
аТОНОrΝКuПΝНОЧΝψОСтХtОrΝКuПΝuЧНΝНrОСОЧΝSТОΝТСЧΝ
gegen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet. Mehr 
Informationen finden Sie im Kapitel 
ΟVОrrТОРОХuЧРssвstОЦΟέΝDОrΝIЧСКХtΝТЦΝψОСтХtОrΝ
НКrПΝНТОΝεКrФТОruЧРΝ(1,ηΝХ)ΝЧТМСtΝјЛОrsМСrОТtОЧέΝ 

 АтСХОЧΝSТОΝЦТtΝНОrΝψОНТОЧuЧРstКstОΝНТОΝ5.
РОајЧsМСtОΝύОsМСаТЧНТРФОТtΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝ
aus: Stufe 1, 2, 3 oder Momentstufe. 

 Bei der Momentstufe (Pulse) ist der Standmixer 6.
in Betrieb, solange Sie die Taste der 

εШЦОЧtstuПОΝРОНrјМФtΝСКХtОЧέΝDКНurМСΝСКЛОЧΝ
Sie eine bessere Kontrolle beim Zerkleinern von 
гέψέΝσјssОЧΝШНОrΝSМСШФШХКНОΝЛгаέΝГОrФХОТЧОrЧΝ
ЯШЧΝźТsајrПОХЧέ 

 Wenn Sie die Taste auf die Position 1, 2 oder 3 7.
НrОСОЧ,ΝТstΝНКsΝύОrтtΝuЧuЧtОrЛrШМСОЧΝТЧΝψОtrТОЛ,Ν
bis Sie die Taste wieder auf die Position 0 
drehen. 

 SТОΝФѓЧЧОЧΝНКsΝSМСЧТttРutΝКuМСΝатСrОЧНΝНОsΝ8.
SМСЧОТНЯШrРКЧРsΝТЧΝНОЧΝψОСтХtОrΝПјХХОЧέΝDКгuΝ
ЦјssОЧΝSТОΝЧurΝНОЧΝεОssЛОМСОrΝКusΝНОrΝ
σКМСПјХХѓППЧuЧРΝСОrКusЧОСЦОЧέ 

 Drehen Sie nach Beendigung des 9.
Schneidvorgangs die Bedienungstaste auf die 
Position 0. 

Gebrauch der KaffeemјСХО 

 όјХХОЧΝSТОΝЦКбέΝζίΝРΝKКППООЛШСЧОЧΝТЧΝНОЧΝ1.
Mahlbecher (15). 

 Setzen Sie den Deckel (14) auf den Becher (15) 2.
uЧНΝНrјМФОЧΝSТОΝНТОsОЧΝЧКМСΝuЧtОЧΝ(χЛЛέΝγ)έ 

 StОХХОЧΝSТОΝНОЧΝεКСХЛОМСОrΝКuПΝНКsΝύОСтusОΝ3.
und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn 
(Abb. 4). Mehr dКrјЛОrΝПТЧНОЧΝSТОΝТЦΝKКЩТtОХΝ
„VОrrТОРОХuЧРssвstОЦ“έ 

  

  
 

 АтСХОЧΝSТОΝЦТtΝНОrΝψОНТОЧuЧРstКstОΝНТОΝ4.
РОајЧsМСtОΝύОsМСаТЧНТРФОТtΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝ
aus: Stufe 1, 2, 3 oder Momentstufe. 

 АТОΝПОТЧΝНОrΝKКППООΝРОЦКСХОЧΝТst,ΝСтЧРtΝЯШЧΝНОrΝ5.
Menge der Kaffeebohnen und der Mahl-Zeit ab.  

 ψОrјМФsТМСtТРОЧΝSТОΝЛОТЦΝKКППООЦКСХОЧΝПШХРОЧНОΝ6.
Mengen- und Zeitbegrenzungen: 

 max. Menge der Kaffeebohnen: 40 g, max. 7.
ψОtrТОЛsНКuОrΝНОrΝKКППООЦјСХОμΝ1ηΝЛТsΝγίΝ
Sekunden. 

 JОΝФјrгОrΝНТОΝψОtrТОЛsНКuОrΝНОrΝKКППООЦјСХО,Ν8.
umso grober ist der gemahlene Kaffee. 

 ψОТΝНОrΝεШЦОЧtstuПОΝ(PuХsО)ΝТstΝНКsΝύОrтtΝТЧΝ9.
Betrieb, solange Sie die Taste der Momentstufe 
РОНrјМФtΝСКХtОЧέΝDКНurМСΝСКЛОЧΝSТОΝОТЧОΝ
bessere Kontrolle beim Mahlen. 
 Wenn Sie die Taste auf die Position 1, 2 oder 3 10.
НrОСОЧ,ΝТstΝНКsΝύОrтtΝuЧuЧtОrЛrШchen in Betrieb, 
bis Sie die Taste wieder auf die Position 0 
drehen. 

 

Abb.1         Abb.2         

Abb.3         Abb.4         
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Sicherheitsverriegelung 

UЦΝОТЧОΝЛОssОrОΝSТМСОrСОТtΝгuΝРОатСrХОТstОЧ,ΝТstΝ
НКsΝύОrтtΝЦТtΝОТЧОЦΝ
Sicherheitsverriegelungssystem ausgestattet. Falls 
НОrΝDОМФОХΝuЧНΝНОrΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrs oder 
НТОΝKКППООЦјСХОΝЧТМСtΝrТМСtТРΝКuПРОsОtгtΝsТЧН,ΝХтsstΝ
sТМСΝНКsΝύОrтtΝЧТМСtΝОТЧsМСКХtОЧέ 
Bauen sie den Standmixer in Einklang mit den 
folgenden Anweisungen zusammen: 

 StОХХОЧΝSТОΝНКsΝύОСтusОΝКuПΝНОЧΝTТsМСνΝНТОΝ1.
Vorderseite ist zu Ihnen gewendet. 

 Setzen SТОΝНОЧΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝКuПΝ2.
НКsΝύОСтusОΝКuП,ΝНОrΝώКЧНРrТППΝЛОПТЧНОtΝsТМСΝКuПΝ
НОrΝrОМСtОЧΝSОТtОέΝDОrΝψОСтХtОrΝТstΝrТМСtТРΝ
КuПРОsОtгt,ΝаОЧЧΝНОrΝPПОТХΝКuПΝНОЦΝψОСтХtОrΝ
direkt oberhalb des offenen 
VОrrТОРОХuЧРssвstОЦsΝКuПΝНОЦΝύОСтusОΝЛгаέΝ
dem Untersatz samt Motor liegt. 

 DrОСОЧΝSТОΝНОЧΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝЧКМСΝ3.
rОМСts,ΝЛТsΝОrΝСѓrЛКrΝОТЧrКstОtέΝDОrΝPПОТХΝКuПΝНОЦΝ

ύОСтusОΝ(UЧtОrsКtгΝЦТtΝεШtШr)ΝЦussΝЦТtΝНОЦΝ
PПОТХΝКuПΝНОЦΝψОСтХtОrΝКusРОrТМСtОtΝsОТЧέΝJОtгtΝТstΝ
НОrΝψОСтХtОrΝrТМСtТРΝЦШЧtТОrtέ 

 Setzen Sie den ψОСтХtОrΝКuПΝНОЧΝStКЧНЦТбОrΝКuП,Ν4.
sodass die Stulpe in Ihre Richtung zeigt. 

 Drehen Sie die Stulpe nach rechts, bis sie sich 5.
uЦЦТttОХЛКrΝШЛОrСКХЛΝНОsΝύrТППsΝНОsΝψОСтХtОrsΝ
befindet. Der Zerkleinere ist jetzt betriebsbereit. 

BКuОЧăЬТОăНТОăKКППООЦјСХОăТЧăźТЧkХang mit den 
folgenden Anweisungen zusammen: 

 StОХХОЧΝSТОΝНКsΝύОСтusОΝКuПΝНОЧΝTТsМСνΝНТОΝ1.
Vorderseite ist zu Ihnen gewendet. 

 SОtгОЧΝSТОΝНТОΝKКППООЦјСХОΝКuПΝНКsΝύОСтusОΝ2.
auf und drehen Sie sie nach rechts, bis sie 
СѓrЛКrΝОТЧrКstОtέΝDОrΝPПОТХΝКuПΝНОЦΝύОСтusОΝ
(Untersatz mit Motor) muss mit dem Pfeil auf der 
KКППООЦјСХОΝКusРОrТМСtОtΝsОТЧέΝJОtгtΝТstΝНТОΝ
KКППООЦјСХОΝrТМСtТРΝЦШЧtТОrtέ 

 DТОΝKКППООЦјСХОΝТstΝУОtгtΝЛОtrТОЛsЛОrОТtέ 3.

TТppЬăПјЫăНОЧăύОЛЫКuМСăIСЫОЬăSЭКЧНЦТбОЫЬ                               

Aktion Schnittgut 
Empfohlene 

Einstellung 
Empfohlenes Verfahren 

SМСтuЦОЧ 
Milchshake, 

Smoothie 
2, 3 

Verwenden Sie zur Zubereitung kalte Milch. Mischen Sie solange, bis Sie 

НТОăРОајЧЬМСЭОăDТМСЭОăЛгаέăTОбЭuЫăОЫСКХЭОЧέ 

Zerkleinern 

σјЬЬОĽă

Schokolade, 

Knoblauch, 

KЫтuЭОЫ 

Momentstufe 

(Pulse) 

ГОЫkХОТЧОЫЧă SТОă ОТЧОă СКХЛОă TКЬЬОă SМСЧТЭЭРuЭĽă ЛТЬă НТОă SЭјМkМСОЧă РХОТМСă

РЫШß´ЬТЧНέ 

Schaumig 

RјСЫОЧ 

Butter oder 

Zucker 
2, 3  

Mischen Sie Butter und Zucker, bis eine cremige Masse entsteht. Nach 

ůЛХКuПăНОЫăώтХПЭОăНОЫăεТЬМСгОТЭăЬШХХЭОЧăSТОăНОЧăSЭКЧНЦТxer stoppen und 

НТОăCЫОЦОăЯШЧăНОЫăτЛОЫЬОТЭОăНОЬăBОСтХЭОЫЬăЧКМСăuЧЭОЧăЬМСКЛОЧέăσТМСЭă

zu lange kneten. 

Zerkleinern 
SОЦЦОХЛЫöЬОХЧĽă

KОkЬЛЫöЬОХЧ 
2, 3 IЧăSЭјМkОăЛЫОМСОЧăuЧНăгОЫkХОТЧОЫЧĽăЛТЬăКЦăźЧНОăЧuЫăBЫöЬОХЧăЛХОТЛОЧέ 

Eis 

zerkleinern 
Eis 

Stufe 1, 2, 3 

oder 

Momentstufe 

ńή4ăTКЬЬОăАКЬЬОЫăСТЧгuПјРОЧέăГuЦăГОЫkХОТЧОЫЧăЯШЧăźТЬăköЧЧОЧăSТОăУОНОă

beliebige Einstellung verwenden oder 3 bis 4-mal hintereinander die 

Momentstufe (Pulse) benutzen. 

Zubereitung 

einer 

Emulsion 

Salatdressings 1, 2 

SШă ХКЧРОă ЫјСЫОЧĽă ЛТЬă ОТЧОă СШЦШРОЧОă εКЬЬОă ОЧЭЬЭОСЭέă SТОă köЧЧОЧă

атСЫОЧНăНОЬăRјСЫОЧЬăнХăЛгаέăКЧНОЫОăГuЭКЭОЧăНuЫМСăНТОăσКМСПјХХöППЧuЧРă

dazugeben. 

Staubzucker Kristallzucker 2, 3 
UЧРОПтСЫăβίăSОkuЧНОЧăПјЫăРЫШЛăРОЦКСХОЧОЧăSЭКuЛгuМkОЫăuЧНăаОТЭОЫОăńίă

SОkuЧНОЧăПјЫăПОТЧăРОЦКСХОЧОЧăSЭКuЛгuМkОЫέ 

Kneten Weicher Teig 1, 2 
Die Zutaten so lange kneten, bis eine homogene Masse entsteht. Nicht 

zu lange kneten. 



 26 

PјЫОО 
SuppОЧĽăύОЦјЬОĽă

Obst 
2, 3 SШăХКЧРОăЫјСЫОЧĽăЛТЬăОТЧОăРХКЭЭОăεКЬЬОăОЧЭЬЭОСЭέ 

ACHTUNGΞΝDТОΝгuЦΝГОrФХОТЧОrЧ,ΝRјСrОЧΝШНОrΝKЧОtОЧΝЛОЧѓtТРtОΝГОТt kann variieren, sie ist von der Menge 
uЧНΝНОrΝχrtΝНОrΝδОЛОЧsЦТttОХΝКЛСтЧРТРέΝDТОΝКЧРОПјСrtОЧΝГОТtОЧΝsТЧНΝЧurΝRТМСtаОrtОέ 
 

Praktische Hinweise 

 Wenn bei der Zubereitung von Fleischsauce 
KХјЦЩМСОЧΝОЧtstОСОЧΝШНОrΝОТЧОΝźТОrsКuМОΝ
гusКЦЦОЧsКМФt,ΝФѓЧЧОЧΝSТОΝНТОse mit kurzem 
RјСrОЧΝТЦΝStКЧНЦТбОrΝΟrОttОЧΟέ 

 Schnittgut, das Sie im Standmixer bearbeiten 
ЦѓМСtОЧ,ΝТЧΝАјrПОХΝsМСЧОТНОЧΝ(βΝЛТsΝγΝМЦ)νΝsШΝ
аТrНΝНТОΝεКssОΝРХОТМСЦтßТРОrέ 

 όјХХОЧΝSТОΝНОЧΝψОСтХtОrΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝЧТОЦКХsΝ
јЛОrΝНТОΝεКrФТОruЧРέ 

 ГuЦΝаТrФuЧРsЯШХХОЧΝRјСren bzw. Zerkleinern von 
trШМФОЧОЧΝГutКtОЧΝЦјssОЧΝSТОΝОЯОЧtuОХХΝНКsΝ
ύОrтtΝstШЩЩОЧΝuЧНΝНТОΝГutКtОЧΝЦТtΝОТЧОЦΝ
SЩКМСtОХΝЯШЧΝНОЧΝSОТtОЧΝНОsΝψОСтХtОrsΝЧКМСΝ
unten schaben. 

 АОЧЧΝSТОΝύОЦјsО- ШНОrΝτЛstЩјrООΝКusΝ
РОФШМСtОЦΝШНОrΝrШСОЦΝύОЦјsОΝЛгаέΝτЛstΝ
zubereiten, schnОТНОЧΝSТОΝОsΝКuПΝФХОТЧОΝStјМФО,Ν
НКЦТtΝНОrΝψОtrТОЛΝНОsΝύОrтtsΝОrХОТМСtОrtΝаТrНέ 

 АОЧЧΝSТОΝЯОrsМСТОНОЧОΝГutКtОЧΝЯОrrјСrОЧ,ΝПјХХОЧΝ
SТОΝгuОrstΝόХјssТРФОТtОЧΝТЧΝНОЧΝψОСтХtОrΝuЧНΝ
danach die trockenen Zutaten. 

 PrјПОЧΝSТОΝТЦЦОr,ΝШЛΝТЦΝτЛstΝKОrЧОΝШНОrΝStОТЧОΝ
sind, wОТХΝНТОsОΝНТОΝKХТЧРОЧΝЛОsМСтНТРОЧΝФѓЧЧОЧέ 

 VОrrјСrОЧΝSТОΝТЦΝStКЧНЦТбОrΝФОТЧОΝСОТßОЧΝ
όХјssТРФОТtОЧέΝАКrtОЧΝSТО,ΝЛТsΝНТОΝόХјssТРФОТtОЧΝ
КЛФјСХОЧ,ΝЛОЯШrΝSТОΝsТОΝТЧΝНОЧΝStКЧНЦТбОrΝПјХХОЧέ 

 АОЧЧΝSТОΝPјrООΝКusΝСОТßОЧΝГutКtОЧΝгuЛОrОТtОЧ,Ν
sШrРОЧΝSТОΝНКПјr,ΝНКssΝНОrΝψОСтХtОrΝРutΝЛОХјПtОtΝ
wird. Entfernen Sie dazu einfach den Messbecher 
КusΝНОЦΝDОМФОХΝНОsΝψОСтХtОrsέ 

Reinigung und Pflege 

Schnelle Reinigung 
 όјХХОЧΝSТОΝНОЧΝStКЧНЦТбОrΝЛТsΝгurΝώтХПtОΝЦТtΝ1.

warmem Wasser und einer kleinen Menge 
ύОsМСТrrsЩјХОrέ 

 Tast "Momentstufe" НrјМФОЧΝuЧНΝ1ΝЛТsΝβΝ2.
SОФuЧНОЧΝРОНrјМФtΝСКХtОЧ,ΝНКЧКМСΝХШsХКssОЧέΝ
Drei- bis viermal wiederholen. 

 DКЧКМСΝНОЧΝψОСтХtОrΝОЧtПОrЧОЧΝuЧНΝuЧtОrΝ3.
ПХТОßОЧНОЦΝАКssОrΝКussЩјХОЧέ 

 Den Mahlbecher und den Deckel der 4.
KКППООЦјСХОΝЦТtΝОТЧОrΝψјrstОΝШНОrΝОТЧОЦΝPТЧsОХΝ
bzw. einem trockenen Lappen reinigen. 

 SТОΝФѓЧЧОЧΝНОЧΝDОМФОХΝНОrΝKКППООЦјСХОΝКuМСΝТЧΝ5.
ФКХtОЦΝШНОrΝХКuаКrЦОЦΝАКssОrΝsЩјХОЧέ 

 
 
 
 

ύЫјЧНХТМСОăRОТЧТРuЧР 
 Schrauben Sie das Schneidwerk vom Boden des 1.

ύОrтts,ΝТЧНОЦΝSТОΝОsΝРОРОЧΝНОЧΝUСrгОТРОrsТЧЧΝ
drehen. 

 Entfernen Sie die Gummidichtung vom 2.
Schneidwerk. 

 SЩјХОЧΝSТОΝНОЧΝDОМФОХΝНОsΝψОСтХtОrs,ΝНОЧΝ3.
Messbecher, die Gummidichtung, das 
SМСЧОТНаОrФΝuЧНΝНОЧΝψОСтХtОrΝТЦΝАКssОrΝЦТtΝ
ОtаКsΝύОsМСТrrsЩјХЦТttОХέ 

 
Achtung: Seien Sie dabei sehr vorsichtig, weil die 
Klingen sehr scharf sind. 
Hinweis: DТОΝTОТХОΝНОsΝStКЧНЦТбОrsΝНјrПОЧΝЧТМСtΝТЧΝ
НОrΝύОsМСТrrsЩјХЦКsМСТЧОΝРОrОТЧТРtΝаОrНОЧέΝ 
RОТЧТРuЧРăНОЬăύОСтuЬОЬ 
DКsΝύОСтusОΝЦТtΝОТЧОЦΝПОuМСtОЧΝδКЩЩОЧΝuЧНΝ
ОtаКsΝύОsМСТrrsЩјХЦТttОХΝrОТЧТРОЧ,ΝНКЧКМСΝЦТtΝОТЧОЦΝ
trockenen Lappen trockenreiben. 
Hinweis: Tauchen SiОăНКЬăύОСтuЬОăНОЬăύОЫтЭЬă
(samt Motor) niemals ins Wasser. 
 
Lagerung 

 Anschlusskabel aufrollen und in das Kabelfach 1.
ТЦΝuЧtОrОЧΝTОТХΝНОsΝύОСтusОsΝЯОrstКuОЧέ 

 ύОrтtΝТЧΝОТЧОЦΝtrШМФОЧОЧΝuЧНΝФјСХОЧΝRКuЦΝ2.
aufbewahren. 

Umweltschutz 

Werfen Sie das Gerтt am Ende der Lebensdauer 
nicht in den normalen Hausmјll. Bringen Sie es 
zum Recycling zu einer offiziellen Sammelstelle. Auf 
diese Weise helfen Sie, die Umwelt zu schonen. 

Garantie und Kundendienst 

ψОЧѓtТРОЧΝSТОΝаОТtОrОΝIЧПШrЦКtТШЧОЧΝШНОrΝtrОtОЧΝ
Probleme auf, setzen Sie sich mit einem Gorenje 
Service-Center in Ihrem Land in Verbindung 
(Telefonnummer siehe internationale 
Garantieschrift). Sollte es in Ihrem Land kein 
Service- Center geben, wenden Sie sich bitte an 
IСrОЧΝύШrОЧУОΝώтЧНХОrέ 
  

GORENJE 
АIRăАоσSCώźσăIώσźσăBźIεăIώREN 

ύźRиTăVIźδăόRźUDźέăАIRăBźώůδTźσăUσSă
DůSăRźCώTăVτRăиσDźRUσύźσă

VOZUNEHMEN. 
 
АТЫăЛОСКХЭОЧăuЧЬăНКЬăRОМСЭăЯШЫăиЧНОЫuЧРОЧăНОЫă
PЫШНukЭОЧăuЧНăКЧНОЫОăЭОМСЧТЬМСОăεШНТПТkКЭТШЧέ 
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BG

 
1. ɄɚɩɚɤΝɜɴɪɯɭΝɨɬɜɨɪɚΝɡɚΝɧɚɥɢɜɚɧɟήΝɦɟɪɢɬɟɥɧɚΝ

ɱɚɲɤɚ 
2. Ʉɚɩɚɤ 
3. ɄɚɧɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝ(1έηΝɥɢɬɪɚ) 
4. ɉɪɢɫɬɚɜɤɚΝɫΝɧɨɠɨɜɟΝɫΝɜɴɡɦɨɠɧɨɫɬΝɡɚΝ

ɢɡɜɚɠɞɚɧɟΝ 
5. ȾɟɤɨɪɚɬɢɜɟɧΝɩɪɴɫɬɟɧΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɬɹɥɨΝ 
6. ɈɫɧɨɜɧɨΝɬɹɥɨ 
7. ɁɚɯɪɚɧɜɚɳΝɤɚɛɟɥΝɢΝɳɟɩɫɟɥ 
8. ȻɭɬɨɧΝPUδSźΝ(ɉɭɥɫ)Ν 
9. ɄɨɧɬɪɨɥɟɧΝɛɭɬɨɧ 
10. Ɉɫɧɨɜɚ 
11. ɉɥɚɫɬɦɚɫɨɜɢΝɤɪɚɱɟɬɚΝ 
12. ɄɚɩɚɤΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚ 
13. ɄɭɩɚΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝ 
14. ɇɨɠΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚ 

Ɇɟɪɤɢăɡɚăɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬ             

 ɉɪɟɞɢΝɭɩɨɬɪɟɛɚɬɚΝɧɚΝɭɪɟɞɚΝɩɪɨɱɟɬɟɬɟΝ
ɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨΝɜɫɢɱɤɢΝɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢέ 

 ȼɢɧɚɝɢΝɢɡɤɥɸɱɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɨɬΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɬɨΝ
ɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟ,ΝɚɤɨΝɟΝɨɫɬɚɜɟɧΝɛɟɡΝɧɚɞɡɨɪΝɤɚɤɬɨΝɢΝ
ɩɪɟɞɢΝɫɝɥɨɛɹɜɚɧɟ,ΝɪɚɡɝɥɨɛɹɜɚɧɟΝɢɥɢΝ
ɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟέ 

 ɌɨɡɢΝɭɪɟɞΝɧɟΝɬɪɹɛɜɚ ɞɚΝɛɴɞɟΝɩɨɥɡɜɚɧΝɨɬΝɞɟɰɚέΝ
ȾɪɴɠɬɟΝɭɪɟɞɚΝɢΝɧɟɝɨɜɢɹΝɤɚɛɟɥΝɞɚɥɟɱΝɨɬΝ
ɞɨɫɬɴɩɚΝɧɚΝɞɟɰɚέ 

 ɌɨɡɢΝɭɪɟɞΝɦɨɠɟΝɞɚΝɛɴɞɟΝɢɡɩɨɥɡɜɚɧΝɨɬΝɥɢɰɚΝɫΝ
ɧɚɦɚɥɟɧɢΝɮɢɡɢɱɟɫɤɢ,ΝɫɟɧɡɨɪɧɢΝɢɥɢΝɭɦɫɬɜɟɧɢΝ
ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɢΝɢɥɢΝɫΝɧɟɞɨɫɬɚɬɴɱɧɨΝɨɩɢɬΝɢΝ
ɩɨɡɧɚɧɢɹΝɡɚΝɪɚɛɨɬɚΝɫΝɭɪɟɞɚΝɫɚɦɨΝɚɤɨΝɬɟΝɫɚΝɩɨɞΝ
ɧɚɛɥɸɞɟɧɢɟΝɢɥɢΝɫɚΝɢɧɫɬɪɭɤɬɢɪɚɧɢΝɡɚΝ
ɛɟɡɨɩɚɫɧɚΝɪɚɛɨɬɚΝɢΝɫɚΝɧɚɹɫɧɨΝɫΝɟɜɟɧɬɭɚɥɧɢɬɟΝ
ɨɩɚɫɧɨɫɬɢΝɩɪɢΝɧɟɝɨɜɚɬɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚέ 

 ɇɟΝɬɪɹɛɜɚΝɞɚΝɩɨɡɜɨɥɹɜɚɬɟΝɧɚΝɞɟɰɚɬɚΝɞɚΝɫɢΝ
ɢɝɪɚɹɬΝɫΝɭɪɟɞɚέ 

 ȺɤɨΝɡɚɯɪɚɧɜɚɳɢɹɬΝɤɚɛɟɥΝɟΝɩɨɜɪɟɞɟɧ,ΝɬɨɣΝ
ɬɪɹɛɜɚΝɞɚΝɛɴɞɟΝɫɦɟɧɟɧΝɨɬΝɩɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɹ,Ν
ɧɟɝɨɜΝɭɩɴɥɧɨɦɨɳɟɧΝɫɟɪɜɢɡΝɢɥɢΝɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɚɧΝ
ɬɟɯɧɢɤ,ΝɡɚΝɞɚΝɫɟΝɢɡɛɟɝɧɟΝɜɫɹɤɚɤɜɚΝɨɩɚɫɧɨɫɬέ 

 ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɨΝɟΝɩɨɜɢɲɟɧɨΝɜɧɢɦɚɧɢɟΝɩɪɢΝɪɚɛɨɬɚΝ
ɫΝɨɫɬɪɢɬɟΝɧɨɠɨɜɟ,ΝɢɡɩɪɚɡɜɚɧɟΝɧɚΝɤɭɩɚɬɚΝɢɥɢΝ
ɩɪɢΝɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟέ 

 ɂɡɤɥɸɱɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɢΝɩɪɟɤɴɫɜɚɣɬɟΝ
ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɬɨΝɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟΝɩɪɟɞɢΝɞɚΝɫɦɟɧɢɬɟΝ
ɚɤɫɟɫɨɚɪ ɢɥɢΝɞɚΝɯɜɚɧɟɬɟΝɱɚɫɬɢ,ΝɤɨɢɬɨΝɫɟΝ
ɞɜɢɠɚɬΝɩɨΝɜɪɟɦɟΝɧɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚέ 

 ɍɪɟɞɴɬΝɟΝɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧΝɡɚΝɩɨɥɡɜɚɧɟΝɜΝ
ɞɨɦɚɤɢɧɫɬɜɨɬɨΝɢΝɞɪɭɝɢΝɩɨɞɨɛɧɢΝɩɪɢɥɨɠɟɧɢɹΝ
ɤɚɬɨμ 

 ɤɭɯɧɟɧɫɤɢΝɡɨɧɢΝɡɚΝɩɟɪɫɨɧɚɥɚΝɜΝɦɚɝɚɡɢɧɢ,Ν
ɨɮɢɫɢΝɢΝɞɪɭɝɢΝɪɚɛɨɬɧɢΝɫɪɟɞɢνΝ 

 – ɫɟɥɫɤɢΝɤɴɳɢνΝ 
– ɨɬΝɤɥɢɟɧɬɢΝɜΝɯɨɬɟɥɢ,ΝɦɨɬɟɥɢΝɢΝɞɪɭɝɢΝɫɪɟɞɢΝɨɬΝ
ɠɢɥɢɳɟɧΝɬɢɩνΝ 
– ɦɟɫɬɚΝɡɚΝɧɚɫɬɚɧɹɜɚɧɟΝɧɚΝɛɚɡɚΝɧɨɳɭɜɤɚΝɢΝ
ɡɚɤɭɫɤɚέ 

 ȼɧɢɦɚɜɚɣɬɟΝɩɪɴɫɬɢɬɟΝɜɢΝɜɢɧɚɝɢΝɞɚΝɛɴɞɚɬΝ
ɞɚɥɟɱΝɨɬΝɨɫɬɪɢɟɬɚɬɚΝɩɨΝɜɪɟɦɟΝɧɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚέ 

 ɇɟΝɫɦɟɫɜɚɣɬɟΝɝɨɪɟɳɢΝɫɴɫɬɚɜɤɢέ 
 ȼɢɧɚɝɢΝɪɚɛɨɬɟɬɟΝɧɚΝɪɚɜɧɚΝɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬέ 
 ɍɜɟɪɟɬɟΝɫɟ,ΝɱɟΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹɬΝɛɭɬɨɧΝɟΝɜΝ

ɢɡɤɥɸɱɟɧɚΝɩɨɡɢɰɢɹΝΟίΟΝɩɪɟɞɢΝɞɚΝɫɜɴɪɠɟɬɟΝɫΝ
ɤɨɧɬɚɤɬɚΝɧɚΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɚɬɚΝɦɪɟɠɚέ 

 ɇɟΝɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɩɨ-ɞɴɥɝɨΝɨɬΝ1ΝɦɢɧɭɬɚΝɛɟɡΝ
ɩɪɟɤɴɫɜɚɧɟέ 

 ɇɟΝɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɩɨ-ɞɴɥɝɨΝɨɬΝγίΝ
ɫɟɤɭɧɞɢΝɛɟɡ 
ɩɪɟɤɴɫɜɚɧɟέΝɋɥɟɞΝɤɚɬɨΝɫɬɟΝɢɡɩɨɥɡɜɚɥɢΝ
ɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɬɪɢΝɩɴɬɢΝɛɟɡΝɩɪɟɤɴɫɜɚɧɟ,ΝɟΝ
ɧɟɨɛɯɨɞɢɦɚΝɩɚɭɡɚΝɨɬΝɨɤɨɥɨΝθίΝɦɢɧɭɬɢέ 

 ɉɪɨɱɟɬɟɬɟΝɜɧɢɦɚɬɟɥɧɨΝɢΝɡɚɩɚɡɟɬɟΝɜɫɢɱɤɢΝ
ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢ,ΝɩɪɟɞɨɫɬɚɜɟɧɢΝɫΝɭɪɟɞɚέ 

 ȼɢɧɚɝɢΝɢɡɤɥɸɱɜɚɣɬɟΝɡɚɯɪɚɧɜɚɧɟɬɨΝɨɬΝɤɨɩɱɟɬɨ,Ν
ɩɪɟɞɢΝɞɚΝɜɤɥɸɱɢɬɟΝɢɥɢΝɢɡɤɥɸɱɢɬɟΝɳɟɩɫɟɥɚΝɨɬΝ
ɤɨɧɬɚɤɬɚέΝɂɡɤɥɸɱɜɚɣɬɟΝɡɚɯɪɚɧɜɚɳɢɹΝɤɚɛɟɥΝɨɬΝ
ɤɨɧɬɚɤɬɚ,ΝɤɚɬɨΝɝɨΝɞɴɪɠɢɬɟΝɡɚΝɳɟɩɫɟɥɚ,ΝɧɟΝ
ɞɴɪɩɚɣɬɟΝɫɚɦɢɹΝɤɚɛɟɥέΝ 

 ɇɟΝɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɫΝɭɞɴɥɠɢɬɟɥ,ΝɨɫɜɟɧΝɫΝ
ɬɚɤɴɜ,ΝɤɨɣɬɨΝɟΝɩɪɨɜɟɪɟɧΝɢΝɢɡɩɪɨɛɜɚɧΝɨɬΝ
ɤɜɚɥɢɮɢɰɢɪɚɧΝɬɟɯɧɢɤΝɢɥɢΝɫɟɪɜɢɡέ 

 ȼɢɧɚɝɢΝɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɫΝɤɨɧɬɚɤɬΝɡɚΝ
ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨΝɧɚɩɪɟɠɟɧɢɟΝ(ɫɚɦɨΝȺɋ),ΝɭɤɚɡɚɧɨΝ
ɜɴɪɯɭΝɭɪɟɞɚέ 

 ɇɟΝɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɡɚΝɞɪɭɝɚΝɰɟɥΝɨɫɜɟɧΝ
ɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɦɭΝɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧɢɟέ 

 ɇɟΝɩɨɫɬɚɜɹɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɜɴɪɯɭΝɢɥɢΝɛɥɢɡɨΝɞɨΝ
ɩɥɚɦɴɤΝɨɬΝɝɨɪɟɳΝɝɚɡ,ΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢΝɟɥɟɦɟɧɬΝ
ɢɥɢΝɜɴɪɯɭΝɧɚɝɪɹɬɚΝɩɟɱɤɚέΝɇɟΝɝɨΝɩɨɫɬɚɜɹɣɬɟΝ
ɜɴɪɯɭΝɞɪɭɝΝɭɪɟɞέ 

 ɇɟΝɩɨɡɜɨɥɹɜɚɣɬɟΝɡɚɯɪɚɧɜɚɳɢɹɬΝɤɚɛɟɥΝɧɚΝ
ɭɪɟɞɚΝɞɚΝɜɢɫɢΝɨɬΝɪɴɛɚΝɧɚΝɦɚɫɚɬɚΝɢɥɢΝɪɚɛɨɬɧɢɹΝ
ɩɥɨɬ,ΝɢɥɢΝɞɚΝɞɨɤɨɫɜɚΝɝɨɪɟɳɚΝɩɨɜɴɪɯɧɨɫɬέ 
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 ɇɟΝɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɧɢɤɨɣΝɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢΝɭɪɟɞΝɫΝ
ɩɨɜɪɟɞɟɧΝɡɚɯɪɚɧɜɚɳΝɤɚɛɟɥΝɢɥɢΝɫɥɟɞΝɤɚɬɨΝ
ɭɪɟɞɴɬΝɟΝɛɢɥΝɢɡɩɭɫɧɚɬΝɢɥɢΝɩɨɜɪɟɞɟɧΝɩɨΝ
ɧɹɤɚɤɴɜΝɧɚɱɢɧέ 

 ɇɟΝɩɨɬɚɩɹɣɬɟΝɭɪɟɞɚΝɜɴɜΝɜɨɞɚΝɢɥɢΝɞɪɭɝɚΝ
ɬɟɱɧɨɫɬ,ΝɨɫɜɟɧΝɚɤɨΝɧɟΝɟΝɩɪɟɩɨɪɴɱɚɧɨΝɞɪɭɝɨέ 

 ɇɢɤɨɝɚΝɧɟΝɞɨɤɨɫɜɚɣɬɟΝɧɨɠɨɜɟɬɟ,ΝɤɨɝɚɬɨΝɭɪɟɞɴɬΝ
ɟΝɜɤɥɸɱɟɧΝɜΝɤɨɧɬɚɤɬɚέ 

 ɈɫɨɛɟɧɨΝɜɧɢɦɚɜɚɣɬɟ,ΝɤɨɝɚɬɨΝɢɡɩɪɚɡɜɚɬɟΝɢΝ
ɩɨɱɢɫɬɜɚɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,ΝɬɴɣΝɤɚɬɨΝ
ɧɨɠɨɜɟɬɟΝɫɚΝɢɡɤɥɸɱɢɬɟɥɧɨΝɨɫɬɪɢέ 

  

ɍɪɟɞɴɬăɟăɨɛɨɡɧɚɱɟɧăɫɴɝɥɚɫɧɨăȿɜɪɨɩɟɣɫɤɚă
ɞɢɪɟɤɬɢɜɚăβίίβήλθήźCĽăɤɚɫɚɟɳɚăɢɡɥɹɡɥɨăɨɬăɭɩɨɬɪɟɛɚă

ɟɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨăɢăɟɥɟɤɬɪɨɧɧɨăɨɛɨɪɭɞɜɚɧɟă
(ɂɍȿȿɈ)έȾɢɪɟɤɬɢɜɚɬɚăɨɱɟɪɬɚɜɚăɨɫɧɨɜɧɢɬɟă

ɩɪɢɧɰɢɩɢĽăɜɚɥɢɞɧɢăɜăȿɜɪɨɩɚĽăɡɚăɜɪɴɳɚɧɟăɢă
ɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧɟăɧɚăɢɡɥɹɡɥɨăɨɬăɭɩɨɬɪɟɛɚăɟɥɟɤɪɢɱɟɫɤɨăɢă

ɟɥɟɤɬɪɨɧɧɨăɨɛɨɪɭɞɜɚɧɟέ 

ɍɩɨɬɪɟɛɚăɧɚăɭɪɟɞɚ                   

1. ɋɥɨɠɟɬɟΝɦɟɪɢɬɟɥɧɚɬɚΝɱɚɲɤɚΝ(1)ΝɜɴɪɯɭΝɤɚɩɚɤɚΝ
(β)έΝɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɞɨɛɪɟΝɤɚɩɚɤɚΝɜɴɪɯɭΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢΝɧɚɬɢɫɧɟɬɟΝ(ɎɂȽέΝ1) 

2. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɜɴɪɯɭΝ
ɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɬɹɥɨΝɢΝɡɚɜɴɪɬɟɬɟΝɜΝɩɨɫɨɤɚΝɨɛɪɚɬɧɚΝ
ɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɜɚɬɚΝɫɬɪɟɥɤɚέ (ɮɢɝɭɪɚΝβ)έΝȼɢɠɬɟΝ
ɫɴɳɨΝɪɚɡɞɟɥɚΝ„ɋɢɫɬɟɦɚΝɡɚΝɛɟɡɨɩɚɫɧɨΝ
ɡɚɤɥɸɱɜɚɧɟ“έΝ 

 
 
3. ɋɜɚɥɟɬɟΝɤɚɩɚɤɚΝɢɥɢΝɦɟɪɢɬɟɥɧɚɬɚΝɱɚɲɤɚΝɨɬΝ

ɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢΝɩɨɫɬɚɜɟɬɟΝɩɪɨɞɭɤɬɢɬɟΝɜΝ
ɤɚɧɚɬɚέΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝ 

4. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɩɚɤɚΝɫΝɦɟɪɢɬɟɥɧɚɬɚΝɱɚɲɤɚΝ
ɨɛɪɚɬɧɨΝɜɴɪɯɭΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢΝ
ɡɚɜɴɪɬɟɬɟΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɨɛɪɚɬɧɨΝɧɚΝ
ɱɚɫɨɜɧɢɤɨɜɚɬɚΝɫɬɪɟɥɤɚ,ΝɡɚΝɞɚΝɝɨΝɡɚɤɥɸɱɢɬɟέΝ
ȼɢɠɬɟΝɫɴɳɨΝɪɚɡɞɟɥɚΝ„ɋɢɫɬɟɦɚΝɡɚΝɛɟɡɨɩɚɫɧɨΝ
ɡɚɤɥɸɱɜɚɧɟ“έΝɇɟΝɩɪɟɜɢɲɚɜɚɣɬɟΝɦɚɤɫɢɦɚɥɧɨΝ
ɞɨɩɭɫɬɢɦɨɬɨΝɧɢɜɨΝ- 1,ηΝɥɢɬɪɚέΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝ 

5. ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹΝɛɭɬɨɧ,ΝɡɚΝɞɚΝ
ɢɡɛɟɪɟɬɟΝɠɟɥɚɧɚɬɚΝɫɤɨɪɨɫɬΝ- 1,Νβ,ΝγΝɢɥɢΝ
PUδSźΝ(ɉɭɥɫ)έ 

6. ɎɭɧɤɰɢɹɬɚΝPUδSźΝɨɫɬɚɜɚΝɜɤɥɸɱɟɧɚ,ΝɞɨɤɚɬɨΝ
ɛɭɬɨɧɴɬΝPUδSźΝɟΝɧɚɬɢɫɧɚɬ,ΝɡɚΝɞɚΝɩɨɫɬɢɝɧɟɬɟΝ

ɩɨ-ɞɨɛɴɪΝɤɨɧɬɪɨɥΝɩɪɢΝɫɦɟɫɜɚɧɟɬɨ,ΝɧɚɩɪέΝ
ɤɨɝɚɬɨΝɪɟɠɟɬɟΝɹɞɤɢΝɢɥɢΝɲɨɤɨɥɚɞ,ΝɢɥɢΝ
ɪɚɡɬɪɨɲɚɜɚɬɟΝɥɟɞέ 

7. ɇɚɫɬɪɨɣɤɚΝ1,ΝβΝɢΝγΝɨɫɢɝɭɪɹɜɚɬΝɧɟɩɪɟɤɴɫɧɚɬɨΝ
ɫɦɟɫɜɚɧɟ,ΝɞɨɤɚɬɨΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹɬΝɛɭɬɨɧΝɟΝɜΝ
ɩɨɡɢɰɢɹΝΟίΟέ 

8. ɉɨΝɜɪɟɦɟΝɧɚΝɫɦɟɫɜɚɧɟɬɨΝɦɨɠɟɬɟΝɞɚΝɞɨɛɚɜɹɬɟΝ
ɞɨɩɴɥɧɢɬɟɥɧɢΝɩɪɨɞɭɤɬɢέΝɁɚΝɞɚΝɝɨΝɧɚɩɪɚɜɢɬɟ,Ν
ɢɡɜɚɞɟɬɟΝɦɟɪɢɬɟɥɧɚɬɚΝɱɚɲɤɚΝɨɬΝɨɬɜɨɪɚΝɡɚΝ
ɧɚɥɢɜɚɧɟέ 

9. ɋɥɟɞΝɤɚɬɨΝɫɬɟΝɩɪɢɤɥɸɱɢɥɢΝɫɴɫΝɫɦɟɫɜɚɧɟɬɨ,Ν
ɡɚɜɴɪɬɟɬɟΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹΝɛɭɬɨɧΝɜΝɩɨɡɢɰɢɹΝΟίΟέ 

ɍɩɨɬɪɟɛɚăɧɚă
ɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚ                  

1. ɂɡɫɢɩɟɬɟΝɠɟɥɚɧɨɬɨΝɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨΝɤɚɮɟΝ(ɦɚɤɫέΝζίΝ
ɝ)ΝɜΝɤɭɩɚɬɚΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚέ 

2. ɋɥɨɠɟɬɟΝɤɚɩɚɤɚΝ(1ζ)ΝɜɴɪɯɭΝɤɭɩɚɬɚΝ(1η)ΝɢΝ
ɧɚɬɢɫɧɟɬɟΝ(ɎɂȽέΝγ)έ 

3. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɜɴɪɯɭΝɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝ
ɬɹɥɨΝɢΝɡɚɜɴɪɬɟɬɟΝɜΝɩɨɫɨɤɚΝɨɛɪɚɬɧɚΝɧɚΝ
ɱɚɫɨɜɧɢɤɨɜɚɬɚΝɫɬɪɟɥɤɚΝ(ɮɢɝɭɪɚΝζ)έΝȼɢɠɬɟΝ
ɫɴɳɨΝɪɚɡɞɟɥɚΝ„ɋɢɫɬɟɦɚΝɡɚΝɛɟɡɨɩɚɫɧɨΝ
ɡɚɤɥɸɱɜɚɧɟ“έΝ 

  
 
4. ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹΝɛɭɬɨɧ,ΝɡɚΝɞɚΝ

ɢɡɛɟɪɟɬɟΝɠɟɥɚɧɚɬɚΝɫɤɨɪɨɫɬΝ- 1,Νβ,ΝγΝɢɥɢΝ
PUδSźΝ(ɉɭɥɫ)έ 

5. ȾɨɤɨɥɤɨΝɮɢɧɨΝɟΝɫɦɥɹɧɨΝɤɚɮɟɬɨΝɡɚɜɢɫɢΝɨɬΝ
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɬɨΝɧɚΝɤɚɮɟɟɧɢɬɟΝɡɴɪɧɚΝɢΝɜɪɟɦɟɬɨΝ
ɧɚΝɦɟɥɟɧɟέΝ 

6. ɁɚΝɫɦɥɹɧɨΝɤɚɮɟΝɫɟΝɩɪɢɥɚɝɚɬΝɫɥɟɞɧɨɬɨΝ
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨΝɢΝɜɪɟɦɟέ 

7. ζίΝɝμΝɦɚɤɫέΝ1η-γίΝɫɟɤέ 
8. ɉɪɢΝɩɨ-ɤɪɚɬɤɨΝɜɪɟɦɟΝɧɚΝɦɟɥɟɧɟΝɤɚɮɟɬɨΝɟΝ

ɫɦɥɹɧɨΝɩɨ-ɟɞɪɨέ 
9. ɎɭɧɤɰɢɹɬɚΝPUδSźΝɨɫɬɚɜɚΝɜɤɥɸɱɟɧɚ,ΝɞɨɤɚɬɨΝ

ɛɭɬɨɧɴɬΝPUδSźΝɟΝɧɚɬɢɫɧɚɬ,ΝɡɚΝɞɚΝɩɨɫɬɢɝɧɟɬɟΝ
ɩɨ-ɞɨɛɴɪΝɤɨɧɬɪɨɥΝɩɪɢΝɦɟɥɟɧɟɬɨέ 

10. ɇɚɫɬɪɨɣɤɚΝ1,ΝβΝɢΝγΝɨɫɢɝɭɪɹɜɚɬΝɧɟɩɪɟɤɴɫɧɚɬɨΝ
ɦɟɥɟɧɟ,ΝɞɨɤɚɬɨΝɤɨɧɬɪɨɥɧɢɹɬΝɛɭɬɨɧΝɟΝɜΝ
ɩɨɡɢɰɢɹΝΟίΟέ 

 

 

 

ɎɂȽ.1                 ɎɂȽ.2       

ɎɂȽ.3       ɎɂȽ.4       
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ɋɢɫɬɟɦɚăɡɚăɛɟɡɨɩɚɫɧɨăɡɚɤɥɸɱɜɚɧɟ 

ɋΝɰɟɥΝɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬΝɬɨɡɢΝɛɥɟɧɞɟɪΝɢΝ
ɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɫɚΝɩɪɨɟɤɬɢɪɚɧɢΝɫɴɫΝɫɢɫɬɟɦɚΝɡɚΝ
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨΝɡɚɤɥɸɱɜɚɧɟέΝȺɤɨΝɤɚɩɚɤɴɬΝɢΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢɥɢΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɧɟΝɫɚΝɩɨɫɬɚɜɟɧɢΝ
ɩɪɚɜɢɥɧɨΝɢΝɡɚɤɥɸɱɟɧɢΝɜΝɬɨɱɧɚɬɚΝɩɨɡɢɰɢɹ,ΝɬɟΝ
ɧɹɦɚΝɞɚΝɪɚɛɨɬɹɬέ 
 
ɁɚΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝɫɝɥɨɛɹɜɚɧɟΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚɩɪɚɜɟɬɟΝ
ɫɥɟɞɧɨɬɨμ 
1. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɬɹɥɨΝɧɚΝɦɚɫɚɬɚΝɫ ɥɢɰɟΝ

ɤɴɦΝɜɚɫέ 
2. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɜɴɪɯɭΝ

ɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɬɹɥɨΝɫΝɞɪɴɠɤɚɬɚΝɜɞɹɫɧɨέΝɄɚɧɚɬɚΝɟΝ
ɩɨɫɬɚɜɟɧɚΝɩɪɚɜɢɥɧɨ,ΝɤɨɝɚɬɨΝɫɬɪɟɥɤɚɬɚΝɜɴɪɯɭΝ
ɧɟɹΝɫɟΝɧɚɦɢɪɚΝɬɨɱɧɨΝɧɚɞΝɫɢɦɜɨɥɚΝɡɚΝ
ɨɬɤɥɸɱɟɧɨΝɩɨɥɨɠɟɧɢɟΝɧɚΝɛɚɡɚɬɚέ 

3. ɁɚɜɴɪɬɟɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚɞɹɫɧɨ,Ν
ɞɨɤɚɬɨΝɱɭɟɬɟΝɫɥɚɛɨΝɳɪɚɤɜɚɧɟέΝɋɬɪɟɥɤɢɬɟΝɧɚΝ
ɛɚɡɚɬɚΝɢΝɧɚΝɤɚɧɚɬɚΝɫɟɝɚΝɬɪɹɛɜɚΝɞɚΝɫɟΝ

ɢɡɪɚɜɧɟɧɢΝɟɞɧɚΝɫΝɞɪɭɝɚέΝȺɤɨΝɬɨɜɚΝɟΝɬɚɤɚ,Ν
ɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɟΝɡɚɤɥɸɱɟɧɚΝɩɪɚɜɢɥɧɨέ 

4. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɩɚɤɚΝɜɴɪɯɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,ΝɬɚɤɚΝɱɟΝ
ɞɴɥɝɚɬɚΝɱɚɫɬΝɡɚΝɩɪɢɞɴɪɠɚɧɟΝɟΝɤɴɦΝɜɚɫέ 

5. ɁɚɜɴɪɬɟɬɟΝɱɚɫɬɬɚΝɡɚΝɩɪɢɞɴɪɠɚɧɟΝɧɚɞɹɫɧɨ,Ν
ɬɚɤɚΝɱɟΝɬɹΝɞɚΝɩɨɩɚɞɧɟΝɬɨɱɧɨΝɜɴɪɯɭΝɞɪɴɠɤɚɬɚΝ
ɧɚΝɤɚɧɚɬɚέΝɋɟɝɚΝɛɥɟɧɞɟɪɴɬΝɟΝɝɨɬɨɜΝɡɚΝ
ɭɩɨɬɪɟɛɚέ 

 
ɁɚΝɩɪɚɜɢɥɧɨΝɫɝɥɨɛɹɜɚɧɟΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝ
ɧɚɩɪɚɜɟɬɟΝɫɥɟɞɧɨɬɨμ 
1. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝɬɹɥɨΝɧɚΝɦɚɫɚɬɚΝɫΝɥɢɰɟΝ

ɤɴɦΝɜɚɫέ 
2. ɉɨɫɬɚɜɟɬɟΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɜɴɪɯɭΝɨɫɧɨɜɧɨɬɨΝ

ɬɹɥɨ,ΝɡɚɜɴɪɬɟɬɟΝɹΝɧɚɞɹɫɧɨ,ΝɞɨɤɚɬɨΝɱɭɟɬɟΝɥɟɤɨΝ
ɳɪɚɤɜɚɧɟέΝɋɟɝɚΝɫɬɪɟɥɤɢɬɟΝɜɴɪɯɭΝɛɚɡɚɬɚΝɢΝ
ɤɭɩɚɬɚΝɧɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɬɪɹɛɜɚΝɞɚΝɫɟΝ
ɢɡɪɚɜɧɟɧɢΝɟɞɧɚΝɫΝɞɪɭɝɚέΝȺɤɨΝɬɨɜɚΝɟΝɬɚɤɚ,Ν
ɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɟΝɡɚɤɥɸɱɟɧɚΝɩɪɚɜɢɥɧɨέ 

3. ɋɟɝɚΝɤɚɮɟɦɟɥɚɱɤɚɬɚΝɟΝɝɨɬɨɜɚΝɡɚΝɭɩɨɬɪɟɛɚέ 

ɍɩɴɬɜɚɧɟăɡɚăɛɥɟɧɞɟɪɚ 

Ⱦɟɣɫɬɜɢɟ ɏɪɚɧɚ ɇɚɫɬɪɨɣɤɚ ɉɪɨɰɟɞɭɪɚăɧɚăɨɛɪɚɛɨɬɤɚ 

Ⱥɟɪɢɪɚɧɟ 
ɆɥɟɱɧɢăɲɟɣɤɨɜɟĽă

ɫɦɭɬɢɬɚ 
2, 3 

ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟă ɨɯɥɚɞɟɧɨă ɦɥɹɤɨέă ɋɦɟɫɜɚɣɬɟă ɞɨɤɚɬɨă ɩɨɥɭɱɢɬɟă

ɠɟɥɚɧɚăɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢɹέ 

Ɋɹɡɚɧɟ 
əɞɤɢĽăɲɨɤɨɥɚɞĽă

ɱɟɫɴɧăɢɥɢăɛɢɥɤɢ 
PULSE 

Ɋɚɛɨɬɟɬɟă ɫă ńήβă ɱɚɲɚă ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨĽă ɡɚă ɞɚă ɩɨɥɭɱɢɬɟă ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨă

ɧɚɪɹɡɚɧɢăɩɚɪɱɟɧɰɚέ 

Ɋɚɡɛɢɜɚɧɟăɧɚă

ɤɪɟɦ 
Ɇɚɫɥɨăɢɥɢăɡɚɯɚɪ 2, 3  

ɋɦɟɫɟɬɟăɦɚɫɥɨăɢăɡɚɯɚɪĽăɞɨɤɚɬɨăɫɬɚɧɚɬăɧɚăɤɪɟɦέăɉɪɟɩɨɪɴɱɢɬɟɥɧɨă

ɟăɫɴɞɴɪɠɚɧɢɟɬɨăɞɚăɛɴɞɟăɧɚăɩɨɥɨɜɢɧɚăɢăɞɚăɨɛɟɪɟɬɟăɫɦɟɫɬɚăɨɬă

ɫɬɟɧɢɬɟă ɧɚă ɤɚɧɚɬɚέ 

ɇȿăɉɊȿɄȺɅəȼȺɃɌȿăɋăɉɊɈɐȿȾɍɊȺɌȺέ 

ɇɚɬɪɨɲɚɜɚɧɟ 
ɇɚɬɪɨɲɚɜɚɧɟăɧɚă

ɯɥɹɛĽăɛɢɫɤɜɢɬɢ 
2, 3 ɇɚɱɭɩɟɬɟăɧɚăɩɚɪɱɟɬɚăɢăɪɚɛɨɬɟɬɟĽăɞɨɤɚɬɨăɫɟăɧɚɬɪɨɲɚɬέ 

ɇɚɬɪɨɲɚɜɚɧɟă

ɧɚăɥɟɞ 
Ʌɟɞ 1, 2, 3㸪PULSE 

Ⱦɨɛɚɜɟɬɟă ńή4ă ɱɚɲɚă ɜɨɞɚέă Ɂɚă ɞɚă ɧɚɬɪɨɲɢɬɟă ɥɟɞɚĽă ɢɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟă

ɩɪɨɢɡɜɨɥɧɚă ɧɚɫɬɪɨɣɤɚă ɢɥɢă ɛɭɬɨɧɚă PUδSźă γ-4ă ɩɴɬɢă

ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɧɨέ 

ɋɴɡɞɚɜɚɧɟăɧɚă

ɟɦɭɥɫɢɹ 

Ⱦɪɟɫɢɧɝăɡɚă

ɫɚɥɚɬɚ 
1, 2 

ɋɦɟɫɜɚɣɬɟĽăɞɨɤɚɬɨăɫɟăɩɨɥɭɱɢăɞɨɛɪɚăɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢɹέăɉɨăɜɪɟɦɟăɧɚă

ɪɚɛɨɬɚăɦɨɠɟɬɟăɞɚăɞɨɛɚɜɢɬɟă ɡɟɯɬɢɧă ɤɴɦăɫɦɟɫɬɚăɩɪɟɡăɨɬɜɨɪɚă ɡɚă

ɧɚɥɢɜɚɧɟăɜăɤɚɩɚɤɚέ 

ɉɭɞɪɚăɡɚɯɚɪ Ʉɪɢɫɬɚɥɧɚăɡɚɯɚɪ 2, 3 
ɊɚɛɨɬɟɬɟăɨɤɨɥɨăβίăɫɟɤɭɧɞɢĽăɡɚăɞɚăɩɨɥɭɱɢɬɟăɮɢɧɚăɡɚɯɚɪăɢ ɨɳɟăńίă

ɫɟɤɭɧɞɢăɡɚăɩɨɥɭɱɚɜɚɧɟăɧɚăɩɭɞɪɚăɡɚɯɚɪέ 

Ɇɢɤɫɢɪɚɧɟ Ɋɚɡɥɢɱɧɢăɫɦɟɫɢ 1, 2 
ɋɦɟɫɟɬɟăɩɪɨɞɭɤɬɢɬɟɞɨăɩɨɥɭɱɚɜɚɧɟăɧɚăɯɨɦɨɝɟɧɧɚăɫɦɟɫέăăăăăăăăăăăăăă

ɇȿăɉɊȿɄȺɅəȼȺɃɌȿăɋăɉɊɈɐȿȾɍɊȺɌȺέ 

ɉɚɫɢɪɚɧɟ 
ɋɭɩɢĽăɡɟɥɟɧɱɭɰɢĽă

ɩɥɨɞɨɜɟ 
2, 3 ɋɦɟɫɟɬɟăɞɨăɝɥɚɞɤɚăɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢɹέ 

ȼɇɂɆȺɇɂȿΞΝȼɪɟɦɟɬɨΝɡɚΝɨɛɪɚɛɨɬɤɚΝɟΝɪɚɡɥɢɱɧɨΝɜΝɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬΝɨɬΝɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɬɨΝɜΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚνΝ
ɩɨɫɨɱɟɧɨɬɨΝɜɪɟɦɟΝɟΝɫɚɦɨΝɡɚΝɨɪɢɟɧɬɢɪέ 
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ɉɨɥɟɡɧɢăɫɴɜɟɬɢăɡɚăɫɦɟɫɜɚɧɟ 

 ɄɪɚɬɤɨΝɡɚɜɴɪɬɚɧɟΝɜΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɳɟΝɩɪɟɦɚɯɧɟΝ
ɛɭɱɤɢɬɟΝɜΝɫɨɫɚΝɢΝɳɟΝɯɨɦɨɝɟɧɢɡɢɪɚΝɫɨɫΝɫΝ
ɹɣɰɚ,ΝɤɨɣɬɨΝɫɟΝɟΝɪɚɡɞɟɥɢɥΝɧɚΝɫɴɫɬɚɜɧɢɬɟΝɫɢΝ
ɱɚɫɬɢέ 

 ɉɪɨɞɭɤɬɢɬɟΝɡɚΝɫɦɟɫɜɚɧɟΝɬɪɹɛɜɚΝɞɚΝɫɚΝ
ɧɚɪɹɡɚɧɢΝɧɚΝɤɭɛɱɟɬɚΝ(ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɧɨΝβ-3 
ɫɦ),ΝɤɨɟɬɨΝɳɟΝɫɩɨɦɨɝɧɟΝɡɚΝɩɨɫɬɢɝɚɧɟΝɧɚΝ
ɯɨɦɨɝɟɧɟɧΝɪɟɡɭɥɬɚɬέ 

 ɇɢɤɨɝɚΝɧɚΝɩɴɥɧɟɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚɞΝ
ɩɨɫɨɱɟɧɨɬɨΝɦɚɤɫɢɦɚɥɧɨΝɧɢɜɨέ 

 ɁɚΝɞɚΝɫɟΝɩɨɫɬɢɝɧɟΝɪɚɜɧɨɦɟɪɟɧΝɪɟɡɭɥɬɚɬΝɩɪɢΝ
ɫɦɟɫɜɚɧɟΝɧɚΝɫɭɯɢΝɫɴɫɬɚɜɤɢ,ΝɦɨɠɟΝɞɚΝɫɟΝ
ɧɚɥɨɠɢΝɞɚΝɫɩɪɟɬɟΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢΝɞɚΝɢɡɛɭɬɚɬɟΝ
ɫɴɫɬɚɜɤɢɬɟΝɨɬΝɫɬɟɧɢɬɟΝɧɚΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚɞɨɥɭΝɫɴɫΝ
ɲɩɚɬɭɥɚέ 

 ɄɨɝɚɬɨΝɩɚɫɢɪɚɬɟΝɩɥɨɞɨɜɟΝɢɥɢΝɡɟɥɟɧɱɭɰɢ,Ν
ɫɝɨɬɜɟɧɢΝɢɥɢΝɫɭɪɨɜɢ,ΝɧɚɪɟɠɟɬɟΝɝɢΝɧɚΝɦɚɥɤɢΝ
ɩɚɪɱɟɧɰɚ,ΝɡɚΝɞɚΝɭɥɟɫɧɢɬɟΝɫɦɟɫɜɚɧɟɬɨ. 

 ɄɨɝɚɬɨΝɫɦɟɫɜɚɬɟΝɪɚɡɥɢɱɧɢΝɫɴɫɬɚɜɤɢ,ΝɩɴɪɜɨΝ
ɫɦɟɫɟɬɟΝɬɟɱɧɢɬɟΝɫɴɫɬɚɜɤɢΝɢΝɫɥɟɞΝɬɨɜɚΝ
ɞɨɛɚɜɟɬɟΝɫɭɯɢɬɟέ 

 ȼɢɧɚɝɢΝɫɟΝɭɜɟɪɹɜɚɣɬɟ,ΝɱɟΝɫɬɟΝɩɪɟɦɚɯɧɚɥɢΝ
ɤɨɫɬɢɥɤɢɬɟΝɨɬΝɩɥɨɞɨɜɟɬɟΝɢΝɤɨɫɬɢɬɟΝɨɬΝ
ɦɟɫɨɬɨ,ΝɡɚΝɞɚΝɧɟΝɩɨɜɪɟɞɹɬΝɧɨɠɨɜɟɬɟέ 

 ɇɟΝɨɛɪɚɛɨɬɜɚɣɬɟΝɝɨɪɟɳɢΝɬɟɱɧɨɫɬɢΝɫΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚέΝɂɡɱɚɤɚɣɬɟΝɞɚΝɫɟΝɨɯɥɚɞɹɬΝɩɪɟɞɢΝ
ɨɛɪɚɛɨɬɤɚέ 

 ȼɢɧɚɝɢΝɜɟɧɬɢɥɢɪɚɣɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,Ν
ɤɨɝɚɬɨΝɩɚɫɢɪɚɬɟΝɬɨɩɥɢΝɫɴɫɬɚɜɤɢέΝɌɨɜɚΝɫɟΝ
ɩɨɫɬɢɝɚ,ΝɤɚɬɨΝɫɜɚɥɢɬɟΝɱɚɲɤɚɬɚΝɡɚΝɫɴɫɬɜɚɤɢΝ
ɨɬΝɤɚɩɚɤɚΝɫɥɟɞΝɤɚɬɨΝɜɤɥɸɱɢɬɟΝɛɥɟɧɞɟɪɚέ 

ɉɨɞɞɪɴɠɤɚăɢăɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 

Ȼɴɪɡɨăɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 
1. ɇɚɩɴɥɧɟɬɟΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɞɨΝɩɨɥɨɜɢɧɚΝɫΝɬɨɩɥɚΝ

ɜɨɞɚΝɢΝɦɚɥɤɨΝɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨΝɩɨɱɢɫɬɜɚɳΝ
ɩɪɟɩɚɪɚɬέ 

2. ɇɚɬɢɫɧɟɬɟΝɛɭɬɨɧɚΝPUδSźΝɢΝɡɚɞɪɴɠɬɟΝ1-2 
ɫɟɤɭɧɞɢΝɩɪɟɞɢΝɞɚΝɨɫɜɨɛɨɞɢɬɟέΝɉɨɜɬɨɪɟɬɟΝγ-4 
ɩɴɬɢέ 

3. ɋɥɟɞΝɬɨɜɚΝɫɜɚɥɟɬɟΝɤɚɧɚɬɚΝɢΝɹΝɢɡɩɥɚɤɧɟɬɟΝɩɨɞΝ
ɬɟɱɚɳɚΝɜɨɞɚέ 

4. ɉɨɱɢɫɬɟɬɟΝɤɭɩɚɬɚΝɡɚΝɦɟɥɟɧɟΝɢΝɤɚɩɚɤɚΝɫΝɱɟɬɤɚΝ
ɢɥɢΝɫɭɯɚΝɤɴɪɩɚέ 

5. ɄɚɩɚɤɴɬΝɧɚΝɤɭɩɚɬɚΝɡɚΝɦɟɥɟɧɟΝɦɨɠɟΝɫɴɳɨΝɞɚΝ
ɫɟΝɢɡɦɢɟΝɫɴɫΝɫɬɭɞɟɧɚΝɢɥɢΝɯɥɚɞɤɚΝɜɨɞɚέ 

 
ɐɹɥɨɫɬɧɨăɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟ 
1. ɊɚɡɜɢɣɬɟΝɩɪɢɫɬɚɜɤɚɬɚΝɫΝɧɨɠɨɜɟΝɨɬΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝ

ɛɥɟɧɞɟɪɚ,ΝɤɚɬɨΝɡɚɜɴɪɬɢɬɟΝɞɨɥɧɚɬɚΝɣΝɱɚɫɬΝɜΝ
ɩɨɫɨɤɚΝɨɛɪɚɬɧɚΝɧɚΝɱɚɫɨɜɧɢɤɨɜɚɬɚΝɫɬɪɟɥɤɚέ 

2. ɈɬɫɬɪɚɧɟɬɟΝɝɭɦɟɧɨɬɨΝɭɩɥɴɬɧɟɧɢɟΝɨɬΝ
ɩɪɢɫɬɚɜɤɚɬɚΝɫΝɧɨɠɨɜɟέ 

3. ɂɡɦɢɣɬɟΝɤɚɩɚɤɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,ΝɱɚɲɚɬɚΝɡɚΝ
ɫɴɫɬɚɜɤɢ,ΝɝɭɦɟɧɨɬɨΝɩɨɤɪɢɬɢɟ,ΝɩɪɢɫɬɚɜɤɚɬɚΝɫΝ
ɧɨɠɨɜɟΝɢΝɤɚɧɚɬɚΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɫΝɬɨɩɥɚΝ
ɫɚɩɭɧɟɧɚΝɜɨɞɚέ 

 
ȼɧɢɦɚɧɢɟμΝȼɧɢɦɚɜɚɣɬɟΝɩɪɢΝɩɨɱɢɫɬɜɚɧɟɬɨΝɧɚΝ
ɧɨɠɨɜɟɬɟ,ΝɬɴɣΝɤɚɬɨΝɬɟΝɫɚΝɢɡɤɥɸɱɢɬɟɥɧɨΝɨɫɬɪɢέ 
 
ɁɚɛɟɥɟɠɤɚμΝɇɟΝɩɨɱɢɫɬɜɚɣɬɟΝɧɢɤɨɹΝɱɚɫɬΝɧɚΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɜΝɫɴɞɨɦɢɹɥɧɚΝɦɚɲɢɧɚέΝ 
 
ɉɨɱɢɫɬɜɚɧɟΝɧɚΝɛɚɡɚɬɚ 
ɂɡɩɨɥɡɜɚɣɬɟΝɜɥɚɠɧɚ,ΝɦɟɤɚΝɝɴɛɚΝɫΝɩɨɱɢɫɬɜɚɳΝ
ɩɪɟɩɚɪɚɬΝɢΝɡɚɛɴɪɲɟɬɟΝɛɚɡɚɬɚέ 
 
ɁɚɛɟɥɟɠɤɚμΝɇɢɤɨɝɚΝɧɟΝɩɨɬɚɩɹɣɬɟΝɛɚɡɚɬɚΝɜɴɜΝ
ɜɨɞɚέ 

Ƚɪɢɠɚăɡɚăɨɤɨɥɧɚɬɚăɫɪɟɞɚ 

ɇɟΝɢɡɯɜɴɪɥɹɬɟΝɭɪɟɞɚΝɡɚɟɞɧɨΝɫΝɛɢɬɨɜɢɬɟΝ
ɨɬɩɚɞɴɰɢ,ΝɩɪɟɞɚɣɬɟΝɝɨΝɜΝɩɭɧɤɬɨɜɟɬɟΝɡɚΝɫɴɛɢɪɚɧɟΝ
ɧɚΝɨɬɩɚɞɴɰɢΝɨɬΝɟɥɟɤɬɪɨɧɧɨΝɢΝɟɥɟɬɪɢɱɟɫɤɨΝ
ɨɛɨɪɭɞɜɚɧɟΝɡɚΝɪɟɰɢɤɥɢɪɚɧɟέΝɉɨΝɬɨɡɢΝɧɚɱɢɧΝ
ɩɨɦɚɝɚɬɟΝɡɚΝɩɪɟɞɩɚɡɜɚɧɟΝɧɚΝɨɤɨɥɧɚɬɚΝɫɪɟɞɚέΝ 

Ƚɚɪɚɧɰɢɹăɢăɫɟɪɜɢɡ 

ȺɤɨΝɫɟΝɧɭɠɞɚɟɬɟΝɨɬΝɢɧɮɨɪɦɚɰɢɹΝɢɥɢΝɢɦɚɬɟΝ
ɩɪɨɛɥɟɦ,ΝɫɟΝɨɛɴɪɧɟɬɟΝɤɴɦΝɐɟɧɬɴɪɚΝɡɚΝ
ɨɛɫɥɭɠɜɚɧɟΝɧɚΝɤɥɢɟɧɬɢΝɧɚΝύШrОЧУОΝɜɴɜΝɜɚɲɚɬɚΝ
ɫɬɪɚɧɚΝ(ɬɟɥɟɮɨɧɧɢɹΝɦɭΝɧɨɦɟɪΝɦɨɠɟɬɟΝɞɚΝ
ɧɚɦɟɪɢɬɟΝɜΝɦɟɠɞɭɧɚɪɨɞɧɚɬɚΝɝɚɪɚɧɰɢɨɧɧɚΝɤɚɪɬɚ)έΝ
ȺɤɨΝɜɴɜΝɜɚɲɚɬɚΝɫɬɪɚɧɚΝɧɹɦɚΝɐɟɧɬɴɪΝɡɚΝ
ɨɛɫɥɭɠɜɚɧɟΝɧɚΝɤɥɢɟɧɬɢ,ΝɨɛɴɪɧɟɬɟΝɫɟΝɤɴɦ 
ɦɟɫɬɧɢɹΝɬɴɪɝɨɜɟɰΝɧɚΝɭɪɟɞɢΝɧɚΝύШrОЧУОΝɢɥɢΝɫɟΝ
ɫɜɴɪɠɟɬɟΝɫΝɈɬɞɟɥɚΝɡɚΝɫɟɪɜɢɡɧɨΝɨɛɫɥɭɠɜɚɧɟΝɧɚΝ
ɛɢɬɨɜɢΝɭɪɟɞɢΝɧɚΝύШrОЧУОΝДSОrЯТМОΝDОЩКrtЦОЧtΝШПΝ
Gorenje Domestic Appliances. 
ɋɚɦɨăɡɚăɥɢɱɧɚăɭɩɨɬɪɟɛɚĄ 
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1. VъФШ ЧКХцЯКМъСШΝШtЯШruήШНЦČrФК 
2. VъФШ 
3. σпНШЛКΝЦТбцruΝ(1,ηΝХТtru) 
4. τНЧъЦКtОХЧпΝΗОЩОХШЯпΝsОstКЯКΝ 
5. τгНШЛЧýΝФrШužОФΝtČХОsКΝЦТбцruΝ 
6. TČХОsШΝЦТбцru 
7. ГпstrΗФКΝКΝЩĜъЯШНЧъΝšĖĤrК 
8. TХКΗъtФШΝЩuХгЧъСШΝЩrШЯШгuΝ 
9. τЯХпНКМъΝФЧШПХъФ 
10. ГпФХКНЧК 
11. PХКstШЯцΝЧШžТΗФвΝ 
12. ФrвtΝЧКΝЦХОtъΝФпЯв 
13. ЧпНШЛКΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝ 
14. ЦХОМъΝЧĤž 

BОгpОčЧШЬЭЧъăШpКЭĜОЧъ           
 PĜОНΝЩШužТtъЦΝsЩШtĜОЛТΗОΝsТΝЩОΗХТЯČΝЩĜОΗtČtОΝ

ЯšОМСЧвΝЩШФвЧвέ 
 PШФuНΝЧОМСпЯпtОΝsЩШtĜОЛТΗΝЛОгΝНШгШru,ΝЩĜъЩКНЧČΝ

ЩĜОНΝЦШЧtпžъ,ΝНОЦШЧtпžъΝЧОЛШΝΗТštČЧъЦ,ΝЯžНвΝСШΝ
ШНЩШУtОΝШНΝгНrШУОΝЧКЩпУОЧъέ 

 TОЧtШΝsЩШtĜОЛТΗΝЧОЧъΝurΗОЧΝЩrШΝНČtТέΝUМСШЯпЯОУtОΝ
sЩШtĜОЛТΗΝКΝУОСШΝЩĜъЯШНЧъΝФКЛОХΝЦТЦШΝНШsКСΝНČtъέ 

 τsШЛвΝsОΝsЧъžОЧýЦТΝПвгТМФýЦТ,ΝsЦвsХШЯýЦТΝЧОЛШΝ
ЦОЧtпХЧъЦТΝsМСШЩЧШstЦТ,ΝЩĜъЩКНЧČΝsΝЧОНШstКtФОЦΝ
гФušОЧШstъΝКΝгЧКХШstъ,ΝЦШСШuΝsЩШtĜОЛТΗОΝЩШužъЯКtΝ
pouze tehdy, pokud budou pod dozorem nebo 
ЛuНШuΝЦъtΝЩШФвЧв,ΝУКФΝЩШužъЯКtΝsЩШtĜОЛТΗΝ
ЛОгЩОΗЧýЦΝгЩĤsШЛОЦΝКΝЛuНШuΝМСпЩКtΝsШuЯТsОУъМъΝ
ЧОЛОгЩОΗъέ 

 DČtТΝsТΝsОΝsЩШtĜОЛТΗОЦΝЧОsЦČУъΝСrпtέ 
 PШФuНΝНШУНОΝФΝЩШšФШгОЧъΝЩĜъЯШНЧъΝšĖĤrв,ΝУОΝtĜОЛКΝ

ЩШžпНКtΝЯýrШЛМО,ΝУОСШΝШНЛШrЧцСШΝШЩrКЯпĜОΝЧОЛШΝ
ЩШНШЛЧČΝФЯКХТПТФШЯКЧШuΝШsШЛu,ΝКЛвΝšĖĤruΝ
ЯвЦČЧТХК,ΝЩrШtШžОΝЛвΝЦШСХШΝНШУъtΝФΝtČžФцЦuΝ
ѕrКгuέ 

 PĜТΝЦКЧТЩuХКМТΝsΝШstrШuΝĜОгЧШuΝΗОЩОХъ,ΝЩĜТΝ
ЯвЩrКгНĖШЯпЧъΝЧпНШЛвΝКΝЛČСОЦΝΗТštČЧъΝУОΝtĜОЛКΝ
НЛпtΝгЯýšОЧцΝШЩКtrЧШstТέ 

 PĜОНΝЯýЦČЧШuΝЩĜъsХušОЧstЯъΝЧОЛШΝЧОžΝsОΝЩĜТЛХъžъtОΝ
ФΝΗпstОЦ,ΝФtОrцΝsО ЩĜТΝЩШužъЯпЧъΝЩШСвЛuУъ,Ν
sЩШtĜОЛТΗΝЯвЩЧČtОΝКΝШНЩШУtОΝСШΝШНΝгНrШУОΝ
ЧКЩпУОЧъέ 

 TОЧtШΝsЩШtĜОЛТΗΝУОΝurΗОЧΝЩrШΝЩШužТtъΝЯΝ
НШЦпМЧШstОМСΝКΝЩrШΝЩШНШЛЧцΝгЩĤsШЛвΝЯвužТtъ,Ν
ЧКЩĜъФХКНμ 

 ЯΝФuМСвĖsФýМСΝЩrШstШrпМСΝЩrШΝЩОrsШЧпХΝЯΝ
ШЛМСШНОМС,ΝФКЧМОХпĜъМСΝКΝУТЧýМСΝЩrКМШЯЧъМСΝ
prostĜОНъМСνΝ 

 ЧКΝМСКХuЩпМСνΝ 
– ЩrШΝФХТОЧtвΝЯΝСШtОХъМС,ΝЦШtОХОМСΝКΝУТЧýМСΝ
ЩrШstĜОНъМСΝШЛвtЧцСШΝtвЩuνΝ 
– ЯΝЩrШstĜОНъМСΝtвЩuΝЧШМХОСΝsОΝsЧъНКЧъέ 

 PĜТΝЩШužъЯпЧъΝЧОЩĜТЛХТžuУtОΝЩrstвΝФΝΗОЩОХТέ 
 σОЦТбuУtОΝСШrФцΝЩĜъsКНвέ 
 PШužъЯОУtОΝЯžНвΝЧКΝrШЯЧцЦΝЩШЯrМСuέ 
 PĜОНΝЩĜТЩШУОЧъЦΝНШΝгпsuЯФвΝЩĜОЩЧČtОΝШЯХпНКМъΝ

ФЧШПХъФΝНШΝЩШХШСвΝЯвЩЧutШΝ„ί“έ 
 σОЩШužъЯОУtОΝНцХОΝЧОžΝ1ΝЦТЧutuΝЛОгΝЩĜОrušОЧъέ 
 σОЩШužъЯОУtОΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝНцХОΝЧОžΝγίΝsОФuЧНΝ

ЛОгΝЩĜОrušОЧъέΝPШtц,ΝМШΝЩШužТУОtОΝЦХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝ
tĜТФrпtΝЛОгΝЩĜОrušОЧъ,ΝУОΝЧutЧпΝЩĜОstпЯФКΝЧКΝНШЛuΝ
ЩĜТЛХТžЧČΝθίΝЦТЧutέ 

 PĜОΗtČtОΝsТΝЩОΗХТЯČΝЯšОМСЧвΝЧпЯШНвΝНШНпЯКЧцΝsОΝ
sЩШtĜОЛТΗОЦΝКΝusМСШЯОУtОΝУОέ 

 σОžΝгКsuЧОtОΝЧОЛШΝЯвtпСЧОtОΝгпstrΗФu,ΝЯвЩЧČtОΝ
ЯžНвΝЧКΝгпsuЯМОΝЧКЩпУОЧъέΝPĜТΝЯвtКСШЯпЧъΝгОΝ
гпsuЯФвΝtКСОУtОΝгКΝгпstrΗФu,ΝЧТФШХТΝгКΝЩĜъЯШНЧъΝ
kabel.  

 σОЩШužъЯОУtОΝsЩШtĜОЛТΗΝsΝЩrШНХužШЯКМъЦΝФКЛОХОЦ,Ν
ЩШФuНΝtОЧtШΝФКЛОХΝЧОгФШЧtrШХШЯКХΝКΝЧОЯвгФШušОХΝ
ФЯКХТПТФШЯКЧýΝtОМСЧТФΝЧОЛШΝЩrКМШЯЧъФΝsОrЯТsuέ 

 SЩШtĜОЛТΗΝЯžНвΝЩШužъЯОУtОΝЯΝгпsuЯМОΝsΝЧКЩČtъЦΝ
(ЩШuгОΝstĜъНКЯýЦ)ΝuЯОНОЧýЦΝЧКΝsЩШtĜОЛТΗТέ 

 SЩШtĜОЛТΗΝЧОЩШužъЯОУtОΝЩrШΝžпНЧýΝУТЧýΝѕΗОХΝФrШЦČΝ
tČМС,ΝФОΝФtОrýЦΝЛвХΝurΗОЧέ 

 σОЩШФХпНОУtОΝsЩШtĜОЛТΗΝЧКΝЩШЯrМСΝsΝСШrФýЦΝ
ЩХвЧШЯýЦΝЩХКЦОЧОЦΝКΝsΝОХОФtrТМФýЦΝЩrЯФОЦΝКЧТΝ
ЩШЛХъžΝtКФШЯцСШΝЩШЯrМСuΝЧОЛШΝЧКΝrШгЩпХОЧШuΝ
trШuЛuέΝσОЩШФХпНОУtОΝЧКΝСШrЧъΝЩХШМСuΝУТЧцСШΝ
sЩШtĜОЛТΗОέ 

 σОЧОМСпЯОУtОΝЩĜъЯШНЧъΝšĖĤruΝsЩШtĜОЛТΗО viset 
ЩĜОsΝШФrКУΝstШХu,ΝЩrКМШЯЧъΝНОsФвΝЧОЛШΝtКЦ,ΝФНОΝЛвΝ
sОΝНШtýФКХΝСШrФцСШΝЩШЯrМСuέ 

 σОЩШužъЯОУtОΝsЩШtĜОЛТΗ,ΝЩШФuНΝЦпΝЩШšФШгОЧШuΝ
ЩĜъЯШНЧъΝšĖĤrШuΝЧОЛШΝЩШtц,ΝМШΝНШšХШΝФΝЩпНuΝЧОЛШΝ
ФΝЩШšФШгОЧъΝsЩШtĜОЛТΗОέ 

 ψОгΝНШЩШruΗОЧъΝЧОЩШЧШĜuУtОΝsЩШtĜОЛТΗΝНШΝЯШНвΝ
ani do jinцΝФКЩКХТЧвέ 

 σОНШtýФОУtОΝsОΝΗОЩОХъ,ΝЩШФuНΝУОΝЩĜъstrШУΝЩĜТЩШУОЧýΝ
НШΝгпsuЯФвέ 



 32 

 PĜТΝЯвЩrКгНĖШЯпЧъΝКΝΗТštČЧъΝЧпНШЛвΝЦТбцruΝНЛОУtОΝ
гЯýšОЧцΝШЩКtrЧШstТ,ΝЩrШtШžОΝΗОЩОХОΝУsШuΝОбtrцЦЧČΝ
Шstrцέ 
 

TОЧЭШăЬpШЭĜОЛТčăУОăШгЧКčОЧăЯăЬШuХКНuăЬă
ОЯЫШpЬkШuăЬЦČЫЧТМъăβίίβήλθήźSăШăШНpКНЧъМСă

ОХОkЭЫТМkýМСăКăОХОkЭЫШЧТМkýМСăгКĜъгОЧъМСă(τźźГ)έă
TКЭШăЬЦČЫЧТМОăУОăгпkХКНОЦăpЫШăМОХШОЯЫШpЬkцă

гСШНЧШМШЯпЧъăКăЫОМвkХКМТăШНpКНЧъМСă
ОХОkЭЫТМkýМСăКăОХОkЭЫШЧТМkýМСăгКĜъгОЧъέ 

PШužъЯпЧъăЬpШЭĜОЛТčО                  

 σКsКćtОΝШНЦČrФuΝ(1)ΝЧКΝЯъФШΝ(β)έΝUЩОЯЧČtОΝ1.
bezЩОΗЧČΝЯъФШΝЧКΝЧпНШЛuΝЦТбцruΝКΝЩĜТtХКΗtОΝ
(OBR. 1) 

 σКsКćtОΝЧпНШЛuΝЦТбцruΝЧКΝtČХОsШΝЦТбцruΝКΝ2.
ШtпΗОУtОΝУъΝЩrШtТΝsЦČruΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗОФΝ(τψRέΝ
β)έΝVТгΝtКФцΝФКЩТtШХКΝ„ψОгЩОΗЧШstЧъΝuгКЦвФКМъΝ
sвstцЦ“έΝ 

 
 

 SuЧНОУtОΝЯъФШΝЧОЛШΝШНЦČrФuΝгΝЧпНШЛвΝЦТбцruΝКΝ3.
ЯХШžtОΝЩĜъsКНвΝНШΝЧпНШЛвέΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝ 

 σКsКćtОΝЯъФШΝsΝШНЦČrФШuΝгЩпtФвΝЧКΝЧпНШЛuΝ4.
ЦТбцruΝКΝгКУТstČtОΝСШΝШtпΗОЧъЦΝЩrШtТΝsЦČruΝ
СШНТЧШЯýМСΝruΗТΗОФέΝVТгΝtКФцΝФКЩТtШХКΝ
„ψОгЩОΗЧШstЧъΝuгКЦвФКМъΝsвstцЦ“έΝ
σОЩĜОФrКΗuУtОΝЯвгЧКΗОЧШuΝЦКбТЦпХЧъΝѕrШЯОĖΝ– 
1,5 litru.                                                      

 SΝЩШužТtъЦΝЯШХТМъСШΝШЯХпНКМъСШΝФЧШПХъФuΝгЯШХtОΝ5.
ЩШžКНШЯКЧШuΝrвМСХШstΝЦТбШЯпЧъΝ1,Νβ,ΝγΝЧОЛШΝ
PULSE. 

 όuЧФМОΝPUδSźΝЛuНОΝгКЩЧutп,ΝНШФuНΝЛuНОΝ6.
stТsФЧutцΝtХКΗъtФШΝPUδSź,ΝКΝtШΝФЯĤХТΝХОЩšъΝШЛsХuгОΝ
ЩĜТΝЦТбШЯпЧъ,ΝЧКЩĜέΝЩĜТΝsОФпЧъΝШĜОМСĤΝЧОЛШΝ
ΗШФШХпНвΝЧОЛШΝЩĜТΝНrМОЧъΝХОНuέ 

 σКstКЯОЧъΝ1,ΝβΝКΝγΝгКУТšĢuУОΝЧОЩĜОtržТtцΝЦТбШЯпЧъ,Ν7.
НШФuНΝЧОШtШΗъtОΝШЯХпНКМъΝФЧШПХъФΝНШΝЩШХШСвΝ„ί“έ 

 PĜТΝЦТбШЯпЧъΝЦĤžОtОΝЩĜТНпЯКtΝНКХšъΝЩĜъsКНвέΝKΝ8.
tШЦutШΝѕΗОХuΝЯвЧНОУtОΝШНЦČrФuΝгΝЧКХцЯКМъСШΝ
otvoru. 

 Na konci mТбШЯпЧъΝШtШΗtОΝШЯХпНКМъΝФЧШПХъФΝНШΝ9.
ЩШХШСвΝ„ί“έ 
  10.

PШužъЯпЧъăЦХýЧkuăЧКăkпЯu                  

1. σКsвЩtОΝЩШžКНШЯКЧцΝЦЧШžstЯъΝФпЯвΝ(ЦКбТЦпХЧČΝ
ζίΝР)ΝНШΝЧпНШЛвΝЧКΝЦХОtъΝ(1η) 

2. σКsКćtОΝФrвtΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝ(1ζ)ΝЧКΝЧпНШЛuΝЧКΝ
ЦХОtъΝФпЯвΝ(1η)ΝКΝгКtХКΗtОΝ(τψRέΝγ) 

3. σКsКćtОΝЦХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝЧКΝtČХОsШΝЦТбцruΝКΝ
ШtпΗОУtОΝУъЦΝЩrШtТΝsЦČruΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗОФΝ
(τψRέΝζ)έΝVТгΝtКФцΝФКЩТtШХКΝ„ψОгЩОΗЧШstЧъΝ
uгКЦвФКМъΝsвstцЦ“έΝ 

  
 
4. SΝЩШužТtъЦΝЯШХТМъСШΝШЯХпНКМъСШΝФЧШПХъФuΝгЯШХtОΝ

ЩШžКНШЯКЧШuΝrвМСХШstΝЦТбШЯпЧъΝ1,Νβ,ΝγΝЧОЛШΝ
PULSE. 

5. JОЦЧШstΝЧКЦХОtц ФпЯвΝгпЯТsъΝЧКΝЦЧШžstЯъΝгrЧОФΝ
КΝЧКΝНШЛČΝЦХОtъέΝ 

6. PrШΝЦХОtШuΝФпЯuΝЩХКtъΝЧпsХОНuУъМъΝЦЧШžstЯъΝКΝ
doby. 

7. ζίΝРμΝЦКбТЦпХЧČΝ1η–30 sekund 
8. KrКtšъΝНШЛКΝЦХОtъΝЯОНОΝФΝЩШЧČФuНΝСruЛšъЦΝ

гrЧФĤЦΝФпЯвέ 
9. όuЧФМОΝPUδSźΝЛuНОΝгКЩЧutп,ΝНШФuНΝЛuНОΝ

stТsФЧutцΝtХКΗъtФШΝPUδSź,ΝКΝtШΝФЯĤХТΝХОЩšъΝШЛsХuгОΝ
ЩĜТΝЦХОtъέ 

10. σКstКЯОЧъΝ1,ΝβΝКΝγΝгКУТšĢuУОΝЧОЩĜОtržТtцΝЦХОtъ,Ν
НШФuНΝЧОШtШΗъtОΝШЯХпНКМъΝФЧШПХъФΝНШΝЩШХШСвΝ„ί“έ 

BОгpОčЧШЬЭЧъăuгКЦвkКМъăЬвЬЭцЦ 

SΝШСХОНОЦΝЧКΝЛОгЩОΗЧШstΝУОΝtОЧtШΝЦТбцrΝКΝЦХýЧОФΝ
ЧКΝФпЯuΝЧКЯržОЧΝsΝЛОгЩОΗЧШstЧъЦΝuгКЦвФКМъЦΝ
sвstцЦОЦέΝεТбцrΝКЧТΝЦХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝЧОЛuНОΝ
ПuЧРШЯКt,ΝЩШФuНΝЯъФШΝКΝЧпНШЛКΝЦТбцruΝЧОЛШΝЦХýЧОФΝ
ЧКΝФпЯuΝЧОЛuНШuΝsЩrпЯЧČΝuЦъstČЧвΝКΝгКУТštČЧвΝЧКΝ
ЦъstČέ 
 
χЛвstОΝЦТбцrΝsЩrпЯЧČΝsОstКЯТХТ,ΝЩШstuЩuУtОΝ
ЧпsХОНШЯЧČμ 
1. PШstКЯtОΝtČХОsШΝЦТбцruΝЧКΝstĤХ,ΝЩĜОНЧъΝΗпstъΝ

sЦČrОЦΝФΝЯпЦέ 
2. σКsКćtО ЧпНШЛuΝЦТбцruΝЧКΝtČХОsШΝЦТбцruΝsΝ

ruФШУОtъΝЯЩrКЯШέΝσпНШЛКΝУОΝsЩrпЯЧČΝuЦъstČЧп,Ν
ЩШФuНΝУОΝšТЩФКΝЧКΝЧпНШЛČΝЩĜъЦШΝЧКНΝШtОЯĜОЧШuΝ
ЩШУТstФШuΝЧКΝгпФХКНЧČΝЦШtШruέ 

3. τtпΗОУtОΝЧпНШЛШuΝЦТбцruΝНШЩrКЯК,ΝНШФuНΝ
ЧОusХвšъtОΝsХКЛцΝгКМЯКФЧutъέΝŠТЩФвΝЧКΝгпФХКНЧČΝ
ЦШtШruΝКΝЧпНШЛČΝЦТбцruΝЛвΝЦČХвΝЛýtΝЯгпУОЦЧČΝ
ЯвrШЯЧКЧцέΝJОstХТžОΝtШЦuΝtКФΝУО,ΝЧпНШЛКΝЦТбцruΝ
УОΝsЩrпЯЧČΝгКУТštČЧпέ 

OBR.1       OBR.2        

OBR.3       OBR.4       
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4. σКsКćtОΝЯъФШΝЧКΝЦТбцrΝtКФ,ΝКЛвΝНХШuСýΝЩĜъНržЧýΝ
ШФrКУΝsЦČĜШЯКХΝФΝЯпЦέ 

5. τtШΗtОΝtОЧtШΝЩĜъНržЧýΝШФrКУΝНШЩrКЯКΝtКФ,ΝКЛвΝsОΝ
ЧКМСпгОХΝЩĜъЦШΝЧКНΝruФШУОtъΝЧпНШЛвέΝεТбцrΝje 
ЧвЧъΝЩĜТЩrКЯОЧΝФΝЩШužТtъέ 

 
χЛвstОΝsЩrпЯЧČΝsОstКЯТХТΝЦХýЧОФΝЧКΝФпЯu,ΝЩШstuЩuУtОΝ
ЧпsХОНШЯЧČμ 

1. PШstКЯtОΝtČХОsШΝЦТбцruΝЧКΝstĤХ,ΝЩĜОНЧъΝΗпstъΝ
sЦČrОЦΝФΝЯпЦέ 

2. σКsКćtОΝЦХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝЧКΝtČХОsШΝЦТбцruΝКΝ
ШtпΗОУtОΝЦХýЧФОЦΝЧКΝФпЯuΝНШЩrКЯК,ΝНШФuНΝ
ЧОusХвšъtОΝsХКЛцΝгКМЯКФЧutъέΝŠТЩФвΝЧКΝгпФХКНЧČΝ
ЦШtШruΝКΝЧпНШЛČΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝЛвΝЦČХвΝЛýtΝ
ЯгпУОЦЧČΝЯвrШЯЧКЧцέΝJОstХТžОΝtШЦuΝtКФΝУО,Ν
ЦХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝУОΝsЩrпЯЧČΝгКУТštČЧýέ 

3. εХýЧОФΝЧКΝФпЯuΝУОΝЧвЧъΝЩĜТЩrКЯОЧΝФΝЩШužТtъέ 

σпЯШНăЧКăpШužТЭъăЦТбцЫuăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăă 

PĜъpЫava Potraviny 
DШpШЫučОЧцă

ЧКЬЭКЯОЧъ 
DШpШЫučОЧýăpШЬЭupăpЫШăpĜъpЫКЯu 

ŠХОСпЧъ 
εХцčЧцăkШkЭОУХвĽă

ШЯШМЧцăkШkЭОУХв 
2, 3 

PШužТУЭОăМСХКгОЧцăЦХцkШέăεТбuУЭОĽăНШkuНăЧОНШЬпСЧОЭОă 

pШžКНШЯКЧцăСuЬЭШЭвέ 

SОkпЧъ 

τĜОМСвĽăčШkШХпНКĽă

čОЬЧОkăЧОЛШă

kШĜОЧъ 

PUδГσÍ 
Abyste zajistili jОНЧШЭЧШuăЯОХТkШЬЭăkШuЬkĤĽăгpЫКМШЯпЯОУЭОăńήβăšпХkuă

najednou. 

ŠХОСпЧъ εпЬХШăЧОЛШăМukЫ 2, 3  

εТбuУЭОăЦпЬХШăЬăМukЫОЦăНШăСuЬЭШЭвăkЫцЦuέăDШpШЫučuУОЦОăЧКpХЧТЭă

НШăpШХШЯТЧвăКăЬОЭĜъЭăЬЦČЬăгОăЬЭČЧăЧпНШЛвăЦТбцЫuέă

σźPěźKRůČUJTźăDτBUăPěÍPRůVВέ 

PĜъpЫКЯКă

strouhanky 

Kousky chleba, 

kШuЬkвăЬušОЧОk 
2, 3 σКХпЦОУЭОăЧКăkШuЬkвăКăгpЫКМШЯпЯОУЭОăНШăЬЭЫШuСКЧkвέ 

DЫМОЧъăХОНu Led 1, 2, 3, PULSE 
PĜТНОУЭОăńή4ăšпХkuăЯШНвέăPЫШăНЫМОЧýăХОНăpШužТУЭОăγ–4kЫпЭăгКăЬОЛШuă

УКkцkШХТăЧКЬЭКЯОЧъăЭХКčъЭkКăPUδSź 

Emulgace SКХпЭШЯýăНЫОЬТЧk 1, 2 
DШЛĜОăpЫШЦъМСОУЭОέăτХОУăХгОăpĜТНпЯКЭăНШăЬЦČЬТăЛČСОЦăгpЫКМШЯпЧъă

ЧКХцЯКМъЦăШЭЯШЫОЦăЯОăЯъkuέ 

PĜъpЫКЯКă

ЦШučkШЯцСШă

cukru 

Cukr krystal 2, 3 
ГpЫКМШЯпЯОУЭОăpĜТЛХТžЧČăβίăЬОkuЧНăpЫШăМukЫăkЫupТМОăКăpШЭцăНКХšъМСă

ńίăЬОkuЧНăpЫШăМukЫăЦШučkКέ 

εъМСпЧъ TČЬЭШ 1, 2 
VšОМСЧвăpĜъЬКНвăНШЛĜОăpЫШЦъМСОУЭОέăăăăăăăăăăăă 

 σźPěźKRůČUJTźăDτBUăPěÍPRůVВέ 

pĜъpЫКЯКăpвЫц 
PШХцЯkвĽăгОХОЧТЧКĽă

ovoce 
2, 3 Mixujte dohladka. 

POZOR! ΖКsвΝЩrШΝЩĜъЩrКЯuΝsОΝЛuНШuΝХТšТtΝЩШНХОΝЦЧШžstЯъΝЯΝЧпНШЛČΝЦТбцru,ΝuЯОНОЧцΝΗКsвΝsХШužъΝЩШuгОΝУКФШΝ
ЩШЦĤМФК 
 

UžТЭОčЧцăЫКНвăpЫШăЦТбШЯпЧъ  
 KrпtФцΝrвМСХцΝЩrШtШΗОЧъΝЯΝЦТбцruΝгКМСrпЧъΝ

СruНФШЯТtШuΝШЦпΗФuΝЧОЛШΝШЦпΗФuΝШЛsКСuУъМъΝ
ЯОУМО,ΝФtОrцΝsОΝЧОsЩШУТХШέ 

 KШusФвΝЩШtrКЯТЧΝФΝЦТбШЯпЧъΝЛвΝЦČХвΝЛýtΝ
ЧКФrпУОЧцΝЧКΝФШstТΗФвΝ(ММКΝβ–γΝМЦ)νΝЩШЦĤžОΝtШΝ
НШsпСЧШutΝrШЯЧШЦČrЧцСШΝЯýsХОНФuέ 

 σТФНвΝЧОЧКЩХĖuУtОΝЧпНШЛuΝЦТбцruΝЧКНΝ
ЯвгЧКΗОЧШuΝЦКбТЦпХЧъΝѕrШЯОĖέ 

 PrШΝгКУТštČЧъΝОПОФtТЯЧъСШΝЦъМСпЧъΝЩĜТΝЦТбШЯпЧъΝ
suМСýМСΝЩĜъsКНΝЛuНОΝЦШžЧпΝЧutЧцΝгКstКЯТtΝЦТбцrΝ
КΝsОtĜъtΝЩĜъsКНвΝгОΝstČЧΝЧпНШЛвΝЩШЦШМъΝstČrФвέ 

 PĜТΝЩĜъЩrКЯČΝШЯШМЧцСШΝЧОЛШΝгОХОЧТЧШЯцСШΝЩвrцΝ
ЧКФrпУОУtОΝЯКĜОЧцΝЧОЛШΝsвrШЯцΝШЯШМОΝЧОЛШΝ
гОХОЧТЧuΝЧКΝЦКХцΝФШusФвνΝusЧКНЧъΝtШΝЦТбШЯпЧъέ 

 PĜТΝЦТбШЯпЧъΝrĤгЧýМСΝНruСĤΝЩĜъsКНΝНШСrШЦКНвΝ
ЧКЦТбuУtОΝЧОУЩrЯОΝtОФutТЧвΝКΝЩШtцΝЩĜТНпЯОУtОΝ
suМСцΝЩĜъsКНвέ 

 VžНвΝгФШЧtrШХuУtО,ΝžОΝШЯШМОΝЧОШЛsКСuУОΝЩОМФвΝКΝ
ЦКsШΝФШstТ,ΝЩrШtШžОΝЛвΝsОΝtъЦΝЦШСХвΝЩШšФШНit 
ΗОЩОХОέ 

 σОЩШužъЯОУtОΝЦТбцrΝФОΝгЩrКМШЯпЧъΝСШrФýМСΝ
tОФutТЧέΝPĜОНΝгЩrКМШЯпЧъЦΝУОΝЧОМСtОΝЯвМСХКНЧШutέ 

 PĜТΝЩĜъЩrКЯČΝЩвrцΝгΝtОЩХýМСΝЩĜъsКНΝгКУТstČtОΝЯžНвΝ
МТrФuХКМТΝЯгНuМСuΝЯΝЦТбцruέΝTШСШΝНШsпСЧОtО,ΝФНвžΝ
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ЧКНгЯОНЧОtОΝšпХОФΝsΝЩĜъsКНШuΝгΝЯъФКΝЩШΝsЩuštČЧъΝ
ЦТбцruέ 

ÚНЫžЛКăКăčТšЭČЧъ 
RвМСХцăčТšЭČЧъ 
1. σКЩХĖtОΝЦТбцrΝНШΝЩШХШЯТЧвΝtОЩХШuΝЯШНШuΝsΝЦКХýЦΝ

ЦЧШžstЯъЦΝsКЩШЧпtuέ 
2. StТsФЧČtОΝtХКΗъtФШΝПuЧФМОΝ„PuХsО“,ΝЩĜТНržtОΝСШΝ1–2 

sОФuЧНвΝКΝuЯШХЧČtОέΝГШЩКФuУtОΝtОЧtШΝЩШstuЩΝγ–
ζФrпtέ 

3. PШtцΝЯвЧНОУtОΝЧпНШЛuΝКΝШЩХпМСЧČtОΝУТΝЩШНΝ
tОФШuМъΝЯШНШu. 

4. KКrtпΗФОЦΝЧОЛШΝsuМСýЦΝСКНrОЦΝШΗТstČtОΝ
ЧпНШЛuΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝКΝФrвtέ 

5. KrвtΝЧКΝЦХОtъΝФпЯвΝХгОΝuЦýtΝЯОΝstuНОЧцΝЧОЛШΝ
ЯХКžЧцΝЯШНČέ 

 
DĤkХКНЧцăčТšЭČЧъ 
1. VвšrШuЛuУtОΝΗОЩОХШЯШuΝsОstКЯuΝгΝЧпНШЛвΝЦТбцruΝ

ШtпΗОЧъЦΝsЩШНЧъΝΗпstТΝΗОЩОХШЯцΝsОstКЯвΝЩrШtТΝ
sЦČruΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗОФέ 

2. VвЧНОУtОΝРuЦШЯцΝtČsЧČЧъΝгΝΗОЩОХШЯцΝsОstКЯвέ 
3. UЦвУtОΝЯъФШΝЦТбцru,ΝšпХОФΝЧКΝЩĜъsКНв,ΝРuЦШЯцΝ

tČsЧČЧъ,ΝΗОЩОХШЯШuΝsОstКЯuΝКΝЧпНШЛuΝЦТбцruΝЯΝ
tОЩХцΝЦýНХШЯцΝЯШНČέ 

 
UЩШгШrЧČЧъμΝPĜТΝΗТštČЧъΝΗОЩОХъΝНЛОУtОΝгЯýšОЧцΝ
ШЩКtrЧШstТ,ΝЩrШtШžОΝУsШuΝОбtrцЦЧČΝШstrц 
 
PoznέμΝŽпНЧпΝΗпstΝЦТбцruΝЧОЧъΝurΗОЧКΝЩrШΝЦвtъΝЯΝ
ЦвΗМОΝЧпНШЛъέΝ 
 
ΖТštČЧъΝгпФХКНЧвΝЦШtШru 
PШužТУtОΝЯХСФШu,ΝЦČФФШuΝСШuЛuΝsОΝsКЩШЧпtОЦΝКΝ
ШtĜОtОΝгпФХКНЧuΝЦШtШruέ 
 
PoznέμΝГпФХКНЧuΝЦШtШruΝЧТФНвΝЧОЩШЧШĜuУtОΝНШΝЯШНвέ 

ŽТЯШЭЧъăpЫШЬЭĜОНъ 
SЩШtĜОЛТΗΝЧКΝФШЧМТΝУОСШΝžТЯШtЧШstТΝЧОЯвhazujte do 
ЛČžЧцСШΝНШЦШЯЧъСШΝШНЩКНu,ΝКХОΝЩĜОНОУtОΝУОУΝФΝ
rОМвФХКМТΝЧКΝШПТМТпХЧъЦΝsЛČrЧцЦΝЦъstČέΝTъЦtШΝ
гЩĤsШЛОЦΝЩШЦĤžОtОΝМСrпЧТtΝžТЯШtЧъΝЩrШstĜОНъέ 

ГпЫukКăКăЬОЫЯТЬ 

SΝЩĜъЩКНЧýЦТΝžпНШstЦТΝШΝТЧПШrЦКМОΝЧОЛШΝsΝ
ЩrШЛХцЦОЦΝsОΝЩrШsъЦΝШЛrКМОУtОΝЧКΝМОЧtruЦΝЩцΗОΝШΝ
гпФКгЧъФвΝsЩШХОΗЧШstТΝύШrОЧУОΝЯОΝЯКšъΝгОЦТΝ
(tОХОПШЧЧъΝΗъsХШΝЧКΝМОЧtruЦΝЩцΗОΝШΝгпФКгЧъФвΝ
ЧКУНОtОΝЯΝМОХШsЯČtШЯцЦΝгпruΗЧъЦΝХТstČ)έΝJОstХТžОΝЯОΝ
ЯКšъΝгОЦТΝЧОЧъΝМОЧtruЦΝЩцΗОΝШΝгпФКгЧъФв,ΝШЛrКĢtОΝ
sОΝЧКΝsЯцСШΝЦъstЧъСШΝШЛМСШНЧъСШΝгпstuЩМОΝ
sЩШХОΗЧШstТΝύШrОЧУОΝЧОЛШΝЧКΝsОrЯТsЧъΝШННČХОЧъΝ
sЩШХОΗЧШstТΝύШrОЧУОΝЩrШΝНШЦпМъΝsЩШtĜОЛТΗОέ 
 
PШuгОăpЫШăШЬШЛЧъăpШužТЭъĄ 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

SPτδźČστSTăύτRźσJź 
VÁεăPěźJźăεστώτăPěÍJźεσÝCώă
ГÁŽITKģăPěIăPτUŽÍVÁσÍăTτώτTτă

SPτTěźBIČź 
 

VвСЫКгuУОЦОăЬТăpЫпЯШăЧКăУКkцkШХТăúpЫКЯвĄ 
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SK

 
 Veko na nalievanie/odmerka 1.
 Veko 2.
 Miska (1.5 litra ) 3.
 τНЧъЦКtОĐЧцΝΗОЩОХО  4.
 DОФШrКΗЧýΝФrѕžШФΝtОХКΝsЩШtrОЛТΗК  5.
 TОХШΝsЩШtrОЛТΗК 6.
 ГпstrΗФКΝЧКЩпУКМТОСШΝФпЛХК 7.
 TХКΗТНХШΝPulse  8.
 τЯХпНКΗ 9.
 ГпФХКНĖК 10.
 PХКstШЯцΝЧШžТΗФв  11.
 VОФШΝЦТsФвΝЧКΝЦХОtТОΝФпЯв 12.
 Miska na mletТОΝФпЯв  13.
 σШžОΝЧКΝЦХОtТОΝФпЯв 14.

BОгpОčЧШЬЭЧцăШpКЭЫОЧТК              

 PrОНΝЩШužТtъЦΝsЩШtrОЛТΗКΝsТΝЩrОΗъtКУtОΝЯšОtФвΝ
pokyny.  

 χФΝУОΝsЩШtrОЛТΗΝЛОгΝНШгШru,ΝЩrОНΝЦШЧtпžШu,Ν
НОЦШЧtпžШuΝКХОЛШΝЩrОНΝΗТstОЧъЦΝЯžНвΝШНЩШУtОΝ
sЩШtrОЛТΗΝШНΝЧКЩпУКЧТКέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЧОsЦѕΝЩШužъЯКĢΝНОtТέΝSЩШtrОЛТΗΝ
a ЧКЩпУКМъΝФпЛОХΝНržtОΝЦТЦШΝНШsКСuΝНОtъέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЦôžuΝЩШužъЯКĢΝШsШЛвΝsШΝгЧъžОЧýЦТΝ
ПвгТМФýЦТ,ΝгЦвsХШЯýЦТΝКХОЛШΝЦОЧtпХЧвЦТΝ
sМСШЩЧШsĢКЦТ,ΝКХОЛШΝs ЧОНШstКtФШЦΝsФѕsОЧШstъΝ
a гЧКХШstъ,ΝЩШФТКĐΝТЦΝЛШХΝЩШsФвtЧutýΝНШСĐКНΝКХОЛШΝ
ЩШФвЧвΝtýФКУѕМОΝsКΝЛОгЩОΗЧОУΝШЛsХuСвΝsЩШtrОЛТΗКΝ
a ЩШМСШЩТХТΝЦШžЧцΝrТгТФпέΝ 

 DОtТΝsКΝЧОsЦѕΝСrКĢΝsШΝsЩШtrОЛТΗШЦέΝ 
 PШšФШНОЧýΝЧКЩпУКМъΝФпЛОХΝЦusъΝЛвĢΝЯвЦОЧОЧýΝ

ЯýrШЛМШЦ,ΝsОrЯТsЧýЦΝгпstuЩМШЦΝКХОЛШΝ
ФЯКХТПТФШЯКЧýЦΝЩrКМШЯЧъФШЦ,ΝКЛвΝsКΝгКЛrпЧТХШΝ
ЧОЛОгЩОΗЧОУΝsТtuпМТТέΝ 

 ψućtОΝШЩКtrЧýΝЩrТ ЦКЧТЩuХпМТТΝs ШstrýЦТΝ
ЩrОНЦОtЦТΝЩrТΝЯвЩrпгНĖШЯКЧъΝЦТsвΝК ЩШΗКsΝ
ΗТstОЧТКέΝ 

 PrОНΝЯýЦОЧШuΝКХОЛШΝЩrТЛХъžОЧТuΝsКΝФ ЩШСвЛХТЯýЦΝ
ΗКstТКЦΝЯвЩЧТtОΝsЩШtrОЛТΗΝШНΝЧКЩпУКЧТКέΝ 

 TОЧtШΝsЩШtrОЛТΗΝУОΝurΗОЧýΝЧКΝЩШužТtТОΝ
v НШЦпМЧШstТΝК k ЧКsХОНШЯЧцЦuΝЩШužТtТuμΝ 

 KuМСвЧsФцΝЩrТОstory pre zamestnancov, 
v ФКЧМОХпrТпМСΝКХОЛШΝЯ ЩШНШЛЧýМСΝЩrТОstШrШМСνΝ 

 – НШЦШМСΝЧКΝЩrОЧпУШЦνΝ 
– pre klientov v hoteloch a podobnom obytnom 
ЩrШstrТОНъένΝ 
– v гКrТКНОЧТКМСΝЩШНпЯКУѕМОΝrКĖКУФвέ 

 PШΗКsΝЩШužъЯКЧТКΝНržtОΝЩrstвΝЯ НШstКtШΗЧОУΝ
vzdialenosti od lopatiek.  

 σОЦТОšКУtОΝСШrѕМОΝгХШžФвέΝ 
 VžНвΝЩШužъЯКУtОΝЧКΝrШЯЧШЦΝЩШЯrМСuέ 
 PrОНΝЩrТЩШУОЧъЦΝsЩШtrОЛТΗКΝФ ЧКЩпУКЧТuΝ

sФШЧtrШХuУtО,ΝΗТΝУОΝШЯХпНКΗΝЧКstКЯОЧýΝЯШΝЯвЩЧutОУΝ
ЩШгъМТТΝ‘ί’έ 

 σОЩШužъЯКУtОΝСШΝЩrТΝУОНЧШЦΝТЧtОrЯКХОΝНХСšТОΝКФШΝ1Ν
ЦТЧѕtuέΝ 

 PrТΝЦХОtъΝФпЯвΝЧОЩШužъЯКУtОΝsЩШtrОЛТΗΝЯТКМΝКФШΝγίΝ
sОФѕЧНέΝPШtШЦ,ΝΗШΝstОΝЩШužТХТΝЦХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝ
trТФrпtΝЛОгΝЩrОrušОЧТК,ΝУОΝЧОЯвСЧutпΝЩКuгКΝθίΝ
sОФѕЧНέΝ 

 PШгШrЧОΝsТΝЩrОΗъtКУtОΝЯšОtФвΝЩШФвЧвΝК ШНХШžtОΝsТΝ
ТМСΝЩrОΝЩrъЩКНΝЛuНѕМОСШΝЩШužТtТКέΝ 

 PrОНΝЩrТЩШУОЧъЦΝКХОЛШΝШНЩШУОЧъЦΝЧКЩпУКЧТКΝЯžНвΝ
vypЧТtОΝsЩШtrОЛТΗέΝPrТΝШНЩпУКЧъΝĢКСКУtОΝгКΝ
гпstrΗФu,ΝЧТОΝгКΝФпЛОХέΝ 

 σОЩШužъЯКУtОΝЩrОНХžШЯКМъΝФпЛОХ,ΝЩШФТКĐΝЧОЛШХΝ
sФШЧtrШХШЯКЧýΝК tОstШЯКЧýΝФЯКХТПТФШЯКЧýЦΝ
sОrЯТsЧýЦΝЩrКМШЯЧъФШЦέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЩrТЩШУtОΝХОЧΝФ ОХОФtrТМФОУΝгпsuЯФОΝ
s ЧКЩтtъЦΝ(ТЛКΝχέωέ)ΝЯвгЧКΗОЧýЦΝЧКΝsЩШtrОЛТΗТέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЧОЩШužъЯКУtОΝЧКΝТЧýΝѕΗОХΝКФШΝУОΝurΗОЧýέΝ 
 SЩШtrОЛТΗΝЧОuЦТОstĖuУtОΝЧКΝКХОЛШΝЯ ЛХъгФШstТΝ

ШСĖК,ΝОХОФtrТМФýМСΝЩrЯФШЯΝКХОЛШΝЧКΝrШгШСrТКtuΝ
rѕruέΝSЩШtrОЛТΗΝЧОuЦТОstĖuУtОΝЧКΝžТКНЧОΝТЧцΝ
zariadenie.  

 ГКЛrпĖtО,ΝКЛвΝЧКЩпУКМъΝФпЛОХΝsЩШtrОЛТΗКΝЯТsОХ cez 
ШФrКУΝstШХК,ΝЩrКМШЯЧОУΝНШsФвΝКХОЛШΝsКΝНШtýФКХΝ
СШrѕМТМСΝЩШЯrМСШЯέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЧОЩШužъЯКУtОΝs ЩШšФШНОЧýЦΝЧКЩпУКМъЦΝ
ФпЛХШЦ,ΝКФΝsЩКНШХΝКХОЛШΝЛШХΝЩШšФШНОЧýΝТЧýЦΝ
sЩôsШЛШЦέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝЧОЩШЧпrКУtОΝНШΝЯШНвΝКХОЛШΝНШΝ
ФЯКЩКХТЧв,ΝЩШФТКĐΝtШΝЧТОΝУОΝШНЩШrѕΗКЧцέΝ 

 Ak je sЩШtrОЛТΗΝЩrТЩШУОЧýΝФ ЧКЩпУКЧТu,ΝЧТФНвΝsКΝ
ЧОНШtýФКУtОΝЧШžШЯέΝ 

 PrТΝЯвЩrпгНĖШЯКЧъΝЦТsФвΝЛućtОΝШЩКtrЧý,ΝЩrОtШžОΝ
ЧШžОΝsѕΝЯОĐЦТΝШstrцέΝ 
 
TОЧЭШăЬpШЭЫОЛТčăУОăШгЧКčОЧýăЯăЬúХКНОăЬăОuЫяpЬkШuăЬЦОЫЧТМШuă

βίίβήλθήźύăШăЧКkХКНКЧъăЬăpШužТЭýЦТăОХОkЭЫТМkýЦТăКă
ОХОkЭЫШЧТМkýЦТ zariadeniami (waste electrical and electronic 

equipment - Аźźź)έTпЭШăЬЦОЫЧТМКăЬЭКЧШЯъăУОНЧШЭЧýăОuЫяpЬkвă
(źU)ăЫпЦОМăpЫОăЬpтЭЧýăШНЛОЫăКăЫОМвkХШЯКЧТОăpШužТЭýМСă

гКЫТКНОЧъέ 
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PШužТЭТО                 

 Pripevnite odmerku (1) na veko (2). Zaistite veko 1.
a гКtХКΗtОΝЧadol ( FIG 1) 

 εТsФuΝuЦТОstЧТtОΝЧКΝtОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝК ШtпΗКУtОΝ2.
v ЩrШtТΝsЦОrОΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗТОФΝ(ШЛrпгШФΝβ)έΝ
PШгrТΝtТОžΝФКЩТtШХuΝ„ψОгЩОΗЧШstЧýΝsвstцЦΝ
uгКЦФЧutТК“έΝ 

 
 

 τНstrпĖtОΝШНЦОrФuΝК ЯХШžtОΝНШΝЦТsФвΝЩrъsКНвέΝ 3.
 τНЦОrФuΝЯХШžtОΝsЩтĢ,ΝЦТsФuΝЩШХШžtОΝЧКΝЦТбцrΝ4.

a ШtпΗКУtОΝЯ ЩrШtТΝsЦОruΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗТОФέΝ
PШгrТΝtТОžΝФКЩТtШХuΝ„ψОгЩОΗЧШstЧýΝsвstцЦΝ
uгКЦФЧutТК“έΝσОЩrОФrКΗuУtОΝЦКбТЦпХЧОΝ
ЦЧШžstЯШΝ1,ηΝХТtrКέΝ 

 PШЦШМШuΝШЯХпНКΗКΝЧКstКЯtОΝЩШžКНШЯКЧýΝstuЩОĖΝ5.
ЦТОšКЧТКΝ1,ΝβΝ,γΝКХОЛШΝPUδSźέ 

 όuЧФМТКΝPUδSźΝгШstКЧОΝКФtъЯЧК,ΝЩШФТКĐΝУОΝ6.
stХКΗОЧцΝtХКΗТНХШΝPUδSź,ΝЩrОΝЯтΗšТuΝФШЧtrШХuΝЩrТΝ
sОФКЧъ,ΝЧКЩrъФХКНΝЩrТΝsОФКЧъΝШrОМСШЯ,ΝΗШФШХпНвΝ
КХОЛШΝĐКНuέΝ 

 σКstКЯОЧТОΝ1,βΝКΝγΝЛuНОΝЩШsФвtШЯКĢΝ7.
ЧОЩrОrušШЯКЧцΝЦТОšКЧТО,ΝЩШФТКĐΝШЯХпНКΗΝ
ЧОЧКstКЯъtОΝНШΝЩШХШСвΝ„ί“έ 

 PrТΝЦТОšКЧъΝЦôžОtОΝЩrТНКĢΝćКХšТОΝЩrъsКНy. K tomu 8.
vyberte odmerku.  

 PШΝuФШЧΗОЧъΝЦТОšКЧТКΝШtШΗtОΝШЯХпНКΗΝНШΝЩШХШСвΝ9.
„ί“έ 

PШužТЭТОăЦХвЧčОkКăЧКăkпЯu 

 εТsФuΝЧКΝЦХОtТОΝФпЯвΝ(1η)ΝЧКЩХĖtОΝЩШžКНШЯКЧýЦΝ1.
ЦЧШžstЯШЦΝФпЯвΝ(ЦКбТЦпХЧОΝζίΝР)έΝ 

 σКΝЦТsФuΝЧКΝФпЯuΝ(1η)ΝЧКХШžtОΝФrвtΝ(1ζ)Ν2.
a гКtХКΗtОΝЧКНШХέΝ(ШЛrпгШФΝγ)έ 

 εТsФuΝЧКΝЦХОtТОΝФпЯвΝЧКsКćtОΝЧКΝtОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝ3.
a ШtШΗtОΝЯ ЩrШtТΝsЦОrОΝСШНТЧШЯýМСΝruΗТΗТОФΝ
(ШЛrпгШФΝζ)έΝPШгrТΝtТОžΝФКЩТtШХuΝ„ψОгЩОΗЧШstЧýΝ
sвstцЦΝuгКЦФЧutТК“έΝ 

  

   
 

 PШЦШМШuΝШЯХпНКΗКΝгЯШĐtОΝЩШžКНШЯКЧýΝstuЩОĖΝ1,Ν4.
2 ,3 alebo PULSE. 

 JОЦЧШsĢΝЩШЦХОtТКΝФпЯвΝгпХОžъΝШНΝЦЧШžstЯКΝФпЯвΝ5.
a НĎžФвΝЦХОtТКέΝ 

 σКΝЦХОtТОΝФпЯвΝЩШužъЯКУtОΝЧКsХОНШЯЧýΝΗКsΝЦХОtТКέΝ 6.
 40 g: max. 15 - 30 sek. 7.
 KrКtšТКΝНШЛКΝЦХОtТКΝЦпΝгКΝЧпsХОНШФΝСruЛšТОΝ8.

ЩШЦХОtѕΝФпЯuέΝ 
 όuЧФМТКΝPUδSźΝгШstКЧОΝКФtъЯЧК,ΝЩШФТКĐΝУОΝ9.

stХКΗОЧцΝtХКΗТНХШΝPUδSź,ΝЩrОΝЯтΗšТuΝФШЧtrШХu pri 
ЦХОtъέ 
 σКstКЯОЧТОΝ1Ν,βΝКΝγΝЛuНОΝЩШsФвtШЯКĢΝЧОЩrОtržТtцΝ10.
ЦХОtТО,ΝЩШФТКĐΝШЯХпНКΗΝЧОЧКstКЯъtОΝНШΝЩШХШСвΝ„ί“έ 

BОгpОčЧШЬЭЧýăЬвЬЭцЦăuгКЦkЧuЭТК                 

KЯôХТΝЛОгЩОΗЧШstТΝУОΝЦТбцrΝК ЦХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝ
ЧКЯrСЧutýΝг ЛОгЩОΗЧШstЧýЦΝsвstцЦШЦ uzamknutia. 
χФΝЦТsФКΝЧКΝЦТОšКЧТОΝКХОЛШΝЦХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝЧТОΝsѕΝ
sЩrпЯЧОΝuЦТОstЧОЧцΝК гКТstОЧцΝЦТбцrΝКХОЛШΝ
ЦХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝЧОЛuНОΝПuЧРШЯКĢέΝ 
 
PrОΝsЩrпЯЧuΝПuЧФМТuΝЦТбцrКΝЩШstuЩuУtОΝЧКsХОНШЯЧОμΝ 

 TОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝuЦТОstЧТtОΝЧКΝstôХΝЩrОНЧШuΝ1.
stranou smerom k sebe.  

 σпНШЛuΝuЦТОstЧТtОΝЧКΝtОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝruФШЯтĢШuΝ2.
sЦОrШЦΝЧКΝЩrКЯОУΝstrКЧОέΝσпНШЛКΝУОΝuЦТОstЧОЧпΝ
sЩrпЯЧО,ΝФОćΝУОΝšъЩФКΝuЦТОstЧОЧпΝЩrТКЦШΝЧКНΝ
ШtЯШrОЧýЦΝгпЦФШЦΝЧКΝtОХОΝsЩШtrОЛТΗКέΝ 

 τtШΗtОΝЧпНШЛuΝsЦОrШЦΝНШЩrКЯК,ΝЩШФТКĐΝ3.
ЧОЛuНОtОΝЩШΗuĢΝЦТОrЧОΝМЯКФЧutТОέΝŠъЩФКΝЧКΝtele 
sЩШtrОЛТΗКΝК ЧКΝЧпНШЛОΝЛвΝЦКХТΝЛвĢΝtОrКгΝШЩrШtТΝ
sОЛОέΝTОrКгΝУОΝЧпНШЛКΝsЩrпЯЧОΝгКТstОЧпέΝ 

 Veko umiestnite tak aby bolo smerom k VпЦέΝ 4.
 τtШΗtОΝНШЩrКЯКέΝTОrКгΝУОΝЦТбцrΝЩrТЩrКЯОЧýΝЧКΝ5.

ЩШužТtТОέΝ 

 

PrОΝsЩrпЯЧuΝПuЧФМТuΝЦХвЧΗОФКΝЧКΝФпЯuΝЩШstuЩuУtОΝ
nasledovne: 

 TОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝuЦТОstЧТtОΝЧКΝstôХΝЩrОНЧШuΝ1.
stranou smerom k sebe. 

 εХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝuЦТОstЧТtОΝЧКΝtОХШΝsЩШtrОЛТΗК,Ν2.
ШtШΗtОΝsЦОrШЦΝНШЩrКЯК,ΝЩШФТКĐΝЧОЛuНОtОΝЩШΗuĢΝ
ЦТОrЧОΝМЯКФЧutТОέΝŠъЩФКΝЧКΝtОХОΝsЩШtrОЛТΗКΝК na 
ЦХвЧΗОФuΝЛвΝЦКХТΝЛвĢΝtОrКгΝШЩrШtТΝsОЛОέΝTОrКгΝУОΝ
mlвЧΗОФΝsЩrпЯЧОΝгКТstОЧýέΝ 

 εХвЧΗОФΝЧКΝФпЯuΝУОΝЩrТЩrКЯОЧýΝЧКΝЩШužТtТОέΝ 3.

obr.1          obr.2          

obr.3          obr.4          
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SpЫТОЯШНМКăpШužТЭТК                                    

PЫШМОЬăÚХШСК Pokrm 
τНpШЫúčКЧцă

nastavenie 
τНpШЫúčКЧýăpШЬЭup 

PЫОЯгНušĖШЯК

nie 
Kokteily 2, 3 PШužТЭОăМСХКНЧцăЦХТОkШέăεТОšКУЭОăКžăНШăpШžКНШЯКЧОУăkШЧгТЬЭОЧМТОέă 

Sekanie 

τЫОМСвĽăčШkШХпНКĽă

cesnak alebo 

bylinky 

PULSE PШužТЭОăńήβăšпХkвăЧКЫКгăЧКăгКЛОгpОčОЧТОăЫШЯЧШЦОЫЧýМСăkuЬШЯέă 

KЫцЦ Maslo alebo cukor 2, 3  
ГЦТОšКУЭОăЦКЬХШăК МukШЫăНШăkКšОέăV pШХШЯТМТăУОăЯСШНЧцăШčТЬЭТĢăгЦОЬă

ЬШăЬЭЫпЧăК ЯХШžТĢăЧКăЬpШНăЧпНШЛвέăσIźăPτČůSăČIσστSTIέă 

Sekanie SuМСцăpОčТЯШ 2, 3 ČКЬЭТăЫШгЬОkКУЭОăКžăЧКăЬЭЫúСКЧkuέ 

DЫЯОЧТОăĐКНu ďКН 1, 2, 3㸪PULSE 
PЫТНКУЭОă ńή4ă šпХkвă ЯШНвέă PШužТЭОă ĐuЛШЯШĐЧцă ЭХКčТНХШă КХОЛШă ЭХКčТНХШă

PULSE 3 – 4-kЫпЭăгКăЬОЛШuăЧКăЫШгЬОkКЧТОăĐКНuέă 

εТОšКЧТОă

dressingov 
Dressing 1, 2 

εТОšКУЭОă НШă pШžКНШЯКЧОУă kШЦЛТЧпМТОέă τХОУă ЦôžОЭОă pЫТНпЯКĢă НШă

гЦОЬТăpШčКЬăЬpЫКМШЯКЧТКăМОгăШЭЯШЫăЯШăЯОkuέă 

Vytvorenie 

pЫпškШЯцСШă

cukru 

KЫвšЭпХШЯýăМukШЫ 2, 3 εТОšКУЭОăpЫТЛХТžЧОăβίăЬОkúЧНăК pШЭШЦăćКХšъМСăńίăЬОkúЧНέă 

εТОšКЧТО Cesto 1, 2 
PЫъЬКНвăгЦТОšКУЭОăКžăНШăУОНЧШЭЧОУăгЦОЬТέăσźPτUŽÍVůJTźăPτČůSă

PROCESU.  

ŠĐКСКЧТО 
Polievky, 

zelenina, ovocie 
2, 3 VвšĐКСКУЭОăЧКăУОЦЧúăгЦОЬέă 

POZORΞΝUЯОНОЧýΝΗКsΝsКΝЛuНОΝХъšТĢΝЯ гпЯТsХШstТΝШНΝЦЧШžstЯКΝЩШФrЦuέΝTТОtШΝΗКsвΝsѕΝХОЧΝШrТОЧtКΗЧцέΝ 

PЫТЫučЧТăЬКЯОЭТăгКăupotrebu aparata 

 KrпtФОΝШtпΗКЧТОΝЦТбцrКΝгКЛrпЧТΝСruНФпЦΝЦтsКΝ
КХОЛШΝЯКУОМΝЯΝШЦпΗФОέ 

 PrОΝХОЩšъΝЯýsХОНШФΝЧКФrпУКУtОΝЩrъsКНвΝЧКΝФШМФвΝ
(ЩrТЛХТžЧОΝβΝ– 3 cm).  

 σТФНвΝЧОЧКЩĎĖКУtОΝЧпНШЛuΝЧКНΝШгЧКΗОЧцΝ
maximum.  

 PrТΝЦТОšКЧъΝsuМСОУΝгЦОsТΝгКstКЯtОΝЦТбцrΝК zmes 
otrite z okrajov a ЯХШžtОΝЧКΝsЩШНШФΝЧпНШЛвέΝ 

 PrТΝЦТбШЯКЧъΝШЯШМТКΝКХОЛШΝгОХОЧТЧв,ΝЯКrОЧОУΝКХОЛШΝ
surШЯОУ,ΝУuΝЩrОΝuĐКСΗОЧТОΝЦТбШЯКЧТКΝЧКФrпУКУtОΝЧКΝ
ЦКХцΝФѕsФвέΝ 

 PrТΝЦТОšКЧъΝrôгЧвМСΝЩrъsКН,ΝЧКУsФôrΝЦТОšКУtОΝ
tОФutцΝК ЩШtШЦΝЩШstuЩЧОΝЩrТНпЯКУtОΝsuМСцέΝ 

 VžНвΝsКΝuТstТtО,ΝΗТΝsѕΝг ШЯШМТКΝШНstrпЧОЧцΝФôstФвΝ
a z ЦтsКΝФШstТ,ΝЩrОtШžОΝsКΝЦôžuΝЩШšФШНТĢΝЧШžОέΝ 

 V ЦТбцrТΝЧОsЩrКМѕЯКУtОΝСШrѕМОΝгЦОsТέΝPrОΝ
ЦТбШЯКЧъЦΝТМСΝЧОМСКУtОΝЯžНвΝЯвМСХКНЧѕĢέΝ 

 PrТΝЦТбШЯКЧъΝЯžНвΝЯвЯОtrКУtОΝЧпНШЛuέΝTШΝ
НШsТКСЧОtОΝtýЦ,ΝžОΝЩШΝsЩustОЧъΝЦТбцrКΝгНЯТСЧОtОΝ
kryt z veka. 
 

ÚНЫžЛКăКăčТЬЭОЧТО 

RýМСХОăčТЬЭОЧТО 
 PШХШЯТМuΝЧпНШЛвΝЧКЩХĖtОΝtОЩХШuΝЯШНШuΝК ЦКХýЦΝ1.

ЦЧШžstЯШЦΝΗТstТКМОСШΝЩrШstrТОНФuέΝ 
 StХКΗtОΝtХКΗТНХШΝ‘PuХsО’Νa НržtОΝЩrТЛХТžЧОΝ1 - 2 2.

sОФuЧНвέΝτЩКФuУtОΝγΝКžΝζ-ФrпtέΝ 
 PШtШЦΝЯвЛОrtОΝЧпНШЛuΝК ШЩХпМСЧТtОΝЩШНΝtОΗѕМШuΝ3.

vodou.  
 Misku a ФrвtΝЯвΗТstТtОΝФОПФШuΝКХОЛШΝsuМСШuΝ4.

tkaninou.  
 KrвtΝЦХвЧΗОФКΝУОΝЦШžЧцΝtТОžΝЯвΗТstТĢΝЯ studenej 5.

КХОЛШΝЯХКžЧОУΝЯШНОέΝ 
 
DôkХКНЧцăčТЬЭОЧТО 

 τНsФrutФuУtОΝЧШžОΝг ЧпНШЛвΝЯ proti smere 1.
СШНТЧШЯýМСΝruΗТΗТОФέΝ 

 VвЛОrtОΝРuЦШЯцΝtОsЧОЧТОέΝ 2.
 UЦвtОΝЯОФШΝЦТбцrК,ΝЧпНШЛu,ΝРuЦШЯцΝtОsЧОЧТОΝ3.

a ЧШžОΝЯ teplej mydlovej vode.  
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UpozornenieμΝPrТΝΗТstОЧъΝЧШžШЯΝЛućtОΝШЩКtrЧý,Ν
ЩrОtШžОΝsѕΝЯОĐЦТΝШstrцέΝ 
 
PШгЧпЦkКμΝŽТКНЧuΝΗКsĢΝЦТбцrКΝЧОuЦýЯКУtОΝ
v uЦýЯКΗФОΝrТКНuέΝ 
 
ΖТstОЧТОΝtОХКΝsЩШtrОЛТΗК 
PШužТtОΝЦтФФѕΝЯХСФѕΝСuЛФuΝs ΗТstТКМТЦΝ
prostriedkom. Potom utrite dosucha.  
 
PШгЧпЦkКμΝTОХШΝsЩШtrОЛТΗКΝЧТФНвΝЧОЩШЧпrКУtОΝНШΝ
vody.  

Skladovanie 

 σКЩпУКМъΝФпЛОХΝЧКЯТĖtОΝЧКΝsЩШНЧОУΝΗКstТΝ1.
sЩШtrОЛТΗКέΝ 

 SЩШtrОЛТΗΝsФХКНuУtОΝЧКΝМСХКНЧШЦΝК suchom 2.
mieste 

ŽТЯШЭЧцăpЫШЬЭЫОНТО 

σОЯвСКНгuУtОΝsЩШtrОЛТΗΝЩШΝuФШЧΗОЧъΝžТЯШtЧosti 
s ЛОžЧýЦΝНШЦпМТЦΝШНЩКНШЦ,ΝКХОΝШНШЯгНКУtОΝСШΝ
v ШПТМТпХЧОУΝЦТОstЧОУΝгЛОrЧТΝЧКΝrОМвФХпМТuέΝTýЦtШΝ
ФШЧКЧъЦΝЩШЦôžОtОΝМСrпЧТĢΝžТЯШtЧцΝЩrШstrОНТОέ 

ГпЫukКă&ăЬОЫЯТЬ 

χФΝЩШtrОЛuУОtОΝТЧПШrЦпМТО,ΝКХОЛШΝКФΝЦпtОΝЩrШЛХцЦ,Ν
sКΝsЩШУtОΝsШΝstrОНТsФШЦΝЩrОΝstКrШstХТЯШsĢΝ
o гпФКгЧъФШЯΝύШrОЧУОΝЯШΝЯКšОУΝФrКУТЧОΝ(ΗъsХШΝ
tОХОПяЧuΝЧпУНОtОΝЧКΝгпruΗЧШЦΝХТstО)έΝχФΝsКΝЯШΝЯКšОУΝ
ФrКУТЧОΝЧОЧКМСпНгКΝstrОНТsФШΝЩrОΝstКrШstХТЯШsĢΝ
o гпФКгЧъФШЯ,ΝЧКЯštъЯtОΝЦТОstЧОСШΝЩrОНКУМuΝ
ύШrОЧУО,ΝКХОЛШΝsКΝsЩШУtОΝsОrЯТsЧцΝШННОХОЧТОΝ
sЩШХШΗЧШstТΝύШrОЧУОΝНШЦпМОΝsЩШtrОЛТΗОέ 
δОЧăpЫОăpШužТЭТОăЯăНШЦпМЧШЬЭТĄ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ύτRźσJźăĩВCГВăPůēSTАUăАIźδźă
SůTВSόůKCJIăPτDCГůSăUĩВTKτАůσIůă

URГĄDГźσIů 
 

Zastrzegamy sobie prawo do zmian! 
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HU

 
 χΝЛОtѓХtĘΝЧвъХпsΝПОНОХОΝήΝЦцrĘЩШСпrΝ 1.
 όОНцХ 2.
 TКrtпХвΝ(1έηΝХТtОr) 3.
 źХtпЯШХъtСКtяΝЩОЧРцФΝΝ 4.
 DОФШrРвĦrĦΝ 5.
 KцsгјХцФtОst 6.
 VТХХпsНuРяΝцsΝМsКtХКФШгяΝФпЛОХ 7.
 Pulse gomb  8.
 VОгцrХĘΝРШЦЛ 9.
 Talp 10.
 εĦКЧвКРΝХпЛ 11.
 KпЯцНКrпХяΝПОНцХΝ 12.
 KпЯцНКrпХяΝtКrtпХвΝΝ 13.
 DКrпХяΝЩОЧРО 14.

BТгЭШЧЬпРТăПТРвОХЦОгЭОЭцЬОkăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăăă                         
 χΝФцsгјХцФΝСКsгЧпХКtКΝОХĘttΝШХЯКssКΝпtΝ

ПТРвОХЦОsОЧΝКгΝutКsъtпsШФКtέΝ 
 εТЧНТРΝСѕггКΝФТΝКΝФцsгјХцФОtΝКΝФШЧЧОФtШrЛяХ,ΝСКΝ

ПОХјРвОХОtΝЧцХФјХΝСКРвУК,ΝѓssгО- ЯКРвΝsгцtsгОrОХцsΝ
ОХĘtt,ΝЯКХКЦТЧtΝКΝtТsгtъtпsΝЦОРФОгНцsОΝОХĘttέΝ 

 χΝФцsгјХцФОtΝЧОЦ СКsгЧпХСКtУпФΝРвОrОФОФέΝTКrtsКΝ
КΝРвОrОФОФtĘХΝtпЯШХΝКΝФцsгјХцФОtΝцsΝКЧЧКФΝ
МsКtХКФШгяΝФпЛОХцtέΝ 

 χΝФцsгјХцФОtΝКФФШrΝСКsгЧпХСКtУпФΝМsѓФФОЧΝ
ПТгТФпХТs,ΝцrгцФsгОrЯТΝЯКРвΝЦОЧtпХТsΝФцЩОssцРОФФОХΝ
rОЧНОХФОгĘΝsгОЦцХвОФ,ΝТХХОtЯОΝШХвКЧШФ,ΝКФТФΝЧОЦΝ
rendelkeznek megfelelĘΝtuНпssКХΝцsΝtКЩКsгtКХКttКХΝ
КΝФцsгјХцФΝСКsгЧпХКtпСШг,ΝСКΝПОХјРвОХОtјФΝ
ЛТгtШsъtШttΝЯКРвΝСКΝЦОРПОХОХĘΝutКsъtпsШФКtΝФКЩtКФΝ
КΝФцsгјХцФΝЛТгtШЧsпРШsΝСКsгЧпХКtпrяХΝцsΝ
ЦОРцrtОttцФΝКΝСКsгЧпХКttКХΝУпrяΝЯОsгцХвОФОtέΝ 

 ύвОrОФОФΝЧОЦΝsгКЛКН,ΝСШРвΝУпtssгКЧКФΝКΝ
ФцsгјХцФФОl.  

 ώКΝКΝМsКtХКФШгяΝФпЛОХΝsцrјХt,ΝКгtΝМsКФΝКΝРвпrtя,Ν
КЧЧКФΝsгКФsгОrЯТгОΝЯКРвΝЦпs,ΝСКsШЧХяКЧΝФцЩгОttΝ

sгОЦцХвΝМsОrцХСОtТΝФТΝ– КΝЯОsгцХвОФΝОХФОrјХцsОΝ
цrНОФцЛОЧέΝ 

 χгΝОНцЧвΝФТјrъtцsОФШr,ΝТХХОtЯОΝtТsгtъtпsΝФѓгЛОЧΝ
яЯКtШsКЧΝФОХХΝЛпЧЧТΝКгΝцХОsΝЩОЧРцФФОХέΝ 

 Kapcsolja ФТΝКΝФцsгјХцФОtΝцsΝСѕггКΝФТΝКΝ
ФШЧЧОФtШrЛяХ,ΝЦТОХĘttΝtКrtШгцФШtΝМsОrцХЧО,ΝЯКРвΝ
ШХвКЧΝrцsгОФСОгΝцrЧО,ΝКЦОХвОФΝЦĦФѓНцsΝФѓгЛОЧΝ
mozognak.  

 χΝФцsгјХцФΝСпгtКrtпsЛКЧΝцsΝСКsШЧХяΝСОХвОФОЧΝ
ЯКХяΝСКsгЧпХКtrКΝФцsгјХt,ΝТНОΝtКrtШгЧКФμΝ 

 јгХОtОФ,ΝТrШНпФ,ΝОРвцЛΝЦuЧФКСОХвОФΝsгОЦцХвгОtТΝ
ФШЧвСпТνΝΝ 

 – ЧвКrКХяФνΝ 
– sгпХХШНпФ,ΝЦШtОХОФΝцsΝОРвцЛΝsгпХХпsСОХвОФΝ
ЯОЧНцРОТΝsгТЧtцЧΝСКsгЧпХСКtУпФνΝΝ 
– ЛОНΝКЧНΝЛrОКФПКstΝtъЩusѕΝСОХвОФέ 

 оРвОХУОЧΝrп,ΝСШРвΝuУУКТΝtпЯШХΝХОРвОЧОФΝКΝЩОЧРцФtĘХΝ
СКsгЧпХКtΝФѓгЛОЧέ 

 σОΝСКsгЧпХУШЧΝПШrrяΝСШггпЯКХяФКtέ 
 MindТРΝstКЛТХ,ΝЯъгsгТЧtОsΝПОХјХОtОЧΝЦĦФѓНtОssОΝКΝ

ФцsгјХцФОtέΝ 
 εТОХĘttΝКΝФШЧЧОФtШrЛКΝМsКtХКФШгtКtЧпΝКΝ

ФцsгјХцФОt,ΝРвĘгĘНУѓЧΝЦОРΝrяХК,ΝСШРвΝКΝЯОгцrХĘΝ
РШЦЛΝФТФКЩМsШХt,Ν‘ί’ΝЩШгъМТяЛКЧΝЯКЧ-e.  

 σОΝЦĦФѓНtОssОΝОРвsгОrrОΝ1ΝЩОrМЧцХΝtШЯпЛЛέΝ 
 KпЯцНКrпХпsΝОsОtцЧΝЧОΝЦĦФѓНtОsse egyszerre 30 

ЦпsШНЩОrМЧцХΝtШЯпЛЛέΝώКΝОРвЦпsΝutпЧΝ
СпrШЦsгШrΝСКsгЧпХtКΝФпЯцНКrпХпsrКΝsгјЧОtΝ
ЧцХФјХ,ΝutпЧКΝtКrtsШЧΝФѓrјХЛОХјХΝθίΝЩОrМΝsгјЧОtОtέΝΝ 

 τХЯКssКΝпtΝПТРвОХЦОsОЧΝцsΝĘrТггОΝЦОРΝКΝ
ФцsгјХцФСОгΝtКrtШгяΝЯКХКЦОЧЧвТΝutКsъtпstέΝ 

 χΝЯТХХпsНuРяΝФШЧЧОФtШrЛКΝТХХОsгtцsОΝЯКРвΝШЧЧКЧΝ
tѓrtцЧĘΝФТЯцtОХОΝОХĘttΝЦТЧНТРΝФКЩМsШХУКΝФТΝКΝ
ФцsгјХцФОtέΝεТЧНТРΝКΝЯТХХпsНuРяЧпХΝПШРЯКΝСѕггКΝФТΝ
КΝФШЧЧОФtШrЛяХ,ΝsШСКΝЧОΝСѕггКΝКΝМsКtХКФШгяΝ
ФпЛОХtέΝΝΝ 

 SШСКΝЧОΝСКsгЧпХУКΝКΝФцsгјХцФОtΝСШssгКЛЛъtяЯКХ,Ν
ФТЯцЯО,ΝСКΝКгtΝОХХОЧĘrТгtОΝцsΝtОsгtОХtОΝegy 
ЦОРПОХОХĘОЧΝФцЩгОttΝsгОrОХĘέΝ 

 χΝФцsгјХцФОtΝЦТЧНТРΝКΝrКУtКΝУОХѓХtΝПОsгјХtsцРĦΝ
(ФТгпrяХКРΝЯпХtяпrКЦ)ΝСпХягКtТΝКХУгКttКХΝСКsгЧпХУКέ 

 σОΝСКsгЧпХУКΝКΝФцsгјХцФОtΝОrОНОtТΝrОЧНОХtОtцsцtĘХΝ
ОХtцrĘΝМцХШФrКέΝ 

 σОΝСОХвОггОΝКΝФцsгјХцФОtΝПШrrяΝРпгХпЧРrКΝЯКРвΝ
КЧЧКФΝФѓгОХцЛО,ΝОХОФtrШЦШsΝОХОЦrОΝЯКРвΝКЧЧКФΝ
ФѓгОХцЛО,ΝТХХОtЯОΝЛОФКЩМsШХtΝsјtĘrОέΝΝΝσОΝtОРвОΝrпΝ
sОЦЦТХвОЧΝЦпsΝФцsгјХцФrОέΝ 

 оРвОХУОЧΝrп,ΝСШРвΝКΝФцsгјХцФΝМsКtХКФШгяΝФпЛОХОΝ
ЧОΝХяРУШЧΝКгΝКsгtКХΝsгцХО,ΝКΝЦuЧФКХКЩΝЯКРвΝ
ЛпrЦТХвОЧΝПШrrяΝПОХјХОtΝПОХОttέΝ 

 Semmilyen elektromos ФцsгјХцФОtΝЧОΝ
ЦĦФѓНtОssОЧΝsцrјХtΝМsКtХКФШгяΝФпЛОХХОХ,ΝЯКРвΝКгtΝ
ФѓЯОtĘОЧ,ΝСШРвΝКгΝХООsОttΝЯКРвΝЛпrЦТХвОЧΝЦпsΝ
ЦяНШЧΝЦОРsцrјХtέΝ 

 σОΝЦОrъtsОΝКΝФцsгјХцФОtΝЯъгЛОΝЯКРвΝЛпrЦТХвОЧΝ
ЦпsΝПШХвКНцФЛК,ΝФТЯцЯО,ΝСКΝКгΝУКЯКsШХtέ 
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 SШСКΝЧОΝцrТЧtsОΝЦОРΝКΝЩОЧРцФОt,ΝСКΝКΝФцsгјХцk 
be van dugva.   

 δОРвОЧΝФјХѓЧѓsОЧΝяЯКtШsΝКΝФцsгјХцФΝtКrtпХвпЧКФΝ
ФТјrъtцsОΝЯКРвΝtТsгtъtпsКΝsШrпЧ,ΝЦТЯОХΝКΝЩОЧРцФΝ
ЧКРвШЧΝцХОsОФέ 
 

ůăkцЬгјХцkăКăώuХХКНцkăОХОkЭЫШЦШЬăцЬă
ОХОkЭЫШЧТkuЬăЛОЫОЧНОгцЬОkЫĘХăЬгяХяăăβίίβήλθήźCă

ЬгпЦúă(Аźźź)ăНТЫОkЭъЯпЧКkăЦОРПОХОХĘОЧăЯКЧă
jeХöХЯОέ źгăКгăúЭЦuЭКЭпЬăКăkОЫОЭОăКăСuХХКНцkă
ОХОkЭЫШЦШЬăцЬăОХОkЭЫШЧТkuЬăЛОЫОЧНОгцЬОkă

źuЫяpК-ЬгОЫЭОăцЫЯцЧвОЬăЯТЬЬгКЯцЭОХцЧОkăцЬă
úУЫКСКЬгЧШЬъЭпЬпЧКkέă 

A kцЬгјХцkăСКЬгЧпХКЭК                  

 ώОХвОггОΝПОХΝКΝЦцrĘЩШСКrКtΝ(1)ΝКΝПОНцХrОΝ(β)έΝ1.
ώОХвОггОΝКΝПОНОХОtΝКΝФцsгјХцФΝtКrtпХвпrКΝцsΝ
ЧвШЦУКΝХОПОХцέΝ(1έΝпЛrК) 

 ώОХвОггОΝКΝtКrtпХвtΝКΝФцsгјХцФtОstrОΝцsΝПШrРКssКΝ2.
ОХΝКгΝяrКЦutКtяΝУпrпsпЯКХΝОХХОЧtцtОsΝТrпЧвЛКΝ(βέΝ
пЛrК)έΝδпsНΝКΝ“ψТгtШЧsпРТΝгпrяrОЧНsгОr”ΝПОУОгОtОtΝ
is.   

 
 

 VОРвОΝХОΝКΝtКrtпХвrяХΝКΝПОНОХОtΝЯКРвΝКΝ3.
ЦцrĘЩШСКrКtΝцsΝСОХвОггОΝКΝСШггпЯКХяФКtΝКΝ
tКrtпХвЛКέΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝ 

 ώОХвОггОΝЯТssгКΝКΝtКrtпХвrКΝКΝПОНОХОtΝКΝ4.
ЦцrĘЩШСпrrКХΝцsΝПШrРКssКΝОХΝКΝtКrtпХвtΝКгΝ
яrКЦutКtяΝУпrпsпЯКХΝОХХОЧtцtОsΝТrпЧвЛКΝКΝtКХЩrКΝ
ЯКХяΝrѓРгъtцsСОгέΝδпsНΝКΝ“ψТгtШЧsпРТΝ
гпrяrОЧНsгОr”ΝПОУОгОtОtΝТsέΝσОΝХцЩУОΝtѕХΝКΝУОХѓХtΝ
ЦКбТЦпХТsΝsгТЧtОtΝ– 1,5 liter.                                                       

 χΝЯОгцrХĘΝРШЦЛΝsОРъtsцРцЯОХΝЯпХКssгКΝФТΝКΝФъЯпЧtΝ5.
sОЛОssцР-fokozatot: 1, 2, 3 vagy PULSE. 

 χΝPUδSźΝПuЧФМТяΝКННТРΝЦКrКНΝКФtъЯ,ΝКЦъРΝКΝ6.
PULSE gomb be van nyomva – ъРвΝФѓЧЧвОЛЛОЧΝ
ТrпЧвъtСКtяΝКΝПШХвКЦКtΝЩХέΝЦШРвШrяΝЯКРвΝ
МsШФШХпНцΝНКrпХпsК,ΝТХХОtЯОΝУцРΝКЩrъtпsКΝФѓгЛОЧέΝ 

 χгΝ1,ΝβΝцsΝγΝПШФШгКtШЧΝКΝЦĦФѓНцsΝПШХвКЦКtШsΝ7.
ЦТЧНКННТР,ΝКЦъРΝКΝРШЦЛШtΝЧОЦΝПШrРКtУuФΝЯТssгКΝ
“ί”ΝЩШгъМТяЛКέΝ 

 TurЦТбШХпsΝФѓгЛОЧΝtШЯпЛЛТΝСШггпЯКХяФΝТsΝКΝ8.
tКrtпХвЛКΝtѓХtСОtĘФέΝźССОгΝХОΝФОХХΝЯОЧЧТΝКΝ
ЦцrĘЩШСКrКtΝКΝtѓХtĘЧвъХпsrяХέΝ 

 χΝturЦТбШХпsΝЯцРОгtцЯОХΝПШrРКssКΝЯТssгКΝКΝ9.
ЯОгцrХĘΝРШЦЛШtΝ“ί”ΝЩШгъМТяЛКέ 

ůăkпЯцНКЫпХяăСКЬгЧпХКЭК                

 TѓХtsОΝЦОРΝКΝНКrпХяΝtКrtпХвtΝ(1η)ΝКΝsгјФsцРОsΝ1.
ЦОЧЧвТsцРĦΝФпЯцval (max. 40 g).   

 ώОХвОггОΝПОХΝКΝПОНОХОtΝ(1ζ)ΝКΝtКrtпХвrКΝ(1η)ΝцsΝ2.
ЧвШЦУКΝХОПОХцΝ(γέΝпЛrК)έΝ 

 ώОХвОггОΝКΝФпЯцНКrпХяtΝКΝФцsгјХцФtОstrОΝцsΝ3.
ПШrРКssКΝОХΝКгΝяrКЦutКtяΝУпrпsпЯКХΝОХХОЧtцtОsΝ
ТrпЧвЛКΝ(ζέΝпЛrК)έΝδпsНΝКΝ“ψТгtШЧsпРТΝ
гпrяrОЧНsгОr”ΝПОУОгОtОtΝТsέΝ 

  
 

 χΝЯОгцrХĘΝРШЦЛΝsОРъtsцРцЯОХΝЯпХКssгКΝФТΝКΝФъЯпЧtΝ4.
sОЛОssцР-fokozatot: 1, 2, 3 vagy PULSE. 

 χгΝĘrѓХtΝФпЯцΝПТЧШЦsпРКΝКΝsгОЦОsΝФпЯцΝ5.
ЦОЧЧвТsцРцtĘХΝцsΝКΝНКrпХпsТΝТНĘtĘХΝПјРРέΝΝΝ 

 χΝФпЯцΝПТЧШЦrКΝĘrХцsцСОгΝКгΝКХпЛЛТΝЦОЧЧвТsцРΝ6.
цsΝТНĘtКrtКЦΝsгјФsцРОsОФμΝ 

 40 g: max. 15-γίΝЦпsШНЩОrМέ 7.
 RѓЯТНОЛЛΝТНĘtКrtКЦΝОsОtцЧΝКгΝĘrѓХtΝФпЯцΝНurЯпЛЛΝ8.

lesz.  
 χΝPUδSźΝПuЧФМТяΝКННТРΝЦКrКНΝКФtъЯ,ΝКЦъРΝКΝ9.

PUδSźΝРШЦЛΝЛОΝЯКЧΝЧвШЦЯК,ΝъРвΝФѓЧЧвОЛЛОЧΝ
ФШЧtrШХХпХСКtяΝКΝНКrпХпsέΝ 
 χгΝ1,ΝβΝцsΝγΝПШФШгКtШЧΝКΝЦĦФѓНцsΝПШХвКЦКtШsΝ10.
ЦТЧНКННТР,ΝКЦъРΝКΝРШЦЛШtΝЧОЦΝПШrgatjuk vissza 
“ί”ΝЩШгъМТяЛКέ 

BТгЭШЧЬпРТăгпЫяЫОЧНЬгОЫ 
χΝЛТгtШЧsпРШtΝsгОЦΝОХĘttΝtКrtЯКΝКΝФцsгјХцФΝОРвΝ
sЩОМТпХТsΝЛТгtШЧsпРТΝгпrяrОЧНsгОrrОХΝЯКЧΝОХХпtЯКέΝźгΝ
КгtΝУОХОЧtТ,ΝСШРвΝСКΝКΝПОНцХΝцsΝКΝturЦТбtКrtпХвΝЯКРвΝКΝ
ФпЯцНКrпХяΝЧТЧМsОЧОФΝЦОРПОХОХĘОЧΝrѓРгъtЯОΝКΝ
helyјФѓЧ,ΝКΝФцsгјХцФΝЧОЦΝПШРΝЦĦФѓНЧТέΝ 
 
χΝturЦТбРцЩΝСОХвОsΝѓssгОпХХъtпsпСШгΝКΝФѓЯОtФОгĘФΝ
sгОrТЧtΝУпrУШЧΝОХμ 
  

 ώОХвОггОΝКгΝКsгtКХrКΝКΝФцsгјХцФΝtОstцtΝѕРв,ΝСШРвΝ1.
нЧΝПОХцΝЧцггОЧέΝ 

 TОРвОΝКΝtКrtпХвtΝКΝФцsгјХцФtОstrОΝѕРв,ΝСШРвΝКΝ2.
ПШРКЧtвѕУКΝКΝУШЛЛΝШХНКХШЧΝХОРвОЧέΝχΝtКrtпХвΝКФФШrΝ
ЯКЧΝЦОРПОХОХĘОЧΝОХСОХвОгЯО,ΝСКΝКΝrКУtКΝХцЯĘΝЧвъХΝ
цЩЩОЧΝКΝtКХЩШЧΝХцЯĘΝЧвТtШttΝгпrΝПѓХцΝОsТФέΝ 

 όШrРКssКΝОХΝКΝtКrtпХвtΝУШЛЛrК,ΝКЦъРΝЧОЦΝСКХХΝОРвΝ3.
СКХФΝФКttКЧпstέΝźФФШrΝКΝtКrtпХвШЧΝцsΝКΝtКХЩШЧΝХцЯĘΝ

ábra.1         ábra.2         

ábra.3         ábra.4         
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nyilak egy vonalban kell hogy legyenek. Ebben 
az esОtЛОЧΝКΝtКrtпХвΝЦОРПОХОХĘОЧΝКΝСОХвцЧΝЯКЧέΝ 

 χΝПОНОХОtΝѕРвΝСОХвОггОΝrпΝКΝturЦТбРцЩrО,ΝСШРвΝКΝ4.
СШssгѕΝrѓРгъtĘsгцХΝнЧΝПОХцΝХОРвОЧέΝΝ 

 όШrРКssКΝОХΝКΝrѓРгъtĘsгцХtΝУШЛЛrКΝѕРв,ΝСШРвΝ5.
цЩЩОЧΝКΝtКrtпХвΝПјХОΝПѓХцΝФОrјХУѓЧέΝχΝФцsгјХцФΝ
ОггОХΝСКsгЧпХКtrКΝФцsгέΝ 

 
χΝФпЯцНКrпХяΝСОХвОsΝѓssгОпХХъtпsпСШгΝКΝ
ФѓЯОtФОгĘФцЩЩОЧΝУпrУШЧΝОХμΝ 

 ώОХвОггОΝКгΝКsгtКХrКΝКΝФцsгјХцФΝtОstцtΝѕРв,ΝСШРвΝ1.
нЧΝПОХцΝЧцггОЧέ 

 TОРвОΝКΝФпЯцНКrпХяtΝКΝФцsгјХцФtОstrО,ΝЦКУНΝ2.
ПШrРКssКΝОХΝУШЛЛrК,ΝКЦъРΝЧОЦΝСКХХΝОРвΝСКХФΝ
ФКttКЧпstέΝźФФШrΝКΝtКХЩШЧΝцsΝКΝФпЯцНКrпХяЧΝХцЯĘΝ
nвТХКФΝОРвΝЯШЧКХЛКЧΝФОХХΝСШРвΝХОРвОЧОФέΝώКΝъРвΝ
ЯКЧ,ΝКΝФпЯцНКrпХяΝЦОРПОХОХĘОЧΝЯКЧΝѓssгОпХХъtЯКέΝ 

 χΝФпЯцНКrпХяΝОггОХΝСКsгЧпХКtrКΝФцsгέ 3.

ÚЭЦuЭКЭяăКăkцЬгјХцkăСКЬгЧпХКЭпСШг                                    

Feladat лЭОХ 
Javasolt 

ЛОпХХъЭпЬ 
JКЯКЬШХЭăОХkцЬгъЭцЬТăПolyamat 

δОЯОРĘгЭОЭцЬ 
Milkshake, 

smoothie 
2, 3 

ώĦЭöЭЭă ЭОУОЭă СКЬгЧпХУШЧέă ůННТРă ЭuЫЦТбШХУКĽă КЦъРă Кă kъЯпЧЭă пХХКРШЭă ОХă

ЧОЦăцЫТέă 

ůpЫъЭпЬ 

DТяПцХцkĽă

МЬШkШХпНцĽă

fokhagyma, 

ПĦЬгОЫЧöЯцЧвОk 

PULSE 
ůгă ОРвОЧХОЭОЬă КpЫъЭпЬă цЫНОkцЛОЧă ОРвЬгОЫЫОă МЬКkă ńήβă ЛöРЫцЧвТă

adagot apЫъЭЬШЧέă 

KЫцЦОЬъЭцЬ Vaj vagy cukor 2, 3  

ůă ЯКУКЭă цЬă Кă МukЫШЭă КННТРă ЭuЫЦТбШХУКĽă КЦъРă kЫцЦОЬЬцă ЧОЦă ЯпХТkέă

όцХТНĘЛОЧă УКЯКЬШХЭă ЦОРпХХЧТă цЬă ХОkКpКЫЧТă Кă kОЯОЫцkОЭă Кă ЭКЫЭпХвă

ПКХКТЫяХέăσźăTURεIБτδJůăTÚδăSτKÁIύέă 

εШЫгЬКkцЬгъЭцЬ 
Zsemlemorzsa, 

НКЫпХЭăkОkЬг 
2, 3 TöЫУОăНКЫКЛШkЫКăцЬăКННТРăКpЫъЭЬКĽăКЦъРăЬгјkЬцРОЬέ 

JцРăКpЫъЭпЬК JцР 1, 2, 3㸪PULSE 
ůНУШЧă СШггпă ńή4ă ЛöРЫОă ЯТгОЭέă ώКЬгЧпХСКЭяă ЛпЫЦОХвă ПШkШгКЭă ЯКРвă Кă

PULSE gomb 3-4-ЬгОЫăОРвЦпЬăuЭпЧĽăКЦъРăКăУцРăöЬЬгОăЧОЦăЭöЫТkέă 

źЦuХРОпХпЬ SКХпЭКöЧЭОЭ 1, 2 

ůННТРăЭuЫЦТбШХУКĽăКЦъР УяХăöЬЬгОăЧОЦăkОЯОЫОНТkέăTuЫЦТбШХпЬăköгЛОЧă

ШХКУă СШггпКНпЬКă ХОСОЭЬцРОЬĽă Кă ПОНцХОЧă ЭКХпХСКЭяă ЭöХЭĘХвukШЧă

kОЫОЬгЭјХέă 

Porcukor 

kцЬгъЭцЬО 
KЫТЬЭпХвМukШЫ 2, 3 

CukШЫЬгяЫяСШгă ЭuЫЦТбШХУКă βίă ЦпЬШНpОЫМТРĽă ЦКУНă ЭШЯпЛЛТă ńίă

ЦпЬШНpОЫМТРăКăpШЫМukШЫăпХХКРăОХцЫцЬцСОгέă 

KОЯОЫцЬ TцЬгЭпk 1, 2 
TuЫЦТбШХУКăКăСШггпЯКХяkКЭăКăЦОРПОХОХĘăпХХКРăОХцЫцЬцТРέăσźă

TURεIБτδJůăTÚδέă 

PјЫцЬъЭцЬ 

Levesek, 

гöХНЬцРОkĽă

РвјЦöХМЬök 

2, 3 TuЫЦТбШХУКăКăЦОРПОХОХĘăпХХКРăОХцЫцЬцТРέ 

FIGYELEMΞΝχΝturЦТбШХпsΝtцЧвХОРОsΝТНĘtКrtКЦКΝЦТЧНТРΝКΝtКrtпХвЛКЧΝХцЯĘΝЦОЧЧвТsцРtĘХΝПјРР,ΝКΝtпЛХпгКtЛКЧΝ
ПОХtјЧtОtОttΝТНĘФΝМsКФΝѕtЦutКtпsuХΝsгШХРпХЧКФέΝ 
 

Hasznos tippek 

 źРвΝРвШrsΝЩѓrРОtцsΝКΝturЦТбРцЩЛОЧΝЦОРЦОЧtСОtТΝ
КΝМsШЦяsΝЦпrtпstΝЯКРвΝКΝtШУпs-КХКЩѕ,ΝФјХѓЧЯпХtΝ
sгяsгtέΝ 

 χΝturЦТбШХЧТΝФъЯпЧtΝСШггпЯКХяФКtΝЯпРУКΝФШМФпФrКΝ
(kb. 2-3 cm),ΝъРвΝОРвОЧХОtОsОЛЛΝХОsгΝКгΝ
ОrОНЦцЧвέΝ 

 SШСКΝЧОΝtѓХtsОΝКΝtКrtпХвtΝКΝЦКбТЦпХТsΝsгТЧtΝПѓХцέΝ 

 SгпrКгΝФОЯОrцФОФΝturЦТбШХпsКФШrΝКΝСКtцФШЧвΝ
ФОЯОrцsΝцrНОФцЛОЧΝsгјФsцРОsΝХОСОtΝКΝФцsгјХцФΝ
ХОпХХъtпsКΝцsΝКгΝѓssгОtОЯĘФΝХОФКЩКrпsКΝКΝtКrtпХвΝ
ПКХпrяХΝОРвΝПКФКЧпХΝsОРъtsцРцvel.   

 όĘttΝЯКРвΝЧвОrsΝРвјЦѓХМsѓФΝЯКРвΝгѓХНsцРОФΝ
ЩјrцsъtцsОФШrΝЯпРУКΝКΝСШггпЯКХяФКtΝФТsΝ
НКrКЛШФrК,ΝъРвΝФѓЧЧвОЛЛΝХОsгΝКΝturЦТбШХпsέΝ 

 KјХѓЧПцХОΝСШггпЯКХяФΝturЦТбШХпsКΝОsОtцЧΝФОгНУОΝ
ОХĘsгѓrΝКΝПШХвКНцФШФФКХΝцsΝutпЧКΝКНУКΝСШггпУuФΝКΝ
sгпrКгΝСШггпЯКХяФКtέΝ 
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 оРвОХУОЧΝrп,ΝСШРвΝКΝРвјЦѓХМsѓФЛĘХΝКΝЦКРШФ,Ν
ТХХОtЯОΝКΝСѕsШФЛяХΝКΝМsШЧtШФΝЦТЧНТРΝОХtпЯШХъtпsrКΝ
ФОrјХУОЧОФ,ΝОХХОЧФОгĘΝОsОtЛОЧΝКΝЩОЧРцФΝ
ЦОРsцrјХСОtЧОФέΝ 

 σОΝturЦТбШХУШЧΝПШrrяΝПШХвКНцФШФКtΞΝVпrУКΝЦОР,Ν
КЦъРΝХОСĦХЧОФέΝ 

 εОХОРΝСШггпЯКХяФΝЩјrцsъtцsОΝОsОtцЧΝЦТЧНТРΝ
sгОХХĘгtОssОΝФТΝКΝtКrtпХвtέΝźгtΝѕРвΝtОСОtТΝЦОР,ΝСКΝКΝ
ПОНцХЛĘХΝФТОЦОХТΝКΝЦцrĘЩШСКrКtΝКΝturЦТбРцЩΝ
ЛОТЧНъtпsпtΝФѓЯОtĘОЧέΝ 

ÁpШХпЬăцЬăЭТЬгЭъЭпЬ 

ύвШЫЬăЭТЬгЭъЭпЬТăЦяН 
 TѓХtsОΝЦОРΝКΝtКrtпХвtΝПцХТРΝЦОХОРΝЯъгΝцsΝОРвΝФТsΝ1.

ЦШsШРКtяsгОrΝФОЯОrцФцЯОХέΝ 
 σвШЦУКΝЦОРΝКΝ‘PuХsО’ΝРШЦЛШtΝцs tartsa 1-2 2.

ЦпsШНЩОrМТРΝЛОЧвШЦЯКέΝIsЦцtОХУОΝЦОРΝγ-4-szer.  
 UtпЧКΝЯОРвОΝХОΝКΝtКrtпХвtΝцsΝѓЛХъtsОΝФТΝПШХвяΝЯъгΝ3.

alatt.  
 χΝФпЯцНКrпХяΝtКrtпХвпtΝцsΝПОНОХцtΝОМsОttОХΝЯКРвΝ4.

sгпrКгΝruСпЯКХΝtТsгtъtsКέΝ 
 χΝФпЯцНКrпХяΝПОНОХОΝСТНОРΝЯКРвΝХКЧРвШsΝЯъгЛОЧΝ5.

ТsΝЦШsШРКtСКtяέΝ 
 
ůгăКХКpШЬăЭТЬгЭъЭпЬăцЫНОkцЛОЧ 

 ωsКЯКrШггКΝФТΝКΝЩОЧРцФОtΝКΝtКrtпХвЛяХΝѕРв,ΝСШРвΝ1.
ПШrРКssКΝОХΝКΝЩОЧРцФΝКХУпtΝКгΝяrКЦutКtяΝУпrпsпЯКХΝ
ОХХОЧtцtОsΝТrпЧвЛКέΝ 

 VОРвОΝХОΝКΝРuЦТΝtѓЦъtцstΝКΝЩОЧРцФrĘХέΝ 2.
 εОХОР,ΝsгКЩЩКЧШsΝЯъгЛОЧΝЦШsШРКssКΝОХΝКΝ3.

turЦТбРцЩΝПОНОХцt,ΝКΝЦцrĘЩШСarat, a gumi 
tѓЦъtцst,ΝКΝЩОЧРцФОtΝцsΝКΝtКrtпХвtέ 

 
Figyelem: χΝЩОЧРцФΝtТsгtъtпsКФШrΝХОРвОЧΝЧКРвШЧΝ
ОХĘЯТРвпгКtШs,ΝЦОrtΝrОЧНФъЯјХΝцХОsОФέΝ 
 
εОРУОРвгцЬμăχΝФцsгјХцФΝОРвОtХОЧΝrцsгцtΝsОΝtТsгtъtsКΝ
ЦШsШРКtяРцЩЛОЧέΝΝΝ 
 
ůăЦШЭШЫăЭКХpăЭТЬгЭъЭпЬК 
ώКsгЧпХУШЧΝЧОНЯОs,ΝЩuСК sгТЯКМsШtΝцsΝОРвΝФТsΝ
ЦШsШРКtяsгОrt,ΝЦКУНΝtѓrѓХУОΝпtΝКΝtКХЩКtέΝ 
 
εОРУОРвгцЬμăSШСКăЧОăЦОЫъЭЬОăКăЦШЭШЫăЭКХpКЭă
ЯъгЛОέ 
 
TпЫШХпЬ 

 TОФОrУОΝКΝМsКtХКФШгяΝФпЛОХtΝКΝtКХЩΝКХУпЧΝХцЯĘΝ1.
ФпЛОХtКrtяrКέΝ 

 TпrШХУКΝСĦЯѓsΝцsΝsгпrКгΝСОХвОЧέΝΝ 2.

 

 

 

 

KöЫЧвОгОЭЯцНОХОЦ 

χΝФцsгјХцФОt,ΝСК ЦпrΝЧОЦΝСКsгЧпХСКtя,ΝЧОΝНШЛУuФΝКΝ
СпгtКrtпsТΝСuХХКНцФΝФѓгц,ΝСКЧОЦΝЯТРвјФΝОХΝОРвΝ
СТЯКtКХШsΝѕУrКСКsгЧШsъtя-РвĦУtĘСОХвrОέΝźггОХΝ
sОРъtСОtУјФΝФѓrЧвОгОtјЧФΝЯцНОХЦцtέΝ 

Garancia & szerviz 

ώКΝТЧПШrЦпМТяrКΝЯКЧΝsгјФsцРО,ΝЯКРвΝПШrНuХУШЧΝКгΝ
КНШttΝШrsгпРΝύШrОЧУОΝЯОЯĘsгШХРпХКtпСШгΝ(К 
tОХОПШЧsгпЦШtΝЦОРtКХпХУКΝКΝЯТХпРsгОrtОΝцrЯцЧвОsΝ
РКrКЧМТКХОЯцХОЧ)έΝώКΝШrsгпРпЛКЧΝЧОЦΝЦĦФѓНТФΝ
ЯОЯĘsгШХРпХКt,ΝПШrНuХУШЧΝКΝύШrОЧУОΝСОХвТΝ
sгКФјгХОtцСОгΝЯКРвΝКΝύШrОЧУОΝСпгtКrtпsТΝФТsРцЩОФΝ
цsΝsгцЩsцРпЩШХпsТΝtОrЦцФОФΝјгХОtпРпЧКФΝ
ЯОЯĘsгШХРпХКtпСШгέ 
CsКkăЬгОЦцХвОЬăСКЬгЧпХКЭЫКĄ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

A GORENJE 
SτKăнRнεźTăKÍVÁσăůăKлSГоδлKă

ώůSГσÁδůTůăSτRÁσ 
 

ůăЯпХЭШгЭКЭпЬШkăУШРпЭăПОЧЧЭКЫЭУukĄ 
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PL

 
 Pokrywa otworuΝЧКΝНШНКаКЧТОΝsФłКНЧТФяаήΝ1.

miarka 
 Pokrywa 2.
 Dzbanek malaksera (1,5 litra) 3.
 σяĪΝruМСШЦвΝ 4.
 τгНШЛЧКΝШЛrĊМгΝШЛuНШавΝ 5.
 Korpus z silnikiem 6.
 АtвМгФКΝТΝФКЛОХήΝsгЧurΝЩrгвłąМгОЧТШав 7.
 PrгвМТsФΝФrяtФШtrаКłОРШΝНгТКłКЧТК 8.
 PШФrĊtłШΝавЛШruΝustКаТОĔ 9.
 Podstawa 10.
 PХКstвФШаОΝЧяĪФТ 11.
 PШФrваКΝЦłвЧФКΝНШΝФКав 12.
 PШУОЦЧТФΝЦłвЧФКΝНШΝФКав 13.
 σяĪΝЦłвЧФКΝНШΝФКав 14.

τЬЭЫгОĪОЧТКăНШЭвМгąМОă
ЛОгpТОМгОĔЬЭаК              

 PrгОНΝrШгЩШМгĊМТОЦΝuĪвtФШаКЧТКΝurгąНгОЧТКΝ
ЧКХОĪвΝНШФłКНЧТОΝгКЩШгЧКΕΝsТĊΝгΝtrОĞМТąΝТЧstruФМУТΝ
ШЛsłuРТέ 

 Przed zestawieniem lub rozstawieniem 
ОХОЦОЧtяаΝurгąНzenia, przed czyszczeniem lub 
аяаМгКs,ΝРНвΝurгąНгОЧТОΝЧТОΝгЧКУНuУОΝsТĊΝЩШНΝ
ФШЧtrШХą,ΝЧКХОĪвΝУОΝавłąМгвΕΝгΝsТОМТΝОХОФtrвМгЧОУέ 

 DгТОМТΝЧТОΝЩШаТЧЧвΝuĪвtФШаКΕΝЧТЧОУsгОРШΝ
urгąНгОЧТКέΝUrгąНгОЧТОΝТΝФКЛОХΝЩrгвłąМгОЧТШавΝ
ЧТОΝЩШаТЧЧвΝЛвΕΝНШstĊЩЧОΝНХКΝНгТОМТέ 

 Osoby o ШЛЧТĪШЧвМСΝЦШĪХТаШĞМТКМСΝПТгвМгЧвМСΝТΝ
ТЧtОХОФtuКХЧвМСΝМгвΝtОĪΝШΝЧТОЩОłЧОУΝаТОНгвΝТΝ
ЦКłвЦΝНШĞаТКНМгОЧТuΝЦШРąΝuĪвtФШаКΕΝЧТЧТОУsгОΝ
urгąНгОЧТО,ΝЛĊНąМΝЩШНΝШНЩШаТОНЧТąΝФШЧtrШХąΝХuЛΝ
УОĪОХТΝШtrгвЦКХТΝШНЩШаТОНЧТОΝаsФКгяаФТ,Ν
НШtвМгąМОΝЛОгЩТОМгЧОРШΝuĪвtФШаКЧТКΝurгąНzenia 
ТΝУОĪОХТΝrШгuЦТОУąΝЧТОЛОгЩТОМгОĔstаК,ΝгаТąгКЧОΝгΝ
УОРШΝuĪвtФШаКЧТОЦέ 

 DгТОМТΝЧТОΝЩШаТЧЧвΝЛКаТΕΝsТĊΝurгąНгОЧТОЦέ 

 UsгФШНгШЧвΝФКЛОХΝЩrгвłąМгОЧТШавΝЦШĪОΝ
авЦТОЧТΕΝУОНвЧТОΝΝЩrШНuМОЧtΝХuЛΝЩrКМШаЧТФΝ
uЩШаКĪЧТШЧОРШΝsОrаТsuΝЧКЩrКаМгОРШΝМгвΝtОĪΝ
inny specjalista, pШЧТОаКĪΝТЧРОrОЧМУОΝtОРШΝtвЩuΝ
ЦШРąΝЛвΕΝЧТОЛОгЩТОМгЧОέ 

 АвУЦuУąМΝЧШĪОΝгΝurгąНгОЧТКΝШrКгΝЩШНМгКsΝ
МгвsгМгОЧТК,ΝЧКХОĪвΝЛвΕΝавУątФШаШΝШstrШĪЧвЦ,Ν
РНвĪΝЧШĪОΝsąΝЛКrНгШΝШstrОέ 

 PrгОНΝавЦТКЧąΝКФМОsШrТяаΝХuЛΝгКЧТЦΝНШtФЧТОΝsТĊΝ
ruМСШЦвМСΝМгĊĞМТΝurгąНгОЧТК,ΝurгąНгОЧТОΝЧКХОĪвΝ
авłąМгвΕΝТΝШНłąМгвΕΝгΝsТОМТΝОХОФtrвМгЧОУέ 

 UrгąНгОЧТОΝЩrгОгЧКМгШЧОΝУОstΝНШΝuĪвtФШаКЧТКΝаΝ
gospodarstwie domowym i temu podobnych 
warunkach, takich jak: 

 aneksy kuchenne dla personelu w sklepach i 
innych miejscach pracy; 
– rodzinne gospodarstwa rolne; 
– pokШУОΝТΝКЩКrtКЦОЧtвΝНХКΝРШĞМТΝаΝСШtОХКМС,Ν
ЦШtОХКМСΝТΝТЧЧвМСΝШЛТОФtКМС,ΝШПОruУąМвМСΝtОРШΝ
tвЩuΝusłuРТ, 
– ШЛТОФtКМС,ΝШПОruУąМвМСΝЧШМХОРΝгОΝĞЧТКНКЧТОЦέ 

 ύНвΝЧШĪОΝгЧКУНuУąΝsТĊΝаΝuĪвМТu,ΝЧТОΝЧКХОĪвΝ
гЛХТĪКΕΝНШΝЧТМСΝЩКХМяаέ 

 АΝЦТФsОrгОΝМгвΝtОĪΝЦКХКФsОrгОΝЧТОΝЧКХОĪвΝ
roгНrКЛЧТКΕΝРШrąМвМСΝsФłКНЧТФяаέ 

 UrгąНгОЧТОΝЩШНМгКsΝuĪвtФШаКЧТКΝгКаsгОΝ
ЩШаТЧЧШΝstКΕΝЧКΝrяаЧвЦΝЩШНłШĪuέ 

 σКХОĪвΝгКНЛКΕ,ΝКЛвΝЩШФrĊtłШΝавЛШruΝustКаТОĔΝ
ustКаТШЧОΝгШstКłШΝаΝЩШгвМУТΝΟίΟ,ΝгКЧТЦΝ
urгąНгОЧТОΝгШstКЧТОΝЩШНłąМгШЧОΝНШΝsТОМТΝ
elektrycznej. 

 UrгąНгОЧТОΝЧТОΝЩШаТЧЧШΝНгТКłКΕΝЧТОЩrгОrаКЧТОΝ
НłuĪОУΝЧТĪΝЩrгОгΝ1ΝЦТЧutĊέ 

 JОĪОХТΝurгąНгОЧТОΝУОstΝuĪваКЧОΝаΝПuЧФМУТΝЦłвЧФКΝ
do kawy, ЧТОΝЩШаТЧЧШΝНгТКłКΕΝЧТОЩrгОrаКЧТОΝ
НłuĪОУΝЧТĪΝЩrгОгΝ30 minut. JОĪОХТΝurгąНгОЧТОΝ
kolejne trгвΝrКгвΝгШstКłШΝuĪвtОΝаΝПuЧФМУТΝЦłвЧФКΝ
do kawy, do kolejЧОРШΝuĪвtФШаКЧТКΝЧКХОĪвΝ
ЩШМгОФКΕΝЩrгОгΝШФШłШΝθίΝЦТЧutέ 

 IЧstruФМУĊΝШЛsłuРТΝгКłąМгШЧąΝНШΝurгąНгОЧТКΝ
ЧКХОĪвΝuаКĪЧТОΝЩrгОМгвtКΕΝТΝЧТОΝЧКХОĪвΝУОУΝ
авrгuМКΕέ 

 ГКЧТЦΝаstКаТΝsТĊΝХuЛΝавsuЧТОΝаtвМгФĊΝгΝРЧТКгНКΝ
sТОМТШаОРШ,ΝЧКХОĪвΝгКаsгОΝавłąМгвΕΝгКsТХКЧТОΝ
gniazda sieciШаОРШέΝτНłąМгКУąМΝurгąНгОЧТОΝгΝ
sТОМТΝОХОФtrвМгЧОУ,ΝЧКХОĪвΝМТąРЧąΕΝгКΝаtвМгФĊνΝЧТОΝ
ЧКХОĪвΝЧТРНвΝМТąРЧąΕΝгКΝФКЛОХΝЩrгвłąМгОЧТШавέΝ 

 σТОΝЧКХОĪвΝuĪваКΕΝurгąНгОЧТК,ΝstШsuУąМΝ
ЩrгОНłuĪКМг,ΝМСвЛКΝĪОΝЩrгОУrгКłΝРШΝТΝsЩrКаНгТłΝ
wyszkolony w tym celu specjalista do sieci 
elektrycznych lub pracownik serwisu. 

 UrгąНгОЧТОΝЧКХОĪвΝгКаsгОΝЩШНłąМгКΕΝНШΝРЧТКгНКΝ
ЛąНĨΝsТОМТ,ΝгЧКУНuУąМОУΝsТĊΝЩШНΝtКФТЦΝЧКЩТĊМТОЦΝ
(tвХФШΝгЦТОЧЧвЦ),ΝУКФΝtШΝгШstКłШΝЩШНКЧОΝЧКΝ
urгąНгОЧТuέ 

 UrгąНгОЧТОΝЧКХОĪвΝstШsШаКΕΝУОНвЧТОΝНШΝМОХяа,ΝНШΝ
ФtяrвМСΝУОstΝЩrгОгЧКczone. 
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 UrгąНгОЧТКΝЧТОΝЧКХОĪвΝstКаТКΕΝЧКΝРШrąМвЦΝ
ЩКХЧТФuΝРКгШавЦΝЛąНĨΝЩłвtМОΝРrгОУЧОУΝМгвΝtОĪΝаΝ
ЩШЛХТĪuΝtОРШΝrШНгКУuΝЩКХЧТФКΝХuЛΝЩłвtФТΝРrгОУЧОУ,Ν
УКФΝrяаЧТОĪΝЧТОΝЧКХОĪвΝРШΝаstКаТКΕΝНШΝ
ЧКРrгКЧОРШΝЩТОФКrЧТФКέΝUrгąНгОЧТКΝЧТОΝЧКХОĪвΝ
stКаТКΕΝЧКΝУКФТЦФШХаТОФΝТЧЧвЦΝurгąНгОЧТuέ 

 σТОΝЧКХОĪвΝЩШгаШХТΕ,ΝКЛвΝФКЛОХΝЩrгвłąМгОЧТШавΝ
гаТsКłΝЩШЩrгОгΝФrКаĊНĨΝstШłuΝХuЛΝЩШаТОrгМСЧТΝ
rШЛШМгОУΝМгвΝtОĪ,ΝКЛвΝНШtвФКłΝРШrąМОУΝ
powierzchni. 

 UrгąНгОЧТКΝОХОФtrвМгЧОРШΝЧТОΝЧКХОĪвΝstШsШаКΕ,Ν
УОĞХТΝЦКΝШЧШΝusгФШНгШЧвΝФКЛОХΝЩrгвłąМгОЧТШав,Ν
УОĪОХТΝsЩКНłШΝЧКΝЩШНłШРĊΝХuЛΝТЧЧąΝЩШаТОrгМСЧТĊΝ
ХuЛΝУОĪОХТΝгШstКłШΝusгФШНгШЧОΝаΝУКФТФШХаТОФΝТЧЧвΝ
sЩШsяЛέ 

 UrгąНгОЧТКΝЧТОΝЧКХОĪвΝЧТРНвΝгКЧurгКΕΝаΝаШНгТОΝ
ХuЛΝУКФТОУФШХаТОФΝТЧЧОУΝМТОМгв,ΝМСвЛКΝĪОΝгШstКłШΝtШΝ
НШФłКНЧТОΝгКХОМШЧОέ 

 σШĪвΝЧТОΝЧКХОĪвΝНШtвФКΕ,ΝРНвΝurгąНгОЧТОΝУОst 
аłąМгШЧОέ 

 σКХОĪвΝЛвΕΝsгМгОРяХЧТОΝШstrШĪЧвЦ,ΝШЩrяĪЧТКУąМΝ
ХuЛΝМгвsгМгąМΝНгЛКЧОФΝЦКХКФsОrК,ΝЩШЧТОаКĪΝ
ЧШĪОΝtОΝsąΝавУątФШаШΝШstrОέ 

 

UЫгąНгОЧТОăЭШăШгЧКМгШЧШăгРШНЧТОăгăОuЫШpОУЬkąă
авЭвМгЧąăβίίβήλθήźύăШăгuĪвЭвМСăuЫгąНгОЧТКМСă

elektrycznych i elektronicznych (waste electrical 
and electronic equipment - WEEE). Wytyczna ta 

ШkЫОĞХКăЫКЦвăШЛШаТąгuУąМОРШăаăМКłОУăUЧТТă
źuЫШpОУЬkТОУăШНЛТШЫuăТăаЭяЫЧОРШăавkШЫгвЬЭКЧТКă

ЬЭКЫвМСăuЫгąНгОĔέ    
 

SpШЬяЛăuĪвМТКăЦКХКkЬОЫК 

 εТКrФĊΝ(1)ΝЧКХОĪвΝЩШłШĪвΕΝЧКΝЩШФrваТОΝ(β)έΝ1.
PШФrваĊΝЧКХОĪвΝuЦТОĞМТΕΝЧКΝНгЛКЧФuΝЦКХКФsОrКΝ
ТΝУąΝНШМТsЧąΕΝ(RвsuЧОФΝ1)έ 

 Dzbanek malaksera ЧКХОĪвΝuЦТОĞМТΕΝЧКΝФШrЩusТОΝ2.
гΝsТХЧТФТОЦΝТΝШЛrяМТΕΝРШΝаΝФТОruЧФuΝЩrгОМТаЧвЦΝ
НШΝruМСuΝаsФКгяаОФΝгОРКrКΝ(Rysunek 2). 
АТĊМОУΝТЧПШrЦКМУТΝЦШĪЧКΝгЧКХОĨΕΝаΝrШгНгТКХОΝ
SвstОЦΝгКЛОгЩТОМгКУąМвΝгКЦФЧТĊМТКέΝ 

 
 

 PШФrваĊΝХuЛΝЦТКrФĊΝЧКХОĪвΝгНУąΕΝг dzbanka 3.
malaksera ТΝНШΝНгЛКЧФКΝаłШĪвΕΝавЛrКЧОΝ
sФłКНЧТФТέ 

 PШФrваĊΝаrКгΝгΝuЦТОУsМШаТШЧąΝаΝЧТОУΝЦТКrФąΝ4.
ЧКХОĪвΝЩШЧШаЧТОΝЩШłШĪвΕΝЧКΝdzbanku malaksera 
i dzbanek ШЛrяМТΕΝаΝФТОruЧФuΝЩrгОМТаЧвЦΝНШΝ
ruМСuΝаsФКгяаОФΝгОРКrК,ΝКĪΝгКsФШМгвέΝАТĊМОУΝ
ТЧПШrЦКМУТΝЦШĪЧКΝгЧКХОĨΕΝаΝrШгНгТКХОΝSystem 
гКЛОгЩТОМгКУąМвΝгКЦФЧТĊМТКέΝГКаКrtШĞΕΝ
НгЛКЧФКΝЧТОΝЩШаТЧЧКΝЩrгОФrШМгвΕΝШгЧКМгШЧОРШΝ
poziomu, to jest 1,5 litra.  

 ГКΝЩШЦШМąΝЩШФrĊtłКΝавЛШruΝustКаТОĔ,ΝЧКХОĪвΝ5.
авЛrКΕΝĪąНКЧąΝЩrĊНФШĞΕΝrШгНrКЛЧТКЧТКμΝ1,Νβ,ΝγΝ
ХuЛΝНгТКłКЧТОΝФrяtФШtrаКłОέ 

 W przypadku НгТКłКЧТКΝФrяtФШtrаКłОРШ (pulse), 6.
ЦКХКФsОrΝЛĊНгТОΝНгТКłКłΝНШΝЦШЦОЧtu,ΝНШЩяФТΝ
ЩrгвtrгвЦКЧвΝЛĊНгТОΝЩrгвМТsФΝНгТКłКЧТКΝ
ФrяtФШtrаКłОРШέΝόuЧФМУКΝtКΝНКУОΝХОЩsгąΝФШЧtrШХĊΝ
ЩШНМгКsΝЦТОХОЧТКΝЧЩέΝШrгОsгФяаΝТΝМгОФШХКНвΝХuЛΝ
kruszenia lodu. 

 JОĞХТΝЩШФrĊtłШΝгШstКЧТОΝШЛrяМШЧОΝНШΝЩШгвМУТΝ1,ΝβΝ7.
ХuЛΝγ,ΝurгąНгОЧТОΝЛĊНгТОΝНгТКłКło nieprzerwanie, 
НШЩяФТΝЩШФrĊtłШΝЧТОΝгШstКЧТОΝЩШЧШаЧТОΝШЛrяМШЧОΝ
do pozycji 0. 

 SФłКНЧТФТΝЦШĪЧКΝНШНКаКΕΝНШΝНгЛКЧФКΝrяаЧТОĪΝ8.
ЩШНМгКsΝrШгНrКЛЧТКЧТКέΝσКХОĪвΝtОРШΝНШФШЧКΕ,Ν
гНОУЦuУąМΝЦТКrФĊΝгΝШtаШruΝЧКΝНШНКаКЧТОΝ
sФłКНЧТФяаέ 

 PШΝгКФШĔМгОЧТuΝrШгНrКЛЧТКЧТК,ΝЩШФrĊtłШΝаyboru 9.
ustКаТОĔ ЧКХОĪвΝШЛrяМТΕΝЩШЧШаЧТОΝНШΝЩШгвМУТΝίέ 

SpШЬяЛăuĪвМТК ЦłвЧkКăНШăkКав 

 Do ЩШУОЦЧТФКΝЦłвЧФКΝНШΝФКав (1γ)ΝЧКХОĪвΝ1.
аsвЩКΕΝĪąНКЧąΝТХШĞΕΝФКавΝ(ЦКФsвЦКХЧТОΝζί g). 

 PШФrваĊΝЦłвЧФКΝНШΝФКав (1β)ΝЧКХОĪвΝuЦТОĞМТΕΝ2.
na ЩШУОЦЧТФuΝЦłвЧФКΝНШΝФКавΝ(13) ТΝУąΝНШМТsЧąΕ 
(Rysunek 3). 

 εłвЧОФΝНШΝФКавΝЧКХОĪвΝuЦТОĞМТΕΝЧКΝФШrЩusТОΝгΝ3.
sТХЧТФТОЦΝТΝШЛrяМТΕΝРШΝаΝФТОruЧФuΝЩrгОМТаЧвЦΝНШΝ
ruМСuΝаsФКгяаОФΝгОРКrК (Rysunek 4). АТĊМОУΝ
ТЧПШrЦКМУТΝЦШĪЧКΝгЧКХОĨΕΝаΝrШгНгТКХОΝSвstОЦΝ
гКЛОгЩТОМгКУąМвΝгКЦФЧТĊМТК 

  
 

 ГКΝЩШЦШМąΝЩШФrĊtłКΝавЛШruΝustКаТОĔ,ΝЧКХОĪвΝ4.
авЛrКΕΝĪąНКЧąΝЩrĊНФШĞΕΝrШгНrКЛЧТКЧТКμΝ1,Νβ,ΝγΝ
ХuЛΝНгТКłКЧТОΝФrяtФШtrаКłО. 

 To, na jak drobno zostanie zmielona kawa, 5.
гКХОĪвΝШНΝТХШĞМТΝгТКrОЧΝФКавΝТΝМгКsuΝЦТОХОЧТКέΝ 

Rysunek.1        Rysunek.2          

Rysunek.3       Rysunek.4            
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 PШНМгКsΝЦТОХОЧТКΝФКавΝЧКХОĪвΝЛrКΕΝЩШНΝuаКРĊΝ6.
ЧКstĊЩuУąМОΝШРrКЧТМгОЧТК,ΝНШtвМгąМОΝТХШĞМТ i 
czasu mielenia: 40 g oraz maksymalnie 15 do 30 
sekund. 

 IЦΝФrяtsгвΝМгКsΝЦТОХОЧТК,ΝtвЦΝЛКrНгТОУΝЧКΝРruЛШΝ7.
zmielona kawa. 

 АΝЩrгвЩКНФuΝНгТКłКЧТКΝФrяtФШtrаКłОРШΝ(ЩuХsО),Ν8.
urгąНгОЧТОΝЛĊНгТОΝНгТКłКłШΝНШΝЦШЦОЧtu,ΝНШЩяФТΝ
ЩrгвtrгвЦКЧвΝЛĊНгТОΝЩrгвМТsФΝНгТКłКЧТКΝ
ФrяtФШtrаКłОРШέΝόuЧФМУКΝtКΝНКУОΝХОЩsгąΝФШЧtrШХĊΝ
podczas mielenia. 

 JОĞХТΝЩШФrĊtłШΝгШstКЧТОΝШЛrяМШЧОΝНШΝЩШгвМУТΝ1,ΝβΝ9.
ХuЛΝγ,ΝurгąНгОЧТОΝЛĊНгТОΝНгТКłКłШΝЧТОЩrгОrаКЧТО,Ν
НШЩяФТΝЩШФrĊtłШΝЧТОΝгШstКЧТОΝЩШЧШаЧТОΝШЛrяМШЧОΝ
do pozycji 0. 

SвЬЭОЦăгКЛОгpТОМгКУąМвăгКЦkЧТĊМТa 

W ceХuΝuгвsФКЧТКΝаТĊФsгОРШΝЛОгЩТОМгОĔstаК,Ν
гКrяаЧШΝЦКХКФsОrΝУКФΝТΝЦłвЧОФΝНШΝФКавΝгШstКłвΝ
авЩШsКĪШЧОΝаΝsвstОЦΝгКЛОгЩТОМгКУąМвΝгКЦФЧТĊМТК. 
JОĞХТΝЩШФrваКΝШrКгΝНгЛКЧОФΝХuЛΝЦłвЧОФΝНШΝФКавΝnie 
гШstКЧąΝЩrКаТНłШаШΝuЦТОsгМгШЧО,ΝurгąНгОЧТОΝЧТОΝ
ЛĊНгТОΝНгТКłКłШέ 
 
εКХКkЬОЫăЧКХОĪвăpЫКаТНłШаШăгОЬЭКаТćĽăkТОЫuУąМă
ЬТĊăЧКЬЭĊpuУąМвЦТăаЬkКгяаkКЦТμ 

 Korpus z silnikiem ЧКХОĪвΝЩШstКаТΕΝЧКΝstШХОνΝ1.
urгąНгОЧТОΝЩШаТЧЧШΝЛвΕΝШЛrяМШЧОΝЩrгШНОЦΝНШΝ
nas. 

 Dzbanek malaksera ЧКХОĪвΝЩШstКаТΕΝЧК korpusie 2.
гΝsТХЧТФТОЦΝаΝtКФТΝsЩШsяЛ,ΝКЛвΝuchwyt dzbanka 

гЧКХКгłΝsТĊΝгΝЩrКаОУΝstrШЧвέΝDгЛКЧОФΝУОstΝ
uЦТОsгМгШЧвΝЩrКаТНłШаШ,ΝУОĪОХТΝstrгКłФКΝЧКΝ
НгЛКЧФuΝгЧКУНuУОΝsТĊΝЛОгЩШĞrОНЧТШΝЧКНΝ
ШtаКrtвЦΝЦОМСКЧТгЦОЦΝгКЦвФКУąМвЦΝЧКΝ
korpusie z silnikiem. 

 Dzbanek malaksera ЧКХОĪвΝШЛrяМТΕΝаΝЩrКаШ,ΝКĪΝ3.
ЛĊНгТОΝsłвМСКΕ,ΝĪОΝгКsФШМгвłέΝStrгКłФКΝЧКΝ
ФШrЩusТОΝгΝsТХЧТФТОЦΝЩШаТЧЧКΝЩШФrваКΕΝsТĊΝгОΝ
strгКłФąΝЧКΝНгЛКЧФuΝЦКХКФsОrК. Dzbanek 
ЦКХКФsОrКΝУОstΝtОrКгΝuЦТОsгМгШЧвΝЩrКаТНłШаШέ 

 σКΝЦКХКФsОrгОΝЧКХОĪвΝuЦТОĞМТΕΝЩШФrваĊΝаΝtКФТΝ4.
sЩШsяЛ,ΝКЛвΝУОУΝавРТĊtКΝФrКаĊНĨΝЛвłКΝШЛrяМШЧКΝ
przodem do nas. 

 WyРТĊtąΝФrКаĊНĨΝЩШФrвавΝЧКХОĪвΝШЛrяМТΕΝаΝ5.
ЩrКаШ,ΝНШЩяФТΝЧТОΝгЧКУНгТОΝsТĊΝЛОгЩШĞrОНЧТШΝЧКНΝ
uchwytem dzbanka. Malakser jest teraz gotowy 
НШΝuĪвМТКέ 

 
εłвЧОkăНШăkКавăЧКХОĪвăpЫКаТНłШаШăгОЬЭКаТćĽă
kТОЫuУąМăЬТĊăЧКЬЭĊpuУąМвЦТăаЬkКгяаkКЦТ: 

 KШrЩusΝгΝsТХЧТФТОЦΝЧКХОĪвΝЩШstКаТΕΝЧКΝstШХОνΝ1.
urгąНгОЧТОΝЩШаТЧЧШΝЛвΕΝШЛrяМШЧОΝЩrгШНОЦΝНШΝ
nas. 

 εłвЧОФΝНШΝФКавΝЧКХОĪвΝЩШstКаТΕΝЧКΝФШrЩusТОΝгΝ2.
sТХЧТФТОЦ,ΝКΝЧКstĊЩЧТО ЦłвЧОФΝНШΝФКавΝШЛrяМТΕΝаΝ
ЩrКаШ,ΝКĪΝЛĊНгТОΝsłвМСКΕ,ΝĪОΝгКsФШМгвł. StrгКłФКΝ
ЧКΝФШrЩusТОΝгΝsТХЧТФТОЦΝЩШаТЧЧКΝЩШФrваКΕΝsТĊΝгОΝ
strгКłФąΝЧКΝЩШУОЦЧТФuΝЦłвЧФКΝНШΝФКавέΝJОĪОХТΝsТĊΝ
ЩШФrваКУą,ΝЦłвЧОФΝНШΝФКавΝгШstКłΝuЦТОsгМгШЧвΝ
ЩrКаТНłШаШ. 

 εłвЧОФΝНШΝФКавΝУОstΝtОrКгΝРШtШавΝНШΝuĪвМТК. 3.
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Przewodnik po zastosowaniach malaksera                                    

Zadanie RШНгКУăĪваЧШĞМТă 
Zalecane 

ustawienie 
Zalecana procedura 

Spienianie 
mleczni shake, 

smoothie 
2, 3 

UĪвćă ЬМСłШНгШЧОРШă ЦХОkКέă SpТОЧТКćă do momentu uzyskania 

ĪąНКЧОУăРĊЬЭШĞМТăЛąНĨăЭОkЬЭuЫвέ 

Mielenie 

orzeszki, 

czekolada, 

МгШЬЧОkăХuЛăгТШłК 

НгТКłКЧТОă

kЫяЭkШЭЫаКłО 

(pulse) 

εТОХТćă ЧКХОĪвă pяłă ПТХТĪКЧkТă ЬkłКНЧТkяаă ЧКă ЫКгĽă КЛвă МгąЬЭОМгkТă Лвłвă

УОНЧКkШаОУăаТОХkШĞМТέ 

Ucieranie ЦКЬłШăХuЛăМukТОЫ 2, 3  

UМТОЫКćă ЧКХОĪвă ЦКЬłШă гă МukЫОЦă do momentu, КĪă pШłąМгąă ЬТĊă аă

РłКНkąă ЦКЬĊέă ГКХОМКă ЬТĊĽă КЛвă аă pШłШаТОă uМТОЫКЧТКă ă гКЭЫгвЦКćă

ЦКХКkЬОЫă Тă гОЬkЫШЛКćă kЫОЦă гОă ĞМТКЧОkă НгЛКЧkКέă σТОă ЧКХОĪвă гЛвЭă

НłuРШăuМТОЫКćέ 

Rozdrabnianie 

ЛułkКăЭКЫЭКĽă

drobienie 

ciasteczek 

2, 3 PШłКЦКćăЧКăkКаКłkТăТăЫШгНЫШЛЧТćĽăНШpяkТăЧТОăpШаЬЭКЧТОăЛułkКăЭКЫЭКέ 

Kruszenie lodu ХяН 
1, 2, 3, НгТКłКЧТОă

kЫяЭkШЭЫаКłО 

DШНКćăЧКХОĪвăńή4ăПТХТĪКЧkТăаШНвέăDШăkЫuЬгОЧТКăХШНuăЧКХОĪвăЬЭШЬШаКćă

kЭяЫОkШХаТОkă гă uЬЭКаТОĔă ХuЛă γă НШă 4ă ЫКгвă pШНă ЫгąНă pЫгвМТЬЧąćă

przycisk НгТКłКЧТКăkЫяЭkШЭЫаКłОРШ (pulse). 

Emulgacja ЬШЬвăЬКłКЭkШаО 1, 2 

εТkЬШаКćăЧКХОĪвădo momentu uzyskania jednolitej masy. Podczas 

ЦТkЬШаКЧТКăЦШĪЧКăpЫгОгăШЭаяЫăЧКăНШНКаКЧТОăЬkłКНЧТkяаăНШХОаКćă

olej. 

Cukier puder МukТОЫăkЫвЬгЭКł 2, 3 

MielićăЧКХОĪвăpЫгОгăШkШłШăβίăЬОkuЧНĽăМСМąМăuгвЬkКćăРЫuЛШăгЦТОХШЧвă

cukier puder, a kolejne 10 sekund, МСМąМăuгвЬkКćăНЫШЛЧШăгЦТОХШЧвă

cukier puder. 

Wyrabianie płвЧЧКăЦКЬК 1, 2 
SkłКНЧТkТăЧКХОĪвăЦТОЬгКćăНШăЦШЦОЧЭuăuгвЬkКЧТКăУОНЧШХТЭОУăЦКЬвέă

σТОăЧКХОĪвăгЛвЭăНłuРШăавЫКЛТКć. 

Przecieranie 
zupy, warzywa, 

owoce 
2, 3 PЫгОМТОЫКćăЧКХОĪвăНШăЦШЦОЧЭuăuгвЬkКЧТКăРłКНkТОУăЦКЬвέ 

UWAGAΞΝωгКsΝrШгНrКЛЧТКЧТКΝХuЛΝЦТФsШаКЧТКΝЦШĪОΝsТĊΝгЦТОЧТКΕΝаΝгКХОĪЧШĞМТΝШНΝТХШĞМТΝsФłКНЧТФяаΝаΝ
НгЛКЧФuΝЦКХКФsОrКνΝЩШНКЧОΝМгКsвΝЩrгвРШtШаваКЧТКΝsąΝЩrгвФłКНШаОέ 

PЫгвНКЭЧОăЫКНвĽăгаТąгКЧОăгă
uĪвЭkШаКЧТОЦăuЫгąНгОЧТК 

 JОĞХТΝаΝsШsТОΝНШΝЦТĊsКΝЩШаstКЧąΝРruНФТΝХuЛΝУОĞХТΝ
sos ЧКΝЛКгТОΝУКУОФΝsТĊΝгаКĪв,ΝЦШĪЧКΝРШΝurКtШаКΕ,Ν
ЦТФsuУąМΝЩrгОгΝМСаТХĊΝаΝЦКХКФsОrгОέ 

 ĩваЧШĞΕ,ΝФtяrąΝгКЦТОrгКΝsТĊΝаłШĪвΕΝНШΝ
ЦКХКФsОrК,ΝЧКХОĪвΝЩШФrШТΕΝаΝФШstФĊΝ(ШΝЛШФuΝШФШłШΝ
βΝНШΝγΝМОЧtвЦОtrяа)νΝаΝtОЧΝsЩШsяЛΝЦКsКΝЛĊНгТОΝ
bardziej jednolita. 

 σТРНвΝЧТОΝЧКХОĪвΝавЩОłЧТКΕΝНгЛКЧФКΝЦКХКФsОrКΝ
ЩШавĪОУΝШгЧКМгШЧОРШΝЩШгТШЦuέ 

 χЛвΝШsТąРЧąΕΝНШЛrОΝОПОФtвΝЦТФsШаКЧТКΝЛąНĨΝ
rШгНrКЛЧТКЧТКΝsuМСвМСΝsФłКНЧТФяа,ΝЧКХОĪвΝ
ЩrгОrаКΕΝНгТКłКЧТОΝurгąНгОЧТКΝТΝsФłКНЧТФТΝłШЩКtФąΝ
гОsФrШЛКΕΝгОΝĞМТКЧОФΝНгЛКЧФК,ΝКЛвΝЩШЧШаЧТОΝ
гЧКХКгłвΝsТĊΝЧКΝНЧТОέ 

 PrzygotШаuУąМΝЩurОΝгΝаКrгваΝХuЛΝШаШМяа,Ν
РШtШаКЧвМСΝЛąНĨΝsurШавМС,ΝsФłКНЧТФТΝЧКХОĪвΝ
ЩШФrШТΕΝЧКΝЦКłОΝФКаКłФТ,ΝułКtаТКУąМΝtвЦΝsКЦвЦΝ
ЩrКМĊΝurгąНгОЧТКέ 

 εТОsгКУąМΝrяĪЧОРШΝrШНгКУuΝsФłКНЧТФТ,ΝЧКХОĪвΝ
ЧКУЩТОrаΝНШНКΕΝЩłвЧЧО,ΝКΝЧКstĊЩЧТОΝУОsгМгОΝ
suМСОΝsФłКНЧТФТέ 

 Zawsze naleĪвΝsЩrКаНгТΕ,ΝМгвΝаΝШаШМКМСΝЧТОΝЦКΝ
ЩОstОФΝМгвΝtОĪΝаΝЦТĊsТОΝФШĞМТ,ΝЩШЧТОаКĪΝЦШРąΝ
ШЧОΝusгФШНгТМΝЧШĪОέ 

 АΝЦКХКФsОrгОΝЧТОΝЧКХОĪвΝЦТФsШаКΕΝРШrąМвМСΝ
ЩłвЧяаέΝPШМгОФКΕΝЧКХОĪв,ΝКĪΝsТĊΝРШrąМвΝЩłвЧΝ
ШМСłШНгТ,ΝгКЧТЦΝаХОУОΝsТĊΝРШΝНШΝЦКХКФsОrКέ 

 PrгвРШtШаuУąМΝЩurОΝгΝМТОЩłвМСΝsФłКНЧТФяа,ΝЧКХОĪвΝ
гКаsгОΝгКЩОаЧТΕΝаОЧtвХКМУĊΝНгЛКЧФКΝЦКХКФsОrКέΝ
εШĪЧКΝtШΝШsТąРЧąΕ,ΝУОĞХТΝЩШΝаłąМгОЧТuΝЦКХКФsОrКΝ
usuЧТОΝsТĊΝЦТКrФĊΝгΝЩШФrвавΝНгЛКЧФКέ 
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PТОХĊРЧКМУКăТăМгвЬгМгОЧТО 

Metoda szybkiego czyszczenia 
 εКХКФsОrΝЧКХОĪвΝНШΝЩШłШавΝЧКЩОłЧТΕΝМТОЩłКΝаШНąΝ1.

z ЧТОаТОХФąΝТХШĞМТąΝĞrШНФКΝМгвsгМгąМОРШέ 
 PrгвМТsЧąΕΝЧКХОĪвΝЩrгвМТsФΝНгТКłКЧТК 2.

ФrяtФШtrаКłОРШ ТΝЩrгвtrгвЦКΕΝРШΝЧКΝ1ΝНШΝβΝ
sОФuЧН,ΝКΝЧКstĊЩЧТОΝгаШХЧТΕέΝPШаtяrгвΕΝУОsгМгОΝ
3 do 4 razy.  

 DгЛКЧОФΝЦШгЧКΝЧКstĊЩЧТОΝгНУąΕΝТΝавЩłuФКΕΝЩШНΝ3.
ЛТОĪąМąΝаШНąέ 

 PШУОЦЧТФΝТΝЩШФrваĊ ЦłвЧФКΝНШΝФКавΝЧКХОĪвΝ4.
ШМгвĞМТΕΝsгМгШtОМгФą,ΝЩĊНгОХФТОЦ ХuЛΝsuМСąΝ
ĞМТОrОМгФąέ 

 PШФrваĊΝЦłвЧФКΝНШΝФКав ЦШĪЧКΝtОĪΝuЦвΕΝаΝ5.
zimnej lub w letniej wodzie. 
 

DШkłКНЧОăМгвЬгМгОЧТО 
 τНФrĊМТΕΝЧКХОĪвΝЧяĪΝгΝНЧКΝНгЛКЧФК,ΝШЛrКМКУąМΝ1.

ЩШНstКаĊΝЧШĪКΝw kierunku przeciwnym do ruchu 
аsФКгяаОФΝгОРКrК. 

 ГΝЩШНstКавΝЧШĪКΝЧКХОĪвΝгНУąΕΝРuЦШаąΝ2.
usгМгОХФĊέ 

 W wodzie гΝЧТОаТОХФąΝТХШĞМТąΝĞrШНФКΝ3.
МгвsгМгąМОРШ ЧКХОĪвΝuЦвΕΝЩШФrваĊΝНгЛКЧФК,Ν
ЦТКrФĊ,ΝРuЦШаąΝusгМгОХФĊ,ΝЧяĪΝгΝЩШНstКаąΝШrКгΝ
dzbanek. 

 
UwagaμΝPШНМгКsΝМгвsгМгОЧТКΝЧШĪвΝЧКХОĪвΝuаКĪКΕ,Ν
ЩШЧТОаКĪΝsąΝШЧОΝЛКrНгШΝШstrОέ 
 
UwagaμΝĩКНЧОРШΝгΝОХОЦОЧtяаΝЦКХКФsОrКΝЧТОΝ
ЧКХОĪвΝЦвΕΝаΝгЦваКrМОΝНШΝЧКМгвĔέΝ 
 
Czyszczenie obudowy z silnikiem 
τЛuНШаĊΝгΝsТХЧТФТОЦΝЧКХОĪвΝМгвĞМТΕΝаТХРШtЧąΝ
ЦТĊФФąΝРąЛФąΝТΝЧТОаТОХФąΝТХШĞМТąΝĞrШНФКΝ
МгвsгМгąМОРШνΝШЛuНШаĊΝЧКХОĪвΝЧКstĊЩЧТОΝавtrгОΕΝ
do sucha. 
 
UwagaμΝτЛuНШавΝurгąНгОЧТКΝгΝsТХЧТФТОЦΝЧТРНвΝЧТОΝ
ЧКХОĪвΝгКЧurгКΕΝаΝаШНгТОέ 

Przechowywanie 

 KКЛОХήΝsгЧurΝЩrгвłąМгОЧТШавΝЧКХОĪвΝгаТЧąΕΝТΝ1.
ЩrгОМСШаваКΕΝаΝНШΝtОРШΝЩrгОгЧКМгШЧвЦΝ
sМСШаФuΝаΝНЧТОΝurгąНгОЧТКέ 

 UrгąНгОЧТОΝЧКХОĪвΝЩrгОМСШаваКΕΝаΝМСłШНЧвЦΝТΝ2.
suchym pomieszczeniu. 

ĝЫШНШаТЬkШ 

UrгąНгОЧТКΝЩШΝuЩłваТОΝШФrОsuΝОФsЩХШКtКМвУЧОРШΝЧТОΝ
ЧКХОĪвΝusuЧąΕΝаrКгΝгОΝгавФłвЦТΝШНЩКНКЦТΝ
ФШЦuЧКХЧвЦТ,ΝХОМгΝШННКΕΝЧКΝurгĊНШаШΝШФrОĞХШЧОΝ
sФłКНШаТsФШΝНШΝrОМвФХТЧРuέΝPШstĊЩuУąМΝаΝtОЧΝ
sЩШsяЛ,ΝЩrгвМгвЧТКУąΝsТĊΝPКĔstаШΝНШΝгКМСШаКЧТКΝ
МгвstОРШΝĞrШНШаТsФКέ 
 
 

Gwarancja i serwis naprawczy 

АΝМОХuΝuгвsФКЧТКΝТЧПШrЦКМУТΝХuЛΝаΝrКгТОΝЩrШЛХОЦяаΝ
гΝurгąНгОЧТОЦ,ΝгаrяМТΕΝsТĊΝНШΝМОЧtruЦΝЩШЦШМвΝ
uĪвtФШаЧТФШЦΝύШrОЧУКΝаΝНКЧвЦΝЩКĔstаТОΝ(ЧuЦОrΝ
tОХОПШЧuΝгЧКУНuУОΝsТĊΝЧКΝЦТĊНгynarodowej karcie 
РаКrКЧМвУЧОУ)έΝJОĪОХТΝаΝНКЧвЦΝФrКУuΝЧТОΝЦКΝtКФТОРШΝ
МОЧtruЦ,ΝЧКХОĪвΝгаrяМТΕΝsТĊΝНШΝХШФКХЧОРШΝ
sЩrгОНКаМвΝύШrОЧУКΝХuЛΝDгТКłuΝЦКłвМСΝurгąНгОĔΝ
AGD. 
Zastrzegamy sobie prawo do zmian! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ύτRźσJźăĩВCГВăPůēSTАUăАIźδźă
SůTВSόůKCJIăPτDCГůSăUĩВTKτАůσIůă

URГĄDГźσIů 
Zastrzegamy sobie prawo do zmian! 
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RO

 
 ωКЩКМΝНОКsuЩrКΝРăurТТΝНОΝsМurРОrОΝήΝЩКСКrΝНОΝ1.

ЦăsurКt 
 Capac 2.
 Cana blender Assy(1,5 litri ) 3.
 SОtΝХКЦОΝНОtКΒКЛТХОΝ 4.
 Inel decorativ corp principal  5.
 Corp principal 6.
 Cablu de alimentare 7.
 Buton PULSE  8.
 Buton control 9.
 ψКгă 10.
 Picioare din plastic  11.
 ωКЩКМΝrсΒЧТĠăΝНОΝМКПОК 12.
 ψШХΝrсΒЧТĠăΝНОΝМКПОКΝ 13.
 δКЦăΝНОΝЦăМТЧКt 14.

εăЬuЫТăНОăpЫОМКuĠТОăpОЧЭЫuă
ЬТРuЫКЧĠă             

 ωТtТĠТΝМuΝКtОЧĠТОΝtШКtОΝТЧstruМĠТuЧТХОΝьЧКТЧtОΝНОΝКΝ
folosi aparatul. 

 SМШКtОĠТΝьЧtШtНОКuЧКΝКЩКrКtuХΝНТЧΝЩrТгăΝНКМăΝ
răЦсЧОΝЧОsuЩrКЯОРСОКtΝΒТΝьЧКТЧtОΝНОΝК-l 
КsКЦЛХК,ΝНОгКsКЦЛХКΝsКuΝМurăĠКέ 

 χМОstΝКЩКrКtΝЧuΝЯКΝПТΝutТХТгКtΝНОΝМătrОΝМШЩТТέΝσuΝ
ХăsКĠТΝКЩКrКtuХΝΒТΝМКЛХuХΝКМОstuТКΝХКΝьЧНОЦсЧКΝ
copiilor. 

 χЩКrКtОХОΝЩШtΝПТΝПШХШsТtОΝНОΝМătrОΝЩОrsШКЧОΝМuΝ
МКЩКМТtăĠТΝПТгТМО,ΝsОЧгШrТКle sau mentale reduse 
sКuΝМКrОΝЧuΝНОĠТЧΝОбЩОrТОЧĠКΝΒТΝМuЧШΒtТЧĠОХОΝ
ЧОМОsКrО,ΝНКМăΝsuЧtΝsuЩrКЯОРСОКtОΝsКuΝЩrТЦОsМΝ
ТЧstruМĠТuЧТΝМuΝЩrТЯТrОΝХКΝutТХТгКrОКΝКЩКrКtuХuТΝьЧΝ
МШЧНТĠТТΝНОΝsТРurКЧĠăΝΒТΝьЧĠОХОРΝrТsМurТХОΝТЦЩХТМКtОέ 

 Copiii nu se vor juca la aparat. 

 ÎЧΝМКгuХΝьЧΝМКrОΝМКЛХuХΝНОΝКХТЦОЧtКrОΝОstОΝКЯКrТКt,Ν
КМОstКΝtrОЛuТОΝьЧХШМuТtΝНОΝМătrОΝЩrШНuМătШr,Ν

agentul de service al acestuia sau persoane 
calificate, pentru a evita orice riscuri. 

 δКЦОХОΝКsМuĠТtОΝЯШrΝПТΝЦКЧОЯrКtОΝМuΝРrТУă,ΝХКΝ
РШХТrОКΝЛШХuХuТΝΒТΝьЧΝtТЦЩuХΝМurăĠărТТέ 

 StТЧРОĠТΝКЩКrКtuХΝΒТΝsМШКtОĠТ-ХΝНТЧΝЩrТгăΝьЧКТЧtОΝНОΝКΝ
sМСТЦЛКΝКММОsШrТТХОΝsКuΝьЧКТЧtОΝНОΝКΝЯăΝКЩrШЩТКΝ
НОΝЩărĠТΝМКrОΝsОΝЦТΒМăΝьЧΝtТЦЩΝМОΝsuЧtΝПШХШsТtОέ 

 χМОstΝКЩКrКtΝОstОΝЩrШТОМtКtΝЩОЧtruΝuгΝМКsЧТМΝΒТΝ
ЩОЧtruΝьЧtrОЛuТЧĠărТΝsТЦТХКrО,ΝЩrОМuЦ 

 zona de buМătărТОΝЩОЧtruΝКЧРКУКĠТΝНТЧΝЦКРКгТЧО,Ν
ЛТrШurТΝΒТΝКХtОΝsЩКĠТТΝНОΝХuМruνΝ 
– ferme;  
– НОΝМătrОΝМХТОЧĠТΝьЧΝСШtОХurТ,ΝЦШtОХurТΝΒТΝКХtОΝгШЧОΝ
rОгТНОЧĠТКХОνΝ 
– sЩКĠТТΝМКrОΝКsТРurăΝМКгКrОΝΒТΝЦКsăέ 

 χsТРurКĠТ-ЯăΝМăΝ܊ТЧО܊ТΝНОРОtОХОΝХКΝНТstКЧĠăΝНОΝХКЦОΝ
ьЧΝtТЦЩuХΝutТХТгărТТέ 

 σuΝКЦОstОМКĠТΝТЧРrОНТОЧtОΝПТОrЛТЧĠТέ 
 όШХШsТĠТΝКЩКrКtuХΝНШКrΝЩОΝШΝsuЩrКПКĠăΝЩХКtăέ 
 χsТРurКĠТ-ЯăΝМăΝЛutШЧuХΝНОΝМШЧtrШХΝОstОΝЩОΝЩШгТĠТКΝ

ШЩrТt,Ν‚ί’,ΝьЧКТЧtОΝНОΝКΝМШЧОМtКΝКЩКrКtuХΝХКΝЩrТгăέ 
 σuΝьХΝПШХШsТĠТΝЦКТΝЦuХtΝНОΝ1ΝЦТЧutΝШΝНКtăέ 
 σuΝПШХШsТĠТΝrсΒЧТĠКΝde cafea mai mult de 30 de 

sОМuЧНОΝШΝНКtăέΝDuЩăΝМОΝКĠТΝПШХШsТtΝrсΒЧТĠКΝНОΝ
МКПОКΝНОΝtrОТΝШrТΝПărăΝШЩrТrО,ΝОstОΝЧОМОsКrăΝШΝ
ЩКuгăΝНОΝКЩrШбТЦКtТЯΝθίΝНОΝЦТЧutОέ 

 ωТtТĠТΝМuΝКtОЧĠТОΝΒТΝЩăstrКĠТΝtШКtОΝТЧstruМĠТuЧТХОΝМКrОΝ
ьЧsШĠОsМΝКЩКrКtuХέ 

 ÎЧtШtНОКuЧКΝШЩrТĠТΝКХТЦОЧtarea cu energie a prizei 
ьЧКТЧtОΝНОΝКΝТЧtrШНuМОΝsКuΝsМШКtОΝuЧΝ܈tОМСОrέΝ
SМШКtОĠТΝΒtОМСОruХΝtrăРсЧНΝНОΝКМОstК,ΝЧuΝНОΝПТrέΝ 

 σuΝПШХШsТĠТΝКЩКrКtuХΝМuΝЩrОХuЧРТtШrΝНОМсtΝНКМăΝ
КМОstКΝКΝПШstΝЯОrТПТМКtΝΒТΝtОstКtΝНОΝuЧΝtОСЧТМТКЧΝ
calificat sau un agent de service. 

 FoХШsТĠТΝКЩКrКtuХΝНШКrΝХКΝШΝЩrТгăΝМuΝtОЧsТuЧОКΝ
(НШКrΝχέωέ)ΝТЧНТМКtăΝЩОΝКЩКrКtέ 

 όШХШsТĠТΝКЩКrКtuХΝНШКrΝЩОЧtruΝsМШЩuХΝЩОЧtruΝМКrОΝКΝ
fost creat. 

 σuΝКΒОгКĠТΝКЩКrКtuХΝЩОΝsКuΝьЧΝКЩrШЩТОrОКΝuЧОТΝ
surse de gaz, a unui element electric sau cuptor 
ьЧМТЧsέΝσuΝКΒОгКĠТΝНОasupra unui alt aparat. 

 σuΝХăsКĠТΝМКЛХuХΝКЩКrКtuХuТΝsăΝКtсrЧОΝЩОstОΝ
ЦКrРТЧОКΝuЧОТΝЦОsОΝsКuΝКΝuЧuТΝЛХКtΝsКuΝsăΝКtТЧРăΝ
ШΝsuЩrКПКĠăΝьЧМТЧsăέ 

 σuΝПШХШsТĠТΝuЧΝКЩКrКtΝМКrОΝКrОΝМКЛХuХΝНОΝКХТЦОЧtКrОΝ
КЯКrТКtΝsКuΝНuЩăΝМОΝrОsЩОМtТЯuХΝКЩКrКtΝКΝПШstΝ
sМăЩКtΝЩОΝУШsΝsКuΝНОtОrТШrКtΝьЧΝШrТМОΝПОХέ 

 σuΝsМuПuЧНКĠТΝКЩКrКtuХΝьЧΝКЩăΝsКuΝШrТМОΝКХtΝХТМСТН,Ν
НОМсtΝНКМăΝКМОstΝХuМruΝОstОΝrОМШЦКЧНКtέ 

 σuΝКtТЧРОĠТΝХКЦОХОΝМсtΝtТЦЩΝКЩКrКtuХΝОstОΝМШЧОМtКtΝ
ХКΝЩrТгăέ 

 χЯОĠТΝРrТУăΝМсЧНΝРШХТĠТΝΒТΝМurăĠКĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-ului, 
ьЧtruМсtΝХКЦОХОΝsuЧtΝПШКrtОΝКsМuĠТtОέ 
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ůМОЬЭăКpКЫКЭăОЬЭОăЦКЫМКЭăМШЫОЬpuЧгăЭШЫă
НТЫОМЭТЯОТăОuЫШpОЧОăβίίβήλήCźăьЧăpЫТЯТЧĠКă
КpКЫКЭОХШЫăОХОМЭЫТМОăşТăОХОМЭЫШЧТМОăЯОМСТă

(waste electrical and electronic        
equipment - WEEE). 

Directiva prescrie cadrul pentru o preluare 
ьЧКpШТĽăЯКХКЛТХăăьЧăьЧЭЫОКРКăUźĽăşТă

valorificarea aparatelor vechi. 

Utilizare                

 εШЧtКĠТΝЩКСКruХΝНОΝЦăsurКtΝ(1)ΝЩОΝМКЩКМΝ(β)έΝ1.
όТбКĠТΝМКЩКМuХΝьЧΝМКЧКΝЛХОЧНОr-uХuТΝΒТΝКЩăsКĠТΝ
(figura 1) 

 χΒОгКĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-uХuТΝЩОΝМШrЩuХΝЩrТЧМТЩКХΝΒТΝ2.
rШtТĠТΝьЧΝsОЧsΝТЧЯОrsΝКМОХor de ceasornic (figura 
β)έΝχΝsОΝЯОНОКΝΒТΝМКЩТtШХuХΝ”SТstОЦΝНОΝЛХШМКrОΝНОΝ
sТРurКЧĠă”έΝ 

 
 

 SМШКtОĠТΝМКЩКМuХΝsКuΝЩКСКruХΝНОΝЦăsurКtΝНОΝЩОΝ3.
cana blender-uХuТΝΒТΝЩuЧОĠТΝТЧРrОНТОЧtОХОΝьЧΝМКЧăέΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝΝ 

 χΒОгКĠТΝМКЩКМuХΝМuΝЩКСКruХΝНОΝЦăsurКtΝьЧКЩШi pe 4.
ЛХОЧНОrΝΒТΝrШtТĠТΝЛХОЧНОr-uХΝьЧΝsОЧsΝТЧЯОrsΝКМОХШrΝ
НОΝМОКsШrЧТМΝЩОЧtruΝКΝьХΝЛХШМКέΝχΝsОΝЯОНОКΝΒТΝ
МКЩТtШХuХΝ”SТstОЦΝНОΝЛХШМКrОΝНОΝsТРurКЧĠă”έΝσuΝ
НОЩăΒТĠТΝЧТЯОХuХΝЦКбТЦΝТЧНТМКtΝ-1,5 litri.                                                      

 Folosind butШЧuХΝsОХОМtШrΝКХОРОĠТΝЯТtОгКΝНШrТtăΝНОΝ5.
amestecare, 1, 2 ,3 sau PULSE. 

 όuЧМĠТКΝPUδSźΝrăЦсЧОΝКМtТЯăΝМсtΝtТЦЩΝОstОΝ6.
КЩăsКtΝЛutШЧuХΝPUδSź,ΝЩОЧtruΝЦКТΝЦuХtΝМШЧtrШХΝ
ьЧΝtТЦЩuХΝКЦОstОМărТТ,ΝНОΝОбОЦЩХuΝьЧΝtТЦЩuХΝ
tШМărТТΝКХuЧОХШrΝsКuΝЛuМăĠТХШrΝНОΝМТШМШХКtă,ΝsКuΝьЧΝ
tТЦЩuХΝПărсЦТĠărТТΝЛuМăĠТХШrΝНОΝРСОКĠăέ 

 SОtărТХОΝ1,βΝΒТΝγΝКsТРurăΝКЦОstОМКrОКΝьЧΝМШЧtТЧuuΝ7.
ЩсЧăΝМсЧНΝЛutШЧuХΝНОΝМШЧtrШХΝОstОΝrШtТtΝХКΝЩШгТĠТКΝ
‚ί’έΝ 

 PutОĠТΝКНăuРКΝТЧРrОНТОЧtОΝьЧΝtТЦЩΝМОΝКЦОstОМКĠТέΝ8.
PОЧtruΝКΝПКМОΝКМОstΝХuМru,ΝsМШКtОĠТΝЩКСКruХΝНОΝ
ЦăsurКtΝНТЧΝРКura de scurgere. 

 DuЩăΝМОΝКĠТΝtОrЦТЧКtΝНОΝКЦОstОМКt,ΝrШtТĠТΝЛutШЧuХΝ9.
НОΝМШЧtrШХΝьЧΝЩШгТĠТКΝ”ί”έ 

όШХШЬТЫОКăЫсşЧТĠОТăНОăМКПОКă 
 UЦЩХОĠТΝЛШХuХΝrсΒЧТĠОТΝ(1η)ΝМuΝМКЧtТtКtОКΝЧОМОsКrăΝ1.

de cafea (max.40g) 

 όТбКĠТΝМКЩКМuХΝrсΒЧТĠОТΝ(1ζ)ΝЩОΝЛШХuХΝrсΒЧТĠОТΝ(1η)Ν2.
ΒТΝКЩăsКĠТΝ(figura 3) 

 χΒОгКĠТΝrсΒЧТĠКΝНОΝМКПОКΝЩОΝМШrЩuХΝЩrТЧМТЩКХΝΒТΝ3.
rШtТĠТΝьЧΝsОЧsΝТЧЯОrsΝКМОХШrΝНОΝМОКsШrЧТМΝ(ПТРurКΝ
ζ)έΝχΝsОΝЯОНОКΝΒТΝМКЩТtШХuХΝ”SТstОЦΝНОΝЛХШМКrОΝНОΝ
sТРurКЧĠă”έΝ 

  
 

 όШХШsТЧНΝЛutШЧuХΝsОХОМtШr,ΝКХОРОĠТΝЯТtОгКΝНОΝ4.
КЦОstОМКrОΝНШrТtă,1,ΝβΝ,γΝsКuΝPULSE. 

 όТЧОĠОКΝМКПОХОТΝЦăМТЧКtОΝНОЩТЧНОΝНОΝМКЧtТtКtОКΝ5.
НОΝЛШКЛОΝΒТΝtТЦЩuХΝНОΝЦăМТЧКrОέΝ 

 PОЧtruΝКΝШЛĠТЧОΝМКПОКΝЦăМТЧКtă,ΝПШХШsТĠТΝМКЧtТtăĠТХОΝ6.
ΒТΝНurКtОХОΝНОΝЦКТΝУШsέ 

 40g: max. 15-30sec. 7.
 τΝНurКtăΝЦКТΝsМurtăΝНОΝЦăМТЧКrОΝЯКΝКЯОКΝНrОЩtΝ8.

rОгuХtКtΝШΝМКПОКΝЦăМТЧКtăΝЦКi mare. 
 όuЧМĠТКΝPUδSźΝrăЦсЧОΝКМtТЯăΝМсtΝtТЦЩΝОstОΝ9.

КЩăsКtΝЛutШЧuХΝPUδSź,ΝЩОЧtruΝЦКТΝЦuХtΝМШЧtrШХΝ
ьЧΝtТЦЩuХΝЦăМТЧărТТέ 
 SОtărТХОΝ1,βΝΒТΝγΝКsТРurăΝЦăМТЧКrОКΝьЧΝМШЧtТЧuuΝ10.
ЩсЧăΝМсЧНΝЛutШЧuХΝНОΝМШЧtrШХΝОstОΝrШtТtΝХКΝЩШгТĠТКΝ
”ί”έ 

SТЬЭОЦăНОăЛХШМКЫОăНОăЬТРuЫКЧĠăă 
Din ЦШtТЯОΝНОΝsТРurКЧĠă,ΝКМОstΝКЩКrКtΝМКrОΝМuЩrТЧНОΝ
uЧΝЛХОЧНОrΝΒТΝШΝrсΒЧТĠăΝНОΝМКПОКΝОstОΝЩrШТОМtКtΝМuΝuЧΝ
sТstОЦΝНОΝЛХШМКrОέΝÎЧΝМКгuХΝьЧΝМКrОΝМКЩКМuХΝΒТΝМКЧКΝ
blender-uХuТΝsКuΝrсΒЧТĠКΝНОΝМКПОКΝЧuΝsuЧtΝКΒОгКtОΝΒТΝ
fixate corect, blender-uХΝsКuΝrсΒЧТĠКΝНОΝМКПОКΝЧu vor 
ПuЧМĠТШЧКέ 
 
PОЧtruΝКsКЦЛХКrОКΝМШrОМtăΝКΝЛХОЧНОr-uХuТ,ΝurЦКĠТΝ
ЩКΒТТΝНОΝЦКТΝУШsμ 

 χΒОгКĠТΝМШrЩuХΝЩrТЧМТЩКХΝЩОΝЦКsă,ΝМuΝЩКrtОКΝ1.
ПrШЧtКХăΝsЩrОΝНuЦЧОКЯШКstrăέ 

 χΒОгКĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-ului pe corpul principal cu 2.
ЦсЧОruХΝsЩrОΝНrОКЩtКέΝωКЧКΝОstОΝКΒОгКtăΝМШrОМtΝ
atuЧМТΝМсЧНΝsăРОКtКΝНОΝЩОΝМКЧăΝОstОΝЩШгТĠТШЧКtăΝ
МСТКrΝНОКsuЩrКΝsОЦЧuХuТΝ‚ШЩОЧΝХШМФ’Ν(НОЛХШМКrО)Ν
НОΝЩОΝЛКгăέ 

 RăsuМТĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-uХuТΝsЩrОΝНrОКЩtКΝЩсЧăΝ3.
МсЧНΝsОΝКuНОΝuЧΝsuЧОtέΝSăРОĠТХОΝНОΝЩОΝЛКгăΝΒТΝ
cana blender-uХuТΝКrΝtrОЛuТΝsăΝПТОΝКХТЧТКtОέΝÎЧΝКМОstΝ
caz, cana blender-uХuТΝОstОΝЛХШМКtăΝМШrОМtέ 

 χΒОгКĠТΝМКЩКМuХΝЩОΝЛХОЧНОrΝКstПОХΝьЧМсtΝЦКrРТЧОКΝ4.
ЦКrОΝНОΝПТбКrОΝsăΝПТОΝsЩrОΝНuЦЧОКЯШКstrăέ 

Figura.1         Figura.2        

Figura.3       Figura.4           
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 RăsuМТĠТΝКМОКstăΝЦКrРТЧОΝНОΝПТбКrОΝsЩrОΝНrОКЩtК,Ν5.
КstПОХΝьЧМсtΝsăΝПТОΝКΒОгКtăΝОбКМtΝНОКsuЩrКΝ
ЦсЧОruХuТΝМăЧТТέΝχМuЦΝЛХОЧНОr-ul poate fi folosit. 

 
PОЧtruΝКsКЦЛХКrОКΝМШrОМtăΝКΝrсΒЧТĠОТΝНОΝМКПОК,Ν
urЦКĠТΝЩКΒТТΝurЦătШrТμ 

 χΒОгКĠТΝМШrЩuХΝЩrТЧМТЩКХΝЩОΝЦКsă,ΝМuΝЩКrtОКΝ1.
ПrШЧtКХăΝsЩrОΝНuЦЧОКЯШКstrăέ 

 χΒОгКĠТΝrсΒЧТĠКΝНОΝМКПОКΝЩОΝМШrЩuХΝЩrТЧМТЩКХΝΒТΝ2.
răsuМТĠТ-ШΝsЩrОΝНrОКЩtКΝЩсЧăΝМсЧНΝsОΝКuНОΝuЧΝ
suЧОtέΝSăРОĠТХОΝНОΝЩОΝЛКгăΝΒТΝЛШХuХΝrсΒЧТĠОТΝКrΝ
trОЛuТΝsăΝПТОΝКХТЧТКtОέΝÎЧΝКМОstΝМКг,ΝrсΒЧТĠКΝНОΝ
МКПОКΝОstОΝЛХШМКtăΝМШrОМtέ 

 χМuЦΝrсΒЧТĠКΝНОΝМКПОКΝЩШКtОΝПТΝПШХШsТtăέ 3.

Ghid pentru utilizarea blender-ului                                    

Tip procesare Aliment SОЭКЫОăЬuРОЫКЭă PЫШМОНuЫăăНОăpЫШМОЬКЫОăЬuРОЫКЭă 

Aerare 
Milkshake, 

smoothie 
2, 3 

όШХШЬТĠТă ХКpЭОă ЫăМТЭέă ůЦОЬЭОМКĠТă pсЧăă МсЧНă ШЛĠТЧОĠТă МШЧЬТЬЭОЧĠКă

НШЫТЭăέ 

 

Tocare 

ůХuЧОĽăМТШМШХКЭăĽă

usturoi sau plante 

aromate 

PULSE PЫШМОЬКĠТăМсЭОăńήβăpКСКЫăШăНКЭăĽăpОЧЭЫuăКăШЛĠТЧОăЛuМăĠТăuЧТПШЫЦОέ 

τЛĠТЧОЫОă

ЬpuЦă 
UЧЭăЬКuăгКСăЫ 2, 3  

ůЦОЬЭОМКĠТă uЧЭuХă şТă гКСăЫuХă pсЧăă ПКМă ЬpuЦăέă SОă ЫОМШЦКЧНăă Ьăă

puЧОĠТă МКpКМuХă pОă УuЦăЭКЭОă şТă Ьăă МuЫăĠКĠТă КЦОЬЭОМuХă НОă pОă МКЧКă

blender-uХuТέăσUăPRτCźSůğIăεůIăεUδTăDźCÂTăźSTźăσźCźSůRέ 

όăЫсЦТĠКЫО 
BuМăĠТăНОăpсТЧОĽă

НОăЛТЬМuТĠТ 
2, 3 RupОĠТăьЧăЛuМăĠТăşТăpЫШМОЬКĠТăpсЧăăШЛĠТЧОĠТăПăЫсЦТЭuЫТХОέ 

Zdrobire 

РСОКĠă 
ύСОКĠă 1, 2, 3㸪PULSE 

ůНăuРКĠТăńή4ăpКСКЫăНОăКpăέăόШХШЬТĠТăШЫТМОăЬОЭКЫОăЬКuăЛuЭШЧuХăPUδSźă

de 3-4ăШЫТăХКăЫсЧНăpОЧЭЫuăКăШЛĠТЧОăРСОКĠăăгНЫШЛТЭă 

Emulsionare SШЬăЬКХКЭă 1, 2 
ůЦОЬЭОМКĠТăpсЧăăМсЧНăТЧРЫОНТОЧЭОХОăЬОăьЦЛТЧăέăÎЧăЭТЦpuХăpЫШМОЬăЫТТă

ЬОăpШКЭОăКНăuРКăuХОТăpЫТЧăРКuЫКăНОăЬМuЫРОЫОăНТЧăМКpКМέ 

τЛĠТЧОЫОă

РХКгuЫă 
ГКСăЫăМЫТЬЭКХТгКЭ 2, 3 

PЫШМОЬКĠТăЭТЦpăНОăКpЫШбТЦКЭТЯăβίăНОăЬОМuЧНОăpОЧЭЫuăгКСăЫăpuНЫăăşТă

ьЧМăăńίăЬОМuЧНОăpОЧЭЫuăРХКгuЫăέ 

Amestecare Aluaturi 1, 2 
PЫШМОЬКĠТăТЧРЫОНТОЧЭОХОăpсЧăăЬОăКЦОЬЭОМăăЛТЧОέăσUăPRτCźSůğIă

εůIăεUδTăDźCÂTăźSTźăσźCźSůRέ 

Pasare 
Supe, legume, 

fructe 
2, 3 ůЦОЬЭОМКĠТăpсЧăăМсЧНăЭОбЭuЫКăОЬЭОăПТЧăέ 

ůTźσğIźΞΝDurКtОХОΝНОΝЩrШМОsКrОΝЯШrΝЯКrТКΝьЧΝПuЧМĠТОΝНОΝМКЧtТtăĠТХОΝНТЧΝМКЧКΝЛХОЧНОr-ului; aceste durate sunt 
orientative. 
 

Sfaturi utile pentru folosirea blender-
ului 

 τΝsМurtăΝКЦОstОМКrОΝьЧΝЛХОЧНОrΝЯКΝsКХЯКΝuЧΝsШsΝ
ЩХТЧΝНОΝМШМШХШКΒОΝsКuΝuЧΝsШsΝЩОΝЛКгăΝНОΝШuΝМКrОΝ
s-КΝtăТКtέ 

 χХТЦОЧtОХОΝМКrОΝurЦОКгăΝsăΝfie amestecate ar 
trОЛuТΝtăТКtОΝьЧΝМuЛuХОĠОΝ(КЩrШбТЦКtТЯΝβ-3cm), 
ЩОЧtruΝКΝШЛĠТЧОΝrОгuХtКtОΝuЧТПШrЦОέ 

 σuΝuЦЩХОĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-ului peste nivelul indicat. 

 PОЧtruΝКΝКsТРurКΝШΝКЦОstОМКrОΝОПТМТОЧtăΝКtuЧМТΝ
МсЧНΝЩrШМОsКĠТΝКХТЦОЧtОΝusМКtО,ΝЩШКtОΝПТΝЧОМОsКrΝ
săΝШЩrТĠТΝЛХОЧНОr-uХΝΒТΝsăΝьЦЩТЧРОĠТΝТЧРrОНТОЧtОХОΝьЧΝ
УШsΝМuΝШΝsЩКtuХăέ 

 ωсЧНΝЩrОЩКrКĠТΝЩТurОΝНОΝПruМtОΝsКuΝХОРuЦО,ΝРătТtОΝ
sКuΝМruНО,ΝtăТКĠТΝКХТЦОЧtОХОΝьЧΝЛuМăĠТΝЦТМТΝЩОЧtruΝКΝ
ШΝЦКТΝЛuЧăΝЩrШМОsКrОέ 

 ωсЧНΝКЦОstОМКĠТΝТЧРrОНТОЧtОΝНОΝЦКТΝЦuХtОΝtТЩurТ,Ν
ЩrШМОsКĠТΝЦКТΝьЧtсТΝХТМСТНОХО,ΝКЩШТΝКНăuРКĠТΝ
ingredientele uscate. 

 χsТРurКĠТ-ЯăΝМăΝКĠТΝsМШsΝsсЦЛurТТΝПruМtОХШrΝΒТΝ
ШКsОХОΝНТЧΝЛuМăĠТХОΝНОΝМКrЧО,ΝЩОЧtruΝМăΝКМОstОКΝ
pot afecta lamele. 

 σuΝЩrШМОsКĠТΝХТМСТНОΝПТОrЛТЧĠТΝьЧΝЛХОЧНОrέΝδăsКĠТ-le 
săΝsОΝrăМОКsМăΝьЧКТЧtОΝНОΝКΝХОΝЩrШМОsКέ 

 χОrТsТĠТΝМКЧКΝЛХОЧНОr-uХuТΝКtuЧМТΝМсЧНΝЩКsКĠТΝ
ТЧРrОНТОЧtОΝМКХНОέΝόКМОĠТΝКМОstΝХuМruΝrТНТМсЧНΝ
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ЩКСКruХΝЩОЧtruΝТЧРrОНТОЧtОΝНОΝЩОΝМКЩКМΝНuЩăΝ
pornirea blender-ului. 

ÎЧРЫТУТЫОăşТăМuЫăĠКЫО 

εОЭШНăăНОăМuЫăĠКЫОăЫКpТНă 
 UЦЩХОĠТΝЛХОЧНОr-uХΝЩОΝУuЦătКtОΝМuΝКЩăΝМКХНăΝΒТΝШΝ1.

МКЧtТtКtОΝЦТМăΝНОΝНОtОrРОЧtέ 
 χЩăsКĠТΝЛutШЧuХΝ‚PuХsО’ΝtТЦЩΝНОΝ1-βΝsОМuЧНОΝΒТΝ2.

ОХТЛОrКĠТέΝRОЩОtКĠТΝНОΝγ-4 ori. 
 δuКĠТΝМКЧКΝΒТΝМХătТĠТ-ШΝsuЛΝУОtΝНОΝКЩăέ 3.
 ωurăĠКĠТΝЯКsuХΝrсΒЧТĠОТΝΒТΝМКЩКМuХΝМuΝШΝЩОrТОΝsКuΝШΝ4.

МсrЩăΝusМКtăέ 
 ωКЩКМuХΝrсΒЧТĠОТΝЩШКtОΝПТΝsЩăХКtΝΒТΝьЧΝКЩăΝrОМОΝ5.

sКuΝМăХНuĠăέ 
 
Pentru cuЫăĠКЫОăьЧăpЫШПuЧгТЦО 

 DОΒuruЛКĠТΝsОtuХΝНОΝХКЦОΝНТЧΝМКЧКΝЛХОЧНОr-ului 1.
răsuМТЧНΝЛКгКΝХКЦОХШrΝьЧΝsОЧsΝТЧЯОrsΝКМОХШrΝНОΝ
ceasornic. 

 SМШКtОĠТΝsТРТХТuХΝНОΝМКuМТuМΝНОΝЩОΝsОtuХΝНОΝХКЦОέ 2.
 SЩăХКĠТΝМКЩКМuХΝЛХОЧНОr-ului, paharul pentru 3.

ingrediente, sigiliul de cauciuc, sОtuХΝНОΝХКЦОΝΒТΝ
cana blender-uХuТΝьЧΝКЩăΝМКХНăΝМuΝsăЩuЧέ 

 
ůЭОЧĠТОμΝχЯОĠТΝРrТУăΝМсЧНΝМurăĠКĠТΝХКЦОХО,ΝЩОЧtruΝМăΝ
suЧtΝПШКrtОΝКsМuĠТtОέ 
 
σШЭăμΝσuΝМurăĠКĠТΝЧТМТШΝЩКrtОΝКΝЛХОЧНОr-ului la 
ЦКΒТЧКΝНОΝsЩăХКtΝЯКsОέΝ 
 
PОЧЭЫuăКăМuЫăĠКăЛКгК 
όШХШsТĠТΝuЧΝЛurОtОΝuЦОН,ΝЦШКХОΝМuΝНОtОrРОЧtΝΒТΝ
ΒtОrРОĠТΝЛКгКέ 
 
σШtăμΝσuΝsМuПuЧНКĠТΝЛКгКΝьЧΝКЩăέ 
 
Depozitare 

 ÎЧПăΒurКĠТΝМКЛХuХΝНОΝКХТЦОЧtКrОΝьЧΝsЩКĠТuХΝКХШМКtΝ1.
acestuia din partea de jos a bazei. 

 DОЩШгТtКĠТΝьЧΝХШМΝrăМШrШsΝΒТΝusМКtέ 2.

εОНТuХăьЧМШЧУuЫăЭШЫ 
Nu КruЧМКĠТΝКЩКrКtuХΝьЦЩrОuЧăΝМuΝНОΒОurТХОΝМКsЧТМОΝ
КtuЧМТΝМсЧНΝЧuΝЦКТΝОstОΝutТХТгКЛТХ,ΝМТΝьЧЦсЧКĠТ-l la un 
punct oficial de colectare pentru reciclare. Astfel 
КУutКĠТΝХКΝМШЧsОrЯКrОКΝЦОНТuХuТέ 

ύКЫКЧĠТОă&ăЬОЫЯТМО 

DКМăΝКЯОĠТΝЧОЯШТОΝНОΝТЧПШrЦКĠТТΝsКuΝКЯОĠТΝШΝ
proЛХОЦă,ΝМШЧtКМtКĠТΝωОЧtruХΝRОХКĠТТΝωХТОЧĠТΝύШrОЧУОΝ
НТЧΝĠКrКΝНuЦЧОКЯШКstrăΝ(ЯОĠТΝРăsТΝЧuЦăruХΝНОΝ
tОХОПШЧΝьЧΝЛrШΒurКΝНОΝРКrКЧĠТОΝtrКНusăΝьЧΝЦКТΝЦuХtОΝ
ХТЦЛТ)έΝDКМăΝЧuΝОбТstăΝЧТМТuЧΝωОЧtruΝНОΝRОХКĠТТΝ
ωХТОЧĠТΝьЧΝĠКrКΝНuЦЧОКЯШКstră,ΝЦОrРОĠТΝХКΝНОКХОr-ul 
local GorОЧУОΝsКuΝМШЧtКМtКĠТΝDОЩКrtКЦОЧtuХΝНОΝ
Service al Aparatelor Domestice Gorenje 
Numai pentru uz personal! 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

GORENJE 
VĂăDτRźŞTźăSĂăότδτSIğIăPRτDUSźδźă

στůSTRźăCUăεUδTĂăPδĂCźRź 

σОăЫОгОЫЯăЦăНЫОpЭuХăШЫТМăЫШЫăЦШНТПТМăЫТĄ 
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UK

 
1. ɆɚɥɟɧɶɤɚΝɤɪɢɲɤɚήɦɿɪɧɚΝɱɚɲɤɚ 
2. ɄɪɢɲɤɚΝɛɥɟɧɞɟɪɭ 
3. ɑɚɲɚΝɛɥɟɧɞɟɪɭΝ(1έηΝɥέ) 
4. ɁɧɿɦɧɟΝɥɟɡɨ  
5. ȾɟɤɨɪɚɬɢɜɧɢɣΝɟɥɟɦɟɧɬΝɧɚΝɤɨɪɩɭɫɿ  
6. ɄɨɪɩɭɫήɦɨɬɨɪɧɢɣΝɛɥɨɤ 
7. ɒɬɟɩɫɟɥɶΝɿΝɲɧɭɪ 
8. ɄɧɨɩɤɚΝɡΝɪɟɠɢɦɨɦΝɩɭɥɶɫɚɰɿʀ 
9. ɄɧɨɩɤɚΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝ 
10. Ȼɚɡɚ 
11. ɉɥɚɫɬɢɤɨɜɿΝɧɿɠɤɢ 
12. ɄɪɢɲɤɚΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢ  
13. ɑɚɲɚΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢ 
14. ɅɟɡɨΝ 

  3.

ȼɚɠɥɢɜɿăɡɚɯɨɞɢăɛɟɡɩɟɤɢ          

ɍɜɚɠɧɨΝɩɪɨɱɢɬɚɣɬɟΝɜɫɿΝɿɧɫɬɪɭɤɰɿʀΝɩɟɪɟɞΝ
ɡɚɫɬɨɫɭɜɚɧɧɹɦΝɩɪɢɥɚɞɭέ 
 ɁɚɜɠɞɢΝɜɢɦɢɤɚɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɡΝɪɨɡɟɬɤɢ,ΝɹɤɳɨΝȼɢΝ

ɧɢɦΝɧɟΝɤɨɪɢɫɬɭɽɬɟɫɶ,ΝɚΝɬɚɤɨɠΝɩɟɪɟɞΝɡɛɢɪɚɧɧɹɦΝ
ɚɛɨΝɪɨɡɛɢɪɚɧɧɹɦΝɣɨɝɨΝɱɚɫɬɢɧΝɬɚΝɩɪɢΝɨɱɢɳɟɧɧɿέΝ 

 ȾɿɬɹɦΝɡɚɛɨɪɨɧɟɧɨΝɤɨɪɢɫɬɭɜɚɬɢɫɹΝɩɪɢɥɚɞɨɦ. 
ɌɪɢɦɚɣɬɟΝɩɪɢɥɚɞΝɬɚΝɩɪɢɽɞɧɭɜɚɥɶɧɢɣΝɲɧɭɪΝ
ɩɨɞɚɥɿΝɜɿɞΝɞɿɬɟɣέ 

 ɐɟɣΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɧɟΝɩɪɢɡɧɚɱɟɧɨΝɞɥɹΝɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹΝ
ɨɫɨɛɚɦɢΝɡΝɨɛɦɟɠɟɧɢɦɢΝɮɿɡɢɱɧɢɦɢ,Ν
ɫɟɧɫɨɪɧɢɦɢΝɚɛɨΝɪɨɡɭɦɨɜɢɦɢΝɦɨɠɥɢɜɨɫɬɹɦɢΝɱɢΝ
ɛɟɡΝɧɚɥɟɠɧɢɯΝɡɧɚɧɶΝɿΝɞɨɫɜɿɞɭ,ΝɨɤɪɿɦΝɜɢɩɚɞɤɿɜ,Ν
ɤɨɥɢΝɜɨɧɢΝɩɟɪɟɛɭɜɚɸɬɶΝɩɿɞΝɧɚɝɥɹɞɨɦΝɚɛɨΝ
ɨɬɪɢɦɚɥɢΝɿɧɫɬɪɭɤɰɿɸΝɜɿɞΝɨɫɿɛ,ΝɜɿɞɩɨɜɿɞɚɥɶɧɢɯΝ
ɡɚΝʀɯɧɸΝɛɟɡɩɟɤɭέΝ 

 ȾɿɬɹɦΝɡɚɛɨɪɨɧɟɧɨΝɝɪɚɬɢɫɹΝɡΝɩɪɢɥɚɞɨɦ. 

 ɇɟΝɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɿɡΝɩɨɲɤɨɞɠɟɧɢɦΝ
ɲɧɭɪɨɦέΝɁɜɟɪɧɿɬɶɫɹΝɞɨΝɧɚɣɛɥɢɠɱɨɝɨΝ
ɫɟɪɜɿɫɧɨɝɨΝɰɟɧɬɪɭΝɚɛɨΝɤɜɚɥɿɮɿɤɨɜɚɧɨɝɨΝ
ɫɩɟɰɿɚɥɿɫɬɚΝɞɥɹΝɭɫɭɧɟɧɧɹΝɧɟɞɨɥɿɤɭέΝ 

 ɉɨɜɨɞɶɬɟɫɹΝɨɛɟɪɟɠɧɨΝɡΝɝɨɫɬɪɢɦɢΝɥɟɡɚɦɢ,Ν
ɨɫɨɛɥɢɜɨΝɩɿɞΝɱɚɫΝɡɧɿɦɚɧɧɹΝɬɚΝɫɩɭɫɬɨɲɟɧɧɹΝ
ɤɨɧɬɟɣɧɟɪɚΝɬɚΝɩɿɞΝɱɚɫΝɱɢɳɟɧɧɹέ 

 ȼɢɦɢɤɚɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɬɚΝɜɢɣɦɚɣɬɟΝɲɬɟɩɫɟɥɶΝɡΝ
ɪɨɡɟɬɤɢΝɩɟɪɟɞΝɡɚɦɿɧɨɸΝɧɚɫɚɞɨɤέΝ 

 ɐɟɣΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɩɪɢɞɚɬɧɢɣΝɞɥɹΝɡɚɫɬɨɫɭɜɚɧɧɹΝɹɤΝɭΝ
ɞɨɦɚɲɧɶɨɦɭΝɝɨɫɩɨɞɚɪɫɬɜɿΝɬɚɤΝɿΝɭΝɫɮɟɪɿΝ
ɨɛɫɥɭɝɨɜɭɜɚɧɧɹμ 

 ɇɚΝɤɭɯɧɹɯΝɨɮɿɫɧɢɯΝɩɪɢɦɿɳɟɧɶ,ΝɦɚɝɚɡɢɧɿɜΝɬɚΝ
ɿɧɲɢɯΝɪɨɛɨɱɢɯΝɦɿɫɰɹɯ;  

 – ɭΝɠɢɬɥɨɜɢɯΝɩɪɢɦɿɳɟɧɧɹɯ;  
– ɭΝɝɨɬɟɥɹɯ,ΝɛɭɞɢɧɤɚɯΝɞɥɹΝɜɿɞɩɨɱɢɧɤɭ;  

 ȼɩɟɜɧɿɬɶɫɹΝɭΝɬɨɦɭ,ΝɳɨɛΝɩɿɞΝɱɚɫΝɪɨɛɨɬɢΝ
ɩɪɢɫɬɪɨɸΝȼɚɲɿΝɩɚɥɶɰɿΝɡɧɚɯɨɞɢɥɢɫɶΝɧɚΝ
ɞɨɫɬɚɬɧɿɣΝɜɿɞɫɬɚɧɿΝɜɿɞΝɪɭɯɨɦɢɯΝɥɟɡέΝ 

 ɉɪɢɫɬɪɿɣΝɧɟΝɩɪɢɡɧɚɱɟɧɢɣΝɞɥɹΝɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹΝ
ɝɚɪɹɱɢɯΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜ. 

 ɁɚɜɠɞɢΝɫɬɚɜɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɧɚΝɩɥɚɫɤɭΝɩɨɜɟɪɯɧɸ. 

 ɉɟɪɟɞΝɜɤɥɸɱɟɧɧɹɦΝɩɪɢɥɚɞɭΝɭΝɪɨɡɟɬɤɭ 
ɜɩɟɜɧɿɬɶɫɹΝɭΝɬɨɦɭ,ΝɳɨɛΝɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝɲɜɢɞɤɨɫɬɿΝ
ɛɭɜΝɧɚΝɩɨɡɧɚɱɰɿ ‘ί’Ν 

 ɁɚΝɨɞɢɧΝɪɚɡΝɧɟΝɩɟɪɟɛɿɥɶɲɭɣɬɟΝɪɨɛɨɬɭΝɩɪɢɥɚɞɭΝ
ɛɿɥɶɲɟΝ1ΝɯɜέΝ 

 ȼɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɸɱɢ ɤɚɜɨɦɨɥɤɭ ɧɟ ɩɟɪɟɛɿɥɶɲɭɣɬɟ 
ɪɨɛɨɬɭΝɛɿɥɶɲɟΝγίΝɫɟɤɭɧɞΝɡɚΝɨɞɢɧΝɪɚɡέΝ 

 ɁɛɟɪɿɝɚɣɬɟΝɿɧɫɬɪɭɤɰɿʀΝɞɨΝȼɚɲɨɝɨΝɩɪɢɥɚɞɭέ 
 ɉɟɪɟɞΝɬɢɦΝɹɤΝɜɢɦɤɧɭɬɢΝɩɪɢɥɚɞΝɡΝɪɨɡɟɬɤɢ,Ν

ɩɟɪɟɜɟɞɿɬɶΝɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝɲɜɢɞɤɨɫɬɿΝɞɨΝɩɨɡɧɚɱɤɢΝ
‘ί’έΝɓɨɛΝɜɢɣɧɹɬɢΝɲɬɟɩɫɟɥɶΝɡΝɪɨɡɟɬɤɢ,Ν
ɜɿɡɶɦɿɬɶɫɹΝɡɚΝɧɶɨɝɨΝɬɚΝɜɢɬɹɝɧɿɬɶέΝɇɿɤɨɥɢΝɧɟΝ
ɬɹɝɧɿɬɶΝɡɚΝɲɧɭɪέ    .  

 ɍΝɪɚɡɿΝɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹΝɡΝɩɪɢɫɬɪɨɽɦΝɩɨɞɨɜɠɭɜɚɱɚ,Ν
ɩɟɪɟɤɨɧɚɣɬɟɫɹ,ΝɳɨΝɜɿɧΝɩɪɚɜɢɥɶɧɨΝɩɪɢɽɞɧɚɧɢɣΝɿΝ
ɩɟɪɟɜɿɪɟɧɢɣΝɤɜɚɥɿɮɿɤɨɜɚɧɢɦΝɫɩɟɰɿɚɥɿɫɬɨɦέ 

 ɁɚɜɠɞɢΝɩɿɞ'ɽɞɧɭɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɞɨΝɦɟɪɟɠɿΝɡΝɬɿɽɸΝ
ɧɚɩɪɭɝɨɸ,ΝɹɤɚΝɡɚɡɧɚɱɟɧɚΝɧɚΝɩɪɢɥɚɞɿέ 

 ȼɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɜɚɬɢΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɥɢɲɟΝɡɚΝɰɿɥɶɨɜɢɦΝ
ɩɪɢɡɧɚɱɟɧɧɹɦέ 

 ɇɟΝɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɬɚΝɧɟΝɪɨɡɬɚɲɨɜɭɣɬɟΝɠɨɞɧɿΝ
ɱɚɫɬɢɧɢΝɰɶɨɝɨΝɩɪɢɫɬɪɨɸΝɧɚΝɝɚɪɹɱɢɯΝɩɨɜɟɪɯɧɹɯΝ
ɚɛɨΝɩɨɪɭɱΝɿɡΝɧɢɦɢέ 

 ɋɥɿɞɤɭɣɬɟ, ɳɨɛΝɲɧɭɪΝɧɟΝɡɜɢɫɚɜΝɡΝɤɪɚɸΝɫɬɨɥɚΝ
ɬɚΝɧɟΝɬɨɪɤɚɜɫɹΝɝɚɪɹɱɢɯΝɩɨɜɟɪɯɨɧɶέΝ 

 ɇɟΝɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɩɿɫɥɹΝɩɚɞɿɧɧɹΝɚɛɨΝ
ɛɭɞɶ-ɹɤɨɝɨΝɿɧɲɨɝɨΝɦɟɯɚɧɿɱɧɨɝɨΝɩɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹέ 

 ɓɨɛΝɡɚɩɨɛɿɝɬɢΝɪɢɡɢɤɭΝɭɪɚɠɟɧɧɹΝɟɥɟɤɬɪɢɱɧɢɦΝ
ɫɬɪɭɦɨɦ,ΝɧɟΝɡɚɧɭɪɸɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣ,ΝɲɧɭɪΝɚɛɨΝ
ɲɬɟɩɫɟɥɶΝɭΝɜɨɞɭΝɱɢΝɿɧɲɭΝɪɿɞɢɧɭέΝ 

 ɄɨɥɢΝɩɪɢɥɚɞΝɭɜɿɦɤɧɟɧɨΝɭΝɪɨɡɟɬɤɭ,ΝɧɿɤɨɥɢΝɧɟΝ
ɬɨɪɤɚɣɬɟɫɹΝɪɭɯɨɦɢɯΝɥɟɡέ 

 ȻɭɞɶɬɟΝɨɫɨɛɥɢɜɨΝɨɛɟɪɟɠɧɿΝɩɪɢΝɫɩɭɫɬɨɲɟɧɧɿΝɬɚΝ
ɨɱɢɳɟɧɧɿΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɭΝ– ɥɟɡɚΝɞɭɠɟΝɝɨɫɬɪɿέ 

  

ˉ̖̜ ̛̪̬̣̌̔ ̡̨̨̥̬̞̬̦̌̏̌ ̨̞̦̐̔̚ ̨̨̪̣̙̖̦̽ 

̨̡̨̬̪̖̜̭̟̿̏̽ ʪ̡̛̛̛̬̖̯̏ ϮϬϬϮͬϵϲͬEG 

̨̨̨̭̯̭̦̏ ̵̡̨̛̖̣̖̯̬̦̦ ̯̌ ̡̨̛̖̣̖̯̬̪̬̣̞͕̌̔̏ 
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̨̺ ̛̱̣̍ ̱ ̡̨̛̛̬̭̯̦̦̞̏̌ ;waste electrical and 

electronic equipment - WEEEͿ͘ ʪ̡̨̛̛̬̖̯̏̀ 

̸̛̦̯̭̏̌̌̀̽́̚ ̨̨̛̥̙̣̭̯̞͕̏ ̡̞́ ̿ ̛̛̞̜̭̦̥̔ ̱ 

̵̥̖̙̌ ˒̨̡̨̨̬̪̖̜̭̏̽̐ ̨̭̱͕̀̚ ̨̨̺̔ 

̛̪̬̜̦̯̯́́ ̦̌̌̔̚ ̯̌ ̶̛̱̯̣̞̞̟̌̚ ̵̛̱̹̍̏ ̱ 

̡̨̛̛̬̭̯̦̦̞̏̌ ̛̪̬̣̞̌̔̏͘ 

ȿɤɫɩɥɭɚɬɚɰɿɹăɩɪɢɥɚɞɭ                  

1. ȼɫɬɚɧɨɜɿɬɶΝɦɿɪɧɭΝɱɚɲɭΝɧɚΝɤɪɢɲɰɿέΝɁɚɤɪɿɩɿɬɶΝ
ɤɪɢɲɤɭΝɧɚΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝ(ΝɊɢɫέΝ1) 

2. ȾɥɹΝɮɿɤɫɚɰɿʀΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚΝɤɨɪɩɭɫɿΝ
ɨɛɟɪɬɚɣɬɟΝɱɚɲɭΝɩɪɨɬɢΝɱɚɫɨɜɨʀΝɫɬɪɿɥɤɢΝ(ɊɢɫέΝβ)Ν
ȾɢɜέΝɪɨɡɞɿɥΝ‘ΝɁɚɯɢɫɧɚΝɫɢɫɬɟɦɚΝɛɥɨɤɭɜɚɧɧɹ’έ 

 
 
3. ɁɧɿɦɿɬɶΝɤɪɢɲɤɭΝɬɚΝɦɿɪɧɭΝɱɚɲɤɭΝɡΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,Ν

ɩɨɦɿɫɬɿɬɶΝɩɿɞɝɨɬɨɜɥɟɧɿΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɢΝɭΝɱɚɲɭέΝ 
4. ɁɚɤɪɢɣɬɟΝɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɤɪɢɲɤɨɸΝɬɚΝ

ɜɫɬɚɧɨɜɿɬɶΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɢɣΝɛɥɨɤ,ΝɨɛɟɪɬɚɸɱɢΝ
ɩɪɨɬɢΝɱɚɫɨɜɨʀΝɫɬɪɿɥɤɢ. ɇɟΝɩɟɪɟɜɢɳɭɣɬɟΝ
ɞɨɩɭɫɬɢɦɢɣΝɪɿɜɟɧɶΝɪɿɞɢɧɢΝ1,ηΝɥέΝ 

5. ɁɚΝɞɨɩɨɦɨɝɨɸΝɤɧɨɩɤɢΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɨɛɟɪɿɬɶΝ
ɛɚɠɚɧɢɣΝɪɿɜɟɧɶΝɲɜɢɞɤɨɫɬɿΝ1,Νβ,ΝγΝɚɛɨΝɪɟɠɢɦΝ
ɩɭɥɶɫɚɰɿʀέ 

6. ɊɟɠɢɦΝɩɭɥɶɫɚɰɿʀΝɞɿɽΝɞɨΝɬɢɯΝɩɿɪ,ΝɞɨɤɢΝȼɢΝ
ɧɚɬɢɫɤɚɽɬɟΝɧɚΝɤɧɨɩɤɭέΝȾɚɧɢɣΝɪɟɠɢɦΝ
ɡɚɫɬɨɫɨɜɭɽɬɶɫɹΝɞɥɹΝɪɟɬɟɥɶɧɨɝɨΝɤɨɧɬɪɨɥɸΝɡɚΝ
ɩɪɨɰɟɫɨɦΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹ,Νɧɚɩɪɢɤɥɚɞ,ΝɩɪɢΝ
ɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɿΝɲɨɤɨɥɚɞɭ,Νɝɨɪɿɯɿɜ,ΝɥɶɨɞɭέΝΝ 

7. ɊɟɠɢɦɢΝ1, 2 ɬɚ 3 ɡɚɛɟɡɩɟɱɭɸɬɶΝɩɨɫɬɿɣɧɢɣΝ
ɩɪɨɰɟɫΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹΝɞɨ ɬɢɯΝɩɿɪ,ΝΝɞɨɤɢΝɤɧɨɩɤɭΝ
ɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɧɟΝɩɟɪɟɜɟɞɟɧɨΝɭΝɩɨɡɢɰɿɸΝ'ί’ 

8. ɍΝɩɪɨɰɟɫɿΝɪɨɛɨɬɢ ȼɢΝɦɨɠɟɬɟΝɞɨɞɚɜɚɬɢΝ
ɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɢΝɭΝɨɬɜɿɪΝɜΝɹɤɨɦɭΝɡɛɟɪɿɝɚɽɬɶɫɹΝɦɿɪɧɚΝ
ɱɚɲɤɚέΝ 

9. ɉɿɫɥɹΝɡɚɜɟɪɲɟɧɧɹΝɩɪɨɰɟɫɭΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹ,Ν
ɩɨɜɟɪɧɿɬɶΝɤɧɨɩɤɭΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɭΝɩɨɡɢɰɿɸ‘ί’Ν 

ȼɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹăɤɚɜɨɦɨɥɤɢ                 

1. ɇɚɩɨɜɧɿɬɶΝɽɦɧɿɫɬɶΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢΝɧɟɨɛɯɿɞɧɨɸΝ
ɤɿɥɶɤɿɫɬɸΝɤɚɜɨɜɢɯΝɡɟɪɟɧ,ΝɦɚɤɫɢɦɭɦΝζίΝɝέΝ 

2. ȯɦɧɿɫɬɶΝɡΝɤɚɜɨɸΝɳɿɥɶɧɨΝɡɚɤɪɢɣɬɟΝɤɪɢɲɤɨɸΝ( 
Ɋɢɫέ 3) 

3. ȾɥɹΝɮɿɤɫɚɰɿʀΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢΝɧɚΝɤɨɪɩɭɫɿΝɡɞɿɣɫɧɿɬɶΝ
ɨɛɟɪɬΝɩɪɨɬɢΝɱɚɫɨɜɨʀΝɫɬɪɿɥɤɢΝ(Ɋɢɫέ 4) ȾɢɜέΝ
ɪɨɡɞɿɥΝ‘ΝɁɚɯɢɫɧɚΝɫɢɫɬɟɦɚΝɛɥɨɤɭɜɚɧɧɹ’έ 

  
 
4. ɁɚΝɞɨɩɨɦɨɝɨɸΝɤɧɨɩɤɢΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹ,ΝɨɛɟɪɿɬɶΝ

ɛɚɠɚɧɢɣΝɪɿɜɟɧɶΝɲɜɢɞɤɨɫɬɿΝ1,Νβ,ΝγΝɚɛɨΝɪɟɠɢɦΝ
ɩɭɥɶɫɚɰɿʀέ 

5. ȼΝɡɚɥɟɠɧɨɫɬɿΝɜɿɞΝɤɿɥɶɤɨɫɬɿΝɤɚɜɨɜɢɯΝɡɟɪɟɧΝɬɚΝ
ɱɚɫɭΝɨɛɪɚɧɨɝɨΝɞɥɹΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹΝɞɨɫɹɝɚɽɬɶɫɹΝ
ɩɟɜɧɚΝɫɬɭɩɿɧɶΝɞɪɿɛɧɨɡɟɪɧɢɫɬɨɫɬɿΝɤɚɜɢέΝ 

6. ȾɥɹΝɨɩɬɢɦɚɥɶɧɨɝɨΝɪɟɡɭɥɶɬɚɬɭΝɞɥɹΝζίΝɝɪέΝ
ɤɚɜɨɜɢɯΝɡɟɪɟɧΝɞɨɫɬɚɬɧɶɨΝɛɭɞɟΝ1η-γίΝɫɟɤɭɧɞΝ
ɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹέΝ 

7. ɑɢɦΝɦɟɧɲɢɣΝɱɚɫΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹ,ΝɬɢɦΝɤɪɭɩɧɿɲɢɦɢΝ
ɛɭɞɭɬɶΝɡɟɪɧɚέΝ 

8. ɊɟɠɢɦΝɩɭɥɶɫɚɰɿʀΝɞɿɽΝɞɨΝɬɢɯΝɩɿɪ,ΝɞɨɤɢΝȼɢΝ
ɧɚɬɢɫɤɚɽɬɟΝɧɚΝɤɧɨɩɤɭέΝȾɚɧɢɣΝɪɟɠɢɦΝ
ɡɚɫɬɨɫɨɜɭɽɬɶɫɹΝɞɥɹΝɪɟɬɟɥɶɧɨɝɨΝɤɨɧɬɪɨɥɸΝɡɚΝ
ɩɪɨɰɟɫɨɦΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹέ 

9. ɊɟɠɢɦɢΝ1,ΝβΝɬɚΝγΝɡɚɛɟɡɩɟɱɭɸɬɶΝɩɨɫɬɿɣɧɢɣΝ
ɩɪɨɰɟɫΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹΝɞɨΝɬɢɯΝɩɿɪ,ΝΝɞɨɤɢΝɤɧɨɩɤɭΝ
ɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɧɟΝɩɟɪɟɜɟɞɟɧɨΝɭΝɩɨɡɢɰɿɸΝ'ί’ 

Ɂɚɯɢɫɧɚăɫɢɫɬɟɦɚăɛɥɨɤɭɜɚɧɧɹăɪɨɛɨɬɢă
ɩɪɢɥɚɞɭ 

ȾɚɧɢɣΝɩɪɢɥɚɞΝɦɚɽΝɞɨɞɚɬɤɨɜɭΝɡɚɯɢɫɧɭΝɫɢɫɬɟɦɭΝ
ɛɥɨɤɭɜɚɧɧɹέΝɐɟΝɨɡɧɚɱɚɽ,ΝɳɨΝɩɪɢɥɚɞΝɧɟΝɛɭɞɟΝ
ɩɪɚɰɸɜɚɬɢ,ΝɹɤɳɨΝɤɪɢɲɤɚ,ΝɱɚɲɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚ,ΝɚɛɨΝ
ɤɚɜɨɦɨɥɤɚΝɧɟΝɡɚɮɿɤɫɨɜɚɧɿΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝɤɨɪɩɭɫɿΝ
ɧɚɥɟɠɧɢɦΝɱɢɧɨɦέΝ  
 
ȾɥɹΝɧɚɥɟɠɧɨɝɨΝɧɚɥɚɲɬɭɜɚɧɧɹΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɫɥɿɞɭɣɬɟΝ
ɧɚɫɬɭɩɧɢɦΝɩɨɪɚɞɚɦμ 
1. ɉɨɫɬɚɜɬɟΝɨɫɧɨɜɧɢɣΝɛɥɨɤΝɧɚΝɩɥɚɫɤɭΝɩɨɜɟɪɯɧɸΝ

ɬɚɤ,ΝɳɨɛΝɤɧɨɩɤɚΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɛɭɥɚΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέΝ 
2. ȼɫɬɚɧɨɜɿɬɶΝɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝ

ɛɥɨɰɿΝɬɚɤ,ΝɳɨɛΝɪɭɱɤɚΝɱɚɲɿΝɡɧɚɯɨɞɢɥɚɫɶΝɩɨΝ
ɩɪɚɜɭΝɪɭɤɭέΝɑɚɲɭΝɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨΝɩɪɚɜɢɥɶɧɨ,Ν
ɤɨɥɢΝɫɬɪɿɥɤɚΝɧɚΝɱɚɲɿΝɫɩɿɜɩɚɞɚɽΝɡΝɜɿɞɤɪɢɬɢɦΝ
ɡɚɦɤɨɦΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝɛɥɨɰɿέΝ 

3. ɈɛɟɪɬɚɣɬɟΝɱɚɲɭΝɭΝɩɪɚɜɭΝɫɬɨɪɨɧɭΝɞɨɤɢΝɧɟΝ
ɩɨɱɭɽɬɟΝɥɟɝɤɟΝɤɥɚɰɚɧɧɹέΝəɤɳɨΝɫɬɪɿɥɤɢΝɧɚΝ
ɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝɛɥɨɰɿΝɬɚΝɱɚɲɿΝɫɩɿɜɩɚɞɚɸɬɶ,Ν
ɛɥɟɧɞɟɪɧɚΝɱɚɲɚΝɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚΝɧɚɥɟɠɧɢɦΝ
ɱɢɧɨɦέΝ 

4. ȼɫɬɚɧɨɜɿɬɶΝɤɪɢɲɤɭΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪΝɬɚɤɢɦΝɱɢɧɨɦ,Ν
ɳɨɛΝɞɨɜɝɢɣΝɤɪɚɣΝɤɪɢɲɤɢΝɛɭɜΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέ 

Ɋɢɫ.1          Ɋɢɫ.2          

Ɋɢɫ.3          Ɋɢɫ.4          
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5. ɉɨɜɟɪɬɚɣɬɟ ɤɪɢɲɤɭ ɜΝɩɪɚɜɭ ɫɬɨɪɨɧɭ ɞɨ 
ɩɨɥɨɠɟɧɧɹΝɪɭɱɤɢΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚέΝȻɥɟɧɞɟɪΝ
ɝɨɬɨɜɢɣΝɞɨΝɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹέΝ 

  4.
ȾɥɹΝɧɚɥɟɠɧɨɝɨΝɧɚɥɚɲɬɭɜɚɧɧɹΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢΝ
ɫɥɿɞɭɣɬɟΝɧɚɫɬɭɩɧɢɦΝɩɨɪɚɞɚɦμ 
1. ɉɨɫɬɚɜɬɟΝɨɫɧɨɜɧɢɣΝɛɥɨɤΝɧɚΝɩɥɚɫɤɭΝɩɨɜɟɪɯɧɸΝ

ɬɚɤ,ΝɳɨɛΝɤɧɨɩɤɚΝɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹΝɛɭɥɚΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέΝ 

2. ȼɫɬɚɧɨɜɿɬɶΝɤɚɜɨɦɨɥɤɭΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝɛɥɨɰɿΝɬɚΝ
ɩɨɜɟɪɬɚɣɬɟΝɭΝɩɪɚɜɭΝɫɬɨɪɨɧɭΝɞɨɤɢΝɧɟΝɩɨɱɭɽɬɟΝ
ɥɟɝɤɟΝɤɥɚɰɚɧɧɹ. Ʉɚɜɨɦɨɥɤɭ ɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨΝ
ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ,ΝɤɨɥɢΝɫɬɪɿɥɤɚΝɧɚΝɱɚɲɿ ɫɩɿɜɩɚɞɚɽΝɡΝ
ɜɿɞɤɪɢɬɢɦΝɡɚɦɤɨɦΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦɭΝɛɥɨɰɿέΝ 

3. ɄɚɜɨɦɨɥɤɚΝɝɨɬɨɜɚΝɞɨΝɪɨɛɨɬɢέ 

ɉɨɪɚɞɢ ɳɨɞɨăɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹă                                                                   

ɉɪɨɰɟɫ ɉɪɨɞɭɤɬ 
ɒɜɢɞɤɿɫɧɢɣă

ɪɟɠɢɦă 
ɋɩɨɫɿɛăɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹ 

ɇɚɫɢɱɟɧɧɹΝ

ɩɨɜɿɬɪɹɦ 

ɆɨɥɨɱɧɿΝɤɨɤɬɟɣɥɿ, 

ɫɦɭɡɿ 
2, 3 

ȼɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɨɯɨɥɨɞɠɟɧɟΝɦɨɥɨɤɨ. ɁɛɢɜɚɣɬɟΝɞɨΝɛɚɠɚɧɨʀΝɬɟɤɫɬɭɪɢέ 

 

ɉɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹ 
Ƚɨɪɿɯɢ, ɲɨɤɨɥɚɞ, 

ɱɚɫɧɢɤ,Νɬɪɚɜɢ 

ɊɟɠɢɦΝ

ɩɭɥɶɫɚɰɿʀ 
ɈɛɪɨɛɥɹɣɬɟΝ1/2 ɫɬέΝɡɚΝɨɞɢɧΝɪɚɡΝɞɥɹΝɪɿɜɧɨɦɿɪɧɨɝɨΝɩɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹ. 

Ɂɛɢɜɚɧɧɹ Ɇɚɫɥɨήɰɭɤɨɪ 2, 3  ɁɛɢɜɚɣɬɟΝɦɚɫɥɨΝɡΝɰɭɤɪɨɦΝɞɨΝɤɪɟɦɨɜɨʀΝɬɟɤɫɬɭɪɢέ  

ɉɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹΝɭΝ

ɤɪɢɯɬɭ 
ɏɥɿɛ,Νɩɟɱɢɜɨ 2, 3 ɈɛɪɨɛɥɹɣɬɟΝɞɨΝɞɪɿɛɧɨʀΝɤɪɢɯɬɢέ  

ɉɨɞɪɿɛɧɟɧɧɹΝ

ɥɶɨɞɭ 
Ʌɿɞ 

1, 2, 

3㸪ɩɭɥɶɫɚɰɿɹ 

ȾɨɞɚɣɬɟΝ 1/4 ɫɬέΝ ɜɨɞɢ. ɈɛɢɪɚɣɬɟΝ ɛɭɞɶ-ɹɤɭΝ ɲɜɢɞɤɿɫɬɶΝ ɚɛɨΝ ɧɚɬɢɫɧɿɬɶΝ

ɉɭɥɶɫΝɭΝɩɨɫɥɿɞɨɜɧɨɫɬɿΝγ-ζΝɪɚɡɢέ 

ɉɪɢɩɪɚɜɥɟɧɧɹΝ

ɫɚɥɚɬɿɜ 

ɁɚɩɪɚɜɤɚΝɞɥɹΝ

ɫɚɥɚɬɭ 
1, 2 ȾɨɞɚɣɬɟΝɨɥɿɸΝɞɨΝɫɚɥɚɬɭΝɱɟɪɟɡΝɫɩɟɰɿɚɥɶɧɢɣΝɨɬɜɿɪΝɞɥɹΝɦɿɪɧɨʀΝɱɚɲɤɢ . 

ɉɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹΝ

ɰɭɤɪɨɜɨʀΝɩɭɞɪɢ 
ɐɭɤɨɪ 2, 3 

ɈɛɪɨɛɥɹɣɬɟΝɩɪɢɛɥɢɡɧɨΝβίΝɫɟɤɭɧɞΝɞɨΝɞɪɿɛɧɨʀΝɫɬɪɭɤɬɭɪɢΝ ɿΝɳɟΝ1ίΝɫɟɤέΝ

ɞɨΝɰɭɤɪɨɜɨʀΝɩɭɞɪɢέΝ 

Ɂɦɿɲɭɜɚɧɧɹ Ɉɜɨɱɿ,Νɮɪɭɤɬɢ… 1, 2 ɁɦɿɲɭɣɬɟΝɞɨΝɛɚɠɚɧɨɝɨΝɪɟɡɭɥɶɬɚɬɭέ              

ɉɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹΝ

ɩɸɪɟ 

ɋɭɩɢ, ɨɜɨɱɿ, 

ɮɪɭɤɬɢ 
2, 3 ɁɦɿɲɭɣɬɟΝɞɨΝɨɞɧɨɪɿɞɧɨʀΝɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɿʀ. 

ɍɜɚɝɚĄ ȼɫɿΝɧɚɜɟɞɟɧɿΝɜɢɳɟΝɱɚɫɨɜɿΝɿɧɬɟɪɜɚɥɢΝɩɨΝɨɛɪɨɛɰɿΝɩɪɨɞɭɤɬɿɜΝɽΝɥɢɲɟΝɩɪɢɛɥɢɡɧɢɦɢέΝɑɚɫΝɨɛɪɨɛɤɢΝ
ɩɪɨɞɭɤɬɿɜΝɛɟɡɩɨɫɟɪɟɞɧɶɨΝɡɚɥɟɠɢɬɶΝɜɿɞΝɤɿɥɶɤɨɫɬɿΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜΝɭΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚέ 
 

Ʉɨɪɢɫɧɿăɩɨɪɚɞɢ 

 ɒɜɢɞɤɢɣΝɜɢɯɪɨɜɢɣΝɪɭɯΝɞɨɩɨɦɨɠɟΝɩɨɡɛɚɜɢɬɢɫɶΝ
ɜɿɞΝɧɟɩɪɢɽɦɧɢɯΝɝɪɭɞɨɤΝɩɪɢΝɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɿΝɫɨɭɫɿɜέ 

 ȾɥɹΝɤɪɚɳɨɝɨΝɪɟɡɭɥɶɬɚɬɭΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɢΝɦɨɠɧɚΝ
ɩɨɞɪɿɛɧɢɬɢΝɧɚΝɤɭɛɢɤɢΝβ-γΝɫɦέ 

 ɇɟ ɩɟɪɟɜɢɳɭɣɬɟ ɞɨɩɭɫɬɢɦɢɣ ɪɿɜɟɧɶΝ
ɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜέ 

 ȾɥɹΝɤɪɚɳɨʀΝɨɛɪɨɛɤɢΝɫɭɯɢɯΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜΝɦɨɠɟΝ
ɡɧɚɞɨɛɢɬɢɫɹΝɥɨɩɚɬɤɚέΝɋɭɯɿΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɢΝɱɚɫɬɨΝ
ɧɚɥɢɩɚɸɬɶΝɧɚΝɫɬɿɧɤɢΝɱɚɲɿ,ΝɬɨɦɭΝɡɚΝɞɨɩɨɦɨɝɨɸΝ
ɥɨɩɚɬɤɢΝʀɯΝɛɭɞɟΝɡɪɭɱɧɿɲɟΝɧɚɩɪɚɜɢɬɢΝɧɚΝɞɧɨΝ
ɱɚɲɿέ 

 ȾɥɹΝɩɪɢɝɨɬɭɜɚɧɧɹΝɩɸɪɟΝɬɚɤɨɠΝɪɟɤɨɦɟɧɞɭɽɬɶɫɹΝ
ɩɨɞɪɿɛɧɢɬɢΝɨɜɨɱɿΝɬɚΝɮɪɭɤɬɢέ 

 ɉɪɢΝɡɦɿɲɭɜɚɧɧɿΝɜɟɥɢɤɨʀΝɤɿɥɶɤɨɫɬɿΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜ,Ν
ɫɩɨɱɚɬɤɭΝɞɨɞɚɜɚɣɬɟΝɪɿɞɤɿ,ΝɚΝɩɿɫɥɹΝɫɭɯɿΝɩɪɨɞɭɤɬɢέ 

 ɁɚɜɠɞɢΝɜɢɞɚɥɹɣɬɟΝɤɿɫɬɨɱɤɢΝɡΝɮɪɭɤɬɿɜ,ΝɚΝɬɚɤɨɠΝ
ɤɿɫɬɤɢΝɡΝɦ’ɹɫɚ, ɳɨɛ ɡɚɩɨɛɿɝɬɢ  ɩɫɭɜɚɧɧɸ ɥɟɡ. 

 ɇɟΝɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɞɥɹΝɨɛɪɨɛɤɢΝɭΝɛɥɟɧɞɟɪɿΝ
ɝɚɪɹɱɿΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɢέ 

 ɉɪɢΝɨɛɪɨɛɰɿΝɬɟɩɥɢɯΝɿɧɝɪɟɞɿɽɧɬɿɜΝɡɚɛɟɡɩɟɱɬɟΝ
ɞɨɫɬɚɬɧɿɣΝɞɨɫɬɭɩΝɩɨɜɿɬɪɹΝɡɧɹɬɬɹɦΝɦɿɪɧɨʀΝɱɚɲɤɢΝ
ɡΝɤɪɢɲɤɢΝɛɥɟɧɞɟɪɚέΝ 

Ⱦɨɝɥɹɞăɿăɨɱɢɫɬɤɚ 

ɒɜɢɞɤɟΝɨɱɢɳɟɧɧɹ 
1. ɇɚɩɨɜɧɿɬɶΝɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚɩɨɥɨɜɢɧɭΝɬɟɩɥɨɸΝ

ɜɨɞɨɸΝɬɚΝɞɨɞɚɣɬɟΝɧɟɜɟɥɢɤɭΝɤɿɥɶɤɿɫɬɶΝɦɢɸɱɨɝɨΝ
ɡɚɫɨɛɭέ 

2. ɇɚɬɢɫɧɿɬɶΝɪɟɠɢɦΝɩɭɥɶɫɚɰɿʀΝɬɚΝɭɬɪɢɦɚɣɬɟΝ
ɞɟɤɿɥɶɤɚΝɫɟɤɭɧɞέΝɉɨɜɬɨɪɿɬɶΝɩɪɨɰɟɞɭɪɭΝγ-4 
ɪɚɡɢέ 

3. ɁɧɿɦɿɬɶΝɱɚɲɭΝɬɚΝɩɪɨɦɢɣɬɟΝɩɿɞΝɩɪɨɬɨɱɧɨɸΝ
ɜɨɞɨɸέ 
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4. ȿɦɧɿɫɬɶΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢΝɨɱɢɳɚɣɬɟΝɡɚΝɞɨɩɨɦɨɝɨɸΝ
ɳɿɬɨɱɤɢΝɚɛɨΝɫɭɯɨʀΝɝɚɧɱɿɪɤɢέ 

5. ɄɪɢɲɤɭΝɤɚɜɨɦɨɥɤɢΝɦɨɠɧɚΝɩɪɨɦɢɬɢΝɭΝɬɟɩɥɿɣΝ
ɜɨɞɿέΝ 

 
ɊɟɬɟɥɶɧɟΝɨɱɢɳɟɧɧɹ 
1. ɁɧɿɦɿɬɶΝɥɟɡɨΝɡ ɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɨɛɟɪɬɚɸɱɢΝɣɨɝɨΝ

ɩɪɨɬɢΝɱɚɫɨɜɨʀΝɫɬɪɿɥɤɢέ 
2. ɁɧɿɦɿɬɶΝɝɭɦɨɜɢɣΝɭɳɿɥɶɧɸɜɚɱΝɡΝɥɟɡɚέ 
3. ɉɪɨɦɢɣɬɟΝɱɚɲɭΝɬɚΝɥɟɡɨΝɭΝɬɟɩɥɿɣΝɦɢɥɶɧɿɣΝɜɨɞɿέΝΝ 
 
ɁɚɫɬɟɪɟɠɟɧɧɹμΝȻɭɞɶɬɟΝɨɫɨɛɥɢɜɨΝɨɛɟɪɟɠɧɿΝɩɪɢΝ
ɨɱɢɳɟɧɧɿΝɱɚɲɿΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝ– ɥɟɡɚΝɞɭɠɟΝɝɨɫɬɪɿέ 
 
ɉɪɢɦɿɬɤɚμΝɇɟΝɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɣɬɟΝɞɥɹΝɦɢɬɬɹΝɞɟɬɚɥɟɣΝ
ɩɨɫɭɞɨɦɢɣɧɭΝɦɚɲɢɧɭέΝɈɫɧɨɜɧɢɣΝɤɨɪɩɭɫΝɩɪɢɥɚɞɭΝ
ɨɱɢɳɚɣɬɟΝɜɨɥɨɝɢɦΝɫɩɨɧɠɟɦέ 
 
ɉɪɢɦɿɬɤɚμΝɇɿɤɨɥɢΝɧɟΝɡɚɧɭɪɸɣɬɟΝɦɨɬɨɪɧɢɣΝɛɥɨɤΝɭΝ
ɜɨɞɭέ 
 
Ɂɛɟɪɿɝɚɧɧɹ 
1έΝɈɛɟɪɧɿɬɶΝɲɧɭɪΝɧɚɜɤɪɭɝɢΝɨɫɧɨɜɢΝɦɨɬɨɪɧɨɝɨΝ
ɛɥɨɤɭέΝ 
βέΝɁɛɟɪɿɝɚɣɬɟΝɩɪɢɥɚɞΝɭΝɩɪɨɯɨɥɨɞɧɨɦɭΝɬɚΝɫɭɯɨɦɭΝ
ɦɿɫɰɿέΝ 

ɇɚɜɤɨɥɢɲɧɽăɫɟɪɟɞɨɜɢɳɟ 

ɇɟΝɜɢɤɢɞɚɣɬɟΝɩɪɢɫɬɪɿɣΝɪɚɡɨɦΝɿɡΝɡɜɢɱɚɣɧɢɦɢ 
ɩɨɛɭɬɨɜɢɦɢΝɜɿɞɯɨɞɚɦɢ,ΝɚΝɡɞɚɜɚɣɬɟΝɣɨɝɨΝɜ 
ɨɮɿɰɿɣɧɢɣΝɩɭɧɤɬΝɩɪɢɣɨɦɭΝɞɥɹΝɩɨɜɬɨɪɧɨʀ 
ɩɟɪɟɪɨɛɤɢέΝɌɚɤɢɦΝɱɢɧɨɦΝȼɢΝɞɨɩɨɦɚɝɚɽɬɟ 
ɡɚɯɢɫɬɢɬɢΝɞɨɜɤɿɥɥɹέ 

Ƚɚɪɚɧɬɿɹăɬɚăɨɛɫɥɭɝɨɜɭɜɚɧɧɹ 

əɤɳɨΝȼɚɦΝɧɟɨɛɯɿɞɧɚΝɿɧɮɨɪɦɚɰɿɹΝɚɛɨΝɭΝȼɚɫ 
ɜɢɧɢɤɥɚΝɩɪɨɛɥɟɦɚ,ΝɡɜɟɪɧɿɬɶɫɹΝɞɨΝɐɟɧɬɪɭ 
ɨɛɫɥɭɝɨɜɭɜɚɧɧɹΝɤɥɿɽɧɬɿɜΝɤɨɦɩɚɧɿʀΝύШrОЧУОΝɭ 
ȼɚɲɿɣΝɤɪɚʀɧɿΝ(ɬɟɥɟɮɨɧΝɦɨɠɧɚΝɡɧɚɣɬɢΝɧɚ 
ɝɚɪɚɧɬɿɣɧɨɦɭΝɬɚɥɨɧɿ)έΝəɤɳɨΝɭΝȼɚɲɿɣΝɤɪɚʀɧɿ 
ɧɟɦɚɽΝɐɟɧɬɪɭΝɨɛɫɥɭɝɨɜɭɜɚɧɧɹΝɤɥɿɽɧɬɿɜ, 
ɡɜɟɪɧɿɬɶɫɹΝɞɨΝɦɿɫɰɟɜɨɝɨΝɞɢɥɟɪɚΝɚɛɨΝɭΝɜɿɞɞɿɥ 
ɬɟɯɧɿɱɧɨɝɨΝɨɛɫɥɭɝɨɜɭɜɚɧɧɹΝɤɨɦɩɚɧɿʀΝύШrОЧУО 
DШЦОstТМΝχЩЩХТɚЧМОsέ 
 
ɉɪɢɡɧɚɱɟɧɨăɥɢɲɟăɞɥɹăɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹăɭă
ɞɨɦɚɲɧɶɨɦɭăɝɨɫɩɨɞɚɪɫɬɜɿέă 

 

 

GORENJE ȻȺɀȺȯăȼȺɆ 
ɉɊɂȯɆɇɈȽɈăɄɈɊɂɋɌɍȼȺɇɇə 

ɉɊɂɅȺȾɈɆ 

Ɇɢăɡɚɥɢɲɚɽɦɨăɡɚăɫɨɛɨɸăɩɪɚɜɨăɧɚăɛɭɞɶ-ɹɤɟ 
ɜɧɟɫɟɧɧɹăɡɦɿɧĄ 
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RU

 
1. ɆɚɥɟɧɶɤɚɹΝɤɪɵɲɤɚήɦɟɪɧɚɹ ɱɚɲɤɚ 
2. ɄɪɵɲɤɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚ 
3. ɑɚɲɚΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝ(1έηΝɥέ) 
4. ɋɴɟɦɧɨɟΝɥɟɡɜɢɟ  
5. ȾɟɤɨɪɚɬɢɜɧɵɣΝɷɥɟɦɟɧɬ ɧɚ ɤɨɪɩɭɫɟ  
6. Ʉɨɪɩɭɫήɦɨɬɨɪɧɵɣ ɛɥɨɤ 
7. ɒɬɟɩɫɟɥɶΝɢΝɲɧɭɪ 
8. ɄɧɨɩɤɚΝɡΝɪɟɠɢɦɨɦ ɩɭɥɶɫɚɰɢɢ 
9. Ʉɧɨɩɤɚ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ 
10. Ȼɚɡɚ 
11. ɉɥɚɫɬɢɤɨɜɵɟΝɧɨɠɤɢ 
12. ɄɪɵɲɤɚΝɤɨɮɟɦɨɥɤɢ  
13. ɑɚɲɚ ɤɨɮɟɦɨɥɤɢ 
14. Ʌɟɡɜɢɟ 

ɇɟɨɛɯɨɞɢɦɵɟăɭɫɥɨɜɢɹă
ɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɢ           

 ȼɧɢɦɚɬɟɥɶɧɨ ɩɪɨɱɢɬɚɣɬɟΝɜɫɟΝɢɧɫɬɪɭɤɰɢɢΝ
ɩɟɪɟɞΝɷɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɟɣΝɩɪɢɛɨɪɚ. 

 ȼɫɟɝɞɚΝɜɵɤɥɸɱɚɣɬɟΝɩɪɢɛɨɪΝɢɡΝɪɨɡɟɬɤɢ ɟɫɥɢΝȼɵΝ
ɟɝɨΝɧɟΝɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɟ,ΝɚΝɬɚɤɠɟΝɩɟɪɟɞΝɫɛɨɪɤɨɣΝɢɥɢΝ
ɪɚɡɛɨɪɤɨɣΝɟɝɨ ɱɚɫɬɟɣΝɢΝɩɪɢΝɨɱɢɫɬɤɟέΝ 

 ȾɟɬɹɦΝɡɚɩɪɟɳɟɧɨΝɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɬɶΝɩɪɢɛɨɪέΝ
ȾɟɪɠɢɬɟΝɩɪɢɛɨɪΝɜΝɧɟɞɨɫɬɭɩɧɨɦΝɞɥɹΝɞɟɬɟɣΝ
ɦɟɫɬɟέΝ 

 ȾɚɧɧɵɣΝɩɪɢɛɨɪΝɧɟΝɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧΝɞɥɹΝ
ɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹΝɥɸɞɶɦɢΝɫΝɨɝɪɚɧɢɱɟɧɧɵɦɢΝ
ɮɢɡɢɱɟɫɤɢɦɢ,ΝɫɟɧɫɨɪɧɵɦɢΝɢɥɢΝɭɦɫɬɜɟɧɧɵɦɢΝ
ɫɩɨɫɨɛɧɨɫɬɹɦɢ,ΝɢɥɢΝɛɟɡΝɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɵɯΝɭɦɟɧɢɣΝ
ɢΝɨɩɵɬɚ,ΝɤɪɨɦɟΝɫɥɭɱɚɟɜ,ΝɤɨɝɞɚΝɨɧɢΝɧɚɯɨɞɹɬɫɹΝ
ɩɨɞΝɩɪɢɫɦɨɬɪɨɦΝɢɥɢΝɛɵɥɚΝɞɚɧɚΝɢɧɫɬɪɭɤɰɢɹΝɨɬΝ
ɥɸɞɟɣΝɨɬɜɟɬɫɬɜɟɧɧɵɯΝɡɚΝɢɯΝɛɟɡɨɩɚɫɧɨɫɬɶέΝ 

 Ⱦɟɬɹɦ ɡɚɩɪɟɳɟɧɨ ɢɝɪɚɬɶ ɫΝɩɪɢɛɨɪɨɦέ 
 ɇɟ ɩɨɥɶɡɭɣɬɟɫɶ ɩɪɢɛɨɪɨɦ ɟɫɥɢΝɟɝɨ ɲɧɭɪ 

ɩɨɜɪɟɠɞɟɧ. Ɉɛɪɚɬɢɬɟɫɶ ɜ ɛɥɢɠɚɣɲɢɣΝ
ɫɟɪɜɢɫɧɵɣ ɰɟɧɬɪ ɢɥɢ ɤ ɤɮɚɥɢɮɢɰɢɪɨɜɚɧɧɨɦɭΝ

ɫɩɟɰɢɚɥɢɫɬɭ ɞɥɹ ɭɫɬɪɚɧɟɧɢɹ ɧɟɩɨɥɚɞɨɤέΝΝΝ
ɈɫɬɨɪɨɠɧɨΝɨɛɪɚɳɚɣɬɟɫɶ ɫ ɨɫɬɪɵɦɢΝɥɟɡɜɢɹɦɢ, 
ɨɫɨɛɟɧɧɨΝɜɨΝɜɪɟɦɹΝɢɯΝɡɚɦɟɧɵΝɢɥɢ 
ɨɩɭɫɬɨɲɟɧɧɹΝɤɨɧɬɟɣɧɟɪɚΝɢ ɜɨΝɜɪɟɦɹ ɨɱɢɫɬɤɢέΝΝ 

 ȼɵɤɥɸɱɚɣɬɟ ɩɪɢɛɨɪΝɢ ɜɵɧɢɦɚɣɬɟ ɲɧɭɪΝɢɡΝ
ɪɨɡɟɬɤɢΝɩɟɪɟɞ ɡɚɦɟɧɨɣ ɧɚɫɚɞɨɤέΝ 

 ȾɚɧɧɵɣΝɩɪɢɛɨɪΝɩɪɢɝɨɞɟɧΝɞɥɹΝɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹ, 
ɤɚɤΝɜΝɞɨɦɚɲɧɟɦΝɯɨɡɹɣɫɬɜɟ, ɬɚɤΝɢΝɫɮɟɪɟΝ
ɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɹ: 

 ɇɚΝɤɭɯɧɹɯ ɨɮɢɫɧɵɯΝɩɨɦɟɳɟɧɢɣ,ΝɜΝɦɚɝɚɡɢɧɚɯΝɢΝ
ɞɪɭɝɢɯ ɪɚɛɨɱɢɯΝɦɟɫɬɚɯ;  

 – ɜ ɠɢɥɵɯΝɩɨɦɟɳɟɧɢɹɯ;  
– ɜ ɨɬɟɥɹɯ,ΝɞɨɦɚɯΝɞɥɹ ɨɬɞɵɯɚ;  

 ɍɛɟɞɢɬɟɫɶΝɜΝɬɨɦ,ΝɱɬɨɛΝɜɨΝɜɪɟɦɹΝɪɚɛɨɬɵΝ
ɩɪɢɛɨɪɚΝȼɚɲɢΝɩɚɥɶɰɵΝɧɚɯɨɞɢɥɢɫɶΝɧɚΝ
ɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨɦΝɪɚɫɫɬɨɹɧɢɢΝɨɬΝɥɟɡɜɢɣέ  

 ɉɪɢɛɨɪΝɧɟΝɩɪɟɞɧɚɡɧɚɱɟɧΝɞɥɹ ɫɦɟɲɢɜɚɧɢɹ 
ɝɚɪɹɱɢɯ ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜ. 

 ȼɫɟɝɞɚΝɫɬɚɜɶɬɟΝɩɪɢɛɨɪΝɧɚ ɩɥɨɫɤɭɸΝ
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶ. 

 ɉɟɪɟɞΝɜɤɥɸɱɟɧɢɟɦΝɩɪɢɛɨɪɚΝɜΝɫɟɬɶΝɭɛɟɞɢɬɟɫɶΝ
ɜΝɬɨɦ,ΝɱɬɨɛɵΝɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝɦɨɳɧɨɫɬɢΝɧɚɯɨɞɢɥɫɹΝ
ɧɚΝɡɧɚɱɟɧɢɢ ‘ί’. 

 ɁɚΝɨɞɢɧΝɪɚɡΝɧɟ ɩɪɟɭɜɟɥɢɱɢɜɚɣɬɟΝɪɚɛɨɬɭΝ
ɩɪɢɛɨɪɚ  ɛɨɥɶɲɟ 1 ɦɢɧ. 

 ɂɫɩɨɥɶɡɭɹΝ ɤɨɮɟɦɨɥɤɭ, ɧɟ ɩɪɟɭɜɟɥɢɱɢɜɚɣɬɟ 
ɪɚɛɨɬɭΝɛɨɥɶɲɟ γίΝɫɟɤɭɧɞΝɡɚΝɨɞɢɧΝɪɚɡέΝ 

 ɋɨɯɪɚɧɹɣɬɟ ɢɧɫɬɪɭɤɰɢɸ ɤ ȼɚɲɟɦɭ ɩɪɢɛɨɪɭέ 
 ɉɟɪɟɞ ɜɵɤɥɸɱɟɧɢɟɦΝɩɪɢɛɨɪɚ ɢɡΝɪɨɡɟɬɤɢ, 

ɩɟɪɟɜɟɞɢɬɟ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɫɤɨɪɨɫɬɢ ɧɚ ɡɧɚɱɟɧɢɟ 
‘ί’. ȼɵɧɢɦɚɹ ɲɬɟɩɫɟɥɶΝɢɡΝɪɨɡɟɬɤɢ, ɧɢɤɨɝɞɚ ɧɟ 
ɬɹɧɢɬɟ ɡɚΝɲɧɭɪέ     

 ȿɫɥɢΝȼɵΝɢɫɩɨɥɶɡɭɟɬɟΝɭɞɥɢɧɢɬɟɥɶ, ɭɛɟɞɢɬɟɫɶ ɜΝ
ɬɨɦ, ɱɬɨ ɨɧΝΝɩɪɚɜɢɥɶɧɨ ɩɪɢɫɨɟɞɢɧɟɧ.     

 ȼɫɟɝɞɚ ɩɨɞɤɥɸɱɚɣɬɟ ɩɪɢɛɨɪΝɤΝɫɟɬɢΝɫΝɬɟɦ 
ɧɚɩɪɹɠɟɧɢɟɦ, ɤɨɬɨɪɨɟ  ɭɤɚɡɚɧɧɨ ɧɚ ɩɪɢɛɨɪɟ. 

 ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɩɪɢɛɨɪ ɬɨɥɶɤɨ ɩɨ ɧɚɡɧɚɱɟɧɢɸ. 

 ɇɟ ɪɚɫɩɨɥɚɝɚɣɬɟ ɩɪɢɛɨɪ, ɥɢɛɨΝɟɝɨ ɱɚɫɬɢ,ΝɧɚΝ
ɝɚɪɹɱɢɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɹɯΝɢɥɢ ɪɹɞɨɦΝɫΝɧɢɦɢέ 

 ɋɥɟɞɢɬɟΝɡɚΝɬɟɦ,ΝɱɬɨɛɵΝɲɧɭɪΝɧɟΝɫɜɢɫɚɥΝɫΝɤɪɚɹΝ
ɫɬɨɥɚΝɢΝɧɟ ɩɪɢɤɚɫɚɥɫɹ ɝɚɪɹɱɢɯ ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɟɣ.  

 ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟ ɩɪɢɛɨɪ ɩɨɫɥɟΝɩɚɞɟɧɢɹΝɢɥɢ 
ɥɸɛɨɝɨΝɞɪɭɝɨɝɨ ɦɟɯɚɧɢɱɟɫɤɨɝɨΝɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹ.   

 ȼɨΝɢɡɛɟɠɚɧɢɟ ɪɢɫɤɚ ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɹΝ
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɢɦ ɬɨɤɨɦ,ΝɧɟΝɩɨɝɪɭɠɚɣɬɟΝɩɪɢɛɨɪ,Ν
ɲɧɭɪ ɢɥɢ ɲɬɟɩɫɟɥɶΝɜΝɜɨɞɭ ɢɥɢΝɞɪɭɝɭɸΝ
ɠɢɞɤɨɫɬɶ.  

 Ʉɨɝɞɚ ɩɪɢɛɨɪ ɜɤɥɸɱɟɧ ɜ ɫɟɬɶ, ɧɢɤɨɝɞɚ ɧɟ 
ɩɪɢɤɚɫɚɣɬɟɫɶ ɤ ɪɚɛɨɱɢɦΝɥɟɡɜɢɹɦ. 

 Ȼɭɞɶɬɟ ɨɫɨɛɟɧɧɨΝɜɧɢɦɚɬɟɥɶɧɵɦɢ ɩɪɢ 
ɨɩɭɫɬɨɲɟɧɢɢ ɢ ɨɱɢɳɟɧɢɢΝɛɥɟɧɞɟɪɧɨɣΝɱɚɲɢ – 
ɥɟɡɜɢɹΝɨɱɟɧɶΝɨɫɬɪɵɟ. 

  

ɗɬɨăɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɟăɦɚɪɤɢɪɨɜɚɧɨăɜăɫɨɨɬɜɟɬɫɬɜɢɢăɫă
ɟɜɪɨɩɟɣɫɤɨɣăɞɢɪɟɤɬɢɜɨɣăβίίβήλθήźύăɨɛăɨɬɯɨɞɚɯă
ɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɝɨăɢăɷɥɟɤɬɪɨɧɧɨɝɨăɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹă

(waste electrical and electronic equipment - WEEE). 
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Ⱦɚɧɧɚɹăɞɢɪɟɤɬɢɜɚăɨɩɪɟɞɟɥɹɟɬăɞɟɣɫɬɜɭɸɳɢɟăɜɨăɜɫɟɯă
ɫɬɪɚɧɚɯăȿɋăɬɪɟɛɨɜɚɧɢɹăɩɨăɫɛɨɪɭăɢăɭɫɬɪɚɧɟɧɢɸă

ɨɬɯɨɞɨɜăɷɥɟɤɬɪɢɱɟɫɤɨɝɨăɢăɷɥɟɤɬɪɨɧɧɨɝɨă
ɨɛɨɪɭɞɨɜɚɧɢɹέ 

 

ɗɤɫɩɥɭɚɬɚɰɢɹăɩɪɢɛɨɪɚ                  

1. ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟ ɦɟɪɧɭɸ ɱɚɲɭΝɧɚ ɤɪɵɲɤɭ 
ɛɥɟɧɞɟɪɚέ ɁɚɤɪɟɩɢɬɟΝɤɪɵɲɤɭ ɧɚΝɱɚɲɟΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚ (Ɋɢɫέ 1) 

2. Ⱦɥɹ ɮɢɤɫɚɰɢɢΝɱɚɲɢ ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚ ɤɨɪɩɭɫɟΝ
ɜɪɚɳɚɣɬɟ ɱɚɲɭ ɩɪɨɬɢɜΝɱɚɫɨɜɨɣΝɫɬɪɟɥɤɢ (Ɋɢɫέ 
2) ɋɦέ ɪɚɡɞɟɥ ‘Νɋɢɫɬɟɦɚ ɡɚɳɢɬɧɨɣΝ
ɛɥɨɤɢɪɨɜɤɢ’έΝ 
 

 
 
3. ɉɨɥɨɠɢɬɟ ɩɨɞɝɨɬɨɜɥɟɧɧɵɟΝɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɵ ɜΝ

ɱɚɲɭέΝ 
4. Ɂɚɤɪɨɣɬɟ ɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚ ɤɪɵɲɤɨɣ ɢΝ

ɭɫɬɚɧɨɜɢɬɟΝɧɚ ɨɫɧɨɜɧɨɣ ɛɥɨɤ, ɜɪɚɳɚɹ ɱɚɲɭ 
ɩɪɨɬɢɜΝɱɚɫɨɜɨɣΝɫɬɪɟɥɤɢ. ɇɟΝɩɪɟɭɜɟɥɢɱɢɜɚɣɬɟΝ
ɞɨɩɭɫɬɢɦɵɣΝɭɪɨɜɟɧɶΝɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜΝ(1,ηΝɥέ)Ν 

5. ɉɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɤɧɨɩɤɢ ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹΝɜɵɛɟɪɢɬɟΝ
ɠɟɥɚɟɦɵɣΝɭɪɨɜɟɧɶΝɫɤɨɪɨɫɬɢ  1, 2, 3 ɢɥɢ 
ɪɟɠɢɦ ɩɭɥɶɫɚɰɢɢ. 

6. Ɋɟɠɢɦ ɩɭɥɶɫɚɰɢɢΝɚɤɬɢɜɟɧ ɞɨ ɬɟɯ ɩɨɪ, ɩɨɤɚΝȼɵΝ
ɭɞɟɪɠɢɜɚɟɬɟ ɤɧɨɩɤɭέ Ⱦɚɧɧɵɣ ɪɟɠɢɦ 
ɢɫɩɨɥɶɡɭɸɬ ɞɥɹ ɬɳɚɬɟɥɶɧɨɝɨΝɤɨɧɬɪɨɥɹ ɧɚɞΝ
ɩɪɨɰɟɫɫɨɦ ɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹ, ɧɚɩɪɢɦɟɪ,Νɩɪɢ 
ɞɪɨɛɥɟɧɢɢΝɲɨɤɨɥɚɞɚ, ɨɪɟɯɨɜ, ɥɶɞɚ.  

7. Ɋɟɠɢɦɵ 1, 2 ɢ 3 ɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɬΝɩɨɫɬɨɹɧɧɵɣΝ
ɩɪɨɰɟɫɫΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹ ɞɨ ɬɟɯ ɩɨɪ, ɩɨɤɚ ɤɧɨɩɤɭ 
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹ ɧɟΝɩɟɪɟɜɟɞɟɧɨΝɜΝɩɨɡɢɰɿɸΝ'ί’ 

8. ȼ ɩɪɨɰɟɫɫɟ ɪɚɛɨɬɵΝȼɵ ɦɨɠɟɬɟΝɞɨɛɚɜɥɹɬɶ 
ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɵ ɜ ɨɬɜɟɪɫɬɢɟ ɞɥɹ ɦɟɪɧɨɣ ɱɚɲɤɢέΝ 

9. ɉɨɫɥɟΝɨɤɨɧɱɚɧɢɹΝɩɪɨɰɟɫɫɚΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹΝ
ɩɨɜɟɪɧɢɬɟ ɪɟɝɭɥɹɬɨɪ ɫɤɨɪɨɫɬɢ ɜ ɩɨɡɢɰɢɸ ‘ί’Ν 

ɂɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɟăɤɨɮɟɦɨɥɤɢ                  

1. ɇɚɩɨɥɧɢɬɟΝɟɦɤɨɫɬɶΝɤɨɮɟɦɨɥɤɢΝɧɟɨɛɯɨɞɢɦɵɦΝ
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨɦΝɤɨɮɟɣɧɵɯΝɡɟɪɟɧΝ(ɦɚɤɫέζίΝɝɪέ)Ν 

2. ȿɦɤɨɫɬɶΝɩɥɨɬɧɨΝɡɚɤɪɨɣɬɟΝɤɪɵɲɤɨɣέΝ(ɊɢɫέΝγ) 
3. ȾɥɹΝɮɢɤɫɚɰɢɢΝɤɨɮɟɦɨɥɤɢΝɧɚΝɤɨɪɩɭɫɟΝ

ɜɪɚɳɚɣɬɟΝɱɚɲɭΝɩɪɨɬɢɜΝɱɚɫɨɜɨɣΝɫɬɪɟɥɤɢΝ(ɊɢɫέΝ

ζ)ΝɋɦέΝɪɚɡɞɟɥΝ‘ΝɋɢɫɬɟɦɚΝɡɚɳɢɬɧɨɣΝ
ɛɥɨɤɢɪɨɜɤɢ’έΝ 
 

  
 
4. ɉɪɢΝɩɨɦɨɳɢΝɤɧɨɩɤɢΝɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹΝɜɵɛɟɪɢɬɟΝ

ɠɟɥɚɟɦɵɣΝɭɪɨɜɟɧɶΝɫɤɨɪɨɫɬɢΝ 1,Νβ,ΝγΝɢɥɢΝ
ɪɟɠɢɦΝɩɭɥɶɫɚɰɢɢέ 

5. ȼΝɡɚɜɢɫɢɦɨɫɬɢΝɨɬΝɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚΝɤɨɮɟɣɧɵɯΝɡɟɪɟɧΝ
ɢΝɜɪɟɦɟɧɢΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹΝɞɨɫɬɢɝɚɟɬɫɹΝ
ɨɩɪɟɞɟɥɟɧɧɚɹΝɫɬɟɩɟɧɶΝɩɨɦɨɥɚέΝ 

6. ȾɥɹΝɨɩɬɢɦɚɥɶɧɨɝɨΝɪɟɡɭɥɶɬɚɬɚΝɞɥɹΝζίΝɝɪέΝ
ɤɨɮɟɣɧɵɯΝɡɟɪɟɧΝɞɨɫɬɚɬɨɱɧɨΝɛɭɞɟɬΝ1η-30 
ɫɟɤɭɧɞΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹέΝ 

7. ɑɟɦΝɦɟɧɶɲɟΝɜɪɟɦɹΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹ,ΝɬɟɦΝɤɪɭɩɧɟɟΝ
ɛɭɞɭɬΝɡɟɪɧɚέ 

8. ɊɟɠɢɦΝɩɭɥɶɫɚɰɢɢΝɚɤɬɢɜɟɧΝɞɨΝɬɟɯΝɩɨɪ,ΝɩɨɤɚΝȼɵΝ
ɭɞɟɪɠɢɜɚɟɬɟΝɤɧɨɩɤɭέΝȾɚɧɧɵɣΝɪɟɠɢɦΝ
ɢɫɩɨɥɶɡɭɸɬΝɞɥɹΝɬɳɚɬɟɥɶɧɨɝɨΝɤɨɧɬɪɨɥɹΝɧɚɞΝ
ɩɪɨɰɟɫɫɨɦΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹέ 

9. ɊɟɠɢɦɵΝ1,ΝβΝɢΝγΝɨɛɟɫɩɟɱɢɜɚɸɬΝɩɨɫɬɨɹɧɧɵɣΝ
ɩɪɨɰɟɫɫΝɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹΝɞɨΝɬɟɯΝɩɨɪ,ΝɩɨɤɚΝ
ɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝɫɤɨɪɨɫɬɢΝɧɟΝɩɟɪɟɜɟɞɟɧɨΝɜΝɩɨɡɢɰɿɸΝ
'ί’ 

ɋɢɫɬɟɦɚ ɡɚɳɢɬɧɨɣăɛɥɨɤɢɪɨɜɤɢă
ɪɚɛɨɬɵăɩɪɢɛɨɪɚ 

ȾɚɧɧɵɣΝɩɪɢɛɨɪΝɢɦɟɟɬΝɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɭɸΝ
ɡɚɳɢɬɧɭɸΝɫɢɫɬɟɦɭΝɛɥɨɤɢɪɨɜɤɢέΝɗɬɨΝɡɧɚɱɢɬ,ΝɱɬɨΝ
ɩɪɢɛɨɪΝɧɟΝɛɭɞɟɬΝɪɚɛɨɬɚɬɶ,ΝɟɫɥɢΝɤɪɵɲɤɚ,ΝɱɚɲɚΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɢɥɢΝɤɨɮɟɦɨɥɤɚΝɧɟΝɡɚɮɢɤɫɢɪɨɜɚɧɵΝɧɚΝ
ɨɫɧɨɜɧɨɦΝɤɨɪɩɭɫɟΝɧɚɞɥɟɠɚɳɢɦΝɨɛɪɚɡɨɦέΝ 
 
Ⱦɥɹăɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣăɭɫɬɚɧɨɜɤɢăɫɨɛɥɸɞɚɣɬɟă
ɫɥɟɞɭɸɳɢɟăɭɤɚɡɚɧɢɹμ 
1. ɉɨɫɬɚɜɶɬɟΝɨɫɧɨɜɧɨɣΝɛɥɨɤΝɧɚΝɩɥɨɫɤɭɸΝ

ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶΝɬɚɤɢɦΝɨɛɪɚɡɨɦ,ΝɱɬɨɛɵΝɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝ
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹΝɧɚɯɨɞɢɥɫɹΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέΝ 

2. ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟΝɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦΝ
ɛɥɨɤɟΝɬɚɤ,Νɱɬɨɛɵ ɪɭɱɤɚΝɱɚɲɢΝɧɚɯɨɞɢɥɚɫɶΝɩɨΝ
ɩɪɚɜɭɸΝɪɭɤɭέΝɑɚɲɭΝɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨΝɜɟɪɧɨ,ΝɤɨɝɞɚΝ
ɫɬɪɟɥɤɚΝɧɚΝɱɚɲɟΝɫɨɜɩɚɞɚɟɬΝɫΝɨɬɤɪɵɬɵɦΝ
ɡɚɦɤɨɦΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦΝɛɥɨɤɟέΝ 

3. ȼɪɚɳɚɣɬɟΝɱɚɲɭΝɜΝɩɪɚɜɭɸΝɫɬɨɪɨɧɭΝɩɨɤɚΝɧɟΝ
ɭɫɥɵɲɢɬɟΝɥɟɝɤɢɣΝɳɟɥɱɨɤέΝȿɫɥɢΝɫɬɪɟɥɤɢΝɧɚΝ
ɨɫɧɨɜɧɨɦΝɛɥɨɤɟΝɢΝɱɚɲɟΝɫɨɜɩɚɞɚɸɬ,ΝɱɚɲɚΝ
ɛɥɟɧɞɟɪɚΝɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɚΝɧɚɞɥɟɠɚɳɢɦΝɨɛɪɚɡɨɦέΝ 

Ɋɢɫ.1          Ɋɢɫ.2          

Ɋɢɫ.3          Ɋɢɫ.4          
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4. ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟΝɤɪɵɲɤɭΝɧɚΝɛɥɟɧɞɟɪΝɬɚɤɢɦΝ
ɨɛɪɚɡɨɦ,ΝɱɬɨɛɵΝɞɥɢɧɧɵɣΝɤɪɚɣΝɤɪɵɲɤɢΝ
ɧɚɯɨɞɢɥɫɹΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέΝ 

5. ɉɨɜɟɪɧɢɬɟΝΝɤɪɵɲɤɭΝɜΝɩɪɚɜɭɸΝɫɬɨɪɨɧɭΝɞɨΝ
ɩɨɥɨɠɟɧɢɹΝɪɭɱɤɢΝɱɚɲɢΝɛɥɟɧɞɟɪɚέΝȻɥɟɧɞɟɪΝ
ɝɨɬɨɜΝɤΝɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɸέΝ 
 

Ⱦɥɹăɩɪɚɜɢɥɶɧɨɣăɭɫɬɚɧɨɜɤɢăɤɨɮɟɦɨɥɤɢă
ɫɨɛɥɸɞɚɣɬɟăɫɥɟɞɭɸɳɢɟăɭɤɚɡɚɧɢɹμ 

1. ɉɨɫɬɚɜɶɬɟΝɨɫɧɨɜɧɨɣΝɛɥɨɤΝɧɚΝɩɥɨɫɤɭɸΝ
ɩɨɜɟɪɯɧɨɫɬɶΝɬɚɤɢɦΝɨɛɪɚɡɨɦ,ΝɱɬɨɛɵΝɪɟɝɭɥɹɬɨɪΝ
ɭɩɪɚɜɥɟɧɢɹΝɧɚɯɨɞɢɥɫɹΝɩɟɪɟɞΝȼɚɦɢέΝ 

2. ɍɫɬɚɧɨɜɢɬɟΝɤɨɮɟɦɨɥɤɭΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦΝɛɥɨɤɟΝɢΝ
ɜɪɚɳɚɣɬɟΝɜΝɩɪɚɜɭɸΝɫɬɨɪɨɧɭΝɩɨɤɚΝɧɟΝɭɫɥɵɲɢɬɟΝ
ɥɟɝɤɢɣΝɳɟɥɱɨɤέΝɄɨɮɟɦɨɥɤɭΝɭɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨΝ
ɩɪɚɜɢɥɶɧɨ,ΝɤɨɝɞɚΝɫɬɪɟɥɤɚΝɧɚΝɱɚɲɟΝɫɨɜɩɚɞɚɟɬΝ
ɫΝɨɬɤɪɵɬɵɦΝɡɚɦɤɨɦΝɧɚΝɨɫɧɨɜɧɨɦΝɛɥɨɤɟέΝ 

3. ɄɨɮɟɦɨɥɤɚΝɝɨɬɨɜɚΝɤΝɪɚɛɨɬɟέ 
 

ɋɨɜɟɬɵ ɩɨ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɸ                                    

ɉɪɨɰɟɫɫ ɉɪɨɞɭɤɬ 
ɋɤɨɪɨɫɬɧɨɣ 

ɪɟɠɢɦ 
ɋɩɨɫɨɛăɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ 

ɇɚɫɵɳɟɧɢɟă

ɜɨɡɞɭɯɨɦ 

Ɇɨɥɨɱɧɵɟă

ɤɨɤɬɟɣɥɢ, ɫɦɭɡɢ 
2, 3 

ɂɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟă ɨɯɥɚɠɞɟɧɧɨɟ ɦɨɥɨɤɨέă ȼɡɛɢɜɚɣɬɟ ɞɨ ɠɟɥɚɟɦɨɣă

ɬɟɤɫɬɭɪɵ. 

 

ɂɡɦɟɥɶɱɟɧɢɟ 
Ɉɪɟɯɢ, ɲɨɤɨɥɚɞ, 

ɱɟɫɧɨɤ, ɬɪɚɜɵ 

Ɋɟɠɢɦă

ɩɭɥɶɫɚɰɿʀ 

Ɉɛɪɚɛɚɬɵɜɚɣɬɟ 1/2 ɫɬέă ɡɚă ɨɞɢɧă ɪɚɡă ɞɥɹ ɪɚɜɧɨɦɟɪɧɨɝɨă

ɢɡɦɟɥɶɱɟɧɢɹέ 

ȼɡɛɢɜɚɧɢɟ Ɇɚɫɥɨήɫɚɯɚɪ 2, 3  ȼɡɛɢɜɚɣɬɟ ɦɚɫɥɨăɫ ɫɚɯɚɪɨɦ ɞɨ ɤɪɟɦɨɜɨɣăɬɟɤɫɬɭɪɵ.  

ɂɡɦɟɥɶɱɟɧɢɟ 

ɜ ɤɪɨɲɤɭ 
ɏɥɟɛ, ɩɟɱɟɧɶɟ 2, 3 ɂɡɦɟɥɶɱɚɣɬɟ ɞɨ ɦɟɥɤɨɣăɤɪɨɲɤɢ.  

Ⱦɪɨɛɥɟɧɢɟă

ɥɶɞɚ 
Ʌɟɞ 

1, 2, 

3㸪ɩɭɥɶɫɚɰɢɹ 

Ⱦɨɛɚɜɶɬɟ 1/4 ɫɬέ ɜɨɞɵέă ȼɵɛɢɪɚɣɬɟă ɥɸɛɭɸă ɫɤɨɪɨɫɬɶă ɢɥɢă

ɧɚɠɦɢɬɟ ɉɭɥɶɫăɜ ɩɨɫɥɟɞɨɜɚɬɟɥɶɧɨɫɬɢ 3-4 ɪɚɡɚ. 

Ɂɚɩɪɚɜɤɚ 

ɫɚɥɚɬɨɜ 

Ɂɚɩɪɚɜɤɚăɞɥɹ 

ɫɚɥɚɬɚ 
1, 2 

Ⱦɨɛɚɜɶɬɟ ɦɚɫɥɨă ɤă ɫɚɥɚɬɭă ɱɟɪɟɡ ɫɩɟɰɢɚɥɶɧɨɟă ɨɬɜɟɪɫɬɢɟ ɞɥɹ 

ɦɟɪɧɨɣ ɱɚɲɤɢέ 

ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢ

ɟăɫɚɯɚɪɧɨɣă

ɩɭɞɪɵ 

ɋɚɯɚɪ 2, 3 
ɂɡɦɟɥɶɱɚɣɬɟă ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɨ βίă ɫɟɤɭɧɞă ɞɨ ɦɟɥɤɨɣă ɫɬɪɭɤɬɭɪɵ  

ɢăăɟɳɟ ńίăɫɟɤɭɧɞăɞɨ ɫɚɯɚɪɧɨɣăɩɭɞɪɵ.  

ɋɦɟɲɢɜɚɧɢɟ 
Ɉɜɨɳɢ, 

ɮɪɭɤɬɵ… 
1, 2 ɋɦɟɲɢɜɚɣɬɟ ɞɨ ɠɟɥɚɟɦɨɝɨăɪɟɡɭɥɶɬɚɬɚ.              

ɉɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢ

ɟ ɩɸɪɟ 

ɋɭɩɵ, ɨɜɨɳɢ, 

ɮɪɭɤɬɵ 
2, 3 ɋɦɟɲɢɜɚɣɬɟ ɞɨ ɨɞɧɨɪɨɞɧɨɣăɤɨɧɫɢɫɬɟɧɰɢɢ. 

ȼɧɢɦɚɧɢɟ! ȼɫɟ ɜɵɲɟΝɭɤɚɡɚɧɧɵɟΝɜɪɟɦɟɧɧɵɟΝɢɧɬɟɪɜɚɥɵ ɩɨ ɨɛɪɚɛɨɬɤɟΝɩɪɨɞɭɤɬɨɜΝɬɨɥɶɤɨΝ
ɩɪɢɛɥɢɡɢɬɟɥɶɧɵ. ȼɪɟɦɹΝɨɛɪɚɛɨɬɤɢΝɩɪɨɞɭɤɬɨɜΝɡɚɜɢɫɢɬ ɨɬ ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚΝɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜ ɜΝɱɚɲɟέΝ 
 

ɉɨɥɟɡɧɵɟăɫɨɜɟɬɵ 

 ȻɵɫɬɪɨɟΝɜɢɯɪɟɜɨɟΝɞɜɢɠɟɧɢɟΝɩɨɦɨɠɟɬΝ
ɢɡɛɚɜɢɬɶɫɹΝɨɬΝɧɟɩɪɢɹɬɧɵɯΝɤɨɦɤɨɜΝɩɪɢΝ
ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɢΝɫɨɭɫɨɜέΝΝ 

 Ⱦɥɹ ɥɭɱɲɟɝɨΝɪɟɡɭɥɶɬɚɬɚΝɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɵ ɦɨɠɧɚ 
ɢɡɦɟɥɶɱɢɬɶ ɧɚΝɤɭɛɢɤɢΝβ-γΝɫɦέ 

 ɇɟ ɩɪɟɭɜɟɥɢɱɢɜɚɣɬɟΝɞɨɩɭɫɬɢɦɵɣ ɭɪɨɜɟɧɶΝ
ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜ. 

 Ⱦɥɹ ɥɭɱɲɟɣΝɨɛɪɚɛɨɬɤɢ ɫɭɯɢɯ ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜΝ
ɦɨɠɟɬΝɩɨɧɚɞɨɛɢɬɫɹ ɥɨɩɚɬɤɚέ ɋɭɯɢɟΝ
ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɵ ɱɚɫɬɨ ɧɚɥɢɩɚɸɬ ɧɚ ɫɬɟɧɤɢΝɱɚɲɢ, 

ɩɪɢ ɩɨɦɨɳɢ ɥɨɩɚɬɤɢ ɢɯΝɛɭɞɟɬΝɭɞɨɛɧɟɟ 
ɧɚɩɪɚɜɢɬɶΝɧɚΝɞɧɨ ɱɚɲɢ. 

 Ⱦɥɹ ɩɪɢɝɨɬɨɜɥɟɧɢɹ ɩɸɪɟ ɬɚɤɠɟΝɪɟɤɨɦɟɧɞɭɟɬɫɹΝ
ɢɡɦɟɥɶɱɚɬɶ ɨɜɨɳɢ ɢ ɮɪɭɤɬɵ. 

 ɉɪɢ ɫɦɟɲɢɜɚɧɢɢΝɛɨɥɶɲɨɝɨΝɤɨɥɢɱɟɫɬɜɚΝ
ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜΝɫɧɚɱɚɥɚ ɞɨɛɚɜɥɹɣɬɟ ɠɢɞɤɢɟ,Νɚ 
ɩɨɫɥɟΝɫɭɯɢɟΝɩɪɨɞɭɤɬɵ. 

 ȼɫɟɝɞɚΝɭɞɚɥɹɣɬɟ ɤɨɫɬɨɱɤɢΝɢɡΝɮɪɭɤɬɨɜ,Νɚ ɬɚɤɠɟ 
ɤɨɫɬɢ ɢɡΝɦɹɫɚ, ɱɬɨɛɵΝɩɪɟɞɭɩɪɟɞɢɬɶ  
ɩɨɜɪɟɠɞɟɧɢɟ  ɥɟɡɜɢɣ. 

 ɇɟ ɢɡɦɟɥɶɱɚɣɬɟ ɜ ɛɥɟɧɞɟɪɟ ɝɨɪɹɱɢɟ  
ɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɵ. 
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 ɉɪɢ ɨɛɪɚɛɨɬɤɟΝɬɟɩɥɵɯΝɢɧɝɪɟɞɢɟɧɬɨɜΝ
ɨɛɟɫɩɟɱɶɬɟΝɞɨɫɬɚɬɨɱɧɵɣ ɞɨɫɬɭɩ ɜɨɡɞɭɯɚΝ
ɫɧɹɬɢɟɦΝɦɟɪɧɨɣ ɱɚɲɤɢΝɫ ɤɪɵɲɤɢ ɛɥɟɧɞɟɪɚέ 

ɍɯɨɞ ɢăɨɱɢɫɬɤɚ 

Ȼɵɫɬɪɨɟăɨɱɢɳɟɧɢɟ 
1. ɇɚɩɨɥɧɢɬɟΝɱɚɲɭΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɧɚɩɨɥɨɜɢɧɭΝ

ɬɟɩɥɨɣΝɜɨɞɨɣΝɢΝɞɨɛɚɜɶɬɟΝɧɟɛɨɥɶɲɨɟΝ
ɤɨɥɢɱɟɫɬɜɨΝɦɨɸɳɟɝɨΝɫɪɟɞɫɬɜɚέ 

2. ɇɚɠɦɢɬɟΝɤɧɨɩɤɭΝɪɟɠɢɦɚΝɩɭɥɶɫɚɰɢɢΝɢΝ
ɭɞɟɪɠɢɜɚɣɬɟΝɧɟɫɤɨɥɶɤɨΝɫɟɤɭɧɞέΝɉɨɜɬɨɪɢɬɟΝ
ɩɪɨɰɟɞɭɪɭΝγ-ζΝɪɚɡɚέ 

3. ɋɧɢɦɢɬɟΝɱɚɲɭΝɢΝɩɪɨɦɨɣɬɟΝɩɨɞΝɩɪɨɬɨɱɧɨɣΝ
ɜɨɞɨɣέ 

4. ȿɦɤɨɫɬɶΝɤɨɮɟɦɨɥɤɢΝɨɱɢɳɚɣɬɟΝɩɪɢΝɩɨɦɨɳɢΝ
ɳɟɬɨɱɤɢΝɢɥɢΝɫɭɯɨɝɨΝɫɩɨɧɠɚέ 

5. ɄɪɵɲɤɭΝɤɨɮɟɦɨɥɤɢΝɦɨɠɧɨΝɩɪɨɦɵɬɶΝɜΝɬɟɩɥɨɣΝ
ɜɨɞɟέΝ 

Ɍɳɚɬɟɥɶɧɚɹ ɨɱɢɫɬɤɚ 
1. ɋɧɢɦɢɬɟΝɥɟɡɜɢɟΝɫΝɱɚɲɢΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝɜɪɚɳɚɹΝɟɝɨΝ

ɩɪɨɬɢɜΝɱɚɫɨɜɨɣΝɫɬɪɟɥɤɢέ 
2. ɋɧɢɦɢɬɟΝɭɩɥɨɬɧɢɬɟɥɶΝɫΝɥɟɡɜɢɹέ 
3. ɉɪɨɦɨɣɬɟΝɱɚɲɭΝɢΝɥɟɡɜɢɟΝɜΝɬɟɩɥɨɣΝɦɵɥɶɧɨɣΝ

ɜɨɞɟέΝ 
 

ɉɪɟɞɨɫɬɨɪɨɠɧɨɫɬɶμΝȻɭɞɶɬɟΝɨɫɨɛɟɧɧɨΝ
ɨɫɬɨɪɨɠɧɵΝɩɪɢΝɨɱɢɫɬɤɟΝɱɚɲɢΝɛɥɟɧɞɟɪɚΝ– ɥɟɡɜɢɹΝ
ɨɱɟɧɶΝɨɫɬɪɵɟέ 
 
ɉɪɢɦɟɱɚɧɢɟ: ɇɟ ɢɫɩɨɥɶɡɭɣɬɟΝɩɨɫɭɞɨɦɨɟɱɧɭɸ 
ɦɚɲɢɧɭΝɞɥɹ ɦɵɬɶɹ ɞɟɬɚɥɟɣΝɛɥɟɧɞɟɪɚέ Ɉɫɧɨɜɧɨɣ 
ɤɨɪɩɭɫΝɩɪɢɛɨɪɚΝɨɱɢɳɚɣɬɟΝɜɥɚɠɧɵɦ ɫɩɨɧɠɟɦ. 
 
ɉɪɢɦɟɱɚɧɢɟ: ɇɢɤɨɝɞɚΝɧɟΝɩɨɝɪɭɠɚɣɬɟΝɦɨɬɨɪɧɵɣΝ
ɛɥɨɤΝɜΝɜɨɞɭέ 
 
ɏɪɚɧɟɧɢɟ: 
1έΝɈɛɟɪɧɢɬɟΝɲɧɭɪΝɜɨɤɪɭɝΝɨɫɧɨɜɵΝɦɨɬɨɪɧɨɝɨΝ
ɛɥɨɤɚέΝ 
βέΝɏɪɚɧɢɬɟΝɩɪɢɛɨɪΝɜΝɩɪɨɯɥɚɞɧɨɦΝɢΝɫɭɯɨɦΝɦɟɫɬɟέΝ 

Ɂɚɳɢɬɚăɨɤɪɭɠɚɸɳɟɣăɫɪɟɞɵ 

ɉɨɫɥɟΝɨɤɨɧɱɚɧɢɹΝɫɪɨɤɚΝɫɥɭɠɛɵΝɧɟΝɜɵɛɪɚɫɵɜɚɣɬɟΝ
ɩɪɢɛɨɪΝɜɦɟɫɬɟΝɫΝɛɵɬɨɜɵɦɢΝɨɬɯɨɞɚɦɢέΝɉɟɪɟɞɚɣɬɟΝ
ɟɝɨΝɜΝɫɩɟɰɢɚɥɢɡɢɪɨɜɚɧɧɵɣΝɩɭɧɤɬΝɞɥɹΝ
ɞɚɥɶɧɟɣɲɟɣΝɭɬɢɥɢɡɚɰɢɢέΝɗɬɢɦΝɜɵΝɩɨɦɨɠɟɬɟΝ
ɡɚɳɢɬɢɬɶΝɨɤɪɭɠɚɸɳɭɸΝɫɪɟɞɭέ 

Ƚɚɪɚɧɬɢɹăɢăɨɛɫɥɭɠɢɜɚɧɢɟ 

ȾɥɹΝɩɨɥɭɱɟɧɢɹΝɞɨɩɨɥɧɢɬɟɥɶɧɨɣΝɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢΝ
ɢɥɢΝɜΝɫɥɭɱɚɟΝɜɨɡɧɢɤɧɨɜɟɧɢɹΝɩɪɨɛɥɟɦΝɨɛɪɚɬɢɬɟɫɶΝ
ɜΝɐɟɧɬɪΝɩɨɞɞɟɪɠɤɢΝɩɨɤɭɩɚɬɟɥɟɣΝɜΝɜɚɲɟɣΝɫɬɪɚɧɟΝ
(ɧɨɦɟɪΝɬɟɥɟɮɨɧɚΝɰɟɧɬɪɚΝɭɤɚɡɚɧΝɧɚΝɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦΝ
ɬɚɥɨɧɟ)έΝȿɫɥɢΝɩɨɞɨɛɧɵɣΝɰɟɧɬɪΝɜΝɜɚɲɟɣΝɫɬɪɚɧɟΝ
ɨɬɫɭɬɫɬɜɭɟɬ,ΝɨɛɪɚɬɢɬɟɫɶΝɜΝɜɚɲɭΝɦɟɫɬɧɭɸΝ
ɬɨɪɝɨɜɭɸΝɨɪɝɚɧɢɡɚɰɢɸΝύШrОЧУОΝɢɥɢΝɜΝɨɬɞɟɥΝ
ɩɨɞɞɟɪɠɤɢΝɩɨɤɭɩɚɬɟɥɟɣΝɤɨɦɩɚɧɢɢΝύШrОЧУОΝ
Domestic Appliances.ɨ 

ȺɞɪɟɫɚΝɢΝɬɟɥɟɮɨɧɵΝɚɜɬɨɪɢɡɨɜɚɧɧɵɯΝɫɟɪɜɢɫɧɵɯΝ
ɰɟɧɬɪɨɜΝɪɚɡɦɟɳɟɧɵΝɜΝɛɪɨɲɸɪɟΝ«ȽɚɪɚɧɬɢɣɧɵɟΝ
ɨɛɹɡɚɬɟɥɶɫɬɜɚ»ΝɢɥɢΝɜΝɝɚɪɚɧɬɢɣɧɨɦΝɬɚɥɨɧɟέɿ 

ɌɨɥɶɤɨăɞɥɹăɞɨɦɚɲɧɟɝɨăɢɫɩɨɥɶɡɨɜɚɧɢɹĄ 
ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶăɨɫɬɚɜɥɹɟɬăɡɚăɫɨɛɨɣăɩɪɚɜɨăɧɚă
ɜɧɟɫɟɧɢɟăɢɡɦɟɧɟɧɢɣĄ 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
GORENJE 

ɀȿɅȺȿɌĽăɑɌɈȻɕăɉɈɅɖɁɈȼȺɇɂȿăɉɊɂȻɈɊɈɆă
ȾɈɋɌȺȼɂɅɈăȼȺɆăɍȾɈȼɈɅɖɋɌȼɂȿĄ 

 
ɉɪɨɢɡɜɨɞɢɬɟɥɶăɨɫɬɚɜɥɹɟɬăɡɚăɫɨɛɨɣăɩɪɚɜɨăɧɚă

ɜɧɟɫɟɧɢɟăɢɡɦɟɧɟɧɢɣ! 
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IT

 
 ωШЩОrМСТШΝНОХХ’КЩОrturКΝЩОrΝКРРТuЧРОrОΝ1.

ingredienti / misurino  
 Coperchio  2.
 Recipiente del tritatutto (1,5 litri)  3.
 Lama estraibile  4.
 χЧОХХШΝНОМШrКtТЯШΝНОХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШ 5.
 ωШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ 6.
 Spina e cavo di alimentazione 7.
 Pulsante per il funzionamento momentaneo 8.
 Manopola per la regolazione  9.
 Base 10.
 Piedini di plastica  11.
 ωШЩОrМСТШΝЩОrΝЦКМТЧКrОΝТХΝМКППчΝ 12.
 ωШЧtОЧТtШrОΝЩОrΝЦКМТЧКrОΝТХΝМКППчΝ 13.
 Lame per la macinazione 14.

Avvertenze di sicurezza  

 Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere 
attentamente tutte le    istruzioni. 

 Prima di montare o smontare l'apparecchio, prima 
НТΝЩuХТrХШΝШΝquКЧНШΝХ'КЩЩКrОММСТШΝЧШЧΝчΝsШttШΝ
sorveglianza, scollegarlo dalla rete elettrica. 

 I bambini non devono usare questo apparecchio. 
δ’КЩЩКrОММСТШΝОΝТХΝМКЯШΝНТΝКХТЦentazione non 
devono essere accessibili ai bambini. 

 δОΝЩОrsШЧОΝМШЧΝrТНШttОΝМКЩКМТtрΝПТsТМСО,ΝsОЧsШrТКХТΝ
e mentali, o mancanza di conoscenza e di 
esperienza possono usare questo apparecchio 
sotto adeguata sorveglianza o se hanno ricevuto 
adeguate istruzioni per l'uso sicuro 
dell'apparecchio e se ne comprendono i rischi 
associati con il suo uso. 

 I bambini non devono giocare con l'apparecchio. 

 SОΝТХΝМКЯШΝН’КХТЦОЧtКгТШЧОΝчΝНКЧЧОРРТКtШΝНОЯОΝ
essere sostituito dal produttore o da un tecnico 
КutШrТггКtШΝШΝНКΝuЧ’КХtra persona qualificata, 

altrimenti un tale compito potrebbe risultare 
pericoloso. 

 Quando si svuota il contenitore e durante la 
pulizia, fare attenzione quando si maneggiano le 
lame affilate. 

 Prima di cambiare i pezzi supplementari o prima 
di avvicinarsi ai ЩОггТΝЦШЛТХТΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШ,Ν
spegnerlo e staccare la presa dalla corrente. 

 QuОstШΝКЩЩКrОММСТШΝчΝНОstТЧКtШΝКХХ'usШΝНШЦОstТМШΝ
e a circostanze simili come ad esempio: 
cucine pratiche per il personale di negozi e di altri 
luoghi di lavoro, aziende familiari, spazi destinati 
agli alloggi per gli ospiti in alberghi, motel e altre 
strutture di alloggio, strutture che offrono 
pernottamento e prima colazione. 

 Quando le lame sono in uso, non avvicinare le 
dita. 

 Nel mixer o tritatutto non inserire ingredienti caldi. 

 L'apparecchio deve poggiare sempre su un piano 
dritto durante l'uso. 

 Assicurarsi che la manopola del comando sia 
nella posizione "0" prima di collegare 
l'apparecchio alla rete elettrica. 

 L'apparecchio non deve funzionare 
ТЧТЧtОrrШttКЦОЧtОΝЩОrΝЩТіΝНТΝ1ΝЦТnuto. 

 Se l'apparecchio viene utilizzato come un 
ЦКМТЧКМКППч,ΝЧШЧΝНШЯОΝОssОrОΝТЧΝПuЧгТШЧОΝЩОrΝЩТіΝ
НТΝγίΝЦТЧutТέΝSОΝsТΝusКΝХ’КЩЩКrОММСТШΝtrОΝЯШХtОΝНТΝ
sОРuТtШΝМШЦОΝuЧΝЦКМТЧКМКППч,ΝЩrТЦКΝНОХΝЩrШssТЦШΝ
utТХТггШΝХКsМТКrОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝКΝrТЩШsШΝЩОrΝМТrМКΝ
60 minuti. 

 Leggere attentamente le istruzioni fornite con 
l'apparecchio e conservarle. 

 Prima di inserire o rimuovere la spina dalla presa 
НТΝМШrrОЧtО,ΝТЧtОrrШЦЩОrОΝsОЦЩrОΝХ’ОrШРКгТШЧОΝНТΝ
corrente dalla presa. Quando si scollega 
l'apparecchio dalla rete, prendere e tirare la 
spina; non tirare il cavo.  

 Non utilizzare l'apparecchio con una prolunga, a 
meno che non sia stata controllata e testata 
appropriatamente da un esperto elettricista o da 
un tecnico. 

 ωШХХОРКrОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝКНΝuЧКΝЩrОsКΝШΝrОtОΝsШХШΝ
se ha la stessa tensione (alternata), come 
ТЧНТМКtШΝsuХХ’КЩЩКrОММСТШέ 

 Utilizzare l'apparecchio solo per lo scopo previsto. 

 σШЧΝЩШsТгТШЧКrОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝsuΝuЧΝЛruМТКtШrОΝКΝ
РКsΝМКХНШΝШΝsuΝuЧКΝstuПКΝОХОttrТМК,ΝЧцΝТЧΝ
ЩrШssТЦТtрΝНТΝtКХОΝЛruМТКtШrОΝШΝstuПК,ΝОΝЧОЩЩurОΝsuΝ
un fШrЧШΝrТsМКХНКtШέΝσШЧΝЦОttОrОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝ
sopra nessun altro apparecchio. 

 Non lasciare che il cavo di alimentazione penda 
oltre il bordo del tavolo o della superficie di lavoro 
o che possa essere in contatto con superfici 
calde. 

 σШЧΝutТХТггКrОΝХ’КЩЩКrОММСio elettrico se ha un 
МКЯШΝНКЧЧОРРТКtШ,ΝsОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝчΝМКНutШΝЩОrΝ
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tОrrКΝШΝsuΝuЧ’КХtrКΝsuЩОrПТМТО,ΝШΝsОΝчΝНКЧЧОРРТКtШΝ
in qualsiasi modo. 

 σШЧΝТЦЦОrРОrОΝЦКТΝХ'КЩЩКrОММСТШΝЧОХХ’КМquКΝШΝТЧΝ
quКХsТКsТΝКХtrШΝХТquТНШ,ΝsОΝЧШЧΝчΝОsЩХТМТtКЦОЧtОΝ
raccomandato. 

 Non tШММКrОΝХОΝХКЦОΝquКЧНШΝХ’КЩЩКrОММСТШΝчΝ
attaccato alla corrente. 

 Prestare particolare attenzione quando si svuota 
ШΝsТΝЩuХТsМОΝТХΝrОМТЩТОЧtОΝНОХΝtrТtКtuttШ,ΝЩШТМСцΝХОΝ
lame sono molto affilate. 

Uso del mixer 

 Posizionare il misurino (1) sul coperchio (2). 1.
Posizionare il coperchio sul recipiente del 
tritatutto e premere verso il basso fissandolo 
(Figura 1). 

 Sistemare il recipiente del tritatutto sul corpo 2.
НОХХ’КЩЩКrОММСТШΝОΝРТrКrХШΝТЧΝsОЧsШΝКЧtТШrКrТШΝ
(Figura 2). Per ulteriori informazioni guardare il 
МКЩТtШХШΝ“SТstОЦКΝНТΝЛХШММКРРТШΝНТΝsТМurОггК”έΝ 

 
 

 Togliere il coperchio o il misurino dal recipiente 3.
del tritatutto e versare gli ingredienti. 

 Rimettere il coperchio con il misurino sistemato 4.
sul recipiente del tritatutto e ruotare il recipiente 
del tritatutto in senso antiorario fino a farlo 
scattare. Per ulteriori informazioni, vedere il 
МКЩТtШХШΝ“SТstОЦКΝНТΝЛХШММКРРТШΝНТΝsТМurОггК”έΝIХΝ
contenuto nel recipiente non deve superare il 
livello marcato ossia 1,5 litri. 

 Con la manopola di regolazione selezionare la 5.
vОХШМТtрΝНОsТНОrКtКΝНТΝtrТtКturКμΝ1,Νβ,ΝШΝγ,ΝШЩЩurОΝ
premere il pulsante per il funzionamento 
momentaneo. 

 Con il funzionamento momentaneo (pulse) il 6.
trТtКtuttШΝПuЧгТШЧОrрΝПТЧШΝКΝquКЧНШΝТХΝЩuХsКЧtОΝЩОrΝ
il funzionamento momentaneo resta premuto. 
Questo consente maggiore controllo per 
esempio nella macinazione di noci e cioccolato o 
per sbriciolare il ghiaccio. 

 Se si gira la manopola nella posizione 1, 2 o 3, 7.
Х'КЩЩКrОММСТШΝПuЧгТШЧОrрΝМШЧtТЧuКЦОЧtОΝПТЧШΝКΝ
quando la manopola non viene di nuovo girata 
nella posizione 0. 

 Si possono aggiungere gli ingredienti nel 8.
recipiente del tritatutto anche durante la 
macinazione. Per farlo, togliere il misurino 
dall'apertura per aggiungere gli ingredienti. 

 Alla fine della macinazione, ruotare la manopola 9.
all'indietro nella posizione 0. 

UЬШăНОХăЦКМТЧКМКППч 

 Nel contenitore per macinare il caffe (13) 1.
КРРТuЧРОrОΝХКΝquКЧtТtрΝНОsТНОrКtКΝНТΝМКППчΝ
(massimo 40 g). 

 Sistemare il coperchio per la macinazione (12) 2.
sul recipiente per macinare (13) e premere verso 
li basso (Figura 3). 

 Mettere il ЦКМТЧКМКППчΝsuХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ3.
e ruotarlo in senso antiorario (Figura 4). Per 
uХtОrТШrТΝТЧПШrЦКгТШЧТ,ΝЯОНОrОΝТХΝМКЩТtШХШΝ“SТstОЦКΝ
НТΝЛХШММКРРТШΝНТΝsТМurОггК”έ 

  
 

 Con la manopola di regolazione selezionare la 4.
ЯОХШМТtрΝНТΝЦКМТЧКturКΝНОsТНОrКtКμΝ1, 2, 3, o 
funzionamento momentaneo.  

 δКΝЦКМТЧКгТШЧОΝПТЧОΝШΝЦОЧШΝНОХΝМКППчΝНТЩОЧНОΝ5.
НКХХКΝquКЧtТtрΝНТΝМСТММСТΝНТΝМКППчΝОΝНКХΝtОЦЩШΝНТΝ
macinazione.  

 Bisogna considerare le seguenti limitazioni sulla 6.
quКЧtТtрΝОΝТХΝtОЦЩШΝНТΝЦКМТЧКгТШЧОμΝ 

 40 g: da 15 fino a 30 secondi.  7.
 SОΝТХΝtОЦЩШΝНТΝЦКМТЧКгТШЧОΝчΝЩТіΝЛrОЯО,ΝТХΝМКППчΝ8.

risulta macinato meno finemente.  
 Col funzionamento momentaneo (pulse), 9.

Х'КЩЩКrОММСТШΝПuЧгТШЧОrрΝПТЧМСцΝsТΝtТОЧОΝЩrОЦutШΝ
ТХΝtКstШΝЩОrΝТХΝПuЧгТШЧКЦОЧtШΝЦШЦОЧtКЧОШέΝωТòΝ
consente un maggiore controllo durante la 
macinazione.  
 Se la manopola viene portata in posizione 1, 2 o 10.
3, l'apparecchio funziona continuamente fino a 
quando la manopola non viene riportata alla 
posizione 0. 

Sistema di bloccaggio di sicurezza 

Per una maggiore sicurezza, il mixer e il 
ЦКМТЧКМКППчΝsШЧШΝНШtКtТΝНТΝuЧΝsТstОЦКΝНТΝЛХШММКРРТШΝ
di sicurezza. Se il coperchio e il recipiente o il 
ЦКМТЧКМКППчΝЧШЧΝsШЧШΝТЧstКХХКtТΝМШrrОttКЦОЧtО,Ν
Х’КЩЩКrОММСТШΝЧШЧΝПuЧгТШЧОrр. 
 

Figura.1            Figura.2           

Figura.3         Figura.4                  
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Assemblare correttamente il mixer secondo le 
seguenti istruzioni: 

 AppoggiarОΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝsuХΝtКЯШХШνΝ1.
la parte anteriore deve essere rivolta verso di 
voi.  

 Il recipiente del tritatutto deve essere appoggiato 2.
sШЩrКΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝТЧΝЦШНШΝΝΝΝМСОΝХКΝ
ЦКЧТРХТКΝsТКΝsuХΝХКtШΝНОstrШέΝIХΝrОМТЩТОЧtОΝчΝ
posizionato correttamente quando la freccia sul 
rОМТЩТОЧtОΝsТΝtrШЯКΝНТrОttКЦОЧtОΝsШЩrКΝХ’КЩОrturКΝ
del sistema di bloccaggio sul corpo ossia sulla 
base col motore.  

 Ruotare il recipiente del mixer a destra fino a 3.
sentire lo scatto. Le frecce del corpo 
НОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ(Чella base del motore) e del 
recipiente devono essere allineate tra di loro. In 
tКХΝЦШНШΝТХΝrОМТЩТОЧtОΝНОХΝЦТбОrΝчΝТЧstКХХКtШΝ
correttamente.  

 Mettere il coperchio sul mixer in modo che la 4.
cianfrinatura sia rivolta verso di voi.  

 Ruotare la cianfrinatura verso destra fino a 5.
quКЧНШΝЧШЧΝчΝНТrОttКЦОЧtОΝsШЩrКΝТХΝЦКЧТМШΝНОХΝ
rОМТЩТОЧtОέΝIХΝЦТбОrΝчΝШrКΝЩrШЧtШΝЩОrΝХ'usШέ 
 

Seguire le seguenti istruzioni per assemblare il 
ЦКМТЧКМКППчμ 

 χЩЩШРРТКrОΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝsuХΝtКЯШХШνΝ1.
la parte anteriore deve essere rivolta verso di 
voi.  

 ωШХХШМКrОΝТХΝЦКМТЧКМКППчΝsuХΝМШrЩШΝ2.
НОХХ’КЩЩКrОММСТШΝОΝruШtКrХШΝЯОrsШΝНОstrКΝПТЧΝ
quando si sente lo scatto. Le frecce sul corpo 
НОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ(ЛКsОΝМШХΝЦШtШrО)ΝОΝsuХΝ
contenitore per la macinazione devono essere 
КХХТЧОКtОΝuЧКΝsШЩrКΝХ’КХtrКέΝSОΝчΝМШsы,ΝТХΝ
ЦКМТЧКМКППчΝчΝТЧstКХХКtШΝМШrrОttКЦОЧtОέ 

 IХΝЦКМТЧКМКППчΝчΝШrКΝЩrШЧtШΝЩОrΝХ’usШέ 3.

Guida del vostro mixer 

Funzione Tipo di cibo 
Regolazione 

consigliata 
Procedura consigliata 

Schiuma 
Shake di latte, 

smoothie 
2, 3 

Usare latte freddo. MescolarОă ПТЧШă Кă quКЧНШă ЬТă ШЭЭТОЧОă ХКă НОЧЬТЭрă Шă ХКă ЭОЬЭuЫКă

desiderata. 

Tritatura 
Noci, cioccolato, 

aglio, erbe 

Funzionamento 

momentaneo 

(pulse) 

Macinare mezzo bicchiere di ingredienti alla volta per ottenere pezzi delle stesse 

dimensioni. 

Mescolazione a 

schiuma 
Burro o zucchero 2, 3  

Mescolare il burro e lo zucchero fino ad ottenere un composto cremoso. Si 

МШЧЬТРХТКăНТăТЧЭОЫЫШЦpОЫОăТХăЦТбОЫăКăЦОЭрăЦОЬМШХКЭuЫКăОăНТăЫКЬМСТКЫОăЯТКăХКăМЫОЦКă

dal recipiente. Non mescolare troppo a lungo. 

Frantumazione 
Briciole di pane, 

briciole di biscotti 
2, 3 Spezzare in pezzi e far macinare fin quando non diventano briciole. 

Frantumazione del 

ghiaccio 
Ghiaccio 

1, 2, 3 

funzionamento 

momentaneo 

Aggiungere 1/4 di una tazza di acqua. Per la frantumazione del ghiaccio utilizzare 

qualsiasi impostazione, oppure 3-4 volte di fila premere il tasto di funzionamento 

momentaneo (pulse). 

Preparazione di 

emulsioni 

Condimenti per 

l'insalata 
1, 2 

εОЬМШХКЫОă ПТЧШă Кă ШЭЭОЧОЫОă uЧКă ЦТЬМОХКă ШЦШРОЧОКέă εОЧЭЫОă ЬТă ЦОЬМШХКă ЬТă puòă

aggiungere l'olio attraverso Х’КpОЫЭuЫКă pОЫă ТХă ЯОЫЬКЦОЧЭШă ЧОХă МШpОЫМСТШă Шă

aggiungere gli ingredienti nel coperchio. 

Zucchero in 

polvere 
Zucchero a cristalli 2, 3 

Macinare per circa 20 secondi per ottenere una macinazione grossa dello 

zucchero a velo, altri 10 secondi per lo zucchero a velo finemente macinato. 

Mescolatura Pasta fluida 1, 2 
Mescolare gli ingredienti tanto quanto basta per ottenere un impasto omogeneo. 

Non mescolare troppo. 

PuЫчă 
Minestre, verdure, 

frutta 
2, 3 Mescolare fino ad ottenere un impasto liscio. 

ATTENZIONE! IХΝtОЦЩШΝНТΝtrТtКturКΝШΝНТΝЦТsМОХКгТШЧОΝЩuòΝЯКrТКrОΝКΝsОМШЧНКΝНОХХКΝquКЧtТtрΝНТΝТЧРrОНТОЧtТΝЧОХΝ
rОМТЩТОЧtОνΝХКΝНurКtКΝТЧНТМКtКΝчΝsШХШΝТЧНТМКtТЯКέ 
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Consigli pratici per utilizzare il vostro 
apparecchio 

 Se nella salsa per la carne si formano dei grumi, 
o sОΝХКΝsКХsКΝКΝЛКsОΝНТΝuШЯКΝsТΝКЛЛКssК,ΝsТΝЩuòΝ
risolvere con una breve miscelazione nel mixer.  

 Tagliare a dadi gli alimenti che si intendono 
aggiungere al mixer (con lati di circa 2-γΝМЦ)νΝМШsыΝ
ХКΝЦТsМОХКΝчΝЩТіΝuЧТПШrЦОέ 

 Non riempire mai il recipiente del mixer oltre il 
livello marcato.  

 Per una miscelazione efficace o per una tritatura 
degli ingredienti secchi, potrebbe essere 
necessario interrompere il funzionamento 
dell'apparecchio e con una spatola abbassare gli 
ingredienti dai lati del recipiente verso il fondo.  

 QuКЧНШΝsТΝЩrОЩКrКΝuЧΝЩurчΝНТΝЯОrНurОΝШΝНТΝПruttК,Ν
cotte o crude, tagliare gli ingredienti a piccoli 
pezzi per facilitare il funzionamento 
dell'apparecchio. 

 Quando si mescolano diversi ingredienti, prima 
aggiungere del liquido e poi gli ingredienti secchi.  

 Verificare sempre che nel frutto non vi sia il 
nocciolo e che nella carne non ci siano ossa in 
quanto possono danneggiare le lame. 

 Non mescolare liquidi caldi nel mixer. Attendere 
fino a quando i liquidi caldo si siano stemperati 
prima di aggiungerli nel mixer.  

 QuКЧНШΝsТΝЩrОЩКrКЧШΝЩurчΝНКΝТЧРrОНТОЧtТΝМКХНТ,Ν
consentire sempre la areazione del recipiente del 
mixer: dopo che viene avviato il mixer, togliere il 
misurino dal coperchio del recipiente. 

Manutenzione e pulizia 

Metodo di pulizia veloce 
 RТОЦЩТrОΝНТΝКМquКΝМКХНКΝТХΝЦТбОrΝПТЧШΝКΝЦОtрΝОΝ1.

МШЧΝuЧКΝЩТММШХКΝquКЧtТtрΝНТΝНОtОrsТЯШέΝ 
 Premere il tasto per il funzionamento 2.

momentaneo e tenere premuto 1-2 secondi, 
quindi rilasciare. Ripetere 3-4 volte.  

 Poi rimuovere il recipiente e sciacquarlo sotto 3.
l'acqua corrente.  

 PuХТrОΝТХΝrОМТЩТОЧtОΝОΝТХΝМШЩОrМСТШΝНОХΝЦКМТЧКМКППчΝ4.
con uno spazzolino, un pennello o un panno 
asciutto.  

 IХΝМШЩОrМСТШΝНОХΝЦКМТЧКМКППчΝЩuòΝОssОrОΝХКЯКtШΝТЧΝ5.
acqua fredda o tiepida. 

 
Pulizia approfondita 

 RТЦuШЯОrОΝХ’ТЧsТОЦОΝНОХХОΝХКЦОΝНКХ fondo del 1.
recipiente girando il fondo delle lame nella 
direzione antioraria.  

 Rimuovere la guarnizione ТЧΝРШЦЦКΝНКХХ’ТЧsТОЦОΝ2.
delle lame.  

 Lavare il coperchio del recipiente, il misurino, la 3.
guarnizione in gomma,ΝХ’ТЧsТОЦОΝНОХХОΝlame e il 
recipiente con acqua ОΝuЧΝЩШ’Νdi detersivo. 

AttenzioneμΝPuХОЧНШΝХОΝХКЦОΝstКrОΝКttОЧtТΝЩОrМСцΝ
sono molto taglienti.  
 
Nota: Non lavare nessuna parte del mixer in 
lavastoviglie.  
 
PuХТгТКΝНОХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ 
PuХТrОΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝМШЧΝuЧКΝsЩuРЧКΝ
morbida e umidКΝОΝuЧΝЩШ’ΝНТΝНОtОrРОЧtОνΝquТЧНТΝ
КsМТuРКrОΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШέ 
 
NotaμΝσШЧΝТЦЦОrРОrОΝЦКТΝТХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШΝ
(motore) in acqua. 
 
Conservazione 

 SЧШНКrОΝТХΝМКЯШΝОΝsТstОЦКrХШΝЧОХХ’КЩЩШsТtШΝЯКЧШΝ1.
ЧОХХКΝЩКrtОΝТЧПОrТШrОΝНОХΝМШrЩШΝНОХХ’КЩЩКrОММСТШέ 

 ConsОrЯКrОΝХ’КЩЩКrОММСТШΝТЧΝuЧΝХuШРШΝПrОsМШΝОΝ2.
asciutto. 

AMBIENTE 

L'apparecchio non va gettato insieme con gli altri 
elettrodomestici, ma va deposto nei posti di 
riciclaggio. Cosi aiuterete a rispettare l'ambiente. 

GARANZIA E ASSISTENZA  

Per avere le informazioni in caso di problemi, vi 
potete rivolgere al centro d'assistenza Gorenje nel 
Vostro paese (il numero di telefono trovate nel 
documento di garanzia internazionale). Se nel 
Vostro paese questo centro non esiste, rivolgetevi al 
venditore Gorenje o al reparto Gorenje per piccoli 
elettrodomestici. 
 
Solo per l'uso personale! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
GORENJE VI AUGURA TANTE SODDISFAZIONI 
NELL'USO DEL VOSTRO FRULLATORE! 
 
Ci prendiamo il diritto delle variazioni! 
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EL

 
1. ȀĮʌȐțȚΝήΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒȢ 
2. ȀĮʌȐțȚ 
3. ȀĮȞȐĲĮΝ(1,ηΝȜȓĲȡĮ) 
4. ǹĳĮȚȡȠȪȝİȞİȢΝȜİʌȓįİȢ 
5. ǻȚĮțȠıȝȘĲȚțȩȢΝįĮțĲȪȜȚȠȢ 
6. ȀȪȡȚȠΝȝȑȡȠȢΝĲȘȢΝıȣıțİȣȒȢ 
7. ȆȡȓȗĮΝΤΝțĮȜȫįȚȠΝȡİȪȝĮĲȠȢ 
8. ǻȚĮțȩʌĲȘȢΝȝȑȖȚıĲȘΝĲĮȤȪĲȘĲĮȢ 
9. ǻȚĮțȩʌĲȘȢΝǼȜȑȖȤȠȣ 
10. ǺȐıȘ 
11. ȆȜĮıĲȚțȐΝʌȠįĮȡȐțȚĮ 
12. ȀȐȜȣȝȝĮΝȝʌȩȜΝțĮĳȑ 
13. ȂʌȩȜΝȐȜİıȘȢΝțĮĳȑ 
14. ȁİʌȓįĮΝȐȜİıȘȢΝțĮĳȑ 

ȆȡȠĳȣȜȐȟİȚȢăĮıĳĮȜİȓĮȢ                   

 ǻȚĮȕȐıĲİΝʌȡȠıİțĲȚțȐΝȩȜİȢΝĲȚȢΝȠįȘȖȓİȢΝʌȡȚȞΝĮʌȩΝ
ĲȘΝȤȡȒıȘΝĲȘȢΝıȣıțİȣȒȢέ 

 ȆȐȞĲĮΝȞĮΝĮʌȠıȣȞįȑİĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝĮʌȩΝĲȘȞΝ
ʌĮȡȠȤȒΝĮȞΝĮĳİșİȓΝȤȦȡȓȢΝİʌȚĲȒȡȘıȘΝțĮȚΝʌȡȚȞΝĲȘΝ
ıȣȞĮȡȝȠȜȩȖȘıȘ,ΝĮʌȠıȣȞĮȡȝȠȜȩȖȘıȘΝȒΝ
țĮșĮȡȚıȝȩέ 

 ǹȣĲȒΝȘΝıȣıțİȣȒΝįİȞΝʌȡȑʌİȚΝȞĮΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚİȓĲĮȚΝ
ĮʌȩΝʌĮȚįȚȐέΝȀȡĮĲȒıĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝțĮȚΝĲȠΝțĮȜȫįȚȠΝ
ĲȘȢΝȝĮțȡȚȐΝĮʌȩΝĲĮΝʌĮȚįȚȐέ 

 ȅȚΝıȣıțİȣȑȢΝȝʌȠȡȠȪȞΝȞĮΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚȘșȠȪȞΝĮʌȩΝ
ȐĲȠȝĮΝȝİΝȝİȚȦȝȑȞİȢΝıȦȝĮĲȚțȑȢ,ΝĮȚıșȘĲȘȡȚĮțȑȢΝȒΝ
įȚĮȞȠȘĲȚțȑȢΝȚțĮȞȩĲȘĲİȢΝȒΝȑȜȜİȚȥȘΝİȝʌİȚȡȓĮȢΝțĮȚΝ
ȖȞȫıȘȢ,ΝİĳȩıȠȞΝȑȤȠȣȞΝĲȪȤİȚΝİʌȓȕȜİȥȘȢΝȒΝ
İțʌĮȓįİȣıȘȢΝıȤİĲȚțȐΝȝİΝĲȘΝȤȡȒıȘΝĲȘȢΝıȣıțİȣȒȢΝ
ȝİΝĮıĳĮȜȒΝĲȡȩʌȠΝțĮȚΝțĮĲĮȞȠȠȪȞΝĲȠȣȢΝțȚȞįȪȞȠȣȢΝ
ʌȠȣΝİȝʌȜȑțȠȞĲĮȚέ 

 ȉĮΝʌĮȚįȚȐΝįİȞΝʌȡȑʌİȚΝȞĮΝʌĮȓȗȠȣȞΝȝİΝĲȘΝıȣıțİȣȒέ 
 ǼȐȞΝĲȠΝțĮȜȫįȚȠΝĲȡȠĳȠįȠıȓĮȢΝȑȤİȚΝȣʌȠıĲİȓΝȗȘȝȚȐ,Ν

ʌȡȑʌİȚΝȞĮΝĮȞĲȚțĮĲĮıĲĮșİȓΝĮʌȩΝĲȠȞΝțĮĲĮıțİȣĮıĲȒ,Ν
ĲȠȞΝĮȞĲȚʌȡȩıȦʌȠΝıȑȡȕȚȢΝȒΝĮʌȩ İȟȓıȠȣΝ
İȟİȚįȚțİȣȝȑȞĮΝȐĲȠȝĮΝʌȡȠȢΝĮʌȠĳȣȖȒΝțȚȞįȪȞȠȣέ 

 MȑȡȚȝȞĮ ʌȡȑʌİȚΝȞĮΝȜĮȝȕȐȞİĲĮȚ țĮĲȐΝĲȠΝȤİȚȡȚıȝȩΝ
ĲȦȞΝțȠĳĲİȡȫȞ ȜİʌȓįȦȞ țȠʌȒȢ,ΝĲȠȣ ĮįİȚȐıȝĮĲȠȢ 
ĲȠȣΝȝʌȠȜΝțĮȚΝțĮĲȐΝĲȠȞΝțĮșĮȡȚıȝȩέ 

 ǹʌİȞİȡȖȠʌȠȚȒıĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝțĮȚΝĮʌȠıȣȞįȑıĲİΝ
ĲȘȞΝĮʌȩΝĲȘȞΝʌĮȡȠȤȒΝʌȡȚȞΝĮʌȩΝĲȘȞΝĮȜȜĮȖȒΝ
İȟĮȡĲȘȝȐĲȦȞΝȒΝȝİȡȫȞ ʌȠȣΝțȚȞȠȪȞĲĮȚΝțĮĲȐΝĲȘΝ
ȤȡȒıȘΝĲȠȣȢέ 

 ǹȣĲȒΝȘΝıȣıțİȣȒΝʌȡȠȠȡȓȗİĲĮȚΝȞĮΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚȘșİȓΝ
ıİΝȠȚțȚĮțȑȢΝțĮȚΝʌĮȡȩȝȠȚİȢΝİĳĮȡȝȠȖȑȢΝȩʌȦȢμ 

 ȆİȡȚȠȤȑȢΝİȡȖĮıȓĮȢΝĲȠȣΝʌȡȠıȦʌȚțȩΝıĲȘȞΝțȠȣȗȓȞĮΝ
ıİΝİȝʌȠȡȚțȠȪȢΝȤȫȡȠȣȢ,ΝȖȡĮĳİȓĮΝțĮȚΝȐȜȜĮΝ
İȡȖĮıȚĮțȐΝʌİȡȚȕȐȜȜȠȞĲĮ 

 - ȋȡȒıȘΝıİΝĳȐȡȝİȢ,ΝıİΝȟİȞȠįȠȤİȓĮΝțĮȚΝıİΝȐȜȜĮΝ
țĲȓȡȚĮΝįȚĮȝȠȞȒȢΝĮĲȩȝȦȞΝ 

 - ȄİȞȠįȠȤİȓĮΝʌȠȣΝʌȡȠıĳȑȡȠȣȞΝʌȡȦȚȞȩΝ 
 ǺİȕĮȚȦșİȓĲİΝȩĲȚΝĲĮΝįȐȤĲȣȜĮΝʌĮȡĮȝȑȞȠȣȞ ȝĮțȡȚȐΝ

ĮʌȩΝĲȚȢΝȜİʌȓįİȢΝȩĲĮȞΝİȓȞĮȚΝıİΝȤȡȒıȘέ 
 ȂȘȞΝĲȠʌȠșİĲİȓĲİ ȗİıĲȐ ıȣıĲĮĲȚțȐέ 
 ȆȐȞĲĮΝȞĮΝȜİȚĲȠȣȡȖİȓĲİ ĲȘΝıȣıțİȣȒ ıİΝȝȚĮΝİʌȓʌİįȘΝ

İʌȚĳȐȞİȚĮέ 
 ǺİȕĮȚȦșİȓĲİΝȩĲȚΝĲȠΝțȠȣȝʌȓΝİȜȑȖȤȠȣΝİȓȞĮȚΝıĲȘΝșȑıȘΝ

ĲȦȞΝШППΝ'ίΝ'ʌȡȚȞΝıȣȞįȑıİĲİΝıĲȘȞΝʌȡȓȗĮέ 
 ȂȘȞΝȜİȚĲȠȣȡȖȒĲİΝĲȘΝıȣıțİȪȘ ȖȚĮΝʌİȡȚııȩĲİȡȠΝ

ĮʌȩΝ1ΝȜİʌĲȩΝțȐșİΝĳȠȡȐέ 
 ȂȘȞΝȜİȚĲȠȣȡȖİȓĲİΝȖȚĮΝʌİȡȚııȩĲİȡȠΝĮʌȩΝγίΝ

įİȣĲİȡȩȜİʌĲĮΝĲȠΝȝȪȜȠΝĲȠȣΝțĮĳȑΝțȐșİΝĳȠȡȐέΝǹĳȠȪΝ
ȑȤİĲİΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚȒıİȚΝĲȠΝȝȪȜȠ ȖȚĮ ĲȡİȚȢΝĳȠȡȑȢΝ
ȤȦȡȓȢΝįȚĮțȠʌȒ,ΝȝȚĮΝʌĮȪıȘΝʌİȡȓʌȠȣΝθίΝȜİʌĲȐΝ
İȓȞĮȚΝĮʌĮȡĮȓĲȘĲȘέ 

 ǻȚĮȕȐıĲİΝʌȡȠıİțĲȚțȐΝțĮȚΝĳȣȜȐȟĲİΝȩȜİȢΝĲȚȢΝȠįȘȖȓİȢΝ
ʌȠȣΝʌĮȡȑȤȠȞĲĮȚΝȝİΝĲȘȞΝıȣıțİȣȒέ 

 ȃĮΝțȜİȓȞİĲİΝʌȐȞĲĮΝĲȘȞΝʌĮȡȠȤȒΝȡİȪȝĮĲȠȢΝıĲȘ 
ʌȡȓȗĮΝʌȡȚȞΝĲȠʌȠșİĲȒıİĲİΝȒΝĮĳĮȚȡȑıİĲİΝĲȠΝĳȚȢέΝ
ǹʌȠȝĮțȡȪȞİĲİΝțȡĮĲȫȞĲĮȢΝĲȠΝȕȪıȝĮ,ΝȝȘȞΝĲȡĮȕȐĲİΝ
ĲȠΝțĮȜȫįȚȠέ 

 ȂȘȞΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚİȓĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝıĮȢΝȝİΝȑȞĮΝ
țĮȜȫįȚȠΝİʌȑțĲĮıȘȢ,ΝİțĲȩȢΝİȐȞΝĲȠΝțĮȜȫįȚȠΝȑȤİȚΝ
İȜİȖȤșİȓΝțĮȚΝįȠțȚȝĮıĲİȓΝĮʌȩΝȑȞĮȞΝİȟİȚįȚțİȣȝȑȞȠΝ
ĲİȤȞȚțȩΝȒΝȣʌȘȡİıȓĮέ 

 ȆȐȞĲĮΝȞĮΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚİȓĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝıĮȢΝĮʌȩΝȝȚĮΝ
ʌȡȓȗĮΝĲȘȢΝĲȐıȘȢΝ(χωΝȝȩȞȠ)ΝĮȞĮȖȡȐĳİĲĮȚΝıĲȘΝ
ȝȠȞȐįĮέ 

 ȂȘȞΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚİȓĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝȖȚĮΝ
ȠʌȠȚȠȞįȒʌȠĲİΝȐȜȜȠΝıțȠʌȩΝİțĲȩȢΝĮʌȩΝĲȘȞΝ
ʌȡȠȕȜİʌȩȝİȞȘΝȤȡȒıȘΝĲȠȣέ 

 ȂȘȞΝĲȠʌȠșİĲİȓĲİΝĲȘȞΝıȣıțİȣȒΝʌȐȞȦΝȒΝțȠȞĲȐΝıİΝ
ȝȚĮΝțĮȣĲȒΝĳȜȩȖĮΝĮİȡȓȠȣ,ΝıİΝȘȜİțĲȡȚțȩ ıĲȠȚȤİȓȠΝȒΝ
ıİ ȗİıĲȩΝĳȠȪȡȞȠέΝȂȘȞΝĲȠʌȠșİĲİȓĲİΝʌȐȞȦΝĮʌȩΝ
ȠʌȠȚĮįȒʌȠĲİΝȐȜȜȘΝıȣıțİȣȒέ 

 ȂȘȞΝĮĳȒȞİĲİΝĲȠΝțĮȜȫįȚȠΝĲȡȠĳȠįȠıȓĮȢΝĲȘȢΝ
ıȣıțİȣȒȢΝȞĮΝțȡȑȝİĲĮȚΝĮʌȩΝĲȘȞΝȐțȡȘΝĲȠȣΝ
ĲȡĮʌİȗȚȠȪΝȒΝʌȐȖțȠȣΝȒΝȞĮΝĮȖȖȓȗİȚΝȝȚĮΝșİȡȝȒΝ
İʌȚĳȐȞİȚĮέ 

 ȂȘȞΝȤȡȘıȚȝȠʌȠȚİȓĲİΝȠʌȠȚĮįȒʌȠĲİΝȘȜİțĲȡȚțȒΝ
ıȣıțİȣȒΝȝİΝĳșĮȡȝȑȞȠ țĮȜȫįȚȠΝȒΝĮȞ ȘΝıȣıțİȣȒΝ
ȑȤİȚΝʌȑıİȚΝȒΝĮȞΝȑȤİȚΝȣʌȠıĲİȓΝȗȘȝȚȐΝȝİΝ
ȠʌȠȚȠȞįȒʌȠĲİΝĲȡȩʌȠέ 
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 ȂȘȞΝȕȣșȓȗİĲİΝĲȘΝıȣıțİȣȒΝıİΝȞİȡȩΝȒΝȠʌȠȚȠįȒʌȠĲİΝ
ȐȜȜȠΝȣȖȡȩ,ΝİțĲȩȢΝİȐȞΝıȣȞȚıĲȐĲĮȚέ 

 ȆȠĲȑΝȝȘȞΝĮȖȖȓȗİĲİΝĲĮΝʌĲİȡȪȖȚĮ,ΝİȞȫΝȘΝıȣıțİȣȒΝ
İȓȞĮȚΝıȣȞįİįİȝȑȞȘΝȝİΝȡİȪȝĮέ 

 ȆȡȠıȑȟĲİΝȚįȚĮȓĲİȡĮΝțĮĲȐΝĲȠΝȐįİȚĮıȝĮΝțĮȚΝțĮĲȐΝĲȠȞΝ
țĮșĮȡȚıȝȩΝĲȠȣΝȝʌȩȜΝĲȠȣ ȝʌȜȑȞĲİȡ,ΝțĮșȫȢΝȠȚΝ
ȜİʌȓįİȢΝİȓȞĮȚΝİȟĮȚȡİĲȚțȐΝĮȚȤȝȘȡȑȢέ 

ȋȡȒıȘ                  

1. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒΝ(1)ΝʌȐȞȦΝıĲȠΝ
țĮʌȐțȚΝ(β)έΝǹıĳĮȜȓıĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝıĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝ
ĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝțĮȚΝʌȚȑıĲİΝʌȡȠȢΝĲĮΝțȐĲȦΝ(ıȤȒȝĮΝ1) 

2. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝıĲȠΝțȪȡȚȠΝ
ȝȑȡȠȢΝĲȘȢΝıȣıțİȣȒȢΝțĮȚΝʌİȡȚıĲȡȑȥĲİΝ
ĮȡȚıĲİȡȩıĲȡȠĳĮΝ(ıȤȒȝĮΝβ)έΝǻİȓĲİΝİʌȓıȘȢΝĲȠΝ
țİĳȐȜĮȚȠΝ«ıȪıĲȘȝĮΝțȜİȚįȫȝĮĲȠȢΝĮıĳĮȜİȓĮȢ»έ 

  3.
  4.

 
 
3. ǹĳĮȚȡȑıĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝȒΝĲȠΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒΝĮʌȩΝĲȘȞΝ

țĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝțĮȚΝĲȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲĮΝ
ıȣıĲĮĲȚțȐΝİȞĲȩȢΝĲȠȣΝıțİȪȠȣȢέ 

4. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝȝİΝĲȠΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒΝıĲȘȞΝ
țĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝțĮȚΝʌİȡȚıĲȡȑȥĲİΝĲȠΝ
ĮȡȚıĲİȡȩıĲȡȠĳĮΝȖȚĮΝȞĮΝțȜİȚįȫıİȚέΝǻİȓĲİΝİʌȓıȘȢΝ
ĲȠΝțİĳȐȜĮȚȠΝ«ıȪıĲȘȝĮΝțȜİȚįȫȝĮĲȠȢΝĮıĳĮȜİȓĮȢ»έΝ
ȂȘȞΝȟİʌİȡȞȐĲİΝĲȠΝȝȑȖȚıĲȠΝİȞįİȚțȞȣȩȝİȞȠΝ
İʌȓʌİįȠ-1.ηΝȜȓĲȡȠȣέ 

5. ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȫȞĲĮȢΝĲȠΝįȚĮțȩʌĲȘΝİȜȑȖȤȠȣ,ΝİʌȚȜȑȟĲİΝ
ĲȘȞΝİʌȚșȣȝȘĲȒΝĲĮȤȪĲȘĲĮΝ1,Νβ,ΝγΝȒΝȝȑȖȚıĲȘΝ
ĲĮȤȪĲȘĲĮέέ 

6. ǾΝȜİȚĲȠȣȡȖȓĮΝȝȑȖȚıĲȘȢΝĲĮȤȪĲȘĲĮȢΝʌĮȡĮȝȑȞİȚΝȖȚĮΝ
ȩıȠΝįȚȐıĲȘȝĮΝĲȠΝʌȜȒțĲȡȠΝȝȑȖȚıĲȘȢΝĲĮȤȪĲȘĲĮȢΝ
ʌȚȑȗİĲĮȚΝʌȡȠȢΝĲĮΝțȐĲȦ,ΝȖȚĮΝȝİȖĮȜȪĲİȡȠΝȑȜİȖȤȠΝ
țĮĲȐΝĲȘȞΝĮȞȐȝİȚȟȘ,ΝʌέȤέΝțĮĲȐΝĲȠȞΝĲİȝĮȤȚıȝȩΝ
țĮȡʌȫȞΝȒΝıȠțȠȜĮĲȫȞΝȒΝĲȠΝșȡȣȝȝĮĲȚıȝȩΝʌȐȖȠȣέ 

7. ǾΝȡȪșȝȚıȘΝ1,βΝțĮȚΝγΝșĮΝʌĮȡȑȤİȚΝıȣȞİȤȒΝĮȞȐȝİȚȟȘΝ
ȝȑȤȡȚΝĲȠΝțȠȣȝʌȓΝİȜȑȖȤȠȣΝıĲȡĮĳİȓΝʌȡȠȢΝĲȘΝșȑıȘΝ
ĲȦȞΝ'ίΝ'έ 

8. ȂʌȠȡİȓĲİΝȞĮΝʌȡȠıșȑıİĲİΝțȚΝȐȜȜĮΝıȣıĲĮĲȚțȐ,Ν
țĮĲȐΝĲȘȞΝĮȞȐȝİȚȟȘέΝīȚĮΝĲȠΝıțȠʌȩΝĮȣĲȩ,ΝĮĳĮȚȡȑıĲİΝ
ĲȠΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒΝĮʌȩΝĲȘȞΝȠʌȒΝİțȡȠȒȢέ 

9. ǹĳȠȪΝȑȤİĲİΝȠȜȠțȜȘȡȫıİȚΝĲȘȞΝĮȞȐȝİȚȟȘ,ΝȖȣȡȓıĲİΝ
ĲȠΝįȚĮțȩʌĲȘΝİȜȑȖȤȠȣΝıĲȘΝșȑıȘΝĲȦȞΝ'ίΝ'έ 

ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȫȞĲĮȢăĲȘȞăȐȜİıȘăĲȠȣățĮĳȑă
ıĮȢ 

1. īİȝȓıĲİΝȝİΝĲȘȞΝĮʌĮȚĲȠȪȝİȞȘΝʌȠıȩĲȘĲĮΝĲȠȣΝțĮĳȑΝ
(ȝİȖέέζίР)ΝıĲȠΝȝʌȠȜΝȐȜİıȘȢΝ(1η) 

2. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝțȐȜȣȝȝĮΝĲȠȣΝĮȜȑıȝĮĲȠȢΝ(1ζ)Ν
ʌȐȞȦΝıĲȠΝȝʌȠȜΝȐȜİıȘȢΝ(1η)έΝȀĮȚΝʌȚȑıĲİΝʌȡȠȢΝĲĮΝ
țȐĲȦΝ(ıȤȒȝĮΝγ) 

3. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝȝȪȜȠΝĲȠȣΝțĮĳȑΝıĲȘȞΝȀȪȡȚĮΝıȫȝĮΝ
țĮȚΝʌİȡȚıĲȡȠĳȒΝĮȡȚıĲİȡȩıĲȡȠĳĮΝ(ıȤȒȝĮΝζ)έΝ
ǺȜȑʌİΝİʌȓıȘȢΝĲȠΝțİĳȐȜĮȚȠΝ«ıȪıĲȘȝĮΝ
țȜİȚįȫȝĮĲȠȢΝĮıĳĮȜİȓĮȢ»έ 

  
 
4. ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȫȞĲĮȢ ĲȠΝįȚĮțȩʌĲȘΝİȜȑȖȤȠȣ,ΝİʌȚȜȑȟĲİΝ

ĲȘȞΝİʌȚșȣȝȘĲȒΝĲĮȤȪĲȘĲĮΝ1,Νβ,ΝγΝȒΝȝȑȖȚıĲȘΝ
ĲĮȤȪĲȘĲĮέ 

5. ǾΝȜİʌĲȩĲȘĲĮΝĲȠȣΝĮȜİıȝȑȞȠȣΝțĮĳȑΝİȟĮȡĲȐĲĮȚΝĮʌȩΝ
ĲȘȞΝʌȠıȩĲȘĲĮΝĲȦȞΝțȩțțȦȞΝĲȠȣΝțĮĳȑΝțĮȚΝĲȠȣΝ
ȤȡȩȞȠȣΝȐȜİıȘȢέ 

6. īȚĮΝȞĮΝĮʌȠțĲȒıİĲİΝĮȜİıȝȑȞȠΝțĮĳȑ,ΝĮțȠȜȠȣșȒıĲİΝ
ĲȘȞΝʌĮȡĮțȐĲȦΝʌȠıȩĲȘĲĮΝțĮȚΝȤȡȩȞȠέ 

7. ζίРμΝȝİȖέΝ1η-30sec. 
8. ȂȚțȡȩĲİȡȠȢΝȤȡȩȞȠȢΝȐȜİıȘȢΝȠįȘȖİȓΝıİΝțȐʌȦȢΝ

ȤȠȞįȡȠİȚįȑȢΝțȩțțȠȣȢΝțĮĳȑέ 
9. ǾΝȜİȚĲȠȣȡȖȓĮΝȝȑȖȚıĲȘȢΝĲĮȤȪĲȘĲĮȢΝʌĮȡĮȝȑȞİȚΝȖȚĮΝ

ȩıȠΝįȚȐıĲȘȝĮΝĲȠΝʌȜȒțĲȡȠΝΝΝʌȚȑȗİĲĮȚΝʌȡȠȢΝĲĮΝ
țȐĲȦ,ΝȖȚĮΝȝİȖĮȜȪĲİȡȠΝȑȜİȖȤȠΝțĮĲȐΝĲȘȞΝȐȜİıȘέ 

10. ȇȪșȝȚıȘΝ1,ΝβΝțĮȚΝγΝșĮΝʌĮȡȑȤİȚΝıȣȞİȤȒΝȐȜİıȘΝ
ȝȑȤȡȚΝĲȠΝțȠȣȝʌȓΝİȜȑȖȤȠȣΝȞĮΝıĲȡĮĳİȓΝıĲȘΝșȑıȘΝ'ί.  

ȈȪıĲȘȝĮăȀȜİȚįȫȝĮĲȠȢăǹıĳĮȜİȓĮȢ 

ȂİΝĲȘȞΝĮıĳȐȜİȚĮΝıĲȠΝȝȣĮȜȩ ȝĮȢ,ΝĮȣĲȩΝĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝ
țĮȚΝȝȪȜȠȢ ĲȠȣΝțĮĳȑΝİȓȞĮȚΝıȤİįȚĮıȝȑȞĮΝȝİΝȑȞĮΝ
ıȪıĲȘȝĮΝțȜİȚįȫȝĮĲȠȢΝĮıĳĮȜİȓĮȢέΝǹȞ ĲȠΝțĮʌȐțȚΝțĮȚΝ
ȘΝțĮȞȐĲĮΝĮȞȐȝİȚȟȘȢΝȒΝȠΝȝȪȜȠȢ ĲȠȣΝțĮĳȑΝİȓȞĮȚΝıȦıĲȐΝ
ĲȠʌȠșİĲȘȝȑȞĮΝțĮȚΝȞĮΝțȜİȚįȦȝȑȞĮ ıĲȘΝșȑıȘΝĲȠȣȢ, ĲȠΝ
ȝʌȜȑȞĲİȡΝȒ ȠΝȝȪȜȠȢΝĲȠȣ țĮĳȑΝįİȞΝșĮΝ
ȜİȚĲȠȣȡȖȒıȠȣȞ. 
 
īȚĮΝĲȘΝıȦıĲȒΝıȣȞĮȡȝȠȜȩȖȘıȘΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡ,Ν
ĮțȠȜȠȣșȒıĲİΝȦȢ İȟȒȢμ 
1. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝțȪȡȚȠΝıȫȝĮΝʌȐȞȦΝıĲȠΝĲȡĮʌȑȗȚ,Ν

ȝİΝĲȘȞΝʌȡȩıȠȥȒΝĲȠȣΝıĲȡĮȝȝȑȞȘΝʌȡȠȢΝĲȠΝȝȑȡȠȢΝ
ıĮȢέ 

2. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĮȞȐȝİȚȟȘȢΝʌȐȞȦΝıĲȠΝ
țȪȡȚȠΝıȫȝĮΝȝİΝĲȘΝȜĮȕȒΝʌȡȠȢΝĲĮΝįİȟȚȐέΝǾΝțĮȞȐĲĮΝ
ĲȠʌȠșİĲİȓĲĮȚΝıȦıĲȐΝȩĲĮȞΝĲȠΝȕȑȜȠȢΝıĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝ

ǼȚț.1          ǼȚț.2          

ǼȚț.3          ǼȚț.4          
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ĲȠʌȠșİĲİȓĲĮȚΝĮțȡȚȕȫȢΝʌȐȞȦΝĮʌȩΝĲȘȞΝĮȞȠȚȤĲȒΝ
țȜİȚįĮȡȚȐΝıĲȘΝȕȐıȘ ĲȠȣΝȝȠĲȑȡ. 

3. īȣȡȓıĲİΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĮȞȐȝİȚȟȘȢ ʌȡȠȢΝĲĮΝįİȟȚȐΝ
ȝȑȤȡȚΝȞĮΝĮțȠȪıİĲİΝȑȞĮΝȝȚțȡȩΝțȜȚțέΝȉĮΝȕȑȜȘΝıĲȘΝ
ȕȐıȘΝĲȠȣΝȝȠĲȑȡΝțĮȚΝĲȘȢΝțĮȞȐĲĮΝʌȡȑʌİȚΝȞĮΝ
İȣșȣȖȡĮȝȝȚıĲȠȪȞΝĲȠΝȑȞĮ ȝİΝĲȠΝȐȜȜȠέΝȈİ ĮȣĲȒΝ
İȓȞĮȚΝȘΝʌİȡȓʌĲȦıȘ,ΝȘΝțĮȞȐĲĮΝİȓȞĮȚΝĲȠʌȠșİĲȘȝȑȞȘ 
ıȦıĲȐέ 

4. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝʌȐȞȦΝıĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝȑĲıȚΝ
ȫıĲİΝĲȠΝȝİȖȐȜȠΝȜĮıĲȚȤȑȞȚȠΝțȐĲȦΝȝȑȡȠȢ ȞĮΝİȓȞĮȚΝ
ıĲȡĮȝȝȑȞȠ ʌȡȠȢΝĲȠΝȝȑȡȠȢΝıĮȢέ 

5. īȣȡȓıĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝȝİΝĲȠΝȜĮıĲȚȤȑȞȚȠΝȝȑȡȠȢ ʌȡȠȢΝ
ĲĮΝįİȟȚȐ,ΝȑĲıȚΝȫıĲİΝȞĮΝİȓȞĮȚΝĲȠʌȠșİĲȘȝȑȞȠΝ
ĮțȡȚȕȫȢΝʌȐȞȦΝĮʌȩΝĲȘΝȜĮȕȒΝĲȘȢΝțĮȞȐĲĮέΝȉȫȡĮΝĲȠΝ
ȝʌȜȑȞĲİȡΝİȓȞĮȚΝȑĲȠȚȝȠΝȖȚĮΝȤȡȒıȘέ 

īȚĮăĲȘăıȦıĲȒăıȣȞĮȡȝȠȜȩȖȘıȘăĲȠȣă
ȝȪȜȠȣăĲȠȣățĮĳȑĽăĮțȠȜȠȣșȒıĲİăȦȢă
İȟȒȢμ 
1. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝțȪȡȚȠΝıȫȝĮΝʌȐȞȦΝıĲȠΝĲȡĮʌȑȗȚ,Ν

ȝİΝĲȘȞΝʌȡȩıȠȥȒΝĲȠȣΝıĲȡĮȝȝȑȞȘΝʌȡȠȢΝĲȠΝȝȑȡȠȢΝ
ıĮȢέ 

2. ȉȠʌȠșİĲȒıĲİΝĲȠΝȝȪȜȠΝĲȠȣΝțĮĳȑΝʌȐȞȦΝıĲȠΝțȪȡȚȠΝ
ıȫȝĮ,ΝȖȣȡȓıĲİΝĲȠΝȝȪȜȠΝĲȠȣΝțĮĳȑΝʌȡȠȢΝĲĮΝįİȟȚȐΝ
ȝȑȤȡȚΝȞĮΝĮțȠȪıİĲİΝȑȞĮΝȝȚțȡȩΝțȜȚțέΝȉĮΝȕȑȜȘΝıĲȘΝ
ȕȐıȘΝĲȠȣΝȝȠĲȑȡΝțĮȚΝĲȠȣΝȝʌȠȜΝȐȜİıȘȢΝșĮΝʌȡȑʌİȚΝ
ĲȫȡĮΝȞĮΝİȓȞĮȚΝİȣșȣȖȡĮȝȝȚıȝȑȞĮΝȝİĲĮȟȪΝĲȠȣȢέΝȈİΝ
ĮȣĲȒΝĲȘȞ ʌİȡȓʌĲȦıȘ,ΝȠΝȝȪȜȠȢΝȑȤİȚΝțȜİȚįȫıİȚΝ
ıȦıĲȐέ 

3. ȉȫȡĮΝȠΝȝȪȜȠȢΝİȓȞĮȚΝȑĲȠȚȝȠȢ ȖȚĮΝȤȡȒıȘέ 
 

ǲȞĮȢăȠįȘȖȩȢăȖȚĮăBХОЧНОЫăıĮȢ                                   

ǼʌİȟİȡȖĮıȓ
Į 

ĭĮȖȘĲȩ ȆȡȠĲİȚȞȩȝİȞ
ȘΝǻȚĮįȚțĮıȓĮ 

ȆȡȠĲİȚȞȩȝİȞȘΝǻȚĮįȚțĮıȓĮΝǼʌİȟİȡȖĮıȓĮȢ 

ǹİȡȚıȝȩ ȂȚȜțΝ ıȑȚț,Ν
smoothies 

2, 3 ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȒıĲİΝ țȡȪȠΝ ȖȐȜĮέΝ ǹȞĮțĮĲȑȥĲİΝ ȝȑȤȡȚΝ ĲȠΝ
İʌȚșȣȝȘĲȒ 
ıȣȞȠȤȒΝİʌȚĲȣȖȤȐȞİĲĮȚέ 

ȉİȝĮȤȚıȝȩȢ ȄȘȡȠȓΝ țĮȡʌȠȓ,Ν
ȒΝ ıȠțȠȜȐĲĮ,Ν ȒΝ
ıțȩȡįȠΝ ȒΝ
ȕȩĲĮȞĮ 

ȂȑȖȚıĲȘΝ
ĲĮȤȪĲȘĲĮ 

1ήβΝ ĳȜȚĲȗȐȞȚΝ țȐșİΝ ĳȠȡȐ,Ν ȫıĲİΝ ȞĮΝ İȟĮıĳĮȜȚıĲȠȪȞΝ
ȠȝȠȚȩȝȠȡĳĮΝțȠȝȝȐĲȚĮΝıİΝȝȑȖİșȠȢέ 

ȀȡİȝȠʌȠȓȘı
Ș 

ǺȠȪĲȣȡȠΝ ȒΝ
ȗȐȤĮȡȘ 

2, 3 ǹȞĮțĮĲȑȥĲİΝĲȠΝȕȠȪĲȣȡȠΝțĮȚΝĲȘΝȗȐȤĮȡȘΝȝȑȤȡȚΝȞĮΝȖȓȞȠȣȞΝ
țȡİȝȫįȘέΝȀĮȜȩΝıĲĮΝȝȚıȐΝȞĮΝȟȪıĲİΝĲȠΝȝȓȖȝĮΝțȐĲȦΝĮʌȩΝ
ĲȚȢΝ ʌȜİȣȡȑȢΝ ĲȘȢΝ țĮȞȐĲĮȢΝ Ν ĲȠȣΝ ȝʌȜȑȞĲİȡέΝ ȂǾȃΝ ȉȅΝ
ȆǹȇǹȀǹȃǼȉǼέ 

ĬȡȣȝȝĮĲȚıȝ
ȩȢ 

ĬȡȣȝȝĮĲȚıȝȑȞ
ȠΝ ȥȦȝȓ,Ν
ȝʌȚıțȩĲȠ 

2, 3 ȈʌȐıĲİΝıİΝțȠȝȝȐĲȚĮΝțĮȚΝțȐȞĲİΝĲȘΝįȚĮįȚțĮıȓĮΝȝȑȤȡȚΝȞĮΝ
șȡȣȝĮĲȚıĲȠȪȞ 

ĬȡȣȝȝĮĲȚıȝ
ȩȢΝʌȐȖȠȣ 

ȆȐȖȠȢ 1,2,3, 
ȝȑȖȚıĲȘΝ
ĲĮȤȪĲȘĲĮ 

ȆȡȠıșȑıĲİΝ 1ήζΝ ĳȜȚĲȗȐȞȚΝ ȞİȡȩέΝ ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȒıĲİΝ
ȠʌȠȚĮįȒʌȠĲİΝ ȡȪșȝȚıȘΝ ȒΝ ĲȠ ʌȜȒțĲȡȠΝ ȝȑȖȚıĲȘȢΝ
ĲĮȤȪĲȘĲĮȢ,Ν γ-ζΝ ĳȠȡȑȢΝ įȚĮįȠȤȚțȐΝ ȖȚĮΝ șȡȣȝȝĮĲȚıȝȑȞȠΝ
ʌȐȖȠ 

īĮȜĮțĲȦȝĮĲ
ȠʌȠȚȘĲȑȢ 

DrОssТЧРΝ ȖȚĮΝ
ıĮȜȐĲİȢ 

1,2 ǹȞĮțĮĲȑȥĲİΝȝȑȤȡȚΝȞĮΝİȓȞĮȚΝțĮȜȐΝİȞȦȝȑȞĮέΝȁȐįȚΝȝʌȠȡİȓΝ
ȞĮΝ ʌȡȠıĲȓșİȚΝ ıĲȠΝ ȝȓȖȝĮΝ țĮĲȐΝ ĲȘΝ įȚȐȡțİȚĮΝ ĲȘȢΝ
İʌİȟİȡȖĮıȓĮȢΝȝȑıȦΝĲȘȢΝȠʌȒȢΝȑțȤȣıȘȢΝıĲȠΝțĮʌȐțȚέ 

ȀȐȞȠȞĲĮȢΝ
ȗȐȤĮȡȘΝ
ȐȤȞȘ 

ǽȐȤĮȡȘΝ
țȡȣıĲĮȜȜȚțȒ 

2, 3 ȀȐȞĲİΝĲȘΝįȚĮįȚțĮıȓĮΝȖȚĮΝʌİȡȓʌȠȣΝβίΝįİȣĲİȡȩȜİʌĲĮΝȖȚĮΝ
ĲȘΝȗȐȤĮȡȘΝȐȤȞȘέΝ 

ǹȞȐȝȚȟȘ ȂİȓȖȝĮΝĮȣȖȫȞ 1,2 ǹȞĮțĮĲȑȥĲİΝ ȝȑȤȡȚΝ ȞĮΝ İȓȞĮȚΝ țĮȜȐΝ İȞȦȝȑȞĮέΝ ȂǾȃΝ ȉȅΝ
ȆǹȇǹȀǹȃǼȉǼέ 

ȆȠȜĲȠʌȠȓȘı
Ș 

ȈȠȪʌİȢ,Ν
ȜĮȤĮȞȚțȐ,Ν
ĳȡȠȪĲĮ 

2, 3 ǹȞĮțĮĲȑȥĲİΝȝȑȤȡȚΝȞĮΝȖȓȞȠȣȞΝȜİȓĮέ 

ȆȇȅȈȅȋǾĄ ȅȚΝȤȡȩȞȠȚΝȖȚĮΝĲȘȞΝİʌİȟİȡȖĮıȓĮΝșĮΝʌȠȚțȓȜȠȣȞΝĮȞȐȜȠȖĮΝȝİΝĲȘȞΝʌȠıȩĲȘĲĮΝıĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝ
ȝʌȜȑȞĲİȡ,ΝĮȣĲȠȓΝȠȚΝȤȡȩȞȠȚΝİȓȞĮȚΝȝȩȞȠΝİȞįİȚțĲȚțȠȓέ 
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ȈȣȝȕȠȣȜȑȢăǹȞȐȝİȚȟȘȢ 

 ȂȚĮΝıȪȞĲȠȝȘΝįȓȞȘΝıĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝșĮΝįȚĮıȫıİȚΝȝȚĮΝ
ȐȝȠȡĳȘ ıȐȜĲıĮ,ΝȒΝ ȝȚĮΝıȐȜĲıĮΝȝİΝȕȐıȘΝĲĮΝĮȣȖȐΝ
ʌȠȣΝȑȤİȚΝįȚĮȤȦȡȚıĲİȓέ 

 ȉĮ ĲȡȩĳȚȝĮ ȖȚĮΝĲȘȞΝĮȞȐȝİȚȟȘΝșĮΝʌȡȑʌİȚΝȞĮΝ
țȠʌȠȪȞ ıİΝțȪȕȠȣȢΝ(ʌİȡȓʌȠȣΝβ-γİț),ΝțȐĲȚΝʌȠȣ șĮΝ
ȕȠȘșȒıİȚΝıĲȘȞΝİʌȓĲİȣȟȘΝİȞȩȢ ȠȝȠȚȩȝȠȡĳȠȣ 
ĮʌȠĲİȜȑıȝĮĲȠȢ. 

 ȂȘΝȖİȝȓȗİĲİΝʌȠĲȑΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝʌȐȞȦΝ
ĮʌȩΝĲȘΝȝȑȖȚıĲȘΝıĲȐșȝȘΝʌȠȣΝȣʌȠįİȚțȞȪİĲĮȚέ 

 īȚĮΝȞĮΝİȟĮıĳĮȜȚıĲİȓ Ș ĮʌȠĲİȜİıȝĮĲȚțȒΝĮȞȐȝȚȟȘΝ
ȩĲĮȞΝĮȞĮȝȚȖȞȪȠȞĲĮȚΝȟȘȡȐΝȝİȓȖȝĮĲĮ,ΝȝʌȠȡİȓΝȞĮΝ
İȓȞĮȚΝĮʌĮȡĮȓĲȘĲȠΝȖȚĮΝȞĮΝıĲĮȝĮĲȒıİĲ ĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝ
țĮȚΝȞĮΝȦșȒıİĲİ ĲĮΝıȣıĲĮĲȚțȐΝĮʌȩΝĲȚȢΝțȐĲȦΝ
ʌȜİȣȡȑȢΝĲȘȢΝțĮȞȐĲĮȢΝȝİΝȝȚĮΝıʌȐĲȠȣȜĮέ 

 ȀĮĲȐΝĲȘȞΝʌȠȜĲȠʌȠȓȘıȘ ĳȡȠȪĲȦȞΝȒΝȜĮȤĮȞȚțȫȞ,Ν
ȦȝȐΝȒΝȝĮȖİȚȡİȝȑȞĮ,ΝțȩȥĲİΝĲĮ ıİΝȝȚțȡȐΝțȠȝȝȐĲȚĮΝ
ȖȚĮΝȞĮΝįȚİȣțȠȜȣȞșİȓΝ ĮȞȐȝİȚȟȘέ 

 ǵĲĮȞΝĮȞĮȝȚȖȞȪİĲİΝȝȚĮΝʌȠȚțȚȜȓĮΝıȣıĲĮĲȚțȫȞΝȝĮȗȓ,Ν
ĮȞĮȝİȓȟĲİΝʌȡȫĲĮΝĲĮΝȣȖȡȐΝțĮȚΝ ıĲȘΝıȣȞȑȤİȚĮΝ
ʌȡȠıșȑıĲİΝĲĮΝȟȘȡȐΝıȣıĲĮĲȚțȐέ 

 ȃĮΝȕİȕĮȚȫȞİıĲİΝʌȐȞĲĮΝȩĲȚΝȠȚΝıʌȩȡȠȚΝȑȤȠȣȞ 
ĮĳĮȚȡİșİȓΝĮʌȩΝĲĮΝĳȡȠȪĲĮΝțĮȚΝĲĮΝțȩțĮȜĮΝĮʌȩΝĲȠΝ
țȡȑĮȢ,ΝȩʌȦȢΝĮȣĲȐΝȝʌȠȡȠȪȞΝȞĮΝȕȜȐȥȠȣȞΝĲȚȢΝ
ȜİʌȓįİȢέ 

 ȂȘȞΝİʌİȟİȡȖȐȗİıĲİΝȗİıĲȐΝȣȖȡȐΝıĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝ
ıĮȢέΝǹĳȒıĲİ ȞĮΝțȡȣȫıȠȣȞ ʌȡȚȞΝĮʌȩΝĲȘȞΝ
İʌİȟİȡȖĮıȓĮέ 

 ǹİȡȓȗİĲİΝʌȐȞĲĮΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝȩĲĮȞΝ
ʌȠȜĲȠʌȠȚİȓĲİ ȗİıĲȐΝıȣıĲĮĲȚțȐέΝǹȣĲȩΝ
İʌȚĲȣȖȤȐȞİĲĮȚΝȩĲĮȞΝȕȖȐȗİĲİΝĲȠΝįȠıȠȝİĲȡȘĲȒΝĮʌȩΝ
ĲȠΝțĮʌȐțȚ,ΝȝİĲȐΝĲȘȞΝȑȞĮȡȟȘΝĲȘȢΝȝʌȜȑȞĲİȡέ 

ĭȡȠȞĲȓįĮățĮȚățĮșĮȡȚıȝȩȢ 

ȉĮȤİȓĮΝȝȑșȠįȠȢΝțĮșĮȡȚıȝȠȪ 
1. īİȝȓıĲİΝıĲȠΝȝȚıȩΝĲȠΝȝʌȜȑȞĲİȡΝȝİΝȗİıĲȩΝȞİȡȩΝțĮȚΝ

ȝȚĮΝȝȚĮΝȝȚțȡȒΝʌȠıȩĲȘĲĮΝĮʌȠȡȡȣʌĮȞĲȚțȠȪέ 
2. ȆĮĲȒıĲİΝĲȘΝȜİȚĲȠȣȡȖȓĮΝ«ȝȑȖȚıĲȘȢΝĲĮȤȪĲȘĲĮȢ»ΝțĮȚΝ

țȡĮĲȒıĲİΝĲȠΝȖȚĮΝ1-βΝįİȣĲİȡȩȜİʌĲĮΝțĮȚΝ
ĮʌİȜİȣșİȡȫıĲİέΝǼʌĮȞĮȜȐȕİĲİΝγ-ζΝĳȠȡȑȢέ 

3. ȈĲȘΝıȣȞȑȤİȚĮ,ΝĮĳĮȚȡȑıĲİΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝțĮȚΝ
ȟİʌȜȪȞİĲİΝțȐĲȦΝĮʌȩΝĲȡİȤȠȪȝİȞȠΝȞİȡȩέ 

4. ȀĮșĮȡȓıĲİΝĲȠΝȝʌȠȜΝțĮȚΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝȐȜİıȘȢΝțĮĳȑΝ
ȝİΝȝȚĮΝȕȠȪȡĲıĮΝȒΝȑȞĮΝıĲİȖȞȩΝʌĮȞȓέ 

5. ȉȠΝțȐȜȣȝȝĮΝȐȜİıȘȢΝȝʌȠȡİȓΝİʌȓıȘȢΝȞĮΝʌȜȣșİȓΝıİΝ
țȡȪȠΝȒΝȤȜȚĮȡȩΝȞİȡȩέ 
 

īȚĮățĮșĮȡȚıȝȩ 
1. ȄİȕȚįȫıĲİΝĲȘΝıȣȞįİıȝȠȜȠȖȓĮΝĲȘȢΝȜİʌȓįĮȢΝĮʌȩΝ

ĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡΝȖȣȡȓȗȠȞĲĮȢΝĲȠΝțȐĲȦΝ
ȝȑȡȠȢΝĲȘȢΝıȣȞįİıȝȠȜȠȖȓĮȢΝĲȘȢΝȜİʌȓįĮȢΝıİΝȝȓĮΝ
ĮȡȚıĲİȡȩıĲȡȠĳȘΝțĮĲİȪșȣȞıȘέ 

2. ǹĳĮȚȡȑıĲİΝĲȠΝȜĮıĲȚȤȑȞȚȠΝʌȫȝĮΝĮʌȩΝĲȘΝ
ıȣȞįİıȝȠȜȠȖȓĮΝĲȘȢΝȜİʌȓįĮέ 

3. ȆȜȪȞİĲİΝĲȠΝțĮʌȐțȚΝĲȠȣΝȝʌȜȑȞĲİȡ,ΝĲȠΝ
įȠıȠȝİĲȡȘĲȒ,ΝĲȘΝȜĮıĲȚȤȑȞȚĮΝıĳȡĮȖȓįĮ,ΝĲȘΝ
ıȣȞįİıȝȠȜȠȖȓĮΝĲȘȢΝȜİʌȓįĮȢΝțĮȚΝĲȘȞΝțĮȞȐĲĮΝĲȠȣΝ
ȝʌȜȑȞĲİȡΝȝİΝȗİıĲȩΝȞİȡȩΝțĮȚΝıĮʌȠȪȞȚέ 

ȆȡȠıȠȤȒμΝȆȡȠıȑȟĲİΝȩĲĮȞΝțĮșĮȡȓȗİĲİΝĲȚȢΝȜİʌȓįİȢΝ
ȖȚĮĲȓΝİȓȞĮȚΝİȟĮȚȡİĲȚțȐΝĮȚȤȝȘȡȑȢέ 
 
ȈȘȝİȓȦıȘμΝȂȘȞΝțĮșĮȡȓȗİĲİΝȠʌȠȚȠįȒʌȠĲİΝȝȑȡȠȢΝĲȠȣΝ
ȝʌȜȑȞĲİȡΝıĲȠΝʌȜȣȞĲȒȡȚȠΝʌȚȐĲȦȞέ 
 
īȚĮΝȞĮΝțĮșĮȡȓıİĲİΝĲȘΝȕȐıȘΝĲȠȣΝȝȠĲȑȡ 
ȋȡȘıȚȝȠʌȠȚȒıĲİΝȑȞĮΝȣȖȡȩ,ΝȝĮȜĮțȩΝıĳȠȣȖȖȐȡȚΝȝİΝ
ĮʌȠȡȡȣʌĮȞĲȚțȩΝțĮȚΝıțȠȣʌȓıĲİΝʌȐȞȦΝĮʌȩΝĲȘΝȕȐıȘΝ
ĲȠȣΝȝȠĲȑȡέ 
 
ȈȘȝİȓȦıȘμΝȆȠĲȑΝȝȘΝȕȣșȓȗİĲİΝĲȘΝȕȐıȘΝĲȠȣΝȝȠĲȑȡΝıĲȠΝ
Ȟİȡȩέ 

 

ǹʌȠșȒțİȣıȘ 

1. ȉȣȜȓȟĲİΝĲȠΝțĮȜȫįȚȠΝȡİȪȝĮĲȠȢΝȖȪȡȦΝĮʌȩΝĲȠΝȤȫȡȠΝ
ĮʌȠșȒțİȣıȘȢΝĲȠȣΝțĮȜȦįȓȠȣΝıĲȠΝțȐĲȦΝȝȑȡȠȢΝĲȘȢΝ
ȕȐıȘȢΝĲȠȣΝȝȠĲȑȡέ 

2. ĭȣȜȐııİĲĮȚΝıİΝįȡȠıİȡȩΝțĮȚΝȟȘȡȩΝȝȑȡȠȢέ 
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