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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

Measuring cap

Lid

Jug

Removable silicone gasket
Motor unit

Pusher

Power button

NoanhrwN=

Screen

Start button

Time settings

Speed seftings 1- 10

cSowp

e @

Smoothie program
Hot Soup Program
Nuts Program

Pulse button

Ice crush Program
Sorbet Program
Autoclean Program

Rermzomm

On LCD screen:
“H” represents the last and highest
speed (10)

CAUTION: the safety precautions are part of the appliance.
Read them carefully before using your new appliance for the
first fime. Keep them in a place where you can find and refer to

them later on.
Warming:

The appliance will only start if the jug is correctly positoned on the

moftor unit (5).

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRSTTIME )

« Before using your appliance for the first
fime, hand-wash the parts that come
info contact with food (ug, lid and
measuring cap) in warm soapy water
except for the motor unit.

ATIENTION: DO NOT IMMERSE THE MOTOR

UNIT/CONTROL PANEL OR PUT IT UNDER

WATER OR ANY OTHER LIQUID. Clean with

USING YOUR APPLIANCE

« Put the appliance on a flat, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

« Make sure the silicone gasket is in
place on the motor unit. Position the
jug correctly on the motor unit.

« Add the ingredients into the assembled
jug without exceeding the maximum
level indicated: 2L. It is recommended
to half-fill the jug (1L) for foamy food.

« After making hot soup, wait until the jug
cools down between 2 recipes.

adamp cloth and dry it carefully.

CAUTION: The blades are exiremely

sharp and not removable.

«Make sure all the packaging has
been removed before operating the
appliance.

« Do not operate the blender if the lid is

not in place.

eLess than 3 minutes of mixing are
enough to blend liquids for most of the
recipes.

eLock the lid on the jug. Place the
measuring cap in position on the lid
and lock it by rotating it.

«To add ingredients while blending,
remove the measuring cap from the
lid and add the ingredients through
the feeder hole. Beware of the risk of
spatter.

¢ Plug in the blender and press on the



power button (7) a the bottom right of
the appliance. The product makes a
beep and the screen lights up in grey.

« Press on the Start button and the screen
lights up in blue.

« Select your program or manual settings
(fime and speed) and press the start
button. Wait for the blender to stop
automatically. If you want to stop the
blender before the automatic end of
the program, press on the start button.

« Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.

«When you use the pusher or the
measuring cap, hold the jug by ifs
handle to avoid it falling.

« When the blender is in use, do not use
any other accessory than the pusher to
avoid damaging the jug.

« Press on (') to turn off the screen.

CAUTION: After running one cycle in

the blender for the maximum processing

fime, let the blender rest for 1 minute
before you operate it again.

After using the blender for a maximum
of two cycles, stop the appliance and
leave to cool to ambient temperature
(takes about 2 hours).

Overload protection
The appliance is equipped with overload
protfection. This prevents the motor from

RECIPES:

« Carrot soup : 800g pre-cooked carrots
and 1,2L water for 3 min.

« Smoothie : 250g green apple with skin
+ 180g celery + 1259 kiwi + 180g pear
+ 409 spinach + 225ml water +50g ice
cube.

« Ice crush : 8 regular ice cubes.

« Hot soup : 450ml chicken stock + 120g
double cream +300g courgette +
100g carrots + 850g celery + 30g green
pepper. vegetables have to be pre-
cooked.

« Sorbet (Strawberry Ice): : 450g frozen
strawberries + 240ml milk + 130g caster

2

being damaged by overloading.

If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

-Switch the appliance off using the
power button, unplug and leave to cool
down for approx.15-20 minutes.

- Reconnect the appliance to the power
supply and resume blending.

Do not immerse the pusher in a liquid

exceeding 80 ° C.

The pusher is intended to help the

ingredients reach the blades. It should

never be used continuously while
preparing a hot recipe.

6 programs :

Smoothie : The blender works af various
speeds alternating for approx. 1 minute.

Ice crush : Put max 8 ice cubes in the
jug. The blender works in pulse intervals
for approx. 1 minute.
Hot soup : reheats and blends pre-
cooked vegetables and broth thanks to
the speed of blades.

Sorbet : The blender works at speed 6
for approx. 1 minute.

Nuts : The blender works at various
speeds alfernating for approx. 2 minutes.

*The pulse button can still be used when

NO program is running.

sugar. Chill in the freezer until firm.

« Nut butter : 250g unsalted peanuts +
40g slivered almonds + 100g pecan
nuts.

CAUTION: Hard foods may mark the
inside of the jug but this does not
affect the efficiency of the appliance.
Frozen foods must be smaller than a
walnut.

Do not add hot liquid above 80°C as
it can be ejected out of the appliance
due to a sudden build up of steam.



AFTER USING YOUR APPLIANCE

e Press on the power buftton and
unplug the appliance.

« Empty the preparation, the jug is
not meant for storing food in the
refrigerator or freezer.

« To clean the motor unit, use a damp
cloth. Dry it carefully.

e« Never immerse the motor unit in
water.

eFor easy cleaning, wash fthe
removable parts in water with
few drops of washing-up liquid,
immediately after use.

e ®

eThe jug, lid and measuring cap
can be cleaned in the dishwasher,
but the gasket must not go in the
dishwasher.

e Frequent cleaning in a dishwasher
risks damaging the surface of the
jug.

« For easy cleaning, you can use the

“Clean program” :
Put 150ml of water and 1 drop
washing up liquid in the jug. The
blender works at various alternating
speeds for approx. 1 min 30.

WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOT WORK 2 D

Problems

Causes

Solutions

The plug is not connected.

Connect the appliance to a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

Appliance does not

motor unit.
work

The blender jug is not
positioned correctly on the

Check that the blender jug

is positioned properly on the
motor unit as explained in the
instructions.

position.

The power switch is on OFF

Follow the instructions for
starting your appliance.

In case of software bug.

Unplug the appliance, wait
few minutes and plug in again.

Overload
The appliance stopped

Follow the instructions in
section Overload.

while in use

The silicon gasket is missing or
not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.

Excessive vibrations

The product is not placed on a
flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The silicon gasket is missing or
not correctly positioned.

Place the silicone gasket
correctly on the motor unit.




Problems

Causes

Solutions

Leak from the lid

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned

Place the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the botfom
of the blender jug

Deterioration of the
watertightness of the
appliance

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer
service, see contact
information in the warranty
leaflet.

The blades do not turn
easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is too hot
and distorted the silicone
gasket,

Replace the gasket with a
new one.




DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Bouchon doseur
Couvercle

Bol blender

Joint en silicone amovible
Bloc moteur

Poussoir

Bouton d’alimentation

Ecran

Bouton START

Réglage de durée
Réglage des vitesses 1- 10

o0omP» NouvRwWN=

Programme smoothie
Programme hot soup
Programme nuts
Bouton Pulse
Programme ice crush
Programme sorbet
Programme autoclean

Remxemm

Sur I’écran LCD :
“H” représente la derniére vitesse
qui est la plus rapide (10)

ATIENTION : les précautions de sécurité font partie intégrante
de I'appareil. Lisez-les attentivement avant la premiére
utilisation de votre nouvel appareil. Conservez-les en un lieu
facile & trouver pour les consulter plus tard.

Avertissement :

L'appareil ne peut fonctionner que si le bol est correctement

positionné.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

« Avant la premiére utilisation de votre
appcareil, lavez & la main les pieces
entrant en confact avec les aliments
(bol, couvercle et bouchon doseur)
dans de I'eau savonneuse chaude, d
|'exception du bloc moteur.

ATTENTION : Les lames sont

UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

« Posez votre appareil sur une surface stable,
pour éviter la chute du bol.

« Assurez-vous que le joint en silicone est
installé sur le bloc moteur. Positionnez
correctement le bol sur le bloc moteur.

e Infroduisez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser la limite maximale
indiquée : 21.Pour des aliments mousseux il
est recommandé de ne remplir le bol qu’a
moifié (11).

« Aprés avoir préparé une soupe chaude,
aftendez que le bol refroidisse entre 2
recettes.

extrémement tranchantes et non

amovibles.

» Assurez-vous que tout emballage est
retiré avant la mise en marche de
I'appareil.

« Ne faites pas fonctionner le blender sile
couvercle n’est pas mis en place.

«Moins de 3 minutes de mixage suffisent
pour la majorité des recettes.

« \errouillez le couvercle sur le bol. Placez le
bouchon doseur dans son logement dans
le couvercle et verrouilez-le en le fournant.

« Pour gjouter des ingrédients tout en mixant,
retirez le bouchon doseur du couvercle
et infroduisez les ingrédients par I'orifice.
Atftention au risque d’éclaboussure.

«Branchez le blender et appuyez sur
I'interrupteur d’alimentation en bas &
droite de I'appareil. L'appareil émet un
“bip” et I'écran s'allume en gris.



o Appuyez sur le bouton START, et I'écran
s'allume en bleu.

« Sélectionnez votre programme ou des
réglages manuels (durée et vitesse) en
appuyez sur le bouton START. Attendez
que le blender sarréte automatiquement.
Si vous désirez arréter le blender avant
I'arrét automatique en fin de programme,
appuyez sur le bouton START.

«Ne pas secouer le bloc moteur ou le bol
lorsque le blender est en marche.

e Lorsque vous utilisez le poussoir ou le
bouchon doseur, tenez le bol par la
poignée afin d'éviter sa chute.

« Lorsque le blender est en marche, n"utilisez
aucun autre accessoire que le poussoir
afin d"éviter d’endommager le bol.

« Appuyez sur (D pour éteindre I'écran.

REMARQUE : |'appareil doit reposer durant

1 minute aprés avoir accompli un cycle &

puissance maximale, et ensuite I'appareil ne

peut étre utilisé que pour maximum un autre
cycle. Ainsi, aprées avoir fonctionné durant
maximum 2 cycles,

I'appareil doit étre arrété jusqu'd son

refroidissement & température ambiante

(durée de refroidissement d’environ 2

heures).

Protection contre les surcharges
L'appareil est équipé d'une protection
confre les surcharges. Cela prévient
I'endommagement du moteur par une
surcharge.

RECETTES :

« Soupe de carottes : 800 g de carottes
précuites et 1,2 L d’eau pendant 3 min.

« Smoothie : 250 g de pomme verte
avec la peau + 150 g de céleri +
125 g de kiwi + 180 g de poire + 40 g
d’'épinards + 225 ml d’eau + 50 g de
cubes de glace.

« Ice crush : 8 cubes de glace standard.

« Hot soup : 450 ml de bouillon de
volaille + 120 g de créme épaisse + 300
g de courgettes + 100 g de caroftes +
50 g de céleri + 30 g de poivre vert. Les
légumes doivent étre précuits.

Si I'appareil s’arréte  pendant le

fonctionnement, procédez comme suit :

- Eteignez I'appareil en utilisant le bouton
d’dlimentation, débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant env. 15 & 20 minutes.

-Rebranchez I'appareil et poursuivez le
mixage.

Ne pas immerger le poussoir dans un liquide

dont la température dépasse 80 °C.

Le poussoir est concu pour pousser les

ingrédients vers les lames de maniére

ponctuelle. Il ne doit jamais étre utilisé en
continu pendant la préparation d'une
recette chaude.

6 programmes :

Smoothie : Le blender fonctionne en
alfernant différentes vitesses pendant env.
1 minute.

Ice crush : Infroduisez max. 8 cubes de
glace dans le bol. Le blender fonctionne
adesintervalles d'impulsions pendant env.
1 minute.

Hot Soup : réchauffe et mélange des
légumes précuifs grace a la vitesse des
lames.

Sorbet : Le blender fonctionne ¢ la vitesse
6 pendant env. 1 minute.

Nuts : Le blender fonctionne en alternant
différentes vitesses pendant env. 2 minutes.

*Le bouton Pulse permet de donner des
impulsions dans certains programmes.

« Sorbet : 450 g de fraises congelées +
240 ml de lait + 130 g de sucre.

«Beurre de cacahuétes : 250 g
de cacahuétes non salées + 40 g
d’amandes effilées + 100 g de noix de
pécan.

ATTENTION : les aliments durs peuvent
laisser des traces sur le bol sans
altérer lefficacité du produit. Les
aliments congelés doivent avoir une
taille inférieure a celle d’une noix.

Ne pas ajouter de liquides dont la
température dépasse 80 °C.



APRES UTILISATION DE VOTRE APPAREIL

» Appuyez surle bouton d’alimentation et
débranchez I'appareil.

e Videz la préparation, car le bol n'est
pas destiné & la conservation des
préparations.

e« Pour nettoyer le bloc moteur,
utilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

« Ne jamais plonger le bloc moteur dans
I'eau.

« Pour un nettoyage facile, lavez les
parties amovibles dans de I'eau et un
peu de liquide vaisselle immédiatement
aprés utilisation.

e ®

e Le bol, le couvercle et le bouchon
doseur peuvent étre nettoyés au lave-
vaisselle, mais pas le joint.

« Un nettoyage fréquent au lave-vaisselle
risque d’endommager les surfaces.

« Pour un nettoyage facile, vous pouvez
utiliser le programme “Nettoyage” :
Mettez 150 ml d’eau et 1 goutte de
liquide vaisselle dans le bol. Le blender
fonctionne en alternant différentes
vitesses pendant env. 1 min. 30.

QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS 2 D

fonctionne pas bloc moteur.

Problémes Causes Solutions
Branchez I'appareil & une
. prise avec la méme tension
La prise n’est pas branchée. que celle indiquée sur la
plaque signalétique de
I'appareil.
Le bol du blender n’est pas Vérifiez que le bol du blender
, ) e s est correctement positionné
L' appareil ne correctement positionné sur le sur le bloe moteur. comme

expliqué dans la nofice.

en position OFF.

Le boutonr d’alimentation est

Suivez les instructions pour
la mise en marche de votre
appareil.

Mise en défaut de I'appareil

Débranchez I'appareil,
attendez quelques minutes et
rebranchez-le.

Surcharge
L'appareil s’arréte en

Suivez les instructions du §
Surcharge.

cours d’utilisation

positionné.

Le joint en silicone est absent
ou n’est pas correctement

Placez le joint en silicone
correctement sur le bloc
moteur.

une surface stable.

L'appareil n’est pas posé sur

Posez I'appareil sur une
surface stable.

Vibrations excessives trop important.

Le volume d’ingrédients est

Diminuez la quantité
d’ingrédients dans le bol.

positionné.

Le joint en silicone est absent
ou n’est pas correctement

Placez le joint en silicone
correctement sur le bloc
moteur.




Problémes

Causes

Solutions

Fuite au niveau du
couvercle

Le volume d’ingrédients est
trop important.

Diminuez la quantité
d’ingrédients dans le bol.

Le couvercle est mal
positionné.

Placez le couvercle
correctement sur le bol du
blender.

Fuite du fond de le bol
du blender

Détérioration de I'étanchéité
de I"'appareil

Affention : les lames ne sont
pas amovibles.

Contactez le service
consommateur, voir les
informations de confact dans
la notice de garantie.

Les lames ne fournent
pas facilement

Les morceaux d’aliments sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la taille ou la
|qukcjmnlﬂ‘ré des ingrédients dans
e bol.

Le liquide mélangé est trop
chaud et a déformé le joint en
silicone.

Remplacer le joint par un
nouveau.




DESCRIPCION DEL APARATO

Taza medidora

Tapa

Jarro

Junta de silicona extraible
Bloque motor

Empujador

Botén de encendido

Pantalla

Botén de inicio

T|empo

NUmero de velocidades 1-10

o0om>» NouRwN=

o ©

Programa de batidos
Programa de sopa caliente
Programa de frutos secos
Botén pulsador

Programa de picar hielo
Programa de sorbetes
Programa de autolimpieza

RermTemm

En la pantalla LCD:

“H” representa la Ultima
velgx:idod que es la mas alta
(10

ADVERTENCIA: las precauciones de seguridad forman parte del
aparato. Léalas detenidamente antes de utilizar el aparato por
primera vez. Gudrdelas en un lugar al que pueda acudir para

futuras consultos.
Advertencia:

El aparato solo puede funcionar si el jarro estd colocado

correctamente.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

e Antes de utilizar el aparato por

primera vez, lave a mano con
agua jabonosa templada las
piezas que entfran en contacto
con los alimentos (jarro, fapa vy
taza medidora), excepto el bloque
motor.

USO DEL APARATO

« Cologue el aparato sobre una superficie
plana para evitar que se caiga el jarro.

» AsegUrese de que la junta de siicona esté
colocada en el bloque motor. Coloque
correctamente el jarro sobre el bloque
motor.

« Infroduzca los ingredientes en el jaro una
vez colocado éste, sin sobrepasar el nivel
mdéximo indicado: 2L. Se recomienda
llenar el jarro hasta la mitad (1L) para que
los alimentos queden espumosos.

« Tras preparar sopa caliente, espere hasta
que se enfrie el caldo entre 2 recetos.

9

CUIDADO: Las cuchillas son muy

afiladas y no son extraibles.

« MAsegurese de haber retirado
todo el embalagje antes de ufilizar el
aparato.

* No utilice la batidora si la tapa no
estd colocada en su sitio.

« Para la mayoria de los recetas, basta con
batir menos de 3 minutos para que se
mezclen los liquidos.

« Coloque la tapa sobre el jarro y ciérrela.
Infroduzca la taza medidora en la tapa y
blogquéela haciendo un giro.

* Para ir anadiendo ingredientes al batir,
extraiga la toza medidora de la tapa
y anada los ingredientes a través de
la chimenea. Tenga cuidado con las
salpicaduras.

« Enchufe la batidora y pulse el botén de
encendido en la parte inferior derecha



del aparato. El aparato emite un pitido y
se enciende la pantalla en color gris.

« Pulse el botén de inicio y la pantalla se
encenderd en azul.

e Seleccione el programa o configure
manualmente el tiempo vy la velocidad,
y pulse el botén de inicio. Espere a que la
batidora se detenga automdticamente. Si
desea detener la batidora antes de que
el programa finalice automaticamente,
pulse el botén de inicio.

«No sacuda el bloque motor ni el jarro
cuando la batidora esté funcionando.

« Cuando utilice el empujador o la taza
medidora, agarre el jarro por el asa para
evitar que se caiga.

« Cuando la batidora esté funcionando no
utilice ningdn otro accesorio més que el
empujador, para evitar alterar el jarro.

o Pulse el (') para apagar la pantalla.

OBSERVACION: Lo unidad necesita |1
minuto de reposo fras completar un ciclo si
estuvo funcionando al méximo de tiempo
de funcionamiento. Una vez franscurrido, la
unidad puede volver a funcionar al méximo
durante ofro ciclo. Por tanto, fras funcionar
al méximo durante 2 ciclos, la unidad
debe dejar de funcionar hasta enftiarse a
temperatura ambiente (aproximadamente
2 horas de enfriamiento).

Proteccion contra sobrecargas

El aparato estd equipado con proteccién
contra sobrecargas. Esto impide que se
dane el motor en caso de sobrecarga.

Si el aparato se apaga durante el

RECETAS:

«Sopa de zanahoria: : 800 g de
zanahorias precocidas y 1,2 L de agua
durante 3 min.

« Batido: 250 g de manzana verde con
piel + 150 g de apio + 125 g de kiwi +
180 g de pera + 40 g de espinacas + 225
ml de agua + 50 g de cubitos de hielo.

«Hielo picado: 8 cubitos de hielo
normales.
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funcionamiento, haga lo siguiente:

- Apague el aparato pulsando el botén de
encendido, desenchufelo y déjelo enfriar
aproximadamente 15 0 20 minutos.

- Vuelva a conectar el aparato ala corriente
y continde batiendo.

No sumerja el empujador en un liquido que

esté amds de 80 °C.

El empujador estd disenado para ayudar a

que los ingredientes empujen las cuchillos

de manera puntual. No debe usarse nunca
de forma continua cuando se prepara una
receta caliente.

6 Programas:

Batidos: La batidora funciona a
varias velocidades, alternando,
aproximadamente 1 minuto.

Picar hielo: Infroduzca 8 cubitos de hielo
en el jaro como mdéximo. La batidora
funciona a intervalos de pulsacion
aproximadamente 1T minuto.

Sopa caliente: recalientay bate verduras
previamente cocidas y caldo gracios ala
velocidad de las cuchillos.

Sorbetes: La batidora funciona a
velocidad 6 aproximadamente T minuto.

Frutos secos: TLa batidora funciona
a varias velocidades, alternando,
aproximadamente 2 minutos.

*El botdn «pulse» permite realizar
pulsaciones fuera de los programas.

«Sopa caliente: 450 ml de caldo de
pollo + 120 g de nata espesa + 300 g
de calabacin + 100 g de zanahorias +
50 g de apio + 30 g de pimiento verde.
Las verduras deben estar previomente
cocidas.

« Sorbete: 450 g de fresas congeladas +
240 ml de leche + 130 g de azlcar.



« Mantequilla de frutos secos: 250 g de
cacahuetes sin sal + 40 g de aimendras
laminadas + 100 g de nueces pecan.

ADVERTENCIA: los alimentos duros
dejan marcas en el jarro, lo que no
altera la eficacia del aparato. Los

DESPUES DE USAR EL APARATO

e«Pulse el botdén de encendido y
desenchufe el aparato.

« Vacie el jarro de su contenido, ya que
no estd disenado para amacenar o
conservar la mezcla.

« Utilice un trapo himedo para limpiar el
bloque motor. Séquelo bien.

« No sumerja el blogue motor en agua.

« Para una limpieza fécil, lave las piezas
extraibles con agua y unas gotas de
jaboén inmediatamente después de su
uso.

¢ QUE HACER SI SU APARATO NO FUNCIONA?

alimentos congelados deben ser@
mds pequenos que una nuez.

No anada liquidos calientes a mas

de 80°C.

« El jarro, la tapa y la taza medidora se
pueden lavar en el lavavdiillas, pero la
junta no es apta para lavavajillos.

«Si se lavan frecuentemente en el
lavavaijillas, se pueden danar las
superficies.

« Para una limpieza facil, puede utilizar
el «Programa de limpieza»: Ponga
150 ml de agua y 1 gota de jabdn
de lavavdiillas en el jarro. La batidora
funciona a varias velocidades,
alternando, aproximadamente 1 min
30 segundos.

Problemas

Causas

Soluciones

conectado.

El enchufe no esta

Conecte el aparato a una
toma de corriente con el
mismo voltgje que el indicado
en la placa de identificacion
del aparato.

Compruebe que el jarro de la

El aparato no funciona

El jarro de la batidora no esté
colocado correctamente
sobre el bloque motor.

batidora esté correctamente
colocado sobre el bloque
motor como se explica en el
manual.

El interruptor esta en posicion
de apagado.

Siga las indicaciones para
encender el aparato.

En caso de un error del
software.

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva
a enchufarlo.

El aparato se detuvo
cuando estaba
funcionando

Sobrecarga

Siga las instrucciones en
sobrecarga

Lajunta de silicona no esta
en su sitio o no estd colocada
correctamente.

Cologue la junta de silicona
correctamente en el bloque
motor.
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Problemas

Causas

Soluciones

Vibracién excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el aparato sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es demasiado grande.

Reduzca la cantidad de
ingredientes.

La junta de silicona no esta
en su sitio o no estd colocada
correctamente.

Coloque la junta de silicona
correctamente en el bloque
motor.

Fugas a fravés de la
tapa

El volumen de los ingredientes
es demasiado grande.

Reduzca la cantidad de
ingredientes.

La tapa no estd colocada
correctamente

Coloqgue la tapa
correctamente en el jarro de
la batidora.

Fugas por el fondo del
jarro de la batidora

Deterioro de la hermeticidad
del aparato

Advertencia: las cuchillas no
son extraibles.

Contacte con el servicio
al cliente, consulte la
informacién del folleto de
garanfia.

las cuchillas no giran
con facilidad

Los alimentos froceados
son demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamano o la
cantidad de ingredientes.

El liquido batido esta
demasiado caliente y ha
deformado la junta de
silicona.

Sustituya la junta por una
nueva.
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DESCRICAO DO APARELHO

Copo medidor

Tampa

Copo

Vedante de silicone amovivel
Bloco motor

Calcador

Botdo «Power»

Ecra

Botdo «Start»

Regulagdes de tempo
Regulagdes de velocidade 1-10
Programa de batidos

mMOOWP NOUAWN-

Programa de sopa quente
Programa de frutos secos

Botdo «Pulse»

Programa de gelo picado
Programa de sorvete

Programa de limpeza automdtica

Rxerzem

No ecra LCD:
“H* representa a Ultima velocidade
e amais elevada (10)

ATENQAO as medidas de seguranca fazem parte integrante
do aparelho. Leia-as atentfamente antes de utilizar o novo
aparelho pela primeira vez. Guarde-as para futuras utilizacoes

Aviso:

O aparelho s funciona se o copo estiver devidamente

colocado no lugar.

ANTES DE UTILIZAR O APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ D

o Antes de utilizar o aparelho pela
primeira vez, lave as pe¢as & mdo que
entram em contacto com os alimentos
(copo, tampa e copo medidor) em
dgua quente com detergente para a
loica, exceto o bloco motor.

ADVERTENCIA: As laminas sao

extremamente afiadas e nao sao

amoviveis.

UTILIZAR O APARELHO

«Cologue o aparelho numa superficie
plana para evitar que o copo caia.

« Certifique-se de que o vedante de siicone
estd colocado no lugar, no bloco motor.
Coloque o copo corretamente no bloco
motor.

eInfroduza os ingredientes no copo
montado, sem ultrapassar o nivel méximo
indicado: 2 I. Recomenda-se encher o
copo até meio (1 ) no caso de alimentos
que fagam espuma.
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« Cerfifique-se de que o material de
acondicionamento foi todo retfirado
antes de colocar o aparelho em
funcionamento.

*Ndo utilize a liquidificadora se a
tfampa ndo estiver no devido lugar.

« Assim que acabar de fazer sopa quente,
aguarde até o copo arrefecer entre 2
receitas.

« Para a maioria das receitas, menos de 3
minutos & o fempo suficiente para misturar
liquidos.

« Feche atampa no copo. Cologque o copo
medidor no respetivo encaixe natampa e
blogueie-o, rodando-o.

«Para adicionar ingredientes enquanto
mistura, retire o copo medidor da fampa
e introduza os ingredientes através do



orificio. Tenha atencdo aos possiveis
salpicos.

« Ligue a liquidificadora & fomada e prima
0 botdo «Start (Ligar)» do aparelho. O
aparelho emite um sinal sonoro e o ecrd
fica cinzento.

« Prima o botdo «Start» e 0 ecra fica azul.

« Selecione o programa ou as regulacoes
manuais (fempo e velocidade) e
prima o botdo «Start». Aguarde que a
liquidificadora pare automaticamente.
Se pretender parar a liquidificadora antes
do fim automdatico do programa, prima o
botdo «Start»,

«Ndo agite o bloco motor nem o copo
quando a liquidificadora estiver em
funcionamento.

e Quando utilizar o calcador ou © copo
medidor, segure 0 copo pela pega para
evitar que este caia.

«Quando a liquidificadora estd em
funcionamento, ndo utilize outro acessério
sem ser o calcador para evitar causar
alguma altera¢do no copo.

« Prima (1 para desligar o ecra.

NOTA: Apds fer concluido um ciclo, o motor
necessita de descansar 1 minuto, sobretudo
depois de ter estado a funcionar no tfempo
de trabalho méximo. Seguidamente, o
bloco motor pode voltar a fazer um ciclo no
fempo méximo. Deste modo, apds fer feito
2 ciclos no méximo, o bloco tem de parar
de funcionar até arrefecer & temperatura
ambiente (cerca de 2 horas).

Protecdo de sobrecarga

O aparelho estd equipado com protecdo
de sobrecarga. Esta evita danos no motor
por sobrecarga.

RECEITAS:

«Sopa de cenoura: 800 g de
cenouras previamente cozidas e 1,2
| de dgua durante 3 min.

« Batidos 250 g de macas verdes com
casca + 150 g de aipo + 125 g de
quivis + 180 g de peras + 40 g de
espinafres + 225 ml de agua + 50 g
de cubos de gelo.
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Se o aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda da seguinte
forma:

- Desligue o aparelho no botdo «Starty, retire
a ficha da tomada e deixe o aparelho
arrefecer durante cerca de 15-20 minutos.

- Ligue o aparelho novamente & correnfe
e volte a colocar o aparelho em
funcionamento.

N&o coloque o calcador dentro de liquidos
que excedam os 80°C. O calcador foi
criado para empurrar os ingredientes junto
as 1&minas. Nunca deve ser usado em
continuo durante a prepara¢cdo de uma
receita quente.

6 programas:

Batidos: A liquidificadora funciona a
varias velocidades, alternando ao fim de
cercade 1 minufo.

Gelo picado: Cologue, no méximo, 8
cubos de gelo no copo. A liquidificadora
funciona em intervalos de impulsos
durante cerca de 1T minuto.

Sopa quente: Aquece, mistura legumes
previamente cozidos e caldo, gracas a
velocidade das [Gminas.

Sorvete: A liquidificadora funciona &
velocidade 6 durante cerca de 1 minuto.

Frutos secos: A liquidificadora funcionaa
v@rias velocidades, alternando ao fim de
cerca de 2 minutos.

*O botdo «Pulse» permite dar algum impulso
fora dos programas.

« Gelo picado: 8 cubos de gelo.

« Sopa quente: 450 ml de caldo de
galinha + 120 g de natas + 300 g de
curgetes + 100 g de cenouras + 50 g
de qipo + 30 g de pimenta verde. Os
legumes tém de estar previamente
cozidos.

«Sorvete: 450 g de morangos



congelados + 240 ml de leite + 130
g de acucar.

« Manteiga de frutos secos: 250 g
de amendoins sem sal + 40 g de
améndoas laminadas + 100 g de
nozes peca.

APOS UTILIZAR O APARELHO

ePrima o bot&o «Start» e desligue o
aparelho da corrente.

e Esvazie o preparado, o copo ndo
foi concebido para armazenar nem
conservar alimentos.

« Para limpar o bloco do motor, utilize um
pano hdmido. Seque-o bem.

« Nunca mergulhe o bloco do motor em
Aagua.

« Para uma limpeza fécil, lave as pecas
amoviveis em dgua com algumas
gotas de detergente para a loica
liquido, imediatamente apds a sua
utilizacdo.

O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONAR?

ATENCAO: os alimentos rigidos@
deixam marcas no copo mas nGo
alteram a eficacia do produto. Os
alimentos congelados tém de ser
mais pequenos do que uma noz.

Nao adicione liquidos quentes
acima dos 80 °C.

« O copo, a tampa e o copo medidor
podem ser lavados na maquina de
lavar louga, ao contrdrio do vedante
que deve ser lavado & mdo.

e Lavar com frequéncia na madaquina
de lavar louca pode vir a danificar as
superficies.

« Para uma limpeza facil, pode utilizar o
“Programa de limpeza”: Coloque 150
ml de dgua e 1 gota de detergente
paraa louca no copo. A liquidificadora
funciona a varias velocidades,
alternando ao fim de cerca de 1,56

minutos.

PROBLEMAS

Causas

Solugoes

A ficha ndo estd ligada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com voltagem igual
& indicada na placa sinalética
do aparelho.

Verifique se o copo

O aparelho ndo
funciona.

O copo da liquidificadora ndo
estd corretamente colocado
no bloco do motor.

da liquidificadora esta
corretamente colocado no
bloco do motor, conforme
explicado no folheto.

O botdo «Start» estd na
posicdo «OFF» (desligado).

Siga as indicacdes para
colocar o aparelho em
funcionamento.

Em caso de erro de software.

Desligue o aparelho, aguarde
alguns minufos e volte a
liga-lo.

O aparelho parou
durante o seu
funcionamento

Sobrecarga

Siga as instru¢cdes no §
Sobrecarga.

Ndo tem vedante de
silicone ou este ndo esta
corretamente colocado.

Cologue o vedante de
silicone corretamente no
bloco do motor.
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PROBLEMAS

Causas

Solugoes

Vibragdes em excesso

O produto ndo esta assente
numa superficie plana.

Coloque o aparelho numa
superficie plana.

Tem demasiados ingredientes.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

NGo tem vedante de
silicone ou este ndo estd
corretamente colocado.

Cologue o vedante de
silicone corretamente no
bloco do motor.

Verte liquido pela
tampa

Tem demasiados ingredientes.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

A tampa ndo esta
devidamente colocada

Cologue a tampa
corretamente no copo.

Verte liquido pelo
fundo do copo.

Deterioracdo da
estanquicidade do aparelho

Atencdo: as ldminas ndo sGo
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor,
consulte os contactos no
folheto de garantia.

As l&minas n&o giram
com facilidade

Alimenfos demasiado
grandes ou demasiado rijos.

Reduza a quantidade de
ingredientes.

O liguido processado
estd demasiado quente
e distorceu o vedante de
silicone.

Substitua o vedante por um
novo.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

Misurino

Coperchio

Caraffa

Guarnizione in silicone amovibile
Unitd motore

Spingitore

Pulsante di accensione

NoohrwN=

Schermo

Pulsante di avvio
Regolazioni ora

. Regolazioni velocitd 1- 10

ATTENZIONE

com»

Le precauzioni

e ©

Programma Frappée
Programma Zuppa
Programma Noci

Pulsante Pulse

Programma Rompi-ghiaccio
Programma Sorbetto
Programma Autopulizia

RemTOmm

Sul display LCD:
“H” rappresenta la velocitd pit
elevata (10)

di sicurezza fanno parte

dell’apparecchio. Leggere affentamente le precauzioni di sicurezza
prima di usare I'apparecchio per la prima volta. Conservale in un
posto dove possano essere trovate e consultate in seguito.

AVVERTENZA

L’apparecchio pud funzionare solo se la caraffa &

correttamente.

€ posizionata

PRIMA DI UTILIZZARE L’APPARECCHIO PER LA PRIMA VOLTAT D)

« Prima di ufilizzare I'apparecchio per la
prima volta, lavare a mano le parti che
enfrano in contaffo con gli alimenti
(caraffa, coperchio e misurino) in
acqua tiepida e sapone, ad eccezione
dell’unitd motore.

ATTENZIONE: Le Ilame sono

estremamente dffilate e non amovibili.

ISTRUZIONI D’'USO

« Posizionare | apparecchio su una superficie
piana per evitare che la caraffa si rovesci.
« Assicurarsi che la guarmnizione di silicone sia
posizionata nell’'unitd motore. Posizionare
correttamente la caraffa nell’unitd motore.

«Infrodurre gli ingredienti nella caraffa
assemblata senza eccedere |l livello
massimo indicato: 2 L Nel caso di alimenti
schiumosi, si raccomanda di riempire la
caraffaametd (1 L).

« Dopo la preparazione di una zuppa calda,
attendere finché la caraffa si raffreddi fra
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e Assicurarsi che futti gli imballaggi
siano stati rimossi prima di azionare
|'apparecchio.

*Non azionare il frullatore se il coperchio
non € ben posizionato.

una ricefta e I'altra,

«Sono sufficienti meno di 3 minuti di
miscelazione per mescolare i liquidi nella
maggior parte delle ricette.

eBloccare il coperchio sulla caraffa.
Posizionare il misurino nel suo scomparto
sul coperchio e bloccarlo ruotandolo.

«Per aggiungere ingredienti durante la
miscelazione, rimuovere il misurino dal
coperchio e aggiungere gli ingredienti
aftraverso il foro di alimentazione. Fare
aftenzione al rischio di spruzzi.



«Collegare il frullatore e premere il
pulsante di accensione in basso a destra
sull’apparecchio. Il prodotto emette un BIP
e lo schermo siilumina di colore grigio.

« Premere il pulsante di awvio e lo schermo si
ilumina di colore blu.

« Selezionare il programma o le impostazioni
manuali (durata e velocitd) e premere
il pulsante di awvio. Aftendere I'arresto
automatico del frullatore. Se si desidera
fermare il frullatore prima del termine
automatico del programma, premere il
pulsante di awvio.

« Non agifare I'unitd motore o la caraffa
quando il frullatore € in funzione.

e Quando si utilizza il pressino o il misurino,
tenere la caraffa per il manico per
impedirne la caduta.

«Quando il frullatore € in funzione, non
utilizzare accessori diversi rispetto al
pressino per non alterare la caraffa.

o Premere il pulsante (') per spegnere lo
schermo.

NOTA: L'apparecchio deve riposare
1 minuto dopo aver completato un
ciclo alla massima velocitd, dopodiché
I'apparecchio pud essere riavviato per un
nuovo ciclo alla massima velocita. Pertanto,
dopo al massimo 2 cicli, il funzionamento
dell'apparecchio deve essere sospeso fino
a che raggiunga la temperatura ambiente
(fempo di raffreddamento circa 2 ore).

Protezione da sovraccarico
L'apparecchio & dotato di una protezione
da sovraccarico. Questo evita che il motore
sia danneggiato in caso di sovraccarico.

Se I'apparecchio si spegne durante il

RICETTE:

e Zuppa di carote: 800 g di carote
precotte e 1,2 L di acqua per 3
minuti.

« Frappé: 250 g di mela verde con la
buccia + 160 g di sedano + 125 g dii
kiwi + 180 g di pera + 40 g di spinaci
+ 225 ml di acqua +50 g di ghiaccio.
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funzionamento, procedere come indicato:
-Spegnere |'apparecchio utilizzando il
pulsante di accensione, scollegare e
lasciar raffreddare per circa 15-20 minuti.
-Ricollegare ["apparecchio
all'alimentazione elettrica e riprendere la
miscelazione.

Non immergere il pressino in liquidi di
femperatura superiore a 80°C.

II pressino non deve essere usato per
spingere gli ingredienti contro le lame.
Non usarlo ininterrottamente durante la
preparazione diricette calde.

6 programmi:

Frappé: Il frullatore funziona a diverse
velocitd alternate per circa 1 minuto.

Rompi-ghiaccio: Inserire massimo
8 cubefti di ghiaccio nella caraffa. I
frullatore lavora aintervalli di pulsozioni per
circa 1 minuto.

Zuppa: riscalda e mescola verdure
precotte e brodi grazie alla velocita delle
lame.

Sorbetto: |l frullatore funziona a velocitd 6
per circa 1 minuto.

Frappé: | frullatore funziona a diverse
velocitd alternate per circa 2 minuti .

«ll pulsante di accensione consente di dare
alcune pulsazioni senza selezionare un
programma.

* Rompi-ghiaccio: 8 cubetti di
ghiaccio di normali dimensioni.

e Zuppa calda: 450 ml di brodo di
pollo + 120 g di crema densa +300
g dizucchine + 100 g di carote + 50
g di sedano + 30 g di pepe verde.
Le verdure devono essere precotte.



« Sorbetto: 450 g di fragole congelate
+ 240 ml di latte + 130 g di zucchero.

« Burro di noci: 250 g di arachidi non
salate+ 40 g di mandorle in scaglie +
100 g di noci pecan.

DOPO ISTRUZIONI D’'USO

« Premere il pulsante di accensione e
scollegare I'apparecchio.

e Svuotare il composto, la caraffa
non funge da contfenitore per la
conservazione.

« Per pulire I'unitd motore, utilizzare un
panno umido. Asciugare con cura.
« Non immergere mai I’'unitd motore

nell’acqua.

e Per una facile pulizia, lavare le
parti amovibili in acqua con poche
gocce di detersivo, subito dopo
Iutilizzo.

CHE FARE SE L’APPARECCHIO NON FUNZIONA?

ATTENZIONE: gli alimenti dalla@
consistenza dura lasciano segni
sulla caraffa senza compromettere
I’efficienza del prodotto. Il cibo
congelato deve essere pill piccolo
rispetto a una noce.

Non aggiungere liquidi caldi
superiori a 80°C.

e La caraffa, il coperchio e il misurino
possono essere lavatiin lavastoviglie,
al contrario della guarnizione.

eUna pulizia frequente nella
lavastoviglie rischia di danneggiare

le superfici.
e Per una facile pulizia, € possibile
utilizzare il “Programma Pulizia”:

Mettere 150 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo per piafti nella caraffa. li
frullatore funziona a diverse velocitd
alternate per circa 1 minuto e 30.

Problemi

Cause

Soluzioni

La spina non & collegata.

Collegare I'apparecchio a ung
presa con |o stesso voltaggio
indicato sulla farghetta
dell’apparecchio.

L'apparecchio non

4 sull’unitd motore.
funziona

La caraffa del frullatore non
& posizionata corretfamente

Verificare che la caraffa
del frullatore sia posizionata
correttamente sull’unita
motore, come spiegato nel
foglio illustrativo.

posizione OFF.

Il pulsante di accensione € in

Seguire le indicazioni per
avviare I'apparecchio.

In caso di difetti del software.

Scollegare I'apparecchio,
attendere alcuni minuti e
ricollegarlo.

, - Sovraccarico
L'apparecchio si

Seguire le istruzioni al
paragrafo «Sovraccarcon.

blocca durante |l
funzionamento.

La guarnizione in silicone

& mancante o non
correttamente posizionata.

Posizionare la guarnizione di
silicone sull’unitd motore.
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Problemi

Cause

Soluzioni

Vibrazioni eccessive

Il prodotto non & posizionato
su una superficie piana.

Posizionare il prodotto su una
superficie piana.

Volume degli ingredienti
troppo elevato.

Ridurre la quantitd di
ingredienti da miscelare.

La guarnizione in silicone
€ mancante o non
corretfamente posizionata.

Posizionare correttamente
la guarnizione di silicone
sull’unitd motore.

Fuoriuscita dal
coperchio

Volume degli ingredienti
troppo elevato.

Ridurre la quantita di
ingredienti da miscelare.

Il coperchio non & posizionato
correttamente

Posizionare il coperchio
corretfamente sulla caraffa
del frullatore.

Fuoriuscita dalla parte
inferiore della caraffa
del frullatore

Deterioramento della tenuta
stagna dell’apparecchio

Aftenzione: le lame non sono
amovibili.

Contattare il servizio clienti,
vedere le informazioni di
contatto nelle condizioni di
garanzia.

Le lame non ruotano
faciimente

Pezzi di alimenti froppo grandi
o duri.

Ridurre la dimensione o la
quantita di ingredienti da
miscelare.

Il liquido miscelato & troppo
caldo e ha deformato la
guarnizione di silicone.

Sostituire la guarnizione con
una NUOVA.

20




MNEPIFPA®H THX ZYZKEYHX

KoUma pétpnong

Kamékt

Kavara

AQapoUEVOG CUVEEDHOG OTEYAVOTIOINONG
and GNKSVN

Kevtpikn povada (Bdon potép)

‘EpBolo mieong

Koupmi evepyormoinong

006vn
Koupmi exkivnong
PuBpioceig xpovou

Owp Nou b=

o @

D. Pubpicegtayumrag 1- 10

E. Tpdypappayiasmoothie

F.  Mpoypappa ya (eotég ooumeg

G. [pdypappayia &npoug kapmoug

H. KoupmimoApov

. Mpoypapua Bpavong nqyou

J.  Tpdypappaya oopune

K. Mpdypappa autépatou kabapiopol
ItnvoB6vn LCD:

To «H» amewoviel T TeeuTaia Kat uPnAoTEPN

TayxUtnta (10)

I'IPOZOXH ot odnyiec aocpa)\aac QIOTEAOUV MEPOC TNG OUOKEUNC.
AloPGoTe TG TIPOEKTIKA TIPWV XPNOILOTIONOETE TN VEQ 0aG GUOKEUN

yam

Wt @opd. QuAdETe TIC og oneio orou Ba pmopeite va Tig Ppeite

€UKOAQ Kall va I oupBouleuteite 0To PENOV.

MPOZOXH:

H ouokeun pmopei va Aermoupyei uovo edv eival owotd tomoBemévn n

Kavdra.

MPIN XPHZIMOMOIHEETE TH EYZKEYH ZAZ rA NPQTH ©0PAIID

e [1plv XPNOIUOTIOINOETE TN OUCKEUNH 0aG
yla TpwTn @opd, TMAUVETE OTO XE€pL, HE
(01O VEPO KAl 0ATOuVL, Ta PéPN TNG TTOU
£PXOVTal OE EMAPN UE TA TPOPIUA, EKTOG
amd v KevTpIki povada (kavata, Kamdki
Kat kouTa pétpnong).

MPOZOXH: Ou Aemideg €ivar e§aipeTika

axHneEC Kat Sev agaipouvrat.

XPHZIH THXZ ZYZKEYHZ

» TomoBEeTAOTE TN GUOKEUN O€ minedn em@avela
WOTE VA AmOPUYETE TUXOV TITON TG KaVATag,

 Y1yoUpeuTeite 0TI 0 SAKTUMOG OTEYAVOTOINoNG
ano olikovn ivat otn B€on Tou emdvw otV
KEVTPIKI| Lovada. TomoBEToTe GwoTd TNV Kavata
OTNV KEVIPIKY Hovada.

o TomoBeTOTE TO OUOTATIKA péoa  OTNV
ouvappoloynpévn kavdta xwpig va umepPeite
v avwtatn otdoun mou eépet v évdeidn: 2 L.
TUVIOTOULE Val YEUICETE TNV KavdTa Péxpl Tn péon
(1L) 6tav mpoKerTal 1o TpO@ia ou Snutoupyoluv
appo.

2]

o YIyoupeuTeite OTIL €xouv a@alpeBei Oha
Ta pépn G cuokevaaoiag mptv BEcETe TN
OUOKEUN O€ AelToupyia.

e Mnv BéteTe 0 AerToupyia TO PMAEVTEP €QV
Sev gival otn B€on Tou TO KATTAKL.

o Apol @TidEete (€0t cOUMQ, TEPIUEVETE Va
KPUWOEL N KAVATA PEXPL VA aPXIOETE TNV EMOpEVN
ouvtayn.

© 3 \eTTTA EiVOll UTTEPAPKETA YIa TNV AVAKELEN UYPWV
VIO TIG TTEPIOOATEPEG CLVTAYEG.

o K\elbwoTe To kamdki otnv Kavata. TomoBetriote
TNV KOUMa PETPNnong otn B€on Tng oTo Kamdkt kat
KAEIOWOTE MEPIOTPEPOVTAC TNV.

o [la va mpoobéoete ouotatika Katd tn Sidpkela
NG aVApEIENG, aQAIPEDTE TNV KOUMA METPNONG
QMo TO KATTAKI KOl TIPOOBEDTE T OUCTATIKG PEOW
NG omr¢ Tpogodooiac. MpooedTe yiati umdpyel



Kivouvog mraihiopato.

o Balte 1o pmiévtep otnv mpiCa kat mMEOTE TO
KOup{ evepyoroinong oto Katw G&id TpApa tng
ouokeun¢. To mpoidv exmépmel éva fixo MIIM, n
086vn avdpel kal yivetat yKpL.

o [i€oTe TO KOUWI €KKivNONG Kat n 086vn yivetat
Ume.

o EmAéETE TO MPOYpaPHA 1 TIC M QUTOHOTES
pubioelg oag (xpovo Kat TaxUTNTa) Kat TECTE TO
KoupT ekkivnong. MepIpEVETE va OTAUATAOEL TO
Um\évtep autopaTwe. EGv BéNete va otapatioeTe
TO UMAévTep TPV Mo TNV autopatn Aén Tou
TIPOYPAUMATOG, TIETTE TO KOUTT EKKIVONG.

o Mnv Kouvdte Tnv KevtpIkr povdda i v kavdta
OTaV TO UMAEVTEP €ival OE AerToupyia.

« OTav XPNOILOTOLE(TE TO Epyaeio GUVONYNG ) TNV
Kouma PETPNONG, KPATAOTE TV Kavdta amd tn
Ao} G WOTE va amogUYETE TUXOV TTTWON.

e¢Otav 10 pmMéviep eival O Aettoupyia, unv
xpnotuoroleite GMa e€aptripata ekTog amd to
epyaleio oOVONYNG WOTE va amo@UYETE TUXOV
aMoiwon ¢ kavaTag.

o [éote 0 (D YI0L VOl OTTEVEQYOTTOIOETE TNV 086V,

IHMEIQXH: H povada mpémel va peivel avevepyn

yia 1 Aemto a@dtou ohokAnpwbei évag KUKAOG

€QV N CUOKEUN AEITOUPYOUDE OTO UEYIOTO XPOVO,

Kal émerra n povada pmopei va Aeitoupyrioel Eava

0TO PéyloTo yia éva KUKANo akdpa. Etal, apdtou

Aermoupyrioel 0To PéIoTo Yia 2 KUKAOUG , N povada

TIPEMEL VA OTAUOTACEL VA AelToupyei wg 6Tou

KPUWOEL o Beppokpacia mepiBalovTog (mepimou

2 WPEG XPOVOG KPUWHATOG).

lMpoaotacia ané unepeopTwon

H cuokeur| SloBétel mpooTtacia and unepPOPTWON.

‘ErotmpolapBavetat n mpokhnon BAGRNG oo potép

ZYNTATEXZ

« Kapotdoouma: 800 g mpoplayelpepéva Kapota
Kat 1,2 L vepo yia 3 Aermtd

« Smoothie: 250 g mpdcivo prido pe ™ eAovda +
150 g oé\wo + 125 g aktvidio + 180 g ayAadt +
40 g omavakt+ 225 mlvepo +50 g méyoc.

* Opavon Mayou: 8 KAVOVIKA TaydKkia.

o Zeoti oouma: 450 ml {wudg kotag + 120 g
Kpépa ydAaktog +300 g kohokubia + 100 g
kapdta + 50 g oéhvo + 30 g mpdovn mimeptd. Ta
AAXQVIKA TIPETTEL VA EVOIL TTPOHAYEIPEUEVAL

o Zoppmé: 450 g KATEWYUYHEVESG PPAOUAEG + 240
mlydha + 130 g {axapn.
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AOyw UMEPPOPTWONG.

Edv n ouokeur) amevepyomnoinOei katd T Aertoupyia,

KAVTE Ta akdAouba:

- ATEvEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN XPNGILOTIOIVTAG TO
Koupni evepyomoinong, BydAte v amoé v mpila
Kal aprioTE TNV va KPUWOEL yia mepimou 15-20
Nemmtd.

- ZQVaoUVOEDTE TN GUOKEUN 0TV TIAPOXT} PEVUATOG
KQl CUVEXIOTE TNV avAPEEn.

Mn Bubiete 1o epyaleio wBnong oe uypd mou

unepPaivouv Toug 80° C.

To epyaleio Ponbdel Ta cuotatikd va wbouve

ue akpiPela Tic Aemidec. Aev mpémel moté va

XPNOILOTIOLEITA CUVEXOHEVO KATA TV TIPOETOAGIA

£VOG KAUTOU TATOU.

6 mpoypappaTa:
Smoothie: To um\évtep Aerroupyei o€ Sidpopeg
TaxUtnTeG mou evaAdooovTal yia mepimou 1
Aermto.
Opavon mayou: TormoBeTeite T0 MOV 8 TaydKIa
otnv Kavdta. To pmAéviep Aeitoupyei pe
Slaheipparta maAUov yia miepimou 1 AemTo.
Zeoth) oouma: {avaleoTaivel Kal avapelyvUel
TIpOUAyEIpEPEVA Aayavikd Kat {wud Xapn otnv
TaUTNTA Twv Aemidwv.
Zoppmé: To umévTep ertoupyei oty Tayutnta 6
ylamepimou 1 Aemo.
Znpoi kapmoi: To umAéviep Aeitoupyei o€
S14@opeg TaxUTNTEG ToU EvalldaoovTal yia
Tepimou 2 Aemta.

<To KoUMi TTAAUOU EMITPEMEL TNV TIAPAYWYH TTOALOU
EKTOG TIPOYPAHHOTOC.

» QuoTikoBouTupo: 250 g avdhaTta QuOTIKIa +
40 g koppéva apUySaha + 100 g GUOTIKIC TTEKAV.

MPOXOXH: ta OKAnpd TPO@IUA APHVOUV
oNMAadla otV Kavdara, wotoco autd Sev
aA\OWWVEL TNV QNMOTEAECUATIKOTHTA TOU
TIPOIOVTOG. Ta KATEPUYHEVA TPOPINT TIPETTEL
va gival pey£Boug LIKPOTEPOU Amd VA (PUOTIKL.
Mnv npooBétete {eotd uypa oe Beppokpacia
navw ané 80°C.



META TH XPHZH THXZ ZYZKEYHZ

o [iéate TO KO Evepyomoinong Kat BydAte
OUOKeUN amod v mpia.

» AbeldoTe To TEPIEXOHEVO, KABWG N KavaTa Sev
mpoopiletal yla amoBrikeuon 1 ouvtrpnon
TPOPIWV.

ella va kaBapioete TV Kevipiki Hovada,
XPNOWOTIOIOTE €va LYPO TIAVL. ZTEYWWOTE TV
TIPOCEKTIKA.

o [Toté un Pubilete TV KevTpIKN LovAada O VEPO.

o [0 eUKONO KABAPIOPO, TAUVTE Ta AYAIPOUHEVT
pépn HE VEPO Kall AiyEG OTAYOVEG LYPS TIIATWY,
OUEOWG UETA TN XPHON.

TINA KANETE EAN H XYZKEYH ZAX AEN AEITOYPrIEI

- ®

e H kavdra, To KamdKl Kat n KoUma PETpnong
UMopouv va KaBapiotolv 0To MAVTHPIO THATWY,
oG 0 SakTUNOG OTeyavomoinong dev pmopeiva
MO oTO MALVTAPIO TETWV.

eTo OUXVO TINUOIMO OTO TAUVTAPIO TIATWY
evOéxeTal va ipokahéoel BAAPN OTIG EM@PAVELES,

ella €UKOAO KaBaplopod, umopeite va
Xpnotpomolfoete v emoyn “Mpdypappa
kaBaptopov”: Pi€te 150 ml vepo kai 1 otayova
uypd matwv otnv Kavdata. To pmiéviep
Aertoupyei og  SldpopeC TaxUTNTEG TIOU
evadooovtal yia miepimou 1 Aerd 30.

MpopAnpara

Artieg

Nooeig

H mpiCa Sev eivat ouvdedepévn.

JUVS£OTE T OUOKEUN OF pia
mipiCa pe tnv iSla tdon pe autiv
TI0U UTTOSEIKVUETAL OTNV TIVAKISa
XAPOKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNG.

H ouokeun Sev Asttoupyei povada.

H kavata tou pmévtep Sev €xel
TOmOBETNOEl CWOTA OTNV KEVTPIKN

EAéyEte €dv n kavata tou
umAévtep £xel TomoBeTnBei owotd
OTNV KEVTPIKY Hovada omwg
umoSelkvUeTal 0To GUARASIO.

otn B¢on OFF.

0 S1akomTNg evepyomoinong ivat

AkolouBriote Tig 0dnyieg exkivnong
TNG CUOKEUNG.

Te mePIMTWOn 10U 0TO AOYIOUIKO.

Bydhte ™ ouokeun ané tnv mpila,
TIEPIPEVETE PEPIKA AETTTA KAl BAATE
v &avd otnv nipida.

Yneppodptwon
H ouokeur oTapdTnoE v

Akoloubnote Ti 0dnyiec Tou §
Yneppoptwon.

ATav o€ Aettoupyia

0 SaktuMog oTeyavomoinong
amd olhikovn Aeimet ) Sev éxet

TomoBetriote Tov SakTuAio
oteyavomoinong amo okdvn

TtonoBetnBei owotd.

OWOTA OTNV KEVIPIKA povada.

YmnepBoAikoi kpadaopoi

To mpoiov Sev ival TomoBetnuévo
o€ eMimedn em@avela.

TomoBeTrOTE TN OUOKEUN O€ €Mimedn
emedvela.

O 6YKOG TwV CUCTATIKWY gival
umePBONKAG.

Mewworte v moodTnTa Twv
OUCTATIKWY TTOU BENETE Val
€MeCEPYAOTEITE.

0 daktuMog oTeyavomoinong
amo6 oINKOVN Aeimel 1) Sev €xel
TomoBeTnBei owotd.

TomoBetriote Tov SakTuAo
OTeEyavomoinong amd oiikovn
OWOTA OTNV KEVTPIKA Hovada.
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MpopAfpara Artigg Mooz
. R Mewote tnv moodTnTa TWV
Sn(;\gézc)\ﬁgccummmwv evat OUOTATIKWV TTOU BéNETE va
g eMe€ePYAOTE(TE.

Awappor) and To Kamaki

To kamdki Sev gival owotd
Tomobetnuévo

TomoBeT0TE TO KAMAKI CWOTA 0TV
KQaVATO TOU UIMAEVTED.

Awappor) and t fdon g
KAVATAG TOU PITAEVTED

EAGTTWHA 0N OTEYaVOTNTA TG
OUOKEUNG

Mpoooxn: ot Aemideg Sev
agaipouvvral.

EmkolvwvAoTE pE TO KEVTPO
e€unnpétnong meAatwy, ota
OTOIXElD EMKOWWVIOG IOV
avaypd@ovtat oto GUANGSIO TNG
€yyonone.

ot Aemideg Sev yupilouv
g0KoAa

Ymapyxouv oAU peydAa ry oAU
OKANPA KOUHATIO TPOQ{HWV.

Mewote To péyeBog 1) Tnv moodTnTa
TWV OUOTATIKWV TIoU eMe&epYAleoTE.

To uypo Tou avapelyvUETe givat
umepPoAika (€0TO Kal £Xel AMNOIWOEL
Tov SaKTUAIO OTEYavoToinong and
GIAIKOVI.

AVTIKATOOTAOTE TOV SAKTUAIO
OTEYAVOTIOINONG HE €va KAIVOUPYIO.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

e @

1. Vulstop E. Programma Smoothie
2. Deksel F. Programma Hete soep
3. Kan G. Programma Noten

4. Afneembare siliconen pakking H. Pulsknop

5. Motorblok I. Programma Jscrush

6. Stamper J. Programma Sorbet

7. Aan-uitknop K. Programma Autoclean
A. Scherm Op lcd-scherm:

B. Startknop “H” staat voor de laatste en
C. Tijdinstellingen hoogste snelheid (10)
D. Snelheidsinstelingen 1 - 10

OPGELET: de veiligheidsvoorschriften worden bij het apparaat
geleverd. Lees deze voorschriffen aandachtig door voordat u
uw nieuwe apparaat voor het eerst gebruikt. Bewaar ze op een

veilige plek, zodat u ze later als referentie kunt gebruiken.

Waarschuwing:

Het apparaat werkt alleen als de kan juist is geplaatst.

VOORDAT U UW APPARAAT VOOR HET EERST GEBRUIKT D)

e Voordat u uw apparaat voor de
eerste keer gebruikt, moet u de
onderdelen die in contact komen
met voedsel (kan, deksel en vulstop)
met de hand wassen in warm
zeepsop (met uitzondering van het
motorblok).

WERKEN MET HET APPARAAT

o Zet het apparaat op een viakke
ondergrond zodat de kan niet kan
omvallen.

« Zorg dat de siliconen pakking op het
motorblok is geplaatst. Positioneer de
kan correct op het motorblok.

« Doe de ingredi&ntenin de kan zonder
het aangegeven maximumniveau te
overschrijden: 2 liter. Het is raadzaam
de kan maar voor de helft (1 liter) te
vullen voor voedsel dat schuimt.

e Wacht na het maken van warme
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OPGELET: de messen zijn vlijmscherp

en kunnen niet worden verwijderd.

eZorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd
voordat u het apparaat gebruikt.

*Gebruik de blender niet zonder
deksel.

soep tot de kan is afgekoeld, voor u
het volgende recept bereidt.

« Minder dan 3 minuten mixen is voor
de meeste recepten genoeg om
vloeistoffen te mengen.

« VVergrendel het deksel op de kan.
Plaats de vulstop in de gleuf op het
deksel en vergrendel het door te
draaien.

«Om ingrediénten toe te voegen
tijldens het mengen, verwijdert
u de vulstop van het deksel en



voegt u ingrediénten toe door de

vulopening. Houd rekening met

spetters.

Sluit de blender aan en druk op de

aan-uitknop rechtsonder op het

apparaat. Het product maakt een
piepgeluid en het scherm licht grijs
op.

Druk op de startknop en het scherm

licht blauw op.

Selecteer uw programma of

handmatige instellingen (tijd en

snelheid) en druk op de startknop.

Wacht tot de blender automatisch

stopt. Als u de blender wilt

stoppen voordat het programma
automatisch wordt beéindigd, drukt

u op de startknop.

Schud het motorblok of de kan niet

wanneer de blender wordt gebruikt.

Als u de stamper of vulstop gebruikt,

moet u de kan bij de handgreep

vastpakken zodat deze niet kan
vallen.

« Wordt de blender gebruikt, gebruik
dan geen andere accessoires dan
de stamper om beschadiging van
de kan te voorkomen.

e Druk op ([) om het scherm uit te
zetten.

OPMERKING: Het apparaat moet 1

minuut rusten na het voltooien van

een cyclus waarbij het apparaat
voor de maximale werktijd werd
gebruikt. Daarna kan het apparaat
weer maximaal één cyclus worden
gebruikt. Dus nadat het apparaat
maximaal 2 cycli is gebruikt, mag
het apparaat niet worden gebruikt
totdat het is afgekoeld tot de

omgevingstemperatuur (ongeveer 2

uur afkoeltijd).

Overbelastingsbeveiliging

Het apparaat is uitgerust met

overbelastingsbeveiliging. Dit

voorkomt dat de motor beschadigd
raakt door overbelasting.

Als het apparaat uitschakelt wanneer
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het in gebruik is, ga dan als volgt te

werk:

-Schakel het apparaat uit met de
aan-uitknop, haal de stekker uit het
stopcontact en laat ongeveer 15-20
minuten afkoelen.

-Steek de stekker weer in het
stopcontact en ga door met
mengen.

Dompel de duwer niet onder in een
vloeistof dat 80 °C overschrijdt. De
duwer is beoogd om te helpen de
ingrediénten goed tegen de messen
te duwen. Hijj dient nooit voortdurend
gebruikt te worden tijJdens het
bereiden van een warm gerecht.

6 programma’s

Smoothie: de blender werkt
op verschillende snelheden die
ongeveer 1 minuut lang worden
afgewisseld.

Nscrush: doe maximaal 8 ijsklontjes
in de kan.De blender werkt ongeveer
1 minuut lang in pulsintervallen.

Hete soep: verwarmt en mengt
voorgekookte groenten en bouillon
dankzij de snelheid van de messen.

Sorbet: de blender werkt ongeveer
1 minuut lang op snelheid 6.

Noten: de blender werkt op
verschillende snelheden die
ongeveer 2 minuten lang worden
afgewisseld.

*Met de pulsknop kunnen er impulsen
buiten de programma’s worden
toegepast.



RECEPTEN:

« Wortelsoep: 800 g voorgekookte
wortels en 1,2 | water (3 min.)

« Smoothie: 250 g groene appels met
schil + 180 g selderij + 125 g kiwi’s +
180 g peren + 40 g spinazie + 225 ml
water + 50 g ijsblokjes.

* Gemalen ijs: 8 gewone ijsblokjes.

* Warme soep: 450 ml kippenbouillon
+ 120 g volle room +300 g courgettes
+ 100 g wortels + 50 g selderij + 30 g
groene paprika’s. Groenten moeten
worden voorgekookt.

NA HET WERKEN MET HET APPARAAT

e Druk op de aan-uitknop en haal de
stekker uit het stopcontact.

e Leeg de inhoud van de kan; deze is
niet bedoeld voor het bewaren van
voedsel.

e Gebruik een vochtige doek om
het motorblok te reinigen. Goed
afdrogen.

« Dompel het motorblok nooit onder in
water.

* U kunt de afneembare onderdelen
eenvoudig reinigen in water met een
paar druppels afwasmiddel, direct na
gebruik.

@

* Sorbet: 450 g bevroren aardbeien +
240 ml melk + 130 g suiker.

* Notenboter: 250 g ongezouten
pinda’s + 40 g amandelschaafsel +
100 g pecannoten.

OPGELET: hard voedsel laat sporen
na op de kan zonder de efficiéntie
van het product te beinvioeden.
Bevroren voedsel moet kleiner zijn
dan een noot.

Voeg geen vloeistoffen warmer dan

80°C toe.

«De kan, het deksel en de vulstop
kunnen in de vaatwasmachine
worden gereinigd, maar de pakking
is niet vaatwasserbestendig.

«Regelmatig reinigen in
vaatwasmachine kan
opperviakken beschadigen.

* Met het programma “Auto Clean”
kunt u het apparaat eenvoudig
reinigen: Doe 150 ml water en 1
druppel afwasmiddel in de kan.
De blender werkt op verschillende
snelheden die ongeveer 1,5 minuut
lang worden afgewisseld.

de
de

WAT TE DOEN ALS JOUW APPARAAT NIET GOED WERKT?2 "D

Problemen Oorzaken Oplossingen
TR Sluit het apparaat aan op een stopcontact
sDTg sTCeokrl?% é'rT niet in het met dezelfde netspanning als aangegeven
P ' staat op het kenplaatje van het apparaat.
De kan van de blenderis | Controleer of de kan van de blender juist op
Apparaat niet juist op het motorblok | het motorblok is geplaatst zoals beschreven
werkt niet geplaatst, in de gebruiksaanwijzing.

BI? aan-uitknop staat op

Volg de instructies om uw apparaat aan fe
zetten.

Een softwarefout,

Haal de stekker uit het stopcontact, wacht
een paar minuten en sluit het apparaat
weer aan.
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Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat is gestopt
terwijl het werd gebruikt

Het apparaat is overbelast

Volg de instructies in §
Overbelasting.

De siliconen pakking ontbreekt
of is niet juist geplaatst,

Plaats de siliconen pakking
juist op het motorblok.

Overmatige trillingen

Het apparaat is niet op een
viakke ondergrond geplaatst.

Zet het apparaat op een
viakke ondergrond.

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

De siliconen pakking ontbreekt
of is niet juist geplaatst.

Plaats de siliconen pakking
juist op het motorblok.

Lekkage langs het
deksel

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Het deksel is niet goed
geplaatst

Plaats het deksel juist op de
kan van de blender.

Lekkage aan de
onderkant van de kan

Waterdichtheid van het
apparaat is afgenomen

Opgelet: de messen zijn niet
uitheembaar.

Neem contact op met
de klantenservice, zie
contactgegevens in het
garantie-boekje.

De messen draaien niet
makkelijk

De ingrediénten zijn te groot
of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

De gemengde vloeistof was
te warm en heeft de siliconen
pakking vervormd.

Vervang de pakking door een
nieuwe.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

Messbecher

Deckel

Krug

Abnehmbare Silikondichtung
Motorblock

Stopfer

Ein-/Aus-Schalter

NoghrwN =

Display

Starttaste

Zeiteinstellungen
Geschwindigkeifseinstellungen 1-10

cowp

e @

Smoothie-Programm
Programm fUr heiBe Suppen
Programm fUr NUsse
Pulse-Taste
Ice-Crush-Programm
Sorbet-Programm
Reinigungsprogramm

Remzoemm

Der Buchstabe “H” auf dem LCD-
Display : steht fur die letzte und héchste
Geschwindigkeitsstufe (10)

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdits. Bitte lesen Sie
die Anweisungen und Sicherheitshinweise vor der Inbetriebnahme
des Gerdtes aufmerksam durch. Bewahren Sie sie auf, damit Sie sie
bei Bedarf schnell zur Hand nehmen kdnnen.

Achtung:

Das Gerdt kann nur betrieben werden, wenn der Krug richtig sitzt.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH DES GERATS

«Bevor Sie das Gerét zum ersten Mal in
Betrieb nehmen, reinigen Sie die Teile,
die mit Nahrungsmitteln in BerUhrung
kommen (Krug, Deckel und Messbecher),
mit Ausnahme des Motorblocks, von
Hand mit warmem SpUlwasser.

VORSICHT: Die Messer sind exirem

scharf und lassen sich nicht abnehmen.

GEBRAUCH

«Stellen Sie das Gerdt auf eine ebene
Fiéche, um ein Herabfallen des Krugs zu
vermeiden.

«Stellen Sie sicher, dass sich die
Silikondichtung auf dem Motorblock
befindet. Positionieren Sie den Krug richtig
auf dem Motorblock.

« Flllen Sie die Zutaten in den aufgesetzten
Krug, ohne die angegebene maximale
Flllmenge von 2 Litern zu Uberschreiten. Es
empfiehlt sich, den Krug bei schéiumenden
Lebensmitteln halb zu flllen (1 Liter).
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e Stellen Sie vor dem Betrieb des
Gerdts sicher, dass das gesamte
Verpackungsmaterial entfermnt wurde.

* Befreiben Sie den Mixer nicht, wenn der
Deckel nicht aufgesetzt wurde.

«Warten Sie nach der Zubereitung von
heiBer Suppe zwischen 2 Rezepten, bis der
Krug abgekuhlf ist.

« Eine Mixdauer von weniger als 3 Minuten ist
fr die meisten Rezepte ausreichend.

« Verriegeln Sie den Deckel auf dem Krug.
Setzen Sie den Messbecher in seine
Offnung im Deckel ein und verriegeln Sie
ihn durch Drehen.

« Zum HinzufUgen von Zutaten beim Mixen
nehmen Sie den Messbecher vom Deckel
ab und fugen Sie die Zutaten Uber die



EinfUlléffnung hinzu. Vorsicht vor Spritzem.

« SchlieBen Sie den Mixer an eine Steckdose
an und dricken Sie die Ein-/Aus-Taste
rechts unten am Gerdt. Das Gerdt gibt
einen Piepton aus und das Display leuchtet
Grau.

«Drlicken Sie die Starttaste; das Display
leuchtet Blau.

« Wdhlen Sie Ihr Programm oder nehmen
Sie manuelle Einstellungen vor (Zeit
und Geschwindigkeit) und dricken Sie
die Starttaste. Warten Sie, bis der Mixer
automatisch stoppt. Wenn Sie den Mixer
vor dem automatischen Programmende
anhalten mdchten, dricken Sie die
Starttaste.

«Den Motorblock oder den Krug nicht
schitteln, wenn der Mixer in Betrieb ist.

«Wenn Sie den Stopfer oder den
Messbecher verwenden, halten Sie den
Krug am Griff fest, damit er nicht failt.

« \lerwenden Sie bei Betrieb des Mixers kein
anderes Zubehér als den Stopfer, um eine
Beschdadigung des Krugs zu vermeiden.

«Driicken Sie (), um das Display
auszuschalten.

HINWEIS: Das Gerdt muss nach Abschluss

eines Zyklus 1 Minute ruhen, wenn die

maximale Betriebszeit erreicht wurde.

AnschlieBend kann das Gerét far einen

weiteren Zyklus mit maximaler Betriebszeit

betrieben werden. Nach 2 Zyklen mit
maximaler Betriebszeit darf das Gerdt somit
so lange nicht betrieben werden, bis es auf

Raumtemperatur abgekdhlt ist (Abkuhizeit:

ca.2 Stunden).

Uberlastschutz i

Das Gerdt verfugt Uber einen Uberlastschutz.

REZEPTE:

« Karottensuppe: 800 g vorgekochte
Karotten und 1,2 | Wasser fUr 3 Minuten.

« Smoothie: 250 g griine Apfel mit Schale
+ 150 g Sellerie + 125 g Kiwi + 180 g Birne
+ 40 g Spinat + 225 ml Wasser + 50 g
EiswUrfel.

« Ice Crush: 8 normale Eiswrfel.
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Dadurch wird eine Beschédigung des
Motors durch Uberlastung vermieden.
Gehen Sie wie folgt vor, wenn sich das Gerdt
wdhrend des Betriebs abschaltet:

- Schalten Sie das Gerdt mit dem Ein-/Aus-
Schalter aus, ziehen Sie den Stecker und
lassen Sie es ca. 15-20 Minuten abkuhlen.

-SchlieBen Sie das Gerdt wieder an die
Stromversorgung an und sefzen Sie den
Mixvorgang fort.

Den Stopfer nicht bei Flussigkeiten von Uber

80°C verwenden.

Der Stopfer dient dazu, die Zutaten in die

Messer zu schieben, wenn nétig. Er solite

nicht dauerhaft bei der Zubereitung von

heiBen Speisen benutzt werden.

6 Programme:

Smoothie: Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang abwechseind mit verschiedenen
Geschwindigkeiten.

Ice Crush: Legen Sie maximal 8 Eiswrfel in
den Krug. Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang im Impulsbetrieb.

HeiBe Suppe: Erwdrmt und mixt
vorgekochtes Gemuse und Brihe durch
die Geschwindigkeit der Messer.

Sorbet: Der Mixer arbeitet ca. 1 Minute
lang auf Geschwindigkeitsstufe 6.

Niisse: Der Mixer arbeitet ca. 2 Minuten
lang abwechseind mit verschiedenen
Geschwindigkeiten.

*Mit der Pulse-Taste kann das Gerdt
auBerhalb der Programme im
Impulsbetrieb betrieben werden.

«HeiBe Suppe: 450 ml Gefligelorihe
+ 120 g dicke Sahne + 300 g Zucchini
+ 100 g Karotten + 80 g Sellerie + 30 g
griine Paprikaschote. Das GemUse muss
vorgekocht sein.

« Sorbet: 450 g gefrorene Erdbeeren + 240
mi Milch + 130 g Zucker.



« Nussbutter: 250 g ungesalzene ErdnUsse
+ 40 g Mandelstifte + 100 g PecannUsse.

VORSICHT: Harte Lebensmittel
hinterlassen Spuren auf dem Krug, ohne
die Effizienz des Gerdtes zu verdndern.

NACH GEBRAUCH

« Dricken Sie den Ein-/Aus-Schalter und
ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

« Entleeren Sie die Zubereitung; der Krug
ist nicht fur die Aufoewahrung oder
Konservierung von Speisen bestimmit.

« Verwenden Sie einen feuchten Lappen
zum Reinigen des Motorblocks. Trocknen
Sie ihn sorgféiltig.

« Tauchen Sie den Motorblock niemals in
Wasser.

« FUr eine einfache Reinigung waschen Sie
die abnehmbaren Teile gleich nach dem
Gebrauch in Wasser mit etwas Spulmittel.

DAS GERAT FUNKTIONIERT NICHT?

Gefrorene Lebensmittel mﬁssen@
kleiner als eine Nuss sein.

Fiillen Sie keine Fliissigkeiten iiber 80

°C ein.

« Krug, Deckel und Messbecher kénnen in
der SpUlmaschine gereinigt werden; die
Dichtung darf nicht in die Spulmaschine
gegeben werden.

«Die Oberfléchen kdnnen durch eine
héufige Reinigung in der Spllmaschine
beschdadigt werden.

« FUr eine einfache Reinigung kdnnen Sie
das ,Reinigungsprogramm®™ verwenden:
Flllen Sie 150 ml Wasser und 1 Tropfen
SpUimittel in den Krug. Der Mixer arbeitet
ca. 1,5 Minuten lang abwechselnd mit
verschiedenen Geschwindigkeiten.

Probleme

Ursachen

Lésungen

eingesteckt.

Der Stecker ist nicht

SchlieBen Sie das Gerdt

an eine Steckdose mit der
Spannung an, die auf dem
Typenschild des Gerats
angegeben ist.

Das Gerdat funktioniert
nicht

Der Mixerkrug sitzt nicht richtig
auf dem Moftorblock.

Prifen Sie, ob der Mixerkrug
wie in der Anleitung
beschrieben richtig auf dem
Motorblock sifzt.

sich in Stellung AUS.

Der Ein-/Aus-Schalter befindet

Befolgen Sie die Anweisungen
zum Einschalfen des Gerdfs.

Bei einem Software-Fehler.

Ziehen Sie den Stecker des
Gerdts, warten Sie ein paar
Minuten und stecken Sie
den Stecker wieder in die
Steckdose.

Uberlast
Das Gerdt stoppte beim

Befolgen Sie die Anweisungen
im Abschnitt zur Uberlast.

Gebrauch

Die Silikondichtung fehlt oder
wurde nicht richtig platziert.

Setzen Sie die Silikondichtung
richtig auf den Motorblock.
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Probleme

Ursachen

Lésungen

UbermdBige
Vibrationen

Das Gerdat steht nicht auf
einer ebenen Fléche.

Stellen Sie das Gerdt auf eine
ebene Flache.

Die Menge an Zutaten ist zu
groR.

Reduzieren Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Die Silikondichtung fehlt oder
wurde nicht richtig platziert.

Setzen Sie die Silikondichtung
richtig auf den Motorblock.

Deckel undicht

Die Menge an Zutaten ist zu
groR.

Reduzieren Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel wurde nicht richtig
aufgesetzt

Setzen Sie den Deckel richtig
auf den Mixerkrug.

Der Mixerkrug ist an der
Unterseite undicht

Das Gerdt ist nicht mehr
wasserdicht

Achtung: Die Messer lassen
sich nicht abnehmen.

Wenden Sie sich an den
Kundendienst (siehe
Kontaktinformationen im
Garantieschein).

Die Messer sind
schwergdngig

Lebensmittelstlcke sind zu
groB oder zu hart.

Reduzieren Sie die GréBe oder
die Menge der verarbeiteten
Zutaten.

Die gemixte FlUssigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung verformt.

Ersetzen Sie die Dichtung
durch eine neue.
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onucnpunApy

MipHunin KoBnayok

Kpuwika

Kon6a

3HiMHa c1nikoHoBa NpoKnagka
Bnok moTtopa

LLitoBxau

KHoOMKa XnBneHHsa

NoahrwN=

EkpaH

KHonka nycky

HanawTyBaHHA yacy

. HanawTtysaHHa wsugkocti 1- 10

Sowp

Mporpama“Cmysi”

Mporpama “Tapaunii cyn”
Mporpama “lfopixn”

KHonKa iMnynbCcHOro pexxumy
Mporpama “MoapibHeHHA nboay”
Mporpama “Copbet”

Mporpama aBTOOUULLEHHA

XRe-mxT@mMm

Ha PK ekpaHi:
“H” 03HayYa€ OCTaHHIO | HaBWLLY LWBMAKICTb
(10)

YBATA! [HCTpyKLUii 3 TexHiKn 6e3neKn € HEBif'€EMHOIO YaCTUHOK
npunagy. O3HalOMTeCA 3 HUMKU YBaXHO Mepen NepLinm
BUMKOPWCTaHHAM. 36epiraiiTe Ui iHCTPYKLi Y 3pyuHOMY MicLi, LWob
MaTyi 3MOTY 3BEPHYTICA IO HUX Y Oyb-AKMI MOMEHT.

MonepepxeHHsa.

anI)'Ia,D, npauytoe TiNbKM 3a YMOBU NPaBUIbHOTO BCTAaHOBNEHHA Konow.

NEPEA NEPLUAM BUKOPUCTAHHAM NPUNAAY

e[lepen neplnM BUKOPWCTaHHAM npunagy
BPYUHY BYMUIATE MUNBHOK BOAOIO BCi YaCTUHY,
AKi KOHTAKTYIOTb 3 XapyYoBMMM MPOAYKTamMut
(kon6y, KpULLKY 11 MIPHMI KOBMAYOK), Kpim 6110Ky
MoTopa.

YBATA! Hixk € py»e roctpum i He 3HiMa€eTbcA.

BUKOPUCTAHHA NPUNARY

e[locTaBTe nNpunag Ha PiBHYy rOPU3OHTaNbHY
NOBEPXHIO, |06 Konba He nepeKknHynacs.

e [lepeBipTe, 4y BCTaHOBNEHA CWMiKOHOBA
npoknagka Ha 6noui motopa. MpaBuibHO
BCTaHOBITb KONGY Ha 6N1OK MOTOpA.

o [oknapitb iHrpeaieHT y BCTaHOBIEHY Kooy,
He BUXOAAYY 3a BIAMITKY MaKCUMaTbHOTO PiBHA:
2. Mpy BUKOPVICTaHHI NPOAYKTIB, LLO NiHATLCS,
PEKOMEH0BAHO 3aMOBHIOBaTY KONGY TinbKy
HanonoswHy (11).

o [lepL HiX roTyBaTu HacTynHe 6ntofo micna
rapAYoro Cyry 3aueKaiite, oK1 Konba OXomoHe.
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» OBOB'A3KOBO 3HIMITb YCi MaKyBasnbHi MaTepiany,
NepLL HiXk KOPUCTYBATUCA NPUALOM.

« He BrKOpUCTOBYiTe GnieHAep, AKLLO KpULLKa He
3aKpuTa.

Y GinbLIOCTI peuenTiB AN 3MiluyBaHHA PiguH
B/CTAYa€ MEHLLE HiK 3 XBUTIMHU.

o 3adikcyiiTe KpULLKY Ha KONGi. BCTaHOBITL MipHWIA
KOBMaYoK Y BiAMOBIAHI NPOPI3N Ha KpULIL 1
3adikcyiiTe, MOBEPHYBLUM 1 OTO.

o [InA aonasaHHsA iHrpegieHTiB B npoLieci poboTn
npvnagy 3HiMITb MipHWI KOBMAUOK 3 KPULLKM
11 fopaliTe NOTPI6HI NPoAYKTM Yepes oTBip AnA
NofiaBaHHA. 3BEPHiTb yBary, Wo Mpu Lbomy
MOy Tb BUTIITaTV 6pU3KU.

 BcTaBTe BWIKY B PO3€ETKY /i HAaTUCHITb KHOMKY
KUBJIEHHA B MPAaBill HVXHIN YaCTUHI Npunagy.



[Mpu LIbOMY NOAAETLCA 3BYKOBUI CUTHAT, | eKpaH
NiACBIYYETLCA CiPUM.

© HaTuCHiTb KHOMKY NycKy, i ekpaH nicBitnTbea
6NaKNTHM.

* Bubepitb NoTpibHy nporpamy abo 3apaiTte
HanawTyBaHHA (Yac i WBUAKICTb) BPYYHY 1
HaTUCHITb KHOMKY MycKy Lie pa3. [lovekarTeca
MOMEHTY, Konu 6nenpep 3ynMHUTbCA
aBTOMATUYHO. AKILO BW 3axoueTe BUMKHYTU
6neHaep A0 aBTOMATWYHOMO 3aBepLUEHHS
NPOrpamMm, HATUCHITb KHOTKY MycKy.

 He Tpscitb 610k MoTopa abo konby B npoLieci
pob6oT breHaepa.

o KopucTytounch WwtoBxayem abo MipHUM
KOBMAYKOM, TPUMAETe KOOy 3a PyuKy, LLO6 BOHa
He nepeKuHynaca.

o [lig yac pobotn bGneHpepa He KOpUCTYiiTecs
iHWKYM npunagaaMm, OKpiM cneuianbHOro
LUTOBXaua, L6 He MOLLKOANTN KONGy.

o Hatuicnib Ha (1), w406 BUMKHYTY ekpaH.

MPUMITKA. Micna 3aKiHYeHHA OAHOrO LKy

poboTn npunagy BMPOAOBXK MaKCUManbHO

MOX/IMBOTO Yacy, Tpeba Aatn romy “signountin”

He MeHLUe 1 XBUIMHY, MICNA YOro LMK MOXHa

nosTopuTw. MicnA 2 MakcMManbHKX LIMKNIB

npunagy HeobxigHO AATV OXOMOHYTV 0 KIMHATHOT

Temnepatypy (61M3bKo 2 roAvH).

3axucT Bif NepeHaBaHTaXKeHHsA

Mpunap mae QyHKUilo 3axucTy Bif
nepeHaBaHTaXeHHA. BoHa 3anobirae
YLWKOMKEHHIO MOTOpa B pe3ysibTaTi HaaMipHOTO
HaBaHTaXeHHs.

PELIENTU:

o MopkBaHuii cyn. 800 r 3aBYacHO 3BapeHoi
MOPKBM 11 1,2 1 BOAW BNPOAOBXK 3 XBUNH.

o Cmys3i. 250 r 3eneHoro Abnyka 3i WKipKowo +
150 r cenepu + 125 r kigi + 180 r rpywi +40 1
LINMHATY + 225 M Boaw +50 1 KyOuKiB nbogy.

« Moppi6HeHNiA nif. 8 3BVYaNHUX KyOUKIB NbOAY.

 FapAuumia cyn. 450 mn kypayoro GynbiioHy + 120
I rycTux BepLukis + 300 r LyKiHi + 100 r MOpKBu
+ 50 r cenepm + 30 r 3eneHoro nepuo. Ooui
3aBYaCHO 3BapUTL.

o Cop6ert. 450 r 3aMOopoXKeHOi MofyHULL + 240 mn
MoroKa + 130 r LyKpy.
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AKWO npunag BUMMKAETbCA B NpoLeci poboTw,
BVKOHA€ETe HaCTyNHi i

-BMMKHIiTb Mpunap, HaTUCHYBLUM KHOMKY
XKVBJIEHHA, BUMMITb BUJIKY 3 PO3€TKM i faiTe
6neHaepy OXONOHYTU MPOTArOM MPUGAN3HO
15-20 XBANKH.

- 3HOBY MiAKMIOYITb NPUIaA A0 MepeXi XBNEHHA
i npogoBXxyiiTe po6oTy.

He 3aHyploiiTe WTOBXaY y pigvHy, Temnepatypa

AKoi nepesyLLye 80°C.

LtoBxay npu3HayeHuin pana Toro, W06

NigWTOBXYBaTN iHrpedieHTn Ta nesa. BiH He

BUKOPWCTOBYETbCA MPOTAFOM YCbOro 4acy

MPUroTyBaHHA rapAYNX CTPaB.

6 nporpam:
Cmysi. bneHpep npaLtoe Ha Pi3Hil LWBUAKOCTI
NPUBAM3HO T XBUNKHY.
Moppi6HeHHA nbogy. Moknagits He Ginblue 8
Ky6uKiB nbofly B Konby. BrneHpep npaLjosatvive
B iMMyNbCHOMY PEXMI MPUGAN3HO 1 XBUTINHY.
Fapaumnia cyn. breHgep nigirpisae 1 3milye
3aBYaCHO 3BapeHi OBOYI 1 BY/NbIOH 3a pPaxyHOK
LUBMAKOCTI 0BepTaHHA HOXa.

Cop6ert. brieHaep npaLtoe Ha LWBUAKOCTI 6
BMPOAOBX 1 XBUINHW.

Topixu. bneHpep npaLioe Ha pisHii LWBUAKOCTI
6n113bKO 2 XBUNVH.

e KHOnKa imMnNynbCHOro pexumy [03BONAE
npauoBaTi 3 KOPOTKUMU iHTepBanamu
HE3aNeXHO Bl BUOPAHOI Mporpamu.

« ['opixoBe Macno. 250 I HeCONTOHOrO apaxicy +
40 r koneHoro muraanio + 100 r ropixis nexaH.

YBATA! TBepAi npoAyKTV 3anuLaloTb Ha KonGi
aligy, WO He BNNMBAIOTb Ha edpeKTUBHICTDb
po6oT npunapy. 3aMmopoXKeHi NpoAyKTU
MaloTb 6yT po3Mipom MeHLue ropixa.

He HanuBaiiTe rapayy pianHy Temneparypoio
Buye 80°C.



nicna BUKOPUCTAHHA NPUNAAY

® HaTWCHITb Ha KHOMKY >KMBIEHHA 1 BUTATHITL
BUJIKY 3 PO3ETKN.

o [lictaHbTe rotoBy cymiLu. Konba He nprsHaueHa
A 36epiraHHA roToBol CyMiLLli.

o [119 0uVLLEHHS 6IOKY MOTOPa BUKOPUCTOBYIATE
BOJIOry CepBeTKY. PeTenbHo BUCYLLITb.

o Hikonu He 3aHyptoiiTe 610K MOTOpA Y BOAY.

 YCi 3HIMHI YaCTVHU Nerko OUMLLATLCA BOAOIO
3 HEBENNKOIO KiNbKIiCTIO MUIOYOro 3acoby
Bifjpasy NiciA BUKOPVCTaHHSA.

o Konby, KpuLKy i MipHWIA KOBMAYoK MOXHa

LLO POBUTU, AKLLO NPUJNTAA HE MPALIIOE

@

MUTUN B MOCYAOMUIAHIA MaLLVHI, @ CUNIKOHOBY
NPOKNaaKy Hi.

* YacTe MMTTA B MOCYAOMUIIHI MaLLNHI CTBOPIOE
PV3MK YLIKOMPKEHHSA NMOBEPXHI.

e/lnA  NpPOCTOrO0 OYWLWEHHA MOXHa
KOPWCTYBATUCA CeLianbHO NpOorpamoio.
Hanwrite 150 mn Bogm n gopante 1 Kpaniio
mutoyoro 3acoby B konby. Micna 3anycky
nporpamu 6eHaep NpawioBaTMe Ha PisHin
LUBMAKOCTi BMPOZOBX 1,5 XBUNMH.

HecnpaBHicTb

MpuunHn

BupiweHHs

Bunka He BCcTaBneHa B po3eTky.

BcTaBTe BU/IKY B PO3€TKY Mepexi 3
Ti€I0 X HaNpyroto, sika BKasaHa Ha
TabnuuLi faHnx npunagy.

Mpwvnapg He npautoe

Konb6a 6neHpepa HenpaBuibHO
po3TaloBaHa Ha 651oLi ABUryHa.

lMepesipTe, un BCTaHOBNEHa KONGa
6neHgepa Ha 610U MOTOpa Tak, AK
OMMCaHO B IHCTPYKLi.

nonoxeHHi BUMK.

BuMuKau xuBneHHa 3HaxXoAuTbCA B

BuikoHaiiTe iHCTpyKLii i3 3anmycKky
npunagy.

Y BUnaaKy 36010 nporpamu.

BuTarkitb BUNKy 3 posetku,
3aveKanTe ieKinbKa XBUNVH i 3HOBY
BCTaBTe BUJIKY.

MepesaHTaxeHHA
Mpwvnag 3ynuHmBeca nig vac

BuikoHaiiTe iHcTpyKUii 3 po3giny
«3axuCT Bifj NepeBaHTaXKeHHA.

poboTn

CunikoHoBa NpoKnaaKa BiACyTHA
ab0 BCTaHOBMIEHa HEMPaBUbHO.

MpaBUnNbHO PO3MICTITb CUNIKOHOBY
npoknaaKy Ha 6noui moTopa.

NoBepPXHi.

Mpunag cToiTb Ha HepiBHii

BcTaHOBITb NpUCTPIli Ha piBHIN
rOPV30HTabHIl NOBEPXHI.

HapmipHa Bi6bpauis ; o
iHrpepieHTiB.

3aHaaTo BenvKui 06’em

3MeHLUTe KiNbKIiCTb iHrpefieHTiB, Wo
06pobnATLCA.

CunikoHoBa NpoKnajKa BiACyTHA
a60 BCTaHOBMEHA HEMPaBWbHO.

MpaBUNbHO PO3MICTITb CUNIKOHOBY
npoknaaKy Ha 6noui moTopa.
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HecnpaBHicTb

MpuynHn

BupiweHHs

BuTiK yepes KpuLKy

3aHaATo BENMKMUIN 06'eM
iHrpepieHTiB.

3meHLuTe KiNbKiCTb iHrpeieHTiB,
110 06pobNATLCA.

Kpwika BcTaHOBNEHa
HenpasuibHO

MpaBnnbHO BCTaHOBITb KPULLKY Ha
Konbi 6bneHaepa.

Butik uepes aHo konbu
6nenpepa

MopyLieHa repmeTNUHICTb Npunagy

Ysara! Hix He 3HiMaeTbcA.

3BEpHITbCA 1O CEPBICHOT CyK6u.
KOHTaKT\ MOXHa 3HailT B
rapaHTiiHomy 6ykneTi.

Hix obepTaetbes i3
3ycunnam

3aBenuki abo HaaTo TBEPAI
LIMATOYKU MPOAYKTIB

3meHLuTe po3mip abo KinbKicTb
iHrpepieHTiB, Lo 06pobAAITLCA.

PiauHa, Wwo 3miwyeTbca, 3aHagTo
rapsaya, yepes Lo aepopmysanaca
CcunikoHoBa NpoKnagka.

3aMmiHiTb NPoKNagKy Ha HoBY.
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OMWCAHUE NPUBOPA

1. MepHblIii Konnayok E. MMporpamma“Cmy3sn”

2. Kpblwka F. TMporpamma “Topaunin cyn”

3. Konba G. [porpamma“Opexu”

4. CvemHas CMNNMKOHOBaA NpoKnagka H. KHonka umnynbcHoro pexuma

5. bnokmotopa I. Mporpamma “N3menbueHve nbaa”
6. Tonkatenb J. T[porpamma“Copbet”

7. KHonka nutaHus K. TMporpamma aBTOOUMCTKYM

A. SkpaH Ha XK akpaHe:

B. KHonka nycka “H” O3HauaeT NOCIEAHION 1 CAMYIO BbICOKYIO
C. HaCTp0I7IKa BpeMeHN CKopQCTb(‘lo)

D. Hactpoliiku ckopocTu 1-10

BHUMAHMUE! [laHHaa vHCTPYKUMA No 6e30MmacHOCTU ABNAETCA
YacTblo Npubopa. BHUMATENbHO O3HAKOMBTECH C UHCTPYKLME
repen NepBbIM 1CTIONb30BaHNEM MPNOOPA. XpaHuTe UHCTPYKLMIO
B AOCTYMHOM MeCTe, YTOObl MOXHO ObINO CBEPUTHLCA C Hell B toboe

BpemA.
MpepynpexaeHne.

Mpubop paboTaeT TONbKO NPW YCIIOBMU NPABUIIbHOW YCTaHOBKI KONObI.

NEPEA NEPBbIM NCNMOJIb3OBAHMEM MPUBOPA

o Mepen ncnonb3oBaHem Npudopa B NepBbIii
pa3 BPYyUHYlo BbIMOVTE MbINbHON BOAOW BCe
AeTanu, KOTopble KOHTaKTUPYIOT C MLLEBbIMU
npopyKktamm (konby, KpbIWKY W MepHbIii
KONMaYoK), Kpome 6n1oKa MOTOpa.

BHUMAHME! Hox ocTpo 3atouyeH u He

CHUMaeTcA.

MCNOJZIb30OBAHUE MPUBOPA

o MocTaBbTe NPUGOP Ha POBHYIO FOPU3OHTASIbHYIO
TNOBEPXHOCTb, YTOGbI KONGa He NepeBepHyNach.

o lpoBepbTe, yCTaHOBNEHA NN CUAMKOHOBaA
npoknagka Ha 6noke motopa. [MpaBunbHO
yCTaHoBYTe Konby Ha 610K MoTopa.

o [lomecTuTe WHrpeaMeHTbl B YCTaHOBMEHHYIO
Konby, He MpeBbillaA OTMETKY MaKCcMManbHOTo
ypoBH#: 2 11 Mpu UCMONb30BaHNM NEHALMXCA
NPOJYKTOB PEKOMEHAYeTCA 3aMoNHATL Konby
TOMbKO HanonosuHy (1 ).

« Mpexpe Yem rotoBUTH CriepyioLLee 600 nocne
TOPAYEro Cyna AOXKAMTECh, NOKa KOba OCTbIHET.

*B 6onblMHCTBE peLenToB AfA CMelnBaHNA
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o Mepep ncrionb3oBaHviem npudopa ybeautecb
B TOM, YTO yfjaneHa BCA ynakoBKa.

e He nonb3yiitecb 6reHAEPOM C He3aKpbITON
KPbILLKOM.

XKIAKOCTeN JOCTaTOUHO MeHee 3 MUHYT.
 3aKpenuTe KpbILLKY Ha Konbe. lomecTyiTe MepHbIii

KONMayoK B COOTBETCTBYIOLIME MPOPe3U Ha

KpbILLKe W 3adyKC1pyIiTe, MOBEPHYB ero.

o [InA po6GaBneHuA WHrPe[NeHTOB B NpoLecce
paboTbl Npubopa CHUMIUTE MEPHbIA KOMMAYoK C
KPbILIKN 1 fjo6aBbTe HyXHble MPOAYKTbI Yepes
oTBepcTve fnA nopaun. O6patiTe BHUMAHME, U4To
NPV 3TOM MOTYT BbINETaTb GpbI3riA.

o BcTaBbTe BUIKY B PO3ETKY W HaXMiTe KHOMKY
NUTaHWA B NPABON HIKHEN YacTn npubopa.
Mpw 3ToM NoAAETCA 3ByKOBOW CUTHaN, 1 3KpaH
NOACBEYMBAETCA CEPbIM.



o Haxkmute KHOMKY MycKa, 1 3KpaH MOACBETUTCA
rosny6bim.

 BbibepuTe HyxHyl mporpammy wnv 3apaite
HaCTPOMKN (BPemMA W CKOPOCTb) BPYUHYylO W
HaXMUTe KHOMKY Mycka elye pa3. Jloxautech
MOMEHTa, Korfa OneHpep OCTaHOBWTCA
aBToMaTuyeckn. Ecnu Bbl 3axoTuTe OTKMIOUUTL
6neHpep A0 aBTOMATWYECKOrO 3aBeplueHus
MPOrpamMmbl, HXXMIUTE KHOMKY MycKa.

 He TpAcuTe 610k MoTopa unn Konby B npoLiecce
paboTbl bneHpepa.

o [Tonb3yAcb ToNKaTenem U MePHbIM KONMaukoM,
Aepxute Konby 3a pyuky, uTobbl OHa He
ONPOKVHYNaCh.

*Bo Bpema paboTbl bneHaepa He Nonb3yiTech
APYrMMU  npucnocobneHnammn, Kpome
CneLnanbHoro Tomnkatens, YTobbl He NOBPeANTb
Konoy.

© Haxmure Ha d) UTOObI OTKIIOUNTb IKPaAH.

MPUMEYAHMUE. Mo 3aBepLueHNt OFHOTO LyiKna

paboTbl Mpubopa B TeUEHWe MaKCUManbHO

BO3MOXXHOTO BPEMEHW, HyXHO [aTb eMy “OTAOXHY Tb”

He MeHee T MUHYTbI, NOCAE Yero LMKn paboTbl

B TeueHWe MaKCUMasbHOTO BPeMeHN MOXHO

nosTopuTb. M0 3aBepLueHNN 2 MaKCUManbHbIX

LMKNOB Npnbopy HeobXoanMo AaTb OCTbITb A0

KOMHaTHO TemnepaTypbl (OKONO 2 YacoB).

3awuta oT neperpysku

Mpubop MmeeT GYHKLMIO 3aLLUTbI OT NeperpysKu.

OHa npepoTBpalyaeT NoBpexaeHWe MoTopa B

pe3ynbTate N36bITOYHON Harpy3Ku.

Ecnn npubop otkntoyaetca B npovecce pabotbl,

PELENTDI

e MopkoBHbIin cyn. 800 r npefBapuTenbHO
CBapeHHOW MOPKOBY 1 1,2 N1 BOAbI B TeUeHue
3 MUHYT.

o Cmysu. 250 r 3eneHoro A6noKa ¢ Koxypoi +
150 r cenbaepen + 125 r kuem + 180 r rpywn
+40 r wnuHaTa + 225 mn Bogpl +50 r KybrKoB
nbfa.

o i3menbueHHbli nep. 8 0OblYHbIX KyOMKOB
nbpa.

e FopAuuni cyn. 450 mn KypuHoro 6ynboHa +
120 r rycTbix cmBoK +300  uyKkuHn + 100 1
mopkoBU + 50 r cenbaepen + 30 r 3eneHoro
nepua. OBoLUM NpefBapuUTeNbHO CBAPUTb.
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BbINONHUTe CNefytoLve AeNCTBUA:

-OTKntounTe NPUBOP, Haxas KHOMKY MUTaHMA,
BblHbTE BWJIKY W3 PO3ETKN W Aaiite bneHpepy
OCTbITb B TeYEHVE MPUMEPHO 15-20 MUHYT.

-CHoBa nopgKniounTe NPUGOP K CETM NUTaHUA 1
npofomKaiite pabory.

He norpyxaite Tonkatenb B XWAKOCTb

¢ Temnepatypoii Bblwe 80 °C. Tonkatenb

npefHasHayeH ANA  aKKypaTHOM nopaun

VHrpeaneHToB K nessuam. Ero Henb3a

1CNONb30BaTh MPOAOKUTENbHOE BpeMA Mpu

MPUrOTOBMEHN ropAYMX bMtop.

6 nporpamm:

Cmy3u. bneHpep pabotaeT Ha nepemeHHoOWN
CKOPOCTV MPUMEPHO 1 M HYTY.

N3menbyeHue nbga. Monoxute He 6onee 8
Ky61KoB nba B konby. brenpep bypaet pabotatb
B UIMMYIbCHOM PeXMMe MPYMEPHO T MUHYTY.
Topaunii cyn. bneHgep noporpesaeT u
CMeLLVBAET NPefBapUTENbHO CBapEHHbIE OBOLW
1 6yrnbOH 3a CYET CKOPOCTY BPALLEHMA HOXA.
Copbert. bneHgep pabotaeT Ha ckopocTn 6 B
TeyeHve 1 MUHYTbI.

Opexu. bneHpep paboTaeT Ha nepemeHHON
CKOPOCTY OKOJO 2 MUHYT.

e KHOMKa MMNyNbCHOrO pexuma no3sonser
paboTaTb C KOPOTKIMM MHTEPBaNAMI HE3aBICVMO
OT BbIOPaHHOI Mporpammbl

o Cop6eT. 450 T 3aMOPOXXEHHO KNYOHUKN +
240 mn monoka + 130 r caxapa.

* OpexoBoe Mad10. 250 I HeCONeHoro apaxmca
+ 40 r konotoro muHaana + 100 r opexos
neKaH.

BHMUMAHWE! Teeppable npopaykTbl
OCTaBnAIOT cnefibl Ha Konbe, He BANAIOWME
Ha 3¢dekTBHOCTL pab6oTbl npubopa.
3amopoKeHHble NPOAYKTbI AOMKHbI 6bITb
pasmepom MeHblLe opexa.

He po6aBnsiiTe ropauyio XWAKOCTb
Temneparypoii Bbiwe 80°C.



NOCJIE UCMOJIb3OBAHUA NMPUBOPA

o HaxmuTe Ha KHOMKY NTaHNA 1 BbIHBTE BUTKY
13 PO3ETKM.

e BblHbTe roToByl cmecb. Konba He
npeaHasHayeHa ANA XpaHeHWA roToBOM
cmecu.

o InA ouncTkn 6noka MoTopa Mcronb3yiite
BNaxHylo candeTky. 3aTem TlaTeNbHO
BbiCyLUNTE.

» He norpy»arite 6510k MOTOpa B BOZY.

e Bce cbemHble yacT nerko ouwuwaoTcA
BOZIO C HE6ONbLUMM KOIMYECTBOM MOIOLLErO

@

e Konby, KpbllKy W MepHbli Konmavyok
MOXHO MbITb B MOCYJOMOEUHON MalLMWHe, a
CUIIMKOHOBYIO NPOKITafKY Henb3A.

* Yactoe MbiTbe B MOCYAOMOEYHON MallnHe
€O3[aeT PUCK MOBPEXAEHA NOBEPXHOCTY.

o [1nA NPOCTON OYUCTKI MOXHO MOMb30BaTLCA
cneyyanbHon nporpammoint. Hanewte 150 mn
BOAbI 1 jobaBbTe T Kansio MOILLEro cpeacTBa
B Konby. Mocne 3anycka nporpammbl 6neHaep
6ynet paboTaTb Ha NepemMeHHOI CKOPOCTN B
TeyeHue 1,5 MUHyT.

CpeacTBa Cpasy e nocsie Ncnosib3oBaHuA.

YTO AENIATb, ECJZIN MPUBOP HE PABOTAET?

Mpo6nembi

Mpuunubl

Cnoco6bl ycTpaHeHus

Mpu6op He paboTaeT

Buvnka He BCTaBneHa B po3eTKy.

BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY C TEM Xe
HanpPsXXeHNeM, KOTOPoe yKasaHo
Ha Tabnuuke aaHHbIX Nprbopa.

Kon6a 6neHpepa HenpaBunbHO
ycTaHoB/EeHa Ha 611oke MoTopa

lpoBepbTe, ycTaHOBNEHa NI Konba
6neHpepa Ha 6roke MoTopa Tak,
KaK OnMcaHo B MHCTPYKLMN.

BblkntouaTtenb NUTaHNA HaXOAUTCA
B nonoxeHun BbIK/1.

BbInonHWTeE MHCTPYKLMKW MO
3anycky npuéopa.

B cnyuae c60s nporpammbi.

BbiHbTE BUNKY U3 PO3eTKN,
NOAOXANTE HECKOJIbKO MUHYT N
CHOBA BCTAaBbTE BUJIKY.

Mpu6op ocTaHoBUACA B
npouecce paboTbl

Meperpyska

BbINOHMTE UHCTPYKLMY,
npvBefeHHbIe B pasaene «3awmrta
OT MeperpysKum».

CnnrkoHoBas npokKnagka
OTCYTCTBYET UNun yCTaHOBNEHa
HenpaswibHO.

MpaBuUnbHO pasmecTnTe
CWIMKOHOBY!I0 MPOKNafKy Ha 6noke
moTopa.

Ype3mepHas Bnbpauma

Mpu6op cTonT Ha HepoBHOMN
NOBEPXHOCTU.

MocTaBbTe NPUGOP Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

Cnukom 6onbLuoi obbem
VIHrPeANEHTOB.

YMeHbLMUTE 06bem
obpabaTbiBaeMbIX MHIPEANEHTOB.

CnnrKoHoBas npokKnagka
OTCYTCTBYET WM YCTaHOBNEHA
HenpaBunbHO.

MpaBunbHo pasmectute
CUIMKOHOBYIO NPOKNagKy Ha 6noke
moTopa.
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Mpo6nembi

MpuunHbl

Cnoco6bl ycTpaHeHus

YTeuka yepes KpbiluKy

Cnuwwkom 6onbLioi obbem
VNHIpefueHToB

YmeHbLuMTe 06beM
06pabaTbiBaeMbIX IHIPEANEHTOB.

KpblllKka ycTaHOBNEHa
HenpasuibHO

PasmecTuTe KpblLKy Ha Konbe
6neHgepa NpaBubHO.

YTeuka B gHe Konbbl
6nenpepa

HapyuieHa repmeTnyHoCTb
npubopa

BHumaHue! Hox He cHumaeTtca.
ObpaTtnTech B CEPBUCHYIO
cnyx6y. KoHTaKTbl MOXHO HaliT1 B
rapaHTuinHom bykneTe.

Hox BpallaeTca c ycnnmem

CnvwKom 6obLINE MW CIIULLKOM
TBEpAble KyCOYKM NPOAYKTOB.

YMeHbLUUTE pasmep niu
KONMuecTBo 06pabdaTbiBaEMbIX
VHTPEANEHTOB.

CmelumnBaemasn KNAKOCTb
C/ILLIKOM ropsaYas, n3-3a 4yero
AedopMMpoBanack CUINKOHOBas
npokKnagKa.

3ameHunTe NPOKNaZKy Ha HOBYIO.
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XABAbIK CUTATTAMACHI

Onuweyiw kece

Kaknak

KyMbipa

AnbIHOA/Ibl CUAMKOH ThIFbI34aYybIL
MoTop 6eniri

WUTepriw

Kyart Ty nmeci

NoOORON=

OKpaH

«lcke Kocy» Ty MMeci

YakpIT napameTpnepi
KoinpamablkTelH, 1- 10 penixri
napameTpnepi

cowpy

«CMy31» peXxmmi

«blCTbIK COpria» pexunmi
«KaHFaK» pexumi

«KapKbIH» Ty MMeci

«My34bl yaTy» pexumi
«Copbet» pexumi
«ABTOMaTTbI Ta3anay» pexumMi

XRemxT@mm

CyWbIK KpUCTanbl 3KpaHaa:

“H” TaH6aCbl €H, COH.Fbl X3HE €H,
KOFAPFbl XKbinaamabikTbl (10 )
6ingipeni

ECKEPTY: cakTbik wwapanapbl xabablKTblH beniri bonbin
Tabbinagpl. KaHa kabapikTbl anfaw nanAanaHy anabiHaa
CaKTbIK LApanapbiH MyKMAT OKbIM WbIFbIHbI3. OHbI KeitiH
Taybin OKyFa 60NaTbiH XKepre KOMbIHbi3.

AbaninaH,bi3!

KyMbipa Ay pbiC KOMbUIFAH XaFAanaa FaHa XabablK Ky MbIC icTenai.

XABABIKTbI ANTIFALI NANAOANAHY ANABIHAA

o XabaplKTbl a1FalW NanaanaHy anasiHaa
TaMakka TWeTiH MoTopaaH backa
beniktepai (Kymbipa, Kakmak >XaHe
e/lleyill Kece) o3iHi3 Xblibl CabbiHAbI
CyMEH XYbIHbl3.

ECKEPTY: Mbiwakrap ete oTKip X3He

anbiHbanabl.

XABAbIKTbl NANAANAHY

o KymbIpa Kynan Kanmac YWiH kabapiKTbl
Teric epre KOWbIHbi3.

o CUIMKOH ThIFbI3AAybIl MOTOP beniriHe
KOWMbINFaHbIHA K83 XEeTKi3iHi3. KyMblpaHbl
MoTop beniriHe Ay pbICTan KOWbIHbi3.

e IHrpeaneHTTEPAI KepceTinrex
MaKcuManabl AeHrenaeH (2 n) acbipmai
KYPacTbipbiifaH KyMblpafa CanblHbi3.
KenipeTiH TamakTap YLWiH KyMbIpaHbl
XapTbinait (1 71) TOATbIPFaH XeH.

o blcTbIK COpNa iCTereHHeH KeriH Ky MbIpaHblH,
2 peLenT apacbiHAA CyblFaHbIH KYTiH,i3.

e Ken peuenTTepAiH CyMbIKTbIKTapbiH
apanacTbipy YWiH 3 MWHYTTaH a3 yakplT
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o KababIKTbl icke Kocnac BypblH 6apinbiK
KantamanapibiH ajblHFaHblHA K63
KETKI3IH,i3.

e Kaknak opHblHa KombliMaraH 6osca,
bneHaepai icke KOCnaH,bi3.

KETKINIKTI.

o KyMbIpaHblH, KaknaFbliH beKiTiHi3. Onweyil
KeCeHi KaKmakTaFbl ©3 OPHbIHA KOWbIN
6y pan 6ekKiTiH,i3.

o ApanacTbipy Ke3iHfe UHrpeauneHTTep Kocy
YLWLiH, KAKNAKTAFbl ©WeEYill KeCeHi anbin,
MHTpeAVeHTTepAi CaHblnayaaH CanbiHbi3.
Llawbipay KayniHeH cak 6obliHbi3.

o beHaepai TOK Ke3iHe xanFan, XabablKTbiH,
OH, XXaK TeMeHri benikTeri «Kyar» TylimMeciH
6acbiHbi3. Xababik curHan bepin, 3kpaH
Cyp TyCTe XaHaabl.

o «lCKe KOCy» TYMeCiH 6acbIHbI3 X3He 3KpaH
KOK TyCTe XaHazbl.



e barpapnamaHblf  Hemece KOJMEH
peTTeneTiH napameTpnepai (yakbiT xaHe
XbIAAMABIK) TaHAAr, icke KOCy TyWMeCiH
b6acbiHbi3.  bneHaepaiH  aBToOMaTThl
TYpAe TOKTaFaHblH KYTiHi3. bneHaepai
barzapnama aBTOMaTThl TYPAE asKTaIMau
TYpbiN TOKTaTy KaxeT bonca, icke Kocy
TYWMECiH BacbiHbi3.

e bneHaepai nanpanaHy kesiHge MoTop
GeniriH Hemece KyMblpaHsbl LWANKAMaHbi3.

e UTepriwTi Hemece enweyiw KeceHi
KONJAHFaH Ke3fe KyMblpaHbl KynaTbin
anMay YWiH, OHbl TYTKaCblHaH ycTan
TY PbIHbI3.

ebneHpep XyMmbiC icTen TypfaH
Ke3de, KyMblpaHbl 3akbiMaan anmac
YWwiH wuTepriwTeH 6acka Kypanabl
naiaanaHbaHbi.

e JKpaHAbl ewipy YwWiH, (D TYAMECiH
6acblH,bi3.

ECKEPTTIE: Xababik MakcuMangbl XyMbiC
YaKbITbIHAA XYMbIC icTen 6ip uMKNAi
asKTaFaHHaH KeiliH OHbl 1 MUHYT AeManabIpy
KepeK, COHaH COH, OHbl MAaKCUMaAbl Xy MbIC
yaKbiTbHAA Tafbl Bip UMK nanganaHyfa
6onaabl. Ocbinaiua MakCUManabl XyMbIC
YaKbITbIHAA 2 LMK XY MbIC iCTEreHHEH KelliH,
Xab/plK OpTa TEMMepaTypacbiHAA CyblFaHLa
(CybITY YyakplThl WaMaMeH 2 caFaT) OHbl
nanganaHbay kepek.

LlamaaaH ThIC Ky canyaaH KopFay
Kabablk wamagaH TeIC Kyw cany
KOpFaHbICbIMEH ababikTanFaH. byn
MOTOPAbIH, WaMaAaH ThiC Kyl CanyaaH
3aKbIMAAHYbIH 60NAbIPManapl.

PELLEMTTEP:

o Co6i3 copnacbl: angbiH ana nicipinrex
800 r ca6i3 xoHe 1,2 51 cy (3 MUH).

o Cmy3u: 250 r KabbiFbl bap Kek anMa +
150 r 6anabipkek + 125 r kueu + 180 r
My pT + 40 r caymanabik + 225 mn cy
+ 50 r my3.

o My3abl yary: 8 Tyiip my3.

¢ blcTbiK copna: 450 Mn Tayblk copnackl +
120 r koto Kaiimak, +300 r uykkuuu + 100
r ca6i3 + 50 r banabipkek + 30 r xacbin
6y pbiw. KekeHicTep angbiH ana nicipinreH
60nybl KEpeK.
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Kabablk KyMbiC Ke3iHAe eLce, MblHA

apeKeTTep/i OpbIHAAHbI3:

- XabapiKThl KyaT TyiMecCiMeH ewwipin, TOK
KO3iHeH aXblpaTbiHbi3 Aa, WamameH 15-20
MVHYT CybITbIHbI3.

- XabAbIKTbl KyaT Ke3iHe KaiTa xanfan,
apanacTbipy bl XanFacTbipbiHbI3.

WtepriwTi 80 ° C TemnepaTtypacbiHaH

acaTbiH CybIKTbIKKA 6aTbipmManbi3. UTepril

VHIpeANeHTTepAi MblwakTapFa YaKkTbibl

uTepyre apHanfaH. blcTbik TamakThl 33ipney

Ke3iH/1e OHbl eLIKALLAH Y3AiKCi3 nanaanaHbay

Kepex.

6 pexum:

Cmy3u: bneHpep wamameH 1 MuHyTTa
aybICbIN OTbIPATbIH TYPAI KbINAAMAbIKIEH
KYMBIC icTena,.

My3abl yaTy: KymbipafFa MakCcumym 8
TYWip My3 canbiHbi3. breHaep wamameH
1 MMHYTTQ aybiCbiN OTbIPATbIH KAPKbIH
MHTEPBAIAAPbIHAA XY MbIC iCTEAL.

blcTbiK copna: anabiH ana nicipinrex
KOKOHICTepAi  KaWTa  Kbi3Ablpbin
apanacTbipazbl XXaHe XblnAaM KO3FanaTbliH
NblWAKTAP KOKBHICTepAiH LWbIPbIHbIH
WblFapagbl.

Copber: bneHaep wamameH 1 MuHyT
6-XblNAAMIbIKMEH XY MbIC iCTEAA.
)KaHfaK: bneHaep WamaMeH 2 MUHyTTa
aybICbIN OTbIPATbIH TYPAI KblNAAMAbIKNEH
KYMBbIC iCTenA;.

eKapKplH TYAMeCi pexumpaepre KochiMLa
KapKbIH bepesi.

o Copbert: 450 r My3zaTbiNFaH Ky anbiHan +
240 mn cyT + 130 r KaHT.

e XaHfaKk Mambl: 250 r Ty3ganmarsad
XepxaHFak + 40 r bagam + 100 r nekaH
KaHFaFbl.

ECKEPTY: KaTTbl WHrpeAueHTTEp
KyMbipaja i3 Kanabipagbl, 6ipak 6yn
oHiMAinikke acep eTnenai. Mysaartbinfax
VNHIpeAMeHTTep XaH FakKTaH Kiwi 6onybl
Kepex.

80°C-TaH XOfapbl bICTbIK CYMNbIKTbIK
KYMMaH,bi3.



XXABAbIKTbI I'IAl‘;Iﬂ,AJ'IAHfAHHAH KEMIH
o KyaT TynMeciH 6acbin, xabablKTbl KyaT

KO3iHEH aXblpaTbiH,bi3.

o O3ip/IeHreH TaMakTbl KYWbIM asblHbi3,
KYMbIpa TaMaK, CakTayFa apHaiMasaH.

o MoTop beniriH Tazanay YLwWiH, binFan
wybepek namganaHbiHbi3. OHbl 964eH
KenTipiHi3.

o MoTop 6eniriH cyFa 6aTbipyFa TbibiM
CaTbIHAABI.

e OHaM Tasanay YWiH KabablKThbl
nanaanaHfaHHaH KeiliH 6ipaeH OHbIH,
aibiHbanbl GenweKTepiH bIAIC XyyFa
ApHa/IFaH Cy MbIKTLIKTbIH, Bipep TamLubICbl
KOCbIIFaH CyMEH XybIH,bi3.

e ®

o KyMblpaHbl, Kakmak mneH enweyiw
KeCeHi bIAbIC XyaTblH MalWHaMeH
XyyFa bonagbl, 6ipaK TblFbi34aybIWTbl
MalluHaFa canyFa bonmanapl.

o besiwekTep bIAbIC XyaTblH MallMHaMeH
XWi  Tasanadca, onapabiH beTi
3aKbIMATYbI MY MKiH.

o OHalt Tazanay YLWiH «Tasanay pexuMmiH»
napanadyra bonaapl. Kymeipara 150
M Cy XOHe bIAbIC XyyFa apHanfaH 1
TaMmLbl CYWbIKTBIK KyMWbIHbI3. bneHaep
wamameH 1 muHyT 30 cekyHZA aybiCbin
OTbIPATbIH TY PAi XbINAAMABIKMEH XY MbIC
icreng,.

XABAbIK XX¥MbIC ICTEMECE, HE ICTEY KEPEK?

Macenenep

CebenTep

Wewimaep

Kabapik xyMbiC
ictemengi

KyaT ke3iHe KOCbIIMaFaH.

KabAbIKTbl TEXHUKANbIK
[lepeKTep TakTawacbiHaa
KepceTinreH kepHeyaeri Kyat
KO3iHe XanfaHbl3.

bneHzep KyMbipacbl MOTOp
6eniriHe Ay pbiC KOMbIIMAaFaH.

bneHaep KyMbipacsl MOTOP
6enirite bpowopaaa
TYCiHAipinreHaen aypbic
KOWbINFAHbIH TEKCEPIH,i3.

Kockbiw OFF (Bwipyni) Kyiae
TYP.

XababiKTbl icke Kocy 60MbIHWA
HyCKaynap+a cyneHiH,is.

bafpapnamansik Ky panaasbl
akay.

KabablKTbl KyaT Ke3iHeH
axblpaThin, bipHewe MUHyT
KYTiHi3 Ae, KaWTa )XaJFaH,bl3.

YKabablK xyMbIC icTen
TY pbin TOKTaAbl

LlamapaH ThiC KY W CanblHAbI

LWamaaaH TeiC Kyw cany
6eniminperi HyckaynapFa
CYWEHIH,i3.

CWIMKOH ThbIF bi3AayblLL
canviHbaFaH Hemece Ay pbiC
KOVbI/IMaFaH.

CWIMKOH TbIF bI3AaybILThl
moTop beniriHe aypbicTan
KOWIbIHbI3.

LlamapaH TbIC Aipin

XKabablk Teric xepre
KOWbIIMaFaH.

XKabablKTbl Teric xepre
KOWbIH,bI3.

WHrpeamneHTTep KOnemi TbiM
XOFapbl.

CanblHFaH MHrpeaneHTTep
CaHbIH a3anTblIHbI3.

CUNIMKOH ThIFbI3AaYbIL
canbiHbaFaH HeMece Ay pbiC
KOWbIIMaFaH.

CWIIMKOH ThIFbI3AAYbIWThI
MoTop beniriHe aypsicTan
KOMbIHbI3.
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Macenenep CebenTtep Wewimaep
NHrpeaneHTTEp KONeMi TbiM CanblHFaH MHrpeAneHTTep
XOo+Fapbl. CaHbIH a3anTblIHbI3.
KaknakraH

CY MbIKTBIKTbIH, aFybl

Kaknak gy pbic KoibiMaFaH

Kaknakrbl 6neHaep
KYMbIpacbiHa iy pbicTan
KOMBIH bI3.

BneHaep KyMblpacbiHbIH,
ACTbIHAH CY MbIKTBIKTbIH,
arybl

KabablKTbiH, Cy ©TKi36enTiH
CUNATBIHbIH, HAWapnaybl

EckepTy: nblwakrap
anbiHb6anabl.

Ty ThiHYWbINAPFA KbI3MET
KepceTy TobbiHa xabapnacy
YWiH Keninaik napakwaceiHaa
KepceTinreH 6annaHbic
aKnapaTbiH KapaHbi3.

MblwakTap aybip
KO3Fananbl

Tamak Menwepi TbiM YJIKeH
Hemece TbIM ayblp.

CanblHFaH WHIpeaueHTTEP
CaHblH Hemece MenLepiH
A3aNTbIHbI3.

ApanacTtblpbliFaH CyNbIKTbIK
TbIM bICTbIK 6ONFAHABIKTAH,
CUIMKOH ThlFbI34aYbILWThIH,
niwiHi esrepreH.

TbiFbI34aYbIWTbI XaHaCbIMeH
aybICTbIPbIH,bI3.

44




[N

Sl

Jslod!

LObgShl dusS e JIB

Lz S ObsSL ez

B Bl e g St slbl] z0

mall dmidga § el ellal]

slagll o Lo s

S s al) AL e Ol ,asdl s
I e ellgand] dods ok Juas]
Ol S § 855l Slaglall

) & oW zo,5s Jsss Ul § ys08

LU 33.0] Sl (30 0

CbsSU pzey daS 30 I

Jiz &ewls 5l ol 35S pleball gh

Bie 8,5l daled] Jucl

25 J] 6o loa i oL LIS § S5l
w0 il Al dalod) S

Ugguo Jyms Y Ol yaid)

45




3l Jlostial s

G ol 0589 slhaslly G Y st 0Sa o 3LaSI el o Sladl sl 63 sl )3 o hasedl ¢

0 et A5l S i Bl sl Ogomall AN domboY 0350 dma g Y gzl (0 301§ 531 o
Al rhull 23 gl ddle § sl Gl O] o lhaso ol

Clean gali» Josttad O gubited Jgud) Cabaizll o dide 03 Blod dalad Losiul & out) Basg it o
8,89 slll i jille 150 3291 § gy program Ay

e deslly b T Ly cadaitl) J5lu (o Busls 2l 3 &,k Bumg pas3 Y

36 059 4835 Jlod) Bslitos diisee Cole o iy e slbly g 530 AL o130 Y) JuusS Ugd cighaizl) o

Jlasadl ass 8 sbleo ol Sl 0 O 3

el o8 lasd] (aBg 13] Jsds I3Le

[leAY]

Y Jelodl

858 ity JLosaSJl uldlly Slael Jeos
bl iy do o) § saoe 90 LS L)

o IS ot 78 30 (el
Sl isle

ISty Catta bUS 32 OF 0 ST
& das 5 S &0kl Busg o puono
Ologdsill S

Bazs o Iz Cite pt LU 32l
pepest]
oy ¥ 5lgzdl

ISty Catta BUS 32 OF e ST
& das 50 S &yobl Busg o uono
Ologdsil] S

Bazs e Iz Cite pd LU 52l
RepeNt]

doogs U3 $B> zay sy gzl Jadl
-3L5eSU1 Ll Suse

Olmandl L5 D> §

1 Janol Ao § Sloadsl 3l

Jussll § 83L3

B e Ko & 055l 2l 25
RCJeSY

- - - Il U5 jlaed) abgs
dike 18 51 835250 b OsSulend) dil

s gl o Sl 22

s Jo g odg0 xb gkl

OlgSh S e JIB

Lz 1S SLsSUl g 8usly Ol zal

B o e § OsSlen) Bl 25
REJIY

Lt p8 51 839758 xt OsSuben) Al

46



Slazl hadl o3 Lol )3 s haseally Slgzdl bl -
L83 20 ] 15 Jlsed 45 315 GnasUl sl oo
B 3%
e i alid 2o G Sl gl o sl -
Aygte 23 80 g 535 4333 il § GBI a5
Syt g g o SisShBaslud Bl i
daogl slus] sl yaraly dossias O I oy

20l 6
Bud bl dalise Ol s BUS Jass :és.mdl
Baclgdads

atis 32,03 & gl (o Ol G s el G
855 Jgo ghithl i adl sluls Jasll b
.5»‘3

5bly JLasdl 503 e S3ley sasLudl &g
yaadlds o Lady B o)

Bao13 3885 Jlsod 636 pu o oY) Ly iy gl
bl dalisee Ole o e LU Loz 1O S
OpE8s Jls=

el s i jas adil) Ju 2l ) oucty o

Bgaha sLasdl 9553 o Lz

0 sulle 240+ dorlill dgl 4l 0 12 450140 y gl
Sl 0 plyz 130+ ol

pedes sl ol Usll o o2 250:0 puSh) B
OB 392 e ply= 100+ i) 55l (o ol - 40+
GV e Slodle U35 08 dkall desbl O] s
oab¥1 555 o Gz sl Al o 355 Y s
gl a5 Y 1 Skl &z (30 o 0] dolith)
Aygie dzr 3 80 5 g3y 35 A L

B3V sl Al sl L) ““l;..\.))jhiblo@

el 03 (e 51 C391) 9l baal o prali ] 5 o
Lol GSeologigl Ml (g o i) el sy
Jasols Bouasbl Subl <Lyl L3 bMsdl Byl <o 13]

Jediadllsns 55 de

a8 LYl 5585 Loie 33,0Y) ol & yoxkl Bums a3 Ve
RS

gy 3o Y elucal ol OgS o 3] Jlosiad die o
Abghu doaldiade

0553 bouie BNy 6,31 Olams (o pusiins Yo
GV dais ozt JlasiwYl A8 oMl

(OB P ENCN EEEURFAN

el asy Bty 48,8 uk do 1) jladl pliony sdlimMa
<S58 8l L3l gl e 03 08 all JVI8 )91 e
oo ezl dd3 a9 406890 dlis o Sg Loy
Gy padsis) 30 i L] 0 O o Ly iz
Olazdl s ggeles Jlg) 48,2018, Jols3g

RUIRWST REENY-FIes
O] izt W13 el w2 dilosns Sl i 4535 63
ol sy

LT Josll e Slaadl b o § AUl ol ol
o

:Oliogll

4 12 o sghabl 33001 (e ply2 800 54 2p32d) & ysd
3365 3 Jlg=d sl 0

plyz 150 + &5 58y Y plisll o pl s 250 23 gaad
P2V 0 pl o 180+ 5.5 (3o ply2- 180+ ,SU 30
0o ¢lyz 50+ el (o sikle 225+ giliwdl (0 pl > 40+
ol=Ss

Aoolall el SlesSio (30 81l o

plyz 120+ ploal 30 (o sielle 450 : Ll iy gl
00 ply2 100+ gusSUl (0 pl,2 300 + dowall dg S (50
a5 JALa (o ol 30+ ud ;S s pl 2 50+ 532

47



10 J1 1 (e de pdl Glolae] .D
Gyl juioss puali 0 B
Lol dyygid yuamss gral 3. F
Ol Sl o ol 3. G
ghizll i) )3 H

TV IECIPNEIEN |

Ao ygad) s ol ]
Seilogioll Caglaiallpeals 0 K

Lad ) LiLidl e
(10) ds jw Aely 51 &yl s Jié «Hp

bl Olielge
oldlloss 1

elhe .2

&nl3

£ UL 58l il 4
Ikl By 5

S8 .6

Juseid] y3.7

dadydils.A
sadl y3.B
Cudgdl Slslus].C

8 yal) Wl gzl sl Jd ety Lol 31 geti] i (yo 12 3 daddl Oolblizor] S35 1
s losd Lyl (3ol gy Laale Hotsl] eliSg o 0l 010 § laels Jadlos . S5

YRty

guomo S e § 3o Yl @os s b 5Ll Jukds oS

Josiad L3 3] % 08 Oladad)) geaz of e oSG o
Szl
gumall dil5e § Cith y ellall OIS 13) oMol J2 23 o

|

Claos)

& ol 05 w0 o5 GopYl e slhsll 3] (S o
A 315 Sy daleTg sl e disd

clhasll o Goldl] O ¢ 331 alsd) sT LS d3LoY
o 4l @il Gl dod UM e gLl il o3
313, o sl

& i) 3) e ozl 65 3 oS Ll el eos o
ezl e ezl

05Ul 403 )1 A5LaJI L g L3500 5 )L Sladl paylanis

oo

48

d3Y1 85010 3lgzd) Jlominl U3

Jlostal 8 plaball o Guaths Gl sl32 Y] Jud g o
Slbls (el isS'g esllasly (32.,2Y05) 80 JsY Slael
ol szl alalls 31

£ Ay g 1 Bolo &y sl :s

e Josial kS

B2 s o s 5 355 el 0 o

350 § o pctl) dsill) (5Selad) Zile gy SST5 o
ol Buog e puso JSii 3a Y R299

Sstuckl 15lo5 090 dssazd 03 G 32,001  SLgShl @ o
wie (1) 3o Y i eg o929 -5 2:3u5xkl 008V
B2 I O3 dasb) yaos

Bl &gl yudao (o slgiiVl sy o

G509 JS on e § Gl skl

oy i Slgud b 4SS 3T of 3585 E36 ) o



Jo ol

e

dad il 1y ol G231 lge slade

el YU s ) Gl Slge e

edd 8 ey oy oy

el 8,55 51,8 iy o 0pd

(GRS RWw-A}

Slous b s S yonie b dis :blas|
39 ok OleMb) WS e ¢ dw
S ousline |y Ciles 4z 533

ol (33330 S5 b Ll >

oS bglia 0365 & 3 Cuid

1y o G313, dlga slade b o3l

dudd el

sl Gl b Sy sl 12 Oilead

S payssS Wz dsé bl il

Bl 5 el 15 a3l G oS bsliw mlbe
A8 (0 09l b 1B 1) OG5Sl

T O L PER TN

49




Owdle 3 glituds JoB 6, 03101 Oloud 9 pd 0)sS o
295 (94855 pedle )3 s 3ls bl el (588,15
bl shas (2988, il 53 S0 (35 54k e
Dyl8 ol e do 1y

Clean 4als y» 51 3ilg3 o o Olal 99,5 548 8l o
0wS oolaul «program

303 35 By gl 0,h8 19 OT Ad Ll 150
1 oslize hlize lo L w53 (S bl aued
&S o )lS 430 9 aids 110,85

095 0w 31 oaliwl I

eSS 330 1y owd 5 4020 HLES 1) B deS3 e
Sl 0,055 yobata 43 035 A > 1) 3l o3lel o
b 4 Cdilas b gl oolel

Oobye 4zl SG 3l ogige ows (3,5 5uE iy e
S Sl S35 by o S odlial

iS5 9,8 Ol 3315 ygige olSiaws 3500

wiz b Ol g 1y Symie Oilehd (Gl 35,5 348 6l o
a3 gty 03wl 3l g dloldMs Gk g gale 0,13

SUS (6 ) Lo oiwd ST uuiSs Wb a4z

JSine

Cds J=oly

doxio jd S Wy Sles b 1y o8ius
S @ o 03l Glis oiws Slasive

Wl 005 Jate 5

4T b o bglinn 0355 & S sy
P GRa)d 4 0dd 03> mud g dz 58 5
L3l oud 031> )3 Hgige 08w g9y

589 0l5Iud 33 Luyd & S bslie 0355

el ol 00l 5l 3
A8 4 ) ows

LS s 1y olws g9 5 Sy slade

el Ggals Cusmdon 55 8 osw

o 4BBS Az Sy G 31y oSz
S Jos 0,)bsd 5 4S

BUFSEE U

S Il 1 o8t b Slystes

O 5k
b gie odlitul o 5o 0w

08 55 Luyd 4 1y OsSbew sily
-3 )13 )sise

0313 51,3 s b o 65 95Sekew Sl
el 00

Coul 00l

I8 Blo phu S g5y 2 1) olSws

o>

oS 0313 )13 Blo phw S5 )0 Jsame

ol

e GRalS 1y oud Giils y dlge yluade

el s> 3l i Sl e

3153 59390 o8t 53 1y O9Skew ils
RS

0313 518 uyd 4 b oad 65 OsSbew sily
el 00

Ao 3l gl 25

50




Gb h Ollas 058 Gigals Glidas Jsb 53 o S|
S U3 ) )

M s S Grgals 32 4080 3l oLl b1 olSitws -
9 S 4885 20-15 094> ¢l WIS 5 LS 8 2
0955 bglie 9 4S Juog )3 ke 43 0)bgs |y olSCtus -
Jad dalol ]y

S5 55 aboge 818 il dor 3 803l i sile yo 1y yLisd
25 EBsa ysb dy dlge g 5L 4y SS9l ot L
1558 13 polue ysbo ol 55, Ol 0 438 S 1o
Do ool Jasllygiws il 03le]

:dalip 6

1,25 6l lidns sl oo 33 05 bsline isiganl
AS oS dads

bglsa a3 )13 0368 0 dwhd 8 jShie- t0ud 3,5 fu
S o S a8 10,35 6l pully ol 3 0
a1y o i iy J) Qg 5 Ol 118 gw
S (o bsline 5 U8 (0.5 0l90 L 43 s
S (o JS BB 16l 6. Cus pu 33 oS boglina 1l 5
2.8 wsliae alise Glo S y3 oS bgline 1l
S oS dass

3 4ali 3 sl pudly dizr 0 (e 03l pully 4eSs

ol e 240+ dazie (S5,8 Oog5 S 45010 b
SSbp,S 130+ b

100 + €L W88 i) plol yuos .S 250 1T 0,8
O Gy dezT &S

639 0582 S Q9 Cdw (N2 Sge bl
8 Dlgn i3IS (50 0395 595 1 Cusdle W gaamme
YU 1 @l il 0,40 S ) 586 Wl dein
iSS ddla) o S il d 5 80

o 089 1 Sy 4y doxio 9w JLid |y 9 b S @
Do

2SOl (s w9 Oloj) Loy Olodasi by g5 daliys
0 (S bglin 5355 853 ¢l phud LSy 9 5 4eS3 5
el Sealogil OLL 31 31 05 bgline dunlgs oS08
La2d 5Li8 1y 9 b daSd S LiSgie

odlatul o 33 55 bglsxe &S alinly0)5S b yg3ge olStws o
A3 YIS

(o0 03litul &S 03l (il b sl i ) oS i
S9d85Ssl g 15 aa)ls 45 595 arud L) 0368 S
8l 35 s 3 e o3lizal Jlor 55 oSz €5 olSin o
D9 8 ySglo 035 s 3115 JiSS o3l ouxes jLid jl yue
S5 el uld domio 5 awes JLzs 1y (De

48 14 ) doyz S5 Oud JalS 3l o 1SS
0393 ly2l o 33 S Glo fSI 58 &S LS 315 Cao il
Izl 1y oy G S 0,095 Wils3 (e oSt (T 31 gy
2l o83 g 2 2 58Iz 5y 3l ey el ol S
Casl 209d5) 39 S Jauoo Glod 40 5 uiS Lidgia ]y HS
(00,5 Sz 0l

O o bl

435390 gl @lo (3l ol ddlil Sl 4y jaee o8t
S5 e b ddll bls

il Josdlygiwd

A 12 5 0ud dtsy iy 3 o ¢S 800 19 g
‘4.5.:§\>3L5|).3;.)T

+0ud)S 055 150+ Cagy b Jwaw s £S5 250 1S gl
225+ glidal p,S 40 + (0I5 £S5 180 + 555 p,S 125
fu ashd 0 850+ O &J Glas

o plato d=hd 813w (9,5 85

udd dali £ )5 120+ ¢ 50 dzhad 7 Lo 4503810 g
08,5 0,5 50+ ggn £, 100 + juw 9aS S 300 +
Al 0 iy U 31 b Olow e JA8 )5 30 +

51



10-1 ¢ pw Oloudais D

gl dali o .E

£15 g dali B

JuzTdalis.G

ob 4S5 H

B2 00,5 3,5 dalip I

Cobdaly ]

H859% 93,5 348 dali . K

LCD yigls dodo g9 5

(10) Cas w5253V 5 (32,51 odias OLas «Hp

o&uws g b

65 03l Glowi 1
(G v

0355 .3

Syoie OsSiliw ilg 4
19390 05w 5

oLy Hlis .6

(3,0) O1ya8 daSs.7
dxdo A
£9s54sSs.B

Oley Oilosdas.C

Sy 395 Wade 0l8wd 31 ool 31 LB 1y LT .Cwl 0w 3l L Lblis) Oilelud) s blis
S szl yo LT drTasy 5 4 g il 45 )l €5 Ll 5 1y T alsin €83 L 5 ol

i

il a8 S )8 Gt yd @ S i 0ed |yl Wil e oliiws

O @3l U3 i i plé &S S Jolo Gliabl e
9. Caal 00 4231 p Wwd F

Slo 35030 SIS 6 )ledg5 oliws Gl 45 4 3l e
el 005 ouais 095

331 RaS Lo Josllgiws )l @sleun ¢l 0 Olrole oS 53 gl e
el GB8 93,S boglins dids

QIS 3315 855 03Mil (lonid S 438 0368 835 2Ty
S U8 O 0ilo 2 b g s )13 033 68 2 0T

51588 0351 e 33,8 gl oS g 333381
Bl 0 S Lol 0353 g By 311y Slge 9 4o 0
Asdliinsl s

Coaly Conr 33 351 4055 9 S Juog 3 o] oS boglina e
d5x0 3.3l (58 BIP S Ugamma ud )Lid |y olius gusly
9 (4 b9y G S5y 4

52

b oyl @l 995 oliws 3l eolitwl 3 S

3 sl o b sl 6y oliws 3 eolitul 3 LB e

900 ©385) Caal 3138 dlga b ulé 33 &S 1) oSiwd

hgdo Cewd by )53 o 32 i (5,5 03l Olenid
il (S e 3 4 35 sl sl

095 6w ) ooliwl

035 9ol 31 6 S sl 6l Bl prhans SH g9y 1) oS o

S 8
5390 052 593 52 Sl sl 45 AS Lol Slisabol o
8 95390 0823 ) 2 GLasd 4315 035 Ll a3 S 51 3

JEVE-A)

OLS JShe el 31 58 31,8 Qs Sige 0365 a1y olsa e
Sy ly 0355 &5 05d (0 duogd . fud 2:0uS A e 0uds 03l
(1) S e s p33 e Slsa

95 0w 039S B uuS 5o @15 Qgw 03,5 Caayd 3l uy 0
D5 S Jasllygiws



	IFU_8020002152_No Brand Ultrablend + Blender_13L_LR_cover
	IFU_8020002152_No Brand Ultrablend + Blender_13L_LR

