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SICHERHEITSHINWEISE — Abbildung A

Gefahrensymbol

A Weist auf hohe elektrische Spannungen hin.
Warnsymbol

A Weist darauf hin, dass Bedienschritte genau wie

in der Anleitung beschrieben ausgefiihrt werden missen.

Beim Umgang mit Elektrogeraten sollten Sie stets die

folgenden Regeln beachten:

* Benutzen Sie das Gerdt so wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

« Stellen Sie das Gerat auf einer stabilen Unterlage auf.

» Benutzen Sie ausschliefilich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehdrteile.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, hal-
ten Sie das Netzkabel von Wasser und ande-
ren Flissigkeiten fern. Falls aus irgendwelchen
Griinden Wasser oder andere Flissigkeiten in
das Gerat eindringen sollten, ziehen Sie sofort
den Netzstecker, benutzen das Gerat nicht wei-
ter, sondern wenden sich an den autorisierten
Kundendienst (ASC) der OURSSON AG.

« SchlieRen Sie das Gerat an eine passende
Stromquelle an.

« Benutzen Sie das Gerét nicht an Stellen, an denen
leicht entziindliche Dampfe in der Luft liegen kénnen.

* Versuchen Sie niemals, das Gerat ei-
genmachtig zu o6ffnen — zum einen droht
Stromschlaggefahr, zum anderen kdénnen da-
durch schwere Fehlfunktionen eintreten; zusatz-
lich erlischt die Garantie. Wenden Sie sich bei
Reparatur und Wartung nur an den autorisierten
Kundendienst, der Reparaturen von OURSSON-
Markenprodukten ausfihrt.

* Wenn Sie das Gerat von einem kiihlen zu einem war-
men Ort oder umgekehrt bringen, packen Sie es aus
und warten 1 — 2 Stunden ab, bevor Sie es einschal-
ten. So kann kondensierte Feuchtigkeit verdunsten
und keinen Schaden anrichten.

« Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tau-

A chen Sie das Gerat und das Netzkabel niemals

in Wasser oder andere Flissigkeiten.

* Gehen Sie besonders umsichtig vor, wenn Sie das
Geréat in der Nahe von Kindern benutzen.

« Berlihren Sie keine heiRen Teile; ansonsten kann es
zu Verbrennungen kommen.

« Das Netzkabel wurde bewusst kurz gehalten, damit
es nicht zur Stolperfalle werden kann.

« Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber
Tischkanten herabhéangt oder heiRe Gegenstande
berihrt.

» SchlieBen Sie das Gerat nicht an Stromkreise an, an
die bereits andere Gerate angeschlossen wurden,
die viel Strom verbrauchen: in diesem Fall kénnen
Leitungen Uberlastet werden, das Gerat funktioniert
eventuell nicht mehr richtig.

« Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Gas-
oder Elektrodfen und -herden auf.

« Ziehen Sie nach Gebrauch immer den Netzstecker
aus der Steckdose.

* Sorgen Sie dafir, dass das Gerat keinen
Erschitterungen, Vibrationen und anderen mecha-
nischen Belastungen ausgesetzt wird, nicht umkippt
oder sturzt.

Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das
Gerét reinigen oder Zubehorteile wechseln.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Das Gerat ist nicht fir Personen geeignet, die unter
koérperlichen oder geistigen Einschréankungen leiden
oder denen es an der nétigen Erfahrung im Umgang
mit Elektrogeraten mangelt. Dies gilt natirlich auch
fur Kinder. Solche Personen dirfen das Gerat nur
unter erfahrener Aufsicht nutzen und/oder nachdem
sie grindlich mit der Bedienung des Gerates und
den eventuell damit verbundenen Gefahren vertraut
gemacht wurden. Lassen Sie Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.

Das Gerat ist fir den reinen Hausgebrauch vorge-
sehen.

Falls das Netzkabel beschadigt wird, muss es von
Fachleuten des autorisierten Kundendienstes (ASC)
der OURSSON AG ausgetauscht werden, damit es
nicht zu Gefahrdungen kommt.

Benutzen Sie ausschlieRlich die im Lieferumfang ent-
haltenen Werkzeuge und Zubehorteile.

Verzichten Sie bei der Reinigung des Gerates
unbedingt auf Scheuermittel und organische
Reinigungsmittel (Alkohol, Benzin und dergleichen).
Bei hartnackigen Verschmutzungen kdénnen Sie
neben einem feuchten Tuch auch ein wenig mildes
Reinigungsmittel benutzen.

EMPFEHLUNGEN

Lesen Sie die Anleitung gut durch, bevor Sie das
Gerat benutzen. Bewahren Sie die Anleitung auf, da-
mit Sie spater darin nachlesen kdnnen.

Samtliche Abbildungen in dieser Anleitung dienen
nur zur Veranschaulichung, kdnnen daher etwas vom
tatsachlichen Aussehen lhres Geréates abweichen.
Damit die Klingen nicht vorzeitig stumpf werden, zer-
kleinern Sie keine sehr harten Dinge.

Fassen Sie das Gerat mit beiden Handen, wenn Sie
es umsetzen oder anderweitig transportieren méch-
ten. Tragen Sie das Gerét nicht am Hals oder an der
Fillschale umher.

* Dricken Sie Fleisch oder andere Lebensmittel
niemals mit den Fingern oder anderen
Hilfsmitteln nach unten. Benutzen Sie aus-
schlieRlich den dafiir vorgesehenen Schieber.

Achten Sie darauf, dass keine Knochen und keine an-
deren harten Dinge in den Fleischwolf geraten. Sorgen
Sie vor dem Zerkleinern dafiir, dass die Lebensmittel
vollstandig aufgetaut sind. Schneiden Sie Fleisch und
Gemiise vor dem Zerkleinern in Sticke, die bequem
durch die Offnung der Fiillschale passen.

Verzichten Sie bei der Bedienung des Gerates
grundsatzlich auf jegliche Gewalt — dadurch
entstehen leicht Beschadigungen, die nicht
von der Garantie abgedeckt werden.




LIEFERUMFANG BEDIENUNG — Abbildung C
Zubehor nach Modell — Abbildung B BEDIENFELD — Abbildung C-3

© schieber - Ein-/Austaste.

© Fiillschale... 8 Das Gerét ist eingeschaltet, wenn der Schalter
© Mahiwerk ... oben gedriickt wurde (*).

O Gehiuse >IO- Start-/Stopptaste. Mit der Start-/Stopptaste

starten Sie das Mahlwerk.

Q Riickwartstaste. Falls sich etwas im Fleischwolf
verklemmen sollte, halten Sie das Gerat mit
der Start-/Stopptaste an. Halten Sie die
Riickwaértstaste gedriickt — die Férderschnecke
dreht sich rlckwarts, schiebt verklemmte
Lebensmittel wieder zurlick.

- Freigabetaste. Mit der Freigabetaste starten
Sie das Mahlwerk neu, falls es zuvor durch
den automatischen Motorschutz abgeschaltet
wurde.

(5) Lochscheibe, 8-mm-Locher..
0 Lochscheibe, 5-mm-Locher
0 Lochscheibe, 3,2-mm-L6cher...

@ wurstfiiller (klein)..

@ waurstfiiller (mittel) ...
@ waurstfiiller (groB) ...

Fixierring Vor dem ersten Einsatz wischen Sie das Gerat mit einem
® Separator weichen, trockenen Tuch griindlich ab. Waschen Sie die
Pamnesanreibe restlichen Teile (mit Ausnahme des Hauptgerates!) mit

warmem Wasser und etwas Spulmittel ab. Ziehen Sie

© Reibeeinsatz (Kiein) immer den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie
@ Reibeeinsatz (groB) ... Teile vom Gerat annehmen oder Teile anbringen.

@ Hobeleinsatz (groR) ....

@ Hobeleinsatz (Klein) é Die Messer sind sehr scharf, geben Sie also
@ Schieber entsprechend acht.

& Mahiwerk ...

) Nudelscheiben . Automatischer Motorschutz
Bedienungsanieitung .........cccoo e 1Stk Der automatische Motorschutz schiitzt den Motor vor

KOMPONENTEN — ABBILDUNG C-1 Uberhitzung und somit vor vorzeitigem Ausfall. Falls der

automatische Motorschutz einsetzt, halt das Gerat an,

@ Taste zum Entnehmen des Mahlwerks reagiert nicht mehr auf die Tasten am Bedienfeld. Lassen
© Bedienfeld Sie das Gerat 5 = 10 Minuten lang abkihlen, halten Sie
© Kabelaufwicklung dann die Taste @m zum Wiedereinschalten gedriickt.

Fleischwolf zusammensetzen — Abbildung C

Hackfleisch, Wiirste, Frikadellen, Fir Paste, Gemiise,
Abbildung C-4 Abbildung C-5 Abbildung C-5 | Abbildung C-7 Abbildung C-6

1. Setzen Sie zuerst die Schnecke (I in das Mahlwerk € ein. - Schieben Sie den
gewunschten Einsatz

2. Bringen Sie das Messer | 5 getzen Sie den Separator (B auf die 2. Setzen Sie O.D DO Dindas
an der Schnecke an. Ab- Schnecke auf. eine Schei- Mahlwerk 2.
bildung C-2. 5. Brincon Sio d beaufdie |5 Fixieren Sie das
3. Bringen Sie eine - bringen sSie den @ Schnecke Mahiwerk & im
: ewlinschten Aufsatz @,
Lochscheibe @, @, © ?9 ® am Separat ®. Fleischwolf — dazu
an der Schnecke mit dem » & am Separator an. drehen Sie es bis zum

Messer an. 4. Setzen Sie den Fixierring @ auf. Einrasten gegen den

Uhrzeigersinn.
4. Fixieren Sie das zusammengesetzte Mahlwerk mit der Fixiermutter 0 die Sie im Uhrzeiger- | 3. Setzen Sie den Schie-
sinn aufschrauben. ber @ in das Mahl-

werk @

. Setzen Sie das Mahlwerk € in den Fleischwolf ein, drehen Sie das Mahlwerk gegen den
Uhrzeigersinn, bis es einrastet.

Setzen Sie die Fiillschale @ auf das Mahlwerk.

Setzen Sie den Schieber in die Fillschale 0

o

N o




Bedienung

Sorgen Sie daflir, dass der Fleischwolf je nach
Bedarf richtig zusammengesetzt wurde.

Stecken Sie den Netzstecker ein.

Schalten Sie den Fleischwolf ein, driicken Sie den
Schalter oben (¢). Zum Abschalten kippen Sie
den Schalter nach unten.

Stellen Sie eine ausreichend groRe Schiissel unter
das Mahlwerk.

Starten Sie den Motor mit der Taste 1],

Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in die Fiillschale,

schieben Sie die Zutaten nach und nach mit dem
Schieber in das Mahlwerk. Lassen Sie etwas Geduld
walten, Gben Sie sich nicht in Gewalt.

Zum Stoppen des Gerates dricken Sie einmal kurz
auf DICI.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.
Zerlegen Sie das Gerat. Dricken Sie die Taste
(Abbildung C-1), drehen Sie das Schneidwerk im
Uhrzeigersinn.

ZUBEREITUNGSEMPFEHLUNGEN
Schneiden Sie die Zutaten zuvor am besten in 3x3x3 cm groRRe Wiirfel.

Lochscheibe, 3,2/5 mm Lochdurchmesser @, ©®

Hackfleisch aus Fleisch,
Fisch oder Geflugel
herstellen

Frische Friichte, Beeren
und Gemlse zerkleinern

Gekochtes/gebratenes
Fleisch (auch Fisch, Ge-
fligel und Gemiise sowie
Frichte) zerkleinern

Kleine Kostlichkeiten wie
Pasteten, Gemise- und
Pilzkaviar oder Ahnliches

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofle
Wiirfel.

Schélen und entkernen Sie die Friichte
oder das Gemise. Schneiden Sie die
Zutaten in 3 cm groRe Wiirfel.

Zerkleinern Sie keine Zutaten mit einer
Temperatur iiber 95 °C. Friichte und
Gemise zuvor schalen und entkernen.
Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm groRe
Wiirfel.

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm groRe
Wiirfel.

Lochscheibe, 8 mm Lochdurchmesser (5]

Hackfleischzubereitung

Keksteigzubereitung

Nisse, getrocknete
Frichte, Salzgeback,
Kekse etc. mahlen

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm groRe
Wiirfel.

Kuhlen Sie den Teig vor dem Formen im
Kuhlschrank.

Entkernen Sie getrocknete Friichte,
entfernen Sie bei Niissen die Schale
und die harten Trennwéande im Inneren
(z. B. bei Walniissen).

Wurstfiiller (klein/mittel/groB) ®, ®, ®

Wirste und ahnliche
Speisen

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofle
Wairfel, anschlieRend marinieren. Rithren
Sie das Gemisch ordentlich durch.
Verwenden Sie mdglichst Naturdarm als
Waursthaut. Knoten Sie eine Ende der
Wursthaut zu, ziehen Sie die Haut bis zur
anderen Seite der Dise. Dosieren Sie die
Fillung durch entsprechende Bewegung
der Wursthaut.

Hackfleisch fur Frikadellen, Fillungen,
Auflaufe und dergleichen

Wenn Sie ein feines Plree wiinschen,
nutzen Sie die Scheibe mit 3,2 mm Loch-
durchmesser 0 anschlielend streichen
Sie die Masse durch ein Sieb. Zum Her-
stellen von Sauglingsnahrung geeignet.

Rihren Sie die Zutaten nach dem Zerklei-
nern gut durch.

Hackfleisch fir Frikadellen, Hacksteaks,
Flllungen, Wirste usw.

Bei der Teigzubereitung mit dem Wolf
kénnen Sie die Zutaten mehrmals durch-
laufen lassen; so wird der Teig schon
gleichmaBig. Passende Lochscheiben: 3,2
und 5 mm.

Tortenflllungen, Fillungen fur Musliriegel,
Fruchtpasteten und SuRigkeiten. Wir emp-
fehlen die 5-mm-Lochscheibe @.

Achten Sie beim Fllen darauf, die Wurst-
haut nicht zu Uberfiillen; andernfalls platzt
die Wurst beim Erwarmen. Sie kénnen
Wirste aus Hackfleisch und aus kleinen
Fleischstlickchen herstellen. Setzen Sie
das Gerat richtig zusammen.



Fillung fur Frikadellen,
Kebbe und Ahnliches.

Fihren Sie die Fillung mit dem Schieber
in das Gerat, flllen Sie anschlielend
Frikadellen oder Kebbe damit.

Frikadellenaufsatz ®

Zum Formen von
Frikadellen, Kebbe und
Ahnlichem.

Schneiden Sie die Zutaten in 3 cm grofle
Wairfel, anschlieRend marinieren. Rithren
Sie das Gemisch ordentlich durch.

Parmesanreibe ©®

Geriebener Kase Schneiden Sie den Kése in Stlicke, schie-
ben Sie ihn dann mit dem Schieber in das

Mahlwerk.
Reibeeinsatz, klein/gro @, ©®

Zum Zubereiten von
Salaten, Kleinigkeiten,
Gemdse fur Suppen und
Hauptgerichte.

Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke,
schieben Sie diese dann mit dem Schie-
ber in das Mahlwerk.

Hobeleinsatz, klein @

Zum Zubereiten von
Salaten, Kleinigkeiten,
Gemdse fur Suppen und
Hauptgerichte.

Schneiden Sie die Zutaten in Stiicke,
schieben Sie diese dann mit dem Schie-
ber in das Mahlwerk.

Hobeleinsatz, groR ®

Zutaten hobeln, Salate
zubereiten

Die Zutaten missen fest sein — Gurken,
Radieschen, rohe Kartoffeln, M6h-

ren, Kohl, Wiirstchen, Hartkase etc.
Schneiden Sie die Zutaten (wenn nétig)
in kleine Portionen. Schieben Sie die
Zutaten anfangs nur ganz langsam in
das Mahlwerk.

Nudelscheiben &

Nudeln zubereiten Formen Sie eine Rolle aus dem Teig,
schneiden Sie den Teig in 3 cm groRe

Wiirfel.

Wir empfehlen einen kleinen Aufsatz. ®.

Sie konnen Frikadellen aus Hackfleisch
und aus kleinen Fleischstiickchen
herstellen. Setzen Sie das Gerét richtig
zusammen.

Stellen Sie eine groRe Schiissel unter das
Mahlwerk, damit sich die Zutaten nicht auf
dem Tisch verteilen.

Teigrezept:
Weizenmehl.........ccooveiiiiiiiiinnnn. 300 g

Olivendl.

REINIGUNG UND PFLEGE - Abbildung D
Reinigen Sie samtliche Teile des Fleischwolfes

A gleich nach dem Einsatz.

* Schalten Sie das Gerat ab. Ziehen Sie den
Netzstecker.

« Zerlegen Sie den Fleischwolf.

* Waschen Sie samtliche abnehmbaren Teile des
Gerates mit warmem Wasser und Spllmittel; verzich-
ten Sie auf Scheuermittel.

* Alle Kunststoffteile kénnen Sie bequem in der
Spulmaschine reinigen. Die Wassertemperatur
darf nicht mehr als 60°C betragen.

+ Wischen Sie das Gerdtegehduse mit einem
feuchten Tuch sauber.
Damit es nicht zu Stromschlagen kommt, tauchen
Sie das Gerat und das Netzkabel niemals in Was-
ser oder andere Flussigkeiten.
» Trocknen Sie alle Teile grindlich.

Wischen Sie die Metallteile des Fleischwolfes

A nach dem Reinigen gleich grindlich trocken,
damit kein Rost entsteht.




MOGLICHE PROBLEME UND LOSUNGEN

Problem ‘

Der Fleischwolf I1asst sich
nicht einschalten.

Mogliche Ursachen

Die Steckdose liefert keinen Strom.

Losungen

Ziehen Sie den Netzstecker, warten Sie ab, bis
es wieder Strom gibt.

Der Fleischwolf halt plotz-
lich an.

Der automatische Motorschutz wur-
de ausgeldst.

« Eventuell haben sich Zutaten im
Mahlwerk verklemmt.

Zum Losen verklemmter Zutaten driicken
Sie die Taste F,_] Falls dies nichts niitzen
sollte, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, zerlegen das Gerat und reinigen
es grindlich.

Ziehen Sie den Netzstecker, wenden Sie
sich dann an den OURSSON-Kundendienst.

Setzen Sie das Gerat mit der Taste Iﬁi wieder
in Betrieb.

Es riecht unangenehm,
wenn der Fleischwolf
arbeitet.

» Das Geréat ist vielleicht Gberhitzt.

Beim ersten Einsatz kénnen durch-
aus etwas ungewohnliche Gerliche
entstehen, da sich die Mechanik
noch ein bisschen einspielt.

Legen Sie ofter kleine Arbeitspausen ein.

Ungewodhnliche Gerliche zu Anfang ver-
schwinden bald wieder.

Fleisch wird nicht richtig
zerkleinert.

Das Messer sitzt nicht richtig.
« Das Messer ist stumpf.

» Der Fixierring sitzt nicht richtig.

Bringen Sie das Messer richtig an.
Das Messer muss gescharft werden.

Bringen Sie den Fixierring richtig an. J

TECHNISCHE DATEN

Modell

Stromverbrauch (W)

‘ MG2000 ‘ MG2011

MG2012 ‘ MG2013
max 250

Netzspannung 220-240 V~; 50 Hz
Schutzklasse |
Leistung (Kilogramm pro Stunde) 85
Abmessungen (HxBxL, mm) 400x205x310

Betrieb +15 - +35°C
Umgebungstemperatur

Lagerung und Transport -25 - +55°C

Betrieb 15-75% (nicht kondensierend)
Luftfeuchtigkeit

Lagerung und Transport 15-75% (nicht kondensierend)
Gewicht (kg) 3,75

* Die Gerate miissen an einer trockenen, gut bellifteten Stelle bei Temperaturen iliber -25°C gelagert werden.

ZERTIFIZIERUNG

Hinweise zur Produktzertifizierung finden Sie unter http://www.oursson.com; Sie kdnnen auch lhren Handler

danach fragen.

A Reparaturen dirfen nur Gber den Kundendienst der OURSSON AG ausgefuhrt werden.




REPARATUREN

Wir freuen uns, dass Sie sich fir ein hochwertiges Produkt
der OURSSON AG entschieden haben. Wir achten darauf,
lhnen stets sinnvolle, wirklich praxistaugliche Gerate zu
bieten. Auch bei der Qualitat gehen wir keine Kompromisse
ein. Falls lhr OURSSON-Produkt doch einmal repariert wer-
den muss, wenden Sie sich bitte an unseren autorisierten
Kundendienst (nachstehend einfach Kundendienst genannt).
Eine vollstandige Liste mit Kundendienstniederlassungen
und ihren Anschriften finden Sie auf unseren Internetseiten:
WWWw.oursson.com

Garantiebedingungen der OURSSON AG:

1. Die Garantiebedingungen der OURSSON AG, die
Uber den Kundendienst der OURSSON AG erbracht
werden, gelten ausschlieBlich in dem Land, in dem
die Gerate der OURSSON AG vertrieben werden, da
Garantieleistungen nach landesspezifischen Vorschriften
und Konformitatsvorgaben erbracht werden miissen.

2. Die  OURSSON AG erbringt Garantieleistungen
gemal den im jeweiligen Vertriebsland gdlltigen
Verbraucherschutzgesetzen. Garantieleistungen kén-
nen nur in Anspruch genommen werden, wenn das
jeweilige Produkt ausschlieBlich zu personlichen,
familiaren Zwecken sowie im Haushalt eingesetzt
wird. Die OURSSON AG ist nicht zur Erbringung von
Garantieleistungen verpflichtet, wenn Produkte fiir
gewerbliche Zwecke, in Unternehmen, Institutionen,
Organisationen oder in einem &hnlichen Umfeld einge-
setzt werden.

. Folgende Nutzungsbedingungen und Garantiezeiten gel-
ten fiir Produkte der OURSSON AG:

w

Mikrowellengerate, Brotbackau-

tomaten, Induktionsherde 60 12

Multikochgerate, Kiichenmaschi-
nen, Wasserkocher, Elektrogrills,
Handmixer, Mixer, Fleischwolfe,
Toaster, Thermobehalter, Rost-
gerate, Saftbereiter, Dampfga-
rer, Kaffeebereiter, Zerhacker, 36 12
Dérrgerate, Joghurtbereiter,
Fermentiergeréate, Minidfen,
Tiefklihigerate, Kuhlgerate,
automatische Kaffeemaschinen,
Milchaufschaumer

Klchenwaagen, Siphons 24 12

4. Die Garantieleistungen der OURSSON AG erstre-
cken sich nicht auf folgende Produkte, bei denen es
sich um Verschleilteile handelt oder die nicht mit dem
Hauptprodukt in Verbindung stehen:

« Batterien.

« Mit dem Produkt gelieferte Hdillen, Kordeln,
Tragekordeln und -Gurte, Befestigungszubehor,
Werkzeuge, Dokumentation.

5. Die Garantie deckt keine Defekte ab, die durch falsche
Nutzung, falsche Lagerung oder falschen Transport der

10

Waren, durch Eingriffe Dritter oder Hohere Gewalt verur-

sacht werden. Dazu z&hlen:

» Defekte, die durch nachlassige Handhabung, Einsatz
fir Fremdzwecke, Nichteinhaltung der Anweisungen
der Bedienungsanleitung, zu hohe oder zu geringe
Temperaturen, Feuchtigkeit und Staub, eigenméchtiges
Offnen oder eigenméchtige Reparaturversuche, Betrieb
mit ungeeigneter Stromversorgung, Eindringen von
Flissigkeiten, Insekten, sonstigen Fremdkorpern und
Substanzen sowie Langzeiteinsatz des Produktes unter
extremen Einsatzbedingungen entstehen.

« Defekte, die durch nicht autorisierte Versuche zum
Testen oder Prifen des Produktes, durch physische
Veranderung oder Veranderung von Software, durch
nicht autorisierte Wartung oder Reparatur verursacht
werden.

« Defekte, die durch Einsatz nicht standardisierter oder
minderwertiger Ausriistung, Zubehorteile, Ersatzteile
oder Batterien verursacht werden.

+ Defekte, die durch den Einsatz in Verbindung mit
Zusatzteilen (Zubehér) entstehen, die nicht von der
OURSSON AG zum Einsatz mit dem Produkt emp-
fohlen werden. Die OURSSON AG (bernimmt keine
Haftung fur die Qualitdt von Zusatzteilen (Zubehdr)
von Drittanbietern und damit verbundenen Produkten.
Zusatzlich gewahrleistet die OURSSON AG nicht, dass
Produkte einwandfrei mit Produkten anderer Hersteller
zusammenarbeiten.

. Produktdefekte, die wahrend der reguldren Einsatzzeit

eines Produktes auftreten, werden vom autorisierten

Kundendienst behoben. Innerhalb der Garantiezeit wer-

den Defekte kostenlos behoben. Dazu missen das

Garantiezertifikat sowie ein Kaufbeleg (aus dem das

Kaufdatum hervorgeht) im Original vorgelegt werden.

Fehlen solche Nachweise, beginnt die Garantiezeit mit

dem Herstellungsdatum der jeweiligen Waren. Bitte

beachten:

» Einrichtung  und Installation ~ (Zusammenbau,
Anschluss und dergleichen) des Produktes ge-
maR Bedienungsanleitung fallen nicht unter den
Garantieleistungsumfang der OURSSON AG. Solche
Tatigkeiten miissen vom Anwender selbst ausgefiihrt,
kénnen gegen Gebihr auch von Spezialisten der
meisten Kundendienstniederlassungen Ubernommen
werden.

+ Wartungstatigkeiten (wie Reinigen und Schmieren
beweglicher Teile, Austausch von Verschleiliteilen,
Verbrauchsgitern und dergleichen) werden gegen
Gebihr ausgefiihrt.

. Die OURSSON AG haftet nicht fir jegliche direkten oder

indirekten Schadigungen von Menschen oder Tieren sowie
nicht fir Sachschaden, sofern diese durch Nichtbeachtung
der Nutzungsbedingungen, unsachgemaRe Lagerung,
unsachgemafen Transport, falsche Installation, beilaufige
falsche oder fahrlassige Handlungen von Verbrauchern
oder Dritten entstehen.

. Unter keinen Umsténden haftet die OURSSON AG

fir jegliche speziellen, beilaufigen, indirekten oder
Folgeschaden, zu denen auch Folgendes zahlt: ent-
gangener Gewinn, Schadigungen durch Geschafts- und
andere Unterbrechungen, verursacht durch Nutzung oder
Nichtnutzbarkeit des Produktes.

. Im Zuge standiger Produktverbesserungen kénnen sich

Designelemente und bestimmte technische Spezifikationen
ohne Vorankiindigung durch den Hersteller andern.



Nuizung des Produktes iiber seine reguldre Einsatzzeit hinaus:
. Die von der OURSSON AG fiir dieses Produkt festgelegte
Einsatzzeit gilt nur dann, wenn das Produkt ausschlieBlich
fir den personlichen, familidren sowie Haushaltsbedarf
eingesetzt wird und sich der Anwender an die Vorgaben
zu ordnungsgemalem Betrieb, Transport sowie zur rich-
tigen Lagerung hélt. Bei sachgerechter Handhabung und
Einhaltung der Betriebshinweise kann die tatsachliche
Lebenserwartung des Produktes die von der OURSSON
AG festgelegte Einsatzzeit tiberschreiten.

2. Wenden Sie sich nach Ablauf der reguléren Einsatzzeit
an den autorisierten Kundendienst, lassen Sie eine vor-
sorgliche Wartung ausfiihren und ermitteln, ob sich das
Produkt fir eine weitere Nutzung eignet. Vorsorgliche
Wartungsarbeiten werden vom Kundendienst auch wah-
rend der reguldren Einsatzzeit gegen Gebihr ausgefiihrt.

3. Die OURSSON AG rat vom Einsatz dieses Produktes
Uber die regulére Einsatzzeit hinaus ab, sofern keine vor-
sorgliche Wartung Uber den autorisierten Kundendienst
vorgenommen wird, da das Produkt in diesem Fall eine
mdgliche Gefahr fiir Leben, Gesundheit und Eigentum des
Anwenders darstellen kann.

Recycling und Entsorgung

Dieses Gerat erfilllt die Vorgaben der europdischen
Direktive 2002/96/EG zu elektrischen und elektronischen
Altgeraten — WEEE.

Nach Ende seiner Einsatzzeit darf das Produkt nicht mit dem
reguldren Hausmdll entsorgt werden. Stattdessen muss es
bei einer geeigneten Sammelstelle zum Recycling elektri-
scher und elektronischer Altgerdte abgegeben, dort nach
gesetzlichen Vorgaben verarbeitet, recycelt oder entsorgt
werden. Durch sachgerechte Entsorgung des Produktes
leisten Sie einen kleinen, aber dennoch wichtigen Beitrag zur
Bewahrung unserer natlrlichen Ressourcen, zum

Schutz unserer Umwelt und unserer Mitmenschen.

Weitere Hinweise zu Sammelstellen und zum
Recycling dieses Produktes erhalten Sie von Ihrer
Stadtverwaltung oder Ihrer Entsorgungsgesellschaft
fir Haushaltsabfalle.

oUrssone

Herstellungsdatum

Jedes Produkt trégt eine eindeutige Seriennummer aus
Buchstaben und Ziffern sowie einen Barcode, der folgen-
de Angaben enthalt: Produktgruppe, Herstellungsdatum,
Seriennummer des Produktes.

Die Seriennummer finden Sie an der Riickseite des
Produktes, auf seiner Verpackung und auf der Garantiekarte.

ULNIERTmI

MG1225011234567
Trr
0060 O

© Die ersten beiden Buchstaben bezeichnen die
Produktgruppe (Fleischwélfe — MG).

@ Die ersten beiden Ziffern geben das Herstellungsjahr an.

© Die nichsten beiden Ziffern stehen fiir die
Herstellungswoche.

O Die restlichen Ziffern bilden die Seriennummer des
Produktes.

Um Missverstandnissen vorzubeugen, emp-
fehlen wir Ihnen dringend, die Bedienungs-
anleitung und die Garantiebedingungen auf-
merksam durchzulesen. Vergewissern Sie
sich, dass die Angaben auf der Garantiekar-
te stimmen. Die Garantiekarte ist nur dann
giiltig, wenn folgende Dinge richtig und klar

angegeben wurden: Modell, Seriennummer,

Kaufdatum, lesbarer Stempel, Unterschrift
des Kéaufers. Modell- und Seriennummer des
Gerates miissen mit den Angaben auf der
Garantiekarte Ubereinstimmen. Falls diese
Bedingungen nicht erfiillt oder die Angaben
auf der Garantiekarte geandert werden, ver-
liert die Garantiekarte ihre Gliltigkeit.

If you have questions or problems with OURSSON AG products — please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions,
including copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil

liability and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China

ce
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SAFETY INSTRUCTIONS, Pic. A

Danger symbol
A reminder to user about high voltage.

Warning symbol
A Areminder to user about the necessity of operating exactly

according to the instructions.

When using electrical appliances should take the fol-

lowing precautions:

» Use the device according to the following instructions
manual.

« Install the device on a stable surface.

« Use only the tools, which are included in the product set.

» To protect against risk of electrical shock do not
put the cord in water or other liquid. If for some
reason the water got into the unit, contact an au-
thorized service center (ASC) OUR SSON AG.

« For power supply, use a power grid with proper char-
acteristics.

» Do not use the device in areas where the air can con-
tain vapors of flammable substances.

» Never attempt to open the device by yourself —
it could possibly be the reason of an electrical
shock can lead to product malfunction and will

A invalidate the manufacturer’s warranty. For re-

pair and maintenance, contact only authorized
service centers meant for repair of products un-
der the trademark OUR SSON.

* When moved from a cool to a warm place and vice
versa unpack it before use and wait 1-2 hours without
turning it on.

* In order to prevent electrical shock do not im-
merse the device or the wires into the water.

« Be particularly careful and cautious when using the
device near children.

» Do not touch any moving parts, as this may cause injury.

* The power cord is specially made relatively short in
order to avoid the risk of injury.

« Do not allow the cord to hang over the sharp edge of
the table or touch hot surfaces.

« Do not connect this device to a grid which is over-
loaded with other appliances: it can lead to the fact
that the device will not function properly.

« After use, make sure to disconnect the device from
the power grid.

« Keep the device from bumps, falls, vibration and oth-
er mechanical influences.

* Make sure to disconnect the device from the power
grid before cleaning or changing accessories.

« Do not use the device outdoors.

« This appliance is not intended for use by persons (includ-
ing children) with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge.

* They can only use the device under the supervision
of the person responsible for their safety, or after

12

instruction on the safe use of the device. Do not allow
children to play with the product.

» Use the product for its intended purpose.

» This product is intended only for use in the home.

+ If the power cord is damaged, it must be replaced by
a specialist from the authorized service center (ASC)
OUR SSON AG to avoid danger.

* U se only the tools, which are included in the prod-
uct set.

* When cleaning the appliance do not use abrasives
and organic cleaners (alcohol, gasoline, etc.).

» Do not place the working device on a polished wood-
en surface in order to avoid damage.

» Do not let the device operate without milk.

» Do not exceed the maximum capacity, otherwise the
container may overflow during operation.

* In case of fire, extinguish the device only with the
help of fire blankets.

» This device complies with directive 89/336 CEE relat-
ing to electromagnetic compatibility.

» Do not put objects or fingers into the opening of the
device to avoid injury.

RECOMMENDATIONS

» Please read the instruction manual before using the
device. Keep the manual after reading for further use.

* All illustrations in this manual are schematic
representations of real objects, which may differ from
the actual images.

» For the blades not to dull, do not use the device to
grind very hard products.

* When moving the device, hold the body of the device
with both hands. Do not hold the device’s neck or
product tray.

» Do not push the products with your finger or any

A other thing when the device is working. Use only

the pusher.

Do not allow bones or other solid objects to fall
into the meat grinder. Before grinding, make
sure that the product is completely defrosted.
Before grinding meat or vegetables, make
sure that they are cut in pieces that easily slip

through the filling tray’s opening.

Do not apply physical force to the device, as this
may damage the device due to the user’s fault.




PRODUCT SET
Accessories for each model. Pic. B

T e N 1 pc.
(2] Filling tray 1 pc.
(3] Cutting block... 1 pc.
(4] Body

© Perforated disk 8 mm holes 1 pc.
O Perforated disk 5 mm holes 1 pc.

0 Perforated disk 3,2 mm holes
(s} Locking attachment

1 pc.

Sausage attachment (Sml). .1 pc.
(12] Sausage attachment (Midl)... 1 pc.
® Sausage attachment (Big)....

@ Locking ring

® Separator
Parmesan grater attachment
@ Grater attachment (Smi)....
@ Grater attachment (Big)
@ Slicer attachment (Big)
@ Slicer attachment (Sml)
@ pusher
@ Cutting block
B Pasta disks
Instructions manual ..........cccccoovreiinineneneeen

ELEMENTS OF DESIGN, Pic. C-1

@ Button to remove the cutting block
@ Control panel
© Cord storage

Assembling the meat grinder, Pic. C

For mince,

For sausages,

Pic. C-4 Pic. C-5

UTILIZATION, Pic. C
Control panel, Pic. C-3

- ON/OFF power button.
The power is on when the button is in the upper
position (¢).
>|[] - START/STOP button. Press START/STOP button
to start the meat grinder engine.
(=) - REVERSE button. If something got stuck in
the meat grinder, turn it off by pressing START/
STOP button. Press and hold REVERSE
button, so that the cutting screw begin to rotate
into the opposite direction, pushing the stuck
product out.
- UNLOCK button. Use this button to UNLOCK
the motor for the meat grinder to work properly
again.

Before first use, wipe the device with a soft, dry cloth.
The rest of the parts wash with warm water and
detergent. Before assembling or disassembling the
device and / or removing attachments, make sure that
the device is unplugged.

A The blades are very sharp, be careful.

Automatic engine protection

Automatic protection works to protect the engine

from overheating and to avoid breakage. In case

when automatic protection turned on, the device will

stop and buttons on the control panel won’t work. Let

the device cool for 5-10 minutes, then press and hold
Abutton to unlock.

For For pasta
meatballs, preparation,
Pic. C-5 Pic. C-7

For vegetables,
Pic. C-6

1. First, insert the screw @ into the cutting block .

-

. Insert the required

3. Install onto the separator
the required attachment

11X12013)

3. Install one of the disks

eo@ onto the screw

with blades.

nozzle @@@
2. Install the blade onto the 2. Install the screw onto the separator @ 2. Place one of @@ into the cutting
screw. Pic. C-2. disks on the block 2.

auger ®. 2. Secure the cutting
block @ in the meat
grinder, turn counter-

4. Install the locking ring @.

clockwise and lock
until it clicks.

4. Tighten the assembled cutting block with a locking attachment 0 turning it clockwise.

3. Place the pusher@
into the cutting block

o

clicks.

N o

Place the pusher 1 into the filling tray 0.

. Install cutting block € in the meat grinder, turn it counterclockwise and lock until it

Connect the opening of the cutting block with the filling tray 0.

D.

/




Order of operation

* Make sure that the meat grinder is assembled in one .
of configurations.

* Plugin the device.

« Power on the meat grinder, shifting the knob .
to upper position (). To power off, shift the knob to .
lower position. .

» Place a container with a required capacity under the
cutting block.

« Press DI to start the motor.

PREPARATION RECOMMENDATIONS

Prepared ingredients place into the filling tray and
gradually add to meat grinder with the help of the
pusher, do not push with force.

To stop the device press Dl once.

Unplug the device.

Disassemble the device. Press @, button, Pic. C-1
and turn the cutting block clockwise.

Before preparation it is recommended to cut the ingredients in pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 3,2/5,0 mm holes @, ©®

Preparing mince from
meat/fish/poultry

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Grinding fresh fruits,
berries and vegetables

Peel fruits or vegetables, remove
seeds. Cut the ingredients into pieces
3x3x3 cm

Grinding boiled/fried
vegetables, fruits, meat/
fish/poultry

DO not grind ingredients with
temperature higher than 95°C. Peel
fruits or vegetables, remove seeds. Cut
the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Preparing snacks like
paste, vegetable and
mushroom caviar etc.

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Perforated disk 8,0 mm holes ©®

Preparation of chopped
mince

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm.

Forming dough for
cookies

Before forming, cool the dough in the
frige.

Remove seeds from dried fruits, shells
and partitions in the nuts.

Grinding nuts, dried fruits,
crackers, cookies etc.

Sausage attachment (small/mid/big) ®, ®, ®

Sausages etc. Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm,
then marinate them. Thoroughly stir the
mince. Use natural casing. Tie a knot at
the end of the casing and pull it to the
opposite side of the nozzle. Dose stuffing

when filling.
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Mince for meatballs, fillings, casseroles
etc.

To obtain a homogeneous puree, use the
disk with holes 3.2 mm @, the resulting
mass rub through a sieve. May be used
for baby food.

After grinding, stir the dish.

Mince for lula, steaks, stuffings, sausages
etc.

The dough can be prepared using a
grinder, push ingredients several times to
obtain a homogeneous dough. Suitable
disk 3.2 and 5.0 mm.

Pie fillings, fillers for muesli bars, fruit
pastes and sweets. You can use 5,0 mm.

disk @.

When filling the casing, make sure it isn’'t
stretching to hard, or they may blow by
heat treatment. The sausages may be
formed from prepared mince and from
pieces of meat. Follow the instructions on
proper device assemble.



Filling for meatballs,
kebbe etc.

Push the filling with the pusher and fill with
it meatballs and kebbe.

Meatballs attachment ®

Forming meatballs, kebbe
etc.

Cut the ingredients into pieces 3x3x3 cm,
then marinate them. Thoroughly stir the
mince.

Parmesan grater attachment @

Grated cheese Cut the cheese into pieces, press them to

the grater with the pusher.

Grater attachment small/big ®, ®

Preparing salads, snacks,
vegetables for soups and
main dishes.

Cut the ingredients into pieces, press
them to the grater with the pusher.

Slicer attachment small @)

Preparing salads, snacks,
vegetables for soups and
main dishes

Cut the ingredients into pieces, press
them to the blades with the pusher.

Slicer attachment big ®

Slicing, preparing salads | Ingredients must be dense
(cucumbers, radishes, fresh potatoes,
carrots, cabbage, etc., sausages,
hard cheese, etc.) Cut them (if
necessary) into portions. Promote
starting ingredients pusher lightly
pressing them to the knives. Push the
ingredients with the pusher into the
blades.

Pasta disks &

Pasta preparation Make a roll from a prepared dough and

cut it into small 3x3x3 cm pieces.

CLEANING AND MAINTENANCE, Pic. D

It is recommended to use a small
attachment. @ .

Meatballs may be formed from prepared
mince and from pieces of meat. Follow
the instructions on proper device
assemble.

For the ingredients not to scattered, put a
required size container under the cutting
block.

Dough recipe:

¢ Clean all the parts of the meat grinder

A immediately after use.

* Turn off the device. Unplug it.

» Disassemble the meat grinder.

» Thoroughly wash all removable parts of the device in a
warm water with non-abrasive detergents.

* Non-metallic parts can be washed in the
dishwasher. Water temperature must not be
higher than 60°C.

« Wipe the body of the device with a damp cloth.
In order to prevent electrical shock do not im-
merse the device into the water.
« Thoroughly dry all the parts.

A\

After cleaning, wipe dry the metallic parts of
the meat grinder to avoid rust

15



POSSIBLE PROBLEMS AND SOLUTIONS

Possible problems ‘

Meat grinder doesn’t turn
on.

Possible causes

There is no voltage in the socket.

Solutions

Unplug the device and wait until the voltage nor-
malizes.

Meat grinder stopped
working

« Fuse that protects the device from
overheating tripped.

* Maybe the automatic engine over-
heat protection turned on

* You may need to get rid of stuck
food.

+ To get rid of the stuck products, press
(). button. If this doesn’t help, unplug and
disassemble the device and clean it by your-
self.

* Unplug the device and contact OURSSON
service center.

* Press ‘ﬁ“, button for the device to work
properly again.

There is a bad smell when
the meat grinder is working

Maybe the device is overheated.

When you turn it on for the first time
there may be a bad smell due to the
burn of the moving parts.

* Reduce the working time with the device.

« Bad smell during first use isn’t a malfunction
and will soon disappear.

Meat is badly grinded

« Blade is set incorrectly
« Blades are blunt.

« Locking ring is not set correctly.

» Set the blade correctly.

» Blades must be sharpened.

+ Set the locking ring correctly.

/

SPECIFICATIONS

Model

Power consumption, W

‘ MG2000 ‘ MG2011

MG2012 ‘ MG2013

max 250

Rated voltage

220-240 V~; 50 Hz

Protection class

Performance kg/h 85
Dimensions (HxWxL), mm 400x205x310
Operation +15to +35°C
Temperature requirements
Storage and transportation -25 to +55°C

Humidity Requirements

Operation

15-75% (without condensation)

Storage and transportation

15-75% (without condensation)

Weight, kg

3,75

/

* Products must be stored in dry, ventilated warehouses at a temperature not lower than -25°C.

PRODUCT CERTIFICATION

For information on product certification, see http://www.oursson.com or ask seller for a copy.

A Only a qualified specialist from OURSSON AG service center must do the repair.
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SERVICING
Company OURSSON AG expresses great apprecia-

ti

on to you for choosing our products. We have done

everything possible so that this meets your needs, and
the quality corresponds to the best world standards.
If your OURSSON branded product will need mainte-
nance, please contact one of the authorized service
center (hereinafter - ASC). A complete list of ASC and
their exact addresses can be found on the website www.
oursson.com.

Warranty obligations OURSSON AG:

1.

Warranty obligations OURSSON AG, provided ASC
OURSSON AG, apply only to models designed
OURSSON AG for the production or supply and
sale within the country where the warranty service
is provided, purchased in this country, certified for
compliance with the standards of this country, and
also marked the with official marks of conformity.

. Warranty obligations OURSSON AG operate within
the law on protection of consumer rights and are
regulated by the laws of the country in which they are
provided, and only when the product is used exclu-
sively for personal, family or household purposes.
Warranty obligations OURSSON AG shall not apply
to uses of goods for business purposes or in connec-
tion with the acquisition of goods to meet the needs of
enterprises, institutions and organizations.

3. OURSSON AG sets for its products the following

terms of use and warranty periods:

Microwave ovens, bread

makers, induction stoves 12

60
Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat grinders,
blenders, toasters, thermo pots,
roasters, coffe makers,
steamers, juice makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini-
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines,
milk frother

36 12

Kitchen scales, siphons 24 12

4. Warranty obligations OURSSON AG shall not apply to

the following products, if their replacement is assumed

and is not connected with disassembling products:

» Batteries.

« Cases, straps, cords for carrying, mounting accesso-
ries, tools, documentation that came with the product.

5. Warranty does not cover defects caused due to violations

of the rules of consumer use, storage or transportation
of the goods, actions of third parties or force majeure,
including but not limited to the following cases:

6.

8.

9.

« If the defect was a result of careless handling, used
for other purposes, violations of conditions and
rules of operation set forth in the instruction man-
ual, including as a result of exposure to high or low
temperatures, high humidity or dust, traces of open-
ing the device independently and/ or self-repair,
mismatch state standards for power grids, getting
liquids, insects or other foreign objects, substances
inside the device, as well as long-term use of the
product in extreme operational modes.

« If the defect of the product was a result of unau-
thorized attempts to test the product or make any
changes in its construction or software programs,
including repair or maintenance in unauthorized
service centers.

+ If the defect of the product was a result of use of
non-standard and/or low quality equipment, acces-
sories, spare parts, batteries.

« Ifthe defect of the product is associated with its use in
conjunction with additional equipment (accessories),
other than additional equipment recommended by
OURSSON AG for use with this product. OURSSON
AG is not responsible for the quality of the additional
equipment (accessories) manufactured by third par-
ties, for the quality of its products together with such
equipment, as well as the quality of the work of the
additional equipment of OURSSON AG together with
the products of other manufacturers.

Product defects detected during the lifetime of the
product are eliminated by the authorized service cent-
ers (ASC). During the warranty period, elimination of
defects is free of charge with the presentation of the
original certificate of guarantee and documents that
confirm the fact and date of the contract of retail pur-
chase. In the absence of such documents, warranty
period is calculated from the date of manufacture of
goods. It should be taken into account:

« Setup and Installation (assembly, the connection,
etc.) of the product described in the documentation
attached to it, does not enter the scope of warranty
OURSSON AG and can be performed by the user
as well as the specialists of most authorized service
centers on a paid basis.

* Work upon maintenance of products (cleaning and
lubricating the moving parts, replacement of consum-
ables and supplies, etc.) are made on a paid basis.

. OURSSON AG is not responsible for any damage di-

rectly or indirectlycaused by their products to people,
pets, property, if it occurred as a result ofnon-obser-
vance of the rules and conditions of use, storage,
transportation or installation of the product, intentional
or negligent actions of consumer or third parties.
Under no circumstances, OURSSON AG is not re-
sponsible for any special, incidental, indirect or
consequential loss or damage, including but not limit-
ed to: lost profits, damages caused by interruptions in
the commercial, industrial or other activities, arising
from the use of or inability to use the product.

Due to continuous product improvement, design ele-
ments and some technical specifications are subject
to change without prior notice from the manufacturer.
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Using the product when after the terms of use (lifetime):
1. Lifetime set by OURSSON AG for this product applies
only when the product is used exclusively for personal,
family or household needs, as well as the consumer ob-
serves the correct operation, storage and transportation
of products. Under thecondition of careful handling of the
product and compliance with the rules of operation the
actual life may exceed the lifetime set by OURSSON AG.

2. At the end of the product lifetime, you should contact
an authorized service center for to conduct a pre-
ventive maintenance of the product and determine
the suitabilityfor further use. Work on conducting
a preventive maintenance of the products is also
made in service centers on paid basis.

3. OURSSON AG does not recommend the use of this
product after the end of its lifetime without its preven-
tive maintenance by the authorized service center,
since inthis case, the product can be dangerous to the
life, health or property of the consumer.

Product Recycling and Disposal

This appliance has been identified in accordance with the
European directive 2002/96/EG on Waste Electrical and
Electronic Equipment — WEEE.

After the expiration of the lifetime, the product cannot be
disposed with another household waste. Instead, it shall be
deposited in the appropriate recycling collection point for
electrical and electronic equipment for proper treatment and
disposal in accordance with federal or local law. By disposing
correctly this product, you will help to conserve natural re-
sources and preventing the product from damaging

the environment and human health. For more infor-

mation on the collection point and recycling of this
product, please contact your local municipal authori-

ties or the enterprise for household waste disposal. =,

oUrssone

Date of manufacture

Each product has a unique serial number in the form of
alphanumeric row and is duplicated with a barcode that
contains the following information: name of the product
group, date of manufacture, serial number of the product.
Serial number is located on the rear of the product, on
the package and the warranty card.

U

MG1225011234567
T
0060 O

© The first two letters-correspondence to the product
group (Meat grinders — MG).

@ The first two digits — year of manufacture.
© The second two digits — week of manufacture.

O The last two digits — serial number of product.

To avoid misunderstandings, we highly rec-
ommend you to read carefully the instruction
manual and the warranty obligations. Check
the correctness of the warranty card. Warran-
ty card is valid only if the following are cor-
rectly and clearly stated: model, serial num-

ber, date of purchase, clear stamps, buyer’s
signature. The serial number and the model
of the device must be the same as in the war-
ranty card. If these conditions are not fulfilled
or the data specified in the warranty card was
changed, the warranty card is invalid.

If you have questions or problems with OURSSON AG products — please contact us by e-mail:

support@oursson.com

This manual is under protection of international and EU copyright law. Any unauthorized use of the instructions,
including copying, printing and distribution, but not limited to, involves the application of the guilty person to civil

liability and criminal liability.

Contact information:

1. Manufacturer of goods - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Switzerland.
2. Certification information product available on the website www.oursson.com.

OURSSON AG
Made in China
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD, Fig. A

AN
A

Simbolo de peligro
Simbolo de advertencia

segun las recomendaciones del fabricante

Al usar aparatos eléctricos, es preciso tomar las si-
guientes precauciones:

Use el aparato segun se indica en el siguiente ma-
nual de instrucciones.

Coloque el aparato sobre una superficie estable.
Use Unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

« No permita que el cable eléctrico entre en con-
tacto con agua u otros liquidos para protegerse
del riesgo de descarga eléctrica. Si por cual-
quier razén penetrara agua en el aparato, pon-
gase en contacto con un centro técnico autoriza-
do OURSSON AG.

Use una red de alimentacion eléctrica de caracteris-
ticas adecuadas.

No use el aparato en zonas en donde el aire pueda
contener vapores de sustancias inflamables.

* Nunca trate de abrir el aparato por su cuenta, ya
que podria provocar una descarga eléctrica que
podria averiar el aparato e invalidar la garantia
del fabricante. Deje las tareas de mantenimiento
y reparacion Unicamente en manos de los centros
técnicos autorizados por la marca OURSSON.

Cuando traslade el aparato de una zona caliente a
una fria y viceversa, desempaquételo antes de usar-
loy espere entre 1y 2 horas antes de conectarlo.

« Para evitar las descargas eléctricas, evite su-
mergir el aparato o sus cables en agua.

Tenga especial cuidado cuando use el aparato cerca
de los nifios.

No toque las partes calientes del aparato, ya que po-
dria sufrir lesiones.

El cable de corriente es corto expresamente con el
fin de evitar el riesgo de sufrir lesiones.

No deje que el cable de corriente quede colgando
sobre el borde afilado de una mesa o que entre en
contacto con superficies calientes.

No conecte este aparato a una red sobrecargada con
otros aparatos, ya que podria causar que no funcio-
nara correctamente.

No instale el aparato cerca de cocinas y hornos eléc-
tricos y de gas.

Tras su uso, asegurese de desconectar el aparato de
la red eléctrica.

Evite que el aparato sufra golpes, caidas, vibracio-
nes y otros efectos mecanicos.

Asegurese de desconectar el aparato de la red eléc-
trica antes de limpiarlo o cambiar accesorios.

Recuerda al usuario el peligro de la alta tension.

Recuerda al usuario la necesidad de seguir las instrucciones al pie de la letra.

No use el aparato en exteriores.

Este aparato no esta disefiado para su uso por per-
sonas discapacitadas fisica, sensorial o mentalmen-
te (incluidos nifios), o carentes de la experiencia y
los conocimientos necesarios. Dichas personas solo
pueden usar este aparato bajo la vigilancia de una
tercera persona responsable de su seguridad o tras
recibir adiestramiento acerca de su uso. No permita
que los nifios jueguen con el producto.

Este producto esta inicamente indicado para uso do-
meéstico.

Si el cable eléctrico presenta dafios, debera solicitar
su sustitucién a un especialista de un centro técni-
co autorizado OURSSON AG para evitar cualquier
peligro.

Use unicamente los accesorios incluidos junto con
el producto.

No use limpiadores abrasivos u organicos tales
como alcohol o gasolina para limpiar al aparato.
Puede limpiar el aparato con una pequefa cantidad
de detergente neutro.

RECOMENDACIONES

A\

Por favor, lea atentamente el manual de instruccio-
nes antes de usar este dispositivo. Conserve el ma-
nual tras su lectura para futuras consultas.
Todas las ilustraciones contenidas en este manual
son representaciones esquematicas de objetos rea-
les, que pueden diferir de las imagenes presentadas.
Para evitar que las cuchillas se desafilen, no use el
aparato para triturar alimentos demasiado duros.
Cuando mueva el aparato, coja el cuerpo del aparato
con ambas manos. No sostenga el cuello del aparato
ni su bandeja.

* No empuje los alimentos con los dedos ni con
cualquier otra cosa cuando el aparato esté en
funcionamiento. Use Unicamente el empujador.

No deje que huesos u otros objetos soélidos
caigan dentro de la trituradora de carne. Antes
de triturar, asegurese de que el producto esté
totalmente descongelado. Antes de triturar
carne o verduras, asegurese de que estén

cortadas en piezas que entren facilmente en
la apertura de la bandeja.

No emplee la fuerza bruta sobre el aparato,
ya que podria dafarlo.
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CONJUNTO DE PIEZAS
Accesorios para cada modelo. Fig. B

(1] Empujador
Bandeja de llenado
Bloque de corte .

Cuerpo
© Disco perforado con agujeros de 8 mm.............. 1 ud.
O Disco perforado con agujeros de 5 mm.............. 1 ud.
Disco perforado con agujeros de 3,2 mm........... 1ud.
Accesorio para el bloqueo ............ccccvvveiieeiienns 1 ud.
O cuchilla

@ Tomillo
@ Accesorio para salchichas (pequefio)
@ Accesorio para salchichas (mediano)

Accesorio para salchichas (grande) ..

@ Aro de fijacion.... 1 ud.
(15] Separador
Accesorio para rallar queso parmesano............. 1 ud.
Accesorio para rallar (pequefio) .........cc.cceeereens 1 ud.

Accesorio para rallar (grande)
Accesorio para cortar (grande)
@ Accesorio para cortar (pequefio)....
21] Empujador
Bloque de corte
B Discos de pasta.
Manual de instrucciones.............ccccceeinieicnnnnn. 1 ud.

ELEMENTOS DE DISENO, Fig. C-1

@ Boton para quitar el bloque de corte
@ Panel de control
© Almacenamiento del cable

Montaje del triturador de carne, Fig. C

Para salchichas,
Fig. C-5

Para picar,
Fig. C-4

albondigas,
Fig. C-5

USO, Fig. C
Panel de control, Fig. C-3

- Bot6n de ON (encendido) /OFF (apagado)

El aparato esta encendido cuando el botén esta en
la posicion superior (¢).

[>|[] - Botén de ENCENDIDO/APAGADO Pulse el botén
de ENCENDIDO/APAGADO para encender el
motor del triturador de carne.

(=) - Botén REVERSO. Si algo se ha quedado
atascado en el triturador de carne, apague el
aparato pulsando el boton de START (inicio) /
STOP (paro). Pulse y mantenga pulsado el botén
REVERSO para que el tornillo cortante empiece
a girar en sentido contrario, empujando afuera el
elemento atascado.

- Botén de DESBLOQUEO. Utilice este botén para
DESBLOQUEAR el motor para que el triturador de
carne funcione correctamente de nuevo.

Antes del primer uso, pase un pafio suave y seco por el
aparato. Lave el resto de las piezas con agua caliente
y detergente. Antes de montar o desmontar el aparato
ylo de retirar accesorios, asegurese de que el aparato
esté desenchufado.

A\

Proteccion automatica del motor

La proteccion automatica protege el motor de
sobrecalentamientos y evita que se rompa. En caso de
que la proteccion automatica esté activada, el aparato
se detendra y los botones del panel de control no
funcionaran. Deje que el aparato de enfrie durante 5-10
minutos y luego pulse y mantenga pulsado el botén
para desbloquearlo.

Tenga cuidado con las cuchillas porque estan
muy afiladas.

[Pt Para verduras,

Fig. C-6

Para pasta,
Fig. C-7

1. Primero, inserte el tornillo @ dentro del bloque de corte 0.

1. Inserte la tobera

adecuada @, @,

2. Coloque la cuchilla en
el tornillo. Fig. C-2

2. Coloque el tornillo en el separador ®.

2. Coloque @®, ®, @ dentro del
uno de los bloque de corte 2.

3. Coloque el accesorio
adecuado en el separa-

dor GD@GB

3. Coloque uno de los
discos 0,0,@ enel

tornillo con cuchillas.

discosen | 2. Fije el bloque de cor-
la barrena te @ en el picador
(23] de carne, girelo en

4. Coloque el anillo de fijacion .

el sentido contrario
a las agujas del reloj

sentido de las agujas del reloj.

4. Apriete el bloque de corte montado con un accesorio de fijaciéno, girandolo en el 3

hasta que haga clic.
. Inserte la boquilla
adecuada @ dentro

jas del reloj hasta que haga clic.

7. Coloque el empujador Denia bandeja de llenado.

5. Coloque el bloque de corte Oenel aparato y girelo en el sentido contrario a las agu- )

6. Conecte la apertura del bloque de corte con la bandeja de llenado®.

del bloque de corte

/
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Funcionamiento

RECOMENDACIONES DE PREPARACION

Asegurese de que el aparato se monte en una de las
configuraciones.

Enchufe el aparato.

Encienda el aparato desplazando el mando a
la posicion superior (¢). Para apagarlo, desplace el
mando a la posicion inferior.

Coloque un recipiente con la capacidad adecuada
debajo del bloque de corte.

Pulse para encender el motor.

Coloque los ingredientes preparados en la bandeja
de llenado y afiadalos gradualmente al aparato con
la ayuda del empujador. No los empuje con fuerza.
Para detener el aparato, pulse una vez.
Desenchufe el aparato.

Desmonte el aparato. Pulse el botén 0, Fig. C-1y
gire el bloque de corte en el sentido de las agujas
del reloj.

Antes de la preparacion, se recomienda cortar los ingredientes en piezas de 3x3x3 cm.

Disco perforado con agujeros de 3,2/5,0 mm @, @

Preparar picado de carne/
pescado/aves de 3x3x3 cm.
Triturar fruta fresca, bayas
y verduras

de 3x3x3 cm.

Triturar verduras hervidas/
fritas, frutas, carne/pesca-
do/aves

Corte los ingredientes en trozos

Pelar frutas o verduras, quitar semillas.
Corte los ingredientes en trozos

No triture ingredientes a una tempe-
ratura superior de 95 °C. Pelar frutas
o verduras, quitar semillas. Corte los

Picado para albondigas, rellenos, cazue-
las, guisos.

Para obtener un puré uniforme, use el
disco con agujeros de 3,2 mm (7] y tamice
la masa resultante. Puede utilizarse para
la comida para bebés.

ingredientes en trozos de 3x3x3 cm.

Preparacion de platos ta-
les como pasta, verduras,
setas, caviar, etc.

de 3x3x3 cm.

Disco perforado con agujeros de 8,0 mm (5]

Preparar carne picada
cm.

Hacer masa para galletas
nevera.

Triturar nueces, frutos

secos, galletas, etc. chas o partir nueces.

Corte los ingredientes en trozos

Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3

Antes de hacerla, enfrie la masa en la

Quitar semillas de frutos secos, con-

Después de triturar, remueva el plato.

Picado para calamares, estofados, relle-
nos, salchichas, etc.

La masa puede prepararse usando un
triturador. Empuje los ingredientes varias
veces para obtener una masa uniforme.
Disco apto de 3,2y 5,0 mm.

Rellenos para tartas y barritas de muesli,
pastas de frutas y dulces. Puede utilizar
el disco de 5,00 mm. 0.

Accesorio para salchichas (grande/mediano/pequeiio)®, ®, ®

Salchichas, etc.

lo esté poniendo.

Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente. Utilice una envol-
tura natural. Haga un nudo al final de la
envoltura y estirelo hacia el lado opuesto
de la tobera. Dosifique el relleno cuando

Cuando rellene la envoltura, asegurese de
que no esté demasiado tensa. De lo con-
trario, podria reventarse debido al calor.
Las salchichas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada o de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.
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Relleno para albondigas,
kebbe, etc.

Empuije el relleno con el empujador y
rellene con él albondigas y kebbe.

Accesorio para albéndigas ®

Hacer albéndigas, kebbe,
etc.

Corte los ingredientes en trozos de 3x3x3
cm. Luego, marinelos. Remueva la carne
picada completamente.

Accesorio para rallar queso parmesano (16]

Queso rallado

Corte el queso en trozos y presiénelos en
el rallador con el empujador.

Accesorio para rallar queso parmesano pequefio/

grande®, ®

Preparar ensaladas,
aperitivos, verduras para
sopas y platos principales.

Corte el queso en trozo y presiénelos en
el rallador con el empujador.

Accesorio para cortar pequeino D

Preparar ensaladas,
aperitivos, verduras para
sopas Yy platos principales.

Corte el queso en trozos y presiénelos en
el rallador con el empujador.

Accesorio para cortar grande ®

Cortar, preparar ensa-
ladas

Discos de pasta &

Preparacion de pasta

Los ingredientes deben ser densos
(pepinos, rabanos, patatas frescas,
zanahorias, col, salchichas, queso duro,
etc.) Cértelos (si es necesario) en por-
ciones. Empiece a mover el empujador
de ingredientes presionando éstos
suavemente hacia los cuchillos. Empuje
los ingredientes hacia las cuchillas con el
empujador.

Haga un rollo de una masa preparada y
cortelo en trozos pequefios de 3x3x3 cm.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO, Fig. D

A

de su uso.

« Apague el aparato. Desenchufelo.

« Desmonte el aparato.

« Lave totalmente todas las piezas extraibles del apa- -
rato con agua caliente con detergentes no abrasivos.
« Las piezas no metdlicas pueden lavarse en lavava-
jillas. La temperatura del agua no debe ser supe-

rior a 60°C.

22

Limpie todas las piezas del aparato después .

Se recomienda usar un accesorio
pequefio @).

Las albondigas pueden hacerse a partir
de carne picada preparada y de trozos de
carne. Siga las instrucciones acerca del
montaje correcto del aparato.

Para que los ingredientes no queden di-
seminados, coloque debajo del bloque de
corte un recipiente de tamafio adecuado.

Receta de la masa:
Harina de trigo, g
Huevos, uds....

Agua, ml....
Aceite de oliva, ml

Limpie el cuerpo del aparato con un pafio hu-

medo.

Para evitar descargas eléctricas, no sumerja el

aparato o sus cables en agua.

Seque completamente todas las piezas del aparato.

A\

Después de limpiar, seque las partes metali-
cas del aparato para evitar que se oxiden.




POSIBLES PROBLEMAS Y SUS SOLUCIONES

Posibles problemas |

El aparato no se enciende.

Causa posible

La toma no recibe corriente.

| Soluciones

Desenchufe el aparato y espere hasta que el
suministro de corriente se normalice.

El aparato ha dejado de
funcionar

« El fusible que protege el aparato de
sobrecalentamientos se ha activado.

* Quizas la proteccién automatica con-
tra sobrecalentamientos en el motor
se ha activado.

« Puede que necesite eliminar comida
atascada.

« Para eliminar la comida atascada, pulse el
botén (o). Si esto no ayuda, desenchufe y
desmonte el aparato y limpielo usted mismo.

» Desenchufe el aparato y contacte con el
centro de servicio de OURSSON.

« Para que el aparato vuelva a funcionar co-
rrectamente de nuevo, pulse el botén (g] .

Hay un mal olor cuando el
aparato esta en funciona-
miento.

« Puede que el aparato esté sobreca-
lentado.

¢ Cuando encienda el aparato por
primera vez, es posible que note un
ligero mal olor a quemado debido a
las partes moviles.

* No use el aparato durante tanto tiempo.

* El mal olor en el primer uso no es un fallo y
desaparecera pronto.

La carne esta mal picada.

« La cuchilla estd montada de manera
incorrecta

« Las cuchillas estan desafiladas.

« El anillo de fijacion no esta colocado
correctamente.

« Monte la cuchilla correctamente.
+ Debe afilar las cuchillas.

Coloque el anillo de fijacion correctamente.

/

ESPECIFICACIONES

Modelo

Consumo energético (W)

‘ MG2000 ‘ MG2011

MG2012 ‘ MG2013

max 250

Tensiéon nominal

220-240 V~; 50 Hz

Clase de proteccion

Rendimiento kg/h

85

Dimensiones (AlxAnxLa) (mm)

400x205x310

Requisitos de temperatura

Funcionamiento

+15 hasta +35°C

Almacenamiento y transporte

-25 hasta +55°C

Requisitos de humedad

Funcionamiento

15-75% (sin condensacion)

Almacenamiento y transporte

15-75% (sin condensacion)

Peso (kg)

3,75

/

* Los productos deben almacenarse en lugares secos y ventilados, a temperaturas no inferiores a -25°C.
CERTIFICADO DEL PRODUCTO

Para obtener informacion sobre certificado del producto, visite http://www.oursson.com o solicite una copia a su vendedor.

A

Deje cualquier reparacion unicamente en manos de un especialista cualificado de un centro de servicio
técnico de OURSSON AG
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MANTENIMIENTO

La compafiia OURSSON AG le agradece enormemen-
te la eleccion de sus productos. Hemos hecho todo lo
posible para que estos productos satisfagan sus nece-
sidades con la calidad que demandan las normas in-
ternacionales mas exigentes. Si su producto de marca
OURSSON precisa de mantenimiento, péngase en con-
tacto con el centro de asistencia técnica autorizado (en
adelante, CAT). Encontrara una lista de los CAT y sus
direcciones en nuestro sitio web, www.oursson.com.

Obligaciones de la garantia de OURSSON AG:

1. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG,
satisfechas por los CAT de OURSSON AG, son
validas unicamente para los modelos disefiados por
OURSSON AG para la producciéon o suministro y
venta en el pais en donde el servicio de garantia se
proporcione, adquiridos en este pais, homologados
segun las normativas de este pais y dotados de las
marcas de conformidad oficiales.

2. Las obligaciones de la garantia OURSSON AG se
rigen por la ley de proteccion de los derechos de
los consumidores y por las leyes del pais en el cual
se suministra el producto, y se aplicaran unicamen-
te cuando el producto se use exclusivamente para
propositos personales, familiares o domésticos. Las
obligaciones de la garantia de OURSSON AG no se
aplicaran en caso de uso comercial de los productos
o si estos se han adquirido para satisfacer las necesi-
dades de empresas, instituciones u organizaciones.

3. OURSSON AG establece para sus productos los si-
guientes términos de uso y periodos de garantia:

Hornos microondas, panificadoras,
placas de induccion

Robots de cocina, procesadores
de alimentos, electrodomésticos
de cocina, hervidores eléctricos,
parrillas eléctricas, batidoras,
mezcladoras, picadoras de carne,
tostadoras, termos, asadoras,
cafeteras, vaporeras, licuado-
ras,desmenuzadores, deshidra-
tadores,yogurteras, fermentado-
res,mini-hornos, congeladores,
neveras,maquinas de café automa-
ticas vaporizador de leche

Balanzas de cocina, sifones 24 12

60 12

36 12

4. Las obligaciones de la garantia de OURSSON AG no
se aplicaran a los siguientes productos, si son produc-
tos consumibles y no pertenecen a los componentes
principales:

» Baterias.

» Estuches, cintas, correas de transporte, accesorios
de montaje, herramientas, documentaciéon adjunta
al producto.

5. La garantia no cubre los efectos causados por los
incumplimientos de las reglas de uso por parte del
consumidor, el almacenamiento o el transporte de las
mercancias, las acciones de terceros o fuerza mayor,
incluidos sin limitacion los siguientes casos:

+ Silaaveria se debié a una manipulacién imprudente,
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al uso con otros fines, al incumplimiento de las con-
diciones y reglas de funcionamiento establecidas en
el manual de instrucciones, incluida la exposicién a
temperaturas altas o bajas, al polvo o a niveles altos
de humedad, a indicios de apertura del aparato y de
autorreparacion, la conexion a redes de alimenta-
cién con parametros distintos a los estipulados, a la
penetracion de liquidos, insectos u otros objetos o
sustancias extrafias en el aparato, al uso prolongado
del producto en modos operativos extremos, o bien
se detectan indicios de apertura independiente del
aparato y/o intento de autorreparacion.

« Sila averia del producto fue resultado de intentos
no autorizados de probar el producto o de realizar
cualquier cambio en su configuracion o en sus pro-
gramas de software, incluidos la reparaciéon o el
mantenimiento en centros técnicos no autorizados.

« Si la averia del producto fue el resultado del uso
de equipos, accesorios, recambios o baterias no
estandar y/o de baja calidad.

« Si la averia del producto estd asociado a su uso
junto con otros equipos (accesorios) distintos de los
equipos adicionales recomendados por OURSSON
AG para su uso con este producto. OURSSON
AG no se hace responsable de la calidad de los
equipos adicionales (accesorios) fabricados por ter-
ceros, ni de la calidad sus productos al operar junto
con dichos equipos, ni tampoco de la calidad del
trabajo de los equipos adicionales de OURSSON
AG junto con los productos de otros fabricantes.

6. Los centros de asistencia técnica (CAT) autorizados

son los encargados de reparar las averias detec-
tadas durante la vida util de los productos. Durante
el periodo de garantia, la reparacion de las averias
se lleva a cabo sin coste alguno con la presentacion
del certificado de garantia original y los documentos
que confirmen la fecha de compra del aparato. En au-
sencia de los documentos, el periodo de garantia se
calcula a partir de la fecha de fabricacién del producto.

Debe tenerse en cuenta:

» Los procesos de configuracion e instalacion (mon-
taje, conexion, etc.) del producto descritos en la
documentaciéon que se adjunta quedan fuera del
ambito de la garantia de OURSSON AG, y pueden
quedar a cargo del usuario o de especialistas de la
mayoria de los centros técnicos autorizados (servi-
cio con coste adicional).

« Las tareas de mantenimiento de los productos
(limpieza y lubricacion de las piezas méviles como
sustitucion de los consumibles y suministros, etcé-
tera) tienen un coste adicional.

. OURSSON AG no se hace responsable de ningun

dano directo o indirecto causado por sus productos
a personas, mascotas o propiedades, si estos son
consecuencia de la inobservancia de las reglas y
condiciones de uso, almacenamiento, transporte o
instalacion del producto, asi como de acciones inten-
cionales o negligentes del usuario o de terceros.

. OURSSON AG no se hace responsable bajo ninguna

circunstancia de ninguna pérdida o dafio indirecto o
consecuente, incluidos sin limitacion los siguientes:
pérdida de beneficios, dafios causados por interrup-
ciones en actividades comerciales, industriales o de
otra indole, derivadas del uso o de la imposibilidad de
uso del producto.

. Debido a las continuas mejoras en el producto, los ele-

mentos de disefio y algunas especificaciones técnicas
estan sujetas a cambio sin previo aviso por parte del
fabricante.



Uso del producto una vez superado el tiempo de vida util:

1. El tiempo de vida util que OURSSON AG otorga a
este producto sélo es valido si el producto se usa ex-
clusivamente para satisfacer necesidades personales,
familiares o domésticas, y siempre y cuando el usuario
observe las normas de uso, almacenamiento y transpor-
te de productos indicadas. Si el producto se maneja de
manera cuidadosa y se usa conforme a las instrucciones
del manual, es posible que su vida Util se prolongue mas
alla del plazo especificado por OURSSON AG.

2. Al final de la vida util del producto, debera ponerse en
contacto con un centro técnico autorizado para llevar
a cabo un mantenimiento preventivo del producto y
determinar la idoneidad de prolongar su uso. Las ta-
reas para realizar un mantenimiento preventivo de los
productos se llevan a cabo también en los centros de
servicio (con coste adicional).

3. OURSSON AG no recomienda usar este producto una
vez rebasado el limite de su vida util sin que un cen-
tro técnico autorizado realice antes un mantenimiento
preventivo, ya que en caso contrario el producto po-
dria suponer un riesgo para la vida, la salud o las
propiedades del usuario.

Reciclaje y eliminacion del producto

Este aparato ha sido identificado de acuerdo con la di-
rectiva europea 2002/96/EG sobre residuos de aparatos
eléctricos y electronicos (WEEE).

Al final de su vida util, el producto no puede eliminarse
junto con los residuos domésticos corrientes. En su lu-
gar, debera llevarlo a un punto de reciclaje de aparatos
eléctricos y electronicos adecuado para llevar a cabo el
tratamiento y la eliminacién conformes a las normativas
nacionales o locales. Al deshacerse este producto de for-
ma correcta, estd ayudando a la conservacion

de los recursos naturales y evitando que el pro-

ducto dafie el medio ambiente y la salud de las
personas. Para obtener mas informacién sobre

los puntos de recogida y reciclaje de este pro-
ducto, dirijase a las autoridades de su municipio
o a la empresa de recogida de residuos
domésticos.

oUrssone

Fecha de fabricacion

Cada producto cuenta con un nimero de serie Unico en
forma de cadena alfanumérica, duplicada en un cédigo
de barras que contiene la siguiente informacién: nombre
del grupo de productos, fecha de fabricacién, numero de
serie del producto.

El numero de serie se encuentra en la parte posterior
del producto, en el embalaje y en la tarjeta de garantia.

U A

MG1225011234567
TrT
000 O

© Las dos primeras letras corresponden al grupo de
productos (Picadores de carne — MG, por sus siglas
en inglés).

@ Los dos primeros digitos corresponden al afio de
fabricacion.

© Los siguientes dos digitos corresponden a la semana
de fabricacion.

O Los Ultimos dos digitos corresponden al nimero de
serie del producto.

Para evitar malentendidos, recomendamos

encarecidamente que lea con atencion el ma-
nual de instrucciones y las obligaciones de la
garantia. Compruebe que la tarjeta de garantia
sea correcta. La tarjeta de garantia es vélida
Unicamente si en ella se indica de forma clara
y correcta los siguientes datos: modelo, nime-

ro de serie, fecha de compra, sello, firma del
comprador. El nimero de serie y el modelo del
aparato deben coincidir con los que se indican
en la tarjeta de garantia. Si estas condiciones
no se cumplen o bien los datos especificados
en la tarjeta de garantia estdn cambiados, la
tarjeta de garantia queda invalidada.

Si desea realizar alguna consulta o tiene algun problema con un producto OURSSON AG, por favor pédngase
en contacto con nosotros por correo electrénico: support@oursson.com

Este manual esta protegido por las leyes de copyright internacionales y de la UE. Cualquier uso no autorizado
de las instrucciones, incluidas (sin limitacién) la copia, la impresion y la distribucion, puede acarrear respon-

sabilidades civiles o penales.

Informacion de contacto:

1. Fabricante - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich (Suiza).
2. Informacién de certificacion del producto disponible en el sitio web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabricado en China

q3
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CONSIGNES DE SECURITE, Sch. A

Symbole de danger
Rappel a I'utilisateur sur la haute tension.

Symbole d’avertissement
A Rappel concernant la nécessité du respect des consignes

lors de I'utilisation de I'appareil..

Lors de l'utilisation des appareils électriques, I'utilisa-

teur doit prendre les précautions suivantes :

» Utilisez 'appareil conformément au manuel d’instruc-
tions suivant.

« Installez I'appareil sur une surface stable.

« Utilisez uniquement les produits inclus dans la boite.

* Ne mettez pas le cordon dans I'eau ou dans tout
autre liquide afin d’éviter tout risque de choc

A électrique. Si pour une raison ou une autre, I'eau

pénetre dans l'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé (ASC) OURSSON AG.

* Pour l'alimentation électrique, utilisez un secteur
possédant les caractéristiques appropriées.

« N'utilisez pas I'appareil dans des zones ou l'air peut
contenir des vapeurs de substances inflammables.

* N’essayez jamais d’ouvrir I'appareil de vous-
méme— cela pourrait entrainer un choc élec-
trique, un dysfonctionnement de I'appareil ou
une annulation de la garantie du fabricant. Pour
la réparation et la maintenance, contactez les
centres de services agréés en charge de la ré-
paration des appareils OURSSON.

« Lorsque I'appareil est déplacé d’'un endroit froid a un
endroit chaud et vice versa, retirez-le de son embal-
lage avant I'utilisation et patientez 1 a 2 heures sans
I'allumer.

ﬁ Pour éviter les chocs électriques, ne trempez

pas l'appareil ou les cables dans de 'eau.

» Soyez particulierement prudent lors de I'utilisation de
I'appareil a proximité des enfants.

* Ne touchez pas les parties chaudes, car cela pourrait
provoquer des blessures.

* Le cordon d’alimentation a été congu suffisamment
court, pour éviter les risques de blessure.

* Ne laissez pas le cordon pendre sur le bord coupant
de la table ou au contact des surfaces chaudes.

* Ne branchez pas cet appareil a un réseau électrique
surchargé par d’autres appareils : cela pourrait en-
dommager le fonctionnement de votre appareil.

* Ninstallez pas I'appareil a proximité de cuisiniéres et
de fours électriques et a gaz.

« Aprés utilisation, assurez-vous de débrancher l'ap-
pareil du secteur.

« Protégez I'appareil contre les chocs, les chutes, les
vibrations et autres impacts mécaniques.

* Assurez-vous de débrancher l'appareil du secteur
avant d’effectuer le nettoyage ou le remplacement des
accessoires.

« N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

« Lutilisation de cet appareil est interdite aux personnes
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(notamment les enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites, ou n'ayant pas
suffisamment d’expérience ou de connaissances. Ces
personnes ne peuvent utiliser 'appareil que sous la
supervision d’'une personne responsable de leur sé-
curité, ou aprés avoir pris connaissance de la maniere
d'utiliser 'appareil en toute sécurité. Ne permettez pas
aux enfants de jouer avec I'appareil.

+ Cet appareil est congu uniqguement pour un usage do-
mestique.

+ Si le cordon d’'alimentation est endommagé, il doit
étre remplacé par un expert du centre de service
agréé (ASC) OURSSON AG afin d’éviter tout danger.

» Utilisez uniqguement les produits inclus dans la boite.

+ Lors du nettoyage de I'appareil, n'utilisez pas des agents
abrasifs et des nettoyants organiques (alcool, essence,
etc.) Lors du nettoyage de I'appareil, il est possible d’uti-
liser une petite quantité de détergent neutre.

RECOMMANDATIONS

* Veuillez lire attentivement le manuel d’instructions
avant d'utiliser I'appareil. Conservez le manuel apres
lecture pour une utilisation ultérieure.

» Toutes les illustrations dans ce manuel sont des re-
présentations schématiques des objets réels, qui
peuvent étre différentes des images réelles.

» En ce qui concerne les lames, évitez de les émous-
ser et n'utilisez pas I'appareil pour broyer des ali-
ments trés durs.

* Lorsque vous déplacez I'appareil, tenez le corps de
I'appareil avec vos deux mains. Evitez de tenir le col
de I'appareil ou son plateau.

« Evitez de pousser les accessoires de I'appareil
avec votre doigt ou avec tout autre objet lorsque
I'appareil est en marche. Utilisez uniquement le
poussoir.

Veillez a ce que des os ou tout autre objet so-
lide ne tombent pas dans le hachoir a viande.
Avant de hacher un quelconque aliment, as-
surez-vous qu'il est complétement dégivré.
Avant de hacher la viande ou des légumes,
assurez-vous qu'ils sont coupés en des mor-
ceaux qui peuvent glisser facilement a travers

I'ouverture du plateau de remplissage.

Ne faites pas usage de la force car cela
pourrait endommager l'appareil. Ce dom-
mage sera alors sous la responsabilité de
I'utilisateur.




COMPOSITION DU PRODUIT
Accessoires pour chaque modéle. Sch. B

@ Poussoir

.. 1 pce.
© Plateau de remplissage

... 1 pce.
.. 1 pce.

© Bloc de découpe.... .
(4] Corps ... 1 pce.
(5] Disque perforé doté de trous de 8 mm........ 1 pce.

1 pce.
1 pce.
1 pce.
...1 pce.
.1 pce.
1 pce.
1 pce.
1 pce.
... 1 pce.
.. 1 pce.

@ Anneau de blocage
(15] Séparateur .
Accessoire a rape a parmesan ... 1 pce.
Accessoire a rape (de petite taille) .... ....1 pce.
@ Accessoire a rape (de grande taille)............ 1 pce.
Accessoire a trancheuse (de grande taille) ..1 pce.
@ Accessoire a trancheuse (de petite taille).....1 pce.
) POUSSOIT........eeeveveeeeeeseeeeseeeeeseeseeeseeeeeseeen 1 pce.
Bloc de découpe.... ... 1 pce.
Disques a pates ... 3 pce.
Manuel d’instructions...........cccccoooveiiiiinenene 1 pce.

ELEMENTS DE CONCEPTION, Sch. C-1

@ Bouton servant au retrait du bloc de découpe
@ Panneau de commande
© Compartiment de rangement du cordon

Montage du hachoir a viande, Sch. C

Pour les saucisses,
Sch. C-5

Pour le hachis,

Sch. C-4

boulettes de

UTILISATION, Sch. C
Panneau de commande, Sch. C-3

- Bouton MARCHE/ARRET. Lappareil est en

8 marche lorsque le bouton est dans la position
supérieure (¢). R

NIEE Bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez sur le
bouton DEMARRAGE/ARRET pour démarrer le
moteur du hachoir a viande.

") - Bouton REVERSE Si un élément est coincé
dans le hachoir a viande, éteignez-le en appuyant
sur le bouton DEMARRAGE/ARRET. Appuyez
et maintenez enfoncé le bouton REVERSE de
maniére a ce que la vis de découpe commence a
pivoter dans la direction opposée, poussant ainsi
I'élément étranger hors de I'appareil.

ﬁ - Bouton de DEVERROUILLAGE. Utilisez ce
bouton pour DEVERROUILLER le moteur du
hachoir a viande afin qu'il fonctionne correctement.

Avant la premiére utilisation, essuyez 'appareil a I'aide
d’un chiffon doux et sec. Lavez les autres parties dans
de l'eau chaude avec du détergent. Avant le montage
ou le démontage de I'appareil et/ou le retrait des acces-
soires, assurez-vous qu’il est débranché.

/'\ Faites attention car les lames sont trés coupantes.
o

Dispositif de protection automatique du moteur

Le dispositif de protection automatique empéche
la surchauffe du moteur et permet d'éviter les
dysfonctionnements y afférents. Lorsque la protection
automatique s’active, 'appareil s’arréte et les boutons du
panneau de commande ne fonctionnent plus. Laissez
I'appareil refroidir pendant 5 a 10 minutes, ensuite, appuyez
et maintenez enfoncé le bouton pour le déverrouiller.

Pour les
Pour la pate,
Sch. C-7

Pour les légumes,
viande, Sch. C-6

Sch. C-5

. Insérez d’abord la vis (10] dans le bloc de découpe .

N

-

. Insérez la buse re-
commandée @@

2. Installez la lame dans la
vis. Sch. C-2.

2. Installez la vis dans le séparateur @

@@@ dans le bloc

3. Installez I'accessoire

w

. Installez I'un des disques
00@ dans la vis avec

les lames.

requis dans le

séparateur 0@@

2. Disposez
; de découpe @
'un des ) .
) 2. Fixez le bloc de dé-
disques sur| ;506 2 dans le
la vrille €8 hachoir a viande, tour-

4. Installez 'anneau de blocage ®.

nez-le dans le sens

antihoraire et verrouil-

sens horaire.

4. Serrez le bloc de découpe monté avec une fixation a verrouillage 0 en tournant dans le

lez jusqu'a émission
d'un clic.

et verrouillez jusqu’a émission d’un clic.

(2]

. Placez le poussoir 0 dans le plateau de remplissage.

~

5. Installez le bloc de découpe © dans le hachoir a viande en tournant dans le sens antihoraire

. Connectez I'ouverture du bloc de découpe au plateau de remplissage e

3. Placez le poussoir@
dans le bloc de dé-

coupe 2.
/
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Ordre d'utilisation

Assurez-vous que le hachoir a viande est monté
selon I'une des configurations.

Branchez I'appareil.

Allumez le hachoir a viande, en déplagant la poignée
vers la position supérieure (). Pour I'éteindre,
déplacez la poignée vers la position inférieure.
Placez un récipient d'une capacité convenable sous
le bloc de découpe.

Appuyez sur le bouton [>||:| pour démarrer le moteur.
Préparez les ingrédients, mettez-les dans le plateau

RECOMMANDATIONS DE PREPARATION
Avant toute préparation, il est recommandé de couper les ingrédients en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Disque perforé doté de trous de 3,2/5,0 mm @, ©

Préparation de hachis de

viande/poisson/volailles x 3 x3cm.

Purée de fruits frais, baies
et légumes

morceaux de 3 x 3 x 3 cm
Hachis de légumes/fruits/
viande/poisson/volaille
bouillis ou frits

Pelez les fruits ou les légumes, retirez
les pépins. Coupez les ingrédients en

EVITEZ de hacher des ingrédients
ayant une température supérieure a
95 °C. Pelez les fruits ou les légumes,

de remplissage et ajoutez-les progressivement dans
le hachoir a viande a I'aide du poussoir ; ne faites pas
usage de force.

Pour arréter I'appareil, appuyez sur le bouton [>||:|
une fois.

Débranchez I'appareil.

Démontez I'appareil. Appuyez sur le bouton 0,
Sch. C-1 et tournez le bloc de découpe dans le sens
horaire.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3 | Hachis de boulettes de viande, garnitures,

ragodts, etc.

Pour obtenir une purée homogeéne, utilisez
le disque doté de trous de 3,2 mm 0,
passez ensuite le mélange dans un tamis.
Peut étre utilisé pour les aliments pour
bébés.

Préparation d’encas tels
que pates, légumes et
caviar de champignons,
etc.

retirez les pépins. Coupez les ingrédients
en morceaux de 3 x 3 x 3 cm.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3
x3x3cm.

Disque perforé doté de trous de 8,0 mm (5]

Préparation d'émincés

Préparation de pates pour
les cookies

Broyage des noix, fruits
secs, crackers, cookies,
etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de 3
x3x3cm.

Avant toute préparation, mettez la pate au

réfrigérateur.

Retirez les pépins des fruits secs, les
coques et les morceaux situés dans
les noix.

Aprés avoir hacher les aliments, re-
muez-les.

Hachis de lula, steaks, farces, saucisses,
etc.

La pate peut étre préparée a l'aide d'un
hachoir. Poussez les ingrédients plusieurs
fois pour obtenir une pate homogéne.
Disques de 3,2 et 5,0 mm.

Garnitures de tarte, garnitures pour barres
de muesli, pates de fruits et sucreries.
Utilisez le disque de 5,0 mm. 0.

Accessoire a saucisse (de petite/moyenne/grande taille) ®, ®, ®

Saucisses, etc.
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Coupez les ingrédients en morceaux de
3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.
Utilisez le boyau naturel. Attachez un

neceud au bout du boyau et tirez-le dans la

direction opposée a la buse. Mesurez les
farces lorsque vous les garnissez.

Lorsque vous garnissez les boyaux,
assurez-vous qu'ils ne sont pas trop
étirés, sinon ils pourraient éclater a cause
de la chaleur. Les saucisses peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.



Garnitures pour boulettes
de viande, kebbé, etc.

Poussez la garniture a I'aide du poussoir
et remplissez-en les boulettes de viande
et le kebbé.

Accessoire a boulettes de viande ®

Préparation de boulettes
de viande, kebbé, etc.

Coupez les ingrédients en morceaux de
3 x 3 x 3 cm, faites-les ensuite mariner.
Remuez soigneusement les émincés.

Accessoire a rape a parmesan ©

Fromage rapé Coupez le fromage en morceaux,
appuyez-les contre la rape a l'aide du

poussoir.

Accessoire a rape de petite/grande taille @, ©

Préparations de salades,
d'encas, de légumes
pour soupes et plats
principaux.

Coupez les ingrédients en morceaux,
appuyez-les contre la rape a l'aide du
poussoir.

Accessoire a trancheuse de petite taille 20]

Préparation de salades, Coupez les ingrédients en morceaux,
d'encas, de légumes pour | appuyez-les contre les lames a l'aide du
soupes et plats principaux | poussoir.

Accessoire a trancheuse de grande taille ®

Tranchage, préparation de | Les ingrédients doivent étre épais

salades (concombres, radis, pommes fraiches,
carottes, choux, etc., saucisses, fromage
a pate dure, etc.) Coupez-les (le cas
échéant) en portions. Assurez-vous que
les ingrédients sont pressés légerement
contre les lames a I'aide du poussoir.
Poussez les ingrédients contre les lames
a l'aide du poussoir.

Disques a pates

Préparation de la pate Formez un rouleau a partir de la pate
préparée et découpez-le en petits

morceaux de 3x3x3cm.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN, Sch. D
é * Nettoyez immédiatement toutes les pieces du .
hachoir a viande aprés utilisation.
« Eteignez I'appareil. Débranchez-le.
« Démontez le hachoir a viande.

» Lavez a grande eau toutes les pieces amovibles de
I'appareil dans de I'eau chaude avec des détergents

Il est conseillé d'utiliser un accessoire de
petite taille. &,

Les boulettes de viande peuvent étre
formées a partir de hachis et de morceaux
de viande. Suivez les instructions relatives
au montage convenable de I'appareil.

Pour les ingrédients qui ne doivent pas
étre éparpillés, mettez un récipient de
taille convenable sous le bloc de découpe.

Recette de la pate:
Farine de blé..

Huile d'olive....

Essuyez le corps de l'appareil a I'aide d'un chiffon
humide.

Afin d'éviter les chocs électriques, ne plongez pas
I'appareil dans I'eau.

+ Séchez soigneusement toutes les pieces.

non abrasifs.

* Les piéces non métalliques peuvent passer au
lave-vaisselle. La température de I'eau ne doit pas
étre supérieure a 60 °C.

A\

Apreés le nettoyage, séchez soigneusement les
pieces métalliques du hachoir a viande pour
éviter la rouille

29



PROBLEMES EVENTUELS ET SOLUTIONS

Problémes éventuels ‘

Le hachoir a viande ne se
met pas en marche.

Causes possibles

Il n'y a pas de tension dans la prise.

Solutions

Débranchez I'appareil et attendez que la tension
revienne a la normale.

Le hachoir a viande s'est
arrété

» Le fusible qui protége I'appareil de la
surchauffe a sauté.

« |l est possible que le dispositif de
protection automatique du moteur
soit activé

* Vous devez retirer les aliments coin-
cés dans l'appareil.

Pour vous débarrasser de ces aliments, ap-
puyez sur @ le bouton . Si cette astuce
ne fonctionne pas, débranchez I'appareil, dé-
montez-le et nettoyez-le vous-méme.

Débranchez I'appareil et contactez le centre
de service agréé d'OURSSON.

)
Appuyez sur le bouton , pour que l'appareil
fonctionne a nouveau correctement.

Une mauvaise odeur se
dégage lorsque le hachoir
a viande est en marche

« Il est possible que l'appareil sur-
chauffe.

« Lorsque vous l'allumez pour la pre-
miere fois, il pourrait se dégager une
mauvaise odeur due & la chaleur au
niveau des parties amovibles.

Réduisez le temps d'utilisation de I'appareil.

La mauvaise odeur qui se dégage pour la
premiére fois ne constitue pas un dysfonc-
tionnement et disparaitra rapidement.

La viande est mal hachée

* Lalame est mal insérée
* Les lames sont émoussées.

* L'anneau de blocage n'est pas bien
installé.

Installez correctement la lame.

Les lames doivent étre aiguisées.

Installez correctement I'anneau de bIocagy

CARACTERISTIQUES

Model

Consommation d’énergie en W

‘ MG2000 ‘ MG2011

MG2012 ‘ MG2013
max 250

Tension nominale

220-240 V~; 50 Hz

Classe de protection

Performance, kg/h 85
Dimensions (IxLxH), mm 400x205x310
Fonctionnement +15a +35°C
Exigences de température
Stockage et transport -25 a +55°C

Conditions d’humidité

Fonctionnement

15-75% (sans condensation)

Stockage et transport

15-75% (sans condensation)

Poids, kg

3,75

* Les appareils doivent étre conservés dans des entrep6ts secs et ventilés, a une température inférieure a -25 °C.

CERTIFICATION DU PRODUIT

Pour plus d'informations sur la certification du produit, allez a I'adresse http://www.oursson.com ou demandez une

copie au vendeur.

A Seul un spécialiste qualifié d'un centre de service d'OURSSON AG doit effectuer la réparation.
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DEPANNAGE

La société OURSSON AG vous témoigne sa profonde gra-
titude pour avoir choisi ses produits. Nous avons fait tout
notre possible pour que ce produit vous satisfasse et que
sa qualité soit conforme aux normes mondiales les plus
exigeantes. Pour tout besoin d'entretien de votre produit de
marque OURSSON, veuillez contacter I'un de nos centres
de service agréés (ci-aprés dénommés ASC). Une liste
compléete de nos ASC avec leurs adresses respectives est
disponible sur le site Web www.oursson.com.

Obligations de garantie de OURSSON AG :

1. Les obligations de garantie d'OURSSON AG, fournies
par ASC OURSSON AG, s'appliquent exclusivement aux
modeéles congus par OURSSON AG dans le cadre de
la production, de I'achat et de la vente dans le pays ou
le service de garantie est fourni, acheté dans ce pays,
certifié conformément aux normes de ce pays et portant
les marques officielles de la conformité.

2. Les obligations de garantie d'OURSSON AG s'ap-
pliquent dans le cadre de la loi relative a la protection
des droits du consommateur et sont régulées par les lois
en vigueur dans le pays dans lequel elles sont définies.
Elles s'appliquent uniquement lorsque le produit est uti-
lisé exclusivement a des fins personnelles, au sein de
la famille et de la maison. Les obligations de garantie
d’OURSSON AG ne s'appliquent pas a I'utilisation des
produits a des fins commerciales ou en relation avec
I'acquisition de biens qui seront utilisés par des entre-
prises, des institutions et des organisations.

3. OURSSON AG définit les conditions d'utilisation et les

Fours a micro-ondes, machines a
pain, foyers a induction

Multi-cuiseurs, robots

de cuisine, robots de cuisine,
bouilloires électriques, grills
électriques, mixeurs, hachoirs

a viande, mélangeurs, grille-
pains, casseroles thermiques,
torréfacteurs, cafetieres, marmites
a vapeur, presse-fruits, hachoirs,
déshydrateurs, yaourtiéres fermen-
teurs, mini- fours, congélateurs,
réfrigérateurs, cafetieres automa-
tiques, Mousseur a lait

36 12

Balances de cuisine, siphons 24 12

périodes de garantie suivantes de ses produits :

4. Les obligations de garantie d OURSSON AG ne sont pas
applicables aux produits suivants, si leur remplacement
est pris en charge et effectué ou si des produits qui ne
sont pas fournis par I'entreprise sont utilisés :

* Les batteries.

« Les boitiers, les courroies, les cordons destinés au
transport des accessoires de montage, les outils, la
documentation fournie avec I'appareil.

5. La garantie ne couvre pas les défauts causés résultant
du non-respect des regles d'utilisation, de stockage ou de
transport des marchandises, toute action réalisée par un

tiers ou un cas de force majeure, y compris mais s'en s'y

limiter, les cas suivants :

+ Lorsque le défaut résulte d'une négligence, d'une utili-
sation de I'appareil a d'autres fins, d’une violation des
conditions et régles d'utilisation définies au préalable
dans le manuel d'instructions, incluant I'exposition a
des températures élevées et faibles ou a un niveau éle-
vé d'humidité ou de poussiere, 'ouverture de I'appareil
par soi-méme et ou aprés une tentative de répara-
tion par soi-méme, le non-respect des normes d'état
concernant les secteurs, la présence de liquides, d'in-
sectes, d'autres corps étrangers, de substances dans
I'appareil, ainsi que de [l'utilisation prolongée de I'ap-
pareil dans des modes de fonctionnement extrémes.

+ Lorsque le défaut de I'appareil résulte de tentatives non
autorisées de tester 'appareil ou de toute modification de
sa constitution ou des logiciels, y compris toute réparation
et maintenance dans des centres de service non autorisés.

» Lorsque le défaut de l'appareil résulte de Iutilisation
d'équipements, d'accessoires, de pieces de rechange et
de batteries non conformes et ou de mauvaise qualité.

+ Lorsque le défaut de I'appareil est associé a son
utilisation avec un équipement supplémentaire (ac-
cessoires), différent de I'équipement supplémentaire
recommandé par OURSSON AG pour toute utilisation
avec cet appareil. OURSSON AG n'est en aucun cas
responsable de la qualité de I'équipement supplémen-
taire (accessoires) fabriqué par un tiers, de la qualité
de ses appareils utilisés avec ce type d'équipement,
ainsi que de la qualité du fonctionnement de I'équi-
pement supplémentaire dOURSSON AG avec des
appareils d'autres fabricants.

6. Les défauts de I'appareil détectés au cours de sa durée de
vie sont réparés par les centres de service agréés (ASC).
Pendant la période de garantie, la réparation des défauts
est gratuite sur présentation de l'original du certificat de
garantie et des documents qui attestent de I'objet et de la
date du contrat d'achat. En I'absence de tels documents,
la période de garantie est estimée a partir de la date de
fabrication des marchandises. Veuillez noter :

* Les procédures de configuration et d'installation
(montage, raccordement, etc.) de Il'appareil décrites
dans le manuel joint ne rentrent pas dans la garantie
d’OURSSON AG ; celles-ci peuvent étre effectuées
par I'utilisateur et par des spécialistes de la plupart des
centres de service agréés a un codt.

* Tous les travaux de maintenance des appareils
(nettoyage et lubrification des piéces amovibles,
remplacement des pieces consommables et d'alimen-
tation, etc.) sont rémunérés.

7. OURSSON AG n'est pas responsable de tout dommage
causé directement ou indirectement par ses appareils
sur les personnes, les animaux, la propriété, si ce dom-
mage résulte du non-respect des régles et conditions
d'utilisation, de stockage, de transport ou d'installation
de I'appareil, et de toute action intentionnelle ou de négli-
gence menée par I'utilisateur ou des tiers.

8. OURSSON AG n'est en aucun cas responsable de toute
perte ou de tout dommage spécifique, accidentel, indirect
ou conséquent, y compris mais sans s'y limiter : les pertes
de profits, les dommages causés par des interruptions
d’activités commerciales, industrielles ou autres, résultant
de I'utilisation ou de la mauvaise utilisation de I'appareil.

9. En raison des améliorations continues apportées a I'appa-
reil, le design et les caractéristiques techniques sont sujets
a modifications, sans aucun préavis de la part du fabricant.
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Utilisation de I’appareil conformément aux normes d’uti-

lisation (durée de vie) :

1. La durée de vie fixée par OURSSON AG pour cet appareil
s’applique uniquement lorsque celui-ci est utilisé exclu-
sivement pour des besoins personnels, de la famille ou
de la maison, ainsi que lorsque I'utilisateur respecte les
consignes d'utilisation, de stockage et de transport des
produits. Lorsque I'appareil est utilisé avec soin et confor-
mément aux normes d'utilisation, la durée de vie réelle
peut excéder celle définie par OURSSON AG.

2. Alafin de la durée de vie de I'appareil, veuillez contacter un
centre de service agréé pour effectuer une maintenance de
I'appareil a titre préventif et afin de déterminer si cet appareil
est approprié pour une utilisation future. Toute maintenance
a titre préventif effectuée sur 'appareil est également réali-
sée par d’autres centres de service et cela a un co(t.

3. OURSSON AG ne recommande pas ['utilisation de cet
appareil aprés la fin de sa durée de vie, sans la réalisation
de la maintenance a titre préventif par le centre de service
agréé, car I'appareil pourrait constituer un danger pour la
vie, la santé ou les possessions de ['utilisateur.

Recyclage et mise au rebut de I'appareil

Cet appareil a été identifié conformément a la Directive eu-
ropéenne 2002/96/EG relative aux déchets d’équipements
électriques et électroniques — DEEE.

Une fois la durée de vie écoulée, évitez de jeter I'appareil
avec les autres ordures ménagéres. Déposez-le plutdt dans
une décheterie recyclant des équipements électriques et
électroniques pour un traitement approprié et une mise au
rebut conforme aux lois fédérales et locales en vigueur. En
mettant cet appareil au rebut de fagon correcte, vous partici-
pez a la conservation des ressources naturelles et a
la prévention de la destruction de I'environnement

et de la santé humaine. Pour de plus amples infor-
mations sur la déchetterie et le recyclage de cet
appareil, veuillez contacter les autorités locales ou
I'entreprise afin d’obtenir les régles de mise au rebut

des ordures ménageres.

oUrssone

Date de fabrication

Chaque produit est doté d’'un numéro de série unique au for-
mat alphanumérique doublé d’un code a barres qui comporte
les informations suivantes: nom du groupe de produit, date
de fabrication et numéro de série du produit.

Le numéro de série se trouve a l'arriere du produit, sur
I'emballage et la carte de garantie.

MG1225011234567
TTT 1
060 O

© Les deux premiéres lettres correspondent au groupe de
I'appareil (hachoir a viande — MG).

@ Les deux premiers chiffres correspondent a I'année de
fabrication.

© Les deux chiffres suivants correspondent a la semaine
de fabrication.

O Les deux derniers chiffres correspondent au numéro de
série de I'appareil.

Pour éviter tout malentendu, nous vous re-
commandons fortement de lire attentivement
le manuel d'instructions et les obligations de
garantie. Assurez-vous de l'exactitude de
votre carte de garantie. La carte de garantie
est uniquement valable lorsque les éléments
suivants sont corrects et clairement spécifiés :

le modéle, le numéro de série, la date d'achat,
les timbres clairs et la signature de I'acheteur.
Le numéro de série et le modéle de I'appareil
doivent étre identiques a ceux indiqués sur la
carte de garantie. Si ces conditions ne sont
pas remplies ou en cas de modification des
données, la carte de garantie n'est pas valide.

Pour toutes questions ou tous problémes avec les appareils OURSSON AG - veuillez-nous contacter par

courriel a I'adresse: support@oursson.com

Le présent manuel est protégé par la loi sur la propriété intellectuelle internationale et de I'UE. Toute utilisation
non autorisée de ce manuel d'instructions, y compris toute copie, impression et publication, sans s'y limiter,
implique, pour le coupable, I'application des régimes de responsabilité civile et criminelle.

Informations de contact :

1. Fabricant de marchandises - OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Suisse.
2. Informations sur la certification du produit disponibles sur le site Web www.oursson.com.

OURSSON AG
Fabriqué en Chine
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA, Fig. A

Simbolo di pericolo

IT

Un promemoria per I'utente relativo all’alta tensione.

Un promemoria per l'utente sulla necessita di operare esattamente

secondo le istruzioni.

A Simbolo di avvertenza

Quando si utilizzano elettrodomestici, adottare le se-

guenti precauzioni:

« Utilizzare il dispositivo come indicato nel seguente
manuale di istruzioni.

« Installare il dispositivo su una superficie stabile.

« Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

« Non immergere il cavo in acqua o in altri liquidi,
per evitare il rischio di scossa elettrica. Se per
qualsiasi ragione dovesse entrare dell’acqua
all'interno dell’'unita, contattare un centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG.

« Per I'alimentazione utilizzare solo una rete elettrica
con le caratteristiche adeguate.

* Non utilizzare il dispositivo in aree in cui l'aria pud
contenere vapori di sostanze infiammabili.

« Non tentare mai di aprire il dispositivo autono-
mamente, cid potrebbe causare una scossa
elettrica e quindi un malfunzionamento del pro-

A dotto e invalidare la garanzia del produttore. Per

riparazioni e manutenzione, contattare solo i
centri di assistenza OURSSON autorizzati alla
riparazione dei prodotti.

* Quando si sposta I'apparecchio da un luogo freddo
ad uno caldo e viceversa, disimballarlo prima dell’u-
so e attendere 1-2 ore prima dell’accensione.

ﬁ Per evitare scosse elettriche, non immergere

Iintero prodotto o i cavi in acqua.

« Prestare particolare attenzione e cautela quando si
utilizza il dispositivo vicino a bambini.

* Non toccare parti calde, poiché potrebbero causare
lesioni.

» |l cavo di alimentazione ¢ fabbricato appositamente
relativamente corto per evitare il rischio di lesioni.

« Evitare che il cavo penda su bordi affilati del tavolo o
che venga a contatto con superfici calde.

» Non collegare questo dispositivo a una rete gia so-
vraccarica con altri apparecchi: cid pud causare un
malfunzionamento dell’apparecchio.

* Non installare il dispositivo vicino a fornelli elettrici e
agas e a forni.

« Dopo l'uso, accertarsi di scollegare il dispositivo dal-
la rete di alimentazione.

« Proteggere il dispositivo da urti, cadute, vibrazioni e
altri danni meccanici.

« Accertarsi di disconnettere il dispositivo dalla rete
elettrica prima di effettuare la pulizia o di cambiare
gli accessori.

» Non utilizzare il dispositivo all’esterno.

* Questo apparecchio non & ideato per 'uso da parte di
persone (bambini inclusi) con capacita fisiche, sen-
soriali o mentali ridotte o carenti di esperienza e co-
noscenze relative ad esso. Queste persone possono
utilizzare il dispositivo solo sotto la supervisione del-
la persona responsabile della loro sicurezza o dopo
essere state istruite sull'uso sicuro del dispositivo.
Non consentire ai bambini di giocare con il prodotto.

* Questo prodotto e ideato esclusivamente per uso
domestico.

+ Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve es-
sere sostituito da uno specialista del centro di assi-
stenza autorizzato (ASC) OURSSON AG per evitare
pericoli.

» Utilizzare solo gli strumenti inclusi nel set di prodotti.

Durante la pulizia dell’apparecchio non utilizzare deter-

genti abrasivi e biologici (alcol, benzina, ecc.). Durante

la pulizia del dispositivo utilizzare solo una piccola
quantita di detergente neutro.

RACCOMANDAZIONI

* Leggere il manuale d’istruzioni prima di utilizzare il
dispositivo. Conservare il manuale dopo la lettura,
per un utilizzo futuro.

+ Tutte le illustrazioni contenute nel presente manuale
sono rappresentazioni schematiche di oggetti reali e
possono differire dalle immagini effettive.

* Perché le lame non si rovinino, non utilizzare il dispo-
sitivo per tritare prodotti molto duri.

* Quando si sposta il dispositivo, tenere il corpo dello
stesso con entrambe le mani. Non afferrare il collo
del dispositivo né il vassoio del prodotto.

* Non spingere i prodotti con le dita o altre cose
quando il dispositivo & in funzione. Utilizzare
solo il dispositivo di pressione.

Non lasciare che ossi o altri oggetti solidi
cadano nel tritacarne. Prima di macinare,
assicurarsi che il prodotto sia completamente

scongelato. Prima di macinare carne o verdu-
ra, assicurarsi che siano tagliate in pezzi che
entrino facilmente attraverso I'apertura del
vassoio di riempimento.

Non forzare il dispositivo, cid potrebbe arre-

care danni al prodotto, a causa di un errore
dell’'utente.
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SET DI PRODOTTI
Accessori per ciascun modello. Fig. B

o Dispositivo di pressione...........c.ccccceiiiecicinnn. 1 pz.
© vassoio di riempimento
© Blocco di taglio
(4] Corpo
© Disco perforato con fori da 8 mm ...
Disco perforato con fori da 5 mm
0 Disco perforato con fori da 3,2 mm ...
(8 Dispositivo di blocco
O Lama
@ vite
@ Accessorio per salsicce (piccolo).
@ Accessorio per salsicce (medio)
@® Accessorio per salsicce (grande)....
@ Anello di blocco
(15) Separatore
{16] Grattugia per il parmigiano ....
(7] Grattugia (piccola)
(18] Grattugia (grande)
@ Affettatrice (grande)
@ Affettatrice (piccola)
21] Dispositivo di pressione
@ Blocco di taglio
@& Dischi di pasta...
Manuale di istruzioni...........ccccocceviiiiiiiiiiins

ELEMENTI DI DESIGN, Fig. C-1

@ Pulsante per rimuovere il blocco di taglio
@ Pannello di controllo
© Alloggiamento cavo

Montaggio del tritacarne, Fig. C

Per le salsicce,
Fig. C-5

Per il macinato,

Fig. C-4

UTILIZZO, Fig. C
Pannello di controllo, Fig. C-3

- Pulsante di accensione/spegnimento.
L'alimentazione & attiva quando il pulsante € in

posizione superiore (*).

MD- Pulsante AVVIO/STOP. Premere il pulsante
AVVIO/STOP per avviare il motore del tritacarne.

@ - Pulsante INDIETRO. Se qualcosa si blocca
nel tritacarne, spegnerlo premendo il pulsante
AVVIO/STOP. Tenere premuto il pulsante
INDIETRO in modo che il dispositivo di taglio
inizi a ruotare nella direzione opposta, spingendo
il prodotto bloccato fuori.

ﬁ - Pulsante SBLOCCA. Usare questo pulsante
per SBLOCCARE il motore perché il tritacarne
funzioni di nuovo nel modo corretto.

Prima del primo utilizzo, pulire il corpo con un panno
morbido asciutto. Le altre parti devono essere lavate
con acqua calda e detersivo. Prima del montaggio o
dello smontaggio e/o della rimozione degli accessori,
accertarsi che il dispositivo sia scollegato.

A Le lame sono molto affilate, prestare attenzione.

Protezione automatica del motore

La protezione automatica funziona per proteggere il
motore da surriscaldamento e per evitare guasti. Se la
protezione automatica si attiva, il dispositivo si arresta
e i pulsanti del pannello di controllo non funzionano.
Lasciare raffreddare il dispositivo per 5-10 minuti, poi
tenere premuto il pulsante per sbloccare.

Per le
polpette,
Fig. C-5

Per le verdure,
Fig. C-6

Per pasta,
Pic. C-7

-

. Per prima cosa, inserire la vite @ nel blocco di taglio 0

N

. Inserire I'ugello neces-

sario @0@@@

2. Installare la lama sulla

2. Installare la vite sul separatore ®.

2. Mettere uno nel blocco di taglio 22)

vite. Fig. C-2. dei dischi 2. Fissare il blocco di
3. Installare uno dei dischi | 3. Installare sul separatore sulla trivella taglio™ nel tritacarne,
©,0 @ sulla vite con le I'accessorio richiesto (23] ruotare in senso antio-
lame. @@@ rario e bloccare fino a
sentire un clic.
4. Installare I'anello di blocco @ 3. Mettere il dispositivo

4. Stringere il blocco di taglio montato con un dispositivo di blocco © ruotando in senso orario.

di pressione @ nel
blocco di taglio @

sente un clic.

~N O

5. Installare il blocco di taglio 9 nel tritacarne, ruotarlo in senso antiorario e bloccarlo finché si

. Collegare I'apertura del blocco di taglio con il vassoio di riempimento (2}
. Mettere il dispositivo di pressione o nel vassoio di riempimento.

/

34



Ordine di funzionamento

» Assicurarsi che il tritacarne sia montato secondouna .
delle configurazioni.

« Collegare il dispositivo.

« Accendere il tritacarne, portare la manopola
in posizione superiore (*). Per spegnere, portare la .
manopola sulla posizione inferiore. .

* Mettere un contenitore della capacita necessaria «
sotto il blocco di taglio.

+ Premere [>|[] per avviare il motore.

RACCOMANDAZIONI DI PREPARAZIONE
Prima della preparazione si raccomanda di tagliare gli

Disco perforato con fori da 3,2/5,0 mm @, @

Gli ingredienti preparati vanno posti nel vassoio
di riempimento, aggiungere gradualmente gli
ingredienti nel tritacarne con l'aiuto di un dispositivo
di pressione, senza applicare forza.

Per arrestare il dispositivo, premere una volta [>||:|
Scollegare il dispositivo.

Smontare il dispositivo. Premere il pulsante 0, Fig.
C-1 e ruotare il blocco di taglio in senso orario.

ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Preparazione di macinato | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3 Macinato per polpette, ripieni, casseruola,

di carne / pesce / pollo cm.

ecc.

Tritare frutta fresca, frutti | Sbucciare frutta o verdura, togliere i semi. | Per ottenere una purea omogenea, usare

di bosco e verdure Tagliare gli ingredienti in pezzi da il disco con fori da 3,2 mm 0 far passare

3x3x3 cm. la massa che ne deriva in un setaccio.
. . i ) o Si pud usare per preparare alimenti per

Tritare verdure bollite/ Non macinare ingredienti con tempera- bambini.

fritte, frutta, carne/pesce/ | tura superiore a 95°C. Sbucciare frutta

pollo o verdura, togliere i semi. Tagliare gli
ingredienti in pezzi da 3x3x3 cm.

Preparazione di snack Tagliare gli ingredienti in pezzi da Dopo aver tritato, mescolare.

come impasti, salse di 3x3x3 cm.

verdura e funghi, ecc.

Disco perforato con fori da 8,0 mm (5]

Preparazione di carne Tagliare gli ingredienti in pezzi da Tritato per bistecche, ripieni, salsicce, ecc.

tritata 3x3x3 cm.

Impasto per dolci Prima di lavorare la pasta, raffreddarla L'impasto pud essere preparato usando
nel frigo. un tritacarne, spingere gli ingredienti varie

volte per ottenere un impasto omogeneo.
Disco idoneo da 3,2 e 5,0 mm.

Tritare noci, frutta secca, | Togliere i semi dalla frutta secca, gusci | Farcitura torte, preparazione per barrette

cracker, biscotti, ecc. e separatori interni dalle noci.

di muesli, dolci e torte alla frutta. Si pud
usare un disco da 5,0 mm 0.

Accessorio per salsicce (piccolo/medio/grande) @, ®, ®

Salsicce, ecc. Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3 Quando si riempie l'involucro, assicurarsi
cm, poi marinarli. Mescolare bene. che non si tenda troppo altrimenti potreb-
Utilizzare un involucro naturale. Fare un be esplodere a causa del trattamento
nodo alla fine e inserirlo nel lato opposto a caldo. Le salsicce possono essere
dell'ugello. Dosare il riempimento. formate da carne tritata preparata e da

pezzi di carne. Seguire le istruzioni per il
montaggio corretto del dispositivo.
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Riempimento per polpette, | Spingere il ripieno con il dispositivo

kebbe, ecc. di pressione e usarlo per polpette e
kebbe.

Accessorio per polpette ®

Preparazione di polpette, | Tagliare gli ingredienti in pezzi da 3x3x3
kebbe, ecc. cm, poi marinarli. Mescolare bene.

Grattugia per il parmigiano (16}

Formaggio grattugiato Tagliare il formaggio a pezzi, premerli
sulla grattugia con I'apposito disposi-
tivo.

Grattugia piccola/grande @, ®

Preparazione di insalate, | Tagliare gli ingredienti a pezzi, premerli

snack, verdure per zuppe | sulla grattugia con l'apposito dispositivo.

e primi piatti.

Affettatrice piccola @

Preparazione di insalate,

snack, verdure per zuppe

e primi piatti.

Affettatrice grande ®

Affettare, preparare
insalate

Tagliare gli ingredienti a pezzi, premerli
sulle lame con I'apposito dispositivo.

Gli ingredienti devono essere densi (ce-
trioli, ravanelli, patate fresche, carote,
cavolo, ecc., salsicce, formaggi duri,
ecc.) Tagliarli in pezzi (se necessa-

rio). Iniziare spingendo gli ingredienti
con il dispositivo apposito premendo
delicatamente sulle lame. Spingere gli
ingredienti sulle lame con I'apposito
dispositivo.

Dischi di pasta &
Preparazione della pasta | Preparare un rotolo con I'impasto pronto e

tagliarlo in pezzi piccoli da 3x3x3 cm.

PULIZIA E MANUTENZIONE, Fig. D

« Pulire tutte le parti del tritacarne immediata-
mente dopo l'uso.
« Spegnere il dispositivo. Scollegarlo dalla corrente.
« Smontare il tritacarne.
< Lavare bene tutte le parti mobili del dispositivo in ac-
qua calda con detersivi non abrasivi.

Si raccomanda di usare un accessorio
piccolo. (11

Le polpette possono essere formate da
carne tritata preparata e da pezzi di carne.
Seguire le istruzioni per il montaggio
corretto del dispositivo.

Perché gli ingredienti non si disperdano,
mettere un contenitore della grandezza
adatta sotto la lama di taglio.

Ricetta dellimpasto:

Sale, g....
Acqua, ml
Olio di oliva, ml

» Asciugare il corpo del dispositivo con un panno
umido.
Per evitare scosse elettriche, non immergere il
dispositivo in acqua.
» Asciugare accuratamente tutte le parti.

« Le parti non metalliche possono essere lavate in la-
vastoviglie. La temperatura dell'acqua non deve
essere superiore a 60°C.

A\

Dopo la pulizia, asciugare le parti metalliche
del tritacarne per evitare la ruggine.
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POSSIBILI PROBLEMI E SOLUZIONI

Possibili problemi

Cause possibili

Soluzioni

Il tritacarne non si
accende.

Nessuna tensione nella presa.

Scollegare il dispositivo e attendere fino alla
normalizzazione della tensione.

Il tritacarne si & arrestato.

« |l fusibile che protegge il dispositivo
da surriscaldamento si € innescato.

* Forse la protezione automatica da
surriscaldamento del motore si &
attivata.

» Puo essere necessario eliminare gli
alimenti bloccati.

» Per togliere gli alimenti bloccati, premere il
(). pulsante. Se cio non serve, scollegare
e smontare il dispositivo e pulirlo.

« Scollegare il dispositivo e contattare il
centro assistenza OURSSON.

* Premere il pulsante perché il dispositivo
funzioni di nuovo correttamente.

C'e cattivo odore quando
il tritacarne ¢ in funzione.

« Forse il dispositivo € surriscaldato.

Quando lo si accende per la prima
volta, potrebbe esserci cattivo odo-
re dovuto alle parti mobili che si bru-
ciano.

* Ridurre il tempo di lavoro del dispositivo.

« Il cattivo odore durante il primo utilizzo non &
un malfunzionamento e scompare subito.

La carne & macinata male

La lama & impostata in modo non
corretto.

* Le lame sono smussate.

« L'anello di blocco non & impostato
correttamente.

» Impostare la lama correttamente.
* Le lame devono essere affilate.

» Impostare I'anello di blocco correttamente.

/

SPECIFICHE

Modello

Consumo elettrico, W

‘ MG2000 ‘ MG2011

MG2012 ‘ MG2013
max 250

Tensione nominale

220-240 V~; 50 Hz

Classe di protezione

Requisiti di temperatura

Prestazioni kg/h 85
Dimensioni (HxPxL), mm 400x205x310
Funzionamento Da +15 a +35°C

Conservazione e trasporto

Da -25 a +55°C

Requisiti di umidita

Funzionamento

15-75% (senza condensa)

Conservazione e trasporto

15-75% (senza condensa)

Peso, kg

3,75

/

* | prodotti devono essere conservati in ambienti asciutti, ventilati e con temperature non inferiori a -25°C.

CERTIFICAZIONE DEI PRODOTTI

Per informazioni sulla certificazione del prodotto, vedere http://www.oursson.com o chiedere una copia al

rivenditore.

A

Le operazioni di riparazione possono essere eseguite esclusivamente da uno specialista qualificato del
centro assistenza OURSSON AG.
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CASSISTENZA

OURSSON AG si congratula per la scelta dei nostri prodot-
ti. Abbiamo fatto il possibile affinché questi prodotti possa-
no rispondere alle esigenze dei clienti e affinché la qualita
corrisponda ai migliori standard mondiali. Se il prodotto di
marca OURSSON necessita di manutenzione, contattare
uno dei centri di assistenza autorizzati (di seguito ASC).
Sul sito web www.oursson.com & presente un elenco com-
pleto di ASC, con il rispettivo indirizzo.

Obblighi di garanzia OURSSON AG:

1.

Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG, in particola-
re del centro assistenza OURSSON AG, si applicano
solo ai modelli progettati da OURSSON AG per la pro-
duzione o la fornitura e la vendita nel Paese in cui e
disponibile il servizio di garanzia, ai modelli acquistati
in detto Paese, certificati per la conformita agli standard
nazionali e dotati di marcatura ufficiale di conformita.

2. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG sono

regolamentati dalla legge sulla tutela dei diritti del con-
sumatore e dalle leggi del Paese in cui vengono forniti e
solo quando il prodotto & utilizzato esclusivamente a fini
personali, familiari o domestici. Gli obblighi di garanzia
di OURSSON AG non si applicano all'uso dei prodot-
ti per fini commerciali o in relazione all'acquisizione di
beni per soddisfare le esigenze di aziende, istituzioni e
organizzazioni.

. OURSSON AG stabilisce i seguenti termini d’'uso e pe-
riodi di garanzia per i propri prodotti:
Forni a microonde,macchine per 60 12

il pane, piani cottura a induzione

Robot multifunzione (multico-
oker), robot da cucina, macchine
da cucina, bollitori elettrici,
griglie elettriche, miscelatori,
mixer, tritacarne, tostapane,
termos, tostatrici, macchine per 36 12
il caffe,vaporiere, centrifughe,tri-
tatutto, essiccatori, macchine
per lo yogurt,fermentatori,
mini-forni, congelatori, frigoriferi,
macchine del caffé automatiche,
montalatte

Bilance da cucina, sifoni 24 12

4. Gli obblighi di garanzia di OURSSON AG non si applica-

no ai seguenti prodotti, considerando la loro sostituzione

non relazionata allo smontaggio del prodotto:

« Batterie.

« Custodie, cinghie, cavi per il trasporto, accessori di
montaggio, strumenti, documentazione allegata al
prodotto.

. La garanzia non copre i difetti causati da violazione delle
norme di utilizzo, conservazione o trasporto dei prodotti,
azioni da parte di terzi o cause di forza maggiore, inclusi
ma non limitati a, i seguenti casi:
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+ Se il difetto & causato da una gestione negligente,
dall’'uso per altri fini, dalla violazione delle condizioni e
delle norme di funzionamento stabilite nel manuale di
istruzioni, compresi I'esposizione ad alte o basse tem-
perature, I'elevata umidita o polvere, tracce di apertura
o di riparazione dell'apparecchio in forma autonoma,
la mancata corrispondenza agli standard nazionali del-
la rete di alimentazione elettrica, 'ingresso di liquidi,
insetti o altri oggetti estranei, sostanze all'interno del
dispositivo, nonché I'utilizzo a lungo termine del pro-
dotto in modalita operative estreme.

» Se il difetto del prodotto & il risultato di tentativi non
autorizzati di testare il prodotto o di apportare modifi-
che alla struttura o ai programmi software, comprese
le riparazioni o la manutenzione in centri di assistenza
non autorizzati.

+ Se il difetto del prodotto & il risultato di un uso non con-
forme e/o di attrezzature, accessori, ricambi, batterie
di bassa qualita.

+ Se il difetto del prodotto & associato all’'uso in com-
binazione con attrezzature aggiuntive (accessori),
diverse da quelle raccomandate da OURSSON AG,
per I'utilizzo con questo prodotto. OURSSON AG non
¢ responsabile della qualita delle attrezzature aggiunti-
ve (accessori) realizzate da terzi, della qualita dei suoi
prodotti associati a tali attrezzature, nonché della qua-
lita delle apparecchiature aggiuntive di OURSSON AG
quando impiegate insieme a prodotti di altri produttori.

6. | difetti del prodotto rilevati durante il ciclo di vita del

prodotto vengono risolti dai centri assistenza autorizza-

ti (ASC). Durante il periodo di garanzia, I'eliminazione

di difetti viene effettuata gratuitamente, a fronte della

presentazione del certificato originale di garanzia e dei

documenti che confermano I'avvenuto contratto di acqui-

sto e la data. In assenza di tali documenti il periodo di

garanzia ¢ calcolato a partire dalla data di produzione dei

prodotti. Si prega di considerare che:

+ Configurazione e installazione (montaggio, col-
legamento, ecc.) del prodotto, descritte nella
documentazione allegata ad esso, non rientrano nella
garanzia OURSSON AG e possono essere eseguite
dall’'utente o, a pagamento, dagli specialisti della mag-
gior parte dei centri assistenza autorizzati.

+ Gli interventi di manutenzione del prodotto (pulizia e
lubrificazione delle parti mobili, sostituzione dei mate-
riali di consumo e delle forniture, ecc.) sono eseguiti
a pagamento.

. OURSSON AG non e responsabile dei danni causa-

ti direttamente o indirettamente dai prodotti a persone,
animali, proprieta, se tali danni si sono verificati in con-
seguenza di inosservanza di norme e condizioni d’uso,
conservazione, trasporto o installazione del prodotto, di
azioni intenzionali o negligenti da parte del consumatore
o di terzi

. In nessuna circostanza OURSSON AG é responsabile di

perdite o danni accidentali, indiretti o consequenziali, in-
clusivi di ma non limitati a: perdita di profitti, danni causati
da interruzioni delle attivita commerciali, industriali o al-
tre, derivanti dall'uso o dall'incapacita d’uso del prodotto.

. Alfine del miglioramento continuo dei prodotti, gli elemen-

ti di design e alcune specifiche tecniche sono soggetti a
cambiamenti senza previa notifica del produttore.



Uso del prodotto oltre i termini d’'uso (durata di vita utile):

1. Ladurata di vita utile prevista da OURSSON AG per questo
prodotto si applica a prodotti utilizzati esclusivamente per
fini personali, familiari o domestici e utilizzati correttamente
dal consumatore, che osserva altresi le corrette condizioni
di conservazione e trasporto dei prodotti. In condizioni di
corretto maneggiamento del prodotto e in conformita alle
norme di funzionamento, la durata di vita utile effettiva puo
superare quella stabilita da OURSSON AG.

2. Al termine della durata di vita utile del prodotto & neces-
sario contattare un centro di assistenza autorizzato per
eseguire una manutenzione preventiva del prodotto e
determinare 'adeguatezza ad un uso successivo. Gli in-
terventi di manutenzione preventiva dei prodotti possono
essere eseguiti anche dai centri assistenza a pagamento.

3. OURSSON AG sconsiglia 'uso del presente prodotto dopo
il termine della durata di vita utile, in assenza di manutenzio-
ne preventiva da parte di un centro assistenza autorizzato,
poiché in questo caso il prodotto potrebbe risultare perico-
loso per la vita, la salute o la proprieta del consumatore.

Riciclaggio e smaltimento del prodotto

Questo apparecchio & conforme alla direttiva europea
2002/96/CE sulle Apparecchiature elettriche ed elettroniche
- RAEE.

Dopo il termine della durata di vita utile, non & possibile
smaltire il prodotto fra i normali rifiuti domestici. Piuttosto, il
prodotto deve essere depositato presso un apposito centro
di riciclaggio per apparecchiature elettriche ed elettroniche,
per un corretto trattamento e smaltimento in conformita alle
leggi federali o locali. Uno smaltimento corretto del prodotto
contribuisce a preservare le risorse naturali e ad

evitare che il prodotto possa danneggiare 'ambien-

te e la salute umana. Per maggiori informazioni sui

centri di raccolta e riciclaggio del prodotto, contatta-

re le autorita municipali locali o le aziende per lo —
smaltimento dei rifiuti domestici.

oUrssone

Per domande o problemi con i prodotti OURSSON AG —

support@oursson.com

Data di produzione

Ciascun prodotto ha un numero di serie unico, in forma di
codice alfanumerico ed e duplicato con un codice a barre
che contiene le seguenti informazioni: nome del gruppo di
prodotti, data di produzione, numero di serie del prodotto.

Il numero di serie si trova sulla parte posteriore del prodot-
to, sulla confezione e sulla scheda del prodotto.

D A

MG1225011234567
TTT 1
06 O

© Le prime due lettere: corrispondenza con il gruppo di
prodotto (TRITACARNE (Meat grinder) — MG).

@ Le prime due cifre — anno di produzione.
© Le successive due cifre —settimana di produzione.

O Le ultime due cifre — numero di serie del prodotto.

Per evitare incomprensioni, si consiglia di leg-
gere attentamente il manuale d’istruzioni e gli
obblighi di garanzia. Controllare la correttezza
della scheda di garanzia. La scheda di garan-
zia € valida solo se quanto segue viene in-
dicato correttamente e chiaramente: modello,

numero di serie, data di acquisto, timbro, firma
dell’acquirente. Il numero di serie e il modello
del dispositivo devono essere gli stessi della
scheda di garanzia. Se queste condizioni non
sono soddisfatte o i dati specificati nella sche-
da di garanzia sono stati modificati, la scheda
di garanzia non ¢ valida.

inviare un’e-mail a:

Questo manuale é tutelato dalla normativa internazionale e UE sui diritti d’autore. Qualsiasi uso non autorizza-
to delle istruzioni, inclusivo di, ma non limitato a riproduzione, stampa e distribuzione, comporta I'applicazione

di responsabilita civile e penale.

Informazioni di contatto:

1. Produttore - OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurigo, Svizzera.
2. Le informazioni sulla certificazione dei prodotti sono disponibili sul sito web www.oursson.com

OURSSON AG
Fabbricato in Cina

ce
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DROSIBAS NORADIJUMI, att. A

Bistamibas simbols

LV

Atgadinajums lietotajam par to, ka ekspluatacija javeic atbilstosi

A Atgadinajums lietotajam par augstu spriegumu.
Bridinajuma simbols
A noradijumiem lietoSanas pamaciba.

Izmantojot elektroierices, veiciet $adus piesardzibas

pasakumus:

* lzmantojiet ierici atbilstoSi talak sniegtajai lietoSanas
pamacibai.

» Uzstadiet ierici uz stabilas virsmas.

» Izmantojiet tikai izstradajuma komplekta ieklautos
piederumus.

« Lai nepielautu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdéjiet vadu Gdent vai citd Skidruma. Ja

iericé iek|uvis Odens, sazinieties ar OURSSON
AG pilnvarotu apkopes centru (PAC).

« Stravas padevei izmantojiet elektrotiklu ar atbilsti-
giem raksturlielumiem.

» Nelietojiet ierici vietas, kur gaisa var bat uzliesmojo-
Su vielu garaini.

» Nekad neméginiet atvért ierici, jo $ada riciba var
izraistt elektriskas stravas triecienu vai nepa-
reizu izstradajuma darbibu, ka ari $ada gadiju-

A ma tiek anuléta razotaja garantija. Par remontu

un apkopi sazinieties tikai ar pilnvarotiem ap-
kopes centriem, kas nodarbojas ar OURSSON
pre€zimes izstradajumu remontu.

« Ja ierice tiek parvietota no vésas vietas uz siltu vai
pretéji, ierici pirms lietoSanas izsainojiet un nogaidiet
1-2 stundas pirms ieslégSanas.

+ Lai neizraisTtu elektriskas stravas triecienu, ne-
A iegremdéjiet adent visu izstradajumu vai vadus.
« Lietojot ierici bérnu tuvuma, rikojieties 1pasi uzmani-

gi un piesardzigi.

* Nepieskarieties ierices karstajam dalam, pretéja ga-
dTjuma var gat traumas.

» Lai nepielautu traumu gasanas risku, ar noldku ir no-
dro$inats saméra Tss stravas vads.

* Nepielaujiet vada nokarasanos par asam galda ma-
Iam, ka ar1 td nonaksanu saskaré ar karstam virs-
mam.

* Nepievienojiet So ierici elektrotiklam, kuram jau ir
pievienotas citas ierices. Pretéja gadijuma ierice,
iespéjams, nedarbosies pareizi.

» Neuzstadiet ierici blakus gazes plitim, elektriskajam
plTtim un cepeskrasnim.

» Péc ierices lietoSanas beigam neaizmirstiet to atvie-
not no elektrotikla.

« Pasargajiet ierici no triecieniem un nokriSanas, vib-
racijas un citu veidu mehaniskas iedarbibas.

* Pirms ierices tiriSanas vai piederumu mainas noteikti
atvienojiet ierici no elektrotikla.
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» Neizmantojiet ierici arpus telpam.

- So ierici nav paredzéts izmantot personam (ieskaitot

bérnus) ar pazeminatam fiziskajam, sensorajam vai

garigajam spéjam vai personam bez pieredzes vai
zinaanam. Sadi cilveki $o ierici var izmantot tikai
tadas personas uzraudziba, kas atbild par vinu dro-

§Tbu, vai ja vini ir sapémusi noradijumus par ierices

droSu izmantoSanu. Neatlaujiet bérniem rotalaties ar

$o izstradajumu.

Sis izstradajums ir paredzéts izmanto$anai tikai ma-

jas.

» Ja stravas vads ir bojats, tas janomaina OURSSON
AG pilnvarota apkopes centra (PAC) darbiniekam, lai
novérstu bistamibu.

* lzmantojiet tikai izstradajuma komplekta iek|autos
piederumus.

» lerices tirisana neizmantojiet abrazivus un organis-
kus tiriSanas I1dzek]|us (spirtu, benzinu u.c.). Tirot ie-

rici, var izmantot nedaudz neitrala tiriSanas Itdzek|a.

IETEIKUMI

» Pirms $Ts ierices izmantoS$anas, lidzu, izlasiet lieto-
$anas pamacibu. Péc izlasi$anas saglabajiet pama-
cTbu turpmakai lieto$anai.

» Visos 8aja rokasgramata ietvertajos attélos ir para-
dits shematisks realu priekSmetu attélojums, kas var
atSkirties no faktiskajiem attéliem.

» Lai asmeni nek|atu truli, nelietojiet ierici |oti cietu pro-
duktu malSanai.

» Parvietojot ierici, turiet ierices korpusu ar abam ro-
kam. Neturiet ierici aiz saSaurinajuma vai produktu
paplates.

» lerices darbibas laika nespiediet produktus ar
pirkstu vai kadu priekSmetu. lzmantojiet tikai
spiedni.

Nepielaujiet kaulu vai citu cietu priekSmetu
ieklo8anu galasmasind. Pirms malSanas

parliecinieties, vai produkts ir pilniba at-

kusis. Pirms galas vai darzenu malSanas
parliecinieties, vai tie ir sagriezti pietiekami
mazos gabalinos, lai brivi iek|Gtu pildiSanas
paplates atveré.

Uz $o ierici neiedarbojieties ar spéku, jo ta-

déjadi lietotaja kladas dé| var sabojat izstra-
dajumu.

A




IZSTRADAJUMA KOMPLEKTS
Attiecigo mode|u piederumi. Att. B
(1] Spiednis
O Ppildisanas paplate

GrieSanas/mal$anas bloks . .
Korpuss ....1 gab.
© Perforts disks ar 8 mm caurumiem............. 1 gab.
O Perforats disks ar 5 mm caurumiem............. 1 gab.
@ Perforats disks ar 3,2 mm caurumiem........... 1 gab.
Slégsanas uzgrieznis..........cc.ccoeeverveveecnnnnnens 1 gab.
Asmenis.... ...1gab.

@ Piederums desu pildisanai (mazs) ..
@ Piederums desu pildisanai (vidgjs)
@® Piederums desu pildisanai (liels)..
(1] Slégsanas uzgrieznis....
@ Atdalitajs
Parmezana rive
@ Rve (smalka)
@ Rve (rupja)
Griezéjs (rupjai grieSanai)...
Griezg&js (smalkai grieSanai)
@Spiednis
GrieSanas/mal$anas bloks .
Makaronu platnes

KONSTRUKCIJAS ELEMENTI, Att. C-1

@ Griesanas/mal$anas bloka nonemsanas poga
@ Vadibas panelis
© Vada glabasanas vieta

Galasmasinas salikSana, att. C

Maltas galas Desu
[EIEVLEETETS
Att. C-5

[EIEVLEETETS
Att. C-4

... 1 gab.
... 1 gab.
...1gab.

1 gab.
1 gab.
1 gab.
1 gab.
1 gab.
....1gab.
....1gab.
....1gab.
....1gab.
...1Tgab.
1 gab.
1 gab.
... 1 gab.
....3 gab.
LietoSanas pamaciba .............cccoceiviiiennns 1 gab.

Galas bumbinu | Par makaroniem
[EIEVLEELETS

LIETOJUMS, att. C
Vadibas panelis, att. C-3

- IESLEGSANAS/IZSLEGSANAS poga.
. lerice ir ieslégta, ja poga ir aug$éja pozicija (*).
- SAKSANAS/BEIGSANAS poga. Nospiediet

DIC] SAKSANAS/BEIGSANAS pogu, lai iedarbinatu
galasmasinas motoru.

(=) - ATPAKALGAITAS poga. Ja galasmasina kaut
kas ir iestrédzis, izslédziet ierici, nospiezot
SAKSANAS/BEIGSANAS pogu. Nospiediet
un turiet ATPAKALGAITAS pogu, lai grieztu
grieSanas/malSanas skravi pretéja virziena un
atbrivotos no iestrégusa priekSmeta.

- ATBLOKESANAS poga. Izmantojiet $o pogu,
lai ATBLOKETU motoru un atjaunotu pareizu
galasmasinas darbibu.

Pirms pirmas lietoSanas noslaukiet ierici ar mikstu, sau-
su dranu. Paréjas dalas nomazgajiet ar siltu Gdeni un t1-
ri$anas Iidzekli. Pirms ierices salik§anas vai izjauk§anas
un/vai piederumu nonems$anas parliecinieties, vai ierice

ir atslégta no stravas avota.

A Asmeni ir |oti asi, uzmanieties.

Automatiska motora aizsardziba

Automatiska aizsardziba pasarga motoru no parkarSanas
un lauj izvairities no bojajumiem. Ja tiek ieslégta
automatiska aizsardziba, ierice partrauks darboties un
nedarbosies arl vadibas panela pogas. Laujiet iericei
atdzist un péc 5-10 mindtém piespiediet un turiet pogu
(2. lai ierci atblokétu.

Darzenu
[EIEVLEEETS
Att. C-6

sagatavosanai,

Att. C-5 Att. C-7

1. levietojiet vajadzigo

piederumu @@@

uz atdalitja.

1. Vispirms ievietojiet skravi ® grieSanas/malSanas bloka (3] uzgall ®®®®

2. Uzstadiet asmeni uz 2. Uzstadiet skrivi uz atdalitaja ©. 2. Novietojiet @ griesanas/malsanas
skrives. Att. C-2. vienu no bloka 2.

3. Uzstadiet disku @ @ @ | 3. Uzstadiet platnemuz | 2. Nostipriniet griesanas/
uz skriives ar asmeniem. nepieciesamo vitnes 5. mal$anas bloku @

galasmasina, pagrieziet
preté&ji pulkstenraditaju

4. Uzstadiet slegSanas gredzenu (14)

kustibas virzienam un
nofiksgjiet, I1dz atskan

pulkstenraditaju kustibas virziena.

4. Pievelciet slégSanas uzgriezni uz salikta grieS8anas/mal$anas bloka 0 pagriezot uzgriezni

klikskis.
3. levietojiet spiedni (21]
grieSanas/mal$anas

kustibas virzienam un fiksé&jiet, [1dz atskan klikskis.

~N O

. levietojiet spiedni @ pildisanas paplaté.

5. Uzstadiet grieSanas/mal$anas bloku (3] galasmasina, pagrieziet pretéji pulkstenraditaju

. Savienojiet grieSanas/mal$anas bloka atveri ar pildianas paplati e

bloka 2.

/




Darbibu seciba

Parliecinieties, vai galasmasina ir salikta atbilstoSi
kadai no konfiguracijam.

Pieslédziet ierici stravas avotam.

ledarbiniet galasmasinu, ieslédzot pogu
aug$éja pozicija (). Lai izslégtu ierici, ieslédziet
pogu apak$éja pozicija.

Zem grieSanas/malSanas bloka novietojiet atbilstoSa
tilpuma tvertni.

Nospiediet [>||:|, lai iedarbinatu motoru.

levietojiet sagatavotads sastavdalas
paplatée un pakapeniski ar spiedni
galasmasina. Nespiediet ar spéku.

Lai apturétu ierici, vienreiz nospiediet [>||:|
Atvienojiet ierici no stravas avota.

Izjauciet ierici. Nospiediet pogu 0, att. C-1, un
péc tam pagrieziet grieSanas/malSanas bloku
pulkstenraditaju kustibas virziena.

pildisanas
virziet tas

GATAVOSANAS IETEIKUMI
Pirms gatavo$anas ieteicams sagriezt sastavdalas 3x3x3 cm lielos gabalos.

Perforéts disks ar 3,2/5,0 mm caurumiem @, ©®

Galas/zivs/putnu maltas
galas sagatavo$ana

Svaigu auglu, ogu un
darzenu smalcinasana

Varitu vai ceptu darzenu,
auglu, galas, zivju un maj-
putnu galas smalcinaSana

Uzkodu, pieméram, pa-
stétes, darzenu un sénu
kaviara u.tml. gatavo$ana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Nomizojiet auglus vai darzenus un
iznemiet séklas. Sagrieziet sastavdalas
3x3x3 cm lielos gabalos.

NESMALCINIET sastavdalas, ja to
temperatira parsniedz 95 °C. Nomizojiet
aug|us vai darzenus un iznemiet séklas.
Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Perforéts disks ar 8,0 mm caurumiem (5]

Sasmalcinatas maltas
galas gatavoSana

Cepumu miklas veido$ana

Riekstu, zavétu aug|u,
krekeru, cepumu u.tml.
smalcinasana

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos.

Pirms veidoSanas atdzesé&jiet miklu
ledusskapr.

Iznemiet no zaveétajiem augliem
séklas, nonemiet riekstu ¢aumalas un
Skeérssienas.

Piederums desu pildi$anai (mazs, vidéjs, liels) ®, ®, ®

Desas u.tml.
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Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemaringjiet. Rapigi samaisiet
malto galu. Izmantojiet dabiskus apvalkus.
Sasieniet apvalka galu mezgla un pievel-
ciet to pie uzgala pretéjas puses. lepildiet
apvalka piemérotu daudzumu pildijuma.

Maltas galas sagatavo$anai galas bumbi-
nu, pildijuma, sacepumu utt. gatavo$anai.

Lai iegltu viendabigu biezeni, izmantojiet
disku ar 3,2 mm caurumiem @& un izber-

ziet ieglto masu caur sietu. Var izmantot
bérnu partikas gatavo$anai.

Péc sasmalcinasanas apmaisiet trauka
saturu.

Malta gala kebabu, steiku, pildijuma, desu
u.tml. gatavosanai

Miklu var sagatavot galasmasina. Lai
iegltu viendabigu miklu, samaliet sa-
stavdalas vairakas reizes. Sim nolikam
ir pieméroti diski ar 3,2 un 5,0 mm lieliem
caurumiem.

Piragu pildijumi, zavétu auglu un riekstu
batoninu pamatmasa, auglu pasta un
saldumi. Varat izmantot disku ar 5,0 mm
lieliem caurumiem ©.

Apvalka pildiSanas laika partpéjieties, lai
tas netiktu parak nostiepts, pretéja gadiju-
ma karstuma ietekmé apvalks var parplist.
No sagatavotas maltas galas un galas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.



Galas bumbinu, kotleSu
u.tml. pildijums
Piederums galas bumbinu gatavosanai ®

Galas bumbinu, kotleSu
u.tml. veido$ana
malto galu.

Parmezana rive ©
Rivéts siers

spiediet tos rives virziena.
Rive (smalka, rupja) @, ©

Salatu, uzkodu, zupam
paredzétu darzenu un
pamatédiena gatavo-
Sana.

Griezéjs (smalkai grieanai) @

Salatu, uzkodu, zupam
paredzétu darzenu un
pamatédiena gatavoSana.

Griezéjs (rupjai griedanai) ®
GrieSana, salatu gata-
vosana

Virziet pildfjumu ar spiedni un veidojiet
galas bumbinas un kotletes.

Sagrieziet sastavdalas 3x3x3 cm lielos
gabalos un iemaringjiet. Rlpigi samaisiet

Sagrieziet sastavdalas gabalos un ar
spiedni spiediet tos asmenu virziena.

leteicams izmantot mazo piederumu. @.

No sagatavotas maltas galas un gajas
gabaliem var gatavot desas. Lai pareizi
saliktu ierici, izpildiet noradijumus.

Sagrieziet sieru gabalos un ar spiedni

Sagrieziet sastavdalas gabalos un ar
spiedni spiediet tos rives virziena.

Lai sastavdalas netiktu izmétatas, zem
grieSanas/mal$anas bloka palieciet atbil-
stoSa izméra tvertni.

Sastavdalam jabdat blivam (gurki, redisi,
svaigi kartupeli, burkani, kaposti, de-

sas, cietais siers u.tml.) Ja nepiecie-
Sams, sagrieziet tas gabalos. Lai saktu
sastavdalu apstradi, ar spiedni viegli
paspiediet tas pie asmenu virziena.

Ar spiedni spiediet sastavdalas pret

asmeniem.

Makaronu platnes &

Makaronu pagatavoSana
to 3x3x3 cm lielos gabalos.

TIRISANA UN APKOPE, att. D
Notiriet visas galasmasinas dalas uzreiz péc

A ierices lietoSanas beigam.

« lzslédziet ierici. Atvienojiet ierici no stravas avota.

* lzjauciet galasmasinu.

» Rapigi nomazgajiet visas ierices nonemamas da-
las, izmantojot siltu Gdeni un neabrazivus tiriSanas
ITdzek]|us.

* Nemetaliskas dajas var mazgat trauku mazgajama ma-
§ina. Udens temperatira nedrikst parsniegt 60°C.

Sarullgjiet sagatavoto miklu un sagrieziet

Miklas recepte:
KvieSu milti..........occceeiiiiiiiien, 3009
Olas....

Olvella...

» Noslaukiet ierices korpusu ar mitru dranu.
Lai neizraisTtu elektriskas stravas triecienu, neie-
gremdeéjiet adent ierici vai vadus.
Kartigi nosusiniet visas dalas.

Péc mazgasanas nosusiniet galasmasinas
metala dalas, lai nepielautu risas rasanos

A\
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IESPEJAMAS PROBLEMAS UN RISINAJUMI

lespéjamas

lespéjamais iemesls

Risinajumi

[ JEINET

Galasmasinu nevar ieslégt.

Kontaktligzda nav sprieguma.

Atvienojiet ierici no stravas avota un gaidiet, lidz
atjaunosies sprieguma limenis.

Galasmasinas darbiba tiek
partraukta

Ir izsists droSinatajs, kas pasarga ie-
rici no parkar$anas.

* lesp&jams, ka ieslédzas automatiska
motora parkarSanas aizsardzibas
sistéma

* lespg&jams, ka no ierices jaiznem
iestrédzis produkts.

Lai iznemtu iestrégusSus produktus, nospie-
diet @ pogu. Ja tas nepalidz, atvienojiet
ierici no stravas avota, izjauciet un iztiriet to
pats.

Atvienojiet ierici no stravas avota un sazinie-
ties ar OURSSON apkopes centru.

Lai atjaunotu pareizu ierices darbibu, nospie-
diet pogu .

Galasmasinas darbibas
laika jatama nepatikama
smaka

« lesp&jams, ka ierice ir parkarsusi.

« Péc ierices iedarbinaSanas pirmo
reizi kustigo daju apsviluma dé| ie-
spéjama nepatikama smaka.

Samaziniet ierices darbibas laiku.

Nepatikama smaka pirmas lietoSanas laika
neliecina par nepareizu ierices darbibu un
driz izzudrs.

Gala ir nepietiekami

« Asmens uzstadits nepareizi

Uzstadiet asmeni pareizi.

samalta . . S .
* Asmeni ir neasi. » Asmeni ir jauzasina.
+ SlégSanas gredzens uzstadits ne- ¢ Pareizi uzskrivéjiet slégSanas gredzenu.
pareizi. J
SPECIFIKACIJAS

Model | MG2000 | MG2011 | MG2012 | MG2013

Energijas patérins, W

Lidz 250

Nominalais spriegums

220-240 V~; 50 Hz

Aizsardzibas klase

Veiktspéja, kg/h

85

Izméri (AxPxG), mm

400x205x310

Temperattras prasibas

Darbiba

No +15 lidz +35°C

Glabasana un transportéSana

No -25 lidz +55°C

Mitruma prasibas

Darbiba

15-75% (bez kondensacijas)

Glabasana un transportéSana

15-75% (bez kondensacijas)

Svars, kg

3,75

/

* Izstradajumi jaglaba sausas, védinatas noliktavas, kur temperatiira nav zemaka par -25° C.

1ZSTRADAJUMA SERTIFIKACIJA

Informaciju par izstradajuma sertifikaciju skatiet Seit: http://www.oursson.com vai palldziet pardevéjam tas kopiju.

A Remontu drikst veikt tikai kvalificéts specialists no OURSSON AG apkopes centra.
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APKOPE

Uznémums OURSSON AG pauz lielu atzintbu par to, ka
izvélaties mlsu izstradajumus. Més daram visu iespé&ja-
mo, lai Sie izstradajumi atbilstu jisu vajadzibam un to kva-

tate atbilstu augstakajiem pasaules standartiem. Ja jusu

OURSSON zimola izstradajumam bis nepiecieSama ap-
kope, lidzu, sazinieties ar pilnvarotu apkopes centru (talak
tekstda — PAC). Pilns PAC saraksts un So centru adreses
noraditas timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG garantijas saistibas

1.

OURSSON AG garantijas saistibas, kuru izpildi no-
droSina OURSSON AG PAC, attiecas tikai uz mode-
liem, kurus OURSSON AG ir izstradajis razo$anai vai
piegadei un pardoSanai valstl, kurd tiek nodroSinata
garantijas apkope; ja izstradajums ir pirkts $aja valstT; ja
izstradajuma atbilstibu &Ts valsts standartiem apstiprina
attiecigs sertifikats un arT ja izstradajums ir markéts ar
oficialam atbilstibas zimém.

2. OURSSON AG garantijas saistibas ir spéka atbilstosi

Patérétaju tiestbu aizsardzibas likumam, un $Ts saisti-
bas regulé tas valsts tiestbu akti, kura ir paredzéta $o
saistibu izpilde; §Ts garantijas saistibas attiecas tikai
uz izstradajumiem, kas lietoti tikai personiskam, gi-
menes vai majsaimniecibas vajadzibam. OURSSON
AG garantijas saistibas neattiecas uz precu lietoSanu
uznémeéjdarbibas nollkos vai saistiba ar precu iegadi
uznémumu, institdciju un organizaciju vajadzibam.

3. OURSSON AG saviem izstradajumiem nosaka $adus

lietoSanas noteikumus un garantijas periodus:

Mikrovilnu krasnis, maizes cepa- 60 12
mas masinas, indukcijas krasnis

Multivares katli, virtuves
kombaini, virtuves iekartas, elek-
triskas téjkannas, elektriskie grili,
blenderi, mikseri, galasmasinas,
blenderi, tosteri, karsta gaisa
katli, elektriskas krasnis, kafijas 36 12
automati, tvaicétaji, sulu spie-
des, kapajamie nazi, dehidratori,
jogurta masinas, fermentétaji,
mini krasninas, saldétavas,
ledusskapji, automatiskie kafijas
aparati, piena putotaji

Virtuves svari, sifoni 24 12

4. OURSSON AG garantijas saistibas neattiecas uz $adiem

izstradajumiem, ja to nomaina ir bijusi paredzéta un nav

saistita ar izstradajumu demontazu:

* Akumulatori.

« Futrali, siksnas, parvietoSanas auklas, montazas
piederumi, instrumenti, izstradajuma komplektacija
ieklauta dokumentacija.

5. Garantija neattiecas uz bojajumiem, kas radusies izstrada-

jumu nepareizas lieto$anas, glabasanas vai transporté$anas
dé|; bojajumiem, ko radijudas tre$as personas vai neparva-
rama vara, tostarp (bet ne tikai) $ados gadijumos:

+ Ja bojajums radies nevérigas lietoSanas dé|, iz-
stradajums lietots neatbilstigi lietoSanas mérkim,
izstradajuma bojajumi radusies lietoSanas pamaciba
aprakstito ekspluatacijas nosacijumu un noteikumu
parkapumu dél, tostarp, ja izstradajums ir bijis paklauts
zemai vai augstai vides temperatdrai, lielam mitrumam
vai putekliem; ja ir redzamas patvaligas izstradajuma
atvérSanas pazimes un/vai lietotajs patstavigi veicis
remontu; ja lietoti standartiem neatbilsto$i elektrotkli,
ja izstradajuma iek|uvis Skidrums, kukaini vai citi sve-
Skermeni, vielas, ka art tad, ja izstradajums ilgstosi
lietots smagas slodzes apstak|os.

» Ja izstradajuma bojajums ir radies nesankcionétu iz-
stradajuma parbauzu veik$anas méginajumu dé| vai
ta konstrukcija vai programmatara ir veiktas izmainas,
tostarp remonts vai tehniska apkope nepilnvarotos ap-
kopes centros.

+ Ja izstradajuma bojajums ir radies standartiem
neatbilstiga un/vai zemas kvalitates aprikojuma, pie-
derumu, rezerves dalu vai akumulatoru dé|.

+ Jaizstradajuma bojajums ir saistits ar ta izmanto$anu
kopa ar papildaprikojumu (piederumiem), ko izman-
toSanai kopa ar izstradajumu nav ieteicis uznémums
OURSSON AG. OURSSON AG neuznemas atbildibu
par treSo personu razota papildaprikojuma (piederu-
mu) kvalitati, par to izstradajumu darbibas kvalitati
kopa ar $adu aprikojumu, ka arf par OURSSON AG
papildaprikojuma darba kvalitati, lietojot kopa ar citu
razotaju izstradajumiem.

. |zstradajuma kalpoSanas laika konstatétie izstradajuma

bojajumi tiek noversti pilnvarotos apkopes centros (PAC).

Garantijas perioda laika, uzradot originalo garantijas serti-

fikatu un dokumentus, kas apstiprina mazumtirdzniecibas

pirkuma liguma faktu un datumu, bojajumu novérSana
ir bez maksas. Ja $adu dokumentu nav, garantijas pe-
riods tiek aprékinats no izstradajuma razoSanas datuma.

Janem veéra $adi nosactjumi:

+ OURSSON AG garantija neattiecas uz izstradajuma
komplektacija ieklautaja dokumentacija aprakstito
izstradajuma iestatiSanu un uzstadisanu (montazu,
pieslégumiem u.c.), un minétos darbus var veikt lieto-
tajs vai pilnvarotu apkopes centru specialisti par maksu.

* lzstradajumu apkope (kustigo dalu tiriSana un ello$a-
na, nodilumam paklauto dalu un materialu nomaina,
piegade u.c.) tiek veikta par maksu.

. OURSSON AG neuznpemas atbildibu par savu izstra-

dajumu tiesi vai netieSi radito kaitgjumu cilvekiem,
majdzivniekiem, Tpasumam, ja Sie bojajumi radusies iz-
straddjuma lietoSanas, glabasanas un transportéSanas
noteikumu un nosacijumu neievéro$anas dé| vai ja Sos
bojajumus izraisijusi ti$a vai nolaidiga lietotdja vai treSo
personu darbiba.

. Nekados gadijumos OURSSON AG neuznemas at-

bildibu ne par kadiem tiSiem, nejausiem, netieSiem vai
izrietoSiem zaudéjumiem vai kaitgjumu, tostarp (bet ne
tikai): pelnas zudumu, kaitéjumu, ko radijis partraukums
komercdarbiba, rlpnieciskaja razo$ana vai cita veida
darbiba izstradajuma izmantoSanas dé| vai tadé|, ka iz-
stradajumu nebija iesp&jams izmantot.

. Pastavigu izstradajumu uzlabojumu dé| izstradajumu

konstrukcijas elementi un tehniskas specifikacijas razo-
tajs var maintt bez iepriek$&ja pazinojuma.
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Izstradajuma izmanto$ana péc deriguma (kalpoSanas

laika) beigam

1. OURSSON AG noradttais izstradajuma kalpos$anas laiks
ir spéka tikai tad, ja izstradajums tiek lietots tikai personis-
kajam, gimenes vai majsaimniecibas vajadzibam, ka art
ja lietotajs pareizi veic izstradajuma ekspluataciju, glaba-
$anu un transportéSanu. Ja izstradajums tiek izmantots
saudzigi un atbilstigi ta ekspluatacijas noteikumiem, iz-
stradajuma kalpoSanas laiks var parsniegt OURSSON
AG noradito izstradajuma kalpo$anas laiku.

2. Beidzoties izstradajuma kalpoSanas laikam, jums javer-
Sas pilnvarota apkopes centra, lai veiktu izstradajuma
profilaktisko apkopi un noteiktu izstradajuma piemérotibu
turpmakai lietoSanai. Izstradajumu profilaktiska apkope
apkopes centros arT tiek veikta par maksu.

3. OURSSON AG neiesaka izmantot $o izstradajumu péc
ta kalpo$anas laika beigam, ja netiek veikta profilaktiska
apkope pilnvarota apkopes centra. Pretéja gadijuma iz-
stradajums var apdraudét lietotaja dzivibu, veselibu vai
Tpasumu.

Izstradajuma otrreizéja parstrade un utilizacija
ST ierice ir identificéta ka atbilstosa Eiropas Direktivai
2002/96/EK par elektrisko un elektronisko iekartu atkritu-
miem (EEIA).
Péc kalpos$anas laika beigam $o izstradajumu nedrikst iz-
mest kopa ar citiem méjsaimniecibas atkritumiem. Tas ir
janodod atbilsto$a elektrisko un elektronisko iekartu savak-
Sanas punkta, lai veiktu pareizu apstradi un likvidaciju
atbilstigi valsts vai vietéjiem likumiem. Pareizi atbrivojoties
no §7 izstradajuma, jis palidzésit saglabat dabas resursus
un noversisit risku saistiba ar nelabvéligu izstradajuma ie-
tekmi uz vidi un cilvéku veselibu. Lai iegitu
papildinformaciju par 81 izstradajuma savak$anas
punktiem un otrreiz&jo parstradi, sazinieties ar vie- ﬁ
téjo pasvaldibu vai majsaimniecibas atkritumu

| |

apsaimnieko$anas uznémumu.

oUrssone

Razo$anas datums

Katram izstradajumam ir unikals sérijas numurs (burtu un
ciparu virkne), kas dubléts svitrkoda, kura noradita $ada
informacija: izstradajumu grupas nosaukums, razo$anas
datums, izstradajuma sérijas numurs.

Sérijas numurs atrodas izstradajuma aizmuguré, uz iesai-
nojuma un uz garantijas kartes.

I

MG1225011234567
T
000 O

© Pirmie divi burti norada uz atbilstibu izstradajumu grupai
(Galasmasinas jeb Meat grinders — MG).

@ Pirmie divi cipari norada raZo$anas gadu.
© Tresais un ceturtais cipars norada razo$anas nedé|u.

O Pédéjie divi cipari norada izstradajuma sérijas numuru.

Lai nepielautu parpratumus, stingri ieteicams
rapigi izlastt lietoSanas pamacibu un garanti-
jas nosacijumus. Parbaudiet garantijas kartes
pareizibu. Garantijas karte ir deriga tikai, ja
ir pareizi un skaidri noradita $ada informaci-
ja: modelis, sérijas numurs, iegades datums,

skaidri salasami zimogi, pircéja paraksts. le-
rices sérijas numuram un modelim jaatbilst
garantijas karté noraditajiem datiem. Ja Sie
nosacijumi netiek izpildtti vai ir maintti garan-
tijas karté noraditie dati, garantijas karte nav
deriga.

Ja jums rodas jautajumi vai problémas saistiba ar OURSSON AG izstradajumiem, —lGdzu, sazinieties ar mums

pa e-pastu: support@oursson.com

So lieto$anas pamacibu aizsarga starptautiskais un Eiropas Savienibas Autortiesibu likums. Jebkada nesank-
cionéta §Ts lietoSanas pamacibas izmanto$ana, tostarp (bet ne tikai) kopésana, druka$ana un izplati$ana ir

civiltiesiski un kriminali sodama.

Kontaktinformacija:

1. Izstradajumu raZotajs — OURSSON AG (Orson AG) Seefeldstrasse 56, 8008 Cirihe, Sveice.
2. Sertifikacijas informacija par izstradajumu ir pieejama timek|a vietné www.oursson.com.

OURSSON AG
Razots Kina
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA, Rys. A

AN
A\

Symbol zagrozenia
Symbol ostrzezenia

wedtug instrukciji.

Przy korzystaniu z urzadzen elektrycznych nalezy pod-
ja¢ nastepujgce $rodki ostroznosci:

A\

Z urzadzenia nalezy korzysta¢ zgodnie z ponizszg
instrukcjg obstugi.

Urzadzenie musi by¢ ustawione na stabilnej po-
wierzchni.

Mozna uzywac¢ wytgcznie akcesoriéw dostarczonych
z urzgdzeniem.

* Aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem elek-
trycznym, nie nalezy wktada¢ przewodu zasila-
jacego do wody ani innych ptynéw. Jesli z jakie-
go$ powodu do urzgdzenia dostanie sie woda,
nalezy skontaktowa¢ sie z autoryzowanym
punktem serwisowym (ASC) OURSSON AG.
Sie¢ zasilajgca musi spetnia¢ odpowiednie para-
metry.

Nie nalezy uzywa¢ tego urzadzenia tam, gdzie w
powietrzu mogg by¢ opary substancji tatwopalnych.

* Nie wolno prébowa¢ samodzielnie otwiera¢ tego
urzgdzenia — moze to spowodowac porazenie
pradem elektrycznym, nieprawidtowe dziatanie
urzadzenia i utratg gwarancji producenta. W spra-
wie napraw i konserwacji nalezy kontaktowac sig
tylko z autoryzowanymi punktami serwisowymi
naprawiajgcymi wyroby marki OURSSON.

Przy przenoszeniu urzadzenia z pomieszczenia
zimnego do cieptego miejsca i na odwrét nalezy je
rozpakowac¢ przed uzyciem i odczeka¢ 1-2 h przed
jego wigczeniem.

» Aby unikng¢ porazenia pragdem, nie wolno za-
nurza¢ catego urzadzenia ani przewodow w
wodzie.

Nalezy zachowa¢ szczegdlng uwage i ostroznosé,
uzywajac tego urzadzenia przy dzieciach.

Nie nalezy dotykac gorgcych czesci, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia.

Przewdd zasilajacy jest specjalnie stosunkowo krot-
ki, aby unikng¢ ryzyka obrazen.

Nie nalezy dopuszczaé, aby przewoéd zwisat nad
ostrg krawedzig stotu lub dotykat gorgcych po-
wierzchni.

Nie nalezy podtgczac¢ tego urzadzenia do sieci, ktéra
jest przecigzona innymi urzgdzeniami; moze to pro-
wadzi¢ do jego nieprawidtowego dziatania.

Nie nalezy instalowa¢ tego urzgdzenia w poblizu ku-
chenek, piekarnikow gazowych i elektrycznych.

Po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci elek-
tryczne;j.

Nalezy chroni¢ to urzgdzenie przed wstrzgsami,
upadkami, wibracjami i innymi oddziatywaniami me-
chanicznymi.

Przed czyszczeniem lub wymiang akcesoriow nalezy

PL

Przypomina uzytkownikowi o obecnos$ci wysokiego napigcia.

Przypomina uzytkownikowi o konieczno$ci dziatania doktadnie

upewnic sie, ze urzadzenie zostato odigczone od sieci
elektryczne;j.

Nie nalezy uzywacé tego urzagdzenia na zewnatrz.
Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonej sprawnosci fi-
zycznej, czuciowej i psychicznej, niedoswiadczone i
nieumiejetne. Moga one z niego korzysta¢ wytgcznie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo lub po poinstruowaniu, jak bezpiecznie go
uzywac. Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom bawié sie tym
urzadzeniem.

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku do-
mowego.

Uszkodzony przewdd zasilajgcy musi zosta¢ wymie-
niony przez specjaliste z autoryzowanego punktu
serwisowego (ASC) OURSSON AG.

Mozna uzywac¢ wytgcznie akcesoriéw dostarczonych
z urzadzeniem.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac $rod-
kéw $ciernych ani organicznych $rodkéw czyszczg-
cych (alkohol, benzyna itp.). Do czyszczenia urza-
dzenia mozna uzy¢ niewielkiej ilosci neutralnego
detergentu.

ZALECENIA

Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy przeczytac te

instrukcje obstugi. Po przeczytaniu nalezy zachowaé

te instrukcje do wgladu w przysziosci.

Wszystkie ilustracje w tej instrukcji to schematyczne

wizerunki rzeczywistych obiektéw, ktére moga sie

rozni¢ od ich rzeczywistego wygladu.

Aby unikng¢ stepienia sig ostrzy, nie nalezy uzywac

urzadzenia do mielenia bardzo twardych produktow.

Podczas przenoszenia korpus urzadzenia nalezy

trzymaé¢ obiema rekami. Nie chwyta¢ urzadzenia za

szyjke lub tacke na produkty.

* Podczas pracy urzadzenia nie wciska¢ produk-

téw palcem ani innymi przedmiotami. Nalezy uzy-
wacé wytgcznie dociskacza.

Nie wolno dopusci¢ do przedostania sie do
maszynki kosci ani innych twardych przedmio-
téw. Przed rozpoczgciem mielenia upewni¢
sig, ze produkt jest catkowicie rozmrozony.
Przed rozpoczeciem mielenia miesa lub wa-
rzyw nalezy pokroi¢ je na kawatki, ktére tatwo
zmieszczg sie w otworze tacki na nadzienie.

Podczas korzystania z urzadzenia nie nalezy
stosowac sity, poniewaz moze to spowodo-
wac jego uszkodzenie z winy uzytkownika.

A
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ZAWARTOSC OPAKOWANIA

Akcesoria do poszczegdélnych modeli urzadze-
nia. Rys. B

@ DOGISKACZ v 1 szt.
Taca do napetniania 1 szt
(3] Zespot tngcy

Korpus
(5] Dysk perforowany z otworami 8 mm ...
Dysk perforowany z otworami 5 mm
Dysk perforowany z otworami 3,2 mm .............. 1 szt.
Przystawka blokujgca
Ostrze
@ Sruba
@ Przystawka do kietbasy (mata)
Przystawka do kietbasy ($rednia)...
® Przystawka do kietbasy (duza)
@ Pierscien blokujacy
(15] Separator
(16] Przystawka do parmezanu
(7] Przystawka do tarcia (mata)
(18] Przystawka do tarcia (duza)

(19} Przystawka do krojenia w plastry (duza) ............ 1 szt
D Przystawka do krojenia w plastry (mata)............ 1 szt.
@) DOCISKACZ ... oo

@ Zespot tnacy
@ sitko do makaronu
Instrukcja obstugi........oooviiiiiiiiiicce

BUDOWA URZADZENIA, Rys. C-1

@ Przycisk wyjmowania zespotu tngcego
@ Panel sterowania
© Miejsce na przewsd

Montaz maszynki do miesa, Rys. C

Kietbasa:
Rys. C-5

Migso mielone:

Rys. C-4

UZYTKOWANIE, Rys. C
Panel sterowania, Rys. C-3

- przycisk wtaczania/wylaczania zasilania (ON/
OFF).
Zasilanie jest wigczone, gdy przycisk znajduje
D”:‘ sig w gérnym potozeniu (¢).
- przycisk START/STOP. Nacisng¢ przycisk START/
@ STOP, aby uruchomi¢ maszynke do mielenia miesa.
- przycisk REVERSE. Jesli w maszynce do
mielenia utkng jakiekolwiek przedmioty, nalezy
ja wylaczyé, naciskajac przycisk START/STOP.
Nacisng¢ i przytrzymac przycisk REVERSE, aby
$ruba tngca zaczeta obracac¢ sie w przeciwnym
kierunku, wypychajgc produkt na zewnatrz.
- przycisk UNLOCK. Ten przycisk umozliwia
ODBLOKOWANIE silnika i przywrécenie jego
prawidtowego dziatania.

Przed pierwszym uzyciem nalezy przetrze¢ urzadzenie
migkka i suchg szmatkg. Pozostate czg$ci nalezy umy¢
cieptg wodg i $rodkiem czyszczacym. Przed zmonto-
waniem lub rozmontowaniem urzadzenia i/lub demon-
tazem podzespotéw nalezy sie upewni¢, ze jest ono
odtgczone od zasilania.

A\

Automatyczne zabezpieczenie silnika

Ostrza sg bardzo ostre, nalezy zachowac
ostroznosc¢.

Automatyczne zabezpieczenie chroni silnik przed
przegrzaniem i awariami. Gdy automatyczne
zabezpieczenie jest wigczone, urzgdzenie przestaje
dziata¢, a przyciski na panelu sterowania stajg sie
nieaktywne. Nalezy odczeka¢ 5-10 minut az urzadzenie
ostygnie, a nastepnie gpdblokowaé je, naciskajac i
przytrzymujac przycisk (8] .

Do przygotowa-
nia makaronu,
Pic. C-7

Pulpety:
Rys. C-5

. Wiozyé¢ $rube (10] do zespotu tngcego 9

-

1. Wtozy¢ wymagang dy-

prawo.

. U sze @@@@@ do
2. Zamontowad ostrze na 2. Zamocowaé $rube do separatora &. 2. Umiesci¢ jed- zespolu thacego 2.
Srubie. Rys. C-2. no z sitek na . A .
. 3. Na separatorze za- L 2. Zabezpieczy¢ zespot
3. Zamontowac jeden z dys- i $limaku €9 thacy € w maszynce
kow @0 @ na srubie z mocowac wymagana acy ynee,
L przystawke obracajgc go w lewo
ostrzami.
@@@ do momentu zatrza-
$niecia.
4. Zatozyé pierscien blokujacy @. 3. Umiescié dociskacz )
w zespole tnacym €2,

4. Przykreci¢ zmontowany zespét thacy za pomoca przystawki blokujacej 0 obracajac jg w

(&)

zatrzasniecia.

~N O

. Umiesci¢ dociskacz @ w tacce na nadzienie.

. Zamontowac zespot tnacy (3) W maszynce, obracajgc go w lewo do momentu

. Przymocowac tacke na nadzienie do otworu w zespole tngcym (2]
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Kolejnos¢ czynnosci

Maszynka do mielenia musi by¢ zmontowana w jed-
nej z prawidtowych konfiguracji.

Witozy¢ wtyczke urzadzenia do gniazdka zasilajgcego.
Wigczyé maszynke do mielenia, przesuwajac po-
kretto w gorne potozenie (¢). Aby wytaczyé
urzadzenie, przesungc¢ pokretto w dolne potozenie.
Pod zespotem tngcym umiesci¢ pojemnik o odpo-
wiedniej pojemnosci.

Uruchomié silnik, naciskajgc przycisk >0 .

Przygotowane sktadniki umiesci¢ na tacce i stopnio-
wo wktada¢ je do maszynki za pomocg popychacza,
nie stosujgc nadmierne;j sity.

Aby zatrzymac¢ urzadzenie, nacisng¢ jeden raz przy-
cisk D>IC].

Wyja¢ wtyczke urzadzenia z gniazdka.
Zdemontowa¢ urzgdzenie. Nacisng¢ przycisk 0
Rys. C-1, i przekreci¢ w prawo zespoét tnacy.

ZALECENIA DOTYCZACE PRZYGOTOWYWANIA
Przed rozpoczeciem przygotowan zaleca sie pokrojenie sktadnikdw na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Dysk perforowany z otworami 3,2/5,0 mm @, ®

Przygotowanie mielonego
migsa/ryb/drobiu

Mielenie $wiezych owo-
cow, jagod i warzyw
Mielenie gotowanych lub
smazonych warzyw, owo-
cow, migsa, ryb i drobiu

Przygotowanie przekasek,
takich jak pasty, kawior z
warzyw i grzybow itd.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Obraé owoce lub warzywa i usung¢ pestki.
Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.
Nie wolno mle¢ sktadnikéw o tempera-
turze wyzszej niz 95°C. Obra¢ owoce lub
warzywa i usung¢ pestki. Pokroi¢ sktadniki
na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Dysk perforowany z otworami 8,0 mm ©,

Przygotowanie mielonego
miesa

Wyrabianie ciasta do
wypiekow

Mielenie orzechoéw, suszo-
nych owocéw, krakersow,
ciastek itd.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm.

Przed wyrobieniem ciasta schtodzi¢ je w
lodéwece.

Usuna¢ nasiona z suszonych owocéw
oraz tupiny i zanieczyszczenia z orze-
chéw.

Przystawka do kietbasy (mata/$rednia/duza) ®, ®, ®

Kietbasy itd.

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,
a nastgpnie zamarynowac je. Doktad-
nie wymiesza¢ mase migsna. Uzywac
naturalnych ostonek. Zawigza¢ wezet na
koncu ostonki i pociggng¢ go w kierunku
przeciwnym do dyszy. Podczas napet-
niania pamieta¢ o wtasciwym dozowaniu
produktu.

Miegso mielone do pulpetéw, farszu,
zapiekanek itd.

Aby uzyskac jednolite puree, nalezy uzy¢
dysku z otworami 3,2 mm 0, a powstatg
mase przetrzeé przez sito. Mozna stoso-
wac do zywnosci dla dzieci.

Po zmieleniu zamieszaé.

Miegso mielone (lula, steki, farsze,
kietbasy itd.)

Ciasto mozna przygotowa¢ w maszynce
do mielenia, mielgc sktadniki kilka razy,
aby uzyskac jednolitg mase. Odpowiedni
dysk: 3,21 5,0 mm.

Nadzienia do ciast, wypetniacze do bato-
néw muesli, pasty owocowe i stodycze.
Mozna uzy¢ dysku 5,0 mm (6]

Wypetniajgc ostonke, nalezy pamietac,
aby nie rozciggna¢ jej nadmiernie, ponie-
waz moze pekng¢ pod wplywem ciepta.
Kietbase mozna uformowac z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postepowac
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzadzenia.
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Wecisng¢ nadzienie dociskaczem i napet-
ni¢ nim pulpety lub kebbe.

Nadzienie do pulpetow,
kebbe itd.
Przystawka do pulpetéw ®

Pokroi¢ sktadniki na kawatki 3 x 3 x 3 cm,
a nastepnie zamarynowac je. Doktadnie

Formowanie pulpetéw,
kebbe itd.
wymiesza¢ mase miesng.

Przystawka do parmezanu ®
Ser tarty Pokroi¢ ser na kawatki i docisng¢ je do
tarki przy uzyciu dociskacza.

Duza/mata przystawka do tarcia®, ®

Przygotowywanie satatek, | Pokroi¢ sktadniki na kawatki i docisng¢ je

przekasek, warzyw do do tarki przy uzyciu dociskacza.

zupy i dan gtéwnych.

Przystawka do krojenia w plastry (mata) @

Przygotowywanie satatek, | Pokroi¢ sktadniki na kawatki i docisngc je

przekasek, warzyw do do ostrzy przy uzyciu dociskacza.

zupy i dan gtéwnych.

Przystawka do krojenia w plastry (duza) ®

Krojenie w plastry, przygo- | Sktadniki musza by¢ geste (ogorki,

towywanie satatek
pusta, kietbasy, twarde sery itd.) W razie
potrzeby pokroi¢ na kawatki. Rozpoczg¢
dodawanie sktadnikow, lekko dociska-
jac je dociskaczem do nozy tngcych.
Docisng¢ sktadniki do ostrzy przy uzyciu
dociskacza.

Sitko do makaronu &

Uformuj gotowe ciasto w rolke i potnij na
kawatki o wielkosci 3x3x3 cm.

Przygotowanie makaronu

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA, Rys. D

» Natychmiast po zakonczeniu uzytkowania
wyczysci¢ wszystkie czesci maszynki do
migsa.

« Wytaczy¢ urzadzenie. Wyjaé wtyczke z kontaktu.
« Zdemontowa¢ maszynke do miesa.
« Doktadnie umy¢ wszystkie elementy urzgdzenia cie-

rzodkiew, $wieze ziemniaki, marchew, ka-

Zaleca sie stosowanie matej
przystawki @.

Pulpety mozna uformowaé z migsa
zmielonego i w kawatkach. Postepowac
zgodnie z instrukcjami prawidtowego
montazu urzadzenia.

Aby unikna¢ rozsypania sktadnikéw, pod
zespotem tngcym nalezy umiesci¢ pojem-
nik o wymaganym rozmiarze.

Przepis na ciasto:
Maka pszenna, g....
Jaja, szt
Sél, g
Woda, ml...
Oliwa z oliwek, ml.........ccccoeevvieeeee. 15

+ Wytrze¢ korpus urzadzenia suchg, migkka Scie-
reczka.
Aby unikngé¢ porazenia pradem, nie wolno zanu-
rza¢ catego urzadzenia w wodzie.
» Doktadnie osuszy¢ wszystkie czesci.

pta woda z dodatkiem tagodnego $rodka czyszczg-
cego.
« Czesci, ktore nie sg wykonane z metalu, mozna myé

A\

Po oczyszczeniu urzadzenia wytrze¢ do sucha
metalowe czesci maszynki do mielenia, aby
unikng¢ korozji.

w zmywarce. Temperatura wody nie moze prze-
kracza¢ 60°C.
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MOZLIWE PROBLEMY | ROZWIAZANIA

Potencjalne proble-

Prawdopodobne przyczyny

Rozwiazania

my
Maszynka do mielenia nie
wigcza sig.

Brak napigcia w gniazdku.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i zaczekac,
az powrdci normalne napiecie.

Maszynka do mielenia
przestata dziatac.

* Wigczyt sie bezpiecznik chronigcy
urzgdzenie przed przegrzaniem.

* By¢ moze zostalo wigczone auto-
matycznie zabezpieczenie silnika
przed przegrzaniem.

* By¢ moze trzeba usung¢ zywnos¢,
ktéra utkneta w urzadzeniu.

Aby pozby¢ sie tych produktéw, nalezy na-
cisnaé przycisk (Re). Jesli to nie pomoze,
nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania i
samodzielnie je wyczyscic.

Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i skon-
taktowac sie z punktem serwisowym firmy
OURSSON.

Nacisng¢ przycisk I_Aﬁl‘h, aby urzadzenie za-
czeto dziata¢ prawidtowo.

Podczas pracy maszynki
do mielenia czu¢ nieprzy-
jemny zapach.

« Urzadzenie mogto sig przegrzac.

* Przy pierwszym witgczeniu urzadze-
nia rozgrzewajgce si¢ ruchome cze-
$ci mogg powodowacé nieprzyjemny
zapach.

Skréci¢ czas uzytkowania urzadzenia.

Nieprzyjemny zapach przy pierwszym uzy-
ciu jest zjawiskiem normalnym i wkrotce
zniknie.

Migso jest nieprawidtowo
zmielone.

« Ostrze jest nieprawidtowo ustawione.
* Ostrza s3 stgpione.

« Pierscien blokujgcy jest nieprawi-
diowo zatozony.

Prawidtowo ustawi¢ ostrze.

Ostrza wymagajg naostrzenia.

Prawidiowo zatozy¢ pierscien bIokujach

DANE TECHNICZNE
Model

Pobér mocy (W)

MG2000

MG2011 MG2012
Maks. 250

MG2013

Napigcie znamionowe

220-240 V~; 50 Hz

Klasa ochrony

Wydajno$¢ w kg/godz.

85

Wymiary (wys. x szer. x dtug.), mm

400x205x310

Wymaogi temperatury

Dziatanie

+15°C do +35°C

Przechowywanie i transport

-25°C do +55°C

Wymagana wilgotnos¢

Dziatanie

15-75% (bez kondensacji)

Przechowywanie i transport

15-75% (bez kondensaciji)

Masa w kg

3,75

* Produkty nalezy przechowywa¢ w suchych, wentylowanych magazynach w temperaturze nie nizszej niz -25°C.

CERTYFIKACJA WYROBU

Informacje na temat certyfikacji tego wyrobu podano pod adresem http://www.oursson.com, a egzemplarz
dokumentu mozna uzyskaé od sprzedawcy.

A Naprawy wykonywa¢ mogg tylko wykwalifikowani specjalisci z punktow serwisowych firmy OURSSON AG.
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SERWISOWANIE

Firma OURSSON AG serdecznie dziekuje za wybor jej
produktow. Zrobilismy wszystko, co w naszej mocy, aby
spetni¢ Twoje potrzeby i aby jako$¢ odpowiadata najlep-
szym Swiatowym standardom. Jesli Twéj produkt marki
OURSSON bedzie wymagat serwisowania, prosimy o
kontakt z jednym z autoryzowanych centréw serwiso-
wych (dalej ASC). Petna lista ASC i ich doktadne adresy
znajduje sie na stronie www.oursson.com.

Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG:

1. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG, w tym
ASC OURSSON AG, majg zastosowanie wytgcznie do
modeli zaprojektowanych przez firme OURSSON AG w
celu produkciji lub dostawy i sprzedazy w granicach kra-
ju, w ktérym Swiadczone sg ustugi gwarancyjne, modeli
kupionych w tym kraju, certyfikowanych w zakresie
zgodnosci ze standardami tego kraju oraz oznaczony-
mi oficjalnymi znakami zgodnosci.

2. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG
mieszczg sie w prawach ochrony konsumentow
i sg regulowane przez przepisy kraju, w ktérym sa
$wiadczone, oraz obowigzujg tylko wtedy, kiedy pro-
dukt jest uzywany na potrzeby osobiste, rodzinne lub
gospodarstwa domowego. Zobowigzania gwarancyj-
ne firmy OURSSON AG nie majg zastosowania do
uzytkowania produktéw w celach komercyjnych lub
w zakresie nabycia towaréw, aby zaspokoi¢ potrzeby
przedsiebiorstw, instytucji i organizacji.

3. Firma OURSSON AG wyznacza dla swoich pro-
duktéow nastepujgce warunki korzystania i okresy
gwarangciji:

Kuchenki mikrofalowe, wypieka- 60 12
cze do chleba, ptyty indukcyjne

Kombiwary, roboty roboty
kuchenne, maszyny kuchen-
ne,czajniki elektryczne, grille
elektryczne, blendery reczne,
miksery reczne, maszynki

do migsa, tostery, dzbanki 36 12
termiczne, maszynki do kawy
parownice, sokowniki,siekacze,
odwadniacze, maszyny do jogur-
tow, fermentownice,prodize,
zamrazarki, lodéwki, ekspresy
do kawy,spieniacze do mleka

Wagi kuchenne, syfony 24 12

4. Zobowigzania gwarancyjne firmy OURSSON AG nie
majg zastosowania do nastepujacych produktéw, jesli
ich wymiana jest zaktadana i nie wymaga rozmonto-
wywania produktu:

+ Baterie.

» Etui, paski, paski do noszenia, akcesoria montazo-
we, narzedzia, dokumentacja dostarczane wraz z
produktem.

5. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na
skutek naruszenia zasad korzystania przez konsu-
mentéw, przechowywania lub transportu produktéw,
dziatan stron trzecich lub sity wyzszej, w tym miedzy
innymi:
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+ Jesli uszkodzenie byto rezultatem nieostroznego ob-
chodzenia sig, uzywania do innych celéw, naruszenia
warunkéw i zasad korzystania przedstawionych w
niniejszej instrukcji, w tym rezultatem wystawienia
na dziatanie wysokich lub niskich temperatur, duzej
wilgotnosci lub pytu, jesli urzadzenie ma $lady samo-
dzielnego otwierania i/lub samodzielnej naprawy, w
przypadku nieodpowiednich krajowych standardéw
sieci zasilajacej, jesli do wnetrza urzadzenia dosta-
ty sig ptyny, insekty, inne ciata obce lub substancje
oraz jesli urzadzenie bylo uzywane przez diugi czas
w ekstremalnych warunkach eksploataciji.

+ Jesli uszkodzenie produktu byto skutkiem nieautory-
zowanych proéb przetestowania go lub wprowadzenia
jakichkolwiek zmian w jego konstrukcji lub opro-
gramowaniu, w tym naprawy lub konserwacji w
nieautoryzowanych centrach serwisowych.

« Jesli uszkodzenie produktu bylo skutkiem uzycia
niestandardowych i/lub niskiej jako$ci narzedzi, ak-
cesoridw, czgsci zamiennych, baterii.

« Jesli uszkodzenie urzgdzenia ma zwigzek z jego
uzyciem razem z wyposazeniem dodatkowym
(akcesoria), innym niz wyposazenie dodatkowe za-
lecane przez firmg¢ OURSSON AG do stosowania
razem z tym produktem. Firma OURSSON AG nie
ponosi odpowiedzialnos$ci za jako$¢ wyposazenia
dodatkowego  (akcesoriow)  wyprodukowanego
przez inne firmy, jako$¢ dziatania jej produktow ra-
zem z takim wyposazeniem oraz jako$¢ dziatania
wyposazenia dodatkowego OURSSON AG z pro-
duktami innych producentéw.

6. Usterki produktu wykryte w trakcie jego eksploataciji sg
usuwane przez autoryzowane centra serwisowe (ASC).
W okresie obowigzywania gwarancji usuwanie usterek
jest bezptatne po okazaniu oryginalnej gwarancji i doku-
mentéw potwierdzajgcych fakt i date zawarcia umowy
zakupu detalicznego. W przypadku braku takich doku-
mentéw okres gwaranciji jest liczony od daty produkciji
towaru. Nalezy wzig¢ pod uwage co nastepuje:

+ Konfiguracja i instalacja (montaz, podigczenie
itd.) produktu opisane w dotgczonej do niego do-
kumentacji nie wchodzg w zakres gwarancji firmy
OURSSON AG i moga by¢ wykonane przez uzyt-
kownika lub odptatnie przez specjaliste w wigkszosci
autoryzowanych centréw.

« Prace konserwacyjne na produktach (czyszczenie
i smarowanie ruchomych czesci, wymiana czesci
zuzywalnych i materiatéw eksploatacyjnych) sg wy-
konywane odpfatnie.

7. Firma OURSSON AG nie ponosi odpowiedzialnosci
za jakiekolwiek szkody wyrzadzone bezposrednio lub
posrednio ludziom, zwierzetom i mieniu, jesli powsta-
ty one na skutek nieprzestrzegania zasad i warunkéw
uzytkowania, przechowywania, transportu lub monta-
zu produktu, celowych lub niezamierzonych dziatan
konsumenta lub oséb trzecich.

8. W zadnym przypadku firma OURSSON AG nie ponosi
odpowiedzialnosci za szczegdlne, przypadkowe, po-
Srednie ani wtorne szkody, w tym m.in.: utrate zyskow,
szkody powstate na skutek przerwy w dziatalnosci
handlowej, przemystowej lub innej, spowodowanej
korzystaniem z produktu lub brakiem mozliwosci ko-
rzystania z niego.

9. Ze wzgledu na ciagte ulepszenia produktu, elementy
konstrukcji i niektére specyfikacje techniczne mogag
ulec zmianie bez wczesniejszego zawiadomienia
przez producenta.



Korzystanie z produktu po uptywie czasu eksploata-

cji (czasu uzytkowania):

1. Czas uzytkowania okreslony przez firme¢ OURSSON
AG dla tego produktu ma zastosowanie tylko wtedy,
kiedy produkt jest uzywany wylgcznie na potrzeby
osobiste, rodzinne lub gospodarstwa domowego, oraz
jesli konsument przestrzega zasad prawidiowej obstugi,
przechowywania i transportu produktéw. Pod warunkiem
ostroznego obchodzenia sie z produktem i przestrze-
gania zasad obstugi faktyczny czas eksploatacji moze
przekroczyé¢ ten okreslony przez firme OURSSON AG.

2. Pod koniec czasu eksploatacji produktu nalezy skon-
taktowac¢ sie z autoryzowanym centrum serwisowym,
aby przeprowadzi¢ konserwacje zapobiegawczg
produktu i okresli¢ przydatno$¢ do dalszego uzycia.
Konserwacja zapobiegawcza produktow jest takze
przeprowadzana odpfatnie w centrach serwisowych.

. Firma OURSSON AG nie zaleca korzystania z tego
produktu po zakonczeniu jego okresu eksploatacji
bez konserwacji zapobiegawczej wykonanej w auto-
ryzowanym centrum serwisowym, poniewaz w innym
przypadku produkt moze stwarza¢ zagrozenie dla zy-
cia, zdrowia lub mienia uzytkownika.

w

Recykling i utylizacja produktu

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg
Europejska 2002/96/WE o zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym — WEEE.

Po uptywie okresu eksploatacji nie mozna utylizowaé
produktu razem z innymi odpadami domowymi. Zamiast
tego nalezy go odda¢ do odpowiedniego punktu zbidrki
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu odpo-
wiedniego potraktowania i utylizacji zgodnie z prawem
federalnym lub lokalnym. Prawidtowo utylizujgc ten pro-
dukt, przyczyniasz si¢ do zachowania zasobow
naturalnych i chronisz $rodowisko oraz zdrowie

ludzkie przed zanieczyszczeniami ze strony pro-

duktu. Aby uzyska¢ wigcej informacji o punkcie

zbiorki i recyklingu tego produktu, skontaktuj sie

z samorzadem lokalnym lub przedsigbiorstwem —
zajmujgcym sie utylizacjg odpadéw domowych.

oUrssone

Data produkcji

Kazdy produkt ma unikatowy numer seryjny w posta-
ci alfanumerycznego ciggu, zduplikowanego jako kod
paskowy, ktéry zawiera nastepujgce informacje: nazwa
grupy produktu, data produkcji, numer seryjny produktu.
Numer seryjny znajduje sie na tylnej czgsci produktu, na
opakowaniu i karcie gwarancyjnej.

U

MG1225011234567
T
0606 O

© Pierwsze dwie litery odpowiadajg grupie produktow
(Maszynki do mielenia migsa — MG).

@ Pierwsze dwie cyfry — rok produkcji.
© Nastepne dwie cyfry — tydzien produkaji.

O Ostatnie dwie cyfry — numer seryjny produktu.

Aby unikngé nieporozumien, zdecydowanie
zalecamy uwazne przeczytanie instrukcji i
warunkéw gwarancji. Sprawdz poprawno$¢
karty gwarancyjnej. Karta gwarancyjna jest
wazna wytacznie wtedy, jesli wyraznie poda-
ne s3 niej nastgpujgce poprawne informacje:

model, numer seryjny, data zakupu, wyrazne
pieczatki i podpis kupujacego. Numer seryjny
i model urzgdzenia muszg by¢ takie same, jak
na karcie gwarancyjnej. Jesli te warunki nie sg
spetnione lub dane podane na karcie gwaran-
cyjnej zostaty zmienione, karta gwarancyjna
jest niewazna.

Jesli masz pytania lub problemy zwigzane z produktami firmy OURSSON AG, skontaktuj sie z nami przez

e-mail: support@oursson.com

Niniejsza instrukcja jest chroniona miedzynarodowym i unijnym prawem autorskim. Kazde nieupowaznione
wykorzystanie tej instrukcji, w tym m.in. kopiowanie, drukowanie i rozpowszechnianie, bedzie skutkowato po-
ciggnigciem sprawcy do odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

Informacje kontaktowe:

1. Producent towaréw — OURSSON AG (Orson AG), Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Szwajcaria.
2. Informacije o certyfikatach produktu znajdujg sie na stronie www.oursson.com.

OURSSON AG
Wyprodukowano w Chinach

ce
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA, FIG. A

Simbol de pericol
Reaminteste utilizatorului de pericolul electrocutarii.

Simbol de avertizare
A Reaminteste utilizatorului s& desfasoare toate activitatile conform

instructiunilor.

La utilizarea aparatelor electrice trebuie sa se respecte

urmatoarele masuri de precautie:

« Utilizati dispozitivul conform manualului de instruc-
tiuni.

« lInstalati aparatul pe o suprafata stabila.

» Folositi doar piesele incluse cu unitatea.

* Pentru a diminua riscul de incendiu sau elec-
trocutare, nu introduceti multicookerul in apa

A si nu utilizati aparatul Tn conditii de umidita-

te ridicata. in cazul in care apa patrunde in
interiorul aparatului, contactati un centru de
service autorizat OURSSON.

« Sursa de curent si voltajul trebuie sa corespunda cu
datele de pe placuta produsului.

* Nu folositi aparatul in zone in care aerul poate conti-
ne vapori de substante inflamabile.

* Nu incercati sa deschideti aparatul fiindca exis-
ta pericolul electrocutarii. Dispozitivul se poate
defecta si se anuleazd garantia producato-
rului. Pentru reparatii si intretinere contactati
un centru de service autorizat al produselor
OURSSON.

+ n cazul in care mutati aparatul de la rece la cald sau
invers, despachetati aparatul nainte de a-l utiliza si
asteptati 1-2 ore, fara sa-I porniti.

* Pentru a preveni electrocutarea, nu introduceti
firele sau aparatul in apa.

» Nu lasati copiii nesupravegheati langa dispozitiv in
timpul functionarii acestuia.

» Nu atingeti suprafetele fierbinti, deoarece acest lucru
poate provoca leziuni.

» Cablul de alimentare este fabricat relativ scurt pentru
a evita riscul de electrocutare.

* Nu lasati cablul de alimentare sa atarne peste mar-
ginea ascutitd a unei mese sau sa atinga suprafete
incalzite.

» Nu conectati dispozitivul la prize supraincarcate de-
oarece se pot produce socuri electrice si aparatul se
poate defecta.

* Nu instalati langa sobe, cuptoare cu gaz sau elec-
trice.

» Dupa utilizare, nu uitati sa scoateti dispozitivul din
priza.

» Protejati aparatul de lovituri, caderi, vibratii si alte
socuri mecanice.

+ Tnainte de curatare sau stergere cu o carpa umeda
asigurativa ca dispozitivul este deconectat de la priza.
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* Nu utilizati in aer liber.

» Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre copiii
sau de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale
sau mentale reduse, sau lipsite de experienta si cu-
nostinte. insa pot utiliza produsul numai sub suprave-
gherea unei persoane responsabile pentru siguranta
lor sau dupa instruirea cu privire la utilizarea in sigu-
ranta a dispozitivului.

» Acest produs este destinat numai pentru utilizare la
domiciliu.

+ In cazul in care cablul de alimentare este deterio-
rat, acesta trebuie inlocuit de catre un specialist la
centrul de service autorizat de OURSSON pentru a
preveni pericolele.

» Folositi numai piesele incluse cu unitatea.

* Nu curéatati aparatul cu agenti de curatare abrazivi
sau detergenti puternici (alcool, benzina etc.). Pentru
a curata carcasa este permis sa folositi o cantitate
mica de detergent obisnuit.

RECOMANDARI

+ Tnainte de a folosi produsul, cititi instructiunile de fo-
losire. Va rugam sa pastrati instructiunile pentru o
utilizare viitoare.

» Toate ilustratiile din acest manual sunt reprezentari
schematice si pot diferi de obiectele reale.

» Pentru a nu toci lamele, nu folositi aparatul pentru a
toca produse foarte tari.

+ Cand mutati aparatul, tineti de el cu ambele maini.
Nu tineti de gatul sau de tava aparatului.

* Nu impingeti produsele cu degetul sau orice alt
lucru atunci cand aparatul este pornit. Folositi
doar dispozitivul de impingere.

Nu |asati oase sau alte obiecte solide sa cada
in masina de tocat. Inainte de méaruntire, asi-
gurati-va ca produsul este complet decongelat.

inainte de tocarea carnii sau a legumelor, asi-
gurati-va ca acestea sunt taiate in bucati care
aluneca cu usurinta prin deschiderea tavii de
umplere.

Nu folositi forta fizica asupra aparatului, pen-

A tru a nu se deteriora din vina utilizatorului.




COMPONENTE
Accesorii pentru fiecare model, Fig. B
(1] Dispozitiv de impingere
© Tava de alimentare ...
© unitate pentru taiere.
Carcasa ......ccooeeeeeerinnenn
© Disc de tocat cu gauri de 8 mm
O Disc de tocat cu gauri de 5 mm
@ Disc de tocat cu gauri de 3,2 mm....
(5] Dispozitiv de blocare

@ Accesoriu pentru carnati (Mic)...
Accesoriu pentru carnatj (Mediu)
Accesoriu pentru carnati (Mare)

@ Inel de fixare ...
Separator
Razatoare parmezan

@ Razatoare (Mica)

@ Razatoare (Mare)

@ Accesoriu pentru taiat (Mare)

@) Accesoriu pentru taiat (Mic)

21) Dispozitiv de impingere
Unitate pentru taiere
Discuri pentru paste

Manual de instructiuni...........ccccoovviniiicnene. 1 buc.

ELEMENTE DE DESIGN, Fig. C-1

@ Buton de eliberare a unitatii pentru tdiere
© Panou de control
© Loc stocare cablu

Asamblarea masinii de tocat carne, Fig. C

Pentru carne tocata, Pentru cérnati,

Fig. C-5

Fig. C-4

chiftelute,

UTILIZARE, Fig. C
Panou de control, Fig. C-3

- Buton PORNIRE/OPRIRE.
Este pornit atunci cand butonul este in pozitia
de sus (v).

>I[]- Buton START/STOP. Apasasi START/STOP
pentru a porni motorul masinii de tocat carne.

(=) - Buton INVERSARE. Dacé ceva rémane blocat
in masina de tocat, opriti-o apasand butonul
START/STOP. Apasati si tineti apasat butonul
INVERSARE, pentru ca melcul sa se roteasca
n directia opusa, impingand afara ce s-a blocat.

- Buton DEBLOCARE. Folositi acest buton pentru
a DEBLOCA motorul masinii de tocat carne
pentru a functiona din nou.

Tnainte de prima utilizare, stergeti aparatul cu o carpa
moale si uscata. Restul componentelor se pot spala
cu apa calda si detergent pentru vase. Tnainte de
asamblare sau dezasamblare asigurati-va ca aparatul
este scos din priza.

A Lamele sunt foarte ascutite, aveti grija.

PROTECTIA AUTOMATA A MOTORULUI

Protectia automata functioneaza pentru a proteja
motorul de supraincalzire si pentru a evita
deteriorarea. Daca protectia automata este activata,
dispozitivul se va opri si butoanele de pe panoul
de control nu vor functiona. Lasati aparatul sa se
raceasca timp de 5-10 minute, apo apasati si tineti
apasat butonul @“? pentru deblocare.

Pentru Pentru paste,

Pentru legume,
Fig. C-7

Fig. C-5 ek B

-

. Mai intai, introduceti melcul @® in unitatea pentru taiere 0.

-

. Introduceti accesoriul

acelor de ceas.

necesar O @ .0,

2. Instalatilama pe melc. |5 |nstalafi melcul pe separator (. 2. Instalati unul | @) i unitatea pentru
Fig. C-2. dintre discuri taiere 9.

3. Instalatj unul dintre discu- | 3- Instalati pe separator @peax. |, Fixati unitatea pentru
rile. @, @ pe melcul cu gc;onul dorit @, taiere €2 in masina de
lama. T tocat carne, rotindu-o

4. Instalatj inelul de fixare . T sens invers acelor
de ceas.

4. Strangeti unitatea pentru taiere asamblata cu dispozitivul de blocare @, rotindu-I in sensul 3. Asezati dispozitivul de

impingere ) in unita-

o

ceas pana se fixeaza si face click.

. Instalatj unitatea pentru tiere € in masina de tocat came, rotiti in sensul invers acelor de

6. Conectati fanta unitatji pentru tdiere cu tava de umplere (2}
7. Asezati dispozitivul de impingere in tava de umplere o

tea pentru taiere @

/
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Ordinea de operare

Asigurati-va ca masina de tocat carne este asambla-
ta intr-una din configuratii.

Conectati aparatul la priza.

Porniti masina de tocat carne, apasand butonul
n pozitia de sus (*). Pentru a opri aparatul, schimbati
butonul in pozitia de jos.

Asezati un vas cu o capacitate necesara sub unitatea

Apasati DI pentru a porni motorul.

Ingredientele preparate se pun in tava de umplere si
se adauga treptat in masina de tocat carne, cu ajutorul
dispozitivului de impingere, fara a forta.

Pentru a opri aparatul apasati DI o data.

Scoateti din priza aparatul.

Dezasamblati-l. Apasati butonul (1] Fig. C-1 si rotiti

pentru taiere.

unitatea pentru taiere in sensul acelor de ceas.

RECOMANDARI DE PREPARARE
Tnainte de preparare se recomanda s se taie ingredientele in bucéti de 3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 3,2/5,0 mm @, ©®

Preparea de carne tocata
din carne/peste / pasare

Tocarea fructelor si a
legumelor

Tocarea legumelor si a
carnurilor fierte sau prajite

Preparare gustari din
paste, legume, ciuperci,
etc.

Taiati ingredientele Tn bucati de 3x3x3 cm.

Decaojiti fructele si legumele, indepartati
samburii. Taiati ingredientele in
bucatele de 3x3x3 cm.

Nu tocati ingrediente mai fierbinti

de 95°C. Decojiti fructele si legumele,
indepartati samburii. Taiati ingredientele
n bucatele de 3x3x3 cm.

Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm.

Disc de tocat cu gauri de 8,0 mm @

Preparare de carne tocata | Taiati ingredientele Tn bucatele de

marunt

Formarea aluatului pentru
prajituri

Macinarea nucilor,
fructelor uscate,
prajiturilor, etc.

3x3x3 cm.

Tnainte de formare, lasati aluatul s& se
raceasca in frigider.

indepartati samburii din fructele uscate
si cojile din nuci.

Accesoriu pentru carnati (mic/mediu/mare) @, ®, ®

Carnatj etc.
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Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm. Amestecati bine tocatura.
Folositi membrane naturale. Faceti un
nod la un capat si trageti de membrana in
directia opusa.

Carne tocata pentru perisoare, umpluturi,
musaca, etc.

Pentru a obtine un piure omogen, folositi
discul de 3.2 mm @, iar masa obtinuta
se trece printr-o sita. Se foloseste la
mancarea pentru bebelusi.

Dupa tocare, amestecati mancarea.

Carne tocata pentru fripturi, umplutura,
carnati, etc.

Aluatul se poate prepara folosind un
malaxor. impingeti ingredinetele de

mai multe ori, pentru a obtine un aluat
omogen. Discuri potrivite: 3.2 si 5.0 mm.

Umpluturi pentru placinte, pasta de fructe
si dulciuri. Puteti folosi discul de 5,0 mm

0.

La umplerea membranei, asigurati-va ca
nu este Intinsa prea mult, ca sa nu se
rupa. Carnatii pot fi preparati din carne
tocata si din bucati de carne.



Tmpingeti umplutura cu dispozitivul de
fmpingere si umpleti cu el chiftelele.

Umplutura pentru chiftele

Accesoriu pentru chiftele ®

Preparare chiftele Taiati ingredientele in bucatele de
3x3x3 cm si lasati la marinat. Amestecati

bine tocatura.

Razitoare parmezan &

Branza rasa Taiati branza in bucatele, apoi presati-le

n razatoare cu dispozitivul de impingere.

Razitoare mica/mare @, ®

Preparare salate, gustari,
legume pentru supa si
feluri principale

Taiati ingredientele in bucatele,
presati-le in razatoare cu dispozitivul de
impingere.

Accesoriu mic pentru taiat &)

Taiati ingredientele in bucatele, presati-
le in lame cu dispozitivul de impingere.

Preparare salate, gustari,
legume pentru supa si
feluri principale

Accesoriu mare pentru tiiat ®

Taiere, preparare salate Ingredientele trebuie sa fie

dense (castraveti, ridichi, cartofi
proaspete, morcovi, varza, etc,
mezeluri, branza tare, etc.)
Taiati-le (daca e nevoie) in bucati.
Impingeti ingredientele cu ajutorul
dispozitivului de Tmpingere.

Discuri pentru paste %

Preparare paste Faceti o rola din aluatul preparat si taiati

bucati mici 3x3x3 cm.

CURATARE SI INTRETINERE, Fig. D

» Curatati componentele masinii de tocat carne
imediat dupa folosire.
+ Opriti aparatul. Scoteti-I din priza.
+ Dezasamblati masina de tocat carne. .
« Spalati temeinic toate partile detasabile ale apara-

Se recomanda sa folositi un accesoriu

mic. @.

Chiftelele se pot prepara din carne tocata
sau din bucati de carne.

Pentru ca ingredinetele sa nu se
imprastie, asezati un vas potrivit sub
unitatea pentru taiere.

Reteta aluat:

+ Stergeti corpul aparatului cu o carpa umeda.
Pentru a preveni socul electric nu scufundati
aparatul in apa.

Uscati bine toate componentele.

tului Tn apa calda cu detergenti non-abrazivi.
« Partile nemetalice pot fi spalate in masina de spa-
lat vase. Temperatura apei nu trebuie sa fie mai

A\

Dupa curatare, uscati bine toate partile metali-
ce, pentru a evita ruginirea.

mare de 60°C.
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POSIBILE PROBLEME SI SOLUTII

Posible probleme ‘

Masina de tocat nu
porneste

Posible cauze

Nu este curent electric la priza.

Solutii

Deconectati aparatul si asteptati pana cand re-
vine curentul electric.

Masina de tocat carne se
opreste

» Protectia la supraincalzire s-a acti-
vat.

» Protectia automata la supraincalzire
a motorului este pornita

* Mancarea s-a blocat in aparat.

* Pentru a scdpa de mancarea blocata, apa-
sati butonul (). Daca nu functioneaza,
scoateti din priza, dezasamblati aparatul si
curatati-l.

« Contactati un service autorizat Oursson.

* Apasati butonul I_A‘P pentru ca aparatul sa
functioneze din nou.

Are un miros neplacut
cand masina de tocat
functioneaza

* Posibil ca aparatul este supraincal-
zit.

« Cand porniti pentru prima data apa-
ratul poate exista un miros neplacut
din cauza arsurii partilor mobile.

» Reduceti timpul de folosire a aparatului.

* Mirosul neplacut la prima utilizare nu e un
defect si va disparea curand.

Carnea nu e tocata bine

« Lama este instalata incorect
« Lamele sunt tocite.

 Inelul de fixare nu e montat corect.

* Montati lama corect.

* Lamele trebuiesc ascultite.

* Montati inelul de fixare in mod corect. J

SPECIFICATII TEHNICE

Model ‘ MG2000 ‘ MG2011 ‘ MG2012 ‘ MG2013
Consum, W max 250
Voltaj 220-240 V~; 50 Hz

Clasa de protectie

Performanta kg/ora

85

Dimensiuni (In&ltimexL&timexLungime), mm

400x205x310

Cerinte temperatura

Functionare

+15 pana la +35°C

Transport si depozitare

-25 pana la +55°C

Cerinte de umiditate

Functionare

15-75% (fara condens)

Transport si depozitare

15-75% (fara condens)

Greutate, kg

3,75

/

* Produsele ar trebui depozitate intr-un loc uscat, ventilat la o temperatura de peste -25°C.

CERTIFICATUL PRODUSULUI

Pentru informatii privind certificatul, accesati http://www.oursson.com sau cereti o copie de la distribuitorul dvs.

A Doar un specialist calificat din centrul de service OURSSON trebuie sa faca reparatii.
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SERVICE

Compania OURSSON fsi exprima aprecierea catre

d

umneavoastra pentru alegerea produselor noastre.

Am facut tot posibilul ca acest produs sa corespunda

n

evoilor dumneavoastra si calitatea sa fie in conformi-

tate cu cele mai inalte standarde europene. Daca pro-

d

usul dumneavoastra OURSSON va avea nevoie de

intretinere, va rugam sa sunati la unul din centrele de

S|
)

ervice autorizate. O lista completa a centrelor de ser-
ice si adresele lor exacte pot fi gasite pe site-ul www.

oursson.ro.

Conditii de garantie OURSSON:

1.

2.

Garantia OURSSON este furnizatd de OURSSON.
Se aplica numai pentru modelele destinate si dis-
tribuite pe teritoriul Romaniei, care au fost certificate
in conformitate cu standardele din tara.

Garantia OURSSON este in conformitate cu
legislatia Tn vigoare pentru a proteja drepturile con-
sumatorilor. Garantia este reglementata de legile tarii
in care este furnizat produsul, si este valabila doar
atunci cand produsul este utilizat exclusiv pentru uz
casnic. Garantia OURSSON nu se aplica utilizarii in
scop comercial.

3. Perioada de garantie a produselor marca OURSSON:

4

Microwave ovens, bread

makers, induction stoves 60 12

Multicookers, kitchen
processors, kitchen machines,
electric kettles, electric grills,
blenders, mixers, meat grinders,
blenders, toasters, thermo pots,
roasters, coffe makers,
steamers, juice makers,
choppers, dehydrators, yogurt
makers, fermenters, mini-
ovens, freezers, refrigerators,
automatic coffee machines,
milk frother

36 12

Kitchen scales, siphons 24 12

. Garantia OURSSON nu se aplica la piesele care au
0 uzura obisnuita, Tn cazul in care inlocuirea lor este
prevazuta de proiectare:

* baterii.
» ambalaj, accesorii pentru transport si montaj,
documentatia ce insoteste produsul.

5. Garantia nu se aplica in cazul defectelor cauzate pro-

dusului ca urmare a incalcarii intructiunilor de utilizare,

depozitare sau de transport, actiunii unor terte parti

sau de forta majora, inclusiv, dar fara a se limita la

urmatoarele cazuri:

+ In cazul in care defectul produsului este rezultatul
manipularii neglijente, utilizarii gresite, incalcarii

instructiunilor de utilizare prevazute in manualul de
instructiuni, inclusiv ca urmare a expunerii la temper-
aturi ridicate sau scazute, umiditate ridicata sau praf,
urme de deschidere a incintei si / sau de autorepara-
re, nepotrivire a parametrilor curentului electric, daca
exista n interiorul produsului lichide, insecte sau alte
corpuri straine, substante si utilizarea pe termen lung
a produsului la limita performantele sale.

+ Tn cazul in care defectul produsului este rezultatul
incercarii neautorizate de a testa produsul sau de a
face orice modificari de design sau software, inclusiv
servicii de reparatii sau intretinere neautorizate de
OURSSON.

+ In cazul in care defectul produsului este urmare a
utilizarii de echipamente, accesorii, piese de schimb
de calitate proasta sau neconforme.

+ Tn cazul in care defectul produsului este asociat cu
utilizarea sa in combinatie cu utilaje suplimentare
(accesorii), altele decat echipamentele suplimen-
tare recomandate de OURSSON pentru utilizare cu
acest produs. OURSSON nu este responsabil pen-
tru calitatea echipamentului suplimentar (accesorii)
fabricat de catre terti, pentru calitatea produselor
lor, impreuna cu astfel de echipamente, precum si
calitatea functionarii echipamentelor suplimentare
OURSSON impreuna cu produsele altor producatori.

6. Defectele produsului aparute in perioada folosirii

sunt reparate de service-urile autorizate. In perio-
ada de garantie, repararea defectelor este gratuita la
prezentarea certificatului de garantie si a actelor care
confirma faptul si data contractului de cumparare cu
amanuntul (factura si bon fiscal/chitantd). Trebuie sa
fie luate in considerare urmatoarele:

» Configurarea si instalarea produsului, descrisa in
manualul de utilizare, nu este inclusa in domeniul
de aplicare al garantiei OURSSON si pot fi efectu-
ate fie de catre utilizator sau de catre personalul din
service-uri autorizate, fiind un serviciu cu plata.

¢ Lucrarile de intretinere (curatarea si lubrifierea com-
ponentelor, schimbul de consumabile si materiale
etc.) sunt efectuate cu plata.

. OURSSON nu este raspunzator pentru daunele

cauzate direct sau indirect de produsele oamenilor,
animalelor de companie, proprietatilor, in cazul in
care au avut loc ca urmare a nerespectarii regulilor si
conditiilor de utilizare, depozitare, transport sau insta-
lare a produsului, actiuni intentionate sau neglijente
ale utilizatorului sau tertilor.

. In nici un caz OURSSON nu va fi raspunzator pentru

orice pierderi sau daune speciale, accidentale, indi-
recte sau de consecinta, inclusiv, dar fara a se limita
la, pierderi de profit, pierderi cauzate de intreruperea
activitatilor comerciale, industriale sau de alta natura
care apar in legatura cu utilizarea sau imposibilitatea
de utilizare a produsului.

. Datoritd imbunatatiri permanente a designului, pro-

dusele si unele caracteristici tehnice se pot fi modifica
fara o notificare prealabila a producatorului.
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Utilizarea produselor dupa termenul de garantie (durata  Data fabricarii
de viata): Fiecarui produs fi este atribuit un numar de serie unic in
1. Durata de viat4 stabilita de OURSSON pentru produse ~ forma alfanumericé dublat de codul de bare care contine

este valabild numai in cazul in care utilizarea lor este ~ urmatoarele informatii: numele grupului de produse,
exclusiv in conditii de uz casnic, precum si in conditia data fabricarii, numarul de serie al produsului. Data de

respectarii instructiunilor de utilizare, deposzitare si trans- ~ fabricatie poate fi duplicata pe ambalaj i / sau produs.
port. Manipularea cu atentie a produselor si respectarea  NUmarul de serie este amplasat pe panoul din spate al
normelor de functionare, poate creste durata reala de uti- produsului, pe ambalaj 5i Tn cerfificatul de garantie.

lizare depasind astfel durata medie de utilizare stabilita ” I“HIIH"‘ |‘ IIIII“I"""""”"
de OURSSON.

2. La sfarsitul duratei medii de utilizare a produsului, Migli%giéw?ﬁ
trebuie sa contactati un service autorizat pen-
060 0

tru intretinerea de rutind a produsului. Lucrarile de
ntretinere si service vor fi efectuate cu plata.

3. OURSSON nu recomanda utilizarea produselor la
sfarsitul duratei medii de utilizare fara o verificare la
un centru de service autorizat, deoarece in acest caz, © Urmatoarele dous cifre - saptdmana fabricarii.
produsul poate fi periculos pentru viata, sdnatatea sau O Ultimele cifre - numarul de serie al produsului.
proprietatea consumatorului.

© Primele doua litere - grupul de produse
(Meat grinders — MG).
@ Primele doua cifre - anul fabricarii.

Pentru a evita confuziile, va rugam sa cititi cu
atentie instructiunile de utilizare si conditiile de
garantie, verificati corectitudinea certificatului
de garantie. Certificatul de garantie este valabil

Reciclarea produselor
Produsele nu pot fi aruncate impreuna cu resturile me-

najere. Trebuie depuse la centre pentru reciclare a numai in cazul in care este completat in mod
echipamentelor electrice si electronice in conformitate cu corect si clar: modelul, numarul de serie, data
legislatia romana. Prin reciclarea acestui produs ajutati achizitionarii, stampila si semnatura vanzato-
la conservarea resurselor naturale si prevenirea rului, semnatura clientului. Numarul de serie si

modelul produsului trebuie sa corespunda cu

deteriorarii mediului si sanatatii. Pentru mai o A
. N ’ ’ . certificatul de garantie. La nerespectarea aces-
multe informatii despre punctele de colectare si tor conditii, precum si in cazul in care informa-

reciclarea acestui produs, va rugam s& contactati tiile din certificatul de garantie sunt modificate
biroul local de eliminare a deseurilor menajere.  HEEE sau sterse, certificatul devine nul.

oUrssone

OURSSON ofera prin telefon sprijin si informare in Romania. Operatori profesionisti vor raspunde rapid la orice in-
trebare. Aveti posibilitatea sa va adresati pentru recomandari despre instalare si conectare, sa va informati despre
promotii si tombole organizate de companie, precum si in legatura cu activitatea companiei pe teritoriul Romaniei.
Doriti sa puneti intrebari? Sunati-ne, va putem ajuta!

Telefon: cu apel gratuit: 0800 080 200 sau cu tarif normal: +4 0731 164 000

Program de lucru: luni-vineri 9.00-18.00.

Acest manual este protejat in temeiul legislatiei romane si europene de legea dreptului de autor. Orice utilizare neauto-
rizata, inclusiv copiere, imprimare si distributie, fara limitare la acestea, implica utilizarea de raspundere civila in confor-
mitate cu legislatia Tn vigoare.

Contact:

1. Producétor - OURSSON, Seefeldstrasse 56, 8008 Zurich, Elvetia.

2. Importator exclusiv pentru Romania — Oursson Appliance SRL, Str. Avram lancu Nr. 48A, Office 16B, Brasov,
Romania, 500086, e-mail: info@oursson.ro.

OURSSON AG c €
Fabricat in China
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MHCTPYKUWUA NO BE3ONACHOCTMU, Puc. A

AN
A\

[Mpu ncnonb3oBaHUM anekTpuyecknx npubopos crnegyer  *

CumBon onacHocTn

HaromuHaHue nonb3oBaTento 0 BbICOKOM HaMNpAXEHUM.

CumBoOn npeaynpexaeHua

HarnomuHaHue nonb3oBaTesito 0 HeOGXOAMMOCTY NPOBEAEHNA BCEX ASNCTBUN
B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMEN.

Mo OKOHYaHUKM MCMNONb30BaHWSA OTKIOYMTE U3fenve

cononaTb crieqytoLime Mepbl NPegoCTOPOXHOCTU:

Vicnonbayite npubop cornacHo AaHHOMY PYKOBOA-

CTBY MO 3KCMyaTaumu.

YcTaHaBnvBanTe npubop Ha yCTOMYMBYIO NOBEPXHOCTb.
McnonbayiiTe Tonbko Npucnocobrnexus, Bxodsiiue B
KOMMMEKT yCTPOMCTBA.

* Yrobbl NpegoTBpaTMTL PUCK Moxapa unu yga-
pa TokoM, mu3berante nonagaHus B YCTPOMCTBO
BOAbl W 3KCMnyaTauun YCTPOMCTBA B YCMOBMSIX

A BbICOKOW BRiaxHocTW. Ecnm no kakum-to npu-
YMHam BoAa nonana BHYTpb ycTpoicTtea, obpa-
TUTECb B YMOJNIHOMOYEHHbIN CEPBUCHBIA LIEHTP
(YCL|) OURSSON AG.

[Ina anekTponuTaHus npubopa ncnonbaymnTe anekTpo-
ceTb C HaanexalyMmn xapakTepucTikamm.

He vcnonb3yiiTe npubop B NomeLLeHusIX, rae B BO3-
[yxe MOryT CoAepXaTbCsl Napbl NErKkOBOCMNAMEHSI0-
LLMXCA BeLLecTB.

* Hukorga camocToATenbHO He  BCKpbiBaiiTe
YCTPOMCTBO — 3TO MOXET CTaTb MPUYMHOW nopa-
KEHWS ANEKTPUYECKUM TOKOM, NMPUBECTY K BbIXOAY

A npubopa M3 CTPOS W aHHYNMpyeT rapaHTUiHble
obsasaTtenscTBa npoussoauTens. ns pemoHTa u
TEXHNYECKOro obcnyxmBaHusa obpallanTech Tomnb-
KO B CEPBWCHbIE LIEHTPbI, YNOMHOMOYEHHbIE Anst
peMoHTa uafenuii Toprosoit Mapkn OURSSON.

Mpy nepemeLleHnn yCTPOCTBa U3 NPOXNagHOro no-
MelLLeHUst B Tennoe n HaobopoT pacnakyiTe ero ne-
pea Havanom akcnnyatauum u nogoxamTe 1-2 yaca,
He BKItoyasi.

* B uensx npepoTspalleHnst MOPaXeHUst 3NeKTpo-

A TOKOM He [ionyckanTe Norpy>xeHnst NPOBOAOB UM

BCEro U3aenus B Boay.

ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHBI M BHUMATENbHbI, €CNn
psigom ¢ paboTarolwmmM Npubopom HaxoasTcs AETH.
He poTtparnBanTecb A0 ropsiymMx NMoBEPXHOCTEW Npu-
6opa, 3TO MOXeT NPUBECTM K TPaBMe.

LUHyp nuTaHus cneumanbHO cAenaH OTHOCUTENbHO

KOPOTKMUM BO M36exaHue pycka nosnyyYeHust TpaBmbl.

He ponyckante cBMcaHus LHypa Yepes OCTpbIv Kpaw

cTomna Unm ero KacaHusi HarpeTbIX NOBEPXHOCTEN.

He nopgkntoyante gaHHbIn npubop Kk ceTw, neperpy-

XKEHHOW ApyruMun anekTponpubopamu: 370 MOXeT

NPUBECTM K TOMY, YTO Npubop He ByaeT yHKUNOHM-

poBaTb AOHKHBIM 06pa3oM.

He ycranaBnuBante usgenue BGNM3M rasoBbiX W

3NEKTPUYECKUX MNNT, @ TakKe JyXOBOK.

He ncnonb3ynte npubop npy NOBpPEXOEHHOM LUHYpe

nMTaHus, a Takke B Cryvyasix, €eCrn HapylleHa Hop-

ManbHasi pabota usgenus, ecnv OHO Magano unm

6bINo NOBpPEXAEHO KakMM-NMbo ApyruM o6pasom.

Mpy OTKNIOYEHUN N3AENUS OT CETU AEePXUTECH TONBKO

3a BUMKY, HE TSIHUTE 3a NPOBOA — 3TO MOXET MNpuBe-

CTU K MOBpeXAeHU0 nNpoBoaa nUnu po3eTku 1 Bbi3BaTb
KOPOTKOE 3aMblKaHue.

oT ceTun.
O6eperaiiTe yCTPOCTBO OT YAAPOB, NafieHuin, Bubpa-
LI 1 UHBIX MEXAHWYECKUX BO3OENCTBUN.
O6s3aTensLHO OTKIYaNTe YCTPOWCTBO OT CETU Nepef,
HayanomM MOWKM.

He ncnonb3ayiite nsgenve BHe NOMELLEHUI.

3T0T Npnbop He nNpefgHasHa4eH AN UCMONb30BaHWA
noabMu (BkNoYas AeTen) ¢ orpaHnYeHHbIMU pusu-
YEeCKUMU, CEHCOPHBLIMU N YMCTBEHHBIMU CMOCOBHO-
CTSIMW, UMW HEXBATKOW onbiTa U 3HaHWA. OHWM MoryT
nonb3oBaTbcs NpMBOpPOM TONbKO nop HabnooaeHnem
YernioBeka, OTBETCTBEHHOrO 3a Mx 6e3onacHoCTb, unn
nocrne UHCTPyKTaxa no 6e3onacHoMy 1CMOMb30BaHMIO
npubopa. He no3BonsiTte getam urpatb C U3genvem.
HacTosee nsgenvie npegHasHa4yeHo TONbKO AN UC-
nonb30BaHus B ObITy.

He wncnone3yiite npu unctke npubopa abpasviBHble
mMaTepuanbl WU OpraHM4Yeckme 4YMCTAWME CpeacTsa
(cnupT, 6eH3uH 1 T.4.). Ana yuctkm kopnyca npubopa
[OMyCcKaeTCs WCMoNb3oBaHMe HeGOoMbLIOro Konuye-
CTBa HeWTpanbLHOro MOLLEro CpeacTaa.

PEKOMEHOALIUA

A\

lMepen vcnonb3oBaHMEM YCTPOMCTBA BHUMATESb-
HO 03HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MOSib30BaTenNsi.
[Mocne 4TeHusA, noxanyncra, coxpaHute ero Ans
ncnonb3oBaHus B byayLuem.

Bce wnnioctpauun, npuBedeHHble B [AAHHOW WH-
CTPYKLMK, SIBMSAIOTCA CXeMaTU4HbIMU U3obpaxe-
HUAMU pearnbHbIX 06BLEKTOB, KOTOPble MOryT OTNN-
4YaTbCst OT UX pearbHbIX U306paxeHNN.

YT106bl HOXW HE 3aTyNUNNCh, HE UCNONb3yNTe Npu-
60p ANA U3Menb4YeHNs 04eHb TBEPAbIX NPOAYKTOB.
Mpu nepeHocke aepxute npubop obenmn pykamu
3a kopnyc. He gepxwute npubop 3a roprnoBuHy unu
noAAoH ANs NPOAYKTOB.

+ Bo Bpemsi paboTbl npubopa 3anpeLiaeTcs npo-
TankuBaTb NPOAYKTbl B 3arpy3ouHylo 4acTb
nanbuamu unu Kakumu-nnbo npegmetamu.
Vcnonb3yinTe A4ns 3TOro TONbKO Tonkarternb.

He ponyckante nonagaHus B Msicopybky
KOCTen n Apyrux TBEpAbIx npeametos. [le-
pen obpaboTkol npopykta ybeautecb, 4TO
OH NOMHOCTbLI0 pasMopoxeH. Mepen obpaboT-
KOW MSICO UM OBOLLM AOIKHbI ObITb Hape3aHbl
Takum obpasom, 4Tobbl OHU cBOGOAHO NPOXO-
ZUII0 B OTBEPCTME 3arpy304Horo Groka.

JkcnnyaTauus AaHHoOro npuéopa HW B KOem
cryyae He nogpayMeBaeT NPUMEHEHUS K HEMY
hU3NYeCcKoii CUITbl, TaK Kak 3TO MOXET NPUBECTH
K MOMOMKe W3Aenus no BUHe NoNb3oBaTens.
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KOMMNNEKTALUUA, Puc. B
KomnnekTauuio ansa kaxgon mogenu cMm. Puc. B
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O Tonkarens...
3arpy304Hblii NOTOK ..
Pexywmin 6rok.

[wck c oTBEPCTUSIMU 8 MM..

(6] [vck c otBEpCTMSIMU 5 MM..

(11) Hacagka ans konbacok — MarneHbkas. ..
Hacapgka ans konbacok — cpeaHsis...
Hacagka ans konbacok — Gonbluas

dukcatop 1w
Cenapatop 1w
Tepka ans cbipa MNapmesaH 1wt

1wt
Ll

Tepka — menkas
® Tepka — KpynHas.....
LLInHkoBKa — KpynHas .
LLInHkoBKa — menkas ..
@ Tonkarens
Pexywnin 6nok.
@ Oucky Ans nacTbi....
VIHCTPYKLMSA NO 3KCMNYaTaALMM.......eveveeeereieeeee 1w

[apPaHTUMHBIN TAMOH ....c.vvieieriiiecieeee e 1wt

ANMEMEHTbI KOHCTPYKUWWU, Puc. C-1
@ KHonka ans oTcoeanHeHns pexyiyero 6noka
@ Manenb ynpaeneHus

© OTcek Ansa xpaHeHus WHypa

Mopspok c6opku, Puc. C

Ans nony4yeHus
c¢apuwa, Puc. C-4

1. CHayana BcTaBbTe B pexyLnit 6rnok o LIHEeK @

UCMOINb30BAHMUE, Puc. C
MaHenb ynpasneHus, Puc. C-3

- Knonka BKIN/BbIKI nutanus. MNutaHne Bknto-
8 YEHO, KOrAa KHOMka HaxoAMTCs B BEPXHEM Mo-
NOoXeHun (*)

>|[] - KHonka CTAPT/CTOI, ncnonb3yiite Ans 3anycka/
OCTaHOBKM NpoLiecca NpuroToBrneHusl.

@ - Knonka PEBEPC, wHek 6yaeT pa6otatb B 06-
paTHOM HanpaBfieHVUU 1 BbITanknaTh 3acTpsiB-
wue npoaykTel. B cnydvae, ecnu msicopyGka
3abunacb, OCTaHOBUTE LUHEK, BOCMOMb30BaB-
wuck kHonko CTAPT/CTONN. Janee HaxmuTe
kHonky PEBEPC.

ﬁ - Ucrnonb3yiTe KHOMKY ANsi pa3brnokMpoBKku ABU-
ratens, 4tobbl mMsicopyGka BepHynacb B HOp-
ManbHbIN PEXUM paboThbl.

MNepen nepBbLIM UCMONb30BaHUEM NPOTPUTE KOPMNYC
npubopa cyxoi n Msirkoi TkaHbto. OcTanbHble YacTu
BbIMOWTE Tennoun Boaoun ¢ Aob6aBneHnemM XuaKkocTtum
Ans mbiTesa nocyabl. Nepen c6opkon unu paséopkon
npu6opa u/unu otcoeaMHeHWeM Hacapok y6eam-
Tecb, YTO NPUGOP BLIKITHOYEH U3 PO3ETKU.

A Hoxu o4yeHb ocTpble, ByabTe OCTOPOXHBI.

ABTOMaTU4YecKas 3alwmTa aBuraTens

Mpnbop obopyaoBaH 3almUTON OT Neperpyskun u nepe-
rpesa Aswuratens. Ecnu sawmra cpabotana, To npuéop
OCTaHOBUTCS M KHOMKW Ha NaHenu ynpaeneHust He Gy-
AyT dyHKuMoHupoBatb. [ante nm6opy ocTbITb 5-10
MUHYT, 3aT€M HaXMNTe KHOMKY (7] ! nnsi pa3GnokupoBKm
3aLMThI.

[Onsa nony4yeHus Ans nonyyenus | na nony4yeHus [nA o6paboTkun
konb6acok, Puc. C-5 | kotner, Puc. C-5 | nactbl, Puc. C-7 oBouen, Puc. C-6

. BctaBbTe Heobxogumyto

nacaaky O @ 0,0 D

2. YcTaHOBUTE HOX Ha

2. YcTaHOBUTE Ha LUHEK cenapatop ®.

2. YcTaHoBUTE B pexyLLmit 6rok @

LUHeK pexyLuel cTopo-
Hou Brepén, Puc. C-2.
. YcTaHoBuWTE OOVH U3

ancos @ O @ va wrek

C HOXXOM.

3. YcraHosuTe Ha
cenapatop Heobxo-
AUMyL0 Bam Hacapky
ans konbacok 0

e®.

w

OAVH 13 2. 3akpenuTe pexyLLuit
Avckos B 6ok P B Macopy6ky,
Ha LIHeK.

noBepHUTE BpallaTenb-
HbIM ABU XEHWEM npo-
TWB YaCOBOW CTPEnKu U

4. YctaHosuTe dukcaTtop Q.

3adpmKkeupyinTe Ao xa-
paKkTepHOro Lenyka.

[OBWXEHUSIMU MO YacoBOWA CTpernke.

4. 3axmuTte cobpaHHbIN pexyLLMiA Grnok dukcaTopoM 0. 3aKpyTWB ero BpaLLaTtesibHbIM1

3. YcTaHoBUTE TONKaTenb
@ B pexyLymnin 6nok @

@

~N O

. NomecTuTe BHYTPb 3arpy304HOro 6noka Tonkarenb o

BcrasTe pexyiuuit 6nok €) B macopy6ky, nosepHUTe BpaLLaTenbHbIM ABWKEHIEM NPOTUB
4acoBOW CTPErKM 1 3adMKCUPYITE [0 XapaKTepHOro Luernyka.
. TprcoeaMHHTE K OTBEPCTUIO PEXyLLEro Grioka 3arpy3ouHbiit notok €.
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Mopspnok pa6oTbl:

Y6enutechb, 4TO Mscopybka NONHOCTbIO cobpaHa B
O[HOWN N3 He0BXOANUMbBIX BaM KOMMNEKTaLui.
BkntounTe BUnKy npubopa B po3eTky.

BkntounTte nutaHne msicopybku, nepesenst KHOMKY
B BEpxHee nosioxeHue (*). Ana oTknioyveHus
nUTaHWs nepeBeanTe KHOMKY B HMXKHEE MOMoXeHMe.
MNomecTuTe emKocTb HeobxogmMmoro obbema nopa
pexyLwuii 6rnok.

3anyctute motop, Haxas kHonky [ ogun pas.

MoAroToBNeHHbIE MHIPEANEHTbI MOMECTUTE Ha 3arpy-
304HbIN NOTOK U NOHEMHOry noAaBanTe B MSCOpy6Ky
TonKaTenem, He NpuknagbiBas Ype3aMepHOro YCUnus.
[na 3aBeplueHns paboTbl HaXMUTE KHOMKY DI
MOBTOPHO.

BbIHbTE WHYP NUTAHUA U3 PO3ETKMU.

Pa36upute npubop. Haxmute kHonky @, Puc. C-1
1 NOBEPHUTE pexyLLnit 610K No 4HacoBOM CTpenkKe.

PEKOMEHOALIUU MO NPUITOTOBJIEHUIO

Mepen NpUroToBNEHVEM pekoMeHaYeTCs Hape3aTb MHIPeaMEHTbI Ha Kycouki pasmMepom He Gonee 3x3x3 cm.

Aucku c otBepcTusamMm 3,2/5,0 mm @, @

MpuroToBnexue capLuen
13 msica/pbibbl/NTULbI

M3ameneyeHne cBexux
PPYKTOB, Sirof 1 OBOLLEW

MN3menb4eHne BapéHbix /
XapeHbix oBoLlen, Ppyk-
TOB, Msica/pbIObI/NTULBI

MpuroToBneHne 3akycok
TUNa NalTeToB, OBOLHON
M rPUBHON MKPbI 1 T.M.

HapexbsTe MHrpeaneHTbl Ha KycodkM pas-
Mepom He 6onee 3x3x3 cMm.

OunctrTe OPYKTHI UM OBOLLM OT KOXULLbI,
yAanute KocToukn. Hapexste uHrpeau-
€HTbl Ha KyCOYKM pa3mepoMm He Bonee
3x3x3 cm.

He uamenb4aitTe MHrpeAMEHTLI, TEMNe-
paTtypa koTopbix Bbiwe 95°C. Ouuctute
OPYKTHI UM OBOLLM OT KOXULLbI, yaanuTe
KOCTOYKW. HapexbTe UHrpeaneHTbl Ha
KyCOYKM pa3amepom He Gonee 3x3x3 cM.
HapesxsTe MHrpeaneHTbl Ha KyCoukM pas-
Mepom He 6onee 3x3x3 cMm.

Ouck c otBepcTuamu 8,0 Mm* @

MpurotoBneHne pybneHo-
ro chapwa

dopmoBKa Neco4HOro
TecTa Ans neveHbs

M3ameneyeHne opexos,
CyXO(PYKTOB, CyXapuKoB,
neyeHbs 1 T.M.

HapexbTe MHrpeaMeHTbl Ha KyCouKku pas-
Mepom He Gonee 3x3x3 cMm.

Mepen dbopmoBKOI OxnaguTe necoyHoe
TECTO B XONOAUITbHYKE.

MpenBapuUTenbHO yaanuTe KOCTOUKU Y
CyX0(hpyKTOB, CKOPMYMKMN U nepero-
POAKK Y OPExoB.

DdapLum ¢ HEXXHON TEKCTYPOW ANs npu-
rOTOBMNEHNS KOTNET, TedTenen, Ha4MHOK,
3anekaHoK 1 T.M.

[Insi nony4eHnsi roMoreHHoro niope, cre-
AyeT NCrnonb3oBaTb ANCK C OTBEPCTUAMU
3,2 vm @, 3atem nony4eHHyt maccy npo-
TpuTe Yepes cmTo. MOXHO MCronb3oBaTb
ANst AETCKOro MUTaHus.

[Mocne nsmeneyeHns nepemeluaiTe
ontoao.

®dapw ans nions, GuLITEKCOB, HAYMHOK,
kon6acok u T.n.

TecTo MOXHO NPUroTOBUTL MPY MOMOLLM
MsiICOpYOKHM, Nponyckas UHIPEANEHTbI He-
CKOINbKO pa3 A0 MornyYeHnst O4HOPOAHOTO
Tecta. Ans opmMOBKM NOAONAYT OUCKU
3,21 5,0 Mm.

HaunHkn gns nuporos, HanonHUTeNu
6aTOHUMKOB MIOCIW, PPYKTOBOW NacTumbl
1 KOoHdeT. MOXHO 1cnonb3oBaTh ANCK

5,0 mm O,

Hacapnku ans kon6acok (ManeHbkas/cpeaHas/Gonbwas) @, ®, ®

Kon6acku, cocucku, cap-
OernbKu, LWNUKaYky 1 T.0.

HapessTe MHrpeameHTbl Ha KyCouku pas-
MepoMm He 6onee 3x3x3 cm, 3aTeM 3amapu-
HyWTe nx. PapLu TwaTenbHO nepemeLlan-
Te. MlcnonbayiTte HaTypanbHyto 060M104Ky
(4peBa). 3aBskuTe y3en Ha koHue 060-
NOYKN U HATSIHUTE €€ MPOTUBOMOIIOXHOM
CTOPOHOW Ha Hacagky. [lo3upyiTe HaumHKy,
3anonHas gapluem o6onouky.

Mpw 3anonHeHUn o6onoyku capLuem,
cneauTe, 4Tobbl OHa He pacTArveanach
CUIbHO, MHaYe KoNGacku MOryT JOMHYTb
npu Tennosol o6paboTke. Konbacku
MOXHO hOPMOBaThL KaK M3 roTOBOro ¢hap-
wa, TaK U 13 Kyco4ykoB Msica. Cneayinte
yKa3aHWsiM B MHCTPYKLMW MO NPaBUnbHOM
cbopke Mscopybku.
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HauuHka ans kotner,
keb6e 1 3pa3

MpoaguranTe NOAroTOBNEHHYIO HAYMHKY
TonKaTenem U 3anosHsaiTe en 3aroToBKu
Ans kotner, ke66e nunu 3pas.

Hacapgka ans copmoBaHus kotnet B

PopMmoBKa KOTNeT, 3pas,
keb6e u T.n.

HapexsTre MHrpeneHTbl Ha KyCOoYKM
pa3mepoM He Gonee 3x3x3 cm, 3aTem
3amapuHyiTe ux. dapuu TwartensHo
nepemeluanTe.

Tepka ans coipa Napmeszan @

TépTblii cbip MopexbTe TBEPAbIN CbIp KycOYKamu,

npwxkMmanTe nx Tonkatenem K Tépke.

Tepku menkas/kpynnas @, ©

MpuroToBneHve canaTos,
3aKyCOK, MOArOTOBKM
OBOLLEN AN CyrnoB u
OCHOBHBbIX Ontoa

HapexbsTe MHrpeaneHTbl Ha KyCoYKM.
Mpwxumarite nx Tonkatenem K Tépke.

LLnHkoBKa menkas 1)

MpuroToBneHne canatos,
3aKyCOK, NOAroTOBKM
OBOLLEN ANs CyrnoB U
OCHOBHbIX 6ritog,

HapesbTe UHrpeaneHTbl Ha KyCOoUKM.
MpuxymaiiTe UX TonkaTenem K Hoxam.

LLnHkoBKa KpynHas @

Hapeska nomtukamu,
npuroTosrieHne canaTtos

MHrpeaneHTbl AOMKHbI ObITb NNOTHLIMU
(orypubl, peauc, ceexue kaptodensb,
MOPKOBb, KanycTa U T.M., CbIpPOKOMYEHble
kon6acel, TBEpAbIE Cbipbl 1 T.N.)
MpenBapuTenbHO paspexsre nx (ecnu

PEKOMEHIYETCS! UCTONB30BaTh MasieHb-
kyto Hacaaky @

KoTneTbl MOXHO chopmoBaThb kak 13
roToBOrO (hapLua, Tak U 13 KyCO4KOB Msica.
CniepyinTe yka3aHUsiM B MIHCTPYKLU NO
npaBunbHoi c6opke mMsicopybku. Mpu cop-
MOBaHUM OCHOBBbI Ansi ke66e (unu 3pas),
pekoMeHAyeTCs caenaTtb NoioCTb BHYTPU U
nogepatb 3aroToBkU B MOPO3UIIKE, YTOBbI
6bIno ynobHee 103MPOBaTb HAYMHKY.

YT06bl MHrPEAVEHTBI He NPOChINan1ch,
nomecTuTe eMKOCTb HeobxoanMoro pas-
Mepa noa pexyLmin 6rok.

a9T0 Heobxoammo) Ha nopuuu. MNpoasurai-

T€ UCXOAHble UHIpeNeHTbl TonKaTenem,

crierka npmwxmmMmas ux K Hoxxam.

HI/ICKVI Ana npuroToBrieHUA NacTbl @

MpurotoBneHe makapoH-
HbIX U3O0enui

M3 rotoBoro TecTa ckatauTe Banuk, U Ha

He Gonee 3x3x3 cm.

YNCTKA nyxon, Puc. D

pexbTe Ha HEBOMbLLME KyCOUKM pa3mMepoM

PeuenT Tecra:

Myka nieHuyHas, ..
Aiua KypuHble, LWT....
Conb, ...
Boga, mn
Macno onvBkoBoe, M1

* Ouuwante BCce petanu MsicopyGku cpasy
nocne eé Ncnonb30BaHus.

Bbikntounte npubop. OTkNOYMTE €ro oT CeTu.
Pas6epute npubop.
TwartenbHO NPOMOWTE BCe CbEMHbIE YacTu n3fenuns
B Tennoi Bode C MUCMonb3oBaHWeM HeabpasuBHbIX
MOHOLLUX CPeACTB.
HemeTtannuyeckue getany MOXHO MblTb B MOCYAO-
MoeyHol MawwvHe. TemnepaTypa B NOCyA0OMOEYHOM

64

MallMHe He JOoNKHa npeBbiwaTtb 60°C.

MpoTtpuTe kopnyc npubopa BNAXHOM TKaHbIO.
Hukorga He norpyxaivTe ero B Bogy Wu3-3a
OMaCHOCTM MOPAXKEHUSI ANEKTPUYECKNM TOKOM.

+ TwartenbHO BbICYLUUTE BCE AeTanu.

A

[Mocne 4nCcTKM Hacyxo npoTupante metannu-
yeckne Yactu msicopybku Bo msbexaHue no-
SABNEHNUS PXKaBUYUHbI.




BO3MOXXHbIE HEMOJIAAKU 1 CNOCOBbLI X YCTPAHEHUA

Bo3moxHast npo6nema ‘

MpuBop He BkNtoyaeTcs

Bo3moxxHas npuyinHa

OTCyTCTBYET HanpshXeHne B CETU deK-
TponuTaHus.

Cnoco6bl pelieHust

OTkntoumTe NpUGOp OT CETU ANEKTPONUTaHUs 1
[OXOMTECH HOPManM3auuy HanpsXKeHUs.

Mpubop npekpatuna
paboTaTtb

*  BoamoxHO, HeobXxoanMo M3GaBnUTLCA
OT 3aCTPSABLUUX NPOAYKTOB.

« BoamoxHo, cpaboTtan nnaskuin npe-
[OXpaHuUTenb.

+ BosmoxHo, cpaboTana sawuTa ABu-
ratens oT neperpesa.

YT106bl 13GaBUTLCS OT 3aCTPSIBLUMX NPOLYK-
108, HaxxmuTe kHorky (e ). Ecrim aTo He o-
MOrageT, OTKIHUMTE NPUBOP OT CETU NUTaHWS,
pasbepuTe 1 NPOYNCTUTE CAMOCTOSTENBHO.
OrkntounTe npuop ot cetn. O6parutecs

B YMOMHOMOYEHHbIN CEPBUCHBINA LIEHTP
OURSSON AG.

HaxmuTe KHOMKY Iﬁi YTOGbI OTKNIOYNTL 3a-
LMTY OBuratens.

Bo Bpems paboTbl npubopa
YYBCTBYETCSl  HENPUSTHBIV
3anax

« BoamoxHo, npubop neperpencs Bo
BpeMsi paboTbl.

« Bo Bpems NepBoro BKMOYEHUs BO3-
MOXHO MOSIBNEHNE HEMPUSITHOTO 3a-
naxa us-3a o6ropaHus ABWKYLUUXCS
yacTen.

CokpaTtute Bpemsi paboTbl npubopa
HenpusiTHbIN 3anax Bo Bpemsi NepBoro BKto-
YeHUsi He ABNSIeTCSt HeUMCNPaBHOCTLIO U A0N-
)KEH CKOpO UCYE3HYTb.

Msco nnoxo o6paboTaHo

HenpaBurnbHO ycTaHOBMEH HOX.
* Jle3Busa HOXa 3aTynununChb.
« ®ukcupytoLLiee KOmbLIO He 3aKpy4eHo.

YCTaHOBUTE HOX NE3BUEM HAPYXKY.
Hox msicopyBkn HeoBX0AMMO HaTOUUTb.
MnotHo 3akpyTuUTe UKcupytoLiee Konbuy

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

Mogenb

MoTpebnsiemas MoLHOCTb, BT

MG2000

MG2011 MG2012 MG2013

max 250

MapameTpbl aNeKTPONUTaHMs!

220-240 B~; 50 'y

Knacc 3aLmtbl OT NopaXxeHs aNeKTPUYECKUM TOKOM

TemnepaTypHble TpeboBaHus

Mpon3BoanTenbHOCTb, Kr/uac 85

MoLLHoCTb Npu 3abnoknpoBaHHOM Asuratene, Bt 1600

Pasmep (BxLLxI), mm 400x205x310
Okcnnyatauys Ot +15 o +35°C

TpaHCnopTUpOBKa 1 XpaHeHue

Ot -25 po +55°C

TpeboBaHus K BNaXHOCTH

Okcnnyataums

15-75% (HeT KoHaeHcaTa)

TpaHcnopTMpoBKa U XpaHeHue

15-75% (HeT kOHAeHcaTa)

Bec, kr

3,75

* MpoAyKUUA AOMKHA XPaHUTLCSA B CYyXMX, MPOBEeTPUMBaeMbIX CKNaACKUX NOMELLEHUAIX NpU TeMnepaType He Huxe -25°C.

CEPTUOUKALIUA NPOOYKLUUN

MHdopmaumio o cepTugmkaTe COOTBETCTBUS CMOTPUTE Ha canTe
http://www.oursson.com/rus/ru/about/ partners/certificates/#tab0

Unu cnpawmneBanTe Konuio y npoaasua.

A\

PEMOHT [OMKeH NPOU3BOAUTLCA TONbKO KBaIM(IMLMPOBaHHbLIM CNeLnanMcToM YrnoIHOMOYEHHOro
cepsucHoro LeHtTpa OURSSON AG.
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CEPBUCHOE OBCITYXXUBAHUE

Komnanns OURSSON AG BblpaxaeT BaM OrpoMHyto
npusHaTenbHOCTL 3a BbIGOP Hallei npoaykumn.Mbl cae-
nanu Bce BO3MOXHOE, YToGbl faHHOe u3fenvie yaoBnet-
BOPSNO BaLLKMM 3anpocam, a Ka4ecTBO COOTBETCTBOBAO
nyywnm MupoBbIM obpasuam. B cnyyae, ecnu Bawe u3-
fenve mapkn OURSSON 6yaeT HyxaaTbCst B TEXHW4e-
CKOM OBCryXuBaHUM, NPocUM Bac obpaliaTbCs B OAWH
13 YnonHomoueHHbix CepBucHbix LleHTpoB (nanee —
YCL). C nonHbIM cnvckom YCL| 1 nx TouHbiMK agpecamm
Bbl MOXETE 03HAaKOMWUTbCS Ha caluTe WWW.oUursson.ru, a
Takke NO3BOHMB NO HOMepy TenedoHa GecnnaTHoOW ro-
psyen nuHun OURSSON AG.

B cnyyae BO3HWKHOBEHWSI BOMPOCOB WU Mpobnem,
cBA3aHHbIX ¢ npoaykumerr OURSSON AG, npocum Bac
obpaliatecs B MNUCbMEHHOM BUAE B OpraHv3auuio,
YMNONMHOMOYEHHYIO Ha TNPUWHSATME W YAOBNETBOPEHUe
TpeboBaHuii NoTpebuTenel B OTHOLLEHUN TOBapa HeHaa-
nexattero kavectsa, — OO0 «YnpaensioLias cepucHas
komnanusay, 109202, Mocksa, wocce Ppesep, A. 17A,
ctp. 1A, nnbo no anekTpoHHoI no4yTte info@oursson.ru.

YcnoBus MNapaHTuitHbIX 06a3atenbctB OURSSON AG:

1. MapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG, npefo-
ctasnsiemble YCLL OURSSON AG, pacnpocTpaHsioT-
cs1 TONbKO Ha Mofenu, npegHasHadeHHble OURSSON
AG ans npov3BOACTBa MMM MOCTaBOK U peanusaummn
Ha TeppUTOpWK CTpaHbl, FAe NPefOCTaBNSeTCs rapaH-
TUIHOE OGCnyXuUBaHUe, NPUOBPETEHHBbIE B 3TON CTpa-
He, MpolleAlmMe cepTucuKaLmio Ha COOTBETCTBUE
cTaHfapTam 3TOW CTpaHbl, a Takke MapKMpoBaHHble
ouLManbHbBIMK 3HaKamMy COOTBETCTBUS.

2. MapaHTuitHble obsizatenbctBa OURSSON AG pent-
CTBYIOT B pamkax 3akoHofaTenbCTBa O 3aliuTe npas
notpebuTeneit 1 perynupyloTcsl 3aKOHOAATENbCTBOM
CTpaHbl, Ha TeppuUTOPUKN KOTOPOW OHM MpedocTaBne-
Hbl, U TOMbKO NPV YCIOBUM WUCMONb30BaHUA U3AENUS
MCKITOUYNTENBHO ANS NUYHBIX, CEMENHbBIX N AoMalLL-
HUX HyxA. MapaHTuiiHble obsisatensctBa OURSSON
AG He pacnpocTpaHsIoTCS Ha CryYaun UCMonb30BaHNs
TOBapOB B LiENSIX OCYLLECTBMNEHUS NpeanpuHUMaTerb-
CKOWi fesi-TenbHOCTU NBOo B CBSA3U C NpMobpeTeHnem
TOBapoB B LENsSX YOOBNETBOpeHuUs noTpebHocTen
NpeanpusaTUA, y4pexaeHvin, opraHn3aumi.

3. OURSSON AG ycraHaBnuBaeT Ha CBOW U3fenus cne-
OyroLme Cpokm cnyx6bl 1 rapaHTUAHbIE CPOKM:

MukpoBonHOBbIE Neyn, xneboneyu, 60 12
VHAYKLUMOHHbIE NUTbI

MynbTUBapKW, KyXOHHbIE NMPOLIECCOPbI,

KYXOHHbIE MalUWHbI, 3NIeKTpUu4eckmne

HalHUKK, ANEKTPUYECKUE rpunu,

6neHaepbl,MUKCEpbI, MACOPYOKM,

TOCTEPbI, TEPMOMOTbI, POCTEPDI,

KotheBapKw, NapoBapkw, 36 12
COKOBbDKMMAITKN, U3MENbYUTENN,

[LerVpaTopl, OrypTHALIB],

hepmMeHTaTopbl, MUHUAYXOBKK,

MOPO3UbHUKM, XONOAWUIBHUKN,

aBToMaTu4yeckmne KOCbeMaLIJI/IHbI

KyxoHHble BeCbl, CUGOHbI 24 12
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4. MapaHTuiiHble obsizatensctBa OURSSON AG He
pacnpocTpaHsIoTCSA Ha NepedncrieHHble HuxXe npuHaa-
NEeXHOCTN U3Oenus, ecnv ux 3ameHa npegycMoTpeHa
KOHCTPYKLMEW 1 He cBAzaHa ¢ pa3bopkow nsgenus:

* OnemMeHTbl NUTaHus.

* Yexnbl, pEMHH, LLUHYPbl AN NEePEHOCKN, MOHTaXHbIe
npMcnocobneHunsi, UHCTPYMEHT, JOKYMeHTaLuuio, npu-
naraemyto K nsgenvio.

5. lapaHTUsi He pacnpocTpaHseTcs Ha HeaocTaTku,
BO3HVKLUME B W3OENUN BCMEACTBUE HAapYLUEHWUS Mo-
TpebuTenem npaBun UCNONb30BaHWUSA, XPaHEHUS UNn
TPaHCNOPTMPOBKM TOBapa, AENCTBUS TPETLUX UL, UNn
HenpeoaonMMON CuIbl, BKMOYas, HO He orpaHuyMBa-
ACb CrneayloWyMmN CryyYasiMm:

» Ecnn HepocTaTok TOBapa SBUNCS CReacTBUEM He-
BpexHoro obpalleHus, NPUMeHeHVsI ToBapa He no
HasHaYeHuto, HapyLUEeHWs YCNOBWI 1 NpaBun aKCny-
aTaLmm, U3NoXeHHbIX B MHCTPYKLIMM NO aKCnnyaTaumm,
B TOM 4uCrie BCreacTBUE BO3OENCTBUSI BbICOKMX MM
HU3KUX TemnepaTtyp, BbICOKOW BMaXXHOCTW WM 3a-
NbINEHHOCTK, Criefax BCKPbITUS kopryca npubopa v/
WM CaMOCTOSITENBHOTO PEMOHTA, HECOOTBETCTBUSA
locynapcTBeHHbIM CTaHAapTaM napameTpoB nuTato-
LMX ceTel, nonagaHus BHYTPb KOpMyca XWOKOCTW,
HaceKkoMbIX W [pyrvx MOCTOPOHHWX MpeameToB,
BELLECTB, a Takke ANUTENbHOMO UCMONb30BaHNUs 13-
[envist B NpeaenbHbIX pexvmax ero pabotb.
MoBpexaeHnst 1 aedekTbl, Bbl3BaHHbIE Ka4eCTBOM
BOAbl W OTIIOKEHMEM HaKUMW (0YMCTKa OT HaKWmn
N YACTKa He BXOAMUT B rapaHTuiiHoe obcnyxuBa-
Hue n gomkHa PEMYJIAPHO npoussoanTbest Bamu
CaMOCTOATENBHO).

Ecnu HegocTaTtok ToBapa SBUNCS CNeacTBUEM HeCaHK-

LIMOHVMPOBAHHOIO TECTVMPOBaHKS TOBapa WM NOMbITOK

BHECEHUS NOBbIX 3MEHEHWI B €70 KOHCTPYKLMIO U1

ero nporpaMmmHoe obecrneveHve, B TOM Y/Cre peMOHTa

UMW TEXHUYECKOrO 0BCMNY>KMBAHUS B HEYMONTHOMOYEH-

Hoii OURSSON AG peMOHTHOI opraHusaumu.

Ecnv HepocTaTok TOBapa SIBUNCS CREACTBUMEM WC-

NoMb30BaHNS HECTaHAAPTHbIX (HETMNOBbLIX) W (Unu)

HeKa4yeCTBEHHbIX MPUHAANEXHOCTEN, aKceccyapos, 3a-

NacHbIX YacTew, ArIeMEeHTOB NMUTaHUS.

Ecnu HegocTaTok TOBapa CBsi3aH C ero NpuMeHeHu-

€M COBMECTHO C A0MNONHUTENbHbIM 060pyaoBaHeM

(akceccyapamu), OTNUYHBIM OT [OMNOMHUTENBHOMO

obopynoBaHusl, pekomeHgoBaHHoro OURSSON

AG K npumMeHeHuto ¢ AaHHbIM ToBapom. OURSSON

AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a KayecTBO [[0-

nonHuTensHoro  obopynoBaHusi  (akceccyapos),

NPOM3BEAEHHOr0 TPeTbUMU nuuaMun, 3a Kadve-

cTBO paboTbl CBOMX M3Oenuii COBMECTHO C TakuM

obopynoBaHveM, a Takke 3a kayecTBO paboTbl

[ononHuTenbHoro obopyaoBaHUst Mpou3BoACTBa

komnaHnum OURSSON AG coBMECTHO ¢ u3genvammn

OpYrux NponssoauTenei.

6. HepoctaTkn ToBapa, oGHapyXeHHble B nepuog Ccpo-
Ka cnyx0bl, YCTPaHSIOTCH YMNOMHOMOYEHHbIMU Ha
9TO PEMOHTHbIMK opraHu3aumnamu (YCLL). B TeveHue
rapaHTUMHOTO CpoKa YCTpaHeHWe HeJoCTaTKoB Mpo-
n3BogmTcs GecnnaTHo Npv NpeabsBIEHUU opuriHana
3aMnoMHEHHOTO rapaHTUAHOTO TanoHa W AOKYMEHTOB,
nofTBepXAaoLLMX akT 1 AaTy 3aknoyeHus forosopa



PO3HWYHOW Kynnu-npoAaxu (TOBapHbIA, KacCoBbINA Yek

1 T. n.). B cnyyae oTcyTCTBUSA yKa3aHHbIX [JOKYMEHTOB

rapaHTUMHBIA CPOK UCHUCIIAETCH CO AHSI M3rOTOBMNEHNS

ToBapa. [pu aToM creayeT yunTbiBaTh:

* Hactpoiika u yctaHoBka (cOopka, MnopknoyeHue
W T. N.) U30enus, onucaHHas B [OKyMeHTauuu,
npunaraeMon Kk Hemy, He BXOOUT B 06beM rapaH-
TUHbIX 06si3aTenscTB OURSSON AG u moryT
GbITb BbINOMHEHbI KAk CaMVM Morb3oBaTenem, Tak
1 cneumanuctamm 60MbLIMHCTBA YNONHOMOYEHHbIX
CEPBWCHbIX LIEHTPOB COOTBETCTBYIOLLIEro Npodunns
Ha nnaTHoOW OCHOBE.

* PaboTbl no TexHuyeckoMmy 0BCNyXMBaHWIO 13genui
(4ncTka 1 cMa3ka ABUXKYLLUMXCS YacTell, 3ameHa pac-
XOfAHbIX MaTepuanoB W NpuUHaANexHocTen u T. n.)
NpON3BOASTCA Ha NNATHON OCHOBeE.

7. OURSSON AG He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 33 BO3MOX-
HbIl Bped, NPsMO UM KOCBEHHO HAHECEHHbIN CBOEN
npoayKumen niofasm, AOMaLlHUM KUBOTHBIM, UMYLLEe-
CTBYy B Clyyae, ecnv 3T0 Npov3oLno B pe3ynbrate
HecobrniogeHuss npaBun M YCMOBUIA 3KCnnyaTaumu,
XpaHeHWs, TPaHCMOPTUPOBKM UMW YCTAHOBKW U3AENUS;
YMBILLIEHHBIX WM HEOCTOPOXHBIX AEUCTBWIA MoTpe-
BUTEnNst UNM TPETLUX N,

8. Hu npu kakux obcrositensctBax OURSSON AG He
HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a kakoii-nnbo ocobbli, cny-
YalHbliA, NPSAMOW UM KOCBEHHbIN yLIep6 nnu yobITKK,
BKMIOYasl, HO HE OrpaHM4MBasiCb MEPEYNCIEHHbIM,
YMyLEHHYI0 BbIroAy, YObITKW, BbI3BaHHbIE MepepbiBa-
MU B KOMMEPYECKOW, MPOU3BOACTBEHHON UMW WMHOMN
[eATeNbHOCTH, BO3HMKAIOLLME B CBA3W C UCMOMNb3oBa-
HMEM WM HEBO3MOXHOCTbIO MCMOMb30BaHNSA U3LENus.

9. BcneactBMe  MOCTOSIHHOTO — COBEPLUEHCTBOBaHMUS
NpoAyKUMM 3MEeMEHTbl AM3aiHa U HEeKoTopble Tex-
HUYeckne XxapakTepucTUKW npoaykta MoryT ObiTh
n3MeHeHbl 6e3 npeaBapuTENbHOrO YBEAOMIEHUSI CO
CTOPOHbI MPOW3BOAUTENSI.

Wcnonb3oBaHue nsaenusi No UCTe4eHUn cpoka

cnyxo6bl

1. Cpok cnyx6bl, yctaHoBneHHbln OURSSON AG ans
[aHHOTO M3aenusi, AeiCTBYeT TOMbKO MpU YCMOBUK UC-
Nonb30BaHWS M3OENUsS UCKIYUTENBHO AN JIMYHBIX,
CEeMENHbIX UM AOMALLHWUX HYXAd, a Takke cobnoge-
HUWM MOTpebuTenemM npaBun JKChyaTauuu, XpaHeHust
1 TpaHCNopTUpoBKW n3genus. Mpu ycrosum akkypat-
Horo obpalleHnst ¢ nsgenvem u cobniogeHns npasun
aKcnnyaTaumy akTUYecknii Cpok crnyx6bl MOXET npe-
BbILLATb CPOK CRy6bl, ycTaHoBMeHHbIN OURSSON AG.

2. Mo okoH4aHUM cpoka cry6bl n3nenvs Bam Heobxoam-
MO 06paTUTLCS B YNONTHOMOYEHHbBIN CEPBUCHBIN LIEHTP
ONs NpoBeAeHnst NpodunakTMyeckoro obcnyxmBaHus
n3pgenus 1 onpeneneHnst ero NPUroaHOCTY K AanbHemn-
wen skcrnyataumm. Pa6otbl no npodunaktuieckomy
06CNyX1BaHWIO N3AENNSA U ero ANarHOCTUKE BbIMOMHS-
I0TCA CEPBUCHBIMUN LIeHTPaMu Ha MnaTHOW OCHOBE.

3. OURSSON AG He pekomeHayeT npoformkaTtb aKCnmy-
atauMio M3genus Mo OKOHYaHWKM cpoka cryxbbl 6e3
npoBedeHnss ero NpounakTM4eckoro obcnyxmBaHus
B YNOMHOMOYEHHOM CEPBWCHOM LIEHTpE, T. K. B 3TOM
cryyae usgenne MoXeT NpeacTaBnsATb ONACHOCTb Ans
KM3HW, 300POBbS MU UMYLLLEECTBA NOTPEOUTENSI.

YTunusauma nspenuvs

3T0T GbLITOBON 3MEKTponpubop MMeeT o6o3HaveHue co-
rmacHo TpebosaHuam [upektmBel EC 2002/96/EG 06
OTCINY>KUBLLMX CBOW CPOK 3MEKTPUYECKVX W SMEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and electronic equipment —
WEEE). lNMocne okoHYaHWsi cpoka cnyxObl usgenus ero
Henb3s1 BblbpackiBaTb BMECTE € 0ObI4HbIM ObITOBBIM MyCO-
pom. BMeCTo 3TOro OHO MoAnNeXuT caade Ha yTunmsaumio
B COOTBETCTBYIOLLMIA MyHKT MpUema 3rnekTpu4eckoro u
AreKTpoHHOro obopyaoBaHWs Anst MocrnepyloLwen nepe-
paboTkv 1 yTUNMU3aLmMn B COOTBETCTBUM C chedeparnbHbIM
WM MeCTHbIM 3akoHo-AaTenbcTBoM. Obecneunsasi mpa-
BUINbHYIO YTUNM3aLMIO JAHHOTO NPOAYKTa, Bbl MomoraeTe
cbepeyb NpUpoaHbIE pecypcbl M NpedoTBpalaerte yliepb
AN OKpyXaloLen cpedbl U 300pOBbSA MiOAEN, KOTOpbIn
BO3MOXeH B Cryyae HeHaanexailero obpate-

HusA. Bonee nogpoGHyo MHMOPMaLMIO O NMyHKTax
npuemMa n yTunusauuu JaHHoro npogykTa MOXHO
Mony4nTb B MECTHbIX MyHULMMAribHbIX opraHax

VN1 Ha NpeanpusiTiv no BblBo3y 6biToBOro Mycopa.  HEEER

[arta npousBoacTBa

Kaxpgomy un3genuio npucBamBaeTcsl YHUKarnbHbIA Cce-
pUHbIA HOMep B Buae OyKBeHHO-LUMGPOBOro psiga u
nybnupyeTcsa WTPUX-KOAOM, KOTOPbIA COAEPXUT cneay-
LY MHDOPMaLIMIO: Ha3BaHWe TOBapHOM rpynmbl, AaTy
Npon3BOACTBa, NOPAAKOBbIN HOMep n3genus. CepuiiHbIi
HOMep pacronaraeTcs Ha 3afHei naHenu NPoaykTa, Ha
ynakoBKe W B rapaHTUAHOM TasloHe.

LAV

MG1225011234567
TTT 1
0060 O

CepuiiHbIA HOMEp pacroraraeTcsi Ha 3agHel naHenu
NpoAyKTa, Ha ynakoBKe W B rapaHTUAHOM TarloHe.

© Mepsble ABe BykBbI — COOTBETCTBIE TOBAPHOW rpynne
(msicopybka — MG).

(2] MepBble aBe UMpbl — rog NPon3BoaCTBa.

© Bropble Be UNdpLI — HeAlens NPOU3BOACTEA.

O Mocnearue UMdPbI — NOPAAKOBLIA HOMEp U3enis.

Bo wusbexaHue HepopasymeHwit ybeautenbHo
NPOCWM Bac BHUMATENbHO U3y4nTb PyKOBOACTBO
no 3KCMyaTauuy N3nenus U YCrnoBus rapaHTuii-
HbIX 06513aTeNnbCTB, NPOBEPUTH MPaBULHOCTb
3anosiHeHNst rapaHTUHOrO TanoHa. [apaHTuii-
HbIli TanoH AeiCTBUTENeH TOMbKO MPU Hanuuum
NpaBUIbHO U YETKO YKasaHHbIX: MOAENW, Cepuii-
HOro HoMepa W3fenus, Aathl MOKYMKW, YETKMX ne-
yaTei hupMmbl-npofasLa, NOANUCK NoKynaTens.
CepuiiHbll HOMEp W MoAenb M3aenust AOMKHbI
COOTBETCTBOBATh YyKas3aHHbIM B rapaHTUHOM
TarnoHe. Mpu HapyLeHUM 3TUX YCMOBWIA, @ TaKxke
B Cfyyae, KOrAa fdaHHble, ykasaHHble B rapaH-
TUAHOM TarioHe, W3MEHEHbl UMK CTEPThI, TarloH
NPU3HaEeTCA HeAeNCTBUTENbHBIM.

67



oUrssono

Fopsiyas nuHna OURSSON AG obecneynBaeT norHyo MH(pOpMaLMOHHYI0 NMOAAEPKKY AeATensHOCTM koMnaHum B Poccun,
ctpaHax CHI n Bantuu. MpocbeccroHanbHble onepaTtopbl BbICTPO OTBETAT Ha MOGOM MHTEpeCyLMIA Bac BOMPOC.
Bbl MoxeTe obpallaTbcs B @AvHbIN LIEHTP MO BOMPOCaM CEPBYICHOTO COMPOBOXAEHWS, AN peKOMEHAALWIA creLmancToB
0 HacTPOIKe 1 NOAKITIOHEHIIO, AN MHKOPMMPOBAHUS O MecTax NPOAaX, C BOMPOCaMM O PeKNamHbIX aKLMSX U po3bIrpbiLLax,
NpOBOAUMbBIX KOMMaHWeN, a Taioke ¢ JobbIMU ApYrviMA BOMpocamu O AesiTENbHOCTU KOMMaHuu Ha Tepputopun Poccuu,
ctpaH CHI™ v Bantum.

Ectb Bonpock!? 3B0HUTE, Mbl TOMOXeM!
TenedoH ropsiven nuHum OURSSON AG (6ecnnaTHble 3BOHKM CO CTaUMOHaPHbIX TENeoHOB):

8800 100 8 708

Bpems paboTbl ropsiiei nuHum:
noHezenbHUK-NaTHULUA ¢ 10:00 go 20:00 (Mo MOckoBCKOMY BpemeHW); 6e3 BbIXOAHbIX, 7 AHEN B HEQEernto.

HacTosiLas MHCTpyKLUmst IBNSieTCs 06bEKTOM OXpaHbl B COOTBETCTBUM C MEXAYHaPOAHBIM 1 POCCUMNCKUM 3aKOHOOATENLCTBOM
06 aBTOopckom npaee. Jlob6oe HecaHKLMOHMPOBaHHOE UCMONb30BaHNE MHCTPYKLMK, BKIOYAs KOMMPOBaHWE, TUpaXpoBaHue
W pacnpocTpaHeHWe, HO He OrpaHuYMBasicb 3TWUM, BREYET MPYMEHEHWE K BMHOBHOMY MWLy rpakdaHCKO-NpaBoBOW
OTBETCTBEHHOCTY, @ Takke YrofioBHOM OTBETCTBEHHOCTW B COOTBETCTBUM CO cTatben 146 YK P® n agmuHucTpaTvBHOM
OTBETCTBEHHOCTY B COOTBETCTBUM CO cTaTber 7.12 KoAll PP (cT.150.4 KoAl' B cTapoi pegakumm).

KoHTakTHast nHgopmaums:

1. UsrotoBuTens ToBapa — OURSSON AG (OPCOH AT), Seefeldstrasse 56, 8008 Litopux, LLBeiuapus.

2. OpraHusauus, ynorHOMOYEHHas Ha NPUHSATUE U YAOBReTBopeHne TpeboBaHuil NnoTpebutenei B OTHOWEHUN
ToBapa HeHagnexallero kayectsa, — OO0 «YnpaBnswwasa cepBucHaa komnanusi», 109202, Mockea, wocce
Dpesep, a. 17A, ctp. 1A.

. MHdopmauuns o cepTudrkauum npogykTa AOCTYNHA Ha canTe WwWw.oursson.com.

. MmnopTtepsbl npoaykumn OURSSON AG: P®: cmoTpuTe Hopmauuio Ha ynakoBke ToBapa.

5. MocTaBLmku npoaykumn OURSSON AG: Pecny6nuka Benapycb: OOO «HukmTa nntocy», 220094, r. MuHck, 2-oi

BenocunegHsoiii nep., a. 30, odmc 603.

A w

OURSSON AG
CpoenaHo B KHP

5 Google play
[:'.;] App Store

forum.oursson.ru

Ckavante mobusnibHoe
npunoXeHue ¢ peuentamm
K TexHuke Oursson
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IHCTPYKUIA 3 BE3MEKW, Man. A

AN
A\

[Mpn BUKOPMCTaHHI eNeKTpuYHMUX Npunagis cnig
[OTPUMYBATUCA HACTYMNHUX NpaBun 6eaneku:
* BwukopucToBynTe npunag 3rigHO [aHOro Kepis-
HUUTBY NO ekcnnyartauii.
* BcTaHoBnOWTE Npunag Ha CTiiky NOBEPXHIO.
* BukopucTOBYNTE TifbKM NPUCTOCYBAHHS, LUO BXO-
ASTb B KOMMNEKT NPUCTPOIO.
« LWo6 3anobirtu puauky noxexi abo yaapy cTpy-
MOM, YHWKanTe nonajaHHA B NPUCTPiA BOAMK

A Ta ekcnnyaTauii NpucTpol B yMOBax BUCOKOI
BOSIOroCTi. AKWO 3 SKMXOCb NPUYUH BOAA MO-
Tpanuna BcepeanHy NpUCTPOlo, 3BEPHITbCH B
aBTopu3oBaHui ueHTp (YCL|) OURSSON AG.

* [InA enekTPOXWBMNEHHS Npunagy BUKOPUCTOBYWNTE

eneKkTpoMepexy 3 HanexXHNMN XxapakTepmucTuKamu.

* He BukopuctoBynTe npunag B NpuUMIlLlEHHAX, e B
noBiTPi MOXYTb MICTUTUCA Mapu nerko3amMmcTux
PEYOBUH.

* Hikonu camocTiiHO He po3KpMBanTe NPUCTPIN - Lie

MOXe CTaTu MPUYUHOI YPAXKEHHS €NEKTPUYHUM

é CTPyMOM, NpUBECTMN [0 BUXOAY Npwunagy 3 naay i

aHyntoe rapaHTiiiHi 3060B’A3aHHsA BUpoOHUKa. [ns

PEMOHTY i TEXHIYHOTO 06CIyroByBaHHs 3BepTan-

TeCs TiNbKU B CEPBIiCHI LLIEHTPW, YNOBHOBAXeHi Ans
peMoHTy Brpo6iB Toprooi mapku OURSSON.

* [Mpn nepemilleHHi NPUCTPOIO 3 NPOXONOAHOrO Npu-
MilLleHHS B Tenne i HaBnaku po3nakyiTe Noro nepea
noyaTkoM ekcnnyaTtauii i noyekante 1-2 roanHu, He
BKIMIOYa0UN.

* 3 MeToto 3anobiraHHs ypaKeHHsi eNeKTpoCcTpy-

A MOM He JonyckanTe 3aHypeHHs nposogiB abo
BCbOro BMpOGY y BOAY.

* ByabTe 0cobnuBo obepexHi i yBaxHi, SKLLO Nopyy i3

npautoo4mm npunagom nepebysatTb AiTH.

* He TopkanTecs rapsyMx NOBEpXOHb Mpunagy, ue
MOXe NpPUBECTW A0 TpaBMMU.

* LUHyp >xuBnNeHHs cneuianbHO 3po6neHuin BiAHOCHO
KOPOTKMM 06 YHUKHYTU PU3UKY OTPUMAHHS TpPaBMu.

* He ponyckaiTe 3BWCaHHS LIHypa 4yepe3 roctpun
Kpain ctona abo Woro TOpKaHHA HarpitTux nosep-
XOHb.

* He nigkniovyanTte gaHvin npunag 4o Mepexi, nepe-
BaHTaXeHOI iHWMMWN enekTponpunagamu: Le Mmoxe
npuBecTn A0 TOro, Wo npunag He byae dyHKUioHy-
BaTU HaNEXHWM YUHOM.

* He BcTaHoBnonTe Nnpunag nobnuay ra3oBux i enek-
TPUYHUX NINT, @ TAKOX AYXOBOK.

* He BukopucTOoByiTe npunag npu YLWKOOXEHOMY
LUHYPI XXUBMNEHHS, @ TAKOX y BUMNAaAKax, sKWO nopy-
LeHa HopmarnbHa poboTa B1pobu, SKL0 BOHO naja-
no abo 6yB nowKkogxxeHn Oyab-aKUM iHLLUM YUHOM.

» [pu BiaknoYeHHi BUpobu Big Mepexi Tpumantecs
TiNbKM 3@ BWMKY, HEe TATHITbL 3a NPOBIg - Le Moxe

CumBon HeGe3neku

HarapyBaHHsi kopucTyBa4eBi Npo BUCOKY Hampyry.
CumBoON nonepeaXeHHs

HarapyBaHHsi kopucTyBaveBi Npo HEOOXIOHICTb
npoBefeHHs BCiX Ail BiANOBIOHO A0 iIHCTPYKLII.

NpuBECTU OO MOLUKOAXEHHS npoBody abo po3eTku
i BUKNNKaTW KOPOTKE 3aMUKaHHS.

» [lo 3akiHYeHHi BMKOPUCTaHHS BiAKNOYiTb BUPIG
BiJ Mepexi.

+ OGepiraiTe NnpucTpin Bia yaapis, naaiHe, Bibpa-
Ui Ta iHWKX MexaHiYHUX BNNUBIB.

+ O60B’I3kOBO BiAKNIOYaNTe NPUCTPIN BiA Mepexi
nepea novYaTtkoM MUKW,

* He BukopucToBy#iTEe BUPi6 No3a NpUMiLLLEHHAMMN.

* Llen npunag He npusHayeHUn oNa BUKOPUCTaHHSA
noAbMU (BKNOYaUM aiTeln) 3 06MexeHnMmn disny-
HUMW, CEHCOPHUMU abo PO3yMOBUMM 3AiIGHOCTS-
MK, abo HecTayeto fgocBiay i 3HaHb. BoHM MoxyTb
KOpMCTYBaTUCS MpUMagoM TifNbKu Mig Harnsgom
noavHKn, BignosiganbHoro 3a ix 6e3neky, abo nic-
NS iHCTPYKTaxy 3 6e3ne4YHoro BUKOPUCTaHHA Npu-
napy. He possonanTte agitTam rpatmcs 3 BUpobom.

* Lleit BMpiG npuaHavyeHuin TiNbkn ANst BAKOPUCTaH-

Hs1 B NOBYyTI.
* He BUKOpUCTOBYITE NpU YULLEHHI Npunaay abpa-
3UBHI MaTepianu i opraHiyHi 4ucTsadi 3acobu

(cnupT, 6eH3uH i T.n.). Ana YNCTKN Kopnycy npu-
napy [AonyckaeTbCs BUKOPWUCTaAHHSA HeBEenuKoi
KinbKOCTi HEATpanbHOro Muo4oro 3acoby.

PEKOMEHOALIT

» [lepen BUKOPMCTaHHAM NPUCTPOIO YBAXKHO O3HaNO-
MTecs 3 KepiBHULTBOM ekcnnyartauii. MNicna yntax-
Hs, Byab nacka, 3bepexiTb MOoro Ans BUKOPUCTaHHSA
B MaibyTHbOMY.

» Bci intocTpadii, HaBeaeHi B Lin iHCTPYKLUIi, € cxema-
TUYHUMYK 306paxxeHHsIMK pearnbHuX 06’eKTiB, siKi MO-
XyTb BiApi3HATUCSA Bif iX peanbHUX 306paxeHsb.

* LWo6 Hoxi HE 3aTynununce, He BUKOPUCTOBYITE NpU-
nag ansi noapiGHeHHs ayxe TBepaAuX NpoaykKTiB.

» [pu nepeHeceHHi TpumaiiTe npunag o6oma pykamu
3a kopnyc. He Tpumarite npunag 3a roprnosuHy abo
niaAOH ANSA NPOAYKTIB.

» [ia yac po6otu npunagy 3abopoHAETbCSH NPo-
LUTOBXYBaTW NPOAYKTU B 3aBaHTaXxKyBarnbHy 4a-
CTUHY nanbusMu abo 6yab-gkUMK NpeameTamu.
BukopucToByiiTe ANs LbOrO TiNbKW LUTOBXaY.

YHukarTe noTpannsiHHA B M'SICOPY6Ky KIiCTOK i
iHWKWX TBepanx npeameTis. MNepen 06po6koto
NpoAyKTY NepekoHamTecs, Lo BiH MOBHICTIO
po3mopoxeHuin. Mepen obpobkoto m'sico abo
0BOYI NOBWHHI ByTW Hapi3aHi TakuMm YMHOM,
W06 BOHM BiNlbHO NMPOXOAMNO B OTBIp 3aBaH-

TaxyBasibHOro 6ﬂ0Ky.

EkcnnyaTauis gaHoro npunagy Hi B skomy pasi
He Mae Ha yBa3i 3aCTOCYBaHHS A0 Hboro didny-
HOI CUMnK, Tak K Lie MOXe NPUBECTW [0 NOJIOMKHM
BMpOGY 3 BUHM KOPUCTYBaYa.
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KOMMNNEKTAUIA, Man. B
KomnnekTytoui ans koxHoi mogeni aue, Man. B

O wrosxau ...
3aBaHTaxxyBasbHUIN NOTOK..

[uck 3 oTBOpamu 8 MM
[uck 3 oTBOPaMn 5 MM ...
[uck 3 otBOpamu 3,2 Mm.

dikcatop
Cenapatop
Tepka ansa cupy MNMapmesaH.
(17] Tepka (api6Ha)....
Tepka (Benuka)...
LWaTkiBHMUSA (Benuka)...
0] LWaTkiBHMUSA (ApiOHA) ...
LLIToBXanbHuk
Pixyumnia 6nok
[Ouckun ons nactm
IHCTpyKUis 3 ekcnnyaTa
[apaHTinHuA TanoH

ENEMEHTU KOHCTPYKLII, Man. C-1

@ KHonka Ans Big'egHaHHS pixyyoro 6noky
@ MaHenb ynpasniHHs
© Biacik ans 36epiranHHs WHypa

Mopspok cknapgaHHsa, Man. C

[ins oTpuMaHHA
koBGacok, Ma.

. Cnoyatky BCTaHOBITb B pixyunit 6nok @ LIHEK 9

an

[nA oTpMMaHHA
capuiy, Man. C-4

-

kotnert, Man. C-5

BUKOPUCTAHHA, Man. C
MaHenb ynpasniHHa, Man. C-3

- KHonka BKI/BUMK xuBneHHs. XXueneHHs
BKITIOYEHO, KOMM KHOMKA NepebyBae y BEpXHbO-
MY MOMNOXEHH ().
>I[]- KHonka CTAPT / CTOI, BukopucToByiite ans
3anycky / 3ynMHEHHs NPoLLecy NPUroTyBaHHs.
@ - Knonka PEBEPC, wHek 6yae npautoBatv y
3BOPOTHOMY HanpsiMKy i BUTAratu 3actpsirni
npoaykTu. Y Bunagky, sikwo m'sicopybka 3a-
6unacs, 3ynuHiTb LUHEK, CKOPUCTABLUUCH KHOM-
koto CTAPT / CTON. [ani HaTUCHIiTb KHOMKY
PEBEPC.
- BUKOPWCTOBYMTE KHOMKY ANS PO36noKyBaHHA
ABUryHa, Wwob m’scopybka noBepHynacs B HOp-
MarnbHUiA pexum po6oTu.

i}

Mepea nepwum BUKOPUCTAHHAM NpOTPiTh Kopnyc
npunagy Cyxotw i M'SKOK TKaHUHOW. IHWi YacTuHu
BUMUIATE TENJOK BOAOIO 3 JOAABAHHAM PIAVHU A4S
MuTTs nocyny. Mepen cknagaHHAM a6o po36upaH-
HAM npunapy Ta / a6o BiA’eAHAHHAAM Hacapok ne-
peKkoHanTecs, Wo npunag BUMKHEHUN 3 PpO3eTKMU.

A Hoxi gyxe roctpi, 6yabte o6epexHi.

ABTOMATUYHUIA 3AXUCT OBUTYHA

Mpunan obnagHaHWii 3aXMCTOM Big NepeBaHTaXeH-
HS | neperpiBy ABUryHa. FAKLO 3axMcT cnpautoBas, TO
npunag 3ynuHUTbLCS | KHOMKW Ha naHeni kepyBaHHS
He 6yayTb dyHKuioHyBaTW. [aiiTe npunagy oxomno-
HyTV 5-10 XBMNUH, NOTIM HaTUCHITb KHOMKY ans
po36MnoKyBaHHSA 3aXUCTY.

OTPUMaHHSA
nactu, Man. C

[na 06po6ku
oBouiB, Man. C-6

IMaHHS

1. BcTaHoBITL HEOOXIAHY

nacaaxy O ® 0.0,

2. BCcTaHOBITh Hix Ha

2. BcTaHoBITh Ha LIHEK cenapartop @

2. BctaHoBiTh

@ B piXyumii 6riok @

LLHEK pixy4oi cTopo-

Holo Bnepea, Marn. 3. BcTaHoBITb Ha cenapa-

TOp HeobBXiaHY HacaaKy

C-2.
3. BcraHoBiTb 0anH 3 AnskosGacok m
auckis 09@ Ha ®®

OAWH 3 AWCKIB 2

. 3akpiniTb pixy4mni
B Ha wHek.

6ok P B M’sicopy6Ky,
noBepHiTbL o6epTo-
BVM PYXOM NpoTH
rOAVHHUKOBOI CTPINKM

LLIHEK 3 HOXEM. . .
4. BcTaHoBiTb dhikcaTop (123

i 3adpikcyinTe fo xapak-

FOAVHHWKOBOIO CTPINKOH0.

4. 3aTuCHITb 3iBpaHunii pixyunii 6ok dikcatopom 0 3aKpyTMBLLK 10ro 06epToBMMU pyxamu 3a

TEPHOro KNnauaHHs.
3. BcTaHoBITh WToBXay
@ B piXyunii 6nok @

BcTaHoBITb pixky4unin 6rnok 9 B M’ACOPY6KY, NOBEPHITL 06EPTOBUM PyXOM NPOTU rOAUHHUKO-
BOI CTPINnku i 3adhikcyiiTe [0 XapakTEPHOro KrauaHHs.

MpueHaiiTe 10 OTBOPY PiXy4oro Groky 3asaHTaxyBanbHMi notok €.

. MomicTiTe BcepeanHy 3aBaHTaxyBarnbHOro 6roky LUTOBXaYy 0.

o

N o

70



Mopspok po6oTu:

MepekoHanTecs, wo m'sscopybka noBHicTio 3ibpaHa
B OJHil 3 HeOBXiaHUX BaM KOMMNNeKTaLi.

YBIMKHIiTb BUIIKY Npunagy B po3eTky.

YBIMKHIiTb XVUBMEHHS M’'ICOpy6KM, NepeBiBLUN KHOM-
Ky Yy BEPXHE MONOXEHHS (*). Ans BiAKNOYEHHS
XWBIEHHS NepeBeAiTb KHOMKY B HXHE MOSNOXEHHS.
MomicTiTb €emHicTb HeobxigHoro obcsry nig
pixy4umin 6nok.

3anycTiTb MOTOP, HATUCHYBLLW KHOMKY Pl oauH pas.

MigroToBneHi iHrpegieHT NOMICTITb Ha 3aBaHTaxy-
BaNbHWIA NMOTOK i MOTPOXY NnoAasaiiTe B M'ICOPYOKy
LUTOBXayeMm, He [oknagatoyv HaaMipHOro 3ycunns.
[Ins 3aBepLUeHHst poBOTN HATUCHITB KHOMKY DI no-
BTOPHO.

BriMIiTb LLHYP XUBMNEHHS 3 PO3ETKM.

Posbupatoun npunag. HaTUCHITL KHOMKY O, Man.
C-1 i noBepHiTb piXy4nin GNoK 3a roAUHHUKOBOIO
CTpInKoto.

PEKOMEHOALIT LLLOOO NOTYBAHHA
Mepen npurotTyBaHHSM peKOMEHAYETLCS Pi3aTyt IHIPEQIEHTH Ha LUMATOYKN POo3MipoM He BinbLue 3x3x3 cM.

Oucku 3 otBopamun @, @

MpurotyBaHHS capLuisa
m’sica / pubu / nTmui

MoapiGHeHHs
CBDKUXAPYKTIB, Arig i
OBOYIB

MoapiGHeHHs1 BapeHux
| cMaXKeHUx OBoMiB,
dpykTiB, M'sica / pubn /
nTuui

MpuroTyBaHHs 3aKyCoK-
TUNY NawTeTiB, OBOYEBOIi
rpubHoi ikpun ToLLO

HapixTe iHrpedieHTn Ha lWwmaToukm
po3mMipoM He GinbLue 3x3x3 cm.

OuncTiTh hpykTM abo OBOMI Bif LIKIpKK,
BMAaniTh Kictoukn. Hapixxte iHrpegieHTun
Ha WMaToYKkM po3mipoMm He Ginblue
3x3x3 cm.

He noppiGHionTe iHrpenieHTH, TEM-
nepartypa sikux suiye 95°C. OuuncTitb
dpykTn abo oBoui Bif WKipkK, BUAAniTh
KiCTOYkM. HapixTe iHrpeaieHTn Hawma-
TOYKM pO3MipoM He Ginbe 3x3x3 cMm.

HapixTe iHrpeaieHTV Ha LWwmaTouku
po3Mipom He GinbLue 3x3x3 cMm.

Ouck 3 otBOpamu 8,0 mm ©

MpurotyBaHHs pybrneHoro | HapixTe iHrpedieHTn Ha LWMaToukm

apLuy
DopMyBaHHSs NiCOYHOTO
TicTa ons neynsa

Mopapi6HeHHs ropixis,
CyXO(pYKTiB, CyXapukis,
neyvea TOLLO

po3mipoM He BinbLue 3x3x3 cMm.

[Mepen hopmyBaHHAM OXOMOAITL NiCOYHE
TICTO B XONOAUNBHUKY.

MonepeaHbLO BUAANITH KiICTOYKM Y
cyxodpyKTiB, WWKapanyny i neperopon-
KK y ropixis.

daplui 3 HXKHO TEKCTYPOIO Anst
NPUroTyBaHHs KOTMNET, TIMTENbOK,
Ha4MHOK,3anikaHoK TOLLO

JIna oTpMMaHHS roMoreHHoro niope, cnig
BUKOPUCTOBYBATW AUCK 3 OTBOPamMmn3,2 MM
@, notim oTprMaHy Macy npoTpiTh Yepes
cuto. MoxHa Takox BYKOPUCTOBYBaTUASISA
OWTAYOro XxapvyBaHHS

Micnst nogpiGHeHHA nepemilwaiite cTpasy.

dapw ans ntons, GicLTeKCIB, HAYMHOK,
KOBOAaCOK TOLLIO

TicTo MOXHa NpUroTyBaTi 3a AONOMOro
M’sicopy6ku, MPONycKatuy iHrpeaieHT
Kinbka pasiB 40 OTPMMaHHS O4HOPIAHOMO
TicTa. [ins doopmMyBaHHA NiginayTe AMCKA
3,215,0 mm.

HauvHkv onsa nyuporis, HanoBHOBaui
6aToHumKiB Mrocni, ppyKTOBOI NacTUnui
Lykepok. MoxHa TakoX BUKOPUCTOBYBaTU
avck 5,0 mm &0,

Hacapku ans koB6acok (ManeHbka / cepeans / Benuka) @, ®, ®

KosbGacu, cocucku, cap-
OenbKu, LWINUKaYky TOLLO

HapixTe iHrpeaieHTV Ha WMaTouKn
po3amipom He BinbLue 3x3x3 cm, NoTiM
3amapuHynTe ix. PapL petenbHO
nepemilianTe. BukoprcToByiiTe HaTypanb-
Hy 0BonoHky (YpeBa). 3aB’shKiTb By30n Ha
KiHLi 0BONOHKM | HATArHITL Ti NPOTUNEXHOK
CTOPOHOI0 Ha Hacafky. [JosyiTe HauYnHKy,
3arnoBHIOKYM hapLuemM OBOMOHKY.

Mpw 3anoBHEeHHi 060MNOHKK hapLuem,
cTexTe, Wob BoHa He po3TsAryBana-
CACUMbBHO, iHaKLLEe KoBGacku MOXyYTb
NONHYTY Npu Tennogin obpobui. Kos-
6ackumoxHa hopMyBaTHh 5K 3 rOTOBO-
ro chapluy, Tak i 3i LUMaToukiB M’sica.
[oTpumynTecbBKasiBkaM B iHCTPYKLii No
npaBunbHi 36ipui M’'scopybku.
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HauuHka ans kotner,
ke6be i 3pa3

MpocyBariTe NiAroToBNeHy Ha4YNHKY
LUTOBXa4yeM i 3anoBHtownTe ii 3aroTisni
ans kotnet, ke66e abo 3pas.

Hacapgka ans choopmyBaHHs kotrnet &

DopMyBaHHs KOTNET, HapixTe iHrpedieHTn Ha LWmaToukm

3pas, po3mMipoM He GinbLue 3x3x3 cm, NoTim

keb6e ToLo 3amapuHyiiTe ix. PapLu petenbHo
nepemiwanre.

Tepka ans cupy Mapmesan @

TepTuin cvp [MopixTe TBEPAWI CMP LUMaTOYKaMu, Npu-
TUCKaNTe iX LUTOBXayeM A0 TepTui.

Tepku Api6Ha / Benuka @, ©

MpuroTyBaHHs canaris,
3aKyCoK, MiaroToBka
OBOMIB A4NA CyniB i
OCHOBHUX CTpaB

HapixTe iHrpeaieHTV Ha wmaTouku. MNpu-
TUCKanTe iX LUTOBXayeM A0 TepTLi.

WaTtkiBHuusa gpidHa @
MpuroTyBaHHs canaris,
3aKyCOK, MiarotoBka

OBOMYIB AN CyniB i OCHOB-
HUX CTpaB

HapixTe iHrpeaieHTn Ha wmaTo4ku. MNpu-
TUCKaNTE iX LUTOBXa4eM [0 HOXIB.

LWaTkiBHMusa Benuka O

Hapiska ckmbodkamu,
NpUroTyBaHHs canatis

IHrpegieHTn NOBMHHI OyTH WinbHUMKU
(oripku, peauvcka, cBixka kapTonns,
MOpPKBa, KanycTta TOLL0, CUPOKOMYEHi

koBbacu, TBepai cmpu Towo) Monepea-

HbO PO3piXTe iX (AKWO Le HeobxigHo)
Ha nopuii. Npocysavite

BUXiOHI iHrpedieHTn wrosxadem, 3ner-
Ka NpUTUCKaYM X 4O HOXIB.

Ouckn ans npurotyBaHHsA nacTu @

MpurotyBaHHS
MakapoHHMX BUpo6iB

3 roToBOro TicTa ckatanTe Banuk, i
HapiKTe Ha HEBEMMKI LUMATOYKM PO3MipOM
He Ginble 3x3x3 cm.

YULWLEHHA | gornAag, Man. D

* YucTiTb BCi geTani m'scopy6bku Bigpasy nicna ii
BUKOPUCTAHHS.
* BumkHITb npunag. Bigknioyite oro Big mepexi
* Po3bepitb npunag.

PekoMeHay€eTbCA BUKOPUCTOBYBATM Ma-
neHbky Hacaaky @

KoTnetu moxHa chopmyBaTh sik 3 roTOBO-
ro dapluy, Tak i 3i LUMaToYKiB M’Aca.
[loTpumyiTeck BKa3iBOK B iHCTPYKLUIi No
npaBunbHin 36ipui M’sicopy6km. npm
cdopmMoBaHun ocHoBM Anst ke66e (abo
3pas), peKOMeHAyeTbCst 3pOBUTN NOPOX-
HUHY BCEpEeaVHI i NOTpMMaTK 3aroTiBKK

B MOpo3unui, wob6 6yno 3pyyHiwle go-
3yBaTW HAUMHKY.

LLlo6 iHrpenieHTn He npocunanucs,
NMOMICTiTb EMHICTb HEOBXiAHOTO PO3Mipy
nia pixky4uii 6nok.

Peuenr Ticta

BopoLUHO nLeHnYHe, T. 300

3
G, T 0,8
Boga, mn................ .30

Onist onuekoBa, Mn

He NOBUHHa nepeBulyBaTyn 60°C.

* [lpoTpiTb Kopnyc npunagy BOMOrow TKAHUHOK.
Hikonn He 3aHypioiTe 1oro y Boady yepe3 Hebes-
neku ypaKeHHs! eNeKTPUYHUM CTPYMOM..

* PertenbHo BUCYLWITbL BCI AeTani.

* PeTenbHO NPOMUIATE BCi 3€MHi YaCcTUHU BUpOBY B TENNIN
BOZi 3 BUKOPUCTaHHSAM HeabpasiBHUX MUIOYMX 3acObiB. Micns  uuMlleHHs  Hacyxo  MpOTMPaeTbCs
+ HemeTaniuHi aetani MOXHa MWUTW B MOCY[OMMUIHiiA MeTanesi HacTiHu M'ACcopyGKM oG YHIKHYTY
. T . nosiBY ipxi.
MaluHi. TemnepaTypa B MOCYAOMMIHIA MalUUHi
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MOXXJIMBI MPOBJIEMWU TA CNIOCOBM iX YCYHEHHA

MoxnuBa npobnema | MoxnuBa npvumnHa | Cnoco6u BUpilLeHHSA

npautosatu 3acTPSArMUX NPOAYKTIB.
*  MoxnuBo, cnpautoBas 3anobiKHUK.

* MoxnuBo, cnpautoBaB 3axucT
ABWryHa Bifg neperpisy.

Mpunapg He BKNOYaeTbCa BiacyTHsa Hanpyra B Mepexi BigkntoviTe npunag Big Mepexi
ENEeKTPOXUBIIEHHS. ENeKTPOXUBIIEHHS | foMeKanTecs Hopmanisauii
Hanpyru.
Mpunag npunuHNB * MoxnuBo, HeobxiaHo no3byTucs Big ¢ LLo6 no3bytuca Big 3acTparnvx NpoaykTis,

HaTUCHITb kHonky (L"_J. AKWwo ue He
fonomarae, BigKnodiTe npunag sig
Mepexi XUBMNeHHs, po3bepiTb i NPOYNCTITh
CaMOCTilHO.

Biakntouitb npunapg Bia mepexi. 3BepHiTbCst
B aBTOpu3oBaHui LeHTp OURSSON AG.

HaTucHiTb kHoMKy ‘ﬁ o6 BigKMUNTH
3axuCT ABUTYHa.

Mip yac po6otun npunagy * MoxnuBo, npunag neperpiscs nig
Bil4yBa€ETLCS HEMPUEMHUI yac po6oTu.

3anax .
Mg Yac NepLIoro BKITKYEHHS

MO>XIIMBA MosiBa HEMPUEMHOO
3arnaxy Yepes 06ropaHHs PyxoMmx
Y4acTuH.

CKkopoTiTb Yac po6oTv Npunagy

HenpuemHuit 3anax nig vac nepLuoro
BKITIOMEHHS HE € HECMPABHICTIO i CKOPO
3HUKHE.

M’sico noraHo o6pobneHo HeBipHO BCTAHOBNEHWI HiX.
 Jlesa Hoxa 3aTynuInCh.

«  dikcytoye KinbLe He 3aKpyyeHo.

BcTaHOBITh HiX NE30M Ha30BHi.

Hixx M’sicopy6ku HeobxiaHO 3aTounTn.

LLinbHo 3akpyTiTh dikcytoue KinbLe.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKA

Mopenb ‘ MG2000 ‘ MG2011

CnoxwuBaHa NoTyXHicTb, BT

MG2012 ‘ MG2013

max 250

MapameTpu enekTpoOXUBNEHHS

220-240 B~; 50 'y,

Knac 3axucTy Bif ypaKeHHsi enekTpU4HUM CTPyMOM

MpoayKTUBHICTb, Kr/ron 85

MoTyXHiCTb Npy 3aGnokoBaHoOMy ABUTYHI, BT 1600

Posmip (BxLUxI), Mm 400x205x310
Ekcnnyartaujis Big +15 go +35°C

TemnepatypHi BuMorn
TpaHcnopTyBaHHs Ta 36epiraHHs

Bin -25 o +55°C

Ekcnnyartaujis

15-75% (Hemae koHaeHcaTy)

Bumoru no sonorocTi
TpaHcrnopTyBaHHS Ta 36epiraHHs

15-75% (Hemae KoHAeHcaTy)

Bara, kr

3,75

*MpoaykuiA NoBMHHa 36epiraTucA B CyXMX, NPOBiTPIOBaAaHUX CKNaACbKUX NPUMi {HAX NPU T paTtypi He HUX4e -25°C.

CEPTU®IKALIA NPOAYKLT

IHdbopMmaLito npo cepTudikaT BiANOBIAHOCTI AUBITLCS Ha canTi http://www.oursson.com/rus/ru/about/partners/

certificates/#tab0 abo 3anuTyiTe konito y npoaasLs.

OURSSON AG.

é PeMOHT NoBMHEH NPOBOAMNTUCSA TiNbKK kBaniikoBaHUM axiBLeM yNOBHOBaXEHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY
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CEPBICHE OBCJTYTOBYBAHHA

Komnanis OURSSON AG BWUCROBMOE BaM BenuYesHy
BASYHICTL 3a BMOBIp HaLoi npoaykuii.Mu 3pobunmn Bce Mox-
nvBe, Wo6 AaHWiA BUPI6 3a10BOMbHSNO BalLMM 3anuTam,
a fAKiCTb BignoBigana Kpalimm CBiTOBMM 3paskam. Y pasi,
sKwo BaLue Bupid mapkn OURSSON notpebysatme Tex-
HiYHOTO (rapaHTilHOoro)o6cnyroByBaHHi abo rapaHTiliHOI 3a-
MiHW, NPOCKMO Bac 3BepTaTUCS B OAMH 3 YMOBHOBaXeHNX
CepsicHux LeHTpis (nani - YCL). 3 noBHuM cnuckom YCLL
Ta X TOYHUMU afpecamyt BU MOXETE O3HaMOMWUTUCA Ha
caTi www.oursson.ru(ans Pocii),www.csp-comel.com(ans
YkpaiHu) a Takox 3aTenedoHyBaBLLM 38 HOMepPOM Tenedo-
Hy 6e3koLwToBHOT rapsyoi niHii OURSSON AG.

Y pasi BUHMKHEHHS NTaHb | npobnem, NoB’A3aHmx 3 Npo-
aykuieto TM OURSSON AG, npocumo Bac 3BepTtatucs
NMCbMOBO B OpraHisaLlito, YNOBHOBaX€eHY Ha MPUAHSTTS
i 3a0BOMEHHSA BMMOr CMOXMBaYiB LLOAO TOBapy HeHa-
nexHoi skocti, - TOB «Kepytoya cepBicHa komnaHisi»,
109202, Mockea, woce ®pesep, a. 17A, ctop. 1A, abo
no enekTpoHHin nowTi info@oursson.ru. YkpaiHa TOB
«YHiBepcanbHa OQucTpu6 totopcbka KomnaHisi»

03065, m.KuiB 6ynbs. |.Jlence/Akagemika KabnykoBa,
6yn.51/16 abo no enekTpoHHin nowTi info@oursson.ua,
Ten. 228-82-01.

YmoBwu MapaHTiiHux 3060B’s13aHb OURSSON AG:

1. FapaHTuitHble  ob6sizatensctBa OURSSON  AG,
npepoctaBnsemble YCL| OURSSON AG, pacnpo-
CTPaHAOTCA TOMBKO Ha Mopenu, npeaHasHa4YeHHble
OURSSON AG pnsi npousBoACTBa WM MOCTaBOK U
peanusauum Ha TeppuTOpUN CTpaHbl, rAe NPefocTaB-
nseTcsa rapaHTuiHoe obcnyxuBaHue, NpuobpeTeHHbIe
B 9TOW CTpaHe, npoweflune cepTudmrKaumio Ha
COOTBETCTBME CTaHAapTaM 3TOW CTpaHsbl, a Takke map-
KMPOBaHHble ohMLManbHbLIMU 3HAKaMn COOTBETCTBUS.

2. lapanTiiHi 3060B’'A3aHHs OURSSON AG pitotb B
pamkax 3akOHOAABCTBa NPO 3aXWCT MpaB CMoOXWBaYiB
i perynioTbCcs 3aKOHOAABCTBOM KpaiHu, Ha TepuTopii
SAKOI BOHW HajaHi, i nuwe 3a ymMOBM BUKOPUCTaHHSA
BMPOBY BUKIOYHO ANs 0CcOBUCTMX, CiMeiHux abo fo-
MalLLHix noTpeb. MapaHTinHi 30608’a3aHHA OURSSON
AG He MOLWMPIOOTLCSA Ha BUNAAKW BUKOPUCTaHHS TO-
BapiB B LiNAX 34IMCHEHHSA NiANPUEMHULbKOT AiSNbHOCTI
abo y 3B’s13ky 3 NpuabaHHAM ToBapiB 3 METO 3a40BO-
neHHst noTpeb nianpuMemMcTB, YCTaHOB, OpraHi3aLlii.

3. OURSSON AG BcTaHoBInt0€ Ha CBOT BUpOOY Taki CTpo-
KM cny>6u Ta rapaHTiiHi TepMiHu:

MikpoxBunbosi nedi, xniGoniuky, iHAYKUiAH
nnuTn

MynsTUBapKM, KyXOHHI MPOLIECOPU, KyXOHHI
MaLLIMHW, eNEeKTPUYHI YaHWKW, eNeKTPUYHI
rpuvni, GneHaepu, Mikcepu, M'SicopyBku,
TOCTEPW, TEPMOMOTH, POCTEPY, KABOBAPKY,
napoBapKu, COKOBWKMMAIKY, NOApiGHIoBavi,
[Aerigpatopu, orypTHULI, chepMeHTaTopu,
MiHyXOBKM, MOPO3MTLHIKM, XOMOANIBHUKA,
aBTOMATUYHi KaBOMALLVHM

KyxoHHi Baru, cuchormn 24 12

36 12
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4. lapaHTiiiHi 3060B’a3aHH OURSSON AG He no-
LUMPIOTBCH Ha MepepaxoBaHi Hwx4ye npunagas
BUPOOBY, AKLLO iX 3aMiHa nepeabadyeHa KOHCTPYKLi€o
i He noB’sA3aHa 3 po3bupaHHAM BUPOOY:

*  EnemMeHTU XMBNEHHS.

*  Yoxnu, pemeHi, LWHYpU AnNA  NepeHeceHHs,
MOHTaXHi NMPUCTOCYBaHHS, IHCTPYMEHT, OKYMEH-
Tauito, Lo AOAAETLCS A0 BUPODY.

5. [apaHTist He NOLWNPIETLCA HA HEAOMIKN, WO BUHUKIN

B BMPOGi BHACNiAOK MOPYLIEHHS CMOXWBa4YeMm npasun

BUKOPUCTaHHs, 30epiraHHa abo TpaHCcnopTyBaHHSA

ToBapy, Aii TpeTix oci6 abo HenepebopHoi cunu, BkNto-

yarouu, ane He 06MeXyUMNCb HAaCTYMHUMMN BUNAAKaMK:

e fAkwo Heponik ToBapy 3'ABMBCSH BHACMIAOK He-
nbanoro NoBOAXKEHHS, 3acTOCyBaHHS ToBapy
He 3a NpU3HAYeHHsM, MOPYLUEHHs1 YMOB i npa-
BWN ekcnnyaTauii, BUKNageHux B iHCTPYKUii no
ekcnnyarauii, B TOMy 4MCni BHAcnigok BRnuBy
BUCOKMX ab0 HU3bKMX TeMnepaTyp, BUCOKOI BOSO-
rocTi abo 3anuneHocTi, cnigax BiAKpUTTS Kopnyca
npunagy Ta / abo caMoCTiAiHOro PEMOHTY, HeBia-
noBigHoCTI [lepxaBHUM cTaHgapTam napameTpis
MepEX XKUBMEHHS, NONafjaHHs BCepeanHy Kopny-
ca piavHu, KoMax Ta iHLWWX CTOPOHHIX NpeaMeTiB,
PEYOBUMH, @ TAKOX TPWUBANoro BUKOPUCTaHHS BU-
po6u B rpaHUYHNX pexumax noro pobotu.

¢ TlowkomkeHHa Ta pAgedekTn, BUKMIMKaHI SAKic-
TIO BOAW i BiOKNageHHsM Hakuny (OYULLEHHS
Bifj HaKuMMy Ta YMCTKa He BXOAUTb B rapaHTiiHe
ob6cnyroByBaHHs | noBuHHa PEMYNAPHO nposo-
autucs Bamn camocTinHo).

*  fKwo Heponik ToBapy 3'ABUBCA BHacCnifoK He-
CaHKLiOHOBaHOro TecTyBaHHS ToBapy abo crnpob
BHECEHHSI OyAb-SKMX 3MiH B WOro KOHCTPYKLilO
abo 1oro nporpamHe 3abe3neyvyeHHs, B TOMY YuMc-
ni peMoHTy abo TexHi4Horo o6CrnyroByBaHHS B
HeynosHoBaxeHoMy OURSSON Al peMoHTHOI
opraHisadii.

¢ SAkwo Hepgonik ToBapy 3’ABMBCS HAcnigkoMm BUKO-
PUCTYBaHHSI HecTaHAapTHUX (HeTunosmx) i (abo)
HesiKicHOro npunaaas, akcecyapis, 3anacHux ya-
CTUH, ENEeMEHTIB XUBIEHHS.

¢ SAkwo Heponik ToBapy NOB’sA3aHWI 3 MOro 3acTo-
CyBaHHSIM CMiNbHO 3 [0AaTKOBUM o6nagHaHHsSM
(akcecyapamu), BigMiHHVMM Big AopatkoBoro o6-
napHaHHs, pekomengosaHoro OURSSON AG po
3acTocyBaHHto 3 faHnum ToBapom. OURSSON AG
He Hece BiAnoBiganbHICTb 3a AKICTb 404aTKOBOrO
obnagHaHHs (akcecyapiB), BUpobneHoro TpeTiMu
ocobamu, 3a skicTb po6oTK CBOIX BUPOGIB Cinb-
HO 3 TakMm obnagHaHHAM, a TaKoX 3a SKiCTb
poboTn gopgaTkoBOoro obnagHaHHs BMpOOHMLTBA
komnaHii OURSSON AG cninbHo 3 Bupobamu iH-
LUMX BUPOBHMKIB.

6. Heponikn TOBapy, BMWSABMEHi B nepiog CTPOKY
cnyx6u, ycyBalTbCSi YNOBHOBaXEHUMW Ha LUe
peMOHTHMMK  opraHizauiamm  (YCL). [poTtsarom
rapaHTinHOro TEepPMiHy YCYHEHHS HeaonikiB npoBo-
ONTbCA GE3KOLITOBHO NpW npen’siBMeHHi opuriHany
3anoBHEHOrO rapaHTiNHOro TanoHa Ta OOKYMEHTIB,



Lo NiATBEPAKYIOTb PakT i AaTy yKnageHHs JoroBo-
py po3apibHoi kyniBni-npoaaxy (ToBapHWUI, KacoBuUi
Yek T.M.). Y pasi BiaCyTHOCTi 3a3Ha4YeHNX [OKYMEHTIB
rapaHTiHUIA CTPOK OBYMCINIOETLCA 3 OHSA BUIOTOB-
neHHs ToBapy. [Mpu UbOMy cnig BpaxoByBaTu:

* HanawTyBaHHs Ta ycTaHoBka (36ipka, NiaKnoYeHHs
i T.n.) BupoOy, 3a3HayeHa B AOKyMeHTaUil, Wwo Ao-
[AETbCA 0O HbOrO, HE BXOAUTb B 0BCSAT rapaHTiHuX
30608’s13aHb OURSSON AG i MOXyTb 6yTW BUKOHaHI
SIK CaMMM KOpUCTyBayeM, Tak i axiBusiMu GinbLio-
CTi yNOBHOBaXXEHMWX CEPBiICHMX LIEHTPIB BiANOBIAHOrO
npoqinto Ha NNaTHi OCHOBI.

* Po6oTn 3 TexHiYHOro obcnyroByBaHHs BMPOGIB (4K-
WEHHA Ta 3MallyBaHHS PYXOMUX YacTWH, 3amiHa
BUTpPATHUX Marepianis i npunagas i T. n.) BUKOHY-
I0TbCS Ha NNaTHi OCHOBI.

7. OURSSON AG He Hece BignoBiganbHOCTI 38 MOX-
nuBy wWKody, nNpsiMo abo no6iYHO HaHeceHy CBOED
nNpoaykKuielo Nioaam, AoOMaLlHiM TBapMHam, ManHy B
pasi, SKLo Le cTanocs B pe3ynsTaTi HeAOTPUMaHHS
npaBun i ymoB ekcnnyatauii, 36epiraHHs, TpaH-
cnopTyBaHHs abo ycTaHOBKM BUPOGM; yMUCHMX abo
HeobepexHux ai cnoxmeaya abo TpeTix ocib.

8. Hi 3a skux obctaBuH OURSSON AG He Hece Bigmno-
BifjanbHocTi 3a Oyab-sikui ocobnuBuiA, BUNAOKOBWNA,
npsimuin abo HenpsiMuin 36UTok abo 36KTKK, BKMtOYatO-
4un, ane He oBMeXylHMCb NepepaxoBaHnM, ynyLeHy
BUroAy, 36UTKW, BUKMUKaHi nepepBamu B KOMEpPLiHiiA,
BMPOOHMYIN abo iHLWIA AiANbHOCTI, WO BUHWKAOTL Y
3B’513KY 3 BUKOPUCTAHHAM abo HEMOXMUBICTIO BUKOPU-
CTaHHsi BUPOOy.

9. BHacnigok nocTilHOro BOOCKOHAMNEHHS MNpoaykuii
enemMeHTn An3anHy i AesiKi TeXHIYHI XapakTepucTUkn
NpoAayKTy MOXyTb OyTu 3MiHeHi 6e3 nonepeaHbOro
NnoBiAOMMeHHst 3 6O0Ky BUPOGHUKa..

BukopucTaHHsA BMpO6Y nicnsA 3akiH4eHHA CTPOK

cnyxou

1. Ctpok cnyx6wu, BctaHoBneHnin OURSSON AG ans
naHoro BMpoOy, Aie TiNbku 3a yMOBM BUKOPUCTAHHS
BMPOGY BMKIOYHO AN 0COBUCTUX, CiMeNHMX abo ao-
MalLLHiX NoTpeb, a TakoX AOTPUMAaHHS CnoXueadem
npasun ekcnnyaradii, 36epiraHHs | TpaHCNOPTYBaH-
HA BMpoOy. 3a yMOBWM aKkypaTHOro MOBOAXEHHS 3
BMPOGOM i 4OTPMMaHHSIM NpaBun ekcnnyaTtauii dak-
TUYHWIA CTPOK CryX6u MoXe nepeBuLLlyBaTU CTPOK
cnyx6u,sctaHoBneHnin OURSSON AG.

2. Mo 3akiH4eHHi cTpoky cnyx6u Bupoby Bam HeobXia-
HO 3BEPHYTUCS B YNOBHOBaXEHWI CEPBICHUIA LEHTP
NS NpoBeAEHHSs NPodinakTMYHOro o6cnyroByBaHHs
BMPOBY i BU3Ha4YeHHS MOro NpuaaTHOCTI A0 noaans-
woi ekcnnyatauii. Po6otun 3 npodinakTUyHoro
o6cnyroByBaHHs BUpoOY i Moro aiarHoctuui BUMKO-
HYIOTbCS CEPBICHUMU LlEHTPaMu Ha NnaTHin OCHOBI.

3. OURSSON AG He pekomeHAye NpOAOBXYBaTH eKC-
nnyatauito BUpoby MO 3aKiHY4EHHIO CTPOKY Cry6u
6e3 npoBeAeHHs Noro NpodinakTM4YHoro o6cnyroBy-
BaHHS B YNOBHOBaXXEHOMY CEPBICHOMY LEHTPI, T.S.
B LibOMY BMNaAKy BMpiG Moxe cTaHoBUTY HeGe3neky
ANSA XUTTA, 300poB’a abo MaiiHa cnoxusava.

YTunisauia Bupo6y
Lleii nobytoBuin enekTponpunag Mae Mo3HayeH-
HA 3rigHo Bumoram [OupektuBn €C 2002/96/EG
woao BignNpaubOBaHOro CBii TEPMiH €NeKTPUYHOro
I enekTpoHHoro obnagHaHHs (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). lNicns 3aBepLueHHs
TEepMiHy cnyxbu noro He MOXHa BMKMOATU pasoM
3i 3BMYariHMM nobyToBUM CMITTSIM. 3aMicTb LbOro
BOHO Nigndarae 3gadvi Ha yTunisauito B BiANOBIAHWN
MNYHKT NPUAOMY €NEKTPUYHOrO i eNeKTPOHHOro ycTar-
KyBaHHSA AnA nopanbloi nepepobku Ta yTunisadii
BiANoBiAHO A0 depepanbHoro abo MicueBoro 3ako-
HoAaBcTBa. YTWMi3ytouu Ui NPOAYKTY, BU JonomMaraete
36epertu nNpupoaHi pecypcu i 3anobirtn 36uTKy Ans
HaBKOMULUHBOrO cepeaoBuLa | 300poB’A  nogen,
SKUA MOXIVBUIA Y BUMAAKY HEHANEXHOro NoBOAXEH-
HA. Binbw getanbHy iHopMaLilo NPo NyHKTK
npunomMy Ta yTunisauii [aHoro npoaykty
MOXHa OTpUMaTu B MiCLEBUX MYHILMNanbHMUX
opraHax abo Ha niAnNpueMCTBI 3 BMBE3EHHS

. |
I106yTOBOI'0 CMITTA.

[OaTta BUpoGHULTBA

KoxxHOMy BMpOGY NpWMBMNACHIOETLCA YHIKanbHWN ce-
piHMIn HOoMep y Burnaai GykseHo-uUdpoBOro pagy i
ny6nioeTbCsa LWTPUX-KOAOM, SKUIA MICTUTb HACTYMHY iH-
dopmauito: Ha3Ba ToBapHOI rpynu, Aaty BUPOGHULTBA,
nopsiAKoBUiA Homep BUPOBY.

i

MG1225011234567
T
0060 O

CepiiHMin HOMep pO3TalLOBYETbLCA Ha 3agHi naHeni
NpOoAYKTY, Ha yNakoBLi i B rapaHTIHOMY TanoHi.

© Mepuwi aBi Gyksy - BigNOBiAae ToBapHIN rpyni (M's-
copybka — MG).

@ [Mepuwi ABi UMPY - ik BUPOBHULTBA.
(3] Opyri aBi undpu - TXXAEHb BUPOBHULTBA.

O OcTaHHi Untpy - MOPSAKOBUI HOMEP BUPOBY.

LWo6 yHWKHYTM HEnopo3yMiHb NEepPEeKOHNUBO
NPOCUMO Bac yBaXHO BMBYMTW KepiBHWLTBO no
ekcnnyarauii Bupoby Ta yMOBW rapaHTiliHUX 30-
60B’A3aHb, NepeBipUTM NPaBUMbHICTL 3anoBHe-
HHSI rapaHTINHOTO TanoHa. [apaHTinHUA TanoH
LiNCHWUI TiNbKW NPW HAsiBHOCTI NPaBUIBLHO i YiTKO
BKa3aHuX: Mogeni, CepiiHoro Homepa BUpPOOY,

AaTu NOKYMKKW, YiTKNX nevyaTok ipMmu-npoaasLs,
nignuecy nokynusi. CepiiHuii HoMep i Moaenb Bu-
po6y MOBUHHI BiANOBiAATY BKa3aHWM B rapaHTiii-
HOMY TanoHi. [pn nopyLIeHHi LMx yMOB, a Takox
y pasi, Konu AaHi, 3a3HayeHi B rapaHTiiHOMYy
TanoHi, 3MiHeHi abo cTepTi, TanoH BU3HAETLCA
HeAiNcHUM.
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ouUrssono

lapsiya nitis OURSSON AG 3a6e3nevye noBHY iHhopmaLiiHy NigTpuMKy AisnbHOCTi komnaHii B Pocii, Ykpainu, kpaiHax
CHJ i BanTii. MpocbeciiiHi onepaTtopu LWBMAKO AaayTh BiAnoBiab Ha Byab-sike Bac LikaBUTb. Bu MoxeTe 3BepTatucs B
€AVHWIA LEHTP 3 MUTaHb CEPBICHOrO CYNpOBOAY, AN peKoMeHAaLil daxiBLiB 3 HanalTyBaHHA Ta NiAKIOYEHHI0, Ans
iHOpMyBaHHSA NPO Mi CUs NpoAaxis, i3 3anNMTaHHAMM NPO peknamHi akuii i posirpaluax, Wo NpoBOAATLCA KOMMaHIE,
a Takox 3 6yAb-AKMMM IHLUIMMUW NUTaHHSAMW NPO AiANbHICTb KoMNaHii Ha TepuTopii Pocii, Ykpainu, kpaih CHA i BanTii.

€ nutaHHa? TenedoHyiTe, Mn gonomMoxemo! TenedoH rapsyoi niHii OURSSON AG (6e3koLwToBHi A3BiHKM 3i cTauio-
HapHux TenedoHiB): YkpaiHa:

0800 50 5512

Yac pobotu rapsyoi ninii: MoHeginok-n’sTHuus 3 9:00 go 20:00 (3a MOCKOBCLKMM YacoMm); cyboTa, Hedins Ta aHi aep-
YKaBHUX CBAT - BUXIOHI.

Lis iHCTpyKUist € 06’EKTOM OXOPOHM BiANOBIAHO [0 MiXHAPOAHOTO Ta POCINCHKOro 3aKOHOAABCTBA NPO aBTOPChbKE MpaBo.

Bynpb-sike HecaHKLiOHOBaHE BUKOPUCTAHHS iHCTPYKLT, BKIMHOYA0YM KOMiOBaHHS, TUPaXXyBaHHSA Ta PO3MOBCIOMKEHHS,

ane He oBMeXyHYMCb UMM, TSITHE 3aCTOCYyBaHHS A0 BWMHHOI 0COOM LMBINbHO-NPaBOBOI BiANOBIAANbLHOCTI, @ TaKoX

KpUMiHanbHOI BigNoBiganbHOCTI BignoeigHo Ao cratTi 146 KK P® Tta agmiHicTpaTMBHOI BigNOBiAanbHOCTI BiANOBIAHO

o cratTi 7.12 KoAlN P® (ct .150.4 KoArll B cTapiit pepakuii).

KoHTakTHa iHbopmauis:

1. Bupo6Huk ToBapy - OURSSON AG (AT YpccoH Al), Seefeldstrasse 56, 8008 Liopix, LLBenuapis.

2. OpraHisauisi, ynoBHOBaxeHa Ha NPUNHATTS | 3a40BONEHHS BUMOT CMOXMBAaYIB WOA0 TOBApy HEHANEXHOI SKO-
cTi, - YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa [icTpibbloTopcbkas KomnaHrisy, 03065, r. Kues, 6ynes. |.Jlence / Akagemika
Kabnykosa, 6ya. 51/16.

3. YkpaiHa: TOB «YHiBepcanbHa AucTtpm6iotopcbka KomnaHis», 03065, m. Kuis, 6ynbs. |.Jlence/Akagemika Ka-
6nykoBa, 51/16.

OURSSON

BupobneHo B KHP %y
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www.oursson.com
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