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YBaxkaeMbI nNokynaTtenb,

Bnarogapum Bac 3a BbIGOp MHAYKLMOHHOW KEpaMUYECKOM BapO4YHOM NaHenu.

Ona Ttoro 4ytobbl Bbl mMornmn Haunydywmm obpasom wucnonb3oBaTb npuobpeTeHHoe Bamu
YCTPOUCTBO, pekoMeHayeM Bam BHUMaATENbHO O0O3HAaKOMUTLCA C CcoAepXaHuem [JaHHOW
WMHCTPYKLUKN, COXpaHUTb ee 1 obpallatbes K Hen B ByayLiem no mepe BO3HMKHOBEHMSI BOMPOCOB.
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BE3OIMNACHOCTb

MpenBapuTenbHblie Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH

Ypanute BeCb YNakoBOYHbIN MaTepuan.

YcTaHOBKa W NogkntoyYeHne pdaHHoro obopyaoBaHWSA OOSKHbI
NPOBOANTLCH TONbKO KBanNMpuUUMpoOBaHHbIMK crneumnanncTtamu.
[MponsBoauTeNnL He HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a yuepb,
NPUYMHEHHBbIM  BcneacTBne  owunbok nNpu  BCTpamMBaHUK
obopyanoBaHNA UNU €ro NOAKNIYEHUN K SNTIEKTPUYECKON CETM.
[aHHOe obopyaoBaHME MOXET MCNOMb30BaTbCS TOMNbKO Byayym
YCTAHOBMNEHHbIM B  OOMMKHbIM  obpa3om 0bopyaoBaHHbIN
KOMMNEKT KyXoHHOW wMebenn ¢ nogxogsawmmm paboymmu
NOBEPXHOCTAMMU, CEPTUPULNPOBAHHBIMWN A8 NCMOMb30BaHNSA C
OaHHbIM 0bopyaoBaHMEM.

[aHHoe ObiTOBOE obopyaoBaHue npegHa3Ha4YeHo
NCKIMIOYNTENBHO ONS NPUroTOBNEHUS NULWK, Npu 3ToM ntoboe
MHoe  ObITOBOE, KOMMEpPYECKoe WM MNPOMBbILIIEHHOE
Mcnonb3oBaHWe AaHHOro obopyaoBaHMA 3anpeLLeHo.

CHMMUTE BCe OTUKETKM W CaMOKMEesAWYyCca MEHKY CO
CTeKkrnokepamMmmny4eckon NoBepxXHOCTH.

He wn3MeHsaNTe TexHn4eckme napameTpbl M HE BHOCUTE
N3MEHEHME B KOHCTPYKLNIO JaHHOro o6opyaoBaHus.
3anpelyaeTcd aBTOHOMHas aKcnsyaTaumMsa BapovyHOU naHenu, a
Takke e€ ncnosib3oBaHMe B kKavyecTBe paboven noBepxHOCTN.
[aHHoe obopyooBaHMe [OOMKHO ObiTb  MOAKMIOYEHO K
9IIEKTPUYECKON CETU N 3a3eMIIEHO B COOTBETCTBUM C MECTHBLIMMU
cTaHgapTamu.

He wcnonb3ynute yanvHUTENb ONS NOAKIHOYEHUA  OaHHOro
obopyaoBaHNA K 9NTIEKTPUHECKON CETM.

Pa3melleHne gaHHoro obopyagosaHma Hag NOCya4oMOEeYHOU nnm
CYLUMNbHOM MaLUMHOW 3anpellaeTcs, Tak Kak nap MoxeTt
NOBPEANTb ANEKTPOHHbIE KOMMOHEHTLI AaHHOro 06opyaoBaHUS.
[aHHoe obopyaooBaHMe He npeaHasHa4yeHo ANs dKcnnyaTauum
nocpeacTBOM BHELIHEro TavMepa WNM OTAenbHOW CUCTEMDbI
OWUCTaHUMOHHOIO yrnpaBrieHus.



JKcnnyaTauusa obopyaoBaHus

* BbikntoyanTe KOHGOPKKM Nocne Ncnonb3oBaHns 06opyaoBaHUS.

 byobTe BHMUMaTENbHbI NP UCMNOMb30BaHUM Macna WUnu Xxupa
ona  NPUroToBrieHUs  NULLKW,  MOCKOSIbKY  OHM  Nerko
BOCMSTAMEHSOTCS.

* byabTe OCTOPOXHbI, YTOBLI HE 0BXe4ubCsl BO BpeMA Unn nocre
NCMoJSib30BaHNA 060pyn0BaHUS.

e He aonyckaunTte KOHTaKTa NpoBO4OB Kakoro-nmodo
CTauMOHapHOro WnNu nepeaswxkHoro obopydoBaHuMs €O
CTEKNOKepaMmnyeCcKom noBepxXHOCTLIO UNKU ropaven Nocygoun.

* PasmelleHne MCTOYHUKOB MarHUTHOro nosns (KpeguTHbIX Kapr,
AVCKET, KanbKynsaTopoB) BONM3nM paboTatowero obopyaoBaHus
3anpeLLeHo.

 PasmeuwleHne Ha KoHopkax MeTannnyeckux npeamMeToB
(HOXEN, BUIOK, NOXEK, KpbILWEK 1 T.M.) 3anpeweHo, Tak Kak OHU
MOTYT HarpeTbCs.

 Wlcnonb3ynte crneumanbHylo nocyay AOnd  MHOYKUMOHHbIX
BapO4yHbIX  NaHenen. 3anpewaeTcs  pasMelleHMe  Ha
CTEKITOKEPAMUYECKON MNOBEPXHOCTU JIOBLIX MeTannmMyecKkmnx
npeamMeToB, 3a WCKIIHYEHMEM TEPMOCTOMKUX KOHTEWHEPOB.
Ecnn obopygooBaHuMe BKMAKOYEHO CIIMLLKOM ObICTPO, UM nNpu
HannyuM ocTaToYHOro Tenna, pAgpyrme matepuanbsl MOryT
pacniaBuUTbCS NN BOCMNIIaMEHUTLCA.

e Hukorga He HakpblBauTe obopydoBaHMe TKaHbO — UNU
3alWMTHbIM YEXITOM, NOCKOJSIbKY OHU MOTYT CUNbHO HarpeTbCHa U
BOCMSTAMEHUTBLCS.

o [laHHOe obOopygoBaHME MOXET UCMONbL3oBaTbCA OEeTbMU
cTapwe 8 netr M nuuamm C OrpaHNYeHHbIMU PU3NYECKUMN,
CEHCOPHLIMM W YMCTBEHHBLIMW CMOCOBHOCTAMKU, a TakkKe C
HeJOCTaTOYHbIMM OMbITOM U 3HAHUAMW, €CrU OHU MOSYYUNn
NHCTPYKUUKM No 6e3onacHOMY UCMONbL30BaHNIO 0bopyaoBaHNA U
OCO3HaKT BO3MOXHble ONaCcHOCTH.

* He no3sonante geTtam urpatb ¢ 06opyaoBaHUEM.

e Ounctka 1 yxogd 3a obopydoBaHMEM He  OOSMKHb
OCYyLLeCTBNATLCA AeTbMKU Be3 npucmMoTpa.



Mepbl N0 coxpaHHOCTU 06opyaAoBaHuUSA

[Mlocypa ¢ gHuwem w3  obblMHOrO MeTanna wnuM
NnoBpeXaEHHbIM AOHOM (K NpuMepy, He amManupoBaHHasd
YyryHHasi rnocyga) MOXEeT MNOoBpPeanTb CTEeKoKepaMnyeckyto
NOBEPXHOCTb.

[lecok nnn gpyrue abpasmBHble MaTepuansl MOryT NoBpeauTb
CTEKNOKepaMn4eCcKyto NOBEPXHOCTb.

He ponyckante nageHust npeameToB, Aaxe Hebonblumx, Ha
CTEKNOKepaMN4eCcKyto NOBEPXHOCTb.

He ©Oente nocygo nNO KpasiM  CTEKNOKepaMnuyeckom
NOBEPXHOCTN.

Yb6eautecb, 4YTO BEHTUNSAUMOHHAs cucTtema obopyaoBaHUS
paboTaeT B COOTBETCTBMM C  MHCTPYKUMEW  3aBona-
N3roTOBUTENS.

He ctaBbTe © He ocTaBnaute nNycTyw nocyay Ha
CTeKrnokepamMmmny4eckon NoBepxXHOCTH.

Caxap, CUHTeTMYECKMEe MaTepuarnbl Un antoMUHUEBLIE JTNCTbI
He [OOJKHbl noaBepraTbCs BO3AEUCTBMIO Tensia OT ropsayvmx
KOHJOOPOK, MOCKOSIbKY MpU OXNaXOeHUM OHW MOryT Bbl3BaTb
TPEeWwnHbl WnNn Apyrve rnoBpeXaeHUs CTeKToKkepaMmnyecKou
nosepxHocTn. CrnegyeT  BblKNOUATL  obopyaoBaHue U
HeMeaneHHO yaanuTb ux (byabTe OCTOPOXHbI, 4YTOObLI He
obxxeubcs).

BHUMAHUE: onacHOCTb BOCMNIIaMEHEHUA. He pasMellanTe
npeameTbl Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTH.

Hukorga He cTaBbTe ropsyMe KOHTEMHepbl Ha naHesb
yrnpaBneHus.

Ecnn nog  BCTPOEHHbIM  0obOpyagoBaHMEM  PacCronoXeH
BbIOBWXHOMW SLLKK, y6eanTech, YTO 3a30p MeEXAY COAEePXUMbIM
ALLMKA N HKHEN YaCTblo YCTPOUCTBA 4OCTATOYHO BENUK (2 CMm).
9TO Heobxoanmo ans obecneveHnst NPaBUbHON BEHTUMSALUN,
Hukorga He knagute nerkoBocnsfiaMeHsilowmnecs npeamMmeTbl U
BewecTBa (K NpuMMmepy, aspo3onu) B SALWMK, PacroSfIOKEHHbIN
Nnog CTeKnokepamMmnyeckon BapOYHOW NaHenbr. AWMk ans
XpaHeHMs CTOSIOBbIX MPUOOPOB AOMKHbI BbITb cAefNaHbl TOMNbKO
N3 TEPMOCTOMKNX MaTepmaros.



Mepbl B criy4yae HeMcnpaBHOCTU 060pyAOBaHUA

e B cnyyae HeucnpaBHOCTW, BbIKIHOYNTE YCTPOMUCTBO U
OTKINIOYNTE AMEeKTPONUTaHue.

e Ecnu cteknokepamunyeckasa NOBEPXHOCTb pa3duta nnm Ha Hew
MMEKTCHA  TPEeLUWHbl, OTKIMYUTE YCTPOMCTBO OT CeTU
9NEKTPONUTaHUSA 1 0bpaTUTECh B CEPBUCHBIN LIEHTP.

« PeMOHT paHHOro obopydoBaHusi OOJSMKEH MPOM3BOANTLCA
KBanupuumpoBaHHbIMM  cneuuanuctamm. He  oOTKpbiBante
KOpMyC YCTPOWUCTBA CaMOCTOATESILHO.

« BHUMAHUE: ecnn cTeknokepammnyeckasi MNOBEPXHOCTb
pasbuta mnm Ha HEeWn WUMEeKTCHa TPEeLWUHbl, BO u3bexaHue
nopaxeHns anNekTPUYECKNM TOKOM, BbIKITHOYMUTE YCTPOUCTBO.

Opyrue mepbi NPeAoCTOPOXHOCTU

* Yb6eamtecb, YTO Mnocyga pacrnosiokeHa Mo LeHTPY KOHMOPKW.
[OHuuwe nocyabl OOMKHO 3akpbiBaTb Kak MOXHO OOnbLUyHo
NOBEPXHOCTb KOHJOPKMN.

o Jlnuam, NOMb3YyoLWMMCS SJIEKTPOKAPANOCTUMYSIATOPOM,
cnenyet UMeTb B BUAY, YTO MarHUTHOE MoJsie MOXeT BNUATbL Ha
ero paboty. PekomeHOyeTcss MOMyYUTb KOHCYyNbTauulo Y
npoAasLa unu Bpava.

* He wucnonb3ynte  KOHTEWHEPblI U3  allOMUHUA UMK
CUHTETUYECKMX  maTepumanoB,  MOCKOSIbKY  OHM  MOryT
pacniaBUTbCS Ha ropsaYnx KOHopKax.

« HUKOIAA He nbiTanTecb NOTYWWUTb Nnams BOAOMW, CHadana
BbIKIIOYNTE YCTPOMCTBO, a 3aTeM 3aKpOWTe nnamsa KpbILLKOW
NN NOXaPHbLIM NOKPbIBANoM.

UCMNOJIb3OBAHUE NOCYAbl HU3KOIN O KAYECTBA
A N MHAYKUUMOHHbLIX AOANTEPHBIX MIACTUH OJ1A A
HEMAIMHUTHBIX KYXOHHbIX NMNAUT NPUBOAUT K
AHHYJIMPOBAHWUIO TAPAHTUWN.

B AJAHHOM CITYYAE, U3TrOTOBUTEJIb HE HECET
KAKON-NNMBO OTBETCTBEHHOCTMU 3A YLUEPB,
NMPUYNHEHHBLIN BAPOYHOW NMAHENN UW/WINN
APYITOMY UMYLLECTBY.




ONMNCAHUE OBOPYAOBAHUA

TexHUYecKue XxapakTepUCTUKN

Twvn FAGIF01

FAGIF C

EAGIE W FAGIF11 FAG3IF01

FAG6IFO1BRONZE
NonHasa MOLWHOCTb 6050 BTt 7400 BTt 4800 BT
MoTpebneHne sHeprm noBepxHOCTbo EChgy ** | 168.7 BTu/kr 172.8 Bru/kr 162.3 Bry/kr
MNMepeaHsasn neBas pacnonoxeHue KoH¢opok | J 190 mm @ 190 mm @ 180 mm
MuvHUManbHbIM OOHapyXMBaeMbl AMameTp @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
HomMunHanbHasa MOLLHOCTL* 1400 BT 1400 BT 1400 BT
MOLLHOCTb B pexmme BbICTPOro Harpesa* - 1850 BTt -
KaTeropus craHgapTtHoro obopyaoBaHus ** C C B
MoTtpebneHne aHeprum EC., ** 173.1 Bru/kr 172.7 Bry/kr 160 B1u/kr
3agHAA neBas pacnosioXkeHne KOH(popok @ 160 mm @ 190 mm @ 180 mm
MuHMManbHbIM 0GHapYXMBaeMbI AnameTp @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
HomunHanbHasa MoLWHOCTL* 1400 BT 1400 BT 1400 BT
MoLLHOCTb B pexume 6bicTporo Harpesa* - 1850 Bt -
KaTeropus ctangaptHoro obopyaoBaHus ** B C B
MoTpebnexne aHeprum ECgy, ** 160 B1y/kr 172.7 Bry/kr 160 B1u/kr
3agHAA npaBas pacnosioxeHne KOH(popoK @ 190 mm @ 180 mm @ 270 mm
MwuHuManbHbI 0BHapyXnBaembii AnameTp @ 100 mm @ 100 mm @ 110 mm
HomMnHanbHasa MOLLHOCTL* 1400 BT 1400 BTt 1850 BTt
MowHOCTb B pexume ObICTPOro Harpesa* 1850 Bt 1850 Bt 2100 Bt
KaTeropusa craHgapTtHoro obopyagoBaHus ** C B D
MoTtpebneHne aHeprum EC,, ** 172.7 Bru/kr 164 B1u/kr 167 BTu/kr
lNMepeaHAas npaBas pacnonoxeHune @ 160 mm @ 180 mm
KOHpOpOK
MwuHuManbHbI 0BHapyXnBaembii AnameTp @ 100 mm @ 100 mm
HomMnHanbHasa MOLLHOCTB* 1400 BTt 1400 BTt
MowWwHOCTb B pexume ObICTPOro Harpesa* - 1850 Bt
KaTeropus craHgapTtHoro obopyaoBaHus ** A A

MoTtpebneHne aHeprum EC,, **

168.9 B1u/kr

181.6 B1u/kr

* YKkaszaHHasi MOLLHOCTb MOXeT U3MEHSTbCS B 3aBUCUMOCTU OT pa3MepoB U MaTepuana nocyasbl.

** paccuMTaHO cornacHo metoanke namepenun (EN 60350-2).




MaHenb ynpaBneHus
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SKCIMNYATAUNA OBOPYOAOBAHUA

Oucnnen

Oucnnen HasHayeHune DyHKUMA

0 Honb KoHdhopka BKntoYeHa.

1...9 YpoBEHb MOLLIHOCTH Bbibop ypoBHsi Harpesa.

U O6HapyxeHne nocyapl HeT nocyapbl nnu HenpaBuibHbIA TUMN NOCYAbI.
E HeuncnpaBHOCTb OTtka3 anekTpoobopyaoBaHus.

H OcTaTo4HbIN Harpes KoHdhopka ropsiyas.

P BbicTpbI Harpes Pexxum BbICTpOro Harpesa BKITHOYEH.

L BnokupoBka BrniokmpoBka naHenu ynpasneHus.
BeHTUNSAUKNA

Cuctema oxnaxgeHusa paboTtaet NOCTOSIHHO. BeHTUnATop 3anyckaeTcs nNpu BKIIKOYEHUN
BapOYHOW NaHEeNn 1 yBENUYNBAET CKOPOCTb NPU MHTEHCMBHOM paboTe BapOYHOWN NaHENMW.
BeHTUNATOp oxnaxgeHnsa CHMXKaeT CKOPOCTb M aBTOMaTUYECKM OCTaHaBNMBAaETCS Npu
A0CTaTOYHOM OXNaXKAEHUN ANEKTPUYECKUX LIENEN.



3AINYCK U KOHTPOJIb ObOPYOJOBAHUA

Mepea nepBbLIM BKNIOYEHUEM

TwartenbHO OYMCTUTE BApPOYHYIO NaHeNb CHavarna BnaXxHoW TKaHblo, a 3aTeM cyxon. He
NCNonb3ynTe pacTBOPUTENU, MNOCKOSMbKY OHXU MOTYT BbI3BaTb OKpalUMBaHUE CTEKNAHHON
NOBEPXHOCTU B CUHUI LIBET.

MpuHUMN MHAYKUUK

KaTyLwwika MHOYKTUBHOCTM pacrnonoXeHa nof Kaxgon KoHGopKon. Npu BKNYeHUn oHa co3gaeT
nepeMeHHOEe 3rIEKTPOMarHMTHOE none, KOTopoe Bbi3blIBAET NHOYKTUBHbLIE TOKU B
dreppOMarHUTHOM JHULLE KYXOHHOM nocyabl. Pe3ynbTaTtoM siBNSieTCs Harpes nocyabl Ha
KoHdopke.

TpeboBaHus k nocyge:

* PekomeHayeTca ncnonb3oBaTb Nocyay U3 peppomMarHuTHbIX Matepuarnos (NpoBepbTe
HamarHM4MBaHMe ¢ NOMOLbI0 HEGONBLLOrO MarHUTa): YyryHHas u ctanbHas nocyaa,
amManupoBaHHas nocyaa, Nocyga U3 HepXkaeerLwlen ctanm ¢ eppoMarHUTHbIM AHOM...

* He ponyckaeTca ucnonb3oBaTtb NOCyay U3: Mean, YNCTON HEPXKaBEKLLLEN cTanu,
antoMUHKUSA, CTEKNa, AepeBa, KepaMuKn, KAMEHHOW KepaMUKW, ...

MHOyKkuMOHHaA 30Ha HarpeBa aBToOMaTU4YeCKN agantupyeTcs nod pasmep nocyawl. [Nocyaa
CNULLIKOM Marnoro guameTpa He HarpeBaeTcs. [nameTp NHAYKUMOHHOW 30HbI UBMEHSETCS B
3aBMCUMOCTU OT AMameTpa nocyasbl.

Ecnv nocyga He nogxoauT Ang MHAYKUMOHHOW BapOYHOW NaHenu, Ha aucnree otobpaxaeTcs
cumeon [ U ].

CeHcopHasa naHesnb

BapoyHass naHenb OCHalleHa 3NEeKTPOHHOW MaHenbil YrnpaBneHUsi C CEHCOPHbIMU KHOMKaMM.
CooTBeTCTBYylOWAA KOMaHAa akTUBUPYETCS MpPU HaXaTUM Ha CEHCOPHYH KHOMKY narnbuem.
CpabaTbiBaHWe KHOMKM NOATBEPXKOAAETCH KOHTPOSbHbIM MHAMKATOPOM, CMMBOMIOM MnM Lndpoin
Ha gucnnee u/unu 3ByKOBbIM CUTHAIOM.

B 6onbliMHCTBE cny4vyaeB TpebyeTcsl HaXKaTUe TONIbKO OAHOW KHOMKM 3a pas.
3anyck
CHavana Heo6XxoanMO BKMOYUTb BAPOYHYHO NaHenb, 3aTemM — KOH(OPKY:

 BknryeHue/oTKNYEeHUE BapoO4YHOU NaHenu:

OencrtBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums
3anyck HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] [0]
HaxaTune kHonku HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] Hetunm[H]

« BknrouyeHue/oTknroYeHUe KOHPOPKMU:

OenctBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums
Bbi6op koHGOPKK Haxmute kronky [ U] [0]
YBennyeHne MoLHOCTH Haxmute kHonky [ + | [1]-19]
YMeHbLUEHNE MOLLHOCTH Haxxmute kHonky [ - | [9]-11]
OTknoveHne HarpeBa Haxmute KHOMKy [ - | nnn HaxmuTe

opHoBpemeHHo [(J ] n [ -] [O]unn[H]

Ecnu B TeveHue 20 CeKyHO HUKakune AEeNCTBUS HE BbINOSTHAOTCS, TO ONEeKTpOHHaA cnucrema
BO3BpaLlaeTCAa B PEXUM OXUOaHUA.



O6HapyxeHune nocyabl

DyHKUMA oBHapyKeHust Nocyabl CyXuT anga obecneveHnsa 6esonacHom paboTbl. MIHOYKUMOHHbIN
Harpes He paboTaer:

» Ecnu Ha KoHopKe HET Nocyabl, UNn ecnu Nocyaa He npegHasHavyeHa Ans MHAYKUMOHHbIX
nnuT. B gaHHOM crny4yae MOLHOCTb He MOXeT BbITb YBENMyeHa Unmn yMeHblUeHa, U Ha
ancnnee otobpaxaetcs cumeon [ U . SToT cumBon yganseTcsa ¢ gucnnesa nocne Toro,
Kak nocyaa nocrtaBfneHa Ha KOHOPKY.

* Ecnn nocyna cHsTa ¢ KOHPOPKKN — HarpeB npekpawiaeTcs. Ha gucnnee otobpaxaeTcs
cumeon [ U ]. Cnmeon [ U | yganseTtcsa ¢ gucnnesd, ecnv nocyay noctaBuTb obpaTHO Ha
KOH(pOpKy. HarpeB npogomxaeTcs ¢ paHee 3ajaHHbIM YPOBHEM MOLLHOCTMU.

Mocne npurotoBneHns nNuM 0b6s3aTenNbHO OTKIIOYaANTE HarpeBaTerbHbIA 3NIEMEHT: HE OCTaBnsAnTe
yHKUMIO 0BHapyxeHna [ U ] NOCTOAHHO BKIKOYEHHOM.

WHOouKauusa ocTtaTouyHOro HarpeBa

[Mocne oTkNtoYeHNA KOHPOPKN UMK MOMHOTO OTKNKYEHUS BApOYHOW NaHesriM KOHOPKM OCTaloTCs
ropsuMmu, 1 Ha aucnnee otobpaxaetcs cumson [ H .

Mocne yganenus cumsona [ H | ¢ gucnnes KOHopKn nmetoT 6esonacHyto TemnepaTypy U K HUM
MOXHO NnpuKacaTbCS.

Ecnu Ha gncnnee otobpakaeTca CMMBO OCTAaTOYHOM TENMOThI, HE NpUKacanTech K KOHopkam

N He KNnaguTe Ha HUX TEPMOYYBCTBUTENbHbIE NpeamMeTbl. OnacHOCTL BO3ropaHus U noxapa.

®dyHKUUSA ObICTPOro HarpeBa

dPyHKLMA GbiCTporo Harpesa [ P ] n03BoNsieT pe3ko yBENMYNTb MOLLHOCTb BbIOpaHHOM KOHGOPKMN.
Mpwn BbIGOPE faHHOM (PyHKUUKM BbibpaHHast koHdopka paboTaeT B Te4eHne 5 MMHYT Ha

NOBbILUEHHOW MOLLHOCTM.

DyHKUMA BbICTPOro Harpesa NPUMEHSAETCS, HanNpuMep, Ans BbICTPOro Harpeea 6obLLoOro o6bema Boabl,
Kak B Criydae npuroToBfiEHMS NarnLum.

 BknrwveHue/oTknw4YeHue pyHKUUU ObLICTPOro HarpeBa:

OencrtBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums

Bbi6op koHGOPKK Haxmute kronky [ J ] [0]

YBennyeHne MoLHOCTH Haxmute kHonky [ + ] [1]-19]

BbICTpbIN HarpeB BK. Haxmute kHonky [ + | [ P ] B Te4eHune 5 MuH.
BbICTpbIN Harpes OTKIT. HaxmuTte kHorky | - | [9]

*  KOHTpoOnb MOLUHOCTU:
CuncTtema ynpasreHus KOHTPONMpyeT MakCuMarnbHYH MOLLHOCTb BCeW Bapo4vHoW naHenu. Mpu
BKITHOMEHUN (PYHKLUMM BbICTPOro HarpeBsa, U ecrnv MakcumarbHas MOLLHOCTb He NpeBbileHa,
SNEKTPOHHAasa cMcTemMa aBTOMaTUYECKM CHUXaAET YPOBEHb MOLLHOCTU OCTarbHbIX KOHGOpOK. Ha
ancnnee B TeYEHME HECKOIbKMX CeKyH MuraeT cumeon [ 9 ], n 3atem oTobpakaeTcs
MakCMMarnbHO AONYCTUMbIN YPOBEHb MOLWHOCTU ([ 6] nnn [81]).

BbibpaHHas koHdopka Opyrve koHopKkM: (Hanpumep: ypoBEHb MOLLHOCTK 9)
[ P ] Ha gucnnee [ 9], nepexogsawasa B [ 7 |, B 3aBUCMMOCTM OT TUMNA KOH(POPKM
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Tanmep

Tanmep MOXeT MCNonb30BaTbCA OQHOBPEMEHHO Ha BCeX KOHOPKax, C pasHbIMU 3HAYEHUAMN
BpemeHu (0T 0 4o 99 MUHYT) ANS KaXXaon U3 KOHOPOK.

* YcTaHOBKa U U3BMEHEeHMEe BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUA:

OencrtBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums

Bbi6op koHGOPKK Haxmute kronky [ U] [0]

YBennyeHne MoLHOCTH Haxmute kHonky [ + | [1]-19]

Bbibop Tarimepa Haxmunte ogHOBpeMeHHO [ - | n [ + ] Tanmep [ 00 ] MUH.
YMeHbLUEHNE BPEMEHU Haxmute kHonky [ - | [ 00 ], saTem 30,29...
YBenunyeHne BpemMeHu HaxmuTte kHonky [ + | yBenMyeHHoe Bpems

Uepes HeCKONbKO CEeKyHA MHAMKATOp NepecTtaHeT Murathb.

3anyckaeTcsa obpaTHbIN OTCHET BPEMEHMU, U NnnUTa paboTaeT, noka BpemMda He gocturHeT [ 00 |.

 [Onsa oCTaHOBKU BPEMEHU NPUTOTOBJIEHUS:

OencrtBue MNaHenb ynpaBneHus NHavkaums

Bbi6op koHGOPKM Haxmute kronky [ ] [0]

Bbibop Tarimepa Haxmute ogHOBpeMeHHO [ - | n [ + ] OcrTaBLieecs Bpems
OcTaHoBKa Tanmepa Haxxmute kHonky [ - | [ 00 ], 3aTem ocTaHOBKa

Ecnu BKNOYEHO HECKONBKO TaMepoB, NOBTOPUTE NpoLieCC.

 ABTOMaTM4eCcKas OCTaHOBKA NO OKOHYaHUM BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUSA:
[Mocne ucteyeHns BpeMeHn NpUroToBrneHns Ha aucnnee 6yayt murate cumsonsl [ 00 | n BknounTcA
3BYKOBOM CUrHar.
[na oTkNoYeHMsa 3ByKOBOIoO CUrHana v MuraroLmMx CUMBOJIOB Ha Aucrnee HaxmuTe Niobyo KHOMKY.

e  DyHKUMA Tanmepa ANA NPUroTOBIIEHUA AUL:

OencrtBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums
BkrntoyeHue koHdopku HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] [O]Junm[H]

Bbibop Tanmepa Haxmunte ogHOBpPEMEHHO [- [ n [ +] Tanmep [ 00 ] MUH.
YMeHbLUEeHEe BpeMEHU HaxmuTte kHorky | - | [ 00 ], 3aTem 30,29....
YBenuyeHne BpeMeHu Haxmute kHonky [ + ] yBeIiM4eHHOe BpeMs

Uepes HeCKONbKO CEeKyHA MHAMKATOp nepecTtaeT Murathb.

[Mocne ucteyeHns BpeMeHn NpUroToBreHns Ha gucnnee 6yayt murate cumBonbl [ 00 | n BknounTca
3BYKOBOW CUrHarn.

[nsa oTknoveHna 3BYKOBOro curHasna n mmralolnx CMMBOJ1I0B Ha guUcrjiee HaxXMmmTe n+o6y+o KHOIKY.
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BnokupoBka naHenu ynpaBneHus

[nsa npegoTBpaLleHns U3MeHeHM HAaCTPOEHHbIX NapameTpoB KOH(OPOK, B YACTHOCTU, BO BpeMS
YUCTKM NaHenn ynpaeneHus, npegycMoTpeHa pyHKUna 6NOoKMPOBKN NaHenu (3a UCKMOYEeHNeEM
kHonku Bkn./Bbikn. [ O/l ]).

+ BnokunpoBka:

OenctBue NaHenb ynpaBneHus NHavkaums
3anyck HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] [O]Junm [ H]
BrnokupoBka KOHOpKM HaxmuTe ogHoBpemerHo [-Ju [(J]  Bes usmeHenuit
HaxmuTe kHonky Bbibopa nepeaHen
npaBon KOHPOPKM [L]

+ PasbnokupoBaHue:

OencrtBune MaHenb ynpaBneHus NHgukaums
3anyck HaxmuTte kHonky [ 0/1 ] [L]
Yepe3 5 cekyHA nocre 3anycka:
PasbnokunpoBaHue HaxmuTe ogHoBpemerHo [ - u [ ]
Ans nepegHen npaBon KOHMOOPKK [0]
Ewe pa3s HaxmuTe KHOMKy | - | HeT nokasaHun
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COBETbI MO NPUITOTOBJIEHUIO MNMULLNA

KayectBO nocyabl

HonycTumble MaTepuansbl: cTarnb, 3ManMpoBaHHas crarnb, YyryH, doeppomarHutHas
Hep>xaBseloLas crasib, antoMUHUN ¢ PeppoOMarHUTHbBIM LHOM.

Heponyctumbie MaTepuanbl: anoMUHUA U HepXasetoLasn ctans 6e3 geppomarHMTHOro gHa,
Meab, naTyHb, CTEKINO, Kepamuka, apdop.

MpurogHocTb NocyAbl ANA UHAYKLMOHHBIX NIIUT yKasblBaeTCs U3roTOBUTENEM.

[na npoBepkn COBMECTUMOCTM NOCyabl:

* HanenTte HeMHOro BoApl B nocyay, NOCTaBbTe €€ Ha MHAYKUMOHHYIO KOHJDOPKY U 3agaunTe
ypOBEeHb MOLLHOCTU KOHJopku [ 9 |. Boaa pgomkHa HarpeTbCcs B TeYEHUE HECKOSTbKUX
CEeKyHA.

* MarHut gormkeH npununaTh K AHY NocyAbl.

HekoTopas nocyfaa MoXeT nsgasatb LUYM, eCrnn €€ MOMECTUTb Ha MHOYKUMOHHYK0 KOH(OPKY.
OTOT WYM He SBNAETCH NPU3HaKoM HENCNPaBHOCTM BapO4YHOW NaHenun 1 He BNUSIET Ha npouecc
NMPUrOTOBIIEHUS MULLN.

Pa3mepbl nocyabl

KoHpopku Bapo4HOW naHenu, 4o onpeneneHHon cteneHn, asToMaTm4eckn nogcTpamBatoTca nog
anameTp nocyabl. TeM He MeHee, MMHUMarbHbIM AnamMeTp NOCyabl AOMMKEH COOTBETCTBOBATh
AnameTpy COOTBETCTBYHOLLEN KOH(POPKN.

[ns obecneyeHns makcnmansHO 3ddEKTUBHON paboTbl BapOYHOM NaHenu nocyay crneayet
nomeLaTtb B LEHTP KOH(OPKH.
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NMpumepbl HACTPOUKN MOLLHOCTU KOH(POPOK

(npvBeaEeHbl OPUEHTUPOBOYHbIE 3HAYEHNS)

1-2 PasmopaxusaHue Coycebl, Macro, wokonag, xxene
lMogorpes PaHee npurotosneHHble 6ntoga
2-3 Bapka Ha megneHHoOM orHe Puc, nyouHr, caxapHbi cupon
PasmopaxumBaHue CyweHble ooy, pbiba, 3aMOPOXKEHHbIE
NPoOaYKThI
3-4 Map OBowu, pbiba, MsCco
4-5 Bopa [MpuroToBneHHada Ha napy KapToLLKa,
Cynbl, NacTa, CBEXWEe OBOLUU
6-7 CpeaHsas npoxapka Msco, neyeHb, anua, konbdaca, rynsu,
Bapka Ha megneHHOM orHe pyrnbka, noTpoxa
7-8 Bapka KapTowka, onagbu, Bacnu
9 YKapka, kunsyeHne Bogbl CTtenku, oMneThl, xapeHble bnioga, Boga
P YKapka >KapeHbIn kapTodenb, CTENKU
KunsyeHnune Bogpbl KnunsyeHune 60nbLIOro KonmyecTsa BoAbl

yXog U O4YUCTKA

OTKntoyeHne obopyaoBaHMA nepes O4YUCTKOMN
He BbINOMHANTE YMCTKY BapOYHOW MaHesm, eCnmn CTeksio CAULWKOM ropsidiee — onacHOCTb
OXXOroB.

Ypoanute He3HauuTenbHble credbl rpsi3an TKaHbld, CMOYEHHOW YUCTAWMM CPeacTBOM,
pacTBOPEHHbIM B HEeOONbLIOM KOMMYecTBe BoOAbl. 3aTemM TwaTenbHO MNpoMouTe
NOBEPXHOCTb XOSIOAHOW BOOOM U BbiCyLUUTE.

He ponyckaeTca mcnonb3oBaHWE arpecCuMBHbIX UK abpasmBHbLIX YUCTALWMX CPeacTB U
yuctswero obopyaoBaHns, KOTOpoe MOXET Bbl3BaTb NOBPEXAEHNSA CTEKITOKEPAMUKMA.

He ncnonb3ynte obopygoBaHue, paboTatoLliee ¢ napomMm Unu ¢ BOAOW Nog AaBNeHUEM.

He ncnonb3ynte npeameTsbl, KOTOpblE MOryT NouapanaTb CTEKINOKepamMuKy.

YbeaunTtecb, YTO nocyaa 4nctasa u cyxad. Cnegurte 3a Tem, YTobbl HA BApOYHOM NaHenu u
nocyae, He 6b1o nbinn. ocyga ¢ HEPOBHbIM OHOM MOXET MOBpPeAUTb MOBEPXHOCTb
BapOYHOW NaHesu.

HemepneHHo ypanamte C BapoYHOM NaHenu criefbl caxapa, BapeHbs U Ap. nogobHbIX
BeLeCcTB. OTO NO3BONIUT 06€eCneyYnTb COXPaHHOCTb MOBEPXHOCTN BAapO4YHOW NaHenu.

YCTPAHEHWE HEUCNPABHOCTEM

BapouyHas naHenb UnNu KoHdopka He BKNOYaeTcH:

Bapo4Has naHenb HenpaBuIbHO MNOAKITOYEHA K CETU ANEKTPONUTAHUA.
lNeperopen npegoxpaHuTens.

BkntoyeHa dyHKUMA 61IOKMPOBKM.

Hanuune xupa nnu Bogbl Ha CEHCOPHbIX KHOMKax.

KHOMNKK 3aKkpbITbl KAKUMU-NNOO NpeamMmeTamu.

Ha gucnnee naHenu ynpaBneHusa otobpaxaerca cumBon [ U ] :

HeT nocyabl Ha KOH(opKe.
Mocyna HecoBmMecTMMa C MHAYKLUMOHHOW KOHAPOPKON.
Cnuvwkom manbii gnameTp gHa nocynbl.
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Mocne OTKNKO4YEeHUA BApPOYHOW NaHesNIM CUCTEMA BEHTUNALUMM NpoaoKaeT paboTaTh:

* HeVICI'IpaBHOCTVI HEeT, BEHTUNATOP NpoAoJnKaeT oxXnaXaaTb 3JIEKTPOHHbIE KOMIMOHEHTHI.
* BeHTVIJ'IFITOp oxnaxxaeHma oCTaHOBUTCA aBTOMAaTU4YEeCKN.

OpgHa nnu Bce KOH(OOPKU OTKITHOYEHbI:

» CpaboTana cuctema 3awmThbl.

¢ KoHopka anutenbHoe BpeMda ocTaBasioCb BKIHOYEHHOWN.

* 3aKkpblTa 0gHa UM HECKOSbKO CEHCOPHbIX KHOMOK.

* [locyma nycrta, unu ee gHO neperpeTo.

* BapoyHas naHenb MeeT (PyHKUUIO aBTOMAaTUYECKOrO CHUKEHUSI MOLLIHOCTU U
aBTOMaTUYECKOro OTKITOYEHUS Npu neperpese

Ha aucnnee naHenu ynpaBrieHUs oToopaxaerca cumBon [ L ]:

e CwMm. pasgen o 6noknpoBKe NaHenu ynpasrneHus.
Ha aucnnee naHenu ynpasneHusa otobpaxaerca cumeon [ Er03 ] :

e KHOMKM ynpaBneHust 3akpbiTbl KakMM-NMMOO npeamMeToM Wiy XKuakocTbto. CumBon
nepectaHeT oTobpaxkaTbCs NOCIEe OYNCTKU KMaBuLL.

Ha aucnnee naHenu ynpasrneHus oToopaxaerca cumBon [ E2 ] unu [ EH ] :

* BapouHas naHenb neperpeTa, A0KANTECH €€ OCTbIBaHMS M 3aTEM BKINIOYUTE €€ CHOBaA.
Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUs otoopaxaercsa cumBon [ E3 ]:

* [locyna He npurogHa onga NHOYKUMOHHOW NaHenu, 3aMmeHuTe nocyay.
Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUs oTtoopaxaetrcsa cumBon [ E5 | :

e HewucnpasHa ceTb anekTponuTaHua. lNpoBepbTe HanNpsHKeHUe CETU ANEKTPONUTAHUS.
Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUs oTtobpaxaetrcsa cumBon [ E6 | :

* HewucnpasHa ceTb anekTponutaHus. NpoBepbTe YacTOTy CETU ANEKTPONUTAHUS.
Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUs oTtoopaxaercsa cumBon [ E8 | :

e 3acopeH BO3ayxonpueMHUK BapO4YHON NaHenn, O4MCcTuTe ero.
Ha aucnnee naHenu ynpasrieHUss otoopaxaercsa cumBon [ U400 ] :

° Bapquaﬂ naHesnb He Nogknt4vYeHa K CeTU 3NEKTPONUTaHUA. MogkntounTe BapoO4HYyHO
naHenb.

Ecnu oaMH m3 cuMBONOB npoAoskaeT OToOpaxaTbCA Ha Aucnnee, obpaTutecb B
CEepPBUCHYIO CNYXOy.

OXPAHA OKPYXAIOLLEWN CPE[bI

* YNakoBOYHble Matepuanbl ABNAKTCA 3KONTOrMYECKM YUCTbIMU MU NOANEXaT BTOPUYHOMN
nepepaboTke.

*  OnNeKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI COCTONAT M3 NepepabaTbiBaeMbIX MaTepPUarnoB, a Takke
HEKOTOPbIX MaTepuaroB, KOTOpble NPeACTaBMAT ONACHOCTb A5 OKPYXKatoLwen cpeabl,
HO HeobxoauMbl Ans NpaBubHOM 1 6esonacHon paboTbl 06opyaOBaHUS.

* He BbibpacbiBante ob6opynoBaHue BmecTte ¢ ObITOBbIM
MYCOpPOM.

*  YTunuaupyinte obopyaoBaHMe B MECTHOM LiEHTpe
cbopa 0TX040B, MMeLLEM pa3peLleHme Ha
yTUNn3aumo 6bITOBON TEXHUKMN.
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MHCTPYKUWUU NO YCTAHOBKE

YcTaHoBKa A0MmKHA NPOBOAUTLCS KBANMMULUMPOBaHHBIMI CrieumanmcTamm.
YcTaHOBLUMK AOMKeH cobnoaaTh AEUCTBYOWME B CTPaHe 3KChyaTauuy npaBuna u ctaHaapThbl.

Kak npukneuTb ynjioTHEHUe:

MocTaBnsiemoe B KOMMIEKTe C BAapOYHOW NaHerbk YMNMOTHEHUE CNYXXUT AN NpeaoTBpalleHus
nonagaHns XXUAKOCTU B LUKad.
YnnoTHeHne HeobXoAMMO akKypaTHO 3aKpenuTb B COOTBETCTBUM CO CreaYHLLMM YEPTEKOM.

[MpuknenTe ynnoTHeHMe Ha paccToOAHUN
Aga (2) MunnmmeTpa OT BHELLHEro
TOpLa CTEKNOKepaMuKu, yaanve
3aWmTHbIN cron (3).

BcTtpanBaHue — ycTaHOBKA:

Pa3mepbl Bbipe3sa:

Mogenb Bhlipes
FAGIFO1
FAGIF C
FAGIF W
FAGIFO1BRONZE
FAGIF11
FAG6VFO1M
PacctosiHMe oT BapO4YHOM NaHenu A0 CTeH UM TOPLIOB AO0JMKHO cocTaBnATb 50 MMm.
BapoyHble NOBEPXHOCTM MMEKT Knacc 3awmTbl «Y». B upgeane, BapoyHyk naHenb
HeobXxoauMMO yCTaHaBnMBaTh Tak, YTOObI OCTaBanoCb 4OCTAaTOMHO NPOCTPAHCTBA C NoboN
CTOPOHbI OT naHenun. Tem He MeHee, NpU 3TOM, Apyras KyxXOoHHas annapaTtypa unu
pas3genuTenu He AOMKHbI yCTaHaBNMBaTbLCA Bbille BapO4YHOM NaHenu.
HeTtann mebenun nnu gepxatenu, B KOTOpble OOMMKHA BCTpamBaTbCA BapovHasa naHenb, a
Takke Topubl Mebenn, NamMHMPOBAHHLIE MOKPbLITUSE N MOHTAXHbIN KIEW OOMMKHbI ObiTb
paccyuTaHbl Ha TemnepaTypsbl cebiwe 100 °C.
BokoBble kpenexHble aeTanu AoMKHbl 6bITb TEPMOCTONKUMM.
He ycTtaHaBnuBanTe BapoO4YHYyK MNaHenb Hag AyXOBbIM LUKAOM MM NOCYAOMOEYHOMU
MaLLMHOW C NPUHYOUTESTbHOWN BEHTUNALMEN.
[ns obecnevyeHnsa xopoLlen BEHTUNALMM INEKTPUYECKMX YCTPOMUCTB NOA HUXHUM TOPLIOM
BapOYHOW NaHeNn HeobxoaMmMo NpeaycMoTpeTs CBO60AHOE NPOCTPAHCTBO B 20 MM.
Ecnu nog BapoyHOW MaHeEnNbi pasMelleH BbIOBMKHOM SWMWK, He Knagute B Hero
BOCMNIIaMeHsieMble npeaMeThbl (HanpuMep: cnpeun) unm HeTEPMOCTONKNE NpeameThl.
MaTepuanbl, U3 KOTOPbIX W3roTOBMEHa CTonelwHuua, MoryT pasbyxaTb OT KOHTaKTa C
Bogon. [na 3awuTbl TOPUOB, HaHECUTE Ha HUX COOTBETCTBYIOLLUEE MOKPbITUE WUnu
cneumnanbHbIin - YyNNOTHUTENbHBIM  MaTepuan. Ocoboe BHUMaHWe criegyeT yaoenuTb
NPUKNENBAHUIO YMIOTHEHUSA, TMOCTaBMSIEMOr0 C BapOYHOM MaHENb B  KOMIIEKTE,
cTapasicb NpeaoTBpaTUTb NonagaHue XUAKOCTU BHYTpb mMebenu. lNMpu npuknemBaHun K
POBHOM CTOMELLHMLE 3TO YNNOTHEHNE obecneymBaeT repMeTUYHOCTb.
PaccTosHue mexay BapO4HOW MaHenbi W BbITSHXKKOW, yCTaHaBNMBaeMoOW Haj BapO4vHOM
NnaHesbio, JOMKHO COOTBETCTBOBATL YKa3aHUSIM U3roTOBUTESNS BbITSXKKW. [1pu oTCyTCTBUU
yKazaHU MUHUMaribHOE pacCTOosiHUE LOSMKHO cOCTaBnATb 760 MM.
[Mocne yCTaHOBKM LUHYP 9NEKTPONUTaHUS He OOSKEeH KOHTaKTUpoBaTb C KakMMWU-NMBO
MeTannnyeckumm getansamMmm, B TOM YKCne C geTansiMum BblABMKHbBIX SILLMKOB.
BHUMAHUWE: Vicnonb3ynTte TONbKO Te KOXYyXM BApOYHOW MOBEPXHOCTU, KOTOpblEe CO34aHbl
npov3BoauTeENeM [OaHHOro YCTPOWCTBA, WM yKa3aHbl NPOU3BOAUTENEM B MHCTPYKUMM MO
aKcnnyaTaumm, kak noaxosiume, Unv uaywme B KOMMeKTe ¢ YyCTpoucTBOoM. Mcnonb3oBaHue
HEMOAXOASALLMX KOXXYXOB MOXET NPMBECTU K MOBPEXOEHNAM.

560 x 490 mm
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SNEKTPUYHECKOE NMOAKIKOYEHUE

» YcTtaHoBKa aTOoro obopyaoBaHus U ero MoAKMioYeHMe K CeTU JNEKTPONUTAHUA LOMKHbI
NPOBOAUTLCA TOMBKO KBaNMMUUNPOBAHHLIMU 3IEKTPUKaMKU, B CTPOrOM COOTBETCTBUMN C
OENCTBYHOLLUMM HOPMATUBHbIMU TPEBOBaAHNAMMN.

e 3awurta OT NPUKOCHOBEHUS K AeTansiM, HaxoAsWMMCS No4 HarnpsbkeHnem, OOSmKHa
yCTaHaBnMBaTbCA Nocre BCTpanBaHna 06opyaoBaHus.

* [laHHble 0 napameTpax MOAKMIYEHUS K CEeTU INEKTPONUTaAHUA HaHeCEeHbl Ha Apnblkax,
HaXOASALLMXCS Ha KOopryce BapO4YyHOM NaHenNn psagom ¢ pacnpeaenuTtenibHon KopoOKon.

o [logknioyeHne K cCeTU SNeKTPONUTaHWS [OOJHKHO MNPOBOAUTLCS C  MCMNOMb30BaHUEM
3a3eMJIEHHOMN BUITKM UIM Yepe3 MHOrOMOSCHbIM aBTOMAaT NUTaAHUA C 3a30pOM MeXay
KOHTaKTamMu He MeHee 3 MM.

o JOnekTpuyeckas  uUenb  OOMMKHA  M30NMpoBaTbCA  OT  CeTU  3NeKTponuUTaHus
COOTBETCTBYOLMMU yCTpONCTBaMM, Hanpumep: aBTOoMaTamMu nuTaHus,
NpeaoxXpaHUTENSMM UM KOHTaAKTOpaMu.

* Ecnn nocne yctaHOBKM BuUIKa He HaxOAUTCA B 30He AOCTyrna, B npouecce YCTaHOBKU
OOMMKHbI BbITb MpeaycMOTpeHbl CpeacTBa OTKMIOYEHUS NUTaHWs, B COOTBETCTBUM C
AENCTBYHOLUMM NpaBunamMm yCTaHOBKM.

» Kabenb anekTponutaHus AOOSMKEH MpoKnagblBaTbCsl TakMuM obpas3om, 4ToObl OH He
npyKacarncs K ropsynm getansMm BapoyHOW NaHenu unu nnuThbl.

OcTOpOXHO!

[aHHoe obopyaoBaHne NnpeaHasHayvYeHo Ans NOAKNIOYEHUS TONbKO K ceTu anekTponutaHmsa 230
B ~ 50/60 'y,

Bcerga nogcoeavHanTe NpoBo 3a3eMieHus.

MNoaknoyeHne NpoBoANTE B COOTBETCTBUM CO CXEMOMN.

PacnpepenutenbHasa kopobka HaXOAMTCA NOA 3a4AHEN KPbILKOW KOopryca BapO4YHOW NaHenu.
UT0oObl OTKPbITb KPbILLKY, BOCNOSb3YUTECh CPpeAHEN OTBEPTKON. BCTaBbTe OTBEPTKY B Npopesb, 1
OTKPOWTE KPbILLKY.

AnektponutaHue | MogknoveHune | AnameTp kabens Kabenb MpepoxpaHuTtens

230B ~ 50/60 My | L Pa%a+ 3x2,5MM2 | HO5V2V2-F 25 A *
HenTpanb

400B ~ 50/60 My | 2 P33+ 4x1,5um2 | HO5V2V2-F 16 A*
HenTpanb

* paccyuTaHo ¢ y4eTom dhaktopa 0gHOBPEMEHHOCTU, B COOTBETCTBMM CcO cTaHaapToM EN 60 335-2-6
MoaknroyeHne Bapo4YHOM NaHenu

KoHdurypaumsa nogkno4YeHuns:
[na pasnuyHbiX TUMOB NOAKNIOYEHMSA UCMONb3YNTE NaTyHHbIN MOCT, UMEILLNNCA B KOPOOke
pPSOOM C KneMmamm

OpHodbasHag cetb 230 B ~ 1 dhasa + HenTpanb

YctaHoBuTe MOCT Mexay krnemmamu L1 v L2, n mexay knemmamu N1 n N2.
MoacoeauHuTe NPoBOA 3a3eMreHns K knemme «earth», HenTpanbe k knemme N1 nnu N2, n gaasy
L kK ogHOM 13 Knemm L1 vnn L2.

OByxdasHaga cetb 400 B ~ 2 hasbl + HenTpanb

YctaHosuTte MocT mexay kremmamu N1 n N2.
MoacoeauHuTe NpoBoA 3a3eMreHns K knemme «earth», Hemtpanb N k knemme N1 nnun N2, dasy
L1 k knemme L1, a a3y L2 k knemme L2.

M3rotoBuTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 3a NobbIe noBpexgeHus, Bbi3aBaHHbIE
HenpaBuiibHbIM NOAKNMHYeHNeM, Ui KoTopbieé MOryt BO3HUKHYTb BCrieacTteue
HenpaBUJIbHOro 3a3emMsieHUA U OoTCyTCTBUA 3a3eMiieHUsA O60py,D,OBaHVI$I.
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Dear customer,

Thank you for having chosen our induction ceramic hob.
In order to make the best use of your appliance, we would advise you to read carefully the
following notes and to keep them for a later consulting.
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CHILDREN'S SAFETY

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

» Children shall not play with the appliance.

« Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.

Control panel locking

To avoid modifying a setting of cooking zones , in particular with within the framework of cleaning
the control panel can be locked (with exception to the On/Off key [ 0/1 ]).

» Locking :
Action Control panel Display
Start Press key [ 0/1 ] [O]Jor[H]
Hob locking Press simultaneously [ -] and [(J] No modification
Repress selection key from
the front right zone [L]
* Unlocking :
Action Control panel Display
Start Press key [ 0/1] [L]
In the 5 seconds after start :
Unlocking the hob Press simultaneously [ - ] and
[ ] from the front right zone [0]
Repress key [ - | No light on the displays
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

Precautions before using

Unpack all the materials.

The installation and connecting of the appliance have to be
done by approved specialists. The manufacturer can not be
responsible for damage caused by building-in or connecting
errors.

To be used, the appliance must be well-equipped and installed
in a kitchen unit and an adapted and approved work surface.
This domestic appliance is exclusively for the cooking of food,
to the exclusion of any other domestic, commercial or industrial
use.

Remove all labels and self-adhesives from the ceramic glass.
Do not change or alter the appliance.

The cooking plate can not be used as freestanding or as
working surface.

The appliance must be grounded and connected conforming to
local standards.

Do not use any extension cable to connect it.

The appliance can not be used above a dishwasher or a
tumble-dryer: steam may damage the electronic appliances.
The appliance is not intended to be operated by means of
external timer or separate remote control system.

Using the appliance

Switch the heating zones off after using.

Keep an eye on the cooking using grease or oils: that may
quickly ignite.

Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure no cable of any fixed or moving appliance contacts
with the glass or the hot saucepan.

Magnetically objects (credit cards, floppy disks, calculators)
should not be placed near to the engaged appliance.
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Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface since they can get hot.

In general do not place any metallic object except heating
containers on the glass surface. In case of untimely engaging or
residual heat, this one may heat, melt or even burn.

Never cover the appliance with a cloth or a protection sheet.
This is supposed to become very hot and catch fire.

Precautions not to damage the appliance

Raw pan bottoms or damaged saucepans (not enamelled cast
iron pots,) may damage the ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage ceramic glass.
Avoid dropping objects, even little ones, on the vitroceramic.

Do not hit the edges of the glass with saucepans.

Make sure that the ventilation of the appliance works according
to the manufacturer’s instructions.

Do not put or leave empty saucepans on the vitroceramic hobs.
Sugar, synthetic materials or aluminium sheets must not
contact with the heating zones. These may cause breaks or
other alterations of the vitroceramic glass by cooling: switch on
the appliance and take them immediately out of the hot heating
zone (be careful: do not burn yourself).

WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surface.

Never place any hot container over the control panel.

If a drawer is situated under the embedded appliance, make
sure the space between the content of the drawer and the
inferior part of the appliance is large enough (2 cm). This is
essential to guaranty a correct ventilation.

Never put any inflammable object (ex. sprays) into the drawer
situated under the vitroceramic hob. The eventual cutlery
drawers must be resistant to heat.
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Precautions in case of appliance failure

If a defect is noticed, switch on the appliance and turn off the
electrical supplying.

If the ceramic glass is cracked or fissured, you must unplug the
appliance and contact the after sales service.

Repairing has to be done by specialists. Do not open the
appliance by yourself.

WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

If the supply cor dis damaged, it must be replaced by a cable or
special set available by the manufacturer or his after sale
service.

Other protections

Note sure that the container pan is always centred on the
cooking zone. The bottom of the pan must have to cover as
much as possible the cooking zone.

For the users of pacemaker, the magnetic field could influence
its operating. We recommend getting information to the retailer
or of the doctor.

Do not to use aluminium or synthetic material containers: they
could melt on still hot cooking zones.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire blanket.

THE USE OF EITHER POOR QUALITY POT OR ANY
INDUCTION ADAPTOR PLATE FOR NON-MAGNETIC A
COOKWARE RESULTS IN A WARRANTY BREACH.
IN THIS CASE, THE MANUFACTURER CANNOT BE
HELD RESPONSIBLE FOR ANY DAMAGE CAUSED TO
THE HOB AND/OR ITS ENVIRONMENT.
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ENVIRONMENTAL PROTECTION

* The materials of packing are ecological and recyclable.
* The electronic appliances are composed of recyclable, and sometimes harmful materials
for the environment, but necessary to the good running and the safety of the appliance.

» Don't throw your appliance with the household refuses
» Get in touch with the waste collection centre of your
commune that is adapted to the recycling of
the household appliances.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Before the first use

Clean your hob with a damp cloth, and then dry the surface thoroughly. Do not use detergent
which risks causing blue-tinted colour on the glass surface.

Induction principle

An induction coil is located under each heating zone. When it is engaged, it produces a variable
electromagnetic field which produces inductive currents in the ferromagnetic bottom plate of the
pan. The result is a heating-up of the pan located on the heating zone.

Of course the pan has to be adapted:

» All ferromagnetic pans are recommended (please verify it thanks a little magnet): cast iron
and steel pans, enamelled pans, stainless-steel pans with ferromagnetic bottoms...
* Are excluded: cupper, pure stainless-steel, aluminium, glass, wood, ceramic, stoneware,...

The induction heating zone adapts automatically the size of the pan. With a too small diameter
the pan doesn’t work. This diameter is varying in function of the heating zone diameter.
If the pan is not adapted to the induction hob the display will show [ U ].

Sensitive touch

Your ceramic hob is equipped with electronic controls with sensitive touch keys. When your finger
presses the key, the corresponding command is activated. This activation is validated by a
control light, a letter or a number in the display and/or a “beep” sound.

In the case of a general use press only one key at  the same time.

Pan detection

The pan detection ensures a perfect safety. The induction doesn’t work:

» If there is no pan on the heating zone or if this pan is not adapted to the induction. In this
case it is impossible to increase the power and the display shows [ U ]. This symbol
disappears when a pan is put on the heating zone.

« If the pan is removed from the heating zone the operation is stopped. The display shows
[U]. The symbol [ U ] disappears when the pan is put back to the heating zone. The
cooking continues with the power level set before.

After use, switch the heat element off: don't let the pan detection [ U ] active.
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Residual heat indication

After the switch off of a heating zone or the complete stop of the hob, the heating zones are still
hot and indicates [ H ] on the display.

The symbol [ H ] disappears when the heating zones may be touched without danger.

As far as the residual heat indicators are on light, don’t touch the heating zones and don’t put any
heat sensitive object on them. There are risks of burn and fire.

Ventilation

The cooling system operates continuously. He starts when turning on the hob and speeds up
when the hob is used intensively. The cooling fan reduces its speed and stops automatically
when the electronic circuit is cooled enough.

Pan quality

Adapted materials : steel, enamelled steel, cast iron, ferromagnetic stainless-steel,
aluminium with ferromagnetic bottom.
Not adapted materials : aluminium and stainless-steel without ferromagnetic bottom,
cupper, brass, glass, ceramic, porcelain.
The manufacturers specify if their products are compatible induction.
To check if pans are compatibles :
» Put a little water in a pan placed on an induction heating zone set at level [ 9 ].This water
must heat in a few seconds.
* A magnet stucks on the bottom of the pan.
Certain pans can make noise when they are placed on an induction cooking zone. This noise
doesn’t mean any failure on the appliance and doesn’t influence the cooking operating.
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Pan dimension

The cooking zones are, until a certain limit, automatically adapted to the diameter of the pan.
However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according to the
corresponding cooking zone.

To obtain the best efficiency of your hob, please place the pan well in the centre of the cooking
zone.

Examples of cooking power setting

(the values below are indicative)

lto2 Melting Sauces, butter, chocolate, gelatine
Reheating Dishes prepared beforehand

2t03 Simmering Rice, pudding, sugar syrup
Defrosting Dried vegetables, fish, frozen products

3to4 Steam Vegetables, fish, meat

4t05 Water Steamed potatoes, soups, pasta,

fresh vegetables

6to7 Medium cooking Meat, lever, eggs, sausages
Simmering Goulash, roulade, tripe

7108 Cooking Potatoes, fritters, wafers

9 Frying, roosting, boiling water | Steaks, omelettes, fried dishes, water

P Frying, roosting scallops, steaks
Boiling water Boiling significant quantities of water

MAINTENANCE AND INSTALLATION MANUAL

Installation instruction

The installation comes under the exclusive responsibility of specialists.
The installer is held to respect the legislation and the standards enforce in his home country.

How to stick the gasket:

The gasket supplied with the hob avoids all infiltration of liquids in the cabinet.
His installation has to be done carefully, in conformity of the following drawing.

Stick the gasket (2) two millimeters
from the external edge of the glass,
after removing the protection sheet (3).

Fitting - installing:

. The cut out sizes are:
Reference Cut-size

FAGIFO1
FAGIF C
FAGIF W
FAG6IFO1BRONZE
FAGIF11
FAG63IFO01

560 x 490 mm
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Ensure that there is a distance of 50 mm between th e hob and the wall or sides.

The hobs are classified as “Y” class for heat protection. Ideally the hob should be installed
with plenty of space on either side. There may be a wall at the rear and tall units or a wall
at one side. On the other side, however, no unit or divider must stand higher than
the hob.

The piece of furniture or the support in which the hob is to be fitted, as well as the edges of
furniture, the laminate coatings and the glue used to fix them, must be able to resist
temperatures of up to 100 °C.

The mural rods of edge must be heat-resisting.

Not to install the hob to the top of a not ventilated oven or a dishwasher.

To guarantee under the bottom of the hob casing a space of 20 mm_to ensure a good air
circulation of the electronic device.

If a drawer is placed under the work, avoid to put into this drawer flammable objects

(for example: sprays) or not heat-resistant objects.

Materials which are often used to make worktops expand on contact with water. To protect
the cut out edge, apply a coat of varnish or special sealant. Particular care must be given
to applying the adhesive joint supplied with the hob to prevent any leakage into the
supporting furniture. This gasket guaranties a correct seal when used in conjunction with
smooth work top surfaces.

The safety gap between the hob and the cooker hood placed above must respect the
indications of the hood manufacturer. In case of absence of instructions respect a distance
minimum of 760 mm.

The connection cord should be subjected, after building, with no mechanical constraint,
such for example of the fact of the drawer.

WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of the cooking appliance
or indicated by the manufacturer of the appliance in the instructions for use as suitable or
hob guards incorporated in the appliance. The use of inappropriate guards can cause
accidents.

Starting-up

You must first switching on the hob, then the heating zone:

Start-up/ switch off the hob :

Action Control panel Display

To start Press key [ 0/1 ] [0]

Touch the key Press key [ 0/1] Nothing or [ H ]
» Start-up/ switch off a heating zone :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

Increase power Press key [ +] [1]to[9]

Decrease power Press key [ -] [9]to[1]

Stop Press key [ - ] or press

simultaneously [ (J]and [ - ] [O]or[H]

If no action is made within 20 second the electronics returns in waiting position.
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Electrical connection

* The installation of this appliance and the connection to the electrical network should be
entrusted only to an electrician perfectly to the fact of the normative regulations and which
respects them scrupulously.

* Protection against the parts under tension must be ensured after the building-in.

* The data of connection necessary are on the stickers place on the hob casing near the
connection box.

« The connection to the main must be made using an earthed plug or via an omnipolar
circuit breaking device with a contact opening of at least 3 mm.

» The electrical circuit must be separated from the network by adapted devices, for example:
circuit breakers, fuses or contactors.

e If the appliance is not fitted with an accessible plug, disconnecting means must be
incorporated in the fixed installation, in accordance with the installation regulations.

« The inlet hose must be positioned so that it does not touch any of the hot parts of the hob
or even.

Caution!

This appliance has only to be connected to a network 230 V~ 50/60 Hz.

Connect always the earth wire.

Respect the connection diagram.

The connection box is located underneath at the back of the hob casing. To open the cover use a
medium screwdriver. Place it in the slits and open the cover.

Mains Connection Cable diameter Cable Protection calibre
230V~ 50/60Hz 1 Phase + N 3 x 2,5 mmz2 HO05V2Vv2-F 25 A*
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4 x 1.5 mm2 HO05V2V2-F 16 A*

* calculated with the simultaneous factor following the standard EN 60 335-2-6

Connection of the hob

Setting up the configurations:
For the various kinds of connection, use the brass bridges which are in the box next the terminal

Monophase 230V~1P+N

Put a bridge between terminal L1 and L2 and between terminal N1 and N2.

Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to one of the terminals N1 or N2, the
Phase L to one of the terminals L1 or L2.

Biphase 400V~2P+N

Put a bridge between terminal N1 and N2.
Attach the earth to the terminate “earth”, the neutral N to terminal N1 or N2, the Phase L1 to the
terminals L1 and the Phase L2 to the terminal L2.

We cannot be held responsible for any incident resu Iting from incorrect connection or
which could arise from the use of an appliance whic h has not been earthed or has been
equipped with a faulty earth connection.
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Technical characteristics

Type FAGIFO1
FAGIF C
EAGIE W FAGIF11 FAG3IFO1
FAG6IFO1BRONZE
Total power 6050 W 7400 W 4800 W
Energy consumption for the hob ECyop** | 168.7 Wh/kg 172.8 Wh/kg | 162.3 Wh/kg
Front left heating zone @ 190 mm @ 190 mm @ 180 mm
Minimum detection @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal power* 1400 W 1400 W 1400 W
Booster power* - 1850 W -
Standardised cookware category** C C B
Energy consumption EC,** 173.1 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Rear left heating zone @ 160 mm @ 190 mm @ 180 mm
Minimum detection @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal power* 1400 W 1400 W 1400 W
Booster power* - 1850 W -
Standardised cookware category** B C B
Energy consumption EC,** 160 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Rear right heating zone @ 190 mm @ 180 mm @ 270 mm
Minimum detection @ 100 mm @ 100 mm @ 110 mm
Nominal power* 1400 W 1400 W 1850 W
Booster power* 1850 W 1850 W 2100 W
Standardised cookware category** C B D
Energy consumption EC,** 172.7 Wh/kg 164 Wh/kg 167 Wh/kg
Front right heating zone @ 160 mm @ 180 mm
Minimum detection @ 100 mm @ 100 mm
Nominal power* 1400 W 1400 W
Booster power* - 1850 W
Standardised cookware category** A A
Energy consumption EC,** 168.9 Wh/kg 181.6 Wh/kg

* The given power may change according to the dimensions and material of the pan.
** calculated according to the method of measuring performance (EN 60350-2).
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CONTROLLER TYPE AND USE

Control panel

»

Timer and
Power display

Selection key

L

[-1key

d

Power display

»

+ ‘ [+] key

:5,{4 7

g g0’

Control light timer

On/off key

Timer keys
Display
Display Designation Function
0 Zero The heating zone is activated.
1...9 Power level Selection of the cooking level.
U Pan detection No pan or inadequate pan.
E Error message Electronic failure.
H Residual heat The heating zone is hot.
P Booster The boosted power is activated.
L Locking Control panel locking.
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Booster function

The booster function [ P ] grants a boost of power to the selected heating zone.
If this function is activated the heating zones works during 5 minutes with an ultra high power.
The booster is foreseen for example to heat up rapidely big quantities of water, like nuddles cooking.

o Start up / Stop the booster function :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

Increase power Press key [ +] [1]to[9]

Start up the booster Press key [ +] [ P ] during 5 min
Stop the booster Press key [ -] [9]

* Power management :
The hole cooking hob is equipped by a maximum of power. When the booster function is
activated, and not to exceed the maximum power, the electronic system orders to reduce
automatically the power level of an other heating zone. The display is blinking on [ 9 ] during a
few seconds and then shows the maximum of power allowed ([6]or[8]).

Heating zone selected The other heating zone: (example: power level 9)
[ P ]is displayed [ 9] goesto[ 7] depending the type of zone
Timer

The timer is able to be used simultaneous with all heating zones and this with different time
settings (from 0 to 99 minutes) for each heating zone.

« Setting and modification of the cooking time :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

Increase power Press key [ + ] [1]to[9]

To select « Timer » Press simultaneously [-] and [ + ] Timer [ 00 ] min
Decrease the time Press key [ -] [ 00 ] wents to 30,29...
Increase the time Press key [ +] time increase

After a few seconds the control light stops with blinking.
The time is confirmed and the cooking starts until the time reaches [ 00 ].

* To stop the cooking time :

Action Control panel Display

Zone selection Press key [(J] [0]

To select « Timer » Press simultaneously [-] and [ + ] The remaining time
To stop the « Timer » Press key [ -] [ 00 ] then stops

If several timers are activated repeat the process.

« Automatic stop at the end of the cooking time :

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.
To stop the sound and the blinking it is enough to press any key.
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Eqgqg timer function :

Action Control panel Display

Activate the hob Press key [ 0/1 ] [O]or[H]

Select« Timer » Press simultaneously [-] and [ + ] Timer [ 00 ] min
Decrease the time Press key [ -] [ 00 ] wents to 30,29....
Increase the time Press key [ +] time increase

After a few seconds the control light stops with blinking.

As soon as the selected cooking time is finished the timer displays blinking [ 00 ] and a sound rings.

To stop the sound and the blinking it is enough to press any key.

MAINTENANCE AND CLEANING

Switch-off the appliance before cleaning.
Do not clean the hob if the glass is too hot because they are risk of burn.

Remove light marks with a damp cloth with washing up liquid diluted in a little water. Then
rinse with cold water and dry the surface thoroughly.

Highly corrosive or abrasive detergents and cleaning equipment likely to cause scratches
must be absolutely avoided.

Do not ever use any steam-cleaner or pressure washer.

Do not use any object that may scratch the ceramic glass.

Ensure that the pan is dry and clean. Ensure that there are no grains of dust on your
ceramic hob or on the pan. Sliding rough saucepans will scratch the surface.

Spillages of sugar, jam, jelly, etc. must be removed immediately. You will thus prevent the
surface being damaged.
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TROUBLESHOOTING

The hob or the cooking zone doesn’t start-up :

e The hob is badly connected on the electrical network.
* The protection fuse cut-off.

* The locking function is activated.

» The sensitive keys are covered with grease or water.
* An object is put on a key.

The control panel displays [U ] :

* There is no pan on the cooking zone.
* The pan is not compatible with induction.
* The bottom diameter of the pan is too small.

Continuous ventilation after cutting off the hob :

e This is not a failure, the fan continuous to protect the electronic device.
* The fan cooling stops automatically.

One or all cooking zone cut-off :

* The safety system functioned.

* You forgot to cut-off the cooking zone for a long time.

* One or more sensitive keys are covered.

* The pan is empty and its bottom overheated.

* The hob also has an automatic reduction of power level and breaking Automatic
overheating

The control panel displays [ L ]:

» Refer to the chapter control panel locking page.
The control panel displays [ Er03 ] :

* An object or liquid covers the control keys. The symbol disappear as soon as the key is
released or cleaned.

The control panel displays [E2 Jor[ EH ] :

* The hob is overheated, let it cool and then turn it on again.
The control panel displays [E3 | :

e The pan is not adapted, change the pan.
The control panel displays [ E5 | :

» Defective network. Control the voltage of the electrical network.
The control panel displays [ E6 ] :

» Defective network. Control the frequency of the electrical network.
The control panel displays [E8 ] :

* The air inlet of the ventilator is obstructed, release it.
The control panel displays [ U400 ] :

« The hob is not connected to the network. Check the connection and reconnect the hob.

If one of the symbols above persists, call the SAV.
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Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde.

Wir danken lhnen fir das Vertrauen, das Sie uns gewahrt haben, indem Sie unser
Induktionskochfeld gewahlt haben. Um dieses Gerat kennen zu lernen, empfehlen wir Ihnen, die
Gebrauchsanweisung vollstédndig und aufmerksam zu lesen.

Wir wiinschen lhnen viel Spald mit diesem Geréat.
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SICHERHEITSHINWEISE

Vorsichtsmalinahme vor der Inbetriebnahme

Alle Teile der Verpackung abnehmen.

Das Gerat darf nur von einem Elektrofachmann eingebaut und
angeschlossen werden. Der Hersteller kann nicht
verantwortlich gemacht werden fir Schaden, die durch Fehler
beim einbauen oder anschlie3en verursacht werden. Benutzen
Sie das Geréat nur im eingebauten Zustand.

Das Gerat darf benutzt werden nur, wenn er aufgerichtet und
in einem Mobel installiert wird und ein bestatigter und
angepaldter Arbeitsplan benutzt wird.

Dieses Gerat darf nur flr das haushaltibliche Kochen und
Braten von Speisen verwendet werden und ist nicht fir
gewerbliche Zwecke bestimmt.

Alle Etiketten und Aufkleber des Glases wegnehmen.

Das Gerat darf nicht abgeandert werden.

Verwenden Sie das Kochfeld nicht als Arbeits- oder
Abstellflache.

Die Sicherheit ist nur gewahrleistet, wenn das Gerat mit einem
Schutzleiter verbunden ist, der den gultigen Vorschriften
entspricht.

Der Anschlul3 des Gerates an das Elektronetz darf nicht Gber
ein Verlangerungskabel erfolgen.

Das Gerat darf nicht Gber einem Geschirrspller oder einem
Waschetrockner  benutzt werden: die freigesetzten
Wasserdampfe konnten die Elektronik beschadigen.

Schalten Sie das Gerat nicht lGber eine externe Zeitschaltuhr
oder eine separate Fernsteuerung ein.

Allgemeine Sicherheits-Hinweise

Schalten Sie nach jedem Gebrauch die Kochzonen aus.
Uberhitzte Fette und Ole entziinden sich schnell. Wenn Sie
Speisen in Fett oder Ol (z.B. Pommes Frites) zubereiten,
sollten Sie den Kochvorgang beobachten.
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« Wenn Sie kochen und braten, werden die Kochzonen heil3.
Hiten Sie sich deshalb vor Verbrennungen wahrend und nach
der Benutzung des Gerats.

 Achten Sie darauf, dafl3 kein elektrisches Kabel von einem
freistehenden oder eingebautem Geréat in Kontakt mit der
Scheibe oder der hei3en Kochzone kommit.

* Magnetische Gegenstande wie z. B. Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner, dirfen sich nicht in unmittelbarer Nahe des
eingeschalteten Gerates befinden. lhre Funktion konnte
beeintrachtigt werden.

 Metallische Gegenstdnde wie Messer, Gabeln, Loffel und
Topfdeckel sollen nicht auf dem Kochfeld abgelegt werden,
denn sie kdnnten heild werden.

« Allgemein legen Sie keine metallischen Gegenstande (z. B.
Loffel, Topfdeckel usw.) auf die Induktionsflache, da sich diese
bei Betrieb unter Umstanden erwdrmen kdnnen.

» Bedecken Sie nie die Kochflache mit einem Lappen oder einer
Schutzfolie; diese konnten sehr heild werden und Feuer
fangen.

 Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
oder beziglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen.

» Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
ohne Beaufsichtigung durchgefthrt werden.

Schutz vor Beschadigung

* Verwenden Sie keine TOpfe oder Pfannen mit ungeschliffenem
oder beschadigtem Boden (z.B. aus Gul3). Diese kbnnen die
Glaskeramikscheiben verkratzen.

 Beachten Sie, dal3 auch Sandkorner Kratzer verursachen
kbnnen.
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Glaskeramik ist unempfindlich gegen Temperaturschocks und
sehr widerstandsfahig, jedoch nicht unzerbrechlich. Besonders
spitze und harte Gegenstande, die auf die Kochflache fallen,
konnen sie beschadigen.

Topfe und Rander nicht an der Scheibe anstol3en.

Die Kochzonen nicht mit leerem Kochgeschirr benutzen.
Vermeiden Sie Zucker, Kunstoff, oder Alufolie auf den heil3en
Kochzonen. Diese Stoffe schmelzen, kleben fest und kénnen
dadurch beim Abkthlen Risse, Brliche oder andere bleibende
Veranderungen in der Scheibe verursachen. Falls Sie
trotzdem auf die heilRen Kochzonen gelangen, schalten Sie
das Geréat bitte aus, und entfernen Sie diese Stoffe noch im
heiRen Zustand. Da die Kochzonen heil3 sind, besteht
Verbrennungsgefahr.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

Stellen Sie in keinem Fall heiRes Kochgeschirr auf der
Steuerung ab. Die Elektronik unter dem Glas konnte
beschadigt werden.

Befindet sich unter dem eingebauten Gerat eine Schublade,
muf3 auf einen Mindestabstand von 2 cm zwischen der
Unterseite des Gerates und dem Schubladeninhalt geachtet
werden, da sonst die Bellftung des Gerates nicht
gewahrleistet ist.

Es dirfen keine brennbaren Gegenstande (z.B. Spraydosen)
in dieser Schublade aufbewahrt werden. Die mdglichen
Besteckkasten in der Schublade mussen aus
hitzebestdndigem Material sein.

Erhitzen Sie keine geschlossenen Behéalter (z.B.
Konservendosen) auf den Kochzonen. Durch den
entsprechenden Uberdruck kdnnen die Behélter bzw. Dosen
platzen, und es besteht Verletzungsgefahr !
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Vorsichtsmalinahmen bei Gerateausfall

 Sollte ein Fehler festgestellt werden, mul3 das Gerat
ausgeschaltet und vom Netz getrennt werden.

 Wenn Briiche, Spriinge oder Risse auf dem Glas auftreten:
schalten Sie das Kochfeld sofort aus, schrauben Sie die
Sicherung fur das Kochfeld ab bzw. nehmen Sie diese heraus,
und wenden Sie sich an unseren Kundendienst oder an lhren
Fachhandler.

* Reparaturen am Gerat dirfen nur von Fachkraften
durchgefuhrt werden.

« WARNUNG: Wenn die Glasoberflache gesprungen ist, ist das
Gerat auszuschalten um die Gefahr eines elektrischen
Schlages zu vermeiden.

Schutz vor weiteren Gefahren

» Achten Sie darauf, dal3 das Kochgeschirr immer zentriert auf
der Kochzone plaziert ist. Der Pfannenboden, muf3 mdéglichst
viel von der Kochzone abdecken.

 FUr Personen mit einem Herzschrittmacher: in der Nahe des
eingeschalteten Gerates entsteht ein elektromagnetisches
Feld, das eventuell den Herzschrittmacher beeintrachtigen
wirde. Wenden Sie sich bitte im Zweifelsfall an den Hersteller
des Herzschrittmachers oder an lhren Arzt.

* Benutzen sie keinen syntetique oder aluminum Bereich: Sie
konnten auf der kochzone verschmelzen.

* Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu l6schen,
sondern schalten Sie das Gerat aus und bedecken Sie die
Flamme mit einem Deckel oder einer Feuerléschdecke.

DIE VERWENDUNG VON SCHLECHTEN TOPFEN BZW.
A VON ADAPTERSCHEIBE FUR INDUKTION FUHRT ZU A
EINER VORZEITIGEN BEENDUNG DER GARANTIE.
DER HERSTELLER UBERNIMMT KEINE HAFTUNG
FUR SCHADEN, DIE AUF DEM KOCHFELD ODER
SEINER UMGEBUNG AUFTRETEN KONNEN.
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GERATEBESCHREIBUNG

Technische Beschreibung

Typ FAGIFO1

FAGIF C

EAGIE W FAGIF11 FAG3IFO1

FAG6IFO1BRONZE
Gesamt Leistung 6050 W 7400 W 4800 W
Energieverbrauch der Kochmulde ECyop** | 168.7 Wh/kg 172.8 Wh/kg | 162.3 Wh/kg
Kochzone vorne links @ 190 mm @ 190 mm @ 180 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal Leistung* 1400 W 1400 W 1400 W
Booster Leistung* - 1850 W -
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | C C B
Energieverbrauch EC,** 173.1 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Kochzone hinten links @ 160 mm @ 190 mm @ 180 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Nominal Leistung* 1400 W 1400 W 1400 W
Booster Leistung* - 1850 W -
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | B C B
Energieverbrauch EC,** 160 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Kochzone h inten rechts @ 190 mm @ 180 mm @270 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm @110 mm
Nominal Leistung* 1400 W 1400 W 1850 W
Booster Leistung* 1850 W 1850 W 2100 W
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | C B D
Energieverbrauch EC,** 172.7 Wh/kg 164 Wh/kg 167 Wh/kg
Kochzone vorne rechts @ 160 mm @ 180 mm
Minimal Topfboden Durchmesser @ 100 mm @ 100 mm
Nominal Leistung* 1400 W 1400 W
Booster Leistung* - 1850 W
Standardisiertes Kochgeschirr Kategorie** | A A
Energieverbrauch EC,** 168.9 Wh/kg 181.6 Wh/kg

* Diese Leistungen kénnen je nach Form, GréRe und Qualitat der Tépfe abweichen.
** nach der Methode zur Messung der Gebrauchseigenschaften (EN 60350-2) berechnet.
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BEDIENUNG DES KOCHFELDES

Anzeige

Anzeige Benennung Funktion

0 Null Die Kochzone ist aktiviert

1...9 Leistungsstufe Einstellung der Leistung

U Topferkennung Topf nicht aufgesetzt oder nicht geeignet
E Fehleranzeige Fehler der Elektronik

H Restwarme Kochzone ist heil3

P Power Die Power-Stufe ist aktiviert.

L Verriegelung Das Kochfeld ist abgesichert

Bellftung

Der Kuhlerlifter hat einen Dauerbetrieb. Er startet sofort beim Einschalten des Kochfeldes und
dreht auf Hochtouren wenn die Kochstellen intensiv benltzt werden. Der Lifter schaltet sich
automatisch ab, sobald die Elektronik gentigend abgekunhlt ist.

39



INBETRIEBNAHME DES KOCHFELDES

Vor dem ersten Aufheizen

Zuerst lhr Gerat mit einem feuchten Lappen reinigen, dann trockenreiben. Benutzen Sie kein
Reinigungsmittel, das eine blauliche Farbung auf der verglasten Oberflache verursachen
konnte.

Induktionsprinzip

Eine Induktionsspule unterhalb jeder Kochzone erzeugt im Betrieb Induktionsstrome im
Topfboden. Hierdurch erhitzt sich der Topfboden, der wiederum die Hitze an die Speisen
weiterleitet. Die Glaskeramik wird nur indirekt durch die vom Topf abgegebene Warme erwarmt.

Die Induktionskochzonen funktionieren nur mit magnetischem Kochgeschirr:

» Kochgeschirr mit magnetischem Boden wie z.B. : Gul3, Stahl, emailliertem Stahl,
Edelstahl mit magnetischen Boden.

* Nicht geeignetes Kochgeschirr: Kupfer, Aluminium, Glas, Holz, Steingut, Keramik
Edelstahl ohne magnetischen Boden

Topferkennung

Sie konnen selber Uberprifen, ob Ihr Kochgeschirr induktionsgeeignet ist. Stellen Sie das
Kochgeschirr auf eine Kochzone und wahlen Sie eine mittlere Leistungsstufe. Ist das
Kochgeschirr nicht geeignet, erscheint in der Anzeige [ U |.

Die eingeschaltete Kochzone funktioniert nur:

* Wenn sich ein ausreichend grol3er (siehe Kapitel TopfgroRenerkennung) und
induktionsgeeigneter Topf auf der Kochzone befindet.

* Wird der Topf wahrend des Kochens von der Kochzone genommen, schaltet sich die
Kochzone sofort aus und in der Anzeige erscheint das Zeichen [ U ]. Das [ U ] erlischt,
wenn der Topf wieder auf die Kochzone gesetzt wird. Die Kochzone fahrt mit der vorher
eingestellten Leistungsstufe weiter.

» Befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone oder ein nicht induktionsgeeigneter
Topf, erscheint [ U ] in der Anzeige.

Nach Benutzung, schalten Sie die Kochzone aus: damit die Topferkennung [ U ] nicht mehr
erscheint

Funktion der Sensorschaltfelder

Das Kochfeld wird Uber Sensortasten gesteuert. Diese reagieren auf leichte Berihrungen des
Glases mit dem Finger. Wenn Sie das Glas etwa eine Sekunde lang berihren, reagieren die
Sensoren. Jede Reaktion der Sensoren wird mit einem akustischen und/oder visuellen Signal
quittiert.

Drucken Sie immer nur eine Sensortaste und nur wenn angegeben zwei Sensortasten zur
gleichen Zeit.
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Kochfeld ein und ausschalten

Zuerst das Kochfeld einschalten und dann die gewtinschte
Kochzone auswahlen.

« Kochfeld: einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Einschalten : Auf [ O/1 ] driicken [O]oder[H]

Ausschalten : Auf [ O/1 ] dricken Keine oder [ H ]

» Kochzone: einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswéhlen der Kochzone Auf [(J] driicken [0]

Leistung erhéhen Auf [ + ] drlicken [1]bis[9]

Leistung verringern Auf [ - ] driicken [9]bis[1]

Ausschalten Auf [(J]und [ - ] gemeinsam driicken [0 ]oder[H]
oder auf [ -] dricken [O]oder[H]

Erfolgt nach dem Einschalten der Kochzone keine weitere Eingabe, schaltet sich das Kochfeld
aus Sicherheitsgriinden nach ca. 10 Sekunden aus, und die [ O ] erldschen.

Restwarmeanzeige

Nach dem Ausschalten der Kochzonen bzw. des Kochfeldes wird die Restwarme der noch
heiRen Kochzonen mit einem [ H ] angezeigt. Das [ H ] erlischt, wenn die Kochzonen ohne
Gefahr beruhrt werden kdnnen. Solange die Restwadrmeanzeige leuchtet, sollten die Kochzonen
nicht berthrt und keine hitzeempfindlichen Gegenstande darauf abgelegt werden:
Verbrennungsgefahr !

Booster

1 Kochzone ist mit einer Powerstufe, d.h. einer gesonderten Leistungsverstarkung ausgestattet.
Ist diese zugeschaltet, arbeiten die ausgewahlten Kochzonen fir einen Zeitraum von max. 10
Minuten in der Leistungsstufe [ P ] mit einer extra hohen Leistung. Die Powerstufe ist daflr
gedacht, dass Sie z.B., grof3e Mengen Wasser schnell erhitzen kénnen.

* Booster einschalten/ ausschalten :

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswahlen der Kochzone Auf [ D] driicken [0]

Leistung erhéhen Auf [ + ] dricken [1]bis[9]

Power einschalten Auf [ + ] dricken [ P ]wahrend 5 min
Power ausschalten Auf [ - ] dricken [9]

*« Automatische Steuerunqg der ,Powerstufe/Powerzone":

Das Induktionskochfeld ist mit einem Powermanagement ausgestattet. Benutzen Sie daher
maoglichst gegeniberliegende Kochzonen. Wenn Sie zwei Kochzonen einer Seite gleichzeitig auf
Powerstufe und Stufe [ 9 ] betreiben, reduziert die Elektronik automatisch das Kochniveau einer
dieser Kochzonen. Diese Kochzone zeigt dann die reduzierte Leistung [ 7 ] blinkend an.

Ausgewdéhlte Kochzone Andere Kochzone (z.B. : Leistungsstufe 9)
[ P ] leuchtet [ 9] wird auf [ 7 ] reduziert und blinkt
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Timer

Mit dem Timer kénnen Sie jeder Kochzone eine individuelle Kochdauer von 1 bis 99 Minuten
zuweisen.

* Timer einschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Auswéhlen der Kochzone Auf [(J] driicken [0]

Leistung auswéhlen Auf [ +] [1]...[9][P]
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ -]und [ + ] dricken Zeitschaltuhr [ 00 ] min
Zeit verkirzen Auf [ - ] driicken von [ 30 ] bis 29,28,27...
Zeit verlangern Auf [ + ] dricken Die Zeit ist verlangert

Der Timer ist programmiert und der Zeitablauf beginnt.

 Timer ausschalten:

Betatigung Bedienfeld Anzeige
Auswéhlen der Kochzone Auf [(J] driicken [0]

Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ -]und [ + ] dricken Restliche Zeit
Zeitschaltuhr ausschalten Auf[-] [ 00 ] dann « aus »

Automatisches Ausschalten:

Nach Ablauf der programmierten Kochdauer wird die Kochzone ausgeschaltet, ein Signalton
erfolgt und es blinkt [ 00 ].

Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur beliebige Taste zu
betatigen.

* Timer als Kurzzeitwecker:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Einschalten der Kochmulde Auf [ 0/1] driicken Kochzonen-Leuchte
Zeitschaltuhr auswahlen Auf [ -]und [ + ] dricken [ 00 ] Minuten

Zeit verkirzen Auf [ - ] driicken von [30] bis 29,28,27...
Zeit verlangern Auf [ + ] dricken Die Zeit ist verlangert

Nach weniger Sekunden wird die Einstellung tlbernommen und das Blinken erlischt. Die Timer-
und die Kochzonen-LED erlischen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit erfolgt ein akustisches Signal und die Anzeige [ 00 ] blinkt.
Um den Signalton und das Blinken abzuschalten, brauchen Sie nur beliebige Taste zu
betatigen.
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Kindersicherung / Verriegelung des Kochfeldes

Um eine ungewollte Anderung der Kochzoneneinstellung zu vermeiden, kénnen die Sensortasten
(aulRer der Ein-/Austaste [ 0/1 ]) verriegelt werden.

* Verriegelung aktivieren:

Betatigung Bedienfeld Anzeige

Kochfeld einschalten Auf [ O/1 ] dricken [O]oder[H]

Kochfeld verriegeln Gleichzeitig auf [ - Jund [(J] Keine Anderung
vorne rechts driicken
Danach auf [ (J ] driicken [L]

» Verriegelung abschalten:
Betatigung Bedienfeld Anzeige
Kochfeld einschalten Auf [ 0/1 ] driicken [ L] auf alle Anzeige

Innerhalb von 5 Sekunden nach Einschalten der Mulde

Verriegelung abschalten Gleichzeitig auf [ - Jund [(J]
vorne rechts driicken [O]oder[H]
Danach auf [ - ] driicken keine Anzeige

Uberlaufschutz

Der Uberlaufschutz ist aktiviert, wenn auf dem Bedienfeld "ERO3" angezeigt wird. Dies kann
durch eine Dauerbetétigung der Sensortasten aufgrund von tbergekochten Speisen, durch auf
dem Sensorfeld abgestelltes Kochgeschirr bzw. anderen Gegenstadnden hervorgerufen werden.

Reinigen Sie die Oberflache oder entfernen Sie den Gegenstand bzw. das Kochgeschirr.
Zum Loschen der Anzeige "ErO3" das Kochfeld aus- und wieder einschalten.
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KOCH EMPFEHLUNGEN

Kochgeschirr

Geeignete Materialien:  Stahl, emaillierter Stahl, Guleisen, Edelstahl mit magnetischem
Boden, Aluminium mit magnetischem Boden

Nicht geeignete Materialien:  Aluminium und Edelstahl ohne magnetischem Boden, Kupfer,
Messing, Glas, Steingut, Porzellan

Die Topfhersteller spezifizieren ob ihre Produkte Induktionsgeeignet sind.
So uberprifen Sie die Induktions-Kompatibilitdt der Topfe:

* Fullen Sie das Geschirr mit etwas Wasser und setzen Sie es auf die Induktions-
Kochzone. Schalten Sie die Kochzone auf Leistungsstufe [ 9 ] ein. Dieses Wasser muss
in einigen Sekunden warm werden.

» Halten Sie einen Magneten an den Geschirrboden. Bleibt der Magnet haften, ist das
Geschirr geeignet.

Einige Topfe konnen Larm erzeugen, wenn sie auf einer Induktions-Kochzone gesetzt werden.
Dieser Larm setzt in keinem Fall einen Fehler des Gerates um und beeinflul3t keineswegs sein
Funktionieren.

Geschirrgrol3e

Die Kochzonen passen sich automatisch an das Topfbodenmal} bis zu einer gewissen Grenze
an. Das Kochgeschirr darf einen bestimmten Bodendurchmesser nicht unterschreiten, da sich
die Induktion sonst nicht einschaltet.

Zentrieren Sie immer den Topf in die Mitte der Kochzone, um den besten Wirkungsgrad zu
erzielen.
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Auswahl der Leistungsstufen

(diese Angaben sind Richtwerte)

1bis2 Schmelzen, Auflésen, Zubereitung | Saucen, Butter, Schokolade
Gelatine, Yoghurt ,

2 bis 3 Quellen, Auftauen, Warmhalten Reis, gefrorene Gerichte,
Fisch, Gemuse

3 bis 4 Dampfgaren, Diinsten Fisch, Gemiuse, Obst

4 bis 5 Dunsten, Quellen, Auftauen Fisch, Gemuse, Teigwaren,

Getreide, Hulsenfrichte,
Tiefkihlkost

6 bis7 Ankochen, Fortkochen Fleisch, Leber , Eier, Wurst
Gulasch, Rouladen

7 bis 8 Schonendes Braten Fisch, Schnitzel, Bratwurst,
Spiegeleier

9 Backen, Ankochen Steaks, Omelett
Pfannkuchen, Linsen

P Kochen Grosse Wassermengen

REINIGUNG UND PFLEGE

Lassen Sie das Geréat abkihlen, es konnte Verbrennun  gsgefahr bestehen.
Reinigen Sie das verschmutzte Kochfeld immer regelmafig. Benutzen Sie dazu ein feuchtes
Tuch und ein wenig Putzmittel.

* Um das Gerét zu reinigen, muss es ausgeschaltet sein.

» Die Reinigung des Gerates mit einem Dampfreiniger oder Hochdruckreiniger ist aus
Sicherheitsgriinden nicht zugelassen.

* Verwenden Sie in keinem Fall scheuernde oder aggressive Reinigungsmittel, wie z.B.
Grill und Backofensprays, Fleck oder Rostentferner, Scheuersande oder Schwamme mit
kratzenden Oberflachen

* Reiben Sie das Kochfeld danach mit einem sauberen Tuch trocken.

* Entfernen Sie sofort Zucker, Kunststoff oder Alufolien, nach Abschalten der Kochzonen.

WAS TUN WENN...

Das Kochfeld oder die Kochzonen lassen sich nicht e inschalten:

» Das Kochfeld ist falsch am Stromnetz angeschlossen.

» Die Sicherung der Hausinstallation ist nicht korrekt eingesetzt oder defekt.
» Das Kochfeld ist verriegelt.

* Die Sensortasten sind mit Wasser oder Schmutz bedeckt.

* Ein Kochtopf oder Gegenstande bedecken die Tasten.

In der Anzeige erscheint[U ] :

» Der Kochtopf ist nicht auf die Kochzone gestellt.
» Der Kochtopf ist nicht induktionsgeeignet
e Der Topfboden-Durchmesser ist zu klein fir diese Kochzone.

In der Anzeige erscheint[C]:

» Das Kochfeld befindet sich im Konfigurationsmodus. Siehe hierzu Fehler [E4]
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Eine Kochzone oder das gesamte Kochfeld schaltet ab

« Die Sicherheits-Abschaltung hat ausgeldst.

» Es ist vergessen worden, eine Kochzone abzuschalten.

* Es sind mehrere Sensortasten bedeckt.

» Der Topf ist leer und Uberhitzt.

« Durch eine Uberhitzung hat die Elektronik automatisch die Leistung reduziert bzw.
automatisch abgeschaltet.

Das Kihlgeblase lauft nach dem Ausschalten weiter:

» Das ist keine Stérung. Das Geblase lauft so lange, bis das Gerat abgekihlt ist.
» Das Geblase schaltet automatisch wieder ab.

Anzeige [ L ]:
* Finden Sie im Kapitel Verriegelung der Kochmulde.
In der Anzeige erscheint [ Er03 ]:

» Ein Objekt oder eine Flissigkeit uberdeckt die Tasten. Die Anzeige verschwindet, sobald
die Tasten losgelassen oder gereinigt werden.

In der Anzeige erscheint[ E2 1 oder [ EH ]:

+ Das Kochfeld ist Giberhitzt, lassen Sie es zuerst abkiihlen, und dann schalten Sie es
wieder ein

In der Anzeige erscheint[ E3 [:

« Der Topf passt nicht, wechseln Sie den Topf.
In der Anzeige erscheint [ E5 [

» . Fehlerhaftes elektrisches Netz. Uberprifen Sie der Spannung des elektrischen Netzes
In der Anzeige erscheint [ E6 ]:

» Fehlerhaftes elektrisches Netz. Uberpriifen Sie die Frequenz des elektrischen Netzes
In der Anzeige erscheint [ E8 ]:

« Der Lufteingang des Lufters ist verstopft, befreien Sie ihn.
In der Anzeige erscheint [ U400 ]:

« Das Kochfeld ist nicht gut mit dem Netzwerk verbunden. Uberpriifen Sie die Verbindung
und schalten Sie das Kochfeld ein.

Wenn eines der obengenannten Zeichen andauert, rufe  n Sie den Kundendienst an.

UMWELTSCHUTZ

* Die Verpackungsmaterialen sind umweltfreundlich und recyclebar.
» Elektrische und elektronische Gerate enthalten noch wertvolle Materialien. Sie erhalten
aber auch noch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion und Sicherheit notwendig sind.

* Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den
Restmuill.

* Nutzen Sie stattdessen die von lhrer Kommune
eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate.
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MONTAGEHINWEISE

Montage und Anschluss durfen nur durch einen autorisierten Fachmann vorgenommen werden.
Der Benutzer muss darauf achten, dass die an seinem Wohnsitz geltenden Normen und
Bestimmungen eingehalten werden.

Dichtung Einbau :

Die Dichtung (2) nach Abnehmen
der Schutzfolie (3) mit 2 mm
Abstand von der Aul3enkannte des
Glases aufkleben.

Einbaumasse:

Type AusschnittmaR

FAGIFO1
FAGIF C
FAGIF W
FAG6IFO1BRONZE
FAGIF11
FAG63IFO01

560 x 490 mm

* Der Abstand vom Ausschnitt bis zu einer Mauer und/o der einem Mobelstiick muss
mindestens 50 mm betragen.

» Dieses Gerat entspricht beziglich des Schutzes gegen Feuergefahr dem Typ Y. Nur
Gerate dieses Typs diurfen einseitig an nebenstehende Hochschrdnke oder Wande
eingebaut werden. Aber von der anderen Seite durfen keine Mdbel oder Gerate
hoher sein als die Kochmulde.

* Die Arbeitsplatte soll mit hitzebestéandigem Kleber (100 °C) verarbeitet sein.

» Die Wandabschlussleisten miissen hitzebestandig sein

« Das Kochfeld darf nicht Gber Herde ohne Lufter, Geschirrspllern, Wasch- oder
Trockengeréten eingebaut werden.

« Um eine ausreichende Beluftung der Elektronik im Kochfeld zu erzielen, ist unter der
Mulde ein Luftraum von 20 mm notwendig

» Befindet sich unter dem Kochfeld eine Schublade, durfen in der Schublade keine
brennbaren Gegenstande, z.B. Spraydosen, aufbewahrt werden.

e Zwischen dem Gerdt und einer Dunstabzugshaube muss der vom Hersteller
angegebene Sicherheitsabstand eingehalten werden. Bei fehlenden Angaben muss
dieser Abstand mindestens 760 mm sein.

 Es muss sichergestellt werden, dass das Anschlusskabel des Kochfeldes nach dem
Einbau keine mechanische Belastungen, z.B. durch Schublade, ausgesetzt ist.

« Die Schnittflachen sollen mit speziellem Lack, Silikonkautschuk oder Giesharz versiegelt
werden, um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu verhindern. Beachten Sie, das
mitgelieferte Dichtungsband sorgféltig aufzukleben.

« ACHTUNG: Benutzen Sie nur Schutzgitter, die vom Hersteller angeboten werden oder
von diesem fur den Einsatz mit dem Kochfeld freigeben sind.
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ELEKTROANSCHLUSS

e Zum Anschluss des Gerates an das Elektronetz beauftragen Sie einen Elektrofachmann,
der die landesublichen Vorschriften der ortlichen Elektroversorgungsunternehmen genau
kennt und sorgfaltig beachtet.

» Der Beruhrungsschutz betriebsisolierter Teile muss nach der Montage sichergestellt sein.

» Ob die erforderlichen Anschlussdaten mit denen des Netzes ubereinstimmen, finden Sie
auf dem Typenschild.

« Das Gerat muss durch Trenneinrichtungen allpolig vom Netz abgeschaltet werden
kénnen. Im abgeschalteten Zustand muss ein Kontaktabstand von 3 mm vorhanden sein.
Als geeignete Trennvorrichtungen gelten LS-Schalter, Sicherungen und Schiitze.

» Die Installation muss durch Sicherungen geschutzt sein. Elektrische Kabel missen durch
Einbauten abgedeckt sein.

« Wenn das Gerat nicht mit einem zuganglichen Stecker ausgestattet ist, missen beim
festen Einbau gemall den Montageanweisungen andere Trennungsmoglichkeiten
bertcksichtigt werden.

» Das Zuleitungskabel muss so angebracht werden, dass die hei3en Teile des Kochfelds
nicht berdhrt werden.

Achtung!

Dieses Gerat ist nur fur eine Strom-Versorgung von 230 V~ 50/60 Hz ausgelegt.

SchlieBen Sie immer den Schutzleiter mit an.

Beachten Sie das Anschlussschema.

Der Anschlusskasten befindet sich auf der Unterseite des Gerates. Um das Gehause zu 6ffnen,
verwenden Sie einen Schraubenzieher und schieben Sie ihn in den vorgesehenen Schlitzen
hinein.

Netz Anschluss Durchmesser Kabel Sicherung
230V~ 50/60 Hz 1 Phasen + N 3x2.5mm?2 HO5V2Vv2-F 25 A%
400V~ 50/60 Hz 2 Phasen + N 4 x 1.5 mm? HO05V2Vv2-F 16 A*

(*) laut EN 60 335-2-6 Norm
Anschluss des Kochfeldes :

Verwenden Sie fur die verschiedenen Anschlussmaoglichkeiten die Polbriicken aus Messing,
die sich im Gehause befinden.

Einphasiger Anschluss 230V~1P+N

Bringen Sie eine Polbricke zwischen Anschlussklemme N1 und N2 und zwischen L1 und L2.
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme, den Nullleiter an
Anschlussklemme N1 oder N2, die Phase L an Anschlussklemme L1 oder L2.

Zweiphasiger Anschluss 400V~2P+N

Bringen Sie eine Polbricke zwischen Anschlussklemme N1 und N2
Befestigen Sie die Erdung an die « Erde » Anschlussklemme, den Nullleiter an Anschlussklemme
N1 oder N2, die Phase L1 an Anschlussklemme L1 und die Phase L2 an Anschlussklemme L2.

Achtung ! Die Drahte korrekt hineinstecken und die Schrauben fest anziehen.

Wir sind nicht verantwortlich fur Zwischenfalle die durch falschen Anschluss, oder nicht
vorhandenen oder mangelhaften Erdungsanschluss ents tehen.
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Chere cliente, cher client,

Nous vous remercions de la confiance que vous nous avez accordée en choisissant notre table
de cuisson vitrocéramique a induction.

Afin de bien connaitre cet appareil, nous vous recommandons de lire attentivement cette notice
d’utilisation dans son intégralité et de la conserver pour une consultation ultérieure.
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SECURITE

Précautions avant utilisation en cuisson

» Retirez toutes les parties de I'emballage.

* L’installation et le branchement électrique de I'appareil sont a
confier a des spécialistes agrées. Le fabricant ne saurait étre
tenu responsable des dommages résultant d'une erreur
d’encastrement ou de raccordement.

» L’'appareil ne doit étre utilisé que s’il est monté et installé dans
un meuble et un plan de travail homologué et adapté.

« Son utilisation est uniguement destinée a lI'usage domestique
habituel (préparation des aliments), a I'exclusion de toute autre
utilisation domestique, commerciale ou industrielle.

 Enlevez toutes les étiquettes et autocollants du verre
vitrocéramique.

* Ne pas transformer ou modifier I'appareil.

» La table de cuisson ne doit pas servir de support ou de plan de
travail.

e La sécurité n'est assurée que si I'appareil est raccordé a une
terre de protection conforme aux prescriptions en vigueur.

* Pour le raccordement au réseau électrique n’utilisez pas de
rallonge.

» L’'appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus d'un lave-vaisselle
ou d'un seche-linge : les vapeurs d’eau dégagées pourraient
détériorer I'électronique.

* Ne faites pas fonctionner l'appareil avec un minuteur externe
ou un systeme de commande a distance.

Utilisation de I'appareil

» Coupez toujours les foyers apres utilisation.

» Surveillez constamment les cuissons qui utilisent des graisses
et des huiles, car elles sont susceptibles de s’enflammer
rapidement.

 Prenez garde aux risques de bralures pendant et apres
I'utilisation de l'appareil.

» Assurez-vous qu'aucun cable électrigue d'appareil fixe ou
mobile ne vienne en contact avec la vitre ou la casserole
chaude.
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Les objets magnétisables (cartes de crédits, disquettes
informatiques, calculatrices) ne doivent pas se trouver a
proximité immediate de I'appareil en fonction.

Ne placez aucun objet métallique autre que les récipients de
chauffe. En cas d’enclenchement intempestif ou de chaleur
résiduelle, celui-ci risquerait selon le matériau de chauffer, de
fondre ou de commencer a brdler.

Ne jamais couvrir 'appareil d'un chiffon ou d’'une feuille de
protection. Il pourrait devenir tres chaud et prendre feu.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et des personnes dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou dont les expériences
et les connaissances sont inadaptées, uniquement si elles
sont surveillées, formées a ['utilisation de [I'appareil en
conditions de sécurité et informées des risques susceptibles
de se présenter.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étre confiés a des
enfants sans surveillance d’adultes.

Les objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes,
des cuilleres et des couvercles ne devraient pas étre placés la
surface vitrée puisgu'ils peuvent devenir chauds.

Précautions pour ne pas détériorer I'appareil

Les casseroles a semelles brutes (fonte non émaillée,...) ou
abimées peuvent endommager la vitrocéramique.

La présence de sable ou d’autres matériaux abrasifs peut
endommager la vitrocéramique.

Evitez de faire chuter des objets, mémes petits, sur la
vitrocéramique.

Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les casseroles.
S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasse suivant les
instructions du constructeur.

Ne posez pas ou ne pas laisser de casseroles vides sur la
table de cuisson.
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Eviter que le sucre, les matieres synthétiques ou une feuille
d’aluminium ne touchent les zones chaudes. Ces substances
peuvent au refroidissement provoquer des cassures ou
d’autres modifications de la surface vitrocéramique: Etendre
I'appareil et enlevez-les immédiatement de la zone de cuisson
encore chaude (attention : risque de bralures).

MISE EN GARDE: Risque d’incendie: ne pas entreposer
d’objets sur la surface de cuisson.

Ne placez jamais de récipients chauds au dessus de la zone
de commande.

Si un tiroir est situé sous l'appareil encastré, assurer un écart
suffisant (2 cm) entre le contenu de ce tiroir et la partie
inférieure de l'appareil afin d’assurer une bonne ventilation.

Ne déposez pas d'objets inflammables (ex. sprays) dans le
tiroir placé sous la table de cuisson. Les éventuels casiers a
couverts doivent étre en matériau résistant a la chaleur.

Précautions en cas de défaillance de l'appareil

Si un défaut est constaté, il faut déclencher I'appareil et couper
I'alimentation électrique.

En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramique il faut
impérativement débrancher I'appareil du réseau électrique et
prévenir le service apres-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusivement par un
personnel spécialisé. N'ouvrez en aucun cas l'appareil vous-
méme.

ATTENTION : Si la surface vitree est fissurée, coupez
I'alimentation de I'appareil pour éviter une éventuelle décharge
électrique.
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Autres protections

e Assurez-vous que le récipient de cuisson soit toujours centré
sur la zone de cuisson. Le fond de la casserole doit autant que
possible couvrir la zone de cuisson.

e Pour les utilisateurs portant un régulateur de rythme
cardiaque, le champ magnétique pourrait influencer son
fonctionnement. Nous recommandons de se renseigner
aupres du revendeur ou du médecin.

* N'utilisez pas de récipients en matiere synthétique ou en
aluminium : ils pourraient fondre sur des foyers encore
chauds.

« NE JAMAIS essayer d’éteindre un incendie avec de I'eau,
mais arréter I'appareil puis couvrir les flammes par exemple
avec un couvercle ou une couverture anti-feu.

L'UTILISATION DE CASSEROLES NON ADAPT EES,
/\| OU D’ACCESSOIRES AMOVIBLES INTERMEDIAIRES | A\

POUR FAIRE CHAUFFER DES CASSEROLES NON
INDUCTIVES ENTRAINE UNE RUPTURE DE LA
GARANTIE.

LE FABRICANT NE SAURAIT ETRE TENU POUR
RESPONSABLE DES DETERIORATIONS DE LA TABLE
OU DE SON ENVIRONNEMENT.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caractéristiques techniques

Type FAGIFO1

FAGIF C

EAGIE W FAG6IF11 FAG63IF01

FA6IFO1BRONZE
Puissance Totale 6050 W 7400 W 4800 W
Consommation d’énergie de la table 168.7 Wh/kg 172.8 Wh/kg | 162.3 Wh/kg
de cuisson ECpgp**
Foyer avant gauche @ 190 mm @ 190 mm @ 180 mm
Détection minimum @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W 1400 W 1400 W
Puissance du booster* - 1850 W -
Catégorie de la casserole standard** | C C B
Consommation d’énergie ECg** 173.1 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Foyer arriere gauche @ 160 mm @ 190 mm @ 180 mm
Détection minimum @ 100 mm @ 100 mm @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W 1400 W 1400 W
Puissance du booster* - 1850 W -
Catégorie de la casserole standard** B C B
Consommation d’énergie EC,** 160 Wh/kg 172.7 Wh/kg | 160 Wh/kg
Foyer arriere droit @ 190 mm @ 180 mm @270 mm
Détection minimum @ 100 mm @ 100 mm @ 110 mm
Puissance nominale* 1400 W 1400 W 1850 W
Puissance du booster* 1850 W 1850 W 2100 W
Catégorie de la casserole standard** | C B D
Consommation d’énergie ECg,** 172.7 Wh/kg 164 Wh/kg 167 Wh/kg
Foyer avant droit @ 160 mm @ 180 mm
Détection minimum @ 100 mm @ 100 mm
Puissance nominale* 1400 W 1400 W
Puissance du booster* - 1850 W
Catégorie de la casserole standard** | A A
Consommation d’énergie EC,,** 168.9 Wh/kg 181.6 Wh/kg

* La puissance peut varier en fonction des dimensions et des matériaux des casseroles.
** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitude a la fonction (EN 60350-2).
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Bandeau de commande :

Affichage
minut erie

i =
(] I

Touche [ -] \

Affichage \ e
g/ on 8§

puissance
(2 °

|

Touche Touche Voyant. Touche
minuterie Marche/Arrét minuterie sélection

n

Touche [ +]

T

UTILISATION DE L'APPAREIL

Affichage

Affichage Désignation Fonction

0 Zéro La zone de chauffe est activée
1...9 Niveau de puissance Choix du niveau de cuisson

U Détection de casserole Récipient manquant ou inapproprié
E Message d’erreur Défaut de circuit électronique

H Chaleur résiduelle La zone de cuisson est chaude

L Verrouillage La table est sécurisée

P Booster La puissance turbo est activée.
Ventilation

Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnement permanent. Il se met en route dés
I'allumage de la table de cuisson. La ventilation enclenche sa seconde vitesse lorsque I'apparelil
est utilisé intensivement. Elle s’arréte automatiquement lorsque la table de cuisson est éteinte.
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MISE EN ROUTE ET GESTION DE L'APPAREIL

Avant la premiere utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide, puis séchez-le. N'utilisez pas de détergent qui
risquerait de provoquer une coloration bleutée sur les surfaces vitrées.

Principe de I'induction

Une bobine dinduction se trouve sous chaque foyer de cuisson. Lorsque celle-ci est
enclenchée, elle produit un champ électromagnétique variable qui, a son tour produit des
courants induits dans le fond ferromagnétique du récipient. Il en résulte un échauffement du
récipient placé sur la zone de chauffe.

Bien entendu le récipient doit étre adapté :

e« Sont recommandés tous les récipients métalliques ferromagnétiques (a Vvérifier
éventuellement avec un petit aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en fer noir,
casseroles métalliques émaillées, en inox a semelle ferromagnétique...

» Sont exclus les récipients en cuivre, inox, aluminium, verre, bois, céramique, gres, terre
cuite, inox non ferromagnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquement en compte la taille du récipient utilisé.
Avec un diametre trop petit, le récipient ne fonctionne pas. Ce diametre varie en fonction du
diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n’est pas adapté a la table de cuisson le symbole ( U ) reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitives permettant de commander les différentes
fonctions. Un effleurage de la touche active leur fonctionnement. Cette activation est validée par
un voyant, un affichage et/ou par un signal sonore.

Dans le cas d’'une utilisation générale n’appuyez qu e sur une seule touche a la fois.

Mise en route

Vous devez d’abord enclencher la table de cuisson, puis la zone de chauffe :
» Enclencher / arréter la table de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher appuyer sur [ 0/1 ] [0]
Arréter appuyer sur [ 0/1] aucunou [H]

e Enclencher / arréter une zone de chauffe :
Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur la touche [0]

sélection de la zone

Augmenter appuyer sur [ + ] [1]jusqual9]
Diminuer appuyer sur [ -] [9]jusquall]
Arréter appuyer sur [ -] [O]Jou[H]

Si aucun réglage n’est fait en moins de 20 secondes I'électronique revient en position d’attente.
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Détection de récipient

La détection de récipient assure une sécurité parfaite. L'induction ne fonctionne pas :

Apres
active.

Lorsqu’il n'y a pas de récipient sur la zone de cuisson ou lorsque ce récipient est
inadapté a I'induction. Dans ce cas il est impossible d’augmenter la puissance et dans
I'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsqu’'une casserole est posée
sur le foyer de cuisson.

Si en cours de cuisson le récipient est enlevé de la zone de cuisson, le fonctionnement
est interrompu. Dans l'afficheur le symbole [ U ] apparait. Le [ U ] disparait lorsque le
récipient est remis sur le foyer de cuisson. La cuisson reprend au niveau de puissance
sélectionnée au préalable.

utilisation, éteignez la zone de chauffe. Ne laissez pas la détection de casserole [ U ]

Indicateur de chaleur résiduelle

Apres

I'arrét des zones de cuisson ou l'arrét complet de la table, les zones de cuissons sont

encore chaudes et sont signalées par le symbole [ H ].

Le symbole [ H ] s’éteint lorsque les zones de cuisson peuvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle sont allumés, ne touchez pas les zones de cuisson
et ne posez aucun objet sensible a la chaleur. Risque de brdlure et d’'incendie!

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément aux 4 foyers de cuisson et ceci avec des
réglages de temps de minuterie différents (de 0 a 99 minutes) pour chacune des zones.

Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner Appuyer sur la touche afficheur allumé
sélection de la zone
Augmenter Appuyersur[+]ou|-] [1]...[9][P]
Sélectionner « Minuterie » Appuyer simultanément [00]
sur[-]et[+]
Diminuer la durée Appuyer sur [ - ] [30] passe a
29,28,27,......
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] [00] passe a
01,02,03...

Apres guelques secondes le voyant de controle passe de « clignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte démarre.

Arréter la fonction minuterie cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner la zone Appuyer sur la touche L'afficheur de la
sélection de la zone zone s’allume
Sélectionner « Minuterie » Appuyer simultanément Temps restant
sur[-]et[+]
Désactiver « Minuterie » Appuyer sur [ -] Passe a [ 00 ]
puis s’éteint

Lorsque plusieurs minuteries sont activées, il suffit de répéter I'opération.

Arrét automatique en fin de cuisson :

Des que le temps de cuisson sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et
un signal sonore retentit.

Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d'appuyer sur une touche.
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* Minuterie utilisée hors cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la table de cuisson Appuyer sur [ 0/1 ] Voyants de zone allumes
Sélectionner « Minuterie » Appuyer simultanément [00]

sur[-]et[+]
Diminuer la durée Appuyer sur [ -] [ 00 ] passe a 30,29...
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] [ 00 ] passe a 01,02...

Apres 20 secondes les afficheurs s’éteignent mais la minuterie continue.

Des que le temps sélectionné est écoulé la minuterie affiche en clignotant [ 00 ] et un signal
sonore retentit. Pour stopper le son et le clignotement, il suffit d’appuyer sur une touche.

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la table de cuisson, notamment dans le cadre du
nettoyage de la vitre, le bandeau de commande (a I'exception de la touche marche/arrét [ 0/ ])
peut étre verrouillé.

* Verrouillage :

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route Appuyer sur [ 0/1 ] [OJou[H]
Verrouiller la table Appuyer simultanément [O]Jou[H]

sur [ - ] et la touche sélection

de la zone avant droit

Ré-appuyer sur la touche [ L] sur 4 afficheurs
de sélection de la zone

« Déverrouillage :

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route Appuyer sur [ 0/1 ] [L]
Verrouiller la table Appuyer simultanément [O]Jou[H]

sur [ - ] et la touche de

sélection de la zone

avant droit

Ré-appuyer sur [ - ] seul Afficheurs éteints

Fonction booster

La fonction booster [ P ] octroie un renforcement de puissance a la zone de cuisson
sélectionnée.

Si cette fonction est activée, ces zones de cuisson fonctionnent pendant 5 minutes avec une
puissance nettement plus élevée.

Le booster est congu par exemple pour faire chauffer rapidement de grandes quantités d’eau,
comme pour la cuisson des pates.

* Enclencher / arréter la fonction booster :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur [ (J] [0]

Augmenter appuyer sur [ + ] [1]jusqua[9]
Enclencher le booster appuyer sur [ + ] [P]

Stopper le booster appuyer sur [ -] [9]
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CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fonte, aluminium ou inox a fond ferromagnétique,
Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond non ferromagnétique, cuivre, laiton, verre,
céramique, porcelaine

Les fabricants spécifient si leurs produits sont compatibles induction.
Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :

* Placez un peu d'eau dans une casserole placée sur une zone de cuisson induction

réglée au niveau [ 9 ]. Cette eau doit chauffer en quelques secondes.

* Placez un aimant sur le fond externe de la casserole, il doit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit lorsqu’elles sont placées sur une zone de cuisson a
induction. Ces bruits ne traduisent en aucun cas un défaut de I'appareil et n’'influent nullement
sur son fonctionnement.

Dimension des casseroles

Les zones de cuisson s'adaptent automatiquement a la dimension du fond de la casserole
jusqu'a une certaine limite. Le fond de cette casserole doit cependant avoir un diamétre
minimum en fonction du diamétre de la zone de cuisson correspondante.

Afin d’obtenir le rendement maximum de votre table de cuisson, veuillez placer la casserole
bien au centre de la zone de cuisson.
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Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

R Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
laZ2 . T
Réchauffer Plats pré-cuisinés
R Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
2a3 . s . . ) .
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés
Vapeur Légumes, poissons, viande
. Pommes de terre a I'eau, soupes, pates
4 a Eau . .
Légumes frais
R o Viandes, foie, ceufs, saucisses
6a7 Cuire a feu doux .
Goulasch, roulades, tripes
748 Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
Frire
Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
P Frire, Porter a ébullition Porter a ébullition des quantités importantes d’eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer il faut mettre I'appareil hors foncti
Laissez refroidir I'appareil, car risques de bralur

onnement.
es.

Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau additionnée de produit vaisselle ou un
produit du commerce conseillé pour la vitrocéramique.

N'utilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur » ou « a pression ».

Ne pas utiliser d'objets qui risqueraient de rayer la vitrocéramique (tel que tampon
abrasifs ou pointe de couteau...).

N’utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs qui pourraient endommager I'appareil.
Séchez I'appareil avec un chiffon propre.

Enlevez immédiatement le sucre et les mets contenant du sucre.

QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

La table de cuisson ou les zones de cuisson ne s’en

clenchent pas :

La table est mal connectée au réseau électrique

Le fusible de protection a sauté

Vérifiez si le verrouillage n’est pas activé

Les touches sensitives sont couvertes d’eau ou de graisse
Un objet est posé sur les touches sensitives

Le symbole [ U ] s’affiche :

Il N’y a pas de casserole sur la zone de cuisson
Le récipient utilisé n’est pas compatible avec l'induction
Le diameétre du fond de casserole est trop petit par rapport a la zone de cuisson

Le symbole [ E ] s'affiche :

D’ébranchez et rebranchez la table de cuisson
Appelez le Service Aprés-ventes
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L'une des zones ou I'ensemble du plan de cuisson se déclenche :

* Le déclenchement de sécurité a fonctionné

» Celui-ci s’actionne dans le cas ou vous avez oublié de couper une des zones de chauffe

* |l s’enclenche également lorsque une ou plusieurs touches sensitives sont couvertes

* Une des casseroles est vide et son fond a surchauffé

* La table dispose également d'un dispositif de réduction automatique de niveau de
puissance et de coupure automatique en cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tourner ap res 'arrét de la table :

» Ce n'est pas un défaut, le ventilateur continue de protéger I'électronique de I'appareil
* La soufflerie s’arréte automatiquement

Le symbole [ L | s'affiche :

» Se référer au chapitre verrouillage du bandeau de commande.

Le symbole [ H ].ou [ Er03 ] s’affiche :

* Un objet ou un liquide recouvre les touches de la commande. Le symbole disparait une
fois les touches libérées ou nettoyées.

Le symbole [ E2 Jou [ E H ]Js’affiche :
» Latable est en surchauffe, laissez-la refroidir puis rallumez-la.
Le symbole [ E3 ] s’affiche :

» La casserole n'est pas adaptée, changez de casserole.
Le symbole [ E6 ] s’affiche :

» Reéseau électrique défectueux. Contrélez la fréquence et la tension du réseau électrique.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

« L’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libérez-la.

Le symbole [ U400 ] s’affiche :
+ Latable est mal connectée au réseau. Vérifiez le branchement et rebranchez la table.

Si un des symboles ci-dessus persiste, appelezle S  AV.

PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

* Les matériaux d’emballage sont écologiques et recyclables

» Les appareils électroniques sont composés de matériaux recyclables et parfois de
matériaux nocifs pour I'environnement, mais nécessaires au bon fonctionnement et a la
sécurité de I'appareil.

* Ne jetez en aucun cas votre appareil avec les déchets
ménagers

» Faites appel au service d’enlevement ou aux sites de
dépbt mis en place par votre commune et adaptés au
recyclage des appareils électroménagers

61



INSTRUCTIONS D'INSTALLATION

Le montage releve de la compétence exclusive de spécialistes.
L'utilisateur est tenu de respecter la |égislation et les normes en vigueur dans son pays de
résidence.

Mise en place du joint d’étanchéité

Le joint adhésif fourni avec I'appareil permet d’éviter toute infiltration dans le meuble.
Sa mise en place doit étre effectuée avec un grand soin suivant le croquis ci-dessous.

2mQ
Coller le joint (2) sur le rebord de la
table a 2mm du bord externe, aprés
avoir oté la feuille de protection (3).
Encastrement :

Découpe du plan de travail :

Reference Dimension de découpe
FAGIFO1
FAGIF C
FAGIF W

FAG6IFO1BRONZE
FAGIF11
FAG63IFO1

La distance entre la table de cuisson et le mur doi  t étre au minimum de 50mm.

La table de cuisson est un appareil qui appartient a la classe de protection « Y ». Lors de
son encastrement, une paroi d’armoire haute ou un mur peut se trouver sur l'un des
cOtés et sur la face arriere. Mais de l'autre c6té, aucun meuble ni aucun apparei | ne
doit étre plus haut que le plan de cuisson

Les placages et revétements des plans de travail doivent étre réalisés en matériaux
résistant a la chaleur (100°C)

Les baguettes de bord murales doivent étre thermo résistantes

Les matériaux des plans de travail peuvent gonfler au contact de I'humidité. Pour
protéger le chant de la découpe, appliquer un vernis ou une colle spéciale.

N’installer pas la table au-dessus d’un four non ventilé ou d’'un lave-vaisselle

Garantir entre le fond du caisson de I'appareil un espace de 20 mm_ pour assurer une
bonne circulation de I'air de refroidissement de I'électronique

Si un tiroir se trouve sous le plan de cuisson, éviter d’y ranger des objets inflammables
(par exemple : spray) et des objets non résistants a la chaleur

L'écart de sécurité entre la table de cuisson et la hotte aspirante placée au-dessus d’elle
doit respecter les indications du fabricant de hottes. En cas d’absence d’instructions
respecter une distance minimum de 760mm

MISE EN GARDE: Utiliser uniquement les dispositifs de protection de table de cuisson
congus par le fabricant de I'appareil de cuisson ou indiqués par le fabricant de I'appareil
dans les instructions d’utilisation comme adaptés ou les dispositifs de protection de table
de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de dispositifs de protection non appropriés
peut entrainer des accidents.

560 x 490 mm
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CONNEXION ELECTRIQUE

L’installation de cet appareil et son branchement au réseau électrique ne doit étre
confiés qu’a un électricien parfaitement au fait des prescriptions normatives.

La protection contre les pieces sous tension doit étre assurée apres le montage.

Les données de raccordement nécessaires se trouvent sur la plague signalétique et la
plaque de branchement placées sous I'appareil.

Cet appareil doit étre séparé du secteur par un dispositif de sectionnement omnipdles.
Lorsque celui-ci est ouvert (déclenché), un écartement de 3mm doit étre assuré.

Le circuit électrigue doit étre séparé du réseau par des dispositifs appropriés, par
exemple les disjoncteurs, les fusibles, les disjoncteurs différentiels et les contacteurs.

Si I'appareil n’est pas muni d’'une fiche accessible, des moyens de déconnection doivent
étre incorporé a l'installation fixe conformément aux réglementations de l'installation.

Le cable d’alimentation doit étre placé de sorte a ce qu’il ne touche pas de parties
chaudes de la table de cuisson.

Attention !

Cet appareil n’est congu que pour une alimentation en 230 V~ 50/60 Hz

Raccordez toujours le fil de terre de protection.

Respectez le schéma de raccordement.

Le boitier de raccordement se situe sous la plaque de cuisson. Pour ouvrir le capot, servez-
vous d’un tournevis moyen. Placez le dans les 2 fentes situées a I'avant des 2 fleches.

Réseau Raccordement | Diametre cable Cable Calibre de protection
230V~ 50/60Hz | 1 Phase + N 3 x 2.5 mm? HO5V2V2-F 25A*
400V~ 50/60Hz | 2 Phases + N 4 x 1.5 mm?2 HO05V2Vv2-F 16 A*

* calculé avec le coefficient de simultanéité suivant standard EN 60 335-2-6

Branchement de la table:

Pour vous adapter au réseau électrique (230V~1P+N ou 400V~2P+N), veuillez utiliser les

pontets en laiton situés dans le boitier de branchement.
230V~1P+N :

Monophasé

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2 et entre L1 et L2.
Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.

Visser la phase L aux plots L1 ou L2.
400V~2P+N :

Biphasé

Mettre un pontet entre les plots N1 et N2
Visser le fil vert/jaune au plot prévu pour la mise a la terre.
Visser le neutre N au plot N1 ou N2.
Visser la phase L1 sur le plot L1 et la phase L2 sur le plot L2.

Attention !

Veillez a bien engager les fils et a bi

en serrer les vis.

Notre responsabilité ne saurait étre engagée pour t

branchement, ou qui pourrait survenir a l'usage d'u

équipé d’'une terre défectueuse.

out incident résultant d’'un mauvais
n appareil non relié a la terre ou

63




KUPPERSBERG

www.kuppersberg.ru
info@kuppersberg.ru

ﬂpomaao,qmenb ocTtaenser 3a coboi npaeo Ha BHECEHWE

N3MEHEHWI B KOHCTPYKLIMIO, KOMMNEKTALMIO U An3aitH NnpubopoB.

18280-3



