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Heating element
Removable wire rack
Housing

Door handle
Temperature control dial
Mode control switch
Timer switch
Indicator light

Oven window

Tray

Tray handle

G ONUCAHUE

HarpeBaTteneH enemeHT
Caanswa ce pelueTka
Kopnyc

[pbxKka Ha BpaTuykarta
Tepmoperynatop
MpeBKnoYBaTen Ha pexvMm
Tavimep

CaeTeLy nHgukaTop
Mpo3opeL Ha BpaTuykaTa
Tabna

Caansilwa ce ApbXka
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Kuumutuselement
Eemaldatav rest
Korpus

Ukse kéaepide
Termoregulaator
Reziimide Umberliliti
Taimer

Margutuli

Ukse vaateaken
Alus

Eemaldatav kaepide
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Melegité elem
Kivehet6 racs
Készilékhaz
Ajtoéfogantyl
HOszabalyzo
Uzemmod kapcsolo
|déméré
Jelz6lampa

Ajté kisablak
Alatét

Levehet6 fogantyu

RUS yCTPOUCTBO U3OENUSA

CoNoGOMWNE
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HarpeBatenbHbii 3anemMeHT
CbeMHas pelueTka
Kopnyc

Pydka aBepupbl
Tepmoperynsartop
Mepeknioyatens pexxnmos
Tavimep

CBETOBOW MHAMKATOP
OkHO ABepUbl

MNopaoH

CbeMHas py4ka
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HarpiBanbHuii enemeHT
3HiMHa peLuiTka
Kopnyc

Pyuka aBepusT
TepmoperynsaTop
Mepemukay pexumis
Tavimep

CaiTnosiv iHgukaTop
BikHo aBepusAT
MigooH

3HiMHa pyyka

V APRAKSTS

Sildianas elements
Nonemamais rezgis
Korpuss

Durvju rokturis
Termoregulators
ReZimu parslégs
Taimers

Gaismas indikators
Durvju lodzins
Paliktnis
Nuimamas rankena

KZ CUNATTAMA

RBoo~Noo,rwdE

0.
1

XKbINbITKbIL 3N1eMeHTTEPI
Anmansbl-canvansi wapbak
Tynfa

Ecik TyTKachbl
TepmopeTTeriw
TepTinTepaiH anbIpbIn-KOCKbILLbI
Tavimep

>KapbIKTbl nHOUKaTOP

Ecik Tepeseci

TyFbIpbIK
Anmanbl-canmansl kanam

Knacc aHepreTuyeckon apcpekTmBHocTH! - B
dakTuyeckoe noTpebrieHne INeKTPOIHEPrumn Npu cTaHgapTHom 3arpy3ke - 0,68 KBT*4
MonesHbIn 06beM BHyTpPeHHel kamepsbl - 15 n
Twun anekTpu4yeckoun neyu - manas
KoppekTupoBaHHbIN ypOBeHb 3ByKOBOW MoLUHOCTU - 514BA

CZ POPIS

Topny Clanek
Odnimatelna mfizka
Téleso spotrebice
Klicka

Regulator teploty
Prepinac rezim(
Casovad

Svételny ukazatel
Prazor

0. Par
1. Odnimatelna rukojet
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PelweTka ca moryhHowhy ckngara

[plwka Ha BpaTuma
TepmoperynaTop
Mpekngay pexuma
Tajmep

CBeTnocHU nHgukaTop
Mpo3op Ha BpaTnma
lO Naguua
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LT APRASYMAS
1.  Sildymo elementas
Nuimamos grotelés
Korpusas

Dureliy rankena
Termoreguliatorius
Rezimy jungiklis
Laikmatis

Sviesos indikatorius
Dureliy langelis

0. Padéklas

1. S'emnaja rokturis
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SL STAVBA VYROBKU

1. Tepelné teleso

2.  Odnimatelna mriezka

3. Teleso

4. Rukovat dvierok

5. Regulator teploty

6. Prepinac rezimov

7. Casovaé

8. Svetelny indikator
Okienko dvierok

10 Panvica

11. Odnimatelna rukovat
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CLEANING AND CARE

o Before cleaning the electric oven establish the mode control switch
to "OFF" position, temperature control switch to minimal position
and unplug the appliance from power supply.

e Let the oven cool down completely.

e Wipe the control panel, an external and internal surfaces by a
damp cloth with washing-up liquids. Do not use aggressive or
abrasive materials.

e Wash removable wire rack and non-stick flat baking tray with warm
soapy water. Do not use abrasive materials, it can damage non-
stick covering.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric
oven, add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to
5 minutes, switch mode control to "BAKE/ROAST", and
temperature control switch to the minimum. After the signal take
the utensils out from the chamber and wipe walls with a dry cloth.

STORAGE

o Be sure the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE".

o Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

M9 PYKOBOLOCTBO MO 3KCNNYATALUUU

MEPbI BE3OMNACHOCTU

e HenpaBunsHoe obpalyeHue ¢ nNpuGoOpoM MOXKET MPUBECTU K €ro
MOSIOMKE U NPUYMHUTL BpeA, Nonb30BaTernio.

o [lepen nepBoHaYanbHbIM BKIIOYEHNEM npoeepbTe,
COOTBETCTBYIOT I TEXHWYECKNE XapaKTEPUCTUKM, yKaldaHHble Ha
n3genuu, napameTpam 3N1eKTPOCETU.

e licnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX B COOTBETCTBUM C
OaHHbiM - PykoBoacTBOoM  no  akcnnyatauuu. [pubBop  He
npegHasHa4yeH Ans NPOMbILLNIEHHOTO MPUMEHEHUSI.

e He ncnonb3oBaTtb BHE NOMELLEHWNA.

e Bcerga oTkntovante yCTpOMCTBO OT 9NEKTPOCETU Nepes OYMCTKON,
unu ecnu Bbl ero He ncnonb3yeTe.

o [lpnGop He npeAHasHayveH Ansa UCMOMNb30BaHWS NULAMK (BKMOYas
aetefl) C  MOHWXKEHHbIMU  (DU3NYECKMMU, YHYBCTBEHHBIMW  UIK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTSIMW UMK NPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITa
VNV 3HaHWIA, €CNM OHU HEe HaxoAATCS Mof KOHTPOMeM Wnu He
NPOVHCTPYKTUpOBaHbl 006  Mcrnonb3oBaHuM  npubopa  nuULoM,
OTBETCTBEHHBIM 3a UX 6e30NacHOCTb.

e [leT [OMKHbI HaxoAWTbCSH MOA KOHTponeMm Afs HeJonyLeHus
urpbl ¢ Nnpubopom.

e He ocTaBnsiiTe BkNOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He wucnonb3yinte npuvHagnexHOCTW, He BXOAALME B KOMMMEKT
nocTaBKu.

e [py noBpexaeHun LWHypa MUTaHUS ero 3ameHy, Bo u3bexaHune
OMacHOCTW,  OOIDKEH  MpOM3BOAMTbL  U3rOTOBUTENb  UIK
YMOMHOMOYEHHBI UM CEPBUCHBIA  LIEHTP, UM  aHanormyHbIN
KBanuuUUMpoBaHHbIA NepcoHarnn.

¢ [lpnbop He NpeaHasHayveH ANa NpUBEAeHNs B AeCTBUE BHELUHUM
TaMepoM  WMnNW  OTAENbHOW  CUCTEMOW  AWUCTaHLMOHHOrO
ynpaBreHus.

¢ He nbiTanTecb CaMoCTOATENBHO PEMOHTMPOBATL YCTPONCTBO. MNpun
BO3HVKHOBEHUW HEMomnafok unu Ans 3aMeHbl NPUHaAnexHocTen
obpawyavitecb B CEpBUCHBIV LIEHTP.

e Cnegute, 4TOObI LUHYP NWUTAHUS HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U
rOpsi4YMX NMOBEPXHOCTEN.

e He TAHUTE 3a WHYp nWTaHus, He MepeKkpyunmBanTe U He
HamaTbIBanTe ero BOKpyr yCTPOMCTBa.

e VIcnonb3ynte aNeKTPUYECKY0 NeYb TOMbKO AN MPUroTOBNEHWS
npoaykToB. HW B koem crnyyae He cyluute B Hel ogexay, bymary
unu gpyrve npegmeTs.

e He craBbTe B neyb NpoAykTbl B FEPMETUYHO 3aKpbITOW nocyae
(6aHkax, byTbinkax u T.m.).

e YTOObI MPOAYKTHI HE fonanMcb BO BPEMS NMPUrOTOBMNEHWSA nepen
3aKnagkon B MNeyb, NPOTbIKAWTE HOXOM WM BUMKOW NIOTHYHO
KOXypy Mnm o6omnouKy, Hanpumep, kaptodens, 650K, KalTaHoB,
kon6achbl 1 T.N.

¢ Bo nsbexaHne Bo3ropaHus B 4yxXoBOM Lukady nevn Heobxoanmo:

— u3beratb npurapa MNpoAyKTOB B  pesynbTaTe  CIULLIKOM
NPOAOIIKUTENBHOO NPUTOTOBIIEHNS;
— 3arpyxaTtb NpoAyKTbl B aNIEKTPUYECKYHO0 Neyb 6e3 ynakoBku;
— B Clnyyae BO3ropaHWs B kamepe, He OTpbiBas [ABepLpbl,
BbIKIMOYMTE MEYb M OTKIIOYNTE €€ OT SNEKTPOCETMH.
e He ucnonb3yiiTe kamepy Ans XxpaHeHusi Yero-nnobo.
o OnekTpuyeckasi neyb He npefHasHaveHa Arsi KOHCEepPBUPOBaHUSA
NPOAYKTOB.
e He BbiknagbiBanTe NpPoayKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha OHO Kamepsl,
MCNONb3yATE CbEMHYH PELLETKY UMK NOAMAOH.
e Bcerga npoepsiiiTe TeMnepaTypy roToBow NuLLmM, 0COBeHHO, ecrnu
OHa npefHasHadeHa ans getel. He nopaaiite Gntogo k crony
cpasy e nocrie NpUroToBneHus, 4anTe eMy HEMHOrO OCTbITb.
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e PyKkoBOACTBYWTECH peuenTamy MPUroTOBMEHNS, HO MOMHUTE, YTO
HeKoTopble MPOAYKThI (AXXeMbl, MYANHIU, HAYMHKWU AN nupora us
MUHAans, caxapa Unv LykaToB) HarpeBatTCsl O4eHb BbICTPO.

e Bo wusbexaHne KOPOTKOrO 3aMblKaHUS W TMOMOMKA Meyn, He
JonyckanTe nonagaHns BoAbl B BEHTUNSALMOHHbIE OTBEPCTHUS.

e Ecnim  wuspgenve  HekoTopoe  BpeMsl  Haxogunocb  npu
Temnepatype Huwke 0°C, nepen BKMO4YeHWEM ero cnegyet
BblepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSIX HE MEHee 2 4YacoB.

e [lpousBoguTenb ocTaBnsieT  3a cobon npaso 6e3
[OOMONMHUTENBHOMO  YBEAOMIIEHUS]  BHOCUTb  HE3HauUTENbHbIe
M3MEHEHMWs1 B KOHCTPYKLMIO U3OENUs], KapAUHaNbHO He BrusioLLMe
Ha ero 6e3onacHocTb, paboTOCNOCOBHOCTb U PYHKLMOHANBHOCTD.

BHUMAHWE:

e lcnonb3ynte  TONMbKO  MOCYAY, NpegHasHayeHHyw  Ans
3MNEeKTPUYECKON Neyn.

e [IBepua unu Apyrme NoBepxHOCTU MOryT HarpeBaTbCs BO BpeMsi
paboTbl npubopa.

MPEUMYLLECTBA BALLEN 3NEKTPUYECKOW NEYU

e Bawa anektpuyeckas ne4Yb OCHalleHa  [AOMOSHUTENbHON
yHKUMEN KOHBEKUMM (LMPKyNsiumMs Bo3gyxa Mo BCeMy obGbemy
neum), KoTopasi cnocobcTeyeT 06pa3oBaHNIO CMNOLLIHON PYMSIHOW
KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTWU MNPOAYKTOB, MPU 3TOM WX HE HYXHO
nepesopayMBaTh.

YCTAHOBKA

e YbBeautechb, YTO BHYTPY NeYn HET YNaKOBOYHOIO MaTepuana.

o [IpoBepbTe, HE NOBPEXAEHbI M NPU TPAHCTIOPTUPOBKE:

— [Bepua 1 ynrnoTHUTenu;

— CMOTPOBOE OKHO WU 3KpaH,;

— NeTnu U 3allénka ABepLbl, BHYTPEHHSISI NMOBEPXHOCTb Kamepbl
(ayxoBku) 1 asepupl.

e Ecnu HoBasi neyb umeeT Kakue-nubo aedekTbl, obpallanTech K
npoaasLy.

e [pu obHapyxeHun nobbix AeEKTOB B NpoLecce Kcrnyataumu,
He BKIoYanTe neyb 1 obpallanteck B CEPBUCHbBIN LEHTP.

e YCTaHOBUTE 3MEKTPUYECKYH) MeYb Ha POBHYI TFOPU3OHTAsbHYH
NMOBEPXHOCTb, AOCTATOMHO NPOYHYH, YTOOLI BbiAepXaTb ee Bec (C
npogykramu).

e He ycTaHaBnuBanTe 3nEKTPUYECKYD Meyb BONM3N UCTOYHWKOB
Tenna, BOAbl, B YCIOBUSIX MOBLILEHHON BRAXHOCTW, a Takke
PSAOM C NErkoBOCMaMeHSIOWMMUCSH MaTepuanamu.

e Huyero He knagute Ha 3NEKTPUYECKYD MNeYb WM HUYEM He
nepekpbiBaiTe BEHTUNSILMOHHbIE OTBEPCTUS.

e [Ina HopMmanbHoW paboTbl neun Heobxogumo obecrnevntb
cBOOOAHOE MPOCTPaAHCTBO AN BEHTUNAUMM He MeHee: 20 cm
cBepxy, 10 cm c3agmn 1 5 cm ¢ GOKOBbIX CTOPOH.

NAHEIb YNPABJIEHUA

TEPMOPEIYNATOP

e CnyxuT Ans ycTaHOBKU paboyert TemnepaTypsbl.

o [lo3BonseT perynupoBaTb TemnepaTypy B npegenax 100-250 °C.

MEPEKMNKOYATESb PEXXMMOB:

e BROIL (TPUJIb) — paBHOMEpPHOE NOMKapuBaHUe CBEPXY.

MoxHO ncnonb3oBaTh A5t IPUrOTOBIEHNS TOCTOB.

e ROAST (?KAPKA) — paBHOMepHOe nofxapuBaHue CHU3y.

MoxHo rotoBuTb OyTepbpoabl, NuLLy, XOT-A0TW.

e BAKE/ROAST (3AMNEKAHME) — paBHOMepHOoe obxapuBaHue co
BCEX CTOPOH.

Pexum Ons BbIMeYKW, MNPUroTOBREHUS Msca W pbibbl, a Takke
3anekaHusi KapTodenst u Apyrmx OBOLLEN.

e TAUMEP

CnyxuT [Ans yCTaHOBKW NPOOOIMKUTENBHOCTM MPUFOTOBMEHUS] B
npegenax 60 MUHyT.

BHUMAHWE:

e OrtcueT BpeMeHN BeaeTcst B obpaTHOM nopsigke. B TeyeHne Bcero
BPEMEHW MPUrOTOBIIEHWSI FOPUT CBETOBOW MHAMKATOP paboThbl. Mo
MCTEYEHUN YCTAaHOBIIEHHOTO CpOKa pa3faeTcsi 3ByKOBOW CUrHam v
CBETOBOW MHAWNKATOP FracHeT.

OONONHUTENbHLIE NPUHAONEXXHOCTU

e B KOMNNEKT aneKkTpuyeckoi neyn BXoasT:

— CbeMHasa peweTka Ana Oytepbpodos, TOCTOB, MUULbl, XOT-
[OroB;

— MOAHOC C aHTUNPUrapHbIM NOKPbITUEM AJsi BbINEYKM, 3aneKkaHus
Msica, NTULbI U pbiGb;

— CbeMHas pyyka — AN U3BMEYEHUs TOPSYEro NogHoOCca U3 nevu.

PABOTA

PEXXNM «BROIL»

o [lepeBeanTe nepeknoyaTess PeXXMMoB B nonoxeHve “BROIL".

e Tepmoperynstopom 3agavite Tpebyemyto Temneparypy.

e C nomMowbio TaWmepa yCTaHOBUTE >Xenaemoe Bpems
NPUroTOBMEHUS], NeYb HA4YHET paboTaTb.

e [lo MUCTeYeHWM yCTaHOBMEHHOrO BPEMEHU CBETOBOW WHAMKaTOp
paboTbl NOracHeT ¥ pa3facTcsi 3ByKOBOW CUrHar.

e [lepeBegute nepeknoyaTenb PeEXWMOB paboTbl B MNOMOXeHVEe
“OFF”, a TepmoperynsTop — B MUHUMarnbHOe MOSoXeHue.
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PEXUVM «ROAST»

MepeBennTe nepekntoyaTens pexxmumoB B nonoxeHne “ROAST”.
TepmoperynsTtopom 3agavite Tpebyemyto Temneparypy.
C nomowplo TanWmepa  yCTaHOBUTE  XXeraemoe
NPUroTOBMEHMS], NeYb Ha4YHET paboTaTb.

Mo wncTeYyeHUM yCTaAHOBIEHHOIO BPEMEHW CBETOBOW WHAUKATOP
paboTbl NoracHeT 1 pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.

MepeBeanTe nepeknoyaTenb PeXMMOB paboTbl B MONOXEHUE
“OFF”, a Tepmoperynsarop — B MUHUMaribHOE MOSIoKEHUE.

Bpems

PEXWM «BAKE/ROAST»

MepeBegnte nosioXxeHue
“BAKE/ROAST".

Tepmoperynsitopom 3afaiite Tpebyemyto Temneparypy.
C nomowbil TaWMepa YCTaHOBUTE  >Xenaemoe
NPUroToBMNeHWs, Nevb HayHeT paboTaTs.

Mo wncTeyeHuM yCTaAHOBMNEHHOTO BPEMEHW CBETOBOW WHAMKATOP
paboTbl noracHeT 1 pasgacTcs 3BYKOBOW CUrHan.

MepeBeanTe nepeknoyaTenb PeEXUMMOB paboTbl B MONOXEHUE
“OFF”, a TepMoperynsarop — B MUHUMaribHOE MOSIOXKEHUE.

nepeknovyaTen  pexXuMoB B

Bpems

MPNOCTAHOBKA MNPUTOTOBIEHUA

YT106bI NPMOCTAHOBUTL MPUrOTOBIIEHNE (HanpUMep, AN NPOBEPKK
roTOBHOCTW), NEpeBEAMTE NepeknoyaTerb PeXMOB B NMOMOXeHWe
“OFF”. Ons npodofXeHWs MpUroToBIiEHWS1 CHOBa YCTaHOBUTE
BbIOPaHHbI PEXUM.

PEKOMEHOALIN O MPUTITOTOBJIEHNIO

B MonoxeHune Bpems
7):1 TemnepaTypa,
A nepekntoya- NPUroToBrEeHus,

npoaykTa c Tens pexuMmoB MWH
TocThbl 190 BROIL 2-4
[opsiune
6yTepbpoabl, 190 BROIL, ROAST 3-5
nuuyua
Owmnert 125-150 ROAST 5-8
Bbineyka 190-220 BAKE/ROAST 25-35
KapTtodensb 250 BAKE/ROAST 8-15
Pbi6a 250 BAKE/ROAST 15-20
MTyua 220-250 BAKE/ROAST 30-40
Msco 250 BAKE/ROAST 40-50
OYMNCTKA U YXoao
e [lepea ouncTKOM YyCTaHOBUTE MepekniovaTenb pPEeXMMOB B

nonoxenve “OFF”, Tepmoperynatop — B  MWHUMMarnbHOE

MOSIOXKEHWE 1 OTKITIYNTE NeYb OT ANEKTPOCETH.
[ante neyn nonHOCTbIO OCTbITh.

MpoTpuTe naHenb ynpaBneHWs, BHELHWE W BHYTPEHHMWE
NOBEPXHOCTU BMaXHOW TKaHblO C MOWOLWMM cpeactsom. He
NPUMEHsINTe  arpeccuBHble  BelwlectBa WM abpasvBHble
mMartepvansl.

BbIMOINTE CbeMHYIO peLueTKy U MoAAOH TennoW MbIfIbHOW BOLOW.
He ucnonb3ayinte abpasvBHble MaTepuarnbl, YToObl He NoBpeanTb
aHTUMpUrapHoe NnokpbITUE.

YT1o6bl yOoanuTb HEMpUATHBIM 3anax, HanewTe B Kakylo-nvbo
rnyGokyto nocyny, NpUroaHyto Afsi 3NeKTPUYEecKon neym, cTakaH
BOAbl C COKOM W3 OAHOTO NWMOHA, M MOCTaBbTe B Neyb.
YcTtaHoBWUTE TaiMep Ha 5 MWHYT, nepeknoyaTtenb pexvMoB
paboTtbl B nonoxeHne ‘BAKE/ROAST”, a Tepmoperynsitop — B
MUHUManbHoe nonoxeHue. Korga neyb OTKMHOYUTCS, WU3BREKUTE
nocyay 1 NpoTpUTE CTEHKM Kamepbl CyXON TKaHbH.

XPAHEHUE

Y6eauTech, UTO Neyb OTKIOYEHa OT ANEKTPOCETH.

BeinonHute Bce TpeboBaHusa pasgena “OYNCTKA N yXOLO".
XpaHuTe neyb C NPUOTKPLITON ABEpLEN B CyxOM MNpOXNagHOM
mecrTe.

NAVOD K POUZITI
BEZPECNOSTNi POKYNY

Nespravné manipulace se spotfebicem mohou vést k jeho
porucham anebo zpusobit zranéni uzivatele.

Pred prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje
uvedené na nalepce odpovidaji parametriim elektrické sité.
Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipade, ze
spotfebi¢ nepouzivate.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.
Nepouzivejte spotiebi¢ s poSkozenym napéajecim kabelem.
Nesmite sami provadét jakékoliv opravy spotfebiCe. Pokud je to
Davejte pozor a chrante sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.
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Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem
télesa spotfebice.
Pouzivejte pecici trouby vyhradné pro pfipravu pokrmd. V zadném
pfipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.
Nedavejte do pecici trouby pokrmy v hermetickém baleni
(plechovkych, lahvich aj.).
Aby potraviny nepraskly béhem pfipravy, nez je date do pecici
trouby, propichnéte nozem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo
obal, napf. u brambor, jablek, kastand, klobas apod.
Pro zamezeni pozaru v pecici troubé je tfeba:
— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvuli pfili§ dlouhé dobé

pfipravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, v€etné alobalu;

— v pfipadé pozaru v troub&, neotevirejte dvirka, vypnéte pecici
troubu a odpojte ji od elektricke sité.
Nezapinejte prazdnou pecici troubu.

uschovéavani ¢ehokoliv.

Elektricka pecici trouba neni ur€ena pro konzervovani potravin.
Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouzivejte odnimatelnou
mfizku nebo pekac.

Vzdy kontrolujte teplotu pfipravenych pokrmu, obzvlast jsou-li
urceny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stil hned, pockejte az
trochu vychladnou.

Muizete se fidit kuchafskymi recepty, pamatujte si vSak, ze se
nékteré potraviny (dZzemy, pudink, nadivky z mandli, cukru nebo
kandovaného ovoce) zahteji velice rychle.

Pro zamezeni zkratu a poSkozeni pecici trouby dbéjte na to, aby
se do vétracich otvor nedostala voda.

Pokud byl vyrobek ur€itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pred
zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu nejméné 2
hodiny.

Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodate¢ného oznameni provadét
menSi zmény na Konstrukci vyrobku, které znacné& neovlivni
bezpecnost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

Nepouzivejte ji na

UPOZORNENI-

Pouzivejte jen nadobi, které je urCeno pro elektrickou pecici
troubu.
Dvifka a jiné povrchy se mohou ohfivat za provozu pfistroje.

VYHODY VASI ELEKTRICKE PECiCi TROUBY

VaSe elektricka pecici trouba je dodate¢né vybavena funkci
konvekce (proudéni tepla), ktera umoziuje, aby se na povrchu
pokrm0G udélala celistiva zlata karcicka, a pfitom neni tfeba je
otacet.

NASTAVENI

Prekontrolujte, zda uvnitf pecici trouby neni balici material.
PZekontrolujte, zda nejsou poskozeny béhem prevazeni:

— dvifka a tésnici podlozky;

— prGzor nebo obrazovka;

— zaveésy a zapadka u dvitek, vnitfni plochy trouby a dvirek.

Ma-li nova pecici trouba jakékoliv vady, obratte se k prodejci.
Objevite-li jakékoliv vady za provozu, nezapinejte pecici troubu a
obratte se na Servisni stfedisko.

Postavte pecici troubu na rovnou horizontalni plochu. Musi byt
dost pevna, aby vydrzela vahu trouby (i s potravinami).
Neumistujte elektrickou pecici troubu v blizkosti zdroju tepla, vody,
a také vedle zanétlivych material( a chrarite jej pfed vihkem.
Nestavte nic na elektrickou pecici troubu ani nezavirejte vétraci
otvory.

Pro normalni provoz pecici trouby je potfeba volna prostora
minimalné 20 cm shora, 10 cm zezadu a 5 cm z bokd.

OVLADACI PANEL
REGULATOR TEPLOTY

Je ur€en pro nastaveni provozni teploty.

e Umoziiuje zvolit teplotu v rozmezi 100-250 °C.
PREPINAC REZIMU:

BROIL (Gril) — rovhomérné opékani shora.

Muzete pouzivat pro pfipravu topinek.

ROAST (Smazeni) — rovhomérné opékani zespodu.

MUzete pripravit sendvice, pizzu, parek v rohliku.
BAKE/ROAST (Peceni) — rovnomérné opékani ze vSech stran.
Rezim pro peceni, pfipravu masa a ryby, a také opékani brambor a

jiné zeleniny.
CASOVAC

Je ur€en pro nastaveni doby pfipravy pokrmi v rozmezi 60 minut.
UPOZORNENI:

Cas se é&te vopa&ném sméru. Bé&hem celé doby pfipravy sviti
svételny ukazatel provozu. Po ukonéeni stanovené doby uslysite
zvukovy signdl a svételny ukazatel zhasne.

PRISLUSENSTVI

Soucasti dodavky elektrické pecici trouby jsou:
— odnimatelna mfizka na sendvice, topinky, pizzy, parky v rohliku;
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— peka¢ s antiadhéznim povrchem pro peceni, opékani masa,
driibeze a ryby;
— odnimatelna rukojet — abyste mohli vytahnout horky pekac
z pecici trouby.

PROVOZ

REZIM «BROIL»

o Nastavte pfepinac rezimG do polohy “BROIL".

e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci Casovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se
zapne a zacne pracovat.

e Po ukonc&eni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni
zvukovy signal.

e Dejte prepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a regulator
teploty — do minimalni

REZIM «ROAST»

o Nastavte pfepinac rezim( do polohy “ROAST".

e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se
zapne a zacne pracovat.

e Po ukonc&eni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni
zvukovy signal.

e Dejte prepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a regulator
teploty — do minimalni polohy.

REZIM «BAKE/ROAST»

o Nastavte prepinac reziml do polohy “BAKE/ROAST "

e Pomoci regulatoru teploty zvolte pozadovanou teplotu.

e Pomoci ¢asovace nastavte pozadovanou dobu pfipravy, trouba se
zapne a za€ne pracovat.

e Po ukonceni stanovené doby svételny ukazatel zhasne a zazni
zvukovy signal.

e Dejte pfepina¢ provoznich rezim do polohy “OFF” a regulator
teploty — do minimalni polohy.

POZASTAVENI PRIPRAVY

e Abyste pozastavili pfipravu (kupfikladu pro kontrolu, zda je pokrm
hotovy) dejte pfepina¢ provoznich rezima do polohy “OFF”. Pro
pokracovani zase nastavte zvoleny rezim.

PRAKTICKE RADY

. Teplota ?OI,Oh% Doba pripravy,
Druh potravin °Cc ’ prepinace ; '
% o min
rezimu
Topinky 190 BROIL 2-4
Sendvice, pizza 190 BROIL, ROAST 3-5
Omeleta 125-150 ROAST 5-8
Peceni 190-220 BAKE/ROAST 25-35
Brambory 250 BAKE/ROAST 8-15
Ryba 250 BAKE/ROAST 15-20
Drubez 220-250 BAKE/ROAST 30-40
Maso 250 BAKE/ROAST 40-50

CISTENI A UDRZBA

e Pred d¢isténim nastavte prepina¢ rezimG do polohy “OFF”,
regulator teploty — do minimalni polohy a odpojte pecici troubu od
elektrické sité.

o Pockejte, az pecici trouba Uplné vychladne.

e Otfete ovladaci panel, vnéjSi a vnitfni plochy vihkym hadrem
s mycim prostfedkem. Nepouzivejte uto€né latky ani brusné
materialy.

e Umyjte odnimatelnou mfizku a peka¢ teplou mydlovou vodou.
Nepouzivejte brusné prostfedky, abyste neposkodili antiadhézni
povrch.

e Pro odstranéni nepfijemnych zapachl nalijte do néjaké hluboké
nadoby vhodné do elektrické pecici trouby jednu sklenici vody se
Stavou jednoho citréonu a dejte ji uvnitf trouby. Nastavte c¢asovac
na 5 minut, prepina¢ rezimd do polohy “BAKE/ROAST” a regulator
teploty do minimalni polohy. Az se pecici trouba vypne, vyndejte
nadobu a vytfete pecici troubu suchym hadrem.

SKLADOVANI

o Prekontrolujte, zda je pec€ici trouba odpojena od elektricke sité.

o Splnéte vdechny pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

e Skladujte pecici troubu s pootevienymi dvitky v suchem a
chladném misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCIMIOATALMA

NMPABUITA 3A BE3OIMACHOCT

L] Hel‘lpaBVIJ'IHa eKkcnnoartauma Ha ypega Moxe ga Joseae ao
HensnpasHOCTN B pa60TaTa My nnn ga npudnHn 34paBOCIIOBHU
weTu.

L] rlpe,D,VI Aa mn3nonsearte TocTepa 3a NpbB NbT npoBepete, Aanu
NOCOYEHNTE TEXHUYECKU XapaKTEPUCTUKMN Ha ypeda CbOoTBETCTBaAT
C 3axpaHBaHeTo B MpexarTa.

e /3penueto e npegHasHayeHo caMo 3a AomallHa ynoTtpeba u
TpsibBa fa ce ekcrnnoaTvpa CbOTBETHO Ta3u UHCTPYKUMS. YpeabT
He € 3a NPoOMULLNEHO n3nosf3BaHe.

e He nsnonsearite N3BbH NOMELLEHUS.

www.scarlett.ru

IM013

e BuHaru nskniouBavite ypega OT KOHTaKT, ako He ro rnonseare, a

CbLLO Taka npeauv Aa ro novncreare.

He nosBonsBanTe geua fa urpasT c ypeaa.

He ocTaBsinTe BkntoueHusi ypen 6e3 Hagsop.

M3nonsBaiTte caMo CbCTaBHUTE YacTW OT KOMMIEKTa.

He ekcnnoatupaite nsgenveTo ¢ noBpeaeH kabern.

He nonpaBsnte ypepa camocTosTenHo. 3a OTCTpaHsBaHe Ha

nospeaun ce obbpHeTe B HAW-ONN3KNSA CEPBU3EH LIEHTHP.

e Cnepete, kabenbT ga He JOKOCBA ropeLuy MOBBbPXHOCTU U OCTPU
npeameTy.

e He pgbpnavite, He ycykBainTe kabena, a CbLLoO Taka He 0b6BMBalTe C
kabena kopnyca Ha ypeaa.

e l3nonsBante enekTpuyeckata neyka camo 3a MNPUroTBsIHE Ha
npoaykTu. B HuKkakbB crnyyai He nofcyluaBanTe B Hest Apexw,
XapTusi Unu apyrv NpeamMeTy.

e He cnaraite B meykata npoaykTUTE B XEPMETUYHO 3aTBOPEHU
cbAoBe (BypkaHu, lwmweTa n T. H. ).

e 3a [a He ce nykaT NpoOAYKTUTE MO BPeMe Ha roTBeHe, Npean Aa
crnarate B rMedkaTta, neko npobofete TAX C BUMMLA UMM HOX,
Hanpumep obenkaTa Ha sI6brka, kapTodu, KeCTEHN, konbacu u T. H.

e C uen npenoTBpaTsBaHe Ha M3rapsiHisl BbB dpypHaTa Ha ypeda
TpsibBa:

— [a BHMMaBarte, NpoayKTUTE Aa He U3ropsT 3apagu MHOMo AbIro
roTBEHE;

— [a criarate npodykTuTe B neykata 6e3 onakoBKkaTa MM, a CbLUO
Taka u 6e3 conwo;

— B Ccnyya’# Ha wusrapsiHe B kamepaTa, 6e3 pfa oTBapsiTe
BpaTuMukaTa, W3KMYeTe nevykaTa WM u3BageTe Liercena oT
KOHTaKTa.

e He Bknio4yBanTe neuykata C npasHa kamepa. He wu3nonssante
Kamepara 3a CbXpaHsiBaHe Ha HellaTa.

e EnekTpuueckarta neyka He e npeAHasHayeHa 3a KOHCepBMpaHe Ha
npoayKTuTe.

e He cnarante npogyktuTe HanmpaBo Ha AbHOTO Ha ypHaTa,
ronseaiTe 3a Ta3u Len ceansiata ce pelletka unu Tabnara.

e BuHarnm npoBepsiBaiTe TemnepaTtypata Ha rotoBa XpaHa,
ocobeHo, ako Ts1 e NpeAHasHayYeHa 3a ageua. He cnaravite xpaHata
BeJHara Ha macaTa, crnef MNpuroTBSHETO W, Heka TS Manko Aa
U3CTUHE.

e CrnepBante npenopbkuTe B rotBapcku peuentn. Obave
BHUMaBaliTe, 3alloTO HSIKOW MPOAYKTU (KOHCUTIOPWU, NYAUHIW,
MbIHEXM 3a crnagkuwuy oT 6afdem, 3axap Wnu CylleHu nroose)
MHOro 6bp30 ce 3aTonnAT.

e C uen npegoTBpaTsiBaHE Ha pasBansHe Ha ypeda Wnu Kbco
Cbe[MHEHVE B Mpexara, He [JonyckaiTe nonagaHe Ha Bofa BbB
BEHTUNALMOHHUTE OTBOPU Ha ypeaa.

e AKO W3OENMETO U3BECTHO BpeMe Ce € Hamupano npu
TemnepaTtypa nog 0°C, ToraBa npeauv ga ro Bkiounute, To Tpsbea
[a npecTou Ha cTaliHa TemnepaTtypa He no-Marnko oT 2 yaca.

e [lpousBoauTeENAaT cu 3anas3Ba npaBoTOo 6e3 AOMbIHUTENTHO
yBeJOMIIEHNE ja BHAcs HE3HAYUTENHN NMPOMEHW B KOHCTPYKUMATA
Ta Ha U3OENVeTo, KaTo CbLUMTE [a He BNUSST KapauHanHoO BbpXy
HeroBaTa 6e3onacHocCT, paboTOCNOCOBHOCT U (PYHKLIMOHANHOCT.

SABGEJIEXKKA:

e 3nonsBaiitTe camo Te3n CbOOBE, KOMTO ca MpefdHasHavyeHu 3a
EIEKTPUYECKN NMEYKN.

e BpaTtuykute nnu gpyrute NoBbLPXHOCTU MoraT fa ce Harpsisat rno
BpeMe Ha paboTa Ha ypena.

NMPEOMMCTBA HA BALLATA ENEKTPUYECKA NMEYKA

e Bawarta enektpuyecka nevyka vMmMa JOMbIHUTENHA YHKUMSA —
KOHBEKUMS (UMpKynaumsl Ha Bb3ayxa 13 uenus obem Ha neykara).
C nomowTa Ha Tasu yHKUMS NpoayKTUTE Ce MNOoKpuBaT C
Kopu4yKaTta OT BCUYKM CTpaHu, 3aToBa He TpsibBa ga v obpbLiate.

YCTAHOBKA

o [lpoBepeTe, Ye BbLTPE B NeykaTa HMa OnakoBBbYHU MaTepuany.

o [lpoBepeTe, He ca N NOBPEAEHMW NPY TPaHCNOPTUPaHE:

— BpaTuyKkaTa v ynnbTHUTENW;

— MPO30PYETO UNN EKPaH;

— MaHTUTe W Kyankata Ha BpaTuykata, BbTpellHaTa
NOBBPXHOCT Ha kamepaTa (dpypHaTa) 1 BpaTudkure.

e AKO HOBaTa Meyka MMa HsKakbB OedekT, obbpHeTe ce KbM
npogjasauva.

e AKo cTe 3abens3anu HsKakBa HepefoBHOCT MO Bpeme Ha
ekcnnoartauusa Ha ypefa, He BKIOYBanTe neykara u ce obbpHeTe
B CEPBU3EH LIEHTLP.

e [locTaBeTe enekTpuyeckaTa rnedvka BbPXy paBHa XOpPU3OHTasnHa
NMOBBPXHOCT, KOATO TpsibBa ga 6bae pocta crabunHa, 3a Aa
U3OBbPXKK TETMOTO Ha nevkaTa 3aefHo C NPOoayKTUTE.

e He cnaraite enektpuyeckata nedvka 6nv3o A0 M3TOYHMLM Ha
TOMMWHA, OO0 BOAa, B YCMOBUSI C MOBULLIEHA BMAXHOCT, a CbLUO
Taka 65130 [0 NiecHo3ananMmy matepuanm.
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	CZ POPIS
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	GB DESCRIPTION 
	SCG ОПИС
	UA ОПИС
	BG ОПИСАНИЕ 
	LT APRAŠYMAS
	LV APRAKSTS
	EST KIRJELDUS
	SL STAVBA VYROBKU
	KZ СИПАТТАМА
	H LEÍRÁS
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	– Burning of products results from  too long preparation;
	– Remove all packing, metal tapes before cooking;
	– In case of fire accident do not open the door, switch off the electric oven and unplug from the power supply.
	IMPORTANT:

	ADVANTAGES OF YOUR ELECTRIC OVEN
	INSTALLATION
	– Misaligned or bent door;
	– Damaged door seals and sealing surface;
	– Broken or loose door hinges and latches and dents inside the cavity or on the door.

	THE CONTROL PANEL
	TEMPERATURE CONTROL DIAL
	MODE CONTROL SWITCH
	TIMER
	CAUTION:


	ADDITIONAL ACCESSORIES
	– Removable wire rack for cooking  sandwiches, toasts, a pizza, hot dogs;
	– Non-stick flat baking tray for cooking meat, poultry and fishes;
	– Detachable handle – for pulling hot tray from the furnace.

	OPERATION
	“BROIL” MODE
	“ROAST” MODE
	“BAKE/ROAST” MODE
	SUSPENSION OF COOKING
	COOKING RECOMMENDATIONS

	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в электрическую печь без упаковки;
	– в случае возгорания в камере, не отрывая дверцы, выключите печь и отключите ее от электросети.
	ВНИМАНИЕ:

	ПРЕИМУЩЕСТВА ВАШЕЙ ЭЛЕКТРИЧЕСКОЙ ПЕЧИ
	УСТАНОВКА
	– дверца и уплотнители;
	– смотровое окно или экран;
	– петли и защёлка дверцы, внутренняя поверхность камеры (духовки) и дверцы.

	ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЬ РЕЖИМОВ:
	ВНИМАНИЕ:


	ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
	– съемная решетка для бутербродов, тостов, пиццы, хот-догов;
	– поднос с антипригарным покрытием для выпечки, запекания мяса, птицы и рыбы;
	– съемная ручка – для извлечения горячего подноса из печи.

	РАБОТА
	РЕЖИМ «BROIL»
	РЕЖИМ «ROAST»
	РЕЖИМ «BAKE/ROAST»
	ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	– dbát na to, aby se pokrmy nepřipekly kvůli příliš dlouhé době přípravy;
	– dávat do pečící trouby pokrmy bez balení, včetně alobalu;
	– v případě požáru v troubě, neotevírejte dvířka, vypněte pečící troubu a odpojte ji od elektrické sítě.
	UPOZORNĚNÍ:

	VÝHODY VAŠI ELEKTRICKÉ PEČÍCÍ TROUBY
	NASTAVENÍ
	– dvířka a těsnicí podložky;
	– průzor nebo obrazovka;
	– závěsy a západka u dvířek, vnitřní plochy trouby a dvířek.

	OVLÁDACÍ PANEL
	REGULÁTOR TEPLOTY:
	PŘEPÍNAČ REŽIMŮ:
	UPOZORNĚNÍ:


	PŘÍSLUŠENSTVÍ
	– odnímatelná mřížka na sendviče, topinky, pizzy, párky v rohlíku;
	– pekač s antiadhézním povrchem pro pečení, opékání masa, drůbeže a ryby;
	– odnímatelná rukojeť – abyste mohli vytáhnout horký pekač z pečící trouby.

	PROVOZ
	REŽIM «BROIL»
	REŽIM «ROAST»
	REŽIM «BAKE/ROAST»
	POZASTAVENÍ PŘÍPRAVY
	PRAKTICKÉ RADY

	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BG   РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	– да внимавате, продуктите да не изгорят заради много дълго готвене;
	– да слагате продуктите в печката без опаковката им, а също така и без фолио;
	– в случай на изгаряне в камерата, без да отваряте вратичката, изключете печката и извадете щепсела от контакта.
	ЗАБЕЛЕЖКА:

	ПРЕДИМСТВА НА ВАШАТА ЕЛЕКТРИЧЕСКА ПЕЧКА
	УСТАНОВКА
	– вратичката и уплътнители;
	– прозорчето или екран;
	– пантите и ключалката на вратичката, вътрешната повърхност на камерата (фурната) и вратичките.

	ПАНЕЛА НА УПРАВЛЕНИЕ
	ТЕРМОРЕГУЛАТОР
	ПРЕВКЛЮЧВАТЕЛ НА РЕЖИМИ:
	ЗАБЕЛЕЖКА:


	ДОПЪЛНИТЕЛНИ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
	– сваляща се решетка за приготвяне на сандвичи, тостове, пица, хот-дог;
	– табла с незагарящо покритие за приготвяне на месо, пиле и риба;
	– сваляща се дръжка – за вадене на гореща табла от печката.

	ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	РЕЖИМ «BROIL»
	РЕЖИМ «ROAST»
	РЕЖИМ «BAKE/ROAST»
	ВРЕМЕННО СПИРАНЕ НА ГОТВЕНЕ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ЗА ПРИГОТВЕНЕ

	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	– уникати пригару продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у електричну піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку загоряння в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч, та відключите її з електромережі.
	УВАГА:

	ПЕРЕВАГИ ВАШОЇ ЕЛЕКТРИЧНОЇ ПЕЧІ
	УСТАНОВКА
	– дверцята та ущільнювачі;
	– оглядове вікно та екран;
	– петлі та засувка дверцят, внутрішня поверхня камери (духовки) та дверцят.

	ПАНЕЛЬ керуваННЯ
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕМИКАЧ РЕЖИМІВ:
	УВАГА:


	ДОДАТКОВІ ПРИНАЛЕЖНОСТІ
	– знімна решітка для бутербродів, тостів, піцци, хот-догів;
	– піддон з антипригарним покриттям для випічки, запікання м'яса, птиці та риби;
	– знімна ручка – для виймання гарячого піддону з печі.

	РОБОТА
	РЕЖИМ «BROIL»
	РЕЖИМ «ROAST»
	РЕЖИМ «BAKE/ROAST»
	ПРИЗУПИНЕННЯ ПРИГОТУВАнНЯ
	РЕКОМЕНДАЦІЇ З ГОТУВАННЯ

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРежеННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	– избегавати загоревања намирница у резултату сувишног припремања;
	– ставити намирнице у електричну пећ без паковања, а такође без фолије;
	– у случају загоревања у рерни, не отварајте врата, искључите пећ и откључите је од електричне мреже.
	НАПОМЕНА:

	ПРЕИМУЋСТВА ВАШЕ ЕЛЕКТРИЧНЕ ПЕЋЕ
	НАМЕШТАЊЕ
	– врата и заптивачи;
	– разгледни прозор или екран;
	– петље и браве на вратима, унутрашња просторија пеће и врата.

	КОНТРОЛНА ТАБЛА
	ТЕРМОРЕГУЛАТОР
	ПРЕКИДАЧ РЕЖИМА:
	НАПОМЕНА:


	ДОДАТНИ ДЕЛОВИ
	– решетка на скидање за сендвиче, тосте, пице, хотдоге;
	– ладица са облогом против загоревања за печење намирница, укључујући месо, птицу и рибу;
	– дршка на скидање – за вађење вруће ладице из пеће;

	КОРИШЋЕЊЕ
	РЕЖИМ «BROIL»
	РЕЖИМ «ROAST»
	РЕЖИМ «BAKE/ROAST»
	ЗАУСТАВЉАЊЕ РАДА
	ПРЕПОРУКЕ ОКО КУВАЊА

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTAMISJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.
	TÄHELEPANU:

	ELEKTRIAHJU EELISED
	PAIGALDUS
	– uks ja  tihendid;
	– vaateaken või ekraan;
	– uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.

	JUHTIMISPANEEL
	TERMOREGULAATOR
	REŽIIMIDE ÜMBERLÜLITI:
	TÄHELEPANU:


	LISATARVIKUD
	– eemaldatav rest võileibade, röstsaiade, pitsa, hot-dog´i jaoks;
	– kõrbemisvastase kattega praepann küpsetiste, liha, linnuliha ja kala küpsetamiseks;
	– eemaldatav pide – kuuma praepanni ahjust väljatõstmiseks.

	KASUTAMINE
	REŽIIM «BROIL»
	REŽIIM «ROAST»
	REŽIIM «BAKE/ROAST»
	VALMISTAMISE KATKESTAMINE
	ETTEVALMISTAMISE NÕUANDED

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI
	– izvairīties no produktu piedegšanas ilglaicīgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus elektriskajā krāsnī bez iepakojuma, t.sk, bez follijas;
	– ja notiek aizdegšanās kamerā, neatverot durvis, izslēdziet krāsni un  atvienot to no elektrotīkla.
	UZMANĪBU:

	JŪSU ELEKTRISKĀS KRĀSNS PRIEKŠROCĪBAS
	UZSTĀDĪŠANA
	– durvis un blīvētājs;
	– skatlodziņš vai ekrāns;
	– eņģes un durvju mēlīte, kameras (cepeškrāsns) iekšējā virsma un durvis.

	VADĪBAS PANELIS
	TERMOREGULATORS
	REŽĪMU PĀRSLĒGS:
	UZMANĪBU:


	PAPILDU PIEDERUMI
	– noņemamās restes sviestmaizēm, tostiem, picām, hot-dogiem;
	– paplāte ar nepiedegošu virsmu sacepumiem, gaļas, putna gaļas un zivju cepšanai;
	– noņemamais rokturis – karstās paplātes izņemšanai no krāsns.

	ekspluatācija
	REŽĪMS «BROIL»
	REŽĪMS «ROAST»
	REŽĪMS «BAKE/ROAST»
	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA UZ LAIKU
	GATAVOŠANAS REKOMENDĀCIJAS

	TĪRĪŠANA UN Apkope
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	– nekepkite produktų per ilgai, kad jie nepridegtų ar neprisviltų;
	– dėdami produktus į elektrinę krosnelę, nuimkite nuo jų pakuotę bei foliją;
	– gaisro krosnelės kameroje atveju, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.
	DĖMESIO:

	JŪSŲ ELEKTRINĖS KROSNELĖS PRIVALUMAI
	MONTAVIMAS
	– durelės ir sandarinimo elementai;
	– stebėjimo langelis arba ekranas;
	– durelių vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaitės) paviršius ir durelės.

	VALDYMO SKYDELIS
	TERMOREGULIATORIUS
	REŽIMŲ JUNGIKLIS:
	DĖMESIO:


	PAPILDOMI REIKMENYS
	– nuimamos grotelės sumuštiniams, skrebučiams, picai, dešrainiams;
	– neprideganti skarda kepiniams, mėsos, paukštienos ir žuvies patiekalams kepti;
	– nuimama rankenėlė karštai skardai iš krosnelės ištraukti;

	VEIKIMAS
	REŽIMAS “BROIL”
	REŽIMAS “ROAST”
	REŽIMAS “BAKE / ROAST”
	MAISTO RUOŠIMO PRISTABDYMAS
	MAISTO RUOŠIMO REKOMENDACIJOS

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   HASZNALATI UTASÍTÁS
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	– ne engedje odaégni az élelmiszert hosszú ideig történő elkészítés esetén;
	– csomagolás, illetve fólia nélkül rakja a sütőbe az élelmiszert;
	– ha tűz keletkezett a sütő belsejében, ne nyissa ki a sütő ajtaját – kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket.
	FIGYELEM:

	VILLANYSÜTŐJÉNEK ELŐNYEI
	BEÁLLÍTÁS
	– az ajtó és tömítők;
	– az ablak, vagy a képernyő;
	– az ajtózár és ajtósarok, a sütő és ajtó belső felülete.

	VEZÉRLŐASZTAL
	HŐSZABÁLYZÓ
	ÜZEMMÓD KAPCSOLÓ:
	FIGYELEM:


	PÓTTARTOZÉKOK
	– szendvics, tószt, pizza, hot-dog készítéshez – levehető rács;
	– sütemény, hús, hal, szárnyas sütéséhez – teflon alátét;
	– a forró alátétet a sütőből kiveheti a lecsatolható fogantyú segítségével.

	HASZNÁLATI UTASÍTÁSOK
	«BROIL» ÜZEMMÓD
	«ROAST» ÜZEMMÓD
	«BAKE/ROAST» ÜZEMMÓD
	ELKÉSZÍTÉS FÉLBESZAKÍTÁSA
	HASZNOS ELKÉSZÍTÉSI TANÁCSOK

	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ЖАБДЫҚ НҰСҚАУЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	– ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде өте өнімдердің пригарасы қашқақтау;
	– өнімдер толтыра арту электрлікті орамасыз пісіру , в т.ч. фольгасыз;
	– камерада тұтану оқиғасында, есіктер қазбай, электр жүйесінен оның пісіру және сөндіріп тастауға өшіріңіздер.
	НАЗАР:

	Сіздердің электрлік ошағыңыздың артықшылықтары
	ҚҰРУ
	– есік және нығыздағыштар;
	– байқау терезе немесе экран;
	– ілмектің және есік ілгішек, камера ішкі беті (духовканың) және есіктің.

	БАСҚАРУ ПАНЕЛІ
	ТЕРМОРЕТТЕГІШ
	ТӘРТІПТЕРДІҢ АЙЫРЫП ҚОСҚЫШЫ:
	НАЗАР:


	ҚОСЫМША БҰЙЫМ
	– Бутербродтарға арналған жинап алатын шарбақ, тосттардың, пиццалар, хот- догтердің;
	– жеткізу антипригарныммен пісіруге арналған жабумен, ет қыздырылып пісу, құстар және балықтың;
	– жинап алатын қол – ошақтан ыстық жеткізу шығаруына арналған.

	ЖҰМЫС
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	ТАЗАЛАУ ЖӘНЕ КҮТІМ
	САҚТАУ
	SL NÁVOD NA POUŽÍVANIE
	BEZPEČNOSTNÉ OPATRENIA
	– vyhýbať sa pripálenia potravín v dôsledku príliš dlhého spracúvania;
	– vkladať do rúry potraviny bez obalu, vrátane fólie;
	– ak požiar v rúre vznikne, neotvárajte dvierka, vypnite spotrebič a odpojte ho od elektrickej siete.
	UPOZORNENIE:

	výhody vašej elektrickej rúry
	MONTÁŽ
	– dvierka a tesnenie;
	– okienko;
	– očká alebo zámok dvierok, vnútorné plochy rúry a dvierok.

	OVLÁDACÍ PANEL
	REGULÁTOR TEPLOTY
	PREPÍNAČ REŽIMOV:
	UPOZORNENIE:


	PRÍSLUŠENSTVO
	– odnímateľnú mriežku pre chlebíčky, toasty, pizzy, párky v rožku;
	– podstavec s antiadhéznym povrchom na opekanie mäsa, hydiny a ryby;
	– odnímateľnú rukoväť pre vynímanie horúceho podstavca z rúry.
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