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safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Remove all packaging and any labels.

If the cord is damaged it must, for safety reasons, be
replaced by KENWOOQOD or an authorised KENWOQOD
repairer.

Switch off and unplug:

O before fitting or removing parts;

O when not in use;

O pefore cleaning.

Turn the speed control to ‘O’ (OFF) position and unplug
before fitting or removing tools/attachments, after use and
before cleaning.

Keep your fingers away from moving parts and fitted
attachments.

Never leave the Kitchen Machine unattended when it is
operating.

Never use a damaged appliance. Get it checked or repaired:
see ‘service and customer care’ section.

Never let the cord hang down where a child could grab it.
Never let the power unit, cord or plug get wet.

Ensure that no bowl tools are fitted or stored in
the bowl when using the dual drive outlet.

Never use an unauthorised attachment or more than one
attachment at once.

Never exceed the quantities stated in the maximum capacity
chart.

Take care when lifting this appliance. Ensure the head is
correctly latched in the down position and that the bowl,
tools, outlet cover and cord are secure before lifting.
Ensure the cord is fully unwound from the cord storage
compartment @ before using the Kitchen Machine.
Children should be supervised to ensure that they do not play

with the appliance.
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Do not move or raise the mixer head with an attachment fitted
as the Kitchen Machine could become unstable.

Do not operate your appliance near the edge of a work
surface.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Misuse of your appliance can result in injury.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance is subject
to improper use, or failure to comply with these instructions.
The maximum rating is based on the attachment that draws
the greatest load. Other attachments may draw less power.
Attachments will be damaged and may cause
injury if the interlock mechanism is subjected to
excessive force.

Food Processor attachment

The food processor knife blade and discs are extremely
sharp, handle with care. Always hold by the finger grip
at the top, away from the cutting edge, both when
handling and cleaning.

Always remove the knife blade before pouring contents from
the bowl.

Keep hands and utensils out of the food processor bowl
whilst connected to the power supply.

Never use your fingers to push food down the feed tube.
Always use the pusher supplied.

Before removing the lid from the food processor bowl:

O switch off;

o wait until the attachment/blades have completely stopped.
Never remove the food processor lid until the knife
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blades/cutting discs have completely stopped.

@ DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to
room temperature before placing in the goblet or before
blending.

Do not use the lid to operate the food processor, always use
the speed/pulse control.

Blender attachment

Keep hands and utensils out of the blender goblet whilst
connected to the power supply.

Never fit the blade unit to the power unit without
the blender goblet fitted.

DO NOT process hot ingredients.

SCALD RISK: Hot ingredients must be allowed to cool to
room temperature before placing in the goblet or before
blending.

Only operate the blender with the lid in place.

Only use the goblet with the blade assembly supplied.
Never run the blender empty.

To ensure the long life of your blender, never run for longer
than 60 seconds. Switch off as soon as you have achieved
the right consistency.

The processing of spices is not recommended as they may
damage the plastic parts.

Smoothie recipes — never blend frozen ingredients that have
formed a solid mass during freezing; break it up before
adding to the goblet.

Food Mincer and Pasta Maker

Always ensure bones and rind etc. are removed from the
meat before mincing.

When mincing nuts, only feed a few down at a time and allow
the scroll to pick them up before adding any more.

Always use the spanner handle or mincer pusher supplied.
Never put your fingers or utensils in the feed tube.
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Warning — the cutting blade is sharp, handle with care both in
use and when cleaning.

Ensure the attachment is secured in position before switching
on.

Always ensure a minimum of 45% liquid is used in your pasta
dough recipe. Pasta mix made too dry or fed through too
quickly can break your pasta maker and/or machine.

Only use the spanner handle to push the dough down the
feed tube and do not push too hard.

Feed the dough in small amounts at a time and at a steady
rate. Do not allow the feed tube to fill up.

Juice Extractor attachment

Do not use the juicer if the filter is damaged.

The cutting blades on the base of the filter are very sharp,
take care when handling and cleaning the filter.

Do not use the lid to operate the juicer, always use the
speed/pulse control.

Should excessive vibration occur when using this attachment,
either adjust the speed or stop the machine, unplug and
clear any pulp from the drum (the juicer vibrates if the pulp
becomes unevenly distributed).

Compact Chopper/Grinder attachment

Do not touch sharp blades. Keep the blade unit away from
children.

Before removing the compact chopper/grinder from the
machine:

o switch off;

o wait until the blades have completely stopped;

O take care not to unscrew the jar from the blade assembly.
Only use the jar and blade unit with the base supplied.

Never blend hot liquids in the compact chopper/grinder.
Never attempt to fit the blade unit to the machine without the
jar fitted.

To ensure the long life of your compact chopper/grinder,
never run for longer than 30 seconds. Switch off as soon as

you have got the right consistency.
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® The processing of spices is not recommended as they may

damage the plastic parts.

e The appliance will not work if the compact chopper/grinder is

incorrectly fitted.
e Use dry ingredients only.

before plugging in
o Make sure your electricity supply is the same as
the one shown on the underside of your appliance.
® This appliance conforms to EC Regulation
1935/2004 on materials and articles intended to
come into contact with food.

before using for the first time

® \Wash the parts: see ‘care and cleaning’.
key
@ outlet cover
® dual drive outlet (medium and high speed)
® interlocks
@ cord storage compartment
® speed/pulse control
® power unit
@ bowl tool socket
bowl
® mixer head
head release lever
@ K-beater
@ whisk
@ spiral dough hook
creaming beater (if supplied)
@® splashguard
attachments

Not all of the attachments listed will
necessarily be included with your
kitchen machine. Attachments are
dependent upon the model variant.

food processor (if supplied)

citrus juicer (if supplied)

glass blender (if supplied)

juice extractor (if supplied)

food mincer (if supplied)

pasta maker (accessory for food mincer) (if
supplied)

compact chopper/grinder (if supplied)
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Refer to the recommended speed chart for each
attachment.

the mixing tools and some of
their uses

@ K-beater
® For making cakes, biscuits, pastry, icing, fillings,
éclairs and mashed potato.

(2 whisk

® For eggs, cream, batters, fatless sponges,
meringues, cheesecakes, mousses, soufflés.
Do not use the whisk for heavy mixtures (e.g.
creaming fat and sugar) - you could damage it.

@ spiral dough hook
® For yeast mixtures.

@ creaming beater (if supplied)

® The creaming beater is designed for creaming and
mixing soft ingredients. Do not use with heavy
recipes such as dough or hard ingredients, for
example those containing fruit stones, bones or
shells.

Fitting the wiper blade

® The wiper blade is supplied already fitted and
should always be removed for cleaning @.

1 Carefully fit the flexible wiper blade onto the tool
by locating the base of the wiper blade into the
slot @ then fit one side into the groove before
gently hooking the end in place @. Repeat with
the other side @.

Checking the beater height

® The beater height has been set in the factory and
should not require adjusting. If height adjustment is
required follow the procedure below.

1 With the mixer switched off, insert the creaming
beater and lower the mixer head.

Check the position of the beater in the bow! @.
|deally it should be in contact with the bowl surface
so that it gently wipes the bowl during mixing.

2 If the clearance needs to be adjusted, raise the
mixer head and remove the beater.

3 To loosen and allow adjustment of the shaft @,
rotate the nut clockwise using a 15mm spanner
(not supplied in pack).

® To lower the beater closer to the bottom of the
bowl, turn the beater shaft clockwise.



To raise the beater away from the bottom of the
bowl turn the shaft anticlockwise.

Tighten the nut by turning anticlockwise.

Fit the beater and lower the mixer head. Check its
position (see point 2). Repeat the above steps as
necessary until the beater is set correctly. Once
this is achieved tighten the nut securely.

Note: If the mixer vibrates heavily when
the speed is selected, the beater has
been set too close to the bowl and needs
adjusting.

to use your bowl tools

1

~N O

Press the head release lever down @ and raise the
mixer head until it locks into position.

Fit the bowl into the base and turn anti-clockwise
to lock into position @.

Select a tool and push into the tool socket until it
clicks ©.

Press the head release lever down and lower the
mixer head until it locks into position.

Plug into the power supply. To switch on, turn the
speed switch to the desired setting. To switch off
turn to ‘O’ (OFF) position.

If the mixer head is in the raised position
or the outlet cover is not fitted, the Power
On light will flash and the machine will
not operate.

Switch to pulse ® for short bursts.

Unplug from the power supply.

Raise the mixer head and whilst holding it steady,
pull the tool from the tool socket.

important

If the mixer head is raised during operation, the
machine will stop working straight away. To
re-start, lower the mixer head, turn the speed
switch to the ‘O’ (OFF) position, wait a few seconds
and then re-select the speed. The machine should
resume operating straight away.

If for any reason power is interrupted and the
machine stops working, turn the speed switch to
the ‘O’ (OFF) position, wait a few seconds and then
re-select the speed. It should resume operating
straight away.

The machine will not operate unless the
outlet cover is correctly fitted.

If you hear the machine labouring either switch off
and remove some of the mixture or increase the
speed.

Always remove attachments fitted to the dual drive
outlet before raising the mixer head.

® Ensure that no bowl tools are fitted or
stored in the bowl when using the dual
drive outlet.

hints

® Switch off and scrape the bowl with a spatula
when necessary.

® Fggs at room temperature are best for whisking.

® Before whisking egg whites, make sure there is no
grease or egg yolk on the whisk or bowl.

® Use cold ingredients for pastry unless your recipe
states otherwise.

® \When creaming fat and sugar for cake mixes,
always use the fat at room temperature or soften it
first.

® Your machine has been fitted with a ‘soft start’
feature to minimise spillage. However if the
machine is switched on with a heavy mixture in the
bowl such as bread dough, you may notice that it
takes a few seconds to reach the selected speed.

points for bread making

important

® Never exceed the maximum capacities stated - you
will overload the machine.

® Some movement of the mixer head is
normal when mixing heavy loads such as
bread dough.

® The ingredients mix best if you put the liquid in first.

® At intervals stop the machine and scrape the
mixture off the dough hook.

® Different batches of flour vary considerably in the
quantities of liquid required and the stickiness of
the dough can have a marked effect on the load
imposed on the machine. You are advised to keep
the machine under observation whilst the dough is
being mixed; the operation should take no longer
than 6-8 minutes.

to fit and use your splashguard

1 Fit the bowl into the base and add the ingredients.
2 Fit the splashguard @ by aligning the tabs with the
bowl tool socket @ and rotate anti-clockwise to

lock into position @.

3 Fit the tool then lower the mixer head.

4 To remove the splashguard reverse the above
procedure.

® During mixing, ingredients can be added directly to
the bowl via the chute.



electronic speed sensor control

Your mixer is fitted with an electronic speed sensor
control that is designed to maintain the speed
under different load conditions, such as when
kneading bread dough or when eggs are added to
a cake mix. You may therefore hear some variation
in speed during the operation as the mixer adjusts
to the load and speed selected - this is normal.

food processor (if supplied)

pusher

feed tube

lid

knife blade

bowl with drive shaft
thick slicing/grating disc
thin slicing/grating disc
extra fine grating disc
detachable drive shaft

Oee0PeE®®

to use your food processor

1 Remove the outlet cover by turning it anti-
clockwise and lifting off @.

2 Fit the bowl ® over the outlet @ with the handle
to the right hand side and turn clockwise until it
locks into position @.

3 Add the knife blade or detachable drive shaft with
the desired attachment.

Note: The detachable drive shaft O
should only be fitted when using the discs
and citrus juicer.

® Always fit the bowl and attachment onto the outlet
before adding ingredients.

4 Fit the lid @ — ensuring the top of the knife blade/
drive shaft locates into the centre of the lid.

® Do not use the lid to operate the
processor, always use the speed/pulse
control.

5 Plug in, switch on and select a speed (refer to the
recommended speed chart).

® The processor will not operate if the bowl
or lid are not fitted correctly into the
interlocks. Check that the feed tube and
bowl handle are situated to the front.

® Use the pulse ® for short bursts. The pulse
will operate for as long as the control is held in
position.

6 Reverse the above procedure to remove the lid,
attachments and bowl.

® Always switch off and unplug before
removing the lid.

important

Your processor is not suitable for crushing or
grinding coffee beans, or converting granulated
sugar to caster sugar.

When adding aimond essence or flavouring to
mixtures, avoid contact with the plastic as this may
result in permanent marking.

Do not process hot ingredients.

knife blade @

The knife blade is the most versatile of all the
attachments. The length of the processing time will
determine the texture achieved.

For coarser textures use the pulse control.

Use the knife blade for cake and pastry making,
chopping raw and cooked meat, vegetables, nuts,
paté, dips, pureeing soups and to also make
crumbs from biscuits and bread.

hints

Cut food such as meat, bread, vegetables into
cubes approximately 2cm/ 34in before processing.
Biscuits should be broken into pieces and added
down the feed tube whilst the machine is running.
When making pastry, use fat straight from the
fridge cut into 2cm/ %4in cubes.

Take care not to over-process.

Do not use the knife blade to mix heavy
loads such as bread dough.

Do not use the knife blade to chop ice cubes

or other hard foods, such as spices, they may
damage the attachment.

slicing/grating discs

to use the discs

reversible slicing/grating discs - thick ®,
thin ©®

Use the grating side for cheese, carrots, potatoes
and foods of a similar nature.

Use the slicing side for cheese, carrots, potatoes,
cabbage, cucumber, beetroot and onions.

extra fine grating disc @
Grates Parmesan cheese and potatoes for German
potato dumplings.



to use the cutting discs

1

Fit the bowl on the power unit, add the detachable
drive shaft.

Hold by the finger grip, place the disc onto the
drive shaft with the appropriate side uppermost.
Fit the lid.

Put the food in the feed tube.

Switch on, then push down evenly with the pusher
— never put your fingers in the feed tube.

hints

Use fresh ingredients.

Do not cut food too small. Fill the width of the feed
tube fairly full. This prevents the food from slipping
sideways during processing.

Food placed upright comes out shorter than food
placed horizontally.

There will always be a small amount of waste on
the disc or in the bowl after processing.

@ citrus juicer (if supplied)

Use the citrus juicer to squeeze the juice from
citrus fruits (e.g. oranges, lemons, limes and
grapefruits).

® cone
sieve

to use the citrus juicer

1

Fit the bowl onto the outlet @), add the detachable
drive shaft.

Fit the sieve into the bowl — ensuring the sieve
handle is locked into position directly over the bowl
handle @.

Place the cone over the drive shaft turning until it
drops all the way down @.

Cut the fruit in half. Then switch on and press the
fruit onto the cone.

The citrus juicer will not operate if the
sieve is not locked correctly.

For best results store and juice the fruit at room
temperature and hand roll on a worktop before
juicing.

To help with juice extraction move the fruit from
side to side when juicing.

When juicing large quantities, empty the strainer
regularly to prevent the build up of pulp and seeds.

glass blender (if supplied)

® filler cap
lid

© goblet

@ sealing ring
® blade unit

to use your glass blender

1

Fit the sealing ring @ into the blade unit ® -
ensuring the seal is located correctly in the grooved
area.

Leaking will occur if the seal is damaged
or incorrectly fitted.

Screw the goblet onto the blade assembly (.
Refer to the graphics on the underside of the blade
unit as follows:

h. - unlocked position
ﬂ - locked position

The blender will not operate if incorrectly
assembled.

Put your ingredients into the goblet.

Fit the lid to the goblet and push down to secure
®. Fit the filler cap.

Remove the dual drive outlet cover by turning it
anti-clockwise and lifting off.

Place the blender onto the power unit, and turn
clockwise @ until it clicks into position.

The appliance will not operate if the
blender is incorrectly fitted to the
interlock.

Select a speed (refer to recommended speed
chart) or use pulse ) for short bursts.

hints

When making mayonnaise, put all the ingredients,
except the oil, into the blender. Remove the filler
cap. Then, with the appliance running, add the oil
slowly through the hole in the lid.

Thick mixtures, e.g. patés and dips, may need
scraping down. If the mixture is difficult to process,
add more liquid.

Ice crushing — operate the pulse in short bursts
until crushed to the desired consistency.

The processing of spices is not recommended as
they may damage the plastic parts.

The appliance will not work if the blender
is incorrectly fitted.



To blend dry ingredients — cut into pieces, remove
the filler cap, then with the appliance running, drop
the pieces down one by one. Keep your hand over
the opening. For best results empty regularly.

Do not use the blender as a storage container.
Keep it empty before and after use.

Never blend more than 1.2 litres (42 fl 0z) - less for
frothy liquids like milkshakes.

juice extractor (if supplied)

Use the juice extractor for making juice from firm
fruit and vegetables.

® pusher

® juicer lid
© pulp remover
@ filter drum

® juicer bowl
® spout

to use your juice extractor

1

]

Fit the juicer bowl ® over the dual drive outlet @
with the spout ® to the left hand side and turn
clockwise until it locks @®.

Place the pulp remover © into the filter drum

®@ - ensuring the tabs locate with the slots in the
bottom of the drum @.

Fit the filter drum @.

Place the juicer lid onto the bowl and turn until
it locks @. Your juicer will not operate if
the bowl or lid are not fitted correctly into
the interlock.

Place a suitable container under the juice outlet.
Cut the food to fit the feed tube.

Switch to maximum speed, then place the food
into the feed tube. Push down evenly with the
pusher - never put your fingers in the feed
tube. Process fully before adding more.

After adding the last piece, let the juicer run for a
further 30 seconds to extract all the juice from the
filter drum.

important

If the juicer starts to vibrate, switch off and empty
the pulp from the filter. (The juicer vibrates if the
pulp becomes unevenly distributed).

Maximum capacity that can be processed at one
time is 800g (1lb 120z) of fruit or vegetables.
Some very hard foods may make your attachment
slow down or stop. If this happens switch off and
unblock the filter.
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Switch off and empty the pulp and juice containers
regularly during use.

hints

Insert soft food slowly to get the most juice.
Vitamins disappear - the sooner you drink your
juice, the more vitamins you will get.

If you need to store the juice for a few hours put

it in the fridge. It will keep better if you add a few
drops of lemon juice.

Do not drink more than three 230mis (8 fl.oz.)
glasses of juice a day unless you are used to it.
Dilute juice for children with an equal amount of
water.

Juice from dark green (broccoli, spinach etc.) or
dark red (beetroot, red cabbage etc.) vegetables is
extremely strong, so always dilute it.

Fruit juice is high in fructose (fruit sugar), so people
with diabetes or low blood sugar should avoid
drinking too much.

@0 food mincer (if supplied)

0ee0PeEe®

Use the food mincer to process meat, poultry and
fish.

spanner
ring nut

screens: medium and coarse
cutter

mincer scroll (metal)

body

feed tube

tray

mincer pusher

@) pasta maker attachment

©e8066

pasta scroll (plastic)
spaghetti screen
tagliatelle screen
rigatoni screen
macaroni screen
cleaning tool

Note: the metal mincer screens can only be fitted
to the metal scroll and the plastic pasta screens
will only fit the plastic scroll, the scrolls are not
interchangeable.



to assemble the food mincer

1

2

Fit the food mincer scroll ® inside the food mincer
body ®.

Fit the cutter @ - cutting side outermost. Ensure
it is seated properly, otherwise you could damage
your food mincer.

Fit a screen ©. Put the notch over the locating
tab @.

Loosely fit the ring nut ®.

to assemble the pasta maker

Optional: for easier pasta making, warm the parts in
hot water before assembling. Then dry thoroughly
before assembling.

1

2

3

Fit the pasta scroll @ inside the food mincer
body ®.

Fit a screen ®, ©, @ or . Put the notch over
the locating tab @.

Loosely fit the ring nut ®.

to fit the attachment to the
machine

1
2

Raise the mixer head.

With the attachment in the position shown, align
the drive tabs on the end of the scroll with the
corresponding slots in the bow! tool socket @.
Push the attachment into the socket and turn anti-
clockwise until it locks into place.

Hold the feed tube in place and tighten the ring nut
by hand.

Fit the tray .

important

Never operate the attachment for longer than 10
minutes as this could damage your mixer.

The attachment will not operate unless
the dual speed outlet cover is fitted.

to use your food mincer

Thaw frozen food thoroughly before
mincing. Cut meat into 2.5cm (1”) wide strips.
Switch to maximum speed. Using the pusher D,
gently push the food through one piece at a time.
Do not push hard - you could damage your
food mincer.

Once all the food has been minced, switch off and
unplug.

Remove the food mincer. Use the spanner @ to
remove the ring nut if it is too tight.
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to use the pasta maker

1 Make your pasta dough. — a too-dry mix could
break your pasta maker.

Switch to maximum speed.

Place some of the mix onto the hopper. Feed a
small amount of mix into the feed tube at a time.
Allow the scroll to clear before continuing.

If the feed tube becomes clogged use the end

of the spanner handle ® to push the mix onto
the scroll. Do not push too hard or use the
mincer pusher - you could damage the
pasta maker. Never let the feed tube fill up.
When the pasta is long enough, cut to the desired
length.

Remove the pasta maker. Use the spanner @ to
remove the ring nut if it is too tight.

Cook rigatoni within 4 hours. Otherwise it will
become brittle and snap.

to cook your pasta

1 Bring a pan three quarters full of water to the boil.
Add salt to taste.

2 Add your pasta and gently boil for 3- 8 minutes,
stirring occasionally.

@2 compact chopper/grinder
attachment
® jar

sealing ring
© blade unit

to use your compact chopper/
grinder

Use the compact chopper/grinder for milling herbs,
nuts and coffee beans.

-

Put the ingredients into the jar ®.

Fit the sealing ring ® into the blade unit ©.
Leaking will occur if the seal is damaged
or incorrectly fitted.

Turn the blade unit upside down. Lower it into the
jar, blades down.

Screw the blade unit onto the jar until finger tight
@. Refer to the graphics on the underside of the
blade unit as follows:

o N

w

@ - unlocked position
@ - locked position



5 Remove the outlet cover by turning it anti-
clockwise and lifting off @.

6 Place the compact chopper/grinder onto the outlet
and turn clockwise @ until it clicks into position.

7 Switch onto maximum speed or use the pulse
control.

hints
Herbs are best milled when clean and dry.

care and cleaning

® Always switch off and unplug before cleaning.
® Dismantle attachments fully before cleaning.

power unit

® Wipe with a damp cloth, then dry.

® Never use abrasives or immerse in water.

® Store excess cord in the storage compartment @
at the back of the machine.

® Ensure the feet on the base of the mixer are kept
clean.

bowl, tools, splashguard

® \Wash by hand, then dry thoroughly.

® Never use a wire brush, steel wool or bleach to
clean your stainless steel bowl. Use vinegar to
remove limescale.

® Keep away from heat (cooker tops, ovens,
microwaves).

creaming beater

1 Always remove the flexible wiper blade from the
tool before cleaning @.

2 Wash the flexible wiper blade and tool in hot soapy
water, then dry thoroughly. Alternatively the parts
can be washed in a dishwasher.

Note: Please inspect the condition of the tool body
before and after use and also regularly inspect the
condition of the wiper blade and replace it if there
are any signs of wear.

food processor

® Handle the blades and discs with care -
they are extremely sharp.

® Some foods may discolour the plastic. This is
perfectly normal and won’t harm the plastic
or affect the flavour of your food. Rub with a
cloth dipped in vegetable oil to remove the
discolouration.

citrus juicer
® \Wash by hand, then dry thoroughly.
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blender/compact chopper/grinder

Empty the goblet/jar before unscrewing it from the
blade unit.

Wash the goblet/jar by hand.

Remove and wash the seals.

Do not touch the sharp blades — brush them clean
using hot soapy water, then rinse thoroughly under
the tap. Do not immerse the blade unit in
water.

Leave to dry upside down.

juice extractor

For easier cleaning always wash the parts
immediately after use.

Some foods, e.g. carrot, will discolour the plastic.
Rubbing with a cloth dipped in vegetable oil helps
remove discolouring.

Clean the filter using a soft brush.

Check the filter regularly for signs

of damage. Do not use if the filter is
damaged. Refer to “service and customer
care”.

food mincer

Wash all parts in hot soapy water, then dry
thoroughly. Do not wash any part in the
dishwasher. Never use a soda solution.

Wipe the screens with vegetable oil, then wrap in
greaseproof paper to prevent discolouring/rusting.

pasta maker

Screens

Use the cleaning tool @ to remove all dough from
the screens.

Allow the dough to dry in the screens before using
the cleaning tool.

If the dough is difficult to remove from the screen,
place the screen in the freezer for 10 minutes and
lightly tap the screen on the worksurface to remove
the dough.

Wash the screens in hot soapy water, then dry.

Plastic Pasta scroll
Do not immerse in water.
Wipe clean, then dry.



all other parts

® \Wash by hand, then dry.

® Alternatively, refer to dishwasher chart for parts
that are dishwasher safe and can be washed on
the top rack of your dishwasher. Avoid placing
items on the bottom rack directly over the heating
element. A short, low temperature (Maximum 50°C)
programme is recommended.

item suitable for
dishwashing

Mixer

Bowl

Whisk, beater and dough hook

Creaming beater and wiper blade

Splashguard

L IR NANE VAN

Outlet cover

Food Processor

Main bowl, lid and pusher

Knife blade

Detachable drive shaft

ASAYA YA

Discs

Citrus juicer

Cone, sieve v

Blender

Goblet, lid and filler cap v

Blade unit and seal X

Juice extractor

Bowl, pusher, lid, filter drum and
pulp remover

Food mincer and Pasta Maker

Ring nut, screens, cutter, food
scrolls and body

Tray and pusher

Pasta screens

ANA VA NER

Spanner

Compact chopper/Grinder

<

Jar

Blade unit and seal X

service and customer care

® |f you experience any problems with the operation
of your appliance, before requesting assistance
refer to the “troubleshooting guide” section in the
manual or visit www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a
warranty, which complies with all legal provisions
concerning any existing warranty and consumer
rights in the country where the product was
purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you
find any defects, please send it or bring it to
an authorised KENWOOD Service Centre.
To find up to date details of your nearest
authorised KENWOOD Service centre visit
www.kenwoodworld.com or the website specific to
your Country.

® Designed and engineered by Kenwood in the UK.
® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR

CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT

IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN
DIRECTIVE ON WASTE ELECTRICAL AND
ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)

At the end of its working life, the product must not be
disposed of as urban waste.

It must be taken to a special local authority
differentiated waste collection centre or to a dealer
providing this service.

Disposing of a household appliance separately avoids
possible negative consequences for the environment
and health deriving from inappropriate disposal and
enables the constituent materials to be recovered to
obtain significant savings in energy and resources.
As a reminder of the need to dispose of household
appliances separately, the product is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

13



recommended speed chart and maximum capacities

These are a guide only and will vary depending upon the quantity of mix in the bowl and the ingredients being

mixed.
tool/ recipe type speed time maximum capacities
attachment
Kitchen machine
Whisk Egg whites Min to Max 2 mins 2-8 (70g-280g/20z-1002)
Cream Min to Max| 1% mins 125ml/4% fl oz
600ml/21 fl oz
Beater All'in one cake mixes Min to Max| 1% mins |1.6kg /3lb 8oz total weight
8 egg mix
Rubbing fat into flour Min to 5 mins 450g/1lb flour
Speed 2
Adding water to combine pastry
ingredients Min 30 secs
Dough hook Bread dough (stiff yeasted) Min to 4 mins 500g/1Ib 20z flour weight
Speed 2 800g/1lb 120z total weight
Creaming beater | Fruit Cake 1.8Kg/4lb total weight
Creaming fat and sugar Speed 4 - | 1% -312 6 eggs
max mins
Adding eggs Speed 3 | 1-2mins
Folding in flour, fruit, etc. Min to 30 secs
speed 1
Food processor
Knife blade All'in one cake mixes Max 15 secs 600g/1lb 50z total weight
3 egg mix
Rubbing fat into flour Max Up to 1 min | 340g/120z flour weight
Adding water to combine pastry Max 10 secs
ingredients
Chopping/pureeing/patés Max Up to 30 | 400g/140z chopping lean
Secs meat total weight
Discs — Firm food items such as carrots, Max -
slicing/grating hard cheeses
Softer items such as cucumbers, Speed 3 - Do not.exceed maximum
tomatoes capacity marked on the
Extra fine grating | Parmesan cheese, potato for Max - bow!
disc German potato dumplings
Citrus juicer | Citrus fruits Speed 2 - -
Blender All processing Max Up to 1 min 1.2 litres/42 fl oz
Centrifugal Hard fruits and vegetables e.g. Max - 800g/1Ib 120z
juicer carrots and apples
Soft fruits and vegetables e.g. Max - 500g/1lb 20z

tomatoes and grapes

*Egg sizes used = medium sized (Weight 53-630)
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recommended speed chart and maximum capacities

These are a guide only and will vary depending upon the quantity of mix in the bowl and the ingredients being
mixed.

tool/ recipe type speed time maximum capacities
attachment
Food mincer Meat, poultry, fish cut into 2.5cm Max - -
(1”) wide strips
Pasta maker |Pasta and noodle doughs Max - 500g flour
220g liquid
(Minimum of 45% liquid)
Compact Herbs Max - 10g/%0z
Chopper/ Nuts, coffee beans Max - 50g/20z
Grinder Chilli marinade: Max
Runny honey (refrigerated overnight) (5 secs) - 200g/80z
Chunky peanut butter 20g/50z
Red chilli 1

*Egg sizes used = medium sized (Weight 53-63g)
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troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

The machine will not operate
when using mixing tools.

No power/indicator light not lit.

Mixer head not locked down correctly.

Outlet cover not fitted correctly.

Mixer head has been lifted during
operation and lowered again without
resetting the speed control to

‘O’ (OFF) position.

Check machine is plugged in.

Check that the mixer head is
locked down correctly.

Check that the outlet cover is
located correctly.

The machine will not work
if the outlet cover is fitted
incorrectly.

Check that the speed control is
reset to ‘O’ (OFF) position.

Machine stops during operation
and indicator light flashes.

Outlet cover or attachment has
unlocked.

If attachment is located correctly, then
machine is overloaded or maximum
capacities exceeded.

Check that attachments and/or
outlet cover are located
correctly.

Reset control to ‘0’ (OFF)
position, then restart the
machine.

Check maximum capacities
stated in the recommended
speed chart. Reduce quantity
being processed if necessary.

Switch off, unplug and allow the
machine to cool down for 30
minutes.

Dual drive attachment will
not operate.

Dual drive attachment is not locked
on correctly.

Food processor/juice extractor lid
or citrus juicer sieve located
incorrectly.

Check the dual drive attachment
is located correctly.

Check that the attachment is
fitted correctly.

Movement on the work surface.

Feet on the underside of the machine
are dirty or wet.

Regularly check the feet are
clean and dry.

Poor performance of
tools/attachments.

Refer to hints in relevant “using the attachment” section. Check

attachments are assembled correctly.
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troubleshooting guide

Problem

Cause

Solution

Power On light flashing rapidly.

Normal operation.

The light will flash if one or more of the

interlocks are not engaged correctly.

If using an attachment, check
that it is locked into place
correctly.

Check the mixer head is

fully in the lowered position,
unless using the meat grinder
attachment.

Check the speed control is in the]
‘O’ (OFF) position.

Power On light flashing slowly.

Standby mode operating.

If the kitchen machine is left plugged
in for over 30 minutes without being
used, it will go into Standby mode to
reduce energy consumption.

The light will change to being
constantly lit when ready to use.

The kitchen machine will return
to normal operation when the
speed control is turned to a
speed and then turned back to
the ‘O’ (OFF) position.

If none of the above solve the problem see “service and customer care”.
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Nederlands

Vouw voor het lezen a.u.b. de voorpagina met illustraties uit

veiligheid

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze voor

toekomstig gebruik.

Verwijder de verpakking en alle labels.

Als het snoer beschadigd is, moet het om veiligheidsredenen

door Kenwood of een door Kenwood geautoriseerd

reparatiebedrijf vervangen worden.

Zet de machine altijd uit en haal de stekker uit het

stopcontact:

O voordat u hulpstukken bevestigt of loshaalt;

© indien niet in gebruik;

O voordat u de machine schoonmaakt.

Zet de snelheidsregeling op ‘O’ (uit) en haal de stekker uit het

stopcontact voordat u hulpstukken monteert of verwijdert,

zowel na het gebruik als voor de reiniging.

Houd uw vingers uit de buurt van bewegende onderdelen en

aangebrachte hulpstukken.

Laat de keukenmachine nooit onbeheerd aan staan.

Gebruik nooit een machine die beschadigd is. Laat de

machine controleren of repareren: raadpleeg het deel

‘onderhoud en klantenservice’.

Laat het snoer nooit overhangen, zodat een kind erbij kan.

Zorg ervoor dat het motorblok, het snoer en de stekker nooit

nat worden.

Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken zijn

bevestigd of in de kom aanwezig zijn wanneer u

het contact met dubbele aandrijving gebruikt.

Gebruik nooit een hulpstuk dat niet goedgekeurd is en

gebruik nooit meer dan één hulpstuk per keer.

Overschrijd nooit de hoeveelheden die staan vermeld in de

tabel met de maximumcapaciteiten.

Wees voorzichtig wanneer u de machine optilt. Hij is zwaar.

Zorg ervoor dat de kop omlaag staat en vergrendeld is, en
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dat de kom, de hulpstukken, de contactdeksels en het snoer
vast zitten, voordat u de machine opitilt.

Zorg ervoor dat u het hele snoer uit het opbergvak @ hebt
gehaald, voordat u de keukenmachine gebruikt.

Kinderen mogen de machine alleen onder toezicht gebruiken,
om te voorkomen dat ze ermee spelen.

Verplaats de machine niet en haal de kop niet omhoog als
een hulpstuk aangebracht is, omdat de keukenmachine dan
instabiel kan worden.

Gebruik de machine niet aan de rand van het werkopperviak.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat, en de betrokken risico’s begrijpen.
Misbruik van dit apparaat kan persoonlijk letsel veroorzaken.
Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke gebruik
waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet aansprakelijk
worden gesteld in het geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies niet worden opgevolgd.
Het maximumvermogen hangt af van het hulpstuk met de
grootste belasting. Andere hulpstukken kunnen minder
energie vragen.

De hulpstukken raken beschadigd en kunnen
letsel veroorzaken als er teveel druk op het
vergrendelingsmechanisme wordt uitgeoefend.

Hulpstuk van de keukenmachine
Het meselement en de schijven van de keukenmachine zijn
erg scherp, wees dus voorzichtig. Houd het meselement
altijd aan de vingergreep aan de bovenkant vast,
houd uw vingers uit de buurt van de snijrand,
zowel tijdens de verplaatsing als tijdens de
reiniging.
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Verwijder altijd het meselement voordat u de inhoud van de
kom uitschenkt.
Steek geen handen of keukengerei in de keukenmachine
wanneer de stekker in het stopcontact steekt.
Gebruik nooit uw vingers om voedsel door de vultrechter te
duwen. Gebruik altijd de meegeleverde stamper.
Voordat u het deksel van de kom af haalt:
© schakel de machine uit;
© wacht totdat het hulpstuk/de messen volledig tot stilstand

zijn gekomen.
Verwijder nooit het deksel van de keukenmachine
voordat de messen of schijven volledig tot
stilstand zijn gekomen.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

KANS OP BRANDWONDEN: | aat hete ingrediénten altijd
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker
plaatst of verwerkt.
Gebruik nooit het deksel om de keukenmachine te bedienen.
Gebruik hiervoor altijd de snelheidsregeling/pulseerknop.

Blenderhulpstuk
Steek geen handen of keukengerei in de blenderbeker
wanneer de stekker in het stopcontact steekt.
Monteer het meselement nooit op het motorblok
als de blenderbeker niet is bevestigd.
Verwerk NOOIT hete ingrediénten.
KANS OP BRANDWONDEN: | aat hete ingrediénten altijd
tot kamertemperatuur afkoelen voordat u ze in de beker
plaatst of verwerkt.
Gebruik de blender altijd met het deksel gesloten.
Gebruik de beker alleen met het meegeleverde meselement.
Laat de blender nooit leeg draaien.
Als u wilt dat uw blender lang mee gaat, zet hem dan nooit
langer dan 60 seconden aan. Zet de blender uit zodra u de
juiste dikte hebt verkregen.
Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat
de kunststofonderdelen beschadigd kunnen raken.
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Smoothies — meng nooit diepgevroren ingrediénten die tot
een harde klomp zijn vastgevroren. Breek de klomp in stukjes,
voordat u ze in de beker doet.

Snijmachine en pastamaker

Controleer altijd of alle botten, zwoerden, etc. van het viees
zijn verwijderd voordat u het gaat vermalen.

Wanneer u noten fijnhakt, moet u slechts enkele noten
tegelijk toevoegen en wachten tot de rol ze volledig heeft
meegenomen voordat u meer noten toevoegt.

Gebruik altiid de meegeleverde stamper. Steek nooit uw
vingers of keukengerei in de vultrechter.

Waarschuwing — het mes is scherp, wees dus voorzichtig
zowel tijdens het gebruik als de reiniging.

Controleer of het hulpstuk stevig op zijn plaats vastzit voordat
u het apparaat inschakelt.

Gebruik altijd minstens 45% vloeistof wanneer u pastadeeg
maakt. Als het pastadeeg te droog is of te snel door de
machine wordt gevoerd, kan de pastamaker en/of de
machine beschadigd raken.

Gebruik alleen de stamper om het deeg door de vultrechter te
duwen en duw niet te hard.

Voer kleine hoeveelheden deeg met een gelijkmatig tempo
door de vultrechter. Prop de vultrechter niet helemaal vol.

Hulpstuk van de sapcentrifuge
Gebruik de fruitpers niet als het filter
beschadigd is.
De snijmessen onder aan het filter zijn erg scherp. Wees
voorzichtig wanneer u het filter verplaatst en reinigt.
Gebruik nooit het deksel om de fruitpers te bedienen. Gebruik
hiervoor altijd de snelheidsregeling/pulseerknop.
Als dit hulpstuk tijdens het gebruik te veel trilt, dient u de
snelheid te verlagen of de machine te stoppen, de stekker uit
het stopcontact te halen en al het vruchtvlees uit de trommel
te verwijderen (de fruitpers gaat trillen als het vruchtvlees
ongelijkmatig verdeeld is).
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Compact snij- en maalhulpstuk

® Raak de scherpe mesjes niet aan. Houd het meselement uit
de buurt van kinderen.

e \/oordat u het compacte snij- en maalhulpstuk van de
machine af haalt:
O schakel de machine uit;
O wacht totdat de messen volledig tot stilstand zijn gekomen;
© wees voorzichtig: schroef het maatglas niet van het

meselement af.

® (Gebruik het maatglas en het meselement alleen met het
meegeleverde onderstel.

® \/ermeng Nnooit hete vloeistoffen in het compacte snij- en
maalhulpstuk.

® Bevestig het meselement nooit aan de machine als het
maatglas ontbreekt.

® Als u een lang productleven voor het compacte snij- en
maalhulpstuk wilt verzekeren, zet u hem nooit langer dan
30 seconden aan. Zet het hulpstuk uit zodra u de juiste
consistentie hebt verkregen.

® Het verwerken van specerijen wordt niet aangeraden, omdat
de kunststof onderdelen beschadigd kunnen raken.

® De machine functioneert niet als het compacte snij- en
maalhulpstuk onjuist is bevestigd.

® Gebruik alleen droge ingrediénten.

voordat u de stekker in het stopcontact Iegenda
steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde @ contactdeksel
spanning heeft als op de onderkant van het @ contact met dubbele aandrijving (medium en
apparaat wordt aangegeven. hoge snelheid)

® vergrendelingen
@ opbergvak voor het snoer
® snelheids- en pulseerregeling

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening
1935/2004 inzake materialen en voorwerpen die
bestemd zijn om met levensmiddelen in contact te

Komen @ motorblok
' @ contact voor het komhulpstuk
voordat u de machine voor het eerst kom
gebruikt ® mixerkop
® | ees het deel ‘Verzorging en reiniging’, voordat u vrizethendel voor de kop
de onderdelen gaat schoonmaken. @ K-klopper
@ garde

@ spiraalvormige deeghaak
@ klopper (indien meegeleverd)
@® spatscherm
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® 06

hulpstukken

Het kan zijn dat uw keukenmachine
niet met alle hieronder genoemde
hulpstukken geleverd wordt. De
meegeleverde hulpstukken hangen van
het model af.

keukenmachine (indien meegeleverd)
citrusfruitpers (indien meegeleverd)

glazen blender (indien meegeleverd)
sapcentrifuge (indien meegeleverd)

snijmachine (indien meegeleverd)

pastamaker (hulpstuk van de snijmachine) (indien
meegeleverd)

compact snij- en maalhulpstuk (indien
meegeleverd)

Raadpleeg de tabel met aanbevolen snelheden
voor elk hulpstuk.

de menghulpstukken en hoe ze
gebruikt kunnen worden

©

@

®

@

K-klopper
Voor het bereiden van taarten, koekjes, gebakjes,

suikerglazuur, vullingen, éclairs en aardappelpuree.

garde

Voor eieren, room, beslag, vetloos eiergebak,
meringue, kaastaart, mousse, soufflés. Gebruik
de garde niet voor zware mengsels (bijv. boter en
suiker), omdat de garde daardoor beschadigd kan
raken.

spiraalvormige deeghaak
Alleen voor gistmengsels.

klopper (indien meegeleverd)

De klopper is ontworpen voor het opkloppen en
vermengen van zachte ingrediénten. Gebruik het
hulpstuk niet voor deeg of harde ingrediénten,
zoals ingrediénten met pitten, botten of voor
schaaldieren.

De wisser bevestigen

De wisser is al bevestigd en moet altijd voor de
reiniging worden verwijderd .

Bevestig de flexibele wisser voorzichtig aan het
hulpstuk door de onderkant van de wisser in de
gleuf @ te duwen. Bevestig één zijde in de gleuf,
voordat u het uiteinde voorzichtig vasthaakt @.
Herhaal dit aan de andere kant @.
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De hoogte van de klopper controleren

De hoogte van de klopper is in de fabriek ingesteld
en hoeft niet veranderd te worden. Als de hoogte
toch moet worden versteld, volgt u onderstaande
procedure:

Schakel de machine uit, bevestig de klopper en
laat de kop zakken.

Controleer de positie van de klopper in de kom @.
Het beste is als de klopper contact maakt met het
opperviak van de kom, zodat hij tijdens het mengen
zachtjes langs de wand van de kom schuift.

Als de tussenafstand veranderd moet worden,
haalt u de kop omhoog en verwijdert u de klopper.
Draai de moer naar rechts met een 15 mm sleutel
(niet meegeleverd) om de as @ lost te halen en te
verstellen.

Als u het hulpstuk dichter bij de bodem van de
kom wilt laten zakken, draait u de as van de
klopper naar rechts.

Als u de klopper van de bodem van de kom af wilt
halen, draait u de as naar links.

Draai de moer naar links weer vast.

Bevestig de klopper en laat de kop weer zakken.
Controleer de positie (raadpleeg punt 2). Herhaal
deze stappen zo nodig, totdat de klopper goed is
afgesteld. Tot slot draait u de moer stevig aan.
Opmerking: als de machine sterk trilt
wanneer de snelheid is ingesteld, staat
de klopper te dicht tegen de wand van de
kom en moet de tussenafstand veranderd
worden.

de menghulpstukken gebruiken

1

Duw de vriizethendel @ naar beneden en zet de
mengkop omhoog, totdat hij vast zit.

Plaats de kom op het onderstel en draai hem naar
links vast @.

Kies een hulpstuk en duw dit in het contact, totdat
hij vastklikt @.

Duw de vrijzethendel naar beneden en zet de
mengkop omlaag, totdat hij vast zit.

Steek de stekker in het stopcontact. Schakel

de machine in, draai de snelheidsregeling op de
gewenste snelheid. U schakelt de machine uit door
de regeling op ‘O’ (uit) te zetten.

Als de mengkop omhoog staat of het
contactdeksel niet aanwezig is, knippert
het stroomlichtje en functioneert de
machine niet.

Zet de regeling op pulseren () voor korte
stroomstoten.



Haal de stekker uit het stopcontact.
Zet de mengkop omhoog, houd hem tegen en trek
het hulpstuk uit het contact.

belangrijk

Als de mengkop tijdens de werking omhoog

wordt gezet, stopt de machine onmiddellijk. Als u
de machine weer wilt starten, zet u de mengkop
weer omlaag, de snelheidsregeling op ‘O’ (uit),
wacht u enkele seconden en draait u de regeling
weer op de gewenste snelheid. De machine start
onmiddellijk.

Als de stroom om wat voor reden dan ook wordt
onderbroken zodat de machine stopt, zet u de
snelheidsregeling op ‘O’ (uit), wacht u enkele
seconden en zet u de snelheidsregeling weer op de
gewenste snelheid. De machine start onmiddellijk.
De machine functioneert niet tenzij het
contactdeksel juist is aangebracht.

Als u hoort dat de machine moeite met het mengen
heeft, schakelt u hem of uit en verwijdert u een deel
van het mengsel, of u verhoogt de snelheid.
Verwijder altijd de hulpstukken die op het contact
met dubbele aandrijving zijn bevestigd, voordat u
de mengkop omhoog zet.

Zorg ervoor dat er geen menghulpstukken
zijn bevestigd of in de kom aanwezig

zijn wanneer u het contact met dubbele
aandrijving gebruikt.

tips

Zet de machine uit en schraap de kom zo nodig
met een spatel schoon.

Het beste is om eieren eerst op kamertemperatuur
te brengen, voordat u ze gaat kloppen.

Zorg ervoor dat er geen boter of eigeel op de
garde of in de kom aanwezig is, voordat u eiwit
gaat opkloppen.

Gebruik koude ingrediénten als u deeg gaat
maken, tenzij het recept iets anders voorschrijft.
Wanneer u boter en suiker voor een taart
vermengt, zorg er dan altijd voor dat de boter op
kamertemperatuur is gebracht of dat u de boter
eerst zacht laat worden.

Uw machine is uitgerust met een ‘zachte start’
functie, zodat zo min mogelijk gemorst wordt. Als
de machine echter wordt aangezet terwijl er een
zwaar mengsel in de kom zit, zoals brooddeeg,
dan zult u merken dat de machine er enkele
seconden over zal doen om de gewenste snelheid
te bereiken.
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tips voor het bereiden van brood

belangrijk

Nooit de opgegeven maximumecapaciteit
overschrijden — anders raakt de machine
overbelast.

Enige beweging van de mengkop is
normaal bij zware mengsels, zoals
brooddeeg.

De ingrediénten zullen het beste mengen als u
eerst de vloeistof in de kom giet.

Stop de machine af en toe om het deeg van de
deeghaak af te schrapen.

Er bestaat een groot verschil tussen verschillende
soorten bloem en de hoeveelheid vioeistof die
ervoor nodig is. De kleverigheid van het deeg heeft
een groot effect op de belasting van de machine.
Aangeraden wordt de machine in de gaten te
houden wanneer het deeg wordt gekneed; deze
bewerking mag niet langer dan 6 tot 8 minuten
duren.

het spatdeksel plaatsen en
gebruiken

1

2

Plaats de kom op het onderstel en voeg de
ingrediénten toe.

Plaats het spatdeksel @ door de lipjes met het
hulstukcontact @ van de kom uit te lijnen. Draai
het deksel naar links vast @.

Plaats het hulpstuk en laat de mengkop zakken.

U verwijdert het spatdeksel door deze procedure in
omgekeerde volgorde uit te voeren.

Tijdens het mengen kunnen de ingrediénten direct
via de trechter aan de kom worden toegevoegd.

elektronische snelheidsregeling

De machine is uitgerust met een elektronische
snelheidsregeling die speciaal werd ontworpen om
een constante snelheid bij verschillende belastingen
te handhaven, zoals tijdens het kneden van
brooddeeg of wanneer eieren aan een cakemix
worden toegevoegd. Daarom is het mogelijk dat

u tijdens de werking snelheidsvariaties hoort,
aangezien de mixer de snelheid automatisch aan
de belasting en aan de gekozen snelheid aanpast —
dit is normaal.



keukenmachine (indien

SClCRIGICICICIS]

meegeleverd)

stamper

vultrechter

deksel

meselement

kom met aandrijfas

schijf voor dikke plakken/dik schaven
schijf voor dunne plakken/dun schaven
extra fijne schijf

verwijderbare aandrijffas

de keukenmachine gebruiken

1

Verwijder het contactdeksel door het naar links te
draaien en te verwijderen @.

Steek de kom ® in het contact @ met het
handvat rechts. Draai de kom naar rechts, totdat hij
vastklikt @.

Voeg het meselement of de verwijderbare
aandrijfas met het gewenste hulpstuk toe.
Opmerking: De verwijderbare aandrijfas
(D mag alleen worden gebruikt wanneer
de schijven en de citrusfruitpers worden
gebruikt.

Bevestig de kom en het hulpstuk altijd aan de
snijmachine voordat u de ingrediénten toevoegt.
Installeer het deksel ®— en zorg ervoor dat de
bovenkant van het meselement/de aandrijffas in het
midden van het deksel past.

Gebruik nooit het deksel om de
keukenmachine te bedienen. Gebruik
hiervoor altijd de snelheidsregeling/
pulseerknop.

Steek de stekker in het stopcontact en kies een
snelheid (raadpleeg de tabel met aanbevolen
snelheden).

De machine functioneert niet als de
kom of het deksel niet goed in de
vergrendelingen zitten. Controleer of de
vultrechter en het komhandvat zich aan
de voorkant bevinden.

Gebruik de pulseerknop ® voor korte
stroomstoten. Als u de stroomstoot wilt stoppen,
laat u de knop los.

Voer bovenstaande stappen in omgekeerde
volgorde uit om het deksel, de hulpstukken en de
kom te verwijderen.

Schakel de keukenmachine altijd uit

en haal de stekker uit het stopcontact
voordat u het deksel verwijdert.
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belangrijk

® Deze keukenmachine is niet geschikt voor het
pletten of vermalen van koffiebonen of om gewone
suiker tot basterdsuiker te vermalen.

® Als u amandelextract of smaakstoffen aan
uw mengsel toevoegt, dient u contact met de
kunststofonderdelen te vermijden, omdat deze
permanent kunnen verkleuren.

® Verwerk geen hete ingrediénten.

meselement @

Van alle hulpstukken is het meselement het meest
veelzijdige. De duur van de verwerkingstijd bepaalt
de verkregen textuur.
Voor een grovere textuur gebruikt u de
pulseerknop.
Gebruik het meselement voor het maken van taart
en gebak, voor het fijnhakken van rauw of gekookt
vlees, groenten, noten, paté, dips, voor het pureren
van soep en voor het verkruimelen van koekjes en
brood.
tips

® Snij etenswaren zoals viees, brood en groente in
blokjes van 2 cm, voordat u ze gaat verwerken.

® Koekjes moeten in stukjes verbrokkeld worden en
via de vultrechter worden toegevoegd, terwijl de
machine draait.

® Als u boter direct uit de koelkast gebruikt, moet u
de boter in blokjes van 2 cm snijden.

® Zorg ervoor dat u de machine niet te lang gebruikt.

® Gebruik het meselement niet voor zware
mengsels, zoals brooddeeg.

® Gebruik het meselement niet om ijsklontjes of
andere harde voedingsmiddelen, zoals kruiden,
kleiner te maken, omdat het hulpstuk anders
beschadigd raakt.

schijven voor snijden/raspen

de schijven gebruiken

omkeerbare snij- en raspschijven - dik ©®,
dun ©®

Gebruik de raspzijde voor kaas, wortels,
aardappelen en gelijksoortige voedingsmiddelen.
Gebruik de snijzijde voor kaas, wortelen,
aardappelen, kool, komkommer, bieten en uien.
extra fijne raspschijf @

Voor het raspen van Parmezaanse kaas en
aardappelen voor knoedels.



de snijschijven gebruiken

1

~

Plaats de kom op het motorblok en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Houd de schijf aan de vingergreep vast en plaats
hem op de aandrijfas, met de juiste zijde naar
boven gekeerd.

Zet het deksel op zijn plaats.

Doe de ingrediénten in de vultrechter.

Zet de keukenmachine aan en duw de ingrediénten
geliikmatig met de stamper door de vultrechter.
Steek nooit uw vingers in de vultrechter.

tips

Gebruik verse ingrediénten.

Maak de voedingsmiddelen niet te klein. Vul

de hele breedte van de vultrechter met de
ingrediénten. Zodoende kunnen de ingrediénten
tijdens de verwerking niet zijwaarts verschuiven.
Ingrediénten die rechtop worden ingebracht
worden korter dan ingrediénten die horizontaal
worden ingebracht.

Er blijven altijd restjes aan de schijf of in de kom
hangen na de verwerking.

@ citrusfruitpers (indien

meegeleverd)

Gebruik de citrusfruitpers om het sap uit
citrusvruchten te persen (bijv. sinaasappels,
citroenen, limoenen en grapefruits).

® kegel
zeef

de citrusfruitpers gebruiken

1

Plaats de kom op het contact @ en bevestig de
verwijderbare aandrijfas.

Plaats de zeef in de kom. Zorg ervoor dat de
hendel van de zeef vlak boven de hendel van de
kom vergrendeld is @.

Plaats de kegel over de aandrijfas. Draai de kegel
totdat hij helemaal naar beneden valt @.

Snijd het fruit door midden. Zet de machine aan en
druk het fruit op de kegel.

De citrusfruitpers functioneert niet als de
zeef niet juist is vergrendeld.

Voor het beste resultaat gebruikt u vruchten op
kamertemperatuur en rolt u ze met de hand over
een werktafel, voordat u ze gaat persen.

Om zoveel mogelijk sap uit het fruit te halen kunt u
de vrucht heen en weer bewegen.
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Wanneer u erg veel vruchten perst, dient u de zeef
regelmatig te legen om ervoor te zorgen dat er niet
teveel vruchtvlees en pitjes in vast blijven zitten.

glazen blender (indien

DOeee®

meegeleverd)

vuldop

deksel

beker
afsluitring
messeneenheid

de glazen blender gebruiken

1

Plaats de afdichtring @ in de messeneenheid ®-
zorg ervoor dat de ring juist in de groef ligt.

Als de afsluitring niet goed is
geinstalleerd, zal de machine lekken.
Schroef de beker op de messeneenheid @ .
Raadpleeg de afbeeldingen aan de onderzijde van
de messeneenheid, als volgt:

h. - onvergrendelde stand

ﬂ - vergrendelde stand
De blender functioneert niet als hij niet
goed in elkaar is gezet.
Doe de ingrediénten in de beker.
Plaats het deksel op de beker en duw hem goed
vast @. Installeer de vuldop.
Verwijder het deksel van het contact met dubbele
aandrijving door hem naar rechts te draaien en te
verwijderen.
Plaats de blender op het motorblok en draai hem
naar rechts @ totdat hij vastklikt.
De keukenmachine functioneert niet als
de blender onjuist op de vergrendeling is
geplaatst.
Kies een snelheid (raadpleeg de tabel met
aanbevolen snelheden) of gebruik de pulseerknop
® voor korte stroomstoten.
tips
Wanneer u mayonaise maakt, doet u alle
ingrediénten behalve de olie in de blender.
Verwijder de vuldop. Terwijl de keukenmachine
draait, giet u de olie langzaam door het gat in het
deksel.
Dikke mengsels, zoals paté en dipsauzen moeten
soms van de zijkant van de kom af geschraapt
worden. Als de blender moeite heeft met mengen,
voeg dan wat meer vioeistof toe.
IJs vermalen — gebruik de blender met korte
stroomstoten totdat het ijs tot de juiste consistentie
is vermalen.



® Het verwerken van specerijen wordt niet
aangeraden, omdat de kunststofonderdelen
beschadigd kunnen raken.

® De keukenmachine functioneert niet als
de blender onjuist is gemonteerd.

® Droge ingrediénten vermengen: — snijd ze
in stukjes, verwijder de vuldop en terwijl de
keukenmachine draait, laat u de stukjes één voor
één in de kom vallen. Houd uw hand over de
opening. Voor het beste resultaat leegt u de kom
regelmatig.

® Gebruik de blender niet voor opslag. Zorg ervoor
dat de blender voor en na elk gebruik leeg is.

® \/ermeng nooit meer dan 1,2 liter vloeistof — en
minder voor opschuimende vioeistoffen, zoals
milkshakes.

sapcentrifuge (indien
meegeleverd)

Gebruik de sapcentrifuge om sap uit stevige
vruchten en groenten te persen.

stamper

deksel
vruchtvleesschraper
filtertrommmel
sapkom

tuit

SlGlCICICIS)

de sapcentrifuge gebruiken

1 Steek de kom van de sapcentrifuge ® in het
contact met de dubbele aandrijving @ met de tuit
® aan de linkerkant. Draai de kom naar rechts,
totdat hij vastklikt @.

2 Plaats de vruchtvleesschraper © in de filtertrommel
@ - en zorg ervoor dat de lipjes in de gleuven aan
de onderkant van de trommel passen @.

3 Monteer de filtertrommel @.

4 Plaats het deksel van de sapcentrifuge ® op
de kom en draai hem totdat hij vast zit @.

De sapcentrifuge functioneert niet als
de kom of het deksel niet goed op de
vergrendeling zijn geplaatst.

5 Plaats een geschikte container onder de sapuitlaat.

6 Snijd de etenswaren in stukjes die in de vultrechter
passen.

7 Zet de keukenmachine op de maximumsnelheid
en plaats de ingrediénten in de vultrechter. Duw
de ingrediénten met de stamper naar beneden -
steek nooit uw vingers in de vultrechter.
Verwerk eerst alle etenswaren in de vultrechter,
voordat u er meer aan toevoegt.
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SlElCCGICIPICIO)

Wanneer u het laatste stukje hebt verwerkt, laat u
de pers nog eens 30 seconden draaien om al het
sap uit de filtertrommel te laten stromen.

belangrijk

Als de sapcentrifuge begint te trillen, zet u de
machine uit en verwijdert u al het vruchtvlees van
het filter. (De sapcentrifuge trilt als het vruchtviees
ongelijkmatig verdeeld is).

De maximumcapaciteit die in één keer kan worden
verwerkt is 800 g groente of fruit.

Bij sommige heel harde etenswaren zal de machine
langzamer draaien of helemaal stoppen. Als dit
gebeurt, zet u het apparaat uit en reinigt u het filter.
Schakel de sapcentrifuge regelmatig uit om de
opvangbakken voor het vruchtviees en het sap te
legen.

tips

Duw zachte voedingsmiddelen langzaam door de
vultrechter om het meeste sap te verkrijgen.
Vitaminen verdwijnen - hoe sneller u het sap
opdrinkt, des te meer vitaminen krijgt u binnen.
Als u het sap enkele uurtjes moet bewaren, zet u
het in de koelkast. Het sap blijft beter bewaard als
u er enkele druppels citroensap in doet.

Drink niet meer dan drie 230 ml glazen sap per
dag, tenzij u eraan gewend bent.

Verdun het sap voor kinderen met evenveel water.
Het sap van donkergroene (broccoli, spinazie, enz.)
of donkerrode (bieten, rode kool, enz.) groenten is
erg sterk. Daarom dient u het altijd te verdunnen.
Vruchtensap bevat veel fructose (fruitsuiker).
Mensen met diabetes of een laag
bloedsuikergehalte mogen er niet te veel van
drinken.

@0 snijmachine (indien meegeleverd)

Gebruik de snijmachine voor het verwerken van
vlees, gevogelte en vis.

moersleutel

ringmoer

zeven: medium en grof
mes

gehaktrol (metaal)
element

vultrechter

bak

gehaktstamper



@) hulpstuk voor pastamaker

pastasrol (kunststof)
spaghettivormschijf
tagliatellevormschijf
rigatonivormschijf

macaronivormschijf
reinigingsinstrument

©e8066

Opmerking: de metalen gehaktvormschijven
mogen alleen op de metalen rol worden
bevestigd. De kunststof pastavormschijven
passen alleen op de kunststof rol. De rollen zijn
niet uitwisselbaar.

de snijmachine in elkaar zetten

1 Bevestig de gehaktrol ® aan het element ® van
de snijmachine.

2 Bevestig het mes @ - scherpe kant naar boven.
Zorg ervoor dat het mes goed is bevestigd, anders
raakt de snijmachine beschadigd.

3 Bevestig een vormschijf ©. Zorg ervoor dat de
inkeping over het lipje past @.

4 Breng de ringmoer ® losjes aan.

de pastamaker in elkaar zetten

Optie: het is eenvoudiger om de pasta te maken als u

de onderdelen voorafgaand aan de installatie in heet

water legt. Droog ze goed voordat u ze monteert.

1 Bevestig de pastarol @ aan de het element ® van
de snijmachine.

2 Bevestig een vormschiff ®, ©, @ of @. Zorg
ervoor dat de inkeping over het lipje past @.

3 Breng de ringmoer ® losjes aan.

het hulpstuk aan de machine
bevestigen

1 Zet de mengkop omhoog.
2 Terwijl het hulpstuk op de aangegeven positie
staat, steekt u de lipjes aan het uiteinde van de rol

in de bijbehorende gleuven van het komcontact @.

3 Duw het hulpstuk in het contact en draai hem naar
links totdat hij vastklikt.

4 Houd de vultrechter op zijn plaats en draai de
ringmoer met de hand aan.

5 Bevestig de bak @.
belangrijk

® Gebruik het hulpstuk nooit langer dan 10 minuten,
anders raakt de machine beschadigd.

® Het hulpstuk functioneert alleen als het
deksel van de dubbele aandrijving op zijn
plaats zit.

de snijmachine gebruiken

® Laat bevroren voedingsmiddelen helemaal
ontdooien voordat u ze fijn gaat snijden.
Snij vlees in repen van 2,5 cm.

1 Zet de machine op de maximumsnelheid. Gebruik
de stamper (D en duw de voedingsmiddelen stuk
voor stuk door de vultrechter. Duw niet te hard
— anders raakt de snijmachine beschadigd.

2 Nadat alle voedingsmiddelen zijn fijngesneden,
schakelt u de keukenmachine uit en haalt u de
stekker uit het stopcontact.

3 Verwijder de snijmachine. Gebruik de moersleutel
® om de ringmoer te verwijderen, als hij te strak
zit.

de pastamaker gebruiken

1 Maak uw eigen pastadeeg. Deeg dat te droog
is kan uw pastamaker beschadigen.

2 Zet de machine op de maximumsnelheid.

3 Leg wat deeg op het bovenelement. Voer telkens
een klein beetje deeg door de vultrechter. Zorg dat
de rol leeg is, voordat u doorgaat.

Als de vultrechter verstopt raakt, gebruikt u het
uiteinde van de moersleutel ® om het deeg op de
rol te duwen. Duw niet te hard en gebruik
de gehaktstamper niet, anders raakt de
pastamaker beschadigd. Prop de vultrechter
nooit helemaal vol.

4 Zodra de pasta lang genoeg is, snijdt u het deeg
op de gewenste lengte af.

5 Verwijder de pastamaker. Gebruik de moersleutel
® om de ringmoer te verwijderen, als hij te strak
zit.

® Kook de rigatoni binnen 4 uur, anders worden ze
bros en gaan ze kapot.

de pasta koken

1 Breng een pan tot driekwart gevuld met water aan
de kook. Voeg naar smaak zout toe.

2 Doe de pasta in het water en kook de pasta
zachtjes 3 tot 8 minuten. Af en toe roeren.



@ compact snij- en maalhulpstuk

® maatglas
afdichtring
© meselement

het compacte snij- en
maalhulpstuk gebruiken

Gebruik het compacte snij- en maalhulpstuk voor
het vermalen van kruiden, noten en koffiebonen.
Doe de ingrediénten in het maatglas ®.
Leg de afdichtring ® op het meselement ©.
Als de afsluitring niet goed is
geinstalleerd, zal de machine lekken.
Draai het meselement ondersteboven. Laat het met
de messen naar beneden in het maatglas zakken.
Schroef het meselement vingervast op het
maatglas @. Raadpleeg de afbeeldingen aan de
onderzijde van het meselement, als volgt:

@ — onvergrendelde stand

@ - vergrendelde stand

Verwijder het contactdeksel door het naar links te
draaien en te verwijderen @.

Bevestig het compacte snij- en maalhulpstuk op
het contact en draai hem naar rechts @, totdat hij
vastklikt.

Kies de maximumsnelheid of gebruik de
stroomstootknop.

Tips

Kruiden worden het beste verwerkt wanneer ze
schoon en droog zijn.

verzorging en reiniging

Zet de machine altijd uit en haal de stekker uit het
stopcontact.

Demonteer de hulpstukken voorafgaand aan de
reiniging.

motorblok

Veeg ze met een vochtige doek schoon en droog
ze af.

Gebruik nooit schuurmiddelen en dompel de
onderdelen nooit onder in water.

Berg de rest van het snoer op in het opbergvak @
aan de achterkant van de machine.

Zorg ervoor dat de poten aan de onderkant van de
keukenmachine altijd schoon zijn.

kom, hulpstukken, spatdeksel

Met de hand wassen en afdrogen.

Gebruik geen staalborstel, schuursponsje of
bleekmiddel om uw roestvrijstalen kom te reinigen.
Gebruik azijn om kalkaanslag te verwijderen.

w

Houd de kom uit de buurt van hittebronnen
(gaspitten, ovens, magnetrons).

klopper

Haal de flexibele wisser van het hulpstuk af voordat
u het gaat schoonmaken @.

Was de flexibele wisser en het hulpstuk in zeepsop
en droog beide elementen goed af. De elementen
kunnen ook in de vaatwasmachine worden
gewassen.

N.B.: inspecteer de conditie van het hulpstuk voor
en na het gebruik en inspecteer ook regelmatig de
conditie van de wisser. Vervang de elementen als
er slijtage is opgetreden.

keukenmachine

Wees voorzichtig met de messen en
schijven - ze zijn heel erg scherp.

Het plastic kan verkleuren door sommige
voedselproducten. Dit is normaal, levert geen
schade op aan het plastic en beinvioedt de smaak
van uw voedsel niet. U kunt deze verkleuringen
verwijderen met een doek die licht bevochtigd is
met plantaardige olie.

citrusfruitpers
Met de hand wassen en afdrogen.

blender/compact snij- en maalhulpstuk
Zorg dat de beker/het maatglas leeg is, voordat u
hem van het onderstel afschroeft.

Was de beker/het maatglas met de hand.
Verwijder en was de afdichtringen.

Raak de scherpe messen niet aan - borstel ze
schoon met een warm sopje, spoel ze vervolgens
grondig af onder de kraan. Dompel de
messeneenheid niet onder in water.

Laat ondersteboven drogen.

sapcentrifuge

Het is eenvoudiger om de onderdelen meteen na
het gebruik te wassen.

Sommige voedingsmiddelen, zoals wortelen,
verkleuren de kunststofonderdelen. Met een

in plantaardige olie gedoopte doek kunt u de
verkleuring verwijderen.

Reinig het filter met een zachte borstel.
Controleer het filter regelmatig op
beschadigingen. Gebruik het filter niet
als het beschadigd is. Lees het deel
‘onderhoud en klantenservice’.

snijmachine

Was alle onderdelen in warm zeepsop en droog

ze goed af. De onderdelen zijn niet geschikt voor
reiniging in een vaatwasmachine. Gebruik ook nooit
een sodaoplossing.



Veeg de zeven af met plantaardige olie en wikkel
ze in vetvrij papier om verkleuring/roestvorming te
voorkomen.

vormschijven van de pastamaker

Gebruik het reinigingsinstrument @ om al het deeg
van de vormschijven te verwijderen.

Laat het deeg in de vormschijven opdrogen
voordat u het reinigingsinstrument gebruikt.

Als het moeilijk is om het deeg van de vormschijf te
verwijderen, legt u de vormschijf 10 minuten in de
diepvries. Tik de vormschijf daarmna lichtjes op het
werkoppervlak om al het deeg te verwijderen.

Was de vormschijven in zeepsop en droog ze goed
af.

Kunststof pastarol
Niet in water onderdompelen.
Veeg de rol schoon en droog hem af.

alle overige onderdelen

Met de hand wassen en afdrogen.

U kunt ook op de vaatwastabel zien welke
onderdelen geschikt zijn voor de vaatwasmachine.
Leg ze op het bovenste rek. Plaats geen
onderdelen op het onderste rek, vliak boven het
verwarmingselement. Aanbevolen wordt een kort
wasprogramma op lage temperatuur (maximaal
50°C) te gebruiken.

item geschikt
voor de
vaatwas-
machine
Mixer
Kom v
Garde, klopper en deeghaak (4
Klopper en wisser (4
Spatdeksel (4
Contactdeksel X
Keukenmachine
Kom, deksel, stamper (4
Meselement v
Verwijderbare aandrijfas (4
Schijven (4
Citroenfruitpers
Kegel, zeef (4
Blender
Beker, deksel en vuldop (4
Messeneenheid en afdichting X
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item geschikt
voor de
vaatwas-
machine

Sapcentrifuge

Kom, stamper, deksel, filtertrommel

en vruchtvleesschraper v

Snijmachine en pastamaker

Ringmoer, vormschijven, mes, X

rollen en element

Bak en stamper v

Pastavormschijven v

Moersleutel v

Compact snij- en maalhulpstuk

Maatglas v

Messeneenheid en afdichting b 4

onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van
de machine, raadpleegt u de informatie onder
‘problemen oplossen’ in deze handleiding of gaat u

naar www.kenwoodworld.com.

Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties
en consumentenrechten die gelden in het land
waar het product is gekocht.

Als uw Kenwood product niet goed functioneert of
als u defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend
Service Center van KENWOOD sturen of brengen.
Voor informatie over het KENWOOD Service Center
in uw buurt gaat u naar www.kenwoodworld.com
of naar de specifieke website in uw land.

Ontworpen en ontwikkeld door Kenwood in het VK.
Vervaardigd in China.



tabel met aanbevolen snelheden en maximumcapaciteit

Deze informatie dient alleen als richtlijn. Het resultaat hangt af van de hoeveelheid mengsel in de kom en de
ingrediénten die worden gemengd.

instrument/ soort recept snelheid tijd maximumcapaciteit
hulpstuk
Mixer
Garde Eiwit Min. naar Max.| 2 min. 2-8(70-280¢)
Room Min. naar Max.| 1% min. 125 ml
600 ml
Klopper All-in-one cakemix Min. naar Max.| 1%z min. 1,6 kg totaalgewicht
8 eieren
De boter en de bloem mengen Min. naar 5 min. 450 g bloem
snelheid 2
Water toevoegen om Min. 30 sec.
gebakingrediénten te mengen
Deeghaak Brooddeeg (stijf gegist) Min. naar 4 min. 500 g bloemgewicht
snelheid 2 800 g totaalgewicht
Klopper Vruchtentaart 1,8 kg / totaalgewicht
Vet en suiker opkloppen Snelheid 1% - 6 eieren
4 — max. 3% min.
Eieren toevoegen Snelheid 3 |1 — 2 min.
Bloem, fruit, enz. in het Min. naar 30 sec.
mengsel vouwen snelheid 1
Keukenmachine
Meselement All-in-one cakemix Max. 15 sec. 600 g totaalgewicht
3 eieren
De boter en de bloem mengen Max. ITot 1 min.| 340 g bloemgewicht
Water toevoegen om Max. 10 sec.
gebakingrediénten te mengen
Hakken/pureren/paté Max. Tot 400 g vetarm vlees
30 sec. snijden totaalgewicht
Schijven — voor | Harde etenswaren als wortelen, Max. -
snijden/raspen harde kaas
Zachtere etenswaren als Snelheid 3 - Overschriid de
komkommer, tomaten ) o
. maximumcapaciteit op
Extra fijne Parmezaanse kaas, aardappelen Max. - de kom niet.
raspschijf voor knoedels
Citroenfruitpers| Citrusvruchten Snelheid 2 - -
Blender Alle functies Max. ITot 1 min. 1,2 liter
Sap centrifuge | Harde vruchten en groente, bijv. Max. - 800 g
wortelen en appels
Zachte vruchten en groente, bijv. Max. - 500 g
tomaten en druiven

*Gebruikte eieren = medium (gewicht 53 - 63 @)
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tabel met aanbevolen snelheden en maximumcapaciteit

Deze informatie dient alleen als richtlijn. Het resultaat hangt af van de hoeveelheid mengsel in de kom en de
ingrediénten die worden gemengd.

instrument/ soort recept snelheid tijd maximumcapaciteit
hulpstuk
Snijmachine Snij vlees, gevogelte, vis in Max. - -

repen —van 2,5 cm
Pastamaker Pasta en knoedeldeeg Max. - 500 g bloem

220 g vloeistof
(minimaal 45% vloeistof)

Compact snij- | Kruiden Max. - 1049
en Noten, koffiebonen Max. - 509
maalhulpstuk | Chilimarinade: Max.

vloeibare honing (die een nacht in (5 sec.) - 200 g

de koelkast heeft gestaan)

Grove pindakaas 20g

Rode chili

1

*Gebruikte eieren = medium (gewicht 53 - 63 g)
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problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De machine functioneert niet met
de menginstrumenten.

Geen stroom/stroomlampje gaat
niet aan.

De mengkop is niet goed vergrendeld.

De contactdeksel is niet goed
aangebracht.

De mengkop is tijdens de werking
omhoog gezet en weer neergelaten
zonder dat de snelheid op ‘O’ (uit)
is gezet.

Controleer of de stekker in het
stopcontact zit.

Controleer of de mengkop goed
omlaag vergrendeld is.

Controleer of het contactdeksel
goed is aangebracht.

De machine functioneert
niet als het contactdeksel
onjuist is aangebracht.
Controleer of de
snelheidsregeling op ‘O’ (uit) is
gereset.

De machine stopt tijdens de
werking en een lampje knippert.

Het contactdeksel of het hulpstuk
is ontgrendeld.

Is het hulpstuk juist bevestigd,
dan is de machine overladen of
wordt de maximumcapaciteit
overschreden.

Zorg ervoor dat de hulpstukken
en/of het contactdeksel goed
zijn bevestigd.

Zet de snelheidsregeling
op ‘O’ (uit) en start de
machine opnieuw.

Controleer de
maximumcapaciteit op de tabel
met aanbevolen snelheden. Doe
de machine zo nodig minder vol.

Schakel de machine uit, haal
de stekker uit het stopcontact
en laat de machine 30 minuten
afkoelen.

Het hulpstuk met dubbele
aandrijving functioneert niet.

Het hulpstuk met dubbele aandrijving
is niet goed vergrendeld.

Het deksel van de keukenmachine/
sapcentrifuge of de zeef van de

citrusfruitpers zijn niet goed bevestigd.

Controleer of het hulpstuk met
dubbele aandrijving goed is
bevestigd.

Controleer of het hulpstuk juist is
bevestigd.

Beweging van het werkopperviak.

De poten van de keukenmachine .
zijn vuil of nat

Controleer regelmatig of de
poten schoon en droog zijn.

Slecht resultaat met instrumenten
en hulpstukken.

Lees de tips in het deel ‘hulpstuk gebruiken’. Controleer of de

hulpstukken goed zijn aangebracht.

Het stroomlichtje knippert snel.

Normaal bedrif.
Het lampje knippert als één of meer
vergrendelingen niet goed vast zitten.

Als u een hulpstuk gebruikt,
dient het goed op zijn plaats
vergrendeld te zijn.

Controleer of de mengkop
helemaal is neergelaten, tenzij

u het snijhulpstuk voor viees
gebruikt.

Controleer of de snelheidsregeling
op ‘O’ (uit) staat.
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problemen oplossen

Probleem Oorzaak Oplossing
Het stroomlichtje knippert De stand-bystand is geactiveerd. De keukenmachine functioneert
langzaam. Als de keukenmachine langer dan 30 | weer normaal zodra de

minuten niet wordt gebruikt terwijl de | snelheidsregeling op een
stekker in het stopcontact steekt, gaat | snelheid wordt gezet en weer
hij op de stand-bystand staan om het | terug wordt gedraaid naar de
energieverbruik te verminderen. Het stand ‘O’ (uit).

lichtje gaat permanent branden als de
keukenmachine gebruiksklaar is.

Als bovenstaande acties het probleem niet verhelpen, raadpleegt u ‘onderhoud en klantenservice’.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE
JUISTE VERWIJDERING VAN HET PRODUCT
VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE
EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)
Aan het einde van de levensduur van het product
mag het niet samen met het gewone huishoudelijke
afval worden verwerkt. Het moet naar een speciaal
centrum voor gescheiden afvalinzameling van de
gemeente worden gebracht, of naar een verkooppunt
dat deze service verschaft. Het apart verwerken

van een huishoudelijk apparaat voorkomt mogelijke
gevolgen voor het milieu en de gezondheid die

door een ongeschikte verwerking ontstaan en zorgt
ervoor dat de materialen waaruit het apparaat
bestaat, teruggewonnen kunnen worden om een
aanmerkelijke besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot gescheiden
verwerking van elektrische huishoudelijke apparatuur
te wijzen, is op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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Francais

Veuillez déplier les illustrations de la premiére page

sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions pour
pOUVoiIr vous Yy référer ultérieurement.

Retirez tous les élements d’emballage et les étiquettes.

Si le cordon est endommagg, il doit étre remplace, pour des
raisons de sécurité, par Kenwood ou par un réparateur agréé
Kenwood.

Eteignez et débranchez I'appareil :

o avant d’installer ou de retirer des pieces ;

O lorsque vous ne I'utilisez pas ;

© avant de le nettoyer.

Mettez la commande de vitesse sur la position ‘O’ (Arrét)

et débranchez avant d’installer ou de retirer des ustensiles

/ accessoires, apres utilisation et avant toute opération de
nettoyage.

N’approchez jamais vos doigts des éléments ou des
accessoires installés en mouvement.

Ne laissez jamais le robot patissier multifonction sans
surveillance lorsgu’il fonctionne.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le vérifier ou
réparer : reportez-vous a la rubrique “ service apres-vente “.
Ne laissez jamais le cordon pendre de telle fagon qu’un enfant
puisse s’en saisir.

Veillez a ne jamais mouiller le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise.

Veillez a ce qu’aucun ustensile du bol ne soit
installé ou remisé dans le bol lorsque vous utilisez
la sortie a double entrainement.

N’utilisez jamais un accessoire non agrée ou plus d’un seul
accessoire a la fois.

Ne dépassez jamais les quantités stipulées dans le tableau
indiquant les quantités maximales.

Faites attention lorsque vous soulevez cet appareil. Assurez-
vous que la téte est correctement disposée en position de
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fermeture vers le bas et que le bol, les ustensiles, le cache-
sortie et le cordon sont sécurisés avant de soulever I'appareil.
Veillez a ce que le cordon soit totalement déroulé et sorti du
compartiment de rangement du cordon @ avant d’utiliser
votre robot patissier multifonction.

Les enfants doivent étre sous surveillance pour veiller a ce
gu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

Ne bougez pas la téte du robot, et ne la soulevez pas
lorsqu’un accessoire est installé car cela pourrait rendre le
robot patissier multifonction instable.

Ne faites pas fonctionner votre appareil pres du bord d’un
plan de travail.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes dont
les capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
diminuées, ou qui ne disposent pas des connaissances

ou de I'expérience nécessaires, si elles ont été formées

et encadrées pour I'utilisation des appareils, et si elles ont
conscience des risques encourus.

Toute mauvaise utilisation de votre appareil peut étre source
de blessures.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Veuillez
garder I'appareil et le cordon hors de portée des enfants.
N’employez I'appareil qu’a des fins domestiques. Kenwood
décline toute responsabilité dans les cas ou I'appareil est
utilisé incorrectement ou que les présentes instructions ne
sont pas respectées.

La puissance maximale est baseée sur I'accessoire qui
supporte la plus grande charge. Les autres accessoires sont
susceptibles de supporter une charge moindre.

Si le mécanisme de verrouillage est soumis a une
force excessive, cela risque d’endommager les
accessoires et de provoquer des blessures.

Accessoire du robot

La lame couteau du robot et les disques sont extrémement
coupants, manipulez-les avec précaution. Lorsque vous
manipulez et nettoyez les accessoires, tenez-les
toujours par le haut, paléga partie anti-glisse, en



veillant a ne pas toucher les bords tranchants.

Retirez toujours la lame couteau avant de verser le contenu

du bol.

Veillez a maintenir vos mains et tout ustensile de cuisine

éloignés du bol du robot tant que 'appareil demeure branché.

N’utilisez jamais vos doigts pour faire descendre les aliments

dans le tube d’alimentation. Utilisez toujours le poussoir fourni

a cet effet.

Avant de retirer le couvercle du bol du robot :

O éteignez I'appareil ;

O attendez que les accessoires / les lames soient totalement
a l'arrét.

Ne retirez jamais le couvercle du robot tant que

les lames / les disques de découpe ne sont pas

totalement a P’arrét.

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients

chauds. ~

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingredients chauds

refroidir a température ambiante avant de les verser dans le

gobelet ou de les mixer.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner le robot,

utilisez toujours le variateur de vitesse / la commande pulse.

Accessoire du blender

Veillez a maintenir vos mains et les ustensiles en-dehors du
gobelet du blender tant que I'appareil demeure branche.

Ne placez jamais le porte-lames sur le bloc moteur
sans avoir au préalable installé le gobelet du
blender.

@ VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients
chauds. ~

RISQUE DE BRULURE : laissez les ingrédients chauds
refroidir a température ambiante avant de les verser dans le
gobelet ou de les mixer.

Faites toujours fonctionner le blender avec le couvercle mis en
place.
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Utilisez exclusivement le gobelet avec I'ensemble porte-lames
fourni.

Ne faites jamais fonctionner le blender a vide.

Pour prolonger la durée de vie de votre blender, ne le faites
jamais fonctionner plus de 60 secondes. Eteignez-le des que
VOUS avez obtenu la consistance souhaitée.

Il n’est pas recommandé de mixer des épices car cela
pourrait endommager les pieces en plastique.

Recettes pour smoothies — ne mélangez jamais des
ingrédients ayant formé un bloc solide lors de la congélation ;
disloquez-le avant de I'insérer dans le gobelet.

Hachoir et Appareil a pates

Veillez toujours a ce que la viande que vous étes en passe de
hacher ne comporte plus d’os ni de couenne.

Lorsque vous hachez des noix, n’en insérez qu’une petite
quantité a la fois et laissez la spirale les attraper avant d’en
rajouter.

Utilisez toujours le manche de la clé ou le poussoir du hachoir
fourni(e) a cet effet. N'insérez jamais vos doigts ou des
ustensiles dans le tube d’alimentation.

Mise en garde — La lame est tres coupante, manipulez-la avec
précaution lorsque vous I'utilisez ou la nettoyez.

Assurez-vous que I'accessoire est en position sécurisée avant
d’allumer I'appareil.

Veillez a ce que votre recette pour la préparation de pates
comporte toujours au minimum 45 % de liquide. Sachez que
si le mélange est sec ou passé trop rapidement, vous risquez
d’abimer votre appareil a pates et/ou votre robot.

Utilisez uniquement le manche de la clé pour pousser la pate
dans le tube d’alimentation et ne poussez pas trop fort.

Faites passer la pate en petites quantités et régulierement. Ne
laissez pas le tube d’alimentation se remplir.

Accessoires de la centrifugeuse

N’utilisez pas la centrifugeuse si le filtre est
endommagé.

Les lames de découpe sur la base du filtre sont tres
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coupantes, faites attention lorsque vous manipulez ou
nettoyez le filtre.

N’utilisez pas le couvercle pour faire fonctionner la
centrifugeuse, utilisez toujours le variateur de vitesse / la
commande pulse.

Si une vibration excessive se produit lorsque vous utilisez
cet accessoire, vous devez soit régler la vitesse, soit arréter
I'appareil, le débrancher et retirer du tambour toute la pulpe
présente (la centrifugeuse vibre si la pulpe n’est pas répartie
uniformément).

Accessoire du Hachoir / Moulin compact

Ne touchez pas les lames tranchantes. Tenez I'unité porte-
lames hors de portée des enfants.

Avant de retirer le hachoir / moulin compact du robot :

O éteignez I'appareil ;

O attendez que les lames soient totalement a 'arrét ;

O faites attention de ne pas dévisser le bocal du bloc-lames.
Utilisez uniquement le bocal et I'unité porte-lames fournis
avec le hachoir / moulin compact.

Ne mélangez jamais des liquides chauds dans le hachoir /
moulin compact.

N’essayez jamais d’installer I'unité porte-lames sans avoir au
préalable installé le bocal.

Pour prolonger la durée de vie de votre hachoir / moulin
compact, ne le faites jamais fonctionner plus de 30 secondes.
Eteignez-le des que vous avez obtenu la consistance
souhaitée.

Il n’est pas recommandé de mixer des épices car cela
pourrait endommager les pieces en plastique.

L’appareil ne fonctionnera pas si le hachoir / moulin compact
n’'est pas correctement installé.

Utilisez uniquement des ingrédients secs.

avant de brancher P’appareil avant d’utiliser votre appareil pour la
Assurez-vous gue votre alimentation électrique premiére fois

correspond a celle qui est indiquée sur la partie ® | avez les piéces : reportez-vous a la section “
inférieure de votre appareil. entretien et nettoyage “.

Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004
de la CE sur les matériaux et les articles destinés
au contact alimentaire. 39



légende

couvercle de la sortie

élevée)

verrouillages

compartiment de rangement du cordon
variateur de vitesse / pulse.
bloc d’alimentation

sortie du bol

bol

téte du robot

manette d’ouverture de la téte
batteur- K

fouet

pétrin a spirale

batteur a creme (si fourni)
pétrin

CleISISIHSICICSICICISIONNCIS)

accessoires
Les accessoires présentés ne sont pas
nécessairement tous fournis avec votre

robot de cuisine. Les accessoires varient

en fonction du modéle.

robot (si fourni)

presse-agrumes (si fourni)

blender en verre (si fourni)

centrifugeuse (si fourni)

hachoir (si fourni)

appareil a pates (accessoire pour hachoir) (si
fourni)

hachoir / moulin compact (si fourni)

® 06GLEEG

Se reporter au tableau des vitesses recommandées

pour chaque accessoire.

les ustensiles de mixage et
certaines de leurs utilisations

@ batteur-K

® Pour réaliser des gateaux, des biscuits, de la
patisserie, des glagages, des cremes, des éclairs
et des écrasés de pommes de terre.

@ fouet

® Pour battre des ceufs, confectionner des crémes,
des préparations, des génoises, des meringues,
des cheesecakes, des mousses, des soufflés.

N’utilisez pas le fouet pour les mélanges épais (par

exemple, pour monter en creme du sucre et des

matieres grasses) - vous risqueriez d’endommager

votre robot.

sortie a double entrainement (vitesse moyenne et

@ pétrin a spirale

Uniquement pour les mélanges a base de levure.

batteur a créme (si fourni)

Le batteur a creme est congu pour monter en
creme et mélanger des ingrédients mous. Ne
I'utilisez pas pour des recettes impliquant des
pates épaisses ou des aliments durs tels que des
fruits & noyaux, des os ou des coquilles.

Installer la lame fouet

La lame fouet est fournie déja installée et doit
toujours étre retirée pour le nettoyage @.
Installez délicatement la lame fouet souple sur
I'ustensile en disposant la base de la lame fouet
dans la fente @, puis positionnez un bord dans
I’encoche avant de délicatement enclencher
I'extrémité en place @. Répétez I'opération avec
I'autre bord @.

Vérifiez la hauteur du batteur

Le réglage de la hauteur du batteur a été effectuée
en usine et ne devrait pas étre ajustée. Toutefois,
si vous devez régler la hauteur, veuillez suivre la
procédure ci-dessous.

Avec le mixeur éteint, insérez le batteur a creme et
abaissez la téte du mixeur.

Vérifiez la position du batteur dans le bol @.
|déalement, elle devrait étre en contact avec la
surface du bol de sorte qu'il fouette délicatement le
bol en cours de mixage.

Si la position nécessite d’étre ajustée, levez la téte
du mixeur et retirez le batteur.

Pour desserrer et pouvoir régler I'axe @), faites
tourner I'écrou dans le sens des aiguilles d’'une
montre a I'aide d’une clé de 15 mm (non fournie
avec I'ensemble).

Pour rapprocher le batteur du fond du bol, tournez
I’axe du batteur dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Pour relever le batteur du fond du bol, tournez I'axe
du batteur dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre.

Resserrez I'écrou en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Installez le batteur et abaissez la téte du mixeur.
Vérifiez sa position (voir le point 2). Répétez les
étapes ci-dessus jusqu’a ce que le batteur soit
correctement positionné. Une fois le bon réglage
obtenu, resserrez fermement I’écrou.

Remarque : si le mixeur vibre fortement
lorsque la vitesse augmente, cela signifie
que le batteur est réglé trop prés du fond
du bol et doit donc étre ajusté.



pour utiliser les ustensiles de
votre bol

1 Poussez la manette d’ouverture de la téte @ vers
le bas et levez la téte du robot jusqu’a ce qu’elle
soit verrouillée en place.

2 Installez le bol sur la base et tournez-le dans le
sens des aiguilles d’'une montre pour le mettre en
place @.

3 Sélectionnez un ustensile et insérez-le dans son
axe jusqu’a ce qu'il se clique en place @.

4 Poussez la manette d’ouverture de la téte vers le
bas et abaissez la téte du robot jusqu’a ce qu’elle
soit verrouillée en place.

5 Branchez le cordon d’alimentation. Pour mettre

en marche, tournez le variateur de vitesse sur le
réglage souhaité. Pour éteindre, tournez sur la
position ‘O’ (Arrét).
Si la téte du robot se trouve en position
relevée ou si le cache-sortie n’est pas
installé, le témoin lumineux Marche
clignote et I’appareil ne fonctionne pas.

® Passez sur la commande pulse () pour de courtes
impulsions.

6 Débranchez le cordon d’alimentation.

7 Relevez la téte du robot et tout en la tenant
immobile, retirez I'ustensile de I'axe.

important

® Si la téte du robot est relevée en cours d’opération,
I’appareil s’arréte de suite. Pour le remettre en
marche, abaissez la téte du robot, mettez le
variateur de vitesse sur la position ‘O’ (Arrét),
attendez quelques secondes et sélectionnez une
nouvelle fois la vitesse. L’appareil doit redémarrer
de suite.

® Sj pour une guelconque raison I'alimentation
électrique est interrompue et I'appareil cesse de
fonctionner, tournez le variateur de vitesse sur la
position ‘O’ (Arrét), attendez quelques secondes et
sélectionnez une nouvelle fois la vitesse. L'appareil
devrait redémarrer de suite.

o L’appareil ne fonctionnera pas tant que
le cache-sortie n’est pas correctement
installé.

® Sj vous entendez que votre robot peine a tourner,
éteignez-le, puis retirez une partie du mélange ou
augmentez la vitesse.

® Retirez toujours les accessoires installés sur la
sortie a double entrainement avant de relever la
téte du robot.
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Veillez a ce qu’aucun ustensile du bol
ne soit installé ou remisé dans le bol
lorsque vous utilisez la sortie a double
entrainement.

conseils

Eteignez et raclez les parois du bol avec une
spatule lorsque cela s’avere nécessaire.

Lorsque vous utilisez le fouet, il est préférable
d’utiliser des ceufs a température ambiante.

Avant de travailler au fouet des blancs d’ceuf,
vérifiez qu’il N’y ait aucune trace de matiéere grasse
ou de jaune d’ceuf sur le fouet ou a I'intérieur du
bol.

Utilisez des ingrédients froids pour la patisserie,
hormis si la recette que vous suivez mentionne qu'il
faut faire autrement.

Lorsque vous montez en creme du sucre et des
matieres grasses pour des pates a gateau, utilisez
toujours des matieres grasses a température
ambiante ou ramollissez-les d’abord.

Votre appareil a été équipé d’une fonction
‘démarrage lent’ pour minimiser les éclaboussures.
Toutefois, si I'appareil est allumé avec un mélange
épais dans le bol comme de la pate a pain, il se
peut que cela prenne quelques secondes pour
atteindre la vitesse sélectionnée.

quelques éléments a prendre en
compte pour faire du pain

Important

Ne dépassez jamais les capacités maximales
mentionnées - vous pourriez surcharger votre
robot.

Certains mouvements de la téte du robot
sont normaux lorsque vous mélangez des
mélanges épais comme de la pate a pain.
Les ingrédients se mélangent mieux si vous insérez
en premier les ingrédients liquides.

Arrétez plusieurs fois I'appareil et raclez le mélange
sur le pétrin.

La différence entre certaines farines fait que les
quantités de liquide nécessaires et I'épaisseur

de la pate peuvent avoir des répercussions
différentes sur la charge que subit I'appareil. Il

est recommandé de surveiller votre robot lors du
mélange de la péate ; I'opération ne devrait pas
prendre plus de 6 a 8 minutes.



installation et utilisation de votre
couvercle anti-éclaboussures

1 Installez le bol sur la base et ajoutez les ingrédients

2 Installez le couvercle anti-éclaboussures @ en
alignant les ergots sur la prise de I'ustensile du bol
@ et tournez dans le sens contraire des aiguilles
d’une montre pour verrouiller en place @.

3 Installez I'ustensile puis abaissez la téte du robot.

4 Pour retirer le couvercle anti-éclaboussures,
effectuez I'opération indiquée dans le sens inverse.

® Pendant le mixage, les ingrédients peuvent étre
ajoutés directement dans le bol via la chute.

capteur du variateur de vitesse
électronique

Votre robot est équipé d’un capteur de variateur de
vitesse électronique congu pour maintenir la vitesse
dans différentes conditions de charge, comme lors
du pétrissage de pate a pain, I'ajout d’ceufs a une
préparation pour gateau. Il se peut des lors que
vous entendiez certaines variations au niveau de

la vitesse en cours de fonctionnement au fur et a
mesure que le robot s’adapte a la charge et a la
vitesse sélectionnées - ceci est normal.

robot (si fourni)

poussoir

tube d’alimentation

couvercle

lame couteau

bol avec axe d’entrainement
disque a découper / raper épais
disque a découper / raper fin
disque a raper extra fin

axe d’entrainement amovible

SlElCCGICIPICIO)

pour utiliser votre robot

1 Retirez le cache-sortie en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’une montre et soulevez-le
®.

2 Installez le bol ® sur la sortie @ avec la poignée
positionnée du coté droit et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il soit
verrouillé en place @.

3 Ajoutez la lame couteau ou I'axe d’entrainement
amovible avec I'accessoire souhaité.
Remarque : L’axe d’entrainement
amovible (D ne doit étre installé que
lorsque vous utilisez les disques et le
presse-agrumes.

Installez toujours le bol et I'accessoire sur la sortie
avant d’ajouter les ingrédients.

Installez le couvercle @ - en veillant a ce que les le
haut de la lame couteau / I'axe d’entrainement soit
positionné au centre du couvercle.

N’utilisez pas le couvercle pour faire
fonctionner le robot, utilisez toujours le
variateur de vitesse / la commande pulse.
Branchez, allumez et choisissez une vitesse
(reportez-vous au tableau des vitesses
recommandeées).

Le robot ne fonctionnera pas si le bol ou
le couvercle n’est pas bien installé sur les
systémes de verrouillage. Vérifiez que le
tube d’alimentation et la poignée du bol
sont bien positionnés vers ’avant.

Utilisez la commande pulse ® pour de courtes
impulsions. La commande “ pulse ” fonctionnera
tant que vous tenez le variateur.

Effectuez en sens inverse la procédure indiquée
ci-dessus pour retirer le couvercle, les accessoires
et le bol.

Eteignez et débranchez toujours Pappareil
avant de retirer le couvercle. .

important

Votre robot n’est pas adapté pour concasser ou
moudre des grains de café, ni pour transformer des
morceaux de sucre en sucre en poudre.

Lorsque vous ajoutez de I'essence d’amande ou
des arbmes aux mélanges, évitez tout contact
avec le plastique car cela pour laisser des traces
permanentes.

Ne mixez pas des ingrédients chauds.

lame couteau @

La lame couteau est I'élément le plus polyvalent
de tous les accessoires. De la durée du mixage
dépendra la texture obtenue.

Pour des textures plus épaisses, utilisez la
commande pulse.

Utilisez la lame couteau pour réaliser des gateaux
et de la patisserie, hacher de la viande crue et
cuite, des légumes, des noix, faire des patés, des
sauces, des soupes épaisses, et faire également
de la chapelure a partir de biscuits et de pain.



conseils

Découpez les aliments comme la viande, le pain et
les Iégumes en cubes d’environ 2 cm avant de les
traiter.

Les biscuits doivent étre cassés en morceaux et
ajoutés a travers le tube d’alimentation tandis que
I’appareil fonctionne.

Lorsque vous faites de la patisserie, utilisez la
matiere grasse sortie directement du réfrigérateur
et découpez-la en cubes de 2 cm.

Faites en sorte de ne pas mixer outre mesure.
N’utilisez pas la lame couteau pour
mélanger des charges lourdes comme la
pate a pain.

N’utilisez pas la lame couteau pour concasser

des cubes de glace ou d’autres aliments solides,
comme des épices, car cela pourrait endommager
I’accessoire.

disques a émincer / a raper

utilisation des disques

disques a émincer / a raper réversibles -
épais ©, fin ©®

Utilisez la partie rape pour le fromage, les carottes,
pommes de terre et autres aliments de nature
similaire.

Utilisez la partie éminceur pour le fromage, les
carottes, pommes de terre, choux, concombre,
betterave et oignons.

Disque a raper extra fin @
Rape le parmesan et les pommes de terre pour
boulettes de pommes de terre a I'allemande

utilisation des disques de coupe

1

~

Installez le bol sur le bloc moteur, ajoutez I'axe
d’entrainement amovible.

En le tenant par I'encoche pour les doigts,
positionnez le disque sur I'axe d’entrainement avec
le coté approprié face vers le haut.

Installez le couvercle.

Insérez les aliments dans le tube d’alimentation.
Mettez en marche, puis poussez uniformément a
I’aide du poussoir — ne mettez jamais vos doigts
dans le tube d’alimentation.

conseils

® Utilisez des ingrédients frais.

® Ne découpez pas les aliments en cubes trop
petits. Remplissez la largeur du tube d’alimentation
presque intégralement. Cela permet d’éviter
aux aliments de dlisser sur les bords pendant
I’opération.

® | es aliments insérés de maniere verticale ressortent
plus courts que ceux insérés horizontalement.

® || subsistera toujours une petite quantité d’aliments
perdus sur le disque ou dans le bol apres le
traitement.

@ presse-agrumes (si fourni)

Utilisez le presse-agrumes pour presser le jus des
agrumes (par ex. des oranges, citrons, limes et
pamplemousses).

® cone
tamis

pour utiliser le presse-agrumes

1 Installez le bol sur la sortie @), ajoutez I'axe
d’entrainement détachable.

2 Installez le bol sur le bloc d’alimentation — veillez a
ce que le tamis soit verrouillé en place directement
sur la poignée du bol @.

3 Installez le cdne sur I'axe d’entrainement, en le
tournant jusqu’a ce qu'’il descende tout du long @®.

4 Coupez le fruit en deux. Puis allumez le presse-
agrumes et pressez le fruit sur le cone.

® Le presse-agrumes ne fonctionnera pas si
le tamis est mal mis en place.

® Pour de meilleurs résultats, conservez les fruits et
pressez-les a température ambiante ; roulez-les
sur le plan de travail avant de les presser.

® Pour mieux extraire le jus des fruits, bougez les
fruits d’un c6té puis de 'autre lorsque vous les
pressez.

® | orsque vous pressez de grandes quantités, videz
le filtre régulierement pour éviter la formation d’un
amas de pulpe et de pépins.
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blender en verre (si fourni)

DOeee®

bouton de remplissage
couvercle

gobelet

bague d’étanchéité
unité porte-lame

pour utiliser votre blender en
verre

e

~

Installez la bague d'étanchéité @ sur I'unité
porte-lame ®- Veillez a ce que la bague soit
correctement installée sur la partie rainurée.

Si la bague d’étanchéité est endommagée
ou mal installée, des fuites se produiront.
Vissez le gobelet sur le bloc lame @.
Reportez-vous aux dessins sur la partie inférieure
de I'unité porte-lames comme suit :

W - position déverrouillée

ﬂ - position verrovuillée
Le blender ne fonctionnera pas s’il n’est
pas correctement assemblé.
Insérez les ingrédients dans le gobelet.
Introduisez le bouchon de remplissage dans le
couvercle et appuyez dessus pour qu’il soit bien
inséré @. Introduisez le bouchon de remplissage.
Retirez le cache-sortie de I'entrainement double en
le tournant dans le sens inverse des aiguilles d’une
montre et soulevez-le.
Placez le blender sur le bloc moteur et tournez
dans le sens des aiguilles d’'une montre @ jusqu’a
ce qu'’il se clipe en place.
L’appareil ne fonctionnera pas si le
blender est mal enclenché dans le
systéme de verrouillage.
Sélectionnez une vitesse (reportez-vous au
tableau des vitesses recommandées) ou utilisez la
commande pulse (® pour de courtes impulsions.

conseils

Lorsque vous faites de la mayonnaise, mettez tous
les ingrédients, hormis I'huile, dans le blender.
Retirez le bouchon du filtre. Puis lorsque I'appareil
fonctionne, ajoutez I'huile lentement a travers le
trou prévu a cet effet dans le couvercle.

Les mélanges épais, comme les patés et les
sauces, peuvent nécessiter d’étre racler vers le
bas. Si le mélange est trop difficile a mixer, ajoutez
plus de liquide.

44

® Piler de la glace - faites fonctionner par courtes
impulsions jusqu’a obtenir la consistance
souhaitée.

® || est déconseillé de mixer des épices car cela
pourrait endommager les parties en plastique.

® L’appareil ne fonctionnera pas si le
blender est mal installé.

® Pour mélanger des ingrédients secs — découpez-
les en morceaux, retirez le capuchon de
remplissage puis avec I'appareil en marche, faites
descendre les morceaux un par un. Placez votre
main sur I'ouverture. Pour de meilleurs résultats,
videz régulierement.

® N’utilisez pas le blender comme récipient de
stockage. Conservez-le vide avant et apres
utilisation.

® Ne mélangez jamais plus d’1,2 litres — moins pour
les liguides moussants comme les milkshakes.

centrifugeuse (si fourni)

Utilisez la centrifugeuse pour faire des jus a partir
de fruits fermes et de légumes

pOoUSSsOIr

couvercle de la centrifugeuse
récupérateur de pulpe
tambour filtrant

bol de la centrifugeuse

bec verseur

SlelCICICS)

pour utiliser votre centrifugeuse

1 Installez le bol de la centrifugeuse ® sur la sortie
d’entrainement double @ avec le bec verseur
positionné ® vers la droite et tournez dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’a ce qu'’il soit
verrouillé en place @®.

2 Placez le collecteur de pulpe © sur le tambour
filtrant @ - en veillant & ce que les onglets se
positionnent sur les encoches sur le fond du
tambour @.

3 Installez le tambour filtrant €.

4 Placez le couvercle de la centrifugeuse sur
le bol et tournez jusqu’a ce qu’il soit verrouillé
@. Votre centrifugeuse ne pourra pas
fonctionner si le couvercle ou le bol
est mal enclenché dans le systéme de
verrouillage.

5 Placez un récipient adapté sous la sortie de la
centrifugeuse.

6 Coupez les aliments pour qu'ils puissent passer
dans le tube d’alimentation.



Passez sur la vitesse maximum, puis insérez les
aliments a travers le tube d’alimentation. Poussez
uniformément vers le bas a I'aide du poussoir -
n’insérez jamais vos doigts dans le tube
d’alimentations. Veilez a ce que les aliments
insérés soient totalement passés et traités avant
d’en rajouter.

Une fois le dernier morceau inséré, laissez la
centrifugeuse fonctionner pendant 30 secondes de
plus pour extraire le jus du tambour filtrant.

important

Si la centrifugeuse commence a vibrer, éteignez-
la et videz la pulpe accumulée sur le filtre. (La
centrifugeuse vibre si la pulpe n’est pas répartie de
fagon uniforme).

Vous pouvez traiter une quantité maximale a la fois
de 800 g de fruits ou de légumes.

Certains aliments trés durs peuvent ralentir, voire
arréter votre appareil. Si cela se produit, éteignez
I’appareil et déverrouillez le filtre.

Eteignez et videz régulierement la pulpe et le jus
des récipients en cours d’utilisation.

conseils

Insérez les aliments lentement pour obtenir le plus
de jus possible.

Les vitamines disparaissent rapidement - plus tot
vous buverez votre jus, plus vous profiterez des
vitamines.

Si vous devez conserver le jus quelques heures,
mettez-le au réfrigérateur. Il se conservera mieux si
vous Y ajoutez quelques gouttes de citron.

Ne buvez pas plus de trois verres de 230 ml de jus
par jour, hormis si vous en avez 'habitude.

Diluez le jus avec une quantité équivalente d’eau
pour les enfants.

Les jus a base de légumes verts (brocoli, épinard,
etc.) ou de légumes rouges (betteraves, choux
rouge) sont tres forts, il est donc préférable de les
diluer.

Les jus de fruit comportent une teneur élevée

en fructose (sucre des fruits) ; par conséquent,
les personnes diabétiques ou hypoglycémiques
doivent veiller a ne pas en boire trop.

@0 hachoir (si fourni)

Utilisez le hachoir pour hacher de la viande, de la
volaille et du poisson.

clé

écrou

grilles : moyenne et épaisse
lame

spatule du hachoir (en métal)
corps

tube d’alimentation

plateau

poussoir du hachoir

0ee0Peee®

@) accessoire a pates

spirale a pates (en plastique)
matrice a spaghetti

matrice a tagliatelle

matrice a rigatoni

matrice a macaroni

outil de nettoyage

©e8066

Remarque : les matrices en métal ne peuvent
étre installées que sur la spirale en métal et
les matrices en plastique que sur la spirale
en plastique ; les spirales ne sont pas
interchangeables.

pour assembler le hachoir

1 Installez la spirale du hachoir ® a I'intérieur du
corps du hachoir ®.

2 Installez la rape @ - partie coupante vers
I’extérieur. Veillez a ce qu’elle soit correctement en
place, autrement vous risqueriez d’endommager le
hachoir.

3 Installez une matrice ©. Disposez I'encoche sur
I'ergot de repérage @®.

4 Insérez I'écrou de fixation en le laissant lache ®.

pour assembler 'appareil a pates

Optionnel : pour simplifier la fabrication des pates,

mettez les pieces de I'appareil dans de I'eau

chaude avant de les assembler. Puis séchez-les

complétement avant d’assembler I'appareil.

1 Placez la spirale a pates @ a I'intérieur du corps
du hachoir ®.

2 Installez une matrice ®, ©, @ ou @. Disposez
I’encoche sur I'ergot de repérage @.

3 Emboitez I'écrou de fixation sans pour autant le
serrer ®.



pour fixer 'accessoire au robot

e

Relevez la téte du mixeur.

L’accessoire en place tel qu’indiqué, alignez les
ergots a I'extrémité de la spirale avec les encoches
correspondantes dans la prise de I'ustensile du bol
@D.

Enfoncez I'accessoire sur la prise et tournez dans
le sens inverse des aiguilles d’une montre jusqu’a
ce qu'il soit verrovuillé en place.

Tenez le tube d’alimentation en place et serrez
I’écrou de fixation a la main.

Installez le plateau @.

important

Ne faites jamais fonctionner plus de 10 minutes car
cela pourrait endommager votre appareil.
L’accessoire ne fonctionnera pas tant que
le couvercle de la sortie double vitesse
n’est pas installé.

pour utiliser votre hachoir

® Faites décongeler les aliments congelés

avant de les hacher. Coupez la viande en

larges bandes de 2,5 cm.

Allumez I'appareil sur vitesse maximum. A I'aide du

poussoir (D, poussez délicatement les aliments au

travers, un morceau a la fois. Ne forcez pas —

VOus pourriez endommager votre hachoir.

Une fois tous les ingrédients hachés, éteignez

I’appareil et débranchez-le.

3 Retirez le hachoir. Utilisez la clé ® pour desserrer
I’écrou si ce dernier est trop serré.

2

pour utiliser votre appareil a pates

1 Préparez votre pate destinée a faire des pates. —

si la mixture est trop séche elle risque

d’endommager sérieusement votre

appareil a pates.

Allumez I'appareil sur vitesse maximum.

Passez une petite quantité de préparation dans le

tube d’alimentation a la fois. Laissez la spirale se

vider avant de continuer. Si le tube d’alimentation

se bouche, utilisez I'extrémité du manche de la

clé ® pour pousser la préparation sur la spirale.

Ne poussez pas trop fort ou utilisez le

poussoir du hachoir - vous risqueriez

d’endommager Pappareil a pates. Ne laissez

jamais le tube d’alimentation se remplir.

4 Lorsque la pate est suffisamment longue, coupez a
la longueur souhaitée.
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5 Retirez I'appareil a pates. Utilisez la clé ® pour
retirer I'écrou de fixation s'il est trop serré.

® Cuisinez les rigatoni dans les 4 heures. Autrement
elles risquent de durcir et de s’effriter.

pour cuire vos pates

1 Remplissez au trois-quarts d’eau une grosse
casserole et portez a ébullition. Ajoutez une pincée
de sel.

2 Ajoutez vos pates et faites délicatement bouillir
pendant 3 a 8 minutes, remuez de temps en
temps.

@2 accessoire du moulin / mixeur
compact

® bocal
joint d’étanchéité
© unité porte-lames

pour utiliser votre moulin / mixeur
compact

Utilisez le moulin / mixeur compact pour mixer des

herbes, des noix et des grains de café.

Insérez les ingrédients dans le bocal ®.

Installez le joint d’étanchéité ® sur I'unité porte-

lames ©.

Des fuites se produiront si le joint est

endommagé ou mal mis.

Retournez I'unité porte-lames. Abaissez-la dans le

bocal, lames tournées vers le bas.

Vissez fermement I'unité porte-lames dans le bocal

ala main @. Se reporter aux graphiques figurant

sur le dessous de I'unité porte-lame comme suit :
@ - position déverrouillée

N —

@ - position verrouillée

Retirez le couvercle en le tournant dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre et en le
soulevant @.

Insérez le moulin / mixeur compact sur I'axe et
tournez dans le sens des aiguilles d’'une montre @
jusqu’a ce qu'il se clipe en place.

Allumez I'appareil sur vitesse maximum ou utilisez
la commande pulse.

~

astuces
Les herbes aromatiques sont mieux mixées une
fois propres et séches.



entretien et nettoyage

e

Eteignez toujours I'appareil et débranchez-le avant
de le nettoyer.

Démontez totalement les accessoires avant le
nettoyage.

bloc moteur

Essuyez avec un chiffon humide, puis séchez.
N’utilisez jamais de produits abrasifs ; n’immergez
jamais dans I'eau.

Rangez I'excédent de cordon dans le
compartiment de stockage du cordon @ situé au
dos de I'appareil.

Veillez a ce que les pieds a la base du robot
demeurent propres.

bol, ustensiles, anti-éclaboussures

Lavez a la main, puis séchez intégralement.
N’utilisez jamais une brosse métallique, de la laine
d’acier ou de la javel pour nettoyer le bol en acier
inoxydable. Utilisez du vinaigre pour retirer les
traces de calcaire.

Tenez éloignés de toute source de chaleur (tables
de cuisson, fours, micro-ondes).

batteur a créme

Retirez toujours la lame fouet flexible de I'ustensile
avant le nettoyage @.

Lavez la lame fouet flexible et I'ustensile a I'eau
chaude savonneuse, puis séchez-les intégralement.
Les pieces peuvent également étre passées au
lave-vaisselle.

Remarque : Veuillez inspecter I'état du corps de
I'ustensile avant et apres utilisation, et inspecter
régulierement I'état de la lame fouet, et la
remplacer en cas de signes d’usure.

robot

Manipulez les lames et les disques
avec délicatesse - ils sont extrémement
coupants.

Certains aliments décolorent le plastique. Ce
phénomene est parfaitement normal. Cela
n’endommage pas le plastique et n’altere pas le
go(t des aliments. Frottez-le a I'aide d’un chiffon
imbibé d’huile végétale pour faire disparaitre la
décoloration.

presse-agrumes
Lavez a la main, puis séchez intégralement.
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mixeur / moulin compact

Videz le bocal / gobelet avant de le dévissez de
I'unité porte-lames.

Lavez le gobelet / bocal a la main.

Retirez et lavez les joints.

Ne touchez pas les lames tranchantes : brossez-
les a I'eau chaude savonneuse pour les nettoyer,
puis rincez-les soigneusement sous I'eau du
robinet. Nimmergez pas l'unité porte-lames
dans P'eau.

Laissez sécher & I'envers.

centrifugeuse

Pour un nettoyage plus facile, nettoyez toujours les
pieces immédiatement apres usage.

Certains aliments, comme les carottes, provoquent
une décoloration du plastique. Le fait de frotter

les parties décolorées avec une chiffon imprégné
d’huile végétale permet de supprimer les traces de
coloration.

Nettoyez le filtre a I'aide d’une brosse souple.
Vérifiez réguliérement si le filtre

présente des traces d’endommagement.
Ne lutilisez pas si le filtre est abimé.
Reportez-vous a la section “ service
apres-vente ”.

hachoir

Lavez toutes les pieces a I'eau chaude savonneuse
et séchez-les soigneusement. Ne lavez aucune
piéce au lave-vaisselle. N'utilisez jamais un produit
contenant de la soude.

Essuyez les grilles avec de I'huile végétale, puis
emballez-les dans du papier sulfurisé pour éviter
qu’elles rouillent ou se décolorent.

appareil a pates

matrices

Utilisez I'outil de nettoyage @ pour retirer toute la
pate des matrices.

Laissez la pate sécher sur les matrices avant
d’utiliser I'outil de nettoyage.

Si la pate est difficile a retirer de la matrice, mettez
cette derniere au réfrigérateur pendant 10 minutes
et tapotez légerement la matrice sur le plan de
travail pour enlever la pate.

Lavez-les matrices a I'eau chaude savonneuse,
puis séchez-les.

Spirale a pates en plastique

Ne Pimmergez pas dans Peau.

Essuyez-la pour la nettoyer puis séchez-
la.



toutes les autres piéces

® | avez-les a la main, puis séchez-les.

® \ous pouvez également vous reporter au tableau
du lave-vaisselle pour connaitre les pieces qui
peuvent passer au lave-vaisselle dans le panier
supérieur. Evitez de placer des articles directement
dans le panier du bas, directement sur I'élément de
chauffe. Il est recommandé d’utiliser un programme
court, basse température (maximum 50°C).

lavables en
machine

piéce

Robot patissier
Bol
Fouet, batteur et pétrin

Batteur a créeme et lame fouet

Anti-éclaboussures

L IR NANANAN

Cache sortie

Robot de cuisine

Bol principal, couvercle et poussoir

Lame couteau

Axe d’entrainement amovible

ANANANAN

Disques

Presse-agrumes

Cone, tamis v

Blender

Gobelet, couvercle et bouchon
de remplissage

Unité porte-lames et bague
d’étanchéité

Centrifugeuse

Bol, poussoir, couvercle, tambour
de filtration et récolteur de pulpe

Hachoir et Appareil a pates

Ecrou de fixation, matrices,
couteau, spirales et corps

Plateau et poussoir

Matrices a pates
Clé
Hachoir / moulin compact

ASANANERS

<

Bocal

Unité porte-lames et bague
d’étanchéité

service apres-vente

® Sj vous rencontrez des problemes lors de
I'utilisation de votre appareil, reportez-vous a la
section « guide de dépannage » de ce manuel ou
consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

® N’oubliez pas que votre appareil est couvert par
une garantie, qui respecte toutes les dispositions
légales concernant les garanties existantes et les
droits du consommateur dans le pays ou vous
avez acheté le produit.

® Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou
si vous trouvez un quelconque défaut, veuillez
I’envoyer ou I'apporter a un centre de réparation
KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation
KENWOOD le plus proche, veuillez consulter
www.kenwoodworld.com ou le site internet
spécifique a votre pays.

® Congu et développé par Kenwood au Royaume-
Uni.
® Fabriqué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION
CORRECTE DU PRODUIT CONFORMEMENT
AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS
D’EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre
éliminé avec les déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des centres de
collecte sélective prévus par I’'administration
communale ou aupres des revendeurs assurant ce
service.

Eliminer séparément un appareil électroménager
permet d’éviter les retombées négatives pour
I’environnement et la santé dérivant d’une élimination
incorrecte, et permet de récupérer les matériaux qui
le composent dans le but d’'une économie importante
en termes d’énergie et de ressources. Pour rappeler
I'obligation d’éliminer séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le symbole d’un
caisson a ordures barré.



tableau des vitesses recommandeées et capacités maximales

Ces informations sont données a titre indicatif uniquement et varient en fonction de la quantité de mélange, du
bol et des ingrédients en cours de mixage.

ustensile / Type de recette vitesse durée capacités maximales
accessoire
Robot patissier multifunction
Fouet Blancs d’ceuf Min - Max | 2 minutes 2-8 (70 g-2809)
Creme Min - Max | 1% minute 125 mi
600 ml
Batteur Préparations pour gateau tout-en-un | Min a Max | 1% minute poids total de 1,6 kg
mélange a base de 8 ceufs
Intégrer de la matiere grasse a Min a 5 minutes 450 g de farine
de la farine Vitesse 2
Ajouter de I'eau pour lier la pate et Min 30 secondes
les ingrédients
Pétrin Pate a pain (a la levure seche) Min a 4 minutes 500 g de farine
Vitesse 2 poids total de 800 g
Batteur a creme | Cake aux fruits poids total de 1,8 Kg
Matiére grasse v et sucre Vitesse 4 - 112 -3% 6 ceufs
max minutes
Ajouter les ceufs Vitesse 3 1-2
minutes
Insérer la farine, les fruits, etc. Vitesse mini| 30 secondes
sur 1
Robot
Lame couteau Préparations pour gateau tout-en-un Max 15 secondes poids total de 600 g
mélange a base de
3 ceufs
maximum
Intégrer de la matiere grasse a Max Jusgu’a 340 g de farine
de la farine 1 minute
Ajouter de I'eau pour lier la pate Max 10 secondes
ingrédients
Emincer / réduire en purée / Max jusqu’a émincer un poids total de
faire des patés 30 secondes| 400 g de viande maigre
Disques - Aliments fermes tels que carrottes, Max -
a émincer / fromages a pate dure, etc.
a raper Aliments plus tendres tels que Vitesse 3 - Ne dépassez pas la
concombres, tomates, etc. capacité maximale
Disque a raper Parmesan, pommes de terre pour Max - indiquée sur le bol.
extra fin faire des boulettes de pommes de
terre a I'allemande
Presse- Agrumes Vitesse 2 - -
agrumes
Blender Tous les mélanges Max Jusqu’'a 1,2 litres
1 minute

*Tailles des ceufs utilisés = taille moyenne (poids variant de 53 a — 63 g)
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tableau des vitesses recommandeées et capacités maximales

Ces informations sont données a titre indicatif uniquement et varient en fonction de la quantité de mélange, du
bol et des ingrédients en cours de mixage.

ustensile / Type de recette vitesse durée capacités maximales
accessoire
Hachoir Viande, volaille, poisson découpés Max - -
en bandes larges de -2,5 cm (1”)
Appareil a Pates pour faire des pates et Max - 500 g de farine
pates des noodles 220 de liquide
(au minimum 45 %
de liquide)
Hachoir / Herbes aromatiques Max - 109
Moulin Noix, grains de café Max - 509
compact Marinade au piment : Max
Miel liquide (entreposé au (5 secs) - 200 g
réfrigérateur toute la nuit)
Beurre de cacahuetes croquant 209
Piment 1
Guide de dépannage
Probleme Cause Solution

’appareil ne fonctionne pas avec
les ustensiles & mélanger.

Le témoin lumineux marche ne
s’allume pas.

La téte du blender est mal verrouillée
dans sa position.

Le cache sortie est mal installé.

La téte du robot a été relevée
pendant I'opération et de nouveau
abaissée sans repasser le variateur
de vitesse sur la position ‘O’ (Arrét).

Vérifiez si I'appareil est branché.

Vérifiez que la téte du blender
soit correctement abaissée et
verrouillée.

Vérifiez que le cache sortie soit
correctement installé.

L’appareil ne fonctionnera
pas si le cache sortie n’est
pas correctement installé.
Vérifiez que le variateur de
vitesse est bien remis sur la
position ‘O’ (Arrét).

’appareil s’arréte en cours
d’utilisation et le voyant lumineux
clignote.

Le couvercle de I'appareil ou
I’accessoire s’est déverrouillé.

Si I'accessoire est correctement
fixé, I'appareil est en surcharge ou la
capacité maximale a été dépassée.

Vérifiez que les accessoires
et/ou le couvercle de I'appareil
sont correctement attachés.
Remettez le bouton en
position ‘O’ (Arrét) puis
redémarrez 'appareil.
Vérifiez les capacités maximales
indiquées dans le tableau des
vitesses. Réduisez la quantité si
nécessaire.

Eteignez et débranchez I'appareil
et laissez-le reposer 30 minutes.
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Guide de dépannage

Probléme

Cause

Solution

L’accessoire a double
entrainement ne fonctionnera pas.

L’accessoire a double entrainement
est mal verrouillé.

Le couvercle de la centrifugeuse /
du robot ou le tamis du presse-
agrumes est mal installé.

Vérifiez que I'accessoire a
double entrainement est bien
installé.

Vérifiez que I'accessoire est bien
installé.

Mouvement au niveau de la
surface de travail.

Les pieds de la partie inférieure de
I'appareil sont sales ou mouillés.

Vérifiez régulierement la propreté
des pieds et s’ils sont secs.

Faible performance des
ustensiles / accessoires.

Reportez-vous aux conseils dans la section appropriée “ utilisation des
accessoires ”. Vérifiez le bon assemblage des accessoires.

Le témoin lumineux Marche
clignote rapidement.

Fonctionnement normal.

Le témoin lumineux clignote si un
ou plusieurs des systemes de
verrouillage ne sont pas
correctement engagés.

Si vous utilisez un accessoire,
vérifiez qu'il est bien verrouillé
en place.

Vérifiez que la téte du robot se
trouve totalement en position
abaissée, hormis si vous utilisez
I'accessoire du hachoir.

Vérifiez que le variateur de
vitesse se trouve bien sur la
position ‘O’ (Arrét).

Le témoin lumineux Marche
clignote lentement.

L’appareil est en mode Pause.
Si le robot patissier multifonction

demeure branché plus de 30 minutes

sans fonctionner, il passe des lors en
mode Pause pour réduire la
consommation d’énergie. Le témoin
est constamment allumé des lors
que 'appareil est prét a étre utilisé.

Le robot patissier multifonction
recommence a fonctionner
normalement une fois le
variateur de vitesse remis sur la
position ‘O’ (Arrét).

Si aucune des solutions susmentionnées ne permet de résoudre le probleme, consultez alors la rubrique

“ service apres-vente “.
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Deutsch

Bitte die Titelseite mit den Abbildungen aufklappen.

Sicherheit

® | esen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und bewahren
Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

e Entfernen Sie sdmtliche Verpackungen und Aufkleber.

® Ein beschadigtes Netzkabel muss aus Sicherheitsgrinden
von KENWOOD oder einer autorisierten KENWOOD-
Kundendienststelle ausgetauscht werden.

® (Gerat ausschalten und den Netzstecker ziehen:

o vor dem Anbringen oder Abnehmen von Teilen
o vor dem Reinigen
© nach Gebrauch.

e \Vor dem Anbringen oder Entfernen von Ruhrelementen/
Aufsatzen, nach Gebrauch und vor dem Reinigen den
Geschwindigkeitsregler auf ,O* (AUS) stellen und den
Netzstecker ziehen.

® [Finger von beweglichen Teilen und angebrachten Aufsatzen
fernhalten.

® Die Kichenmaschine im Betrieb niemals unbeaufsichtigt
lassen. )

e Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprifen
oder reparieren lassen: Siehe Abschnitt ,Kundendienst und
Service®.

® Niemals das Kabel so herabhangen lassen, dass ein Kind
danach greifen kdnnte.

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals nass
werden lassen.

¢ Bei Verwendung des Dualanschlusses immer
sicherstellen, dass keine Riihrelemente
angebracht oder in der Schiissel aufbewahrt sind.

e Niemals einen unzulassigen Aufsatz oder mehr als einen
Aufsatz gleichzeitig benutzen.

e Niemals die in der Empfehlungstabelle angegebenen Mengen
Uberschreiten.
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Vorsicht beim Anheben dieses Gerats, es ist schwer. Vor dem
Anheben sicherstellen, dass der Maschinenkopf nach unten
geklappt sowie verriegelt ist und Schussel, RUhrelemente,
Anschlussdeckel und Kabel fest sitzen bzw. gut verstaut sind.
Vor Gebrauch der Kichenmaschine sicherstellen, dass das
Kabel komplett aus dem Kabelfach @ gezogen ist.

Kinder mussen Uberwacht werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Den Maschinenkopf nicht mit angebrachtem Aufsatz bewegen
oder hochklappen, da die Kichenmaschine dadurch ihren
sicheren Stand verlieren kénnte.

Das Geréat nicht nahe der Kante einer Arbeitsflache betreiben.
Gerate kdnnen von Personen mit korperlichen, sensorischen
oder geistigen Behinderungen oder von Personen mit
mangelnder Erfahrung oder Kenntnis verwendet werden,
sofern diese beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung
des Gerats eingewiesen wurden und sofern sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.

UnsachgemaBer Gebrauch Inres Gerats kann zu Verletzungen
fUhren.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet werden. Gerét
und Netzkabel mussen flr Kinder unzuganglich sein.

Das Gerat nur fur seinen vorgesehenen Zweck im Haushalt
verwenden. Kenwood ubernimmt keine Haftung bei
unsachgemaBer Benutzung des Gerats oder Nichteinhaltung
dieser Anleitungen.

Der maximale Leistungswert wird anhand des Aufsatzes

mit der groBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Aufsatzen ist die Leistungsaufnahme u. U. geringer.
Aufsatze werden beschadigt und kénnen
Verletzungen verursachen, wenn der
Verriegelungsmechanismus mit zu viel
Kraftaufwand betatigt wird.

Multi-Zerkleinerer
Vorsicht — die Messer und Scheiben des Multi-Zerkleinerers

sind sehr scharf. Bei Gebrauch und Reinigung
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immer oben am Fingergriff, weg von den Klingen,

anfassen.

Vor Entleeren der Schussel immer das Schlagmesser

herausnehmen.

Hande und Utensilien nicht in die Schissel des Multi-

Zerkleinerers halten, wahrend das Gerat an den Netzstrom

angeschlossen ist.

Schnittgut niemals mit den Fingern durch den Fullschacht

dricken. Stets den mitgelieferten Stopfer verwenden.

Vor Abnehmen des Deckels von der Schussel des Multi-

Zerkleinerers:

O Gerét ausschalten;

© warten, bis das Zubehdrteil/Messer vollig zum Stillstand
gekommen ist.

Den Deckel des Multi-Zerkleinerers erst

abnehmen, wenn Messer oder Scheibe vollig zum

Stillstand gekommen sind.

KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.
VERBRUHUNGSRISIKO: HeiRe Zutaten vor dem Einflllen
in den Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur
abkuhlen lassen.

Zum Betreiben des Multi-Zerkleinerers niemals den Deckel
verwenden, sondern stets den Geschwindigkeits-/Pulsregler.

Mixer-Aufsatz

Hande und Utensilien nicht in den Mixbecher halten, wahrend

Gerat an den Netzstrom angeschlossen ist.

Den Messereinsatz niemals ohne angebrachten

Mixbecher auf die Antriebseinheit schrauben.
KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

VERBRUHUNGSRISIKO: HeiRe Zutaten vor dem Einfiillen

in den Becher oder dem Verarbeiten auf Raumtemperatur

abkuhlen lassen.

Den Mixer nur mit aufgesetztem Deckel betreiben.

Den Mixbecher nur mit der mitgelieferten Messereinheit

verwenden.

Den Mixer niemals leer laufen lassen.
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Um eine lange Lebensdauer des Mixers zu gewahrleisten,
sollte er nie langer als 60 Sekunden ununterbrochen laufen.
Ausschalten, sobald die gewulinschte Konsistenz erreicht ist.
Es wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese
die Kunststoffteile beschadigen kdnnen.

Rezepte fur Smoothies — niemals gefrorene Zutaten mixen,
die beim TiefkUhlen zu einer festen Masse zusammengefroren
sind. Die Masse vor dem Einfullen zerkleinern.

Fleischwolf und Nudelpresse

Vor dem Zerkleinern Knochen und Schwarte etc. vom Fleisch
entfernen.

Beim Zerkleinern von Nussen immer nur eine kleine Menge in
den Fleischwolf geben. Erst dann nachfullen, wenn die erste
Ladung in der Forderschnecke ist.

Stets den Griff des mitgelieferten Schraubenschlissels oder
den Fleischwolf-Stopfer verwenden. Niemals Finger oder
Utensilien in den Einflllschacht stecken.

Achtung — der Messerkopf ist scharf, Vorsicht beim
Verwenden und Reinigen.

Vor dem Einschalten sicherstellen, dass der Aufsatz korrekt
angebracht ist und fest sitzt.

Stets sicherstellen, dass |hr Nudelrezept mindestens 45 %
FlUssigkeit enthalt. Nudelteige, die zu trocken sind oder zu
schnell durch die Nudelpresse gefuhrt werden, konnen lhren
Aufsatz und/oder das Geréat beschadigen.

Den Teig nur mit dem Giriff des Schraubenschltssels durch
den Einfullschacht schieben; nicht zu stark drucken.

Den Teig gleichméaBig und in kleinen Mengen durchgeben.
Der Schacht sollte sich nicht bis oben fullen.

Entsafter

Entsafter nicht verwenden, wenn der Filter
beschadigt ist.

Vorsicht beim Handhaben und Reinigen des Filters: Die
Klingen am Filterboden sind sehr scharf.

Zum Betreiben des Entsafters niemals den Deckel verwenden,
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sondern stets den Geschwindigkeits-/Pulsregler.

Falls wahrend der Benutzung des Entsafters starke
Vibrationen auftreten, entweder die Geschwindigkeit
reduzieren oder das Geréat stoppen, den Netzstecker ziehen
und samtlichen Trester aus der Trommel entfernen (der
Entsafter vibriert, wenn sich Trester unregelmaBig ablagert).

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

Nicht die scharfen Klingen beruhren. Den Messereinsatz von

Kindern fernhalten.

Vor Entfernen des Kompakt-Zerkleinerers/Mahlaufsatzes vom

Gerat:

O das Gerat ausschalten;

© warten, bis die Schlagmesser vollig zum Stillstand
gekommen sind;

O den Mahlbehalter auf keinen Fall von der Messereinheit
abschrauben.

Den Mahlbehalter und Messereinsatz nur mit dem

mitgelieferten Sockel verwenden.

Niemals hei3e FlUssigkeit im Kompakt-Zerkleinerer/

Mahlaufsatz verarbeiten.

Niemals versuchen, den Messereinsatz ohne aufgesetzten

Mahlbehalter am Gerat anzubringen.

Um eine lange Lebensdauer lhres Kompakt-Zerkleinerers/

Mahlaufsatzes zu gewahrleisten, sollte er nie langer als 30

Sekunden ununterbrochen laufen. Ausschalten, sobald lhr

Mahlgut die gewunschte Konsistenz hat.

Es wird davon abgeraten, GewUrze zu verarbeiten, da diese

die Kunststoffteile beschadigen konnen.

Das Gerét funktioniert nicht, wenn der Kompakt-Zerkleinerer/

Mahlaufsatz falsch aufgesetzt ist.

Nur trockene Zutaten verwenden.
Vor dem Anschluss ® Das Gerét entspricht der EG-Verordnung Nr.
Sicherstellen, dass die Netzspannung mit 1935/2004 Uber Materialien und Gegensténde,
den Angaben auf der Unterseite des Gerats die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in
Ubereinstimmt. Bertihrung zu kommen.

Vor erstmaligem Gebrauch
® Die Teile waschen: siehe ,Pflege und Reinigung*.
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SchlUssel

Anschlussdeckel

Dualanschluss (Mittel- und Hochgeschwindigkeit)
Verriegelungen

Kabelfach

Geschwindigkeits-/Pulsregler
Antriebseinheit

Ruhrelement-Anschluss

Schussel

Maschinenkopf

Maschinenkopf-Hebel

K-Haken

Schneebesen

Knethaken

Flexi-Ruhrelement (wenn im Lieferumfang)
Spritzschutz

Zubehor

Méoglicherweise sind nicht alle der
unten aufgefiihrten Zubehorteile im
Lieferumfang lhrer Kiichenmaschine
enthalten. Dies hidngt vom jeweiligen
Modell ab.

Multi-Zerkleinerer (wenn im Lieferumfang)
Zitruspresse (wenn im Lieferumfang)
Glas-Mixaufsatz (wenn im Lieferumfang)
Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Fleischwolf (wenn im Lieferumfang)
Nudelpresse (Zubeh?r flr Fleischwolf) (wenn im
Lieferumfang)
Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz (wenn im
Lieferumfang)

GlelSISISISICIONICISISISIC]S)

® 06GLEEG

Lesen Sie die Empfehlungstabelle fir jedes
Zubehorteil.

Die Ruhrelemente und einige ihrer

Einsatzmdoglichkeiten

@ K-Haken

® Zur Zubereitung von Kuchen, Platzchen,
Gebéck, Zuckerguss, Fullungen, Brandteig und
Kartoffelpiree.

@ Schneebesen

® F(r Eier, Sahne, Ruhrteig, Biskuitteig ohne Fett,
Baisers, Kasekuchen, Cremes und Soufflés. Den
Schneebesen nicht fur schwere Mischungen (z.
B. zum Schaumigschlagen von Fett und Zucker)
verwenden — er kdnnte dadurch beschadigt
werden.
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@ Knethaken

Fur schwere Teige, wie Hefe- oder Brotteige.

Flexi-Riihrelement (wenn im

Lieferumfang)

Das Flexi-Ruhrelement dient zum
Schaumigschlagen und Verrihren weicher
Zutaten. Es eignet sich nicht flr schweres
Mischgut wie Knetteig oder fUr harte Zutaten (mit
Kernen, Knochen, Schalen usw.).

Anbringen des Gummi-Fliigels

Der Gummi-Flligel ist bei Lieferung bereits
angebracht und sollte zur Reinigung stets entfernt
werden @.

Bringen Sie den Gummi-Fltigel am Ruhrelement
an, indem Sie den unteren Teil des Fllgels in den
Schlitz stecken @, dann eine Seite in die Rille
einsetzen und vorsichtig das Ende festhaken @.
Wiederholen Sie den Vorgang auf der anderen
Seite @.

Uberpriifen der Riihrelement-Hohe

Die Hohe des Ruhrelements wurde im Werk
eingestellt und sollte keine weitere Anpassung
bendtigen. Falls sie dennoch korrigiert werden
muss, fUhren Sie folgende Schritte aus.

Setzen Sie das Flexi-Ruhrelement bei
ausgeschaltetem Gerét ein und klappen Sie den
Maschinenkopf nach unten.

Uberpriifen Sie die Position des Rilhrelements in
der Schissel @. Es sollte die Schissel gerade
eben berihren, so dass es im Betrieb sanft an den
Schusselwénden entlanggleitet.

Wenn Sie den Abstand &ndern mussen, klappen
Sie den Maschinenkopf wieder hoch und nehmen
Sie das Ruhrelement ab.

Um den Schaft verstellen zu kénnen @, drehen Sie
die Mutter mit einem 15-mm-SchraubenschlUssel
(nicht im Lieferumfang) im Uhrzeigersinn.

Zum Senken des Ruhrelements den Schaft im
Uhrzeigersinn drehen.

Zum Anheben des Ruhrelements den Schaft gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Ziehen Sie die Mutter wieder fest, indem Sie sie
gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Bringen Sie das Ruhrelement an und senken

Sie den Maschinenkopf. Prifen Sie die Position
(siehe Punkt 2). Wiederholen Sie die Schritte nach
Bedarf, bis das Ruhrelement richtig sitzt. Ziehen Sie
daraufhin die Mutter wieder fest.

Hinweis: Wenn die Maschine bei Wahl der
Geschwindigkeit stark vibriert, sitzt das
Riihrelement zu nah an der Schiissel und
muss angepasst werden.



Verwendung Ihrer RUhrelemente

1

Drlcken Sie den Maschinenkopf-Hebel nach unten
@ und klappen Sie den Maschinenkopf hoch, bis
er einrastet.

Setzen Sie die Schussel auf den Sockel und
drehen Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, so dass
sie fest sitzt @.

FUhren Sie das gewlinschte Ruhrelement in den
Steckplatz ein, bis es einrastet @.

Driicken Sie den Maschinenkopf-Hebel nach unten
und klappen Sie den Maschinenkopf herunter, bis
er einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat an den Netzstrom

an. Starten Sie die Maschine, indem Sie den
Geschwindigkeitsregler zur gewlnschten Stufe
drehen. Stellen Sie den Regler zum Ausschalten
auf ,0“ (AUS).

Die Betriebsanzeige blinkt und das
Gerat funktioniert nicht, wenn der
Maschinenkopf hochgeklappt oder der
Anschlussdeckel nicht aufgesetzt ist.
Verwenden Sie die Pulsfunktion ® fiir kurze,
stoBweise Mixvorgange.

Ziehen Sie den Netzstecker.

Klappen Sie den Maschinenkopf hoch, halten Sie
ihn fest und ziehen Sie das Ruhrelement aus dem
Steckplatz.

Wichtig

Wird der Maschinenkopf wahrend des Betriebs
nach oben geklappt, stoppt die Kliichenmaschine
sofort. Zum erneuten Betrieb den Kopf nach
unten klappen, den Geschwindigkeitsregler auf
,O" (AUS) stellen, einige Sekunden warten und
dann wieder eine Geschwindigkeit einstellen. Die
Klchenmaschine sollte sofort wieder starten.
Wenn aus irgendeinem Grund die Stromzufuhr
unterbrochen wird und die Kiichenmaschine
stoppt, den Geschwindigkeitsregler auf ,0*

(AUS) stellen, einige Sekunden warten und dann
wieder eine Geschwindigkeit einstellen. Die
Klchenmaschine sollte sofort wieder starten.

Die Kiichenmaschine funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem Anschlussdeckel.
Wenn Sie horen, dass die Maschine Uberlastet
ist, diese entweder ausschalten und einen Teil
der Zutaten entnehmen oder die Geschwindigkeit
erhohen.

Vor dem Hochklappen des Maschinenkopfes
immer etwaige Aufsatze am Dualanschluss
abnehmen.

® Bei Verwendung des Dualanschlusses
immer sicherstellen, dass keine
Riihrelemente angebracht oder in der
Schiissel aufbewahrt sind.

Tipps

® Maschine bei Bedarf ausschalten und Mischgut
mit dem Spatel von den Seiten der Schissel nach
unten schaben.

® Fijer solliten zum Schlagen am besten
Raumtemperatur haben.

® \/or dem Zubereiten von Eischnee sicherstellen,
dass sich keine Spuren von Fett oder Eigelb an
Schneebesen oder Schissel befinden.

® Beim Zubereiten von Teig kalte Zutaten verwenden
(wenn nicht im Rezept anders angegeben).

® Beim Schaumigschlagen von Fett und Zucker
flr Rihrteig das Fett immer bei Raumtemperatur
verwenden oder vorher weich werden lassen.

® |hre Maschine besitzt eine ,Soft Start“-Funktion, um
Spritzer zu verhindern. Beim Verarbeiten von zahen
Mischungen (wie z. B. Brotteig) kann es nach dem
Einschalten allerdings einige Sekunden dauern, bis
die gewlinschte Geschwindigkeit erreicht ist.

Hinweise zu Brotteigen

Wichtig

® Niemals die angegebenen Hochstmengen
Uberschreiten — Sie kdnnten die Maschine
Uberlasten.

® Der Maschinenkopf bewegt sich
moglicherweise ein wenig, wenn Sie zdhe
Mischungen wie Brotteig verarbeiten -
das ist normal.

® Die Zutaten vermengen sich am besten, wenn Sie
zuerst die FlUssigkeit eingeben.

® Die Maschine ab und zu stoppen und den Teig
vom Knethaken abstreifen.

® Je nach Mehlsorte kann die erforderliche
Flissigkeitsmenge stark variieren, und die
Klebrigkeit des Teiges wirkt sich deutlich auf den
Belastungsgrad der Maschine aus. Es empfiehlit
sich, die Maschine beim Verarbeiten von Teig
sorgfaltig zu beobachten; der Vorgang sollte
maximal 6-8 Minuten dauern.
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Anbringen und Verwendung des
Spritzschutzes

1 Setzen Sie die Schussel in den Sockel und geben
Sie die Zutaten hinein.

2 Bringen Sie den Spritzschutz @® an, indem Sie
die Vorspriinge am Ruhrelemente-Steckplatz @
ausrichten und den Spritzschutz zum Einrasten
gegen den Uhrzeigersinn drehen @.

3 Bringen Sie das Ruhrelement an und senken Sie
den Maschinenkopf.

4 Fuhren Sie zum Abnehmen des Spritzschutzes die
obigen Schritte in umgekehrter Reihenfolge aus.

® \Wahrend des Ruhrvorgangs kdnnen Zutaten direkt
Uber den Fullschacht hinzugegeben werden.

Elektronischer Sensor-
Geschwindigkeitsregler

Ihre Kichenmaschine besitzt einen elektronischen
Sensor-Geschwindigkeitsregler, der die
Geschwindigkeit bei unterschiedlichen Belastungen
konstant halt, wie z. B. beim Kneten von

Brotteig oder Einrlihren von Eiern in Kuchenteig.
Wenn Sie also hdren, dass sich im Betrieb die
Geschwindigkeit andert, ist das normal — der Mixer
passt sich an die jeweilige Belastung und die
gewahlte Geschwindigkeit an.

Multi-Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)

Stopfer

Einflllschacht

Deckel

Schlagmesser

Schissel mit Antriebswelle
Raspel-/Schneidescheibe, grob
Raspel-/Schneidescheibe, fein
Raspelscheibe, extrafein
Abnehmbare Antriebswelle

O0ee0Peee®

Verwendung lhres Multi-
Zerkleinerers

1 Entfernen Sie den Anschlussdeckel, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen und abheben .

2 Setzen Sie die Schiissel ® mit nach rechts
weisendem Griff auf den Anschluss @ und drehen
Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie einrastet @.

Bringen Sie das Schlagmesser bzw. die
abnehmbare Antriebswelle mit dem gewlinschten
Zubehorteil an.

Hinweis: Die abnehmbare Antriebswelle ()
sollte nur bei Verwendung der Scheiben
oder der Zitruspresse angebracht werden.
Setzen Sie immer die Schiussel und das Zubehdrteil
auf den Anschluss, bevor Sie die Zutaten
hinzugeben.

Setzen Sie den Deckel auf @ — achten Sie darauf,
dass die Spitze des Schlagmessers bzw. der
Antriebswelle in die Mitte des Deckels greift.
Zum Betreiben des Multi-Zerkleinerers
niemals den Deckel verwenden, sondern
stets den Geschwindigkeits-/Pulsregler.
SchlieBen Sie das Gerat an das Netz an, schalten
Sie es ein und wahlen Sie eine Geschwindigkeit
(siehe Empfehlungstabelle).

Die Kiichenmaschine funktioniert nur,
wenn Schiissel und Deckel richtig
eingerastet sind. Uberpriifen Sie, dass
sich Einfiillschacht und Schiisselgriff
vorne befinden.

Verwenden Sie die Pulsfunktion ® fiir kurze,
stoBweise Mixvorgange. Die Pulsfunktion I&uft,
solange der Schalter in der entsprechenden
Position gehalten wird.

Fuhren Sie die obigen Schritte in umgekehrter
Reihenfolge aus, um Schissel, Zubehorteile und
Deckel zu entfernen.

Das Gerat vor dem Abnehmen des
Deckels immer ausschalten und den
Netzstecker ziehen.

Wichtig

lhre Kiichenmaschine eignet sich nicht zum
Zerkleinern oder Mahlen von Kaffeebohnen oder
grobem Zucker.

Beim Hinzufligen von Mandelaroma oder anderen
Aromen moglichst vermeiden, dass diese auf den
Kunststoff gelangen. Sie kdnnten zu permanenten
Verfarbungen fuhren.

Keine heiBen Zutaten verarbeiten.



Schlagmesser @

Das Schlagmesser ist das vielseitigste aller
Zubehorteile. Die letztendliche Konsistenz ist
abhéangig von der Verarbeitungsdauer.

FUr ein gréberes Ergebnis empfiehit sich die
Pulsfunktion.

Verwenden Sie das Schlagmesser zum Zubereiten
von Teig, zum Hacken von rohem und gekochtem
Fleisch, GemUse und Nissen, zum Mixen von
Patés und Dips, zum Purieren von Suppen und
Zubereiten von Keks- und Brotkrimeln.

Tipps

® Schneiden Sie Zutaten wie Fleisch, Brot oder
GemUse vor dem Verarbeiten in ca. 2 cm groBe
Stlcke.

® Kekse sollten in Stlicke gebrochen und bei
laufendem Gerét durch den Fullschacht zugegeben
werden.

® Beim Zubereiten von Teig das Fett direkt aus dem
Klhlschrank in ca. 2 cm groB3en Stlicken zugeben.

® Fin zu langes Verarbeiten vermeiden.

® Das Schlagmesser nicht zum Verarbeiten
von zidhen Mischungen wie Brotteig
verwenden.

® Das Schlagmesser nicht zum Zerkleinern von
EiswUrfeln oder anderen harten Zutaten wie z.
B. Gewdrzen verwenden, da dies den Aufsatz
beschédigen konnte.

Raspel-/Schneidescheiben

Verwendung der Scheiben

Doppelseitige Raspel-/Schneidescheiben -
grob ©®, fein ©®

Verwenden Sie die Raspelseite fiir Kése, Karotten,
Kartoffeln und Nahrungsmittel ahnlicher Art.
Verwenden Sie die Schneideseite flr Kase,
Karotten, Kartoffeln, Kohl, Gurken, Rote Beete und
Zwiebeln.

Extrafeine Raspelscheibe @
Zum Reiben von Parmesan oder Kartoffeln fir
Knddel.

Verwendung der
Schneidescheiben

1 Setzen Sie die Schussel auf die Antriebseinheit und
bringen Sie die abnehmbare Antriebswelle an.

2 Halten Sie die Scheibe am Fingergriff fest und
setzen Sie sie mit der gewinschten Seite nach
oben auf die Antriebswelle.
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Setzen Sie den Deckel auf.

Geben Sie das Schnittgut in den Fullschacht.
Schalten Sie das Gerat ein und driicken Sie das
Schnittgut gleichmaBig mit dem Stopfer nach
unten. Stecken Sie niemals die Finger in den
Fullschacht.

Tipps

Verwenden Sie frische Zutaten.

Schneiden Sie die Zutaten nicht zu Klein. Fillen
Sie die Breite des Fullschachts ziemlich aus. Dies
verhindert, dass Zutaten beim Verarbeiten seitlich
wegrutschen.

Senkrecht eingefiihrtes Schnittgut wird kirzer
geschnitten als horizontal liegende Stlcke.

Nach der Verarbeitung bleiben immer kleine Reste
auf der Scheibe oder in der Schissel zurlick.

@ Zitruspresse (wenn im

Lieferumfang)

Verwenden Sie die Zitruspresse zum Entsaften von
Zitrusfriichten (z. B. Orangen, Zitronen, Limetten
und Grapefruit).

® Presskegel
Sieb

Verwendung der Zitruspresse

1

Setzen Sie die Schissel auf den Anschluss @ und
bringen Sie die abnehmbare Antriebswelle an.
Setzen Sie das Sieb in die Schissel — vergewissern
Sie sich, dass der Siebgriff direkt Uber dem
Schusselgriff einrastet @.

Setzen Sie den Presskegel auf die Antriebswelle
und drehen Sie ihn, bis er ganz nach unten rutscht
®.

Halbieren Sie die Frlichte. Schalten Sie dann das
Gerét ein und driicken Sie die Frucht auf den
Presskegel.

Die Zitruspresse funktioniert nur, wenn
das Sieb ordnungsgemaB eingerastet ist.
Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die
Frichte bei Zimmertemperatur aufoewahren und
verarbeiten und sie vor dem Entsaften mit leichtem
Druck auf der Arbeitsflache rollen.

Sie erhdhen die Saftausbeute, indem Sie die Frucht
beim Entsaften leicht hin und her bewegen.

Beim Entsaften groBer Mengen sollten Sie das
Sieb regelmaBig reinigen, damit sich nicht zu viel
Fruchtfleisch und Kerne ansammeln.



Glas-Mixaufsatz (wenn im
Lieferumfang)

® Einfullkappe
Deckel

© Mixbecher
@ Dichtungsring
® Messereinsatz

Verwendung Ihres Glas-
Mixaufsatzes

1 Legen Sie den Dichtungsring @ in den
Messereinsatz ® ein und achten Sie darauf, dass
der Ring korrekt in der Rille sitzt.

® Wenn die Dichtung beschadigt ist oder

nicht richtig eingesetzt wurde, kann

Fliissigkeit auslaufen.

Schrauben Sie den Mixbecher auf die

Messereinheit @. Richten Sie sich nach

den Abbildungen auf der Unterseite des

Messereinsatzes:

W - entriegelte Position

8- verriegelte Position
Der Mixer funktioniert nicht, wenn er
falsch zusammengesetzt wurde.
Fullen Sie lhre Zutaten in den Mixbecher.
Setzen Sie den Deckel auf den Mixbecher
und driicken Sie ihn fest @. Bringen Sie die
EinfUllkappe an.
Entfernen Sie den Deckel des Dualanschlusses,
indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn drehen und
dann abheben.
Setzen Sie den Mixaufsatz auf die Antriebseinheit
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn @, bis er
einrastet.
Das Gerat funktioniert nur, wenn der
Mixaufsatz korrekt eingerastet ist.
Waéhlen Sie eine Geschwindigkeit (siehe
Empfehlungstabelle) oder verwenden Sie die
Pulsfunktion ® fiir kurze, stoBweise Mixvorgange.

Tipps

FUr die Zubereitung von Mayonnaise alle Zutaten
auBer dem Ol in den Mixer geben. Die Einflillkappe
abnehmen. Dann bei laufendem Gerat das Ol
langsam durch die Einfllléffnung dazugieen.
Dickfliissige Mischungen, z. B. Patés und Dips,
muUssen evtl. zwischendurch von den Seiten des
Mixbechers nach unten geschabt werden. Lasst
sich die Mischung zu schwer verarbeiten, mehr
Flussigkeit zugeben.

61

Zerkleinern von Eis: Verwenden Sie die Pulsfunktion
stoBweise, bis das Eis die gewlinschte Konsistenz
hat.

Es wird davon abgeraten, Gewlrze zu verarbeiten,
da diese die Kunststoffteile beschadigen kénnen.
Das Gerat funktioniert nicht, wenn der
Mixaufsatz falsch aufgesetzt wurde.
Verarbeiten trockener Zutaten: Diese ggf. klein
schneiden, Einflllkappe abnehmen und Stlcke
nach und nach bei laufendem Gerat hinzugeben.
lhre Hand Uber die Offnung halten. Fiir optimale
Ergebnisse regelméBig leeren.

Mixer nicht als Aufoewahrungsbehélter verwenden.
Er sollte vor und nach dem Gebrauch leer bleiben.
Niemals mehr als 1,2 Liter verarbeiten — weniger fir
schaumige Flussigkeiten wie Milchshakes.

Entsafter (wenn im Lieferumfang)

Verwenden Sie den Entsafter zum Gewinnen von
Saft aus festem Obst und GemUse.

® Stopfer
Entsafterdeckel
© Tresterauswurf
@ Filtertrommel

® Entsafterschissel
® Saftausguss

Verwendung des Entsafters

1 Setzen Sie die Entsafterschiissel ® mit dem
Saftausguss ® nach links auf den Dualanschluss
® und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet @.

Setzen Sie den Tresterauswurf © in die
Filtertrommel @. Stellen Sie dabei sicher, dass die
Vorspringe in die daflir vorgesehenen Schlitze am
Boden der Trommel greifen @.

Setzen Sie die Filtertrommel ein @.

Setzen Sie den Entsafterdeckel auf die Schussel
und drehen Sie ihn, bis er einrastet @. lhr
Entsafter funktioniert nur, wenn Schiissel
und Deckel richtig eingerastet sind.
Stellen Sie ein geeignetes GeféaB unter den
Saftausguss.

Schneiden Sie das Obst/GemUse in Sticke, so
dass es in den Einfullschacht passt.

Stellen Sie die Hochstgeschwindigkeit ein und
geben Sie die Stlcke in den Fullschacht. Driicken
Sie sie gleichmaBig mit dem Stopfer nach unten.
Stecken Sie niemals die Finger in den
Fullschacht. Verarbeiten Sie jede Portion
vollstdndig, bevor Sie eine neue hinzufligen.



® |assen Sie den Entsafter nach Hinzufligen des
letzten Stiicks weitere 30 Sekunden laufen, damit
auch der letzte Saft aus der Filtertrommel austritt.
Wichtig

® Falls der Entsafter zu vibrieren beginnt, das Gerét
ausschalten und Trester aus dem Filter entfernen.
(Vibration entsteht, wenn der Trester ungleich
verteilt ist.)

® Sie kdnnen pro Arbeitsdurchgang maximal 800 g
Obst oder Gemise entsaften.

® Bei einigen sehr festen Stiicken kann |hr Entsafter
langsamer arbeiten oder stoppen. In diesem Fall
das Gerat ausschalten und den Filter freilegen.

® \Wahrend des Entsaftens in regelméaBigen
Abstanden das Gerat abschalten und den Saft-
und Tresterbehalter leeren.

Tipps

® \Weiches Obst/Gemise langsam verarbeiten, um
die Saftausbeute zu maximieren.

® Vitamine bauen sich mit der Zeit ab — je eher Sie
lhren Saft trinken, desto mehr Vitamine nehmen Sie
zu sich.

® \Wenn Sie den Saft einige Stunden lang
aufbewahren moéchten, dann stellen Sie ihn in den
KUhlschrank. Er halt sich langer, wenn Sie ein paar
Tropfen Zitronensaft dazugeben.

® Trinken Sie nicht mehr als drei 230-ml-Glaser pro
Tag, es sei denn, Sie sind daran gewoéhnt.

® Verdinnen Sie Saft fir Kinder mit einer gleichen
Menge Wasser.

® Saft von dunkelgrinem Gemduse (Broccoli, Spinat
usw.) und dunkelrotem GemUse (rote Beete,
Rotkohl usw.) ist sehr stark — Sie sollten ihn immer
verdtnnen.

® Fruchtsaft enthalt viel Fruktose (Fruchtzucker).
Diabetiker oder Personen mit niedrigem
Blutzuckerspiegel sollten nicht zu viel davon
trinken.

@0 Fleischwolf(wennimLieferumfang)

Der Fleischwolf eignet sich zum Zerkleinern von
Fleisch, Gefliigel und Fisch.

Schraubenschlissel

Ringmutter

Lochscheiben: mittel und grob
Messerkopf

Férderschnecke fir Fleischwolf (Metall)
Gehause

Einflllschacht

Vorratsschale

Stopfer fur Fleischwolf

0ee0Peee®

@) Nudelpresse

Forderschnecke flr Nudelpresse (Kunststoff)
Lochscheibe fir Spaghetti

Lochscheibe fur Tagliatelle

Lochscheibe fur Rigatoni

Lochscheibe fur Maccheroni
Reinigungswerkzeug

©e8066

Hinweis: Die Fleischwolf-Lochscheiben aus Metall
passen nur auf die Frderschnecke aus Metall, und
die Nudel-Lochscheiben aus Kunststoff passen

nur auf die Forderschnecke aus Kunststoff — die
Forderschnecken sind nicht austauschbar.

Zusammenbau des Fleischwolfs

1 Setzen Sie die Fleischwolf-Férderschnecke ® in
das Gehause ®.

2 Setzen Sie den Messerkopf @ auf — mit der
Schneidkante nach auBen. Achten Sie darauf, dass
der Messerkopf richtig sitzt — Sie kdnnten sonst
den Fleischwolf beschédigen.

3 Bringen Sie eine der Lochscheiben © an. Die Nut
muss auf dem Mitnehmer sitzen @.

4 Schrauben Sie die Ringmutter ® lose auf.

Zusammenbau der Nudelpresse

Optional: Zur leichteren Verarbeitung des Nudelteigs

kénnen Sie die Teile vor dem Zusammenbau in

heiBem Wasser aufwarmen. Trocknen Sie sie vor dem

Zusammenbau gut ab.

1 Setzen Sie die Nudel-Férderschnecke @ in das
Gehause ®.



Bringen Sie eine der Lochscheiben an: ®, ©, @
oder @. Die Nut muss auf dem Mitnehmer

sitzen @.

Schrauben Sie die Ringmutter ® lose auf.

Anbringen des Aufsatzes an der
Maschine

1
2

Klappen Sie den Maschinenkopf nach oben.
Halten Sie den Aufsatz in der abgebildeten Position
und richten Sie die Antriebsvorspriinge am Ende
der Férderschnecke mit den entsprechenden
Schlitzen am Ruhrelemente-Steckplatz aus @®.
Setzen Sie den Aufsatz in den Steckplatz ein und
drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn, bis er
einrastet.

Halten Sie den Einflllschacht fest und ziehen Sie
die Ringmutter von Hand fest.

Bringen Sie die Schale an @.

Wichtig

Betreiben Sie den Aufsatz niemals langer als 10
Minuten — Sie kdnnten die Maschine beschadigen.
Der Aufsatz funktioniert nur, wenn der
Deckel des Dualanschlusses aufgesetzt
ist.

Verwendung Ihres Fleischwolfs

® Lassen Sie gefrorene Nahrungsmittel vor
dem Zerkleinern volilstindig auftauen.
Schneiden Sie Fleisch in 2,5 cm breite Streifen.
Stellen Sie die Hochstgeschwindigkeit ein. Driicken
Sie das Hackgut mit dem Stopfer O Stiick

flr Stlck sanft nach unten. Nicht zu stark
driicken - Sie kdnnten damit Ihren Fleischwolf
beschadigen.

Schalten Sie nach Verarbeiten aller Zutaten das
Gerat aus und ziehen Sie den Stecker.

Nehmen Sie den Fleischwolf ab. Verwenden Sie
den Schraubenschliissel ®, um die Ringmutter zu
|6sen, falls sie zu fest sitzt.

Verwendung der Nudelpresse

1 Bereiten Sie lhren Nudelteig zu. — Ein Teig, der
zu trocken ist, konnte lhre Nudelpresse
beschéadigen.

Stellen Sie die Hochstgeschwindigkeit ein.

Geben Sie ein wenig Teig auf die Schale.
Schieben Sie jeweils kleine Portionen Teig in

den Einflllschacht. Warten Sie mit der néchsten

Portion, bis die Schnecke frei ist. Sollte der
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Einflllschacht verstopfen, verwenden Sie das Ende
des Schraubenschlisselgriffs ®, um den Teig

auf die Forderschnecke zu driicken. Nicht zu
stark driicken und nicht den Fleischwolf-
Stopfer verwenden - Sie konnten damit
lhre Nudelpresse beschéadigen. Niemals den
Schacht bis oben fllen.

4 Schneiden Sie die Nudeln ab, wenn sie die
gewdlnschte Lange erreichen.

5 Nehmen Sie die Nudelpresse ab. Verwenden Sie
den Schraubenschliissel ®, um die Ringmutter zu
|6sen, falls sie zu fest sitzt.

® Kochen Sie Rigatoni innerhalb von 4 Stunden. Sie
werden andernfalls sprode und brechen.

Kochen der Nudeln

1 Fullen Sie einen Topf zu 3/4 mit Wasser und
bringen Sie es zum Kochen. Salzen Sie das
Wasser nach Geschmack.

Geben Sie Ihre Nudeln dazu und lassen Sie sie 3
— 8 Minuten unter gelegentlichem Umrdhren leicht

kochen.

@2 Kompakt-Zerkleinerer/
Mahlaufsatz

® Mahlbehélter
Dichtungsring
© Messereinsatz

Verwendung Ihres Kompakt-
Zerkleinerers/Mahlaufsatzes

Mit dem Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz kénnen
Sie Krauter hacken sowie Nisse und Kaffeebohnen
mahlen.
Geben Sie die Zutaten in den Mahlbehalter ®.
Legen Sie den Dichtungsring in den
Messereinsatz © ein.
Wenn die Dichtung beschadigt ist oder
nicht richtig eingesetzt wurde, kann
Flissigkeit auslaufen.
Drehen Sie den Messereinsatz um. Flihren Sie
ihn mit nach unten weisenden Messern in den
Mahlbehalter ein.
Schrauben Sie den Messereinsatz in den
Mahlbehalter, bis er handfest angezogen ist @.
Richten Sie sich nach den Abbildungen auf der
Unterseite des Messereinsatzes:

@ - entriegelte Position

@ - verriegelte Position



Entfernen Sie den Anschlussdeckel, indem Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn drehen und abheben @®.
Setzen Sie den Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
auf den Anschluss und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn @, bis er einrastet.

Waéhlen Sie maximale Geschwindigkeit oder
verwenden Sie die Pulsfunktion.

Tipps

Saubere trockene Krauter lassen sich am besten
hacken.

Pflege und Reinigung

Vor dem Reinigen das Gerat immer ausschalten
und den Netzstecker ziehen.

Aufsétze vor dem Reinigen komplett
auseinandernehmen.

Antriebseinheit

Mit einem feuchten Tuch abwischen und trocknen
lassen.

Niemals Scheuermittel benutzen oder in Wasser
tauchen.

Uberhangendes Kabel im Kabelfach @ hinten in
der Antriebseinheit verstauen.

Sicherstellen, dass die StandfiiBe unten am Gerat
immer sauber sind.

Schiissel, Riihrelemente, Spritzschutz
Von Hand spdlen und grindlich abtrocknen.

Die Schussel aus Edelstahl niemals mit einer
Drahtburste, Stahlwolle oder Bleichmittel reinigen.
Kalkablagerungen mit Essig entfernen.

Von Hitzequellen fernhalten (Herdplatten, Ofen,
Mikrowellen).

Flexi-Riihrelement

Den Gummi-Fliigel zum Reinigen grundsatzlich
vom Ruhrelement abnehmen @.

Gummi-Fligel und Flexi-Ruhrelement in heiBem
Wasser und Spulmittel abwaschen und beides
grundlich abtrocknen. Die Teile lassen sich auch in
der Geschirrspllmaschine waschen.

Hinweis: Bitte Uberprifen Sie den Zustand des
Geratekorpers vor und nach Gebrauch. Uberprtifen
Sie auBerdem regelmaBig den Gummi-Fligel und
ersetzen Sie ihn, wenn er VerschleiBerscheinungen
aufweist.
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Multi-Zerkleinerer

Vorsicht beim Umgang mit den Klingen
und Scheiben - sie sind sehr scharf.
Manche Zutaten kénnen den Kunststoff verfarben.
Dies ist vollig normal und hat keine Auswirkungen
auf den Kunststoff oder den Geschmack Ihrer
Zutaten. Mit einem in Pflanzendl getauchten Tuch
abreiben, um die Verfarbungen zu beseitigen.

Zitruspresse
Von Hand sptlen und grindlich abtrocknen.

Mixer / Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz
Mixbecher/Mahlbehalter entleeren, bevor Sie ihn
vom Messereinsatz abschrauben.
Mixbecher/Mahlbehalter von Hand spulen.

Die Dichtungen entfernen und waschen.

Nicht die scharfen Messer bertihren — in heiBem
Wasser und Spuimittel sauber bursten und dann
unter flieBendem Wasser griindlich absptlen.
Messereinsatz nicht in Wasser tauchen.
Das Teil umgedreht trocknen lassen.

Entsafter

Zur einfacheren Reinigung die Teile immer direkt
nach Gebrauch abwaschen.

Manche Zutaten wie z. B. Karotten kénnen den
Kunststoff verfarben. Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben, um die Verfarbungen zu
beseitigen.

Den Filter mit einer weichen Blrste reinigen.

Den Filter regelmiBig auf Schéden priifen.
Einen beschadigten Filter nicht weiter
verwenden. Siehe ,,Kundendienst und
Service“.

Fleischwolf

Alle Teile mit heiBem Wasser und Spulmittel
abwaschen und grindlich abtrocknen. Keine Teile
in die Spudlmaschine geben. Niemals mit einer
Natronlésung reinigen.

Die Lochscheiben mit Pflanzendl abwischen und in
fettdichtes Papier einwickeln, damit sie sich nicht
verfarben oder rosten.

Nudelpresse

Lochscheiben

Das Reinigungswerkzeug @ verwenden, um alle
Teigreste von den Lochscheiben zu entfernen.
Den Teig an den Lochscheiben trocknen lassen,
bevor Sie das Reinigungswerkzeug verwenden.
Falls sich der Teig schwer entfernen lasst, die
Lochscheibe 10 Minuten in den Gefrierschrank
legen und dann leicht auf die Arbeitsplatte
schlagen, so dass der Teig abfallt.

Die Lochscheiben mit heiBem Wasser und
Spulmittel abwaschen und abtrocknen.



Nudel-Forderschnecke aus Kunststoff
® Nicht in Wasser tauchen.
® Sauberwischen und abtrocknen.

Alle anderen Teile

® \/on Hand spulen und abtrocknen.

® Andernfalls anhand der Sptlmaschinen-Tabelle
Uberprifen, welche Teile spllmaschinenfest sind
und im oberen Fach lhrer Spllmaschine gereinigt
werden kdnnen. Vermeiden Sie es, die Teile im
unteren Gestell direkt Uber dem Heizelement zu
platzieren. Wir empfehlen ein kurzes Programm bei
niedriger Temperatur (maximal 50°C).

Teil Spiilmaschi-
nenfest

Kiichenmaschine

Schissel v

Schneebesen, K-Haken und v

Knethaken

Flexi-Ruhrelement und

Gummi-Fliigel v

Spritzschutz (4

Anschlussdeckel X

Multi-Zerkleinerer

Hauptschussel, Deckel und Stopfer (4

Schlagmesser (4

Abnehmbare Antriebswelle v

Scheiben v

Zitruspresse

Presskegel, Sieb v

Mixaufsatz

Mixbecher, Deckel und Einflllkappe (4

Messereinsatz und Dichtungsring X

Entsafter

Schussel, Stopfer, Deckel,

Filtertrommel und Tresterauswurf v

Fleischwolf und Nudelpresse

Ringmutter, Lochscheiben,

Messerkopf, Forderschnecken X

und Gehéuse

Schale und Stopfer (4

Nudel-Lochscheiben v

Schraubenschlissel v

Kompakt-Zerkleinerer/Mahlaufsatz

Mahlbehélter v

Messereinsatz und Dichtungsring X

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb
lhres Geréts haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt
LFehlerbehebung” zu Rate oder besuchen
Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch
eine Garantie abgedeckt ist — diese erflllt alle
gesetzlichen Anforderungen hinsichtlich geltender
Garantie- und Verbraucherrechte in dem Land, in
dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Inr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie
es bitte zu einem autorisierten KENWOOD
Servicecenter oder senden Sie es ein. Aktuelle
Informationen zu autorisierten KENWOOD
Servicecentern in lhrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur
lhr Land.

® Gestaltet und entwickelt von Kenwood GB.
® Hergestellt in China.

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE
ENTSORGUNG DES PRODUKTS

IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE UBER ELEKTRO- UND
ELEKTRONIK-ALTGERATE (WEEE)

Am Ende seiner Nutzungszeit darf das Produkt
NICHT mit dem Hausmdill entsorgt werden. Es muss
zu einer drtlichen Sammelstelle fir Sondermull oder
zu einem Fachhandler gebracht werden, der einen
Rucknahmeservice anbietet. Die getrennte Entsorgung
eines Haushaltsgerats vermeidet mdgliche negative
Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht dies die
Wiederverwertung der Materialien, aus denen das
Gerat hergestellt wurde, was erhebliche Einsparungen
an Energie und Rohstoffen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die korrekte getrennte Entsorgung von
Haushaltsgeraten ist das Gerat mit dem Symbol einer
durchgestrichenen Mulltonne gekennzeichnet.



Empfehlungstabelle fir Geschwindigkeiten und Hochstmengen

Dies sind lediglich Richtwerte, die je nach verwendeten Zutaten und Menge des Mischguts in der Schissel

variieren konnen.

Riihrelement/ | Rezept/Verfahren Geschwin- Zeit Maximale Mengen
Aufsatz digkeit
Kiichenmaschine
Schneebesen Eiwei Min bis Max 2 Min. 2-8 (70-280 g)
Sahne Min bis Max 1% Min. 125 mi
600 ml
K-Haken Schneller Kuchenteig (alles Min bis Max 1% Min. 1,6 kg Gesamtgewicht
in einem) Teig mit 8 Eiern
Einarbeiten von Fett in Mehl Min bis 5 Min. 450 g Mehl
Stufe 2
Hinzuflgen von Wasser zum Min 30 Sek
Verkneten der Backzutaten
Knethaken Brotteig (fester Hefeteig) Min bis 4 Min. 500 g Mehlgewicht
Stufe 2 800 g Gesamtgewicht
Flexi-Ruhrelement| Ruhrteig 1,8 kg Gesamtgewicht
Schaumigschlagen von Fett Stufe 4 — Max|1%2 — 3% Min. 6 Eier
und Zucker
Hinzufligen von Eiern Stufe 3 1 -2 Min.
Unterheben von Mehl, Min bis 30 Sek.
Rosinen usw. Stufe 1
Multi-Zerkleinerer
Schlagmesser Schneller Kuchenteig (alles Max 15 Sek. 600 g Gesamtgewicht
in einem) Teig mit 3 Eiern
Einarbeiten von Fett in Mehl Max Bis zu 1 Min. 340 g Mehlgewicht
Hinzuflgen von Wasser zum Max 10 Sek.
Verkneten der Backzutaten
Hacken/PUrieren/Patés Max Bis zu 400 g mageres Fleisch,
30 Sek. Gesamtgewicht
Scheiben - Feste Zutaten wie z. B. Karotten, Max -
Schneiden/ Hartkése ) o
Raspeln Weichere Zutaten wie z. B. Stufe 3 - Nl?ht die chhstmenge
Gurken, Tomaten MUb; rschrefteg (i'?he i
Raspelscheibe, Parmesankase, Kartoffeln flr Max - arkierung in Schiissel
extrafein Knddel
Zitruspresse | Zitrusfriichte Stufe 2 - -
Mixaufsatz Alle Arbeiten Max Bis zu 1 Min. 1,2 Liter
Entsafter Hartes Obst und Gemiise wie Max - 800 g
z. B. Karotten, Apfel
Weiches Obst und GemUse wie Max - 500 g
z. B. Tomaten, Weintrauben

*EiergréBe in der Tabelle = mittelgroB3 (53 - 63 g)
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Empfehlungstabelle fir Geschwindigkeiten und Hochstmengen

Dies sind lediglich Richtwerte, die je nach verwendeten Zutaten und Menge des Mischguts in der Schissel

variieren konnen.

Riihrelement/ | Rezept/Verfahren Geschwin- Zeit Maximale Mengen
Aufsatz digkeit
Fleischwolf Fleisch, Geflugel, Fisch, in 2,5 cm Max - -
breite Streifen geschnitten.
Nudelpresse Nudelteige Max - 500 g Mehl
220 g Flussigkeit
(Mindestens 45 %
Flussigkeit)
Kompakt- Krauter Max - 109
Zerkleinerer/ | NUsse, Kaffeebohnen Max - 509
Mahlaufsatz Chili-Marinade: Max
FlGssiger Honig (Uber Nacht gekuhit) (5 Sek.) - 200 g
Grobe Erdnussbutter 20 g

Rote Chilischote

1

*EiergroBe in der Tabelle = mittelgroB3 (53 - 63 g)
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Die Kiichenmaschine funktioniert | Kein Strom/Betriebsanzeige Uberpriifen, dass der Stecker
nicht mit Rihrelementen. leuchtet nicht. der Kichenmaschine in der
Steckdose steckt.
Maschinenkopf ist nicht korrekt Uberpriifen, dass der
heruntergeklappt und eingerastet. Maschinenkopf heruntergeklappt
und eingerastet ist.
Anschlussdeckel ist nicht korrekt Uberpriifen, dass der
angebracht. Anschlussdeckel korrekt sitzt.

Die Maschine
funktioniert nur mit
korrekt aufgesetztem

Anschlussdeckel.
Maschinenkopf wurde im Betrieb Uberpriifen, dass der
hoch- und wieder heruntergeklappt, Geschwindigkeitsregler auf ,O*
ohne den Geschwindigkeitsregler (AUS) zurlickgestellt wurde.
auf ,O" (AUS) zurlickzustellen.
Kichenmaschine stoppt wahrend | Anschlussdeckel oder Aufsatz hat Uberpriifen, dass Aufsétze
des Betriebs und Anzeigelampe | sich geldst. und/oder Anschlussdeckel
blinkt. korrekt sitzen.

Regler auf ,,0“ (AUS)
zuriickstellen und dann
Maschine neu starten.

Wenn Aufsatz korrekt eingerastet ist: | Hochstmengen in der

Maschine Uberlastet oder Empfehlungstabelle priifen. Bei
H&chstmengen Uberschritten. Bedarf verarbeitete Menge
reduzieren.

Ausschalten, Netzstecker ziehen
und Maschine 30 Minuten
abkuhlen lassen.

Dualanschluss funktioniert nicht. | Aufsatz an Dualanschluss ist nicht Uberprufen, dass der Aufsatz
korrekt eingerastet. korrekt im Dualanschluss sitzt.
Deckel von Multi-Zerkleinerer/Entsafter | Sicherstellen, dass der Aufsatz
oder Sieb von Zitruspresse ist nicht korrekt zusammengesetzt

korrekt angebracht. wurde.
Bewegung auf der Arbeitsflache. | StandfiiBe der Maschine sind RegelmaBig Uberprifen, dass
verschmutzt oder nass. StandfliBe sauber und trocken
sind.
Unzureichende Leistung von Siehe Tipps im relevanten Abschnitt zur Verwendung des Teils.
Ruhrelementen/Aufsétzen. Uberpriifen, dass Zubehérteile richtig angebracht sind.
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Fehlerbehebung

Problem

Ursache

Losung

Betriebsanzeige blinkt schnell.

Normaler Betrieb.

Die Anzeige blinkt, wenn eine oder
mehr der Verriegelungen nicht korrekt
eingerastet sind.

Bei Verwendung eines Aufsatzes
prufen, dass es korrekt
eingerastet ist.

Uberpriifen, dass der
Maschinenkopf ganz
herabgesenkt ist (auBer bei
Verwendung des Fleischwolfs).
Uberpriifen, dass der
Geschwindigkeitsregler auf ,,0*
(AUS) steht.

Betriebsanzeige blinkt langsam.

Standby-Modus ist aktiv.

Wenn die Kiichenmaschine langer als
30 Minuten ans Netz angeschlossen
ist, ohne verwendet zu werden, geht
sie in den Standby-Modus Uber, um
Energie zu sparen. Die Anzeige
leuchtet wieder permanent auf, sobald
das Gerat betriebsbereit ist.

Die Kichenmaschine geht
wieder zum Normalbetrieb Uber,
wenn der
Geschwindigkeitsregler auf eine
Geschwindigkeit und dann auf
,O" (AUS) zurlckgestellt wird.

Wenn keiner dieser Fehler vorliegt: siehe Abschnitt ,Kundendienst und Service”.
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Italiano

Si prega di aprire la prima pagina, al cui interno troverete le illustrazioni

sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e conservarle
come futuro riferimento.
Rimuovere la confezione e le etichette.
In caso il cavo sia danneggiato, per ragioni di sicurezza deve
esser sostituito solo dal fabbricante oppure da un Centro
Assistenza KENWOQOD autorizzato alle riparazioni.
Spegnere e scollegare la spina dalla corrente elettrica:
O prima di montare o smontare le parti;
© quando 'apparecchio non & in uso;
O prima di pulire.
Ruotare il controllo della velocita sulla posizione ‘O’ (spento)
e scollegare il cavo elettrico prima di montare o smontare
gli utensili/gli accessori, dopo 'uso e prima di pulire il corpo
motore.
Tenere le dita lontane dalle parti in movimento e dagli
accessori montati.
Non lasciare mai la Kitchen Machine incustodita durante il suo
funzionamento.
Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato. Sottoporlo
a controllo o riparazione: fare riferimento alla sezione
‘manutenzione e assistenza tecnica’.
Non lasciare mai srotolato il cavo elettrico, c’e il rischio che
che possa essere tirato da un bambino.
Non bagnare mai I'alimentatore, il cavo elettrico o la spina.
Quando si utilizza ’attacco doppia velocita,
verificare che non ci siano accessori montati sulla
ciotola o al suo interno.
Non utilizzare mai un accessorio non autorizzato o piu di un
accessorio allo stesso tempo.
Non superare mai le quantita indicate nella tabella delle
quantita massime.
Sollevare con cura I'apparecchio, poiché & pesante.
Assicurarsi che la testa sia correttamente bloccata nella
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posizione abbassata e che la ciotola, gli utensili, i coperchi
degli attacchi e il cavo elettrico siano bloccati in posizione
prima di sollevare 'apparecchio.

Assicurarsi che il cavo elettrico sia completamente spiegato
fuori dal vano raccoglicavo @ prima di usare la Kitchen
Machine.

| bambini dovrebbero essere sorvegliati onde evitare che
giochino con la macchina.

Non spostare né sollevare la testa dell’impastatrice quando
un accessorio € montato perché la Kitchen Machine potrebbe
diventare instabile.

Non utilizzare I'apparecchio sul bordo di una superficie di
lavoro.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con
ridotte capacita psicofisico-sensoriali, 0 con esperienza

e conoscenze insufficienti solo nel caso in cui siano state
attentamente sorvegliate e istruite da un responsabile su
come utilizzare un apparecchio in modo sicuro e siano
consapevoli dei pericoli.

Un utilizzo scorretto dell’apparecchio pud provocare serie
lesioni fisiche.

Questo apparecchio non dev’essere utilizzato dai bambini.
Tenere apparecchio e cavo lontano dalla portata dei bambini.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso domestico per

cui e stato realizzato. Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I’'apparecchio viene utilizzato in modo
improprio 0 senza segquire le presenti istruzioni.

La velocita massima dipende dall’accessorio che lavora il
carico piu pesante. Altri accessori possono richiedere una
quantita inferiore di corrente elettrica.

Gli accessori possono restare danneggiati e
causare lesioni fisiche se il meccanismo di
sicurezza viene sforzato eccessivamente.

Accessorio robot da cucina
Fare attenzione nel maneggiare la lama e i dischi del robot da
cucina, poiché sono estremamente affilati. Tenere sempre
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lama e dischi dall’impugnatura sulla parte superiore,

lontano dal lato affilato, durante la pulizia.

Rimuovere sempre la lama prima di versare il contenuto della

ciotola.

Non mettere le mani o gli accessori nella ciotola finché la

spina & inserita nella presa di corrente.

Mai usare le dita per spingere il cibo nel tubo di riempimento.

Utilizzare sempre I'apposito spingitore.

Prima di rimuovere il coperchio dalla ciotola:

O spegnere;

O attendere che gli accessori/le lame si siano completamente
fermati.

Non rimuovere il coperchio del robot da cucina

finché le lame/i dischi non si sono completamente

fermati.

@ NON lavorare ingredienti caldi.

RISCHIO DI BRUCIATURE: | asciare raffreddare gli

ingredienti caldi a temperatura ambiente prima di metterli nella

coppa o frullarli.

Non utilizzare il coperchio per accendere il robot da cucina.

Utilizzare sempre il controllo della velocita/la funzione pulse.

Accessori del frullatore

Non mettere le mani o gli accessori nella caraffa quando la
spina e inserita nella presa di corrente.

Prima di montare il gruppo delle lame sul corpo
motore, rimuovere la caraffa.

NON lavorare ingredienti caldi.

RISCHIO DI BRUCIATURE: L asciare raffreddare dli
ingredienti caldi a temperatura ambiente prima di metterli nella
coppa o frullarli.

Utilizzare il frullatore solo con il coperchio montato.

Utilizzare la caraffa solo con il gruppo lame in dotazione.

Mai utilizzare il frullatore a vuoto.

Per garantire la lunga durata del frullatore, non farlo funzionare
per piu di 60 secondi alla volta. Spegnerlo una volta raggiunta

la consistenza desiderata.
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Evitare di lavorare le spezie, poiché potrebbero danneggiare le
parti in plastica.

Smoothie — mai utilizzare alimenti surgelati che si sono
solidificati in un unico pezzo. Spezzettare gli ingredienti prima
di inserirli nella caraffa.

Tritacarne e accessorio impastatore

Prima di tritare la carne, controllare sempre di aver asportato
0ssa, cotenna, ecc.

Quando si tritano le noci, aggiungerle in piccole quantita e
lasciare che la chiocciola inizi a lavorarle prima di aggiungerne
ancora.

Utilizzare sempre il manico della chiave o lo spingitore in
dotazione. Mai inserire le dita o degli utensili nel tubo di
introduzione.

Avvertenza: la lama e molto affilata, maneggiare con
attenzione durante I’'uso e la pulizia.

Verificare che I'accessorio sia bloccato in posizione prima di
accendere I'apparecchio.

Assicurarsi che ci sia sempre un minimo di 45% di liquidi nella
ricetta dell’impasto della pasta. Un impasto troppo secco o
inserito troppo velocemente rischia di rompere I’'accessorio
impastatore e/o I'apparecchio.

Usare solo il manico della chiave per spingere I'impasto
al’interno del tubo e non spingere troppo forte.

Introdurre I'impasto poco a poco e in modo continuo. Non
lasciare che il tubo si riempia.

Accessorio centrifuga

Non utilizzare la centrifuga se il filtro &
danneggiato.

Le lame alla base del filtro sono molto affilate, maneggiare
con attenzione durante I'uso e la pulizia del filtro.

Non utilizzare il coperchio per accendere e spegnere la
centrifuga, usare sempre il controllo della velocita/la funzione
pulse.
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In caso di vibrazioni eccessive durante I’'uso, regolare la
velocita oppure spegnere I'apparecchio, staccare la spina
dalla corrente ed eliminare la polpa dal tamburo (la centrifuga
inizia a vibrare se la polpa si concentra in alcune parti).
Accessorio tritatutto/macinino compatto

Non toccare le lame affilate. Tenere il gruppo lame lontano dai
bambini.

Prima di rimuovere il tritatutto/macinino compatto
dall’apparecchio:

O spegnere;

O attendere che le lame si siano completamente fermate;

O non svitare la caraffa dal gruppo lame.

Usare la caraffa e il gruppo lame solo con la base in
dotazione.

Non tritare liquidi caldi nel tritatutto/macinino compatto.

Mai montare il gruppo lame sull’apparecchio senza aver prima
montato la caraffa.

Per garantire la lunga durata del tritatutto/macinino compatto,
non farlo funzionare per piu di 30 secondi alla volta. Spegnere
non appena si e raggiunta la consistenza desiderata.

Evitare di lavorare le spezie poiché potrebbero danneggiare le
parti in plastica.

LL’apparecchio non funzionera se il tritatutto/macinino
compatto non € montato correttamente.

Usare solo ingredienti secchi.

prima di collegare I’apparecchio alla rete prima di utilizzare P’apparecchio per la
elettrica prima volta

® Assicurarsi che la tensione della vostra rete ® | avare i componenti: fare riferimento alla sezione
elettrica sia la stessa di quella indicata sulla ‘cura e pulizia’.

targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio & conforme al regolamento

(CE) No. 1935/2004 sui materiali e articoli in
contatto con alimenti.
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legenda

coperchio dell’attacco

attacco doppia velocita (velocita media e alta)
meccanismi di sicurezza

vano raccoglicavo

controllo della velocita/funzione pulse
corpo motore

attacco per movimento planetario
ciotola

testa dell'impastatrice

leva di rilascio della testa

frusta K

frusta a filo

gancio impastatore a spirale

frusta (se in dotazione)

paraschizzi

GlelSISISISICIONICISISISIC]S)

accessori

Non tutti gli accessori indicati
potrebbero essere inclusi nel vostro
robot da cucina. Gli accessori dipendono
dal modello di robot.

robot da cucina (se in dotazione)
spremifrutta (se in dotazione)

frullatore in vetro (se in dotazione)

centrifuga (se in dotazione)

tritacarne (se in dotazione)

accessorio impastatore (accessorio per il
tritacarne) (se in dotazione)
tritatutto/macinino compatto (se in dotazione)

® COG®OG

Consultare la tabella delle velocita consigliate per i
vari accessori.

accessori per la lavorazione e
alcuni dei loro utilizzi

© frusta K

® Per preparare torte, biscotti, dolci, glassa, ripieni,
bigné e altri impasti semi-duri.

@ frusta a filo

® Per sbattere uova, panna, pastelle, pan di spagna,
meringhe, cheesecake, mousse, soufflé. Non
usare la frusta a filo per miscele dense (ad es. per
amalgamare burro e zucchero), che potrebbero
danneggiarla.

@ gancio impastatore a spirale

® Per impastare pane, pizza, focacce, pasta ed altri
composti elastici e compatti.
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@ frusta (se in dotazione)

® | a frusta € concepita per montare e miscelare
ingredienti morbidi. Non utilizzare con ricette che
comprendono ingredienti duri quali gusci, ossi o
noccioli di frutta.

Montare la frusta piatta

La frusta piatta viene fornita in dotazione e deve
essere sempre rimossa per la pulizia @.

Montare con attenzione la frusta piatta flessibile
collocando la base della frusta piatta nella
scanalatura @ poi fissare un lato nella scanalatura
prima di agganciare un’estremita in posizione @.
Ripetere dall’altro lato @.

Controllare P’altezza della frusta

L’altezza della frusta & stata impostata in fabbrica
e non e necessario regolarla. Qualora fosse
necessario regolare I'altezza, seguire la procedura
qui di seguito:

Con il robot da cucina spento, inserire la frusta e
abbassare la testa del robot.

Controllare la posizione della frusta nella ciotola
@. L'ideale sarebbe che fosse in contatto con

la superficie della ciotola cosi che possa pulire
gentimente le pareti della ciotola durante la
miscelazione.

Per regolare la distanza, sollevare la testa del robot
e rimuovere la frusta.

Per allentare e consentire la regolazione
dell’alberino motore @, ruotare la ghiera in senso
orario utilizzando una chiave da 15 mm (non in
dotazione).

Per abbassare la frusta e avvicinarla al fondo della
ciotola, girare la frusta in senso orario.

Per sollevare la frusta e allontanarla dal fondo della
ciotola, girare I'alberino motore in senso antiorario.
Stringere la ghiera girando in senso antiorario.
Montare la frusta e abbassare la testa
dell’impastatrice. Controllare la posizione (vedere
punto 2). Ripetere i passi precedenti in base

alle necessita fino a che la frusta sara montata
correttamente. Una volta montata, avvitare
strettamente la ghiera.

Nota: Se si verificano delle vibrazioni
eccessive quando viene selezionata la
velocita, la frusta é stata collocata troppo
vicino alla ciotola e occorre regolaria.



come usare gli accessori della
ciotola

1

~

Spingere verso il basso la leva di rilascio @ e
sollevare la testa dell'impastatrice sino a quando si
blocca in posizione.

Montare la ciotola sulla base e girare in senso
antiorario per bloccare in posizione @.

Scegliere un accessorio e spingerlo nell’attacco
finché non scatta @.

Spingere verso il basso la leva di rilascio e
abbassare la testa dell'impastatrice sino a quando
si blocca in posizione.

Inserire la spina nella presa. Per accendere
I’apparecchio, posizionare il controllo della velocita
sul'impostazione desiderata. Per spegnere, portare
il controllo della velocita in posizione ‘O’ (spento).
Se la testa dell’impastatrice é in posizione
sollevata o il coperchio dell’attacco non
é stato montato, la spia di accensione
lampeggia e I’apparecchio non funziona.
Passare alla funzione pulse ® per un
funzionamento intermittente.

Scollegare la spina dalla corrente elettrica.
Sollevare la testa dell'impastatrice e tenendola
ferma, rimuovere I'accessorio dall’attacco.

importante

Sollevando la testa dell'impastatrice durante il
funzionamento, I'apparecchio cessa di funzionare
immediatamente. Per riprendere la lavorazione,
abbassare la testa dell'impastatrice, girare il
controllo della velocita in posizione ‘O’ (spento),
attendere qualche secondo e poi selezionare
nuovamente la velocita desiderata. L’apparecchio
dovrebbe riprendere a funzionare immediatamente.
Se per qualsiasi motivo si verifica un’interruzione di
corrente e I'apparecchio si ferma, girare il controllo
della velocita in posizione ‘O’ (spento), attendere
qualche secondo e poi selezionare nuovamente

la velocita desiderata. L’apparecchio dovrebbe
riprendere a funzionare immediatamente.
L’apparecchio non funziona se il
coperchio dell’attacco non é stato
montato correttamente.

Se I'apparecchio sembra faticare, spegnere e
rimuovere parte degli ingredienti oppure aumentare
la velocita.

Rimuovere sempre gli accessori dall’attacco doppia
velocita prima di sollevare la testa dell'impastatrice.
Quando si utilizza ’attacco doppia velocita,
verificare che non ci siano accessori
montati sulla ciotola o al suo interno.
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consigli

® Spegnere I'apparecchio e amalgamare il composto
presente sul fondo della ciotola con una spatola
quando necessario.

® Per ottenere risultati ottimali durante la sbattitura, le
uova devono essere a temperatura ambiente.

® Prima di sbattere gli albumi, accertarsi che non vi
siano tracce di burro o di tuorlo sulla frusta a filo o
nella ciotola.

® A meno che la ricetta indichi diversamente, per la
preparazione di dolci usare ingredienti a freddo.

® Per amalgamare burro e zucchero per miscele
per torta, utilizzare burro a temperatura ambiente
oppure lasciarlo ammorbidire.

® | ‘apparecchio € dotato di funzione ‘soft start’,
per ridurre al minimo le fuoriuscite. Tuttavia, se
la ciotola viene riempita di miscela densa, come
ad esempio I'impasto per il pane, potrebbero
volerci alcuni secondi per raggiungere la velocita
selezionata.

suggerimenti per preparare bene
il pane

importante

® Non superare mai le capacita massime indicate,
per non rischiare di sovraccaricare I'apparecchio.

® E normale che la testa dell’impastatrice si
muova leggermente durante la lavorazione
di miscele dense, come ad esempio
Pimpasto per il pane.

® Gli ingredienti vengono miscelati meglio se nella
ciotola si versano prima gli ingredienti liquidi e poi
quelli solidi.

® |nterrompere frequentemente la lavorazione e
amalgamare il composto presente sul gancio
impastatore.

® Diversi tipi di farina richiedono quantita diverse
di liquidi e la consistenza collosa dell'impasto
pud caricare eccessivamente I'apparecchio. E
consigliabile tenere sotto controllo I'apparecchio
durante la fase di miscelazione dellimpasto; questa
fase non dovrebbe richiedere piu di 6-8 minuti.

montare e usare il paraschizzi

1 Montare la ciotola sulla base e aggiungere gli
ingredienti.

2 Montare il paraspruzzi @ allineando le linguette alla
presa della ciotola @ e ruotare in senso antiorario
per bloccarlo in posizione @.

3 Montare 'accessorio e abbassare la testa
del’impastatrice.



4 Per rimuovere il paraschizzi, ripetere la stessa
procedura in ordine inverso.

® Durante la lavorazione, € possibile aggiungere
ingredienti direttamente nella ciotola attraverso
I’apposita apertura.

sensore elettronico della velocita

L’impastatrice € dotata di un sensore elettronico
della velocita che mantiene la velocita selezionata
indipendentemente dal tipo di impasto, ad esempio
durante la lavorazione di impasto per pane, o dopo
I’aggiunta di uova a un impasto per torte. Pertanto
¢ possibile che I'apparecchio faccia rumore quando
cambia velocita durante la lavorazione, quando
I'impastatrice si adatta al carico e alla velocita
selezionata. Questo & assolutamente normale.

robot da cucina (se in dotazione)

spingitore

tubo di riempimento

coperchio

lama

ciotola con alberino motore

disco per affettare/grattugiare grossolanamente
disco per affettare/grattugiare fine

disco per grattugiare extra-fine

alberino motore rimovibile

SlElCSGICIPICIO)

come utilizzare il robot da cucina

1 Rimuovere il coperchio dell’attacco girando in
senso antiorario e sollevando @.

2 Montare il recipiente ® sulla presa @ con la
maniglia rivolta a destra e girare in senso orario fino
a guando non si blocca in posizione @.

3 Montare la lama o I'alberino motore rimovibile con
I’accessorio desiderato.
NB: L’alberino motore rimovibile () va
montato solo per utilizzare i dischi o lo
spremifrutta.

® |nserire sempre la ciotola e I'attaccamento sulla
presa prima di aggiungere gli ingredienti .

4 Montare il coperchio @, verificando che la lama/
I’alberino motore si incastri al centro del coperchio.

® Non utilizzare il coperchio per accendere
il robot da cucina. Utilizzare sempre il
controllo della velocita/la funzione pulse.

5 Inserire la spina nella presa di corrente, accendere
I’apparecchio e selezionare una velocita (consultare
la tabella delle velocita consigliate).

® L’apparecchio non funziona se la ciotola o
il coperchio non sono stati correttamente

bloccati. Verificare che il tubo di
riempimento e il manico della ciotola
siano posizionati sulla parte anteriore.

® Utilizzare la funzione pulse ® per una lavorazione
intermittente. Per utilizzare questa funzione, tenere
premuto il comando pulse.

6 Ripetere la procedura in ordine inverso per
rimuovere coperchio, accessori e ciotola.

® Spegnere I'apparecchio e scollegare dalla
corrente elettrica prima di rimuovere il
coperchio.

avvertenza

® Non utilizzare il robot da cucina per macinare caffe
in grani o tritare zucchero granulato.

® Quando si aggiungono essenza di mandorle o altri
aromi allimpasto, evitare il contatto diretto con le
componenti in plastica, poiché potrebbero rimanere
macchiate.

©® Non lavorare ingredienti caldi.

lama @)

La lama e I'accessorio piu versatile in assoluto. La
consistenza ottenuta dipende dalla durata della
lavorazione.

Per impasti grossolani, usare la funzione pulse.
Utilizzare la lama per preparare torte e pastafrolla,
tagliare carne cruda e cotta, verdure, frutta secca,
per lavorare paté, salse, minestre e tritare pane e
biscotti.

suggerimenti

® Tagliare ingredienti come carne, pane e verdure
a cubetti dello spessore di circa 2 cm prima di
lavorarli.

® Spezzettare i biscotti e introdurli nel tubo di
riempimento mentre I'apparecchio & in funzione.

® Per lavorare la pastafrolla, utilizzare burro preso
direttamente dal frigo e tagliato a cubetti di 2 cm.

® Non lavorare gli ingredienti piu del necessario.

® Non usare la lama per lavorare miscele
dense come P'impasto per pane.

® Non usare la lama per tritare cubetti di ghiaccio o
altri ingredienti duri come ad esempio le spezie,
poiché potrebbero danneggiare I'accessorio.



dischi per affettare/grattugiare

per utilizzare i dischi

dischi per affettare/grattugiare a due lati -
grossolano ©®, fine ©®

Utilizzare il lato per grattugiare per formaggio,
carote, patate e alimenti di simile consistenza.
Utilizzare il lato per affettare per formaggio, carote,
patate, cavoli, cetrioli, barbabietole e cipolle.

disco per grattugiare extra fine ®
Per grattugiare parmigiano e patate per gnocchi di
patate alla tedesca.

come usare i dischi

1 Montare la ciotola sul corpo motore, poi montare
I’alberino motore rimovibile.

Tenere tra le dita e posizionare il disco sull’albero
motore con il lato appropriato rivolto verso I'alto.
Montare il coperchio.

Inserire gli ingredienti nel tubo di riempimento.
Accendere 'apparecchio e spingere gli ingredienti
nel tubo di riempimento utilizzando lo spingitore.
Mai mettere le dita nel tubo di riempimento.

2

~

suggerimenti

Utilizzare ingredienti freschi.

Non tagliare gli ingredienti in pezzi troppo piccoli.
Inserire gli ingredienti in modo da riempire il tubo di
riempimento, per evitare che rimangano attaccati ai
lati durante la lavorazione.

Se dli ingredienti vengono inseriti verticalmente,
saranno tagliati in pezzetti piu corti rispetto agli
ingredienti inseriti orizzontalmente.

E normale che rimangano piccole quantita di
ingredienti attaccate al disco o nella ciotola al
termine della lavorazione.

@ spremifrutta (se in dotazione)

Utilizzare lo spremifrutta per spremere il succo di
agrumi come arance, limoni, lime e pompelmi.

® cono
colino

come utilizzare lo spremifrutta

1 Collocare il recipiente sulla presa @), aggiungere
I’albero motore removibile.

2 Montare il colino nella ciotola, verificando che
il manico del colino sia bloccato in posizione e
coincida con il manico della ciotola @.
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Collocare il cono sopra all’alberino motore e girare
fino a che non scende del tutto @.

Tagliare la frutta a meta, poi accendere e premere
la frutta sul cono per iniziare a spremere.

Lo spremifrutta non funziona se il colino
non é stato bloccato in posizione.

Per risultati ottimali, usare frutta a temperatura
ambiente e ammorbidirla con le mani su una
superficie dura prima di spremere.

Durante la fase di spremitura, muovere la frutta da
entrambi i lati.

Se si spremono grandi quantita di frutta, svuotare
regolarmente il colino per evitare I'accumulo di
polpa e semi.

frullatore in vetro (se in dotazione)
®

©
©)
®

tappo di riempimento
coperchio

caraffa

anello di tenuta
gruppo lame

come utilizzare il frullatore in vetro

e

Montare I'anello di tenuta @ sul gruppo lame
® in modo che si incastri correttamente nella
scanalatura.

Se I'anello di tenuta é danneggiato o
non é stato montato correttamente, si
rischiano fuoriuscite di liquido.

Montare la caraffa sul gruppo lame @. Fare
riferimento ai simboli sulla base del gruppo lame:

h. — sbloccato

ﬂ - bloccato
1l frullatore non funziona a meno che non
sia montato correttamente.
Inserire gli ingredienti nella caraffa.
Montare il coperchio sulla caraffa e spingere per
bloccare @. Montare il tappo di riempimento.
Rimuovere il coperchio dell’attacco doppia velocita
girandolo in senso antiorario e sollevandolo.
Collocare il frullatore sul corpo motore e girare in
senso orario @ finché non si blocca in posizione.
L’apparecchio non funziona se il frullatore
non é stato montato correttamente sul
meccanismo di sicurezza.
Selezionare la velocita desiderata (si rimanda
alla tabella delle velocita consigliate) o utilizzare
la funzione pulse ® per un funzionamento
intermittente.



suggerimenti

® Per preparare la maionese, inserire tutti gli
ingredienti tranne I'olio nel frullatore. Rimuovere il
tappo di riempimento. Mentre I'apparecchio € in
funzione, aggiungere I'olio lentamente versandolo
nell’apertura sul coperchio.

® Durante la lavorazione di miscele dense, come paté
e salse, di tanto in tanto & consigliabile raschiare la
miscela dai lati della caraffa. Se la miscela & troppo
densa, aggiungere liquidi.

® Per tritare il ghiaccio, utilizzare la funzione pulse
per brevi intervalli di tempo fino ad ottenere la
consistenza desiderata.

® Non & consigliabile tritare spezie, poiché
potrebbero danneggiare le parti in plastica.

® L’apparecchio non funziona se il frullatore
non é stato montato correttamente.

® Per lavorare ingredienti secchi, tagliarli a pezzetti,
rimuovere il tappo di riempimento, poi mentre
I’apparecchio & in funzione, inserire i pezzetti uno
alla volta. Tenere chiusa I'apertura con le mani. Per
risultati ottimali, svuotare regolarmente.

® Non conservare altri accessori all'interno del
frullatore. Tenere il frullatore vuoto prima e dopo
I'uso.

® Non lavorare piu di 1,2 litri alla volta, meno se si
tratta di liquidi che producono schiuma come ad
esempio frullati.

centrifuga (se in dotazione)

Utilizzare la centrifuga per preparare succhi di frutta
e verdura

spingitore
coperchio
raccoglipolpa
filtro a tamburo
ciotola
beccuccio

SllCICICS)

come utilizzare la centrifuga

1 Montare la ciotola spremiagrumi ® sopra la presa
dual drive @ con il beccuccio ® rivolto a sinistra e
girare in senso orario fino a bloccarlo @ .

2 Montare il raccoglipolpa © sul filtro a tamburo @,
verificando che le linguette siano allineate con le
scanalature nel tamburo @.

3 Montare il filtro a tamburo @.
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Collocare il coperchio ® sulla ciotola e girare fino
a che non si blocca @. La centrifuga non
funziona se la ciotola o il coperchio non
sono stati correttamente bloccati.
Collocare un contenitore sotto I'apertura della
centrifuga.

Tagliare gli ingredienti in pezzetti delle stesse
dimensioni del tubo di riempimento.

Selezionare la velocita massima, poi inserire gli
ingredienti nel tubo di riempimento. Spingere

gli ingredienti nel tubo utilizzando I'apposito
spingitore. Mai inserire le dita nel tubo di
riempimento. Finire di lavorare tutti gli ingredienti
prima di aggiungerne ancora.

Dopo aver finito di inserire gli ingredienti, lasciare
funzionare la centrifuga per altri 30 secondi per far
uscire tutto il succo dal filtro a tamburo.

avvertenza

Se la centrifuga inizia a vibrare, spegnere e
svuotare la polpa rimasta nel filtro. (La centrifuga
vibra se sono presenti accumuli di polpa nel filtro).
La quantita massima di ingredienti da centrifugare
alla volta e di 800 g di frutta o verdura.

Alcuni alimenti particolarmente duri possono far
rallentare o arrestare I'apparecchio. Se dovesse
verificarsi, spegnere I'apparecchio e sbloccare il
filtro.

Spegnere I'apparecchio e svuotare il raccoglipolpa
e i contenitori regolarmente durante I'utilizzo.

suggerimenti

Inserire lentamente gli alimenti morbidi per ottenere
la massima quantita di succo.

Le vitamine si dissolvono in fretta. Si consiglia di
bere il succo appena spremuto per assumere la
massima quantita di vitamine.

Se non ¢ possibile bere il succo appena spremuto,
si consiglia di conservarlo in frigorifero e aggiungere
qualche goccia di succo di limone.

Evitare di bere piu di tre bicchieri di succo da

230 ml I'uno al giorno, se non si & abituati.

Per i bambini, diluire il succo con una quantita
equivalente di acqua.

Il succo di verdure verde e rosso scuro (broccoli,
spinaci, barbabietole e cavolo rosso) ha un sapore
e molto intenso, si consiglia sempre di diluirlo.

Il succo di frutta ha un alto contenuto di fruttosio
(lo zucchero della frutta), si sconsiglia a chi & affetto
da diabete o ha un basso contenuto di glucosio nel
sangue di berne quantita eccessive.



@0 tritacarne (se in dotazione)

Utilizzare il tritacarne per lavorare carne di manzo,
pollame e pesce.

chiave

ghiera filettata

crivelli: medio e grossolano
lama

chiocciola tritacarne (metallo)
corpo motore

tubo di riempimento

Vassoio

spingitore del tritacarne
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chiocciola per la pasta (plastica)
trafila per spaghetti

trafila per tagliatelle

trafila per Rigatoni

trafila per Maccheroni
strumento di pulizia

©e8066

Nota bene: le trafile di metallo del tritacarne
possono essere montate solo su una chiocciola
di metallo mentre le trafile per la pasta in plastica
possono essere montate solo su una chiocciola
in plastica. Le chiocciole non sono intercambiabili.

montare il tritacarne

1 Montare la chiocciola del tritacarne ® all’'interno
del corpo del tritacarne ®.

Montare la lama @ - con le parti affilate verso
I’esterno . Assicurarsi che sia inserita correttamente
altrimenti si rischia di danneggiare il tritacarne.
Montare una trafila ©. Mettere la tacca sulla
linguetta corrispondente @.

4 Montare la ghiera senza stringere ®.

3

montare I'accessorio impastatore

Facoltativo: per una lavorazione piu facile della pasta,

scaldare le parti immergendole in acqua calda e poi

asciugarle prima del montaggio.

1 Montare la chiocciola per la pasta @ dentro al
corpo del tritacarne ®.

2 Montare una trafila ®, ©, ™ o ®. Mettere la
tacca sulla linguetta corrispondente @.

3 Montare la ghiera senza stringere ®.
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montare |'attacco
sull’apparecchio

1
2

Sollevare la testa del robot.

Con I'attacco nella posizione indicata, allineare

le linguette di azionamento all’estremita della
chiocciola con le scanalature corrispondenti sulla
presa dello strumento della ciotola @.

Inserire I'accessorio nella presa e girare in senso
antiorario fino a quando non scatta in posizione.
Tenere il tubo di introduzione e stringere la ghiera a
mano.5 Montare il vassoio @.

importante

Non utilizzare mai un accessorio per piu di 10
minuti poiché potrebbe danneggiare il vostro robot
da cucina.

L’attacco non funzionera se non é stato
montato un coperchio di attacco a doppia
velocita.

come usare il tritacarne

® Scongelare completamente gli alimenti
surgelati prima di tritarli. Tagliare la came a
listelli di 2,5 cm.

Passare alla massima velocita. Utilizzare lo
spingitore (D, premere delicatamente il cibo un
pezzo alla volta. Non premere con forza - si
potrebbe danneggiare il tritacarne.

Dopo aver tritato tutti gli ingredienti, spegnere
I’'apparecchio e staccare la spina dalla corrente
elettrica.

Rimuovere I'accessorio. Usare la chiave ® per
svitare la ghiera filettata se € troppo stretta.

1

usare I'accessorio impastatore

1 Preparare I'impasto — non preparare un
impasto troppo secco altrimenti si rischia
di rompere PPaccessorio impastatore.

2 Accendere alla massima velocita.

3 Mettere una parte del’impasto sulla tramoggia.

Introdurre poco a poco I'impasto nel tubo. Prima di

continuare controllare che dalla chiocciola non esca

pit impasto.

Se 'impasto all'interno del tubo dovesse bloccarsi,

usare I'estremita del manico della chiave ® per

spingerlo sulla chiocciola. Non spingere troppo
forte e non utilizzare lo spingitore poiché
potrebbe danneggiare 'impastatrice. Non

lasciare mai che il tubo si riempia.

Quando la pasta ¢ sufficientemente lunga, tagliarla

a seconda della lunghezza desiderata.



5 Rimuovere I'accessorio impastatore. Utilizzare la
chiave ® per rimuovere la ghiera in caso fosse
troppo stretta.

® Cucinare i rigatoni entro 4 ore altrimenti
diventeranno friabili e si spezzeranno.

cucinare la pasta

1 Portare a ebollizione una pentola piena d’acqua per
%. Aggiungere sale secondo i gusti.

2 Versare la pasta e far cuocere per 3- 8 minuti,
mescolando di tanto in tanto.

@2 accessorio tritatutto/macinino
compatto

® caraffa
anello di tenuta
© gruppo lame

usare il tritatutto/macinino
compatto

Utilizzare il tritatutto/macinino compatto per
macinare erbe, noci e chicchi di caffe.

-

Mettere gli ingredienti nella caraffa ®.
Montare I'anello di tenuta ® sul gruppo lame ©.
Se P'anello di tenuta é danneggiato o
non é stato montato correttamente, si
rischiano fuoriuscite di liquido.
Capovolgere il gruppo lame e collocarlo sulla
caraffa, con le lame rivolte verso il basso.
Awvitare il gruppo lame sulla caraffa stringendolo a
mano @. Fai riferimento alle illustrazioni nella parte
inferiore del gruppo lame come di seguito:

@ — posizione sbloccata

@ — posizione bloccata

Rimuovere il coperchio dell’attacco girandolo in
senso antiorario e sollevandolo @.

Posizionare il tritatutto/macinino sull’attacco e
ruotare in senso orario @ fino a farlo scattare in
posizione.

Accendere alla massima velocita o utilizzare il tasto
di controllo ad impulsi.

~

consigli
Si consiglia di macinare le erbe pulite e asciutte.
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manutenzione e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio e scollegare la
spina del cavo elettrico dalla presa di corrente
prima di pulire il corpo motore.

Smontare tutti gli accessori prima di pulire.

corpo motore

Pulire con un panno umido e asciugare.

Non usare mai prodotti abrasivi né immergere
queste parti in acqua.

Riporre il cavo elettrico nel vano raccoglicavo @
sul retro dell’apparecchio.

Controllare che i piedini sulla base dell'impastatrice
siano puliti.

ciotola, utensili, paraschizzi

Lavare a mano e asciugare completamente.

Non usare mai una spazzola metallica, lana
d’acciaio 0 candeggina per pulire la ciotola in
acciaio inossidabile. Per rimuovere il calcare, usare
aceto.

Tenere lontano da fonti di calore (fuochi, forni,
microonde).

frusta

Rimuovere sempre la frusta piatta flessibile
dall’apparecchio prima di pulire @.

Lavare la frusta piatta flessibile e lo strumento in
acqua calda e sapone e asciugare accuratamente.
| componenti possono anche essere lavati in
lavastoviglie.

Nota: controllare le condizioni del corpo
dell’apparecchio prima e dopo I'uso e ispezionare
regolarmente lo stato della frusta piatta e sostituirla
in caso di segni di usura.

robot da cucina

Maneggiare con cura lame e dischi,
poiché sono estremamente affilati.
Alcuni alimenti possono scolorire la plastica. Cio
rientra nella noma e non danneggia la plastica né
pregiudica il gusto degli alimenti. Sfregare con un
panno imbevuto di olio vegetale per eliminare la
macchia.

spremifrutta
Lavare a mano e asciugare completamente.

frullatore/tritatutto/macinino compatto
Svuotare la caraffa prima di svitarla dal gruppo
lame.

Lavare la caraffa a mano.

Rimuovere e lavare le guarnizioni.



Non toccare le lame affilate - spazzolarle usando
acqua calda saponata fino a quando non sono
pulite, poi sciacquarle a fondo sotto il getto
del’acqua del rubinetto. Non immergere mai il
gruppo lame in acqua.

Lasciare asciugare in posizione capovolta.

centrifuga

Per risultati ottimali, lavare le varie parti subito dopo
I'uso.

Alcuni alimenti, come le carote, possono macchiare
la plastica. Per pulire le parti in plastica, usare uno
strofinaccio imbevuto di olio vegetale.

Pulire il filtro con una spazzola morbida.
Controllare regolarmente che il filtro non
sia danneggiato. Non utilizzare un filtro
danneggiato, si rimanda alla sezione
“manutenzione e assistenza tecnica”.

tritacarne

Lavare tutte le parti in acqua calda saponata

e asciugare completamente. Non lavare in
lavastoviglie. Mai utilizzare soluzioni di soda.

Pulire i crivelli utilizzando olio vegetale, poi avvolgerli
in carta da forno per evitare che si scoloriscano o
arrugginiscano.

Accessorio impastatore

Trafile

Utilizzare lo strumento di pulizia @ per rimuovere
'impasto dalle trafile.

Lasciare la pasta ad asciugare nelle trafile prima di
utilizzare lo strumento per la pulizia.

Se la pasta e difficile da rimuovere dalla trafila,
mettere la trafila nel congelatore per 10 minuti e
picchiettare leggermente la trafila sulla superficie di
lavoro per rimuovere 'impasto.

Lavare le trafile in acqua calda e sapone e
asciugare.

Chiocciola per la pasta in plastica
Non immergere in acqua.
Strofinare con un panno e asciugare.

tutte le altre parti

Lavare a mano e asciugare.

In alternativa, consultare la guida relativa al lavaggio
in lavastoviglie per le parti che possono essere
lavate sul ripiano superiore della lavastoviglie. Non
collocare le parti sul ripiano inferiore, direttamente
sopra all’elemento riscaldante. E consigliabile

usare un programma rapido a basse temperature
(massimo 50°C).

Lavabile in
lavastoviglie

pezzo

Impastatrice

Ciotola

Frusta, frusta a filo e gancio
impastatore

Frusta e frusta piatta

Paraschizzi

LIRS A AN

Coperchio dell'attacco

Robot da cucina

Ciotola, coperchio e spingitore

Lama

Alberino motore rimovibile

ANANANAN

Dischi

Spremifrutta

Cono, colino

Frullatore

Caraffa, coperchio e tappo di
riempimento

Gruppo lame e guarnizione

Centrifuga

Ciotola, spingitore, coperchio,
filtro a tamburo e raccoglipolpa

v

Tritacarne e accessorio impastatore

Ghiera, cutter, chiocciole e corpo
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dell’apparecchio X
Vassoio e spingitore v
Trafile per la pasta v
Chiave v
Tritatutto/macinino compatto

Caraffa v
Gruppo lame e guarnizione ¢4




manutenzione e assistenza
tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al
funzionamento dell’apparecchio, prima

di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “guida
alla risoluzione problemi”, o di visitare il sito

www.kenwoodworld.com.

NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel
rispetto di tutte le disposizioni di legge relative a
garanzie preesistenti e ai diritti dei consumatori
vigenti nel Paese ove I'apparecchio € stato
acquistato.

In caso di guasto o cattivo funzionamento di

un apparecchio Kenwood, si prega di inviare o
consegnare di persona I'apparecchio a uno dei
centri assistenza KENWOOD. Per individuare il
centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare il
sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del
Paese di residenza.

Disegnato e progettato da Kenwood nel Regno
Unito.
Prodotto in Cina.
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IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO
Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE
ED ELETTRONICHE (RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere
smaltito insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di
raccolta differenziata predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori che offrono
questo servizio.

Smaltire separatamente un elettrodomestico
consente di evitare possibili conseguenze negative
per 'ambiente e per la salute derivanti da un suo
smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire separatamente gli
elettrodomestici, sul prodotto & riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



tabella delle velocita consigliate e delle capacita massime

La tabella € da considerarsi solo una guida, velocita e capacita dipendono dalla quantita dell'impasto nella
ciotola e dagli ingredienti utilizzati.

utensile/ ricetta velocita tempo capacita massima
accessorio
Kitchen machine
Frusta a filo Albumi Da minima 2 min 2-8 (70-280 g)
a massima
Panna Da minima 1% min 125 ml
a massima 600 ml
Frusta Impasti pronti per torte Da minima 1% min 1,6 kg peso complessivo
a massima Impasto con 8 uova
Amalgamare burro e farina Da minima 5 min 450 g di farina
a2
Aggiungere acqua per legare gli Minima 30 sec
ingredienti dell'impasto
Gancio Impasto per pane (a pasta dura) Da minima 4 min 500 g di farina
impastatore a2 800 g peso complessivo
Frusta Torta di uvetta e canditi Peso totale 1.8Kg
Battitura grassi e zucchero Velocita 4 -| 1% — 3% min 6 uova
massima
Aggiunta di uova Velocita3 | 1-2min
Aggiunta graduale di farina, Da minima 30 sec
frutta, ecc. ai
Robot da cucina
Lama Impasti pronti per torte Massima 15 sec 600 g peso complessivo
Impasto con 3 uova
Amalgamare burro e farina. Massima | Fino a 1 min 340 g di farina
Aggiungere acqua per legare gli Massima 10 sec
ingredienti dell'impasto.
Tritare/preparare puree e paté Massima Fino a 400 g di carne magra
30 sec
Dischi — Per Ingredienti duri come carote e Massima -
affettare/ formaggi maturi
grattugiare Ingredienti piti morbidi come cetrioli | Velocita 3 - Non superare la capacita
e pomodori massima indicata sulla
Disco per Parmigiano per gli gnocchi di Massima - ciotola.
grattugiare patate alla tedesca
extra fine
Spremifrutta | Agrumi Velocita 2 - -
Frullatore Ogni tipo di lavorazione Massima | Fino a 1 min 1,2 litri
Centrifuga Frutta e verdura dura, come Massima - 800 g
carote e mele
Frutta e verdura morbida, come Massima - 500 g
pomodori e uva
Tritacarne Carne di manzo, pollame e pesce Massima - -

tagliati a listelli di 2,5 cm

*Uova = di dimensioni medie (Peso 53-63 g)
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tabella delle velocita consigliate e delle capacita massime

La tabella € da considerarsi solo una guida, velocita e capacita dipendono dalla quantita dell'impasto nella

ciotola e dagli ingredienti utilizzati.

utensile/ ricetta velocita tempo capacita massima
accessorio
Impastatore Pasta e impasto spaghettini asiatici Massima 500g di farina
220g di liquidi
(Minimo 45% di liquidi)
Tritatutto/ Erbe Massima 109
macinino Noci, chicchi di caffé Massima 50g
compatto Marinata piccante: Massima
Miele liquido (tenuto in frigo la (5 sec) 200g
notte prima)
Burro di arachidi con pezzetti 20g
Peperoncino rosso piccante e fresco 1

*Uova = di dimensioni medie (Peso 53-63 g)

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

L’apparecchio non funziona
quando si utilizzano gli utensili.

Non ¢’ corrente/la spia non

€ accesa.

La testa dell'impastatrice non e
stata bloccata in posizione.

Il coperchio dell’attacco non &
stato montato correttamente.

La testa dell'impastatrice € stata
sollevata e poi abbassata durante la
lavorazione, senza resettare il
controllo della velocita in posizione
‘O’ (spento).

Controllare che la spina sia
inserita nella presa di corrente.

Controllare che la testa

del’impastatrice sia stata
bloccata in posizione.

Controllare che il coperchio
dell’attacco sia montato
correttamente.

L’apparecchio non

funziona se il coperchio
dell’attacco non é stato
montato correttamente.

Controllare che il controllo della
velocita sia stato resettato in
posizione ‘O’ (spento).
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Guida alla risoluzione dei problemi

Problema

Causa

Soluzione

’apparecchio si ferma durante la
lavorazione e la spia inizia a
lampeggiare.

L’accessorio o il coperchio
dell’attacco si sono sbloccati.

Se I'accessorio & stato montato
correttamente, allora I'apparecchio
stato sovraccaricato oppure si &
superata la capacita massima.

Controllare che gli accessori e/0
il coperchio dell’attacco siano
montati correttamente.
Riportare il controllo

della velocita in posizione
‘0’ (spento) e riavviare
I’apparecchio.

Controllare le quantita massime
di ingredienti indicate nella
tabella delle velocita consigliate.
Se necessario, ridurre la quantita
d’ingredienti.

Spegnere I'apparecchio,
scollegare il cavo dalla corrente
e lasciar raffreddare per 30
minuti.

|’accessorio doppia velocita
non funziona.

’accessorio doppia velocita non &
stato bloccato in posizione.

Il coperchio del robot da cucina/della
centrifuga o il colino dello spremifrutta
non sono stati montati correttamente.

Controllare che I'accessorio sia
stato montato correttamente.
Controllare che I'accessorio
doppia velocita sia stato
montato correttamente.

L’apparecchio si muove sulla
superficie di lavoro.

| piedini sotto la base dell’apparecchio
sono sporchi o bagnati.

Controllare regolarmente che i
piedini siano puliti e asciutti.

Gli utensili/accessori producono
risultati deludenti.

Leggere i consigli nella sezione “come usare I'accessorio” pertinente.

Controllare che gli accessori siano stati

montati correttamente.

La spia Acceso lampeggia
rapidamente.

Modalita normale.

La spia lampeggia se uno o piu
meccanismi di sicurezza non sono
stati bloccati correttamente.

Se si sta usando un accessorio,
controllare che sia stato
bloccato in posizione.
Controllare che la testa
dell’impastatrice sia abbassata,
a meno che non si stia usando
il tritatutto.

Controllare che il controllo della
velocita sia in posizione ‘O’
(spento).

La spia Acceso lampeggia
lentamente.

Modalita standby.

Se I'apparecchio & stato lasciato con
la spina inserita per oltre 30 minuti
senza essere utilizzato, va in modalita
standby per ridurre il consumo di
elettricita. La spia torna ad accendersi
quando I'apparecchio & di nuovo
pronto all’'uso.

L’apparecchio torna in modalita
normale quando il controllo della
velocita viene riportato in
posizione ‘O’ (spento).

Se nessuna delle soluzioni indicate risolve il problema, fare riferimento alla sezione “manutenzione e

assistenza tecnica”.
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Portugués

Por favor desdobre as ilustracdes da primeira pagina.

seguranca

Leia atentamente estas instrugcoes e guarde-as para consulta
futura.

Retire todas as embalagens e eventuais etiquetas.

Caso o fio se encontre danificado, devera, por motivos

de seguranca, ser substituido pela Kenwood ou por um
reparador Kenwood autorizado.

Desligue e retire da corrente eléctrica:

O antes de levantar ou remover pecas;

O quando nao estiver em utilizacao;

O antes de limpar.

Rode o controlo de velocidade para a posicao “O” (desligado)
de desligado e retire 0 cabo da tomada eléctrica antes de
levantar ou retirar qualquer utensilio/acessorio, depois de
utilizar e antes de limpar.

Mantenha os seus dedos afastados de pecas que se movam
e dos acessorios colocados no aparelho.

Nunca deixe o aparelho a funcionar sem vigilancia.

Nunca utilize o aparelho danificado. Mande-o examinar ou
reparar: ver a seccao “assisténcia e cuidados do cliente”.
Nunca deixe 0 cabo eléctrico pendurado de forma a que uma
crianca 0 possa puxar.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a ficha
eléctrica apanharem humidade.

Assegure-se de que os utensilios da taca NAO
estao colocados ou guardados dentro dela quando
utiliza a entrada de velocidade dupla.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado ou mais do que
um acessorio ao mesmo tempo.

Nao exceda as quantidades mencionadas no quadro de
quantidades maximas recomendadas.

Tenha cuidado quando levantar este aparelho. Confirme que a
cabeca do aparelho esta correctamente fechada na posicao
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baixa e que a taga, utensilios, tampa da entrada e cabo
eléctrico estao também seguros antes de levantar o aparelho.
Confirme que o cabo eléctrico esta completamente
desenrolado do compartimento de armazenamento do cabo
@ antes de utilizar a Maquina de Cozinha.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brincam
com o aparelho.

N&o mexa ou levante a cabeca da batedeira com um
acessorio colocado uma vez a sua Maquina de Cozinha pode
ficar instavel.

N&o opere a sua maquina perto da beira da bancada de
trabalho.

Os electrodomeésticos podem ser utilizados por pessoas

com capacidades mentais, sensoriais ou fisicas reduzidas,

ou com falta de experiéncia ou conhecimento, se

forem supervisionadas ou instruidas sobre o uso do
electrodomeéstico de forma segura e se compreenderem 0s
riscos envolvidos.

O uso inapropriado do seu electrodomeéstico pode resultar em
ferimentos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por criangas.
Mantenha o electrodoméstico e o respectivo fio eléctrico fora
do alcance de criangas.

Use o aparelho apenas para o fim domeéstico a que se
destina. A Kenwood nao se responsabiliza caso o aparelho
seja utilizado de forma inadequada, ou caso estas instrucoes
nao sejam respeitadas.

A capacidade maxima esta baseada no acessorio que leva

a maior quantidade. Outros acessorios podem levar menos
quantidade.

Os acessorios ficarao danificados e poderao
provocar ferimentos se o mecanismo de engate for
submetido a uma forca excessiva.

Acessorio - Processador de alimentos
A unidade de lamina e os discos do processador de

alimentos estao extremamente afiados, manipule com
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cuidado. Segure sempre pela pega afastando-se do
gume, quando manusear e quando limpar.
Retire sempre a unidade de lamina antes de retirar os
alimentos da taca.
Mantenha as maos e utensilios longe do processador de
alimentos enquanto estiver ligado a corrente eléctrica.
Nunca use 0s seus dedos para empurrar 0s alimentos pelo
tubo de alimentacao. Utilize sempre o empurrador fornecido.
Antes de remover a tampa da taca do processador de
alimentos:
O desligue o aparelho;
O espere até que o0 acessorio/laminas estejam

completamente parados.
Nunca retire a tampa do processador de alimentos
enquanto a unidade de lamina/discos de corte nao
estiverem completamente parados.

NAO processe ingredientes quentes.

RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os
ingredientes quentes ate a temperatura ambiente antes de os
colocar no copo ou antes de liquidificar.
Nao utilize a tampa para operar o processador de alimentos,
utilize sempre os botdes de controlo de velocidade/impulso.
Acessorio - Liquidificador
Mantenha as méaos e os utensilios longe do copo liquidificador
enquanto a batedeira estiver ligada a corrente eléctrica.
Nunca coloque a unidade de lamina na unidade
motriz sem o copo liquidificador colocado.
NAO processe ingredientes quentes.
RISCO DE QUEIMADURAS: Deixe arrefecer os
ingredientes quentes até a temperatura ambiente antes de os
colocar no copo ou antes de liquidificar.
Utilize sempre o liquidificador com a tampa.
Utilize apenas o copo com o dispositivo de lamina fornecido.
Nunca ponha a funcionar o liquidificador vazio.
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Para assegurar uma longa vida ao seu liquidificador, nunca

o faca funcionar mais de 60 segundos seguidos. Desligue-o
assim que atingir a consisténcia desejada.

O processamento de especiarias nao € recomendado uma
vez que podem danificar as partes plasticas.

Receitas de batidos (Smoothies) — nunca misture ingredientes
congelados que tenham formado uma massa solida durante
0 congelamento, deve parti-los aos bocados antes de 0s
colocar no copo.

Picador de alimentos e Acessoério de Fazer Massa
Assegure-se de que tira sempre 0s 0Ss0s, pele dura, etc. da
carne antes de a picar.

Quando picar nozes processe pouca quantidade de cada
vez € deixe a espiral trituradora apanha-las todas antes de
adicionar mais.

Utilize sempre o punho da chave de aperto ou o empurrador
do picador. Nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao.

AVISO - as laminas estdo muito afiadas, manuseie com
cuidado quando utilizar e quando limpar.

Certifigue-se de que 0 acessorio esta seguro na posicao
correcta antes de ligar.

Certifique-se de que utiliza pelo menos 45% de liquido na
sua receita de fazer massa. Uma massa demasiado seca ou
empurrada demasiado depressa pelo tubo de alimentacéo
pode estragar 0 seu acessorio de fazer massa e/ou a
maquina.

Utilize apenas o punho da chave de aperto para empurrar

a massa pelo tubo de alimentacédo e nao empurre com
demasiada forca.

Cologue no tubo de alimentacédo pouca massa de cada vez
e a uma velocidade constante. Nao deixe que o tubo de
alimentagao encha.

Acessorio - Extractor de Sumo
Nao utilize a centrifugadora de sumos se o filtro

estiver danificado. -



As laminas de corte na base do filtro estdo muito afiadas,
tenha cuidado quando manipular ou limpar o filtro.

N&o utilize a tampa para operar a centrifugadora de sumos,
utilize sempre os botdes de controlo de velocidade/impulso.
Se durante o funcionamento este acessorio vibrar demasiado,
ajuste a velocidade ou pare a maquina, desligue da corrente,
limpe a polpa do tambor do filtro (@ centrifugadora vibra se a
polpa dentro do tambor do filtro estiver mal distribuida).

Moinho compacto/Acessorio Moedor

Nao toque nas laminas afiadas. Mantenha as criancas

afastadas do dispositivo da lamina.

Antes de retirar 0 moinho compacto/moedor da maquina:

O desligue-g;

O lespere até que as laminas estejam completamente
paradas;

O tenha cuidado para n&o desapertar o jarro da lamina.

Utilize apenas o jarro e o dispositivo da lamina com a base

fornecida.

Nunca misture liquidos quentes no moinho compacto/moedor.

Nunca tente colocar o dispositivo da lamina na maquina sem

O jarro colocado.

Para assegurar uma longa vida ao seu moinho compacto/

moedor, nunca o deixe funcionar mais de 30 segundos

seguidos. Desligue-0 assim que obter a consisténcia

desejada.

Nao se recomenda que processe especiarias uma vez que

podem danificar as partes plasticas.

O aparelho nado funcionara se 0 moinho compacto/moedor

nao estiver correctamente colocado.

® Utilize apenas ingredientes secos.
antes de ligar a corrente antes de utilizar pela primeira vez
® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai ® | ave todos 0s componentes: ver a secgao
utilizar corresponde a indicada na parte de baixo “cuidados e limpeza”.
da maquina.

® Este aparelho estd conforme com a Directiva

n.° 1935/2004 da Comunidade Europeia sobre
materiais concebidos para estarem em contacto
com alimentos.
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legenda

CleISISIHESICICSICICINSISISIS)

® 06GLEEG

tampa da entrada

entrada de velocidade dupla (média e alta)
fixadores

compartimento de armazenamento do cabo
eléctrico

controlo de velocidade/impulso

unidade motriz

encaixe para os utensilios da taga

taca

cabega da batedeira

alavanca de desengate da cabega
varinha K

batedor de varetas

batedor de gancho em espiral

varinha batedora (se fornecido)

resguardo contra salpicos

acessorios

Nem todos os orios da lista
poderao estar incluidos na sua maquina
de cozinha. Os acessérios dependem do
modelo.

processador de alimentos (se fornecido)
espremedor de citrinos (se fornecido)
liquidificador em vidro (se fornecido)

extractor de sumo (se fornecido)

picador de alimentos (se fornecido)

acessorio de fazer massa (adicional ao picador
de alimentos) (se fornecido)

moinho compacto/moedor (se fornecido)

Consulte o quadro de velocidades recomendadas
para cada acessorio.

0S acessorios de bater ou
misturar e algumas das suas
utilizagdes:

@)

@

®

varinha K
Para fazer bolos, biscoitos, massa, glacé,
recheios, éclairs e puré de batata.

batedor de varetas

Para bater ovos, natas, massa para crepes, pao-
-de-l6 sem gordura, suspiros, cheesecakes,
mousses, soufflés. Nao utilize o batedor de
varetas para misturas pesadas (ex. bater natas
gordas e agucar) — pode danifica-la.

batedor de gancho em espiral
Apenas para misturas com fermento de padeiro.
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(@ varinha batedora (se fornecido)

A varinha batedora € ideal para bater e misturar
ingredientes macios. N&o utilize em receitas cujos
ingredientes sejam demasiado consistentes como
massa de pao ou ingredientes duros como os que
contém carogos, 0ssos ou conchas.

Colocar a lamina da varinha batedora

A lamina da varinha é fornecida ja& montada e deve
ser sempre retirada quando limpar @.

Coloque com cuidado a lamina flexivel da varinha
na ferramenta, encaixando a base da lamina

no encaixe @, em seguida encaixe um lado na
ranhura antes de cuidadosamente prender até ao
final da ferramenta @. Repita 0 mesmo processo
do outro lado @.

Verificar a altura da varinha

A altura da varinha foi ajustada na fabrica e ndo
deve precisar de reajustes. Se a altura precisar de
ser reajustada deve seguir o procedimento descrito
abaixo.

Com a batedeira desligada, insira a varinha
batedora e baixe a cabega da batedeira.

Confirme a posi¢éo da varinha na taca @. A
melhor posicdo é quando esta ligeiramente em
contacto com a base da taga para poder limpar
bem o fundo durante o processo de mistura.

Se a folga precisar de ser reajustada, levante a
cabega da batedeira e remova a varinha batedora.
Para soltar e poder reajustar o eixo @, rode a
porca no sentido dos ponteiros do relégio usando
uma chave de aperto (bocas, luneta, inglesa) (esta
chave nao é fornecida).

Para baixar a varinha batedora mais para o

fundo da taga, gire o eixo desta na direc¢do dos
ponteiros do reldgio.

Para subir a varinha batedora para que esta nao
toque no fundo da taga, gire o eixo na direcgao
contraria dos ponteiros do reldgio.

Aperte a porca rodando-a na direcgao contraria
dos ponteiros do reldgio.

Insira a varinha batedora na batedeira e baixe a
cabega desta. Confirme a sua posi¢éo (ver ponto
2). Repita, se necessario, 0s passos anteriores até
que a varinha esteja na posicao correcta. Uma vez
conseguida a posi¢do correcta, aperte a porca de
forma segura.

Nota: Se a batedeira vibrar muito quando
seleccionar uma velocidade, significa que
a varinha esta demasiado perto da taca e
precisa de ser reajustada.



para usar 0s seus utensilios da
taca

1 Puxe para baixo a alavanca de desengate da
cabeca @ e levante a cabeca da batedeira até
prender.

2 Cologue a taga na base e gire na direcgao
contrdria dos ponteiros do relégio, para a prender
a.

3 Escolha um utensilio e empurre-o dentro do
encaixe até ouvir um clique @.

4 Puxe para baixo a alavanca de desengate da
cabega e baixe a cabega da batedeira até prender.

5 Ligue a corrente eléctrica. Para a pér a funcionar,
rode o botédo de velocidade. Para parar rode o
botéo até a posigao “O” (desligado).
Se a cabeca da batedeira estiver
levantada ou se a tampa da entrada nao
estiver colocada, a luz Indicadora de
Ligacao pisca e a maquina nao funciona.

® Utilize o botao de impulso (®) para pequenos
accionamentos.

6 Desligue da corrente eléctrica.

7 Levante a cabega da batedeira e segurando-a
firmemente, puxe o utensilio do encaixe.

importante

® Se levantar a cabega da batedeira enquanto a
maquina esta a trabalhar, esta para imediatamente.
Para recomegar a funcionar, baixe a cabeca
da batedeira, rode o botédo de velocidade
para a posicao “O” (desligado), espere alguns
segundos e depois volte a seleccionar uma
velocidade. A maquina deve recomegar a trabalhar
imediatamente.

® Se por qualguer razédo a corrente for cortada e
a maquina parar de trabalhar, rode o botéo de
velocidade para a posi¢ao “O” (desligado), espere
alguns segundos e depois volte a seleccionar
uma velocidade. Deve recomegar a trabalhar
imediatamente.

® A maquina nao funcionara se a tampa
da entrada néao estiver correctamente
colocada.

® Se sentir que a maquina esta a funcionar com
dificuldade, desligue-a, remova parte dos alimentos
ou entao aumente a velocidade.

® Remova sempre 0s acessorios colocados na
entrada de velocidade dupla antes de levantar a
cabega da batedeira.
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Assegure-se de que os utensilios da
taca NAO estio colocados ou guardados
dentro dela quando utiliza a entrada de
velocidade dupla.

dicas

Desligue e rape a taga para dentro desta com a
espatula sempre que necessario.

Os ovos mexem-se melhor se estiverem a
temperatura ambiente.

Antes de bater as claras de ovo, certifique-se

de que nao existe gordura ou gema de ovo no
batedor de varetas ou na taga.

Use ingredientes frios para a massa a nao ser que
a receita diga o contrario.

Quando bater gordura (manteiga ou margarina) e
acucar para bolos, utilize-a a temperatura ambiente
ou amolega-a primeiro.

A sua maquina foi idealizada com um “inicio suave”
de funcionamento para minimizar os salpicos.
Contudo, se foi iniciada com um preparado
pesado, como por exemplo massa de pao, ela
levara alguns segundos até atingir a velocidade
seleccionada.

indicagOes para fazer pao

importante

Nunca exceda as capacidades maximas
mencionadas — pode sobrecarregar a maquina.
Com misturas pesadas, por exemplo
massa para pao, é normal que a cabeca
da batedeira se movimente um pouco.
Os ingredientes misturam-se melhor se colocar em
primeiro lugar o liquido.

Periodicamente pare a maquina, rape para dentro
da taga o preparado do batedor de gancho.
Lotes diferentes de farinha necessitam de
quantidades de liquido consideravelmente
diferentes e a consisténcia da massa tem efeito
sobre o funcionamento da maquina. Por isso
aconselhamos que mantenha a maquina sob
vigilancia sempre que preparar massa de pao e
nao a deixe funcionar mais de 6 a 8 minutos.

para inserir e utilizar o resguardo
contra salpicos

1 Coloque a taga na base e adicione os ingredientes.
2 Coloque o resguardo @ alinhando as saliéncias

com o encaixe para os utensilios da taga @ e gire
na direcgao contraria dos ponteiros do reldgio,
para o prender @.



3 Insira o utensflio na batedeira e baixe a cabega
desta.

4 Para retirar o resguardo realize o inverso do
processo acima descrito.

® Durante a mistura, pode adicionar ingredientes
directamente a taga através da tampa de
alimentacéo.

sensor electronico do controlo de
velocidade

A sua batedeira esta equipada com um sensor
electrénico do controlo de velocidade que permite
a maquina manter a velocidade com diferentes
tipos de cargas, como quando bate massa para
pao ou adiciona ovos a misturas para bolos.

Por isso € natural ouvir algumas variagdes na
velocidade uma vez que a batedeira se ajusta

de acordo com a carga que tem e a velocidade
seleccionada.

processador de alimentos (se
fornecido)

empurrador

tubo de alimentagéo
tampa

unidade de lamina

taga com eixo accionador
disco de fatiar/ralar grosso
disco de fatiar/ralar fino
disco de ralar extra fino
eixo accionador amovivel

SlElCSGICIPICIO)

para usar o0 seu processador de
alimentos

1 Remova a tampa da entrada rodando-a na
direcgédo contraria dos ponteiros do reldgio e
levantando-a @.

2 Encaixe a taga ® na entrada @ com a pega do
lado direito e gire na direcgéo dos ponteiros do
relégio até prender @.

3 Coloque a unidade de lamina ou o eixo accionador
amovivel com o acessorio desejado.

Nota: O eixo accionador amovivel (D) sé
deve ser colocado quando utilizar os
discos e o espremedor de citrinos.

® Cologue sempre a taga e 0 acessorio na entrada
antes de colocar os ingredientes.

4 Cologque a tampa @, assegurando-se de que a
unidade de lamina/eixo esta localizado no centro
da tampa.
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Nao utilize a tampa para operar o
processador de alimentos, utilize sempre
os botoes de controlo de velocidade/
impulso.

Ligue o aparelho a tomada eléctrica, depois ligue-o
e seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas).

O processador nao funcionara se a taca
ou a tampa nao estiverem bem colocadas
nos mecanismos de engate. Confirme

que o tubo de alimentacao e a pega da
taca estio situados na parte da frente da
maquina.

Use o Impulso ® para pequenos accionamentos.
O motor trabalhara enquanto o botao de impulso
estiver nessa posigao.

Efectue o inverso do procedimento acima descrito
para retirar a tampa, os acessorios e a taga.
Desligue sempre e retire o cabo eléctrico
da tomada antes de retirar a tampa.

importante

O seu processador ndo é apropriado para esmagar
ou moer graos de café, ou transformar agucar
granulado em agucar em po.

Quando adicionar esséncia de améndoas

ou aromatizantes a mistura evite o contacto

destes com o plastico pois pode deixar marcas
permanentes.

Nao processe ingredientes quentes.

unidade de lamina @

A unidade de lamina € o mais versatil de todos

os acessorios. O tempo de processamento
determinara a textura desejada.

Para texturas grossas utilize o controlo de impulso.
Utilize a unidade de lamina para confeccionar bolos
e massa para bolos, picar carne crua e cozida,
vegetais, nozes, massas, patés, passar sopa e
também para ralar pao ou biscoitos.

dicas

Corte os alimentos como a carne, pao, vegetais
em cubos de 2 cm antes de processar.

Os biscoitos devem ser partidos em pedagos

e adicionados através do tubo de alimentagéo
enguanto a maquina estiver a funcionar.
Quando confeccionar massa para bolos utilize
a gordura (margarina, manteiga ou outra)
directamente do frigorifico e cortada em cubos de
2.cm.

Tenha cuidado para ndo misturar demasiado.



® Nao utilize o dispositivo de lamina para
misturar ingredientes pesados como
massa para pao.

® Nao utilize a unidade de lamina para picar
cubos de gelo ou outros alimentos duros como
especiarias, pois podera danificar a lamina.

discos de fatiar/ralar

para usar os discos
discos de fatiar/ralar reversivel - grosso

®, fino ©®

Utilize o lado de ralar para queijo, cenouras,
batatas e alimentos parecidos.

Utilize o lado de fatiar para queijo, cenouras,
batatas couves, pepinos, curgetes, beterraba e
cebolas.

disco de ralar extra fino ®
Raspa queijo Parmesao e batatas para pratos
aleméaes de batatas (tipo gnocchi).

para usar 0s discos

1 Coloque a taga na unidade motriz e introduza o
eixo accionador amovivel.

2 Segure pela pega, coloque o disco de corte no
eixo accionador com o lado apropriado virado para
cima.

3 Coloque a tampa.

Coloque os alimentos no tubo de alimentagéo.

5 Ligue e empurre uniformemente os alimentos com
o empurrador - nunca introduza os seus dedos no
tubo de alimentagao.

~

dicas

® Utilize ingredientes frescos.

® Nao corte os alimentos muito pequenos. Encha o
tubo de alimentagao largo de forma razoavel. Isto
impede que os alimentos deslizem para os lados
durante o processo.

® Os alimentos colocados verticalmente, saem
mais pequenos que os alimentos colocados na
horizontal.

® [Existira sempre uma pequena perda de alimentos
que ficardo no disco ou na taga depois de
processados.

@ espremedor de citrinos (se
fornecido)

Utilize o espremedor de citrinos para retirar 0 sumo
de citrinos (laranjas, limdes, limas e toranjas).

® cone espremedor

coador

para usar o espremedor de
citrinos

1 Coloque a taga na entrada @, e introduza o eixo
accionador amovivel.

2 Instale o coador na taga, assegurando-se de que a
pega esta encaixada na pega da taca @.

3 Coloque o cone espremedor por cima do eixo
accionador girando até que caia totalmente em
baixo @®.

4 Corte o fruto ao meio. Ligue e pressione a metade
do fruto no cone espremedor.

® O espremedor de citrinos nao funcionara
se o coador nao estiver correctamente
colocado.

® Para obter melhores resultados esprema e guarde
0 sumo a temperatura ambiente e faga rodar o
fruto com a m&o numa superficie plana antes de o
cortar e espremer.

® Para ajudar a extrair o sumo, mova o fruto para os
lados.

® Quando espremer grandes quantidades, esvazie
regularmente o coador para evitar demasiada
acumulacao de polpa e sementes.

liquidificador em vidro (se
fornecido)

tampa de enchimento
tampa de vidro

Copo

anel vedante

unidade de lamina

POeee®

para usar o seu liquidificador em
vidro

1 Cologue o anel vedante ® na unidade de lAminas
®, assegurando-se de que o anel vedante esta
correctamente colocado no sitio apropriado.

® Se o anel vedante estiver danificado ou
mal colocado, vai ocorrer vazamento.



Aparafuse o copo no dispositivo de laminas @.
Consulte as imagens que se encontram por baixo
da unidade de laminas, da seguinte forma:

h. - posigao aberta

@ - posicdo fechada
O liquidificador nao funcionara se nao
estiver correctamente montado.
Coloque os seus ingredientes no copo.
Coloque a tampa no copo e puxe para baixo para
prender @. Coloque a tampa de enchimento.
Remova a tampa da entrada de velocidade dupla
girando-o para o lado contrario dos ponteiros do
relégio e levantando-a.
Coloque o liquidificador na unidade motriz e gire na
direcgao dos ponteiros do relégio @ até ouvir um
clique.
O aparelho nao funcionara se nao estiver
correctamente colocado e preso no
mecanismo de engate.
Seleccione uma velocidade (consulte o quadro de
velocidades recomendadas) ou utilize o botédo de
impulse ® para pequenos accionamentos.

dicas

Quando confeccionar maionese, coloque todos

os ingredientes no liquidificador, excepto o azeite.
Remova a tampa de enchimento. Em seguida, com
o aparelho em funcionamento, deite muito devagar
0 azeite através do buraco da tampa.

Misturas grossas, por exemplo com patés e
mousses pode haver necessidade de rapar para
baixo as paredes do copo Se a mistura for dificil de
processar, adicione mais liquido.

Esmagar gelo - ligue o botéo de impulso em
pequenos accionamentos até que o gelo esteja
esmagado a seu gosto.

O processamento de especiarias nao €
recomendado uma vez que podem danificar as
partes plasticas.

O aparelho nao funcionara se nao estiver
correctamente colocado.

Para misturar ingredientes secos — corte-os em
pedagos, remova a tampa de enchimento, e com
o aparelho em funcionamento junte os pedagos
um a um. Mantenha as méos longe da abertura.
Para obter melhores resultados esvazie com
regularidade.

Nao utilize o liquidificador como recipiente de
armazenamento. Mantenha-o vazio depois de
utilizar.

Nunca misture mais de 1,2 litros — menos para
liquidos espumosos como os batidos de leite.
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extractor de sumo (se fornecido)

Utilize o extractor de sumo para retirar o sumo de
frutos e vegetais.

empurrador

tampa do extractor
removedor da polpa
tambor do filtro
taga do extractor
bico

SlelClClCS

para usar 0 seu extractor de
sumo

1 Encaixe a taga do centrifugador ® com o bico
® virado para o lado esquerdo, na entrada
de velocidade dupla @ e gire no sentido dos
ponteiros do reldgio até prender @.

2 Cologue o removedor da polpa © no tambor
do filtro @, certificando-se de que as patilhas
encaixam nas ranhuras existentes na parte inferior
do tambor @.

3 Coloque o tambor do filtro @.

4 Coloque a tampa do centrifugador ® na taga
e rode até prender @. O seu centrifugador
nao funcionara se a taca ou a tampa nao
estiverem colocadas correctamente no
mecanismo de engate.

5 Coloque um recipiente apropriado para o efeito por
baixo do bico para recolher o sumo.

6 Corte os alimentos para caberem no tubo de
alimentagao.

7 Ligue na velocidade maxima e depois coloque
os alimentos no tubo de alimentagdo. Empurre
uniformemente os alimentos com o empurrador -
nunca introduza os seus dedos no tubo de
alimentacao. Processe completamente antes de
adicionar mais.

® Apds adicionar o Ultimo pedago, deixe o
centrifugador trabalhar mais 30 segundos para
extrair todo o sumo do tambor do filtro.

importante

® Se 0 centrifugador comegar a vibrar, desligue-o
e esvazie o conteudo do filtro. (O centrifugador
vibra se a polpa dentro do tambor do filtro estiver
desproporcionadamente distribuida).

® A capacidade maxima que pode ser processada
de cada vez é de 800g de frutos ou vegetais.

® Alguns alimentos muito duros podem tornar o
funcionamento do acessoério muito lento ou fazé-lo
parar. Se isso acontecer, desligue e desentupa o
filtro.



® Durante a utilizagao, deve desligar e esvaziar o
recipiente da polpa e o do sumo com frequéncia.

dicas

® |nsira lentamente os alimentos macios para retirar
maior quantidade de sumo.

® As vitaminas desaparecem — quanto mais
depressa consumir 0 sumo mais vitaminas serdao
aproveitadas.

® Se precisa de armazenar o sumo durante poucas
horas, deve coloca-lo no frigorifico. Sera melhor
conservado se |he juntar umas gotas de limé&o.

® Nao beba, por dia mais de 230 ml de sumo, a nao
ser que esteja habituado.

® Para as criangas, deve diluir o sumo em
quantidade igual de agua.

® Sumo a partir de cereais e vegetais verdes
escuro (brécolos, espinafres, etc.) ou vermelhos
escuros (raiz de beterraba, couve roxa, etc.) séo
extremamente fortes, por isso devem ser diluidos.

® Os sumos naturais de fruta tém alto teor em
Frutose (agucar de frutos). Pessoas com diabetes
ou hipoglicémia (baixo nivel de glicose no sangue)
devem evitar beber demasiado.

picador de alimentos (se
fornecido)

Use o picador de alimentos para picar os varios
tipos de camne (vaca, aves, etc.) e peixe.

chave de aperto

anel roscado

filtros do picador: médio e grosso
borboleta de corte

espiral do picador (metal)

corpo

tubo de alimentagéo

tabuleiro

empurrador do picador
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espiral para a massa (plastico)
filtro para esparguete

filtro para tagliatelle

filtro para macarrao riscado
filtro para macarrao
ferramenta de limpeza

©e8e066

Nota: os filtros de metal do picador sé podem
ser encaixados na espiral de metal e os filtros de
plastico para a massa sé encaixam na espiral de
plastico; os discos nao podem ser trocados.

para montar o picador de
alimentos

1

3

4

Introduza a espiral do picador de alimentos ® no
corpo do picador ®.

Insira a borboleta de corte @ - o lado que corta
virado para fora. Assegure-se de que esta bem
encaixada — caso contrario pode danificar o seu
picador de alimentos.

Insira um filtro ©. Alinhe o entalhe sobre a
saliéncia @.

Aperte ligeiramente o anel roscado ®.

para montar 0 acessorio de fazer
massa

Opcional: para fazer massa mais facimente, aquega
as pegas em agua guente antes de as montar.
Depois seque-as cuidadosamente antes de as
montar.

1

2

3

Introduza a espiral para massa @ no corpo do
picador de alimentos ®.

Insira um filtro ®, ©, @ ou @. Alinhe o entalhe
sobre a saliéncia @.

Aperte ligeiramente o anel roscado ®.

para inserir 0 acessorio na
maquina

1
2

Levante a cabega da batedeira.

Com o acessdrio na posigdo mostrada alinhe

as saliéncias do eixo que se encontram na
extremidade da espiral com os encaixes
correspondentes na entrada para os utensilios da
taca @.

Empurre o acessoério contra a maquina e rode na
direc¢éo contraria dos ponteiros do relégio até
pender.

Segure o0 tubo de alimentagdo no sitio e aperte o
anel a mao.

Coloque o tabuleiro @.

importante

Nunca opere 0 acessorio por mais de 10 minutos
seguidos pois pode danificar a batedeira.

O acessoério nao funcionara se a tampa da
entrada de velocidade dupla nao estiver
correctamente colocada.



para usar o picador de alimentos

® Descongele bem os alimentos antes de
os picar. Corte a carne em fatias de 2,5 cm de
largura.

1 Ligue na velocidade maxima. Utilizando o
empurrador O, empurre suavemente os alimentos
através do tubo, um pedago de cada vez. Nao
empurre com forg¢a — pode danificar 0 seu
picador de alimentos.

2 Quando os alimentos estiverem picados, desligue e
retire da corrente eléctrica.

3 Retire o picador de alimentos. Se necessario, retire
a porca de prender, utilizando a chave de aperto
® para desapertar a porca.

para usar 0 acessorio de fazer
massa

1 Prepare a sua massa. - uma mistura
demasiado seca pode partir o seu
acessorio de fazer massa.

2 Ligue na velocidade maxima.

3 Coloque parte da mistura no tabuleiro funil. Deite
uma pequena quantidade da mistura no tubo de
alimentagdo de cada vez.

Deixe que a espiral fique totalmente vazia antes

de repetir 0 processo com mais um pouco de
mistura. Se o tubo de alimentagéo ficar obstruido
utilize a pega da chave de aperto ® para empurrar
a mistura para a espiral. Nao empurre com
demasiada forca ou use o empurrador do
picador - pode danificar o acessoério de
fazer massa. Nunca deixe o tubo de alimentagao
encher.

4 Quando a massa for suficientemente longa, corte-a
do tamanho desejado.

5 Retire o0 acessdrio de fazer massa. Se necessario,
retire a porca de prender, utilizando a chave de
aperto ® para desapertar a porca.

® Cozinhe o macarréo riscado nas proximas 4 horas.
Caso contrario fica quebradigo e parte-se.

para cozinhar a sua massa

1 Encha uma panela com trés quartos de agua e
leve a ferver. Adicione sal a gosto.

2 Junte a sua massa e deixe ferver suavemente
durante 3 a 8 minutos, mexendo ocasionalmente.
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@ moinho compacto/acessorio
moedor

® jarro
anel vedante
© unidade de laminas

para utilizar o moinho compacto/
moedor

Utilize o moinho compacto/moedor para moer
ervas, nozes e graos de café.

1 Coloque os ingredientes no jarro ®.

2 Encaixe o anel vedante na unidade de laminas
©.

® Se o anel vedante estiver danificado ou
mal colocado, vai ocorrer vazamento.

3 Vire o dispositivo de laminas ao contrario.
Coloque-o dentro do jarro com as laminas para
baixo.

4 Enrosque a unidade de laminas no jarro até estar
bem apertada @. Consulte as imagens que se
encontram por baixo da unidade de laminas, da
seguinte forma:

@ - posicéo aberta

@ - posicao fechada

5 Remova a tampa da entrada rodando-a na
direcgéo contraria dos ponteiros do relégio e
levantando-a @.

6 Cologue o moinho compacto/moedor na entrada
e gire na direcgéo dos ponteiros do reldgio @ até
ouvir um clique.

7 Ligue na velocidade méxima ou utilize o
controlador de impulso

dicas
As ervas ficam melhor moidas se estiverem lavadas
e secas.

cuidados e limpeza

® Desligue sempre e retire 0 cabo eléctrico da
tomada antes de limpar.
® Desmonte totalmente os acessorios antes de lavar.

unidade motriz

® Limpe com um pano humido e seque em seguida.

Nunca submerja em agua ou use abrasivos.

® Guarde o fio em excesso no compartimento de
armazenagem @ na traseira da maquina.

® Assegure-se de que que o pé na base da
batedeira esta sempre limpo.



-
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taca, utensilios, resguardo contra salpicos
Lave a méao e seque em seguida.

Nunca use uma escova metalica, esfregdo de ago
ou lixivia para limpar a sua taga de ago inoxidavel.
Utilize vinagre para remover o calcario.

Mantenha-a afastada de fontes de calor (discos do
fogdo, forno, microondas).

varinha batedora

Remova sempre a lamina flexivel da varinha da
ferramenta antes de limpar @.

Lave a ldmina flexivel da varinha e a ferramenta em
agua guente com sabdo e seque. Em alternativa,
estes acessorios podem ser lavados na maquina
de lavar louga.

Nota: Inspeccione regularmente o estado de
conservagao do acessorio antes e depois de
utilizar e inspeccione regularmente o estado de
conservagédo da lamina da varinha e substitua-a se
existirem quaisquer sinais de uso.

processador de alimentos

Manuseie as laminas e os discos com
cuidado - estao extremamente afiados.
Alguns alimentos podem retirar a cor do plastico.
Isto é perfeitamente normal e ndo danifica o
plastico nem altera o sabor dos alimentos. Limpe
com o pano humedecido com dleo vegetal para
recuperar a cor original.

espremedor de citrinos
Lave a mao e seque em seguida.

liquidificador/moinho compacto/moedor
Esvazie o copo/jarro antes de o desapertar da
unidade da lamina.

Lave o copo/jarro a mao.

Remova e lave o anel vedante.

N&o toque nas laminas afiadas — lave-as usando
uma escova e agua quente com detergente,
depois passe bem por dgua corrente. Ndo insira
a unidade de laminas dentro de agua.
Deixe secar voltado para baixo.

extractor de sumo

Para limpar mais facilmente, quando acabar de
usar lave imediatamente todas as pegas.

Alguns alimentos, por exemplo as cenouras podem
colorir o plastico. Esfregar com um pano embebido
em dleo vegetal ajuda a retirar a coloragao.

Limpe o filtro utilizando uma escova suave.
Examine o filtro com regularidade e

veja se nao esta danificado. Nao utilize

se o filtro estiver danificado. Consulte

a seccao “assisténcia e cuidados do
cliente”.
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picador de alimentos

Lave todas as partes em agua com sabdo e seque
cuidadosamente. Nao lave peca nenhuma do
aparelho na maquina de lavar louga. Nunca utilize
produtos com soda.

Limpe os filtros do picador com dleo vegetal,
depois embrulhe-os em papel resistente a gordura
para evitar a descoloragao/ferrugem.

acessoério de fazer massa

Filtros

Use a ferramenta de limpeza @ para retirar toda a
massa dos filtros.

Deixe a massa secar nos filtros antes de utilizar a
ferramenta de limpeza.

Se tiver dificuldade em retirar a massa do filtro,
coloque-o no congelador durante 10 minutos e
bata ligeiramente com ele na banca para retirar a
massa.

Lave em agua quente e com detergente e depois
seque.

Espiral em Plastico para Massa
Nao emersa em agua.
Lave e depois seque.

todas as outras pecas

Lave a mao e seque em seguida.

Em alternativa, consulte o quadro da maquina
de lavar loiga para as pegas que vao a maquina
e que podem ser colocadas na prateleira de
cima da sua maquina de lavar loiga. Evite
colocar as pegas directamente por cima dos
elementos de aquecimento da prateleira superior.
E recomendado que utilize um programa de
temperatura baixa (maximo 50°C).

componente adequado
parair a
maquina da

loica

Batedeira

Taga

Batedor de varetas, varinha e
batedor de gancho

Varinha batedora e 1dmina da varinha

Resguardo contra Salpicos

x ||| ][R

Tampa da entrada

Processador de alimentos

Taga principal, tampa e
empurrador

Unidade de lamina

Eixo accionador amovivel

AN ANIA NN

Discos




componente adequ_ac[o
parair a
maquina da
loica

Espremedor de citrinos _
Cone, coador v
Liquidificador ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO
Copo, tampa e tampa de v CORRECTA DO PRODUTO NOS TERMOS
enchimento DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA AOS
Unidade de [amina 6 anel vedante X REsiDUOS’DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS

E ELECTRONICOS (REEE)
Extractor de sumo ) o ~

No final da sua vida Util, o produto ndo deve ser
Taga, empurrador, tampa, tambor v eliminado conjuntamente com os residuos urbanos.
do filtro & removedor da polpa Pode ser depositado nos centros especializados de
Picador de alimentos e Acessério recolha diferenciada das autoridades locais, ou junto
de Fazer Massa dos revendedores que prestem esse servico. Eliminar
Anel roscado, filtros, borboleta, X separadamente um electrodomeésticos permite evitar
espirais e corpo as possiveis consequéncias negativas para o ambiente
Tabuleiro e empurrador v e para a saude publica resultantes da sua eliminagao
Filtros para massa v inadequada, além de permitir reciclar os materiais

componentes, para, assim se obter uma importante
Chave de aperto v economia de energia e de recursos.
Moinho compacto/Moedor Para assinalar a obrigacdo de eliminar os
Jarro v electrodomeésticos separadamente, o produto
Unidade de 1amina e anel vedante X apresenta a marca de um contentor de lixo com uma

Cruz por cima.

assisténcia e cuidados do cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu
aparelho, antes de telefonar para a Assisténcia
consulte a secgao “guia de avarias” do
Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com.

® Salientamos que o seu produto estd abrangido
por uma garantia, em total conformidade com
todas as disposicoes legais relativas a quaisquer
disposigoes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi
adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou
lhe encontrar algum defeito, agradecemos que
0 envie ou entregue num Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado. Para encontrar informagoes
actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais préximo de si, visite por
favor o site www.kenwoodworld.com ou o website
especifico do seu pais.

® Concebido e projectado no Reino Unido pela

Kenwood.
® Fabricado na China.

100



quadro de velocidades e quantidades recomendadas

Estes valores séo apenas indicativos e variarao de acordo com a quantidade da mistura na taga e dos

ingredientes.

utensilio/ tipo de receita velocidade tempo quantidades
acessorio maximas
Maquina de cozinha
Batedor de Claras de ovos Min a Max 2 min. 2 a8 (70 g-280 g)
varetas Bater natas Min a Max 1% min. 125 ml
600 ml
Varinha Preparados completos para bolos | Min a Max 1% min. 1,6 kg de peso total
Mistura com 8 ovos
Envolver gordura em farinha Min a 5 min. 450 g de farinha
Velocidade 2
Adicionar dgua para misturar Min. 30 seg.
ingredientes de pastelaria
Batedor de Massa para pao (levedura Min. a 4 min. 500 g de farinha
gancho dura (seca)) velocidade 2 800 g de peso total
Varinha batedora | Bolo de fruta 1,8 Kg de peso total
Bater natas ou gordura com Velocidade |[1%2 — 3% min. 6 ovos
acgucar 4 - Max
Adicionar ovos Velocidade 3| 1 -2 min.
Incorporar a farinha, frutos, etc. Min. a 30 seg.
velocidade 1
Processador de alimentos
Unidade de Preparados completos para bolos Max 15 seg. 600 g de peso total
lamina Mistura com 3 ovos
Envolver gordura em farinha Max Até 1 min. 340 g de farinha
Adicionar agua para misturar Max 10 seg.
ingredientes de pastelaria
Cortar/esmagar/patés Max Até 30 seg. | 400 g de peso total de
picado de carne magra
Discos - Alimentos sdlidos como Max -
fatiar / ralar cenouras, queijos duros
Nunca exceder a
Alimentos tenros como pepino Velocidade 3 - . -
capacidade maxima
ou tomate
Disco de ralar Queijo parmesao, batatas para Max - marcada na taga.
extra fino bolinhos de massa alemaes.
Espremedor Citrinos Velocidade 2 - -
de citrinos
Liquidificador | Todos os processamentos Max Até 1 min. 1,2 litros
Extractor de Frutos duros e vegetais ex. Max - 800 g
sumo cenouras e magas
Frutos duros e vegetais ex. Max - 500 g

tomates e uvas

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53 g — 63 g)
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quadro de velocidades e quantidades recomendadas

Estes valores séo apenas indicativos e variarao de acordo com a quantidade da mistura na taga e dos

ingredientes.

utensilio/ tipo de receita velocidade tempo quantidades
acessorio maximas
Picador de Carne, aves, peixe corte em Max -
alimentos fatias de 2,5 cm de largura.
Acessorio de | Massas e massa para noodle Max 500 g de farinha
fazer massa 220 g liquido
(Minimo de 45% liquido)

Moinho Ervas Max 109
compacto/ Nozes, graos de café Max 509
Moedor Marinada picante: Max

Mel liquido (refrigerado de um dia (5 seg.) 200 g

para o outro)

Manteiga espessa de amendoim 20g

Piri-piri vermelho 1

* Tamanho dos ovos usados = Classe M (Peso 53 g — 63 g)

guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A maquina nao funciona quando
se usam os utensilios de mistura.

N&o tem corrente/ndo se acende a
luz indicadora de energia.

Verifique se a cabega da batedeira
esta correctamente presa em baixo.

A tampa da entrada néo esta bem
colocada.

A cabega da batedeira foi

levantada durante o funcionamento
e baixa novamente sem ter colocado
o controlo de velocidade na posigao
“O” (desligado).

Confirme que a maquina esta
ligada a tomada eléctrica.

Verifique se a cabecga da
batedeira esta correctamente
presa em baixo.

Verifique que a tampa da
entrada esta correctamente
colocada.

O aparelho nao funcionara
se a tampa da entrada
nao estiver correctamente
colocada.

Confirme que o controlo de
velocidade foi colocado na
posi¢do “O” (desligado).
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guia de avarias

Problema

Causa

Solucao

A maquina para durante o
funcionamento e o indicador
luminoso pisca.

A tampa da entrada ou o acessorio
desprenderam-se.

Se 0 acessdrio estiver correctamente
colocado, entdo a maquina esta
demasiado cheia ou foi excedida a
capacidade maxima.

Verifique que o acessorio e/ou a
tampa da entrada estao
correctamente presos.
Coloque o controlo na
posicao “0” (desligado) e
depois reinicie a maquina.
Consulte as capacidades
maximas mencionadas no
quadro de velocidades
recomendadas. Se necessario,
reduza a quantidade que esta a
processar.

Desligue e retire o cabo eléctrico
da tomada e deixe arrefecer
durante 30 minutos.

O acessorio de velocidade
dupla ndo funciona.

O acessorio de velocidade dupla
estd mal colocado.

O processador de alimentos / a
tampa do extractor de sumo ou o
coador do espremedor de citrinos
estdo mal colocados.

Verifiqgue que o acessoério de
velocidade dupla esta bem
preso na entrada de velocidade
dupla.

Verifique que o acessorio esta
correctamente colocado.

A maguina mexe em cima
da bancada de trabalho.

Os pés da maquina estéo sujos
ou molhados.

Limpe e seque com
regularidade os pés da maquina.

Fraco desempenho dos
utensilios/acessorios.

Consulte as dicas nas respectivas secgdes “para usar o acessorio...”.
Verifique se 0 acessorio esta correctamente montado.

A Luz Indicadora de Ligagao
pisca rapidamente.

Funcionamento normal.

A luz indicadora pisca se um ou mais
engates de seguranga nao estiverem
bem accionados.

Quando usar um acessorio,
verifique se esta correctamente
colocado.

Confirme que a cabega da
batedeira esta totalmente em
baixo excepto se estivar a usar a
maguina de picar carne.
Confirme que o controlo de
velocidade esta na posigao

“Q” (desligado).

A Luz Indicadora de Ligagao
pisca devagar.

A maquina esta em Standby (modo
de espera).

Se a maquina de cozinha ficar ligada
mais de 30 minutos sem funcionar,
passa automaticamente para o modo
“standby” para reduzir o consumo de
energia.

A luz acende-se entao
permanentemente quando estiver
pronta a ser utilizada.

A maquina de cozinha volta a
funcionar normalmente quando
o controlo de velocidade é
rodado para uma velocidade e
em seguida colocado na
posicédo “O” (desligado).

Se 0 acima mencionado nao resolver o seu problema, ver “assisténcia e cuidados do cliente”.
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Espainol

Por favor, despliegue la cubierta que contiene las ilustraciones

seguridad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para poder
utilizarlas en el futuro.

Quite todo el embalaje y las etiquetas.

Si el cable esta danado, por razones de seguridad, debe

ser sustituido por Kenwood o por un técnico autorizado por
Kenwood.

Desconecte y desenchufe el aparato:

O antes de colocar o quitar piezas;

© cuando no lo utilice;

O antes de limpiarlo.

Gire el control de velocidad a la posicion de apagado “O” y
desenchufe el aparato antes de acoplar o quitar utensilios/
accesorios, después de su uso y antes de limpiarlo.

No acerque los dedos a las partes moviles ni a los accesorios
acoplados.

Nunca deje el robot de cocina desatendido cuando esté en
funcionamiento.

Nunca utilice un aparato danado. Para solicitar que lo revisen
o lo reparen, consulte la seccion “servicio técnico y atencion
al cliente”.

Nunca deje que el cable de alimentacion eléctrica cuelgue de
un lugar donde un nino pueda cogerlo.

No permita que la unidad de potencia, el cable o el enchufe
se mojen.

Compruebe que no haya utensilios del bol
acoplados o guardados en el bol al utilizar la
salida de transmision dual.

Nunca utilice un accesorio no autorizado o mas de un
accesorio a la vez.

Nunca sobrepase las cantidades indicadas en la tabla de
capacidades maximas.

Tenga cuidado al levantar este aparato. Asegurese de que €l

cabezal esté correctamente fijado y en posicion bajada, y de
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que el bol, los utensilios, la tapa de la salida y el cable estén
bien sujetos antes de levantarlo.

Asegurese de que el cable esté completamente desenrollado
del compartimento del cable @ antes de utilizar el robot de
cocina.

Los ninos deben ser vigilados para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

No mueva ni levante el cabezal de la mezcladora con un
accesorio acoplado ya que ello podria afectar a la estabilidad
del robot de cocina.

No ponga el aparto en funcionamiento cerca del borde de
una encimera.

Este aparato puede ser utilizado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales 0 mentales disminuidas o
con falta de experiencia o0 conocimientos si han recibido
instrucciones o supervision en relacion con el uso del aparato
de forma segura y si entienden los peligros que ello implica.
El uso incorrecto de su aparato puede producir lesiones.
Este aparato no debe ser utilizado por ninos. Mantenga el
aparato y su cable fuera del alcance de los ninos.

Utilice este aparato unicamente para el uso domeéstico

al que esta destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un uso
inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.

La potencia maxima se establece segun el accesorio que
requiera la mayor fuerza. Es posible que otros accesorios
requieran menos potencia.

Los accesorios se estropearan y pueden producir
lesiones si el mecanismo de enclavamiento se ve
sometido a una fuerza excesiva.

Accesorio procesador de alimentos
La cuchilla y los discos del procesador de alimentos estan
muy afilados; manéjelos con cuidado. Sosténgalos
siempre por el asa en la parte superior, lejos del
borde cortante, tanto al manipularlos como en las
operaciones de limpieza.
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Quite siempre la cuchilla antes de vaciar el contenido del bol.
Mantenga las manos y los utensilios alejados del bol del
procesador de alimentos mientras el aparato esté conectado
a la toma de corriente.
Nunca utilice los dedos para empujar los alimentos en el tubo
de entrada. Utilice siempre el empujador que se suministra.
Antes de quitar la tapa del bol del procesador de alimentos:
O apague el aparato;
O espere hasta que el accesorio/cuchillas se hayan parado

totalmente.
No quite nunca la tapa del procesador de
alimentos hasta que las cuchillas/discos de corte
se hayan parado completamente.

NO procese ingredientes calientes.

RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los
ingredientes calientes se enfrien a temperatura ambiente
antes de ponerlos en el vaso o antes de mezclarlos.
No utilice la tapa para hacer funcionar el procesador de
alimentos, utilice siempre el control de velocidad/accion
intermitente.

Accesorios de la licuadora
Mantenga las manos y los utensilios alejados del vaso de la
licuadora mientras el aparato esté conectado a la toma de
corriente.
Nunca acople la unidad de cuchillas a la unidad
de potencia sin que el vaso de la licuadora esté
colocado.
@ NO procese ingredientes calientes.
RIESGO DE ESCALDARSE: hay que dejar que los
ingredientes calientes se enfrien a temperatura ambiente
antes de ponerlos en el vaso o antes de mezclarlos.
Haga funcionar la licuadora unicamente con la tapa colocada
en su sitio.
Utilice el vaso unicamente con el conjunto de cuchillas
suministrado.
Nunca ponga la licuadora en marcha vacia.
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Para garantizar una larga vida Util a su licuadora, nunca la haga
funcionar durante mas de 60 segundos seguidos. Apaguela
tan pronto como haya conseguido la consistencia adecuada.
No se recomienda procesar especias ya que pueden danar
las partes de plastico.

Elaboracion de smoothies: nunca bata ingredientes
congelados que hayan formado una masa solida durante la
congelacion; trocéelos antes de anadirlos al vaso.

Picadora de alimentos y accesorio para hacer
pasta

Asegurese siempre de que la carne no contenga huesos, piel,
etc., antes de picarla.

Al picar frutos secos, ponga solo unos pocos cada vez y deje
que el gje espiral los recoja antes de anadir mas.

Utilice siempre el mango de la llave o el empujador de la
picadora suministrado. Nunca introduzca los dedos ni ningun
otro utensilio en el tubo de entrada de alimentos.

Aviso: la cuchilla esta afilada, manéjela con cuidado tanto
durante el uso como al limpiarla.

Asegurese de que el accesorio haya quedado bien sujeto en
Su posicion antes de encender el aparato.

Asegurese siempre de que se use un minimo de 45 % de
liguido en su receta de masa para pasta. La mezcla para
pasta que esté demasiado seca o se introduzca demasiado
rapido puede romper el accesorio para hacer pasta o el robot
de cocina.

Utilice el mango de la llave solamente para empujar la masa
por el tubo de entrada de alimentos, y no empuje demasiado
fuerte.

Introduzca la masa en cantidades pequenas cada vez y a un
ritmo constante. No deje que el tubo de entrada de alimentos
se llene.

Accesorio extractor de zumo
No utilice el exprimidor si el filtro esta danhado.
Las cuchillas en la base del filtro estan muy afiladas, tenga

cuidado al manejar y limpiar el filtro.
107



No utilice la tapa para hacer funcionar el exprimidor, utilice
siempre el control de velocidad/accion intermitente.

Si al utilizar este accesorio, el aparato vibra en exceso, ajuste
la velocidad o detenga el aparato, desenchufelo y quite
cualquier resto de pulpa del tambor (el exprimidor vibra si la
pulpa no esta distribuida uniformemente).

Accesorio molinillo/picadora compacto

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga la unidad de

cuchillas fuera del alcance de los nifos.

Antes de quitar el molinillo/picadora compacto del robot:

O apague el aparato;

O espere hasta que las cuchillas se hayan parado
completamente;

O tenga cuidado de no desenroscar la jarra del conjunto de
cuchillas.

Use la jarra y la unidad de cuchillas solamente con la base

que se suministra.

Nunca mezcle liquidos calientes en el molinillo/picadora

compacto.

Nunca intente acoplar la unidad de cuchillas al robot sin que

la jarra esté colocada.

Para garantizar la vida Util de su molinillo/picadora compacto,

nunca lo haga funcionar mas de 30 segundos seguidos.

Apaguelo tan pronto como haya logrado la consistencia

adecuada.

No se recomienda procesar especias ya que pueden danar

las piezas de plastico.

El aparato no funcionara si el molinillo/picadora compacto no esta

acoplado correctamente.

Use solamente ingredientes secos.

antes de enchufar el aparato antes de utilizar el aparato por primera

® Asegurese de que el suministro de energia vez

eléctrica sea el mismo que el que se muestra en la ® |ave las piezas: consulte la seccion “cuidado y
parte inferior del aparato. limpieza”.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE)

n.° 1935/2004 sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con alimentos.
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descripcion del aparato

tapa de la salida

salida de transmisién dual (velocidad media y
alta)

enclavamientos

compartimento del cable

control de velocidad/accion intermitente
unidad de potencia

toma de los utensilios del bol

bol

cabezal de la mezcladora

palanca para soltar el cabezal

batidor K

batidor de varillas

gancho de amasar en espiral

paleta batidora (si se incluye)
antisalpicaduras

CleISISIHSICICSICICISIONNCIS)

accesorios

No todos los accesorios que

se enumeran estaran incluidos
necesariamente con su aparato de
cocina. Los accesorios dependen de la
variante del modelo.

procesador de alimentos (si se incluye)
exprimidor de citricos (si se incluye)

licuadora de cristal (si se incluye)

extractor de zumo (si se incluye)

picadora de alimentos (si se incluye)
accesorio para hacer pasta (accesorio para la
picadora de alimentos) (si se incluye)
molinillo/picadora compacto (si se incluye)

® O06LERG

Consulte la tabla de velocidades recomendadas
para cada accesorio.

los utensilios de mezclado y
algunos de sus usos

@ batidor K
Para hacer tartas, galletas, pastelitos, glaseado,
rellenos, pastelitos rellenos de crema y puré de
patata.

@ batidor de varillas
® Para huevos, crema, pasta para rebozar,

bizcochos sin grasa, merengues, tartas de queso,

mousses, suflés. No utilice el batidor de varillas

para mezclas pesadas (por ejemplo, batir manteca

y azUcar), ya que podria dafarlo.

@ gancho de amasar en espiral
® Solo para mezclas de levadura.

(@ paleta batidora (si se incluye)

1
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La paleta batidora esta disefada para batir y
mezclar ingredientes blandos. No la utilice con
recetas pesadas como masa o ingredientes
duros, por ejemplo, los que contienen huesos de
frutas, huesos o cascaras.

Colocar la escobilla del limpiador

La escobilla del limpiador se suministra ya
colocada y debe quitarse siempre para limpiarla
@®.

Acople con cuidado la escobilla del limpiador
flexible en el utensilio colocando la base de la
escobilla del limpiador dentro de la ranura @, a
continuacion, cologue un lado en la abertura antes
de enganchar el extremo cuidadosamente en su
lugar @. Repita la operacién con el otro lado @.

Comprobar la altura de la paleta

La altura de la paleta viene ajustada de fabrica y no
deberfa precisar ajustes. Si es necesario ajustar la
altura, siga el procedimiento siguiente.

Con la mezcladora apagada, inserte la paleta
batidora y baje el cabezal de la mezcladora.
Compruebe la posicion de la paleta en el bol

@ . Lo ideal seria que estuviera en contacto

con la superficie del bol de manera que limpiara
suavemente el bol durante el proceso de
mezclado.

Si hay que ajustar el espacio libre, levante el
cabezal de la mezcladora vy retire la paleta.

Para aflojar y permitir el ajuste del eje @, gire la
tuerca en el sentido de las agujas del reloj con
una llave inglesa de 15 mm (no se suministra en el
paquete).

Para bajar la paleta mas cerca del fondo del bol,
gire el eje de la paleta en el sentido de las agujas
del reloj.

Para subir la paleta hacia arriba y alejarla del fondo
del bol, gire el eje en sentido contrario a las agujas
del reloj.

Apriete la tuerca girando en sentido contrario a las
agujas del reloj.

Acople la paleta y baje el cabezal de la mezcladora.
Compruebe su posicion (ver punto 2). Repita los
pasos anteriores, en caso necesario, hasta que

la paleta esté colocada correctamente. Una vez
conseguido, apriete bien la tuerca.

Nota: si la mezcladora vibra muy fuerte
al seleccionar la velocidad, la paleta se
ha colocado demasiado cerca del bol y
necesita un ajuste.



para usar los utensilios del bol

1

Apriete la palanca para soltar el cabezal hacia
abajo @ Y levante el cabezal de la mezcladora
hasta que quede bien sujeto en su posicion.
Acople el bol dentro de la base y gire en sentido
contrario a las agujas del reloj para fijarlo en su
posiciéon @.

Seleccione un utensilio y presidnelo para que
encaje en la toma de los utensilios hasta que haga
clic @.

Apriete la palanca para soltar el cabezal hacia
abajo y baje el cabezal de la mezcladora hasta que
quede bien sujeto en su posicion.

Enchufe a la toma de corriente. Para encender

la mezcladora, gire el botdn de velocidad a la
posicion deseada. Para apagarla, gire hacia la
posicion de apagado “O”.

Si el cabezal de la mezcladora esta
levantado o la tapa de la salida no esta
colocada, la luz de encendido parpadeara
y el aparato no funcionara.

Pulse el botén de accion intermitente ® para
generar impulsos breves.

Desenchufe de la toma de corriente.

Levante el cabezal de la mezcladora y, mientras lo
sujeta firmemente, saque el utensilio de la toma de
los utensilios tirando de él.

importante

Si el cabezal de la mezcladora se levanta

mientras esta en funcionamiento, el aparato se
parara inmediatamente. Para volver a poner la
mezcladora en marcha, baje el cabezal, gire el
botén de velocidad hacia la posicién de apagado
“0”, espere unos pocos segundos y vuelva a
seleccionar la velocidad. El aparato deberia
reanudar el funcionamiento inmediatamente.

Si, por cualquier razdn, se interrumpe el suministro
de electricidad y el aparato deja de funcionar, gire
el botén de velocidad hacia la posicién de apagado
“0”, espere unos pocos segundos y vuelva a
seleccionar la velocidad. La mezcladora deberia
reanudar el funcionamiento inmediatamente.

El aparato no funcionara a menos que

la tapa de la salida esté correctamente
acoplada.

Si oye que el aparato se ahoga, apaguelo y quite
una parte de la mezcla o aumente la velocidad.
Quite siempre los accesorios acoplados a la salida
de transmision dual antes de levantar el cabezal de
la mezcladora.
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Compruebe que no haya utensilios del bol
acoplados o guardados en el bol al utilizar
la salida de transmisiéon dual.

consejos

Apague y raspe el bol con una espatula cuando
sea necesario.

Los huevos se baten mejor si estan a temperatura
ambiente.

Antes de batir claras de huevo, compruebe que
no haya grasa ni yema de huevo en el batidor de
varillas o en el bol.

Utilice ingredientes frios para los pastelitos a
menos que su receta indique lo contrario.

Al batir manteca y azlcar para preparados para
tartas, utilice siempre la manteca a temperatura
ambiente o ablandela primero.

Su aparato esta equipado con una funcion de
“arranque suave” para minimizar los derrames. Sin
embargo, si el aparato se conecta con una mezcla
pesada en el bol como, por ejemplo, masa de pan,
es posible que note que le cuesta unos segundos
alcanzar la velocidad seleccionada.

puntos para hacer pan

importante

Nunca sobrepase las capacidades maximas
establecidas, de lo contrario, puede sobrecargar el
robot.

Es normal que el cabezal de la
mezcladora se mueva un poco al mezclar
cargas pesadas como masa de pan.

Los ingredientes se mezclan mejor si se pone
primero el liquido.

Detenga el aparato a intervalos y raspe la mezcla
del gancho de amasar.

Los lotes diferentes de harina varian
considerablemente en cuanto a las cantidades

de liquido necesario, y la pegajosidad de la masa
puede tener un marcado efecto sobre la carga
colocada en el aparato. Le aconsejamos que vigile
el aparato mientras la masa se esté mezclando; el
proceso no deberfa durar mas de 6-8 minutos.

acoplar y utilizar el
antisalpicaduras

1 Acople el bol dentro de la base y anada los

ingredientes.

2 Acople el antisalpicaduras @ alineando las

lenglietas con la toma de los utensilios del bol @ y
gire en sentido contrario a las agujas del reloj para
fijarlo en su posiciéon @.



3 Acople el utensilio y luego baje el cabezal de la
mezcladora.

4 Para quitar el antisalpicaduras, invierta el proceso
anterior.

® Durante el proceso de mezclado, los ingredientes
se pueden afadir directamente al bol a través del
tubo de alimentacion.

control del sensor de velocidad
electrénico

Su mezcladora esté equipada con un control del
sensor de velocidad electrénico disefiado para
mantener la velocidad bajo distintas condiciones
de carga como, por ejemplo, al amasar masa de
pan o cuando se afladen huevos a una mezcla
para tarta. Por lo tanto, es posible que oiga alguna
variacion de la velocidad durante el proceso
cuando la mezcladora se ajuste a la carga 'y
velocidad seleccionadas; esto es normal.

procesador de alimentos (si se
incluye)

empujador

tubo de entrada de alimentos
tapa

cuchilla

bol con eje de transmision
disco rebanador/rallador grueso
disco rebanador/rallador fino
disco rallador extrafino

eje de transmision desmontable

SlElCSGICIPICIO)

usar el procesador de alimentos

1 Para quitar la tapa de la salida, girela en sentido
contrario a las agujas del reloj y saquela @.

2 Cologue el bol ® sobre la salida @ con el asa
hacia el lado derecho y girelo en el sentido de
las agujas del reloj hasta que quede fijlado en su
posicion @.

3 Afada la cuchilla o el eje de transmision
desmontable con el accesorio deseado.

Nota: el eje de transmisiéon desmontable
@ solo se debe colocar al utilizar los
discos y el exprimidor de citricos.

® Acople siempre el bol y el accesorio en la salida
antes de anadir cualquier ingrediente.

4 Coloque la tapa @, asegurandose de que la parte
superior de la cuchilla/eje de transmision quede
situada en el centro de la tapa.

® No utilice la tapa para hacer funcionar el
procesador, utilice siempre el control de
velocidad/accion intermitente.

5 Enchufe, conecte y seleccione una velocidad
(consulte la tabla de velocidades recomendadas).

® EIl procesador no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados
en los enclavamientos. Compruebe que
el tubo de entrada de alimentos y el asa
del bol estén situados hacia la parte
delantera.

® Use el botdn de accion intermitente ® para
generar impulsos breves. El botén de accién
intermitente funcionara mientras se mantenga
apretado.

6 Invierta el procedimiento anterior para quitar la
tapa, los accesorios y el bol.

® D nectey d 1ichufe siempre el
aparato antes de quitar la tapa.

importante

® El procesador no es apto para triturar o moler
granos de café ni para convertir azicar granulado
en azUcar lustre.

® Si afiade esencia de aimendra o aromatizantes a
las mezclas, evite el contacto con el plastico ya
que podrian quedar manchas permanentes.

® No procese ingredientes calientes.

cuchilla @

La cuchilla es el accesorio mas versatil de todos.
La textura obtenida depende del tiempo de
procesamiento.

Para obtener texturas mas gruesas, utilice el
control de accién intermitente.

Utilice la cuchilla para elaborar masas para tartas
y pasteles, picar carne cruda y cocida, verduras y
hortalizas, frutos secos, paté, salsas, purés, sopas
y también para rallar galletas y pan.

consejos

® Antes de procesar alimentos como carne,
pan u hortalizas, cértelos en dados de 2 cm
aproximadamente.

® Rompa las galletas en trozos e introduzcalos por
el tubo de entrada de alimentos con el aparato en
marcha.

® Para hacer masa para pasteles, utilice manteca
recién sacada de la nevera y cortada en dados de
2.cm.

® Tenga cuidado de no exceder el tiempo de
proceso.

® No utilice la cuchilla para mezclar cargas
pesadas como masa de pan.
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No utilice la cuchilla para picar cubitos de hielo
u otros alimentos duros, como especias, ya que
pueden dafiar el accesorio.

discos rebanadores/ralladores

usar los discos

discos rebanadores/ralladores reversibles
- grueso ®, fino ©®

Utilice el lado rallador para rallar queso, zanahorias,
patatas y alimentos de una naturaleza similar.
Utilice el lado rebanador para el queso, zanahorias,
patatas, col, pepino, remolacha y cebollas.

disco rallador extrafino @
Ralla queso parmesano y patatas para hacer
bolitas de patata a la alemana.

usar los discos de corte

1

N

Acople el bol sobre la unidad de potencia y luego
ahada el eje de transmision desmontable.

Sujételo por el asa, cologue el disco sobre el eje de
transmision con el lado apropiado hacia arriba.
Coloque la tapa.

Ponga los alimentos en el tubo de entrada.
Encienda el aparato y luego empuje de manera
uniforme con el empujador; nunca meta los dedos
en el tubo de entrada de alimentos.

consejos

Utilice ingredientes frescos.

No corte los alimentos en trozos demasiado
pequeios. Llene el tubo de entrada de alimentos
casi hasta arriba. Asi evitara que la comida se
deslice hacia los lados al procesarla.

Los alimentos colocados en sentido vertical salen
mas cortos que los gque se colocan en sentido
horizontal.

Después de procesar los alimentos, siempre
quedaran pequefos restos de comida en el disco
o en el bol.

@ exprimidor de citricos (si se

incluye)

Utilice el exprimidor de citricos para extraer el
zumo de frutas citricas, como naranjas, limones,
limas y pomelos.

® cono
colador

usar el exprimidor de citricos

1

Acople el bol en la salida @ y luego afiada el eje
de transmision desmontable.

Acople el colador dentro del bol; asegurese de que
el asa del colador coincida con el asa del bol y que
quede bien sujeta en su posicion @.

Coloque el cono sobre el eje de transmision y
girelo hasta que llegue abajo @®.

Corte la fruta en mitades. Luego encienda el
aparato y presione la fruta sobre el cono.

El exprimidor de citricos no funcionara si
el colador no esta fijado correctamente.
Para obtener los mejores resultados, guarde y
exprima la fruta a temperatura ambiente y haga
rodar la fruta sobre una superficie de trabajo antes
de exprimirla.

Para ayudar a extraer el zumo, mueva la fruta de
un lado a otro al exprimirla.

Cuando exprima grandes cantidades de fruta,
vacie el colador regularmente para impedir la
acumulacién de pulpa y semillas.

licuadora de cristal (si se incluye)

®
©
©)
®

tapon de llenado
tapa

vaso

anillo de cierre
unidad de cuchillas

usar la licuadora de cristal

1
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Acople el anillo de cierre @ a la unidad de
cuchillas ®, asegurandose de que el anillo esté
correctamente colocado en la zona ranurada.
Si el anillo de cierre esta dafado o

no esta correctamente acoplado, el
contenido del vaso podria derramarse.



Enrosque el vaso sobre el conjunto de cuchillas @.
Consulte los siguientes graficos que aparecen en la
parte inferior de la unidad de cuchillas:

h. - posicién de desbloqueo

@ - posicion de bloqueo
La licuadora no funcionara si no esta
ensamblada correctamente.
Ponga los ingredientes en el vaso.
Acople la tapa al vaso y empuje hacia abajo
para que quede ajustada @. Acople el tapdn de
llenado.
Para quitar la tapa de la salida de transmision dual,
girela en sentido contrario a las agujas del reloj y
saquela.
Coloque la licuadora en la unidad de potencia y
girela en el sentido de las agujas del reloj @ hasta
que haga clic y quede fijada en su posicion.
El aparato no funcionara si la licuadora
no esta acoplada correctamente en el
enclavamiento.
Seleccione una velocidad (consulte la tabla de
velocidades recomendadas) o use el botén de
accion intermitente ® para generar impulsos
breves.

consejos

Al hacer mayonesa, ponga todos los ingredientes,
excepto el aceite, en la licuadora. Quite el tapdn de
llenado. Luego, con el aparato en marcha, afada el
aceite lentamente a través del agujero de la tapa.
Al trabajar con mezclas espesas, por ejemplo,
patés y salsas, puede que sea necesario raspar los
restos de comida de los lados. Si la mezcla resulta
dificil de procesar, ahada mas liquido.

Picar hielo - accione el botdn de accion
intermitente para generar impulsos breves hasta
que el hielo picado alcance la consistencia
deseada.

No se recomienda procesar especias ya que
pueden dafar las partes de plastico.

El aparato no funcionara si la licuadora no
esta acoplada correctamente.

Para picar ingredientes secos, trocéelos, quite el
tapdn de llenado y, con el aparato en marcha,
introduzca los trozos uno a uno. Ponga la mano
sobre la abertura. Para obtener mejores resultados,
vacie el vaso regularmente.

No utilice la licuadora como recipiente de
almacenamiento. Déjela vacia cuando no la utilice.
Nunca mezcle cantidades superiores a 1,2 litros; la
cantidad debe ser menor para liquidos espumosos,
como los batidos.

extractor de zumo (si se incluye)

Utilice el extractor de zumo para extraer el zumo
de frutas duras y de hortalizas.

empujador

tapa del exprimidor
despulpador
tambor del filtro

bol del exprimidor
pico vertedor

SlelClClCS

usar el extractor de zumo

1 Cologue el bol del exprimidor ® sobre la salida de
transmision dual @ con el pico vertedor ® hacia
el lado izquierdo y girelo en el sentido de las agujas
del reloj hasta que quede bien sujeto @.

2 Coloque el despulpador © dentro del tambor
del filtro @, aseguréandose de que las lenglietas
encajen en las ranuras en el fondo del tambor @.

3 Coloque el tambor del filtro @.

4 Coloque la tapa del exprimidor ® sobre el
bol y gire hasta que quede blogueada @. El
exprimidor no funcionara si el bol o la
tapa no estan correctamente ajustados en
el enclavamiento.

5 Ponga un recipiente adecuado debajo de la boca
de salida del zumo.

6 Corte la comida para que encaje bien en el tubo de
entrada de alimentos.

7 Conecte a velocidad maxima, luego coloque
la comida en el tubo de entrada de alimentos.
Empuje de manera uniforme con el empujador
- nunca meta los dedos en el tubo de
entrada de alimentos. Procese bien los
alimentos antes de afiadir mas.

® Después de afadir el dltimo trozo, deje que el
exprimidor funcione durante 30 segundos mas
para extraer todo el zumo del tambor del filtro.

importante

® Sj el exprimidor empieza a vibrar, desconecte el
aparato y vacie la pulpa del filtro, (el exprimidor
vibra si la pulpa no esta distribuida uniformemente).

® | a capacidad maxima que se puede procesar de
una sola vez es de 800 g de fruta u hortalizas.

® Algunos alimentos muy duros pueden hacer que
Su accesorio vaya mas lento o que se pare. Si esto
sucede, desconecte el aparato y limpie el filtro.

® Desconecte y vacie los depdsitos de la pulpa y del
zumo regularmente durante el uso.
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consejos

Introduzca los alimentos blandos lentamente para
extraer el maximo zumo posible.

Las vitaminas desaparecen; cuanto antes beba el
Zumo, mas vitaminas obtendra.

Si tiene que guardar el zumo durante unas horas,
pongalo en el frigorifico. Se conservara mejor si le
afade unas gotas de zumo de limon.

No beba mas de 3 vasos de zumo de 230 ml al
dia, a no ser que esté acostumbrado.

Diluya siempre los zumos para los niflos con una
cantidad equivalente de agua.

El zumo de verduras verde oscuro (brocoli,
espinacas, etc.) o de verduras rojo oscuro
(remolacha, col roja, etc.) es muy fuerte, por lo
tanto, dildyalo siempre.

Los zumos de frutas son ricos en fructosa (aztcar
procedente de las frutas), por lo que las personas
diabéticas o con niveles bajos de azucar en sangre
deben evitar beber demasiado zumo.

@0 picadora de alimentos (si se
incluye)

Utilice la picadora de alimentos para procesar
carne, carne de ave y pescado.

llave

tuerca de cierre

pantallas: mediana y gruesa
cuchilla

eje espiral de la picadora (metal)
cuerpo

tubo de entrada de alimentos
bandeja

empujador de la picadora

accesorio para hacer pasta

eje espiral para pasta (plastico)
pantalla para espaguetis
pantalla para tallarines

pantalla para rigatoni

pantalla para macarrones
utensilio de limpieza

O B COOREOe®

Nota: las pantallas de metal de la picadora
solo pueden acoplarse al eje espiral de metal,
y las pantallas de plastico para pasta solo se
acoplaran al eje espiral de plastico; los ejes
espirales no se pueden intercambiar.

montar la picadora de alimentos

1 Cologue el eje espiral de la picadora ® dentro del
cuerpo de la picadora ®.

2 Acople la cuchilla @, con la parte cortante hacia
fuera. Asegurese de que quede bien encajada, de
lo contrario la picadora podria estropearse.

3 Coloque una pantalla ©, de modo que el agujero
pase por la lengleta de fijacion @.

4 Ajuste la tuerca de cierre sin apretar ®.

montar el accesorio para hacer
pasta

Opcional: para hacer pasta mas facimente, caliente

las piezas en agua caliente antes del montaje. Luego,

séquelas bien antes del montaje.

1 Coloque el gje espiral para pasta @ dentro del
cuerpo de la picadora ®.

2 Coloque una pantalla ®, ©, ® o @, de modo
que el agujero pase por la lenglieta de fijacion @.

3 Ajuste la tuerca de cierre sin apretar ®.

acoplar el accesorio al robot de
cocina

1 Levante el cabezal de la mezcladora.

2 Con el accesorio en la posicion mostrada, alinee
las lenglietas de posicionamiento al final del eje
espiral con las ranuras correspondientes en la
toma de los utensilios del bol @& .

3 Presione el accesorio dentro la toma y gire en
sentido contrario a las agujas del reloj hasta que
quede bien ajustado en su posicion.

4 Mantenga el tubo de entrada de alimentos en su
posicion y apriete la tuerca de cierre a mano.

5 Coloque la bandeja @.

importante

® Nunca haga funcionar el accesorio durante mas de
10 minutos seguidos ya que ello podria dafiar la
mezcladora.

® El accesorio no funcionara a menos que
la tapa de la salida de velocidad dual esté
colocada.
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usar la picadora de alimentos

® Descongele completamente la comida
congelada antes de picarla. Corte la carne en
tiras de 2,5 cm de ancho.

1 Conecte a maxima velocidad. Con el empujador
@, vaya introduciendo la comida despacio, trozo
a trozo. No empuje demasiado, ya que la
picadora de alimentos podria estropearse.

2 Una vez que toda la comida haya sido picada,
desconecte y desenchufe el aparato.

3 Quite la picadora de alimentos. Use la llave ®
para quitar la tuerca de cierre si estd demasiado
apretada.

usar el accesorio para hacer
pasta

1 Haga la masa para pasta. Una mezcla
demasiado seca podria romper el
accesorio para hacer pasta.

2 Conecte a maxima velocidad.

3 Ponga un poco de la mezcla en el depdsito. Ponga
una pequena cantidad de mezcla en el tubo de
entrada de alimentos cada vez. Deje que el eje
espiral se vacie antes de continuar.

Si el tubo de entrada de alimentos se obstruye,
use el extremo del mango de la llave ® para
empujar la mezcla hacia el eje espiral. No empuje
demasiado fuerte ni utilice el empujador
de la picadora ya que podria danar el
accesorio para hacer pasta. Nunca deje que
el tubo de entrada de alimentos se llene.

4 Cuando la pasta sea suficientemente larga, coértela
a la longitud deseada.

5 Quite el accesorio para hacer pasta. Use la llave ®
para quitar la tuerca de cierre si esta demasiado
apretada.

® Cueza el rigatoni dentro de un plazo de 4 horas.
De lo contrario, se volvera quebradizo y se
rompera.

cocinar la pasta

1 Lleve a ebullicion una olla llena de tres cuartas
partes de agua. Afada sal al gusto.

2 Afada la pasta y déjela hervir durante 3-8 minutos,
removiendo de vez en cuando.

@2 accesorio molinillo/picadora
compacto

® jarra
anillo de cierre
© unidad de cuchillas

usar el molinillo/picadora
compacto

Use el molinillo/picadora compacto para moler
hierbas aromaticas, frutos secos y granos de café.

1 Ponga los ingredientes en la jarra ®.

2 Acople el anillo de cierre a la unidad de cuchillas
©.

® Si el anillo de cierre esta daifado o
no esta correctamente acoplado, el
contenido podria derramarse.

3 Gire la unidad de cuchillas boca abajo. Coléquela
en la jarra, con las cuchillas hacia abajo.

4 Enrosque la unidad de cuchillas en la jarra a mano
@. Consulte los siguientes graficos que aparecen
en la parte inferior de la unidad de cuchillas:

@ posicion de desbloqueo
@ - posicion de bloqueo

5 Para quitar la tapa de la salida, girela en sentido
contrario a las agujas del reloj y saquela @.

6 Coloque el molinillo/picadora compacto en la salida
y girelo en el sentido de las agujas del reloj @
hasta que haga clic y quede fijado en su posicion.

7 Ponga a maxima velocidad o utilice el control de
accion intermitente.

consejos
Las hierbas aromaticas se muelen mejor si estan
limpias y secas.

cuidado y limpieza

® Apague y desenchufe siempre el aparato antes de
proceder a su limpieza.

® Desmonte los accesorios completamente antes de
limpiarlos.

unidad de potencia

® | impiela con un pafio himedo y luego séquela.

® Nunca la sumerja en agua ni utilice productos
abrasivos.

® Recoja el exceso de cable en el compartimento del
cable @ situado en la parte posterior del aparato.

® Asegurese de que los pies en la base de la
mezcladora estén limpios.
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bol, utensilios, antisalpicaduras

Lavelos a mano y, a continuacion, séquelos bien.
No utilice nunca un cepillo metélico, un estropajo
de aluminio ni lejia para limpiar su bol de

acero inoxidable. Use vinagre para eliminar las
incrustaciones de cal.

Manténgalos alejados del calor (parte superior de la
cocina, hornos, microondas).

paleta batidora

Quite siempre la escobilla del limpiador flexible del
utensilio antes de proceder a la limpieza @.

Lave la escobilla del limpiador flexible y el utensilio
en agua caliente con jabodn, y luego seque

bien. También se pueden lavar las piezas en el
lavavajillas.

Nota: revise el estado del cuerpo del utensilio antes
y después de su uso; revise también regularmente
el estado de la escobilla del limpiador y sustitiyala
si hay signos de desgaste.

procesador de alimentos

Maneje las cuchillas y los discos con
cuidado ya que estan muy afilados.
Algunos alimentos pueden manchar el plastico.
Esto es algo totalmente normal y no causa
ningun dafio en el plastico ni afecta al sabor de
los alimentos. Para eliminar las manchas, frote
el plastico con un pafio suave mojado en aceite
vegetal.

exprimidor de citricos
Lavelo a mano y, a continuacion, séquelo bien.

licuadora/molinillo/picadora compacto
Vacie el vaso/jarra antes de desenroscarlo de la
unidad de cuchillas.

Lave el vaso/jarra a mano.

Quite los anillos de cierre y lavelos.

No toque las cuchillas afiladas. Lavelas utilizando un
cepillo con agua caliente y detergente y aclarelas
bien con agua del grifo. No sumerja la unidad
de cuchillas en agua.

Deje secar con las cuchillas hacia abajo.

extractor de zumo

Para una limpieza mas facil, lave siempre las piezas
inmediatamente después de su uso.

Algunos alimentos, como las zanahorias, pueden
manchar el plastico. Frotar el plastico con un

pano empapado de aceite vegetal puede ayudar a
eliminar las manchas.

Limpie el filtro con un cepillo suave.
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o Examine el filtro regularmente para

detectar la presencia de daiios. No
utilice el exprimidor si el filtro presenta
cualquier dafo. Consulte la seccién
“servicio técnico y atencion al cliente”.

picadora de alimentos

® | ave todas las piezas en agua caliente con jabon,

y después séquelas bien. No lave ninguna pieza en
el lavavajillas. Nunca utilice una solucién de sosa.

® | impie las pantallas con aceite vegetal y luego

envuélvalas en papel parafinado para evitar que se
descoloren/oxiden.

accesorio para hacer pasta
Pantallas

® Use el utensilio de limpieza @ para quitar toda la

masa de las pantallas.

® Deje que la masa se seque en las pantallas antes

de usar el utensilio de limpieza.

® Sj la masa es dificil de quitar de la pantalla, ponga

la pantalla en el congelador durante 10 minutos
y golpéela ligeramente en la superficie de trabajo
para quitar la masa.

® |ave las pantallas en agua caliente con jabén, y

luego seque bien.

Eje espiral para pasta de plastico

® No lo sumerja en agua.
® Limpielo con un trapo hiimedo y luego

séquelo.

otras piezas

® | dvelas a mano vy luego séquelas completamente.
® Por otra parte, consulte la tabla de piezas aptas

para lavavajillas para ver qué piezas se pueden
lavar en la bandeja superior de su lavavajillas.
Evite colocar los articulos en la bandeja inferior
directamente por encima del elemento térmico.
Se recomienda utilizar un programa corto y a baja
temperatura (50 °C maximo).

articulo apto para
lavar en el
lavavajillas

Mezcladora

Bol v

Batidor de varillas, batidor Ky

gancho de amasar

Paleta batidora y escobilla del

limpiador

Antisalpicaduras (4

Tapa de la salida X

Procesador de alimentos

Bol principal, tapa y empujador v

Cuchilla v




articulo apto para
lavar en el
lavavajillas

Procesador de alimentos

Eje de transmision desmontable v

Discos v

Exprimidor de citricos

Cono, colador v

Licuadora

Vaso, tapa y tapon de llenado v

Unidad de cuchillas y anillo de cierre X

Extractor de zumo

Bol, empujador, tapa, tambor del v

filtro y despulpador

Picadora de alimentos y

accesorio para hacer pasta

Tuerca de cierre, pantallas, cuchilla, X

ejes espirales y cuerpo

Bandeja y empujador v

Pantallas para pasta v

Llave v

Molinillo/picadora compacto

Jarra v

Unidad de cuchillas y anillo de cierre X

servicio técnico y atencion al
cliente

® Si tiene problemas con el funcionamiento del
aparato, antes de solicitar ayuda, consulte la
seccion “guia de solucién de problemas” en el
manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto esta cubierto
por una garantia que cumple con todas las
disposiciones legales relativas a cualquier garantia
existente y a los derechos de los consumidores
vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Si su producto Kenwood funciona mal o si
encuentra algun defecto, envielo o llévelo a un
centro de servicios KENWOOD autorizado. Para
encontrar informacién actualizada sobre su centro
de servicios KENWOOD autorizado mas cercano,
visite www.kenwoodworld.com o la pagina web
especifica de su pais.

® Disefiado y creado por Kenwood en el Reino
Unido.
® Fapricado en China.

ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA
ELIMINACION DEL PRODUCTO SEGUN
ESTABLECE LA DIRECTIVA EUROPEA
SOBRE RESIDUOS DE APARATOS
ELECTRICOS Y ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida Util, el producto no debe eliminarse
junto a los desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida
diferenciada dispuestos por las administraciones
municipales, o a distribuidores que faciliten este
servicio. Eliminar por separado un electrodoméstico
significa evitar posibles consecuencias negativas
para el medio ambiente y la salud derivadas de

una eliminacién inadecuada, y permite reciclar

los materiales que lo componen, obteniendo asi

un ahorro importante de energia y recursos. Para
subrayar la obligacion de eliminar por separado

los electrodomésticos, en el producto aparece un
contenedor de basura movil tachado.
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tabla de velocidades recomendadas y capacidades maximas

La siguiente informacion es solamente una guia y variara de acuerdo con la cantidad de mezcla en el bol y los
ingredientes que se mezclen.

herramienta/ |tipo de receta velocidad tiempo |capacidades maximas

accesorio

Robot de cocina

Batidor de varillas| Claras de huevo Mina Max | 2 minutos 2-8 (70 g-280 g)
Nata Min a Max | 1% minutos 125 ml

600 ml

Batidor K Preparados para tartas en un Min a Max | 1% minutos Peso total 1,6 kg
solo paso Mezcla de 8 huevos
Mezclar manteca con harina Min a 5 minutos 450 g de harina

velocidad 2
Afadir agua para combinar Min 30 segundos
ingredientes para masa para
pasteles

Gancho de Masa de pan (con levadura dura) Min a 4 minutos Peso de la harina 500 g

amasar velocidad 2 Peso total 800 g

Paleta batidora Pastel de frutas Peso total 1,8 kg
Batir manteca y aztcar Velocidad 4 | 12 - 3% 6 huevos

- max minutos
Anadir huevos Velocidad 3 |1 — 2 minutos
Anadir harina, fruta, etc. Min a 30 segundos
velocidad 1

Procesador de alimentos

Cuchilla Preparados para tartas en un Max 15 segundos Peso total 600 g
solo paso Mezcla de 3 huevos
Mezclar manteca con harina Max Hasta Peso de la harina 340 g

1 minuto
Anadir agua para combinar Max 10 segundos
ingredientes para masa para
pasteles
Picar/hacer puré/hacer patés Max Hasta Peso total de la carne
30 segundos| magra troceada 400 g

Discos — Alimentos consistentes como Max -

Fgltla:é]:rdor/ zanahorias y quesos duros No sobrepase Ia
Almentos mas blandos como Velocidad - capacidad méxima
pepinos y tomates 3 q ' bol

Disco rallador Queso parmesano, patatas para Max - farcaca en eibo

extrafino bolas de patata a la alemana

Exprimidor de | Citricos Velocidad 2 - -

citricos

Licuadora Procesa todo Max Hasta 1,2 litros

1 minuto

Extractor de Hortalizas y frutas duras, p. €j., Max - 800 g

zumo zanahorias y manzanas
Hortalizas y frutas blandas, p. €j., Max - 500 g
tomates y uvas

*Tamafios de los huevos utilizados = tamafio mediano (peso 53-63 g)
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tabla de velocidades recomendadas y capacidades maximas

La siguiente informacion es solamente una guia y variara de acuerdo con la cantidad de mezcla en el bol y los

ingredientes que se mezclen.

herramienta/ |tipo de receta velocidad tiempo |capacidades maximas
accesorio
Picadora Carne, carne de ave y pescado Max -
de alimentos | cortada en tiras de 2,5 cm de ancho
Accesorio para| Masas para fideos y pasta Max 500 g de harina
hacer pasta 220 g de liquido
(Minimo de 45 % de liquido)

Molinillo/ Hierbas aromaticas Max 109
picadora Frutos secos, granos de café Max 509
compacto Adobo de chile: Max

Miel liquida fria (refrigerada durante |(5 segundos) 200 g

la noche)

Mantequilla de cacahuete con trocitos 209

Chile rojo 1

*Tamafos de los huevos utilizados = tamafo mediano (peso 53-63 g)

guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucion

El aparato no funciona al utilizar
utensilios de mezclado.

No hay corriente eléctrica/la luz
indicadora no esté encendida.
El cabezal de la mezcladora no
esta correctamente fijado.

La tapa de la salida no esta
correctamente acoplada.

El cabezal de la mezcladora ha sido
levantado durante el funcionamiento
y bajado otra vez sin volver a poner
el control de velocidad a la posicion

de apagado “O”.

Compruebe que el aparato esté
enchufado.

Compruebe que el cabezal de la
mezcladora esté correctamente
fijado.

Compruebe que la tapa de la
salida esté colocada
correctamente.

El aparato no funcionara si
la tapa de la salida no esta
correctamente acoplada.

Compruebe que el control de
velocidad se vuelva a poner a la
posicion de apagado “O”.

El aparato se para durante el
funcionamiento y la luz
indicadora parpadea.

La tapa de la salida o el accesorio se

ha desbloqueado.

Si el accesorio esta colocado

correctamente, entonces el aparato

esta sobrecargado o se han
sobrepasado las capacidades
maximas.

Compruebe que los accesorios
y/0 la tapa de la salida estén
colocados correctamente.
Vuelva a poner el control
en la posicién de apagado
“0”, y luego vuelva a poner
el aparato en marcha.
Revise las capacidades
maximas indicadas en la tabla
de velocidades recomendadas.
Si es necesario, reduzca la
cantidad que esté procesando.
Apague, desenchufe y deje que
el aparato se enfrie durante 30
minutos.
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guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El accesorio de transmision
dual no funciona.

El accesorio de transmisién dual no
esta correctamente fijado.

El procesador de alimentos/la tapa
del extractor de zumo o el colador
del exprimidor de citricos no estan
colocados correctamente.

Compruebe que el accesorio de
transmision dual esté colocado
correctamente.

Compruebe que el accesorio
esté correctamente acoplado.

Movimiento en la encimera.

Los pies de la parte inferior del
aparato estan sucios o humedos.

Compruebe regularmente que
los pies estén limpios y secos.

Bajo rendimiento de los
utensilios/accesorios.

Consulte los consejos de la seccion “uso del accesorio” pertinente.

Compruebe que los accesorios estén ¢

orrectamente ensamblados.

La luz de encendido parpadea
répidamente.

Funcionamiento normal.

La luz parpadeara si uno o mas de
los enclavamientos no estan
correctamente acoplados.

Si utiliza un accesorio,
compruebe que esté
correctamente fijado en su
posicion.

Compruebe que el cabezal de la
mezcladora esté completamente
bajado, a menos que tilice el
accesorio picadora de carne.
Compruebe que el control de
velocidad esté en la posicién de
apagado “O”.

La luz de encendido parpadea
lentamente.

El modo espera esta activado.
Si el robot de cocina se deja
enchufado durante mas de 30
minutos sin que sea utilizado,
entrara en modo espera para
reducir el consumo de energia.
La luz cambiara y permanecera
encendida de forma continua
cuando el aparato esté listo para
utilizarse.

El robot de cocina volvera a
funcionar normalmente cuando
el control de velocidad se gire
hacia una velocidad y luego se
vuelva a girar hacia la posicion
de apagado “O”.

Si ninguna de las soluciones arriba mencionadas resuelve el problema, consulte la seccion “servicio técnico

y atencion al cliente”.
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Dansk

Fold forsiden med illustrationerne ud.

sikkerhed

Lees denne brugervejledning ngje, og opbevar den i tilfeelde

af, at du far brug for at sl noget op i den.

Fjern al emballage og maerkater.

Hvis ledningen er beskadiget, skal den af sikkerhedsgrunde

udskiftes af Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator.

Sluk, og tag stikket ud:

O for pasaetning eller aftagning af dele;

O nér den ikke benyttes;

O for rengaring.

Drej hastighedsregulatoren til "O” (FRA)-positionen, og traek

stikket ud, for redskaber/tilbehor passettes eller aftages, efter

brug og fer rengering.

Hold dine fingre vaek fra beveegelige dele og pasat tilbehor.

Lad aldrig kekkenmaskinen veere uden opsyn, nar den er i

drift.

Brug aldrig en beskadiget maskine. F& det kontrolleret eller

repareret: Se afsnittet ”service og kundepleje”.

Lad aldrig ledningen hasnge ned, sa et barn kan gribe fat i

den.

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive vade.

Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat eller

opbevares i skalen under brugen af dobbelt-

drevudtaget.

Brug aldrig uautoriseret tilbeher eller mere end et tilbehor ad

gangen.

Overskrid aldrig maengderne, der er angivet i oversigten over

maksimal kapacitet.

Veer forsigtig ved loft af denne maskine. Serg for, at hovedet

er korrekt 1ast i den nedadpegende position, og at skalen,

redskaberne, udtagsdeekslet og ledningen er fastgjort for loft.

Saerg for, at ledningen er rullet helt ud af

ledningsopbevaringsrummet @ for brug af kekkenmaskinen.

Barn skal overvages for at sikre, at de ikke leger med maskinen.
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Flyt eller hasv ikke mixerhovedet med tilbeher pasat, da
kokkenmaskinen kan blive ustabil.

Betjen ikke din maskine naer en bordkant.

Apparater kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sansemeessige eller mentale evner eller mangel pé erfaring
0og kendskab, hvis de er blevet vejledt eller givet instrukser i
brugen af apparatet pa en sikker méade, og hvis de forstar de
farer, der er involveret.

Misbrug af maskinen kan fore til laesioner.

Dette apparat ma ikke anvendes af barn. Opbevar apparatet
og ledningen utilgaengeligt for barn.

Anvend kun maskinen til husholdningsbrug. Kenwood patager
sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet ikke anvendes
korrekt eller disse instruktioner ikke felges.
Maksimumklassificeringen er baseret pa det tiloeher, der
traekker den starste belastning. Andet tilbeher kan bruge
mindre strom.

Tilbehor bliver beskadiget og kan forarsage
personskade, hvis indgrebsmekanismen udsaettes
for overdreven kraft.

Foodprocessor-tilbehor

Foodprocessorens knivsblad og skiver er seerdeles skarpe
og skal handteres forsigtigt. Hold altid pa fingergrebet
overst, veek fra 22ggen, bade ved handtering og
rengoring.

Aftag altid knivsbladet, for indholdet heeldes ud af skalen.
Hold heender og redskaber veek fra foodprocessorens skal,
nar den er tilsluttet stramforsyningen.

Brug aldrig fingrene til at presse mad ned i tilferselsroret.
Benyt altid den medfelgende skubber.

For aftagning af l1aget fra foodprocessorens skal:

O sluk;

o vent, til tilbeheret/knivene er stoppet helt.

Aftag aldrig foodprocessorens lag, for knivs-
bladene/skaereskiverne er stoppet helt.

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.
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SKOLDNINGSRISIKO: [ ad varme ingredienser kale ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller fer der
blendes.

Brug ikke laget til at betjene foodprocessoren, brug altid
hastigheds-/pulsregulatoren.

Blender-tilbehor

Hold heender og redskaber veek fra blenderglasset, mens den
er sluttet til stremforsyningen.

Saet aldrig knivenheden pa motorenheden, nar
blenderglasset ikke er pasat.

@ Tilbered IKKE varme ingredienser.
SKOLDNINGSRISIKO: [ ad varme ingredienser kale ned til
stuetemperatur, for de kommes i blenderglasset, eller fer der
blendes.

Betjen kun blenderen med laget korrekt pasat.

Brug kun blenderglasset med den medfelgende knivenhed.
Lad aldrig blenderen kere i tom tilstand.

For at sikre lang levetid for din blender ma du ikke lade den
kore leengere end 60 sekunder. Sluk, sd snart du har opnaet
den rette konsistens.

Det anbefales ikke at blende krydderier, da de kan beskadige
plastdelene.

Smoothie-opskrifter — blend aldrig frosne ingredienser, der

er blevet helt solide under frysning. Sla det i stykker, for du
kommer dem i blenderglasset.

Kodhakker og pastaapparat

Serg altid for, at ben, svaer osv. er fiernet fra kadet for
hakning.

Ved hakning af nedder skal du kun komme fa i ad gangen og
lade sneglen tage dem, fer du tilfarer flere.

Brug altid medfelgende neglegreb eller hakkerens skubber.
Kom aldrig dine fingre eller redskaber i tilfarselsroret.
Advarsel — skaerebladet er skarpt og skal handteres forsigtigt
bade under brug og rengaring.

Saerg for, at tilbeheret er fastgjort i korrekt position, fer der
teendes.
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Serg altid for, at der bruges minimum 45 % vaeske i din
pastadej. Pastablanding, der er for ter eller indfares for hurtigt,
kan odeleegge dit pastaapparat og/eller maskinen.

Brug kun naglegrebet til at skubbe dejen ned i tilferselsroret,
og tryk ikke for hardt.

Indfer dejen i sm& maengder ad gangen og i ensartet tempo.
Fyld ikke tilforselsroret op.

Saftpresser-tilbehor

Brug ikke saftpresseren, hvis filteret er
beskadiget.

Skeerebladene pa filterets sokkel er meget skarpe, veer
forsigtig ved handtering og rengering af filteret.

Brug ikke laget til at betjene saftpresseren, brug altid
hastigheds-/pulsregulatoren.

Skulle der forekomme kraftig vibreren, nar dette tiloehor
bruges, skal enten hastigheden justeres, eller maskinen
stoppes, stikket tages ud, og evt. frugtfibre fra tromlen fiernes
(saftpresseren vibrerer, hvis fibrene fordeles ujaevnt).

Minihakker/kvaern-tilbehor

Ror ikke ved skarpe knive. Hold knivsenheden utilgaengelig for
barn.

For mininakkeren/kveernen tages af maskinen:

O sluk,

O vent, til knivene er standset helt,

O pas pa ikke at skrue glasset af knivsenheden.

Brug kun glasset og knivsenheden med den medfelgende
bund.

Blend aldrig varm vaeske i minihakkeren/kvaernen.

Forsag aldrig at seette knivsenheden pa maskinen uden pasat
glas.

For at sikre lang levetid for din minihakker/kvaeern ma den
aldrig kere leengere end 30 sekunder. Sluk for den, s& snart
du har opnéet den rette konsistens.

Tilberedning af krydderier frarddes, da de kan beskadige
plastdelene.
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® Apparatet virker ikke, hvis minihakkeren/kvaernen er sat
forkert pa.
® Brug kun terre ingredienser.

for stikket saettes i stikkontakten

Sarg for, at el-forsyningens speaending er den
samme som den, der er vist pa bunden af
maskinen.

Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004
om materialer og genstande, der kommer i kontakt
med levnedsmidler.

for forste brug

® Vask delene: Se "pleje og rengering”-afsnittet.

Ikke alt tilbehor pa listen vil
nodvendigvis folge med denne
kokkenmaskine. Tilbehor afhaenger af
modelvarianten.

foodprocessor (hvis leveret)

citrus-saftpresser (hvis leveret)

glasblender (hvis leveret)

saftpresser (hvis leveret)

kadhakker (hvis leveret)

pastaapparat (tilbeher til kadhakker) (hvis leveret)
minihakker/kvaern (hvis leveret)

SlelSlSleSE)

Se det anbefalede hastighedsdiagram for hvert
tilbeher.

mikserredskaberne og nogle af

deres anvendelsesmuligheder
@ K-spade

Til kager, sméakager, butterdej, glasur, fyld,
vandbakkelser og kartoffelmos

@ piskeris
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Til eeg, flade, pandekagedej, fedtfri formkager,
marengs, cheesecakes, mousser, souffléer.
Brug ikke piskeriset til tunge blandinger (f.eks.

forklaring sammenpiskning af fedtstof og sukker) — du kan
beskadige det.

@® udtagsdesksel . .

® dobbeltdrevudtag (medium og hej hastighed) & splrgldejkrgg

® indgreb ® Kun til geerde;.

@ rum til ledningsopbevaring @ purépisker (hvis leveret)

® hastigheds-/pulsregulator ® Purépiskeren er designet til at purere og blande

® motorenhed blede ingredienser. Brug den ikke til tunge

@ holder til skalredskaber opskrifter som dej eller harde ingredienser, der for

skal eksempel indeholder frugtsten, ben eller skaller.

© mixerhoved Paszetning af viskerblad

udlesningsgreb til mixerhoved ® Viskerbladet leveres monteret og skal altid aftages

© K-spade ved rengering @.

@ piskeris 1 Montér omhyggeligt det fleksible viskerblad pa

@ spiraldejkrog vaerktojet ved at szette viskerbladets bagkant

purépisker (hvis leveret) i rilen @ og seette den ene side ind i rillen, for

@ steenkskeerm enden omhyggeligt heegtes pé plads @. Gentag

tilbehor dette pa den anden side @.

Kontrol af piskerens hgjde

Piskerens hejde er indstillet pa fabrikken og burde
ikke kreeve justering. Hvis der kreeves justering af
hejden, skal nedenstaende procedure falges.
Sluk for mikseren, indsaet purépiskeren, og seenk
mikserhovedet.

Kontrollér piskerens placering i skalen @. Ideelt set
skal den rere skélens overflade, s& den naensomt
visker skélen, nar der mikses.

Hvis frigangen skal justeres, loftes mikserhovedet,
og piskeren aftages.

For at losne sé skaftet @ kan justeres, skal
motrikken drejes med uret med en 15 mm noegle
(medfelger ikke).

For at seenke piskeren mod bunden af skalen
drejes piskerens skaft med uret.

For at haeve piskeren fra bunden af skélen drejes
skaftet mod uret.



Moetrikken tilspeendes ved at dreje mod uret.

Péasest piskeren, og saenk mikserhovedet. Kontrollér
dets position (se punkt 2). Gentag ovenstaende trin
efter behov, indtil piskeren er korrekt indstillet. Nar
dette er opnaet, skal metrikken spaendes fast.
Bemaerk: Hvis mikseren vibrerer kraftigt,
nar hastigheden valges, er piskeren
indstillet for taet pa skalen og skal
justeres.

brug af dine skalredskaber

1

(o]

Tryk udlesningsgrebet til mikserhovedet ned @, og
haev mikserhovedet, til det lases i position.

Saet skélen ned i foden, og drej mod uret for at
lase den i position @.

Veelg et redskab, og tryk det ind i soklen, til der
lyder et kiik @.

Tryk udlesningsgrebet til mikserhovedet ned, og
saenk mikserhovedet, til det lases i position.

Seet stikket i stramforsyningen. For at teende skal
du dreje hastighedskontakten til den enskede
indstilling. For at slukke skal du dreje til "O” (FRA)-
positionen.

Hvis mikserhovedet er i den havede
position, eller udtagsdakslet ikke er
pasat, blinker taendt-lampen, og maskinen
korer ikke.

Skift til puls ® for at fa korte sted.

Tag stikket ud af stremforsyningen.

Heev mikserhovedet, og hold det i ro, mens
redskabet trackkes ud af redskabssoklen.

vigtigt

Hvis mikserhovedet haeves under drift, stopper
maskinen med at kere med det samme. For

at genstarte skal mikserhovedet seenkes, drej
hastigheds-kontakten til "O” (FRA)-positionen, vent
nogle fa sekunder, og veelg derpa igen hastighed.
Maskinen begynder med det samme at kore igen.
Hvis streammen af en eller anden grund afbrydes,
og maskinen stopper, skal hastighedskontakten
drejes til "O” (FRA)-positionen. Vent nogle fa
sekunder, og veelg hastighed igen. Den bor
begynde at kere igen med det samme.
Maskinen korer ikke, medmindre
udtagsdaekslet er korrekt pasat.

Hvis maskinen lyder anstrengt, skal du enten
slukke og fierne noget af blandingen eller age
hastigheden.

Fjern altid det tiloeher, der sidder pa dobbeltdrevs-
udtaget, fer du haever mikserhovedet.

Sorg for, at ingen skalredskaber er pasat
eller opbevares i skalen under brugen af
dobbelt-drevudtaget.

tip

Sluk, og skrab skalen med en dejskraber efter
behov.

/g, der har stuetemperatur, er bedst til piskning.
For du pisker aeggehvider, skal du sikre, at der ikke
er fedtstof eller aaggeblomme pa piskeriset eller
skalen.

Brug kolde ingredienser til merdej, medmindre
opskriften angiver andet.

Ved sammenpiskning af fedtstof og sukker

til kageblandinger skal fedtstoffet altid have
stuetemperatur, ellers skal det forst blodgeres.

Din maskine er udstyret med en "bled start”-
funktion for at mindske, at der spildes. Hvis
imidlertid maskinen teendes med en tung blanding

i skalen sasom breddej, vil du bemaerke, at det
tager nogle fa sekunder at na den valgte hastighed.

vigtigt om bradfremstilling

vigtigt

Overskrid aldrig de maksimale maengder, der er
opgivet — du kan overbelaste maskinen.

Et vist udsving for mikserhovedet er
normalt ved miksning af tunge blandinger
sasom broddej.

Ingredienserne blandes bedst, hvis du heelder
vaesken i forst.

Stop med mellemrum maskinen, og skrab
blandingen af dejkrogen.

Mel fra forskellige leverancer har betydelig forskel
pé den pakreevede maengde vaeske, og dejens
klaebrighed kan have en stor effekt pa den
belastning, der paferes maskinen. Det anbefales, at
du holder gje med maskinen, mens dejen blandes.
Det skulle ikke tage mere end 6-8 minutter.

pasastning og brug af
steenkskaeermen

1
2
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Saet skélen ned i foden, og tilfej ingredienserne.
Paseet staenkskeermen @ ved at rette fligene ind
efter skalens redskabssokkel @ og dreje mod uret
for at lase den i position @.

Seet redskabet pd, og saenk mikserhovedet.

For at aftage steenkskaermen foretages den
omvendte procedure.

Nar der mikses, kan ingredienser tilfojes direkte i
skalen med slisken.



regulator med elektronisk
hastighedssensor

Din mikser er udstyret med en elektronisk
hastighedssensor-regulator, der er konstrueret

til at holde hastigheden under forskellige
belastningsforhold, sdsom néar der eeltes bradde;j,
eller nér der tilfejes aeg til en kageblanding. Du
kan derfor here en vis variation i hastigheden
under betjeningen, nar mikseren tilpasser sig til
belastningen og den valgte hastighed — dette er
normalt.

foodprocessor (hvis leveret)

SlElCCGICIPICIO)

skubber

tilforselsrar

lag

knivsblad

skal med drivaksel
tyk skeere-/riveskive
tynd skeere-/riveskive
ekstrafin riveskive
aftagelig drivaksel

brug af din foodprocessor

1

Aftag udtagsdeekslet ved at dreje det mod uret og
lofte det af @.

Sast skélen ® oven pa udtaget @ med handtaget
pé hgjre side, og drej mod uret, til den lases pa
plads @.

Tilfej knivsbladet eller den aftagelige drivaksel med
det onskede tilbeher.

Bemazerk: Den aftagelige drivaksel () ma
kun pasaettes ved brug af skiverne og
citrus-saftpresseren.

Saet altid skélen og tilbeheret pa udtaget, for
ingredienserne kommes .

Sact laget pa @ - sorg for, at toppen af knivs-
bladet/drivakslen er i midten af laget.

Brug ikke laget til at betjene processoren,
brug altid hastigheds-/puls-regulatoren.
Seet stikket i, teend, og veelg en hastighed (se det
anbefalede hastighedsdiagram).

Processoren korer ikke, hvis skalen

eller laget sidder forkert i indgrebene.
Kontroller, at tilforselsroret og
skalhandtaget vender fremad.

Brug puls (® for at fa korte sted. Pulsen karer, s&
leenge, regulatoren holdes i position.

Gentag ovenstéende procedure bagfra for at aftage
laget, tilbeharet og skalen.

® Sluk altid, og tag stikket ud, for laget
aftages.
vigtigt

® Din foodprocessor er ikke egnet til knusning eller
maling af kaffebegnner eller omdannelse af stro-
sukker til flormelis.

® \/ed tilfejelse af mandelessens eller smagsstof til
blandinger skal kontakt med plast undgés, da dette
kan resultere i permanent misfarvning.

® Tilbered ikke varme ingredienser.

knivsblad @

Knivsbladet er det mest alsidige af alt tiloehoret.
Tiloeredningstidens leengde bestemmer den
opnéede konsistens.
For at opnéa grov konsistens kan pulsregulatoren
bruges.
Brug knivsbladet til kage- og merdejsfremstilling,
hakning af rat og kogt ked, grentsager, nedder,
paté, dip, purering af supper og ogsa til at lave
rasp af smakager og brad.
tip

® Skaer mad sdsom kad, bred og grentsager i tern
pé ca. 2 cm, for det tilberedes.

® Smakager skal deles i stykker og tilfgjes i
tilforselsreret, mens maskinen korer.

® \/ed fremstilling af moerdej bruges fedt lige fra
koleskabet, der er skaret i tern pa 2 cm.

® Pas pa ikke at eelte for meget.

® Brug ikke knivsbladet til at mikse tunge
blandinger sasom breddej.

® Brug ikke knivsbladet til at hakke isterninger eller
andre harde fedevarer som krydderier, de kan
beskadige tilbeharet.

skeere-/riveskiver

brug af skiverne
vendbare skzere-/riveskiver - tyk ©,
tynd ©®

® Brug rivesiden til ost, guleredder, kartofler og
fedevarer med lignende konsistens.

® Brug skeeresiden til ost, guleradder, kartofler, kal,
agurk, redbede og leg.

ekstrafin riveskive ®
® River parmesanost og kartofler til tyske
kartoffelknodel.
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brug af skeereskiverne

1

Saet skalen pa motorenheden, og tilfgj den
aftagelige drivaksel.

Hold ved fingergrebet, anbring skiven pa drivakslen
med den korrekte side overst.

Saet laget pa.

Kom maden i tilforselsroret.

Teend, og tryk jeevnt ned med skubberen — kom
aldrig fingrene i tilferselsroret.

tip

Brug friske ingredienser.

Skeer ikke mad i for smé stykker. Fyld den brede
led at tilfersels-reret godt op. Derved hindres det,
at maden glider sideleens under tilberedning.

Mad, der kommes i pa hejkant, skeeres kortere end
mad, der kommes i vandret.

Der vil altid veere en lille smule madspild pa skiven
eller i skélen efter tilberedning.

@ citrus-saftpresser (hvis leveret)

Brug citrus-saftpresseren til at presse saft af
citrusfrugter (f.eks. appelsiner, citroner, limefrugter
og grapefrugter).

® kegle
si

brug af citrus-saftpresseren

1

Sast skélen pa udtaget @, pasast den aftagelige
drivaksel.

Saet sien ned i skalen — serg for, at siens handtag
er last i position direkte over skélens handtag @®.
Anbring keglen over drivakslen, og drej den, indtil
den synker hele vejen ned @®.

Skeer frugten i halve. Teend derpd, og pres frugten
mod keglen.

Citrus-saftpresseren korer ikke, hvis sien
ikke er korrekt fastlast.

For at fa de bedste resultater opbevares og
presses frugt ved stue-temperatur og rulles med
hénden pa kekkenbordet for saftpresning.

For at hjeelpe med saftudvindingen bevaeeges
frugten fra side til side ved saftpresning.

Ved presning af store maengder frugt skal sien
temmes jeevnligt for at hindre, at fibre og fre
ophobes.

glasblender (hvis leveret)

® pafyldningshaette
lag

© blenderglas

@ teetningsring

® knivenhed

brug af din glasblender

1

2
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Seet teetningsringen @ ind i knivenheden ® - og
sorg for, at teetningen er placeret korrekt i rille-
omréadet.
Laekage kan forekomme, hvis taetningen
er beskadiget eller forkert monteret.
Skru blenderglasset pa knivenheden @. Se
grafikken pa undersiden af undersiden af knivs-
enheden som felger:
W - oplast position

@ - 13st position
Blenderen korer ikke, hvis den er forkert
samlet.
Kom dine ingredienser i blenderglasset.
Saet laget pa blenderglasset, og tryk ned for at
fastgere det @. Paseet péafyldningshastten.
Aftag dobbeltdrevudtagets deeksel ved at dreje det
mod uret og lofte det af.
Anbring blenderen pa motorenheden, og drej med
uret @, til den Klikker pa plads.
Maskinen korer ikke, hvis blenderen er
forkert pasat i indgrebet.
Veelg en hastighed (se det anbefalede hastigheds-
diagram, eller brug puls ® for at fa korte stad.
tip
Ved fremstilling af mayonnaise haeldes alle
ingredienserne, undtagen olien, i blenderen. Fiern
péfyldningshastten. Tilfej derpa, mens maskinen
karer, olien langsomt gennem hullet i 1&get.
Tykke blandinger, f.eks. paté og dip kan skulle
skrabes ned af kanten. Hvis blandingen er
vanskelig at tilberede, kan du tilfgje mere vaeske.
Knusning af is — ker blenderen i korte sted, indtil
isen er knust til den enskede konsistens.
Det anbefales ikke at blende krydderier, da de kan
beskadige plastdelene.
Maskinen korer ikke, hvis blenderen er
forkert pasat.
For at blende terre ingredienser — skaeres de
i stykker, og pafyldningshastten fiernes. Mens
maskinen kerer, laegges stykkerne ned et efter et.
Hold dine haender over abningen. For det bedste
resultat skal der regelmaessigt temmes af.



Brug ikke blenderen som opbevaringsemballage.
Hold den tom fer og efter brug.

Blend aldrig mere end 1,2 liter — mindre ved
skummende vaesker som milkshakes.

saftpresser (hvis leveret)

SlelCICICS)

Brug saftpresseren til at presse saft af fast frugt og
grontsager.

skubber

l&g til saftpresser
fiberfierner
filtertromle
saftpresserskal
tud

brug af din saftpresser

1

»

Sact saftpresserskalen ® oven pa dobbeltdrev-
udtaget @ med tuden ® pa venstre side, og drej
mod uret, til den laser @.

Anbring fiberfierneren © i filtertromlen @ - idet
du serger for, at fligene er rettet ind med rillerne i
bunden af tromlen @.

Monter filtertromlen @.

Anbring saftpresserens lag ® oven péa skalen, og
drej, til den laser @. Din saftpresser keorer
ikke, hvis skalen eller laget sidder forkert
i indgrebet.

Anbring en egnet beholder under saftudiobet.
Skeer maden i stykker, der passer til tilforselsroret.
Skift til maksimal hastighed, og kom maden ned

i tilforselsraret. Tryk jeevnt ned med skubberen

— kom aldrig fingrene i tilforselsroret.
Tilbered det hele, for du kommer mere i.

Efter det sidste stykke er tilfort, skal du lade
saftpresseren kore i yderligere 30 sekunder for at
slynge al saften ud af filtertromlen.

vigtigt

Hvis saftpresseren begynder at vibrere, skal

den slukkes og filteret temmes af for fibre.
(Saftpresseren vibrerer, hvis fiorene fordeles
ujesvnt).

Maksimal kapacitet, der kan tilberedes ad gangen,
er 800 g frugt eller grentsager.

Nogle meget harde fadevarer kan fa dit tiloeher til
at seenke farten eller stoppe. Hvis dette sker, skal
du slukke og temme filteret.

Sluk, og tem fiber- og saftbeholderen regelmaessigt
under brug.

SlElCSGICIPICIO)

©e8e0e6

tip

® Kom blede fedevarer langsomt i for at fa mest saft.
® \/itaminer forsvinder — jo tidligere, du drikker saften,

des flere vitaminer far du.

® Hyvis du har brug for at opbevare saften nogle fa

timer, s& kom den i keleskabet. Den holder sig
bedre, hvis du tilfgjer nogle fa dréber citronsaft.

® Drik ikke mere end tre 230 ml glas saft om dagen,

medmindre du er vant til det.

® Fortynd saften til born med samme maengde vand.
® Saft fra markegrenne (broccoli, spinat osv.) eller

merkerede (redbede, redkal osv.) grentsager er
seerdeles steerk og skal altid fortyndes.

® Frugtsaft er rig pa fruktose (frugtsukker), sa folk

med diabetes eller lavt blodsukker skal undgé at
drikke for meget.

@0 kadhakker (hvis leveret)

Brug kedhakkeren til at tilberede kad, fierkrae og fisk.

nogle

ringmetrik

sigter: medium og grov
kniv

hakkerens snegl (metal)
hus

tilferselsrer

bakke

hakkerens skubber

@) pastaapparat-tilboehor

pastasneg! (plast)
spaghettiskeerm
tagliatelleskaerm
rigatoniskaerm
makaroniskaerm
rengeringsredskab

Bemaerk: Hakkerens metalskeerme kan kun
sasttes pa metalsneglen, og pastaskaermene af
plast passer kun pé plastsneglen, sneglene er
ikke ombyttelige.

samling af kadhakkeren

1 Anbring sneglen ® i kedhakkerhuset ®.
2 Pasast kniven @ - skeeresiden udad. Serg for,

at den sidder korrekt, ellers kan du beskadige
kadhakkeren.

3 Saet en skaerm pa ©. Sast hakket over styrefligen

®

4 Saet ringmatrikken last pa ®.

129



samling af pastaapparatet

Valgfrit: For at lette pastafremstillingen kan delene

opvarmes i varmt vand for samling. Ter dem derpa

grundigt fer samling.

1 Anbring pastasneglen @ i kedhakkerhuset ®.

2 Pésest en skeerm ®, ©, @ eller ®. Saet hakket
over styrefligen @.

3 Seet ringmatrikken last pa ®.

pasastning af tilbehoret pa
maskinen

1 Loft mikserhovedet.

2 Med tilbehgret i den viste position rettes drevets
flige pa enden af sneglen ind efter de modsvarende
abninger i skalveerktejets fatning @.

3 Tryk tilbeheret ind i soklen, og drej det mod uret, til
det laser pa plads.

4 Hold tilferselsreret pa plads, og tilspaend
ringmetrikken med fingrene.

5 Paseet bakken @.
vigtigt

® | ad aldrig tiloeheret kere i mere end 10 minutter,
da dette kan skade din mikser.

® Tilbehoret kan kun kore, hvis
dobbelthastigheds-udtagsdakslet er
pasat.

brug af din kadhakker

® Lad frosne fodevarer to op, for de hakkes.
Skeer ked i 2,5 cm brede strimler.

1 Skift til maksimumhastighed. Med skubberen O
skubbes maden naensomt igennem et stykke ad
gangen. Tryk ikke hardt - du kan beskadige din
kodhakker.

2 Nér al maden er blevet hakket, skal du slukke og
traekke stikket ud.

3 Aftag kedhakkeren. Brug neglen ® til at aftage
ringmetrikken, hvis den er for stram.

brug af pastaapparatet

1 Leeg pastadejen = en for ter blanding kan
odelaegge dit pastaapparat.

2 Skift til maksimumhastighed..

3 Anbring noget af blandingen i tragten. Kom sma
stykker af blandingen i reret ad gangen. Lad
sneglen tage det, for der fortsaettes.

Huvis tilfarselsroret bliver tilstoppet, skal du bruge
enden af naglegrebet ® til at stoppe dejen ned pa
sneglen. Tryk ikke for hardt, og brug ikke
hakkerens skubber - du kan beskadige
pastaapparatet. Lad aldrig tilferselsroret fyldes.

4 Nar pastaen er lang nok, skeeres den af i den
onskede leengde.

5 Aftag pastaapparatet. Brug neglen ® til at aftage
ringmetrikken, hvis den sidder for stramt.

® Tilbered rigatoni inden for 4 timer. Ellers bliver den
skaer og knaekker.

kogning af pasta

1 Seet en gryde, der er trekvart fyldt med vand, i kog.
Smag til med salt.

2 Kom din pasta i, lad den koge i 3-8 minutter, og
omrer jeevnligt.

@ minihakker/kvaern-tilbeher

® glas
teetningsring
© knivsenhed

brug af din minihakker/kvaern

Brug minihakkeren/kvaernen til at kveerne urter,
nedder og kaffebenner med.

1 Kom ingredienserne i glasset ®.

2 Saet testningsringen ® ind i knivsenheden ©.

® Laekage kan forekomme, hvis taetningen
er beskadiget eller forkert pasat.

3 Vend bunden i vejret pa knivsenheden. Kom den
ned i glasset med knivene nedad.

4 Skru knivsenheden pa glasset, til den er fingerstram
@. Se grafikken pa undersiden af undersiden af
knivsenheden som folger:

@ - oplast position
@ - last position

5 Aftag udtagsdeekslet ved at dreje det mod uret og
lofte det af @.

6 Anbring minihakkeren/kvaernen pa udtaget, og drej
med uret @, til det Klikker pa plads.

7 Skift til maksimumhastighed, eller brug
impulskontrol.
tip
Urter skal helst kveernes, nar de er rene og terre.

130



pleje og rengering

A~ ON

Sluk altid, og tag stikket ud fer rengering.
Adskil tilbeher helt for rengering.

motorenhed

Afterres med en fugtig klud og terres

Brug aldrig skuremidler, og kom dem aldrig i vand.
Opbevar overskydende ledning i
opbevaringsrummet @ bag i maskinen.

Sorg for, at fedderne p& mikserens basis holdes
rene.

skal, redskaber, staenkskaerm

Vaskes i handen, og terres grundigt.

Brug aldrig en stalberste, staluld eller Klor til at
rengere din rustfri stélskal med. Brug eddike til at
fierne kalk med.

Hold den borte fra varme (komfurer, ovne og
mikrobelgeovne).

Purépisker

Aftag altid det bgjelige viskerblad fra veerktojet for
rengering @.

Vask det bojelige viskerblad og veerktgjet i varmt
saebevand, og ter dem grundigt. Alternativt kan
delene vaskes i en opvaskemaskine.

Bemeaerk: Kontrollér veerktojets stand for og efter
brug; kontrollér ogsa regelmaessigt viskerbladets
stand, og udskift det, hvis der er nogen tegn pa
slid.

foodprocessor

Handter knivene og skiverne forsigtigt -
de er saerdeles skarpe.

Visse fadevarer misfarver plastdelene. Det er
ganske normalt og skader ikke plastikken eller giver
afsmag i maden. Misfarvninger kan fiernes ved at
gnide dem med en klud dyppet i spiseolie.

citrus-saftpresser
Vask i handen, og ter den grundigt.

blender/minihakker/kvarn

Tom glasset, for det skrues af knivsenheden.
Vask glasset i handen.

Aftag og vask teetningerne.

Ror ikke ved de skarpe knive — berst dem rene
med varmt seebevand, og skyl grundigt under
vandhanen. Kom ikke knivenheden i vand.
Vendes pa hovedet til terring.

saftpresser

For at lette rengeringen skal delene altid vaskes
straks efter brug.

Nogle fedevarer, f.eks. gulerod, misfarver plast.
Ved at gnubbe med en klud, der er veedet med
vegetabilsk olie, kan misfarvning afhjeelpes.
Renger filteret ved hjeelp af en bled berste.
Kontroller filteret regelmaessigt for tegn
pa beskadigelse. Ma ikke bruges, hvis
filteret er beskadiget. Se ”service og
kundepleje”.

kodhakker

Vask alle dele i varmt saebevand, og ter

dem grundigt. Vask ikke nogen af delene i
opvaskemaskinen. Brug aldrig sodaoplesning.
Tor sigterne af med vegetabilsk olie, og pak dem
ind i fedtteet papir for at hindre misfarvning/rust.

pastaapparat

Skzerme

Brug rengeringsredskabet @ til at fierne al dejen
fra skeermene.

Lad dejen torre i skeermene, for rengerings-
redskabet anvendes.

Hvis det er sveert at fierne dejen fra skaermen, kan
man laegge den i fryseren i 10 minutter og sla let
pé skaermen pa kekkenbordet for at fierne dejen.
Vask skaermene i varmt saebevand, og ter dem.

Pastasnegl af plast
Ma ikke lzegges i vand.
Vask den af, og ter den.

alle andre dele

Vaskes i handen og terres

Se alternativt opvaskemaskinediagrammet
angéende dele, der kan téle at ga i
opvaskemaskinen og kan vaskes overst i
opvaskemaskinen. Undgé at anbringe genstande
pé nederste hylde, direkte over varmeelementet.
Et kortvarigt lavtemperatur- (maksimalt 50° C)
program anbefales.

genstand

egnet til
maskinopvask

Mikser

Skal

Piskeris, spade og dejkrog

Purépisker og viskerblad

Steenkskaerm

Udtagsdeeksel

L IR NIANANAN

Foodprocessor

Stor skél, lag og skubber v
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genstand egnet til
maskinopvask

Foodprocessor

Knivsblad v

Aftagelig drivaksel v

Skiver v

Citrus-saftpresser

Kegle, si v

Blender

Blenderglas, lag og pafyldningshaette 4

Knivenhed og teetning X

Saftpresser

Skal, skubber, lag, filtertromle og

fiberfierner v

Kodhakker og pastaapparat

Ringmetrik, skaerme, kniv,

madsnegle og hus x

Bakke og skubber v

Pastaskaerme v

Nagle v

Minihakker/kvaern

Glas v

Knivenhed og teetning X

Service og Kundepleje

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening
af dit apparat, skal du, fer du anmoder om hjeelp,
se afsnittet "fejlsagningsguide” i. manualen eller
besage www.kenwoodworld.com.

® Bemeerk, at dit produkt er daekket af en garanti,
som overholder alle lovbestemmelser, vedrerende
evt. eksisterende garanti- og forbruger- rettigheder
i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder
nogen fejl, skal du sende det eller bringe det il
et autoriseret KENWOOD-servicecenter. For at
finde op-daterede oplysninger om dit neermeste
autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga
til www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit
land.

® Designet og udviklet af Kenwood i Storbritannien.
Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT
BORTSKAFFELSE AF PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)

Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet
ikke bortskaffes som almindeligt affald. Det ber
afleveres pa et specialiseret lokalt genbrugscenter eller
til en forhandler, der yder denne service. At bortskaffe
en elektrisk husholdningsmaskine separat ger det
muligt at undga eventuelle negative konsekvenser

for milig og helbred pa grund af uhensigtsmaessig
bortskaffelse, og det giver mulighed for at genbruge
de materialer det bestar af, og dermed opna en
betydelig energi- og ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nadvendigheden af at bortskaffe
elektriske husholdningsmaskiner separat, er produktet
maerket med en mobil affaldsbeholder med et kryds.
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anbefalet hastighedsdiagram og maksimal kapacitet

Dette er kun til vejledning, oplysningerne varierer afhaengigt af maengden i skélen og de ingredienser, der

blandes.
redskab/ opskriftstype hastighed tid maksimal kapacitet
tilbehor
Kokkenmaskine
Piskeris AEggehvider @g gradvist 2 min. 2-8 (70-280 g)
til maks.
Creme @g gradvist 1% min. 125 ml
til maks. 600 ml
Spade Alt-i-én-kageblandinger @g gradvist 1% min. 1,6 kg veegt i alt
til maks. Blanding med 8 eeg
Smuldring af fedtstof i mel Min. til 5 min. 450 g mel
hastighed 2
Iheeldning af vand for at samle Min. 30 sek.
merdej ingredienser
Dejkrog Breddej (fast, med geer) Min. til 4 min. 500 g mel
hastighed 2 800 g veegt i alt
Purépisker Frugtkage 1,8 kg veegt i alt
Sammenpiskning af fedtstof Hastighed 4 (172 til 32 min., 6 g
og sukker — maks.
Tilfojelse af eeg Hastighed 3 1-2 min.
Irering af mel, frugt osv. Min. til 30 sek.
hastighed 1
Foodprocessor
Knivsblad Alt-i-én-kageblandinger Maks. 15 sek. 600 g veegt i alt
Blanding med 3 aeg
Smuldring af fedtstof i mel Maks. Op til 1 min. 340 g mel
Iheeldning af vand for at samle Maks. 10 sek.
mordejsingredienser
Hakning/purering/paté Maks. Op til 30 sek. 400 g skeert kad,
veegt i alt
Skiver — Faste fedevarer sasom gulergdder, Maks. -
skeere/rive hard ost . Overskrid ikke maks.
Blodere madvarer som agurker og | Hastighed 3 - kapacitet angivet p&
tomater
- - ) skalen.
Ekstrafin riveskive | Parmesanost, kartoffel til tyske Maks. -
kartoffelknddel
Citrus- Citrusfrugter Hastighed 2 - -
saftpresser
Blender Al tilberedning Maks. Op til 1 min. 1,2 liter
Saftpresser Harde frugter og grentsager, f.eks. Maks. - 800 g
guleredder og aebler
Blode frugter og grentsager, f.eks. Maks. - 500 g
tomater og druer
Kodhakker Kad, fierkree og fisk i 2,5 cm brede Maks. - -
strimler

* Anvendt aeggesterrelse = medium (vaegt 53-63 g)
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anbefalet hastighedsdiagram og maksimal kapacitet

Dette er kun til vejledning, oplysningerne varierer afhaengigt af maengden i skélen og de ingredienser, der

blandes.
redskab/ opskriftstype hastighed tid maksimal kapacitet
tilbehor
Pastaapparat | Pasta- og nudeldej Maks. - 500 g mel
220 g vaeske
(Minimum 45 % vaeske)

Mini- Urter Maks. - 10g
hakker/ Nedder, kaffebanner Maks. - 50¢g
kvaern Chilimarinade: Maks.

Flydende honning (nedkelet (5 sek.) - 200 g

natten over)

Groft jordneddesmer 209

Red chili 1
* Anvendt aseggesterrelse = medium (veegt 53-63 g)
fejlsagning

Problem Arsag Losning

Maskinen vil ikke kere ved brug
af mikserredskaber.

Ingen strem/indikatorlampe ikke
teendt.

Mikserhoved ikke last ned korrekt.

Udtagsdaeksel ikke korrekt pasat.

Mikserhoved er blevet loftet under
betjening og saenket igen uden at
stille hastighedsregulatoren pa
"O” (FRA)-position.

Kontroller, at maskinens stik er
sat i.

Kontroller, at mikserhovedet er
l&st nede korrekt.

Kontroller, at udtagsdeekslet er
placeret korrekt.

Maskinen fungerer ikke,
hvis udtagsdaekslet er sat
forkert pa.

Kontroller, at hastighedsregulator|
er sati”O” (FRA)-position.

Maskinen stopper under drift,
og indikatorlampen blinker.

Udtagsdaeksel eller tilbeher oplast.

Hvis tilbeher er pasat korrekt, er
maskinen overbelastet eller maksimal
kapacitet overskredet.

Kontroller, at tilbeher og/eller
udtagsdaeksel er placeret
korrekt.

Nulstil regulatoren pa ”0”
(FRA)-position, og genstart
maskinen.

Kontroller maksimal kapacitet
angivet i det anbefalede
hastighedsdiagram. Reducer
maengden, der tilberedes, efter
behov.

Sluk, tag stikket ud, og lad
maskinen koele ned i 30 minutter.
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fejlsagning

Problem

Arsag

Losning

Dobbeltdrevstilbeher fungerer
ikke.

Dobbeltdrevtilbeharet er ikke last
korrekt fast.

Foodprocessoren/saftpresserens lag
eller citrus-saftpresserens si placeret
forkert.

Kontroller, at
dobbeltdrevtilbeheret er placeret
korrekt.

Kontroller, at tilbehoret er korrekt
pasat.

Bevasgelse pa bordpladen.

Fedderne pa maskinens underside
er beskidte eller vade.

Kontroller regelmaessigt, at
fodderne er rene og torre.

Darlig ydeevne for redskaber/
tilbeher.

Se Tip i det relevante afsnit i "brug af tilbeheret”. Kontroller, at tilbehoret

er samlet korrekt.

Teendt-lampen blinker hurtigt.

Normal drift.
Lampen blinker, hvis et eller flere af
indgrebene ikke er korrekt tilkoblet.

Hvis der bruges tilbeher, skal du
kontrollere, at det er 18st korrekt
pa plads.

Kontroller, at mikserhovedet

er helt nede i den saenkede
position, medmindre du bruger
kodhakker-tilbeher.

Kontroller, at
hastighedsregulatoren star i "O”
(FRA)-position.

Teendt-lampen blinker langsomt.

Standby-tilstand aktiveret.

Hvis kekkenmaskinen efterlades med
stikket i i over 30 minutter uden brug,
gér den i standby-tilstand for at
mindske energiforbruget.

Lyset skifter til konstant teendt, nar
den er Klar til brug.

Kokkenmaskinen vender tilbage
til normal drift, nar regulatoren
saettes tilbage i “O” (FRA)-
positionen.

Hvis ingen af ovenstaende laser problemet, ber du se "service og kundepleje”
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Svenska

Vik ut framre omslaget med bilderna.

sakerhet

Las bruksanvisningen noggrant och spara den for framtida
bruk.

Avlagsna allt emballage och alla etiketter.

Om sladden ar skadad maste den av sakerhetsskal bytas ut
av Kenwood eller av en auktoriserad Kenwood-reparator.
Stang av och dra ut stickkontakten:

© innan du monterar eller tar av delar

O nar apparaten inte anvands

O innan rengoring.

Vrid hastighetsreglaget till "O”(AV) och dra ur stickkontakten
innan du monterar pa eller tar av redskap/tilloehor, efter
anvandning samt fore rengoring.

Hall fingrarna borta fran rorliga delar och monterade tilloehor.
Ldmna aldrig koksmaskinen utan uppsikt nar den anvands.
Anvand aldrig en skadad apparat. Ld&mna in den pa kontroll
eller for reparation: se "Service och kundtjanst”.

LAmna aldrig sladden séa att ett barn kan na den.

Lat aldrig kraftenhet, sladd eller stickkontakt bli vat.
Kontrollera att inga redskap ar monterade eller
forvaras i skalen da det dubbla kraftuttaget
anvands.

Anvand aldrig tilloehdr som inte ar godkanda. Anvand bara ett
tilbehdr at gangen.

Overskrid aldrig de kvantiteter som anges i tabellen for
apparatens maxkapacitet.

Var forsiktig nar du lyfter apparaten. Kontrollera att huvudet ar
last i nedfélld position samt att skal, verktyg, uttagslock och
sladd sitter fast innan du lyfter den.

Kontrollera att sladden &r helt uttagen fran sladdfacket @
innan du anvander kdksmaskinen.

Barn ska héllas under uppsikt s& att de inte leker med
apparaten.
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Flytta inte apparaten och fall inte upp huvudet nar ett tilloehor
ar monterat eftersom kdksmaskinen blir instabil.

Anvand inte apparaten néra kanten pa arbetsbanken.
Apparaten kan anvandas av personer med begransad

fysisk eller mental férmaga eller begréansad kansel eller med
bristande erfarenhet eller kunskap, om de 6vervakas eller far
instruktioner om hur den ska anvandas pé sakert sétt och
forstér de medfdljande riskerna.

Om apparaten anvands pa fel satt kan det orsaka skador.
Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat och
sladden utom rackhall for barn.

Anvand apparaten endast for avsett &ndamal i hemmet.
Kenwood tar inte pé sig nagot ansvar om apparaten anvands
pa felaktigt satt eller om dessa instruktioner inte foljs.
Maximal kapacitet baseras pa det tilloehdr som tar storsta
belastning. Andra tillbeh6r kan dra mindre stréom.
Tillbehoren skadas och kan orsaka skada om
sparrmekanismen hanteras ovarsamt.

Matberedartillbehor

Matberedarens knivblad och skivor ar mycket vassa. Hantera
dem varsamt. Hall dem alltid pa toppen med eggen
riktad bort, bade vid hantering och vid rengoring.
Ta alltid av kniven innan du héller upp skalens innehall.
Stoppa aldrig ner hander och redskap i skalen nar
matberedaren ar kopplad till ett eluttag.

Anvand aldrig fingrarna for att trycka ner livsmedel i
matarroret. Anvand alltid medfdljande stot.

Innan du tar av locket fran matberedarens skal:

O stang av

O vanta tills tilloehoret/knivarna har stannat helt.

Ta aldrig av locket pa matberedaren forrin
knivarna/skivorna har stannat helt.

@ Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: | &t alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan du lagger dem i mixerkannan

ller mixar dem.
elle ar de 1a7



Anvand inte locket till att reglera matberedaren. Anvand alltid
hastighets-/pulsreglaget.

Mixertillbehor

Stoppa aldrig ner hander och redskap i bagaren nér
koksmaskinen ar kopplad till ett eluttag.

Montera aldrig knivenheten pa kraftenheten utan
bagare.

@ Bearbeta INTE heta ingredienser.

RISK FOR BRANNSKADOR: | &t alltid heta ingredienser
svalna till rumstemperatur innan du lagger dem i mixerkannan
eller mixar dem.

Mixern far endast anvandas nar locket &r pa plats.

Anvand endast bagaren med knivenheten som medfdljer.
Kor aldrig mixern tom.

FOr att maximera mixerns livslangd bor den inte koras langre
an 60 sekunder at gangen. Stang av den sa fort du har
uppnatt ratt konsistens.

Bearbetning av kryddor bor undvikas eftersom plastdelarna
kan skadas.

Smoothierecept — mixa aldrig frysta ingredienser som har blivit
en fast massa i frysen. Dela upp den innan du lagger det i
bagaren.

Livsmedelskvarn och pastamaskin

Kontrollera alltid att ben, sval osv. ar borta innan kott mals.
Nar du maler notter 1dgg endast i nagra fa at gangen sa att
matarskruven hinner fanga upp dem innan du lagger i fler.
Anvand alltid medfdljande ringnyckel och pdmatare. Stoppa
aldrig ner fingrar eller redskap i matarroret.

Varning — skarbladen &r vassa. Hantera dem varsamt bade
vid anvandning och vi rengéring.

Kontrollera att tilloehdret ar last i position innan strommen slas
pa.

Anvand alltid minst 45 % vatska i receptet for pastadegen.
Pastadeg som ar for torr eller som matas in for snabbt kan
skada pastamaskinen och/eller kbksmaskinen.
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Endast ringnyckeln far anvandas till att pressa degen genom
matarroret. Tryck inte for hart.

Mata igenom sma mangder deg at gangen i en jamn
hastighet. Lat inte matarrdret bli fullt.

Juicepresstillbehor

Anvand inte juicepressen om filtret ar skadat.
Skarbladen i juicepressens bas ar mycket vassa. Var forsiktig
vid hantering och vid rengoring av filtret.

Anvand inte locket till att reglera juicepressen. Anvand alltid
hastighets-/pulsreglaget.

Vibrerar kbksmaskinen mycket nar tilloehoret anvands justera
hastigheten eller stang av maskinen, dra ut stickkontakten
och ta bort fruktkott fran trumman (juicepressen vibrerar nar
fruktkottet ar ojamnt férdelat).

Minihackare/kvarn

Ror inte de vassa knivbladen. Férvara knivenheten oatkomlig

for barn.

Innan du tar av minihackaren/kvarnen fran apparaten:

O stang av

© vanta tills knivarna har stannat helt

o var forsiktig s& att du inte skruvar loss bagaren fran
knivenheten.

Bagare och knivenhet far endast anvandas till medfdljande

bas.

Mixa aldrig varma vatskor i minihackaren/kvarnen.

Knivenheten maste alltid vara monterad pa bagaren innan den

monteras pa kdksmaskinen.

For att maximera minihackarens/kvarnens livslangd bdr den

inte koras langre an 30 sekunder. Stang av sa fort du har fatt

ratt konsistens.

Bearbetning av kryddor rekommenderas inte eftersom

plastdelarna kan skadas.

Kéksmaskinen startar inte om minihackaren/kvarnen ar

felaktigt monterad.

Anvand endast torra ingredienser.
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innan du satter i kontakten

® Kontrollera att din eltyp ar samma som anges pa
apparaten undersida.

® Den har apparaten uppfyller EG férordning
1935/2004 om material och produkter avsedda att
komma i kontakt med livsmedel.

innan du anviander maskinen for forsta
gangen
® Diska alla delar: se "skdtsel och rengdring”.

forklaring till bilder

lock till kraftuttag

dubbelt kraftuttag (medium och hdg)

sparr

sladdfack

hastighets- och pulsreglage

kraftenhet

skaluttag

skal

blandarhuvud

l&sspak for huvud

k-spade

visp

degkrok

smetvisp (om sadan medfdljer)

stankskydd

tillbehor

Alla tillbehor som visas medfoljer kanske
inte koksmaskinen. Vilka tillbehor som
kan anviindas beror pa modellen.

PRPOPOPVELIRO®OEO

matberedare (om sadan medfdljer)

citruspress (om sadan medfoljer)

glasmixer (om sadan medfdljer)

juicepress (om sadan medfdlier)

livsmedelskvarn (om s&dan medfdljer)
pastamaskin (tillbehdr till livsmedelskvarnen) (om
sédan medfélier)

minihackare/kvarn (om sadan medfdljer)

® 0BG

Se tabell med rekommenderade hastigheter for
varje tillbehor.

blandarverktygen och nagra
anvandningsomraden

@ K-spade

® Anvand till att géra mjuka kakor, smakakor,
pajdeg, glasyr, petit-chou, fyllningar och
potatismos.

® visp

® Anvand till att vispa &gg, vispgradde, kak- och
pannkakssmet, latta sockerkakor (utan margarin),
maranger, ostkakor, mousse, suffléer. Anvand inte
vispen till tyngre smeter (t.ex. till att vispa margarin
med socker) — da kan den skadas.

@ degkrok
® Anvand bara till jasdegar.

@ smetvisp (om sadan medféljer)

® Smetvispen ar utformad for att vispa pords smet
och att blanda mjuka ingredienser. Den ska inte
anvandas for tunga degar eller fér smet som
innehaller fruktkarnor, fro eller skal.

Att montera torkarbladet

® Det medfdljande torkarbladet ar redan monterat
och skall alltid tas av vid rengéring @.

1 Montera forsiktigt det flexibla torkarbladet pa
verktyget genom att placera basen i hacket @.
Montera ena sidan i sparet innan du forsiktigt
hakar fast kanten @. Upprepa pé andra sidan @.

Kontrollera vispens hojd

® Vispens hojd ar fabriksinstalld och ska inte behdva
justeras. Om hojden skulle behéva justeras olj
proceduren nedan.

1 Montera smetvispen nar mixern &r avstangd och
sénk ned blandarhuvudet.
Kontrollera vispens position i skalen @. Helst ska
den nudda skalen s& att den Iatt stryker skalen
under mixning.

2 Behover avstandet justeras fall upp blandarhuvudet
och ta av vispen.

3 Lossa och justera drivaxeln @ genom att
rotera muttern medurs med hjélp av en 15 mm
skruvnyckel (medféljer inte i forpackningen).

® Minska vispens avstand till skalens botten genom
att vrida vispens drivaxel medurs.

® (Oka vispens avstand till skdlens botten genom att
vrida drivaxeln moturs.

4 Fast muttern genom att vrida moturs.

5 Montera vispen och sénk blandarhuvudet.
Kontrollera positionen (se punkt 2). Upprepa vid
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behov ovanstéende steg tills vispen &r korrekt
installd. Nér justeringen &r Klar dra at muttern
ordentligt.

Obs: Om mixern vibrerar kraftigt nar
hastigheten ar instélld ar vispen for niara
skalen och behéver justeras.

att anvanda skéalverktyg

1

~N @

Frigér blandarhuvudet genom att trycka ner spaken
@ och lyft blandarhuvudet tills det Iaser i position.
Montera skalen pa basen och vrid moturs tills den
laser i position @.

Valj ett verktyg och tryck in i verktygsuttaget tills
det klickar fast @.

Trycka ner spaken och sank blandarhuvudet tills
det laser i position.

Satt i stickkontakten. Starta kbksmaskinen genom
att vrida hastighetsreglaget till 6nskat lage. Stang
av genom att vrida till "O” (AV).

Om blandarhuvudet ar uppfililt eller om
locket inte ir monterat pa kraftuttaget
kommer stromindikatorn att blinka men
maskinen startar inte.

Valj puls @ for att kéra med korta stétar.

Dra ut stickkontakten.

Lyft blandarhuvudet. Hall stadigt i det och dra ut
verktyget fran uttaget.

viktigt

Om blandarhuvudet félls upp nar kdksmaskinen
ar igang stannar den omedelbart. For att

starta den igen sénk blandarhuvudet och vrid
hastighetsreglaget till "O” (AV). Vanta nagra
sekunder. Stéll sedan in hastigheten igen.
Koksmaskinen atertar bearbetningen genast.

Om stréommen bryts och kéksmaskinen slutar
arbeta startar du maskinen igen genom att vrida
hastighetsreglaget till "O” (AV), vanta nagra
sekunder och stéll in hastigheten igen. Den startar
omedelbart igen.

Koksmaskinen startar inte om locket pa
kraftuttaget inte ar ordentligt monterat.
Om du hor kéksmaskinen arbeta hart. Stang av
den. Ta bort en del av smeten/degen eller dka
hastigheten.

Ta alltid av tillbehdr som &r monterade i det dubbla
kraftuttaget innan du féller upp blandarhuvudet.
Kontrollera att inga redskap dar monterade
eller férvaras i skalen da det dubbla
kraftuttaget anvands.

tips

Stanna och skrapa av skalen med en degskrapa
vid behov.

Agg &r lattare att vispa om de &r rumstempererade.
Innan du vispar aggvita kontrollera att det inte finns
fett eller &ggula pa vispen eller i skalen.

Anvand kalla ingredienser for pajdeg om inte annat
anges i receptet.

Nar matfett och socker ska vispas pordst till
kaksmet anvand alltid rumstempererat matfett eller
mijuka upp det forst.

Koksmaskinen &r utrustad med en
"mjukstartsfunktion” for att minimera spill. Startas
maskinen med en tung deg i skalen exempelvis en
bréddeg kan det ta nagra sekunder innan 6nskad
hastighet uppnas.

vid brédbak

viktigt

Overskrid aldrig angivna maxkapaciteter — da kan
maskinen dverbelastas.

Det dr normalt att blandarhuvudet ror

sig lite ndr en tung deg, till exempel en
broddeg, blandas.

Ingredienserna blandas bast om du héller i vatskan
forst.

Stanna koksmaskinen emellanat och skrapa av deg
fran degkroken.

Mangden véatska som kravs for olika mjélsorter
varierar. Degens klibbighet kan ha en stor effekt
pé koksmaskinens belastning. Koksmaskinen

bor héllas under uppsikt nar degen blandas.
Bearbetningen ska inte ta mer an 6-8 minuter.

montering och anvandning av
stéankskydd

1

2
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Montera skalen pa basen och tillsatt
ingredienserna.

Montera stankskyddet @ genom att justera
tapparna i position med skalens verktygsuttag @
och rotera moturs for att lasa i position @.
Montera verktyget och sank blandarhuvudet.

Ta av sténkskyddet genom att utféra ovanstaende
procedur i omvand ordning.

Ingredienser kan tillsattas direkt i skalen under
blandning via tratten.



elektronisk hastighetssensor

Hushallsassistenten &r utrustad med en elektronisk
hastighetssensor som ar utformad att bibehalla
hastigheten under olika belastningar, som nar deg
knadas eller nér &gg vispas ner i en kaksmet. Du
kan déarfor hora variationer i hastigheten under
bearbetningen da mixern justeras enligt belastning
och hastighet. Det &r normalt.

matberedare (om sadan

SlElCCGICICICI)

medfdljer)

stot

matarror

lock

knivblad

skal med drivaxel

grov skiva for skivning/rivning
fin skiva for skivning/rivning
extra fin skiva for rivning
avtagbar drivaxel

att anvanda matberedaren

1

Ta av locket pa kraftuttaget genom att vrida det
moturs och lyfta av det @.

Montera skalen ® pa uttaget @ med handtaget at
héger och vrid medurs tills det laser i position @.
Satt pa knivbladet eller den avtagbara axeln med
Onskat tilloehdr.

Obs: Den avtagbara drivaxeln (D skall
endast monteras nar skivorna eller
citruspressen anvands.

Montera alltid skélen och tillbehdr pa kraftuttaget
innan du lagger i ingredienserna.

Satt pa locket @ — kontrollera att toppen pa
knivbladen/drivaxeln placeras i mitten av locket.
Anvand inte locket till att reglera
matberedare. Anvand alltid hastighets-
eller pulsreglaget.

Satt i stickkontakten. Valj hastighet (se tabell med
rekommenderade hastigheter).

Matberedaren startar inte om skalen
eller locket inte ar riatt monterat i
lasmekanismen. Kontrollera att matarréret
och skalens handtag ar riktade framat.
Anvand puls ® for att kéra med korta stétar.
Pulsen ar igang sa lange reglaget halls i laget.
Utfor ovanstaende procedur i omvand ordning for
att ta av lock, tillbehdr och skal.

Sténg alltid av och dra ut stickkontakten
innan locket tas av.
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viktigt

Matberedaren lampar sig inte for att krossa eller
mala kaffebdnor eller for att omvandla strésocker il
finare socker.

Nar mandelessens eller smakamne tillsatts i smet
undvik kontakt med plast eftersom dessa kan
missfargas permanent.

Bearbeta inte varma ingredienser.

knivblad @

Knivbladen ar det mest anvandbara av tillbehéren.
Langden pa bearbetningen avgoér vilkken konsistens
SOM UPPNAs.

For grovre konsistens anvand pulsreglaget.
Anvand knivbladen for att gora kakor och pajdeg,
hacka réatt och kokt kott, gronsaker, notter, pastej,
dipséser samt till att purea soppor och for att gora
strobrod fran kex och brod.

tips

Skér livsmedel som kott, brdd, gronsaker i ungefar
2 cm stora kuber innan de bearbetas.

Kex ska brytas i bitar och tillsattas genom
matarréret nar maskinen &r igang.

Anvand matfett skuret i 2 cm stora kuber direkt
fran kylskapet till pajdeg.

Var forsiktig sa att ravarorna inte bearbetas for
lange.

Anviand inte knivbladen till att bearbeta
tunga livsmedel som exempelvis broddeg.
Anvand inte knivbladen till att hacka is eller andra
harda livsmedel som kryddor eftersom dessa kan
skada tilloehdret.

skivor for skivning och rivning

att anvanda skivorna

vandbara skivor for skivning och rivning -
tjock ®, tunn ©®

Anvand rivningssidan for ost, morétter, potatis och
likande réavaror.

Anvand skivningssidan for ost, mordtter, potatis,
kal, gurka, rodbetor och 16k.

extra fin skiva fér rivning ®

River parmesanost och potatis till tyska
potatisknodel.

att anvanda skarskivor

1 Montera skalen pa kraftenheten. S&tt pa den

avtagbara drivaxeln.



2 Hall skivan i fingergreppet och placera den pa
drivaxeln med lamplig sida upp.

glasmixer (om sadan medfélier)

3 Montera locket. ® péfyliningslock

4 Tillsatt livsmedel genom matarréret. lock

5 Starta kéksmaskinen och tryck ner med stoten — © bagare
stoppa aldrig in fingrar i pafyliningsroret. @ tatningsring
tips ® knivenhet

® Anvand féarska ingredienser.

® Skér inte ravaror i for sma bitar. Fyll ut matarréret att anvanda mixern

pé bredden. Det hindrar att ravarorna glider &t
sidan under bearbetningen. 1
® Ravaror som placeras rakt upp blir kortare an
ravaror som placeras horisontellt.
® Det finns alltid lite rester pa skivan eller i skalen
efter bearbetning. 2

Montera t&tningsringen @ pa knivenheten ® -
kontrollera att ringen sitter ratt i sparet.

Lackage kan intrdffa om téitningsringen ar
skadad eller felaktigt monterad.

Skruva pa bagaren pa knivenheten @.

Se bilderna pa undersidan av knivenheten enligt

@ citruspress (om sadan medfdljer)

Anvand citruspressen for att pressa juice fran
citrusfrukter (t.ex. apelsin, citron, lime- och

grapefrukt).
® kon 3
sil 4

att anvanda citruspressen

1 Montera skélen pa kraftuttaget @. Satt p& den 6
avtagbara drivaxeln.

2 Montera silen pa skélen — sakerstall att silens L
handtag l&ser i position direkt Gver skalens handtag

D. 7
3 Placera konen péa drivaxeln och vrid tills den faller
hela vagen ned @®.
4 Skar frukten i halvor. Starta citruspressen och
pressa frukthalvorna pa konen. °
® Citruspressen startar inte om silen inte ar
last i position.
® Bista resultat far man om frukten bearbetas i
rumstemperatur och rullas pa en arbetsbank innan °
den delas och pressas.
® Flytta frukten fran sida till sida nar den pressas.

® Om en stor kvantitet ska pressas tom filtret °
regelbundet for att férhindra att det blir for mycket
fruktkott och kérnor. °
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foljande:
T - oldst
@ - st

Mixern startar inte om den ar felaktigt
monterad.

Lagg ingredienserna i bagaren.

Satt pa locket pa bagaren och tryck ner for att
sékra @. Satt pa pafyliningslocket.

Ta av locket pa det dubbla kraftuttaget genom att
vrida det moturs och lyfta av det.

Placera mixern pa kraftenheten och vrid medurs @
tills den laser i position.

Koksmaskinen startar inte om mixern ar
felaktigt monterad i ldAsmekanismen.

Valj en hastighet (se tabell med rekommenderade
hastigheter) eller anvand ® for kéra med Korta
stétar.

tips

Nar du goér majonnas lagg alla ingredienser utom
oljan i mixern. Ta av pafyliningslocket. Sedan nar
koksmaskinen ar igang tillsatt oljan sakta genom
péfyliningshalet i locket.

Tjocka blandningar t.ex. paté och dipsas kan
behdva skrapas ner. Om blandningen ar svar att
bearbeta tillsatt mer vatska.

Iskrossning — kor med korta stotar tills isen har
krossats till dnskad konsistens.

Bearbetning av kryddor bér undvikas eftersom de
kan skada plastdelar.

Koksmaskinen startar inte om mixern ar
felaktigt monterad.

Om torra ingredienser ska blandas — skar dem i
bitar. Ta av pafyliningslocket. Slapp ner bitarna en
och en nér apparaten &r igang. Hall handen &ver
Oppningen. For basta resultat tom regelbundet.



® Anvand inte mixern som ett forvaringskarl. Férvara
den tom fére och efter anvandning.

® Mixa aldrig mer an 1,2 liter — mindre om det &r
skummiga vatskor som milkshake.

juicepress (om s&dan medflier)

Anvand juicepressen for att gdra juice av fast frukt
och grénsaker.

® stot

lock

© frukikottsrensare
@ fitertrumma

® juiceskal

® pip

att anvanda juicepressen

1 Montera juiceskélen ® péa det dubbla kraftuttaget
@ med pipen ® at vanster och vrid medurs tills
det laser i position @.

2 Placera fruktkottsrensaren © i filttertrumman
@ - se till att flikarna placeras i halen i botten av
trumman @.

3 Montera filtertrumman @.

4 Satt pa locket ® pa skalen och vrid tills det
ar last @. Fruktpressen startar inte om
skalen eller locket inte ar ritt monterat i
lasmekanismen.

5 Placera en lamplig behallare under pipen.

Skér ravarorna sé att de passar matarroret.

7 Stall in pa maximal hastighet. Tillsatt sedan
ravarorna via matarroret. Tryck ner jamnt med
stéten - stoppa aldrig in fingrarna i

(o))

matarroret. Bearbeta klart innan du lagger i mer.

® Nér du har lagt i den sista biten Iat juicepressen
kora i ytterligare 30 sekunder sa att all juice
pressas ner genom filtertrumman.
viktigt

® Om juicepressen borjar vibrera stang av och tém
ut fruktkottet fran filtret. (Juicepressen vibrerar nar
fruktkottet &r ojamnt fordelat).

® Maximal mangd som kan bearbetas at gangen ar
800 gram frukt eller gronsaker.

® £n del harda ravaror kan gora att tilloehoret saktar
ner eller stannar. Om det hander stédng av och
rensa filtret.

® Stang av och hall ut fruktkott och tém
juicebehallaren regelbundet under anvandning.

tips

® Tillsatt mjuka ravaror sakta for att fa ut mer juice.

® Vitaminer forsvinner — ju tidigare du dricker juicen,
desto mer vitaminer far du.

® Om du behover lagra juicen i nagra timmar stall in
den i kylsképet. Den haller battre om du tillsatter ett
par droppar citronjuice.

® Drick inte mer an tre glas a 230 ml juice om dagen
savida inte ar van vid det.

® Spad ut juice till barn med lika mangd vatten.

® Juice fran morkt gréna (broccoli, spenat osv) eller
morkt roda (rodbeta, rodkal osv) gronsaker ar
mycket stark. Spad alltid ut den.

® Fruktjuice innehaller mycket fruktos (fruktsocker)
darfor bor personer med diabetes eller 1agt
blodsocker undvika att dricka for mycket.

@0 livsmedelskvarn (om s&dan
medfdljer)

Anvand livsmedelskvarnen till att mala kott, fagel
och fisk.

skruvnyckel

axelmutter

halskivor: medium och grov
skarkors

matarskruv (metall)

kropp

matarror

bricka

pamatare

Oee0PeE®®

@) pastamaskin

pastarulle (plast)
spaghettiskiva
tagliatelleskiva
rigatoniskiva
macaroniskiva
rengdringsverktyg

©e8e066

Obs: halskivorna i metall kan endast monteras
pa matarskruven i metall och pastaskivorna i
plast kan endast monteras pa pastarullen i plast.
Delarna &r inte utbytbara med varandra.

att montera livsmedelskvarnen

1 Montera matarskruven ® inuti livsmedelskvarnens
kropp ®.

2 Montera skarkorset @ — med eggen utét.
Kontrollera att den &ar ratt placerad annars kan
livsmedelskvarnen skadas.

144



3 Montera en halskiva ©. Placera hacket éver
motsvarande tapp @®.
4 Skruva fast muttern 16st ®.

att montera pastamaskinen

Valfritt: for att lattare tillverka pasta varm delarna i

varmt vatten innan de monteras. Torka noggrant fére

montering.

1 Montera pastarullen @ inuti livsmedelskvarnens
kropp ®.

2 Montera en skiva ®, ©, @ eller ®. Placera
hacket Gver motsvarande tapp @.

3 Skruva fast muttern 16st ®.

montera tilloehoret pa
kdksmaskinen

1 H&j blandarhuvudet.

2 Placera tilloehoret i laget som visas pa bilden. Rikta
in tappen pa matarrullen sa att den hamnar pa
motsvarande skara péa skalens verktygsuttag @.

3 Tryck in verktyget i uttaget och vrid moturs tills den
laser pa plats.

4 Hall matarréret pa plats och spann at muttern for
hand.

5 Montera brickan @.
viktigt

® Anvand aldrig tillbehdret langre &n 10 minuter
eftersom det kan skada mixern.

o Tillbehoret startar endast om locket ar
monterat pa det dubbla kraftuttaget.

att anvanda livsmedelskvarnen

® Tina djupfrysta livsmedel helt innan de
mals. Skar kétt i 2,5 cm breda strimlor.

1 Starta pa hogsta hastighet. Tryck forsiktig ner
ravarorna med pamataren (D i matarroret — en bit
i taget. Tryck inte for hart — da kan du skada
livsmedelskvarnen.

2 Nér alla ravaror ar fardigmalda. Stang av och dra ut
stickkontakten.

3 Ta av livsmedelskvarnen. Anvand skruvnyckeln ®
for att lossa ringmuttern om den sitter for hart.

att anvanda pastamaskinen

1 Gor pastadegen - en alltfor torr deg kan
skada pastamaskinen.

2 Starta pa hogsta hastighet.

3 Placera en del av degen i matartratten. Mata ner
lite deg at gangen i matarréret. Tom pastarullen
innan du fortsatter.

Om matarréret tapps igen anvand kanten pa
ringnyckeln ® till att pressa ner degen i rullen.
Tryck inte for hart och anvand inte pamataren —
eftersom pastamaskinen kan skadas. Lat aldrig
matarréret bli fullt.

4 Nar pastan ar tillr4ckligt lang skar den i Gnskad
langd.

5 Montera av pastamaskinen. Anvand skruvnyckeln
® for att lossa muttern om den sitter for hart.

® Koka rigatoni inom 4 timmar. Annars blir den skor
och knacks.

att koka pasta

1 Fyll en gryta till tre figrdedelar med vatten och koka
upp. Salta efter smak.

2 Lagg i pastan och koka forsiktigt i 3-8 minuter. Ror
om emellanat.

@ minihackare/kvarn

® bagare
tatningsring
© knivenhet

att anvanda minihackaren/
kvarnen

Anvand minihackaren/kvarnen till att mala orter,
ndtter och kaffebdnor.

1 L&gg ingredienserna i bagaren ®.

2 Montera tatningsringen ® pa knivenheten ©.

® Lickage kan intraffa om tatningsringen ar
skadad eller felaktigt monterad.

3 Vand knivenhet upp och ner. Sank ner den i
bagaren med knivarna nerat.

4 Skruva fast knivenheten pa bégaren sa hart du kan
med handerna @. Se bilderna pa undersidan av
knivenheten enligt féljande:

@ -olast
@ - last

5 Ta av locket pa kraftuttaget genom att vrida det

moturs och lyft av det @.
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6

7

Placera minihackaren/kvarnen pa kraftuttaget och
vrid medurs @ tills den laser i position.

Sl& pa hogsta hastighet eller anvand pulsreglage.
tips

Orter &r lattast att mala nar de &r rena och torra.

skotsel och rengdring

-

Sténg alltid av och dra ur stickkontakten innan
rengdring.

Montera isér tilloehdren innan rengdring.
kraftenhet

Torka av med en fuktig trasa och handdukstorka
torrt.

Anvand aldrig putsmedel och doppa aldrig i vatten.
Forvara sladden i sladdfacket @ pé baksidan av
maskinen.

Se till att stodfotterna under kdksmaskinen ar rena.

skal, tillbehér, stiinkskydd

Diska fér hand. Handdukstorka noga.

Anvand aldrig stélborste, stalull eller blekmedel vid
rengdring av den rostfria skalen. Kalkavlagringar
kan avlagsnas med éttika.

Hall borta fran varme (spishéll, ugn, mikrovagsugn).

smetvisp

Ta alltid av det flexibla torkarbladet frén verktyget
innan det rengdrs @.

Diska det flexibla torkarbladet och verktyget i varmt
vatten med diskmedel. Torka noggrant. Delarna
kan maskindiskas.

Obs: Inspektera verktygets kropp fore och efter
anvandning. Kontrollera dven torkarbladets tillstand
och ersatt det nar det borjar slitas.

matberedare

Hantera knivar och skivor forsiktigt - de
ar mycket vassa.

Vissa livsmedel kan missfarga plasten. Detta ar helt
normalt. Plasten skadas inte, och mat som du lagar
senare paverkas inte heller pa nagot satt. Om du
gnuggar med en trasa doppad i vegetabilisk olja
férsvinner missféargningen.

citruspress

Diska fér hand. Handdukstorka noga.
mixer/minihackare/kvarn

Tom bégaren innan du skruvar loss den fran
knivenheten.

Diska bagaren for hand.

Ta av och diska tatningslisterna.
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Vidror inte de vassa knivarna - borsta dem rena
med varmt vatten och diskmedel och skolj sedan
noga under kranen. Doppa inte knivenheten i
vatten.

L&t torka upp och ned.

juicepress

Rengdr alltid delarna direkt efter anvandning.

En del ravaror t.ex. morot kan farga av sig pa plast.
Gnugga med en trasa doppad i vegetabilisk olja for
att f& bort flackarna.

Rengdr filtret med en mjuk borste.

Kontrollera regelbundet filtret sa att det
inte ar skadat. Anvand inte om filtret ar
skadat. Se ‘“service och kundtjanst”.

livsmedelskvarn

Diska alla delarna i varmt vatten med diskmedel.
Torka noggrant. Inga delar far diskas i diskmaskin.
Rengdr aldrig med sodaldsning.

Torka halskivorna med vegetabilisk olja. Sl& in i
smorpapper sé att de inte missfargas/rostar.

pastamaskin

Skivor

Anvand rengdringsverktyget @ for att ta bort all
deg fran skivorna.

Lat degen torka i skivorna innan du anvéander
rengdringsverktyget.

Om degen ar svar att fa bort fran skivan placera
skivan i frysen i 10 minuter och sla den sedan latt
mot arbetsbanken for att f& bort degen.

Diska skivorna i varmt vatten med diskmedel. Torka
noggrant.

Pastarulle i plast

Doppa inte i vatten.
Torka ren och sedan torr.



alla andra delar

® Diska for hand och torka.

® Kontrollera i maskindisktabellen vilka delar som gér
att diska i maskin. Dessa kan diskas pa Oversta
korgen i diskmaskinen. Undvik att placera delarna
i nedre korgen &ver varmeelementet. Valj ett kort
program med lag temperatur (max 50 °C).

del lamplig for
maskindisk

Hushallsassistent

Skal

Visp, k-spade och degkrok

Smetvisp och torkarblad

Sténkskydd

LR NANANAN

Lock till kraftuttag

Matberedare

Skal, lock och stot

Knivblad

Avtagbar drivaxel

ANANA AN

Skivor

Citruspress

Kon, sil v

Mixer

Bagare, lock och pafyliningslock v

Knivenhet och tatningsring X

Juicepress

Skal, stét, lock, filtertrumma
och fruktkéttsrensare

Livsmedelskvarn och pastamaskin

Mutter, skivor, skéarkors, rulle och
skruv, kropp

Bricka och st6t

Pastaskivor

AN AN NI

Skruvnyckel

Minihackare/kvarn

<

Bagare

Knivenhet och tatningsring X

service och kundtjanst

® Om du far problem med att anvénda apparaten
ber vi dig att l&sa avsnittet om "problemsdkning” i
bruksanvisningen eller pa www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en garanti som efterfélier
alla lagstadgade bestdmmelser vad géller garanti
och konsumentréttigheter i inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt inte fungerar som
den ska eller om du upptacker fel ber vi dig
att 1amna eller skicka in den till ett godként
KENWOOD-servicecenter. For aktuell information
om narmaste godkénda KENWOOD-servicecenter
besdk www.kenwoodworld.com eller Kenwoods
webbplats for ditt land.

® Konstruerad och utvecklad av Kenwood i
Storbritannien.
® Tillverkad i Kina.

VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN
SKALL KASSERAS | ENLIGHET MED
EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL SOM
UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK
OCH ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Nar produktens livslangd &r dver far den inte sléngas
i hushallssoporna. Den kan dverlamnas till lokala
myndigheters avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.

N&r du avfallshanterar en hushéllsapparat pa ratt

satt undviker du de negativa konsekvenser for

miljé och hélsa som kan uppkomma vid felaktig
avfallshantering. Du majliggér &ven atervinning av
materialen vilket innebér en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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rekommenderade hastigheter och maxkapaciteter

Det har ar endast en vagledning. Hastighet och kvantitet varierar beroende pa mangd och vilka ingredienser

som blandas.
verktyg/ recepttyp hastighet tid maxkapaciteter
tillbehor
Kdéksmaskin
Visp Aggvitor Min till max 2 min 2-8 (70-280 g)
Vispgradde Min till max| 1% min 125 ml
600 ml
K-spade Kaksmet dar allt blandas samtidigt ~ |Min till max| 1% min Totalvikt 1,6 kg
Smet med 8 &gg
Knada in matfett i mjol Min till 5 min 450 g mjol
hastighet 2
Tillsatt vatten for att binda pajdegens
ingredienser Min 30s
Degkrok Broddeg (tung jasdeg) Min till 4 min 500 g mjol
hastighet 2 800 g totalvikt
Smetvisp Fruktkaka 1,8 kg totalvikt
Matfett och socker hastighet | 172-3%2 min 6 agg
4-Max
Tillsatt agg hastighet 3|  1-2 min
Vand in mjdl, frukt osv. Min till 30s
hastighet 1
Matberedare
Knivenhet Kaksmet dar allt blandas samtidigt Max 15s 600 g totalt
Smet med 3 agg
Knéda in matfett i mjél Max Upp till 1 min 340 g mjol
Tills&tt vatten for att binda pajdegens Max 10s
ingredienser
Hackning/puré/pastej Max Upp till 30 s 400 g hackat magert
kott totalvikt
Skivor — Fasta révaror som morétter, hardost Max - - -
o Overskrid inte
skivning/rivning  ['\jjukare ravaror som gurka, tomater |Hastighet 3 - )
maxkapaciteten markerad
E"xtrg fih skiva Parmlesarl].ost, potatis till tysk Max - pé skélen.
for rivning potatisknodel
Citruspress Citrusfrukter Hastighet 2 - -
Mixer All bearbetning Max Upp till 1 min 1,2 liter
Juicepress Hard frukt och harda gronsaker Max - 800 g
t.ex. mordtter och apple
Mijuk frukt och mjuka grénsaker Max - 500 g
t.ex. tomater och vindruvor
Livsmedelskvarn| Kott, fagel, fisk skar i 2,5 cm Max - -

breda strimlor

* Agg storlek = medium (vikt 53-63 g)
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rekommenderade hastigheter och maxkapaciteter

Det har ar endast en vagledning. Hastighet och kvantitet varierar beroende pa mangd och vilka ingredienser

som blandas.
verktyg/ recepttyp hastighet maxkapaciteter
tillbehor
Pastamaskin | Pasta- och nudeldegar Max 500 g mjol
220 g vétska
(Min 45 % vatska)
Minihackare/ | Orter Max 10g
kvarn Notter, kaffebdnor Max 50¢g
Chilimarinad: Max
Flytande honung (férvarad i kyl 59 200 g
Over natten)
Grovmalt jordndtssmor 20g
Rod chili 1

* Agg storlek = medium (vikt 53-63 g)

problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Maskinen startar inte med
blandverktyg.

Ingen strom/strémindikatorn
lyser inte.

Blandarhuvudet &r inte ordentligt last.

Locket pa kraftuttaget &r inte
ordentligt monterat.

Blandarhuvudet har fallts upp under
bearbetning och sankts igen utan
att hastighetsreglaget har aterstéllts
till "O” (AV).

Kontrollera att maskinens
stickkontakt sitter i.

Kontrollera att blandarhuvudet
ar ordentligt nedfallt och Iast i
position.

Kontrollera att locket sitter
ordentlig pa kraftuttaget.
Maskinen fungerar inte om
locket inte ir monterat pa
kraftuttaget.

Kontrollera att hastigheten ar
aterstalld till "O” (AV).

Maskinen stannar under
anvandning och strémindikatorn
blinkar.

Tilloehoret eller lockat pa kraftuttaget
har lossnat.

Om tillbehoret &r ratt monterat ar
maskinen éverbelastad eller
maxkapaciteten dverskriden.

Kontrollera att tilloehdr och/eller
locket pa kraftuttaget ar ratt
monterat/monterade.
Aterstill hastigheten

till 70” (AV). Aterstarta
maskinen.

Kontrollera maxkapacitet. Den
anges i tabellen med
rekommenderade hastigheter.
Minska vid behov mangden
livsmedel som bearbetas.

Sténg av, dra ut stickkontakten
och lat maskinen svalna i 30
minuter.
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problemsokning

Problem

Orsak

Losning

Tilloehor till dubbla kraftuttaget
fungerar inte.

Tilloehoret har inte lasts pa plats.

Locket pa matberedaren/
juicepressen/citruspressen sitter inte
pa ordentligt.

Kontrollera att tilloehdret sitter
korrekt i det dubbla kraftuttaget.
Kontrollera att tilloehdret ar
monterat korrekt.

Ror sig péa arbetsbanken.

Stodfétterna pa maskinens undersida

ar smutsiga eller vata.

Kontrollera regelbundet att
stodfétterna ar rena och torra.

Verktyg/tilloehor presterar daligt.

Se tips i relevant avsnitt "att anvanda tilloehdr”. Kontrollera att tilloehdret

ar korrekt monterat.

Strémindikatorn blinkar snabbt.

Normal funktion.

Lampan blinkar om en eller flera
l&smekanismer inte ar ordentligt
lasta.

Om du anvéander ett tilloehor
kontrollera att det ar ordentligt
l&st i position.

Kontrollera att blandarhuvudet
ar helt nedfallt savida du inte
anvander kvarntilloehoret.
Kontrollera att hastigheten &r pa
"O” (AV).

Stromindikatorn blinkar langsamt.

Standby-lage.

Om maskinen ldmnas med
stickkontakten i utan att anvandas i
6ver 30 minuter gér den in i
standby-lége for att minska
energikonsumtionen.

Lampan atergér till att var tand nar
den é&r Klar att anvanda.

Koksmaskinen atergar till normal
funktion nér hastigheten
aterstalls till "0’ (AV).

Om inget av ovan léser problemet se "service & kundtjanst”.
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Norsk

Brett ut framsiden med illustrasjoner

sikkerhet

Les naye giennom denne bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan slé& opp i den senere.

Fijern all emballasje og eventuelle merkesedler.

Dersom ledningen er skadet, méa den av sikkerhetsmessige
grunner erstattes av Kenwood eller en autorisert Kenwood-
reparatar.

Sla av og trekk ut stepselet:

o for du setter pa eller tar av deler;

© nar maskinen ikke er i bruk;

O far rengjaring.

Vri hastighetskontrollen til «<O» (av) og trekk ut stopselet for
du setter pa eller tar av redskaper/tilbeher, etter bruk og for
rengjering.

Hold fingrene unna bevegelige deler og pasatt tilbeher.

Du méa aldri la kjskkenmaskinen veere uten oppsyn mens den
er i drift.

Du ma aldri bruke en skadet maskin. Fa den undersakt eller
reparert: se avsnittet «service og kundetjeneste».

Du ma aldri la ledningen henge ned slik at et barn kan ta tak i
den.

Du méa aldri la motorenheten, ledningen eller stepselet bli vatt.
Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pa eller
oppbevart i bollen mens du bruker todriftsuttaket.
Du ma aldri bruke uautorisert tiloeher eller mer enn ett tilbehor
av gangen.

Du ma aldri bruke mer enn mengdene som er oppgitt i
tabellen over maksimalkapasitet.

Veer forsiktig nar du lofter dette apparatet. Pass pa at

hodet er satt korrekt pa plass i nedfelt stilling og at bollen,
redskapene, uttaksdekselet og ledningen er sikret fer du
lofter.

Pass pa at ledningen er snurret helt ut av oppbevaringsrommet

for ledningen @ fer du bruker kjokkenmaskinen.
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Barn ma veere under overoppsyn for & sikre at de ikke leker
med maskinen.

lkke flytt eller hev mikserhodet mens tiloeher er satt pa, dette
kan gjere kjskkenmaskinen ustabil.

lkke bruk maskinen neer kanten av en benk.

Apparater kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner, eller som mangler erfaring eller
kunnskap, hvis de har fatt tilsyn eller veiledning om trygg bruk
av apparatet og de forstar farene det innebaerer.

Feil bruk av maskinen kan forarsake personskader.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold apparatet og
den tilhgrende ledningen utenfor barns rekkevidde.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk. Kenwood
frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller dersom
apparatet ikke er brukt i henhold til denne bruksanvisningen.
Maksimalrangeringen er basert pa tilboeheret som trekker
sterst belastning. Andre tilbehor kan kreve mindre kraft.
Tilbehor vil bli skadet og kan forarsake
personskader hvis lasemekanismen blir utsatt for
for mye kraft.

Matmiksertilbehor
Knivbladene og skivene til matmikseren er veldig skarpe,
handter forsiktig. Hold alltid i dem etter fingergrepet
overst, lengst bort fra skjaerekanten, bade ved
handtering og rengjoring.
Ta alltid av knivbladet fer du heller ut innholdet fra bollen.
Hold hender og redskap utenfor matmikserbollen mens
mikseren er tilkoblet stramnettet.
Du ma aldri bruke fingrene til & skyve mat ned i materoret.
Bruk alltid stapperen som felger med.
For du tar av lokket fra matmikserbollen, ma du:
O sla mikseren av;
o vente til tilbehgret/knivbladene har stanset helt.
Du ma aldri ta av matmikserlokket for knivbladene/
skjeereskivene har stanset helt.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
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SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma kjoles ned til
romtemperatur for du har dem i mikserglasset eller mikser
dem.

Ikke bruk lokket til & kjore matmikseren — du ma alltid bruke
hastighets-/pulskontrollen.

Hurtigmiksertilbehor

Hold hender og redskap utenfor mikserglasset mens mikseren
er tilkoblet stramnettet.

Du ma aldri sette bladenheten pa motordelen uten
at mikserglasset er satt pa.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.
SKALDEFARE: \/arme ingredienser ma kjoles ned til
romtemperatur for du har dem i mikserglasset eller mikser dem.
Du ma bare kjore hurtigmikseren med lokket pa.

Du ma bare bruke glasset sammen med knivmonteringen
som falger med.

Du ma aldri kjere hurtigmikseren mens den er tom.

Du méa aldri kjere hurtigmikseren i mer enn 60 sekunder av
gangen, ellers kan apparatet fa kortere levetid. Sla av sa snart
du har oppnadd riktig konsistens.

Vi anbefaler ikke behandling av krydder, da dette kan skade
plastdelene.

Smoothie-oppskrifter: Du mé aldri mikse frosne ingredienser
som er frosset sammen i én stor klump — bryt den i biter for
du legger den i glasset.

Matkvern og pastamaskin
Fjern alltid ben, svor osv. fra kjottet for du kverner det.
Nar du kverner ngtter, ma du bare ha i noen fa av gangen —
pass pa at de blir hentet opp i rullen for du legger til flere.
Du mé alltid bruke skiftenokkelhandtaket eller kvernstapperen
som felger med. lkke putt fingrene eller redskaper ned i
materoret.
Advarsel: Skjaerebladet er skarpt, handter forsiktig bade ved
bruk og rengjering.
Pass péa at tilbeheret sitter ordentlig pa plass for du slar pa
apparatet.
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Du ma alltid passe péa a bruke minst 45 % vaeske i
pastadeigoppskriften din. Pastadeig som er for torr, eller som
mates gjennom for fort, kan skade pastamaskinen og/eller
resten av apparatet.

Bruk bare skiftengkkelhandtaket til & skyve deigen gjennom
materoret, og ikke skyv for hardt.

Mat inn deigen litt av gangen og i jevnt tempo. Ikke la
materaret bli helt fullt.

Saftsentrifugetilbehor

Ikke bruk saftsentrifugen hvis filteret er skadet.
Skjeerebladene nederst pa filteret er veldig skarpe, veer
forsiktig ved handtering og rengjering av filteret.

lkke bruk lokket til & kjore saftsentrifugen, du ma alltid bruke
hastighets-/pulskontrollen.

Hvis det oppstar for mye vibrasjon nér du bruker dette
tilbeharet, ma du justere hastigheten eller stanse apparatet,
trekke ut stepselet og fierne eventuelt fruktkjett fra trommelen
(saftsentrifugen vibrerer hvis fruktkjettet blir ujevnt fordelt).

Kompakt hakke-/kverntilbehor

lkke ta pa de skarpe knivene. Hold knivenheten utenfor barns
rekkevidde.

For du fierner den kompakte hakken/kvernen fra apparatet:

o sla av;

o vent til knivene har stanset helt;

O pass pa at du ikke skrur las begeret fra knivmonteringen.
Bare bruk begeret og knivenheten med basen som felger
med.

Du ma aldri behandle varme veaesker i den kompakte hakken/
kvernen.

Du ma aldri prove & sette knivenheten pa apparatet uten at
begeret er satt pa.

Bidra til & sikre at den kompakte hakken/kvernen far lang
levetid ved & aldri kjore den i mer enn 30 sekunder av
gangen. Sla av s& snart du har oppnadd ensket konsistens.
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® \/i anbefaler ikke behandling av krydder, da de kan skade

plastdelene.

e Apparatet fungerer ikke hvis den kompakte hakken/kvernen

ikke er satt riktig pa.

® Bruk bare terre ingredienser.

for du setter i stopselet

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer
overens med det som stér pa undersiden av
apparatet.

® Dette apparatet overholder EC-forordning
1935/2004 om materialer og gjenstander som er
bestemt & komme i kontakt med nasringsmidler.

for forstegangs bruk
Vask delene: se avsnittet «stell og rengjering».

o}
o
[©)
-

uttaksdeksel

todriftsuttak (middels og hey hastighet)
l&semekanismer

oppbevaringsrom for ledning
hastighets-/pulskontroll

motorenhet

redskapskontakt til bolle

bolle

mikserhode

utleserspak for hode

K-spade

visp

spiraldeigkrok

rereskovl (hvis det folger med)

skvettskjerm

tilbehor

Ikke alt ekstrautstyret som vises, folger
med kjokkenmaskinen din. Tilbehor
varierer fra modell til modell.

GlSlSISISISICIOINICISISIESICIS)

matmikser (hvis det felger med)

sitrussaftpresse (hvis det felger med)

glassmikser (hvis det felger med)

saftsentrifuge (hvis det felger med)

matkvern (hvis det folger med)

pastamaskin (tilbeher til matkvern) (hvis det felger
med)

kompakt hakke/kvern (hvis det felger med)

® O06LERG

Se tabell for anbefalt hastighet for hvert tilbehor.

mikseredskapene og noen
bruksomrader

@ K-spade
® Til & lage kaker, smakaker, butter-/merdeig,
glasur, fyll, vannbakkels og potetmos.

@ visp

® Til egg, krem, rore, fettfrie sukkerbrad, marengs,
ostekaker, mousse, sufflé. Ikke bruk vispen til
tunge blandinger (f.eks. sammenrering av fett og
sukker) — du kan skade den.

@ spiraldeigkrok
® Bare til gjeerblandinger.

@ roreskovl (hvis det folger med)

® Roreskovlen er utformet for hvitrering og
blanding av myke ingredienser. Ikke bruk til tunge
oppskrifter, som deig, eller til harde ingredienser,
for eksempel oppskrifter med fruktsteiner, ben eller
skall.

Pasetting av slikkepottkanten

® Slikkepottkanten leveres ferdig pasatt og ma alltid
fiernes for rengjering @.

1 Sett den fleksible slikkepottkanten riktig pa
verktoyet ved & sette slikkepottkantens base i
hakket @, og sa sette én side i sporet for du
forsiktig hekter enden pa plass @. Gjenta pa den
andre siden @.

Sjekking av skoviens hoyde

® Skovlens hoyde er justert fra fabrikken og ber ikke
kreve justering. Hvis du har behov for & justere
hayden, kan du felge fremgangsmaten under.

1 Mens mikseren er slatt av setter du inn rereskovien
og senker mikserhodet.
Sjekk skovlens posisjon i bollen @. Ideelt sett skal
den veere i kontakt med bollen slik at den forsiktig
terker av bollen under miksingen.

2 Huvis Klareringen krever justering, hever du
mikserhodet og tar av skovlen.

3 Losne skaftet slik at det kan justeres @ ved &
rotere mutteren med klokken med en skiftenokkel
pa 15 mm (felger ikke med i pakken).
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Hvis du vil senke skovlen naermere bunnen av
bollen, vrir du skoviskaftet med klokken.

Hvis du vil heve skovlen vekk fra bunnen av bollen,
vrir du skaftet mot klokken.

Stram til mutteren ved a vri den mot klokken.

Sett pa skovlen og senk mikserhodet. Sjekk
posisjonen (se punkt 2). Gjenta trinnene over sa
mange ganger som nedvendig for at skovlen skal
veere i riktig posisjon. Nar du har oppnadd det,
strammer du mutteren ordentlig til igjen.

Merk: Hvis mikseren vibrerer mye néar du
velger hastighet, er skovien for nzer bollen
og ma justeres.

slik bruker du bolleredskapene

1

~N O

Trykk ned spaken som lgser ut hodet @ og hev
mikserhodet til det lases pa plass.

Sett bollen pa baseenheten og vri motsols til den
lases pa plass @.

Velg et redskap og skyv det inn i redskapsuttaket til
det klikker @.

Trykk ned spaken som lgser ut hodet og senk
mikserhodet til det lases pa plass.

Sett i stopselet. Sla pa apparatet ved & vri
hastighetsbryteren til gnsket innstilling. Du slar det
av igjen ved a vri til <O» (AV).

Hvis mikserhodet er i hevet stilling eller
uttaksdekselet ikke er satt pa, blinker
Strom pa-lampen og apparatet kan ikke
kjores.

Vri til puls ® hvis du ensker korte stat.

Trekk ut stopselet.

Hev mikserhodet og hold det pa plass mens du
trekker redskapet ut av redskapsuttaket.

viktig

Hvis mikserhodet heves mens du kjerer apparatet,
vil apparatet slutte & fungere umiddelbart. Du kan
starte det igjen ved & vri hastighetsbryteren til «O»
(AV), vente noen sekunder og sa velge hastigheten
pé nytt. Apparatet begynner da a kjere igjen med
én gang.

Hvis stremmen blir brutt av noen grunn og
apparatet slutter & kjere, vrir du hastighetsbryteren
til «<O» (AV), venter noen sekunder og velger
hastigheten pa nytt. Apparatet begynner da & kjere
igien med én gang.

Apparatet kan ikke kjores hvis
uttaksdekselet ikke er satt korrekt pa.
Hvis du herer at apparatet sliter, ma du enten

sla det av og ta ut litt av blandingen, eller eke
hastigheten.

Ta alltid av tilbeher som er satt pa todriftsuttaket
for du hever mikserhodet.

Pass pa at ingen bolleredskaper er satt pa
eller oppbevart i bollen mens du bruker
todriftsuttaket.

tips

Sl& av apparatet og skrap bollen med en slikkepott
nar det er nadvendig.

Egg ber ha romtemperatur nér de piskes.

Fer du pisker eggehviter, ma du sjekke at det ikke
finnes fett eller eggeplomme pa vispen eller bollen.
Bruk kalde ingredienser til butterdeig, med mindre
det star noe annet i oppskriften.

Nar du blander fett og sukker til det er hvitt til
kakeoppskrifter, ma du alltid bruke fett med
romtemperatur eller mykne det forst.

Apparatet har en «<mykstart»-funksjon som
reduserer sgl. Men hvis apparatet slés pa med en
tung blanding, som breddeig, kan det hende at det
tar noen sekunder & oppna valgt hastighet.

om bradbaking

viktig

Du ma aldri overskride maksimalkapasiteten som er
oppgitt — du kan overbelaste maskinen.

Det er normalt at mikserhodet beveger
seg litt ved miksing av tunge blandinger,
som broddeig.

Ingrediensene blandes best hvis du har i vaesken
forst.

Med jevne mellomrom ber du stanse apparatet og
skrape blandingen av deigkroken.

Mel kan variere mye nar det gjelder hvor mye
vaeske som ma brukes, og hvor klebrig deigen er,
kan ha betydelig virkning pa hvor mye apparatet
belastes. Vi anbefaler at du holder aye med
apparatet mens deigen blandes - dette ber ikke ta
mer enn 6-8 minutter.

slik setter du pa og bruker
skvettskjermen

1

2
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Sett bollen pa baseenheten og legg til
ingrediensene.

Sett pa skvettskjermen @ ved & legge flikene pa
linje med redskapskontakten til bollen @ og rotere
mot klokken til den lases pa plass @.

Sett pa redskapet og senk sa& mikserhodet.

Du tar av skvettskjermen ved & bruke
fremgangsmaten over i motsatt rekkefelge.

Mens du mikser kan ingredienser legges direkte i
bollen giennom matereret.



elektronisk
hastighetssensorkontroll

Mikseren har en elektronisk
hastighetssensorkontroll som har til hensikt

& opprettholde jevn hastighet ved forskijellige
belastninger, som nér du knar breddeig eller legger
til egg i en kakerore/-deig. Det kan derfor hende

at du herer variasjoner i hastighet mens apparatet
kjerer, siden mikseren tilpasser seg belastningen og
hastigheten som er valgt — dette er normalt.

matmikser (hvis det folger med)

SlElCSGICICICI)

stapper

materer

lokk

knivblad

bolle med drivaksel
tykk skjeere-/riveskive
tynn skjeere-/riveskive
ekstra fin riveskive
avtakbar drivaksel

slik bruker du matmikseren

1

Ta av uttaksdekselet ved & vri det motsols og lofte
detav @.

Sett bollen ® over uttaket @ med handtaket til
heyre, og vri med klokken til den lases péa plass @.
Sett pa knivbladet eller den avtakbare drivakselen
med tilbeheret du vil bruke.

Merk: Den avtakbare drivakselen ) ma
bare settes pa hvis du skal bruke skivene
eller sitrussaftpressen.

Sett alltid bollen og tilbeheret pa uttaket fer du har i
noen ingredienser.

Sett pa lokket ® — pass pa at toppen av
knivbladet/drivakselen ender opp i midten av
lokket.

Ikke bruk lokket til & kjore apparatet, du
ma alltid bruke hastighets-/pulskontrolien.
Sett i stopselet, sla pa apparatet og velg en
hastighet (se tabellen over anbefalte hastigheter).
Apparatet kjorer ikke hvis bollen eller
lokket ikke er satt riktig pa plass i lasene.
Sjekk at materoret og handtaket pa bollen
er pa forsiden.

Bruk puls ® til korte stat. Pulsen kjerer sa lenge
du holder kontrollen i denne stillingen.

Bruk fremgangsmaten over i motsatt rekkefelge til
a ta av lokket, tilbehgret og bollen.

Sla alltid av apparatet og trekk ut
stopselet for du tar av lokket.

viktig

® Apparatet er ikke egnet til & knuse eller kverne
kaffebenner, eller til & male grovkornet sukker til
strosukker.

® Huvis du legger til mandelessens eller
smakstilsetninger i blandinger, ma du unnga at
dette kommer i kontakt med plasten, da det kan
lage flekker som ikke kan fiernes.

® |kke bruk apparatet til & behandle varme
ingredienser.

knivblad @

Knivbladet er det mest allsidige redskapet.
Konsistensen avgjeres av hvor lenge du behandler
ingrediensene.
Hvis du vil ha en grov konsistens, kan du bruke
pulskontrollen.
Bruk knivbladet til kaker og butterdeig, oppskjsering
av ratt og kokt/stekt kjgtt, grennsaker, netter,
postei, dip, suppe og til & lage smuler av kieks og
bred.
tips

® Skjeer matvarer som kjott, brod og grennsaker i
terninger pa ca. 2 cm for behandling.

® Kijeks bor brytes i biter og legges ned i matereret
mens apparatet kjorer.

® Nér du lager butterdeig, ber du bruke fett rett fra
kioleskapet, oppskaret i terninger pa 2 cm.

® Pass p& at du ikke behandler varene for lenge.

® |kke bruk knivbladet til & blande tunge
blandinger, som broddeig.

® |kke bruk knivbladet til & skjaere opp isbiter eller
andre harde matvarer, som krydder, dette kan
skade tilbehoret.

skjeere-/riveskiver

slik bruker du skivene

dobbeltsidige skjzere-/riveskiver - tykk ®,
tynn ©®

Bruk rivesiden til ost, gulretter, poteter og lignende
matvarer.

Bruk skjeeresiden til ost, gulretter, poteter, kal,
agurk, redbeter og lok.

ekstra fin riveskive @
River parmesanost og poteter til tyske knddel.
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slik bruker du skjeereskivene

1 Sett bollen pa motordelen og sett i den avtakbare
drivakselen.

Hold i fingergrepet, plasser skiven pé drivakselen
med siden du vil bruke, overst.

Sett pa lokket.

Legg maten i materoret.

Sl& pa og skyv sé jevnt ned med stapperen — du
ma aldri putte fingrene i matereret.

tips

Bruk friske ingredienser.

lkke skjeer opp maten i for sma biter. Fyll bredden
av matereret ganske full. Dette forhindrer at maten
sklir sidelengs under behandlingen.

Mat som plasseres loddrett blir kortere enn mat
som plasseres vannrett.

Det kommer alltid til & ende opp litt matrester pa
skiven eller i bollen etter behandling.

@ sitrussaftpresse (hvis det felger
med)

Bruk sitrussaftpressen til & presse saften fra
sitrusfrukter (som appelsiner, sitroner, lime og
grapefrukt).

® Kegle
sil

slik bruker du sitrussaftpressen

1 Sett bollen pa uttaket @, og sett pa den avtakbare

drivakselen.

er last pa plass rett over bollehandtaket @.
Plasser kjeglen over drivakselen og vri til den faller
helt ned @®.

Skjeer frukten i halvdeler. Sla s& pa og press
frukthalvdelene ned pa kjeglen.
Sitrussaftpressen fungerer ikke hvis silen
ikke er last korrekt pa plass.

Du far best resultat hvis du oppbevarer og presser
frukten ved romtemperatur og ruller frukten pa en
benk med hendene fer du presser den.

Beveg frukten fra side til side under pressingen for
& hjelpe til med & fa ut mest mulig saft.

Hvis du presser store mengder saft, ma du temme
silen regelmessig for & forhindre opphopning av
fruktkjett og fre.

glassmikser (hvis det folger med)

® fyllerdel

lokk

© glass

@ forseglingsring
® bladenhet

slik bruker du glassmikseren

1

Sett silen pa plass i bollen — pass pé at silhandtaket
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Sett forseglingsringen @ inn i bladenheten ® -
pass pa at seglet sitter riktig i fordypningen.
Hvis seglet er skadet eller ikke sitter
riktig pa plass, vil det oppsta lekkasjer.
Skru glasset pa bladmonteringen @.
Se illustrasjonene pa undersiden av bladenheten
som felger:
W - ulést stiling

@ - last stiling
Hurtigmikseren fungerer ikke hvis den
ikke er satt sammen korrekt.
Legg ingrediensene i glasset.
Sett lokket pa glasset og skyv ned slik at det sitter
trygt @. Sett pa fyllerdelen.
Ta av dekselet pa todriftsuttaket ved & vri det
motsols og lofte det av.
Sett mikseren pa motordelen og vri medsols @@ til
den Klikker pa plass.
Apparatet fungerer ikke hvis mikseren
ikke er satt inn i lasemekanismen korrekt.
Velg en hastighet (se tabellen over anbefalte
hastigheter) eller bruk puls ® hvis du vil bruke
korte stot.
tips
Nar du lager majones, legger du alle ingrediensene
unntatt oljen i mikseren. Ta av fyllerdelen. Sa legger
du til olien langsomt gjennom hullet i lokket mens
apparatet kjorer.
Det kan hende at tykke blandinger, som postei og
dips, ma skrapes nedover. Hvis det er vanskelig &
behandle blandingen, ber du legge til mer veeske.
Isknusing — bruk pulsfunksjonen i korte stet til du
har oppnadd ensket konsistens.
Vi anbefaler ikke behandling av krydder, da dette
kan skade plastdelene.
Apparatet fungerer ikke hvis mikseren
ikke er satt korrekt pa.
Hvis du skal mikse terre ingredienser: Skjeer i biter,
ta av fyllerdelen og slipp delene ned i glasset én
av gangen mens apparatet kjorer. Hold handen
over apningen. Du far best resultat hvis du temmer
glasset regelmessig.



lkke bruk mikseren som oppbevaringsbeholder. La
den veere tom for og etter bruk.

Du ma aldri mikse mer enn 1,2 liter — mindre for
skummende vaesker, som milkshake.

saftsentrifuge (hvis det felger

SlGlCICICIS)

med)

Bruk saftsentrifugen til & lage saft av faste frukt og
grennsaker.

stapper
saftsentrifugeokk
fruktkjottfierner
filtertrommel
saftsentrifugebolle
tut

slik bruker du saftsentrifugen

1

»

Sett saftsentrifugebollen ® pa todriftsuttaket @
med tuten ® til venstre og vri med klokken til den
lases pa plass @.

Plasser fruktkjettfierneren © i filtertrommelen @ -
pass pa at flikene settes sammen med hakkene i
bunnen av trommelen @.

Sett pa filtertrommelen @.

Sett saftsentrifugeokket ® pa bollen og vri til det
lases pa plass @. Saftsentrifugen fungerer
ikke hvis bollen eller lokket ikke er satt
korrekt i lasemekanismen.

Sett en passende beholder under saftutslippet.
Skjeer opp matvarene sa de passer i materoret.
Sla pa maksimal hastighet og plasser maten i
materoret. Skyv jevnt nedover med stapperen — du
ma aldri putte fingrene i materoret. lkke
legg til mer for maten er fullstendig behandlet.
Etter at du har lagt i den siste biten, lar du
saftsentrifugen kjere i 30 sekunder til for & trekke ut
all saften fra filtertrommelen.

viktig

Hvis saftsentrifugen begynner & vibrere, ma du

sla den av og temme ut fruktkjettet fra filteret
(saftsentrifugen vibrerer hvis fruktkjottet er ujevnt
fordelt).

Maksimal mengde som kan behandles samtidig er
800 g frukt eller groannsaker.

Enkelte veldig harde matvarer kan gjere at
tilbeheret kjorer saktere eller stanser helt. Hvis
dette skjer, ma du sla av apparatet og fierne
blokkeringen i filteret.

Sl& av apparatet og tem fruktkjott- og
saftbeholderen regelmessig under bruk.

tips

Legg i myke matvarer langsomt, s& far du mest
mulig saft.

Vitaminer forsvinner — jo tidligere du drikker saften,
desto flere vitaminer er det i den.

Hvis du mé& oppbevare saften i noen timer, ber du
sette den i kjoleskapet. Den holder seg bedre hvis
du legger til noen draper sitronsaft.

lkke drikk mer enn tre glass (230 ml hver) med saft
om dagen med mindre du er vant til det.

Vann ut saft til barn med like mengder vann.

Saft fra merkegrenne (brokkoli, spinat osv.) eller
merkerade (redbet, redkal osv.) grannsaker er
sveert sterk, s& bor alltid vannes ut.

Fruktsaft inneholder mye fruktose (fruktsukker), sa
personer med diabetes eller lavt blodsukker ber
unnga & drikke for mye av det.

@0 matkvern (hvis det felger med)

SlEleCClRlCIS)

Bruk matkvernen til & behandle Kjott, fiserkre og
fisk.

skiftenokkel

ringmutter

hullskiver: middels og grov
kniv

kvernrull (metall)

hoveddel

materor

brett

kvernstapper

@) pastamaskintilbeher

©ee066

pastarull (plast)
spaghettiskive
tagliatelleskive
rigatoniskive
macaroniskive
rengjeringsverktay

Merk: Kvernskivene av metall kan bare settes
pa metallrullen, og pastaskivene i plast kan bare
brukes med plastrullen — rullene kan ikke byttes
ut med hverandre.

slik monterer du matkvernen

-
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Sett matkvernrullen ® inn i matkvernen @®.

Sett pa kniven @ - med skjeerekanten utover.
Pass pa at den sitter ordentlig pa plass, ellers kan
du skade matkvernen.

Sett pa en hullskive ©. Plasser hakket over
plasseringsfliken @.

Sett ringmutteren lest pa ®.



slik monterer du pastamaskinen

Valgfritt: Det er enklere & lage pasta hvis du varmer
delene i varmt vann fer du monterer dem. Terk
deretter grundig fer monteringen.

1 Sett pastarullen @ inn i matkvernen ®.

2 Sett pa en skive ®, ©, @ eller ®. Plasser hakket

over plasseringsfliken @.
3 Sett ringmutteren lost pa ®.

slik setter du tilbehoret pa
apparatet

1 Hev mikserhodet.

2 Ha tiloeharet i posisjonen som vises pa
illustrasjonen, og plasser drivilikene pa
enden av rullen med de tilsvarende sporene i
redskapskontakten til bollen @.

3 Skyv tilbeharet inn i uttaket og vri mot klokken til
den lases pa plass.

4 Hold matereret pa plass og stram til ringmutteren
for hand.

5 Sett pa brettet @.
viktig

® Du mé aldri Kjere tiloehgret i mer enn 10 minutter,
da dette kan skade mikseren.

® Tilbehoret fungerer ikke med mindre
dekselet pa todriftsuttaket er satt pa.

slik bruker du matkvernen

® Tin frosne matvarer helt for du kverner
dem. Skjeer Kjott i strimler som er 2,5 cm brede.
Vri til maksimal hastighet. Bruk stapperen @ til &
forsiktig skyve maten gjennom, én bit av gangen.
lkke skyv hardt - du kan skade matkvernen.
2 Nar all maten er kvernet, slar du av apparatet og
trekker ut stopselet.
3 Ta av matkvernen. Bruk skiftenokkelen ® til & ta

e

av ringmutteren hvis den er strammet for hardt til &

bruke hendene.

slik bruker du pastamaskinen

1 Lag pastadeigen — hvis deigen er for torr,
kan det odelegge pastamaskinen.

2 Vri til maksimal hastighet.

3 Plasser litt av deigen pa hopperen. Mat litt deig
inn i matereret av gangen. La rullen temmes fer
du fortsetter. Hvis materaret blir tilstoppet, kan
du bruke enden av skiftenskkelhdndtaket @ til
a skyve deigen pa rullen. lkke skyv for hardt
eller bruk kvernstapperen - du kan skade

pastamaskinen. Du ma aldri la matereret bli helt
fullt.

4 Nar pastaen er lang nok, skjeerer du den i gnsket
lengde.

5 Ta av pastamaskinen. Bruk skiftengkkelen ® til &
ta av ringmutteren hvis den sitter for stramt.

® Kok rigatoni innen fire timer, ellers blir den spro og
knekker.

slik koker du pastaen

1 Fyll en kjele tre fierdedeler full med vann og kok det
opp. Ha i salt etter eget onske.

2 Ha i pastaen og smékok i 3-8 minutter mens du
rorer av og til.

@ kompakt hakke-/kvern-tiloehor

® beger
tetningsring
© knivenhet

slik bruker du den kompakte
hakken/kvernen

Bruk den kompakte hakken/kvernen til kverning av
urter, netter og kaffebenner.

1 Ha ingrediensene i begeret ®.

2 Sett tetningsringen ® inn i knivenheten ©.

® Hvis tetningsringen er skadet eller satt
feil pa, vil det forekomme lekkasjer.

3 Snu knivenheten opp ned. Senk den ned i begeret
med knivene vendt nedover.

4 Skru knivenheten fast pa begeret til det sitter godt
og stramt @. Se illustrasjonen pa undersiden av
knivenheten:

@- ulést posisjon
@ - last posisjon

5 Fjern uttaksdekselet ved & vri det mot klokken og
lofte det av @.

6 Plasser den kompakte hakken/kvernen pa uttaket
og vri med klokken @ til den klikker pa plass.

7 Vri til maksimal hastighet eller bruk pulskontrollen.
tips
Det er best & kverne urter nar de er rene og terre.
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stell og rengjering

® 5|3 alltid av og trekk ut stepselet fer rengjering.
® Ta tilbeher helt fra hverandre feor du rengjer det.

motordel

® Tork over med en fuktig kiut og terk.

® Bruk aldri slipemidler eller legg i vann.

® Oppbevar overfladig ledning i oppbevaringsrommet
@ pa baksiden av apparatet.

® Pass pa a holde fottene p& mikserbasen rene.

bolle, redskaper, skvettskjerm

® Vask for h&nd og terk grundig.

® Du maé aldri bruke stélberste, stalull eller klorin til &
rengjere bollen i rustfritt stal. Bruk eddik til & fierne
kalkavleiringer.

® Hold unna sterk varme (komfyrer, ovner,
mikrobglgeovner).

roreskovl

1 Ta alltid av slikkepottkanten fra redskapet for
rengjering @.

2 Vask slikkepottkanten og redskapet i varmt
sapevann, og terk grundig. Alternativt kan du vaske
delene i oppvaskmaskinen.

Merk: Sjekk hvilken stand redskapet er i for

0 og etter bruk, og sjekk ogséa regelmessig
slikkepottkantens stand, og erstatt den hvis den
viser tegn pa slitasje.

matmikser

® Vaer forsiktig med knivene og skivene - de
er ekstremt skarpe.

® Enkelte ingredienser kan fore til misfarging av
plastmaterialet. Dette er helt normalt og skader ikke
plasten. Det pavirker heller ikke smaken pa maten.
Fjern misfarging med en klut fuktet i vegetabilsk
olje.
sitrussaftpresse

® Vask for hand og terk grundig.

mikser / kompakt hakke/kvern

1 Tem glasset/begeret for du skrur det los fra
knivenheten.

2 Vask glasset/begeret for hand.

3 Ta ut og vask tetningsringene.

4 |kke berer de skarpe bladene. Berst knivene rene
med varmt sdpevann. lkke legg knivenheten i
vann.

5 La den sta og terke opp ned.

saftsentrifuge

® Det er enklest & rengjere hvis det gjeres rett etter
bruk.

® Enkelte matvarer, f.eks. gulretter, misfarger plasten.
Du kan fierne misfargingen ved & gni med en klut
dyppet i vegetabilsk olje.

® Rengjer filteret med en my berste.
® Sjekk regelmessig om filteret har tegn pa

skader. lkke bruk hvis filteret er skadet.
Se «service og kundetjeneste».

matkvern

® Vask alle deler i varmt sépevann og terk grundig.

Ikke vask noen av delene i oppvaskmaskin. Du ma
aldri bruke soda i vannet.

® Tork over hullskivene med grennsaksolie og pakk

dem inn i mat-/bakepapir for & forhindre misfarging
eller rust.

pastamaskin
skiver

® Bruk rengjeringsverktoyet @ til & fierne all deigen

fra skivene.

® | a deigen torke i skivene for du bruker

rengjeringsverktoyet.

® Hvis det er vanskelig & fierne deigen fra skiven, kan

du legge skiven i fryseren i 10 minutter og dunke
skiven lett mot benken for & fierne deigen.

® Vask skivene i varmt sépevann, og terk dem.

pastarull av plast

® lkke legg i vann.
® Tork av og tork.

alle andre deler

® Vask for hand og terk.
® FEllers kan du se oppvaskmaskintabellen, der du

ser hvilke deler som kan vaskes i oppvaskmaskin
(P& overste hylle). Ikke sett delene pa den nederste
hyllen rett over varmeelementet. Vi anbefaler et kort
program med lav temperatur (maks. 50 °C).

del kan vaskes i
oppvask-
maskin

Mikser

Bolle

Visp, spade og deigkrok

Rareskovl og slikkepottkant

Skvettskjerm

L IR NANANAN

Uttaksdeksel

Matmikser

Hovedbolle, lokk og stapper

Knivblad

Avtakbar drivaksel

ANANANAN

Skiver

Sitrussaftpresse

Kjegle, sil v
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del kan vaskes i

oppvask-
maskin

Hurtigmikser

Glass, lokk og fyllerdel (4

Knivenhet og segl X

Saftsentrifuge

Bolle, stapper, lokk, filtertrommel v

og fruktkjettfierner

Matkvern og pastamaskin

Ringmutter, skiver, kniv, matruller

og hoveddel o

Brett og stapper v

Pastaskiver v

Skiftenokkel v

Kompakt hakke/kvern

Beger v

Knivenhet og segl X

service og kundetjeneste

® Hyis du har problemer med & bruke apparatet
ditt, ma du sjekke «feilsgkingsveiledningen» i
handboken eller ga til www.kenwoodworld.com for
du kontakter oss for hjelp.

® Vennligst merk at produktet ditt dekkes av en
garanti som overholder alle lovforskrifter angdende
eksisterende garanti- og forbrukerrettigheter i
landet der produktet ble kjopt.

® Hyvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt

eller du finner defekter pa det, ma du sende eller ta

det med til et autorisert KENWOOD-servicesenter.
Du finner oppdatert informasjon om hvor ditt
neermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er,
pa www.kenwoodworld.com eller p& nettstedet for
landet ditt.

® Designet og utviklet av Kenwood i Storbritannia.
® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT
KASTING AV PRODUKTET | HENHOLD

TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)
Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som
vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted

eller til en forhandler som tilbyr tienesten. Ved &
avhende husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for milig og helse

som oppstar som en falge av feil avhending, og

gjer at de forskjellige materialene kan gjenvinnes.
Dermed blir det betydelige besparelser pa energi og
ressurser. Som en paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er produktet merket
med en sgppelkasse med kryss over.
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tabell for anbefalte hastigheter og maksimal kapasitet

Dette er bare en veiledning, det vil variere avhengig av hvor mye som er i bollen og ingrediensene som
blandes.

redskap/ oppskriftstype hastighet tid maksimal kapasitet
tilbehor
Kjokkenmaskin
Visp Eggehviter Min til Max 2 min. 2-8 (70-280 g)
Flote Min til Max | 1% min. 125 ml
600 ml
Spade Alt-i-ett-kakemiks Min til Max | 1%z min. 1,6 kg totalvekt
8 egg
Gni fett inn i mel Min til 5 min. 450 g mel
Hastighet 2
Legge til vann for & kombinere Min 30 sek.
butterdeigingredienser
Deigkrok Broddeig (stiv med gjeer) Min til 4 min. 500 g melvekt
Hastighet 2 800 g totalvekt
Rareskovl Fruktkake 1,8 kg totalvekt
Hvitrering av fett og sukker Hastighet | 172-3%2 min. 6 egg
4-max
Legge til egg Hastighet 3|  1-2 min.
Folde inn mel, frukt osv. Min til 30 sek.
hastighet 1
Matmikser
Knivblad Alt-i-ett-kakemiks Max 15 sek. 600 g totalvekt
3 egg
Gni fett inn i mel Max Opptil 1 min. 340 g melvekt
Legge til vann for & kombinere Max 10 sek.
butterdeigingredienser
Hakke/mose/postei Max  [Opptil 30 sek.| 400 g hakke magert
kjott, totalvekt
Skiver — skjeere/ | Harde matvarer, som gulretter, harde Max -
rive oster Ikke overskrid
Mykere varer, som agurk, tomat Hastighet 3 - maksimumskapasiteten
Ekstra fin Parmesanost, poteter til tyske knodel Max - som er merket pa bollen.
riveskive
Sitrussaft- Sitrusfrukter Hastighet 2 - -
presse
Hurtigmikser | All behandling Max Opptil 1 min. 1,2 liter
Saftsentrifuge | Hard frukt og harde grennsaker, Max - 800 g
f.eks. gulretter og epler
Myk frukt og myke grennsaker, Max - 500 g
f.eks. tomater og druer
Matkvern Kjett, figerkre, fisk, skaret i strimler Max - -
som er 2,5 cm brede

*Eggsterrelser som brukes = middels store (vekt 53-63 g)
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tabell for anbefalte hastigheter og maksimal kapasitet

Dette er bare en veiledning, det vil variere avhengig av hvor mye som er i bollen og ingrediensene som
blandes.

redskap/ oppskriftstype hastighet tid maksimal kapasitet
tilbehor
Pastamaskin | Pasta- og nuddeldeiger Max - 500 g mel
220 g veeske
(minst 45 % vaeske)

Kompakt Urter Max - 109
hakke/kvern Netter, kaffebenner Max - 509

Chillimarinade: Max

Flytende honning (kjelt over natten) (5 sek.) - 200 g

Peangttsmer med biter 20g

Red chili 1

*Eggsterrelser som brukes = middels store (vekt 53-63 g)
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feilsokingsveiledning

Problem

Arsak

Losning

Maskinen kjorer ikke ved bruk
av mikseredskaper.

Ingen strem/indikatorlampen
lyser ikke.

Mikserhodet er ikke last pa plass i
senket stilling.

Uttaksdekselet er ikke satt korrekt pa.

Mikserhodet ble loftet mens
maskinen kjorte og s& senket igjen
uten at hastighetskontrollen ble vridd
tilbake til «<O» (AV).

Sjekk at stopselet er satt inn.

Sjekk at mikserhodet er last pa
plass i senket stilling.

Sjekk at uttaksdekselet sitter
korrekt pa plass.

Maskinen fungerer ikke
hvis uttaksdekselet ikke
sitter korrekt pa plass.

Sjekk at hastighetskontrollen er
vridd tilbake til «<O» (AV).

Maskinen stopper under bruk
og indikatorlampen blinker.

Uttaksdekselet eller tiloeheret har last
seg opp.

Hvis tilbeheret sitter korrekt pa, er
maskinen overbelastet, eller
maksimalkapasiteten er overskredet.

Sjekk at tiloeheret og/eller
uttaksdekselet sitter korrekt pa
plass.

Still kontrollen til «<O» (AV)
og start maskinen pa nytt.

Sjekk maksimalkapasitetene
som star oppfert i tabellen for
anbefalte hastigheter. Reduser
mengden du behandler om
nedvendig.

Sla av, trekk ut stepselet og
la maskinen kjole seg ned i 30
minutter.

Todriftstiloeher fungerer ikke.

Todriftstilbeharet er ikke Iast korrekt
pa plass.
Matmikser-/saftsentrifugelokket eller
silen til sitrussaftpressen sitter ikke
korrekt pa plass.

Sjekk at todriftstilbeheret sitter
korrekt pa plass.

Sjekk at tilbeheret er korrekt satt
pa.

Maskinen beveger seg rundt
péa benken.

Fottene pa undersiden av maskinen
er skitne eller vate.

Sjekk at fottene er rene og terre
regelmessig.

Redskaper/tiloeher yter darlig.

Se tipsene i «slik bruker du»-avsnittet for det aktuelle tilbeheret. Sjekk at
tilbehgret er satt sammen pa korrekt méte.

Strem péa-lampen blinker fort.

Normal drift.

Lampen blinker hvis én eller flere av
lasemekanismene ikke er satt sammen
helt.

Hvis du bruker et tilbeher, ma du
sjekke at det er last korrekt pa
plass.

Sjekk at mikserhodet er senket
helt ned, med mindre du bruker
matkvernen.

Sjekk at hastighetskontrollen er
pa «O» (AV).

Strem pé-lampen blinker
langsomt.

Maskinen er i standby-modus.

Hvis kjgkkenmaskinen stér i kontakten
i mer enn 30 minutter uten bruk, gar
den i standby-modus for & redusere
stromforbruk.

Lampen begynner a lyse kontinuerlig
nar maskinen er klar til bruk.

Kjokkenmaskinen gér tilbake til
driftsmodus nér
hastighetskontrollen vris til en
hastighet og sa tiloake til «O»

AV).

Hvis ingen av lesningene over laser problemet, se «service og kundetjeneste».
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Suomi

Taita auki etusivun kuvitukset

turvallisuus

Lue nama ohjeet huolella ja sailyta ne mybhempaa tarvetta
varten.

Poista pakkauksen osat ja mahdolliset tarrat.

Jos virtajohto vaurioituu, se on turvallisuussyista vaihdettava.
Vaihtotydn saa tehda KENWOOD tai KENWOODIN
valtuuttama huoltoliike.

Sammuta virta ja irrota pistoke pistorasiasta aina:

O ennen tydkalun tai varusteen kiinnittamista tai irrottamista;
© kun laite ei ole kaytossa;

O ennen puhdistamista.

Kaanna nopeudensaadin ‘O’ (POIS) -asentoon ja irrota pistoke
pistorasiasta ennen tyokalun tai varusteen kiinnittamista tai
irrottamista, kayton jalkeen ja ennen puhdistamista.

Pida sormet loitolla likkuvista osista ja paikalleen asetetuista
varusteista.

Ala jata yleiskonetta toimimaan ilman valvontaa.

Ala koskaan kayta viallista laitetta. Toimita se tarkistettavaksi
tai korjattavaksi. Lisatietoja on huolto ja asiakaspalvelu
-kohdassa.

Ala anna johdon roikkua siten, etta lapsi voi tarttua siihen.
Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai pistokkeen
kastua.

Varmista ettei kulhotyokaluja ole kdytossa

tai sdilyteta kulhossa kun kaytat toista
kiinnityspaikkaa.

Ala kayta muita kuin laitteen valmistajan suosittelemia
varusteita ja tai useita varusteita samanaikaisesti.

Ala ylita maarataulukossa mainittuja enimmaismaaria.

Nosta tata laitetta varovaisesti. Varmista ennen nostamista,
etta paa on lukittu kunnolla ala-asentoon ja etta kulho,
tydvalineet, aukkojen kannet ja johto on kiinnitetty kunnolla.
Varmista ennen yleiskoneen kayttamista, etta johto on kaaritty

kokonaan auki sailytyspaikasta @.
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Valvo lapsia sen varmistamiseksi, etta he eivat leiki laitteella.
Al& siirra tai nosta sekoituspaéta, kun siihen on kiinnitetty
varuste. Muuten yleiskone voi muuttua epavakaaksi.

Ala kayta laitetta 1ahella tyétason reunaa.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkil6t voivat kayttaa laitteita, jos heidat on
koulutettu kayttamaan niita turvallisesti ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Laitteen vaarinkaytto voi aiheuttaa loukkaantumisen.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttoon. Pida laite ja sen
virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun kotitalouskaytoon.
Kenwood-yhtio ei ole korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai naita ohjeita ei ole noudatettu.

Suurin kuormitus méaaraytyy eniten virtaa kuluttavan varusteen
mukaan. Muut varusteet voivat kuluttaa vahemman virtaa.
Varusteet vaurioituvat ja voivat aiheuttaa vahinkoa
jos lukitusmekanismiin kohdistetaan liikkaa voimaa.

Yleiskone
Yleiskoneen hienonnustera ja levyt ovat erittain teravat,
kasittele varovasti. Kun kasittelet tai puhdistat,
tartu aina ylaosan kohtaan, joka on kaukana
leikkuuterasta.
Irrota leikkuutera aina ennen kuin kaadat kulhon sisallon
astiaan.
Pida kadet ja keittiovalineet poissa yleiskoneen kulhosta, kun
yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.
Ala koskaan paina ruokaa syottdputkeen sormien avulla.
Sydta ainekset laitteen mukana toimitetun painimen avulla.
Ennen kannen poistamista kulhosta:
O kytke virta pois;
© odota, kunnes levy/tera on pysahtynyt kokonaan.
Ala koskaan poista yleiskoneen kantta ennen kuin
tera/levy on pysahtynyt kokonaan.

ALA kasittele kuumia ainesosia.
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PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava
jaahtya huoneenlampadisiksi ennen kulhoon asettamista tai
sekoittamista.

Ala pydrita yleiskonetta kannen avulla, vaan kayta aina
nopeuskytkinta ja sykayspainiketta.

Tehosekoitin

Pida kadet ja keittidvalineet poissa tehosekoittimen astiasta,
kun yleiskoneen pistoke on pistorasiassa.

Ali kiinnita terdasetelmaa moottoriyksikkoon, jos
tehosekoitinosa ei ole paikallaan.

ALA kadsittele kuumia ainesosia.
PALOVAMMAVAARA: Kuumien ainesosien on annettava
jaahtya huoneenlampadisiksi ennen kulhoon asettamista tai
sekoittamista.

Kayta tehosekoitinta ainoastaan silloin, kun kansi on
paikoillaan.

Kayta kannua ainoastaan laitteen mukana toimitetun
terayksikon kanssa.

Ala kaynnista tehosekoitinta sen ollessa tyhja.

Voit pidentaa tehosekoittimen ikaa kayttamalla sita
korkeintaan 60 sekuntia kerrallaan. Katkaise virta, kun
haluamasi koostumus on saavutettu.

Mausteiden kasittelemista ei suositella, silld ne voivat
vaurioittaa muoviosia.

Kun teet smoothieta — ala sekoita pakastettuja ainesosia
jotka ovat jaatyneet yhteen pakastuksen aikana, vaan riko ne
pienemmiksi palasiksi ennen kannuun lisdamista.

Ruokamylly ja pastakone

Varmista ennen jauhamista, etta luut ja kamara jne. on
irrotettu lihasta.

Pahkindita jauhettaessa syota vain muutama pahkina kerrallaan.
Syota lisda vasta kun aiemmin lisatyt pahkinat ovat sydttdéruuvissa.
Sy6ta ainekset mukana toimitetun kahvan tai painimen avulla. Ala
tydnna sormia tai tydvalineita syottdputkeen.

Varoitus — myllyn tera on hyvin terava. Kasittele varoen kayton

aikana ja puhdistettaessa.
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Varmista, etta lisélaite on varmasti kiinni paikallaan, ennen kuin
laite kaynnistetaan.

Pastataikinan nestepitoisuuden tulee olla aina vahintéan 45 %.

Jos pastataikina on lian kuivaa tai sita syotetaan lian nopeasti,
pastakone ja/tai yleiskone voi rikkoutua.

Tydnna taikinaa sydttdputkeen vain kahvan avulla. Ald tydnna liian
kovaa.

Sydta taikinaa pieni maara kerrallaan tasaisella nopeudella. Ala
anna syottoputken tayttya.

Mehulinko

Mehulinkoa ei saa kayttaa, jos suodatin on
vaurioitunut.

Suodattimen alaosassa olevat leikkuuterat ovat erittain teravat,
ole varovainen kasitellessasi ja puhdistaessasi suodatinta.
Al& pyorita yleiskonetta kannen avulla, vaan kayta aina
nopeuskytkinta ja sykayspainiketta.

Jos puristin alkaa tarista kayton aikana, sdada nopeutta tai
kytke virta pois paalta, irrota pistoke ja poista hedelmaliha
rummulta (puristin tarisee, kun hedelmalihaa on epatasaisesti
rummulla).

Pienoisleikkurivaruste
Ala koske teraviin teriin. Pida terdyksikkd poissa lasten
ulottuvilta.
Ennen pienoisleikkurin irrottamista yleiskoneesta:
o Katkaise virta.
© Odota, kunnes terét ovat pyséhtyneet kokonaan.
o Al& irrota astiaa terista.
Kayta astiaa ja teria vain yhdessa mukana toimitetun jalustan
kanssa.
Ala koskaan sekoita kuumia nesteita pienoisleikkurissa.
Ala yrita kiinnittaa teria laitteeseen, jos astia ei ole paikallaan.
Voit pidentaa pienoisleikkurin ikaa kayttamalla sita korkeintaan
30 sekuntia kerrallaan. Katkaise virta, kun haluamasi rakenne
on saavutettu.
Mausteiden kasittelemista ei suositella, silld ne voivat
vaurioittaa muoviosia.
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® | aite ei toimi, jos pienoisleikkuri ei ole kunnolla paikoillaan.

e Kayta vain kuivia raaka-aineita.

ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, ettd koneen pohjassa esitetty jannite
vastaa kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvista
materiaaleista ja tarvikkeista.

ennen ensimmaista kayttokertaa
® Pese osat. Lisétietoja on hoitaminen ja
puhdistaminen -osassa.

0
@
=
@

aukon kansi

toinen kiinnityspaikka (keskinopeus ja suuri
nopeus)

turvalukitus

johdon séilytyspaikka
nopeuskytkin/sykayspainike

moottoriosa

tyovélineliitanta

kulho

sekoitinpaa

paanvapautusvipu

K-vatkain

vispilé

taikinakoukku

vaahdotusvatkain (jos sisaltyy toimitukseen)
roiskesuoja

SlISISISSICICSICIGICIONECIS)

lisdlaitteet

Keittiokoneesi mukana ei ehkad ole
toimitettu kaikkia alla lueteltuja
varusteita. Varusteet vaihtelevat mallin
mukaan.

yleiskone (jos siséaltyy toimitukseen)
sitruspuserrin (jos siséltyy toimitukseen)

lasinen tehosekoitin (jos sisaltyy toimitukseen)
mehulinko (jos sisaltyy toimitukseen)
ruokamylly (jos siséltyy toimitukseen)
pastakone (ruokamyllyn lisévaruste) (jos siséltyy
toimitukseen)

pienoisleikkuri (jos siséltyy toimitukseen)

® 0BG

Katso varusteiden kaytténopeus
nopeussuositustaulukosta.

sekoitusvalineet ja niiden kayttd

@ K-vatkain

® Kakku-, keksi-, pikkuleipa- ja pasteijataikinoiden,
kuorrutusten ja taytteiden sekoittamiseen seka
perunamuhennoksen tekemiseen.

@ vispila

® Kananmunien, kerman, taikinoiden, keveiden
seosten, marenkitaikinan, juustokakkujen,
moussejen ja kohokkaiden vatkaamiseen. Ala
sekoita vispilan avulla raskaita aineksia. Ald
esimerkiksi vaahdota sen avulla rasvaa ja sokeria.
Muutoin vispild voi vaurioitua.

@ taikinakoukku
® Vain hiivataikinoiden vatkaamiseen.

({ vaahdotusvatkain (jos sisiltyy
toimitukseen)

® \aahdotusvatkain on tarkoitettu vaahdottamiseen
ja pehmeiden aineosien sekoittamiseen. Al kayta
sitd esimerkiksi paksuille taikinoille tai jos massa
siséltéda kovia aineosia, kuten hedelmien kivia tai
kuoria.

Kaapimen kiinnittaminen

® Kaavin toimitetaan valmiiksi kiinnitettynd. Sen saa

irrottaa vain puhdistamista varten @.

1 Kiinnita joustava kaavinosa tydkaluun asettamalla
kaapimen alaosa koloon @ ja tyontamalla yksi
puoli uraan ennen paadyn kiinnittdmista paikalleen
@. Toista toimet toisella puolella @.

Vatkaimen korkeuden tarkistaminen

® \/atkaimen korkeus on saadetty tehtaalla. Sita
ei yleensa tarvitse sdatad. Jos korkeutta taytyy
saatéda, noudata seuraavia ohjeita.

1 Kun virta on katkaistu, aseta vaahdotusvatkain
paikalleen ja laske sekoituspéa alas.

Tarkista vatkaimen sijainti kulhossa @. Sen tulee
koskettaa kulhon pintaa, jotta se pyyhkii kulhoa
kevyesti sekoittamisen aikana.

2 Jos etaisyytta on sdéadettéva, nosta sekoituspaa ja
irrota vatkain.

3 Voit loysentéé ja saataa akselia @ kaantamalla
mutteria mydtépéaivaan 15 mm:n kiintoavaimen
avulla (hankittava erikseen).

® \/oit laskea vatkaimen lahemmas kulhon pohjaa
kaantamalla akselia mydtapaivaan.

® \/oit nostaa vatkainta kauemmas kulhon pohjasta
kaantamalla akselia vastapaivaan.

4 Kiristd mutteri kdantamalla vastapaivaan.
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Aseta vatkain paikalleen ja laske sekoituspaé alas.
Tarkista sijainti (katso kohta 2). Toista edelliset
toimet, kunnes vatkain on oikeassa asennossa.
Kun asento on oikea, kiinnitd mutteri kunnolla.
Huomautus: Jos vatkain tdrisee
voimakkaasti kdyttéimisen aikana, vatkain
on liian 1ahelld kulhon pohjaa, joten sita
taytyy saataa.

kulhotyOkalujen kayttaminen

1

Paina paanvapautusvipua alaspéin @ ja nosta
sekoituspaata, kunnes se lukittuu.

Aseta kulho jalustaan ja lukitse kdantamalla
vastapéaivaan @.

Valitse tydvaline ja tydnna se kiinnityspaikkaan
kunnes se napsahtaa @.

Paina paanvapautusvipua alaspain ja paina
sekoituspaata alaspain, kunnes se lukittuu.
Aseta pistoke pistorasiaan. Kaynnista laite
kaantamalla nopeuskytkin toivottuun asentoon.
Sammuta virta kdantamalla nopeussaadin ‘O’
(POIS) -asentoon.

Jos sekoituspia on yla nn tai
aukon kansi ei ole paikoillaan merkkivalo
vilkkuu ja yleiskone ei kdynnisty.

Saat aikaan lyhyita sykéyksia kayttamalla ®
-toimintoa.

Irrota pistoke pistorasiasta.

Nosta sekoituspéata ylospain ja pida kiinni
vakaalla otteella samalla kun vedat tydvalineen irti
kiinnityspaikasta.

tarkeaa

Jos sekoituspaaté nostetaan kaytdn aikana
yleiskone pyséahtyy heti. Kaynnistaaksesi
yleiskoneen uudelleen, kddnna nopeuskytkin ‘O’
(POIS) -asentoon, odota muutama sekunti ja valitse
sitten haluamasi nopeus uudelleen. Yleiskoneen
pitaisi kaynnistya uudelleen heti.

Jos virta katkaistaan jostain syysta ja yleiskone
lakkaa toimimasta, kéanna silloin nopeuskytkin ‘O’
(PQIS) -asentoon, odota muutama sekunti ja valitse
sitten haluamasi nopeus uudelleen. Yleiskoneen
pitaisi kaynnistya uudelleen heti.

Yleiskone ei kdynnisty jos aukon kansi ei
ole paikoillaan.

Jos sekoittaminen muuttuu tyéladksi voit joko
katkaista virran ja poistaa osan seoksesta tai lisata
nopeutta.

Irrota varuste toisesta kiinnityspaikasta ennen kuin
nostat sekoituspaan.

Varmista ettei kulhotyokaluja ole kidytossa
tai sdilyteta kulhossa kun kaytat toista
kiinnityspaikkaa.

vihjeita

Katkaise virta ja kaavi aineosat kulhon reunoilta
tarvittaessa.

Huoneenlampdiset kananmunat vatkautuvat
parhaiten.

Varmista ennen munanvalkuaisten vatkaamista, etta
vispilassa tai kulhossa ei ole rasvaa eika keltuaista.
Voitaikinan ainesten tulee olla kylmia, ellei
valmistusohjeessa sanota muuta.

Kun vaahdotat rasvaa ja sokeria kakkutaikinaa
varten, kayta aina huoneenldmpdista rasvaa tai
pehmenna ensin.

Sekoittimessa on hidaskaynnistystoiminto
roiskumisen vahentamiseksi. Jos kulhossa

on paksua seosta, kuten leipataikinaa, valitun
nopeuden saavuttaminen voi kestad hetken ajan.

leivan leipomisvihjeita

tarkeaa

Ala koskaan ylita mainittuja enimmaismaaria.
Muutoin laite voi ylikuormittua.

Sekoituspaa saattaa liikkkua hieman

kun kulhossa on paksua seosta, kuten
leipataikinaa.

Aineosat sekoittuvat toisiinsa parhaalla mahdollisella
tavalla, jos lisdat kulhoon ensin nesteen.

Pysayta kone valilla ja kaavi seos taikinakoukusta.
Eri jauhoerien vaatima nestemaara vaihtelee
huomattavasti ja taikinan tahmeus voi vaikuttaa
merkittavasti koneen kuormitukseen. Tarkkaile
konetta taikinan vaivauksen aikana; toiminnon ei
tulisi kestaa 6-8 minuuttia kauempaa.

roiskesuojan asettaminen
paikalleen ja kayttaminen

1 Aseta kulho jalustaan ja lisda ainesosat.

2
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Kiinnit& roiskesuoja @ kohdistamalla kielekkeet
kulhon tyékalupaikkaan @. Lukitse paikalleen
kaantamalla vastapéaivaan @.

Aseta tyovdline paikoilleen ja laske sekoituspaa
alas.

Poista roiskesuoja toistamalla ylla olevat toiminnot
painvastaisessa jarjestyksessa.

Sekoituksen aikana aineksia voidaan lisdté suoraan
kulhoon syéttéputkea pitkin.



elektroninen nopeudentunnistin

Vatkaimessa on elektroninen nopeudentunnistin,
joka yllapitéda nopeutta erilaisissa kuormituksissa,
kuten leipataikinaa alustettaessa tai munia
lisattdessa kakkutaikinaan. Koneen nopeudessa

voi kuulua vaihtelua toiminnan aikana, kun vatkain
asettuu oikealle nopeudelle kuormituksen mukaan —
t&ma on normaalia.

yleiskone (jos sisaltyy toimitukseen)

Oee0Peee®

syGttdpainin

syottéputki

kansi

hienonnustera

kulho ja vetoakseli

paksu viipalointilevy/raastamislevy
ohut viipalointilevy/raastamislevy
erittéin hieno raastamislevy
irrotettava pydrityskappale

yleiskoneen kayttaminen

1

Poista aukon kansi k&dantamalla sita vastapéivaan ja
nostamalla se irti @.

Kiinnita kulho ® ulostuloon @ siten, etta kahva
osoittaa oikealle. Lukitse paikalleen kaantamalla
my6téapaivaan @.

Lis&a hienonnustera tai irrotettava pyorityskappale
haluamallasi vélineella.

Huomaa: Irrotettavan pyorityskappaleen
(D saa kiinnittiiz vain kiytettiiessia levyja
ja sitruspuserrinta.

Aseta kulho ja varuste ulostuloon aina ennen ruoka-
aineiden lisdamista.

Aseta kansi @ paikoilleen — varmista, etta
hienonnusteran/pyorityskappaleen ylaosa tulee
kannen keskelle.

Ala pyériti yleiskonetta kannen avulla,
vaan kdyta aina nopeuskytkinta/
sykayspainiketta.

Aseta pistoke pistorasiaan, kaynnista laite ja valitse
nopeus (lisétietoja nopeussuosituskaaviossa).
Yleiskone ei toimi, jos kulho tai kansi

ei ole kunnolla paikallaan. Tarkista,

etta syottoputki ja kulhon kahva ovat
etupuolella.

Saat aikaan lyhyita sykayksia kayttamalla ®
-toimintoa. Sykays toimii pitdessasi sdadinta
paikoillaan.

Kansi, tyévélineet ja kulho irrotetaan
painvastaisessa jarjestyksessa.

® Sammuta virta ja irrota pistoke
pistorasiasta aina ennen kannen
irrottamista.

tarkedaa

® Monitoimikoneella ei voi rouhia tai jauhaa
kahvinpapuja tai hienontaa kidesokerista
hienosokeria.

® Kun kaytat mausteena manteliesanssia tai -aromia
varo etté aine ei kosketa muoviosiin, silla siita jaa
pysyvia jalkia.

® Ali kasittele kuumia ainesosia.

hienonnustera @

Terad on monikéayttdisin varuste.

Saavutettu koostumus méaaraytyy ruoka-aineiden
tydstén keston mukaan.

Jos haluat karkeamman koostumuksen, kayta
sykayspainiketta.

Voit kasitella teran avulla kakku- ja leivostaikinoita,
hienontaa raakaa tai kypsaa lihaa, vihanneksia

tai pahkindita, soseuttaa keittoja seké tehda
pateetaikinoita, dippikastikkeita tai korppujauhoja.
vihjeita

® Kuutioi lihan, leivan ja vihannesten kaltaiset
aineosat noin 2 cm:n kokoisiksi kuutioiksi ennen
kasittelemista.

® Keksit on murennettava ja lisattava syottoputkeen,
kun laite on toiminnassa.

® Kun valmistat leivonnaisia, kuutioi kovettunut rasva
ensin 2 cm:n kuutioiksi.

® \/aro kasittelemasta ruoka-aineita likaa.

e Ali kiyta hienonnusterii paksujen
seosten kuten leipataikinan
sekoittamiseen.

® Ala kayta hienonnusteraa jadpalojen tai muiden
kovien ruokien, kuten mausteiden pilkkomiseen, ne
saattavat vahingoittaa valinetta.

viipalointilevy/raastamislevy

levyjen kayttdminen

kaannettava viipalointilevy/raastamislevy -
paksu ®, ohut ©

Kéayta raastamispuolta juustolle, porkkanoille,
perunaille ja niiden kaltaisille ruoka-aineille.

Kayta viipalointipuolta juustolle, porkkanoille,
perunalle, kaalille, kurkulle, punajuurelle ja sipulille.

erittiin hieno raastamislevy @
Raastaa parmesaania ja perunoita saksalaisia
perunamykyja varten.
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viipalointilevyjen kayttaminen

e

Kiinnita kulho ja irrotettava py&rityskappale
moottoriosaan.

Ota kiinni tarttumiskohdasta. Aseta levy akseliin
tarvittava puoli ylospain.

Aseta kansi paikalleen.

Aseta ainekset syottoputkeen.

Kaynnista ja paina painimella tasaisesti — ala tydonna
sormiasi syottoputkeen.

vihjeita

Kayta tuoreita raaka-aineita.

Ala paloittele ruokaa liian pieniksi paloiksi. Tayta
sy6ttéputki 1ahes tayteen. Tama estaa aineksia
likkumasta sivusuunnassa.

Pystysuunnassa asetetut ainekset tulevat ulos
lyhyempin& kuin vaakasuunnassa asetetut.
Levyyn tai kulhoon jaa aina hieman tahteita.

@ sitruspuserrin (jos sisaltyy

toimitukseen)

Sitruspusertimen avulla voit pusertaa mehua
sitrushedelmista (kuten appelsiineista, sitruunoista,
limeteista ja greipeista).

® kartio
siivila

sitruspusertimen kayttaminen

e

Kiinnita kulho ulostuloon @. Kiinnita irrotettava
vetoakseli.

Kiinnita siivila kulhoon. Varmista, etté siivilan kahva
lukittuu paikalleen kulhon kahvan @ paalle.

Aseta kartio akselin paalle ja kdanna sité, kunnes
se painuu pohjaan saakka @.

Puolita hedelma. Kaynnisté laite. Paina hedelma
kartiota vasten.

Sitruspuserrin ei kdynnisty, ellei siivila ole
kunnolla paikallaan.

Saat enemman mehua séilyttamalla hedelmat
huoneenlammadssa ja pyorittelemalla niité
pdytatasoa vasten ennen mehun pusertamista.
Mehua tulee enemman, kun siirtelet hedelméaa
sivusuunnassa pusertamisen aikana.

Jos puserrat paljon mehua, tyhjenna siivila valilla,
jotta hedelméliha ja siemenet eivat tuki sita.

lasinen tehosekoitin (jos sisaltyy

toimitukseen)

® tayttokansi
kansi

© kannu

@ tiivisterengas
® terasyksikkd

tehosekoittimen kayttaminen

1
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Sovita tiivisterengas @ terdyksikkoon ®. Varmista,
etta tiiviste on urassa oikein.

Jos tiiviste on vaurioitunut tai huonosti
paikoillaan, laite vuotaa.

Kierra kannu terasyksikon paéalle @.

Lisatietoja on terayksikdn pohjassa seuraavasti:

W - avatussa asennossa

@ - lukitussa asennossa
Tehosekoitin ei toimi, jos se on koottu
vaarin.
Laita sekoitettavat ainekset kannuun.
Sovita kansi astiaan ja paina lukitaksesi se
paikoilleen @. Kiinnité tayttokansi paikoilleen.
Poista toisen aukon kansi kédantamalla sita
vastapaivaan ja nostamalla se irti.
Kiinnité tehosekoitin moottoriosaan ja kdanna
myotapaivaan @ kunnes se lukittuu paikoilleen.
Laite ei toimi jos tehosekoitin ei ole
kunnolla paikoillaan.
Valitse nopeus (lisatietoja nopeussuosituskaaviossa)
tai kéyta sykdyspainiketta ®.
vihjeita
Kun teet majoneesia, aseta kaikki aineosat
Oliya lukuun ottamatta tehosekoittimeen. Irrota
tayttdkansi. Kun laite on toiminnassa, kaada 6ljy
hitaasti kannen aukon [&pi.
Paksut seokset, kuten pateetaikinat ja
dippikastikkeet, on ehka kaavittava lastalla. Jos
seos on lian paksua, liséda nestetta.
Jaan murskaaminen: kaytéa lyhyité sykayksia,
kunnes jadmurska on haluamasi kaltaista.
Mausteiden kasittelemisté ei suositella, silla ne
voivat vaurioittaa muoviosia.
Laite ei toimi, jos tehosekoitin ei ole
kunnolla paikoillaan.
Voit sekoittaa kuivat paloitellut ainekset
poistamalla sy6ttékannen ja pudottamalla palaset
yksi kerrallaan laitteen kaydessé. Pida katesi
aukon paalla. Tyhjenna saanndllisesti parhaan
lopputuloksen saavuttamiseksi.



Ala kdyta tehosekoitinta séilytysastiana. Sailyta se
tyhjillddn ennen kayttoa ja kayton jalkeen.

Ala koskaan sekoita suurempaa maaraa kuin 1,2
litraa — vaahtoavien nesteiden, esim. pirtelon, sallittu
maara on pienempi

mehulinko (jos sisaltyy

SlelCICICIS)

toimitukseen)

Mehulingolla voit valmistaa mehua kiinteista
hedelmista ja vihanneksista.

sy6ttdpainin

kansi

hedelmalihan poistaja
suodatinrumpu
mehuastia

nokka

mehulingon kayttaminen

1

Kiinnitd mehuastia ® kaksoisulostuloon @ nokka
® vasemmalle. Lukitse k&antamalla my6tapaivaan
®.

Aseta hedelmalihan poistaja © suodatinrumpuun
© - varmistaen, etta lukituskielekkeet menevat
rummun pohjassa oleviin urin @.

Aseta suodatinrumpu paikoilleen @.

Aseta kansi paikoilleen ® ja kdanna kunnes se
lukittuu @. Mehulinko ei toimi, jos astia tai
kansi ei ole kunnolla paikallaan.

Aseta sopiva astia mehuaukon alapuolelle.
Leikkele ruoka-aineet niin, ettd ne sopivat
sybttdputkeen.

Saada nopeus suurimmaksi, ja liséa sitten
ruoka-aineet syottdputkeen. Paina alaspain
tasaisesti painimella - @la tyonna sormiasi
syottoputkeen. Kasittele pala kokonaan ennen
seuraavan palan lisdédmista

Lisattyasi vimeisen palan, anna puristimen

kayda viela 30 sekuntia, jotta kaikki mehu tulee
suodatinrummulta ulos.

tarkeaa

Jos puristin alkaa térista, kytke virta pois paalta ja
poista hedelméliha rummulta. (Puristin tarisee, jos
hedelmalihaa on epétasaisesti rummulla.)
Maksimimaara kerralla kasiteltdvaksi on 800 g
hedelmia tai vihanneksia.

Erittain kovat ruoka-aineiden palaset saattavat
hidastuttaa laitetta tai pysayttéa sen kokonaan.
Kytke laite silloin pois paalta ja tyhjenna suodatin.
Kytke laite pois paalta ja tyhjennd hedelméliha- ja
mehuastia saannollisesti kaytdn aikana.
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vihjeitad

Tydnna pehmeat ruoka-aineet syéttdputkeen
hitaasti, jotta kaikki mehu saadaan talteen.

Mita pikermmin mehu juodaan, sitd enemman
saadaan vitamiineja, silla vitamiinit haviavat
sdilytettdessa

Mehua voidaan séilyttaa jadkaapissa muutamia
tunteja. Se séilyy paremmin, jos siihen lisataan
muutama tippa sitruunamehua.

Ala juo mehua kolmea lasillista (230 mi/lasi)
enempéaa paivassa, ellet ole tottunut juomaan sita.
Lapsille annettaessa liséd mehuun puolet vetta.
Tumman vihreisté (parsakaali, pinaatti jne.) tai
tumman punaisista (punajuuri, punakaali jne.)
vihanneksista saatu mehu on erittdin vahvaa.
Laimenna niist& saatu mehu aina vedella.
Hedelmé&mehussa on runsaasti fruktoosia
(hedelmésokeria). Henkildiden, joilla on sokeritauti
tai alhainen verensokeri tulisi juoda mehua
kohtuudella.

@0 ruokamylly (jos sisaltyy

toimitukseen)

Voit jauhaa ruokamyllyssé lihaa, siipikarjaa ja kalaa.

kiinnitysrenkaan avain
kiinnitysrengas

reikdlevyt: puolikarkea ja karkea
terd

ruokamyllyn puristin (metallia)
runko

syottoputki

syottolautanen

ruokamyllyn painin



@) pastakonelisalaite

©e8066

pastataikinan puristin (muovia)
spagettireikélevy
tagliatellereikalevy
rigatonireikalevy
makaronireikalevy
puhdistustytkalu

Huomautus: Metalliset jauhelihareikélevyt voidaan

kiinnittéda vain metalliseen puristimeen ja muoviset

pastareikélevyt vain muoviseen puristimeen.
Puristimia ei voi vaihtaa kesken&an.

ruokamyllyn kokoaminen

1

Kiinnit& ruokamyllyn puristin ® ruokamyllyn rungon
sisapuolelle @®.

Aseta leikkuri paikalleen @ leikkuupuoli ylospain.
Varmista, etta se on oikein paikallaan. Muutoin
ruokamylly voi vaurioitua.

Aseta reikalevy paikalleen ©. Uran tulee olla tapin
kohdalla .

Kirista rengasmutteri [6ysésti ®.

pastakoneen kokoaminen

Valinnaista: Pastan tekeminen sujuu helpommin, kun
lammitat osat kuumassa vedessé ennen kokoamista.
Kuivaa ne perusteellisesti ennen kokoamista.

1

2

3

Kiinnita pastataikinan puristin @ ruokamyllyn
rungon sisapuolelle ®.

Aseta reikdlevy paikalleen ®, ©, @ tai @. Uran
tulee olla tapin kohdalla @.

Kirista rengasmutteri [0ysésti ®.

lisélaitteen kiinnittaminen
keittibkoneeseen

1
2

Nosta sekoituspéaa ylos.

Kun lisélaite on kuvassa nakyvassa asennossa,
kohdista puristimen liuskat niille tarkoitettuihin
paikkoihin kulhon tyokaluliitannéssa @.

Paina lisélaite paikalleen. K&anna vastapaivaan,
kunnes se lukittuu paikalleen.

Pida sydttéputkea paikallaan. Kiristd rengasmutteri
kasin.

Aseta alusta paikalleen @.

tarkeaa

Kéayta lisalaitetta korkeintaan 10 minuuttia
kerrallaan. Muutoin sekoitin voi vaurioitua.
Lisalaite ei toimi, ellei kahden nopeuden
poistoaukon kansi ole paikallaan.

ruokamyllyn kayttaminen

o Sulata pakastettu ruoka perusteellisesti
ennen jauhamista. Leikkaa liha 2,5 cm
paksuiksi paloiksi.

1 Vaihda suurimmalle nopeudelle. Tydnna ruokaa
tydntimen (I) avulla varovaisesti yksi pala kerrallaan.
Al4 tyonnai lilan kovaa. Muutoin ruokamylly voi
vaurioitua.

2 Kun kaikki ruoka-aineet on jauhettu, katkaise
laitteesta virta ja irrota pistoke pistorasiasta.

3 Poista ruokamylly. Kayta kiinnitysrenkaan avainta
® poistaaksesi kiinnitysrenkaan jos se on liian
tiukalla.

pastakoneen kayttaminen

1 Valmista pastataikina. — Lilan kuiva
pastataikina voi rikkoa pastakoneen.

2 Vaihda suurimmalle nopeudelle.

3 Laita pieni maara taikinaa syottoalustalle Laita
sy6ttdputkeen pieni maéra taikinaa kerrallaan.
Anna pastataikinan puristimen tyhjentya ennen
jatkamista.

Jos sy6ttoputki tukkeutuu, paina taikina
puristimeen kahvan avulla ® . Ala tyonna liian
kovaa dlaka kayta ruokamyllyn paininta.
Muutoin pastakone voi vaurioitua. Ald anna
syGttdputken tayttya.

4 Kun pasta on riittdvan pitkaa, katkaise se halutun
pituiseksi.

5 Irrota pastakone. Jos rengasmutteri on liian tiukalla,
irrota se kiintoavaimen ® avulla.

® Keitd rigatoni 4 tunnin kuluessa. Muutoin se
haurastuu ja murtuu.

pastan keittaminen

1 Tayté kolme neljdsosaa kattilasta vedella. Kiehauta
vesi. Mausta suolalla maun mukaan.

2 Laita pasta keitinveteen. Keita hiljaisella tulella 3-8
minuuttia. Sekoita valilla.
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@2 pienoisleikkurilisalaite

® astia
tiivisterengas
© terayksikko

pienoisleikkurin kayttaminen

Pienoisleikkurin avulla voit hienontaa yrtteja tai
jauhaa pahkindita tai kahvinpapuija.
Aseta aineosat astiaan ®.
Kiinnita tiivisterengas ® terayksikkoon ©.
Jos tiiviste ei ole kunnolla paikallaan,
aiheutuu vuotoa.
Kéaanna terayksikkd ylosalaisin. Laske se astiaan
terat alaspain.
Kierra terayksikko astiaan kiinni sormin @.
Lisatietoja on terayksikdn pohjassa.

@ - avatussa asennossa

@ - lukitussa asennossa

Irrota aukon suoja kéantamalla vastapéivaan ja
nostamalla irti @.

Aseta pienoismylly paikalleen. K&&nna vastapaivaan
@, kunnes se lukittuu paikalleen.

Saéda nopeus suurimmaksi tai kayta
sykaystoimintoa.

vihjeita

Yrttien jauhaminen onnistuu parhaiten, kun ne ovat
puhtaita ja kuivia.

hoitaminen ja puhdistaminen

Ennen puhdistamista katkaise laitteesta virta ja
irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota varusteet aina ennen puhdistamista.

virtayksikko

Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

Ala upota veteen &laka kayta hankaavia aineita.
Sailyta ylimaéaraista johtoa koneen takana olevassa
séilytyspaikassa @.

Varmista, ettd yleiskoneen jalusta pysyy puhtaana.

astia, tyovalineet, roiskesuoja

Pese késin ja kuivaa huolellisesti.

Ala puhdista ruostumattomasta teraksesta
valmistettua kulhoa terasharjan tai -villan avulla.
Ala kéyta valkaisuaineita. Poista kalkkikerrostumat
etikalla.

Pida kaukana lammaonlahteista (kuten liedesta,
uunista, mikroaaltouunista).

e
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vaahdotusvatkain

Irrota joustava kaavin tydkalusta aina ennen
puhdistamista @@.

Pese joustava kaavin ja tydkalu lampiman veden
ja pesuaineen avulla. Kuivaa perusteellisesti. Osat
voidaan myos pesté astianpesukoneessa.
Huomautus: Tarkista tydkalun rungon kunto ennen
kayttamisté ja kayttamisen jalkeen. Tarkista myds
kaavin sédanndllisesti. Jos se on kulunut, vaihda se.

yleiskone

Kasittele teria ja leikkuulevyja varoen - ne
ovat erittdin teravia.

Jotkut elintarvikkeet saattavat varjata muovia.
Tama on taysin normaalia eikd vahingoita muovia
tai vaikuta ruoan makuun. Poista vari hankaamalla
kasvisoliyyn kastetulla kankaalla.

sitruspuserrin
Pese késin ja kuivaa huolellisesti.

sekoitin/pienoisleikkuri

Tyhjenné astia ennen sen irrottamista terayksikdsta.
Pese astia kasin.

Irrota ja pese tiivisteet.

Ala koske teravid terid. Harjaa ne puhtaaksi
kuumassa saippuavedessa ja huuhtele sitten
juoksevan vesijohtoveden alla. Ala upota
terdosaa veteen.

Jaté kuivumaan ylésalaisin.

mehulinko

Jotta puhdistaminen olisi helpompaa, pese osat
aina heti kayton jalkeen.

Jotkut ruoka-aineet, esim. porkkana, saattavat
varjatéd muoviosia. Véarin poistamiseksi osia voidaan
hangata kasvidliyyn kastetulla linalla.

Puhdista suodatin pehmeaélla harjalla.

Tarkasta suodatin saannollisesti
vaurioiden varalta. Laitetta ei saa kadyttaa,
jos suodatin on vaurioitunut. Katso kohta
”huolto ja asiakaspalvelu”.

ruokamylly

Pese kaikki osat kuumalla saippuavedella

ja kuivaa huolellisesti. Ala pese mitaan osia
astianpesukoneessa. Alé koskaan kayta
soodaliuosta.

Pyyhi reikélevyt kasvidliylla. Kaari ne sitten
voipaperiin, jotta ne eivat varjaéntyisi/ruostuisi.
pastakone

Reikélevyt

Poista kaikki taikina reik&levyista puhdistusvalineen
© avulla.

Anna taikinan kuivua reiklevyihin ennen
puhdistusvélineen kayttamista.



® Jos taikinaa on vaikea saada irti reikalevysta, aseta
reikélevy pakastimeen 10 minuutiksi. Poista taikina
tdman jalkeen napauttamalla reikélevya tydtasoon.

® Pese reikdlevyt IBmpimassa vedessa, jossa on
pesuainetta, ja kuivaa perusteellisesti.

Muovinen pastataikinan puristin
e Ali upota veteen.
® Puhdista pyyhkimalla ja kuivaa.

kaikki muut osat

® Pese kasin ja kuivaa pesun jalkeen.

® \/oit myds tarkistaa astianpesukonetaulukosta,
mitkd osat voidaan pestéa astianpesukoneen
ylatasolla. Ala aseta osia alatasolle suoraan
kuumennusvastuksen péaalle. On suositeltavaa
kayttaa lyhytta ohjelmaa ja alhaista lampdétilaa
(enintédan 50 °C).

esine voidaan pesta
astianpe-

sukoneessa

Vatkain

Kulho

Vispila, vatkain ja taikinakoukku

Vaahdotusvatkain ja kaavin

Roiskesuoja

L IANANA AN

Aukon kansi

Yleiskone

Kulho, kansi ja painin

Hienonnustera

Irrotettava pyorityskappale

ANANANAN

Leikkuulevyt

Sitruspuserrin

<

Kartio, siivila

Tehosekoitin

Kannu, kansi ja tayttokansi

x|

Teréyksikko ja tiiviste

Mehulinko

Astia, painin, kansi, suodatinrumpu
ja hedelmalihan poistaja

Ruokamylly ja pastakone

Rengasmutteri, reikdlevyt, leikkuri,
puristimet ja runko

Alusta ja painin

Pastareikalevyt

ANANANER S

Kiintoavain

Pienoisleikkuri

Astia

x|

Terayksikko ja tiiviste

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttdmisen aikana iimenee
ongelmia, katso lisdtietoja kayttdohjeen
ongelmanratkaisuohijeista tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com ennen avun pyytamista.

® Tuotteesi takuu koostuu sen varsinaisesta takuusta
ja ostomaan kuluttajansuojasta.

® Jos Kenwood-tuotteesi vikaantuu tai siihen tulee
toimintahairid, toimita tai laheta se valtuutettuun
KENWOOD-huoltokorjamoon. Loydat lahimman
valtuutetun KENWOOD-huoltokorjaamon tiedot
osoitteesta visit www.kenwoodworld.com tai
maakohtaisesta sivustosta.

® Kenwood on suunnitellut ja muotoillut Iso-
Britanniassa.
® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN
HAVITTAMISEKSI OIKEIN SAHKO- JA
ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa tavallisten
kotitalousjatteiden kanssa sen lopullisen kaytosta
poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaéan
kierratyskeskukseen tai anna se jalleenmyyjan
havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjan toimialaan. Suojelet luontoa ja valtyt
virheellisen tai vaaran romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat kodinkoneen erilladn
muista jatteista. Nain myos kodinkoneen sisaltamat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté talteen, jolloin
saastéat energiaa ja luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristilld peitetty roskasailion merkki,
jonka tarkoituksena on muistuttaa etta kodinkoneet on
havitettava erikseen muista kotitalousjétteista.
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nopeussuositustaulukko ja maksimikapasiteetit

Namaé ovat ainoastaan ohjeita ja voivat vaihdella rippuen astiassa olevan seoksen maarasta ja kaytetyista

ainesosista.
vdline/osa | toiminto | nopeus | aika | maksimikapasiteetit
Yleiskone
Vispild Munanvalkuaiset Min - Max 2 min 2-8 (70 g-280 g)
Kerma Min - Max 1% min 125 ml
600 ml
Vatkain Valmiit leivontaseokset Min - Max 1% min 1,6 kg kokonaispaino
8 munaa vatkattuna
Rasvan hierominen jauhoihin Min - 2 5 min 450 g jauhoja
Veden lisddminen taikinan joukkoon Min 30 sek
Taikinakoukku Leipataikina (hiivataikina) Min - 2 4 min jauhojen paino 500 g
kokonaispaino 800 g
Vaahdotusvatkain | Hedelmakakku Paino 1,8 kg
Rasvan ja sokerin vaahdottaminen Nopeus | 1,5-3,5 min 6 munaa
4 — max
Munien lisd&dminen Nopeus 3 1-2 min
Esimerkiksi jauhojen ja hedelmien Nopeus 30 sek
ké&anteleminen sekaan min — 1
Monitoimikone
Hienonnustera Valmiit leivontaseokset Max 15 sek kokonaispaino 600 g
3 munaa vatkattuna
Rasvan hierominen jauhoihin Max Enintaan jauhojen paino 340 g
1 min
Veden lisddminen taikinan joukkoon Max 10 sek
Hienontaminen/soseuttaminen/pateet Max Enintédan Hienonnettavan
30 sek vahéarasvaisen lihan
kokonaispaino 400 g
Levyt: viipalointi/ | Kiintedt ainesosat, esim. porkkanat, Max -
raastaminen kovat juustot
Pehmeét ainesosat, esim. kurkku, 3 - Ala ylitéd kulhoon merkittya
tomaatit maksimikapasiteettia.
Erittéin hieno Parmesaani, peruna saksalaisia Max -
raastamislevy perunamykyja varten
Sitruspuserrin | Sitrushedelmat 2 - -
Tehosekoitin | Kaikki kasittely Max Enintédan 1,2 litraa
1 min
Mehulinko Kovat hedelmat ja kasvikset, esim. Max - 800 g
porkkanat ja omenat
Pehmeét hedelmat ja kasvikset, Max - 500 g
esim. tomaatit ja viinirypéleet
Ruokamylly Liha, siipikarja, kala leikattuna Max - -
2,5 cm paksuiksi paloiksi

* Keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g)
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nopeussuositustaulukko ja maksimikapasiteetit

Namaé ovat ainoastaan ohjeita ja voivat vaihdella rippuen astiassa olevan seoksen maarasta ja kaytetyista

ainesosista.
vdline/osa toiminto nopeus aika maksimikapasiteetit
Pastakone Pasta- ja nuudelitaikinoita varten Enintdan - 500 g jauhoja
220 g nestetta
(Vahintééan 45 % nestettd)
Pienois- Yrtit Enintaan - 109
leik- Pahkinat, kahvinpavut Enintaan - 509
kuri Chilimarinadi Enintaan
Juoksevaa hunajaa (ollut yon (5 sek) - 200 g
ja8kaapissa)
Kokkareinen maapahkinavoi 20g

Punainen chili

1

* Keskikokoisia kananmunia (paino 53-63 g)
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ongelmanratkaisuohje

Ongelma Syy Ratkaisu
Laite ei toimi kun sekoitusvélineet | Ei virtaa/merkkivalo ei pala. Tarkista, etta virtajohto on seinén
ovat kaytossa. pistorasiassa.

Sekoituspéa ei ole lukittu paikoilleen. | Tarkista, etté sekoituspéa on
lukittu paikoilleen.

Aukon kansi ei ole kunnolla Tarkista, ettd aukon kansi on
paikoillaan. paikoillaan.

Laite ei toimi jos aukon
kansi ei ole paikoillaan.

Sekoituspéa on nostettu ylos kaytdon | Tarkista, ettd nopeudensaadin

aikana ja laskettu alas iiman, etta on kaannetty ‘O’
nopeudensaadin on kaannetty (POIS)-asentoon.
‘O’ (POIS)-asentoon.
Laite pysahtyy ja merkkivalo Lisélaitepaikan kannen tai lisélaitteen Tarkista, etta lisdlaitteet ja/tai
vilkkuu. lukitus on avattu. lisélaitepaikan kansi on oikein
paikallaan.

Palauta saadin O (POIS)
-asentoon ja kdynnista
laite uudelleen.

Jos lisélaite on oikein paikallaan, laite | Tarkista suurin kapasiteetti

on ylikuormittunut tai suurin nopeussuositustaulukosta.
kapasiteetti on ylitetty. Vahenna kasiteltdvaa maaraa
tarvittaessa.

Katkaise virta, irrota pistoke
pistorasiasta ja anna laitteen
jadhtya 30 minuuttia.

Toiseen kiinnityspaikkaan liitetty Toiseen kiinnityspaikkaan liitetty Tarkista, etta toiseen
varuste ei toimi. varuste ei ole kunnolla paikoillaan. kiinnityspaikkaan liitetty varuste
on lukittu paikoilleen.
Yleiskoneen/mehulingon kansi tai Tarkista, etté toiseen
sitruspusertimen siivila ei ole kunnolla | kiinnityspaikkaan liitetty varuste
paikoillaan. on kunnolla paikoillaan.
Laite likkuu tyotasolla. Laitteen jalusta on likainen tai marka. | Tarkista saanndllisesti, etta
jalusta on puhdas ja kuiva.
Valineet/osat toimivat heikosti. Lue vastaavissa kayttdohjeen kappaleissa olevat vinkit. Tarkista, etta
osat on asennettu oikein.
Merkkivalo vilkkuu nopeasti. Normaali kaytto. Jos kaytat valinetta, tarkista, etté
Valo vilkkuu jos yhta tai useampaa se on lukittu paikoilleen oikein.
turvalukitusta ei ole lukittu oikein. Tarkista, etta sekoituspad on

laskettu kokonaan, paitsi jos
lihamylly on kaytossa.
Tarkista, ettéd nopeudensaadin
on ‘O’ (POIS)-asennossa.

Merkkivalo vilkkuu hitaasti. Virransaéastotila kaytdssa. Laite palaa normaaliin
Kun yleiskoneeseen on ollut virta kayttétilaan kun ensin valitaan
kytkettyna yli 30 minuuttia iiman, ettd | nopeus nopeudensaatimelld ja
sitd on kaytetty, se siirtyy sen jalkeen kédannetaan se
virransaastotilaan. takaisin ‘O’ (POIS)-asentoon.

Kun laite on valmis kaytettavaksi valo
lakkaa vilkkumasta ja palaa koko ajan.

Jos mikaan yllamainituista ei ratkaise ongelmaa, tarkista huolto ja asiakaspalvelu -kohta.
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Turkce

On kapagi acin ve aciklayici resimlere bakin

guvenlik

Bu talimatlar dikkatle okuyun ve gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalajlari ve etiketleri gikartin.

Kablo hasar gormusse, guvenlik nedeniyle, KENWOOD ya
da yetkili bir KENWOOD servisi tarafindan degistiriimelidir.
Kapatin ve prizden cekin:

O pargalar takmadan veya ¢ikarmadan once;

© kullanimda olmadigi zaman;

© temizlemeden Once.

Aletleri/eklentileri takmadan veya ¢ikartmadan once,
kullanimdan sonra ve temizlikten dnce hiz kontrolini ‘O’
(KAPALI) konumuna getirin.

Parmaklarinizi hareketli pargalardan ve takili eklentilerden
uzak tutun.

Mutfak Robotu galisirken asla basindan ayriimayin.

Hig bir zaman hasarli cihazlari kullanmayin. Kontrol ya da
tamir ettirin: ‘servis ve musteri hizmetleri’ bolimuine bakin.
Kabloyu ¢ocuklarin erisebileceqi bir yerde asla birakmayin.
GuUg Unitesi, kordon veya fisi hi¢ bir zaman 1slatmayin.

Cift tahrik cikisini kullanirken, kasede hi¢ bir kase
aletinin takili veya yerlestirilmis olmadigindan emin
olun.

Onaylanmamis eklentileri kullanmayin, birden fazla eklenti
ayni anda kullaniimamalidir.

Maksimum kapasite tablosunda belirtilen degerleri asla
asmayin.

Cihazi kaldirirken dikkat edin. Kafanin dogru olarak asagi
pozisyonda Kilitli oldugundan ve késenin, araglarin, dig
kapagin ve kablonun kaldirmadan 6nce guvenli oldugundan
emin olun.

Mutfak Robotunu kullanmadan 6nce kablonun timandn
kablo saklama kismindan @ ¢ikartildigindan emin olun.
Cocuklar cihazla oynamama}l831r| gerektigi konusunda



bilgilendirilmelidir.

Mikser kafasina bir eklenti takiliyken hareket ettirmeyin
veya kaldirmayin, bunu yapmak Mutfak Robotunu
dengesizlestirebilir.

Cihazinizi bir galisma yuzeyinin kenarinda kullanmayin.
Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi olmayan
kisilerce gozetim altinda olmalari ve cihazin guvenli sekilde
kullanimina iligskin talimatlari almalari ve olasi tehlikeleri
anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Cihazin hatali kullanimi yaralanmaya neden olabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kordonunu c¢ocuklarin erigemeyecegi yerde tutun.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda kullanim alaninin oldugu
yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz kullanimlara
maruz kaldigi ya da bu talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.

Maksimum deger en buyuk yuku ¢eken eklentiye baghdir.
Diger eklentiler daha az gug ¢ekebilir.

Kilitleme mekanizmasi asir yuke maruz kaldiginda
eklentiler hasar gorecektir ve yaralanmaya neden
olabilecektir.

Mutfak Robotu eklentisi
Mutfak Robotu bigagi ve diskleri gok keskindir, dikkatli tutun.
Tutarken ve temizlerken kesici kenardan uzak durarak
tepesinden parmak uclarinizla tutun.
Bigagi her zaman malzemeleri kdseden dokmeden 6nce
cikarin.
Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri mutfak
robotu kasesinden uzak tutun.
Yiyecekleri besleme tuplunden asaqi iterken asla
parmaklarinizi kullanmayin. Her zaman saglanan iticiyi
kullanin.
Kapagi mutfak robotu k&sesinden kaldirmadan 6nce:
O kapatin;
© eklentiler/bigaklar tamamen durana kadar bekleyin.
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Bicaklar/kesme diskleri tamamen durmadan mutfak
robotu kapagini asla kaldirmayin.

¥ Sicak malzemeleri iSLEMEYiN.

HASLANMA RISKi: Sicak malzemeleri hazneye koymadan
ya da blenderden gecirmeden 6nce oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Mutfak Robotunu galistirmak igin kapagi kullanmayin, daima
hiz/darbe kontrolinu kullanin.

Blender eklentisi

Guc¢ kaynagina bagliyken ellerinizi ve malzemeleri blender
haznesinden uzak tutun.

Bicak unitesini, blender haznesi takili degilken asla gug¢
Unitesine takmayin. ]

) Sicak malzemeleri ISLEMEYIN.

HASLANMA RISKI: Sicak malzemeleri hazneye koymadan
ya da blenderden gecgirmeden once oda sicakligina
gelmelerini bekleyin.

Blenderi sadece kapak yerine takiliyken caligtirin.

Hazneyi sadece verilen bigak tertibati ile birlikte kullanin.
Blenderi asla bos ¢alistirmayin.

Blenderinizin uzun émurlt olmasi i¢in asla 60 saniyeden
fazla calistirmayin. Dogru yodunluga ulasir ulasmaz aleti
kapatin.

Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri
icin onerilmemektedir.

Meyveli buzlu icecek tarifleri — dondurulurken kati hal almis
malzemeleri asla karistirmayin, hazneye koymadan once
Kirin.

Gida Kiyici ve Makarna Yapici

Her zaman kemiklerin ve kabuklarin vb. kiymadan 6nce
malzemeden ¢ikartilmig oldugundan emin olun.

Findik kiyarken, bir seferde yalnizca birkag findigi besleyin
ve daha fazla eklemeden once kaydiricinin almasina izin
verir.

Daima anahtar kolu veya verilen kiyma iticiyi kullanin. Besleme

tpune asla parmaklarinizi ya da egyalarinizi koymayin.
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Uyari — kesme bigagi keskindir, hem kullanirken hem de
temizlerken dikkatlice tutun.

Acmadan 6nce eklentinin guvenilir pozisyonda oldugundan
emin olun.

Makarna hamuru tarifinde daima minimum %45 sivi
kullanildigindan emin olun. Makarna hamuru ¢ok kuru
hazirlanmigsa ya da ¢ok ¢abuk besleme borusuna itilirse,
makarna yapicl ve/veya karigtirici kirilabilir.

Besleme tupunden asagi hamuru itmek igin sadece anahtar
kolunu kullanin ve ¢ok sert itmeyin.

Hamuru kiaguk miktarlarla ve sabit bir hizla besleyin.
Besleme tupunun dolmasina izin vermeyin.

Kati meyve presi eklentisi

Filtre hasarliysa kati meyve presini kullanmayin.
Filtrenin tabanindaki kesici bigaklar son derece keskindir,
filtreyi kullanirken ve temizlerken son derece dikkatli olun.
Kati meyve presini galistirmak igin kapagi kullanmayin,
daima hiz/darbe kontrolunu kullanin.

Bu eklenti kullanilirken asiri titresim olursa, ya hizi azaltin
ya da makineyi durdurup fisini ¢ekin ve tamburdan her turlt
posayl temizleyin (posa dengesiz dagitilmis hale gelirse
katl meyve presi titresir).

Kompakt Dograyici/Ogiitiicii eki

Keskin bigaklara dokunmayin. Cocuklari bigak Unitesinden
uzak tutun.

Makineden kompakt dograyici/6guticlyl ¢ikarmadan once:
O kapatin;

© bigaklar tamamen durana kadar bekleyin;

O kaseyi bigak tertibatindan sokmemeye dikkat edin.
Sadece verilen taban ile kase ve bigak Unitesini kullanin.
Kompakt dograyici/6gutucu iginde asla sicak sivi
karistirmayin.

Bigak Unitesini kase takili degilken asla makineye takmaya
calismayin.
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Kompakt dograyici/6guttiicintzin daha uzun émdarll olmasi
icin asla 30 saniyeden uzun c¢alistirmayin. Dogru yogunluga
ulasir ulasmaz aleti kapatin.

Baharatlarin islenmesi plastik parcalara zarar verebilecekleri

icin Onerilmemektedir.

Kompakt dograyici/6gutict dogru yerlestiriimemisse cihaz

calismayacaktir.

Sadece kuru malzemeler igin kullanin.

fise takmadan 6nce
Aygiti kullanmadan énce evinizdeki elektrik

akiminin aygitta belirtilen akimla ayni oldugundan

emin olunuz.
Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve

maddeler ile ilgili EC 1935/2004 Y6netmeligine

uygundur.
ilk kullanimdan 6nce

Parcalari yikayin: ‘bakim ve temizlik’ bolimine

bakin.

e
Q
=

QO
o
Q
=

cikis kapagi

cift tahrik ¢ikisi (orta ve ylksek hiz)
kilitler

kablo depolama kismi

hiz/darbe kontroli

glc Unitesi

kase alet soketi

kase

mikser kafasi

kafa agma kolu

K girpici

girpici

spiral hamur kancasi

krema girpici (Urunle birlikte gelmisse)
sigrama koruyucusu

ClelelEISSICICSICICISISISS)

ek pargalar

Asagida listelenen eklerin hepsi mutfak
makinenizde olmayabilir. Ek pargalar model
cesidine gore degisir.

mutfak robotu (Uriinle birlikte gelmisse)
narenciye meyve sikicisi (irlinle birlikte
gelmisse)

cam blender (Urlnle birlikte gelmisse)

kati meyve presi (Urlnle birlikte gelmisse)
kiyma makinesi (Urlinle birlikte gelmisse)
makarna yapici (gida kiyici igin aksesuar)
(urtinle birlikte gelmisse)

kompakt dograyici/6gitlci (Urlnle birlikte
gelmisse)

® 0CBGe 06

Her eklenti igin Onerilen hiz tablosuna bakin.

mikser aletleri ve bazi kullanim
sekilleri

@ K-girpici
® Kek, biskiivi, pasta Urlnleri, kaplama, dolgu,
ekler ve patates puresi yapmak igin.

@ cirpma

® Yumurta, krema, pasta hamuru, yagsiz stinger
kek, beze, cheesecake, mousse ve sufleler igin.
Cirpiciyl yodun karisimlarda kullanmayin (6rn.
yag ve seker kremalastirma) -hasar verebilirsiniz.

@ spiral hamur kancasi
® Sadece mayall karigimlar igin.

@ krema cirpici (iiriinle birlikte gelmisse)

® Krema cirpici krema hazirlamak ve yumusak
malzemeleri karistirmak igin dizayn edilmistir.
Hamur veya meyve cekirdekleri, kemik ya da
kabuk iceren sert malzemeleri kullanmayin.
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Lastik kisimlarin takiimasi

Lastik kisimlar zaten takilmis olarak teslim edilir
ve temizlik i¢in her zaman Urlinden ¢ikariimalidir
(108

Dikkatlice yuvada lastik kisim tabanini bularak
arag Uzerine esnek lastik kismi takin @ sonra
ucu yavasga yerine oturtmadan 6nce olugun
icine bir tarafi takin @. Diger taraf ile tekrarlayin

Cirpici yiikseklik kontrolii

Cirpici yiksekligi fabrikada ayarlanir ve ayar
gerektirmez. Yukseklik ayari gerekiyorsa
asagidaki proseddri uygulayin.

Mikseri kapatarak krema cirpiclyi takin ve mikser
kafasini algaltin.

Kase igindeki girpici konumunu kontrol edin @.
ideal olarak karistirma sirasinda kase ganak
yuzeylerini hafifce silecek sekilde temas halinde
olmalidir.

Eger aciklidin ayarlanmasi gerekiyorsa mikser
kafasini kaldirin ve girpiciyi gikarin.

Saftin gevsetiimesine ve ayarlanmasina izin
vermek icin @, bir 15 mm anahtar yardimiyla
somunu saat yonunde cevirin (pakete dahil
degildir).

Cirpiciyl kasenin tabanina yaklastirmak igin
cirpict milini saat yoniinde gevirin.

Cirpiciyl kasenin tabanindan uzaklastirmak igin
mili saat yonunin tersine gevirin.

Saat yonunin tersine gevirerek somunu sikin.
Cirpiciyi yerlestirin sonra mikser kafasini

alcaltin Pozisyonunu kontrol edin (bkz. nokta 2).
Cirpici dlizgiin yerlesene kadar gerekli oldukca
yukaridaki adimlari tekrar edin. Bu saglandiginda
somunu guvenle sikistirin.

Not: Mikser hizi secildiginde agir bicimde
titrerse, ¢irpici kaseye ¢ok yakin ayarlanmistir
ve tekrar ayarlanmaya ihtiyag vardir.

kése aletlerini kullanmak igin

1

Kafa agma kolunu @ asagi bastirin ve mikser
kafasini pozisyona kilitleninceye kadar yikseltin.
Kaseyi althga takin ve kilittemek icin @ saat
yonunin tersine gevirin.

Bir alet secin ve klik sesi duyulana kadar alet
kutusuna itin @©.

Kafa agma kolunu asagi bastirin ve mikser
kafasini pozisyona kilitleninceye kadar algaltin.

(o]
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Fisi prize takin. Agmak i¢in, hiz anahtarini
istediginiz ayara gevirin. Kapatmak igin ‘O’
(KAPALLI) pozisyonuna gevirin.

Mikser kafasi yukseltilmis pozisyonda ise veya
cikis kapagi takil degilse, Gii¢ Agik I1S1g1 yanip
soner ve makine galismaz.

Kisa araliklar igin darbe ® pozisyonuna gevirin.
Fisi prizden ¢ikarin.

Mikser kafasini ve makineyi sabit tutarak kaldirin,
aleti ¢ikistan gekin.

onemli

Mikser kafasi calisma sirasinda kaldirilirsa,
makine hemen durur. Tekrar galistirmak

icin mikser kafasini algaltin, hiz anahtarini
pozisyonuna getirin, birkag¢ saniye bekleyin ve
sonra hizi tekrar secin. Makine galismaya hemen
kaldigi yerden baslamalidir.

Herhangi bir neden ylzinden gug kesildiyse ve
makine durduysa hiz anahtarini ‘O’ (KAPALI)
pozisyonuna gevirin, birkag saniye bekleyin ve
sonra hizi tekrar secin. Makine galismaya hemen
kaldig! yerden baslamalidir.

Cikis kapagi dogru takilincaya kadar makine
calismayacaktir.

Makineden ses geldigini duyarsaniz, ya hemen
kapatin ve karigsimin bir kismini bosaltin ya da
hizi azaltin.

Mikser kafasini kaldirmadan 6nce, daima gift
tahrik gikisina takil eklenti pargalarini gikartin.
Cift tahrik ¢ikigini kullanirken, kasede hi¢
bir kase aletinin takili veya yerlestirilmis
olmadigindan emin olun.

ipuclar

Kapatin ve gerektiginde bir spatula ile kaseyi
kaziyin.

Cirpmak igin en uygun olani oda sicakligindaki
yumurtalardir.

Yumurta beyazlarini ¢irpmadan énce kasenin
icinde yag veya yumurta sarisi olmadigindan
emin olun.

Tarifiniz aksini sdylemedigi slrece pasta Grtnleri
icin soguk malzemeler kullanin.

Kek karigimlari igin yag ve seker kremasi
yaparken, her zaman oda sicakliginda yag
kullanin veya énce onu yumusatin.

Makinenizde, dékllmeleri en aza indirgemek igin
‘yumusak baslama’ 6zelligi vardir. Ancak, makine
kasenin iginde ekmek hamuru gibi agir bir karisim
varken calistirilirsa, segilen hiza erismesinin
birka¢ dakika alacagini aklinizda bulundurun.



ekmek yapimi ile ilgili dnemli
noktalar

onemli

® Belirlenen maksimum kapasiteleri agmayin —
makineyi fazla yuklersiniz.

® Ekmek hamuru gibi agir yiikleri kanstirirken
mikser kafasinin biraz hareket etmesi
normaldir.

® Malzemeler en iyi siviyl 6nceden koyarsaniz
karisir.

® Araliklarda makineyi durdurun ve hamur
kancasindan karigimi kaziyin.

® Farkli un partileri igin gereken sivi miktarlari
onemli dlglide degisebilir ve hamurun yapiskanligi
makineye uygulanan yuk zerinde belirgin bir
etkiye sahip olabilir. Hamur kanistiriyorken
makineyi gézlem altinda tutmaniz tavsiye edilir;
islem 6-8 dakika daha uzun stirmemelidir.

sigrama koruyucusunu takmak
ve kullanmak igin

1 Kaseyi altliga takin ve malzemeleri ekleyin.

2 Sigrama koruyucusunu takin @ kaseyle araci
soketini hizalayin @ ve yerine kilittemek igin saat
yoniiniin tersine dondirin @.

3 Aleti takin sonra mikser kafasini algaltin

4 Sigrama koruyucusunu gikarmak igin yukardaki
prosedurin aksini yapin.

® Karistirma sirasinda, malzemeler oluk araciligiyla
kaseye dogrudan ilave edilebilir.

elektronik hiz sensoru kontroll

Mikseriniz, ekmek hamuru yodururken veya

bir kek karigimina yumurta eklenirken oldugu
gibi farkli yik kosullarinda hizi korumak igin
tasarlanmis bir elektronik hiz sensort kontroli ile
donatiimistir. Bu nedenle, mikser secilen yik ve
hiza uyum sagladikga calisma sirasinda hizda
bazi degisiklikler duyabilirsiniz - bu normaldir.

mutfak robotu (iriinle birlikte

0ee0Deee®

gelmisse)

itici

besleme tupu

kapak

bicak

tahrik mili ile birlikte kase

kalin dilimleme/rendeleme diski
ince dilimleme/rendeleme diski
ekstra ince rendeleme diski
sokulebilir tahrik mili

mutfak robotunuzu kullanmak
icin

1
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Saat yonunin tersine gevirerek ve kaldirarak ¢ikis
kapagini gikarin @.

Kaseyi ® clkis Ustiine @ tutamak sag
taraftayken takin yerine oturuncaya kadar saat
yonilinde gevirin @.

istediginiz eklenti ile bigagi veya sékiilebilir mili
ekleyin.

Not: Sékiilebilir tahrik mili O sadece diskleri
ve narenciye meyve sikicisini kullanirken
takilmahdir.

Her zaman kaseyi ve eki ¢ikisa malzemeleri
eklemeden 6nce yerlestirin.

Bicagin/tahrik milinin kapagin ortasina
takildigindan emin olarak kapagi takin @.
Robotu calistirmak i¢in kapagi kullanmayin,
daima hiz/darbe kontroliinii kullanin.

Fise takin, agin ve bir hiz segin (6nerilen hiz
tablosuna bagvurun).

Kéase veya kapak diizgiin olarak
takilmadiginda robot ¢calismayacaktir. Besleme
tiipliniin ve kase tutamaginin 6n tarafa
yerlestirilip yerlestirilmedigini kontrol edin.
Kisa araliklarla darbe ® kullanin. Darbe, kontrol
bu pozisyonda tutuldugu sirece galisacaktir.
Kapagi, eklentileri ve kéaseyi gikarmak igin
yukardaki proseduriin aksini yapin.

Kapagi ¢ikarmadan 6nce daima kapatin ve
fisten cekin.

onemli

Robotunuz kahve gekirdegi 6glitmek veya
pargalamak ya da granil sekeri pudra sekerine
doénustirmek igin uygun degildir.

Karigsimlara badem 6zi veya gesni eklediginizde
plastikle temas etmesinden kaginin, bu kalici
cizilmeye neden olacaktir.

Sicak malzemeler ile islem yapmayin.



bicak @

Bigak tim eklentiler iginde en ¢ok yonlu olandir.
isleme siiresinin uzunlugu elde edilecek dokuyu
belirleyecektir.
Daha kalin doku igin darbeli kontroli kullanin.
Bigagi, kek ve hamur isi yapiminda, ¢ig ve pismis
et, sebze, ceviz, patates dogramada, ¢orbalari
pure yapmada ve ayrica biskivi ve ekmek
ufalamada kullanin.
ipuclan

® slemden gecirmeden énce et, ekmek, sebze gibi
yiyecekleri yaklasik 2 cm kuipler halinde kesin.

® Biskiviler parcgalara bolinmeli ve makine
calisirken besleme tiipiinden asagi ilave
edilmelidir.

® Hamur isi yaparken, 2 cm kipler halinde kesilmis
dogrudan buzdolabindan yag kullanin.

® Fazla karigtirmamaya dikkat edin.

® Ekmek hamuru gibi agir yiikleri karistirmak
icin bicagi kullanmayin.

® Bicagdi buz kuplerini veya baharatlar gibi sert
yiyecekleri kiymak igin kullanmak eklentiye zarar
verebilir.

dilimleme/rendeleme diskleri

disklerin kullanimi

tersine gevrilebilir dilimleme/rendeleme
diskleri - kalin ®, ince ©®

Rendeleme tarafini peynir, havug, patates ve
benzer nitelikteki gidalar igin kullanin.

Dilimleme tarafini peynir, havug, patates, kabak,
salatalik, kirmizi pancar ve sogan dilimlemek igin
kullanin.

ekstra ince rendeleme diski ®
Parmesan peyniri ve Alman patates kofteleri igin
patates rendeler.

kesme disklerinin kullanimi

1 Kaseyi gli¢ Unitesi Uzerine takin ve sokulebilir
tahrik milini takin.

2 Parmak tutamaklardan tutarak, diski uygun yan
Ustlerle tahrik mili Gzerine yerlestirin.

3 Kapag: takin.

Yiyecekleri besleme tliptine koyun.

5 Agin ve iticiyle esit olarak itin — parmaklarinizi
asla besleme tliptiniin igine sokmayin.

N

ipuclar

® Taze malzemeler kullanin.

® Yiyecekleri cok kligik kesmeyin. Besleme
tupuinin genisligini oldukga dolu olarak doldurun.
Bu, ¢aligirken yiyeceklerin yanlardan kaymasini
engeller.

® Dik olarak yerlestirilen yiyecekler yatay olarak
yerlestirilen yiyeceklerden daha kisa gikar.

® [slem yaptiktan sonra diskin lizerinde ya da
kasenin iginde her zaman kiguk miktarda artik
olacaktir.

@ narenciye meyve sikicisi
(urdnle birlikte gelmigse)

Narenciye meyve sikicisini portakal, limon,
greyfurt gibi narenciye meyvelerini sikmak igin
kullanin.

® koni
siizgec

narenciye meyve sikicisinin
kullanimi

1 Kaseyi gikisa yerlestirin @, ayrilabilir tahrik milini
takin.

2 Kase tutamagi kolu tizerinde dogrudan pozisyona
kilittenmesini saglayarak, kaseye slizgeci takin
®.

3 Koniyi tamamen asagiya dusecek sekilde
cevirerek tahrik milinin Gzerine yerlestirin @.

4 Meyveyi ortadan ikiye kesin. Sonra calistirin ve
meyveyi koni Uzerine bastirin.

® Kapak yerine dogru takilmazsa narenciye
meyve sikicisiniz galigmayacaktir.

® En iyi sonucu elde etmek igin meyveleri oda
sicakliginda saklayin be suyunu sikmadan 6nce
tezgah lzerinde elinizle yuvarlayin.

® Meyve suyu sikarken meyve suyu sikmaya
yardimci olmak igin meyveyi bir yandan digerine
hareket ettirin.

® Blyuk miktarlarda meyve suyu sikarken, posa ve
cekirdek birikimini énlemek igin stizgeci diizenli
araliklarla bosaltin.
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cam blender (iriinle birlikte

gelmisse)

® doldurma kapag!
kapak

© hazne

® conta halkasi
® bigak initesi

cam blenderinizin kullanimi

1

Contanin yivli alana dogru bir sekilde takiimasini
saglayarak, sizdirmazlik halkasini @ bigak
Unitesine ® takin.
Conta zarar goriirse veya yanhs takilirsa,
sizdirma meydana gelir.
Hazneyi bigak tertibatinin @ Uzerine vidalayin.
Bigak unitesinin altinda bulunan grafige bakin:
W@ - kilit agik pozisyon

@ - Kilitli pozisyon
Blender yanlis yerlestirilirse caligmayacaktir.
Malzemeleri hazneye koyun.
Kabin kapagini takin ve sabitlemek igin bastirin
@ Doldurma kapagini takin.
Saat yoniuinln tersine gevirerek ve kaldirarak gift
tahrik ¢ikis kapagini ¢ikarin.
Blenderi gu¢ Unitesinin Uzerine yerlestirin ve
kilitlemek icin klik sesi duyulana kadar saat
yoniinde gevirin ®.
Blender dogru takilmamigsa cihaz
calismayacaktir.
Bir hiz segin (6nerilen hiz tablosuna bakin) veya
kisa araliklarla darbe ® kullanin.

ipuclan

Mayonez yaparken, yag hari¢ bittiin malzemeleri
blenderin igine koyun. Doldurma kapagini gikarin.
Sonra, cihaz galigirken yagdi yavasca kapaktaki
delikten ekleyin.

Yogun karigimlarin, érnegin pateler ve dipler,
kazinmasi gerekebilir. Karisimin islenmesi zorsa,
daha fazla sivi ekleyin.

Buz kirma — istediginiz kivamda kirilana kadar
kisa araliklarla darbe modunda galistirin.
Baharatlarin islenmesi plastik pargalara zarar
verebilecekleri igin dnerilmemektedir.

Blender dogru takilmamissa cihaz
calismayacaktir.

Kati malzemelerin karistiriimasi — pargalar halinde
kesin, doldurma kapagini ¢ikarin sonra cihaz
calisirken pargalari teker teker atin. Ellerinizi
aciklik Gzerinde tutun. En iyi sonuglar igin dizenli
bosaltin.

® Blenderi saklama kabi olarak kullanmayin.
Kullanmadan 6nce ve kullandiktan sonra bos
tutun.

® Asla 1,2 I'den fazla ilik veya soguk malzeme
karistirmayin — milkshake gibi kivaml sivilar igin
daha az.

kati meyve presi (riinle birlikte
gelmisse)

Kati meyve presi ile kati meyve ve sebzelerin
suyunu cikartabilirsiniz.

® fitici

kati meyve presi kapagi
© posa temizleyici

®© filtre tamburu

® kati meyve presi kasesi

® agiz

kati meyve presinin kullanimi

1 Kati meyve presini ® ¢ift strlcili gikisin
Uzerinden @ agiz kismi ile ® sol tarafa
yerlestirin ve oturana kadar saat yoniinde gevirin
®.

2 Tirnaklarin tamburun altindaki yuvalara
oturdugundan emin olarak posa temizleyiciyi ©
filtre tamburunun @ igine takin @.

3 Filtre tamburunu takin @.

4 Kati meyve presi kapagdini kasenin Uzerine
yerlestirin ve kilitleninceye kadar gevirin @. Kap
veya kapak diizgiin olarak takilmadiginda kati
meyve presiniz calismayacaktir.

5 Meyve suyu ¢ikisinin altina uygun bir kap
yerlestirin.

6 Parcalari besleme tlplne sigacak sekilde
dograyin.

7 Maksimum hiza gegirin, ardindan besleme tipu
igine yiyecek yerlestirin. iticiyle esit olarak itin —
parmaklarinizi asla besleme haznesinin icine
sokmayin. Hepsi bitmeden baska malzeme
eklemeyin.

® Son pargay! ittirdikten sonra, kati meyve presinin
tamburda kalan tim suyu ¢ikartmasi igin 30
saniye daha galistirin.

onemli

® Kati meyve presi titremeye baslarsa kapatin ve
filtredeki posayi bosaltin. (Posa dengesi dagilirsa
titreme basglar).

® Bir seferde islenebilecek maksimum kapasite
800g meyve veya sebzedir.
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® Bazi gok sert gidalar yavaglama veya durmaya
sebep olabilir. Bu olursa kapatin ve filtreyi
temizleyin.

® Kullanim sirasinda dizenli olarak kapatip posayi
ve meyve suyu kaplarini bosaltin.
ipuclan

® En fazla suyu elde etmek igin yumusak yiyecekleri
yavasg yavas yerlestirin.

® Vitaminler yok olur - suyu ne kadar erken
icerseniz, o derecede fazla vitamin alirsiniz.

® Birkag saat icin suyu saklamak gerekiyorsa,
buzdolabina koyun. Birkag damla limon suyu
eklerseniz daha iyi korunacaktir.

® Buna aliskin degilseniz, bir ginde ¢ 230ml (8
fl.oz.) bardaktan fazla suyu igmeyin.

® Suyu cocuklar igin esit miktarda su ile sulandirin.

® Koyu yesil (brokoli, ispanak vb) veya koyu kirmizi
(kirmizi pancar, kirmizi lahana vb) sebzelerden
su son derece guglidur, bu nedenle her zaman
sulandirin.

® Meyve suyu yuksek Fruktoz (meyve sekeri) igerir,
bu nedenle diyabet veya dusiik kan sekeri olan
insanlar ¢ok fazla igmekten kaginmalidir.

kiyma makinesi (urinle birlikte
gelmigse)

Kiyma makinesini et, tavuk ve balik igslemek igin
kullanin.

anahtar

halka somun

elekler: orta ve iri
kesici

kiyici kaydirici (metal)
gévde

besleme tupu

tepsi

kiyici itici

0ee0Peee®

3
Q
=
Q
=]
]
Q
<
Q
i
Q
)
)

makarna kaydirici (plastik)
spagetti elegi

tagliatelle elegi

rigatoni elegi

macaroni elegi

temizleme aleti

©e8066

Not: Metal kiyma elekleri sadece metal
kaydiriciya takilabilir ve plastik makarna elekleri
sadece plastik kaydiricilara uyar, kaydiricilar
degistirilebilir degildir.

gida kiyici montaiji

1 Gida kiyici kaydiriciyt ® gida kiyici gévdesi igine
yerlestirin ®.

2 Kesicileri yerlestirin @ — kesici taraf en dista.
Gida kiyicinin diizgiin oturdugundan emin olun,
aksi takdirde gida kiyiciya zarar verebilirsiniz,

3 Bir elek takin ©. Centigi yerlestirme pimi Gzerine
getirin @®.

4 Halka somunu hafifge oturtun ®.

makarna yapici montajl

Opsiyonel: Daha kolay makarna yapimi igin, montaj

oncesinde sicak suda pargalari 1sitin. Sonrasinda

monte etmeden 6nce iyice kurulayin.

1 Makarna kaydirictyr @ gida kiyici gévdesi igine
yerlestirin ®.

2 Bir elek yerlestirin ®, ©, @ veya ®@. Centigi
yerlestirme pimi Gizerine getirin @.

3 Halka somunu hafifce oturtun. ®.

ekin makineye takilmasi

1 Mikser kafasini kaldirin.

2 Gosterilen pozisyondaki ek ile tahrik ¢ikisindaki
uygun yuvalarla liste sonundaki kase araci soketi
uglarini hizaya sokun @.

3 Eki soketin icine itin ve yerine kilitleninceye kadar
saat yonunin tersine gevirin.

4 Yem borusunu yerinde tutun ve elle halka
somununu sikin.

5 Tepsiyi yerlestirin @.
onemli

® Ekinizi 10 dakikadan fazla galistirmayin,
mikserinize zarar verebilir..

o Cift hizh cikis kapagi takilmadig: siirece ek
calismayacaktir.

kiyma makinenizin kullanimi

® Kiymadan 6nce donmus yiyecekleri iyice
¢ozdirin. Eti 2,5 cm (17)'lik genis seritler halinde
kesin.

1 Maksimum hiza ayarlayin. iticiyi kullanarak @,
bir seferde tek parga yiyecegi dikkatlice itin. Sert
itmeyin — kiyiciniza zarar verebilirsiniz.

2 Butun yiyecekler kiyildiktan sonra, kapatin ve
prizden ¢ekin.

3 Kiyma makinesini ¢ikartin. Cok siki ise halka
somunu gikarmak igin anahtari ® kullanin.
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makarna yapici kullanimi

1 Makarna hamurunuzu yapin — ¢ok kuru bir
karisim makarna yapicinizi kirabilir.

2 Maksimum hiza ayarlayin.

3 Haznenin uzerine karigimi bir kismini yerlestirin.
Ayni anda besleme tlpline karigimi kiiglik
miktarlarda besleyin.

Kaydiricinin devam etmeden 6nce temizlemesine
izin verin.

Besleme tlipu tikanirsa, anahtar kolunun ucunu
® kaydirici Gzerine karigimi itmek igin kullanin.
Kiyma iticiyi ¢ok sert bicimde itmeyin veya
kullanmayin — makarna yapiciya zarar
verebilirsiniz. Besleme tlpinun dolmasina izin
vermeyin.

4 Makarna yeterince uzun oldugu zaman, arzu
edilen uzunlukta kesin.

5 Makarna yapiciyi ¢ikarin. Anahtari ® cok siki ise
halka somununu kaldirmak igin kullanin.

® 4 saat iginde rigatoniyi pisirin. Aksi takdirde
kirilgan hale gelir ve yapisir.

makarnanizin pigirilmesi

1 Dértte tgu suyla dolu tencereyi kaynatin. Tuz
ekleyin.

2 Makarnanizi ekleyin ve arada karistirarak 3 ila 8
dakika kaynatin.

@ kﬁ_mpakt dograyici/6gatici
eki

® hazne
conta bilezigi
© bigak linitesi

mini dograyicinizi/6gutucunizu
kullanmak igin

Kompakt dograyici/éguiticlyi baharatlari,
findiklari ve kahve gekirdeklerini 6gutmek igin
kullanin.

1 Malzemeleri kaseye koyun ®.

2 Sizdirmazlik halkasini bigak Unitesine takin
©.

® Eger conta zarar gordilyse veya yanlis
yerlestirildiyse sizdirma meydana gelir.

3 Bigak Unitesini ters gevirin. Ana Uniteyi bigaklar
asaglya gelecek sekilde hazneye dogru indirin.

4 Bigak Unitesini hazneye elle sikica vidalayin @.
Bigak Unitesinin altinda bulunan grafige bakin:

@ —Kilit agik pozisyon
@ - kilitli pozisyon
5 Dis kapagini saat yonunin tersine gevirerek ve
kaldirarak gikartin @.
6 Cikis Uzerine kompakt kiyici/6gutliciyu yerlestirin
ve saat yoniinde @ yerine oturana kadar gevirin.
7 Maksimum hiza gegin veya darbeli kontroll
kullanin.

ipuclan
Taze otlar en iyi olarak temiz ve kuruyken
ogutulurler.

bakim ve temizlik

® Temizlemeden 6nce daima kapatin ve fisi gekin.

® Eklentileri temizlemeden 6nce timiyle
pargalarina ayirin.
gii¢ Uinitesi

® Nemli bir bezle silin, sonra kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya ¢ozicl temizleyiciler
kullanmayin.

® Fazla kabloyu makinenin arkasindaki saklama
bélmesinde @ saklayin.

® Mikserin tabani lzerinde ayaklarin temiz
tutulmasini saglayin.

kase, aletler, sigrama koruyucu

® Elde yikayin, ardindan iyice kurulayin.

® Paslanmaz celik kasenizi temizlemek icin higbir
zaman tel firga, gelik tel yumagi veya camasir
suyu kullanmayin. Kireg temizligi igin sirke
kullanin.

® Sicaktan uzak tutun (ocak Ustleri, firinlar, mikro
dalgalar).

krema cirpici

1 Temizlemeden 6nce daima aragtan esnek lastik
kismi gikarin @.

2 Lastik kismi ve araci sicak sabunlu su ile yikayin
ve glizelce kurulayin. Alternatif olarak asagidaki
pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.

Not: Lutfen kullanmadan énce ve sonra aletin
govdesinin ne durumda oldugunu kontrol edin,
ayrica lastik kisimlari da duizenli olarak kontrol
edin ve asinmaya basladiklari takdirde degistirin.

mutfak robotu

® Bigaklan ve kesme disklerini dikkatli tutun —
cok keskindirler.

® Baz gidalar, plastigin rengini degistirecektir.
Bu durum normaldir. Plastige zarar gelmez ve
yiyeceklerinizin tadini etkilemez. Biraz sivi bitkisel
yag surtlmis bir bez ile ovarak bu durumu
giderebilirsiniz.
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narenciye meyve sikicisi

Elde yikayin, ardindan iyice kurulayin.
blender/kompakt dograyici/6giitiicu
Hazneyi/kaseyi bigak tertibatindan sékmeden
once bosaltin.

Kabi/kaseyi elde yikayin.

Contalari ¢ikarin ve yikayin.

Aygitin bicaklar ¢ok keskindir. Bu yiizden elinizi
bicaklardan uzak tutunuz. Bicaklari sabunlu sicak
su ile firgalayiniz ve musluk suyunun altinda
durulayiniz. Bicak birimini suya batirmayiniz.
Ters gevirerek kurumaya birakin.

kati meyve presi

En kolay temizlik igin parcalari her zaman
kullanimdan hemen sonra yikayin.

Ornegin havug gibi bazi besinler plastigin rengini
bozabilir. Bitkisel yagda batirilmis bir bezle silmek
renk degisimini onler.

Yumusak firga kullanarak temizleyin.

Filtrede hasar olup olmadigini diizenli olarak
kontrol edin. Filtre hasarliysa kullanmayin.
“Servis ve miisteri hizmetleri” boliimiine
bakin.

kiyma makinesi

Tum pargalar sicak sabunlu suyla yikayin ve
ardindan iyice kurulayin. Higbir parcayi bulasik
makinesinde yikamayin. Asla soda gozeltisi
kullanmayin.

Elekleri bitkisel yag ile silin, ardindan rengini
degistirmesini/paslanmasini énlemek igin yag
gegirmez kagida sarin.

makarna yapici

Elekler

Eleklerden tim hamuru kaldirmak igin temizleme
aracini @ kullanin.

Temizleme aracini kullanmadan énce eleklerdeki
hamurun kurumasini bekleyin.

Hamuru elekten kaldirmak zor ise, 10 dakika elegi
buzluga koyun ve hamuru kaldirmak igin galisma
ylizeyinde elege hafifce dokunun.

Elekleri sicak sabunlu suda yikayin ve sonra
kurulayin.

Plastik Makarna kaydirici
Suya koymayin.
Temizleyin, sonra kurutun.

diger tiim parcalar

® Elde yikayin, ardindan kurulayin.

® Alternatif olarak, bulagik makinesinde yikanabilir
ve bulagik makinesinin Ust rafinda yikanabilir
pargalar igin bulasik makinesi tablosuna bakin.
Dogrudan isitici bélim tzerinde alt géze
yerlestirmekten kaginin. Kisa ve dusuk sicaklikli
(Maksimum 50°C) program Onerilir.

bulasik
makinesi
icin uygun

parga

Mikser

Kase

Cirpma, karistirici ve hamur
kancasi

Krema cirpici ve lastik kisim

Sigrama koruyucu

x| N [N

Cikis kapagdi

Mutfak Robotu

Ana kase, kapak ve itici

Bigak

Sokdlebilir tahrik mili

ANANA AN

Diskler

Narenciye meyve sikicisi

Koni, stizgeg v

Blender

Hazne, kapak ve doldurma kapagi v

Bigak unitesi ve conta X

Kati meyve presi

Kase, itici, kapak, filtre tamburu
ve posa temizleyici

Gida kiyici ve Makarna Yapici

Halka somun, elekler, kesici, gida
kaydiricilar ve govde

Tepsi ve itici

Makarna elekleri

ANANA YR

Anahtar

Kompakt dograyici/Ogiitiicii

AN

Kase

x

Bigak unitesi ve conta
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servis ve musteri hizmetleri

® Cihazinizin galismasi ile ilgili herhangi bir
sorun yasarsaniz, yardim istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “sorun giderme kilavuzu” bélimiine
bakin veya www.kenwoodworld.com adresini
ziyaret edin.

® | itfen unutmayin, Griin Granin satildigr Glkedeki
mevcut tim garanti ve tuketici haklari ile ilgili
yasal mevzuata uygun bir garanti kapsamindadir.

® Kenwood Urlinundz arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili KENWOOD Servis
Merkezine génderin veya goétirlin. Size en yakin
yetkili KENWOOD Servis Merkezinin guncel
bilgilerine ulagmak i¢cin www.kenwoodworld.com
adresini veya Ulkenize 6zel web sitesini ziyaret
edin.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de dizayn edilmis ve
gelistirilmigtir.
® Cin'de uretilmistir.

URUNUN ATIK ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK
EKiIPMANIN BERTARAF EDILMESINE iLiSKIN
AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN SEKILDE
BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BILGI
(WEEE)

Kullanim émriiniin sonunda Urlin evsel atiklarla
birlikte atiimamalidir.

Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama
merkezine veya bu hizmeti saglayan bir saticiya
g6turdlmelidir. Ev aletlerinin ayri bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri azaltir ve

ayni zamanda mUmkiin olan malzemelerin geri
dénusiminu saglayarak dnemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri olarak atiimasi
gerekliligini hatirlatmak amaciyla uzeri garpi ile
isaretlenmis ¢6p kutusu resmi kullanilmistir.
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onerilen hiz grafigi ve maksimum kapasiteler

Bunlar sadece rehberdir ve kasedeki karisimin ve karisan maddelerin miktarina bagl olarak farklilik

gOsterecektir.

alet/eklenti | yemek tarifi tiirii | hiz | siire maksimum kapasiteler
Mutfak robotu
Cirpma Yumurta beyazlari Min ila Maks 2 dk 2-8 (70g-280g)
Krema Min ila Maks| 1% dk 125ml
600ml
Cirpici Hepsi bir arada kek karisimlari Min ila Maks| 1% dk 1,6kg toplam agirlik
8 yumurta karigimi
Yag ile un yogurma Min ila Hiz 2 5 dk 450g un
Hamur igleri malzemelerini Min 30 sn
birlestirmek igin su ekleme
Hamur kancasi | Ekmek hamuru (sert mayali) Min ila Hiz 2 4 dk 500g un agirhgi
800g toplam agirlik
Krema girpici Meyveli Kek 1,8Kg/4lb toplam agirlikta
Krema yagi ve seker Hiz 4 -maks. [1%2 — 3/2 dk. 6 yumurta
Yumurtalar eklenir Hiz 3 1 dk. — 2 dk.
Un, meyve vb. seyleri ekleme Min ila 1 30 san.
Mutfak robotu
Bigak Hepsi bir arada kek karisimlari Maks 15 sn 600g toplam agirlik
3 yumurta karigimi
Yag ile un yogurma Maks En fazla 340g un agirhgi
1dk
Hamur igleri malzemelerini Maks 10 sn
birlestirmek i¢in su ekleme
malzemeler
Dogramal/pire yapma/pateler Maks En fazla 400g dograma yagsiz et
30 sn et toplam agirhgi
Diskler — Havuglar, sert peynirler gibi sert Maks -
dilimleme/ gida maddeleri PO . .
— Kase Uzerinde isaretli
rendeleme Salataliklar, domatesler gibi daha Hiz 3 - ) oo
maksimum kapasiteyi
yumusak maddeler
- — asmayin.
Ekstra ince Parmesan peyniri, Aiman patate Maks -
rendeleme diski | kéfteleri icin patates
Narenciye meyve Narenciye meyveleri Hiz 2 - -
sikicisi
Blender Biitiin iglemler Maks En fazla 1,2 litre
1dk
Meyve suyu Sert meyve ve sebzeler, 6rnegin Maks - 800g
sikicisi havuglar ve elmalar
Yumusak meyve ve sebzeler, Maks - 5009
ornegin domatesler ve tzimler
Kiyma makinesi | Et, tavuk, balik 2.5cm (1”) — genis Maks - -
seritler

* Kullanilan yumurtalarin blytkliga = orta boy (Agirhgr 53-63g)
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onerilen hiz grafigi ve maksimum kapasiteler

Bunlar sadece rehberdir ve kasedeki karisimin ve karisan maddelerin miktarina baglh olarak farklilik

gOsterecektir.

alet/eklenti yemek tarifi tirii hiz siire maksimum kapasiteler
Makarna yapici | Makarna ve erigte hamuru Maks. - 500g un
220g sivi
(Minimum %45 sivi)

Kompakt Bitkiler Maks. - 109
Dograyici/ Findik, kahve gekirdekleri Maks. - 509
Ogiitiicii Chilli marinat: Maks.

Akigkan bal (bir gece buzdolabinda| (5 san.) - 200g

beklemis)

Fistik yagi 20g

Kirmizi chilli 1
* Kullanilan yumurtalarin blyikliga = orta boy (Agirhgr 53-63g)
sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Coziim

Karistirma araglari kullanildigi
zaman makine c¢alismiyor

Hicbir glic/gésterge 15131 yanmiyor.

Mikser kafasi dlizgln bir sekilde
kilitlenmemis.

Cikis kapag! dogru takilmamis.

Mikser kafasi caligtirma sirasinda
kaldirilmis ve hiz kontrolinu

‘O’ (KAPALI) pozisyonuna
sifirlamadan tekrar alagaltiimis.

Makine figinin prize takili
oldugunu kontrol edin

Mikser kafasi diizglin bir
sekilde kilitli oldugunu kontrol
edin.

Cikis kapaginin dizgln
yerlestirildigini kontrol edin.
Cikis kapagi dogru
yerlestiriimemisse makine
calismayacaktir.

Hiz kontroliiniin ‘O’ (KAPALI)
pozisyonuna sifirlandigini
kontrol edin.

Makine c¢alisma esnasinda
duruyor ve gdsterge isiklari
yanip sonlyor.

Cikis kapagi veya ek parga Kkilitli
degil.

Ek parga dogru sekilde takiimisgsa,
o0 zaman makine asiri yiklenmis ya
da maksimum kapasite asiimis.

Ek pargalarin ve/veya cikis
kapaklarinin dogru
takildigindan emin olun.
Kontrolii ‘O’ (KAPALI)
konumuna getirin, sonar
makineyi yeniden ¢alistirin.

Onerilen hiz tablosunda
belirtilen maksimum
kapasiteleri kontrol edin.
Gerekirse islenmekte olan
miktari azaltin.

Kapatin, fisten gekin ve
makinenin yaklasik 30 dakika
sogumasini bekleyin.
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sorun giderme kilavuzu

Problem

Nedeni

Coziim

Cift tahrik eklentisi galismiyor.

Cift tahrik eklentisi diizgiin
kilitlenmemis.

Mutfak robotu/kati meyve presi
kapagi veya narenciye meyve
sikicisi slizgeci yanlis yerlestiriimis.

Cift tahrik eklentisi diizglin
yerlestiriimis oldugunu kontrol
edin.

Eklentinin duzgln takilmis
oldugunu kontrol edin.

Calisma yiizeyi Uzerinde hareket.

Makinenin alt tarafindaki ayaklari
kirli veya 1slak.

Dizenli olarak ayaklarin temiz
ve kuru olup olmadigini kontrol
edin.

Aletlerin/eklentilerin kot
performansi.

lgili “eklenti kullanim1” bélimiindeki ip
takilmig olup olmadigini kontrol edin.

uclarina bakin. Eklentilerin dogru

Gug 15191 hizl olarak yanip
sénlyor.

Normal galigsma.

Kilitlerin bir veya daha fazlasi dogru
olarak devreye girmediyse 1s1k
yanip soner.

Bir eklenti kullaniyorsaniz,
dogru olarak yerine kilitli
oldugunu kontrol edin.

Kiyma makinesi eklentisi
kullaniimadigi slrece, karistirici
kafasinin tam olarak algaltiimig
konumda oldudunu kontrol edin.
Hiz kontrollnin ‘O’ (KAPALI)
pozisyonunda oldugunu kontrol
edin.

Gug 15191 yavas olarak yanip
sonlyor.

Bekleme modunda galisma.
Mutfak robotu kullaniimadan

30 dakika fise takili birakilirsa,
enerji tiketimini azaltmak igin
Bekleme moduna geger.
Kullanima hazir oldugunda, 11k
slrekli olarak yanan duruma
degisecektir.

Mutfak robotu hiz
pozisyonuna alinip, ardindan
‘O’ (KAPALI) pozisyonuna geri
déndurildigi zaman normal
calismada normal ¢alismasina
donecektir.

Yukaridakilerin hicbiri sorunu ¢ézmezse, “servis ve misteri hizmetleri” bélimiine bakin.
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Cesky

Nezapomeiite si prosim rozevrit titulni stranku s vyobrazenim

bezpeclnost

Prectéte si peclivé pokyny v této prirucce a uschovejte ji pro

budouci pouziti.

Odstrarite veSkery obalovy material a nalepky.

Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu, tak je

z bezpecnostnich davodu nutné nechat napajeci kabel

vymeénit od firmy KENWOOD nebo od autorizovaného

servisniho technika firmy KENWOOD.

Vypnéte a odpojte z elektrické zasuvky:

O pred pfipojenim a odpojenim Casti;

© pokud spotfebi¢ nepouzivate;

O pred Cisténim.

Pred pfipojenim nebo odpojenim nastroju/nastavcu, po

pouziti a pred Cisténim nastavte ovladac rychlosti do polohy

,O (VYPNUTO) a odpojte pfristroj z elektrické zasuvky.

Nepriblizujte prsty k pohyblivym Castem a pfipojenym

nastavcim.

Spustény kuchyrisky robot nenechavejte bez dozoru.

Nepouzivejte poSkozeny pfistroj. Nechte jej zkontrolovat

nebo opravit: viz ¢ast ,servis a udrzba®“.

Nenechavejte volné viset napajeci kabel tam, kde by na né;

mohlo dosahnout dité.

Zabrarite namoceni hnaci jednotky, kabelu nebo zastrcky.

Kdyz pouzivate vystup dvojiho pohonu, nesmi byt

nasazené ani v mise uskladnéné zadné nastroje k mise.

Nepouzivejte neschvalené nastavce nebo vice nez jeden

nastavec najednou.

NeprekraCujte mnozstvi uvedena v tabulce maximalnich

mnozstvi.

Pri zvedani spotrebiCe budte opatrni. Pfed zvednutim se

ujistéte, Ze je hlavice spravné zaklapnuta ve spodni poloze

a Ze misa, nastroje, kryt vystupu a kabel jsou zajisténé.

Pred pouzitim kuchynského robotu zkontrolujte, zda je kabel
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zcela vytazeny z ulozného prostoru pro napdjeci kabel @.
Déti musi byt pod dozorem, aby si se spotfebiCem nehraly.
S hlavici robotu, ke které je pfipojen nastavec, nehybejte ani
ji nezvedejte, protoze byste ohrozili stabilitu kuchyriského
robotu.

Nepouzivejte spotrebiC blizko hrany pracovni plochy.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti
mohou spotfebi¢ pouZzivat v pfipadé, Ze jsou pod dozorem
nebo byly pouceny o bezpefném pouzivani spotrebice a
chapou rizika, ktera jsou s pouzivanim spojena.

Nespravné pouzivani spotifebi¢e mize zpusobit zranéni.
Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotfebi¢ a jeho
kabel musi byt mimo dosah déti.

Toto zafizeni je ur€eno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylu€uje veSkerou odpovédnost v
pfipadé, Ze zafizeni bylo nespravné pouzivano nebo pokud
nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Maximalni vykon zavisi na nastavci, ktery ma nejvyssi
pfikon. Ostatni nastavce mohou mit nizsi pfikon.

V pripadé pouziti prilis velké sily na zajiStovaci
mechanismus muze dojit k poskozeni nastavcu a
zranéni.

Food processor

Nozova jednotka a kotouCe food processoru jsou velmi
ostré, proto s nimi zachazejte opatrné. Pfi manipulaci a
cisténi drzte kotouce za uchyt nahore, mimo ostfri.
Pred vyprazdnénim nadoby vzdy vytahnéte nozovou
jednotku.

Kdyz je food processor pfipojen k napajeni, nestrkejte do
jeho nadoby ruce ani kuchyriské nacini.

K protlaCovani potravin plnici trubici nepouzivejte prsty.
Vzdy pouzivejte dodavanou tlacku.

Pfed sejmutim vika z nadoby food processoru:

O vypnéte;

O pockejte, aZz se nastavec {gozova jednotka zcela zastavi.



Nesundavejte viko food processoru, dokud se nozova
jednotka / krajeci kotouce zcela nezastavi.

@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.
NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience musite pred
umisténim do nadoby nebo prfed mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

K ovladani food processoru nepouzivejte viko, vzdy
pouzivejte ovladac rychlosti / pulzniho rezimu.

Mixér

Kdyz je mixér pfipojen k napajeni, nestrkejte do jeho
nadoby ruce ani kuchynské nacini.

Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku,
pokud neni nasazena nadoba mixéru.

@ NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.
NEBEZPECIi OPARENI: Horké ingredience musite pred
umisténim do nadoby nebo prfed mixovanim nechat
vychladnout na pokojovou teplotu.

Mixér pouzivejte jen s nasazenym vikem.

Nadobu mixéru pouzivejte pouze s dodavanou nozovou
jednotku.

Nespoustéjte prazdny mixer.

Abyste nezkracovali zivotnost mixéru, nespoustéjte jej
na déle nez 60 sekund. Jakmile dosahnete spravné
konzistence, vypnéte jej.

Nedoporuc€ujeme zpracovavat kofeni, protoze mize
poskodit plastové soucasti.

Recepty na ledové koktejly (smoothie) — nemixujte
zmrazené ingredience, které zmrzly ve velkou hroudu. Pred
pfidanim do nadoby je rozdrolte.

Milynek na maso a vyrobnik téstovin

Pred mletim odstrante z masa kosti, kGizi apod.

Ofechy melte po malém mnozstvi a pied pfidanim dalSich

pockejte, az Snek zachyti pfedchozi varku.

Vzdy pouzivejte drzadlo dodavaného klice nebo dodavanou

tlacku k mlynku na maso. Do plnici trubice nestrkejte prsty
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ani kuchynské nacini.

Varovani — krajeci nuz je ostry, proto s nim pfi manipulaci a
Cisténi zachazejte opatrne.

Pfed zapnutim zkontrolujte, zda je nastavec bezpecné
pfipojeny.

V receptu na téstoviny musi byt vzdy pouzito minimalné
45 % tekutin. Tésto na téstoviny, které je pfili§ suché nebo
které vyrobnikem prochazi pfilis rychle, muze vas vyrobnik
téstovin nebo cely pfistroj poskodit.

Tésto do plnici trubice tlacte pouze pomoci drzaku klice a
netlacte prilis silné.

Tésto protlacujte v malych davkach a plynulou rychlosti.
Nedovolte, aby se plinici trubice zcela zaplnila.

Odstavovaé

Odstavova€ nepouzivejte, pokud ma poskozeny filtr.

Noze v zakladné filtru jsou velmi ostré, proto budte pfi

manipulaci s filtrem a jeho €isténi opatrni.

K ovladani odstavovaCe nepouzivejte viko, vzdy pouzivejte

ovladag¢ rychlosti / pulzniho rezimu.

Pokud pfi pouzivani tohoto nastavce dochazi k nadmérnym

vibracim, zménte rychlost nebo robot vypnéte, odpojte od

napajeni a vycistéte duzninu z bubnu (odstavovac vibruje,

pokud je v ném duznina nerovhomérné rozlozena).

Kompaktni sekacek/mlynek

Nedotykejte se ostrych nozu. Nozovou jednotku uchovavejte

mimo dosah déti.

Pfed sundanim kompaktniho sekacku/mlynku z pfistroje:

O pfristroj vypnéte,

O pockejte, az se noze zcela zastavi,

O dejte pozor, abyste neodSroubovali nadobku od nozové
sestavy.

Nadobku a nozovou jednotku pouzivejte jen s dodanou

zakladnou.

V kompaktnim sekacku/mlynku nemixujte horké tekutiny.
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® NepokouSejte se noZovou jednotku nasadit na pfistroj bez

nasazené nadobky.

e Abyste nezkracovali Zivotnost kompaktniho sekacku/
mlynku, nespoustéjte jej na déle nez 30 sekund. Jakmile
dosahnete spravné konzistence, vypnéte jej.

e Nedoporu€ujeme zpracovavat kofeni, protoze muze

poskodit plastové Casti.

e Pokud neni kompaktni sekacek/mlynek spravné nasazeny,

nebude fungovat.

® Pouzivejte jen suché ingredience.

pred zapojenim

® PresvédcCte se, Ze vaSe elektricka zasuvka
odpovida zasuvce uvedené na spodni strané
pfistroje.

® Tento spotfebic splfiuje nafizeni ES ¢. 1935/2004
o materialech a vyrobcich urenych pro styk s
potravinami.
pred prvnim pouzitim

® Omyjte jednotlivé ¢asti: viz ¢ast ,péce a Cisténi'.

°
o}

=4
7

kryt vystupu

vystup dvojiho pohonu (stfedni a vysoka
rychlost)

zajistovaci mechanismus

ulozny prostor pro napajeci kabel
ovladac¢ rychlosti / pulzniho rezimu
hnaci jednotka

vystup pro nastroje k mise

misa

hlavice robotu

packa pro uvolnéni hlavice

K-metla

Slehaci metla

spiralovy hnétaci hak

stiraci metla (pokud je soucasti baleni)
kryt misy

CIeISISISSICICSICICISIONECIS)

nastavce

Vas kuchynisky pristroj nemusi obsahovat
vSechny nastavce, které jsou zde uvedeny.
Nastavce zavisi na konkrétni verzi modelu.

food processor (pokud je soucasti baleni)

lis na citrusy (pokud je soucasti baleni)
sklenény mixér (pokud je soucasti baleni)
odstavovac (pokud je soucasti baleni)

mlynek na maso (pokud je soucasti baleni)
vyrobnik téstovin (pfisluSenstvi pro mlynek na
maso) (pokud je soucasti baleni)

kompaktni sekacek/mlynek (pokud je soucasti
baleni)

® O06LEEG

Informace k jednotlivym nastavcim najdete v
tabulce doporucenych rychlosti.

michaci nastroje a pfiklady
pouziti

@ K-metla

® Pro pfipravu dortl, suSenek, sladkého tésta,

polev, naplni, odpalovaného tésta a bramborové
kase.

@ slehaci metla

® Na vejce, smetanu, lita tésta, pisSkoty bez tuku,
pusinky, cheesecaky, pény, bublaniny. Slehaci
metlu nepouzivejte na husté smési (napf. Slehani
tuku s cukrem) — mohla by se poskodit.

@ spiralovy hnétaci hak

® Pouze na kynuta tésta.

@ stiraci metla (pokud je souéasti baleni)

® Stiraci metla slouzi ke $lehani a michani
jemnych ingredienci. Nepouzivejte ji na hutné
smési, napfiklad tuha tésta, ani na tvrdé
ingredience, napfiklad takové, které obsahuji
pecky, kosti nebo skorapky.
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Nasazeni stérky

Stérka se dodava uz nasazena a pfi Cisténi ji
vzdy sundejte @.

Opatrné flexibilni stérku nasadte na metlu tak,
ze zakladnu stérky zasunete do otvoru @ a pak
jednu stranu nasadite do drazky a konec jemné
zahaknete do spravné polohy @. To samé
opakuijte s druhou stranou @.

Kontrola vysky metly

Vyska metly je nastavena z vyroby a neméla by
vyZadovat Upravy. Pokud je nutné vysku upravit,
postupujte podle popisu nize.

Kdyz je robot vypnuty, nasadte stiraci metlu a
sklopte hlavici robotu.

Zkontrolujte polohu metly v mise @. Idealné

by se méla dotykat povrchu misy tak, aby misu
béhem michéani jemné otirala.

Pokud je nutné vySku upravit, zvednéte hlavici
robotu a metlu sundejte.

Abyste uvolnili hiidel @ a umoznili jeji nastaveni,
pomoci kli¢e velikosti 15 mm (neni soucasti
baleni) oto¢te matici ve sméru hodinovych
rucicek.

Chcete-li metlu snizit ke dnu misy, otocte jeji
hfideli ve sméru hodinovych rugicek.

Chcete-li metlu ode dna misy zvysit, otocte jeji
hfideli proti sméru hodinovych rucicek.
Utahnéte matici proti sméru hodinovych rucicek.
Nasadte metlu a sklopte hlavici. Zkontrolujte
polohu (viz bod 2). Podle potieby opakujte
uvedené kroky, dokud nebude poloha metly
spravna. Po dosazZeni spravné polohy matici
pevné utahnéte.

Poznamka: Pokud robot pfi zvoleni rychlosti
silné vibruje, je metla pfilis blizko misy a je
nutné jeji polohu upravit.

pouzivani nastroju k mise

1

Zmacknéte dolt packu pro uvolnéni hlavice @
a zvednéte hlavici, dokud nahofe nezaklapne v
zajisténé poloze.

Na zakladnu nasadte misu a oto¢enim proti
sméru hodinovych rucicek ji zajistéte @.
Vyberte nastroj a zasurite jej do vystupu pro
nastroj, dokud nezaklapne @.

Zmacknéte dolu packu pro uvolnéni hlavice a
sklopte hlavici dol(i, dokud nezaklapne v zajisténé
poloze.

Zapojte do elektrické zasuvky. Zapnéte otoéenim
ovladace rychlosti na pozadované nastaveni.
Chcete-li vypnout, otocte do polohy ,0°
(VYPNUTO).
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Pokud je hlavice ve zvednuté poloze nebo
neni nasazen kryt vystupu, bude blikat
kontrolka napajeni a robot neptjde spustit.
Pro kratké impulzy maximalini rychlosti pouzijte
pulzni rezim @®.

Odpojte z elektrické zasuvky.

Zvednéte hlavici, pevné ji drzte a vytahnéte
nastroj z vystupu.

dulezité

Pokud hlavici béhem provozu zvednete, robot
ihned prestane pracovat. Chcete-li jej znovu
spustit, sklopte hlavici, otoCte ovlada¢ rychlosti
do polohy ,0' (VYPNUTO), pockejte par sekund a
pak znovu zvolte rychlost. Robot by se mél ihned
znovu spustit.

Pokud dojde k preruseni napajeni a robot
pfestane pracovat, otocte voli¢ rychlosti do polohy
,O' (VYPNUTO), par sekund pockejte a pak znovu
zvolte rychlost. Robot by se mél ihned znovu
spustit.

Pokud neni spravné nasazen kryt vystupu,
nebude robot fungovat.

Pokud slySite, Ze robot pracuje ztézka, bud jej
vypnéte a odstrarite ¢ast smési, nebo zvyste
rychlost.

Pred zvednutim hlavice vzdy sundejte nastavec
pfipojeny k vystupu dvojiho pohonu.

Kdyz pouzivate vystup dvojiho pohonu, nesmi
byt nasazené ani v mise uskladnéné zadné
nastroje k mise.

tipy

V pfipadé potieby vypnéte a setfete stény misy
stérkou.

Nejlépe se Slehaji vejce pokojové teploty.

Pred Slehanim bilk( se ujistéte, Ze na Slehaci
metle ani v mise neni Zzadna mastnota nebo
zbytky Zloutkd.

Pokud neni v receptu uvedeno jinak, na tésto
pouzivejte studené ingredience.

PFi Slehani tuku s cukrem na moucnikové tésto
pouzivejte tuk s pokojovou teplotou nebo jej
pfedem nechte zméknout.

Robot disponuje funkci ,pomalého spusténi®, aby
se minimalizovalo stfikani. Pokud robot zapnete,
kdyz je v mise husta smés, napfiklad tésto na
chleba, mize dosazeni zvolené rychlosti trvat par
sekund.



Informace k pfipravé chleba

Dulezité

Neprekracujte maximalni uvedena mnozstvi —
mohlo by dojit k pfetiZzeni robotu.

Pfi michani hustého tésta, jako je tésto na
chleba, se muze hlavice robotu hybat, coz je
normalni.

Nejlépe se ingredience smisi, kdyZ nejprve
nalijete tekutinu.

Robot ob¢as vypnéte a setfete tésto z hnétaciho
haku.

RUzné varky mouky se vyrazné lisi v tom,

kolik potrebuji vody, a lepivost tésta mize mit
znacny vliv na to, jaké zatézi je robot vystaven.
Doporucujeme, abyste na robot béhem michani
tésta dohlizeli. Michani by nemélo trvat déle nez
6-8 minut.

nasazeni a pouzivani krytu misy

I

Nasadte misu na zakladnu a pfidejte ingredience.
Nasadte kryt misy @ tak, Ze jazyCky zasunete
do vystupu pro nastroj k mise @ a otocenim proti
sméru hodinovych rucicek zajistite @.

Nasadte nastroj a pak sklopte hlavici.

Kryt muzete sundat opaénym postupem.
Ingredience Ize béhem michani pfidavat pfimo do
misy skrze otvor v krytu.

elektronicky senzor rychlosti

Robot je vybaven elektronickym senzorem
rychlosti, jehoZ ukolem je udrzovat rychlost

v riznych podminkach zatéze, napfiklad pfi
hnéteni tésta na chleba nebo pfidani vajec do
moucnikového tésta. BE€hem provozu proto
muzete slySet, jak se rychlost méni, kdyz se robot
pfizpUsobuje zatézi a zvolené rychlosti — to je
normalni.

food processor (pokud je

SClCRIGCICICIS]

soucasti baleni)

tlacka

plnici trubice

viko

nozova jednotka

nadoba s hnaci hfideli

kotou€ na hrubé platky/strouhani
kotou€ na jemné platky/strouhani
kotou€ na velmi jemné strouhani
odnimatelna hnaci hfidel

pouzivani food processoru

1

Sundejte kryt vystupu tak, ze jim otocite proti
sméru hodinovych ruci¢ek a zvednete jej @.
Nasadte nadobu ® na vystup @ tak, aby
drzadlo sméfovalo doprava, a oto¢enim ve sméru
hodinovych rugiek zajistéte @.

3 Nasadte nozovou jednotku nebo odnimatelnou
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hnaci hfidel s pozadovanym nastavcem.
Poznamka: Odnimatelnou hnaci hfidel O
nasadte jen v pripadé, ze budete pouzivat
kotouce nebo lis na citrusy.

Nadobu a nastavec vzdy nasadte pred pfidanim
ingredienci.

Nasadte viko @® tak, aby vrchol noZzové jednotky
nebo hnaci hfidele zapadl do stfedu vika.

K ovladani food processoru nepouzivejte viko,
vzdy pouzivejte ovladaé rychlosti / pulzniho
rezimu.

Zapojte do elektrické zasuvky, zapnéte a zvolte
rychlost (viz tabulka doporuéenych rychlosti).
Pokud neni spravné nasazena a zajisténa
nadoba nebo viko, nebude food processor
fungovat. Zkontrolujte, zda jsou plnici trubice
a drzadlo nadoby umistény vpfedu.

Pro kratké impulzy maximalni rychlosti pouzijte
pulzni rezim ®. Pulzni rezim ziistane zapnuty,
dokud budete ovlada¢ drzet v pfislusné poloze.
Chcete-li viko, nastavce a nadobu sundat,
provedte stejny postup v opaéném poradi.

Pred sundanim vika vzdy vypnéte a odpojte z
elektrické zasuvky.

dilezité

Food processor neni vhodny pro mleti kavovych
zrn nebo krystalového cukru na krupicovy cukr.
Mandlovou esenci nebo aroma do smési
pridavejte tak, abyste nepotfisnili plastové ¢asti,
protoZe by mohlo dojit k jejich trvalému zbarveni.
Nezpracovavejte horké ingredience.



nozova jednotka @

NoZova jednotka je nejuniverzalngjsi nastavec.
DosaZena konzistence zavisi na délce
zpracovani.

Chcete-li dosahnout hrubsi konzistence, pouZijte
pulzni rezim.

NoZovou jednotku muZete pouzit na moucnikova
a jina tésta, sekani syrového a vareného masa,
zeleninu, ofechy, pastiky, dipy, mixovani polévek
a také na pfipravu strouhanky z peciva a drobeni
susenek.

tipy

Potraviny jako maso, pecivo &i zeleninu pred
zpracovanim nakrajejte asi na 2 cm velké kostky.
Susenky nalamte na kousky a pridavejte plnici
trubici za chodu.

P¥i pfipravé tésta pouzijte tuk pfimo z lednice
nakrajeny na 2 cm velké kostky.

Nenechavejte smés zpracovavat pfili§ dlouho.
Nepouzivejte noZzovou jednotku na michani
hustych smési, jako je tésto na chleba.
Nepouzivejte nozovou jednotku na sekani
ledovych kostek nebo jinych tvrdych potravin, jako
je kofeni, protoZe by mohly nastavec poskodit.

kotou€e na platky/strouhani

pouzivani kotouct

oboustranné kotouce na platky/strouhani -
hrubé ®, jemné ©®

Stranu pro strouhani pouzivejte na syry, mrkve,
brambory a podobné potraviny.

Stranu pro krajeni na platky pouzivejte na syry,
mrkev, brambory, zeli, okurky, ¢ervenou fepu a
cibuli.

kotoué na velmi jemné strouhani @

Slouzi ke strouhani parmazanu a brambor na
bramborové knedliky.

pouzivani krajecich kotoucu

1

N

Nasadte nadobu na hnaci jednotku a pridejte
odnimatelnou hnaci hridel.

Uchopte kotou€ za uchyt pro prsty a umistéte jej
na hnaci hridel pfislusnou stranou nahoru.
Nasadte viko.

Do plnici trubice vioZte potravinu.

Zapnéte a pak rovhomérné tlacte dolll tlackou —
do plnici trubice nikdy nestrkejte prsty.

tipy

Pouzivejte Cerstvé potraviny.

Nekréjejte potraviny na pfili§ malé kousky. Mély
by témér vyplnit Sifku plnici trubice. Zabrani to
prokluzovani potravin pfi zpracovani.

Potraviny vloZzené kolmo vytvofi mensi kousky
nez potraviny vioZzené vodorovné.

Po zpracovani na kotouci nebo v nadobé vzdy
zUstane trochu odpadu.

@ lis na citrusy (pokud je soudasti

baleni)

Pomoci lisu na citrusy mizete vymackat stavu
z citrusovych plodu (napf. pomerancd, citron(,
limetek nebo grepu).

® kuzel
sitko

pouzivani lisu na citrusy

1

204

Nasadte nadobu na vystup @ a pfidejte
odnimatelnou hnaci hfidel.

Do nadoby vlozte sitko tak, aby drzatko sitka bylo
zaji$téné pfimo nad drzadlem nadoby @.

Na hnaci hfidel nasadte kuzel a otacejte, dokud
nesjede az dolt @.

Rozkrojte plod na poloviny. Pak zapnéte a
pfitlacte plod na kuzel.

Pokud neni sitko spravné nasazené, nebude
lis na citrusy fungovat.

Nejlepsich vysledk dosahnete, kdyz pouZzijete
ovoce s pokojovou teplotou a pfedem je povalite
po tvrdé plose.

Vice Stavy ziskate, kdyZz ovocem budete pfi
lisovani pohybovat ze strany na stranu.

P¥i lisovani vét§iho mnozstvi pravidelné
vyprazdriujte sitko, aby nedochazelo k hromadéni
duzniny a pecek.



sklenény mixér (pokud je
soucasti baleni)

vi¢ko plniciho otvoru
viko

nadoba

tésnici krouzek
nozova jednotka

GlCIPICI)

pouzivani sklenéného mixéru

1 Vlozte tésnici krouzek @ do nozové jednotky ®
tak, aby spravné zapad| do drazky.

® V pripadé poskozeni nebo nespravného

Mixovani suchych potravin: nakrajejte na kousky,
sundejte vicko plniciho otvoru a pak za chodu
vhazujte kousek po kousku. Ruku drzte nad
otvorem. Abyste dosahli nejlepsich vysledkd,
pravidelné vyprazdnuijte.

Nepouzivejte mixér jako skladovaci nadobu. Pfed
a po pouziti jej nechavejte prazdny.

Nemixujte vice nez 1,2 litru — v pfipadé pénivych
tekutin, jako jsou mlé€né koktejly, jeSté méné.

odstavovac (pokud je soudasti

vlozeni tésniciho krouzku bude obsah vytékat.

Na nozovou jednotku nasroubujte nadobu @.
Ridte se vyobrazenim na spodni strané noZové
jednotky:
W - nezajisténéa poloha

a- zajisténa poloha
V pripadé nespravného sestaveni nebude
mixér fungovat.
Do nadoby vloZte potraviny.
Na nadobu nasadte viko a zatlacenim zajistéte
®. Nasadte vicko plniciho otvoru.
Sundejte kryt vystupu dvojiho pohonu tak, ze
jim otocite prosti sméru hodinovych rucic¢ek a
zvednete jej.
Nasadte mixér na hnaci jednotku a otocte ve

w
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sméru hodinovych ruc¢iéek @, dokud nezaklapne.

Pokud neni mixér spravné nasazeny a
zajistény, nebude fungovat.

Zvolte rychlost (viz tabulka doporu¢enych
rychlosti) nebo pouzijte pulzni rezim ® pro
kratké impulzy.

tipy

PFi pfipravé majonézy dejte do nadoby vSechny
ingredience kromé oleje. Sundejte vicko plniciho
otvoru. Pak za chodu pomalu pfilévejte olej
otvorem ve viku.

Husté smési, napfiklad pastiky a dipy, mohou
vyZadovat ob&asné setfeni ze stény. Pokud se
smés obtizné mixuje, pfidejte vice tekutiny.
Drceni ledu — pouZzijte pulzni rezim v kratkych
impulzech, dokud nedosahnete pozadované
konzistence.

Nedoporuéujeme zpracovavat koreni, protoze
muZze poskodit plastové soucasti.

Pokud neni mixér spravné nasazeny, nebude
fungovat.

~
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baleni)

Pomoci odstavovace mlzete ziskat Stavu z
tvrdého ovoce a zeleniny.

tlacka

viko odstavovace
odstrariova¢ duzniny
buben filtru

nadoba odstavovace
hubice

pouzivani odStavovace

1
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Nasadte nadobu od$tavovace ® na vystup
dvojiho pohonu @ tak, aby hubice ® sméfovala
doleva. Pak oto¢enim ve sméru hodinovych
rudicek zajistéte @.

Nasadte odstrariova¢ duzniny © do bubnu filtru
O tak, aby jazycky zapadly do otvorti na dné
bubnu @.

Nasadte buben filtru @.

Na nadobu nasadte viko odStavovace ® a
otoGenim zajistéte @. Pokud nejsou nadoba
nebo viko spravné nasazeny a zajistény,
nebude odstavovaé fungovat.

Pod hubici postavte vhodnou nadobu.

Nakrajejte potraviny, aby se vesly do plnici
trubice.

Zapnéte na maximalni rychlost a pak vkladejte
potraviny do plnici trubice. Rovnomérné tlacte
dolu tlatkou — do plnici trubice nikdy nestrkejte
prsty. Pred pfidanim dalsi varky zcela zpracujte
predchozi varku.

Po pfidanim posledniho kousku nechte
odstavovac zapnuty dalSich 30 sekund, aby se z
bubnu filtru ziskala vSechna Stava.

dilezité

Pokud odstavovaé zacne vibrovat, vypnéte

jej a odstranite duzninu z filtru. (OdStavovac
vibruje, pokud je v ném duznina nerovhomérné
rozlozena.)



® Maximalni mnozstvi, které Ize najednou
zpracovat, je 800 g ovoce nebo zeleniny.

® Neékteré velmi tvrdé potraviny mohou zpUsobit
zpomaleni nebo zastaveni nastavce. V takovém
pfipadé jej vypnéte a vycistéte filtr.

® Béhem pouzivani pravidelné vypinejte a
vyprazdriujte nadoby na duzninu a $tavu.
tipy

® Nejvice Stavy z mékkych potravin ziskate, kdyz je
budete vkladat pomalu.

® Vitaminy mizi — ¢im dfive Stavu vypijete, tim vice
vitaminu ziskate.

® Pokud $tavu potfebujete na par hodin uskladnit,
dejte ji do lednice. Lépe se uchova, pokud pfidate
par kapek citronové Stavy.

® Pokud nejste zvykli, nepijte vice nez 3 sklenice o
objemu 230 ml §tavy denné.

® Détem Stavu fedte stejnym mnozstvim vody.

® Stava z tmavé zelené (brokolice, $penat apod.)
nebo tmavé Cervené (Cervena fepa, Cervené zeli
apod.) zeleniny je velmi silna, proto ji vzdy fedte.

® Ovocna Stava ma velky obsah fruktézy (ovocného
cukru), proto by ji lidé s cukrovkou nebo nizkou
hladinou cukru v krvi neméli pit pfili§ mnoho.

mlynek na maso (pokud je
soucasti baleni)

Mlynek na maso muZete pouzivat k mleti masa
(v€etné drlibeze a ryb).

kli¢

kruhova matice

mleci vlozky: stfedni a hruba
nuz

$nek mlynku na maso (kovovy)
télo

plnici trubice

nasypka

tlacka k mlynku na maso

Oee0Peee®

@) vyrobnik téstovin

Snek vyrobniku téstovin (plastovy)
tvofitko na Spagety

tvofitko na tagliatelle

tvofitko na rigatoni

tvofitko na makarony

Cistitko

©e8066

Poznamka: Kovové viozky mlynku Ize nasadit
pouze na kovovy $nek a plastova tvofitka na

téstoviny Ize nasadit pouze na plastovy Snek,
Sneky tedy nejsou zaménitelné.

sloZzeni mlynku na maso

1 Do téla mlynku ® zasurite $nek mlynku na maso
®.

2 Nasadte niz @ feznou stranou ven. Zajistéte,
aby radné dosedl|, jinak by mohlo dojit k
poskozeni mlynku.

3 Nasadte mleci viozku ©. Nasadte ji vyfezem na
vyénélek @.

4 Volné& nasadte kruhovou matici ®.

sestaveni vyrobniku téstovin

Volitelné: Kdyz dily pfed sestavenim nahfejte v

horké vodé, bude vyroba téstovin snadnéjsi. Pred

sestavenim dikladné osuste.

1 Do téla mlynku ® zasuiite $nek vyrobniku
téstovin Q.

2 Nasadte tvoritko ®, ©, @ nebo @. Nasadte je
vyfezem na vycnélek @.

3 Volné nasadte kruhovou matici ®.

nasazeni nastavce na pfistroj

1 Zvednéte hlavici robotu.

2 Nastavec natocte jako na obrazku tak, aby
jazy€ky pohonu na konci Sneku zapadly do
pfislusnych drazek ve vystupu pro nastroj k mise
D.

3 Zasunte nastavec do vystupu a otocenim proti
sméru hodinovych rucicek zajistéte.

4 Podrzte plnici trubici na misté a rukou utahnéte
kruhovou matici.

5 Nasadte nasypku @.
dilezité

® NepouZivejte nastavec déle nez 10 minut, aby
nedoslo k poskozeni robotu.

® Pokud neni nasazen kryt vystupu dvojiho
pohonu, nebude nastavec fungovat.
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pouzivani mlynku na maso

® Zmrazené potraviny pred mletim dakladné
rozmrazte. Maso nakrajejte na prouzky o Sifce
2,5cm.

Zapnéte na maximalni rychlost. Pomoci tlacky (O
jemné tlacte potraviny po jednotlivych kouscich.
Netlacte pfilis silné — mohli byste mlynek
poskodit.

2 Po dokonceni mleti robot vypnéte a odpojte z
elektrické zasuvky.

Odpojte mlynek na maso. Pokud je kruhova
matice pfili§ utazena, pouzijte kli¢ ®.

-

w

pouzivani vyrobniku téstovin

1 Vyrobte tésto na téstoviny. — PFili§ suché tésto
by mohlo vyrobnik téstovin poskodit.

2 Zapnéte na maximalni rychlost.

Do nasypky dejte trochu tésta. Do plnici trubice

postupné tlacte tésto po mensich ¢astech.

Nez budete pokracovat, pockejte, az bude Snek

prazdny.

Pokud se plnici trubice ucpe, natlacte tésto do

$neku koncem drzadla klice ®. Netlaéte pfili$

silné a nepouzivejte tlacku mlynku na maso

— mohli byste vyrobnik téstovin poskodit.

Nedovolte, aby se plnici trubice zcela zaplnila.

4 Kdyz jsou téstoviny dostate¢né dlouhé,

pozadovanou délku ukrojte.

Sundejte vyrobnik téstovin. Pokud je kruhova

matice pfili§ utazena, pouzijte kli¢ ®.

® Rigatoni uvarte do 4 hodin. Jinak budou kifehké a
mohou praskat.

w
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vareni téstovin

1 Vodu v hrnci napInéném do tfech &tvrtin privedte
k varu. Podle chuti osolte.

2 Pridejte té€stoviny a za ob&asného promichani
mirné varte 3-8 minut.

@ kompaktni sekacek/mlynek

® nadobka
tésnici krouzek
© nozova jednotka

pouzivani kompaktniho sekacku/
mlynku

Kompaktni sekacek/mlynek mizete pouzivat k

mleti bylinek, ofechl a kavy.

Nasypte ingredience do nadobky ®.

Nasadte tésnici krouzek na nozovou jednotku

©.

® V pripadé poskozeni tésniciho krouzku mtize
obsah vytékat.

3 Otocte nozovou jednotku vzhdru nohama.
Nasadte ji na nadobku tak, aby noze smérovaly
dold.

4 Nozovou jednotku nasroubujte na nadobku a
jemné utahnéte @. Ridte se vyobrazenim na
spodni strané nozové jednotky:

@ — nezajisténa poloha

N =

8 - zajisténa poloha

5 Sundejte kryt vystupu tak, Ze jim otocite proti
sméru hodinovych ruci¢ek a zvednete jej @.

6 Nasadte kompaktni sekacek/mlynek na vystup a
otoéte ve sméru hodinovych rucicek @, dokud
nezaklapne.

7 Zapnéte na nejvysSi rychlost nebo pouzijte pulzni
rezim.
tipy
Bylinky se nejlépe nasekaji, kdyz jsou Cisté a
suché.

péce a cisténi

® Pred ¢isténim spotfebi¢ vzdy vypnéte a odpojte
ze zasuvky.

® Nastavce pred CiSténim zcela rozeberte.

hnaci jednotka

® Offete vihkym hadfikem, pak osuste.

® Nepouzivejte brusné materialy a nenamacejte do
vody.

® Prebytecnou délku kabelu uloZte v Ulozném
prostoru @ na zadni strané robotu.

® Nozi¢ky na spodni strané robotu udrzujte v
Cistoté.
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misa, nastroje, kryt misy

Ruéné umyjte a pak dikladné osuste.

K Cisténi nerezové misy nepouzivejte tvrdy
karta¢, draténku ani bélici prostfedky. K
odstranéni vodniho kamene pouzijte ocet.
Nepfiblizujte ke zdrojim tepla (sporaky, trouby,
mikrovinné trouby).

stiraci metla

Pred &isténim z nastroje vzdy sundejte flexibilni
stérku @.

Flexibilni stérku a nastroj omyjte v teplé vodé
se saponatem a pak dikladné osuste. Tyto dily
muzete také umyvat v mycce.

Poznamka: Pred a po pouziti zkontrolujte stav
metly a pravidelné také kontrolujte stav stérky a v
pfipadé znamek opotrebeni ji vymérite.

food processor

S nozovou jednotou a kotouci zachazejte
opatrné — jsou velmi ostré.

N které potraviny zp sobuji zm nu barevného
odstinu plastick ch hmot. Jde o b nou v c,
plastick material se tim nepo kodi a chu jidel
z stane stejna. Zbarveni je mo né odstranit

had ikem navlh en m v rostlinném oleji.

lis na citrusy
Ruéné umyjte a pak dikladné osuste.

mixér / kompaktni sekacek/mlynek

Pfed odsroubovanim nadoby/nadobky z nozové
jednotky ji vyprazdnéte.

Nadobu/nadobku ruéné umyjte.

Sundejte a umyjte tésnéni.

Nedotykejte se ostrych nozu — omyite je
kartackem namocenym v horké mydlové vodé a
potom je dobfe oplachnéte pod tekouci vodou.
Neponoftujte je do vody.

Nechejte uschnout v poloze dnem vzh(ru.
odstavovac

Aby bylo ¢isténi jednodussi, umyijte ¢asti hned po
pouZziti.

Nékteré potraviny, napf. mrkev, obarvuji plasty.
Obarveni Ize snadnéji odstranit pomoci hadfiku
namoc¢eného v rostlinném oleji.

Filtr vyCistéte pomoci mékkého kartace.

Filtr pravidelné kontrolujte, zda neni
poskozeny. Pokud je filtr poSkozeny,
nepouzivejte jej. Viz ,,servis a udrzba“.

mlynek na maso

V8echny ¢asti umyjte v teplé vodé se saponatem
a pak diikladné osuste. Zadnou &ast nemyjte v
myc¢ce. Nepouzivejte sodny roztok.

Mleci vlozky potfete rostlinnym olejem a zabalte
do papiru nepropoustéjiciho mastnotu, abyste
zabranili nezadoucimu zbarveni a korozi.

vyrobnik téstovin

Tvoritka

Pomoci Gistitka © z tvofitek odstrarite zbytky
tésta.

Pred pouzitim Cistitka nechte tésto v tvofitkach
uschnout.

Pokud se tésto z tvofitek odstrariuje obtizné,
dejte tvofitko na 10 minut do mrazéku a pak tésto
odstrarite jemnym poklepanim tvofitka o pracovni
plochu.

Tvofitka umyjte v teplé vodé se saponatem a pak
dikladné osuste.

Plastovy $nek vyrobniku téstovin
Nenamacejte ve vodé.
Otrete docista a pak osuste.

ostatni ¢asti

Ruéné umyijte a pak osuste.

V tabulce pro myti v mycce najdete ¢asti, které
Ize umyvat na horni polici v my¢ce. Neumyvejte
je v mycce na spodni polici pfimo nad ohfivacim
télesem. Doporu€ujeme pouZivat kratky program
s nizkou teplotou (maximalné 50 °C).

cast

vhodné do
mycky

Robot

Misa

Slehaci metla, K-metla a hnétaci
hak

Stiraci metla a stérka

Kryt misy

Kryt vystupu

x|([]]|] ] [

Food processor

Hlavni nadoba, viko a tlacka

NoZové jednotka

Odnimatelna hnaci hridel

Kotouce

ANEANANAN

Lis na citrusy

Kuzel, sitko

AN

Mixér

Nadoba, viko a vicko plniciho
otvoru

NoZova jednotka a tésnéni
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vhodné do
myc¢ky

cast

Odstavovac

Nadoba, tlacka, viko, buben filtru

a odstrafiova¢ duzniny v

Mlynek na maso a vyrobnik
téstovin

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU
LIKVIDACI VYROBKU V SOULADU S

Kruhovéa matice, vlozky/tvoritka,
nuz, $neky a télo mlynku

EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH

Nasypka a tlacka

ZARIZENICH (OEEZ)

Tvofitka na téstoviny

Po ukonéeni doby provozni Zivotnosti se tento

SIS[]] %

Kli¢

vyrobek nesmi likvidovat spole¢né s domacim

Kompaktni sekacek/mlynek

odpadem.
Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném

Nadobka

<

misté pro sbér tfidéného odpadu, zfizovaném

Nozova jednotka a tésnéni X

méstskou spravou anebo prodejcem, kde se tato

servis a udrzba

® Pokud pfi pouzivani spotfebie narazite na
jakékoli problémy, pred vyzadanim pomoci
si prectéte ¢ast ,priivodce odstrariovanim
problému*“ v ndvodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozorhujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje

zaruka, ktera je v souladu se v§emi zakonnymi
ustanovenimi ohledné vSech existujicich

sluzba poskytuje.

Pomoci oddéleného zpusobu likvidace
elektrospotrebich se pfedchazi vzniku negativnich
dopadu na Zivotni prostiedi a na zdravi, ke kterym
by mohlo dojit v dusledku nevhodného nakladani
s odpadem, a umozriuje se recyklace jednotlivych
materiall pfi dosaZeni vyznamné Uspory energii a
surovin.

Pro zddraznéni povinnosti tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebicl je vyrobek oznaceny symbolem
preskrtnutého odpadkového kose.

zarucnich prav a prav spotiebitelt v zemi, kde byl

vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo

u néj zjistite zavady, zaslete nebo odneste jej
prosim do autorizovaného servisniho centra
KENWOOD. Aktuélni informace o nejbliz§im
autorizovaném servisnim centru KENWOOD

najdete na webu www.kenwoodworld.com nebo

na webu spole¢nosti Kenwood pro vasi zemi.

® Zkonstruovano a vyvinuto spoleé¢nosti Kenwood

ve Velké Britanii.
® V/yrobeno v Cing.
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tabulka doporucenych rychlosti a maximalnich mnozstvi

Jedna se pouze o pfiblizné hodnoty, které se mohou liit v zavislosti na mnozstvi smési v mise/nadobé a
pouzitych ingrediencich.

néstrojlnéstavec| typ receptu

| rychlost | doba

| maximalni mnozstvi

Kuchyiisky robot

Slehaci metla Bilky Min. az Max.| 2 min 2-8 (70 g az 280 g)
Smetana Min. az Max.| 1%2 min 125 ml
600 ml
K-metla Z&kladni tésta na moucniky Min. az Max.| 1%z min Celkova hmotnost 1,6 kg
smés z 8 vajec
Treni tuku s moukou Min. az 5 min 450 g mouky
Rychlost 2
PFidani vody ke smichani Min. 30s
ingredienci na tésto
Hnétaci hak Tésto na chleba (tuhé kynuté) Min. az 4 min 500 g mouky
Rychlost 2 Celkova hmotnost 800 g
Stiraci metla Biskupsky chlebicek Celkova hmotnost 1,8 kg
6 vajec
Slehani tuku s cukrem Rychlost 4 —| 1Y2—3)2
max. min
Pfidani vajec Rychlost 3 | 1-2 min
Vmichani mouky, ovoce apod. Min. az 30s
rychlost 1
Food processor
Nozova jednotka | Zakladni tésta na mouéniky Max. 15s Celkova hmotnost 600 g
Smeés ze 3 vajec
Treni tuku s moukou Max. Max. 1 min 340 g mouky
Pridani vody ke smichani Max. 10s
ingredienci na tésto
Sekani/pyré/pastiky Max. Max. 30 s 400 g libového
masa k nasekani
Kotouce — Tvrdé potraviny jako mrkev, Max. -
platky/strouhani | tvrdé syry
Mé&k&i potraviny jako okurky, Rychlost 3 - Nepfekracujte maximalni
rajCata mnozstvi vyznacené na
Kotou¢ na Parmazan, brambory na Max. - nadobé.
velmi jemné bramborové knedliky
strouhani
Lis na citrusy | Citrusové plody Rychlost 2 - -
Mixér VSechny Max. Max. 1 min 1,2 litru
Odstavovac Tvrdé ovoce a zelenina, napf. Max. - 800 g
mrkev a jablka
Mékké ovoce a zelenina napf. Max. - 500 g
raj¢ata a hroznové vino
Mlynek na maso| Maso (v€etné drubeze a ryb) Max. - -
nakrajené na 2,5 cm Siroké prouzky

*Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53-63 g)
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tabulka doporucenych rychlosti a maximalnich mnozstvi

Jedna se pouze o pfiblizné hodnoty, které se mohou liit v zavislosti na mnozstvi smési v mise/nadobé a
pouzitych ingrediencich.

nastroj/nastavec | typ receptu rychlost doba maximalni mnozstvi
Vyrobnik Tésta na téstoviny a nudle Max. - 500 g mouky
téstovin 220 g tekutiny
(Minimalné 45 % tekutiny)

Kompaktni Bylinky Max. - 1049
sekacek/mlynek | Ofechy, kava Max. - 509

Marinada s chilli: Max.

Tekuty med (pfes noc zchlazeny) (5s) - 200 g

Hutné burakové maslo 209

Cervené chilli 1

*Velikost pouzitych vajec = stfedni (hmotnost 53-63 g)
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pruvodce odstrafiovanim probléma

Problém

Pri¢ina

Reseni

Pfi pouziti michacich nastroju
robot nefunguje.

Chybi napajeni / nesviti kontrolka
napajeni.

Hlavice neni spravné zajisténa ve
spodni poloze.

Kryt vystupu neni spravné nasazeny.

Hlavice byla b&éhem provozu
zvednuta a znovu sklopena bez
nastaveni ovladace rychlosti do
polohy ,O0° (VYPNUTO).

Zkontrolujte zapojeni do
elektrické zasuvky.

Zkontrolujte, zda je hlavice
spravné zajisténa ve spodni
poloze.

Zkontrolujte, zda je spravné
nasazeny kryt vystupu.

Pokud je kryt vystupu
nespravné nasazeny, nebude
robot fungovat.

Zkontrolujte, zda je ovlada¢
rychlosti nastaveny do polohy
,O° (VYPNUTO).

Robot se béhem provozu zastavi
a blika kontrolka.

Uvolnil se kryt vystupu nebo
nastavec.

Pokud je nastavec nasazeny
spravné, pak doslo k pretizeni
robotu nebo prekroceni
maximalniho mnozstvi.

Zkontrolujte, zda jsou spravné
nasazené nastavce nebo kryt
vystupu.

Nastavte ovlada¢ do polohy
,O° (VYPNUTO) a pak robot

zZnovu zapnéte.

Zkontrolujte maximalni
mnozstvi uvedena v tabulce
doporucenych rychlosti. V
pfipadé potreby snizte
mnozstvi, které zpracovavate.
Vypnéte, odpojte z elektrické
zasuvky a nechte robot 30
minut zchladnout.

Nastavec pfipojeny k vystupu
dvojiho pohonu nefunguje.

Nastavec neni na vystupu dvojiho
pohonu spravné zajistény.

Viko food processoru / od$tavovace
nebo sitko lisu na citrusy neni
spravné nasazeno.

Zkontrolujte, zda je nastavec
na vystupu dvojiho pohonu
spravné zajistény.
Zkontrolujte, zda je nastavec
spravné nasazeny.

Pohybuje se po pracovni plose.

Nozi¢ky na spodni strané jsou
znecCisténé nebo mokré.

Pravidelné kontrolujte, zda jsou
nozicky Cisté a suché.

Nastroje/nastavce funguji Spatné.

Prectéte si rady v pfislusné &asti ,pouzivani nastavce”. Zkontrolujte,

zda jsou nastavce spravné sestaveny.

Kontrolka napajeni rychle blika.

Normalni provoz.
Kontrolka blika, kdyZ neni néktera
¢ast spravné zajisténa.

Pokud pouzivate nastavec,
zkontrolujte, zda je spravné
zajistény.

Zkontrolujte, zda je hlavice
zcela ve sklopené poloze
(pokud nepouzivate mlynek na
maso).

Zkontrolujte, zda je ovlada¢
rychlosti v poloze

,O0° (VYPNUTO).
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pruvodce odstrafiovanim probléma

Problém

Pri¢ina

Reseni

Kontrolka napajeni pomalu blika.

Je aktivovan pohotovostni rezim.
Pokud kuchyrisky robot nechate
zapojeny déle nez 30 minut, aniz
byste jej pouzili, pfepne se do
pohotovostniho rezimu, aby se
snizila spotieba energie.

AZ bude pfipraven k pouziti, zaéne
kontrolka trvale svitit.

Kuchyrisky robot se vrati do
normalniho provozu, kdyz
ovladac¢ rychlosti otocite na
néjakou rychlost a pak zpét do
polohy ,O' (VYPNUTO).

Pokud se problém pomoci vy$e uvedenych rad nevyresi, prectéte si ¢ast ,servis a udrzba“.
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Magyar

A hasznalati utasitas olvasasa kézben hajtsa ki az elsé oldalt, hogy az illusztraciok is lathaték legyenek.

els6 a biztonsag

Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze meg
késbbbi felhasznalasra!

Tavolitson el minden csomagoléanyagot és cimkeét!

Ha a haldézati vezeték sérllt, azt biztonsagi okokbal ki kell
cseréltetni a KENWOOD vagy egy, a KENWOOD altal
jovahagyott szerviz szakemberével.

Kapcsolja ki a készuléket és a halézati csatlakozot huzza ki
a konnektorbol:

O arészegységek fel- és leszerelése elbtt;

O hasznalaton kivdl;

O tisztitas el6tt.

A keveréfejek és tartozékok fel- és leszerelése

el6tt, hasznalat utan és tisztitas el6tt allitsa a
sebességszabalyozot az ,0” (ki) allasba és huzza ki a
halozati csatlakozot.

Soha ne nyuljon a gép vagy a tartozékok mozgo
alkatrészeihez.

Mlkodés kozben soha ne hagyja a konyhagépet felugyelet
nélkul.

Sérult készuléket soha ne hasznaljon! Ellendriztesse és
javittassa megq: lasd a ,szerviz és vevfszolgalat” részt.

A halozati vezetéket ne hagyja lelégni olyan helyen, ahol
gyermek elérheti.

A meghajtdéegységet, a haldzati vezetéket és a
csatlakozodugoét soha ne érje nedvesség.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne legyen
felszerelve vagy tarolva az edényben, amikor a kettés
meghajté nyilasat hasznalja.

Csak a gyarto altal jovahagyott tartozékokat hasznaljon.
Egyszerre mindig csak egy tartozékot csatlakoztasson a
készulékhez.

Ne Iépje tul a maximalis kapacitas tablazataban megadott
214



mennyiségeket.

A készuléket mindig évatosan emelje fel. A készulék
elmozditasa el6tt ellenérizze, hogy a kever6gém a lehajtott
allasban rogzitve legyen, illetve, hogy a keverbedény, a
keverdfejek, a meghajtd nyilas fedele és a haldzati vezeték
se mozdulhasson el.

Ugyeljen ra, hogy a konyhagép hasznalata elétt a vezetéket
teljesen letekerje a vezetéktarolorol @.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy jatsszanak a
készulékkel.

Ne mozgassa vagy emelje meg a kever6gémet beszerelt
tartozékkal, mert a konyhagép instabilla valhat.

Ne Uzemeltesse a készuléeket a munkafelllet széléhez
kdzel.

A készuléket uzemeltethetik olyanok is, akik mozgasukban,
erzékelésukben vagy mentalisan korlatozottak, illetve

nincs kell6 hozzaértésuk vagy tapasztalatuk, amennyiben
a készuléket feliigyelet mellett hasznaljak, vagy annak
biztonsagos hasznalatara vonatkozéan utasitasokkal lattak
el Oket, és tisztaban vannak a kapcsolddo veszélyekkel.

A készllék nem megfelel6 hasznalata sérilést okozhat.
Ezt a készuléket nem hasznalhatjak gyermekek. Ugyelni
kell arra, hogy a készulékhez és zsinorjahoz gyermekek ne
férjenek hozza.

A készuléket csak a rendeltetésének megfelel6 haztartasi
célra hasznalja! A Kenwood nem vallal felelésséget, ha a
készuléket nem rendeltetésszerlien hasznaltak, illetve ha
ezeket az utasitasokat nem tartjak be.

A maximalis terhelhetbséget a legnagyobb terheléssel
muikodod tartozék hatarozza meg. A tobbi tartozék kisebb
teljesitménnyel mikodhet.

A tartozékok megsérilhetnek és sérulést okozhatnak,
ha a rogzitémechanizmust tulzott erének teszik Kki.
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Elelmiszer-aprit6 tartozék
Legyen dvatos, mert az élelmiszer-apritd kése és a tarcsak
is rendkivil élesek. A készulék tisztitasakor vagy szét- és
osszeszerelésekor mindig a tetején levé fogoérésznél, a
vagoélektol tavol fogja meg.
A késpengét mindig vegye ki, miel6tt kionti az edény
tartalmat.
Se a keze, se konyhai eszkd6zok ne legyenek az élelmiszer-
aprité edényében, amig a gép feszlltség alatt van.
Az élelmiszert soha ne az ujjaval nyomja le az
adagolocsében. Mindig hasznalja a tartozék tomérudat.
Mielbtt eltavolitana a fedelet az élelmiszer-apritdé edényérél:
© kapcsolja ki;
© varja meg, amig a tartozék/késpenge teljesen leall.
Soha ne vegye le az éleimiszer-aprité fedelét, amig a
késpengék/vagotarcsak teljesen le nem alltak.

NE dolgozzon fel forré6 hozzavalokat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok esetén,
miel6tt a keverépoharba helyezné és 0sszekeverné azokat,
varja meg, hogy lehliljenek szobahémérsékletre.
Az élelmiszer-apritot ne a fedéllel miikddtesse, erre a célra
mindig a sebesség- és rovid Uzem szabalyozo6t hasznalja.

Mixer tartozék
Se a keze, se konyhai eszk6z0k ne legyenek a mixer
kever6poharaban, amig a gép feszulltség alatt van.
Soha ne szerelje a késpengét a meghajtéegységre a
keverépohar nélkiil.

NE dolgozzon fel forré6 hozzavalokat.
EGESI SERULES KOCKAZATA: Forr6 hozzavalok esetén,
mielbtt a keverépoharba helyezné és 0sszekeverné azokat,
varja meg, hogy lehiljenek szobahémérsékletre.
A mixert csak akkor mikodtesse, ha a fedél a helyén van.
A keverdpoharat kizardlag a hozza tartoz6 késegységgel
hasznalja.
Soha ne jarassa a mixert Uresen.
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A mixer hosszu élettartamanak meg6rzése érdekében soha
ne mikodtesse 60 masodpercnél tovabb. Kapcsolja ki,
amint elérte a megfeleld konzisztenciat.

Flszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mianyag alkatrészeket.

Smoothie receptek — ne turmixoljon 0sszefagyott
élelmiszereket, torje darabokra, mielétt a keverépoharba
tenné Oket.

Husdaralé és tésztakészité

A daralas el6tt mindig tavolitsa el a csontokat, bért stb. a
hasrol.

Di6 daralasakor egyszerre csak néhany darabot helyezzen
be, varja meg, amig a csiga elkapja, és utana adagolja a
tobbit.

Adagolasnal mindig a tartozék villaskulcs nyelét vagy a
husdaral6é tomérudjat hasznalja. Soha ne dugja az ujjat
vagy barmilyen konyhai eszk6zét az adagolocsébe.
Figyelem! A vagoél éles, ezért korultekintéen banjon vele
mind a hasznalat, mind a tisztitas kozben.

A bekapcsolas el6tt ellenérizze, hogy a tartozék
megfelelGen rogzitve van-e a helyén.

Ugyeljen arra, hogy mindig legalabb 45% folyadék legyen
a nyers tésztaban. A tul szaraz vagy tul gyorsan adagolt
tésztakeverék eltorheti a tésztakeverdt és/vagy a gépet.

A villaskulcs nyelét csak a tészta adagoldécsovon valo
letolasara hasznalja, és ne nyomja tul er6sen.

Egyszerre csak kis mennyiségl tésztat adagoljon, és
egyenletes utemben tegye. Ne hagyja, hogy az adagolocso
megteljen.

Gyumolcscentrifuga tartozék

Ne hasznalja a gyumolcscentrifugat, ha a szliréje sériilt.
A sz(rd aljan levé vagoélek nagyon élesek, ezért mindig
ovatosan fogja meg és tisztitsa a sz(ir6t.
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e A gyumdlcscentrifugat ne a fedéllel mikddtesse, erre
a célra mindig a sebesség- és rovid Uzem szabalyozot
hasznalja.

® Ha a tartozék hasznalatakor a készulék tulzottan rezeg,
akkor vagy csOokkentse a sebességet, vagy allitsa le
a gépet, huzza ki a konnektorbél, majd tavolitsa el a
gyumolcshust a dobrdl (a centrifuga rezeg, ha a pép
egyenlétlenul oszlik el).

Kompakt daralé tartozék

® Ne érjen hozza az éles késekhez. A késegységet
gyermekektdl tartsa tavol.

e Miel6tt levenné a kompakt daralot a géprol:
© kapcsolja ki;

O varja meg, amig a kések teljesen le nem alltak;
O ugyeljen arra, nehogy lecsavarja az edényt a
késegysegrol.

® Az edényt és a késegységet csak az eredeti aljzattal
hasznalja.

e Soha ne keverjen forré folyadékot a kompakt daraléban.

® Soha ne probalja felszerelni a késegységet a gépre az
edény nélkul.

e A kompakt daralé hosszu élettartamanak megdrzése
érdekében soha ne mikodtesse 30 masodpercnél tovabb.
Kapcsolja ki, amint elérte a megfelel6 konzisztenciat.

® Flszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel ezek
karosithatjak a mianyag alkatrészeket.

® A készulék nem mikodik, ha a kompakt darald nincs
megfelelben felszerelve.

® (Csak szaraz hozzavalokat hasznaljon.

csatlakoztatas el6tt az elsé hasznalat el6tt
® Bizonyosodjon meg arrél, hogy a halézati ® Mossa el az alkatrészeket: lasd ,a készllék
fesziltség megegyezik a készilék aljan tisztitasa” fejezetet.

feltlintetett Gzemi fesziiltséggel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel
rendeltetésszerlien érintkezésbe keril6
anyagokrol és targyakrél szold 1935/2004/EK
rendelet kdvetelményeinek.
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a készulék részei

nyilasfedél

kettés meghajté nyilasa (kozepes és nagy
sebességu)

rogzitészerkezet

vezetéktarolo rekesz

sebesség- és rovid lzem szabalyozo
meghajtéegység

edény keverdfejének csatlakozéaljzata
keverdéedény

keverégém

kever6gém kioldokarja

K-keverd

habveré

spiralis dagasztékar

krémesitd keverélapat (ha tartozék)
froccsenésgatlé idom

ClISISINESICICSICIGICI OIS

tartozékok

Nem biztos, hogy minden alabbi tartozék
megtalalhaté a konyhagépe mellett. A
tartozékok valasztéka a tipustol fiigg.

élelmiszer-apritd (ha tartozék)
citrusfacsaro (ha tartozék)

Giveg mixer (ha tartozék)
gylimolcscentrifuga (ha tartozék)

hasdaralé (ha tartozék)

tésztakészitd (tartozék a husdaraldhoz) (ha
tartozék)

kompakt daralé (ha tartozék)

® 06

Az egyes tartozékokra vonatkozoéan az ajanlott
sebességek tablazata ad utmutatast.

a keverbeszkozok és
hasznalatuk

O K-keveré

® Tésztak, kekszek, siitemények, bevonatok,
toltelékek, ekler fank és burgonyapiré
készitéséhez.

@ habveré

® Tojas, tejszin felveréséhez, illetve
palacsintatészta, zsir nélklli piskotatészta,
habcsok, tarétorta valamint kiilonb6zé habok
és pudingok kikeveréséhez. Sur(i anyagokhoz
(pl. zsir és cukor kikeveréséhez) ne haszndlja a
habver6t, mert deformalédhat.

@ spiralis dagasztokar
® Csak kelt tésztak készitéséhez.

(@ krémesité keverélapat (ha tartozék)

® A krémesit6 kever6lapat puha hozzavaldk
krémesitésére és keverésére szolgal. Ne
hasznalja keményebb allagu receptek, példaul
tészta, vagy kemény hozzavaldkat, példaul
gylimolcsmagot, csontot vagy kagylohéjat
tartalmazo receptek készitéséhez.

A torlSlapat felszerelése

® A torl6lapat gyarilag fel van szerelve, és a
tisztitashoz mindig el kell tavolitani @.

1 Ovatosan illessze a rugalmas térlSlapatot a
keverdlapatra ugy, hogy a torl6lapat alapjat
behelyezi a nyilasba @, majd az egyik végét
finoman bepattinja a helyére a horonyba @. Ezt
ismételje meg a masik oldalon is @.

A keverdlapat magassaganak ellenérzése

® A keverélapat magassaga gyarilag be van allitva,
és nincs szlkség a kulon bedllitasara. Ha mégis
sziikség van a magassag beallitasara, akkor
kovesse az alabbi eljarast.

1 A keverdgép kikapcsolt allapotaban helyezze
be a krémesit6 kever8lapatot, és engedje le a
kever6gémet.

Ellendrizze a keverblapat allasat az edényben @.
Idealis esetben érintkezik az edény felliletével
ugy, hogy keverés kézben finoman torli az
edényt.

2 Ha a bekeverd eszkdz allasat modositani
kell, emelje fel a kever6gémet, és vegye ki a
kever6lapatot.

3 A szar meglazitasahoz és beallitasahoz @ egy
15 mme-es villaskulccsal (nincs a csomagban)
jobbra forgassa el az anyacsavart.

® Ha a keverélapatot az edény aljahoz kbézelebb
szeretné engedni, akkor a keverdlapat szarat
forgassa el jobbra.

® Ha a keverdlapatot feljebb szeretné emelni, akkor
a kever6lapat szarat forgassa el balra.

4 Balra elforgatva szoritsa meg az anyacsavart.

5 Helyezze a keverdlapatot a keverégépbe, és
engedije le a keverégémet. Ellenérizze az allasat
(lasd 2. pont). Sziikség esetén ismételje meg a
fenti Iépéseket, amig a keverélapat bedllitasa
megfelelé nem lesz. Amikor ezt elérte, végleg
hlzza meg a csavart.

Megjegyzés: Ha a sebességfokozat
kivalasztasakor a keverégép erésen razkodik,
akkor a keverélapat tul kozel van az edényhez,
és be kell allitani a magassagat.
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a keveréfejek hasznalata

1

(o]

Nyomija le a keverégém kioldokarjat @), és emelje

fel a keverégémet, amig rogzil.

Helyezze az edényt az alapra, majd jobbra
elforditva rogzitse @.

Valasszon egy eszkozt, és kattanasig tolja be a
csatlakozoaljzatba @.

Nyomija le a keverégém kioldokarjat, és engedje
le a kever6gémet, amig rogzul.

Csatlakoztassa a készlléket a halozathoz.
Bekapcsolashoz forditsa a sebességszabalyozot
a kivant allasba. Kikapcsolasahoz pedig forditsa
az ,0” (ki) allasba.

Ha a kever6gém felemelt allasban van, vagy a
nyilasfedél nincs a helyén, a bekapcsolasjelzé
villog és a gép nem lizemel.

Rovid I6késekhez allitsa a rovid Uzem @ allasba.
A héldzati csatlakozo6t huzza ki a konnektorbol.
Emelje fel a kever6gémet, és mikézben stabilan

A kildnb6z6 tésztakhoz ajanlatos hideg
Osszetevbket hasznalni (hacsak a recept mast
nem ir eld).

Amikor tészta készitéséhez 6sszedolgozza

a zsiradékot és a cukrot, a zsir lagy,
szobahdmérsékletli legyen.

A gép ,lagy inditas” funkciéja minimalisra
csokkenti a kifrbccsenés veszélyét. Ha a gép
bekapcsolasakor az edényben sirl keverék
van, példaul kenyértészta, akkor a kivalasztott
sebesség elérése igénybe vesz néhany
masodpercet.

kenyér készitése

tartja, huzza ki a keveréfejet a csatlakozéaljzatbol.

fontos

Ha Uzemelés kdzben felemeli a kever6gémet, a
gép azonnal leall. Az Gjrainditashoz engedje le

a kever6gémet, a sebességszabalyozot forditsa
az ,0” (ki) allasba, varjon néhany masodpercig,
majd Ujra valassza ki a kivant sebességet. A gép
azonnal miikédésbe Iép.

Ha barmilyen okbd6l megszakad az aramellatas
és a gép ledll, a sebességszabalyozot forditsa
az ,O” (ki) allasba, varjon néhany masodpercig,
majd Ujra valassza ki a kivant sebességet. A gép
azonnal m(ikodésbe Iép.

A gép csak akkor miikédik, ha a nyilasfedél a
helyén van.

Ha azt hallja, hogy a gép erdélkddik, akkor vagy
kapcsolja ki a gépet és vegye ki a keverék egy
részét, vagy novelje a sebességet.

A kever6gém felemelése el6tt mindig tavolitsa

el a kett6s meghaijté nyilasaba helyezett
tartozékokat.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen keveréfej ne
legyen felszerelve vagy tarolva az edényben,
amikor a kettés meghajté nyilasat hasznalja.

tanacsok

Ha szilikséges, kapcsolja ki a gépet, és a
spatulaval kaparja le az edény falat.

A tojast szobahémérsékleten a legcélszerlibb
felverni.

Tojasfehérje felverésénél tigyeljen arra, hogy
se a habverdn, se a kever6edényen ne legyen
tojassargaja- vagy zsirmaradék.

fontos

Soha ne Iépje tul a megadott maximalis
mennyiségeket — a készulék tulterhelését
okozhatja.

Siiri keverékek (példaul kenyértészta) esetén
a keverégém némi elmozdulasa normalisnak
tekinthetd.

A hozzavaldk akkor keverednek el a legjobban,
ha elészor a folyadékot 6nti a keveréedénybe.
Id6kozonkeént allitsa le a gépet, és kaparja le a
keveréket ki a dagasztokarrol.

A kulénféle lisztek jelentésen eltérnek abban,
hogy mennyi folyadékot igényelnek, és a tészta
ragacsossaganak jelentés hatasa van a gép
terhelésére. Azt tanacsoljuk, hogy a tészta
keverése kdzben tartsa szemmel a gépet. A
mdiveletnek nem szabad 6-8 percnél tovabb
tartania.

a froccsenésgatld felszerelése
és hasznalata

1

2
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lllessze az edényt az alapra, majd helyezze az
edénybe a hozzavalodkat.

Helyezze fel a froccsenésgatlot @ agy,

hogy illeszkedjen az edény keveréfejének
csatlakozoaljzatan levé fiilekhez @, majd balra
elforditva rogzitse @.

Helyezze be a keverdéfejet, majd engedje le a
kever6gémet.

A froccsenésgatlo eltavolitasahoz forditott
sorrendben hajtsa végre a fenti eljarast.
Keverés kdzben a hozzavaldkat a garaton
keresztll kdzvetlendil a keveréedénybe
adagolhatja.



elektronikus sebességvezérlés

A kever6gép elektronikus sebességvezérlése
biztositja, hogy a sebesség ugyanaz lesz
kllonboz6 terhelési feltételek mellett is,

akar kenyértésztat dagaszt, akar tojast ad a
tésztakeverékhez. El6fordulhat, hogy mikodés
kdzben a sebesség valtozasat érzékeli. Ez
normalis jelenség, a kever6gép a terheléshez
igazodva beallitja a kivalasztott sebességet.

élelmiszer-aprit6 (ha tartozék)
témérad

adagolocsé

fedél

késpenge

edény hajtétengellyel

vastag szeletel6-/reszel6tarcsa

vékony szeletel6-/reszelbtarcsa

extra finom reszel6tarcsa

levehetd hajtotengely

CElCRIGICICICIS]

az élelmiszer-aprité hasznalata

1 A nyilasfedelet forditsa el balra, és emelje le @.

2 Helyezze az edényt ® a nyilads @ folé ugy, hogy
a fogantyuja jobbra nézzen, majd forditsa el
jobbra, amig rogzil @.

3 Helyezze be a késpengét vagy a levehet6
hajtétengelyt a kivant tartozékkal.
Megjegyzés: A levehet6 hajtotengelyt (D csak
a tarcsak és a citrusfacsar6 hasznalatakor kell
felszerelni.

® Mindig szerelje fel az edényt és a tartozékot a
nyilasra, miel6étt betoltené a hozzavalokat.

4 Helyezze fel a fedelet ® — Ugyeljen arra, hogy
a késpenge/hajtotengely teteje a fedél kdzepén
legyen.

® Az élelmiszer-apritot ne a fedéllel miikédtesse,

erre a célra mindig a sebesség- és rovid lizem

szabalyozoét hasznalja.

Csatlakoztassa a halézathoz, kapcsolja be,

majd valassza ki a sebességet (lasd az ajanlott

sebességek tablazatat).

® Az aprité6 nem miikédik, ha az edény vagy
a fedél nincs megfeleléen felszerelve a
rogzitészerkezetre. Ellenérizze, hogy az
adagolécsé és az edény fogantyuja elol
legyen.

® Révid l16késekhez hasznalja a révid izem ®
funkciot. A révid tizem funkcié addig makodik,
amig a szabélyozét ebben az allasban tartja.

()}
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A fedél, a tartozékok és az edény eltavolitasahoz
forditott sorrendben hajtsa végre a fenti eljarast.
A fedél eltavolitasa el6tt mindig kapcsolja ki a
késziiléket és a halézati csatlakoz6t huzza ki a
konnektorbél.

fontos

Az apritd nem alkalmas kavé apritasara

vagy Orlésére, vagy kristalycukor porcukorra
alakitasara.

Ha mandulakivonatot vagy izesit6 ad a
keverékhez, Ggyeljen arra, hogy ne érintkezzen
a mlanyag részekkel, mert tartés elszinezédést
okozhat.

Ne apritson forré hozzavalékat.

késpenge @

Az Osszes tartozék kozil a késpenge hasznalhato
a legtdbb célra. A feldolgozasi id6 hossza
hatarozza meg a keverék allagat.

Durvébb allag eléréséhez hasznalja a révid lizem
funkciot.

A késpenge a kovetkez6khdz hasznalhaté:
suitemény- és tésztakészités, nyers és f6tt hus,
z0ldségek, diéfélék darabolasa, pastétom,
martasok készitése, levesek pépesitése, valamint
pékaru és keksz 6riése.

tanacsok

Az apritas el6tt vagja fel az élelmiszert (hust,
kenyeret, zoldséget) kb. 2 cm-es kockakra.

A kekszet darabokra kell torni, és az
adagolécsovon keresztil kell adagolni a gép
mikodése kdzben.

Sitemény készitésekor a zsirt egyenesen a
h(itébdl vegye ki, és vagja 2 cm-es kockakra.
Ugyeljen arra, hogy ne apritsa tul az élelmiszert.
Ne hasznalja a késpengét nagyon siiri
anyagok keverésére (pl. kenyértészta).

Ne hasznalja a késpengét jégkocka vagy mas
kemény étel, példaul fiszerek apritasara, mert
ezek karosithatjak a tartozékot.



szeletel6-/reszelbtarcsak

a tarcsak hasznalata

megfordithaté szeletel6-/reszel6tarcsak -
vastag ®, vékony ©

Sajt, sargarépa, burgonya és hasonlé jellegi
élelmiszerek reszeléséhez a tarcsa reszel6
oldalat hasznalja.

Sajt, sargarépa, burgonya, kaposzta, uborka,
cékla és hagyma szeleteléséhez a tarcsa
szeleteld oldalat hasznalja.

extra finom reszelStarcsa @

Parmezan sajt és burgonyagombéchoz valé
burgonya reszeléséhez.

a vagotarcsak hasznalata

1

N

lllessze az edényt a meghajtéegységre, és
helyezze be a levehetd hajtotengelyt.

A fogérésznél tartva helyezze a tarcsat a
hajtétengelyre ugy, hogy a megfelelé oldala
felfelé nézzen.

Helyezze fel a fedelet.

Tegye a nyersanyagot az adagolocsébe.
Kapcsolja be a késziléket, majd a nyersanyagot
egyenletesen nyomja lefelé a tdméruddal — soha
ne dugja az ujjat az adagolocsébe.

tanacsok

Friss hozzavaldkat hasznaljon.

Ne vagja az élelmiszert tul kicsire. Az adagolécsé
telies szélességét toltse ki. igy megakadalyozza,
hogy a feldolgozas soran a nyersanyag
oldaliranyban kicsusszon.

A fliggblegesen behelyezett darabok révidebbre
lesznek vagva, mint a vizszintesen behelyezett
darabok.

A feldolgozas utan mindig marad kis mennyiség
élelmiszer a tarcsan vagy a talban.

@ citrusfacsaro (ha tartozék)

A citrusfacsaro a citrusfélék (pl. narancs, citrom,
lime és grapefruit) levének kinyerésére szolgal.

® facsarokip
szlr6

a citrusfacsardé hasznalata

1 lllessze az edényt a nyilasra @, és helyezze be a
levehetd hajtotengelyt.

2 lllessze a szirét az edényre — Ugyeljen arra,
hogy a sz(ir6 fogantydja kdzvetlenil az edény
fogantyuja felett rogziljion @.

3 Helyezze a facsarokupot a hajtétengelyre, és
forgassa el, amig teljesen illeszkedik @.

4 Vagja félbe a gyimolcsot. Ezutan kapcsolja
be a késziiléket, és nyomja ra a gyimolcsét a
facsarokupra.

® A citrusfacsaré6 nem miikodik, ha a sz(iré
nincs megfeleléen rogzitve.

® A legkedvez&bb eredmény elérése érdekében
szobah6mérsékleten tarolja és facsarja a
gyumolcsét, és a facsaras elétt kézzel lenyomva
gbérgesse meg az asztalon.

® A |é kinyerésének el6segitése érdekében
facsaras k6zben mozgassa a gyuimoélcsot
oldaliranyban ide-oda.

® Nagy mennyiségl |é készitésekor rendszeresen
Uritse a sz(rét, hogy ne halmozddjon fel benne a
gylmolcshus és a mag.

liveg mixer (ha tartozék)

® a toltdnyilas kupakja
fedél

© keverdpohar

@ témitsgylirt

® késegység

az uveg mixer hasznalata

1 Helyezze a témitégydrit @ a késegységre ®
— ugyeljen arra, hogy a tdmités megfeleléen a
horonyban legyen.

® Szivargashoz vezet, ha a tomités sériilt vagy
nm megfeleléen van elhelyezve.

2 Csavarja a keverépoharat a késegységre @®.
Lasd a késegység aljan lathatd abrat:

W - nyitott allas
@ - zartallas
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A mixer nem miikodik, ha helyteleniil van
Osszeszerelve.

Helyezze a hozzavaldkat a keverépoharba.
Helyezze a fedelet a kever6poharra és lenyomva
rogzitse @. lllessze a helyére a toltényilas
kupakjat.

A kettés meghajtd nyilasanak fedelét forditsa el
balra, és emelje le.

Helyezze a mixert a meghajtéegységre, és
forgassa el jobbra @, amig a helyére nem kattan.
A késziilék nem miikoédik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve a rogzitészerkezetre.
Valasszon egy sebességet (lasd az ajanlott
sebességek tablazatat) vagy rovid I6késekhez
hasznalja a révid tizem @ funkciét.

tanacsok

Majonéz készitésekor az olaj kivételével tegye

az 6sszes hozzavalot a mixerbe. Vegye le a
toltényilas kupakjat. Ezutan a késziilék miikodése
kdzben lassan adja hozza az olajat a fedélen levd
lyukon at.

Sirl keverékek, példaul pastétomok és ontetek
készitésekor eléfordulhat, hogy le kell kaparni

az edény oldalara tapadt masszat. Ha az anyag
nehezen keverhetd, adjon hozza folyadékot.
Jégapritas — mikddtesse tébbszor kis ideig a
rovid Gzem funkciéval, amig a jég el nem éri a
kivant allagot.

Fiszerek feldolgozasara nem javasoljuk, mivel
ezek karosithatjak a mianyag alkatrészeket.

A késziilék nem m(ikoédik, ha a mixer nincs
megfeleléen felszerelve.

Szaraz hozzavalok keverése — vagja darabokra,
tavolitsa el a toltényilas kupakjat, majd a késziilék
miikodése kdzben a darabokat egyenként

dobja be a nyilason. Tartsa a kezét a nyilas
felett. A legjobb eredmény elérése érdekében
rendszeresen Uritse.

A mixert soha ne hasznalja étel tarolasara.
Hasznalat utan mindig Uritse ki.

Soha ne keverjen benne 1,2 liternél tdbb
hozzavalot — illetve ennél is kevesebbet habzé
folyadék, példaul tejturmix esetén.

gyumolcscentrifuga (ha
tartozék)

A gyumdlcscentrifuga tdmor gylimolcsok és
z6ldségek levének kinyerésére hasznalhato.

témérad
gyimolcscentrifuga fedele
pépeltavolitd

szlirédob

légyijté edény
kiémlényilas

SlGlCICICS)

a gyumolcscentrifuga hasznalata

1 Helyezze a légyiijt6 edényt ® a kettés meghajtd
nyilasa @ folé ugy, hogy a kiomlényilas ® a bal
oldalon legyen, és forditsa el jobbra, amig rogzil
®.

2 Helyezze a pépeltavolitot © a sziirédobba @ —
tgyeljen arra, hogy a fiilek a dob aljan talalhaté
aljzatokba kertljenek @.

3 Helyezze be a szliré6dobot @.

4 Tegye a gyimolcscentrifuga fedelét ® az
edényre, és forditsa el, amig rogzil @. A
gyiimoélcscentrifuga nem miikédik, ha az
edény vagy a fedél nincs megfeleléen
felszerelve a rogzit6szerkezetre.

5 Helyezzen egy megfelel6 edényt a
gyumolcscentrifuga kibmlényilasa ala.

6 Vagja a nyersanyagot akkora darabokra, hogy
beférjen az adagolocsébe.

7 Allitsa a készlléket maximalis sebességre,
majd tegye a nyersanyagot az adagolocsébe.

A nyersanyagot egyenletesen nyomja lefelé
a tomdéraddal — soha ne dugja az ujjat az
adagolocsébe. Teljesen dolgozza fel, miel6tt
Ujabb adagot hozzatenne.

® Az utols6 darab hozzaadasa utan még hagyja
30 masodpercig mikddni a gyumolcscentrifugat,
hogy az dsszes Ié kijusson a sz{ir6dobbdl.

fontos

® Ha a gylimolcscentrifuga razkédni kezd,
kapcsolja ki, és Uritse ki a pépet a sz(irébdl. (A
gyumolcscentrifuga akkor razkodik, ha a pép
egyenetlenil oszlik el a dobban.)

® Az egyszerre feldolgozhat6 legnagyobb
mennyiség 800 g gyiimdlcs vagy zoldség.

® Nagyon kemény nyersanyagok feldolgozasa
kdzben a tartozék lelassulhat vagy megallhat.
llyenkor kapcsolja ki a készuléket, és tisztitsa
meg a sz(r6t.
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® Hasznalat kézben rendszeresen kapcsolja
ki a gépet és Uritse ki a pépet és a légyijté
edényeket.
tanacsok

® A lagy nyersanyagot lassan helyezze be, hogy a
legtdbb levet nyerje ki.

® A vitaminok lebomlanak — minél hamarabb
megissza a lét, annal tébb vitamin hasznosul.

® Ha néhény oraig tarolnia kell a 1ét, tegye h(itSbe.
Jobban elall, ha néhany csepp citromlevet tesz
hozza.

® Ha nincs hozzaszokva, akkor naponta ne igyon
harom kétdecis poharnal tobb levet.

® Gyermekeknek azonos mennyiségl viz
hozzaadasaval higitsa a lét.

® A sotétzold (pl. brokkoli, spenét) vagy sotétpiros
(pl. cékla, voros kaposzta) zoldségek leve
rendkivil er8s, ezért mindig higitsa.

® A gyumolcslé sok fruktézt (gylimolcscukrot)
tartalmaz, ezért aki cukorbeteg vagy alacsony a
vércukorszintje, az ne igyon bel6le tul sokat.

hasdaralo (ha tartozék)

A husdaralét husok, baromfi és hal daralasara
hasznalja.

villaskulcs

régzitégydrd

rostélyok: kézepes és durva
vagokés

hasdaralo csigaja (fém)
daraldfej

adagolocsd

talca

téméruad

SlElCCIGICICICIO)

@) tésztakészito tartozék

tésztakészitd csigaja (mlianyag)
spagetti rostély

tagliatelle rostély

rigatoni rostély

makaroéni rostély

tisztitoeszkdz

©e8066

Megjegyzés: a husdarald fém rostélyai csak

a fém csigara szerelhetdk fel, a miianyag
tésztarostélyok pedig csak a miianyag csigara.
A csigak egymassal nem helyettesithetok.

a husdarald dsszeszerelése

1 lllessze a husdaralé csigajat ® a daralofejbe ®.

2 A vagokeést @ tolja ra a csiga kiils6 végeén levd
tengelycsonkra gy, hogy az élei kifelé nézzenek.
Ellenérizze, hogy megfeleléen a helyén legyen,
kulénben karosithatja a husdaralét.

3 Helyezze a © rostélyt a tengelycsonkra. A
daralofej belsé feluletén talalhato kiemelkedés
illeszkedjen a rostélyon levé vajatba @.

4 Lazan csavarja fel a rogzitégydrit ®.

a tésztakészité osszeszerelése

Javaslat: a kénnyebb tésztakészités érdekében az

alkatrészeket az 6sszeszerelés el6tt forrd vizben

melegitse meg. Az 6sszeszerelés el6tt alaposan
szaritsa meg.

1 lllessze a tésztakészité csigajat ) a daraldfejbe
®.

2 Helyezze a ®, ©, @ vagy @ rostélyt a
tengelycsonkra. A daralofej belsé fellletén
talalhaté kiemelkedés illeszkedjen a rostélyon
levd vajatba @.

3 Lazan csavarja fel a rogzitégyrit ®.

a tartozék felszerelése a gépre

1 Haijtsa fel a kever6gémet.

2 A tartozékot az abran lathaté moédon tartva
illessze a csiga végén talalhatd nyelveket az
edény keverdfejének csatlakozoaljzataba @ .

3 Tolja be a tartozékot a csatlakozoéaljzatba és
forditsa el balra, amig a helyére kerlilve rogziil.

4 Fogja meg az adagoldcsénél, és kézzel szoritsa
meg a rogzitégyurdt.

5 Tegye be a talcat @.
fontos

® Soha ne miikddtesse a tartozékot 10 percnél
hosszabban, mert ezzel karosithatja a gépet.

® A tartozék csak akkor miikodik, ha a kettés
meghajté nyilasfedele a helyén van.
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a husdaral6 hasznalata

® A fagyasztott nyersanyagot a daralas el6tt
hagyja teljesen kiolvadni. A hust vagja 2,5
cm-es csikokra.

1 Allitsa a késziiléket maximalis sebességre. A
toméruddal (D egyenként finoman nyomja le a
nyersanyagot az adagolécsében. Ne nyomja
erésen — a husdaralé megsériilhet.

2 A daralas befejezése utan kapcsolja ki a
készlléket és a halozati csatlakozot hizza ki a
konnektorbdl.

3 Vegye le a husdaralot. Ha a régzitégydrd
tul szoros, akkor a kioldasahoz hasznélja a
villaskulcsot ®.

a tésztakészit6 hasznalata

1 A tészta elkészitése — a tul szaraz keverék
eltorheti a tésztakészitét.

2 Allitsa a késziiléket maximalis sebességre.

3 Helyezzen egy kis keveréket a toltégaratra.
Egyszerre csak kis mennyiségl keveréket
adagoljon az adagol6csébe.

Akkor folytassa, ha a csiga mar kitrlt.

Ha az adagoldcsé eltémédik, a villaskulcs
nyelével ® tolja le a keveréket a csigara. Ne
nyomja tul erésen, vagy hasznalja a husdaralé
tomdrudjat — a tésztakészité megsériilhet.
Soha ne hagyja, hogy az adagolécsé megteljen.

4 Amikor a tészta elég hosszu, vagja a kivant
méretre.

5 Vegye le a tésztakészitét. Ha a régzitégyrQ
tul szoros, akkor a kioldasahoz hasznalja a
villaskulcsot ®.

® A rigatonit 4 6ran belll f6zze meg. Egyébként
térékennyé valik és eltorik.

a tészta megfézése

1 Egy labast haromnegyed részig téltsén meg
vizzel, és forralja fel a vizet.
izlés szerint tegyen bele sét.

2 Tegye be a tésztat a vizbe, és kis langon forralja
3-8 percig, alkalmanként megkeverve.

@ kompakt daralo tartozék

® edény
tomitégy(ird
© késegység

a kompakt daralé hasznalata

A kompakt daralé fliszernévények, dio és kavé
daralaséara hasznalhato.
Helyezze a hozzavalokat az edénybe ®.
Helyezze a tomit6gylirit ® a késegységre ©.
Szivargashoz vezet, ha a tomités sériilt vagy
nem megdfeleléen van felhelyezve.
Forditsa a késegységet fejjel lefelé. Engedije le az
edénybe, késekkel lefelé.
Csavarja a késegységet az edényre, és szoritsa
meg, amennyire kézzel lehet @. Lasd a
késegység aljan lathaté abrat:

@ — nvitott allas

@ —zartallas
A nyilasfedelet forditsa el balra, és emelje le @.
Helyezze a kompakt daralét a nyilasra, és
forgassa el jobbra @, amig a helyére nem kattan.

Kapcsolja maximalis sebességre, vagy hasznalja
a rovid izem funkciét.

tanacsok

A fliszerndvények tiszta és szaraz allapotban
daralhatok a legjobban.

a készulék tisztitasa

[ ]
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Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a készlléket, és
hlzza ki a halozati csatlakozojat.

A tisztitas el6tt teljesen szerelje szét a
tartozékokat.

meghajtéegység

Toérodlje meg egy nedves ronggyal, majd szaritsa
meg.

Ne hasznaljon surolészert, és soha ne meritse
vizbe.

A felesleges vezetéket tarolja a gép hatuljan levé
tarolorekeszben @.

Ugyeljen arra, hogy a gép labai tisztak legyenek.

edény, keveréfejek, froccsenésgatlo

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa
meg.

A rozsdamentes acél keveréedény tisztitasanal
soha ne hasznaljon drétkefét, fém doérzsszivacsot
vagy fehérit6 szert. A vizké eltavolitdsahoz
hasznaljon ecetet.

Ovja a kdzvetlen hétél (tlizhely, hagyomanyos és



w

mikrohullamu sité).

krémesité keverdlapat

A rugalmas térl6lapatot a tisztitas el6tt mindig el
kell tavolitani @.

Forré mosészeres vizben mossa el a rugalmas
torlélapatot, majd alaposan szaritsa meg. Az
alkatrészek elmoshatdk mosogatégépben is.
Megjegyzés: Hasznalat el6tt és utan ellenérizze
az eszkodz szerkezeti részének allapotat, valamint
rendszeresen ellendrizze a torl6lapat allapotat, és
cserélje ki, ha a kopas jelei mutatkoznak.

élelmiszer-aprito

A kések és a tarcsak rendkiviil élesek, ezért
ezekkel nagyfoku koriiltekintéssel kell banni.
Bizonyos élelmiszerek hatasara a miianyag
elszinezédhet. Ez normalis jelenség, ami nem
karositjia a mlianyagot, illetve nem befolyasolja
az élelmiszerek izét. Az ilyen elszinez6dések
ndvényi olajba martott ruhadarabbal dorzsélve
eltavolithatok.

citrusfacsaré

Kézzel mosogassa el, majd alaposan szaritsa
meg.

mixer/kompakt daralé

Mindig Uritse ki a keverépoharat/edényt, miel&tt
lecsavarja a késegységrol.

Mossa el kézzel a keverépoharat/edényt.

A tdmitéseket vegye le, és mossa el.

A késeket meleg, mosogatoszeres vizbe martott
mosogatokefével tisztitsa meg, majd folyd viz
alatt dblitse le. Soha ne érjen kézzel az éles
vagokésekhez. A késegységet soha ne meritse
vizbe.

Fejjel lefelé forditva hagyja megszaradni.

gyiimolcscentrifuga

A kdnnyebb tisztitas érdekében a hasznalat utan
azonnal mossa le a részegységeket.

Egyes élelmiszerek, példaul a sargarépa
elszinezhetik a mianyagot.

Az elszinez6dés néveényi olajba martott ronggyal
dorzsolve eltavolithatd. A sz(ir6t puha kefével
tisztitsa meg.

Rendszeresen ellenérizze a sziirét, hogy
nem sériilt-e. Ne hasznalja, ha a szliré sériilt.
Bdvebben lasd: ,,szerviz és vevGszolgalat”.

husdaralé

Az dsszes alkatrészt forr6 mososzeres vizben
mossa el, majd alaposan széritsa meg. A
készlilék egyetlen alkatrészét se tisztitsa
mosogatogépben. Ne tisztitsa lugos oldattal.
A rostélyokat térélje meg névényi olajjal, majd
csomagolja zsirpapirba, hogy megelézze az
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elszinez6dést/rozsdasodast.
tésztakészité
Rostélyok

® A tisztitbeszkozzel @ tavolitsa el a rostélyokrol

az Osszes tésztat.

® Varja meg, hogy a tészta kiszaradjon a

rostélyban, és csak utana hasznaélja a
tisztitoeszkozt.

® Ha a tésztat nehéz eltavolitani a rostélyrol,

helyezze a rostélyt a fagyasztéba 10 percre, majd
finoman utogesse a rostélyt a munkafelilethez,
hogy ezzel eltavolitsa a tésztat.

® Forré mosobszeres vizben mossa el a rostélyokat,

majd szaritsa meg.

Tésztakészité milianyag csigaja

® Tilos vizbe meriteni.
® Torolje tisztara, majd szaritsa meg.

egyéb alkatrészek

® Kézzel mosogassa el, majd szaritsa meg.
® Az alabbi tablazatban mosogatégépben

tisztithatoként megjeldlt alkatrészek
mosogatégépben is biztonsagosan
elmosogathatdk, a mosogatogép felsé rekeszén.
Lehetbleg ne helyezze az alkatrészeket az alsé
rekeszre, kdzvetlendl a fltéelem folé. Alacsony
hémérsékletii (legfeljebb 50 °C), révid program
hasznalata javasolt.

részegység mosogatégépben
tisztithato

Keverégép

Tal v

Habverd, keverd as dagasztokar v

Krémesit6é keverdlapat és v

torlélapat

Fréccsenésgatlo v

Nyilasfedél X

Elelmiszer-aprité

F6 edény, fedél, tomérud v

Késpenge v

Levehetd hajtétengely v

Tarcsak v

Citrusfacsaré

Facsarokup, szlrd v

Mixer

Keverépohar, fedél és v

toltényilas kupakja

Késegység és tomités




A FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI

UNIO ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS

BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)

VONATKOZO IRANYELVEROL
A hasznos élettartamanak végére érkezett

készlléket nem szabad kommunalis hulladékként

részegység mosogatogépben
tisztithaté

Gyiimolcscentrifuga

Edény, témérad, fedél, szlirédob v

és pépeltavolitd

Husdaralé és tésztakészité

Roégzitégydrd, rostélyok, vagokeés, X

csigak és daralofej

Télca és tomérud v

Tésztarostélyok v

Villaskulcs v

Kompakt daralo

Edény v

Késegység és témités X

kezelni.

szerviz és veviszolgalat

® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék
hasznalata soran, olvassa el a hasznalati
vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com
webhelyre, miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel
az 6sszes olyan el6irasnak, amely a garanciélis
és a fogyasztoi jogokat szabalyozza abban az
orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy
barmilyen hibat észlel, akkor kildje el vagy vigye
el egy hivatalos KENWOOD szervizkdzpontba.
A legkdzelebbi hivatalos KENWOOD
szervizkdzpontok elérhetéségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak
magyar verziéjan.

® Tervezte és kifejlesztette a Kenwood az Egyesillt
Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott
szelektiv hulladékgy(jté helyeken vagy az ilyen
szolgaltatast biztositd kereskedéknél adhaté le.

Az elektromos haztartasi készilékek szelektiv
hulladékkezelése lehetévé teszi a nem megfeleld
hulladékkezelésbdl adodé esetleges, a kérnyezetet
és az egészséget veszélyeztetd negativ hatasok
megel6zését és a készillék alkotéanyagainak
Ujrahasznositasat, melynek révén jelentds energia-
és forrdsmegtakaritas érheté el. A terméken athuzott
kerekes kuka szimbolum emlékeztet az elektromos
haztartasi készllékek szelektiv hulladékkezelésének
szikségességére.
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ajanlott sebességekés maximalis kapacitasok tablazata

Ezek csak tajékoztato jellegi értékek, fliggnek az edényben levd keverék mennyiségétdl és a
feldolgozand6 nyersanyagoktol.

keverdéfej/ recept sebesség idé maximalis kapacitas
tartozék
Konyhagép
Habverd Tojasfehérje Min. — Max. 2 perc 2-8 (70 g — 280 g)
Tejszin Min. — Max. | 1,5 perc 125 ml
600 ml
Keveré Tésztaporok Min. — Max. | 1,5 perc 1,6 kg teljes suly
8 tojas
Zsiradék bedolgozasa lisztbe Min. — 2. seb.| 5 perc 450 g liszt
Viz hozzaadasa tészta Min. 30s
keverésénél
Dagasztékar Kenyértészta (élesztével készilt, |Min. —2. seb.| 4 perc 500 g liszt
kemény) 800 g teljes suly
Krémesit6 Gylmolcstorta 1,8 kg teljes suly
keverdlapat Zsiradék és cukor 6sszedolgozasa | 4. seb. és 1%2 - 32 6 tojas
Max. kézott perc
Tojas hozzaadasa 3. seb. 1-2 perc
Liszt, gyimdlcs stb. bekeverése Min. — 30s
1. seb.
Elelmiszer-aprité
Késpenge Tésztaporok Max. 15s 600 g teljes suly
3 tojas
Zsiradék bedolgozasa lisztbe Max. Maximum 340 g liszt
1 perc
Viz hozzaadasa tészta keverésénél Max. 10s
Apritas/plrésités/pastétomkészités Max. Maximum | 400 g apritand6 sovany
30s hus teljes suly
Tarcsak — Tomor alapanyagok, példaul Max. -
szeletel6/reszel6 | sargarépa, kemény sajtok ; .
Puhabb alapanyagok, példaul 3. seb. - Ne téltse meg az edényt
uborka, paradicsom ajelzett .rr!aX|.r.n?||s
Extra finom Parmezan sajt, burgonya Max. - kapacitas folé
reszel6tarcsa burgonyagombdchoz
Citrusfacsaré Citrusfélék 2. seb. - -
Mixer Osszes feldolgozasnal Max. Maximum 1,2 liter
1 perc
Gyiimolcs- Kemény gyimolcsok és zoldségek, Max. - 800 g
centrifuga pl. sargarépa és alma
Puha gyimodlcsok és zoldségek, Max. - 500 g

pl. paradicsom és sz&16

*Felhasznalt tojas mérete = kézepes (53-63 g)
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ajanlott sebességekés maximalis kapacitasok tablazata

Ezek csak tajékoztato jellegi értékek, fliggnek az edényben levd keverék mennyiségétdl és a
feldolgozand6 nyersanyagoktol.

keverdéfej/ recept sebesség idé maximalis kapacitas
tartozék
Husdaralo Hus, baromfi, hal, 2,5 cm széles Max. - -

csikokra vagva
Tésztakészité | Tészta és metélt Max. - 500 g liszt

220 g folyadék
(Legalabb 45% folyadék)

Kompakt daralé | Fliszernévények Max. - 1049

Dio, kavé Max. - 509

Chilis pac Max.

Folyés méz (éjszaka (5s) - 200 g

hiitészekrényben tartva)

Mogyorévaj 20g

Voros chili 1

*Felhasznalt tojas mérete = kézepes (53-63 g)
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hibaelharitasi utmutato

Probléma

Ok

Megoldas

A gép nem mikaédik, ha a
kever6eszkdzokkel hasznalja.

Nincs aram/a jelz6fény nem ég.

A kever6gém nem rogzilt
megfeleléen az als¢ allasban.

A nyilasfedél nincs megfelel6en
felhelyezve.

A kever6gémet miikédés kézben
felemelték és visszaengedték, de a
sebességszabalyoz6 nem lett
visszadllitva az ,O” (ki) allasba.

Dugja be a csatlakozot a
konnektorba.

A kever6gémet megfeleléen
régzitse az als6 allasban.

Helyezze fel megfeleléen a
nyilasfedelet.

A gép csak akkor miikédik,
ha a nyilasfedél a helyén van.

A sebességszabalyozot allitsa
vissza az ,,0” (ki) allasba.

A gép ledll mikddés kdzben és
a jelzéfény villog.

A nyilasfedél vagy a tartozék nem
zarédik megfeleléen.

Ha a tartozék megfelel6en van
felszerelve, akkor a gép tulterhelt
vagy tullépték a maximalis kapacitast.

Az Bsszes tartozék és
nyilasfedél legyen megfeleléen
a helyén.

A sebességszabalyozot allitsal
vissza az ,,0” (ki) allasba,
maijd inditsa ujra a gépet.
Ne Iépje tul az ajanlott
sebességek tablazataban
jelzett maximalis kapacitast.
Ha sziikséges, csokkentse a
feldolgozandé mennyiséget.
Kapcsolja ki, a halézati
csatlakozot hizza ki a
konnektorbdl, és varjon 30
percet, hogy a készulék
lehdiljon.

A kettés meghajtds tartozék
nem mikaodik.

A kettés meghajtos tartozék nincs
megfeleléen rogzitve.

Az élelmiszer-aprito/
gylimolcscentrifuga fedele vagy

a citrusfacsar6 szlréje nincs
megfelel6 helyen.

Rogzitse megfeleléen a kettds
meghaijtos tartozékot.
Gondoskodjon a tartozék
megfelel6 felhelyezésérél.

A gép elmozdul a
munkafellleten.

A gép aljan levd labak piszkosak
vagy nedvesek.

Rendszeresen tisztitsa meg és
tordlje szarazra a labakat.

Az eszkozok/tartozékok
teljesitménye gyenge.

Lasd a tartozék hasznalatara vonatkozo részben felsorolt tanacsokat.

A tartozékok megfeleléen legyenek Os

szeszerelve.

Az aramellatas jelzé6fénye
gyorsan villog.

Normal miikédés.

A lampa villog, ha valamelyik
régzitészerkezet nem zar
megfeleléen.

Ha hasznal tartozékot,
ellendrizze, hogy megfelel6en
régzitve van-e a helyén.

A keverégém teljesen
leengedett allasban legyen,
kivéve, ha a husdaralé
tartozékot hasznalja.

A sebességszabalyozé legyen
az ,O” (ki) allasban.
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hibaelharitasi utmutato

Probléma Ok Megoldas
Az aramellatas jelz6fénye A gép készenléti Gzemmodban van. | A konyhagép ismét normalisan
lassan villog. Ha a konyhagép 30 percnél tovabb | Gizemel, ha a
be van kapcsolva ugy, hogy nem sebességszabalyozot egy
hasznaljak, akkor az sebességre dllitja, majd
energiafogyasztas csokkentése visszaallitia az ,O” (ki) allasba.
érdekében készenléti izemmaodra
valt at.
A jelz6lampa ujra folyamatosan
vilagit, amikor a készulék
hasznalatra kész.

Ha a fentiek nem segitenek, akkor lasd a ,szerviz és vev6szolgalat” fejezetet.
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polski

Prosimy roztozy¢ ilustracje na pierwszej stronie

bezpieczenstwo obstugi

Przeczyta€ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Usunac¢ wszelkie materiaty pakunkowe i etykiety.

Ze wzgledow bezpieczenstwa uszkodzony przewod musi
zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy KENWOOD

lub upowaznionego przez firme KENWOOD zaktadu
naprawczego.

Wytaczy€ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazda sieciowego:
© przed przystepowaniem do montazu i demontazu czesci
© gdy urzadzenie nie jest w uzyciu

O przed przystepowaniem do czyszczenia.

Przed zaktadaniem i wyjmowaniem koncowek lub nasadek,
po uzyciu urzadzenia oraz przed przystepowaniem do
czyszczenia przesungc¢ regulator predkosci do pozycji
,O”(wytaczony) i wyjaé wtyczke z gniazda sieciowego.

Nie zbliza¢ palcow do poruszajgcych sie elementéw
urzadzenia i zamocowanych na nim nasadek.

Pracujgcego urzadzenia nie wolno pozostawia¢ bez
nadzoru.

Nie uzywac¢ uszkodzonego urzgdzenia. W razie awarii
oddac¢ je do sprawdzenia lub naprawy (zob. ustep pt.
~Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie dopuszczac, by w miejscach dostepnych dla dzieci
przewod sieciowy zwisat z blatu, na ktérym stoi urzadzenie.
Nie dopuszczac¢ do zamoczenia korpusu z silnikiem,
przewodu sieciowego ani wtyczki.

Przed korzystaniem z gniazda napedu podwdjnego
nalezy sprawdzi¢, czy w misce nie jest zamocowana ani
przechowywana zadna z koncéwek lub przyboréw do
uzytku w misce.

Nie stosowac niekompatybilnych nasadek ani kilku nasadek
jednoczesnie.
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Nie przekraczac ilosci podanych w tabeli maksymalnych

dopuszczalnych ilosci sktadnikéw.

Podczas podnoszenia urzgdzenia nalezy zachowac

ostroznos¢. Przed podniesieniem sprawdzi¢, czy gtowica

jest prawidtowo unieruchomiona w pozycji opuszczonej, a

miska, przybory, ostony gniazd i przewdd sieciowy nie sg

luzne.

Przed rozpoczeciem uzytkowania robota sprawdzi¢, czy

przewdd sieciowy jest catkowicie rozwiniety ze schowka na

przewdd @.

Dzieci nalezy nadzorowac, aby nie dopusci¢ do tego, by

bawity sie urzagdzeniem.

Nie ruszac ani nie unosi¢ gtowicy miksera, gdy na robocie

zamocowana jest jedna z nasadek, poniewaz moze on

utracic stabilnosc.

Nie uzytkowac urzgdzenia stojgcego przy krawedzi blatu.

Urzadzenia mogg by¢ uzytkowane przez osoby o obnizone;j

sprawnosci fizycznej, zmystowej lub umystowej lub

osoby niemajgce doswiadczenia ani wiedzy na temat

zastosowania tych urzadzen, o ile korzystajg z nich pod

nadzorem odpowiedniej osoby lub otrzymaty instrukcje

dotyczace ich bezpiecznej obstugi i rozumiejg zagrozenia

zwigzane z ich uzytkowaniem.

Stosowanie urzadzenia w sposob niezgodny z

przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwa¢ dzieciom. Urzgdzenie

i przewod sieciowy nalezy przechowywac¢ w miejscu

niedostepnym dla dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do zgodnego

z przeznaczeniem uzytku domowego. Firma Kenwood

nie ponosi odpowiedzialnosci za wypadki i uszkodzenia

powstate podczas niewtasciwej eksploatacji urzgdzenia lub

w wyniku nieprzestrzegania niniejszej instrukciji.

Wartos¢ maksymalna mocy urzgdzenia odnosi si¢ do

nasadki pracujgcej pod najwiekszym obcigzeniem i

pobierajgcej najwiekszg ilos¢ pradu. Pobor mocy innych
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nasadek moze by¢ mniejszy.
Uzywanie nadmiernej sily podczas obstugi mechanizmu
blokujagcego spowoduje uszkodzenie nasadek, co w
konsekwencji moze spowodowaé wypadek i urazy ciata.
Melakser
Noze i tarcze thgce melaksera sg bardzo ostre — nalezy sie
z nimi obchodzi¢ ostroznie. Podczas obstugi i czyszczenia
trzymacé wyltacznie za przeznaczony do tego uchwyt i
nie dotyka¢ krawedzi thace;.
Przed wylewaniem zmiksowanych sktadnikdw z miski nalezy
zawsze najpierw wyjaé noze.
Gdy urzadzenie jest podtgczone do prgdu, do miski
melaksera nie wolno wktadac¢ rgk ani przyboréw
kuchennych.
Zywnosci nie wolno popychaé do podajnika palcami.
Uzywac wytacznie popychacza zatgczonego w zestawie.
Przed zdjeciem pokrywy z miski melaksera:
O wylgczy¢ urzgdzenie;
© zaczekac, az nasadka/ostrza catkowicie sie zatrzymaja.
Pokrywe melaksera nalezy zdejmowacé wylacznie po
catkowitym zatrzymaniu si¢ nozy/tarcz.
@ NIE rozdrabniaé¢ sktadnikéw goracych.
RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku
i blendowaniem gorgce skfadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do
temperatury pokojowe;.
Nie uzywac¢ pokrywy do obstugi urzadzenia — stuzy do tego
wytgcznie regulator predkosci/przycisk pracy przerywane;.
Blender
Gdy urzadzenie jest podtgczone do pradu, do dzbanka
blendera nie wolno wktadac rak ani przyboréw kuchennych.
Nie zaktada¢ zespotu ostrzy na korpusie z silnikiem,
jezeli nie zostat na niego zatozony dzbanek.

NIE rozdrabnia¢ skladnikéw goracych.
RYZYKO POPARZENIA: przed umieszczeniem w dzbanku
i blendowaniem gorace sktadniki nalezy zawsze ostudzi¢ do

temperatury pokojowe;.
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Blendera mozna uzywac¢ wytacznie z zatozong pokrywa.
Dzbanka uzywac¢ wytacznie z zespotem ostrzy zatgczonym
w zestawie.

Blender nie moze pracowac z pustym dzbankiem.

Dtugi okres uzytkowania blendera mozna zapewnié nie
uzywajgc urzgdzenia przez czas diuzszy niz 60 sekund.
Po uzyskaniu zgdanej konsystencji natychmiast wytgczy¢
urzadzenie.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz
mogq one uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Przepisy na napoje typu smoothie — nie mieszac
skfadnikow, ktore zbrylity sie podczas zamrazania. Przed
umieszczeniem ich w dzbanku nalezy je pokruszyc.

Maszynka do mielenia i nasadka do makaronu

Przed rozpoczeciem mielenia miesa nalezy zawsze usungé
wszelkie kosci, skore itp.

Podczas mielenia orzechéw do podajnika wsypywac tylko
po kilka na raz, a przed dodaniem nastepnych zaczekac,
az slimak przesunie poprzednio wrzucone orzechy w gitab
komory mielgcej.

Uzywac¢ wylacznie trzonka zatgczonego w zestawie

klucza lub popychacza maszynki — do podajnika pod
zadnym pozorem nie wolno wktadac palcow ani przyborow
kuchennych.

Uwaga — nozyk jest ostry. Podczas obstugi urzgdzenia oraz
przy czyszczeniu nalezy zachowac ostroznosc.

Przed wtgczeniem urzgdzenia sprawdzi¢, czy nasadka jest
prawidtowo zablokowana we wiasciwym potozeniu.

Co najmniej 45% sktadnikow przygotowywanego ciasta

na makaron muszg stanowi¢ sktadniki ptynne. Ciasto

zbyt suche lub zbyt szybko podawane do nasadki moze
spowodowac uszkodzenie maszynki lub robota.

Ciasto w gtgb podajnika popychac wytgcznie za pomocag
trzonka klucza i nie uzywac do tego nadmiernej sity.
Ciasto podawac¢ w rownym tempie, w matych ilosciach na
raz. Nie dopuszczac do przgg;inienia sie podajnika.



Sokowiréwka

Nie uzywaé sokowiréwki, jezeli filtr jest uszkodzony.
Ostrza w podstawie filtra sg bardzo ostre — podczas obstugi
i czyszczenia filtra nalezy zachowac szczegdlng ostroznose.
Nie uzywac¢ pokrywy do obstugi sokowiréwki — stuzy do tego
wytgcznie regulator predkosci/przycisk pracy przerywane;.
Jezeli podczas pracy nasadka zacznie nadmiernie
wibrowaé, zmieni¢ predkos$¢ obrotéw albo zatrzymac
urzgdzenie, wyjg¢ wtyczke z gniazda sieciowego i oproznic
beben z migzszu (drganie sokowiréwki spowodowane jest
przez nierbwnomiernie rozktadajgcy sie w bebnie migzsz).

Kompaktowa krajalnica/mtynek — nasadka

Nie dotykacC ostrzy nozy. Zespot ostrzy nalezy

przechowywac¢ w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Przed zdjeciem kompaktowej krajalnicy/mtynka z robota:

O wylgczy€ urzadzenie

© zaczekac, az ostrza catkowicie sie zatrzymajg

© zachowac ostroznos¢, aby nie odkrecic pojemnika z
zespotu ostrzy.

Pojemnika i zespotu ostrzy uzywacé wytgcznie z podstawg

zatgczong w zestawie.

W kompaktowej krajalnicy/mtynku nie wolno miksowac

gorgcych ptyndw.

Nie wolno prébowaé mocowac zespotu ostrzy do

urzadzenia, jezeli nie zostat na nie zatozony pojemnik.

Dtugi okres uzytkowania kompaktowej krajalnicy/mtynka

mozna zapewnic nie uzywajac urzadzenia przez czas

dtuzszy niz 30 sekund ciggtej pracy. Po uzyskaniu zgdanej

konsystencji sktadnikbw natychmiast wytgczy¢ urzadzenie.

Nie zaleca sie mielenia przypraw korzennych, poniewaz

mogq uszkodzi¢ plastikowe elementy.

Urzadzenie nie bedzie dziatac, jezeli kompaktowa krajalnica/

miynek nie zostanie poprawnie zamocowana.

Stosowac wytgcznie suche skfadniki.
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przed podtaczeniem do sieci

® Sprawdzi¢, czy napigcie sieciowe odpowiada
danym znamionowym podanym na spodzie
obudowy urzadzenia.

® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia
Wspolnoty Europejskiej nr 1935/2004
dotyczacego materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

przed pierwszym uzyciem
® Umyc¢ czesci (zob. czes¢ pt. ,Konserwacja i
czyszczenie”).

oznaczenia

ostona gniazda

gniazdo napedu podwojnego (obrotéw $rednich
i szybkich)

blokady bezpieczenstwa

schowek na przewdéd

regulator predko$ci/przycisk pracy przerywanej
korpus z silnikiem

gniazdo przyboréw do uzytku w misce

miska

gtowica miksera

przycisk zwalniajacy gtowice

ubijak ,K”

trzepaczka

spiralna koncéwka do zagniatania ciasta
koncéwka do ucierania (jezeli zatagczono w
zestawie)

ostona przeciwrozpryskowa

© POPOPOERROEe ©O

nasadki

Nie wszystkie nasadki wymienione ponizej
sa zatagczone w zestawie z niniejszym
mikserem kuchennym. Rodzaj zataczonych
w zestawie nasadek zalezy od zakupionego
modelu.

melakser (jezeli zataczono w zestawie)
wyciskarka do cytruséw (jezeli zatgczono w
zestawie)

szklany blender (jezeli zatagczono w zestawie)
sokowiréwka (jezeli zataczono w zestawie)
maszynka do mielenia (jezeli zataczono w
zestawie)

nasadka do makaronu (nasadka do maszynki
do mielenia) (jezeli zatagczono w zestawie)
kompaktowa krajalnica/mtynek (jezeli zataczono
w zestawie)

® © 0 66

Informacje na temat zalecanych sposobdéw uzycia
poszczegolnych nasadek znajdujg sie w tabeli
zalecanych predkosci.

przybory do miksowania —
przyktady zastosowan

® ubijak ,K”

® Do przygotowywania réznego rodzaju ciast,
ciastek, lukru, polew, mas, nadzienia, eklerow i
ziemniakéw purée.

@ trzepaczka

® Do ubijania jaj, $mietany i przygotowywania
rzadkiego ciasta (np. nalesnikowego),
bezttuszczowego ciasta biszkoptowego, bez,
sernikéw, musu, sufletéw. Nie uzywac trzepaczki
do gestych mieszanin (np. ucierania cukru z
tluszczem) — grozi to jej uszkodzeniem.

@ spiralna koincéwka do zagniatania ciasta
® \Wytgcznie do ciast drozdzowych.

koncéwka do ucierania (jezeli zataczono w
zestawie)

® Koncowka do ucierania przeznaczona jest do
ucierania i mieszania migkkich sktadnikéw. Nie
nalezy jej uzywaé do ciezkich, gestych mas,
np. do ugniatania ciasta, ani do mieszania
badz ucierania twardych sktadnikéw, np.
zawierajacych pestki, kosci lub skorupki.

Montaz elastycznego piéra

® Elastyczne piéro zostato zamocowane
fabrycznie, a przed kazdym czyszczeniem nalezy
je zdja¢c @.

1 Ostroznie zatozy¢ elastyczne piéro na koncoéwke,
wpasowujac podstawe piora w otwor @,
nastepnie wsung¢ jedng potowe pidra w rowek, a
potem koniec zahaczy¢ o haczyk w gérnej czesci
koncowki @. W taki sam sposob natozy¢ drugg
potowe pidra @.

Sprawdzanie potozenia korncéwki do ucierania
® \Wysoko$¢ zawieszenia koncowki do cierania
zostata ustalona fabrycznie i nie powinna
wymagac regulacji. W razie konieczno$ci
wyregulowania wysokosci zawieszenia koncéwki,
zastosowac sig do ponizszych wskazéwek.

1 Przy wylgczonym urzadzeniu wsung¢ koncéwke
do ucierania i opusci¢ gtowice miksera.
Sprawdzi¢ potozenie koncowki w misce @.
Najlepsze wyniki uzyskamy, gdy koricowka bedzie
dotykaé miski — podczas mieszania delikatnie
ocierajac o jej powierzchnie.

2 Jezeli konieczne jest wyregulowanie wysokosci,
ponownie unie$¢ gtowice i wyjaé koncowke.
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Aby poluzowac¢ nakretke, by mozliwa byta

zmiana diugosci trzonka koncowki @, za pomocg
15-milimetrowego klucza (niezatgczonego

w zestawie) przekreci¢ nakretke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara.

Aby opusci¢ koncowke nizej (by znalazta sie blizej
dna miski), trzonek koncéwki nalezy przekreca¢ w
kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara.
Aby podnies¢ koncowke wyzej (dalej od dna
miski), przekrecac trzonek w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara.

Dokreci¢ nakretke, przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
Zamocowac koncowke, a nastepnie opusci¢
gtowice miksera. Sprawdzi¢ pozycje koncowki
(zob. punkt 2). W razie koniecznosci czynno$¢
powtarza¢ do momentu, az koncéwka znajdzie sie
na odpowiedniej wysokosci. Po wyregulowaniu
wysokosci koncoéwki mocno zakreci¢ nakretke.
Uwaga: jezeli po wybraniu predkosci mikser
mocno wibruje podczas pracy, koncowka
znajduje sie zbyt blisko miski i trzeba
wyregulowac jej ustawienie.

korzystanie z przyboréw do
uzytku w misce

1

w

[6)]

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy gtowice @ i uniesé¢
glowice miksera — tak, by zablokowata si¢ na
miejscu.

W podstawie zamocowaé miske i przekreci¢ ja

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby zablokowac jg na miejscu @.
Wybrac¢ koncéwke i wsunag jg do gniazda
koncéwek do momentu, az rozlegnie sie klikniecie
e.

Nacisna¢ przycisk zwalniajacy gtowice i opuscic¢
gtowice miksera — tak, by zablokowata si¢ na
miejscu.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci zasilajace;j.

Aby wigczy¢ urzadzenie, przekreci¢ regulator
predkosci do wybranego ustawienia. Aby je
wylaczy¢ — przekreci¢ regulator do pozycji ,O”
(wytaczony).

Jezeli glowica miksera bedzie uniesiona lub
jezeli nie bedzie zamocowana ostona gniazda,
wskaznik podtaczenia do sieci bedzie migac, a
robot nie rozpocznie pracy.

Do trybu pracy przerywanej nalezy uzyé
ustawienia ®.

~N o
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Wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.

Unies¢ gtowice miksera i przytrzymujac jg w
stabilnej pozycji, wyciagna¢ koncowke z gniazda.
uwaga

Jezeli podczas pracy urzadzenia gtowica zostanie
uniesiona, urzagdzenie natychmiast przerywa
prace. Aby ponownie rozpocza¢ prace, opusci¢
gtowice, przesuna¢ regulator do pozycji ,0”
(wytaczony), odczekac¢ kilka sekund, a nastepnie
ponownie wybraé uzywana wczes$niej predkosc.
Urzadzenie powinno natychmiast ponownie
rozpoczg¢ prace.

Jezeli z jakiego$ wzgledu dojdzie do przerwania
doptywu zasilania i urzadzenie przerwie prace,
przetaczy¢ regulator do pozycji ,0” (wytaczony),
odczeka¢ kilka sekund, a nastepnie ponownie
wybraé uzywang wczesniej predkosc. Urzadzenie
powinno natychmiast ponownie rozpocza¢ prace.
Robot nie bedzie dziata¢, jezeli ostona gniazda
nie bedzie prawidlowo zamocowana.

Jezeli stychac, ze silnik sig przesila, wytgczy¢
urzadzenie i wyjaé cze$¢ miksowanych
sktadnikow albo zwigkszy¢ predkosc.

Przed uniesieniem glowicy miksera nalezy
zawsze najpierw wyja¢ nasadki zamocowane na
gniezdzie napedu podwdjnego.

Przed korzystaniem z gniazda napedu
podwdjnego nalezy sprawdzi¢, czy w misce
nie jest zamocowana ani przechowywana
zadna z koncéwek lub przyboréw do uzytku w
misce.

wskazowki

W razie potrzeby przerwac prace, wytaczy¢
urzadzenie i zgarng¢ topatkg sktadniki z bokéw
miski.

Najlepiej ubijajq sie jaja o temperaturze
pokojowej.

Przed ubijaniem biatek sprawdzi¢, czy w misce i
na trzepaczce nie ma pozostatosci ttuszczu badz
26itek.

Do ciasta francuskiego, kruchego, ptysiowego
itp. uzywac¢ zimnych sktadnikéw, chyba ze w
przepisie podano inaczej.

Ucierajac tluszcz z cukrem na ciasta stodkie,
uzywac tluszczu w temperaturze pokojowej lub
zmiekczy¢ go przed uzyciem.

Robot zostat wyposazony w funkcje ptynnego
rozruchu, co ma na celu w jak najwiekszym
stopniu zmniejszy¢ rozpryskiwanie. Mozliwe
jednak, ze jezeli w misce bedg znajdowaé

sie sktadniki geste, np. ciasto chlebowe, po
rozpoczeciu pracy urzadzenie dopiero po kilku
sekundach osiggnie wybrang predkos¢.



Wskazowki dotyczgce pieczenia
chleba

uwaga
Nie przekracza¢ podanej maksymalne;j ilosci
sktadnikow — moze to spowodowac przecigzenie
miksera.

Podczas mieszania gestych skladnikéow, np.
na ciasto chlebowe, glowica miksera moze sie
nieco poruszac — jest to dziatanie normalne.
Sktadniki mieszajq sie najlepiej, gdy najpierw
wlane zostang skfadniki ptynne.

Co jaki$ czas nalezy zatrzymywaé urzadzenie i
zgarnia¢ sktadniki z koncéwki do zagniatania.
Rézne partie maki réznig sie pod wzgledem
wymaganej ilosci sktadnikow ptynnych, a kleistos¢
ciasta moze mie¢ wyrazny wptyw na obcigzenie
robota. Zaleca sie nadzorowanie pracujgcego
urzadzenia w czasie mieszania ciasta — proces
ten nie powinien potrwac¢ dtuzej niz 6-8 minut.

montaz i korzystanie z ostony
przeciwrozpryskowe;j

1

2

W podstawie zamocowaé miske i umiesci¢ w niej
sktadniki.

Zamocowac ostone przeciwrozpryskowg @®:
wypustki wpasowac w gniazdo przyboréw do
uzytku w misce @ i przekreci¢ ostone w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby
zablokowac jg na miejscu @.

Zamocowac¢ wybrang kofncowke, a nastepnie
opusci¢ gtowice miksera.

Aby zdja¢ ostone przeciwrozpryskowa, powyzsze
czynnosci wykonac¢ w odwrotnej kolejnosci.
Podczas mieszania sktadniki mozna wrzuca¢
bezposrednio do miski przez otwér wsypowy w
ostonie.

czujnik elektroniczny z
regulatorem predkosci

Mikser zostat wyposazony w elektroniczny

czujnik z regulatorem predkosci, ktéry ma na

celu utrzymywanie statej predkosci przy réznym
obcigzeniu urzadzenia, np. podczas ugniatania
chleba lub po dodaniu jaj do sktadnikéw na ciasto.
Podczas pracy urzadzenia mozna wiec czasem
zauwazy¢ pewne wahania predkosci, gdy mikser
dostosowuje prace do ustawionej predkosci
obrotéw i rodzaju skfadnikéw znajdujgcych sie w
misce — jest to dziatanie normalne.

melakser (jezeli zataczono w

SClCRIGCICICIS]

zestawie)

popychacz

podajnik

pokrywa

noze

miska z watem napedowym

tarcza do krojenia/tarcia na grubo

tarcza do krojenia/tarcia na drobno
tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka
wyjmowany wat napedowy

uzytkowanie melaksera

1
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Zdja¢ ostone gniazda, przekrecajac jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdejmujac @.

Na gniezdzie @ zamocowac miske ®, uchwytem
skierowanym w prawg strone, i przekreci¢

ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do
momentu, az zablokuje sie na miejscu @.
Zamocowac noze lub wyjmowany wat napedowy
z wybrang nasadka.

Uwaga: wyjmowany wat napedowy (D nalezy
mocowac wylacznie podczas korzystania z
tarcz lub wyciskarki do cytruséw.

Miske i nasadke nalezy zamocowac¢ na gniezdzie
przed wiozeniem sktadnikéw do miski.
Zamocowac pokrywe @® — sprawdzajac, czy
gorna czes¢ nozy/watu napgdowego wpasowata
sie w $rodek pokrywy.

Nie uzywac pokrywy do obstugi melaksera —
stuzy do tego wytacznie regulator predkosci/
przycisk pracy przerywane;j.

Wiozy¢ wtyczke do gniazda sieciowego, wigczy¢
urzadzenie i wybra¢ predkosé (zob. tabela
zalecanych predkosci).

Melakser nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub
pokrywa nie zostana prawidtowo osadzone w
blokadach bezpieczenstwa. Podajnik i uchwyt
miski musza znajdowac sie z przodu.

Do trybu pracy przerywanej uzyé przycisku ®. W
tym trybie urzadzenie pracuje tak dtugo, jak dtugo
wcidniety jest przycisk.

Aby zdjg¢ pokrywe, nasadki i miske, wykonaé
wyzej opisane czynno$ci w odwrotnej kolejnosci.
Przed zdjeciem pokrywy urzadzenie nalezy
wylaczy¢ urzadzenie i wyjaé wtyczke z
gniazda sieciowego.



uwaga

® Melakser nie jest przeznaczony do rozdrabniania
lub mielenia kawy ani do mielenia cukru na cukier
puder.

® Dodajgc olejek migdatowy lub substancje
smakowe do mieszanych skfadnikéw, nalezy
uwazag, by nie zetknely sie z plastikowymi
elementami, poniewaz moze to spowodowaé
trwate plamy.

® Nie rozdrabnia¢ sktadnikow goracych.

noze @

Noze to element o najbardziej wszechstronnym
zastosowaniu z wszystkich nasadek. Dtugo$¢
czasu rozdrabniania wptywa na osiggang
konsystencje skfadnikéw.

Aby uzyska¢ mniej rozdrobniong konsystencje,
uzy€ trybu pracy przerywane;j.

Nozy mozna uzywa¢ do wyrabiania ciast,
siekania surowego i gotowanego migsa, warzyw,
orzechéw, robienia pasztetow, sosow typu dip,
miksowania zup, a takze do kruszenia ciastek i
mielenia suchego chleba na butke tarta.

wskazowki

® Przed miksowaniem sktadniki takie, jak migso,
chleb czy warzywa nalezy pokroi¢ w kostke
wielkosci ok. 2 cm.

® Ciastka nalezy potamaé na mniejsze kawatki
i wsypywac przez podajnik podczas pracy
urzadzenia.

® Wyrabiajgc ciasto, uzywac ttuszczu schtodzonego
w lodéwce, pokrojonego w kostke wielkosci ok.
2 cm.

® Skiadnikéw nie nalezy miksowac¢ zbyt mocno.

® Nie uzywac nozy do mieszania gestych
sktadnikéw (np. ciasta na chleb).

® Nie uzywac¢ nozy do kruszenia lodu w kostkach
ani innych twardych sktadnikéw, np. przypraw
korzennych, poniewaz mogg one spowodowac
uszkodzenie nasadki.

tarcze krojgcel/trace

uzytkowanie tarcz

dwustronne tarcze krojace/trace — do krojenia/
tarcia na grubo ®, do krojenialtarcia na
drobno ©®

Strony do tarcia mozna uzywac¢ do tarcia sera,
marchwi, ziemniakéw i innych podobnych
sktadnikow.

Strony do krojenia na plastry mozna uzywac¢ do
krojenia sera, marchwi, ziemniakéw, kapusty,

ogoérkoéw, burakoéw i cebuli.

tarcza do tarcia na bardzo drobne wiérka @
Do tarcia parmezanu i ziemniakéw na placki lub
pyzy ziemniaczane.

uzytkowanie tarcz tngcych

1 Na korpusie z silnikiem zamocowa¢ miske, doda¢
wyjmowany wat napedowy.

2 Trzymajgc tarcze za uchwyt, umiescic¢ jg na wale
napedowym, odpowiednig strong skierowang do
gory.

3 Zatozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ sktadniki do podajnika.

5 Wiaczyé urzadzenie i za pomoca popychacza
réwnomiernie popychac¢ sktadniki do otworu
podajnika. Do otworu podajnika pod zadnym
pozorem nie wkfada¢ palcow.

N

wskazowki

® Uzywane skfadniki powinny by¢ Swieze.

® Nie kroi¢ sktadnikow na zbyt mate kawatki.
Podajnik w catosci wypetni¢ sktadnikami.
Zapobiega to przesuwaniu sie sktadnikéw na boki
podczas rozdrabniania.

® Skiadniki umieszczane pionowo sg po
pokrojeniu lub rozdrobnieniu krétsze niz sktadniki
umieszczane poziomo.

® Po skonczonej pracy na tarczach i w misce
zawsze pozostaje niewielka ilo$¢ odpadéw.

@ wyciskarka do cytrusow (jezeli
zatgczono w zestawie)

Woyciskarki do cytruséw mozna uzywac¢ do
wyciskania soku z cytruséw (np. pomaranczy,
cytryn, limonek i grejpfrutow).

® stozek
sitko

uzytkowanie wyciskarki do
cytruséw

1 Na gniezdzie @ zamocowaé miske, a nastepnie
wyjmowany wat napedowy.

2 W misce zamocowa¢ sitko — pamietajac, by
uchwyt sitka byt zablokowany we wtasciwym
potozeniu, bezposrednio nad uchwytem miski @.

3 Stozek umiesci¢ na wale napedzajacym,
przekrecajac go do momentu, az catkowicie
opadnie @®.

4 Owoce pokroi¢ na potéwki. Wiaczy¢ urzadzenie,
utozy¢ owoc na stozku i nacisngg.
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Wyciskarka do cytrusow nie bedzie dziatac,
jezeli sitko nie zostanie prawidtowo
zablokowane.

Najlepszy rezultat daje wyciskanie soku

w temperaturze pokojowej z owocow
przechowywanych w temperaturze pokojowe;j

i watkowanie ich recznie po blacie przed
wycishieciem soku.

Aby wyciskanie byto skuteczniejsze, podczas
wyciskania przesuwaé owoc z boku na bok.
Jezeli sok wyciskany jest z duzej ilosci owocéw,
nalezy regularnie opréznia¢ sitko, aby zapobiec
gromadzeniu si¢ na nim migzszu i pestek.

szklany blender (jezeli

POeee®

zatgczono w zestawie)

zakrywka wlewu
pokrywa

dzbanek

pierscien uszczelniajacy
zespot ostrzy

uzytkowanie szklanego blendera

1

2

Pierscien uszczelniajacy @ zatozy¢ na zespot
ostrzy (® zwracajac uwage na to, by pierscien byt
poprawnie wtozony w rowki.

Jezeli uszczelka zostanie niepoprawnie
zalozona lub uszkodzona, sktadniki beda
wyciekac¢ z dzbanka.

Przykreci¢ dzbanek na zespot ostrzy @.

Rysunki na spodzie ostrzy wskazujg pozycje:

w

@ - pozycja ,odblokowane”

ﬂ — pozycja ,zablokowane”
Blender nie bedzie dziata¢, jezeli nie zostanie
poprawnie zmontowany.
W dzbanku umiescic¢ sktadniki.
Umiesci¢ pokrywke na dzbanku i nacisng¢ jg, aby
zabezpieczy¢ przed poluzowaniem . W otworze
pokrywki umiesci¢ zakrywke wlewu.
Zdja¢ ostone gniazda napedu podwadjnego,
przekrecajac ja w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazoéwek zegara i zdejmujac.
Umiesci¢ blender na korpusie z silnikiem i
przekreci¢ go zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara ® do momentu, az rozlegnie sie
klikniecie.
Urzadzenie nie bedzie dziataé, jesli blender nie
zostanie prawidlowo zamocowany w blokadzie
bezpieczenstwa.
Wybrac¢ predkos¢ (zob. tabela zalecanych
predkosci) lub uzy¢ trybu pracy przerywanej ® .

wskazowki

® Przygotowujac majonez, w blenderze nalezy
umiesci¢ wszystkie sktadniki oprocz oleju. Wyjaé
zakrywke wlewu. Nastepnie wigczy¢ urzadzenie i
przez otwor w pokrywie powoli dodawac olej.

® Geste mieszanki, np. pasztety i sosy typu dip,
moga wymagacé zgarniania sktadnikéw ze $cianek
dzbanka. Jezeli sktadniki trudno jest rozdrobni¢,
dodac¢ wiekszg ilos¢ skfadnikéw ptynnych.

® Kruszenie lodu — uzy¢ funkcji pracy przerywane;j,
az 16d uzyska zgdang konsystencje.

® Nie zaleca sig¢ mielenia przypraw korzennych,
poniewaz moga one uszkodzi¢ plastikowe
elementy.

® Urzadzenie nie bedzie dziala¢, jezeli blender
nie zostanie poprawnie zamocowany.

® Miksowanie suchych sktadnikéw — skiadniki
pokroi¢ na kawatki, zdja¢ zakrywke wlewu, a
nastepnie wiaczy¢ urzadzenie i wrzuca¢ sktadniki
przez otwor po jednym kawatku na raz. Nad
otworem nalezy trzymac dton. Najlepsze wyniki
daje regularne opréznianie dzbanka.

® Nie uzywac blendera jako pojemnika do
przechowywania. Nieuzywany blender powinien
by¢ pusty.

® Nie miksowaé wiecej niz 1,2 | sktadnikéw — mniej
w przypadku napojow spienianych, takich koktajle
mleczne.

sokowirdéwka (jezeli zataczono w
zestawie)

Sokowiréwki mozna uzywaé do robienia soku z
twardych owocoéw i warzyw.

popychacz

pokrywa sokowiréwki
oddzielacz migzszu
beben filtra

miska sokowiréwki
dzidbek

SlelClelCS

uzytkowanie sokowirowki

1 Na gniezdzie napedu podwojnego @
zamocowac miske sokowiréwki ®, z dziobkiem
® skierowanym w lewg strone, a nastepnie
przekreci¢ ja zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara do momentu, az sie zablokuje @®.

2 Oddzielacz migzszu © umiesci¢ w bebnie filtra
®, pamietajac, by wypustki wpasowaty sie w
naciecia w spodzie bebna @.

3 Zamocowac beben filtra @.
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Na miske zatozy¢ pokrywe sokowiréwki ® i
przekrecic¢ ja, az sie zablokuje @. Sokowiréwka
nie bedzie dziata¢, jezeli miska lub pokrywa
nie zostang prawidlowo osadzone w
blokadach bezpieczenstwa.

Pod otwor wylotowy sokowiréwki podstawic
odpowiedniej wielkosci pojemnik.

Skfadniki pokroi¢ na kawatki takiej wielkosci, by
zmiescity sie do podajnika.

Wigczy¢ urzadzenie na najwyzszg predkoseé,

a nastepnie wtozy¢ skfadniki do podajnika. Za
pomocg popychacza réwnomiernie popychaé
sktadniki w gtgb podajnika. Do podajnika pod
zadnym pozorem nie wktada¢ palcéw. Przed
dodaniem kolejnych, zaczeka¢, az sktadniki w
podajniku zostang catkowicie rozdrobnione.

Po dodaniu ostatniego kawatka pozostawi¢
sokowiréwke wiaczong przez kolejne 30 sekund,
aby zebra¢ caly sok z bebna.

uwaga
Jezeli sokowirowka zacznie drga¢ podczas pracy,
wytaczy¢ urzadzenie i opréznié filtr z migzszu.
(Drganie sokowiréwki spowodowane jest przez
nierownomiernie rozktadajacy sie¢ migzsz).

Za jednym razem w sokowiréwce mozna
przerabia¢ maksymalnie 800 g owocow lub
warzyw.

Niektore bardzo twarde sktadniki moga
spowodowac¢ spowolnienie pracy lub catkowite
zatrzymanie sie nasadki. Nalezy wtedy wytaczyé
urzadzenie i odblokowac filtr.

Podczas pracy regularnie wytacza¢ urzadzenie i
oprozniac zbiorniki soku i migzszu.

wskazowki

Aby wycisng¢ mozliwie najwiekszg ilo$¢ soku,
sktadniki miekkie nalezy podawa¢ wolno.
Witaminy ulegajq rozktadowi — najwigcej witamin
zawiera $wiezo wycisniety sok, dlatego najlepiej
wypi¢ go bezposrednio po przygotowaniu.

Jezeli konieczne jest przechowanie soku przez
kilka godzin, nalezy wstawi¢ go do lodéwki. Sok
nie zepsuje sig tak szybko, gdy dodamy do niego
kilka kropli soku z cytryny.

Osoby nieprzyzwyczajone nie powinny pi¢ wiecej
niz trzy 230-mililitrowe szklanki soku dziennie.
Podajac sok dziecku, nalezy go rozcienczy¢ pot
na pot z woda.

Sok z warzyw ciemnozielonych (brokuty, szpinak
itp.) lub ciemnoczerwonych (buraki, czerwona
kapusta itp.) jest bardzo mocny, dlatego zawsze
nalezy go rozcienczyc.

® W soku z owocow znajduje sie bardzo duzo
fruktozy (cukru owocowego), dlatego osoby
cierpigce na cukrzyce lub majace niski poziom
cukru we krwi nie powinny go pi¢ w zbyt duzych
ilosciach.

@0 maszynka do mielenia (jezeli
zatgczono w zestawie)

Maszynki do mielenia mozna uzywaé do mielenia
migsa, drobiu i ryb.

klucz

nakretka pierscieniowa
sitka: Srednie i grube

nozyk

$limak maszynki (metalowy)
komora mielgca

podajnik

taca

popychacz maszynki

Oee00eee®

@) nasadka do makaronu

$limak nasadki do makaronu (plastikowy)
naktadka do spaghetti

naktadka do wstazek tagliatelle

naktadka do rigatoni

naktadka do rurek macaroni

przyrzad do czyszczenia

©e8e0e6

Uwaga: metalowe sitka maszynki do mielenia
pasujg wytacznie do slimaka metalowego, a
plastikowe nakfadki do makaronu wytgcznie do
$limaka plastikowego — slimakéw nie mozna
stosowaé zamiennie.

montaz maszynki do mielenia

1 Wewnatrz komory mielgcej ® maszynki do

mielenia zamocowacé $limak maszynki do mielenia

®.

2 Zatozy¢ nozyk @ — powierzchnig tnacg na
zewnatrz. Sprawdzi¢, czy jest dobrze osadzony —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do uszkodzenia
maszynki do mielenia.

3 Zamocowac sitko ©: wyciecie w sitku umiescic
na wypustce prowadzacej @ w dolnej czesci
wylotu komory mielgcej.

4 Luzno nakreci¢ nakretke pierscieniowg ®.
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montaz nasadki do makaronu

Czynnos$¢ opcjonalna: proces wyrobu makaronu
mozna usprawni¢, ogrzewajac elementy w goracej
wodzie przed ich ztozeniem. Przed ztozeniem nalezy
je nastepnie doktadnie wysuszy¢.

1

Wewnatrz komory mielacej ® maszynki do
mielenia zamocowac slimak nasadki do makaronu
@.

Zamocowac wybrang naktadke: ®, ©, @ lub ®:
wyciecie umiesci¢ na wypustce prowadzacej @ w
dolnej czesci wylotu komory mielgce;j.

Luzno nakreci¢ nakretke pierscieniowg ®.

mocowanie nasadki na robocie

Uniesc¢ gtowice miksera.

Uktadajac nasadke w pozycji pokazanej na
ilustracji, wypustki prowadzace na koncu $limaka
utozy¢ rowno z odpowiadajacymi im wycigciami w
gniezdzie przyboroéw do uzytku w misce @.
Wsung¢ nasadke do gniazda i przekreci¢ ja w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
do momentu, az zablokuje si¢ na miejscu.
Przytrzymujac podajnik we wiasciwym potozeniu,
recznie dokreci¢ nakretke pierscieniowa.

Zalozyc¢ tace @.

uwaga

Nie uzytkowac¢ nasadki dtuzej niz 10 minut,
poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
miksera.

Nasadka nie bedzie dziata¢, jezeli nie

zostanie zamocowana ostona gniazda napedu
podwaéjnego.

uzytkowanie maszynki

N

w

Przed mieleniem sktadniki mrozone nalezy
catkowicie rozmrozi¢. Mieso pokroi¢ na paski o
szerokosci 2,5 cm.

Ustawi¢ maksymalng predkos$é. Za pomoca
popychacza (D delikatnie popycha¢ sktadniki, po
jednym kawatku na raz. Nie uzywac zbyt duzej
sity — mozna w ten sposéb uszkodzi¢ maszynke.
Po zmieleniu wszystkich sktadnikéw wytaczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
Zdja¢ maszynke. Jezeli nakretka pierscieniowa
jest zbyt mocno zakrecona, do jej odkrecenia
uzy¢ klucza ®.

uzytkowanie nasadki do
makaronu

1

Przygotowac ciasto na makaron — pamietajac,
ze zbyt suche ciasto moze spowodowac
uszkodzenie nasadki.

Ustawi¢ maksymalng predkosé.

Czes¢ ciasta umiesci¢ na tacy. Podawac do
podajnika niewielkie porcje ciasta na raz. Przed
podaniem kolejnej porcji ciasta zaczeka¢, az na
slimaku nie bedzie juz porcji poprzedniej.

Jezeli podajnik sie¢ zapcha, uzy¢ trzonka klucza
®, aby popchnag¢ ciasto na slimak. Nie uzywaé
zbyt duzej sity ani nie stosowa¢ popychacza
maszynki do mielenia — mozna w ten sposob
uszkodzi¢ nasadke do makaronu. Nie
dopuszcza¢ do przepetnienia si¢ podajnika.
Gotowy makaron kroi¢ na kawatki zadanej
dtugosci.

Zdja¢ nasadke do makaronu. Jezeli nakretka
pierscieniowa jest zbyt mocno zakrgcona, do jej
odkrecenia uzy¢ klucza ®.

Makaron rigatoni nalezy ugotowaé¢ w ciaggu 4
godzin po przygotowaniu (w przeciwnym razie
stanie sie zbyt kruchy i bedzie sie tamac).

gotowanie makaronu

1

Do odpowiedniego garnka nala¢ wody
(wypetniajac go do 3% pojemnosci) i doprowadzi¢
ja do wrzenia. Doda¢ soli do smaku.

2 Do garnka wrzuci¢ przygotowany makaron i

gotowac na umiarkowanym ogniu przez 3-8
minut, co jaki$ czas mieszajgc.

@ kompaktowa krajalnica/

miynek — nasadka

® pojemnik
pierscien uszczelniajacy
© zespot ostrzy

uzytkowanie kompaktowej
krajalnicy/mtynka
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Kompaktowg krajalnice/mtynek mozna stosowac¢
do mielenia zi6t, orzechow i kawy.

Sktadniki umiesci¢ w pojemniku ®.

Pierscien uszczelniajacy ® przymocowaé do
zespotu ostrzy ©.

Jezeli uszczelka bedzie uszkodzona lub
zostanie niepoprawnie zatozona, sktadniki



beda wyciekac.
Odwréci¢ zespot ostrzy do goéry nogami.
Skierowawszy ostrza ku dotowi, wlozy¢ je do
pojemnika.
Mocno przykreci¢ recznie zespét ostrzy do
pojemnika @. Rysunki na spodzie ostrzy
wskazujg pozycje:

— pozycja ,odblokowane”

Q — pozycja ,zablokowane”

Zdja¢ ostone gniazda, przekrecajac ja w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
zdejmujac @.

Umiesci¢ kompaktowa krajalnice/mtynek na
gniezdzie i przekreci¢ jg zgodnie z ruchem
wskazowek zegara @ do momentu, az znajdzie
sie we wtasciwym potozeniu i rozlegnie sie
klikniecie.

Ustawi¢ urzadzenie na maksymalng predkos$é lub
uzy¢ przycisku trybu pracy przerywane;j.
wskazowki

Ziota najlepiej mieli¢, gdy s czyste i suche.

konserwacja i czyszczenie

Przed przystgpieniem do czyszczenia wytgczy¢
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda sieciowego.
Przed czyszczeniem catkowicie rozmontowac
nasadki.

korpus z silnikiem

Wytrze¢ wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszy¢.
Do czyszczenia nie uzywac srodkéw Sciernych
ani nie zanurza¢ elementéw w wodzie.
Niepotrzebng czes$¢ przewodu wsunaé do
schowka na przewdd @ z tytu urzadzenia.

No6zki w podstawie miksera utrzymywaé w
czystosci.

miska, przybory, ostona przeciwrozpryskowa
Umy¢ recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc¢.

Do czyszczenia miski ze stali nierdzewnej nie
uzywac szczoteczek drucianych, druciakow

ani $rodkéw wybielajaco-dezynfekujacych. Do
usuwania kamienia uzywac octu.

Przechowywa¢ z dala od zrédet ciepta (kuchenki,
piekarnika, mikrofaléwki).

Koncéwka do ucierania

Przed czyszczeniem zawsze zdja¢ elastyczne
pioro z koncowki @.

Koncowke i elastyczne piéro umy¢ w cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do naczyn, a nastepnie
dobrze wysuszy¢. Elementy te mozna takze my¢
w zmywarce do naczyn.

N

w
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Uwaga: przed uzyciem oraz po uzyciu koncowki
nalezy sprawdzi¢ jej stan, a takze regularnie
sprawdzac¢ stan elastycznego piéra i po
zauwazeniu wszelkich $ladéw zuzycia wymieni¢
je na nowe.

melakser

Dotykajac nozy i tarcz nalezy zachowac
szczegolng ostroznos¢ — sa bardzo ostre.
Niektore sktadniki mogg spowodowac
przebarwienie plastikowych elementow
urzadzenia. Jest to catkowicie normalne zjawisko,
ktore nie ma szkodliwego wptywu na tworzywo
ani na smak potraw. Pocieranie plam szmatka
umoczong w oleju roslinnym moze pomoc je
usungc.

wyciskarka do cytrusow

Umy¢ recznie, a nastepnie dobrze wysuszyc¢.

blender

blender i kompaktowa krajalnica/miynek
Przed odkreceniem i zdjeciem dzbanka/pojemnika
z zespotu ostrzy nalezy go oproznic¢
Dzbanek/pojemnik umy¢ recznie.

Zdja¢ i umy¢ uszczelki.

Nie dotyka¢ nozy — sg bardzo ostre. Oczysci¢ je
szczoteczka i gorgcg wodg z ptynem do naczyn,
a nastepnie doktadnie optuka¢ pod biezacg woda.
Nie zanurzaé¢ zespotu ostrzy w wodzie.
Pozostawi¢ do wyschnigcia, ktadac do gory
nogami.

sokowiréwka

Mycie czesci bezposrednio po uzyciu utatwia
utrzymywanie ich w czystosci.

Niektore sktadniki (np. marchewka) powodujg
przebarwienie plastikowych elementéw
urzadzenia. Pocieranie plam $ciereczka
umoczong w oleju roslinnym pomaga je usungc.
Filtr wyczysci¢ przy uzyciu miekkiej szczoteczki.
Filtr nalezy regularnie sprawdzac¢ pod katem
oznak uszkodzenia. Jezeli jest uszkodzony,
nie uzywac. Zob. ,,serwis i punkty obstugi
klienta”.

maszynka do mielenia

Wszystkie czesci umy¢ w goracej wodzie

z dodatkiem ptynu do naczyn, a nastepnie
doktadnie wysuszyé. Zaden z elementéw nie
nadaje si¢ do mycia w zmywarce. Do mycia nie
wolno uzywac roztworu sody.

Aby zapobiec przebarwianiu sie/rdzewieniu
sitek, przetrze¢ je szmatkg umoczong w oleju
roslinnym, a nastepnie owina¢ pergaminem.



nasadka do makaronu
naktadki

® Za pomocag przyrzadu do czyszczenia @ usunaé
z naktadek do makaronu wszelkie pozostatosci
ciasta.

® Przed uzyciem przyrzadu zaczekac, az ciasto
zaschnie na naktadkach.

® Jezeli naktadki trudno jest oczysci¢ z ciasta,
wiozy¢ je na 10 minut do zamrazarki, a nastgpnie
lekko postukaé¢ naktadkg o blat, aby usung¢
wszelkie resztki ciasta.

® Umyc¢ w gorgcej wodzie z dodatkiem ptynu do
naczyn, a nastepnie wysuszyé.
Plastikowy slimak do makaronu

® Nie zanurza¢ w wodzie.

® Wytrze¢ do czysta, a nastepnie wysuszy¢.

pozostate elementy

® Umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszyc.

® Niektore elementy mozna my¢ w gérnym koszu
zmywarki — informacje na ten temat zawarte sg
w tabeli ponizej. Unika¢ umieszczania elementéw
w dolnym koszu zmywarki, bezpos$rednio nad
grzatkg. Zaleca sie krotki program o niskiej
temperaturze (maksymalnie 50°C).

element nadaje sie
do myciaw

zmywarce

Maszynka do mielenia i nasadka
do makaronu

Nakretka pierscieniowa, sitka,
nozyk, slimaki i komora mielgca

Taca i popychacz

Naktadki nasadki od makaronu

Klucz

Kompaktowa krajalnica/mtynek

Pojemnik

x| S[S[S|]]] %=

Zespét ostrzy i uszczelka

element nadaje sie
do myciaw
zmywarce

Mikser

Miska v

Trzepaczka, ubijak i koncéwka do

zagniatania ciasta

Koncéwka do ucierania i v

elastyczne piéro

Ostona przeciwrozpryskowa v

Ostona gniazda X

Melakser

Miska gtéwna, pokrywa i popychacz v

Noze v

Wyjmowany wat napedowy v

Tarcze v

Wyciskarka do cytrusow

Stozek, sitko v

Blender

Dzbanek, pokrywa i zakrywka v

wlewu

Zespot ostrzy i uszczelka

Sokowiréwka

Miska, popychacz, pokrywa, v

beben filtra i oddzielacz miazszu

serwis i punkty obstugi klienta

® W razie wszelkich probleméw z obstugag
urzadzenia przed zwréceniem sig 0 pomoc nalezy
zapoznac sie ze wskazéwkami w czesci pt.:
,F0zZwigzywanie problemoéw” w instrukcji obstugi
urzadzenia lub odwiedzi¢ strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamieta¢, ze niniejszy produkt objety
jest gwarancja, ktéra spetnia wszystkie wymogi
prawne dotyczace wszelkich istniejgcych praw
konsumenta oraz gwarancyjnych w kraju, w
ktorym produkt zostat zakupiony.

® WV razie wadliwego dziatania produktu marki
Kenwood lub wykrycia wszelkich usterek
prosimy przesta¢ lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego punktu serwisowego
firmy KENWOOD. Aktualne informacje na
temat najblizszych punktéw serwisowych firmy
KENWOOD znajdujg sie na stronie internetowej
firmy, pod adresem www.kenwoodworld.com lub
adresem wiasciwym dla danego kraju.

® Zaprojektowata i opracowata firma Kenwood w
Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.

245




tabela zalecanych predkosci i maksymalnych ilosci sktadnikow

Podane wartosci stuzg wytacznie za wskazowke i réznig sie w zaleznosci od ilosci i rodzaju sktadnikow w

misce.
koncowkal rodzaj czynnosci/ predkosé czas maksymalna ilos¢
nasadka skltadnikéw trwania
Robot kuchenny
Trzepaczka Biatka ,Min” do ,Max”| 2 minuty 2-8 (70-280 g)
Smietana ,Min” do ,Max”| 1%2 minuty 125 ml
600 ml
Ubijak Ciasta w proszku ,Min” do ,Max”| 1%z minuty 1,6 kg wagi catkowitej
mieszanka z 8 jaj
Wcieranie tluszczu do maki ,Min” do 2 5 minut 450 g maki
Dodawanie wody, aby ,Min” 30 sekund
potaczy¢ sktadniki na ciasto
Koncéwka do Ciasto na chleb (twarde ,Min” do 2 4 minuty 500 g wagi maki
zagniatania ciasto drozdzowe) 800 g wagi catkowitej
ciasta
Koncowka do | Keks 1,8 kg wagi catkowitej
ucierania Ucieranie ttuszczu z cukrem Predkos¢ 1%2-3V2 min. 6 jaj
4- Max”
Dodawanie jaj Predkos¢ 3 1-2 min.
Dodawanie maki, owocow itp. | Predko$¢é min. | 30 sekund
do ciasta do 1
Melakser
Noze Ciasta w proszku ,Max” 15 sekund 600 g wagi catkowitej
Mieszanka z 3 jajami
Wocieranie tluszczu do maki +Max” Do 1 minuty 340 g wagi maki
Dodawanie wody, aby ,Max” 10 sekund
potaczy¢ sktadniki na ciasto
Siekanie/przecieranie/ +Max” Do 30 400 g — waga catkowita
przygotowywanie pasztetéw sekund sktadnikow (przy
siekaniu chudego miesa)
Tarcze — Twarde sktadniki, np. Max” -
krojace/trace marchew, twarde sery Nie przekraczaé¢
Skllad.niki bgrdziej miekkie, np. | Predkos¢ 3 - maksymalnej dozwolone;
ogorki, pomidory oo oo
- - — ilosci sktadnikow
Tarcza do tarcia | Parmezan, ziemniaki na Max” - . .
na bardzo placki lub pyzy ziemniaczane (o0znaczonej na misce)
drobne wiérka
Wyciskarka do | Owoce cytrusowe Predkos¢ 2 - -
cytrusow
Blender Do wszystkich zastosowan ,Max” Do 1 minuty 1,21
Sokowiréwka Twarde owoce i warzywa, ,Max” - 800 g
np. marchewka, jabtka.
Miekkie owoce i warzywa, Max” - 500 g
np. pomidory, winogrona.
Maszynka do Migso, dréb i ryby pokroi¢ na ,Max” - -

mielenia

paski o szerokosci 2,5 cm.

* Wielko$¢ jaj uzytych w przepisie = $rednie (waga: 53-63 g)
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tabela zalecanych predkosci i maksymalnych ilosci sktadnikow

Podane wartosci stuzg wytacznie za wskazowke i réznig sie w zaleznosci od ilosci i rodzaju sktadnikow w

misce.
koncowkal rodzaj czynnosci/ predkos¢ czas maksymalna ilos¢
nasadka skltadnikéw trwania
Nasadka do Ciasto na makaron i kluski .Max” - 500 g maki
makaronu (nudle) 220 g sktadnikow
ptynnych
(minimum 45%
sktadnikéw ptynnych)

Kompaktowa Ziota ,Max” — 109
krajalnica/ Orzechy, kawa ,Max” - 50 g
miynek Marynata chili: .Max”

Ptynny miéd (schtodzony przez | (5 sekund) - 200 g

noc w lodéwce)

Masto orzechowe z kawatkami 209

orzeszkow

Czerwona papryczka chilli 1

* Wielko$¢ jaj uzytych w przepisie = $rednie (waga: 53-63 g)

WAZNE INFORMACJE DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA PRODUKTU,
ZGODNEGO Z WYMOGAMI DYREKTYWY
WSPOLNOTY EUROPEJSKIEJ W SPRAWIE
ZUZYTEGO SPRZETU ELEKTRYCZNEGO |
ELEKTRONICZNEGO (WEEE)

Po zakonczeniu okresu uzytkowania produktu

nie wolno wyrzucac razem z innymi odpadami
komunalnymi.

Nalezy go dostarczy¢ do prowadzonego przez
wiadze miejskie punktu zajmujgcego sie segregacijg
odpadéw lub zaktadu oferujacego tego rodzaju
ustugi.

Osobne usuwanie sprzetu AGD pozwala unikngé
szkodliwego wpltywu na srodowisko naturalne i
zdrowie ludzkie, wynikajacego z nieodpowiedniego
usuwania tego rodzaju sprzetu, oraz umozliwia
odzyskiwanie materiatow, z ktorych sprzet ten zostat
wykonany, a w konsekwencji znaczng oszczednos¢é
energii i zasobdw naturalnych. O koniecznosci
osobnego usuwania sprzetu AGD przypomina
umieszczony na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Robot nie dziata podczas
korzystania z koncéwek do
mieszania.

Brak pradu/wskaznik podfaczenia
do sieci nie pali sig.

Gtowica miksera nie zostata
prawidtowo zablokowana w pozyc;ji
opuszczonej.

Ostona gniazda nie zostata
prawidlowo zamocowana.

Gtowica miksera zostata uniesiona
podczas pracy urzadzenia, a
nastepnie ponownie opuszczona
bez uprzedniego przestawienia
regulatora predkosci do pozycji
,O” (wylaczony).

Sprawdzi¢, czy robot jest
podtaczony do pradu.

Sprawdzi¢, czy gtowica miksera
zostata prawidtowo
zablokowana w pozycji
opuszczonej.

Sprawdzi¢, czy ostona gniazda
jest prawidlowo zamocowana.

Robot nie bedzie dziatac,
jezeli ostona gniazda zostanie
niepoprawnie zamocowana.
Sprawdzi¢, czy regulator

predkosci zostat przesuniety do
pozycji ,O” (wytaczony).

Urzadzenie zatrzymuije sie
podczas pracy, a wskaznik
podiaczenia do sieci miga.

Odblokowata sig ostona gniazda
lub nasadka.

Jezeli nasadka zamocowana

jest prawidfowo, doszto do
przecigzenia robota lub
przekroczenia maksymalnej ilosci
sktadnikow.

Sprawdzié, czy nasadki i
ostona gniazda sa prawidtowo
zamocowane.

Przesuna¢ regulator do
pozycji ,,0” (wytaczony),

a nastepnie ponownie
uruchomi¢ urzadzenie.

Sprawdzic¢, ile wynosi
maksymalna dozwolona ilos¢
danego typu skfadnikéw
(podana w tabeli zalecanych
predkosci). W razie
koniecznosci zmniejszy¢ ilos¢
uzywang w danej chwili.
Whytaczy¢ urzadzenie, wyjac
wtyczke przewodu sieciowego
z gniazda i odczeka¢ 30 minut,
az urzadzenie ostygnie.

Nasadka pracujgca na napedzie
podwdjnym nie dziata.

Nasadka pracujaca na napedzie
podwdjnym nie jest zamocowana
prawidfowo.

Melakser/pokrywa sokowirowki lub
sitko wyciskarki do cytruséw zostaty
niewtasciwie zamocowane.

Sprawdzi¢, czy nasadka
pracujgca na napedzie
podwadjnym jest prawidtowo
zamocowana.

Sprawdzi¢, czy nasadka jest
poprawnie zatozona.

Urzadzenie przesuwa sig po
blacie.

No6zki w spodniej czesci robota sg
mokre albo brudne.

Sprawdzaé regularnie, czy
ndzki sg suche i czyste.

Koncoéwki/nasadki nie
funkcjonujg prawidtowo.

Zob. wskazéwki w czesci dotyczacej uzytkowania danej
koncéwki/nasadki. Sprawdzi¢, czy nasadka zostata prawidtowo

zmontowana.
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rozwigzywanie probleméw

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Wskaznik podiaczenia do sieci
miga bardzo szybko

Dziatanie normaine.

Wskaznik miga, jesli jedna lub
wiecej blokad bezpieczenstwa nie
zaskoczyta prawidtowo.

Korzystajac z nasadki,
sprawdzi¢, czy jest prawidiowo
zablokowana na miejscu.
Sprawdzi¢, czy gtowica miksera
jest catkowicie opuszczona,
chyba ze uzywana jest
maszynka do migsa.
Sprawdzi¢, czy regulator
predkosci znajduje sie w pozycji
,O” (wytaczony).

Wskaznik podiaczenia do sieci
miga wolno.

Wigczyt sie tryb czuwania.

Jezeli robot pozostanie podtgczony
do sieci przez ponad 30 minut, ale
nie bedzie uzywany, przejdzie w
stan us$pienia, co ma na celu
zmniejszenie zuzycia energii. Gdy
robot przejdzie w stan gotowosci do
uzycia, wskaznik podigczenia do
sieci zacznie $wieci¢ $wiattem
ciggtym.

Robot powréci do normalnej
pracy, gdy regulator predkosci
zostanie przesuniety na jedng
z predkosci, a nastepnie
ustawiony ponownie w pozycji
,O” (wylaczony).

Jezeli zadna z powyzszych czynnosci nie rozwigzuje problemu, nalezy zastosowac sie do wskazéwek
podanych w czesci pt. ,serwis i punkty obstugi klienta”.
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EAAnvika

ZeSIMAWOTE TNV YTTPOOTIVH) OeAida 6TToU TTAPEXETAI N EIKOVOoypd®non

aoc@paisia

AlaBAOTE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIEG KAl QUAGETE TIG yIA
MEAAOVTIKN ava@opa.
AQaIpEOTE TN OUOKEUATIQ KAl TUXOV ETIKETEG.
Edav 10 KaAwdIo €xel UTTOOTEI POOPA TTPETTEL, YIa AOYOUG
aog@alciag, va avtikataagTtabei amdé Tnv KENWOOD n arro
eCoualodoTtnuevo Texviko Tng KENWOOD.
@£0TE TN OUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl ATTOOUVOECTE ATTO
TNV TTPIda:
O TIPIV TTPOCOPPOCETE 1 APAIPECETE EEAPTAMATA,
O Otav Ogv TN XPNOIUOTIOIEITE,
O TIPIV aT1TO TOV KaBapIouo.
[upiOTE TO KOUWTTI EAEYXOU TaXUTNTAG OTN B€0N
arrevepyotroinang «O» (ATTEveEpyoTTOinNaN) KAl ATTOOUVOEDTE
TN OUOKEUN aTtTo TNV TTPifa TTPIV ATTO TNV TOTTOBETNON A TNV
aQaipean EPYAAEIWV/ECAPTNHATWY, PETA OTTO TN XPNON KAl
TTPIV 11O TOV KABAPITWO.
KpartnaTe 1a dAXTUAG 0AG MAKPIA OTTO TA YEPN TNG CUOKEUNG
TTOU KIVOUVTQI KAl aTTO TO TTPOCAPTNUEVA EEQPTHMATA.
Moté unv aervete Tnv Koudivounxavr xwpig eTTiBAeywn evw
BpiokeTal ae Asitoupyia.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE CUOKEUN TTOU €XEI UTTOOTEI BAGRN.
2ZTEIATE TNV VIO EAEYXO N €TTIOKEUN: PA. evOTATA «TEPRIC KAl
€CUTTNPETNON TTEAQTWV Y.
Mnv a@AveTe TTOTE TO KAAWDIO VA KPEUETAI WATE VA UTTOPEI
Va TO TTIACEI €va TTAIDI.
Mnv a@nrveTe TTOTE va Bpaxouv n Jovada Tou YOTEP, TO
KaAwdlo A TO PIG.
BeBaiwOeite 0TI Kavéva epyaA&io ToOu UTTOA dev EXEl
TOTTOBeTNOEI | dev BpioKeTAI HECO OTO MTTOA, OTAV
XPNOIYOTTOIEITE TRV UTTOBOX N SITTARG AgITOUpPYiaG.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE N EYKEKPIUEVA ECAPTAMATA A
TTEPICTOTEPA ATTO £Eva EEQPTHMATA TN QOPA.
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Mnv uTTEPPBaIVETE TTOTE TIC TTOOOTNTEG TTOU QvVAYPAPOVTal
aTOV TTIVAKA YIA TIG JEYIOTEG XWPNTIKOTNTEG.
Na €i0Te TTPOTEKTIKOI OTAV ONKWVETE QUTH T TUJKEUN.
MPOTOU ONKWOETE TN OUCOKEUT, PERAIWOEITE OTI N KEPAAN
EXEl A0@AAiTEl CWOTA TNV KATW BEaN Kal OTI TO UTTOA, Ta
EPYaAgia, TO KOAUPPA UTTOBOXNG Kal TO KAAWDIO €ival g€
ao@aAn Bean.
Mpiv atmo TN xpnon g Koudivounxavng, Bepaiwbeite
OTI £XETE EETUAICEI TTANPWCS TO KOAWDIO ATTO TOV XWPO
atroBnkeuong KaAwdiou @.
Ta Taidia Ba TpeTTel va Bpiokovtal uttd €miRAEWn, €101 WOTE
va dlag@aAileTal o1 dev TTAICOUV PE TN TUOKEUN.
Mnv PETOKIVEITE [ AVATNKWVETE TNV KEPAAN TOU HIiCEp EVW
BPIoKETAI TTPOTOPTNMEVO EKEI EVA ECAPTNHA, KABWG PTTOPEI
va atmmoaTtaBepoTtroinBei n Koulivounxavr).
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TN TUTKEUN OAG KOVTA OTNV AKPN MIAg
EMQAVEIAG EPYATIOG.
Ol OUOKEUEG PTTOPOUV VA XPNOIYOTTOIOUVTAl TTO ATOUA UE
MEIWPEVEC CWHATIKES, AITBNTNPIAKES I VONTIKEC IKAVOTNTEG
N EAAEIWPN TTEIPAG KAl YVWONG, EQO0OV BpioKovTal UTTO
ETTIBAEWN 1 TOUG £xouv B0BEi 0dNnyieS yia TNV ag@aAn
XPNoN TNG CUOKEUNG KAl EQOTOV KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG
KIVOUVOUG.
H Kakni Xprnon Tng OUOKEUNG OOG PTTOPEI VA TTPOKOAETEI
TPAUUATIOUO.
AuUTA N guokeun eV TTPETTEI VA XPNOIMOTTOIEITAI OTTO TTAIdIA.
QuAaooeTe TN OUOKEUN Kal TO KAAWDIO TNG JAKPIA ATTO
TaIdId.
Na XpNOIYOTTOIEITE T CUOKEUN MOVO YIA TNV OIKIOKK XPron
yla Tnv otroia Trpoopicetal. H Kenwood dev Ba @épel kapia
€uBUVN €Av n oUoKeUn XpnoidoTToinBei ue akatdAAnAo
TPOTTO 1] O€ TTEPITITWON KN CUPPOPOWONG KE AUTEG TIG
odnyieg.
H peyiotn Tipn Baagifetal oTo €EAPTNUA TTOU OEXETAI TO
MEYOAUTEPO QopTio. Ta uttéAoITTa CapTAUATA EVOEXETAI VA
KaTtavaAwvouv Alyotepn 10XU.
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Edv aoknBei utrepBoAikn dUvaun oTov punxaviouoé
evboao@dAciag, Ta eEapTApATA 6 UTTOOTOUV {NUIA Kal
evOEXETAI VO TTPOKANOEI TPAUMATIONOG.
ESdpTnpa ere§epyaoTn TpoQiwyv
O1 Aetrideg paxaiplou Kai ol OigKOI TOU ETTECEPYQTTN
TPOQIUWV €ival ECAIPETIKA KOPTEPA, VA TA XEIPICEOTE ME
Tpoooxn. KpariqoTte mdvra amd tn Aapr oTo emdvw
MEPOG, HOKPIA ATTO TNV KOPTEPN TTAEUPd, TOOO KATA T
XpPNon, 660 Kal KATd Tov KadapIiouo.
AQaIPEITE TTAVTA TIG AETTIOEG PAXAIPIOU TTPIV AOEIGTETE TO
TTEPIEXOPEVO TOU UTTOA.
Mpoa€cTe va pnv BAleTe Ta XEPIQ 0AG ] TUVEPYQA PHECA OTO
MTTOA TOU ETTECEPYATTH) TPOPIUWY, EVOOW N CUCKEUN Eival
ouvoedEPEVN OTNV TTAPOXIN PEUMATOG.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TTOTE TA DAXTUAG QG YIA VO WONOETE
TA TPOQIUA TTPOG TA KATW OTOV CWARVA TPoPodoaiag.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA TOV WATAPA TTOU TTAPEXETA.
[MpOTOU QPAIPETETE TO KATTAKI OTTO TO PTTOA TOU ETTECEPYQATT)
TPOWIPWV:
O QTTEVEPYOTTOINTTE Kal,
O TTEPIMEVETE £WG OTOU OTAPATATOUV EVTEAWG VO

TTEPIOTPEPOVTAI TA ECAPTHATA/OI AETTIOEG.
Mnv a@aipeite TTOTE TO KATTAKI TOU ETTESEPYAOTH
TPOQIUWYV £WG OTOU Ol AETTIOEG Ay aIpIoU/BioKOI KOTTHG
OTAMATACOUV EVTEAWG VA TTEPICTPEPOVTAI.

MHN emre§epyddeote {E0TA UAIKA.

KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTpéTTel va a@rveTe
Ta KAUTA UAIKA va Kpuwoouv £wg OTou pBdoouv o€
BeppoKkpacia dwuaTiou, TTPOTOU TA TOTTOBETIOETE OTO
KUTTEANO 1} TO QVOEIEETE.
Mnv XpNOIYOTTOIEITE TO KATTAKI VIO VO OECETE O AEITOUPYia
TOV ETTECEPYAATH TPOYIPWYV. XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA TO KOUWTTI
EAEYXOU TaXUTNTAG/TTOAMIKNG AEITOUPYIOC.
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ESapTnpa ptrAévTep
Mpoa€etTe va pnv BAZeTe Ta XEPIQ 0AG 1] TUVEPYQ PHECQ OTNV
KAVATA TOU PTTAEVTEP, EVOOW N CUOKEUN €ival uvOEdEUEVN
aTnv TTapoxn PEUPATOGC.
MoT€ pnv PO APUOLETE TN HOVADA TWV AETTIOWYV OTN
MOVAda HOTEP, XWPIG Va EXETE TOTTOOETAOEI TRV KAVATA
TOU UTTAEVTED.

MHN emre§epydleote {e0TA UAIKA.
KINAYNOZ EFKAYMATOZ: Oa TTpETTEl va QQrVeTE
Ta KAUTA UAIKG va Kpuwoouv £wg OTtou pBdoouv o€
BepuoKkpacia dwuaTiou, TTPOTOU TA TOTTOBETIOETE OTO
KUTTEANO 1} TO QVOUEIEETE.
Na XpnOIUOTIOIEITE TO PUTTAEVTEP PHOVOV OTAV TO KOATTAKI Eival
atn 6€on Tou.
Na XxpnOIMOTTOIEITE TNV KAVATA PHOVO PE TN diatagn Aetridwy
TTOU TTAPEXETA.
Mnv BETETE TTOTE TO PTTAEVTEP O€ AcIToupyia OTav gival adelo.
MNa va ecac@alioete peyaAn didpkeia (WG yia TO PTTAEVTEP
0gagG, YNV TO AQVETE TTOTE VA AEITOUPYEI YIA TTEPICTOTEPO
atro 60 deuTepOAeTTTa. Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG
AgiIToupyiag HOAIG TTETUXETE TN TWOTH UQr).
H eme€epyaaia Twv PTTaXapIKwy Oev ouVIOTATAI, KABWS
eVOEXETAI VO TTPOKAAETOUV PBOPAa OTa TTAACTIKA PEPN.
2UVTAYEG yIa smoothie — unv avauelyvueTe TTOTE TTAYWPEVA
UNIKG TTOU €X0OuV aTepeoTToinBei AOyw Tng wuéng, aTTaaTe Ta
g€ KOMMATIO TTPOTOU T TTPOCBETETE OTNV KAVATA.

KpeaTtounxavi Kal TTOpacKEUAO TG UMAPIKWYV

PpovVTIZETE TTAVTA VA AQAIPEITE TO KOKKAAA, TNV TTETAA K.ATT.

a1Td TO KPEQG TTPIV OTTO TNV KOTTH TOU KIUA.

Orav Tepayicete ENPOUG KAPTTOUG, WOEITE TTPOG Ta KATW

MIKPI) TTOOOTNTA KABE Popd, WATE O EAIKAG va TTPOAGREl va

TOUG OAETEI TTPOTOU TTPOTOETETE AAAOUCG.

Xpnaoipotrolgite TTavra Tn Aapr) YaAAIkou KAgIdiou i Tov

WOTAPA KPEATOPNXAVAG TToU TTapExeTal. Mnv BAdeTte TTOTE TA

OAXTUAG 0ag | gUVEPYQ PMECA OTOV TWANVA TPOPOdOTiag.
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Mpoeidotroinan — N AeTTida KOTTAG €ival KOQPTEPT), Va TN
XEIPICETTE E TTPOCOXN KATA TOV XEIPITUO KAl TOV KABapPIoUO.
BeBaiwBeite OT1 TO €€apTnua £xel ag@aAioel atn B€on Tou
TTPOTOU BETETE O€ AEITOUPYIQ T CUOKEUN.

Na BeBaiwveaTe TTAVTA OTI N GUVTAYH 0OG Yia TN CUUN Twv
Cupapikwv atroTeAgital TOUAaxIoTov Kata 45% atrd uypa.
Edv 10 peiypa Cupapikwy gival TTOAU aTeYVO 1) TO TTPOTOETETE
TTOAU ypryopa, UTTOPEI va OTTACEl O TTAPACTKEUATTHG
CUPapPIKWYV r)/Kal To pnxavnua.

Na xpnoipoTrolgite povo tn Aafr] yaAAIKou KA€IBIOU yia va
mECETE TN CUMN TTPOG TA KATW OTOV OWARVa Tpopodoaiag,
aAAG PNV TTIECETE TTOAU duvaTa.

Na TOTTOBETEITE PIKPEG TTOOOTNTEG CUPNG KABE Qpopa Kal PE
oTaBepOd PUBUO. Mnv agrveTe TOV wANva va yeuidel JEXPI
TAVW.

ESdpTnua atmroXupwTn

Mnv XpNOIMOTTOIEITE TOV ATTOXUHWTH €4V £X&l XOAAOEI
TO QiATpoO.

O1 AeTideg KoTNG aTn BAon Tou QiATpou gival TTOAU
QIXMNPEG, VA €I0TE TTPOTEKTIKOI KATA TOV XEIPITUO KOl TOV
KaBapIguod Tou QiATpou.

Mnv XpNOIYOTTOIEITE TO KATTAKI VIO VO OECETE O€ AEITOUPYia
TOV QTTOXUMWTI). XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA TO KOUUTTI EAEYXOU
TAXUTNTAG/TTAAMIKAG AEITOUPYIaG.

2 TTEPITITWAN TTOU TTAPATNPNTETE UTTEPROAIKH dOvNaNn
OTAV XPNOIUOTTOIEITE AUTO TO £CAPTNHA, TTPOTAPUOTTE TNV
TAXUTNTA ) ATTEVEPYOTTOINATE TN OUOKEUN, OTTOOUVOEDTE
TN 17O TNV TTPIfa KOl KABapIaTe TUXOV TTOATO aTTO TOV
KUAIVOPO (O aTTOXUPWTAG doveital étav 0 TTOATOG gival avioa
KATAVEUNUEVOG).

Koé@Tng HIKpoU peyéBoug/ESapTna dAeong

Mnv ayyileTe TIGC KOPTEPES AeTTidEC. KpaTAOTE TN povada
AETTIOWV pakpIa atrd Ta TTaAIdIA.
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[MpoTOU OQPAIPETETE TOV KOPTN HIKPOU PEYEBOUG/TO £EApTNHA

aAeang ato To pPnxavnua:

O BEQTE TN OUOKEUN EKTOC AsITOUPYIaAG,

O TTEPIMEVETE £WG OTOU Ol AETTIOEG OTAPATHITOUV EVTEAWG,

O TTPOCEETE va unv ¢ePIdwacTe To doxeio arrod tn diaTagn
AetTidwv.

Na xpnOIUOTTOIEITE TO DOXEIO KAl TN HOVADdA AETTIOWV POVO WE

TNV TTapEXOuEVN Baan.

[MOTE PNV AVOPEIYVUETE KAUTA UYPA UE TOV KOPTN HIKPOU

MEYEBOUG/TO e€apTnua GAeong.

[MOTE PNV ETTIXEIPEITE VO OTEPEWOTETE TN MOVAdA AETTIOWYV OTO

MNXAvVNHa Xwpig va €xel TOTToBeTNOEI TO SoXEIO.

MNa va ecag@alioete peyaAn diapkeia WG yia ToV KOQPTN

MIKPOU PEYEBOUG/TO EEAPTNUA AAECNG, YNV TO QQrVETE TTOTE

va AEITOUPYOUV yia TTEPICTOTEPA aTTO 30 BEUTEPOAETTTAL.

Na BETETE TN TUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG MOAIG TTETUXETE TNV

EMOUPNTA UPn).

H etTegepyaaia Twv PTTaXapIkwy dev ouVIOTATAI, KABWG

EVOEXETAI VA TTPOKAAETOUV POOPA OTA TTAACTIKA PEPN.

H oguokeun dev Ba Asitoupyroel €Gv 0 KOPTNG MIKPOU

MEYEOBOUG/TO eCAPTNUA AAETNG eV £XOUV OTEPEWOEI TWOTA.

Na XpnoIhoTTOoIEiTE JOVO ENPa UAIKA.

TPOTOU OUVOECETE TN CUOKEUR OTNV TIpida TPIV AT TNV TPWTN XpRon
® BeBaiwbeite 611 N TApoxn pevpatog gival idia ® [TAUveTe Ta pépn: BA. vOTNTA «@POVTIOA Kal
UE QUTH TTOU avaypd@eTal 0TO KATW PEPOG TNG KaBapIopdo».

OUOKEUAG.

® AuTI n GUOKEUN CUUPOPQPWVETAI PE TOV

Kavovioud EK 1935/2004 oxeTIkG pe Ta UAIKG Kal
T AVTIKEIMEVA TTOU TTpoOpifovTal va €pBouv o€
ETTAPN UE TPOPIA.
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eTe€rynan oupuBoAwy

@

®

ERPOROPVOLO®®

® O06LERG

KOAUPPO UTTOB0XNAG

utrodoxr SITTAAG AgiToupyiag (Uegaia kal uwnAn
TaxuTnNTa)

€VO0UTPAAEIEG

XWPOG atrodbrkeuang kahwdiou

KOUMTTi €EAEyXOU TaxUTNTAG/TTAAMIKAG AEIToupyiag
povada poTép

uTT0d0XM EPYOAEIOU TOU UTTOA

HTTOA

KEPAAR TOU piep

HOXAOG ammag@aAiong TNG KEPAANG

xrutnmipl K

avadeuTnpl

OTTEIPOEIBEG £EAPTNHA JUPWHOTOG

XTUTTNTAPI VIO KPEPWOEG PEiyHa (EAv TTapEXETal)
KOTTAKI KOTA TOU TNITGIAIOUATOG

egapTRpaTa

Aev cupTtrepiAapfdvovTal otV
Koulivopnxavi oag 6Aa Ta e§apTApATA TTOU
ava@épovTal TTapakdTw. Ta e§apTApATA
£gapTWVTAl a6 TIG TTAPAAAAYEG TWV
HOVTEAWV.

ETTECEPYATTAG TPOPIMWV (EQV TTAPEXETAI)
AepoOvVOaTEIPTNG (EAV TTAPEXETAI)

YUGAIVO PUTTAEVTED (EQV TTapPEXETAI)
QATTOXUMWTAG (EGV TTapéxeTal)

KPEATOPNXavR (EAv TTapéxXeTal)
TTOPATKEUAOTAG CUUAPIKWY (a&eaoudp TnG
KPEATOUNXAVAG) (EGv TTapéxeTan)

KOPTNG MIKPOU peyEBoUG/eEapTNUa GAeaNG (Eav
TTaPEXETA)

AvaTpEETE GTOV TTIVOKO GUVIGTWHEVWY TOXUTATWY
yla KaBe £€apTNUQ.

Ta epyaAcia avapeiEns Kai
MEPIKEG aTTO TIG XPrOEIG TOUG

@)

@

®

xTumntiapl K

Mo va TTapaokeuadeTe KEIK, PTTIOKOTA, YAUKA,
YAGOoO, YEHION YAUKWY, EKAEP KOl TTOUPE.
avadeuTnpl

MNa afyd, KpEPA, KOUPKOUTI, TTAVTETTTAVI PE Aiya
NITTapd, HapEyKeS, TOICKEIK, HOUG, TOUPAE. Mnv
XPNOIMOTIOIEITE TO AVABEUTAPI YIA TTUKVA PEIYPOTA
(11.X. avayeign BouTtUpou Kai {axapng) — PTTOPEi
va TTPokANnBei BAARN.

€§apTnua JuuwpaTog

Movo yia peiypota pe paylid.

@ xTuTrnTAPI YIa KPEPGIBES pEiypa (EGV

4

256

TTapEXETAI)

To XTUTTNTAP! VIO KPEPWOEG MEIYHA EXEI
oxedlaaTei yia TN dnUIoUpYia PEIYPATWY PE
KPEPWIN UPH KAl TNV AVAPEIEN HOAAKWY UAIKWV.
Mnv To XPNOIYOTIOIEITE YIa Bapid peiypaTa, OTIWG
CUpn ) okANPa UAIKG, yia TTapdadelypa, UAIKG
TIOU TTEPIEXOUV KOUKOUTOIO GPOUTWY, KOKKOAA i
KEAUQN.

TotroBéTnon TG EUKAUTITNG AeTTidag

H gukapTrtn Aetrida gival AON TOTTOBETNPEVN Kal
Ba TTPETTEN TTAVTA Va aaipeiTal yia Tov Kabapiopd
®.

TOTTOBETATTE TIPOTEKTIKG TNV EUKAPTITN AETTIdQ
aTo epyaAeio Bagovtag Tn Bdon Tng aTnV
utrodoxr @ Kal, OTn CUVEXEID, EPAPUOTTE TN

Hia TTAeUpd aTNV €YKOTTH, TTPOTOU OTEPEWOTETE

Je TTpogoXn TNV aKpn aTn 8£an 1n¢ @.
EmravaAaBete Tn diadikagia yia TV AAAn TTAeupd

‘EAeyxog Tou Uyoug avadeutnpa

To Uyog Tou avadeutnpa pubuideTal aTo
€pY0OTAalo Kal, BewpnTiKd, Oev XpeIddeTal
mpogappoyn. Edv atraiteital Tpogappoyn Tou
UYoug, akoAouBnaTe TNV TTapakdaTw S1adikagia.
Me T0 pigep amevepyoTToINUEVO, TOTTOBETAOTE TO
XTUTTNTAPI VIO KPEPWOEG PEIYUA KAl KOTERBATTE TNV
KEPAAN TOU pigep.

EAéyETe TN B€aN TTOU €XEI TO XTUTTNTAPI OTO UTTOA
@. Idavika, TTPETTEl va £PXETAI O€ ETTAQPN HE TV
EMQPAVEIQ TOU YTTOA, WOTE VA OKOUTTICEI ATTaAd
TO TOIXWHATA TOU PTTOA KOTA T SIGPKEIT TNG
QAvAPEIENG.

Edv n amoéaTaan TpETTEl va pubpIaTei,
QAVOONKWATE TNV KEPAAR TOU PigEP KAl apaIPETTE
TO XTUTTNTAPL.

MNa va xaAapwael 0 aEovag TTPOKEIPEVOU VA TOV
TTPOCAPOTETE @), TEPIOTPEWTE DECIOTTPOPA TO
TTagINad! XPNOIMOTTOIWVTAG £va YAAAIKO KAEIDi 15
mm (dev TTAPEXETAI OTN TUOKEUATIQ).

o va TOTTOBETATETE TO XTUTTNTAPI XOUNAOTEPQ Kal
M0 KOVTA OTO KATW UEPOG TOU PTTOA, OTPEWTE TOV
agovad Tou degI6aTPOPQ.

Mo va ToTToBeTATETE TO XTUTTNTAPI WNAOTEPQ

KQI VO TO OTTOPOKPUVETE OTTO TO KATW PEPOG TOU
UTTOA, OTPEWTE TOV AEOVA TOU aPITTEPOTTPOPA.
ZQi¢Te TO TTAGIUADI OTPEPOVTAG TO
apIaTEPOTTPOPA.
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ToToBeTATTE TO XTUTTNTAPI KI £TTEITA KATERATTE
TNV KEQAAN Tou pigep. EAEYETE TN BEaN Tou (BA.
anueio 2). EravaAaBete Ta aparmdvw Bripara
00€EG POPEG XPEIATTE], £WG OTOU TO XTUTTNTAPI
TOTTOBETNOEI CWOTA. ZTN GUVEXEID, TPIETE KOAA TO
TagINad!.

Inueiwon: Edv 1o pigep doveitan évrova

HOAIg eIAEXOei N TaxUTNTA, ONMAiVEl 6TI TO
XTUTTNTAPI BPiOKETAI TTOAU KOVTA OTO UTTOA KalI
XPeIageTal pubpIoN.

TTWG VA XPNOIUOTIOIEITE TA
EPYAAEia TOU PTTOA gag

1

~

MéaTe Tov HOXAO aTTad@AANIoNG TNG KEPAANG TTPOG
T KATW @ KOl QVOONKWAaTE TNV KEQOAR TOU Wigep
MEXPIG OTOU agaligel aTn B¢an Tng.
ToTmoBeTOTE TO PTTOA 0T BACN KAl OTPEWTE TO
apIaTEPOTTPOPA Yia va adg@aAigel atn Béan Tou
0.

EmAéCTe éva epyaleio kal wlNaTE TO OTNV
utTodoXH epyaAciou €wg GTOU AKOUOTEI O
XOAPAKTNPIGTIKOG NXOG «KAIK» @.

MéaTe Tov HOXAO aTTad@AANIoNG TNG KEPAANG TTPOG
TA KATW KOl QVOTNKWATE TNV KEQAANR TOU Wiep
MEXPIG OTOU ag@aAigel aTn Béan Tng.

>uvdéaTe atnv TTapoxn peuparog. MNa va B€aeTe
TN OUOKEUN € AeIToupyia, OTPEWTE TOV OIAKOTITN
TaxUTNTAg aTn pUBMION TTou mBUpEiTE. MNa va
TNV OTTEVEPYOTTOINTETE, OTPEWYTE TOV DIAKOTITN OTN
B8¢an «O» (AtrevepyoTroinan).

Edv n ke@aAn Tou piep BpiokeTal oTnv
avaonkwuévn Béon n dev éxel ToroBeTNOET

TOo KAAUppa UTTOB0XNAG, N EVIEIKTIKA AuXVia
AeiToupyiag 6a avaBooBivel Kal | CUCKEUNR
bev 8a AsiToupyei.

EmAECTe TNV TTaApIKA Aeitoupyia (B yia aUvToua,
BladoxIKd dlaaTAPATA AEITOUPYIaG.

ATTOgUVOEDTE aTTO TNV TTApox PEUPATOG.
AvaagnkwaTe TNV KEQAAR Tou Yigep Kal, EVOOW TNV
kpardarte atabepr), TPABAETE TO epyaleio atrd TNV
utrodoxn.

ONMAVTIKO

Edv n kepaAr Tou pi¢ep avaankwBei kata

Tn dIAPKEIa TNG AgiToupyiag, n auakeun Ba
oTOpOTACE! apéowg va Aeiroupyei. MNa va BéaeTe
gava TN guokeun og AeIToupyia, KateRAaTe

TNV KEQAAR TOU Wigep, OTPEWTE TOV DIOKOTITN
ToxUTNTAg atn Béan «O» (ATrevepyotroinan),
TIEPIPEVETE PEPIKA OEUTEPOAETTTA KOl ETTIAEETE €K
VEou TnVv €mOupnTA TaxuTnTa. H ouokeun Ba
TIPETTEI VO EEKIVATEI VA AEITOUPYET AUETWG.

® Eqv yia otmolovdATroTe AGyo diakoTrei n Asiroupyia
KOl N OUOKEUR OTAUATATEI, OTPEWTE TOV dIAKOTITN
ToXUTNTAg aTtn Béan «O» (Atrevepyotroinan),
TIEPIYEVETE PEPIKG OEUTEPOAETITA KOl ETTIAEETE €K
VEOU TNV €mOupNTH TaxuTnTa. H guokeur Ba
TIPETTEI VO EEKIVATEI VA AEITOUPYET AUETWG.

® H cuokeun dev Ba AsiToupyei edv dev £xel
TOoTr00eTNOEi CWOTA TO KAAUPPO UTTOBOXNAG.

® Edv avrIAngOeiTe OTI N GUCKEUN KATOTTOVEITAl,
B€aTe TNV €KTOG AsITOUPYiag, aQaipéaTe £va PEPOG
aTroé To peiypa i augnaTe Tnv TaxuTnTa.

® [poTOU AVOONKWAOETE TNV KEQAAN TOU Wigep,
VO 0QOIPEITE TTAVTA TA EEAPTAPATA TTOU £XOUV
TOTT0BETNOEI aTNV UTTOdOXN JITTANRG AgITOoUPYiaG.

® BeBaiwOeite 611 Kavéva epyaAEio TOu PTTOA
Bev €xel ToroBeTNOEI i} Sev BpiokeTal péoa
OTO UTTOA, OTAV XPNOIMOTIOIEITE TV UTTOSOXN
SITTARG AeiToupyiag.

oupBouAég

® Edv gival ammapaitnTto, va OTTEVEPYOTTOIEITE TN
CQUOKEUN KOl VO EEKOANATE T UAIKG aTTO TaH
TOIXWHOTA TOU UTTOA UE IO GTTATOUAQ.

® [a KaAUTEPQ OTTOTEAETHATA OTO XTUTTNMA
XpnaiyoTrolgite afya og Beppokpaaia dwHATIOU.

® [IpoTtou xTUTTACETE aaTTpadia apywv, BeBaiwbeite
o1 8ev uTTAPXEl AITTaPn ouadia ) kpdkog afyou aTo
avadeuTnpl fj TO PTTOA.

® XpnOIPOoTToIEiTE KPUA UAIKA YIO TNV TTAPATKEUN
YAUKWYV, EKTOG €AV N GUVTAYH OAG TTPOTEIVEI KATI
AaAho.

® KaTtd TNV TTOpagKeUr Peiypatog ammd Boutupo Kai
gaxapn yia KEIK, XPNOIPOTTOIEITE TTAVTA TO BouTupOo
age Beppokpaagia dwpatiou A AIWATE TO TTPWTA.

® H guokeun gag diabETel AsiToupyia «atTaAig
€vapgng» TTou eAaxiaToTrolei To mTaiAiopa. MapoN
QUTd, €QV N GUOKEUN evepyoTTOINBEi EVW TO
UTTOA TrEPIEXEI BapU peiypa, OTTWG CUUN WYwHIoU,
€VOEXETAI VA TTOPATNPATETE OTI XPEIGZeTal Aiya
OEUTEPOAETITA WG OTOU PTATEI TNV ETTIAEYMEVN
TayuTNTA.

ONUEIWTEIG YIA TNV TTOPACTKEUN
Ywiou

ONMAVTIKO

® Mnv uTTEPBAIVETE TTOTE TIG AVAYPAPOUEVEG PEYITTEG
XWPNTIKOTNTEG — EVOEXETAI VO UTTEPPOPTWAETE TO
pnxavnpa.

® Katd Tnv avdauei§n peydAwv TocoTATWY,
61mwg JUun YwpioU, gival puUSIOAOYIKS va
TTAPATNPEITAI KiVvNON OTNV KEPAAN TOU pigep.
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® Ta UAIKG avapelyvUovTal KAAUTEPO €AV TOTTOBETEITE
TPWTA TA UYPQA.

® Avd dIaOTAPOTA VO OTTEVEPYOTTOIEITE TN TUOKEUR
Kal va §EKOAAATE TO peiypa atrd 1o eEApTNHA
{upwHaTog.

® O1 JI0POPETIKEG BOTEIG aheuploU TTOIKIAAOUV
avaAoya pe TNV amaitoUpEVn TToooTNTA UYpoU
Kal To TTOa0 KOAAWDNG gival n ¢UMN, VW UTTOPEi
Va ETTNPEAJOUV ONUAVTIKG TNV TTOGOTNTA TTOU
KaAgiTal va eTECEPYATTEl N GUOKEUR. ZUVIOTATAI
va €MBAETTETE TN OUCKEUN KATA TNV QVAPEIEN TNG
¢uung. H Aeiroupyia dev Ba dlapkEéael TTEPICTOTEPO
atd 6-8 AetrTa.

TTWG VO TOTTOBETEITE KAl va
XPNOIUOTTOIEITE TO KATTAKI KATA
TOU TITAIANIOPOTOG

1 TomoBeTAaTE TO PTTOA OTN BACN Kal TTPOCBETETE
TO UAIKG.

2 ToToBeTAATE TO KATTAKI KATA TOU TTITAINIOUATOG
@, eubuypappiovTag TIg YAWTTIOEG pe TNV
utTodoxn epyaAeiou Tou utmoA @, Kal OTPEWTE
apIoTEPOTTPOPA YIa va ag@alioel aTn Béan Tou
0.

3 TotroBeTnaTE TO EPYOAEiO KI £TTEITA KATERATTE TNV
KEQAAN TOU pigep.

4 Tia va a@aipégeTe TO KATTAKI KOTA TOU
TITOINIOUATOG QVTIOTPEWTE TNV TTAPATTAVW
diadikaaia.

® Kartd TNV avapeign, Ta UAIKG JTropouv va
TTPOaTiBeVTal aTTEUBEIag OTO UTTOA PETW TOU
QVOiyHaTOG TTPOTBNKNG UNIKWV.

NAEKTPOVIKOG aiaBnTrpag
EAEYXOU TAXUTATWV

To piep oag gival eEOTTAIOPEVO HE NAEKTPOVIKO
a1IgONTAPa EAEYXOU TAXUTATWY TTOU €ival
oxedIogpEvog va diatnpei oTabepr TaxUTNTA KATW
a1d JIAPOPETIKEG TUVONKEG POPTIOU, OTTWG OTAV
avakarevel {Uun wwpiol 1 0Tav TTPOaTiBevTal

Ta ABYG O€ PEiyHa KEIK. ZUVETTWG, EVOEXETAI VO
OKOUCETE Hia dlagpopoTroinan atnv TaxutnTa

KaTa Tn SIAPKEIa TNG AEITOUPYiag, KABWG To

Hi€ep TTpOCOPPOLETAl OTNV ETTIAOYT QOPTIOU KAl
TaXUTNTAG — UTO gival UAIOAOYIKO.

ETTECEPYATTAG TPOPIPWV (eav

TTAPEXETAI)

waTApag

OgwAARvVag TPoYodoaiag

KOTTAKI

AeTTiOEG paxaipiou

UTTOA pE KIvnTApIo agova

SiTKOG KOWILATOG/TPIWIATOG OE XOVTPa
KOMMATIO

BiTKOG KOWIHATOG/TPIWIHATOG O AETITA KOUPATIA
BigKOG Yo TTOAU AETTTO TpiWIpo

QTTOOTIWHEVOG KIVNTHPIOG Ggovag

00e O00eOee

TTWG VA XPNOIPOTTOIEITE TOV
ETECEPYATTH TPOYIPNWY TG

1 AQ@aip£aTe TO KAAUPPO UTTOBOXAG OTPEPOVTAG TO
apIaTEPOTTPOPA KAl AVATKWVOVTAG TO (.

2 TomoBetriaTe To proA ® Tavw aTtnv utrodoxn
©@ pe TN AaBn va Bpioketarl atn Se€Id TTAEUPA Kall
aTPEWTE TO DECIOATPOPA £WG OTOU ATPAAITEl OTN
0¢on Tou @.

3 MpoaBéate TIg AeTTidEG paxaIpIOU 1 TOV
QTTOTTIWHEVO KIVNTAPIO Ggova Kal To eEApTnua
TTOU ETTIOUEITE.

Inpeiwon: O ATTOCTTWHEVOG KIVNTAPIOG
agovag (D Ba TTpéTrel va TOTTOBETEITAN HOVO
OTav XPNOIUOTIOIEITE TOUG BioKOUG Kal TOV
AgpovooTeipTn.

® ToToBeTEiTE TTAVTA TO PTTOA Kal TO €§ApTNUa aTV
uTTOd0XM TTPOTOU TTPOTBETETE TA UAIKA.

4 TotroBeTraTe To Kammdkl @ diaoaAifovrag T
TO ETMAVW PEPOG TWV AETTIOWY HaXaIPIOU/TOU
KIVNTRpIoU GEova €xel a0PaAigel aTO KEVIPO TOU
KOTTaKIoU.

® Mnv XpNOIMOTIOIEITE TO KATTAKI VIO VO BEoETE
o€ AgIToupyia TOV ETTESEPYAOTH TPOPIHWV.
XpNOIPOTTOIEITE TTAVTA TO KOUUTTI EAEyXOU
TaxUTNTAg/TTaAMIKAG AEITOUpYiag.

5 ZuvdéaTe TN GUOKEUR TNV TIpida, BéaTe TN o€
AeiToupyia kail €MAEETE TAXUTNTA (AVOTPESTE OTOV
TTHVOKO OUVIOTWHEVWY TAXUTHATWY).

® O emefepyaoTAg TPOPiUwyV Sev Ba
A&iIToupynoel €dv To UTTOA 1] TO KATTAKI SEV
€XOUV aO@PaAioEl CWOTA OTIG EVOOUOPAAEIES.
EAéy&re edv 0 cwAnvag Tpopodoaciag Kai
n Aafn Tou PTToA gival oTpappéva TPog Ta
EUTTPOG.

® XpnaoipotroinaTe TV TaAuikn Asiroupyia @ yia
ouvTopa, S1adoyIKa diaaThpaTa AsiToupyiag.

H traAuikr) Aeiroupyia Ba Aeitoupyei yia
600 d1I0TNUa O ETTIAOYEQG TTOPAMEVEI OTN
QUYKEKPIPEVN BEaN.
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6 AvTIOTPEWTE TNV TTAPATTAVW dladikagia yia va
AQAIPETETE TO KATTAKI, TO EAPTAMATA KAI TO UTTOA.

® ATTEVEPYOTTOIEITE KOI OTTOOUVOEETE TTAVTA Th
OUOKEUN TTPOTOU aPAIPECETE TO KATTAKI.

ONMAVTIKO

® O emegepyaaTng aag dev ival KATAAANAOG yia va
BpuppariCel N va aAéBel KOKKOUG KaPE 1 yia va
METATPETTEI KPUOTAAAIKR {axapn ag dyvn {axapn.

® Ortav TTpoaBéTeTe dpwpa apuyddiou r dAAeg
aPWHATIKEG UAEG O€ EIYPOTA, VO ATTOPEUYETE
TNV ETTAPN PE TO TTAATTIKO KABWG PTTOPEI VO
TpoKaAéael avetitnAa anpadia.

® Mnv emegepydleoTe KAUTA UAIKA.

AeTTideg paxaipiou @

O1 AeTTideg paxaipiou ival To TTAEOV TTOAUXPNTTIKO
egaptnua. H didpkeia Tou xpovou eTTegepyaaiag
KaBopilel TNV TEAIKN uQn.

la TTI0 XOVTPOKOUMEVEG UPEG, XPNTIUOTTOIEITE TO
KOUMTTI EAEyXOU TTAAMIKAG A€IToupyiag.
XpPNOIUOTTOIEITE TIG AETTIOEG payaipioU yia va
TTOPOOKEUACETE KEIK KAl YAUKA, yia va TEPayifeTe
WHO Kal HOYEIPEPEVO KPEQG, Aaxavikd, Enpoug
KaPTTOUG, TTaTE, VTITT, YIA VA TTOATOTTOIEITE OOUTTEG
Kal yia va OpuppaTieTe PTTIOKOTA KOl WWHI.

TupBouAég

® Tepaxiote Ta TPOPIYA, OTTWG KPEAG, WWHI,
Aaxavikd, g€ KUBOoUG TTEPITToU 2 eK. TTPOTOU Ta
€TTECEPYATTEITE.

® Ta PImoKOTa Ba TTPETTEI VA KOTTOUV € KOUMATIO
Kal TTpoaTeBolV PEoa atro Tov owAfRva
TPOPOBOUTiag EVOOW N GUOKEUR AEITOUPYEI.

® Kard TnVv Tapagkeun YAUKWY, XPNOIUOTTOIEITE
BouTupo ameubeiag aTréd TO YPUyEio Kal KOUPEVO OE
KUBOUG 2 K.

® [Ipoaegte va unv eTTegepyddeaTe UTTEPPOAIKA Ta
UAIKA.

® Mnv XpnOIUOTTOIEITE TIG AETTi®EG payaIpIoU
yia va avopei§ere Bapid goprtia, 6TTwg JUun
Yywpio0.

® Mnv XpnOIMOTTOIEITE TIG AETTIOEG HaXaIpIoU yIa va
Tepayioete Taydkia rp GAAa akKANPa TPOPINA, OTTWG
MTTaXOPIKG, KOBWG EVOEXETAI VA TTPOKAAETOUV
BAABN aTo £€dpTnUa.

diOKOI KOWiPaTOG/TPIYIPATOG

TTWG VO XPNOIUOTTOIEITE TOUG BiTKOUG

avTIoTpéYIPol SioKOI KOWipaTOG/TPIYiNaTOG -
yia KOWigo o€ Xovrpd Koppdatia ®, yia kéwigo
og AeTrTd KoppaTia ©

XPNOIPOTTOIEITE TNV TTAEUPE TPIYINATOG Yia TUPi,
KOPOTA, TTATATEG KAl TPOPIUA HE TTAPOUOIA UPr).
XPNOIYOTTOIEITE TNV TTAEUPA KOWIMATOG YIa TUPI,
KOPOTA, TTATATEG, AdXavo, ayyoupl, TTavigdpia Kal
KPEUMUDIQ.

Siokog yia TToAU AeTrTo Tpiyipo &

TpiBel Tupi TTappECAva Kal TTATATEG VIO YEPHAVIKEG
TTATOTOKPOKETEG.

TTWG VA XPNOIUOTIOIEITE TOUG
dioKOUG KOTTNG

1
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ToTroBETAATE TO PTTOA OTN PHOVAdA POTEP Kal
TIPOCBETTE TOV ATTOTTTWHEVO KIVNTAPIO dgova.
KpartnaTte armro Tnv €I10IKr €YKOTTH Kal TOTTOBETATTE
TOV JigKO TTAvVW aTOV KIVNTAPIO Agova PE TNV
KaTAAANAN TTAEUPA TTPOG Ta TTAVW.

ToTroBeTAOTE TO KATTAKI.

TomoBeTraTE TA TPOPIUA OTOV CWARVA
TPOYOdOTiag.

©£aTe TN CUOKEUN O€ AEITOUPYIa KAl TTIETTE PE TOV
WATAPA OPOIOPOPPA TTPOG T KATW — PNV BAdeTe
TTOTE Ta BAXTUAG TOg aTOV CWARVA TPoYodoaiag.

oupBouUAég

XpnoIYoTToIEiTE PPETKA UNIKA.

Mnv KOBETE Ta TPOPIUA TE TTOAU PIKPA KOUMATIAL
epicete TOV owARva Tpo@odoaiag ae 6Ao To
mAGTOG Tou. ETOl TO TpO@IYa Sev Ba yAigTpouv
TIPOG TO TTAQI KATA TNV ETTEEEPYATia.

Ta Tpoé@Iya TTou ToTToBeTOUVTAl O OPBia BEaN
Byaivouv g€ PIKPOTEPO PNKOG aTr’ OTI Ta TPOQPIPA
TT0U TOTTOBETOUVTAI OE OPIZOVTI BEDN.

Metd Vv eme€epyaaia, Tavra Ba utrapxouv Aiya
UTTOAEiPpOTa TPOPAG OTOV JIOKO 1) OTO UTTOA.



@ AepovoaTeipTng (edv TapéxeTar)

XPNOIPOTTIOIEITE TOV AEPOVOCTEIPTN IO VO OTEIBETE
TOV XUMO a1 €0TTEPIBOEIDN (TT.X. TTOPTOKAAIQ,
Aepovia, Adip Kal YKPEITTOPOUT).

® kovog
TTOUPIEPT

TTWG VA XPNOIPOTTIOIEITE TOV
AEPOVOOTEIPTN

1 TommoBeTriaTe TO PTTOA aTnV UTTodoXN @ Kal
TIPOCBETTE TOV ATTOGTTWHEVO KIVNTAPIO dgova.
TOTTOBETAOTE TNV TTOUPIEPA GTO UTTOA,
Slag@aAifovTag Ot N AaBr) TNG TTOUPIEPAG EXEI
ao@alioel atn B€an TNG akpIBWS TTavw aTro Tn
AaBr tou utroA @.

TOTTOBETAATE TOV KWVO TTAVW OTTO TOV KIVATAPIO
agova aTpEPOVTAG Tov, Ewg OTOU KATEREI EVTEAWS
®.

Kowrte Ta ppoUTa aTn YETN. XTn GUVEXEIQ,
€VEPYOTTOINATE T GUOKEUN Kal TMETTE TO POUTO
OTOV KWVO.

O AepovooTeipTng dev Ba AciToupyei €av n
TToupIépa Sev £XEl ATPAAITEI CWOTA.

MNa kaAUTEPA aTTOTEAETATA, ATTOONKEVETE KAl
aTeieTe Ta PpouTa ae Bepuokpagia dwuatiou
Kal KUAAOTE pE TO XEPI TOG TO GPOUTO TIAvW aTNV
ETTIPAVEIN EPYATIAG TTPOTOU TO OTEIWETE.

la eukoAGTEPO aTEIYWIYO, TTIECETE TO POUTO OTT
OAEG TIG TTAEUPEG OTAV TO OTEIRETE.

Ortav oTeiBeTe peYAAEG TTOOOTNTEG, AdEIALETE
TAKTIKA TO GOUPWTNAPI VIO VO OTTOQUYETE TN
OUOOWPEUAT TTOATOU KOl KOUKOUTTIWV.

YUGAIVO PTTAEVTEP (edv

POeee®

TTAPEXETAI)

TTWHa pedoupa

KOTTAKI

Kavara

SaKTUAIOG OTEYAVOTTOINONG
povada Aettidwv

TTWG VA XPNOIPOTTIOIEITE TO
YUGAIVO PTTAEVTEP OQG

1
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TomoBeTriaTe Tov dakTUAIO aTeyavotroinang @
aTn povada Aetridwv ® kai BeBaiwbeite 6T 0
OOKTUAIOG OTEYAVOTTOINONG £XEI TOTTOBETN Ok
OWOTA OTIG QUAAKWOEIG.

Oa utrdpiouv Si1appoég edv o SakTUAIOg
oTeyavoTroinong €xel UTrooTei JnuId N Sev €xel
TOoTro0eTNOEI CWOTA.

BidwaTe TNV KavdTa eavw aTn dIGTagn AeTidwv
®.

AvaTpégTe OTA YPAPIKA OTO KATW PEPOG TNG
Hovadag AeTTidwv:

W - 9¢0n «Eekheidwn»
ﬂ — B€an «KAEIBWHEVN»

To pmrAévtep dev Ba AeiToupyei €av Sev Exel
ouvappoAoynBsi cwoTd.

TomoBeTAOTE Ta UAIKA 0OG OTNV Kavara.
ToTroBeTATTE TO KATTAKI OTNV KAVATA KOl OTTPWETE
TTPOG TO KATW yia va epapuocel @. TomobetaTe
TO TTWHA pedoupa.

A@aipéaTe To KAAUpPa TNG UTTodoXNG DITTARG
AeIToupyiag aTPEPOVTAG TO APIGTEPOATPOPA KAl
aAvagnKwvovTag To.

TOTTOBETATTE TO PTTAEVTEP OTN YOVADA HOTEP Kal
aTpéyrTe 10 degldaTpoga @ £wg 6TOU ATPaAiTE!
oTn B€0nN TOU PE TOV XAPAKTNPIOTIKO NXO «KAIK».
H ouokeun dev Ba AeiToupyei gdv 1o
HTTAéVTEP BEV £XEI EPAPUOOEI CWOTA OTNV
evdoao@dAcia.

EmAéETe TaxUTNTa (QvaTPEETE OTOV TTiVOKOQ
TUVIOTWHEVWY TAXUTATWYV) 1 XPNCIPOTIOINATE TNV
TTaApIkn Asitoupyia B yia olvTopa, SIaSoxIKA
SiagTApaTa AEIToupyiag.

oUpBOUAég

Otav @TiaxveTe paylovéla, va BAadete OAa Ta UNIKG
HE€TQ OTO PTTAEVTED, EKTOG OTTO TO AADI. AQaIPETTE
TO TTWHA pedoupa. ETreita, Evoow n guoKeun
BpiokeTal e Acitoupyia, TTPOaBETTE OlYA-alyd TO
A&dI péoa atrd TNV oTTA GTO KATTAKI.



® Ortav TTPOKEITAl yIa TTAXUPPEUTTA PEIYPOTA, TT.X.
TTATE KAl VTITT, EVOEXETAI VO XPEIODTEI va EEKOANATE
UAIKG aT1Té Ta TolXwpaTa. Edv n emegepyaaia
TOU PEiyHaTog yiveTal e dUaKOAia, TTpoaBEaTE
TEPITTOTEPA UYPA.

® QPUUMATIOUOG TTAYOU — ETTIAEETE TNV TTAAMIKA
Aerroupyia yia gUvTopa, S10d0XIKG dlIaaTAPATA
AeiToupyiag, €wg 6Tou 0 TTayog BpUPPaATIaTEI OTOV
€MOUPNTO BaBPo.

® H eTmegepyaaia Twv YTTAXAPIKWY dEV GUVIATATAI,
KaBwg evdEXETAI va TTPOKAAEToUV @Bopd aTta
TAQCTIKG PEPN.

® H ocuokeun 8ev Ba Asitoupynoel edv 1o
HTTAéVTEP BEV €ival CWOTA TOTTOBETNMEVO.

® [a va avapeigeTe aTeyva UNIKA — KOWTE TA O€
KOUMATIO, apAIpETTE TO TTWHA PedoUpa Kal, aTn
OUVEXEID, EVW N TUOKEUN AeIToupyei, pigTe Eva-éva
T KOMATIO. KpaTiaTe To XépI 0Og TTavW atmo To
avolypa. MNa kaAUTepa aTroTEAéTPATA, adEIAeTE
TOAKTIKA TO UTTAEVTEP.

® MnV XPNOIYOTIOIEITE TO UTTAEVTED WG ATTOBNKEUTIKO
doxeio. KpatriaTe 10 Ad€I0 TTPIV KAl PETA TN XPARON.

©® Mnv avapelyvUETE TTOTE TTOTOTNTA PEYAAUTEPN ATTO
1,2 Aitpa. H TroooTnTa TRETTEN Va €ival HIKpOTEPN
yia a@pwdn uypd OTTWG MIAKTEIK.

OTTOXUMWTAG (e&v TrapéxeTal)

XPNOIPOTTOIEITE TOV ATTOXUMWTA YIa va
TTOPATKEUACETE XUMO OTTO OKANPA GPoUTa KAl
Aayavika.

® womipag

KOTTAKI OTTOXUMWTH
€CAPTNUO APaipEDNG TTOATOU
KUAIVEpOG @iATpou

HTTOA aTTOXUPWTH

JTOMIO EKPONG

SlelClCle)

TTWG VA XPNOIUOTTOIEITE TOV
QTTOXUPWTR 00G

1 TomoBetAaTe 10 ptroA Tou amoxupwt ® emavw
atnv utodoxn @ dITTANG Aeitoupyiag pe 1o
otopio ® TTPOg TNV aPICTEPN TTAEUPA KAl OTPEWTE
de€16aTpOoPa ¢wg GToUu ad@aAioel aTn BEon Tou

2 TomoBeTROTE TO ££APTNUA APaipeang TToATou ©

aTov KUAIVEPO @iATpou @, diaag@aAifovtag Ot °

ol YAWTTIOEG £QaPPOLOUV OTIG EYKOTTEG OTO KATW
MEPOG TOU KUAivEpou @.
3 TomoBetaTe Tov KUAIVEPO QiATpou @.
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ToTroBeTAOTE TO KATTAKI TOU OTTOXUMWTH

OTO UTTOA Kal OTPEWTE TO £WG OTOU aa@aAigel
aTn Béon Tou @. O ATTOXUMWTAG oag Sev Ba
A&IToupynoel €av To PTTOA i} TO KATTAKI SEv
€Xouv ao@aAioel cwoTA oTNV evboao@dAsia.
TomoBeTraTe €va KaTdAAnAo doxeio KaTw aTd TO
aTopIo €§6dou xupou.

Kowrte 10 TpOQINA O KOUHPATIO TTOU XWPOUV OTOV
gwAnva Tpopodoaiag.

EmAEETE TN p€yIoTn TaXUTNTO KOl TOTTOBETATTE
TA TPOPIPA PETO TOV GWARVA TPOPOBOTiag.
Mi¢oTe oTaBEPA pPE TOV WOTHPA — TTOTE PNV
Balete Ta SAXTUAG o00G pECO OTOV CWARVA
Tpo@odooiag. Emegepyaareite TTANPwWG TNV
TTO0OTNTA TTPOTOU TTPOaBETETE ETTITTAEOV UAIKA.
A@oU TTPOTBETETE KAl TO TEAEUTAIO KOPUATI,
aA@nATE TOV ATTOXUUWTA g€ Aeiroupyia yia 30
OEUTEPOAETITA OKOMA WAOTE VO OVTARTETE OAO TOV
XUHO a1ré Tov KUAIVOPO QIATPOU.

ONMAVTIKO

Edv o amoyxupwTng apxioel va doveital,
QATTEVEPYOTTOINTTE TOV KAl ASEIATTE TOV TTOATO ATTO
10 QiATpO. (O amoxupwTng doveital OTav 0 TTOATOG
€ival Aviga KATaVEUNUEVOG).

H péyioTn TToadTnTa emMeepyaaiag kABe popd
eival 800 g epouTa f Aaxavikad.

Opiopéva TToAU aKANPA TPOPIYA EVOEXETAI VO
HEIWVOUV TNV TaXUTNTA TOU EEAPTANATOS 0OG N

va d1akoTITouV TN AciToupyia Tou. Eav guppei
auTO, BETTE T CUOKEUN €KTOG AEITOUpYiag Kail
ATTOPPAETE TO PIATPO.

Na B€TeTE TN CUOKEUN EKTOG AEITOUPYIOG KAl VA
adeladeTe TAKTIKA TO dOXEIO TTOATOU Kal XUpoU
KOTA TN XPAON.

oupBouAég

MpoaBETETE TA OAOKA TPOQIHA TIYA-TIYA VIO VA
TTAPETE TN PEYIOTN TTOTATNTA XUMOU.

O1 BiTapiveg X@vovtal — 0G0 TTI0 GUVTOHA TTIVETE
TOV XUHO 00G, TOOO TIEPITTOTEPEG BITAMIVEG
TTPOTAQUPBAVETE.

Edv xpelaaTei va QUAAEETE TO XUMO YIa AiYEG WPEG,
BaATte Tov aTo Wuyeio. Oa diatnpnBei KaAUTEPA
€av TTPoaBéaeTe Aiyeg aTayoveg Xupod Agpoviou.
Mnv Tivete TTEPIOTdTEPO ATTO TPIA TTOTAPIA TWV
230 ml xupd TNV nuépa, €KTOG €AV £XETE auvnBicEl
g€ QUTA TNV TTOaoTNTA.

Mpiv dwaoeTe Xupo g TTaidId, Va TOV APAIWVETE HE
ion TTogoTNTA VEPOU.

O1 xupoi atrd gkoupa TTPAadIva (UTTPOKOAO,
OTTaVAKI K.ATT.) ) gkoUpa KOKKIVa (TTavTgapia,
KOKKIVO Adxavo K.ATT.) Aaxavikd gival aIpeTIKA
duvartoi, yI' auTo VO TOUG OPAIWVETE TTAVTA.



® O1 xupoi @poUTWYV £XOUV UWNAN TIEPIEKTIKOTNTA
ae @POUKTOZN (Caxapn Twv @PoUTwV), yI' auTo Ta

GTOMA TTOU TTAOXOUV aTTo SIaBATN 1 £X0UV XaHNAN

TIMA OAKXAPOU OTO aia TTPETTEI VA ATTOPEUYOUV
Va TTiVOUV PEYAAEG TTOTOTNTEG.

KPEATOUNXAVN (e&v TrapéxeTa)

XPNOIUOTIOIRDTE TNV KPEATOUNXAVA VI VO
ETTEEEPYOTTEITE KPEAG, TTOUAEPIKA KAl WApIa.

YAAAIKO KAEIDI

OIYKTIPag

TTAEYPOTO TEPAXITHOU: KAVOVIKO Kal XOVOpO
KOWIUO

KOTITAPOG

€NIKOG KPEATOUNXAVAG (METAAAIKOG)

KUpiwg owya

owAnRvag Tpo@odoaiag

Sigkog

WAOTAPAG KPEATOUNXAVAG

0ee0De 066

@) e€dpTNUA TTAPATKEUNG
CUHAPIKWV

@ éNikag QUUOPIKWY (TTAAGTIKOG)

® TAéyHa yIa OTTaYYETI

O mAéypa yia TaNOATEAES

® mAéypa yia piykatovi

® TAéYHO VIO KOPTO HOKAPOVAKI

© epyahsio kabapiopol
Znueiwan: Ta YeTAAANIKG TTAEypaTa TNG
KPEATOUNXAVAG UTTOPOUV va TOTTOBETNBOUV
Hévo aTov PETAANIKO €AIKA, EVW TO TTAATTIKA
TAéypaTa yia Ta {upapika TotroBeTouvTal Hévo
atov TTAaaTikd €Aika. O1 éAIKeg Bev pTTopoUV va
XPNOIMOTTOINBOUV EVOAAQKTIKA.

TTWG VO OUVOPUOAOYATETE TNV
Kpeatounxavn

1 MNpooappdaTe ToV ENIKA KPEATOUNXAVAG
® 070 E0WTEPIKO TOU KUPIWG TWHATOS TNG
kpeatopnyavig ®.

2 Mpooapuoarte Tov komrmpa @ — n KOPTEPN
TTAEUPA va gival TTpog Ta £§w. BeBaiwBeite oTI
£X€l TOTTOOETNOEI TWATA, DIAPOPETIKA PTTOPET VO
TTPOKaAETETE BAGBN OTNV KPEATOUNXAVH TOG.

3 Mpooapuoate éva TAéypa Tepaxigpou ©.
ToTOBETATTE TNV EYKOTIH TTAVW TN YAWTTIOA
otepéwang @.

4 TomoBetaTe Xahapd Tov a@iyktripa @.

TTWG VO OUVOPUOAOYATETE TOV
TTAPACKEUAOTH (UPOPIKWY

MpoaipeTiko: MNa dieukdAUVON TNG TTOPATKEUNG
CupopIKwy, va (eaTaiveTe Ta e§apthpata e {EaTO
vepO TIPIV ATTO TN guvappoAoynan. Karomiv,
JTEYVWATE TA KAAQ TTPIV aTTd T GUVAPPOAOYNaN.

1

2

3

MpooappdaTe Tov EAIKa {upapikwy @

OTO ECWTEPIKO TOU KUPIWG CWHATOG TNG
kpearounyavig ®.

TomoBetraTe Kamolo améd Ta mAéypara ®, ©,
@ R @. TomoBeTAOTE TNV EYKOTTA TTAVW TTN
yAwTTida oTepéwang @.

TomoBetraTe Xahapa Tov agiykmpa @ .

TTWG VA TOTTOBETATETE TO
€€APTNUA OTO PNXAavnua

1
2

AvaonKwaTe TNV KEPAAN Tou pigep.

Me 10 €€apTnua aTn BEan TToU QaiveTal aThV
€IKOVQA, EUBUYPOPYIOTE TIG YAWTTIOEG OTNV

AaKpn Tou €AIKA JE TIG AVTIGTOIXEG EYKOTTEG OTNV
uTTodoXr epyaAeiou Tou PTToA @.

MeéaTe 10 €€APTNUA OTNV UTTODOXN KOI OTPEWTE
TTPOG Ta APIOTEPD, WG OTOU ad@aAioel aTn Béan
TOU.

KpatAaTe a1abepo Tov owAfva Tpo@odoaiag Kai
OQIETE TOV TPIYKTAPA PE TO XEPI.

MpocgapuoaTe 10 digko @.

ONMAVTIKO

Moté pnv a@nveTe TO £6APTNHA va AEITOUPYEI
TEPITadTePo atrd 10 AeTITd, KOBWG EVOEXETAI VA
TTPoKANBei BAARN aTo pigep oag.

To eapTnua dev Ba AeiToupynoel edv Sev €xel
TOT00eTNOEI TO KAAUPPA TNG UTTOSOXNG SITTANG
TaXUTNTAG.

TTWG VA XPNOIPOTTIOIEITE TNV
KpeaTounxavn aag

2

3
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ZemayWoTeE TTOAU KAAd TO KATEWYUYUEVO
TPO@INA TTPIV a1rd TN Sladikacia Kong. KowTe
TO Kp€ag og Awpideg eapdoug 2,5 ex.

EmAEETE TN péyiaTn TaxuTnNTA. XPNOIPOTTOIWVTOG
Tov watpa O, OTTPWETE ATTAAG Ta TPOPIUA
TTPOG Ta PETQ, £Va KOPUATI KABe popd. Mnv
OTTPWXVETE BUVATA — UTTOPEI VO TTPOKAAETETE
BAGBN aTnV KpeaTopnyavr oag.

Otav kotroUv 6Aa Ta TPOPIYA, ATTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUR KOl ATTOOUVOEDTE TNV aTTd TNV TTPida.
A@aipéaTe TNV KpeaTounxavr. XpnaolpoTroinaTe
10 YAAAIKO KAeIdi B yia va a@aIpETETE TOV
OQIYKTAPQ, €AV EXEI TQIEEI TTOAU.



TTWG VA XPNOIPOTTOINTETE TOV
TTOPACKEUATTH (UPOPIKWY

1 ®ndgre Tn upn yia Ta {upapikd. Edv To peiypa
€ival TTOAU OTEYVO PTTOPEi VO OTTACEl O
TOPAOKEUAOTAG JUUAPIKWV.

EmA&STe TN péyiaTn TaxuTnTa.

ToOTOBETATTE YIA KIKPY) TTOOOTNTA UEIYHATOG

aTo avolypa. Na ToTToBETEiTeE JIKPR TTOCOTNTA
MEIYUOTOG aTOV GWARVa TPo@odoaiag KABe popa.
Na TrepIpéveTe va «adeldael» o ENIKAG aTTo To
MEiyUa TTPOTOU QUVEXITETE.

Edv @pagel o owAnvag Tpogodoaiag
XPNOIYOTTOINATE TNV AKPN TNG AaBAG Tou yaAAIKoU
KAe1d10U ® yia va OTTPWEETE TO UEiyUA ETAVW
atov éAika. Mnv médete urepBoAIkd oUTE va
XPNOIUOTTOIEITE TOV WOTAPO KPEATOUNXAVAG,
KAOWG PTTOPEI VO KATAOTPEWETE TOV
TAPAOKEUAOTA JUUAPIKWV. Mnv a@rveTe va
YEMICel pEXpI TTvw 0 TWARVag TpoPodoaiag.
Otav Ta JUPaPIKA gival APKETA HOKPIA, KOWTE Ta
OTO UNAKOG TTOU BEAETE.

AQQIpETTE TOV TTAPACKEUADTH JUHAPIKWV.
Xpnaiygotroinarte 1o YaAANKS KAeIdi @ yia va
AQAIPETETE TOV OPIYKTAPA, EAV EXEI TQPIEEI TTOAU.
MayelpéWTe T PIYKATOVI EVTOG 4 WPWV.
Ala@opeTikd, Ba yivouv e0BpuTITa Kal Ba OTTAVE.

TTWG VO JAYEIPEVETE Ta CUPAPIKA

1 lepigTe 10 TPia TETOPTA TNG KATTAPOAAG PE VEPO
Kal apnaTe 10 va Bpaael. Mpoabéate alaT
avaAoya pe TIG TTPOTIPNJEIG OOG.

2 MNpoabéaTe Ta fuuapika Kal BpdaTe e XapnAn
QWTIA yIa 3 — 8 AETTTA, avakaTeUovTag KATToU-
KATTOU.

@) KOQTNG PIKPOU peyEBoug/
e€apTNUa aAkeong
® odoxeio

SaKTUNIOG OTEYQVOTTOINGNG
© povada Aemridwv

TTWG VA XPNOIPOTTOIEITE TOV
KOQTN YIKPOU peyEBOUG/TO
e€apTnuUa akeong

XpnaoIpoTToINaTe ToV KOPTN PIKPOU peyEBoug/
€EAPTNHO AAEONG VIO VA OAETETE APWHATIKA
BoTava, Enpoug KapTToUG Kal KOKKOUG KO®E.

TomoBeTriaTe Ta UAIKG aTo doxeio B.
TotoBeTraTE TOV OOKTUAIO OTEYAVOTTOINONG
aTn povada Aemidwv ©.
Oa utrdpgouv Siappoég edv o SakTUAIOg
oTEyavoTToinong £X&l UTTOOTEl {NMIA 1 dev €XEl
ToTro0eTNOEi CWOTA.
lupioTe TN povada Aemidwv avarroda. MAnaidaTe
TNV OTO KATW PEPOG TOU SOXEIOU, PE TIG AETTIOEG
OTPOMUEVEG TTPOG TO KATW.
BidwaTte Tn povada Aemidwv eTTAVW aTo doxEio
HEXP! VO a@igel KOAG @. AvaTpEETe OTA YPOPIKA
aTO KATW PEPOG TNG HOVADAG AETTIOWV:

@ - 6con «Eexheidwm»

@ - 6¢on «kAeilBwpévn»
A@aipéaTe TO KAAUPPA UTTODOXNG OTPEPOVTAG TO
apIOTEPOTTPOPA KAl AVATTKWVOVTAG TO .
ToTroBeTAATE TOV KOPTN MIKPOU peEYEBOUG/TO
eCapTNUa AAeong aTnv UTTOdOXK KOl OTPEWTE TO
de¢i6aTpoa @ £wg 0ToU a0PaAioel aTn Béan Tou
HE TOV XOPOKTNPIGTIKO AXO «KAIK».
EmAEETE TN péyioTn TaxuTNTA 1 XPNOIMOTTOINGTE TO
KOUWTTi TTAAPIKAG AEITOUPYIOG.
oupBouUAég
Ta pupwdika aAéBovtal kaAUTepa 6Tav gival
kaBapd Kal aTeyva.

@povTida Kal KaBapIouog
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ATTEVEPYOTTOIEITE KAl ATTOTUVOEETE TTAVTA TN
OUGOKEUN TTPOTOU TNV KaBapigeTe.
ATTOOUVAPHOAOYAOTE EVIEAWG TA EEAPTAMATA TTPIV
armod Tov Kabapigpod.

Hovada potép

ZKOUTTIOTE PE éva UYPO TTaVi, ETTEITA OTEYVWOTE.
MnV XPNOIUOTTOIEITE TTOTE ATTOEETTIKA TTPOIOVTA KAl
unv Ta Bubidete ae vePO.

TotroBeTeiTe TO KAAWDIO TTOU TTEPITTEVEI TOV
XWPOo atmodrikeuang kaAwdiou @ aTo Tiow PéPog
TNG GUOKEUNG.

Alatnpeite kaBapd Ta TOdIa aTn BAan Tou Wigep.



N

w

[$)]

MTTOA, EpYaAgia, KOTTAKI KOTA TOU
mToIAioparog

MAEVETE OTO XEPI KAl ETTEITA GTEYVWVETE TTOAU
KaAd.

Mnv xpnaoiyoTroigite TToTé guppdTivn BoupTtoa,
gUppa koudivag 1 AeUKavTIKO yIa va KaBapioeTe TO
avogeidwTo PTTOA gag. XpnalyoTrolgite EUdI yia va
AQAIPEITE TA ATPWHATA AAATWV.

KpartnaoTte Ta pakpid atmd mnyeg Bepudtnrag
(MOyEIPIKEG £TTIEG, POUPVOUG, YOUPVOUG
MIKPOKUMATWV).

XTUTTNTAPI VIO KPEPWSEG pEiYHA

AQQIpEiTE TTAVTA TNV EUKAUTTTN AETTiIOA OTTO TO
epyaAeio TpIv amo Tov kabapiouo @.

MA€éveTe TNV eUKAPTITN AETTIOO KOl TO EPYaAEio e
{eaTr) 0aTTOUVADA KOl PPOVTICETE VO TA OTEYVWVETE
TTOAU KOAQ. EVaAAOGKTIKA, TO €PN pTTOPOUV Va
TTAUBOUV T€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Inueiwan: Na emBewpeiTe TNV KATAGTAGN TOU
KUPIWG TWHATOG TOU £PYAAEIOU TTPIV KAl PETA TN
XPAON Kal, ETTONG, VO ETTIOEWPEITE TAKTIKA TNV
KATaTaan Tng EUKAUTITNG AETTidag Kal va Tnv
QAVTIKABITTATE €AV UTTAPXOUV anpadia ¢Bopdg.
EMESEPYOAOTAG TPOPINWV

Na xeipieoTe TIg AeTideg Kal TOUg diokoug pe
TPoooXN — ival ESAIPETIKA KOPTEPA.

MepIKG TPOPIUA UTTOPEI VA XPWHATIOOUV TO
TAQOTIKO. AUTO gival atroAuTa gualoloyikd. Agv
Ba e1TNPEAEl TO TTAATTIKO 1 TH YeUON TOU @aynTou
gag. To KaBaplopa Pe Eva TTavi EPTTOTITUEVO

g€ QUTIKO AadI BonBdel aTnv agaipean Tou
XPWHOTOG.

AepovooTeipTng

MAEVETE OTO XEPI KAl ETTEITA TTEYVWVETE TTOAU
KaAd.

HTTAEVTEP/KOPTNG HIKPOU peYEBOUG/EEApTRHA
dAeong

Adei1aaTe To KUTTEAAO/SOYEIO TTPOTOU TO EERIDWOETE
aTro TN HOvVAda AETTIOWV.

MAUveTe TO KUTTEANO/BOXEIO HE TO XEPI.

A@aipéaTe Kal TTAUVETE TOUG DAKTUAIOUG
OgTEYOAVOTTOINDNG.

Mnv ayyiZeTe TIG KOPTEPEG AETTIOES - KABAPIOTE TIG
pe pia BoupToa xpnaiyotrolwvtag {eatd vepo Kal
gatouvl, £Treira EERYAATE TTOAU KaAd KATW aTro
T BpUan. Mn BuBileTe TN povada Aemidag o€
VEPO.

AvarrodoyupiaTe Tn KAl AQAJTE TN VA OTEYVWOEI.
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ATTOXUHWTAG

o eUKOAOTEPO KABAPITUO, TTAEVETE TTAVTA TA JEPN
TOU ATTOXUMWTN OPECWG PETA TN XPNan.

Opiopéva TpdQIPa, TT.X. KapoTa, Ba
ATTOXPWHATITOUV TO TTAAATIKO. A va aQaIpéaeTe
TOV OTTOXPWUATIOHO, OOKIMACTE VO TPIYETE PE Eva
TIQVi EUTTOTIOUEVO TE QUTIKO AADI.

KaBapiete 10 QiATpo pe pia paAakn Bouptoa.

Na gAéyXeTE TOKTIKA TO QIATPO YIO EVOEISEIG
®Bopdg. Mnv XpNOIYOTIOIEITE TN CUCKEUR, EGV
TO QiATPO £X€1 UTTOOTEI PBOPA. AvaTpéSTE OTNV
EVOTNTA «O£PRIG KAl ESUTTNPETNON TTEAATWVY.

KpEATOUNXavNh

MAévete A Ta pépn pe CeaTh oaTroUVAdA Kal
£TTEITA GTEYVWVETE TTOAU KOAA. Mnv TTAEveTE
Kavéva péPog aTo TTAUVTAPIO TIATWY. Mnv
XPnaigoTroleite TTOTE dIGAUMA TTOU TTEPIEXEI
avBpaKIKO VATPIO.

MepdoTe Ta TTAEYHATA TEPOXITUOU PE QUTIKO
AA&dI kau TUAIETE Ta g€ aVTIKOAANTIKO XapTi yia va
QATTOTPEWETE TOV ATTOXPWHATIONO/TN TKOUPIA.

TOPAOKEUNOTHG JUUAPIKWV

MAéypara

XpnaipoTroinaTe 1o epyaAeio kabapiopou @ yia
va aQaIpEaeTe OAN TN CUPN aTTd Ta TTAEYpATA.
A@naTe TN CUPN VO OTEYVWOEI ETTAVW OTA
TAéyaTa TTPOTOU XPNOILOTIOINCETE TO £PYAAEIO
kaBapigpou.

Edv eivai SuakoAo va agaipedei n {Uun atoé 1o
TAéYUa, TOTTOBETAOTE TO TTAEYHA OTNV KATAWUEN
yia 10 AeTrTé Kail XTUTTAOTE EAA@PA TO TTAEyUQ
aTnv €mM@QAvEIa EpYaaTiag yia va agaipeBei n Cuun.
MAUveTe Ta TAéypaTa o€ eaTh gatTouvada, YETd
OTEYVWOTE.

MAaoTIKOG EAIKAG Yia JUMAPIKA

Mnv BuBileTe o€ vepo.

ZKOUTTIOTE PEXPI VO KABOPIioEl KAl JETA
OTEYVWOTE.



6Aa Ta uréormra pépn , o£pPIG Kal EGUTTNPETNON
® [TAEVETE OTO XEPI KAI ETTEITA OTEYVWVETE.

® EvaAAGKTIKG, avaTpéETe aTOV TTiVaKA TOU TI'E)\GTU)V
TTAUVTNPIOU TTIATWV YIa PPN TTOU TTAEVOVTal OTO ® Edv auipeTwilete TPOBARKATA e T
TTAUVTIPIO, EQOTOV Ta TOTTOBETATETE OTO ETTAVW AEITOUpYia TNG TUOKEURG TOC, TIPOTOU {NTHOETE
OUPTAPI TOU TTAUVTNPIOU TNATWY 0aG. ATTOPEUYETE BonBeia avaTpéETe OTNV EVOTNTA «OBNYOG
Va TOTTOBETEITE EEAPTAHATA OTO KATW GUPTAPI, QVTIMETWTTIONG TTPORANUATWV» Tou BiBAiou
atreuBeiag TTavw Ao To BEPUAVTIKO OTOIXEIO. odnyIWV A eTIOKEPDEITE TN JIASIKTUAKN TOTTOBETIT
ZuvIgTdTal éva ogUVTOUO TTPOYPAUMA PE XOUNAR www.kenwoodworld.com.
Beppokpaaia (Méyiotn Bepuokpaaia 50°C). ® Exete UTT OWIV OTI TO TTPOIOV KAAUTITETAI OTTO
_ _ €yyunan, n otoia gival gUPPWVN PE OAEG TIG
AVTIKEIpEVO Ku";\“‘n?‘o yia VOUIKEG OIOTAEEIG TTOU apOPOUV TUXOV UPITTAMEVN
n“l:;!:z’;‘);o €yyuNon Kail SIKAIWHATA KATAOVAAWTWY OTn XWwpa
Migep omv onoia.gyopdomKs T0 npf)‘l’(’)v. ’
® Edv 1o Tpoiov Kenwood TTou éxeTe ayopaael
MrroA SuaAertoupyei i Bpeite TuXOV eAaTTWUATA, OTEIATE
AvadeuTripl, XTUTINTAPI KAl v T0 1) TaPAdWATE To € ££oUTIodoTNpEVO KEVTPO
€€apTnua QUUWHATOG 2¢pPig Tng KENWOOD. lNa evnuepwpéva oToIxeia
XTUTITP! V10 KPEHWBEC PElypa Kal v oxsTch’x pe 10 TTANCIETTEPO £§ou0|060Tnpé\{o
£UKapTITN AcTTidO Kévtpo Zsp@g ™mg KENWOOD, ETTIOKEPOEITE TN
- - - SiadikTuakn TotroBeaia www.kenwoodworld.com
Kardki kard Tou mraihigparog v i TN S1adIKTUAKH TOTTOBETIa TTOU apopd
KaAuppa utrodoxng X TUYKEKPIPEVA TN XWPA TOG.
EteepyaoTig TpoPipwyv
KUpIWG PTTOA, KATTAKI KAl WOTAPAG v [ ZXEﬁICllOTI']I'(E Kal GYGUTﬂXBnKE amé Tnv Kenwood
Nerridec paxaipiol v oT1o Hvwpévo BaaiAgio.
® KartaokeudoTnke otnv Kiva.
ATTOOTIWHEVOG KIVNTAPIOG GEovag (4
Aiokol v
AepovooTeipTng
Kavog, Toupiépa | v
M1rAévTep [ ]
Kavara, katrdki kal TTwpa pegoupa v
Movaa AeTTidWY Kal SAKTUNOG TZHMANTIKEZ nAHPQfDOPIEZ FIA TH ZQXTH
OTEYaVOTIOINTNG AMOPPIYH T(?Y MPOIONTOZ YM®QNA ME
- THN EYPQMNAIKH OAHIIA ZXETIKA ME TA
AtroxupwTAg AMOBAHTA HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY
Mo\, waTApag, Karmaki, EZOMAIZMOY (AHHE)
KUAIVEPOG QIATPOU Kal e6apTNUA v ¥T0 TEAOC TNS WPEAILNG CWAC TOU, TO TIPOIOV dev
agaipeang ToAtou TIPETTEl VA ATTOPPITITETAI JE TA ACTIKA OTTOPPIUHATA.
KpeaTopnxavy Kal TrapacKEUOOTAS JUHAPIKGOV Mpétel va amoppipBei gt e1BIKA KEVTPA
SQIVKTAPOC, TTAEYHATA, KOTITAPOL, 6|q(popo1'r0|r]ua’vr]g’ou)\)\o’vr']'g aTroppmpdTywv TOU
¢NIKEC TEHAYITHOU TPOGIHWY Ka X opl(guv ol Banlesg GPXES N OTOUG QOPEIG TTOU
KUPIWE TWHa TIApEXOUV auTY TNV UTMpETia. H XWwpIOTR ATT6PPIYN
- - HI0G OIKIOKNG NAEKPIKAG TUOKEUNG ETTITPETTEI TNV
Aiokog kai waThpag v ATTOQUYN TTIBAVWY APVNTIKWY CUVETTEIWV YIa TO
MAEypaTa yia Qupapika v TEPIBAMAOV Kal TNV UYEIX atTd TNV akatdAAnAn
FaANIKO KAEIDI (%4 aTTOPPIYN KAl ETTIITPETTEI TNV AVOKUKAWGN TWV UNIKWV
Ko@Tng pikpoU peyéBouc/efdpTnua GAEong aTTo Ta OTToIO ATTOTEAEITAI WOTE VA ETTITUYXAVETAN
Doxeio v TNUAVTIKN £EOIKOVOUNGN EVEPYEIAG KAl TTOPWV.
: - - Mo TNV €MOARPAVAN TNG UTTOXPEWTIKAG XWPIOTAG
Movéda )‘5'"'6“” kai dakTUAIog X ATTOPPIYNCS OIKIOKWY NAEKTPIKWY GUTKEUWV,
gTeyavotroinang TO TTPOIOV PEPEI TO GHPA TOU SIayPAUMEVOU

TPOXOPOPOU KABOU ATTOPPIUHATWY.
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TTIVOKOG GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY KAl PEYIOTWY TTOCOTNTWY

Ta TapakdTw oToIxEia atroTEAOUV ATTAWG £VAV YEVIKO 0dNYyO Kol EVOEXETAI VA TTOIKIAAOUY, avaloya Je Tnv

TTO0OTNTA TOU PEIYPOTOG OTO UTTOA Kal Ta UAIKG TTOU avapelyvUovTal.

epyaleio/ TUTTOG CUVTAYNAG TaxoTnTal Xpovog HEYIOTEG TTOOOTNTEG
eapTnUa
Koudlivounxavi
Avadeutnpl AacTrpadia afywv A6 EANAX. | 2 Aemra 2-8 (70 g-280 g)
£wg Méy.
Kpéua A6 ENax. | 1% Aetrtd 125 ml
£wg Mey. 600 ml
Xtutrnmmpl MeiypaTa yia KEIK Pe avAapeIgn ATTO EAdy. | 1% AeTd ZuvoAIKO Bapog 1,6 kg
OAWV TWV UNIKWV POVOuIag £wg Méy. Meiypa e 8 aBya
Avapeign BoutUpou pe aleupl Ao ENax.| 5 AetrTd 450 g akeupi
£WG
Tayutnta 2
MpoaBnkn vepou yia TNV EAay. 30 deur.
QAVAPEIEN UAIKWY Yo YAUKA
E¢aptnua Z0Opn ywioU (OQIXTA HE payId) Ao ENax.| 4 AetrTd Bdpog aAeupiou 500 g
JupwpaTog £WG ZUuvoAIko Bdpog 800 g
Tayutnta 2
XtutnTnp! yia Kéik ppoUuTwv ZuvoAiko Bapog 1,8 Kg
KPEPWOEG peiypa | Avapeign Boutupou kai {axapng Toyxumra4-| 1% -3% 6 aBya
Méy. AetrTa
Mpoabnkn aBywv Taxutnta 3| 1 — 2 Aemta
AvakdTepa pe aleupl, @poUTa K.ATT. |ATTo EAay.| 30 Seur.
£Wg
Tayutnta 1
EmegepyaoTng TpOo@ipwyv
NeTTidES Meiypata yia KEIK pe avapeign Méy. 15 deur. ZUvoAIKO Bépog 600 g
Hayaipiol OAWV TWV UNIKWV POVOUIAG Meiypa pe 3 afya
Avdpeign BoutUpou pe aheupl Méy. |Ewg 1 Aemrto| Bdpog aAeupiou 340 g
MpoaBnkn vepou yia TNV avapeign Méy. 10 deur.
UAIKWV yIa YAUKA
TepaxIopdg/ToAToTTOiNaN/TTaTé Méy.  |[Ewg 30 deur. ZUVOAIKO Bapog yia
TEMAYITUO ATTaXOU
Kpéatog 400 g
Aigkol — ZKANPA TPOPIUA, OTTWG KAPOTA, Méy. -
KOTTAG ¢ gKANpa TUPIG M Bai
. ; V UTTEPPAIVETE T
PETEGTPIYINATOS | Mio paAakd TROPING, BTG TayumTa 3 - IV UTTERRX ;
. . MEYIOTN TTOCOTNTA TTOU
ayyoupia, VTOPATEG .
- - - - - - QvaypAQETAl GTO UTTOA.
Aiokog yia oAU | Tupi Trappedava, TTaTaTeg yia Mey. -
AeTTTO TPiWIYO YEPHAVIKEG TTATATOKPOKETEG
AepovooTeiprng| Eamepidoeidn Tayutnta 2 - -
M1rAévTep Eme€epyadetal kaBe €idoug Tpd@IUa Méy. ‘Ewg 1 AeTrto 1,2 Aitpa
DUYOKEVTPIKOG | ZKANPA PpoUTa Kal AaXaVIKA, Méy. - 800 g
ATTOXUHWTAG T.X. KOPOTA Kal HAAQ
MaAakd @pouTa Kail Aayavikd, Mey. - 500 g

TI.X. VTOUATEG Kal aTagUAIa

* MéyeBog afywv TTou xpnalgoTtrolouvral = yeaaio (Bapog 53-63 g)
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TTIVOKOG GUVIOTWHEVWY TAXUTATWY KAl PEYIOTWY TTOCOTNTWY

Ta TapakdTw oToIxEia atroTEAOUV ATTAWG £VAV YEVIKO 0dNYyO Kol EVOEXETAI VA TTOIKIAAOUY, avaloya Je Tnv
TTO0OTNTA TOU PEIYPOTOG OTO UTTOA Kal Ta UAIKG TTOU avapelyvUovTal.

epyaleio/ TUTTOG CUVTAYNAG TaxoTnTal Xpovog HEYIOTEG TTOOOTNTEG
eapTnUa
Kpeatopnxavr) | Kpéag, TTOUAEPIKA, WApP! KOPPEVA Méy. -

ge Awpideg Papdoug 2,5 ek.
NapaokeuaoTAG| ZUpN yia UUAPIKG KAl VOUVTA Méy. 500 g aAeupl
JuuapIKWV 220 g uypo

(TouhaxiaTtov 45% uypd)

Koé¢Tng pikpoU | Mupwdika Mey. 1049
peyéBoug/ =npoi KapTToi, KOKKOI KaPE Méy. 50 g
e§apTnua dAeongMapivada pe Tail: Méy.

NeTrTOpPEUATO PENI (TTOU €XEI peivel | (5 deut.) 200 g

OAn TN vUXTQ OTO WuyEio)

D1aTIKOBOUTUPO PE KOMUATAKIO 209

@ITTIKIOU

Kokkivn mitrepitoa TaiAl 1

* MéyeBog aywv TTou XpnaiyotroioUvTal = peaaio (Bdpog 53-63 g)

00NYOG AVTIUETWTTIONG TTPORANPATWY

MpoBAnua

Artia

AUon

H ouakeun dev Asitoupyei katd
™ XPAON Twv epyaAsiwv
avApEeIgng.

Aev uttdpxel peupal/n eVOEIKTIKA
Auyvia dev gival avappévn.

H ke@aAr Tou pigep Oev Exel
ag@aAigel owaTd aTnv KATw B€an.

To kdAuppa utTodoxNG Oev €XEl
TOTT00eTNOEI CWOATA.

H ke@aAn Tou pigep avaonkwonke
KaTd TN SIGPKEIQ TNG AEITOUPYIag Kal
META KOTERNKE TTAANI XWPIG va
PUBUICTEI €K VEOU TO KOUUTTI EAEyXOU
TaxutnTag atn Béan «O»
(Atrevepyotroinan).

EAéyEte OTI N ouokeun gival
auvdedepévn atnv Tpida.

EAéyETe OTI N kEPAAR Tou piCep
£Xel ao@alioel cwaTa aTNV
KATW B€an.

EAéyETe OTI TO KAAUPPT
UTTOd0XNG €XEI TOTTOBETNOEI
owaTa.

H cuokeun dev Ba
AeiToupynoel €av To KAAUPPA
utrodox G Sev TOTTOBETNBET
owoTd.

EAéyETe OTI TO KOUPTTI EAEyXOU
TaXUTNTAG €XEI PUBUITTET €K
véou aTn B€an «O»
(Atrevepyotroinan).
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00nNyOG AVTIMETWTTIONG TTPORANUATWY

MpoBANua

Artia

AUon

H guokeun aTapatd evw
A€ITOoUpyEi Kal n eVOEIKTIKR Auxvia
avaBoaBnvel.

To KGAUPpa UTTOBOXAG A TO EEAPTNHA
£XEI ATTAT@AAITEI.

Edv 10 e€aptnpa €xel TOTTOBETNOEI
gwaTd, TOTE N GUOKEUN EXEI
UTTIEPPOPTWOEI 1 £XETE UTTEPRET TIG
UEYIOTEG TTOTOTNTEG.

EAéyEre OTI T €€apTAMATA /KAl
TO KAAUPUO UTTODOXAG £XOUV
TOTTOBETNOEI CWATA.
ETava@épeTe TO KOUPTTI
eAéyxou otn Béon «O»
(AmrevepyoTroinon), otn
ouvEéxela BE0TE Savd Tn
OUOKeUN o€ AsiIToupyia.

EAéyETe TIG péyIaTEG TTOTOTNTEG
TTOU ava@EPOVTal TOV TTIVOKO
TUVIOTWHEVWV TAXUTATWYV. Edv
XPEIAeTal, HEIWATE TNV
TTO0OTNTA TWV UAIKWYV TTOU
emegepyadeare.

O£aTe EKTOG AEITOUPYiag TN
QJUOKEUN, OTTOOUVOETTE OTTO
TO PEUMA KAl APAATE THV VA
Kpuwael yia 30 AeTrTa.

To e€aptnua dITTARG Aeiroupyiag
Oev AeIToupyei.

To e€apTnua SITTARG AsiToupyiag dev
£xXel aopahlioel owaTa.

To KaTTdKI ToU £TTECEPYQTTR
TPOPIUWV/ATTOXUUWTNA 1 N TToupIiEpa
TOU AEUOVOQTEIQTN BEV £XOUV
TOTTO0ETNOEI CWOTA.

EAéyEre €av TO €€ApTNUa SITTARG
AeiToupyiag éxel TOTTOBETNOE
owaTa.

EAéyETe OTI TO €CAPTNUA EXEI
TOTTOBETNOEI CWATA.

Kivnan otnv emedveia epyaaiag.

Ta TodIa OTO KATW PEPOG TNG
OTUOKEUNAG €ival BPOopIKa 1) Bpeypéva.

EAEyxeTe TOKTIKG €AV TA TTODIO
ival kaBapa kal aTeyvd.

XapnAn amédoan epyaleiwyv/
£€aPTNUATWV.

AvaTpEETE OTIG CUMBOUAEG OTN OXETIKNA

10 €§apTnua». EAEyETe €dv Ta e€apTrpaTa £€X0Uv auvappoAoynOei

owaTd.

evOTNTA «TTWG VO XPNTIUOTTOIEITE

H evdeikTikA Auxvia Aeitoupyiag
avaBoapnvel ypriyopa.

Kavovikn Asiroupyia.

H Auyvia Ba avaBoaBrvel, eav pia n
TIEPITAOTEPEG ATTO TIG EVOOATPAAEIEG
Oev €XOUV KAEIDWOEI TWaTA.

Otav xpnaiyoTroleite Eva
€CAPTNHO, EAEYETE OTI €XEI
ag@aAigel owatd atn Béan Tou.
EAéyETe OTI N kEPAAR Tou piCep
BpiokeTal oTnv KaTW BETN, EKTO(
€AV XPNOIMOTTOIEITE TO €EAPTNUA
KPEATOUNXAVAG.

EAéyETe OTI TO KOUPTTI EAEYXOU
TaxuTNTaG BpiokeTal aTtn BEon
«O» (Amrevepyotroinan).

H evdeikTikr Auxvia AciToupyiag
avaBoafrvel apyd.

Eival evepyotroinuévn n Aeimroupyia
QAVOUOVAG.

Edv n kouQivopnyavn peivel
aguvdedEPEVN aTNV TIPIda yia
mepIaadTepa ammo 30 AETITG Xwpig va
XpnaigotroinBei, Ba peTaBei otn
A&IToupyia avapovng yia Peiwan Tng
KOTavaAwang eVEPYEIQG.

Orav gival £ToIuN yia XpRon, n
Auyvia Ba TTapapEVEl TUVEXWG
QAVOUMEVN.

H koudivopnxavr Ba emaTpéyel
g€ KAVOVIKN AgiToupyia oTav
opigeTe pia TaxUTNTA PE TO
KOUUTTI EAEyXOU TayUTNTAG Kal
TN OUVEXEIQ TO ETTOVAPEPETE
TGN 0Tn B€an «O»
(Atrevepyotroinan).

Edv kavéva ammo ta apatravw Sev AUvel To TTPOBANUA, avaTpeETe aTnV evoTnNTa «OEPRIG Kal EEUTTNPETNAN

TTEAQTWV».
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Slovencina

Otvorte ilustracie z titulnej strany.

bezpecnost

® Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich pre
buducu potrebu.

e (Odstrante vSetky obaly a Stitky.

® Ak sa poskodi elektricka Snura, musi ju z bezpeCnostnych
pri€in vymenit alebo opravit spoloénost KENWOOD alebo
pracovnici opravneni spolo¢nostou KENWOOD.

e \/ tychto pripadoch zariadenie vypinajte a odp3jajte z
elektrickej siete:
© Pred zakladanim a vyberanim sucasti.
© Ked nie je pouzivané.
© Pred Cistenim.

® Po pouziti tohto zariadenia, pred zakladanim alebo
vyberanim nastrojov/prislusenstva a pred jeho Cistenim
pretocte ovladac rychlosti do pozicie VYPNUTIA (,0%) a
zariadenie odpojte z elektrickej siete.

® Prsty drzte v bezpeclnej vzdialenosti od pohyblivych sucasti
a zalozenych nastrojov.

® Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked je v
chode.

e Nikdy nepouzivajte toto zariadenie, ak je poskodené. V
takom pripade ho dajte skontrolovat alebo opravit: precitajte
si Cast ,servis a starostlivost o zakaznikov*.

® Elektricku Snuru nikdy nenechavajte visiet smerom nadol
tak, Ze by ju mohlo zdrapnut dieta.

® Pohonnu jednotku, elektricku Snuru a zastrcku nikdy
nenechajte zmoknut.

® Pri pouzivani vystupu dvojakého pohonu nesmu byt
ulozené v nadobe ani zalozené ziadne nastroje do
nadoby.

e Nikdy nepouzivajte nejaky neschvaleny nastroj alebo
niekolko nastrojov naraz.

® Nikdy neprekraCujte mnozstva uvedené v tabulke

maximalnych mnozstiev. 089



Pri zdvihani tohto zariadenia postupujte opatrne. Pred

jeho zdvihnutim zabezpecte, aby jeho hlava bola spravne
zaistena v dolnej pozicii a aby nadoba, nastroje, kryt
vystupu a elektricka Snura boli zaistené na svojom mieste.
Pred pouzitim tohto kuchynského robota zabezpecte, aby
jeho elektricka Snura bola riadne vytiahnuta z ulozného
priestoru pre elektricku Snuru @.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zabezpecilo to, ze sa
nebudu s tymto zariadenim hrat.

Nehybte hlavou robota ani ju nedvihajte, ked je do nej
zalozeny nejaky nastroj, lebo vtedy by toto zariadenie mohlo
stratit stabilitu.

Neuvadzajte toto zariadenie do chodu blizko okraja
pracovného povrchu.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach

malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami

malo skusenosti, mdzu toto zariadenie pouzivat len pod
dohladom alebo po pouceni o jeho bezpec€nej obsluhe,
priCom musia rozumiet suvisiacim rizikam.

Nespravne pouzivanie tohto zariadenia méze spdsobit
zranenie.

Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie a jeho
elektricku $nuru drzte mimo dosahu deti.

Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na stanoveny
ucel. Spolo¢nost Kenwood nepreberie Ziadnu zodpovednost
za nasledky nespravneho pouzivania zariadenia, ani za
nasledky nereSpektovania tychto instrukcii.

Maximalny menovity vykon je zaloZeny na prislusenstve,
ktoré ma najvyssi prikon. Iné prislusenstvo méze mat nizsi
prikon.

Zaistovaci mechanizmus nesmie byt vystaveny
nadmernej sile, lebo prisluSsenstvo by sa mohlo
poskodit, ¢o by mohlo spésobit zranenie.
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prisluSenstvo na spracovavanie potravin

S nozovou jednotkou a kotu€mi manipulujte opatrne, lebo su

mimoriadne ostré. Pri manipulacii s nimi a pri ich ¢isteni

ich vzdy drzte za vrchné drzadlo, teda na opacénej

strane, nez je rezna hrana.

Pri vyprazdrfiovani nadoby z nej vzdy najprv vyberte nozovu

jednotku.

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do nadoby tohto

prislusenstva, ked je zariadenie zapojené do elektrickej

siete.

Nikdy netlacte potraviny nadol plniacou trubicou prstami.

Vzdy na to pouzivajte len dodany posuvac.

Pred zloZzenim veka z nadoby tohto prisluSenstva urobte

toto:

© Zariadenie vypnite.

© Pockajte, kym sa prisluSenstvo/nozova jednotka uplne
nezastavi.

Nikdy nevyberajte veko z tohto prisluSenstva, kym sa

noze/rezacie kotuce Uplne nezastavia.

@ NESPRACOVAVAJTE horuce zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred vloZzenim do

nadoby alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu

teplotu.

Nepouzivajte veko na ovladanie tohto prisluSenstva, ale

vzdy na to pouzivajte ovladac rychlosti a pulzného chodu.

prislusenstvo na mixovanie

Ruky a kuchynské naradie nevkladajte do nadoby mixéra,
ked je zariadenie zapojené do elektrickej siete.

Nikdy nezakladajte nozovu jednotku do pohonnej
jednotky bez toho, aby bola zalozena nadoba mixéra.
@ NESPRACOVAVAJTE hortce zlozky.

RIZIKO OPARENIA: Horuce zlozky treba pred vloZzenim do
nadoby alebo pred mixovanim nechat vychladnut na izbovu
teplotu.

Mixér pustajte len s vekom zalozenym na nadobe.

Nadobu pouzivajte len s dodanou nozovou zostavou.
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Mixér nikdy nepustajte naprazdno.

Mixér nikdy nepustajte na dlhSie nez 60 sekund bez
zastavenia, aby ste neznizovali jeho Zivotnost. Po
dosiahnuti spravnej konzistencie obsahu ho hned vypnite.
Spracovavanie korenin neodporu¢ame, lebo by mohli
poskodit plastové sucasti.

Recepty ovocnych Stiav — nikdy nemixujte zlozky zmrazené
do pevného celku. Ten najprv porozbijajte na mensie kusky.

PrisluSenstvo na mletie potravin a na vyrobu cestovin
Pred mletim masa z neho vzdy odstrante kosti, kozu a
podobne.

Pri mleti jadrovych plodov ich vkladajte len po niekolkych
kusoch. Medzitym vzdy pocCkajte, kym ich nezachyti Spirala
a az potom pridavajte dalSie.

Vzdy na to pouzivajte rukovat dodaného maticového

kfu€a alebo dodany posuvac mlynceka na potraviny. Nikdy
nevkladajte do plniacej trubice prsty ani kuchynské naradie.
Upozornenie: Rezacia Cepel je ostra, takze s nou pri jej
pouzivani a Cisteni manipulujte opatrne.

Pred zapnutim zariadenia sa uistite, €i je toto prisluSenstvo
zaistené v potrebnej pozicii.

Na cesto na cestoviny treba vzdy pouzit minimalne 45 %
tekutiny bez ohladu na recept. Prili§ suché cesto alebo
priliS rychly prechod cesta méze toto prisluSenstvo a/alebo
kuchynsky robot poskodit.

Na tlacenie cesta nadol plniacou trubicou pouzivajte len
rukovat maticového kfuca a netlacte ho prilis silno.

Cesto vkladajte len v malych mnozstvach a v rovhomernych
intervaloch. Plniacu trubicu nenapinajte aZ po vrch.

prislusenstvo na odstavovanie

Ak bude poskodeny filter, tento odstavovac
nepouzivaijte.

Rezacie Cepele na zakladni filtra su velmi ostré, takze pri
manipulacii s filtrom a jeho Cisteni postupujte opatrne.
Nepouzivajte veko na ovladanie tohto odstavovaca, ale

vzdy na to pouzivajte ovladac rychlosti a pulzného chodu.
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Keby pri pouzivani tohto prisluSsenstva doslo k nadmerne;j
vibracii, upravte rychlost alebo zariadenie zastavte, odpojte
z elektrickej siete a z bubna vyberte vSetku duzinu. (Ak
duzina nebude rozlozena rovnomerne, odstavovac¢ zacne
vibrovat.)

Kompaktné prislusenstvo na sekanie/mietie

Nedotykajte sa ostrych Cepeli. Nozovu jednotku drzte mimo

dosahu deti.

Pred vybratim kompaktného seka¢a/mlynéeka zo zariadenia

urobte toto:

© Zariadenie vypnite.

© Pockajte, kym sa noze uplne nezastavia.

© Davajte pozor na to, aby ste neodskrutkovali nadobu
tohto prisluSenstva z jeho nozovej zostavy.

Nadobu a nozovu jednotku tohto prislusenstva pouzivajte

len s dodanou zakladnou.

V kompaktnom sekaci/mlynceku nikdy nemixujte horuce

tekutiny.

Nikdy sa nepokusSajte zalozit nozovu jednotku do

zariadenia bez toho, aby bola do nej zalozena nadoba tohto

prisluSenstva.

Kompaktny sekac/mlyncek nikdy nepustajte na dihsie

nez 30 sekund bez zastavenia, aby ste neznizovali jeho

zivotnost. Po dosiahnuti spravnej konzistencie obsahu ho

hned' vypnite.

Spracovavanie korenin neodporu¢ame, lebo by mohili

poskodit plastové sucasti.

Ak kompaktny sekaé/mlyncek nebude zalozeny spravne,

zariadenie nebude fungovat.

Pouzivajte len suché zlozky.

pred zapnutim zariadenia ® Toto zariadenie splifia poZiadavky nariadenia
® Overte si, i vasa elektricka siet ma také isté Eurépskeho parlamentu

parametre, aké su uvedené na spodnej strane a Rady (ES) ¢. 1935/2004 o materialoch a

zariadenia. predmetoch uréenych na styk s potravinami.

pred prvym pouzitim
® Umyte sucasti: precitajte si Cast ,0Setrovanie a
Cistenie”.
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legenda

kryt vystupu

vystup dvojakého pohonu (pre strednu a vysoku
rychlost)

zaistovaci mechanizmus

ulozny priestor pre elektrickd $naru
ovladac rychlosti a pulzného chodu
pohonna jednotka

zasuvka pre nastroje do nadoby
nadoba

hlava robota

packa na uvolfiovanie hlavy robota
metlicka v tvare K

Slahacia metlicka

Spiralovy hak na hnetenie cesta
stieracia metla (ak je dodany)

kryt proti vySplechovaniu

ClISISINESICICSICIGICI OIS

prisluSenstvo

S kuchynskym robotom nemusia byt dodané
vSetky druhy uvedeného prislusenstva.
Zavisi to od variantu modelu.

@

nadstavec na spracovavanie potravin (ak je
dodany)

lis na citrusové plody (ak je dodany)

skleneny mixér (ak je dodany)

odstavovac (ak je dodany)

mlynéek na potraviny (ak je dodany)

nadstavec na vyrobu cestovin (prislu§enstvo
ur¢ené pre mlynéek na potraviny) (ak je dodany)
kompaktny seka¢/mlyncek (ak je dodany)

® 0BG

Riadte sa prislusnou tabulkou odporu¢anych
rychlosti.

nastroje na mixovanie a priklady

ich pouzivania

@ metliéka v tvare K

® Je urena na pripravu kolacov, trvanlivého
a sladkého peciva, poliev, plniek, plnenych
zakuskov a zemiakovej kase.

@ srahacia metlicka

® Je uréena na Slahanie vajec, na pripravu
krémov, liateho cesta, kysnutého cesta bez
tuku, snehovych pusiniek, tvarohovych kolacov,
Slahanych pien a bublanin. Nie je uréena na
Slahanie hustych zmesi (napriklad zmesi tuku s
cukrom), lebo by sa pri tom mohla poskodit.

@ spiralovy hak na hnetenie cesta
® Je urCeny len na pripravu kysnutych zmesi.

(@ stieracia metla (ak je dodany)

® Je urena na Slahanie a mieSanie makkych
zloZiek. Nie je ur€ena na spracovavanie
hustych zmesi, ako je napriklad cesto, ani na
spracovavanie tvrdych zloziek, ktoré obsahuju
napriklad kostky, kosti alebo Skrupiny.

Zakladanie stierky

® Stierka sa dodava uz zalozena. No pred cistenim
ju vzdy treba vybrat @.

1 Flexibilnu stierku opatrne zalozte na nastroj
umiestnenim jej zékladne do otvoru @. Potom
jednu stranu vlozte do drazky a koniec opatrne
zaistite na miesto @. Zopakuite to aj s druhou
stranou @.

Kontrolovanie vysky metly

® Vyska metly bola nastavena vo fabrike, a preto by

uz nemalo byt potrebné upravovat ju. No ak je to

predsa potrebné, treba postupovat takto.

Ked je robot vypnuty, vlozte dori stieraciu metlu a

sklopte jeho hlavu.

Skontrolujte poziciu metly v nadobe @. Idealne

by mala byt v kontakte s povrchom nadoby, aby

ju poCas mixovania opatrne stierala.

2 Ak medzeru medzi koncom metly a dnom nadoby
treba upravit, nadvihnite hlavu robota a metlu z
nej vyberte.

3 Na uvolnenie a upravenie hriadela @ otacajte
maticou v smere hodinovych rucic¢iek pouzitim 15
mm maticového kltica (nie je su€astou balenia).

® Ak metlu treba spustit nizSie ku dnu nadoby,
otacajte jej hriadelom v smere hodinovych
ruciciek.

® Ak metlu treba nadvihnut vysSie nad dno nadoby,
otacajte jej hriadelom v protismere hodinovych
ruciciek.

4 Dotiahnite maticu jej ota€anim v protismere
hodinovych rugiciek.

5 Zalozte metlu a sklopte hlavu robota. Opat
skontrolujte jej poziciu v nadobe (preditajte si bod
€. 2). Opakujte vyssie uvedené kroky, kym metla
nebude nastavena spravne. Ked bude nastavena
spravne, bezpecne dotiahnite maticu.
Poznamka: Ak robot velmi vibruje pri nejakom
stupni rychlosti, znamena to, ze metla je
nastavena prili$ blizko k nadobe a treba ju
upravit.

-
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pouzivanie nastrojov do nadoby

1

Stlacte nadol packu na uvolfiovanie hlavy robota
@ a vyklapajte hlavu robota nahor, kym sa
nezaisti do potrebnej pozicie.

Zalozte nadobu na zakladrnu a otacajte riou v
protismere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti
do potrebnej pozicie @.

Do zasuvky pre nastroje zatlacte dany nastroj —
musi sa zacvaknut do potrebnej pozicie @.
Stlacte nadol packu na uvoltiovanie hlavy robota
a sklapajte hlavu robota nadol, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie.

Zapojte do elektrickej siete. Pretocte ovladaé
rychlosti na ziaduci stupen, ¢im sa zariadenie
zapne. Zariadenie sa vypina preto€enim ovladaca
rychlosti do pozicie VYPNUTIA (,0”).

Ak bude hlava robota vyklopena nahor alebo
ak nebude zalozeny kryt vystupu, svetelna
kontrolka napajania bude blikat a zariadenie
nebude fungovat.

Pre kratke intervaly maximalnej rychlosti
pouzivajte pulzny chod ®.

Odpoijte z elektrickej siete.

Vyklopte hlavu robota nahor, podrzte ju a zo
zasuvky pre nastroje vytiahnite dany nastroj.

dolezité upozornenia

Ak hlavu robota vyklopite po€as chodu nahor,
zariadenie sa hned zastavi. Opat ho spustite tym,
Ze sklopite hlavu robota nadol, ovladac rychlosti
pretoCite do pozicie VYPNUTIA (,0”), pockate
niekolko sekund a potom opatovne zvolite
rychlost. Zariadenie by sa hned na to malo opat
spustit.

Ak z nejakého dévodu dbjde k preruseniu
napajania a chod zariadenia sa zastavi, pretocte
ovladag rychlosti do pozicie VYPNUTIA (,07),
pockajte niekolko sekund a potom opétovne
zvolte rychlost. Zariadenie by sa hned na to malo
opat spustit.

Ak kryt vystupu nebude spravne zalozeny,
zariadenie nebude fungovat.

Ak budete pocut, Ze sa zariadenie trapi, vypnite
ho a vyberte z nadoby ¢ast zmesi alebo zvyste
rychlost.

Pred vyklopenim hlavy robota nahor vzdy vyberte
prisluSenstvo zaloZzené do vystupu dvojakého
pohonu.

Pri pouzivani vystupu dvojakého pohonu
nesmu byt uloZzené v nadobe ani zalozené
ziadne nastroje do nadoby.

rady

V pripade potreby zariadenie vypnite a Spachtfou
oSkrabte vnutorné steny nadoby.

Na $lahanie su najlepsie vajcia izbovej teploty.
Pred $fahanim vaje¢nych bielkov zabezpedéte, aby
na Slahacej metlicke ani v nadobe nebola Ziadna
mastnota ani vaje¢né Ztky.

Na pripravu sladkého peciva pouzivajte studené
zlozky, ak sa v recepte neudava inak.

Pri miesani tuku s cukrom pri priprave zmesi

na kolace/tortovych zmesi pouzivajte vzdy tuk
izbovej teploty alebo ho najprv nechajte trochu
zmaknut.

Toto zariadenie je vybavené funkciou ,pomalého
Startu® s cielom minimalizovat vySplechovanie.
No ak v nadobe bude nejaka hustd zmes, ako

je napriklad cesto na chlieb, aj vtedy mu po jeho
zapnuti potrva niekolko sekund, kym dosiahne
zvolenu rychlost.

poznamky k priprave chleba

dolezité upozornenia

Nikdy neprekracujte uvedené maximalne
mnozstva, aby ste zariadenie nepretazili.
Urcity pohyb hlavy robota je pri mixovani
hustych zmesi, ako je napriklad cesto na
chlieb, normainy.

Zlozky sa najlepSie mixuju vtedy, ked do nadoby
najprv vlejete tekuté zlozky.

Zariadenie priebezne zastavujte a z haku na
hnetenie cesta zoSkrabujte zmes.

R&zne varky miky sa m6zu znacne lisit z
hladiska pozadovaného mnozstva tekutiny a
lepkavost cesta méze mat zretelny Gc¢inok na
zataz zariadenia. Preto vam radime, aby ste
zariadenie pri mieSani cesta pozorovali — tento
ukon by nemal trvat dlhSie nez 6 az 8 minut.

zakladanie a pouzivanie krytu
proti vySplechovaniu

1

2
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Zalozte nadobu na zakladnu a pridajte do nej
zlozky.

Zalozte kryt proti vy$plechovaniu @ tak, Ze
vy€nelky zasuniete do zasuvky pre nastroje

do nadoby @ a budete ho otacat v protismere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie @.

Zalozte dany nastroj a potom sklopte hlavu robota
nadol.



4 Pri vyberani krytu proti vySplechovaniu pouzivajte

vysSie uvedeny postup, ale v opaénom poradi.

® Cez otvor krytu mozno pridavat zlozky priamo do

nadoby po¢as mixovania.

elektronicky senzor na ovladanie
rychlosti

Robot je vybaveny elektronickym senzorom na
ovladanie rychlosti, ktory je navrhnuty tak, aby
udrziaval rychlost pri réznych podmienkach
zatazenia, ku ktorym dochadza napriklad pri
hneteni cesta na chlieb alebo pri pridavani

vajec do zmesi na kolace/tortovej zmesi. Z tohto
dévodu mozno vtedy spozorovat zmenu rychlosti,
lebo robot sa vtedy prispdsobuje zatazi a zvolenej
rychlosti. Ide teda o normalny jav.

nadstavec na spracovavanie

Oee0PeE®®

potravin (ak je dodany)

posuvac

plniaca trubica

veko

nozova jednotka

nadoba s pohonnym hriadelom
koti¢ na hrubé krajanie/struhanie
kotu¢ na tenké krajanie/struhanie
kotu¢ na velmi jemné struhanie
odpojitelny pohonny hriadel

pouzivanie nadstavca na
spracovavanie potravin

N

Vyberte kryt vystupu jeho oto¢enim v protismere
hodinovych rucigiek a vytiahnutim @.

Zalozte nadobu ® na vystup @ tak, aby jej
rukovat smerovala doprava, a otacajte fiou v
smere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do
potrebnej pozicie @.

Zalozte nozovu jednotku alebo odpojitelny
pohonny hriadel so Ziaducim prisluSenstvom.
Poznamka: Odpojitelny pohonny hriadel (O
treba zakladat len pri pouzivani kotucov a lisu
na citrusové plody.

Nadobu a nastroje vzdy zakladajte na vystup este
pred pridanim zlozZiek.

Zalozte veko ® tak, aby vrch nozovej jednotky/
pohonného hriadela bol v jeho strede.
Nepouzivajte veko na ovladanie tohto
zariadenia, ale vzdy na to pouzivajte ovladac
rychlosti a pulzného chodu.

Zapojte do elektrickej siete, zapnite a zvolte
rychlost (riadte sa tabulkou odporucanych
rychlosti).

Ak nadoba alebo veko nebudu spravne
zalozené do zaistovacieho mechanizmu, toto
zariadenie nebude fungovat. Plniaca trubica a
rukovat nadoby sa musia nachadzat vpredu.
Pre kratke intervaly maximalnej rychlosti
pouzivaijte pulzny chod ®. Ten trva len vtedy,
ked je ovlada¢ drzany v danej pozicii.

Pri vyberani veka, nastrojov a nadoby pouzivajte
vysSie uvedeny postup, ale v opaénom poradi.
Pred vybratim veka najprv vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

dolezité upozornenie

Toto zariadenie nie je vhodné na mletie kavovych
zfn ani krystalového cukru na krupicovy cukor.
Pri pridavani mandlovej esencie alebo prichute
do zmesi sa snazte o to, aby neprisla do styku s
plastom, lebo by na iom mohla zanechat trvalé
zafarbenie.

Nespracovavajte hortce zlozky.

nozova jednotka @
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NoZova jednotka je najvSestrannejSia zo vSetkych
sugasti. Dosiahnuta $truktdra zavisi od dizky ¢asu
spracovavania.

Na dosahovanie hrubsSej Struktdry pouzivajte
pulzny chod.

NoZovu jednotku mozno pouzivat na pripravu
kolacov a sladkého peciva, na sekanie surového
a vareného masa, zeleniny a jadrovych plodov,
na pripravu natierok a dipov, na mixovanie
polievok a na drvenie chleba a sladkého peciva
na omrvinky.

rady

Potraviny, ako su méso, chlieb a zelenina, najprv
narezte na kocky pribliznej velkosti 2 cm.

Sladké pecivo treba najskdér nalamat na kusky a
potom za chodu zariadenia vkladat do plniacej
trubice.

Pri priprave cesta pouzivajte tuk priamo z
chladni€ky, pricom ho narezte na kocky pribliznej
velkosti 2 cm.

Davaijte si pozor na to, aby ste spracovanie
potravin neprehnali.

NozZovu jednotku nepouzivajte na miesanie
hustych zmesi, ako je napriklad cesto na
chlieb.



NozZovu jednotku nepouzivajte na drvenie kociek
ladu ani na sekanie inych tvrdych potravin, ako
su koreniny, lebo by to mohlo toto zariadenie
poskodit.

kotu€e na krajanie/struhanie

pouzivanie kotucov

obojstranné kotuce na krajanie/strahanie —
hruby ®, tenky ©®

Struhaciu stranu mozno pouzivat na struhanie
syra, mrkvy, zemiakov a potravin podobnej
Struktary.

Krajaciu stranu mozno pouzivat na krajanie
syra, mrkvy, zemiakov, kapusty, uhoriek, cvikly a
cibule.

koti¢ na velmi jemné strihanie @

Sluzi na strihanie parmezanu a zemiakov na
nemecké zemiakové knedlicky.

pouzivanie rezacich kotucov

1

H W

Na pohonnu jednotku zaloZte nadobu a pridajte
odpojitelny pohonny hriadel.

Kotu¢ drzte prstami za drzadlo a zalozte ho na
pohonny hriadel prislusnou stranou nahor.
Zalozte veko.

Vlozte potraviny do plniacej trubice.

Zariadenie zapnite a potraviny tlacte postivacom
rovnomerne nadol — nikdy nevkladajte do plniacej
trubice prsty.

rady

Pouzivajte Cerstvé potraviny.

Nerezte potraviny na prili§ malé kusky. Naplrite
plniacu trubicu na cell Sirku. To zabrani
potravinam v tom, aby sa po€as spracovavania
kizali po stranach.

Potraviny vkladané zvisle vychadzaju von kratSie
nez potraviny vkladané horizontalne.

Na kotuci alebo v nadobe vzdy zostanu po
spracovani nejaké zvysky potravin.

@ lis na citrusové plody (ak je
dodany)

Pouziva sa na vytlacanie Stavy z citrusovych
plodov (ako su napriklad pomarance, citrony,
limety a grepy).

® vytlaény kuzel
sitko

pouZzivanie lisu na citrusové
plody

1 Na vystup zalozte nadobu @ a pridajte
odpojitelny pohonny hriadel.

2 Do nadoby zalozZte sitko — pricom rukovat sitka
musi byt zaistena v potrebnej pozicii priamo nad
rukovatou nadoby @.

3 Vytlaény kuzel umiestnite na pohonny hriadel a
otacajte nim, kym nespadne celkom dolu @.

4 Narezte ovocie na polovice. Potom zariadenie
zapnite a ovocie pritlacajte na vytlacny kuzel.

® Ak sitko nebude spravne zaistené v potrebnej
pozicii, lis na citrusové plody nebude
fungovat.

® Ak budete chciet dosiahnut najlepsie vysledky
odstavovania, ovocie ur¢ené na odstavovanie
drzte a odstavujte v izbovej teplote a pred
odstavenim ho rukou pogulajte po pracovhom
povrchu.

® Pri od$tavovani ovocia nim hybte zo strany na
stranu, lebo to pomaha vytlacat z neho Stavu.

® Pri odStavovani vacSieho mnozstva ovocia sitko
pravidelne vyprazdnujte, aby sa neupchavalo
duzinou a jadierkami.
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skleneny mixér (ak je dodany)

DOeee®

plniaca zatka
veko

nadoba

tesniaci kruzok
nozova jednotka

pouzivanie skleneného mixéra

1

~

Na nozovu jednotku ® zaloZte tesniaci krizok @
tak, aby spravne dosadol na jej obvodovu drazku.
Ak toto tesnenie nebude zalozené spravne
alebo bude poskodené, mixovany obsah méze
presakovat.
Nadobu naskrutkujte na nozovu jednotku @.
Riadte sa touto grafikou nachadzajucou sa na
spodku nozovej jednotky:
@ - pozicia odistenia

ﬂ — pozicia zaistenia
Ak tento mixér nebude spravne zmontovany,
nebude fungovat.
Vlozte zlozky do nadoby.
Na nadobu zalozZte veko a zatlaéte ho nadol, aby
ste ho zaistili @. ZaloZte plniacu zatku.
Vyberte kryt vystupu dvojakého pohonu jeho
pootocenim v protismere hodinovych ruciciek a
vytiahnutim.
Mixér zalozZte na pohonnu jednotku a otacajte nim
v smere hodinovych rugiciek @, kym nezapadne
do potrebnej pozicie.
Ak mixér nebude spravne zalozeny do
zaistovacieho mechanizmu, zariadenie
nebude fungovat.
Zvolte rychlost (riadte sa tabulkou odporuc¢anych
rychlosti) alebo pouzite pulzny chod ® pre kratke
intervaly maximalnej rychlosti.

rady

Pri priprave majonézy viozte do mixéra vSetky
zlozky okrem oleja. Vyberte plniacu zatku. Potom
za chodu zariadenia pomaly pridavajte cez otvor
vo veku olej.

Husté zmesi, napriklad natierky a dipy: V pripade
potreby zoskrabujte z vnatornej steny. Ak je
zmes prili§ husta a jej spracovanie je preto tazké,
pridajte do nej viac tekutiny.

Drvenie ladu: Pouzivajte pulzny chod pre kratke
intervaly maximalnej rychlosti, kym nedosiahnete
Ziaducu konzistenciu.

Spracovavanie korenin sa neodporuéa, lebo by
mohli poskodit plastové sucasti.

Ak mixér nebude zalozeny spravne, zariadenie

nebude fungovat.

Pri mixovani suchych zloziek ich porezte na
kusky, vyberte plniacu zatku a potom za chodu
pristroja ich po jednom vhadzujte dnu. Rukou
zakryvajte otvor. V zaujme dosiahnutia najlepSich
vysledkov nadobu pravidelne vyprazdnuijte.

Mixér nepouzivajte ako odkladaciu nadobu. Drzte
ho prazdny pred pouzivanim aj po fiom.

Nikdy nemixujte viac nez 1,2 litra a v pripade
penivych tekutin, ako su mlie¢ne kokteily, ani
tolko.

odstavovac (ak je dodany)

SlelCICICS)

Pouziva sa na od$tavovanie tvrdého ovocia a
tvrdej zeleniny.

posuvac

veko

odstranova¢ duziny
bubon filtra

nadoba

vypustny otvor

pouzivanie odstavovaca

1

Na vystup dvojakého pohonu @ zaloZte nadobu
odstavovaca © tak, aby jej vypustny otvor

® smeroval dofava, a otacajte rfiou v smere
hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti do potrebnej
pozicie ®.

2 Odstrariova¢ duziny © vlozte do bubna filtra

® tak, aby jeho vystupky zapadli do otvorov v
spodnej ¢asti bubna @.

3 Zalozte bubon filtra @.
4 Zalozte veko ® na nadobu a otacajte nim, kym

sa nezaisti do potrebnej pozicie @. Ak nadoba
alebo veko nebudud spravne zalozené do
zaistovacieho mechanizmu, odstavovac¢
nebude fungovat.

5 Pod vypust Stavy postavte vhodny pohar alebo

nadobu.

6 Potraviny narezte tak, aby sa zmestili do plniacej

trubice.

7 Zapnite na maximalnu rychlost a potom vlozte
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potraviny do plniacej trubice. Postva¢om ich
rovnomerne tlacte nadol plniacou trubicou

— nikdy to nerobte prstami. Najprv riadne
spracujte vSetky kusky v plniace;j trubici a az
potom pridajte dalSie.

Po pridani posledného kuska nechajte
odstavovac v chode dalSich 30 sekund, aby z
bubna filtra vysla vSetka Stava.



dolezité upozornenia

® Ak odstavovac zacne vibrovat, vypnite ho a
odstrante duzinu z filtra. (Ak duzina nebude
rozlozena rovnomerne, odstavovac¢ zacne
vibrovat.)

® Maximalna kapacita v ramci jedného spracovania
je 800 g ovocia alebo zeleniny.

® Niektoré velmi tvrdé potraviny mézu tento
odstavovac¢ spomalit alebo ho mézu zastavit. Ak
sa to stane, vypnite ho a odblokuijte filter.

® (QOdstavovac pocas jeho pouzivania pravidelne
vypinajte a vyprazdriujte nadoby na duzinu a
Stavu.
rady

® Makké potraviny vkladajte pomaly, aby ste z nich
ziskali ¢o najviac $tavy.

® Vitaminy sa postupne stracaju, takze ¢im skor
Stavu vypijete, tym viac vitaminov prijmete.

® Ak stavu budete potrebovat odlozit na niekolko
hodin, dajte ju do chladni¢ky. Ak do nej pridate
niekolko kvapiek citronovej Stavy, podrzi lepSie.

® Nepite viac nez 3 pohare s obsahom 230 ml
Stavy na den, ak nie ste na nu zvyknuti.

® Stavu pre deti riedte rovnakym mnozstvom vody.

® Stavy z tmavozelenej zeleniny (brokolica, $penat
a podobne) a tmavocervenej zeleniny (cvikla,
Cervena kapusta a podobne) su velmi silné, takze
ich vzdy riedte.

® Ovocné stavy maju vysoky obsah fruktézy
(ovocného cukru), takze fudia trpiaci na cukrovku
alebo nizky obsah cukru v krvi by ich nemali pit
vo velkom mnozstve.

@9 mlyncek na potraviny (ak je
dodany)

Pouziva sa na spracovavanie masa vratane
hydinového a rybacieho.

maticovy klu¢

kruhova matica

dierované kotuce: stredny a hruby
krajac

$piraéla mlynceka na potraviny (kovova)
telo

plniaca trubica

tacka

posuvac mlynéeka na potraviny

0ee0Peee®

@) nadstavec na vyrobu
cestovin

Spirala (plastova)

dierovany kotu¢ na Spagety

dierovany kotu¢ na cestoviny Tagliatelle
dierovany kotu¢ na cestoviny Rigatoni
dierovany kotu¢ na makarény

nastroj na Gistenie

©e8066

Poznamka: Kovové dierované kotu¢e mlynceka
na potraviny mozno zakladat len na kovovu
$piralu a plastové dierované kotuce na vyrobu
cestovin mozno zakladat len na plastovu
$piralu. Nie su zamenitelné.

montaz mlynceka na potraviny

1 Do tela mlyn¢eka na potraviny ® zalozte $piralu
mlynéeka na potraviny ®.

2 Zalozte kraja¢ @ — reznou stranou smerom von.
Kraja¢ musi byt osadeny spravne, lebo inak by sa
mlynéek na potraviny mohol poskodit.

3 Zalozte dierovany koti¢ ©. Zarez na fiom musi
dosadnut na vystup @®.

Volne zalozte kruhovi maticu ®.

montaz nadstavca na vyrobu
cestovin

Volitelné: Pre lahSi proces vyroby cestovin zohrejte

sucasti pred ich montézou v horucej vode a

dokladne ich osuste.

1 Do tela mlyngeka na potraviny ® zalozte $piralu
tohto nadstavca @.

2 Zalozte dierovany kotu¢ ®, ©, @ alebo ®.
Zarez na iom musi dosadnut na vystup @.

3 Volne zalozte kruhovi maticu ®.

zakladanie prislusenstva do
zariadenia

N

Vyklopte hlavu robota nahor.

2 Prislusenstvo drzte v zndzornenej pozicii, pricom
jazy€ky pohonu na konci Spiraly musia licovat
s koreSpondujucimi drazkami v zasuvke pre
nastroje do nadoby @®.

3 PrisluSenstvo zatlacte do zasuvky a otacajte nim
v protismere hodinovych ruciciek, kym sa nezaisti
do potrebnej pozicie.

4 Plniacu trubicu drZzte na mieste a rukou dotiahnite

kruhovl maticu.

279‘5 Zalozte tacku @.



dolezité upozornenia

® Toto prisluSenstvo nikdy nepustajte dlhSie nez na
10 minut, lebo by to mohlo poskodit robot.

® Ak na vystupe dvojakého pohonu nebude
zalozeny kryt, toto prisluSenstvo nebude
fungovat.

pouzivanie mlynceka na
potraviny

® Mrazené potraviny nechajte pred mletim dobre
rozmrazit. Maso nakrajajte na prazky Siroké
2,5 cm.

1 Zariadenie zapnite na maximalnu rychlost.
Potraviny po jednom kusku tlagte zlahka
posuvacom (D dovnutra. Netlaéte silno —
mlyncek na potraviny by ste tym mohli poskodit.

2 Zariadenie po domleti potravin vypnite a odpojte
z elektrickej siete.

3 Milynéek na potraviny z neho vyberte.
Odskrutkujte kruhovu maticu. Ak je dotiahnuta
prili$ silno, pouzite na to maticovy klu¢ ®.

pouzivanie nadstavca na vyrobu
cestovin

1 Pripravte si cesto na cestoviny, pricom berte do
uvahy to, ze prili§ sucha zmes by mohla tento
nadstavec poskodit.

2 Zapnite na maximalnu rychlost.

3 Na nasypku dajte primerané mnozZstvo cesta.
Postupne vkladajte malé kusy cesta do plniacej
trubice. Dal$ie kusy cesta postupne pridavajte
az vtedy, ked sa Spirala vyprazdni. Ak sa plniaca
trubica upcha, koncom rukovate maticového
kluca ® zatlacte cesto dolu na $piralu. Netlaéte
prili$ silno a nepouzivajte na to posuvac
mlynéeka na potraviny, lebo by ste tym tento
nadstavec mohli poskodit. Plniacu trubicu nikdy
nenaplhiajte aZ po vrch.

4 Ked su cestoviny dostato¢ne dihé, porezte ich na
Ziadanu dizku.

5 Nadstavec odmontujte. Ak je kruhova matica
utiahnuta prili§ silno, odskrutkujte ju maticovym
klaéom @®.

® Cestoviny Rigatoni uvarte do 4 hodin. Inak budu
prili§ krehké a budu sa trhat.

varenie cestovin

1 Hrniec naplrite do troch Stvrtin vodou a vodu
nechajte zovriet. Ochutte ju solou.

2 Pridajte cestoviny a na miernom ohni ich varte 3
az 8 minut. Obc&as ich premiesajte.

@) kompaktné prislusenstvo na
sekanie/mletie

® nadoba
tesniaci krizok
© nozova jednotka

pouzivanie kompaktného
sekaca/mlynceka

Pouziva sa na mletie byliniek, jadrovych plodov a
kavovych zfn.

1 Vlozte zlozky do nadoby ®.

2 Zalozte tesniaci kruzok ® do nozovej jednotky
©.

® Ak tesnenie nebude zalozené spravne alebo
bude poskodené, dojde k presakovaniu
mixovaného obsahu.

3 Nozovu jednotku otocte naopak. Nozmi nadol ju
vloZte do nadoby.

4 Nozovu jednotku rukou pevne naskrutkujte
na nadobu @. Riadte sa touto grafikou
nachédzajlcou sa na spodku nozovej jednotky:

@ — pozicia odistenia
@ - pozicia zaistenia

5 Vyberte kryt vystupu jeho otocenim v protismere
hodinovych rugiciek a vytiahnutim €.

6 Zalozte kompaktny sekac/mlynéek na vystup a
otacajte nim v smere hodinovych rugiciek @, kym
nezaklapne do potrebnej pozicie.

7 Zapnite na maximalnu rychlost alebo pouzite
pulzny chod.
rady
Bylinky sa najlepsie melu, ked su cisté a suché.

oSetrovanie a distenie

® Zariadenie pred Cistenim vzdy vypnite a odpojte z
elektrickej siete.
® Prislusenstvo pred Cistenim Uplne rozmontujte.

pohonna jednotka

® Utierajte vlhkou handri¢kou a osuste.

® Nikdy nepouzivajte abrazivne Gistiace prostriedky
a neponarajte do vody.
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Prebyto¢nu cast elektrickej Snury zatlacte do
Ulozného priestoru pre elektrickt $ndru @
nachadzajlceho sa v zadnej Casti zariadenia.
Zabezpecte, aby nohy pod zakladiiou robota boli
vzdy Cisté.

nadoba, nastroje, kryt proti vySplechovaniu
Umyvaijte ruéne a potom vzdy dokladne osuste.
Na cistenie nadoby z nehrdzavejicej ocele nikdy
nepouzivajte drétenu kefu, drétenku ani bielidlo.
Na odstrafiovanie vodného kamenia pouzivajte
ocot.

Drzte v bezpe€nej vzdialenosti od zdrojov tepla
(ako je vrchna ¢ast sporaka, rdra, mikrovina rara
a podobne).

stieracia metla

Pred jej Cistenim z nej vzdy vyberte flexibilnu
stierku @.

Flexibilnu stierku a metlu umyte v horucej vode

s Gistiacim prostriedkom a potom ich dékladne
osuste. Eventualne mozno tieto sucasti umyvat v
umyvacke riadu.

Poznamka: Pred pouzitim, ako aj po fiom,
kontrolujte stav tela tohto nastroja. Pravidelne
kontrolujte aj stav stierky, a ak je opotrebovana,
vymernite ju.

nadstavec na spracovavanie potravin

S nozovou jednotkou a kotiémi manipulujte
opatrne, lebo st mimoriadne ostré.

Niektoré potraviny mézu zapricinit odfarbenie
plastov. Tento jav je normalny a nezhorsuje
kvalitu plastov, ani neovplyvni chut potravin.
Odfarbené miesta pretrite handrickou, namoc¢enou
v rastlinnom oleji a odfarbenie by malo zmiznut.

lis na citrusové plody

Umyvajte ruéne a potom vzdy doékladne osuste.
mixér/kompaktny sekac/mlyncek
Vyprazdnite nadobu a potom ju odskrutkujte z
nozovej jednotky.

Ruéne umyte nadobu.

Vyberte tesnenia a umyte ich.

Nedotykajte sa reznych hran nozov — vykefujte
ich v mydlovej vode, potom ich oplachnite
tectcou vodou. Nozovu jednotku neponarajte
do vody.

Nechajte vyschnut hornou ¢astou nadol.
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odstavovac

Sucasti umyvajte hned po pouziti, aby sa lahSie
vycistili.

Niektoré potraviny, ako je napriklad mrkva, mézu
zafarbit plast. Toto zafarbenie mozno odstranit
handri¢kou namocenou do rastlinného oleja.
Filter Cistite jemnou kefkou.

Filter pravidelne kontrolujte, ¢i nie je
poskodeny. Ak bude poskodeny, zariadenie
nepouzivajte. Precitajte si Cast ,,servis a
starostlivost o zakaznikov*.

mlynéek na potraviny

VSetky sucasti umyvajte v horlcej vode s
Cistiacim prostriedkom a potom ich dékladne
osuste. Ziadne stéasti neumyvaijte v umyvacke
riadu. Nikdy nepouzivajte sodny roztok.
Dierované kotuce pretrite rastlinnym olejom a
mastnotu, aby ste zabranili ich zafarbeniu/
zhrdzaveniu.

nadstavec na vyrobu cestovin

Dierované kotuce

Z dierovanych kotu€ov odstrarite nastrojom na
Sistenie @ vsetko cesto.

Predtym v$ak nechajte cesto v dierovanych
kotu€och vyschnut.

Ak sa cesto napriek tomu tazko z dierovanych
kotucov odstrariuje, vioZte ich na 10 minut

do mraznic¢ky. Potom nimi zfahka poklepte

po pracovnom povrchu, aby z nich cesto
povypadavalo.

Dierované kotu¢e umyte v hordcej vode s
Cistiacim prostriedkom a potom ich osuste.
Plastova Spirala

Neponarajte ju do vody.

Poutierajte ju docista a potom osuste.



vSetky ostatné sucasti

Umyvaijte ruéne a potom vzdy dokladne osuste.
Eventualne sa riadte tabulkou o umyvani suc€asti

v umyvacke riadu, v ktorej je naznacené to,
ktoré sucasti tak mozno umyvat a ktoré sucasti
mozno davat do vrchnej priehradky umyvacky
riadu. Nedavaijte sucasti do spodnej priehradky
umyvacky riadu priamo nad ohrevny prvok.
Odporu¢ame pouzivat kratky program s nizkou

teplotou (maximalne 50 °C).

sucast vhgdné_na
umyvanie v
umyvacke

riadu

Robot

Nadoba v

Srtahacia metlicka, metlicka v tvare v

K a hak na hnetenie cesta

Stieracia metla a stierka v

Kryt proti vySplechovaniu v

Kryt vystupu X

Nadstavec na spracovavanie potravin

Hlavna nadoba, veko a posuvaé v

Nozova jednotka v

Odpojitelny pohonny hriadel v

Kotuce v

Lis na citrusové plody

Vytlaény kuzel, sitko v

Mixér

Nadoba, veko a plniaca zatka v

NoZové jednotka a tesnenie X

Odstavovac

Nadoba, posuvac, veko, bubon v

filtra a odstrariovac¢ duziny

Mlynéek na potraviny a nadstavec na vyrobu

cestovin

Kruhovéa matica, dierované kotuce,
krajac, Spirala a telo

Tacka a posuvac

Dierované kotuce na vyrobu cestovin

Maticovy klu¢

Kompaktny sekaé/mlynéek

Nadoba

NoZové jednotka a tesnenie

LIRS ANANANA VAR

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na
nejaké problémy, pred vyziadanim pomoci
si najprv precitajte ast ,rieSenie problémov*
v priru¢ke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca
vSetkym pravnym ustanoveniam tykajicim sa
akychkolvek zaruk a spotrebitelskych prav
existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok
zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyh4 alebo na fiom
néajdete nejaké chyby, poslite alebo odneste ho
autorizovanému servisnému centru KENWOOD.
NajblizSie autorizované servisné centrum
KENWOOD moézete najst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej stranke
$pecifickej pre vasu krajinu.

® Navrhla a vyvinula spolo¢nost Kenwood v
Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU
LIKVIDACIU PRODUKTU PODLA EUROPSKEJ
SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonéeni Zivotnosti sa tento vyrobok nesmie
likvidovat spolo€ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto
Specializované na triedenie odpadu alebo
predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.
Oddelenou likvidaciou domacich spotrebicov sa
predchadza negativnym nasledkom na Zivotné
prostredie a na zdravie ¢loveka, ku ktorym by mohlo
dojst v dosledku ich nevhodnej likvidacie. Zaroven
to umozriuje recyklaciu jednotlivych materialov,
vdaka ktorej sa dosahuje zna¢na uspora energii

a prirodnych zdrojov. Na pripomenutie nutnosti
oddelene;j likvidacie domacich spotrebicov je tento
vyrobok ozna¢eny symbolom preskrtnutej nadoby na
domaci odpad.
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tabulka odporu€anych rychlosti a maximalnych mnozstiev

Tieto informacie su len orientaéné a mézu sa liSit v zavislosti od mnozstva zmesi v nadobe a od
mixovanych zloZiek.

nastroj/ typ receptu rychlost dizka maximalne mnozstva
prislusenstvo trvania
Kuchynsky robot
Slahacia metlickal Vajeéné bielka minimalna az| 2 minaty 2 az 8 (70 g az 280 g)
maximalna
Smotana minimalna az| 1% minaty 125 ml
maximalna 600 ml
Metlicka v Zmesi na mucne kolace minimalna az| 1% minaty | celkova hmotnost 1,6 kg
tvare K maximalna zmes 8 vajec
Vtieranie tuku do muky minimalna az| 5 minat hmotnost muky 450 g
rychlost &. 2
Pridavanie vody na spojenie miniméalna | 30 sekund
zloZiek cesta
Hak na hnetenie | Cesto na chlieb (tazké kysnuté) minimalna az| 4 minaty hmotnost muky 500 g
cesta rychlost ¢. 2 celkova hmotnost 800 g
Stieracia metla | Ovocny kolaé celkova hmotnost 1,8 kg
Slahanie tuku s cukrom rychlost ¢. 4| 12 -3 6 vajec
az maximalna|  minuty
Pridavanie vajec rychlost €. 3 1az2
minuty
VmieSavanie muky, ovocia a minimalna 1| 30 sekund
podobne az rychlost ¢.
Nadstavec na spracovavanie potravin
NoZova jednotka | Zmesi na mucne kolace maximalna | 15 sekund | celkova hmotnost 600 g
zmes 3 vajec
Vtieranie tuku do muky maximalna | maximalne | hmotnost muky 340 g
1 mindta
Pridavanie vody na spojenie maximalna | 10 sekind
zloZiek cesta
Sekanie/mixovanie na pyré/ maximalna | maximalne celkova hmotnost
priprava natierok 30 sekund | chudého méasa uréeného
na sekanie 400 g
Kotuce — na Pevné potraviny (ako je napriklad | maximalna -
krajanie/strdhanie | mrkva a tvrdy syr) o o
Maksie potraviny (ako su napriklad| rychlost &. 3 — | NeprekraCujte maximaine
uhorky a paradajky) mnozstvo vyznacené na
nadobe.
Kotué na velmi Parmezan, zemiaky na nemecké maximalna -
jemné strihanie | zemiakové knedlicky
Lis na citrusové| Citrusové ovocie rychlost &. 2 - -
plody
Mixér Akékolvek spracovavanie maximalna | maximalne 1,2 litra
1 minata

*Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).

283




tabulka odporu€anych rychlosti a maximalnych mnozstiev

Tieto informacie su len orientaéné a mézu sa liSit v zavislosti od mnozstva zmesi v nadobe a od
mixovanych zloZiek.

nastroj/ typ receptu rychlost dizka maximalne mnozstva
prislusenstvo trvania
Odstavovacé Tvrdé ovocie a tvrda zelenina maximalna - 800 g

(ako su napriklad jablka a mrkva)

Makké ovocie a makka zelenina maximalna - 500 g

(ako su napriklad paradajky a

hrozno)
Mlyncéek na Méso vratane hydinového a rybacieho| maximalna - -
potraviny (pokrajané na pasiky Siroké 2,5 cm
Nadstavec na Cesto na cestoviny a cesto na maximalna - 500 g muky
vyrobu cestovin| rezance 220 g tekutiny

(minimalne 45 % tekutiny)

Kompaktny Bylinky maximalna - 1049
sekac/mlynéek | Jadrové plody, kavové zrna maximalna - 509

Cili marinada: maximalna

Tekuty med (cez noc ochladeny v | (5 sekind) - 200 g

chladnicke)

Arasidové maslo 209

Cervené &ili 1

*Velkost pouzitych vajec = stredna (hmotnost 53 az 63 g).
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rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Pri pouzivani nastrojov na
mixovanie zariadenie nefunguje.

Chyba napajanie./Svetelna kontrolka
nie je rozsvietena.

Hlava robota nie je v dolnej pozicii
spravne zaistena.

Kryt vystupu nie je spravne zalozZeny.

Hlava robota bola po€as chodu
vyklopena nahor a potom bola s
klopena spat nadol, no ovladac
rychlosti nebol preto€eny do pozicie
VYPNUTIA (,0”).

Skontrolujte, ¢i je zariadenie
zapojené do elektrickej siete.

Skontrolujte, ¢i je hlava robota
v dolnej pozicii spravne
zaistena.

Skontrolujte, €i je spravne
zaloZeny kryt vystupu.

Ak kryt vystupu nebude
spravne zalozeny, zariadenie
nebude fungovat.

Ovladag rychlosti musi byt
pretoeny do pozicie
VYPNUTIA (,07).

Zariadenie sa pocas chodu
zastavuje a svetelna kontrolka
blika.

Doslo k odisteniu prislusenstva alebo
krytu vystupu.

Zariadenie je pretaZzené alebo

je prekrocené maximalne mnozstvo
predpokladajuc, zZe prisluSenstvo je
zalozené spravne.

Skontrolujte, ¢i su prislusenstvo
a kryt vystupu spravne
zalozené.

Ovladac rychlosti pretocte
do pozicie VYPNUTIA (,,0”)
a potom zariadenie vypnite a
opat spustite.

Overte si maximalne mnozstva
uvedené v tabulke
odporucanych rychlosti. V
pripade potreby znizte
mnozstvo spracovavaného
obsahu.

Zariadenie vypnite, odpojte z
elektrickej siete a nechajte na
30 minut vychladnut.

PrisluSenstvo pripojené do
vystupu dvojakého pohonu
nefunguje.

Dané prisluSenstvo nie je spravne
zaistené v potrebnej pozicii.

Veko nadstavca na spracovavanie
potravin/od$tavovaca alebo sitko
lisu na citrusové plody nie je
spravne zalozené.

Skontrolujte, ¢i je dané
prislusenstvo zalozené v
spravnej pozicii.
Skontrolujte, ¢i je dané
prislusenstvo spravne
zalozené.

Zariadenie sa na pracovhom
povrchu hybe.

Nohy na spodku zariadenia su
Spinavé alebo mokré.

Pravidelne overujte to, ¢i st
nohy zariadenia Cisté a suché.

Slaby vykon nastrojov/
prislusenstva.

Precitajte si rady v prislusnej €asti o pouzivani daného prisluSenstva.
Skontrolujte, ¢i je dané prislu§enstvo spravne zmontované.
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rieSenie problémov

Problém

Pri¢ina

Riesenie

Svetelna kontrolka napajania
rychlo blika.

Normalny chod.

Svetelna kontrolka blika, ked
zaistovaci mechanizmus nie je na
niektorej strane spravne zaisteny.

Pri pouzivani nejakého
prisluSenstva skontrolujte, ¢i je
spravne zaistené v potrebnej
pozicii.

Skontrolujte, ¢i je hlava robota
Uplne sklopena nadol, ak
prave nepouzivate mlynéek na
potraviny.

Skontrolujte, ¢i je ovladac
rychlosti v pozicii VYPNUTIA
(,O%).

Svetelna kontrolka napéjania
pomaly blika.

Aktivovany je pohotovostny rezim.
Ak kuchynsky robot nechate
zapojeny do elektrickej siete dlhSie
nez 30 minut bez jeho pouzivania,
prejde do pohotovostného rezimu,
aby sa zniZila spotreba energie.
Ked bude zariadenie pripravené na
pouzitie, svetelna kontrolka za¢ne
neprerusovane svietit.

Kuchynsky robot sa vrati do
normalnej prevadzky, ked
ovlada¢om rychlosti bude
zvolena nejaka rychlost a
potom opatovne pozicia
VYPNUTIA (,09).

Ak Ziadne z vysSie uvedenych rieSeni problém nevyriesi, precitajte si ¢ast ,servis a starostlivost o

zakaznikov".
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YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHitb nepuy CTODiHKy 3 ManwHKaMmu

3axoan 6e3neku

YBaxHO npoynTanTe iHCTPYKLUito Ta 36epexiThb il ong
noganbLUOro BUKOPUCTaHHS.
3HiMiTb YNaKoBKYy Ta BCi €TUKETKM.
MoLKODKEHNI LHYP XUBMEHHS i3 MeTolo 6e3nekun nignsarae
3amiHi Ha nignpuemcTteax pipmmn KENWOOD abo B
aBTOpu3oBaHomy cepsicHoMy LeHTpi KENWOOD.
BUMKHITE Nnpunag Ta BigKMoYiTh Big Mepexi
eneKkTponocTavyaHH4:
O nepepn BCTAHOBIEHHAM abo 3HIMaHHAM geTanen;
O 4KWO npwusag He BUKOPUCTOBYETLCS;
O nepepn YMLLLEHHSAM.
MoeepTanTe perynatop weugkocti B nonoxeHHs ‘O’ (BVIMK)
Ta BigKN4YanTe NPUCTPIN Big Mepexi enekTpornocTayaHHs
nepen yCTaHOBKOK abo 3HiMaHHAM geTanen/Hacagok, nicns
BUKOPUCTAHHA Ta nepen YNLLEHHAM.
He HabnuxynTe nanbli 4O pyXOMUX aeTanen ta
BCTAHOBIEHNX HaAcagoK.
He 3anuwainte KyxoHy MaluuHy, WO npautoe, 6e3 Harnsay.
He BukopucTOBYIMTE NoLWKogKeHU npunag. lNepesipka abo
PEMOHT 3INCHIOITLCS Y creuianbHUX LeHTpax: AUBUCH
po3ain «O6cnyroByBaHHA Ta PEMOHTY.
He gonyckanTe 3BMCaHHSA LWIHYpa Yy Micusax, Ae 4O HbOro
MOXe OOTArHyTUCS OUTUHA.
He ponyckante nonagaHHs BONorM Ha 6nok
eneKkTpoaBUryHa, LWHyp abo BUIIKY.
Mig yac BMKOpUCTAHHA NOABIMHOIrO NpMBoOAY, Yy Yalli He
MOXYTb 3HaXOAUTUCH iIHCTPYMEHTM!.
He BUKOpUCTOBYMTE Hacagku, WO He NpU3HayeHi ans Lboro
npunagy. 3abopoHsETbCA 0QHOYACHO BUKOPUCTOBYBATH
JeKinbka Hacagok.
He nepeBuLLyTe MakCUManbHNX NOKA3HUKIB, 3a3HAYEHUX Y
Tabnuui pekomeHgoBaHNX ob’emis.

287



ByaobTe obGepexHi, konu nigHimaeTe npunaga. MNMepu, Hix
nigHiMaTy npunag, nepekoHamTecs, Lo rofioBKy Mikcepa
npaBUNbHO 3adhikCOBaAHO B HMXXHLOMY MOJIOXKEHHI, a YaLla,
HacafKu, KpULLKa OTBOPY Ta LUHYP HaZiMHO 3aKpinsieHi.
[MepekoHanTecs, WO WHYpP MNOBHICTIO PO3ropHYTUIA 3 BIACIKY ANs
30epiraHHsa WHypa @ nepepn BUKOPUCTAHHAM KyXOHHOI MaLUMHMW.
He 3anuwanTte giten 6e3 Harnagy Ta He 4O3BONANTE IM
rpaTucs i3 npunagom.

He nepemiwynTte Ta He nigHiManTe ronoBky Mikcepa 3
BCTAQHOBIIEHOI HACaOKO, OCKISIbKM KyXOHHA MallnHa MoXxe
BTPaTUTU CTINKICTb.

He BcTaHoBnwourTe npunag nobnuay kpato poboyoi
NOBEPXHI.

He pekomeHOyeTbLCA KOPUCTYBATUCS LUM MpUniagom
ocobawm i3 obmexeHUMn isnyHUMM abo MeHTaNbHUMK
MOXNUBOCTAMM abo TUM, XTO Ma€e HeQOCTaTHLO AOCBIAY B
noro ekcnnyaTtauii. BuweHassaHnm ocobam 40O3BOBNAETLCS
KOpPUCTYBaTUCA NPUIagoMm TiflbKM NICASA NPOXOPKEHHS
IHCTPYKTaXy Ta nig Harnsaaom JoCBigYEHO! NIOAUHM | SKLWO
BOHM PO3YMIilOTb NOB'A3aHi 3 UMM PUSUKMN.

HeBipHe BMKOPUCTaHHA LbOro npunagy Moxe rnpuBectn oo
TpaBM.

Llen npunag He npu3HayYeHnin Anst BUKOPUCTAHHS OiTbMMU.
TpuymanTe npunag i WHyp nogani Big giten.

Llen npunag npusHavyeHnin BUKITIOYHO N9 BUKOPUCTAHHS

y nobyTi. KomnaHia Kenwood He Hece BignoBiganbHOCTI
3a HeBiAMNoOBigHE BMKOPUCTAHHSA Npunagy abo nopyLueHHs
npaBun ekcnnyartauil, BUKNageHuX y Uin iHCTPYKU,T.
MakcnmanbHe CNoXMBaHHSA €NEKTPOEHepril BkasaHo Ans
HanBINbLL NOTYXXHOT Hacaaku. IHLWi HacaaKkn MOXYTb CMOXMUBATU
MeHLLE eHepril.

HapmipHa ais Ha mexaHi3am 6110KyBaHHA MOXe MOLWKOAUTH
HacagKy i CNpUYNHUTU TPaBMY.
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Hacapgka ans KyxoHoro komb6ainHa
HoxoBuin 60K | ANCKN KyXOHOro KombanHa gyxe roctpi —
6yaobTe obepexHi. Mig yac po6oTn abo YMLEeHHA 3aBXAau
TpUManTe HiX 3a pyuKy 3Bepxy, sKoMmora gani Big
pizanbHoOro nesa.
lMepen BUNMBaHHAM BMICTY Yalli BUTATHITb HOXXOBUIA GIIOK.
He onyckaiTe pyku abo iHLWi KyXOHHI npuniagu y Yawy nig
yac pobOTU KyXOHOro KombanHy.
Hikonun He npowToBXynTEe NPOLYKTU NanbUAMmM Kpi3b
HanpsiMHy TpybKy. BukopmucTtoByiiTe WITOBXaY, LLO BXOAUTb
A0 KOMIIEKTY.
Mepen 3HIMaHHAM KPULLKM i3 YaLli KyXOHOro kobanHa:
O BUMKHITb WOrO;
O [goyeKanTecb MOBHOI 3YMNMNHKM HAacaaKW/HOXOBOro GriokKy.
He 3HiMauTe KpULLKY KyXOHOro Kob6anHa, OKU HOXOBUN
OGJ1I0K He 3YyNMUHUTbLCS NOBHICTIO.

He o6po6nsTu rapsadi iHrpegieHTw.
BU PUBUKYETE OBBAPUTUCA: rapsadi iHrpegieHTun cnig
0X0noauTn A0 KiMHATHOI TemnepaTypu, nepeLl HixX KnacTtu
A0 Yauwi abo 3amiwyBaTw.
He kepyinTte kombaiHOM 3a 4OMNOMOrOH KPULLKK. 3aBXau
BUKOPUCTOBYNTE OIS LbOro Perynarop WBUAKOCTI/KHOMKY
IMMYNIBCHOTO pexunmy.

Hacapka 6neHpep
He onyckanTe pyku Ta KyxXOHHI npunagas y vyawy énenaepy,
AKWO Npunag nigknioyeHo OO0 MepeXi enekTpornocTayvyaHHs.
He BcTaHOBMIONTE HOXOBUN GMOK Ha GMOK
eneKTpoABUryHa, AKWO BU NonepeaHboO He HaKpyTUIU
yauwy.

He o6pobnaTtu rapsdi iHrpegieHTn.
BU PUSUKYETE OBBAPUTUCA: rapsui iHrpegieHTn cnig
OXONIOANTU A0 KIMHATHOI TeMnepaTypu, nepeLl HiX KrnacTtu
A0 vauwi abo 3amiwyBaTu.
YMukatu 6neHgep MoxHa nuLle i3 3aKpuUTOK KPULLIKOHD.
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ExkcnnyaTadis 4o3BONSETLCS TifIbKKU i3 HOXXOBUM BOKOM, LLO
BXOAUTb O KOMIMEKTY.

Hikonn He BMUKanTe NOPOXHin bneHaep.

o6 nogoBxntn TepMiH ekcnnyaTtauii npunagy, 4ac
6esnepepBHOi poboTn BriHAEpa HE NOBUHEH NepeBuULLyBaTH
60 cekyH. Bumukante npunag, sk TiNbKN oTpUmaceTe
BaxkaHy KOHCUCTEHLHO.

He pekomeHayeTbCs nepepobnatu cneuii, agxe Le Moxe
NOLWKOANTU NNaCTUKOBI AeTani.

@PpyYKTOBI KOKTENSI — HE NEepeMillynTe 3aMOpPOXeEHi
IHrpeaieHTw, Wo nepeTBoOpuUnMCa Ha TBepay macy nig vac
3aMopo3ku. MoapibHITL L0 Macy Ha HEBENUKI LLMATOYKM
nepL, a NoTiM NOKNaAiTb 1X 4O YaLui.

M’sacopy6ka i npunag ans BMpo6HMUTBa MaKapoHiB
Mepen nogpibHEHHAM M’sica 3aBXau BUOAnNsmTe BCi KiCTKM,
LUKIpY | T.iH.

Mig yac o6pobkm ropixis nogaBamTe X HEBENUKUMN
nopuismu, i neped gogaBaHHSAM HACTYNHOI nopuii
AoyekanTeca obpobku nonepenHbOI.

3aBXan KOPUCTYMUTECSA TOBKAYEM 3 KOMMNMEKTY. Hikonun He
3aHypronTe nansui abo nocyn y nogasarbHy TPyOKy.
YBara, pisanbHi nnacTuHU gyxi rocTpi, TOMy nig vyac
BUKOPUCTAHHSA | YnweHHs byabTe obepexHi.

lMepen yBIMKHEHHAM nNpunagy nepekoHauTecs, Wo Hacaaka
Haf4iNHO 3aKpinfeHa Ha MicL,i.

O60B’A3KOBO NepeKkoHanTecs, Wo B peuenTi Ticta gng
MaKapOHiB BUKOPUCTOBYETLCA SK MiHIMyM 45% piganHu.
3aHaaTo cyxe TiCTO Anst MakapoHiB, abo TicTo, sike
NogacTbCsa AyXe LWBUAKO, MOXe 3namMaTn Hacaaky ans
MakapoHiB Ta/abo npunag.

[nsa Toro, wo6 npoLTOBXHYTUN TICTO KOPUCTYNTECH TiNbKU
LUTOBXa4eM, i He TUCHITb Ha HbOro 3aHaATO CUMBHO.
MopasanTe TiICTO HEBENUKUMW NMOPLISAMU 3 MOCTINHOK
lwBmakicTio. He gonyckanTte, wob nogasanbHa Tpybka
3anoBHWMNacs TiCTOM.
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Hacapka cokoBmxumarnka

He KopucTyntecs COKOBUXMMArKo, AKWO QinbTp
NOLWKOOKEHO.

PizanbHi HOXIi, po3TalloBaHi B OCHOBI KOP3UHM QoinbTpa,
AyXe roctpi, ToMy nig Yyac poboTn Ta YnLEeHHs byabTe
obepexHi.

He kepyinTe COKOBMXMMAIIKOK 3a AONOMOIOH KPULLIKK.
3aBXan BUKOPUCTOBYMTE ANA LbOro perynsatop wenakocTi/
KHOMKY iMMYNbCHOrO pexumy.

Y pasi BUHUKHEHHSA OyXe CunbHOI Bibpauii nig yac
BUKOPUCTAHHA Hacagku, BigperynonTte WBNAKICTb

abo 3ynuHIiTbL Npunag, BiaKMNo4iTh NOro Big Mepexi
enekTponocTtavyaHHa Ta NovncTiTb GapabaH Big KOXypu
(cokoBmXMMarka NoYMHae BiOpyBaTh, AKLLO KOXypa
HEepIBHOIPHO po3noainseTbcs No bapabaHy).

KomnakTHa Hacapgka ansi HapiskKu/HaTupaHHA

He TopkanTecs roctpux nes. 36epirante HoXoBu 610K B
HeZOCTYNnHOMY ANs AiTen MicLi.

Mepen 3HATTAM KOMNAKTHOI Hacagku onsa Hapisku/
HaTUPaHHS:

O BUMKHITb Npunag;

O 3a4eKkaTun, OOKN HOXi MOBHICTIO 3YMNHATLCS;

O 3BEpPHITb yBary i He 3HiManTe Yally 3 HOXXOBOro 6I10KY.
BukopucTtoByiiTe Yally i HOXXOBWiM BNOK TifbKM 3 NiACTaBKO
3 KOMMJIEKTY NOCTaYaHHs.

Hikonu He 3miwyinTe rapady piguHy y vaili 3 KOMMNakTHO
HacagKow ANsl Hapi3Ku/HaTUpPaHHS.

Hikonu He HamaranTecsi BCTAHOBUTU HOXOBUN BNOK Ha
npunag 6e3 vadui.

o6 nogoBXnTn TEpMIH AiT KOMNAKTHOI HAacaakn ans
Hapi3ku/HaTupaHHs, vac 1i 6esnepepBHOl poboTn He
noBuHeH nepesuwysaty 30 cekyHa. BUMKHITL npunag, konm
BW OTpMManu NoTpibHY KOHCUCTEHLIO NPOaYKTY.

He pekomeHOyeTbCs nepepobnatu cneuii, agxe Le Mmoxe
NOLWKOANTX NNAaCTUKOBI AeTani.
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e [lpunag He Byge npauBaTMMe, SKLWO KOMNakTHa Hacagka
ANs Hapisku/HaTUpaHHS BCTaHOBIIEHA HENMpPaBUIbHO.
® BuKopuCTOBYMTE TifIbKK CyXi iIHIPedieHTM.

Mepepn nigknoYeHHsAM A0 Mepexi
eneKkTponocTayaHHsA

MepekoHaviTecs, WO Hanpyra enekTpoMmepexi y
BalLLOMY AOMi BiANOBiAa€e NoKa3HMKaM, BKasaHUM
Ha 3BOPOTHI YacTuHi npunaay.

Llen npunag Bignosigae BMMoram AMPEKTUBU
€C 1935/2004 cTocoBHO maTepianis, Wo
6e3nocepeaHbO KOHTaKTYIOTb 3 ieto.

nepep nepwunM BUKOPUCTAHHAM
Bumwuinte BCi getani, anButbca po3ain «Jdornag
Ta YULLEHHS».

MOKaX4unK

KpuLLKa OTBOPY

OTBip MOABINHOro NpuBOAY (CepeaHs i BUCOKa
LIBMAKICTb)

ikcaTopu

Biacik Ans 36epiraHHs LWHypa

perynsaTop LWBMAKOCTI/IMNYNbCHUA pexum
60k enekTpoaBUryHa

rHI340 IHCTPYMEHTY YaLui

Yawa

ronoska mikcepa

BaXifnb pPO36/I0KyBaHHSI FONOBKU

K-Hacagka

BiHYMK

cnipanbHa Hacagka Ans BUMilLyBaHHA TicTa
Hacagka Anst 3buBaHHSA BEPLLKIB (SKLO BXOAUTb
B KOMMMNEKT)

3axucT Big 6pusok

SISISISISICICISICICISIONNTIS)

®

Hacagku

He Bci nepeniyeHi HWXx4e Hacagku BXoAATb
A0 KoMnrekTauii Bawoi mawuHu. Ha6ip
HacafoK 3anexiTb Big Moaeni npunaay.
KYXOHHWIA KOMBaWiH (SIKLLO BXOAUTH B KOMMMEKT)
COKOBWXUMArka Anst LUTPYCOBUX (SIKLLO
BXOAWTb B KOMMIEKT)

CKNSAHWIA 6nenaep (SKLWO BXOAUTb B KOMMIIEKT)
COKOBWXMMATsKa (SIKLLLO BXOAMTb B KOMMIEKT)
M’sicopy6ka (SKLO BXOAWUTb B KOMMEKT)
npunag ans BMpoGHULTBA MakapoHiB (akcecyap
00 M’ICOPY6KM) (SIKLLO BXOAUTL B KOMMMEKT)
KOMMNakTHa Hacagka Ansi Hapisku/HaTupaHHs
(SKLLO BXOAUTbL B KOMMMEKT)

® 06 66

OvBncb Tabnuuto pekoMeHAoBaHMX LBUAKOCTEW
[ KOXKHOT Hacaaku.

Hacagkv Ons BUMILLYBaAHHA Ta iX
Npu3HaYeHHA

@ K-nacapka

MpusHayeHa anst NpUroTyBaHHA TiCTEYOK,
neynBa, KOHAUTEPCbKMX BUPOBIB i3 3006HOr0
TicTa, LlyKpPOBOI rnasypi, HanoBHOBaYiB, eknepis
Ta KapTOMNNSHOro niope.

@ BiHuuMk

MpusHayeHuin ans 36mMBaHHA SELb, KPEMIB,
piakoro TicTa, kucnoro TictTa 6e3 gogaBaHHS
XUPIB, MEPEHTiB, CUPHMX NUPOTiB, MyCIiB Ta
cycne. He BukopucToByiTe BIHUYOK A4S
BMMiLLYBaHHS FyCTUX CyMillen (Hanpuknag,
36MBaHHS XMPY 3 LiyKpOM), afxe BU MoXeTe
NOLUKOANTW Hacagky.

@ cnipanbHa Hacagka Ans BUMillyBaHHA TicTa

Jnwe onsa ApikAKOBUX CyMilLEn.

@ Hacagka Ans 36uBaHHA BepLlIKIB (AKLWO
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BXOAMUTb B KOMMEKT)

Hacagka ans 36vBaHHsA BEepLUKIB NpusHaveHa
Onsi 30MBaHHs i NnepemillyBaHHs M’ KNX
iHrpegieHTiB. He BukopucTosynTe ii ans
nepemillyBaHHs TictTa abo TBepauX iHrpeaieHTiB,
Hanpwknaa, pykTiB 3 KicTouKamMu, KicTok abo
PaKOBUH.

Ak BCTaHOBUTU Npunag Ansa 3axucTy Bif
6pusr

Mpunap onsa 3axvcTy Big 6pusr 3aBxam
nNpoaaeTbCsa BXe BCTAHOBMEHUM i 1i0ro
060B’A3K0BO 3HIMaTK Ans ounweHHs @.
O6epexHO BCTaBTe rHyYkuid npunag ans
3axuUcTy Big 6pK3r, Po3MiLLyHOUMN NOro YacTUHU
B po3pi3 @, BcTaBTe oAuH GiK i micns Lboro
nepexogbTe A0 iHworo @. MoBTopITh 3 iHWOoro
6oky @.

MepeBipka BUCOTK BiHUYKa

BucoTa BiHWYKM AN 36MBaHHA BCTaHOBNEHWUI
Ha 3aBofj, 3a3Buyan ii He cnig peryniosatu. Ane
SIKLLLO Lie NOTPiOGHO, BUKOHaWTE HACTyMHi Aii.
BuMKHITL Npunag, BCTAHOBITb Hacaaky ans
36MBaHHS BEpLUKIB i ONyCTiTb roniBky mikcepa.
MepesipTe NonoxeHHs BiHuMka y vawi @.

B ineani BiH Mae TopkaTucs NOBEPXHi TakUM
YMHOM, Wo6 akypaTHo npotupaty ii nig Yac
nepemilllyBaHHs.



Akuwo 3a3op HeobxigHO BiaperynioBatH, NigHIMITH
roniBky Mikcepa i BUTAMHITb BiHNYOK.

LLlo6 perynioBaTu goBxuHy Bana @

MOBEPHITb raviKy 3a roAVHHUKOBOIO CTPINKOO,
BMKOPUCTOBYIOYM KoY 15 MM (He BxoAWTb A0
KOMMEKTY NocTavyaHHs)

LL{o6 npmMbnnanTn BIHOYOK A0 AHA YaLui,
NOBEPHITb Ban 3a rOAMHHMKOBOK CTPINKOH0.

LLlo6 nigHATK BIHOYOK Bif AHA Yalli NOBEPHITbL Ban
NPOTN FOANHHUKOBOI CTPISIKN.

3aBepHiTb raviky, nopepTarouu ii npoTu
roAVHHWKOBOI CTPISKu

BcTaHoBIT BIHOYOK i ONYCTiTh roniBKy Mikcepa.
MepeBipTe HOBE NONOXEHHS (OMB. NMYHKT 2).
MoBTOptonTe BULLEBKa3aHi KPOKW, JOKW BIHUYOK
6yne BcTaHoBMeHUI npaBunbHo. Micnsa Yoro
HafiiHO 3aTArHITb ramky.

MpumiTka. Akwo Mikcep cunbHoO BiGpye

nig Yyac BM6opy WBMAKOCTI, Hacaaka AnA
30MBaHHA BCTaHOBIIeHa 3aHAATO 6/IM3bKO OO
Yauwi i il nonoxeHHA NoTpi6HO BigperynioBaTy.

BUKOPUCTaHHS iIHCTPYMEHTIB
yawi

1

2

HaTucHiTe Ha Baxinb po3bnokysaHHs ronoskv @,
nigHiManTe ronoBky mikcepa Ao ynopy.
YcTaHoBITb Yally Ha niAcTaBKy Ta NOBEPHITb
NPOTW FOAMHHMKOBOI CTPINKv Ans dikcauii @.
Ob6epiTb HacaaKy Ta BCTAHOBITb i y BiAnoBigHe
rHi3Oo Ao knauaHHs @.

HaTucHiTb Ha Baxinb po3bnoKyBaHHsi rofloBku Ta
OMyCTiTb rOMNOBKY MiKcepa [0 ynopy.

MigkntoviTe 4O enekTpomMepexi. YBIMKHITb
npunag, nepecysaloyn perynstop WenAKoCTi y
GaxaHe NonoXeHHs1. [Ins BUKMIOYEHHS NOBPEHITh
B nonoxeHHs ‘O’ (BUMK).

AKwWwo ronoBka Mikcepy 3HaxoaAuTbLCA B
nigHATOMY NoNoXeHHi abo KpuLKa oTBOpY
He BCTaHOBMNEHA, iHAWKaTOp XiBneHHa 6yae
6numartn, a npucTpin He 6yae npauroBaTyh.
BukopucTosyiite iMnynbcHuin pexum (F) Ans
He[OBrMX iHTEHCUBHMX NepeMillyBaHb.
Bigkntovite npunag Big Mepexi
e1eKTponocTayYaHHs.

MigHimMiT ronosky Mikcepa, yTpumytoum ii B
TakoMy MOMOXEeHHi, BUTArHITb HacaaKky i3 oTBOpY.

293

yBara
Akwo y byap-akuii Yac BNpoaoBx poboT npunagy
TpanuTbCs NiAAOM rofoBKW, Npunag HeramHo
3ynuHUTBCS. [ns Toro, Wwobu NoHOBUTM poboTy,
Tpeba onycTUTW ronoBKy MIKCepy, NepecyHyTh
perynatop WeuAaKocTi y nonoxeHHs ‘O’ (BUMK),
3ayekaTy Aekinbka cekyH Ta 3HoBy obpatu
WBKAKICTb. MalumHa HeraiHo po3noyHe poboTy.
Axwo 3 6yab-sSKMX NPUYKH NpUNUMHMNAacs nogava
KUBINEHHS | MiKCep 3yNUHMBCS, NEPECYHbTE
perynsitop WBKUAKOCTI y nonoxeHHs ‘O’ (BUMK),
3ayekanTe Aekinbka cekyHa Ta 3HOBY 06epiTb
noTpibHy wBsuakicte. Mikcep HeraiHoO po3noyHe
po6orTy.

MawwuHa He npautoBaTMme, AKLWO KPULLKY
OTBOpPY BCTAHOBJIEHO HenpaBUIIbHO.

Akwo npunag npuranbMoBYE , BUMKHITb OO

Ta BUIAMITb 4YacTKy cyMili, abo 36inbwnTb
LIBUAKICTb.

3BXaM 3HIManTa HeacafKy, BCTAHOMNBEHY Ha
NoABINHWIA NpUBIA, NepLU HiXX NiAHIMaTK rofoBKy
MiKcepa.

Mip yac BMKOpuCTaHHA NoABiHOro NnpusoAy,
y Yauwi He MOXYTb 3HaXOAUTUCH IHCTPYMEHTH.

KopucHi nopagun

Yac Big yacy BMMUKaiTe npunag Ta 3HimarTe
3anuLWKK iHrpeaieHTiB 3i CTIHOK Yaluli 3a
[,0MOMOroto nionaTku.

[nsi 36MBaHHs Kpalle BMKOPUCTOBYBATU LS
KiIMHaTHOT Temnepartypu.

MepLu Hix 36mBaTK sievHi Ginku, nepekoHanTecs,
L0 Ha BIHWYKY Ta BCcepeauHi Yalli He Mae
3anuULLKIB XUPY Ta SEYHOrO XKOBTKA.

[ins npuroTyBaHHsA 3p06HoOro Ticta
BUKOPUCTOBYWTE XONOAHI iHFrpeaieHTu, SKwo y
peuenTax He 3a3Ha4yeHo iHaKLue.

Mpwv 36uBaHHI XMpY 3 LYKPOM AN1si NPUrOTYBaHHS
cyMillel Ans TiCTeYOK, 3aBXaW BUKOPUCTOBYITE
XMp KiMHaTHOI TemnepaTypu abo cnovaTtky
PO3M’SIKLLITb OrO.

Baw npucTpit obnagHaHui yHKLie «M'SKoro
nycKy», WO A03BONSE NPAKTUYHO YHUKHYTU
po36pu3KkyBaHHS. Ane, sIKLLO BU yBIMKHETE
MaLLUWHY, KON Y Yalli 3HaXO4MTbCS FycTa CyMmilll,
Hanpwvknag Ticto Ansa xniba, B nomiTuTe, WO ANS
[OCSIrHEHHs1 06paHoT WBMAKOCTI 3HagobuTbCs
YCbOro Aekinbka cekyHa.



Mopaan CTOCOBHO BUMiKAHHS
xniba

yBara
Hikonu He nepesuLLyliTE MakcuManbHUX
MOKa3HWKIB, 3a3HAaYEHNX HUXYe; Lie MOoXe
NpU3BECTU 0 NepeBaHTaXEHHS MaLUUHW.
Pyx ronoBku mikcepa nig 4ac po6otu €
HOpManbHUM siBULIEM, 0COGNMBO, NiA Yac

BUMilLlyBaHHA ryCTUX CYMiluen, AK Hanpuknaa,

TicTo AnA xnida.

IHrpeaieHTn NnepemiwyloTbCa Kpalle, siKLo
cnoyaTtky fgoaatu piauHy.

Yac Big 4acy BMMuKanTe npunag Ta 3HimanTe
3anuLLKK 3 rakonoaibHoi Hacagku ans
BUMIiLLYBaHHSA TicTa.

Pi3Hi raTyHku 6opolwHa notpebytoTb pisHOi
KiNbKOCTi piavHK, @ BUMiLLYBaHHS FyCTiLLOro
Ticta notpebye gopatkoBux 3ycunb. Mig

Yyac 3aMmillyBaHHS TiCTa peKkoMeHAYyeTbCA
NOCTINHO HarnsigaTy 3a poboToto npunaay; vyac
BMMilLyBaHHS HE NOBWMHEH NepeBuLLyBaTh 6-8
XBUIIVH.

Ak BcTaHoBMNOBaATU Ta
KOPUCTYBATUCSA KPULLKOK ANs
3axucTy Big 6pr3ok

1

YcTaHoBITb Yally Ha niacTaBky Ta gopavite
iHrpegieHTn.

BcTaHoBiTh WwiTky (9 noeaHaBLIM BUCTYNM
3 rHi3gom vawi @ i NoBepHITLT MpoTK
roAVHHWKOBOI CTpInku, Wwob 3adikcyBatn B
HeobxigHOMy nonoxeHHi @.

YcTaHoBITb HacafKy Ta OnycCTiTb rONOBKY Mikcepa.

LLlo6u 3HATK KPULLKY AN 3aXUCTy Big 6pu3oK,
BMKOHalTe BULLE 3a3HaYeHy npoueaypy y
3BOPOTHOMY MOPSAKY.

Mig yac BUMILLYBaHHS iHrpegieHTn MoXHa
ponasatu 6e3nocepeHbO A0 Yalli Kpisb
NoJoBXyBasnbHY Kamepy.

€NeKTPOHHMI JaTyuk Ta
perynstop LWBUAKOCTI

Baw mikcep obnagHaHO enekTpoHHUM
perynaTopom 3 AaT4UKOM LUBWAKOCTI, L0
KOHTpOIoe poboTy Mikcepa 3 o6paHoto
LUBUAKICTIO MPU Pi3HUX peXrMMax HaBaHTaXKeHHS,
Hanpvknag, npu 3MiHi HaBaHTaXXeHHs nig vac
BMMiLLyBaHHS TicTa abo nig Yac goaaBaHHSA
SiEUb A0 CyMilli ANs NPUroTyBaHHS TiICTEYOK Ta

nuporis. lMig yac pobotn npunagy BM 3moxeTe
MNOMITUTW 3MiHY LUBMAKOCTI, OCKIMbKK y MiKcepi
BigOyBa€eTbCS peryntoBaHHsA NOTYXXHOCTI 3rigHO 3i
3MiHOI0 HAaBaHTaXEHHS! Ta 06PaHOI0 LUBUAKICTIO.
Lle HopmarnbHe siBULLE.

KYXOHHWIA KOMOaWMH (sikwwo
BXOOUTb B KOMI'IJ'IeKT)

LUTOBXaY
HanpsiMHa Tpybka

KpULLKa

HOXOBUI 610K

vyawa 3 NpMBIAHMM Bariom

OWCK ANsi TOBCTOrO Hapi3aHHs/HaTUpaHHs
OWCK ANst TOHKOTO Hapi3aHHs/HaTUpaHHs
OWCK Ans HapapibHOro HaTUpaHHs
3MOMHUIA NPUBIHWIA Ban

0ee0PeE®®

AK KOPUCTYBaATUCH KYXOHHUM
KoMOamHoOM

1 3HiIMiTb KpWLLKY 3 OTBOPY, MOBEPHYBLUY ii NpOTH
rOAVNHHUKOBOT CTPINKK i nigHimiTe @.

2 BcraHosiTb yawy @ Hag Buxogom @ Takum
4YnHomMm, Wob pydka Oyna cnpasa, i noBepTante
Yaluy 3a roAUHHUKOBOK CTPISIKOKO A0THM, BOHA He
cTaHe Ha micue @.

3 BcTaHoBITb HOXeBWI Bnok abo 3'MoMHWA
npuBigHWIA Ban 3 NoTpibHol HacagKolo.
MNpuwmiTtka: 3’nomunin npusogHuin Ban (D cnig
BCTaHOBMIOBATW NULLE Nif Yac BUKOPUCTaHHA
AUCKIB | COKOBMXMMAIKMN ANS LUTPYCOBUX

® 3aBxau BCTAHOBMIOWTE Yally i Hacaaky Ha Micue
nepea TUM, SK AofaBaTtu iHrpeadieHTu.

4 YcraHoBiTb kpuiuky ® Tak, o6 BepxHs YacTuHa
HOXBOro 6MoKy/npMBiAHOrO Bany onuHWNacs y
LEHTPI KpULLIKK.

® He KepyiTe KyXOHMM KOMBaiHOM 3a
[AOMOMOrol0 KpULIKK. 3aBXAN BUKOPUCTOBYMHTE
ANA UbOro perynaTop WBUAKOCTI/KHONKY
iMnynbcHoro pexumy.

5 MigknyiTb 40 MepeXxi, YBIMKHiTb, 06epiTb NOTPiGHY
LWBMAKICTb (AMBMCH TabNUL peKkOMeHO0BaHNX
LUBUAKOCTEW).

® fAkwo Yawa abo Kpuiuka 6ynu BCTaHOBMEHI
HenpaBWIbHO Y BiANOBiIAHI MexaHi3Mu
6nokyBaHHSA, kOMb6aliH He NpavtBaTUMe.
MepekoHaiTecs, Wo HanpsAMHa Tpy6ka Ta
AepXaK Yawi posTawoBaHi 3anepeay.
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BukopucToByiiTe iMnynbcHUiA pexuv (B) ans
He[OBr1x iHTEHCUBHMX nNepemiwysaHb. Npunag
6yne npautoBaTti, JOKU Baxinb nepemvkava
YTPUMYETLCS Y BiANOBIAHOMY MOMOXEHHI.

6 lMoBTOpITL ONMCaHy BuLLe Npoueaypy B

3BOPOTHOMY MOPSAAKY ANS TOro, LWo6 3HATU
KpWLLIKY, HacaZkv Ta yaLuy.

3aBxau BMMUKaNTe npunag Ta Bigkniovyante
1oro BiA Mepexi enekTponocTtayaHHsa nepep
TUM, SIK 3HATU KPULLKY.

yBara
KombaiH He Moxe BUKOPUCTOBYBaTUCh ANs
noapiGHEHHS YN PO3MENIOBAHHS KABOBMX 3€PEH,
abo ans nepeTBOPEHHS LyKpY Ha LyKpoBY nyapy.
Mig yac gopaBaHHA MUrganeBoi eceHuii Ym
npucMakis o CyMillei, HamaranTecs He
TOpKaTMCS NNACTUKOBUX AeTanem, OcKinbku e
MOXe NpU3BECTM A0 CTiikoro nodapbyBaHHS.

He 06po6naTu rapsdi iHrpegieHTw.

HOXOBUI 6Nok @

HaiibinbLu yHiBepcanbHOK HacafKo € Hix.
KoHcucTeHuisi, siky BU OTpUMaeTe, 3anexuTb Bif
Yacy o6pobku.

LLlo6n nepepobuTyn GinbLu rycTi iHrpeaieHTw,
BMKOPWUCTOBYITE IMMYNbCHUIA PEXUM.

Hi>k BUKOPUCTOBYETLCA ANS NPUrOTYyBaHHS
KOHOUTEPCbKUX BUPOGIB 3i 3406HOrO TicTa,
noApibHEeHHs1 CUPOro Ta roTOBOro M’sica, OBOMIB,
ropixis, ANs NPUroTyBaHHA NalUTeTiB, COYCIB,
nope, Cynie, a TakoX TepTUX Cyxapis i3 neynsa Ta
xni6a.

KopwucHi nopaau

Mepen o6pobKoto TakmMx NPOAYKTIB, K M'SCO,
xni6, oBoui, NopixTe iX Ha Kybukn po3Mipom,
npuénuaHo, 3a 2 cm.

Cyxe neunBo po3namanTe Ha LUMaTOYKM i
[opjanTte Kpisb HanpsiMHY TpyOky nig vyac pobotun
npunagy.

Mig Yac npuroTyBaHHs NiCOYHOrO TiCTa,
BMKOPWUCTOBYITE XonogHe macno (xup). Mopixrte
oro kybukamu poamipom 2 cMm.

CnigkyinTe, Wwobu HiX He neperpiBascs.

He BuKOpUCTOBYTE HiXX ANA 3MilyBaHHA
BaXXKMX NPOAYKTIB, Takux AK XnibHe TicTo.

He BukopuCTOBYITE HiX ANS NoapiGHeHHs KybukiB
nboay abo iHWKX TBepAMX NPOAYKTIB, Hanpuknaga,
cneLwii, afxe BOHW MOXYTb MOLUKOAUTU HacaakKy.

AVCKN ONS Hapi3aHHA/HaTUpaHHS

Ak KOpuUcTyBaTuca AUCKkamu

OBo6Gi4Hi AMCKM AN HapisaHHA/HaTUPaNHHA -
ToBCcTUIN B, ToHKUN ©

BukopucToByiiTe 6ik AnCKy, NpM3HaveHwn ans
HaTUpaHHsA, ans obpobku cupy, MOpKBU, KapTomnsi
Ta NPOAYKTIB i3 CXOXOK CTPYKTYPOIO.
BuikopucToByiiTe pisanbHuin 6ik AucKy ans
06pobKK cMpy, MOPKBW, kKapToni, kanycTu,
oripki, 6ypsikiB i LMOGyni.

Ouck ans Hapapi6Horo HaTupaHHa @

[ns HaTupaHHsa cupy «lMapmesaH» i kapTonni ans
NPUroTYBaHHA KapTOMMSHWUX ranyLlok No-HiMeLbkn

Ak KOpuctyBaTtncd gnckamm

1

[S,
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YCTaHOBITb 3HIMHWIA NPUBIAHWIA Ban i Yally Ha
610K eneKkTpoaBUryHa.

TpvMatoum 3a pyyky NOMICTiTb OUCK HA Ban
npuBoAYy BiANOBIAHOK CTOPOHOIO AOrOPM.
3aKpuinTe KpULLIKY.

MoknagiTe iHrpegieHTn A0 HaNPsAMHOT TPYOKK.
YBIMKHITb Npunag i piBHOMIpHO HaTUCKaWTe Ha
LUTOBXay — He ornyckalnTe nanbLi A0 HanpsMHOI
TpyOKM.

KopwucHi nopagu

BuikopucToByiite nuwie caixi iHrpeaieHTu.

He kpuwite npoaykTn. 3anoBHsNTEe HaNpsiMHy
Tpy6Ky PiIBHOMIpHO MO BCiiA WMpUHI. Lle gonomoxe
YHUKHYTW 3MilLeHHs npoaykTiB ybik nig yac
06pobKkM.

IHrpenieHTH, WO A0AaTLCA Y BEPTUKANIbHOMY
NOMOXEeHHi, Hapi3ylTbCA Ha KOPOTLLI LUMaTOYKMK,
HiX Ti, L0 40AAI0TLCS Y FOPU3OHTaNbHOMY
NONOXEHHI.

Y Yalli UM Ha AUCKY 3aBXAW 3anuLaeTbes
HeBenuKa KinbKicTb MPoAyKTiB NiCns 3akiHYeHHs
06pobku.



@ COKOBWM>XMMaJllka and
LIUTPYCOBUX (SKLLIO BXOAUTDL B
KOMMJSIEKT)

BukopucToByiiTe Ana BMXUMaHHS COKY i3
LMTPycoBUX (Hanpuknag, i3 anenbCuHiB, NIMMOHIB,
naiimy i rpenndpyTis).

® «xonyc
cuTo

Ak kKopuctyBaTmcs
COKOBWXXUMAIKOK Ans
LUUTPYCOBUX

1 BcTaHOBITb Yally Ha niactasky @ i BCTaHOBITb
3HIMHWIA NPUBOOHWIA Ban.

2 YCTaHOBITb CUTO BCEpPEeAVHY Yalli Tak, LWobu
pyyka cuTa 3Haxogmnacs NpsiMo Hag pyyKoro
vawi @.

3 YcTaHOBITb KOHYC HaA MPUBIAHUM Barnom,
noBepTaryn Moro, AOKM BiH HE ONyCTUTLCA A0
KiHus BHY3 @.

4 HapixTte cdpykT1 Hasnin. MNoTiM yBIMKHITL Npunag
i HATMCHITb PO3pi3aHOI0 MONOBUHKOIO (hpyKTa Ha
KOHYC.

® SKuo cuTo 6yno BCTAHOBIEHO HENpPaBUITbHO,
COKOBMXMMAarka He npautoBaTume.

® [1ns kpaworo 36epiraHHsa, o6pobnsiite dpykTH
KiMHaTHOI TemnepaTypu Ta nepea noyYaTkom
po6oTuK nokaraiite ix No pobouili NOBEpXHi.

® [1ns OTPMMaHHSI MaKCMManbHOT KiNbKOCTi COKy
nosepTante PyKT y pisHUX HanpsmMKax nig yac
BMXXMMAaHHS COKY.

® [lig yac 06pobku BENUKOT KiNbKOCTi PpyKTiB,
perynspHo Y1cTicTb inbTp-NpoLiaxysay 3
MeTOlo 3anobiraHHst HaKOMUYyBaHHA M'SKOTI Ta
KICTOYOK.

CKISAHUI GneHaep (skuio
BXOAWUTb B KOMFIJ'IeKT)

KOBMa4oK 3anunBanbHOro oTBOpy
KpuLLKa

vawa

yLinbHIoBanbHe KinbLe
HOXOBMI Bnok

POeee®

K KOPUCTYBATUCA CKNSTHUM
OneHgepom

1 YcraHoBiTb yuinbHioBasbHe kinbue © Ao
HoxoBoro 6rnoky ® Tak, Wobu BOHO NpaBuUmbHO
YBIWLLNO A0 nasis.

® $Kwo ywinbHOBa4Y Ma€e NOWKOAXEHHA abo
/ioro 6yno BCTaHOBIEHO HeNMpaBWIlbHO, Lie
MOXe NpPU3BEeCTU A0 NPOTiKaHHA.

2 MpuKpyTiTh Yally 4o HoxoBoro Groka @.
[MBITbCA ManioHKM Ha 3BOPOTi HOXOBOTO GIOKY:

@ - pos6rokosaHo

ﬂ — 3abnokoBaHo
Axkwo 6neHaep 6yno 3i6paHo HenpaBUIbHO,
BiH He NpautoBaTUMe.

3 Moknapitb iHrpegieHT o YaLi.

4 YCTaHOBITb KPULLKY Ha Yally Ta HaTUCHITb, LLo6K
3adikcysatu Ha micyi @. YcTaHOBITb KOBMavok
3anmBanbHOro oTBOpY.

5 3HiMiTb KpUWLLKY 3 NOABIHOrO OTBOPY,
NOBEPHYBLUN ii NPOTN FOANHHWUKOBOI CTPINKY i
nigHiMiTb.

6 YcraHoBiTb 6neHgep Ha 6nok enekTpoasuryHa
Ta NOBEPHITb 3a roanMHHUKOBO cTpinkoo @ no
KnauaHHs.

® SKwo npucTpin 6yno BCTaHOBNEHO
HenpaBUIbHO Y MeXaHi3Mi 611oKyBaHHs,
npunag He npautoBaTume.

7 O6epiTb NOTPiIOHY WBMAKICTb (ANBUCH
Tabnuuio pekoMeHa0BaHUX LWBUAKOCTER) abo
ckopucTaiiTecs iMnynbcHUM pexumom B).

KopwucHi nopaau

® [lig yac npuroTyBaHHA MaitoHesy, NoKNaaiTh yCi
iHrpedieHTN Ao Yaui, 3a BUHSITKOM onii. BUTArHiTb
KOBMa4oK 3anvBanbHOro oTeopy. MoTim yBIMKHITb
npunag Ta nosifibHO AoAanTe Onito Kpidb OTBIP Y
KpuLLILi.

® [1ig yac NpUroTyBaHHA rycTux cymillen,
Hanpuknag, nawTeTiB abo coyci, 3HimMaiiTe
3anuLWKKN CymiLli 3i CTIHOK YaLi. AKLWOo iHrpeaieHTn
noraHo 3miLlyoTbCs, AoOaNTE PiANHW.
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® [loapibHeHHs Nbody — BMUKaiiTe Ta BUMMKaTe
iMNYNbCHUI PEXUM Ha KOPOTKWI Yac, AOKN He
oTpumaeTe 6axaHy KOHCUCTEHLIi0

® He pekomeHOyeTbCa NepepobnsTy credii, amxe
e MoXe MOLIKOAUTW MNacTUKOBI geTani.

® fkwo 6neHpep 6yno BCcTaHOBMEHO
HenpaBuIbHO, NPUNaA He npalBaTuMe.

® (1106 3miwaTy cyxi iHrpedieHTn, nopixTe ix Ha
LUMaTOMKW, BUTATHITL KOBMAY0OK 3anMBanbHOro
OTBOPY, a NOTiM YBIMKHITb Npunag Ta
nocnifoBHO AoAasaiiTe Mo OAHOMY LLUMATOYKY
0o vawi. Pyky TpumanTte Hag otBopoMm. [ns
OTPUMaHHS HalKpaLloro pesynbTaTty, perynspHo
BUMOPOXHSANTE YaLly.

® He BuKopucToByiiTe bneHgep ans 36epiraHHs
npoAaykTiB. BiH Mae 3anuwwaTtnca NopoxHiM 4o Ta
nicns BUKOPUCTaHHS.

® Hikonu He nepemiwyiiTe Ginbwe 1,2 nitpis
piavHK; Nig Yac 3MilyBaHHA XONOAHUX CyMiLLen
Ha KLITanT MOMOYHUX KOKTENNIB, PiAUHN NOBUHHO
OyTu Wwe meHLwe.

COKOBOWXKUMAIKa (SKLLo
BXOOWUTb B KOMI'IJ'IeKT)

BukopucToByiite cokoBmxumanky ans
NPUroTyBaHHA COKIB i3 TBepAuX ppykTiB Ta
OBOYIB.

LuTOBXa4

KpULLIKa COKOBWXUMANKM
NPUCTpI AN BUAANEHHs M siKOTi
6apabaH inbTpa

Yyalua COKOBWKMMAnKW

HOCUK

SlGlCICICS

BUKOPUCTAHHA COKOBUMXUMAJIKU

1 BcTaHoBITb Yaly cokoBwkumankm ® Hag
NoABiNHOK NiacTaBkoo @ TakMM YUHOM,
wo6 pyyka ® Gyna 3nisa i NoBepHiTL 3a
TOOVMHHMKOBOIO CTpifikoo o dikcauii @.

2 YCTaHOBITb NPUCTPIN ANst BUAANEHHS M’ AKOTI

© po 6apabany dinstpa @. MepekoHaiitecs,

{0 ckoBW YBINLLINW A0 rHi3Aa, po3TaLloBaHOro y

HWXHI yacTuHi GapabaHy @.

YcraHoBiTb 6apabaH dinbTpa @.

4 YcTaHOBITb KpULLKY cokoBuxumanku ® Ha yally
Ta noBepHiTb Ana dikcauii @. SAkwo vawa abo
KpuLIKa 6ynu BCTaHOBNEHi HENPaBuIbHO
y BiAnoBiAHi MexaHi3mMu 6noKyBaHHS,
COKOBMXMMAarka He npautoBatume.

5 lMocTaBTe BiANOBIAHWI KOHTENHEP AN COKY nig
OTBOPOM.

w
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[MopiXTe NPOAYKTN Ha HEBENWYKI LLUIMATOYKW,
Lo6M BOHWM MOFMIM NPOXOAUTH Kpi3b HanpsMHy
TPYOKy.

YBIMKHITb MakCUManbHy LUBUAKICTb Ta NOKNaAiTh
npoayktn y Tpybky. PiBHOMipHO HaTuckanTe
Ha WToBXa4 — He onyckavTe nanbLi Ao
HanpsiMHoi Tpy6ku. MNepea foaaBaHHAM HOBOT
nopuii iHrpegieHTiB cnoyaTtky NoBHICTIO 06po6iTh
nonepeaHo.

Micna fopaBaHHA OCTaHHLOrO LUMATOYKa
COKOBWXMMArkKa NoBUHHA NpaLoBaTy NPOTAroM
we 30 cekyHA, LWOOW 3anuLLKN COKY BUALLNK i3
6apabaHa dinbTpa.

yBara
KO CoKOBMXMManKa NoyHe BibpyBaTw,
BUMKHITb Mpunag Ta BUNOPOXHIiTb M'AKOTb 3
dinbTpy. (CokoBMXMMAarka NovMHae BibpyBaT,
KO M’SKOTb HEPIBHOMIPHO PO3NOAINSETHCS).

3a oauH pa3 MoxHa 06pobnaTh He GinbLue

800 rp. chpykTiB 4M OBOMiIB.

[eski npoayKkT! MOXYTb YNOBINbHUTU PyX
npunagy abo HaBiTb NPUNUHUTYK 1ioro poboTy.
AKwo e Tpanunocs, BAMKHITb Nnpunag ta
po3bnokynte inbTp.

Mig yac po6oTu perynspHo BUMMKaiiTe npunag
Ta BUMNOPOXHSWTE EMHICTb AN M'SKOTi Ta EMHICTb
COKY.

KopucHi nopagu

LLlo6 oTpumaTu sikomora GinbLue coky,
NPOLUTOBXYWTE LLUMATOYKN MSAKOI TEKCTYpKU
noBiNbHO.

Cik MiCTUTb BiTaMiHW, ane BOHW LUBUAKO
PO3YMHSAIOTLCS, | TOMY YMM CKOpiLLe BU BUN'ETE
cik, TUM GinbLU BiTamiHIB BU OTpUMaeTe.

Akwo Bam NoTpibHO 36epiraTv roToBWIA Cik
NpOTAroM Aekinbka roguH, noctasTe Moro y
xonoauneHuk. BiH 6yae 36epiratucs kpatle, SKLWo
BV AoAacTe Aekinbka Kpanenb JIMMOHHOMO COKY.
He pekomeHayeTbCA BXMUBaTU BinbLue TPbOX
CKNSAHOK coky no 230 Mn 3a AeHb, TiNbKW-HO AKLLO
BV HE MaeTe NpoTUMNOKa3aHb i MOXeTe BXMBaTK
GinbLue.

[iTaAM pekomeHAyeTbCA PO3YNHATY CiK i3 PiBHOIO
KinbKicTio BOAW.

CiK i3 TeMHO - 3eneHux (npokoni, WnuHar i T.4.)
Ta TEMHO - YepBOHUX (BypsiK, YepBOHa KanycTa
i T.4.) OBOYIB € A€ KOHLEHTPOBaHUM, TOMY
PEeKOMEHAYETLCS Oro PO3BOAUTHU.

®pyKTOBUIA CiK MICTUTL BaraTo hpyKTO3n
(cbpyKTOBOrO LYKPY), | TOMY XBOpi Ha AiabeT Ta
NIOAM i3 HU3LKUM PIBHEM LyKpY B KPOBi MOBUHHI
6yTn Oyxe obepexHUMK i He nepeBuLLyBaTK
MakcuManbHO AOMYyCTUMY [03Y.



@0 M'sicopy6Ka (sKwo BxoauTh B
KOMIMIEKT)

Bu mMoxeTe BUKOPMUCTOBYBaTU M’'sicOpybKy Ans
06pobkm m’sica, NTULi Ta pubu.

rakoBWUiA KIoY

KinbLUeBa ranka

peLuiTkn: cepeaHs Ta rpyba
HiX

cnipanb ans M’sica (metan)
Koprnyc

HanpsiMHa Tpy6ka

Tays

wToBXxa4 anst m'aca

npunag gns sBupobHuyTea
MakapoHiB

cnipanb 4nst MakapoHHUX BMPOGIB (NnacTuk)
OWCK ans cnareTTi

OWCK Ans TanbsATenne

ONCK ANns piraToHi

OWCK AN MakapoHiB

npunag ans ouULeHHs

©eebre ® 000ReOe®

MpumiTka: meTanesi Avcku Ansa M’'sscopybku
MOXHa BMKOPUCTOBYBATU TiNbKW 3 METaNeBo
cnipannto, a NNacTUKOBi ANCKM 3 NNAacTUKOBOO
cnipannto, BOHW He B3aEMO3aMiHHi.

AK 3ibpatn m’acopybky

1 BcraHoBiTb cnipanb ans m'sica ® B cepeauHy
kopnycy m'sicopybku @.

BcTaHoBiTh Hixk @ — piKy4or CTOPOHOLO
330BHi. [NepekoHanTecs, WO BiH BCTAHOBMNEHWUI
npaBunbHO, iHaKLLE BiH MOXEeTe MOLUKOAUTU
M’siCOpyOKYy.

BcraHosiTh anck ©. MiTku noBuHHI cnisnagaTtn
®.

3akpyTiTb raiky, ®.

wo6 3ibpaTtn npunag

[opaTkoBo: AN nonerweHHs BUpo6bHMLTBa

MakapoHiB, nepen cknagaHHAM Crig nporpitu

netani B rapsdivi Bogi. MoTiM peTenbHO BUCYLLITb iX

nepea cknagaHHaMm .

1 BcraHoBiTb cnipank ana makapowis @ B
cepeauHy kopnycy ®.

2 BcraHosite amck ®, ©, ® abo ®. Mitku
NoBWHHI cniBnagat @.

3

3akpyTiThb raiky, ®.

AIK BCTAHOBUTY Npunag Ha
nigcrasky

1
2

MigHimiTL ronisky mikcepa.

Konu npunap 3Haxoautbes y BignoBigHOMY
NONOXeHHi, BCTaBTe Npunag y BignosigHe micue
Ha yalli, ik NokasaHo Ha MantoHky @.
HaTtucHiTb i noBepHiTe Npunag npotu
roOMHHMKOBOI CTPINKKW, NOKM BiH He Byae
3adpikcoBaHui.

Tpumaiite nogaBanbHy TPy6Ky Ha micue i
3aTArHITb rariky pyKoto.

BcTaHoBiTb noTok @.

YBara!

Hikonu He BUKOpUCTOBYWiTE Hacaaky AOBLUE
10 XBWNWUH, OCKINbKK Lie MOXe Npu3BeCcTU A0
MOLLKOAXXEHHS MiKLLepa.

Hacagka 6yae npautoBaTu, sikwo Yawy a6o
KPULIKY He BCTAHOBMNEHO NPaBUIIbHO.

SIK KOPUCTYBATMCA M’ SICOPYOKOHO

3amopoxeHi NpoAyKTY cnia peTenbHO
po3mMopo3uTu nepen py6aHHAMm. MNopixTe m'sico
Ha CMYXKW 3aBLUMPLLKK 2,5 CM.

YBIMKHITb MakcumanbHy LUBUAKICTb. 3a
ponomoroto wrosxaya (D, o6epexHo
NPOLUTOBXYNTE XY NO OAHOMY LUMATKy 3a pas.
He HaTuckanTe 3aHaATO CUNBbHO — LU MOXe
3alKoAUTU Npunagy.

Micns nogpibHeHHs, BUMKHITL Npunag Ta
BiAKIIOYITb Bifl MEPEXi eNneKTponocTavaHHs.
3HiMiTb M'sicopybKy. BukopucToByiiTe rainkosuit
kntou @, o6 BUKPYTUTH rariky, SKLLO BOHa HAATO
TYro 3atsarHyTa.

SIK KOPUCTYBATUCS NPUNIALAOM
ANs BAPOOHMLTBA MakapoHiB

1

2
3
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MpuroTyiiTe TicTo AN MakapoHHUX BUMPOGIB —
3aHapaTo cyxa cyMmill MOXe 3namaTtv npunag.
YBIMKHITb MakCUManbHy LUBUAKICTb.

MoknagiTb HEBENUKY KinNbKiCTb CyMiLLi Y
nopasansHy TpyoKy.

Mepen pogaBaHHsM HACTYNHOI nopuii
[fovekaiitecst 4oku nonepeaHs 6yae nigxsaveHa
LWHeKoM. AKLWOo nogasarnbHy TpyoKy 3anoBHuUnacs,
3a gonomoroto pyyky @ MigWTOBXHITL CyMiLL

B oTBip. He HaTuckainTe 3aHaATO CUNBbHO

i He BUKOPUCTOBYMTE LUTOBKaY Ans
M’AICOPYOKM — Lie MOXe NOLUKOAUTY npunaa.



Hikonu gossonsiite, Wob nogaeansHa Tpybka
3anoBHMMAacs TiCTOM.

Konn makapoHHi BUpobu ctanu 4ocuTb JOBIMMM,
06pixTe X A0 NOTPIGHOI AOBXUHW.

3HiMITb NpynagomM Ans BUPOGHMLTBA MakapoHiB.
BukopucToByiiTe ravikoBuit knod @), o6 3HATH
raviky, siKLo BOHa nae HaaTo Tyro.

MpuroTynTe piratoHi NpoTarom 4 roguH. IHakwe
BOHM CTalTb NaMKUMU.

Ak npuroTyBaTtm MakapoHu

1

2

HanoBHiTb kacTpynto BOAOK Ha TpU YBEPTI i
[oBefiTb 40 KMNiHHA. [loganTe Cinb 3a CMakoMm.
MoknagiTe MakapoHu i KUM'STiTb 3—8 XBUMUH,
nepioanYHO NOMILLYYN.

@2 KomMnakTHa Hacaaka ans

Hapi3kn/HaTupaHHs

® vawa
yLwinbHIoBanbHe Kinbue
© HoxoBUIt Brok

AK KOPUCTYBATUCA KOMMAKTHOMO
HacagKow Ang Hapisku/
HaTUpaHHS

1

BukopurcToByiiTe kKOMNaKTHY HacagKy Ans Hapisku/
HaTUpaHHS Ans TpaBs, ropixiB i kKaBW B 3epHax.

MoknagiTb iHrpedieHTn B Yawy @®.

2 BcTaHoBITh YLinbHIOBanbHe KinbLe Ha

HoxoBu 6rok ©.

AKWo yuwinbHoBaY NOWKoAXXeHU!, abo

HenpaBuINbHO BCTAHOBIIEHMI YaCTUHa CyMilli

MOXe BMCHnaTmcs.

MoBepHiTb HOXOBWIA 6ok foropu AHoM. OnycTiTe

Moro B yally nesamut BHU3.

LLlinbHO HaKpyTITb HOXOBWIA 610K Ha Yaly @.

[IMBITbCA ManioHKN Ha 3BOPOTi HOXOBOIO GIOKY :
@ - posbriokosaHa nosuuis

@ - 3abnokosaHa nosuuis

3HiMiTb KpWLLKY, NOBEPHYB NPOTW FOAUHHUKOBOT
CTPINKU i MigHiMiTL iT @.

MocTaBTe KOMNAKTHY Hacadka Ans Hapisku/
HaTUpaHHs Ha NiAcTaBKy | NoBepHiTL @ 3a
rOAVHHMKOBOIO CTPINKO A0 dikcauii

YBIMKHITb MakcumanbHy LIBMAKICTb abo
BMKOPUCTOBYBATW Nyrbcallito.

KopwucHi nopaau
TpaBw kpalye noapibHBaTH, KOMU BOHK CyXi i
4nCTi.

AOTrNAA Ta YMLLIEHHSA

3aBxau BUMUKaWTe Npunag Ta BigknovanTe horo
Bifl eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHSM.
Mepen yvnLeHHsIM NOBHICTIO po36epiTb Hacaaky.

6nok enekTpoABuryHa

[MpoTpiTe cnoyaTKky BOMOrow, a NoTiM CyXO
raHyipkoto.

Hikonu He BukopucToBYyWiTE abpa3uBHi maTepianu
Ta He onyckanTe npunag y Boay.

YnoxiTb WHYP Yy Biacik ansa 36epiraHHs @ B
3aHilA YaCcTUHI MaLNHW.

TpumariTe HXKKM OCHOBAHHSI MiKCEpY YNCTUMW.

yawa, iHCTPYMEHTH, 3aXUCT Big 6pu3ok
[MomuitTe pykamu, a NOTIM peTenbHO NPOCYLUITh.
Hikonu He BUKOpUCTOBYWTE APOTAHY LLITKY,
meTaneBuii BixoTb abo BigbintoBanbHWiA 3acio
ONA YULLEHHS Yalli i3 Hepxasitoyol ctani. Ans
BMAANEHHS HanboTy BUKOPUCTOBYITE OLET.

He BcTaHoBntoviTe Npunag nopsig i3 mxepenamu
Tenna (koHdopkaMu NANTK, enekTponeyamu,
MiKPOXBUNBOBUMW NeYamu).

Hacagka Ans 36uBaHHA

3aBxau BuiiMaiTe rHyykvin npunag ans 3axvcry
Big 6puar 3 iHCTpyMeHTy nepeq unieHHsM .

2 Bumunte npunag Ans 3axucTy Big 6puar i
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IHCTPYMEHT B rapsivin MUnbHii Bodi, a noTim
peTenbHO BUCYLWIThb. 3HIMHI YacTMHW npunagy
MOXHa MWTW B MOCYAOMUIAHIN MaLUWH.
MpumiTka. MNepeBipTe cTaH kopnycy Ao i nicns
BWKOPUCTaHHS, a TaKoX perynsipHo nepesipsiiTe
CTaH npunag ansa 3axucTy Big 6puar i 3amikiTb
10r0, SKLLO NOMITUM O3HAKN 3HOCY.

KYXOHHMA KOMbalH

Hoxi Ta ancku ayxi rocTpi; Tomy 6yabte
obepexHi.

[esiki npoaykTn MOXyTb 3HebapBnioBaTh
nnacTukosi Aetani. Lie BBaxaeTbca HOpManbHUM
SBULLEM, HE NMPU3BOAUTL A0 MOLUKOAXKEHb
NnacTMKOBWX AeTanev Ta He BNAMBae Ha cMak
xi. LLlo6 BuBecTv 3HeGapBntoBaHy nNnsmy,
noTpiTh i raHYipKOI, 3MOYEHOK Y POCHNHHIN Ofii.
COKOBWXMManka Ans LUTPYyCcoBUX

MomwuiiTe pykamu, a NOTiM peTenbHO NPOCyLWiTh.

KOMMNaKTHa Hacafka Ansa Hapisku/HaTupaHHsA
CnopoxHiTb KyBok/yally, nepLu HixX 3HiMaTh
HOXOBWI BrOK.



w

Bumuiite kybok/yaLly Bpy4Hy.

3HIMIiTb | NpoMUIATE yLLiNbHIOBAY.

He Topkatounch roctpux nes, npomuinTe ix
rapsiyol0 MUMbLHOIO BOAOO, @ MOTIM peTesibHO
CNOnoCHITb Nig kpaHom. He onyckaiTe HoxoBUI
6nok y Boay.

MMepeBepHiTb HOXi Aoropn AHOM Ta 3anuwiTe
npocuxaru.

COKOBOMXUMAarnka
[nga nerkoro YnLeHHs 3aBxXan MunTe getani
ogpasy nicnsi 3akiHYeHHs1 poboTu.

[esiki npoayKTW, HanpuKknag MoOpKBa, MOXYTb
3HebapBntoBaTn nnacTukosi getani. o6 suBecTn
nnsamy, NOTPiTh il raHYipKoK, 3MOYEHOH0 Y
POCMNHHIN onii.

MoyncTiTe PiNbTP 3a AONOMOroK M’AKOI LLiTOYKN.
PerynsipHo nepesBipsiiiTe Y1 He Mae

¢inbTp nowkoaxeHb. He BUkopucToBymiTe
COKOBWXMMarKYy, AKwo inbTp 6yno
nowkogxeHo. AuBiTbca po3ain
«O6cnyroByBaHHs Ta PEMOHTY.

m’sicopy6ka

MpomwiiTe BCi geTani B MUnbHi rapsdvin Bogj,
noTiM peTenbHO npocyLwite. He muiite getani

y NOCYAOMWIHIN MalumnHi. He BukopucToBymnte
pO34MH coau.

[MpOTpiTh PeLiTKN POCIMHHOK Ofi€to, a NoTiM
3aropHiTb Y XUPOCTIKuIA nanip Ans 3anobiraHHs
3HebapBneHH/ipXaBiHHIO.

npunaa Ans BUpo6HULTBa MakapoHiB

Ouncku

BukopucToBy#iTe iHCTPYMEHT oumnileHHs ©, wob
BMAAnNMTK BCi TiCTO 3 AMUCKIB.

Mepen oumLLEHHAM 003BONbTE TiCTY BUCOXHYTH .
AKLWo TiCTO BaXKKO BMAANUTY 3 AUCKY, NOKMNaAiTh
noro B Mopo3unky Ha 10 XBUNWH i 3nerka noTpiTb,
W06 3HATKM TiCTO.

BumuniiTe guckn B rapsidinn MyUnbHin Bogi, a NoTim
CYXOH0 TKaHWHOM.

MnacTukoBa cnipanb AnNsi MakapoHiB
He 3aHyplonTe y BOAy.
MpoTpiTb, a NOTiM BUCYLWWITb.
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IHWi petani

® [IpomuinTe BPYyYHyY, NOTIM NPOCYLLITb.
® [103BONSAETLCS MUTK iHLWI AeTani Ha BEPXHil

nonuui NOCyAoMMIAHOT MawumnHK. [ne.

Tabnuuio MUTTS B NOCYAOMUIAHIA MaLmWHi. He
pekomMeHayeTbCS Po3MillyBaTV AeTarni Ha HUXKHIN
nonuui NPsSIMo Hag, HarpiBanbHUM enemMeHTOM.
PekomeHayeTbCA BUKOPUCTOBYBaTM KOPOTKY
nporpamy (makcumym 50°C)

AeTanb MUTTA B
NocyAOMUIAHIN

MaLlWHi

Mikcep

Yawa

BiHuuk, 36uBanka Ta rak ons Ticta

Hacagka onsi 36uBaHHs i Wwitka

MpucTpili ansa 3axvcTy Big 6pusok

L. IANANANAN

Kpuwka otsBopy

KyxoHHuI1 kombaiH

OcHoBHa Yala, KpULLIKa Ta wToBxa4y

HoxxoBwuii 6nok

3AOMHWIN NpWBiIgHWIA Ban

AN A NIAN

LOunckn

CokoBwxuManka ans uuTpycoBux

AN

Konyc, cuto

BneHpgep

Yalua, kpuka Ta KoBMa4ok
3anvBanbHOro OTBOPY

HoxxoBuid 6nok Ta npoknaaka

CokoBuxuManka

Yawa, wrosxau, kpuwka, 6apabaH
dinbTpa Ta NpucTpin Ana v
BUAANEHHSA M’SKOTI

M’acopy6ka i npunaa Ana BUpo6HULTBa
MaKapoHiB

[avika, AUCKK, HiX, NPOAYKTU

cnipanb i npunag o
JloTok i WwTOBKaY v
[nckn Ana MakapoHis v
Knioy v
KomnakTHa Hacapgka AnsA Hapi3ku/HaTupaHHA
Yawa v
HoxoBuii 6rnok Ta npoknagka b 4




O6GcnyroByBaHHS Ta PEMOHT

Akwo B poboTi Nnpunagy BUHUKIN Byab-sKi
Henonagku, nepen 3BEPHEHHSAM 40 Cryx6u
niagTPUMKN NpounTanTe po3gin «YCyHeHHs
HecnpaBHOCTeW» B LibOMY NOCIGHKKY abo 3aigiTb
Ha cant www.kenwoodworld.com.

Mam’aTanTe, WO Ha npunag NoWNPHETLCS
rapaHTis, WO BiANOBIAA€ BCIM 3aKOHHUM
MOMOXEHHAM LLOAO ICHYIOYOT rapaHTii Ta

npas cnoxusBada B Tili kpaiHi, Ae npunag Oys
npuadaxui.

Mpu BUHMKHEHHI HecnpaBHOCTI B poboTi npunagy
Kenwood a6o npu BusiBneHHi 6yab-skux
nedekTi, 6yab nacka, HagiwniTe abo NpuHeciTe
npunaz B aBTOPU30BaHUIN CEPBICHWIA LEHTP
KENWOOD. AkTyanbHi KOHTaKTHi AaHi cepBiCHUX
ueHTpie KENWOOD Bu 3HaiigeTe Ha caiTi
www.kenwoodworld.com a6o Ha cainTi ans BaLloi
KpaiHu.

CnpoekToBaHo Ta po3pobneHo KoMnaHieto
Kenwood, CnonyyeHe KoponiscTtgo.
3pobneHo B Kutai.

BAXIUBA IHPOPMALIA CTOCOBHO
HANEXHOI YTUMISAUIT NPOQYKTY 3rigHO
13 AUPEKTOBOIO MNMPO YTUNI3ALIO
ENEKTPUYHOIO TA ENIEKTPOHHOIO
OBNAOHAHHA (WEEE)

Micns 3akiHYeHHs TepMiHy ekcnnyaTadii He
BUKUAANTE Liei npunag 3 iHWuMmu nobytosuMm
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro cneuianbHOro
aBTOPU30BAHOrO LieHTpY 36MpaHHs BiaxoAis abo Ao
avnepa, ki MoXe HagaTu Taki mocnyru.
BigokpemneHa ytunisauis nobytoBux npunagis
[03BOMSIE YHUKHYTU MOXIIMBUX HEFATUBHUX
HacnigkiB 4ns HaBKOMULLIHBOrO cepeaoBMLLa

Ta 300pOB’s NIOAWHM, SIKi BUHUKAOTb Y pasi
HenpaswnbHOI yTUNisauii, a Takox Hagae
MOXIUBICTb NepepobuTn Matepianu, 3 skux 6yno
BUIOTOBMNEHO AaHWi Nnpunag, Lo, B CBOIO Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi Baxnuei pecypcu. MNpo
HeobXigHICTb BigokpemneHoi yTunisauii nobyToBmnx
npunagis Haragye cneujianbHa no3Hayka Ha
NPOAYKTi Y BUrNAAI NEPEKPECIeHOro CMITHUKY Ha
Konecax.
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Ta6n|/|u,;| pekomeHaoBaHNX LBNOKOCTEN Ta MakCUManbHOro
3aBaHTaXeHH4A

3asHayeHy Hwx4e iHdopmauio Tpeba posrnsgaT Tinbku, Sk nopady. Bubip wemakocTi 3anexitsb Big
KifIbKOCTi CyMiLli Ta iHrpeAieHTiB, WO NepemillyoTbCs.

IHcTpymeHT/ T™™N peuenTy WBUAKICTb yac MaKCcUManbHi
Hacagka NOKa3HUKN
3aBaHTaXeHHA
KyxoHHa malwumHa
BiHnuok AeyHi Ginkn Big MiHiManbHOi | 2 XBURNUHK 2-8 (70r-280r)
[0 MaKcumanbHol
Bepuuku Big miHimanbHoT | 12 XxBUNWUHK 125 mn
[0 MakcumansHol 600 mn
36uBanka YHiBepcanbHi cymiwi ans TopTie | Big MiHimanbHoT | 172 XBUNWUHK 1,6 Kr 3aranbHOX
00 MaKcUManbHoi Baru
8 seub
Po3TupaHHs xupy 3 60poLIHOM LLiBnakicTb BiA 5 XBUMUH 450 r 6opoluHa
MiH. fo 2
[onaeaHHsa Bogn ans MiH. 30 cexk.
3MilWyBaHHS iHrpedieHTiB ans
BMpOGiB i3 GopoLuHa
[avok ans ticta | Xni6He TicTo (Cyxi ApbKmKi) Bia min 4 XBUNNHN 500 r 6opoLuHa
0o 2 800 r 3aranbHa
Bara
Hacapgka ans DpyKTOBUIA NUPIT 1,8 kr 3aranbHa Bara
361BaHHSA BepLukoBuii xup i Lykop LLiBnakicTb 4-makc.| 172 — 3Y2 xB. 6 seub
Hopavite anus LBunakicts 3 1-2x8.
Hopaiite 6opoluHo, hpykTn i T.4]  3MeHwuTs fo 30 cek.
WBUAKICTb 1
KyxoHHu KoMbaiH
HoxoBuii 6nok | YHiBepcanbHi cymili ans TopTie Makc. 15 cek. 600 r 3aranbHa
Bara
3 anus
Po3TupaHHsi xupy 3 6opoLIHOM Makc. [o 1 xBuUnuHu 340 r 6opowHa
[onasaHHs Boan Ans Makc. 10 cek.
3MilLyBaHHA iHrpeaieHTis Ans
BMpoGiB i3 GopoLuHa
KpuweHHa/npurotyBaHHs Makc. Oo 30 cek 400 rp nopizaHoro
nope/nawTeTis HEeXMpHOro m’sica
3aranbHa Bara
Iunckn —ans TBepai NpoayKT! — MOpKBa, Makc. -
HapisaHHs/ TBEpPAUIA cup B
LaTKyBaHHsA M’sikiwwi npoaykTi — oripku, Tomatn|  LBnakicts 3 - He nepesuwyite
- MaKcUManbHUX
Iwnck ans Cup «lMapmesaHn», kKapTonnsHi Makc. - noKasHuKia Ha yaLi
HaaapibHoro ranyLuku no-HiMeLbkn
HaTVpaHHA
CokoBwmxumanka| Liutpycosi no 2 - -
ANSA LUTPYCOBUX
BneHpep Yci Buan o6pobku npoaykTie Makc. [o 1 XBUNUHK 1,2 nitpa

* Poawmip sius = cepegHin (Bara 53-63 r)
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Ta6n|/|u,$| pekomeHaoBaHNX LBNOKOCTEN Ta MakCUManbHOro
3aBaHTaXeHH4A

3asHayeHy Hwx4e iHdopmauio Tpeba posrnsgaT Tinbku, Sk nopady. Bubip wemakocTi 3anexitsb Big
KifIbKOCTi CyMiLli Ta iHrpeAieHTiB, WO NepemillyoTbCs.

IHcTpymeHT/ T™™N peuenTy WBUAKICTb yac MaKCcUManbHi
Hacapgka NOKa3HUKN
3aBaHTaXeHHA
CokoBwxumanka| Teepai ppykT1 Ta oBodi, Ha Makc. - 800 rp
KWTanT MopKBa Ta sbnyka
M’ski copykT1 Ta OBOUYI, Hanpuknaga, Makc. - 500 r
nomigopu i BUHorpazg
M’sicopy6ka M’sico, ntuuo, puby Hapisatu no Makc. - -
2,5 cM— LUMpOKi cmyTn
Mpunaa ans MakapoHHi BUpobu i TicTo Makc - 500 rp cpykTiB
BUPOGHULTBA 220 r pignHn
MakapoHiB (MiHiMym 45% pignHm)
KomnakTtHa Tpasu Makc - 10r
Hacagka [opixu, KaBa B 3epHax Makc - 50r
ANA Hapi3ku/ MapuHag umni: Makc
HaTUpPaHHA Mepn (skuin 6yB XONOAUMBHUKY (5 cek.) - 200r
Ha Hiy)
ApaxicoBe macno 20r
YepBoHuii nepeub Yunni 1
* Poamip sius = cepegHin (Bara 53-63 r)
MOCiBHMK i3 yCYHEHHSI HECMPaBHOCTEMN
MNpo6nema MpuynnHa YcyHeHHs

MatuuHa He npautoe npu
BUKOPUCTaHHI 3MiLyBanbHUX

IHCTPYMeEHTIB.

He nocravaeTbcst XuBNeHHs/
CBIT/IOBWIA iHONKATOP HE ropUThb.

[onoBka mikcepa He 3abrnokoBaHa.

KpI/ILIJKy OTBOpPY BCTAHOBNEHO
HenpaBuIbHO.

[onoBy mikcepy 6yno nigHATo nig
Yac po6oTu Ta onyLieHo bel
nepeBefeHHs perynsitopa
LWBKUAKOCTI B nonoexHHs ‘O’ (BUMK).

MepesipTe, un NpuUcTpii
NiaKnoYeHo.

MepekoHaviTecb B TOMY, WO
ronoBka Mikcepa npaBunbHO
3abnokoBaHa.

[NepekoHanTecs, WO KpuLlka
OTBOPY 3HaX0AMTLCA B
NpaBunbHOMY MOMOXEHHI.
AKWO KpULLKy 6yno
BCTaHOBIIEHO HENPaBUIIbHO,
npunaa He npautoBaTume.

MepekoHawiTecs, WO perynatop
LLIBMAKOCTI BCTAHOBMNEHWUI B
nonoxeHHs ‘O’ (BUMK).
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MOCiIBGHUK i3 yCyHEHHS HECNpaBHOCTEN

MNpo6nema

MpuynnHa

YCcyHeHHs

Mpunag 3ynuHseTbes Nig vac
po6oTu, a iHaukaTop Gnumae.

Kpuwwiky npusoay abo Hacagky He
3adpikcoBaHo.

AKLo HacagKky BCTAHOBEHO
npaBunbHO, 3HAYUTb Npunag
nepeBaHTaxeHWin abo nepeBuLLEHWIA
MaKcMmanbHuin obcsr.

MepeBipTe npaBUNbLHICTL
dikcauii Hacagkm abo KpuLLKK
npueoay.

MepeBeaiTb NnepemMukay B
nonoxeHHs ‘O’ (BUMK.), A
noTim yBiMKHiTb npunag
3HOBY.

3aBaHTaxTe npunag
BianoBiaHoO Ao Tabnuui
MaKcUMarnbHOro
3aBaHTaXeHHs. AKLOo BM
nopanu 6araTo iHrpefieHTiB,
BiabepiTb YacTuHy.

BUMKHITE Npunag, BigknoviTe
Bif, MEpEXi XMBNEHHS i Jante
OXOnoHyTH npotsirom 30
XBUIWH.

Hacapka Ha noggiiHomy
npuBOAi He npawtoe.

Hacapka Ha noagiiHomy npuBogi He
3abnokoBaHa.

Kpuuka kyxoHoro kombariHa abo
COKOBWXMMarnku, abo cuto
COKOBVXKMMAIIKW BCTaHOBIIEHi
HEBIpHO.

MepeBipTe npaBUNbHICTb
BCT@HOBIEHHA Hacagkn Ha
NoABINHWIA NpuBIA,.
MepeBipTe nNpaBUNbLHICTL
BCTaHOBMEHHSI HacaaKu.

Pyx Ha pobouiii noBepxHi.

Hixkkn npuctpoto 3abpyaHeHi
abo sonori.

PerynsapHo nepesipsiiTe HixXku,
YUCTITb Ta CyLLiTb iX.

Husbka NpoayKTUBHICTL
iHCTpyMeHTiB/HacagokK.

[nBuTbCA Nopaau y BiANOBIAHOMY PO3AiNni «BUKOPUCTAHHS HACaAoK».
MepekoHariTecs, Wo Hacaaku 6ynu 3ibpaHi npaBunbHO.

IHAUKATOP XMBNEHHS LUBUAKO
6numae

HopmanbsHa po6ora.
IHoukaTop 6nvmae, sKWo oamH abo
Kinbka dikcaTtopie He 3ab6nokoBaHi.

Mpu BUKOpUCTaHHI Hacagku
nepesipTe NpaBiNbHICTb
po3TallyBaHHA dikcaTopis.
lMepekoHanTech, WO ronoska
Mikcepa MOBHICTIO onyLeHa
(SIKLLIO BU HE BUKOPUCTOBYETE
M’sicopy6Ky).

MepekoHanTech, WO perynstop
LUBWAKOCTI 3HaXoANTLCH B
nonoxenHi ‘O’ (BUMK).

IHAMKaTOP XUBMNEHHSI Bnnmae
NOBINbHO

3apisiHO PeXMM OuYiKyBaHHS.

Akwio 3anuwmTn mawwmnHy Ha 30
XBUIWH YBIMKHYTUM, ane He
KOPUCTYBaTUCb HWUM, BiH Nnepenaie
[0 pexuMy OYiKyBaHHS Ans
ekoHOMIT eHeprii. [HavKaTop noyHe
CBITUTUCH Ge3nepeprBHO, KONU
malumHa 6yae rotosa go poboTw.

KyxoHa malluvHa noBepHeTbCs
0 HOPMAsbHOro pexumy
paboTu nicns nepeBeaeHHst
perynatopy B nonoxeHHs ‘O’
(BUMK).

SAKLLO OA€eH 3 onncaHMX BapiaHTiB He BMpiLMB Npobnemy, AvB. po3ain “O6cnyroByBaHHA Ta peMOHT .
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= designed & engineered by KENWOOD in the UK made in China
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HEAD OFFICE: Kenwood Limited, 1-3 Kenwood Business Park, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH
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