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NMPABUNA TEXHUKU BE3OINACHOCTHU

I'IpV| MCMNoJib30BaHUN SJ'IeKTpOI'IpI/I60pOB Bcerga CO6J'II'OLI,al7ITe OCHOBHbIE TMpaBuiia TEXHUKU
©e30MacHOCTU, B TOM YNUCIE U3NOXKEHHbIE HUXKE:

1.
2.

11.

O3sHakombTechb ¢ PykoBoACTBOM MO 3KChfyaTauMm ¢ Hayana Ao KoHua.

Bo un3bexaHune nopaxeHuna J3J1EKTPU4eCKMM TOKOM He norpy>|<a|7|Te KOpnyc MHUKCepa B
BOAY UIMN UHbIE XXNOKOCTW.

yCTpOVICTBO He npegHa3Ha4dYeHOo ANid MCNOoJ1Ib30BAHUA MalieHbKUMU OeTbMU UK nnuamun
C orpaHn4eHHbIMU BO3MOXHOCTAMM be3 CTOPOHHEro KOHTPOI4.

Mukcep cnegyeT OTCOEOUHSATb OT PO3ETKM MO  OKOHYaHuMu paboTbl, nepepq
CHATMEM/YCTaHOBKOW eTanemn v nepes YMCcTKon.

He kacantecb OBMXyLIUXCA AeTanen yctponctea. He gonyckanTte nonagaHusa nanbLeB
B 3arpy30o4Hoe YCTPONCTBO 1 BbIXOQHOE OTBEPCTUE.

3anpelyaeTca akcnnyaTaums MMKcepa npu noBpeXaeHUn WHypa NUTaHUSA Unv BUMKK, a
TaKke MOCrne Kakux-nMbo Henonagok, nageHun wnv noeBpexaeHun. B nogobHon
cuUTyauun MUKCep criegyeT nepenaTtb B Gnvkanwnin cneumanmn3npoBaHHbI CEPBUCHbIN
ueHTp komnaHum KitchenAid gons npoBegeHus ocMoTpa, peMOHTa U perynupoBaHus
ANEKTPUYECKMX UNN MEXaHUYECKMNX geTanen.

Mcnonb3oBaHue MHbIX HAacadokK, 3a UCKNIYEHNEM PEKOMEHAOBaHHbLIX UMW peanusyemblX
komnaHunen KitchenAid, MoXeT NpMBECTU K BO3rOpPaHUIO, MOPaXEHWo 3MeKTPU4eCcKnm
TOKOM UNn TpaBmam.

3anpeUJ,aeTc;| 3Kcnnyatauna Mmkcepa BHe NOMELLIEHUNA.
He A0nyCcKaeTCd cBUCaHne WHypa nnMTaHua € Kpad CToria Uunn CTONKMN.

. lWHyp nuTaHus He OOMKEH KOHTaKTMpOBaTb C ropsvyen NOBEpPXHOCTbIO (B TOM 4ucne

nAnTON).
YCTPOWCTBO NpeaHa3HayYeHo UCKMYNUTENBHO ANA ObITOBOro NpUMEHeHMS.

COXPAHUTE 3TY MHCTPYKLUIO



OnucaHue Hacagku AnNs U3roToBneHus paBuonun

JarpyzouHan BOpOHKS

lﬁl

Fyuka

MexaHnzm ANA HArOT:EAN2H WA paBnonr

MexaHu3Mm Ans U3roToBreHMA paBUOJSIN.
3anonHsaeT nnacTbl NacTbl HAYMHKOW, 3aTEM
3awmnbiBaeT kpas. B pesynbTaTte nonydyatotcs
NOSIOCKM PaBNONK, 3aNOSTHEHHbLIX HAYNHKON,
KOTOpble Nocre BbICbIXaHWs OTAENSAT Apyr OT
apyra v rotoBsiT. YCTPONCTBO KpeNUTCs K
MuKcepy Ans 6onbLlien yCTon4ymBocTH, HO
paboTaloT C HAM BPY4YHYHO, MOCKOSIbKY 9TO
nossonseTt obecnevnTb YeTKOCTb YNpaBreHus.

INoxka onsa 3aknagbiBaHWUS HAYUHKW.
Ncnonb3yeTca AN 3aknagblBaHUA HAYMHKK B
3arpy304HyH0 BOPOHKY.

Ocobas ocTpokoHeYHas
dopma Noxkn No3BonseT pasMecTuTb
HAYMHKY Aaxke B yrorikax 3arpy304Hou
BOPOHKM 1 06ecneynTb paBHOMEPHYHO
3aKnagky.

LLleTouka AN YNCTKK.
Mcnonb3yeTcsa Ana cMeTaHus BbICOXLLErO
TecTa nocrne paboThbl C yCTPONCTBOM.

£

NMPUMEYAHMUE: Hacagka npegHasHadyeHa
NCKITIOUYUTENBHO Anst paboTkl C TECTOM Ans
nactbl. He gonyckaeTcs pesaTb unu
npokaTbiBaTh kakne-nnbo nHole maTepuansl
UKW NULLEBbIE U3AENUS NPY MOMOLLN HACaLKW.

NMPUMEYAHMUE: Mpun paboTe ¢ ycTPONCTBOM
BO34EPXXUTECb OT HOLLEHUS raniCTyKoB,
LUENHbIX NAAaTKOB MUK ANUHHbIX
Oyc/oxepenuin. InNuHHbIE BOMNOCHI
Heobxoanmo yompaTtb nog 3aKosky.



YcTaHOBKa Hacagku ans pacKaTbiBaHNUA MN1aCcToB NacCThbl

Ecnn y Bac HeT Hacagku KitchenAid ® ans
packaTbiBaHMUS NNacToB NacTbl, Takme
nacTbl MOXXHO MPUrOTOBUTL BPYYHYtO. [ns
TOro 4Tob6bl MPOXOAUTL YEPE3 MEXAHN3M AJ1s
N3roTOBIIEHNSA PaBMOSN, pacKkaTaHHble
nnacTbl NacTbl AOKHbI ObITb 16 MM
TOMNWMHOM 1 15 CM LUMPUHON.

YcTtaHOBKa Hacagku Ans packaTbiBaHUA
nnacToB NacTbl:

Mepen ncnonb3oBaHMEM CHUMUTE HaKNEWKy
«He norpyxaTtb B Bogy» (Do not immerse in
water).

Mepen TeM, kak ycTaHaBnN1BaTb HACaaKy,
yCTaHOBUTE NepekrnioyaTeslb MUKcepa B
nonoxeHue «0» v OTKIIOYUTE MUKCEP OT
PO3ETKM.

B 3aBncMMOCTM OT TUNa BTYMKU
Bawew Hacagku, nogHUMnTe
OTKWOHOW Komnak unm ocnabbTe pyyky
kpenneHus (A), NOBEpPHYB ee NpoTUB
4acoBOW CTPErKW; 3aTeM CHUMUTE
Konnak BTYynku kpenneHus (B).

3.
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BosbMuTe Hacaaky Ans packaTbliBaHUS
nnacToB NacTbl. YCTaHOBUTE KOXYX Bana
kpenneHusa (C) Bo BTynky kpenneHus (D),
ybeamBLUNCL, YTO NPUBOLHON Ban MOXET
BOWTW B KBagpaTHOe rHe3go BTYIKW. Ecnu
HeobXxoanmo, NPOBEPHNTE HacaaKy Hasaa
n Bnepea. Npun npaBunbHOM NOMOXKEHUN
HacaZku WTbIpb Ha Kopnyce Hacagku dyanet
BXOOMTb B BbIEMKY Ha KPOMKE BTYJIKM.

3aTtaHuTe pyyky Kpennenus (A) Tak, 4Tobbl
Hacazka bblna HaZeXxxHo 3akpenrneHa K
MUKCepYy.

Kak npuroToBuUTb naeasnibHoe TeCTo ANA nacTbl

e XopoLuee TeCTO ANsi NacCTbl — NAOTHOE, HO
NNacTUYHOE; NPY NPUKOCHOBEHU
HarnoMuHaeT Koxy. OHO He NMUMNHET K
nanbLam, He KPOLIUTCS U He
pasBanveaeTcs. Ha KoHcUcTeHumo TecTa
OKa3blBaloT BMMSIHUE MHOTME DaKTOpbl —
Hanpumep, BNaXHOCTb, Mapka
NCMONb3YEMON MyKU 1 pasmep AuL.

e [1ns NnpoBepKM KOHCUCTEHLMN TecTa

alunnHuTe HebOoIbLLIOE KONMYECTBO TecTa
OBYyMA NanbLlaMun nocrne 3amMmelwnBaHna npu

nomoLm nrnockon B3dbmsanku. Ecnn Tecto
OCTaHETCH B «3aLMNHYTOM» MONOXEHWUMN,
He nNpununas K nanbuam, To OHO UMeeT

npaBWIbHY KOHCUCTeHUMIO. NHorga ans

Ecnu Bbl ucnonb3yeTte Hacagky Ans
N3roToBMNeHNsa paBuMonn Brepsble,
NOTPEHNPYNTECH B MPONyCKaHUM NNacToB
nacTbl Yepe3 MexaHn3M, He 3anosHas ux
HaYMHKOM, ANst OTPabOTKN HABLIKOB.
MoaroToBneHHbIE NPY NOMOLLM HacaaKkm 1
OoTAeneHHble Apyr OT Apyra pasuonu
MO>XHO FOTOBWUTb CPasy Xe U NomMecTuTb
Ha HOYb B XONOAUNbHUK. Ecnin
npeanonaraetca 6onee anutensHoe
XpaHeHune, paBnonun criegyet oTaenuTb
ApYyr OT Apyra n 3aMopo3uTb Ha NPOTUBHE;
3aTeM NOMECTUTb B repMETUYHbIN
KOHTENHEP N XpaHNTb B MOPO3UNbHON
Kamepe.



OOCTWXKeHNs TpebyemMon KOHCUCTEHLMM o
TecTa ObiBaeT HeobxoaMmo gobaBuTb
HebonbLUOe KONMYECTBO MYKU UM BOAbI.

Pasuonu rotosaT B 5,8 nutpax
NOACONEHHON KUNdLen Boabl A0
cocTosiHuS «al dente» (cnerka
XecTkoBaTtble npu npobe «Ha 3y6»), B
TeyeHne NPUMEPHO 5 — 7 MUHYT.

MoproroBka nnacToB NacThbl

. MpuroToBbTE TECTO ANSA NACTbl U AanTe emy
«OTOOXHYTb» He MeHee 10 MUHYT. 3aTem
NopeXbTe TECTO Ha KyCOYKU pa3mMepoMm
NPUMEPHO C TEHHUCHbBIA MSIYUK; AanbHeNLWne
MaHMnynsaumm (OT Havana 4o KoHua)
NPOV3BOANTE C KaXKAbIM U3 KyCOYKOB MO
oTAenbHOCTU. TecTo, C KOTOPbIM Bbl B
AaHHbIN MOMEHT He paboTaeTe, 3aBepHUTE B
nonunaTuneH, 4Tobbl yéepeyb OT BbICbIXaHUS.

. YCcTaHoBUTe HacaKy Ans packaTblBaHUS
nnacToB NacTbl B NONOXeHue «1» (ans
Bbl6opa HeEO6X0QMMOro NONOXKEHUA
BbITSHUTE M NOBEPHUTE PY4KY, HAXO4ALLYHOCA
Ha nepegHen NaHenu Hacagku).

YcTaHoBUTE perynaTtop CKOPOCTU MUKCepa B
MONoXeHne, COOTBETCTBYIOLLEE CKOPOCTH 2

nUnu 4, 1 NPoNycTUTe TECTO YEPE3 POSVKN.
. CnoxwuTe nony4yeHHbIn nnacT Tecta

nornonam
W CHOBa NPOMNyCcTUTE €ro Yepes posimku.
[MoBTOpPUTE NpoLEeaypy CknaabiBaHUSA U
packaTblBaHWs TeCTa HECKONbKO pa3 ( nnu
[0 Tex nop, Noka TeCTo He CTaHeT MArKUM 1
anacTtuyHbim). Nepen nponyckaHnem vepes
POnMKM crerka npuckinamte Tecto MyKOu,
4yTObObI OHO Nervye OTAENANOCE OT POSIMKOB U
ObICcTpee noacwbixaro.

YcTaHoBUTE pYy4YKy Hacagku Ans
packaTbiBaHUSA NacTbl B MOMOXEHUE «2».
[MponycTuTe TECTO Yepes POnmKn, YTobbI
nnacT cTan eLie 0ornee niocKMUM.
MepeBeanTe pyyKy B NONOXEHUE «3» U
CHOBa MpPONyCTUTE TECTO Yepes3 POSMKMN.
TecTo AOMKHO NONYYNTBCS NAACTUYHBIM U
He NUMNKUM; TONLWKMHA nnacTa JoSmkHa ObITb
B TOYHOCTM PaBHOWM TOSILLNHE MIIOCKMX
POJINKOB.

. Cnerka npucbinbTe NnacT Tecta MyKon ¢
00emnx cTopoH. Hoxxom oTKkoppeKkTupynte
dopmy nnacra no kpasim.

6. [Ina yncTkn Hacagku 4nsi packaTblBaHWSA
TecTa fanTe getansiM NPOCOXHYTb Ha
BO3yXe B Te4eHue 4aca; 3aTeM cMmeTuTe
OCTaTKM BbICOXLLEro TecTa LWeTo4Kon Ans
4yncTkn. Ecnn He nony4aetcs cmecTn
ocTaTku TecTta, nonpobynTte crerka
nocTy4aTb N0 Hacagke NagoHbH; Npu
Heob6XxoanMOoCTN BOCMNONb3ynTech
3ybounctkon. He gonyckaeTtcs
NCNoONb30BaTb HOXM U MHbIE OCTPbIE
npeameThbl 4N YAaneHus ocTaTkoB TecTa.
MpoTpuTe YCTPOMNCTBO MSATKOWN CYyXOW
TKaHbIO; XpaHUTE B CYXOM MecTe npu
KOMHaTHoOW TemnepaType.

NMPUMEYAHME. 3anpeuwaeTtca MbiTb HAacagky
B BOAE WINWN UHbIX XXMAKOCTSIX, a Takke
norpyxatb B BOAY UIN UHbIE XXUOKOCTH.
3anpeLaeTcs Moika B NOCya0OMOEYHOMN
MaLluHe.

NMPUMEYAHUE. He gonyckaeTcs
NpOnycKkaHne KyXOHHbIX NONOTEHEL, NN UHbIX
OTPE3KOB TKaHW Yepes POSIMKN B LLeNSIX YNCTKU
ponukoB. He gonyckaeTcs Takke
NCNONb30BaHWE TaKMX NPEeAMETOB KakK HOXW,
OTBEPTKM W T.N. ANIS YUCTKN YCTPONCTBA.



YcTtaHOBKa Hacaakvu Ans

YcTtaHOBKa Hacagku:

lMepen ycTaHOBKOW Hacagku yCTaHOBUTE
nepeknto4artesnb Mukcepa B nonoxeHune «0» un
OTKINIOYMTE MUKCEP OT PO3ETKM.

1. I

OcnabbTe py4ky kpenneHus (A), noBepHyB
ee NpoTMB YacoBon cTpenkun. CHUMuTe
Konnak BTYrnKu kpenneHus (B).

. CHMMUTE 3arpy304Hy0 BOPOHKY C Hacaaku
AN N3roTOBMEHMS paBMosn.

Mn3roToBJsieHnA paBNoOInN

YcTaHoBuTE KOXyx Bana kpennenus (C) Bo
BTYNKy kpennenus (D). Hacagka gomkHa
COBMELLATLCA C BTYSIKOW BNPUTbIK.

3aTsHuTe pyyky kpenneHus (A), NOBEpHYB
ee No 4YacoBoOW CTperike, YTobbl
obecneyvnTb HagexXHoe KpenneHme
Hacagku K MUKcepy.

3KcnnyaTauvm Hacaakun Ans n3rotoBssieHNA paBnoun

dkcnnyarauma:

1. CHMMUTE 3arpy304HYI0 BOPOHKY C Hacaaku
ANsi U3roTOBIEHNs paBuonu (4N CHATUS
NOTAHWUTE BOPOHKY BBEPX C YCUMNUEM).

2. Cnoxute nnacT nacTtbl nononam.
CIasEHHaR CTOPOHA MNacTa TECTA
1
|
|
L1 - '
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3. 3aBeguTe nnacT nacTbl CIIOKEHHON

CTOPOHOM Mexay hopMyoLWwmnMmn
ponukamu. NoBepHUTE PydKy Ha OOHY
4yeTBepTb 060pOTa, YTOOLI NNacT npowen
MeXay PosiMkamu.

4. Pasgenute gBa cBobOOAHbIX Kpasi nnacra
TecTa u yrnoxnuTe nx Ha rnagkue
MeTannm4eckne posnnkin.






JKcnnyaTtauusa Hacagky Ansa U3roToBrieHUst paBUONu

Bblemka

k

T - Pyuka kpernneHus y \K
\ - (He nokasaHa)
v G

Y N
}W' p— \\

§ g -
S

5
==k 7. MeoneHHO NOBepHUTE pyuKy.*
& 8. lNo mepe HeobxoaumocTn
.{/ - nobaBnanTe HaYNHKY B BOPOHKY.

‘ Pacnpepensiite HaumMHKy
paBHOMEPHO (B TOM 4uMcne, B
yrnax BOPOHKW), crnerka
npuaaBnmBasi €e NOXKOW.
Cnepgute 3a TeM, YTOObI BCS
Ha4yMHKa, HaxoasLasacs B
BOPOHKe, Oblna nspacxogoBaHa
paHblUe, YEM 3aKOHYUTCS TECTO;
B MPOTUBHOM Crly4ae, HaumHKa
nonaget Ha ponuvku. Mpu
HeobxoaumocTu ybepute
FIVLLHIO HAYUHKY MPU NOMOLLM

5. Hangute HebonbLuyto BbleMKy Ha oboae
3arpy3o4yHoun BOpPOHKKW. NoBepHUTE
BOPOHKY TakuMM obpa3om, 4Tobbl Ta CTOPOHa
BOPOHKM, Ha KOTOPOW HaxoauTCsl BbleMKa, Obina
obpalleHa K To CTOPOHe CTaLMOHapHOro MUKcepa,
Ha KOTOPOM HaxoOuTcsa pyyka KpenneHus.
Pacnonoxunte BOPOHKY NOBEPX TeCcTa Mexay
YNOXEHHbIMU Ha PONMKKN KpasiMun nnacTa, u
yCTaHOBWUTE €€ B HacaaKy (4ns 9Toro HagaesuTe Ha
BOPOHKY CBEpXY A0 LLenyka; npm aTom 6okoBble

rpaHy BOPOHKWN OOIMKHbI COBMECTUTLCS C HacaaKou NOXKN.
ANS U3roTOBMEHUS paBUONN).
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9. MNomecTnTe NONOCKN
CchopMOBaHHbIX paBMonn Ha
NOBEPXHOCTb, Crerka
NPUCbINaHHYI0 MYKOW, 1 aanTe
UM MOACOXHYTb B TeYEHUE He
mMeHee 10 MuHyT. 3atem

6. Mpn nomoLLm BXogsLLEN B KOMMNMEKT NOXKK
ANS 3aKnagblBaHUSA HauYMHKKU 3arpysnTe
Ha4YMHKY (1 — 2 NOXKM) B BOPOHKY. OT[ENUTE PaBUONY APYT OT
Pacnpepenunte HauMHKy paBHOMEPHO (B TOM npyra
yucne, B yrnax BOPOHKM), crnerka npuaasnmneas 10 I'Iépe,u, TeM. KaK

€€ NOXKKON. 3aknagbiBaTb crieaytoLlmi nnact
TecTa, NPoYnCTUTE Hacaaky;
MCNONb3ynTe LWETOYKY Ans
HaHeceHus1 HebonbLLIOro
KonmMyecTBa MyKuM Ha POJSTUKN.

* Y6eamTechb B TOM, YTO MONOCKA CHOPMOBAHHBIX
paBvony cBO6OAHO BLIXOASAT U3 MEXaHU3Ma.



Yxoa v umcTka

YucTka Hacagku AN N3rotoBneHus
paBuonu

1. HaHecute Ha mexaHu3m HebonbLloe
KOJNTMYECTBO MYKN M OYNCTUTE €ro npu
MOMOLLM LLETOYKN.
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2. CHMMUTE 3arpy304Hy0 BOPOHKY U
oTBeauTE B CTOPOHbI TOHKME Genble

naacTUKoBbIe HanpasnsoLwme/pblYaxku,
YTOObI NONY4YNTb HE3ATPYAHEHHbIM AOCTYN K
ponvkam. lNpomonTe nx Tensnon MblfibHON

BOJOMN.

10

NMPUMEYAHMUE. 3anpelwlaetca Molika B
nocyaomoeyHon MmalwunHe. He gonyckaetcs
NponyckaHne KyXOHHbIX MOMOTEHEL, NN UHbIX
OTPE3KOB TKAHW Yepe3 PONNKN B LIENSAX YNCTKN
ponukoB. He gonyckaeTca Takke
MCNONb30BaHNE TakMX NPEAMETOB KaK HOXN,
OTBEPTKM U T.M. ANSA YACTKM Hacagku.
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Ravioli al Limone

(PaBMONM ¢ HAYMHKOMN U3 NIMMOHA U Cbipa «KPUKOTTa»)

[na nactbl:

300 2 myku ebicwezo copma (mun
00)

2 atuya

1 cmorsoeas 510XKa 0flU8KO8020
macna

1 yaliHasi noxka conu 6e3 20pKu

Ons HauYnNHKK:

1 ¥% Heo4yuweHHo20 fIUMoHa

300 e ceexeeco cbipa «pukomma
1 atyo

50 e ceexxeHamepmoeao cbipa
«MEeKOPUHO» UsU «rapme3aH»

2 cmosio8bIX JIOXKKU flUKepa
«JlumoHyenno» (Limoncello) (no
JKesaHuro)

Conb, yepHbll nepey,

Yem npunpaBuTh:

1 ny4ok ceexel Mmbl

80 e crusoyHoeo macna
CeexeHamepmepmail Cbip

«MEKOPUHO» UMU «rapMe3aH»
(0ns1 nocbinaHus)

B value mukcepa coegnHuTe MyKy, anua, OfIMBKOBOE Macro, 2-
3 YalHbIX NOXKM BOAbI U YalHy0 NOXKY (6e3 ropku) conu.
3amecwuTe TecTo Npy NOMOLLM Kptoka Ans TecTa. Mpu
HeobxoammocTu gobaBbTe BOAbl. 3aBEpHUTE TECTO B YalHOe
nonoteHue u Bolaepxute 30 MUHYT.

[lns HAYMHKK: BLIMONTE NMMOHBI ropsiver Bogown, obeynrte,
MEJKO HaTpuTe Leapy. YCTaHOBUTE NITOCKY B3GUBArkKy
BMECTO KpIoKa 4115 TecTa U cMeLlanTe B MUKCEpPE CbIp
«PUKOTTa» C TEPTOM LieApOr NMMOHA, ANLOM, CbipOM
«MNEKOPMHO» UIN «Napme3aH» un nukepoM «JlumoHyenno» (no
XenaHuto). [lobaebTe conb 1 Nepew, No BKyCy.

Mpn NnomoLm Kptoka AN TeCTa BbIMECUTE TECTO MOBTOPHO.
PazgenuTe Ha YacTu (kaxgasi pasaMepoM C TEHHUCHBIA MSAYMK).
TecTo, C KOTOPLIM B AAHHbI MOMEHT He BegeTcs paboTa,
3aBEPHUTE B MIIACTUKOBYIO 00epTKy. YCTaHOBUTE HacaaKy Ans
packaTbiBaHWS NAacToOB NacTbl HA MUKCEP, BbibepuTe
nonoxeHune «1» 1 NponycTuTe TeCTO Yepes Ponuku (CM. CTp.
6), 4TOObI MONYYMIIMCE TOHKME NMAacTbl. 3aTeEM CHUMUTE
Hacagky 4nsi packaTbiBaHUA MacToB NacTbl U YCTAHOBUTE
Hacaaky Ans uarotoBneHus pasuonu. CBepHUTE nnact
nacTbl NonosiamMm 1 yCTaHOBUTE 3arpy304HYyo BOPOHKY
noBepx nnacrta. 3arpy>kamte Ha4nHKy npu NomMoLLm
BXo4ALEN B KOMMNNEKT Noxkn. ChopmoBaHHbIE paBUOSM
pa3MecTuUTE Ha YalHbIX NONoTeHUAX U ganTe
NoaCOXHYTb, eCriv HeobxoaMMoO.

JoBeaunTte BonbLUOe KONMMYECTBO BOAbI 40 KUMEHMUS.
MpomonTe MATY MU NOPBUTE €€ NIUCTUKN Ha MESKMe
yactu. [NoconuTte BoAy, 3abpocbTe B HEE paBMONN U
roToBbTE MX B TeyeHune 3-4 MUHYT (B 3aBUCMMOCTU OT
TOr0, HACKONbKO ANUTENbHOE BPEMS NPOLUSIO C MOMEHTA
N3roTOBMEHNSA paBmonn).

Mepea Tem, Kak NogaBaTb PaBUONN Ha CTOIM, pacTonute
CNMBOYHOE Macno, AobaBbTe B HErO HEMHOMO MATHI.
Cnente Bogy; nogaBaeMble Ha CTON PaBMONN NOCKINbTE
CcBeXen MATOW 1 3anpaBbTe CIMBOYHLIM Macrom C
msTon. OTaenbHO NoganTe cbip.
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191u3anad

Ravioli alla Milanese

(PaBMONM No-MunaHcKu)

Ons HauYnNHKK:

250 e omgapHO20 KypuHO20 Msica
Mo3zu sieHeHka (1 wm.)

150 2 2085kb€20 KOCIMHO20
Mo32a

25 2 cnueo4Hoe2o macna

1 cmornosasi f10Xkka mepmoezo
cbipa «rnapme3aH»

25 2 ceexux xnebHbIX Kpowek
2 SUYHBIX XKeimka

MyckamHsbil opex, nepeu, cosb

Ona nacTbl:

325 2 myku ebicwezo copma (murn
00)

4 sa0ya

Cornb

Yem npunpaBuUTh:

MsicHblie coku

1 cmoroeas f10XKKa C/IU80YHO20
macrna

40 2 cbipa «napme3aH»

Unu

100 e cnusoyHo20 macna u 60 e
cbipa napmesaH

BHayane npurotoBbTe HauMHKY. N3amenbumTe KypuHoe MSAco B
Yalle MuKcepa npu MOMOLLM U3MENbYUTENS ANs NPOAYKTOB.
MpobGnaHwWunpyTe MO3r1 ArHEHKa B KUMSILLEN BoAe; CnenTe
BOAY M uamenpumte Mo3rn. [JobaBbTe MO3rn K KYypUHOMY MSICY
B Yallie MuKcepa.

BbIMOUYMTE roBsDKMIA KOCTHBIA MO3T B ropsiden Boge (ans
NpyaaHNs MArKOCTW); BbIHYB U3 BOAbI, MOMECTUTE €ro B yally
MUKCepa, rae yXe HaxoauTCs KyprHoe MSACO U MO3MM ArHEHKa.
CoeamHnTe MO3ru SrHeHKa, KypruHoe MSCO U roBS>KUA KOCTHBIN
MO3I B Yallle MUKcepa npuv nomowy s3busanku. [lobasbTe K
3TON CMECU CMMBOYHOE Macro, TePTbIN CbIp, XNebHbIe KPOLLKM,
ANYHbIE XXENTKM U LLENOTKY TEPTOro MycKaTHOro opexa.
BbimelunBariTe cMeCb B TeUYEHNE HECKOMbKUX MUHYT Mpu
MOMOLLM KptoKa Ans TecTta. M3 Myku, amu 1 conu NpurotoBbTe
TeCTO ANS nacTbl NPV NOMOLLM KplOKa Ans TecTa.

MogroToBbTe NNAacTbl NACTbl (CM. CTP.6) NPY NOMOLLUM HacagKu
Ans packaTbiBaHUS NNacToB NacTbl; 3aNOMHUTE UX HAYUHKON
npv NOMoLM Hacagkv Anst n3rotoeneHus pasmonu. OctaebTe
pasuonu Ha 15 MUHYT.

OtBapuTte paBuonu B 60MbLIOM KONMYECTBE KUNSLLEN BOObI C
nobasneHveM LenoTkm conn. CnenTte Boay; nomectuTe
MOMNOBMHY rOTOBbLIX PaBUONU B NpeaBapUTENbHO NOAOrPEThLIN
COTENHUK. 3anenTe paBMONN NOSIOBUHOWN KONMYECTBA MACHbIX
COKOB (MIM pacTOMNSIEHHOIO CNMBOYHOIO Macna). 3atem
BbIJTOXWUTE B COTENHMK OCTaBLUMECS PaBMOMM U 3anpaBky.
AKKypaTHO nepeMeluanTe paBnonu, nobaBbTe TEPTLIN CbIp,
CHOBa nepemMeLllanTe, n noganTe Ha CTon.
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Onsa coyca:

1 nykosuua

2 3ybka YecHoKa

1 Mopko8b

1 cmebenb cenbOepes
(6naHwuposaHHbIt)

60 2 cnueoyHo20 Macna

3 cmornosbix oXKU 01UBKOB0O20
macrna

300 2 pybneHol 20850uHbI
(cmelik)

4 cmonoebIx NT0XKU KPacHO20
CyX0e20 8UHa

400 e KoHcepsuUpPOBaHHbIX
riomudopos

lMepeuy, conb
Cbip «napmesaH»

OnA HauYNHKuK:

6 cmosio8bIx NoXeK
U3MerIbY4eHHO20 NM00XapeHHO20
xneba (0ns uamernb4yeHuUsI
ucnonb3yltime pomopHbiIl
HOX/u3mernb4yumersps 05151 ogowieli)

1 atyo

lMydpa u3 Kopuybl

MyckamHsblil opex, nepeu, cosrb
OnsA nacrbi:

240 2 myKu ebicuie20 copma (mur
00)

3 auuya
Conb

Ravioli alla Parmigiana
(PaBmMonu no-napmMcku)

OumncTtute n nopydute nyk n YecHok. O4mcTuTe N Menko
nopexbTe MOpKoBb. Menko nopexbTe bnaHWMPOBaHHbIN
cenbaepei. [NpurotoBbTe COyc: cnaccepymTe fyk, MOPKOBb,
BnaHLWMpoBaHHbIN cenbaeper U YECHOK B KacTpiosie co
CMMBOYHBIM U ONMBKOBBIM MacnoMm. [lo6aBbTe n3MenbyeHHoe
(Npv NoMoLLM n3MenbYMTens Ans NPoAyKToB) MACO; rOTOBbTE
€ro, noka OHO He NOAPYMSHUTCSA CO BCeX CTOPOH. [lobaBbTe
BMHO M NpnbaBbTe OroHb, YTOOLI BbINAPWCS ankorosb.
CneviTe XnaKkocTb, B KOTOPOW BbInv NOMUAOPLI, PA3OMHUTE UX
B niope n gobaebTe B coyc. [lobaBbTe conb U NepeL No BKYCY.
3akpouTe KacTpHonio KPbILLKOW 1 OCTaBbTE COYC BapUTLCH Ha
MeOSIeHHOM OrHe B TeYeHUe He MeHee YeM 2 4acos,
nepuognyecky nomeLumsas. Ecnm cmeck cTaHeT CrMLLIKOM
cyxon, nobaBbTe BOAbI.

lMomMecTuTe TepThi NOMKAPEHHbIV XNeb B Yally MyKcepa U
pobaBbTe 4 CTONOBLIX JIOXKK coyca. Bbente aiuo (ans
cryweHnus). CmewwanTe npu nomoLuy B3dusanku. [lobaebTte
MyCKaTHbIN opex, Nyapy U3 Kopuubl, COMb 1 nepeL, No BKycy.
HauunHka gomkHa ObiTb ryCTOMN.

MpuroToBbTe TECTO AN NACThI B Yalle MUKCepa, NCMOSb3ys
Kptokn ons Tecta. Packatarnite TeCcTo npyv NOMOLLM HAacazku
Ons packatblBaHus (CM. €Tp.6). 3aTem cCHUMUTE Hacagky Ans
packaTbiBaHWUsl TeCcTa U yCTaHOBUTE HacaaKy ans
N3roTOBIEHUS paBMOIK; 3aMOfIHATE NNacTbl NACTbl HAYNHKON
npy NOMOLLM BXOASILLEN B KOMMNNEKT noxeykn. OcTaBbTe
copMOoBaHHble paBuonu Ha 15-20 MUHYT.

OtBapuTte paBnonu B 60/bLIOM KONMYECTBE KUMNSILLEN
nofconeHHon Boabl. Cnente Bogy 1 NOMECTUTE paBMoOnu B
nogorpeTyto rnybokyto nocyny. 3anente paBuonn CoOycom u
nepemewwante. MNockinbTe 60MbWNM KONMYECTBOM TEPTOrO
cblpa «napMesaH» 1 nogamnTe Ha CTon.
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Ons HauYnNHKK:

1 nykosuua

150 2 cbipossineHolU 8eMYUHbI-
npowymmo (Harpumep,
lMapmckol unu CaH-HaHuerne)

2 cMoJ108bIX NTOXKKU O/IUBKOBO20
macna

2 cMOJI08bIX NTOXKKU CITUBOYHO20
macrna

250 e usmesnib4eHHOU mesnsimuHb!
5 cmosiosbix noxek 6e51020
CyX0e20 8UHa

4 cmonoebIx NOXKU KPernkoz2o
merisiybeeo byrnboHa

MyckamHnbIl opex
lMepeuy, conb
1 atyo

Ona nactbi:

320 e myku ebicwezo copma (murn
00)

4 sa0ya

Conb

Yem npunpaBuTh:

2 CmMOoJI108bIX JIOXKKU C/TUBOYHO20
macra

TomamHblIl coyc (cm. «llonHbIl
cbopHUK peyenmos 0ns
mukcepa» (The Ultimate Mixer
Cookbook), cmp.37 « Tomato
Passata»)

40 2 cblpa «napme3aH»

Ravioli alla Ghiotta

(ApomaTHble paBMOSHN)

BHavane npuroToBbTe COYC, 4yTOObI OH Bapwurica Ha
MearneHHOM OrHe, rnoka 6yp,eT rOTOBUTLCA BCE OCTallbHOE.

3aTtem NpurotoBbTe HauUMHKy. OumcTuTe 1 NopyouTe nyk;
cnerka cnaccepymTte ero BMecte C BETYMHOW, ONTIMBKOBLIM Y
CNUBOYHBLIM MacrnoM. [lo6aBbTe n3Merb4eHHOE MSCO;
rotToBbTe, MOMELUMNBAsi, MOKa OHO He NnogpymMsaHuTCH. Brnente
BMHO 1 JalTe ankoroso Bbinaputbes. [lobaBbTe HEMHOMO
Tensdbero 6ynboHa; BapuTe Ha MeASIEHHOM OrHe A0
roTOBHOCTK Msica. CHUMUTE cKOBOpoay C OrHsl, fobaBbTe
LLIeNOTKY MYCKaTHOro opexa, corb U nepey, no Bkycy. ante
oCTbITb. [loMecTuTe cMech B Yally Mukcepa v BbelTe o
npv NoMoLL M B3GMBanKU.

M3 Mykn, siuy, m conv NpuroToBbTE TECTO. YCTAHOBUTE Hacaaky
ONS packaTbiBaHWsi TECTa HA MUKCEP U MOATOTOBbTE TOHKME
nnacTbl (CM. cTp.6). 3aTeM ycTaHOBUTE HacagKy Ans
N3roTOBIEHUS paBnonu u copmynTte pasmonu. OcrtaBbTe
chopMOBaHHbIE paBnonn Ha 15 MUHYT.

OtBapuTte paBnonu B KMNALLEN NOACONEHHON Boae. CrienTe
BOAY M NOMECTUTE paBnonu B NOAOTPETYIO NOCYAY C KPbILLKOW.
[obaBbTe crnMBoYHOE Macro, COYyC U TepThbil CbIP; akKkypaTHO
nepemeluante. Nogasante 6nogo ropsunMm.
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Ravioli con Spinaci e Pecorino
(PaBmMonu co LWUNMHATOM U CbIPOM «NEKOPUHOY)

Ons HauYnNHKK:

225 2 omgapHo20 wnuHama

2 cmo108bIX NTOXKKU CITUBOYHOZ0
macrna

2 adua

275 2 M5i2Ko20 cbhipa «MeKOPUHO»

MyckamHsbil opex
lNepeuy, conb

1-2 cmorosbIx NOXKU MyKU
8bicuwezo copma (mur 00)

Ona nacTbl:

200 2 o4eHb mernkol MaHHoU
Kpynbl

3 a0ya

Cornb

Mpunpasa:

TomamHbil coyc (cm. «lTonHbIl
cbopHuk peuenmos 0ns
mukcepa» (The Ultimate Mixer
Cookbook), cmp.37 « Tomato
Passata»)

30 e cmapoeo «nekopuHo»

Mernko nopybuTe WNMHAT, CMeLlanTe B CKOBOPOAE CO
CNMUBOYHBLIM MacnoMm. 3aTem coeMHUTE OBXapeHHbI LWNUHaT
B Yalle MUKcepa C SLaMK, CbIpOM «MEKOPUHO» U LLLENOTKOM
TepToro MyckaTHoro opexa. flobaBbTe conb 1 nepew, no BKyCy.
CwmewwaiTe npu nomowy B36meanku. [lobaBbTe MyKy, CHOBa
cMmewanTte. OTCTaBbTE CMECH B CTOPOHY.

MpuroToBbTE NACTy U3 MaHHOW KPYNbl (BMECTO MYKM), 1Ll U
conun. Ncnonb3ynTe KpIOK A4Nns Tecta. YCTaHOBUTE Hacaaky ans
NPUroTOBNEHMS NacTbl HA MUKCEP W NOAroTOBbTE NNACThI
nactbl (CM. CTp.6). 3aTeM CHUMUTE Hacaaky Ans
packaTblBaHWS NacTbl U YCTaHOBUTE Hacagky ans
N3roToBIEHNs paBMonn. 3anofHNTE PaBMONN HaYNHKOWN.
Bblaepxute cpopmoBaHHbIe paBnonu B TedeHne 15 MUHyT;
3aTeM OTBapuTe MX B GOMbLLIOM KOMNMMYECTBE KUNALLEN
noAconeHHoun Bodbl. lNMoka paBronu BapATcsi, NogorpenTe
TOMaTHbIN CoyC.

CneiiTe Bogy, NOMECTUTE paBMOSM B MOAOIPETYIO Nocyay U

3anenTte coycoM. [ocbinbTe TePTbIM CTapbIM «NEKOPUHO» U
nogasavite rops4ymmm.
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Ravioli ala Bolognese

(PaBuonu ¢ HaunMHKon «bonoHbe3»)

Ons HauYnNHKK:

2 €MOorio8bIX NTOXKU CIIUBOYHO20
macna

100 e c8UHUHbI

75 e cune uHOelKu

75 2 mensimuHbl

50 e mensa4ybux Mo3208

100 e konbackl «Mopmadernna»
2 AUYHbIX XXenmka

60 e cbipa «napmesaH»

MyckamHsbit opex
lMepeu, conb

Ona nacTbl:

450 2 MyKu ebicwez2o copma (mun
00)

3 aiya

Conb

1 yaliHasi JI0XKa O/TUBKO8020
Macna (no xenaHuro)

YeM npunpaBuThb:

100 e criugoyHo20 Macna unu
momamHozo coyca (cm. «[1onHbIl
cbopHUK peuenmos 0nisi
mukcepa» (The Ultimate Mixer
Cookbook), cmp.37 « Tomato
Passata»)

60 e cbipa «napmesaH»

BHavane npurotoBbTe HA4YUHKY. Pacnyctute cnMBoYHoe
Macro B ckoBopofe; 400aBbTe CBUHVHY, UHOEWKY U TEMATUHY.
Cwmecbh JormkHa NPOKMNETb HA yMepeHHOM orHe 10 MUHYT;
3aTem gobaBbTe Mo3ru 1 konbacy «MopTtagennay. [0ToBbTE,
nomMeLunBas, Ha CUNIbHOM OrHe B TeveHue 5 -10 muHyT. 3atem
n3Menb4mMTe CMECh NPY MNOMOLLM U3MeNbYMTENS ANs
npoaykToB. [NoMecTuTe namenbyYeHHy CMECh B Yally
MUKcepa, obaBbTe ANYHbIE XKEeNTKW, TePThIN Cbip «NapMe3aH»
(ans ero namenbyYeHMs NCMOMNb3YNTE POTOPHbIN
HOX/M3MeNbYnTENb AN OBOLLEN) M LLENOTKY TePTOro
MyckaTHOro opexa. lNpunpasbTe nepuemM 1 Corbio No BKYCY.
[Mpn nomoLwm Kptoka AN Tecta CoeanHUTE UHIPEAUEHThI B
0OHOPOAHYI0 cMecb. OTCTaBbTE B CTOPOHY.

[MpuroToBbTE TECTO ANA PABMONM U3 MYKM U 1L, C
nobasneHveM BoAbl (€€ KONMYECTBO AOMKHO ObITb TakuM,
KOTOpOe NoMeLlaeTcs B 2 ANYHbIX CKOpIynKax), Conuv u (ecrnm
Heob6xoouMO) ONMBKOBOIro Macna. [1ns samelumBaHus
ncnonb3ynTe Kpok Ang Tecta. [NogrotoBbTe nnacTbl Npu
NMOMOLLM Hacaaku Anst packaTbiBaHUA Tecta (CM. cTp.6). 3aTem
YCTAHOBMWTE Ha MUKCEP HacaaKy AN U3roTOBNEHUSA PaBUONN U
3anonHuTe paBnonu HaunHkon. OctaebTe Ha 20 MUHYT.

OtBapute paBuony B 6GOMbLIOM KONMYECTBE KUMALLEN
nofdcorneHHon Boabl. CrieliTe Boay, BbINOXUTE paBUONA B
nodorpeTyto nocyay. 3aneinte paB1Uonn pacTonneHHbIM
CIMBOYHBLIM MAcCIOM MIN COYCOM (MO KefaHuIo) U MockInbTe
TepTbIM cbipoMm. [MoaaBaiTe ropsaunmMu.
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Ravioli alla Panna

(PaBnonu B cniuBo4yHOM coyce)

Ons HauYnNHKK:

3 cmonoebix f1oXKU CrIu80YHO20
macna

100 e usmesnb4eHHOU C8UHUHbI
100 2 usmernibYeHHoU mensmuHbl
30 e cbipa «napme3aH»

1 cmorsio8asi 110XKa C8eXUX
XNe6HbIX Kpowek

100 & semyuHbI-Mpowymmo

MyckamHnbil opex

lMepeu, conb

2 cmoriosbIX 10XKU 20ps1Hee0
bynboHa

1 cmonoeas noxka pybneHou
nempywku

Ons nacrbi:

320 2 myku ebicwezo copma (murn
00)

4 auuya

Conb

Onsa coyca:

50 e cnueo4yHo20 macna

3 nucmuka ceexezo warges
200 mn cnueok

YeM npunpaBuThb:

40 e cblpa «napme3aH»
Benblil nepey,

PasorperiTe cnmBoYHOE Macro B CKOBOPOZAE; NogKapbTe MSCO,
nomMeLunBas, 4O roOTOBHOCTU. 3aTeM NOMECTUTE CMECH U3
»apeHoro msica B Yally mukcepa. [lobaBbTe TepThbill Cbip (4N5
€ro 3Mesnb4YeH1s NCMONb3yWTe POTOPHBIN HOX/U3MENbUNUTENb
Ons oBowewn), xnebHble KPOLLKKU, MENKO Hape3aHHYI BETHMHY-
NPOLUYTTO U LLENOTKY TEPTOro MyckaTtHoro opexa. Babente no
OLHOPOOHOrO COCTOSIHMS NPWU NOMoLLM B36uBanku. [lobaBbTe
OynboH 1 neTpyLuky. B3belTe elle pa3 n oTCTaBbTe B CTOPOHY.

B yawle mukcepa npurotoBbTe TECTO ANSA PaBUONN U3 MYKH,
AL, M COMKY NPU NMOMOLLIM KplOKa Anga Tecta. 3aTeM ycTaHOBUTE
Ha MUKCep HacafKy AN packaTblBaHWSA NacTbl U packaTante
TEeCTO Ha [jBa OAWHAKOBbIX Nnacrta (cM. cTp.6). YcTaHoBUTE Ha
MUKCep HacaKy Anst U3roTOBMEHUS PABMOSN U HAMNOSHUTE
nnacTtbl NacTbl HA4YMHKOW. [lanTte chopMOBaHHLIM PaBMONN
KOTAOXHYTbY.

OctaBuB paBuonu, NogorpenTe CAMBOYHOE MAcno C JIMCTbSMM
warndes B HeOOMbLLOW CKOBOPOAE B TedeHue 5 MMHyT. 3aTtem
BblHbTE NUCTbS Wandes n gobaBbTe CAMBKX. TaTenbHO
nporpenTe. [lobaBbTe nepeL, 1 conb No BKycy. [NocTtaBbTe B
Tennoe MecTo.

Oteapute pasuonu B GonbLIOM KONMYECTBE KUNALLE BOAbI.
Korga paBronu 6yayT roToBbl, crieiiTe Body W NepenoxuTe
paBuWonu B rnyGokyto nocyay. 3anerite paBMonu CrMBOYHbLIM
COYCOM U XOpoLUo nepeMellainTe. MNocbinbTe 6enbiM Nepuem 1
TepTbIM cbipoMm. [MoaaBaiTe ropsaunmMu.
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Ravioli alla Vegetariana
(PaBuonu BeretapmaHckue)

Ons HauYnNHKK:

2 baknaxaHa cpedHel 8e/TUYUHbI
Macno dns ¢oppumropa

20 epeuykux opexos

200 mn eycmoeo coyca
«bewamerby

1 cmonoeas noxka pybneHou
nempyweku

2 SUYHBIX>XKesImkKa

MyckamHnbil opex
lMepeu, conb

Ona nacTbl:

325 2 Myku ebicwezo copma (mun
00)

4 a0ya

Conb

YeM npunpaBuThb:

TomamHblIl coyc (cm. «llonHbIl
cbopHUK peyenmos 0ns
mukcepa» (The Ultimate Mixer
Cookbook), cmp.37 « Tomato
Passata»)

40 2 cbipa «napme3aH»

Ounctute 1 Menko nopexbTe baknaxaHbl, 06kapbTe Ux oo
30/10TUCTO-KOPUYHEBOTO LiBETA, BLINOXUTE Ha ByMaHble
nonoTeHua (4Tobbl yCTpaHWUTb M3OLITOK XMpa) U OTCTaBbTE B
cTopoHy. Koraa G6akna)aHbl OCTbIHYT, COeAUHUTE UX B Yalle
MUWKcepa npu NoMoLy B3GUBANKN C OYULLEHHBIMW U
nopyGneHHbIMU MPELIKUMI opexamm, coycom «bellamenby,
pyGrneHon NeTpyLLKON 1 AUYHbIMK XenTkamu. [lob6aBbTe
HEMHOro TEPTOro MyCKaTHOIo opexa, NpunpaBbTe COMbHo U
nepuem.

B vale Mukcepa NpuUroToBbTe TECTO U3 MYKM, AWLL U LLIENOTKN
CONnKn Npuv NOMOLLU KptoKa Ansa Tecta. 3aTeM NoarotoBbTe
nnacTtbl TeCTa NPy NOMOLLU Hacaaku ANs packaTbiBaHWUS U
cchopmynTe paBMonM Npy NOMOLLM HacagKu A5 U3roTOBMEHNS
pasuonu (cm. cTp.6). OcTaBbTe chopMOBaHHbIE PaBMONY Ha
10 MUHYT.

O6xapbTe paBnonu Bo puTiope (Mo 4 WT.), BLITOXUTE Ha
OymarkHble noroTeHua (Anst ycTpaHeHus usbbiTka xupa).
MomecTnTe o6apeHHble paBMoOY B NOAOTPETYO Nocyay.
3anenTe TomaTHbIM COYCOM U NOChINbTE ChipoMm. [NogasanTte B
Kak MOXHO bGornee ropsyem Buge.
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Ons HauYnNHKK:

1750 e xenmoul mbikeb!

60 e cbipa «napmesaH»

5 neyeruli «KAmapemmu» (cyxue
Kpyarible ne4yeHbs)

200 e yykamos («mostarda di
frutta»)

MyckamHsbiti opex
Umbupsb (nydpa)
lMepeu, conb

Ona nacTbl:

325 2 Myku ebicwezo copma (mun
00)

4 a0ya

Conb

Yem npunpaBuUTh:
100 e cnuso4yHo20 Mmacna

5 nucmukos ceexeao wanges
60 e cblpa «napmesaH»

Ravioli con la Zucca
(PaBuonu c TbikBOW)

3aneknTe TbIKBY A4S HAYMHKU B AyXOBKe NogobHO ToMy, Kak
nekyT KapTodenb B MyHAMpe. BbiHbTe 13 TbikBbl CEMEHa,
nomMecTuUTe MAKOTb B Yally MUKcepa, 4o6aBbTe U3MeSbYEeHHbIN
CbIp NapmesaH (ero cnegyeT M3MeNbYnTb 3apaHee npu
MOMOLLM POTOPHOIO HOXa/u3MenbynTens AN OBoLLEn) n
coeavHNTE MHIpeaneHTbl Npu nomoLy B3bmeanku. 3atem
AobaBbTe TONYeHoe nevyeHbe «AMapeTTu» N Merko
nopy6neHHble uykaTbl. C OCTOPOXKHOCTbLIO NpUNpaBbTe
LLLeNOTKOW TePTOro MyckaTHOro opexa, umbupem, nepuem u
COrblo, M OTCTaBbTE B CTOPOHY.

B yallie M1Kcepa NpUroToBbTe TECTO U3 MYKW, WL, 1 CONKW Mpu
NOMOLLIM KptoKa AN TecTa. 3aTeM noaroToBbTe MNacTbl TecTa
npy NOMOLLM Hacaaku Ans packaTblBaHUS U cdopMyiTe
paBunonm (CcM. cTp.6) Npy NOMOLLM HacaaKu AN 3roTOBEHUS
paBuonun. OctaBbTe CChOPMOBaHHbIE PaBMOM Ha 15 MUHYT.

OtBapuTte paBuonu B 605bLIOM KONMYECTBE NOACOSNIEHHOM
Knnawen soabl. lNoka paBnmonm rotToBATCA, NporpenTte
CNMBOYHOE Macrno B HEOOMbLLOW KacTplone 4O 30J10TUCTO-
KOpMYHEBOrO uBeTa 1 gobasbTe wanden. Nogaepxusante B
TENsIoOM COCTOSIHUM.

AKKypaTHO crienTe BOAY W BbINTOXMWUTE NOMOBMHY PaBUONN Ha
nogorpetoe 6ntogo. 3anenTe paBnonm NOMOBUHON
KonmdecTBa cnmBoYHoro macna (6es wandes) n nocbinbTe
MOMOBMHON yKa3aHHOIo KonM4ecTsa TepToro cbipa. Ceepxy
BbISTOXWUTE OCTaBLUMECS PaBUOMn, NONENTE NX OCTaBLUMMCS
MacrioM 1 NoCbINbTE OCTaBLUMMCH TePTbIM CbipoM. [logaBaviTe
rops4MMMm.
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MapaHTua komnanunn KitchenAid Ha ObITOBbLIE Hacaaku Ans
CTaLuMOHaApPHOro MuKcepa

KitchenAid

CpoK rapaHTuu: onsaumBaert: KitchenAid He onnaumnBaer:
3ameHy vacteii A. PemoHT B pesynbTate

EBpona, BnuxHuii Boctok W CTOUMOCTb ncnonb3oBaHuA 6neH,qepa

n Adppuka: PEMOHTHBIX ANA ApyruX Lenei,

[ina mopenu 5KPRA: pabor B (BA3u Kpome NpuroToBneHms

MONHAA rapaHTUA CPOKOM CycTpaHeHnem JAOMALLHUX NPOJYKTOB.

Ha 1Ba rof1a, HauuHas nedekTos

€0 HA TIOKYTIKM. martepuanos B. MoBpexpeHus,
11 U3rOTOBIEHNA. BO3HMKLUME B pe3ynbTaTe
TexHuueckoe HecyacTHoro ayyas,
0bcnyxuBaHue BHECeHNA U3MeHeHuil,
LOMKHO HenpaBUIbHOTO WA NAOXOro
0CyLLeCTBAATLCA obpalLeHus, a Takxke
aBTOPU30BAHHbIM BbI3BaHHbIE YCTaHOBKOI/
LIeHTpOM JKcnNyaTaumeil, He
0bCnyxuBaHuA COOTBETCTBYIOLLMMI MECTHBIM
KitchenAid 3NeKTPOTEXHNYECKIAM NpaBUiaM.

KITCHENAID HE HECET HUKAKOW OTBETCTBEHHOCTW 3A KOCBEHHbIE YBbITKW.

TMioboe 0bcnyxmBaHUe LOMKHO
OCYLLECTBAATHCA MECTHBIM aBTOPU30BAHHbIM
LieHTpom obcnyxuBanma KitchenAid.
(BAXMTECH C NPOAABLIOM, Y KOTOPOTO Bbl
npuobpenu npubop v y3HaiiTe Ha3BaHme
6nixaiiLuero aBTOPU30BaHHOTO LieHTpa
obcnyxusaHna KitchenAid.

B Poccum: 8-800-200-40-00 (6ecnnatHo 13 nioboii Toukn Poccum)
Tenedon: (495) 956-40-00

Oaxc: (495) 956-37-76

Anpec: 125319, r. MockBa, yn. YepHaAxoBckoro 5

B Poccun:

CepBucHblit Llentp

125167, MockBa
KpacHoapmelickas, gom 11,
Kopnyc 2

TenedoH: (495) 956-36-63

www.KitchenAid.eu

© 2014. Bce npaBa 3awyyLueHbl.
CnewudukaLmna MoxeT ObITb U3MeHeHa 63 NpeABapUTENbHOO YBEAOMIEHNA.
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FOR THE WAY IT'S MADE.™

® BapeructpmpoBaHHasa Toproas Mmapka komnanum KitchenAid, CLLUA
™ Toprosasi Mmapka komnaHuu KitchenAid, CLUA
dopma cTaumoHapHOro M1Kcepa sBMsieTCa 3aperncTpMpoBaHHOM TOpProBon mapkon komnaHum KitchenAid, CLUA
© 2005. Bce npaBa 3alumLLEHbI
TexHnyeckne xapakTepucTnkn MoryT 6biTb NOABEPrHYThI U3MEHeHUsAM 6e3 yBeaoMNeHNs.

9709535 3943dZw605
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