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GB DESCRIPTION
Heating Element
Housing

Door Handle

Stove Burners Selector
Temperature Regulator
Mode Selector

Timer

Light Indicator

Door

10. Stove Burners

11. Baking Tray

12. Removable Handle

13. Removable Grill

14. Skewer:

k. Skewer Holder

L. Skewer Fixing Brackets
m. Skewer

n. Winged Screws
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G ONUCAHUE

B
1. HarpeBaTeneH enemeHt

2. Kopnyc

3. [Opbxka Ha BpaTuykarta

4. TlpeBkntoyBaTen Ha KOTNOHUTE
5. Tepmoperynatop

6. [peBknioyBaTen Ha pexummTe
7. Tavnimep

8. CaeTteLw uHamkaTop

9. Bpatnuka

10. KoTnoHwu

11. TaBa

12. Ceanswa ce gpbxka

13. Ceansuia ce pelueTka

14. Wwnw:

k. Obpxady Ha wuwa

L. Bwunuum-dpukcatopu Ha wnwa
m. Luw

n. BuHTOBE C KpUNYaTa rnaea

EST KIRJELDUS

1. Kuttekeha

2. Korpus

3. Kaepide

4. Pliidi poletite selektor
5. Temperatuuri regulaator
6. Reziimi selektor

7. Taimer

8. Margutule indikaator

9. Uks

10. Pliidi poletid

11. Kupsetusplaat

12. Aravdetav kaepide

13. Eemaldatav rest

14. Varras:

k. Varda hoidja

L. Varda kinnitusklambrid
m. Varras

n. Tiibkruvid

LEIRAS
Melegitéelem
Készuléktest
Ajtéfogantyd
F6zblapkapcsolo
Hészabalyozo
Uzemmod-kapcsold
1d6zit6é
Egd
Ajto

10. Fézblap

11. Tepsi

12. Lekapcsolhat6 fogantyt

13. Levehetd racs

14. Forgonyars:

k. Forgényars-tarté

L. Forgodnyars rogzité villai

m. Forgonyars

n. Szarnyas csavarok

CENOORWNE T
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US YCTPOMCTBO U3OENUA

HarpeBatenbHblii anemeHT
Kopnyc

Pyuka aBepupl
Mepeknioyaternb KOHOPOK
Tepmoperynatop
MepekntoyaTens pexumon
Tavimep

CBeTOBOW MHAMKATOP
Osepua

10. KoHdpopku

11. lMpoTnBeHb

12. CwemHas pyyka
13. CbemHas pelueTka
14. Beprten:

JOepxatens BepTena

L. Bwunku-dukcatopbl BepTena

m. Bepten

n. bBapallkoBble BUHTbI

UA onuc

1. HarpiBanbHui enemeHT

2. Kopnyc

3. Pyuka oBepudr

4. TepemMukay KOHOPOK

5. Tepmoperynatop

6. [lepemukay pexumis

7. Tanmep

8. CeiTnosui ingukaTop

9. [Bepusta

10. KoHdbopkm

11. Oeko

12. 3HiMHa pyyka

13. 3HiMHa peLuiTka

14. Beprtin:

k. Tpumauy Beprina

L. Bwunku-dikcatopu BepTina

m. Beprin

n. bapalkosi rBUHTK

LV APRAKSTS

1. Sildelements

2. Korpuss

3. Durtinu rokturis

4. Rinku parslégs

5. Termoregulators

6. ReZimu parslégs

7. Taimeris

8. Gaismas indikators

9. Durtinas

10. Rinki

11. CepeSpanna

12. Nonemams rokturis

13. Nonemams rezgis

14. lesms:

k. lesma turétajs

L. lesmu fikséjoSas dakSas

m. lesms

n. Ausainie uzgriezni

KZ CUNATTAMA

1. Kbi3gblpfbill 3areMeHT

2. Kopnyc

3. EcikTiH TyTKachl

4. UWinTepni kannakrapabl ayblCTbIpbIn-
KOCKbILL

5. TepmopeTTeriw

6. Pexum aybICTbIpbIN-KOCKbILL

7. Tanmep

8. KapblK MHaMKaTopbl

9. Ecik

10. WinTepni kannakrap

11. KaHbmnTtblp Taba

12. Anmansl can

13. Anmansl TOp

14. Kaktama icTik:

k. Kakrama icTik ycTaTKblLLbl

L. Kakrama icTikTiH OeKiTKil LaHbILWKbInapbl

m. Kakrama icTik

n. Kynreni 6ypaHaa

IM012

CZ POPIS
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. Topné téleso

Téleso elektrospotfebice
Uchyt dvifek

Prepinac plotynek
Regulator teploty
Pfepinac rezima
Casovaé

Svételna indikace
Dvirka

. Plotynky

. Plech

. Odnimatelny drzék
. Rost

. Rozen:

Drzak rozné

L. Fixujici vidlice rozné

m. RozZen

n. Kridlaté Srouby

SCG onuc

1. Tlpejay

2. Kyhuwrte

3. [pwka 3a BpaTta

4. T[pekngady 3a n3bop puHrne
5. Perynatop Temnepatype

6. [yrme 3a n3bop HaunHa paga
7. Tajmep

8. Jlamnuua

9. Bpara

10. PuHrne

11. lMNocypa 3a nevewe

14.

. YknowuBa ApLuka
. YKNOHUBM rpun

Paxatm:

k. Opxay paxra

L. ®ukcmpajyhn Hocaumn paxna
m. Paxamn

n. JlenTtup 3aBpTHU

LT APRASYMAS
1. Kaitinimo elementas
2. Korpusas

3. Dureliy rankenélé

4. Kaitvietés perjungéjas
5. Termoreguliatorius
6. Rezimy perjungéjas
7. Laikmatis

8. Sviesos indikatorius
9. Durelés

10. Kaitvietés

11. Kepimo kamera

12. Nuimama rankenélé
13. Nuimamos grotelés
14. leSmas:

k.
L.

leSmo laikiklis
leSmo fiksatoriai

m. leSmas
n. Sraigtiniai varztai

SL STAVBA VYROBKU

Nahrievacie teleso
Korpus

DrzZiak

Prepinac platniCiek
Regulator teploty
Prepinac programov
Casovag

Kontrolka

Dvierka

. Platni¢ky

. Pekac

. Odnimatelna rukovat
. Vynimatelna mriezka
. Giril:

Drziak na rost

Vidlice na zafixovanie roStu
Rost

Skrutka s kridlovou matkou
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Knacc aHepreTuyeckoi acppekTMBHOCTH - B

dakTuyeckoe noTpebreHne INeKTPOIHePrun Npu cTaHgapTHom 3arpy3ke - 0,79 KBT*4
MonesHbIn 06beM BHyTPeHHel Kamepbl - 26 1n

Tun anekTpu4yeckon neyu - manas
KoppektupoBaHHbIN ypOBeHb 3ByKOBOW MOLUHOCTHU - 420BA

~ 220-240 /50 Hz

3600 W

7.1/7.5kg

34L

330

L; 550

mm

360
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oven. Then remove the meat from the skewer and place it on a
cutting board or dish.

OPERATION

o Set the mode switch to the desired position depending on the food
being prepared.

e Using the temperature regulator, set the desired temperature.

e Using the timer, set cooking time. The oven will start operating.

o When the set time expires, the light indicator goes out and the
sound signal switches on.

e Set the mode switch to the "OFF" position, and temperature
regulator to the minimum.

PAUSE DURING COOKING

e To pause the cooking process (for example, to check the state of
the food), set the mode switch to the "OFF" position. To continue
cooking, set the mode switch to the selected mode again.

RECOMMENDATIONS FOR COOKING

Type of | Quantity Temperature, °C Time, min
product
Sandwich 2-3 pcs 200 2-4
Toast 2-4 pcs 250 2-6
Hamburger 2-3 pcs 200 3-6
Fish 1-3 pcs 200 6-11
Ham 2-3 pcs 200 6-11
Sausages 3-4 pcs 200-250 7-11
Cake 1-2 pcs 150 18-28
Steak 1-2cm 250 9-15
Chicken Chicken 180-200 28-40
(one half)

CLEANING AND CARE

o Before cleaning the electric oven establish the mode control switch
to "OFF" position, temperature control switch to minimal position
and unplug the appliance from power supply.

e Let the oven cool down completely.

e Wipe the control panel, an external and internal surfaces by a
damp cloth with washing-up liquids. Do not use aggressive or
abrasive materials.

o Wash removable wire rack and non-stick flat baking tray with warm
soapy water. Do not use abrasive materials, it can damage non-
stick covering.

e To avoid unpleasant smells out of the chamber make the following
operation: in deep utensils, suitable for cooking in the electric
oven, add a glass of water with juice of one lemon. Set the timer to

5 minutes, switch mode control to " ", and temperature control
switch to the minimum. After the signal take the utensils out from
the chamber and wipe walls with a dry cloth.

STORAGE

e Be sure the appliance is unplugged.

o Complete all requirements of chapter “CLEANING AND CARE".

o Keep electric oven with slightly opened door in a dry cool place.

NES] PYKOBOACTBO MO 3KCIMNNYATALUU

MEPbI BE3ONACHOCTU

e HenpaBunsHoe obpalleHne ¢ nNpuGoOpoM MOXKET MPUBECTU K €ro
MOSIOMKE U NPUYMHUTL BPeA, Nonb3oBaTernto.

o [lepen nepBoHaYanbHbIM BKIIOYEHNEM npoeepbTE,
COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKW  U3penus,
yKa3aHHble Ha Hakmnevike, napameTpam 311eKTpoCeTH.

e licnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBbIX LENAX B COOTBETCTBUM C
AaHHbIM  PykoBogctBom Mo akcrinyaTtaumn.  [pubop  He
npegHasHaveH Ans NPOMbILLIIEHHOTO MPUMEHEHUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE MOMELLEHWA.

e Bcerga oTkntovante yCTpOMCTBO OT 3NEKTPOCETU Nepes OYMCTKOMN,
unu ecnu Bbl ero He ncnoneb3yeTe.

o [lpubop He npedHasHayeH Ans UCMONb30BaHWS NULaMK (BKMYas
aetefl) C  MOHWXKEHHbIMU  (DU3NYECKMMU, YYBCTBEHHBIMW  UIK
YMCTBEHHbIMW CNOCOBHOCTAMW UMK NPU OTCYTCTBUW Y HUX OMbITa
WKW 3HaHWA, eCni OHW He HaxoasaTCs Nop KOHTPOMeM WUnn He
NPOVHCTPYKTUpOBaHbl 06  Mcrnonb3oBaHuM npubopa  nuULoM,
OTBETCTBEHHbIM 3a UX 6e30NacHOCTb.

e [leT [OMmKHbl HaxoAWTbCH MO KOHTponeM Afs HedonyLeHus
Urpbl ¢ Npubopom.

o He ocTaBnsiiTe BKMNOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

e He wucnonb3ynTe NPUHAANEXHOCTW, He BXoAsLME B KOMMMEKT
nocTaBKu.

o [lpy noBpexaeHUW LUHypa MNUTaHUs ero 3aMeHy, Bo u3bexaHue
OMacHoCTW,  [JOIKeH  MPOU3BOAMTL  U3rOTOBUTEMb UMK
YNONMHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBLIN  LEHTP, UM aHaNorMyHbIN
KBanMunLUMPOBaHHbIV NepcoHar.

e [lpnbop He NpeaHasHayveH Ansa NpUBEAEHUs B AeNCTBUE BHELUHUM
TaMepoM  WNW  OTAENbHOW  CUCTEMOW  AMCTaHLMOHHOMO
ynpasrneHusi
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IM012
He nbITariTecb caMoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL YCTPOMCTBO. [Mpn
BO3HWKHOBEHUWM HEMonafok wnu Ans 3aMeHbl NpUHaANeXHOCTen
obpataritecb B CEpBUCHbBIV LIEHTP.
Cnepute, 4TOObI LWHYP MUTAHWS HE Kacancsi OCTPbIX KPOMOK
ropsiunx NOBEPXHOCTEMN.
He TaHWTE 3a LWHYp nWTaHusi, He nepekpyuuBanmtTe U He
HamaTbIBalnTe ero BOKpyr yCTPOMCTBa.
Mcnonb3ynte KyXOHHylO MNWUTY TOMbKO [ANs  MPUrOTOBMEHUS
npoaykToB. HM B koem cnyyae He cywuTe B Hell opexay, bymary
Unu gpyrve npeameTsl.
He ctaBbTe B neuyb NpoayKTbl B repMeETMYHO 3aKpbITOW nocyae
(baHkax, ByTbinKax v T.M.).
YT06bI NpOAYyKTbI HE Nonanucb BO BPEMSI NPUrOTOBIIEHUsI nepen
3aKnagkon B nNeyb, NPOTbIKAWTE HOXOM WIN BWIKOW MNMOTHYHO
KOXYpYy unn obonouky, Hanpumep, kaptodens, abnok, KawTaHoB,
konbachbl n T.M.
Bo nsbexaHune BosropaHus B yXoBOM LUKady nevn HeobxoanmMo:
— n3beraTb npurapa NpPOAYKTOB B pesynbTaTte  CrMLIKOM

NPOAOIMKNTENBHOTO NPUrOTOBIIEHUS;
— 3arpyxaTb NpPOAYKTbl B KYXOHHYO NANUTY 6e3 ynakosku;
— B Cnyyae BO3ropaHus B Kamepe, He OTpbiBas [ABepLbl,
BbIKIIOYNTE NEYb M OTKIIOYNTE ee OT INEKTPOCETH.

He ncnonb3ayite kamepy Anst XpaHeHus1 Yero-nmoo.
He BblknagpiBaniTe NpPoAyKTbl HENMOCPEACTBEHHO Ha AHO Kamepbl,
1CNonb3ynTe CbeMHYI0 peLleTKy U NPOTUBEHb.
Bcerpa npoBepsiiTe TemnepaTypy roToBOM NULLK, OCOBEHHO, ecnu
OHa npefHasHayeHa Ans getei. He nopgasante 6ntogo k crony
cpasy e nocne NpUroToBneHus, Aante emy HeMHOro OCTbITb.
PykoBoacTByiTECh peLentaMmu NpUroToBIeHUs,, HO MOMHWTE, YTO
HeKoTopble NPOAYKTHI (AXeMbl, NYAWHIW, HAYUHKU ANs nupora u3
MWUHZAns, caxapa Unu LykaToB) HarpeBarTCsl O4eHb BbICTpO.
Bo wusbexaHune KOPOTKOTO 3aMblkaHWsS W MOMOMKMA Meyn, He
JonyckanTe nonagaHvs BoAbl B BEHTUIALMOHHbIE OTBEPCTUSI.

BHUMAHUE:

Vcnonb3ynte TOMbKO MOCydy, NpegHasHa4YeHHyl Afsi KyXOHHOMN
nnuThlI.

[Bepua vnun gpyrme nNoBepxXHOCTW MOTYT HarpeBaTbCsi BO BpeMms
paboTbl npubopa.

Ecnm  wusgenve  HekoTopoe — Bpemsi  Haxoaurnocb  npuv
Temnepatype Hwke 0°C, nepen BKMOYEHWEM ero crnepyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCMOBUSIX HE MeHee 2 4acoB.
MpoussoamnTens ocTaBnseT 3a cobow npaso 6e3
[OOMOMHUTENBLHOrO  YBEAOMIIEHUS  BHOCWUTb  HE3HauuTenbHble
N3MEHEHWS B KOHCTPYKLIMIO U3OENUsi, KapAMHarnbHO He BNnusoLime
Ha ero 6e3onacHocTb, paboToCnoCOBHOCTL M (OYHKLIMOHANBHOCTb.

YCTAHOBKA

Y6enuTech, YTO BHYTPM Neyn HET yNakoBOYHOro maTepuana.

MpoBepbTe, HE NOBPEXAEHb! M NPU TPAHCNIOPTUPOBKE:

— ABepua 1 ynnoTHuTenw;

— CMOTPOBOE OKHO UIN 3KPaH;

— NeTnu v 3awénka ABepLbl, BHYTPEHHSAS NOBEPXHOCTb KaMepsbl
(ayxoBku) 1 asepupl.

Ecnu HoBasi neub nmeeT kakue-nubo aedekTbl, obpallantech kK

npoAasLy.

Mpun obHapyxeHuUn niobbiX AedekToB B NpoLecce aKcnyaTauuu,

He BKIoYalnTe neyb 1 obpallanteck B CEPBUCHbBINA LEHTP.

YCTaHOBWUTE KYXOHHYIO MNMAMTY Ha POBHYIO [OPU3OHTamnbHYO

NOBEPXHOCTb, AOCTAaTOMHO NPOYHYI, YTOObI BbiAepXaTb ee Bec (C

npogykramu).

He ycTaHaBnuBarTe KyxXOHHYIO NIMTY BONM3WM UCTOYHMKOB Tenna,

BOAbl, B YCIOBMSAX MOBBILLEHHON BMAXHOCTW, a Takke psAoM C

NEerkoBoCnIamMeHsoLWMMNCs MaTepuanamu.

Huyero He «knaguMTe Ha KyXOHHYID NAMTY W HWYEM He

nepekpbiBaiTe BEHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS.

Ona HopmanbHoM paboTbl neun Heobxoaumo obecneunTb

cBoOOAHOE MPOCTPaHCTBO ANSi BEHTUNSAUMM He meHee: 20 cm

cBepxy, 10 cm c3agmn 1 5 cm ¢ BOKOBbIX CTOPOH.

NAHEINb YMNPABJIEHUA
MNEPEKNMIOYATEb KOH®OPOK

CnyxuT ANs BKIIOYEHNS ANIEKTPUYECKOW MANTbI.
B 3aBucMMOCTM OT BblIBpaHHOTO pexuma Bbl MOXETe BKIOUUTH
O[HY KOHCOPKY Mnun fBe.

- paboTaeT npaBasi KOH(OPKA.

-paboTaeT neBasi KOHopKa.

-paboTatoT 06e KOHOPKU.
Onsi Toro, 4To6bl BLIKIOYUTL SMEKTPUYECKYIO MNUTY nepeBeauTe
perynatop B nonoxeHue «OFF».
KoHdpopku u neyb moryT pabotatb 04HOBPEMEHHO.

TEPMOPEIYNIATOP

CnyxuT Ans ycTaHOBKM pabouyer TemnepaTypbl.
[Mo3BonseT perynupoBaTtb Temnepatypy B npegenax 100-250 °C.
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MEPEKMIOYATESb PEXXMMOB:

. (TPUIb) — paBHOMepHOe MnomxapuBaHue ceepxy. MoxHo
MCnonb30BaTh AN NPUroTOBNEHNS TOCTOB.

. (PKAPKA) — paBHOMepHOe nogxapuBaHue cHuzy. MoxHo
roToBUTbL ByTepbpoabl, NMuLYy, XOT-40TW.

. (BAMEKAHUME) — paBHOMepHOe obxapuBaHuMe cO BCeX
CTOpOH. Pexum ans BbiNeuyku, NPUroToBfIeHUsI Msica U pblibbl, a
TakkKe 3anekaHuns kapTodens n Apyrux oBOLLEW.

. (BEPTEJT) — pexum wncnonb3yetcs AN NpUrotoBrneHusi
Kypuubl M Apyrix BuaoB Auvun. 3a cyeT BpalleHus BepTena
nponcxoanT paBHOMepHOe obapuBaHue Co BCEX CTOPOH.

(KOHBEKUWA)- Bawa KyxOHHas nnuta  OcCHaLleHa
OOMNONMHUTENbHOM PYHKLUMEN KOHBEKUUM (LMPKYyNSumMs Bo3adyxa no
BceMy o6bemy neuu), kotopas cnocobcTtByeT 06pa3oBaHuWio
CNIIOWHOMW PYMSIHOW KOPOYKM Ha MOBEPXHOCTW MPOAYKTOB, Npw
3TOM WX HE HYXHO NepeBopaynBaTh.

. (KOHBEKUUWA + BEPTEJT) — atoT pexum nossonsier
ucnonb3oBaTb  BepTen € BKOYEHHOW  KOHBEKUMeW, 4To
yBenuumBaeT 3pPEKTUBHOCTb 1 CKOPOCTb NPUrOTOBNEHUS!.

o TAVMEP

CnyXuT [ns YCTaHOBKM NPOAOIMKUTENbHOCTU MPUrOTOBMIEHUSI B
npegenax 60 MUHYT.

BHUMAHUE:

e OtcyeT BpeMeHu BefeTcs B obpaTHOM nopsiake. B TeveHne Bcero
BPEMEHW MPUrOTOBIIEHNS FOPUT CBETOBOW MHAMKaTOp paboThl. Mo
MCTEYEHUN YCTAHOBMIEHHOTO CpoKa pa3faeTcsl 3BYKOBOW CUrHam u
CBETOBOW MHAMKATOP racHeT.

OOMNONHUTENBbHBLIE MPUHAANEXHOCTHU

e B KOMMNMEKT KyXOHHOMN NNWTbI BXOAAT:

— CbeMHasi pelleTka Ana OyTepbpoaoB, TOCTOB, MWLLbI, XOT-
[0ros;

— MPOTMBEHb C aHTUMPWUrapHbIM MOKPbITUEM ANS  BbINEYKH,
3aneKkaHusi Msica, NTULbI 1 pbibbI;

— CbeMHas py4ka — N5l U3BMEYEHUS ropsYero NPOTUBHSA U3 NEYN.

— BepTen Ans paBHOMEPHOTO 3aneKkaHus Kypuibl.

BEPTEN

e BcraBbTe 3a0CTpeHHbIV KOHEeL, BepTena uepes BUIIKY, cneauTe,
YTOObI KOHLbI BUIIKM CMOTPEN B TOM K€ HamnpaBMeHun, 4To U
3a0CTpeHHbIN  KoHel, BepTena. [lomHOCTbIO BCTaBbTe BepTen,
4TOObI TYNOW KOHEL, yNepcsi B BUIIKY C ApPYroi CTOPOHbI, K 3aXMuTe
ero 6apaLlKoBbIM BUHTOM.

e HapgeHbTe npoAyKTbl, KOTOpble Bbl COOMpaeTecb rOTOBUTb, Ha
BEepTEes TOYHO MO LIEHTPY.

e YcTaHoBWTE BTOPYIO BUMKY C APYroro KOHLA >XapoBHW U 3aXMute
ee 6apallKOBbIM BUHTOM.

e Ybeautecb, 4YTO BepTen MNPOXOAUT Yepe3 MpuroTaBnvBaemMble
NpPOAYKTbl TOYHO MO LIEHTPY.

e BcraBbTe 3a0CTpeHHbI KOHeL, BepTena B rHe34o KpenmneHus,
TYNon KOHeL, BepTena [OOMMKeH nexaTb Ha COOTBETCTBYOLLEN
onope.

e Bkniounte neyb, ycTaHOBMTE MepeknovaTenb  PexumMoB B
NoOroXeHWe  KOHBEKUMSA+BepTen, YCTaHOBWTE  Heobxoaumyto
TemnepaTtypy 1 Bpemsl NpurotoeneHus. [ocne Toro, kak NpoayKTbl
rOTOBbI, BbIKIMIOYUTE MEYb, OTKIIOYUTE €€ OT 3NEKTPOCETH.

e BbiHbTe BepTen, AnA 3TOro MoABEAMTE KPIOYKU Ha Aepxarene
BepTena noj cocyllecTBylolWwMe nasbl Mo [ABYM CTOpOHaM
BepTena, cHayana nogHMMuUTE NeByl0 CTOPOHY BepTena BBEPX U
NOTAHWUTE HapyXy, 3aTeM BblHbTE BEpTEN U3 rHe3fa KpenneHus un
aKkKypaTHO JOoCTaHbTe U3 neyn, 3aTem CHUMUTE MSICO C BepTena u
NomMecTUTe Ha Pa3fenoyHyo AOCKY unn 6noao.

PABOTA

o [lepeBeaute nepeknoyaTenb PEXVMOB B HYXXHOE MOMOXeHue, B
3aBUCHMOCTM OT MPUrOTOBMISIEMOrO NPOAYKTa

o Tepmoperynsitopom 3agante Tpebyemyto Temneparypy.

e C nomowblo Tamepa YCTaHOBWTE  >Xernaemoe  Bpems
NpUroToBMNEHNs, NeYvb HayHeT paboTaTb.

e [lo MCTeYEeHNN YCTaHOBMEHHOrO BPEMEHW CBETOBOW WHAMKATOP
paboTbl NoracHeT 1 pa3facTcsi 3ByKOBOMW CUrHar.

e [lepeBeante nepeknoyaTenb pPexuMoB paboTbl B MOMOXeHWEe
“OFF”, a Tepmoperynsatop — B MUHUMarbHOE MOSIOKEHUE.

MPUNOCTAHOBKA MNPUTOTOBNEHUA

e YT0ObI NPMOCTAHOBUTL NPUrOTOBMEHWE (HaNpUMep, AN NPOBEPKU
rOTOBHOCTW), NepeBeanTe nepekoyaTent PeXXMMoB B NOSOXeHne
“OFF”. [na npogormkeHWs MNpUroTOBMEHWA CHOBa YCTaHOBUTE
BbIOpPaHHBIN pexnMm.

www.scarlett.ru
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PEKOMEHOALIMW MO MPUTOTOBJIEHNIO

Bug npogykta | KonuuvectBo | Temnepartypa, °C | Bpewmsi, MuH.

CaHaBuy 2-3 wr 200 2-4

Toct 2-4 wr 250 2-6

rambyprep 2-3 wr 200 3-6

Pbi6a 1-3 wrt 200 6-11

BeTumHa 2-3 wt 200 6-11

Cocuckn 3-4 wr 200-250 7-11

Mupor 1-2 wr 150 18-28

Crark 1-2 cm 250 9-15

Kypuua Mon kypuupl | 180-200 28-40

OYNCTKA U yXopn

e [lepeq o4MCTKOM YCTaHOBWUTE MepeknioyaTenb PEXUMOB B
nonoxexnve “OFF”, Tepmoperynstop — B MWHUMarbHOe

MOJIOXXEHNE U OTKIIOYNTE MNeYb OT ANEKTPOCETH.

e [laviTe neyn NOMHOCTbIO OCThbITh.

e [lpoTpute naHenb YynpaBreHWUsi, BHELUHWE U  BHYTPEHHUE
NMOBEPXHOCTW BIaXHOW TKaHbid C MowWWuUM cpedctBom. He
NPUMeHsINTe  arpeccuBHble  BewecTBa unn  abpasmBHble
marepuarnbl.

e BbiMoOliTE CbeMHyK pelleTKy W MpPOTUBEHb TEMMOW MbINbHON
Bogon. He wucnonb3yiite abpasvBHble MaTepuanbl, 4YTOObl He
NoBpeAUTb aHTUNpUrapHoe NoKpbITUE.

e UTOObI yAanuTb HeNpUATHBIM 3anax, Hanewte B Kaky-nnbo
rny6oKyto nocyay, NPUroAHYH ANs KYXOHHOW NNuTbI, CTakaH BOAbI
C COKOM W3 OAHOr0 NMMOHA, U NocTaBbTe B MNeyb. YCTaHOBUTE
TamMep Ha 5 MWHYT, nepeknoyaTeNls pPexuMoB paboTbl B
nonoxexHue ’, a TepMmoperynatop — B MUHMMarnbHoOe
nonoxeHue. Korga neyb OTKMIOYATCH, W3BMEKUTEe nocydy W
NPOTPUTE CTEHKM KAMePbl CYXOW TKaHbHO.

XPAHEHUE

e Ybeautech, Y4TO NeYb OTKMIOYEHA OT SMEKTPOCETHU.

o BbinonHute Bce TpeboBanusa pasgena “OYNCTKA N YXOL”.

e XpaHuTe neyb C MPUOTKPLITOM OBEpUEd B CYXOM MPOXMnagHOM
mecrTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Nespradvné manipulace se spotfebiCem mohou vést k jeho
porucham anebo zpuUsobit zranéni uzivatele.

e Pfed prvnim pouzitim spotfebi¢e zkontrolujte, zda technické udaje
uvedené na nalepce odpovidaji parametrdm elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domacnosti a v souladu s témto Navodem k
pouziti. Spotrebi€ neni ur€en pro primyslové ucely.

e Pouzivejte pfistroj pouze ve vnitfnich prostorach.

Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cisténim a v pfipadé, ze

spotiebi¢ nepouzivate.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebicem.

Nenechavejte zapnuty spotfebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy spotiebiCe. Pokud je to

nutno, obratte se na nejblizSi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chraiite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a
horkem.

o Netahnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem
télesa spotiebicCe.

e Pouzivejte pecici trouby vyhradné pro pfipravu pokrm(. V Zadném
pfipadé nesuste v ni odév, papir nebo jiné pfedméty.

e Nedavejte do pecici trouby pokrmy v hermetickém baleni
(plechovkych, lahvich aj.).

e Aby potraviny nepraskly béhem pfipravy, nez je date do pecici
trouby, propichnéte nozem nebo vidlickou tvrdou slupku nebo
obal, napf. u brambor, jablek, kastanu, klobas apod.

e Pro zamezeni pozZaru v pecici troubé je tfeba:

— dbat na to, aby se pokrmy nepfipekly kvuli pfili§ dlouhé dobé
pfipravy;

— davat do pecici trouby pokrmy bez baleni, vEetné alobalu;

— v pfipadé pozaru v troubé, neotevirejte dvitka, vypnéte pecici
troubu a odpojte ji od elektrické sité.

e Nezapinejte prazdnou pecici troubu. NepouzZivejte ji na
uschovavani ¢ehokoliv.

o Nedavejte potraviny pfimo na dno trouby, pouzivejte odnimatelnou
mfizku nebo pekac.

e Vzdy kontrolujte teplotu pfipravenych pokrmi, obzvlast jsou-li
ur€eny pro déti. Nedavejte pokrmy ne stil hned, pockejte az
trochu vychladnou.
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	GB DESCRIPTION 
	RUS УСТРОЙСТВО ИЗДЕЛИЯ 
	CZ POPIS
	BG ОПИСАНИЕ 
	UA ОПИС
	SCG ОПИС
	EST KIRJELDUS
	LV APRAKSTS
	LT APRAŠYMAS
	H LEÍRÁS
	KZ СИПАТТАМА
	SL STAVBA VYROBKU
	GB   INSTRUCTION MANUAL
	IMPORTANT SAFEGUARDS
	– Burning of products results from  too long preparation;
	– Remove all packing, metal tapes before cooking;
	– In case of fire accident do not open the door, switch off the electric oven and unplug from the power supply.
	IMPORTANT:


	INSTALLATION
	– Misaligned or bent door;
	– Damaged door seals and sealing surface;
	– Broken or loose door hinges and latches and dents inside the cavity or on the door.

	CONTROL PANEL
	STOVE BURNERS SELECTOR
	TEMPERATURE REGULATOR
	MODE SELECTOR
	WARNING!


	ACCESSORIES
	– The removable grill for sandwiches, toasts, pizza, and hot dogs;
	– The baking tray with non-stick coating for baking and roasting meat, poultry and fish;
	– The removable handle used to withdraw the hot tray from the oven.
	– The skewer used to roast chicken evenly.

	SKEWER
	OPERATION
	PAUSE DURING COOKING
	RECOMMENDATIONS FOR COOKING

	CLEANING AND CARE
	STORAGE

	RUS   РУКОВОДСТВО ПО ЭКСПЛУАТАЦИИ
	МЕРЫ БЕЗОПАСНОСТИ
	– избегать пригара продуктов в результате слишком продолжительного приготовления;
	– загружать продукты в кухонную плиту без упаковки;
	– в случае возгорания в камере, не отрывая дверцы, выключите печь и отключите ее от электросети.
	ВНИМАНИЕ:


	УСТАНОВКА
	– дверца и уплотнители;
	– смотровое окно или экран;
	– петли и защёлка дверцы, внутренняя поверхность камеры (духовки) и дверцы.

	ПАНЕЛЬ УПРАВЛЕНИЯ
	ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЬ КОНФОРОК
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕКЛЮЧАТЕЛЬ РЕЖИМОВ:
	ВНИМАНИЕ:


	ДОПОЛНИТЕЛЬНЫЕ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
	– съемная решетка для бутербродов, тостов, пиццы, хот-догов;
	– противень с антипригарным покрытием для выпечки, запекания мяса, птицы и рыбы;
	– съемная ручка – для извлечения горячего противня из печи.
	– вертел для равномерного запекания курицы.

	ВЕРТЕЛ
	РАБОТА
	ПРИОСТАНОВКА ПРИГОТОВЛЕНИЯ
	РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ

	ОЧИСТКА И УХОД
	ХРАНЕНИЕ

	CZ   NÁVOD K POUŽITÍ
	BEZPEČNOSTNÍ POKYNY
	– dbát na to, aby se pokrmy nepřipekly kvůli příliš dlouhé době přípravy;
	– dávat do pečící trouby pokrmy bez balení, včetně alobalu;
	– v případě požáru v troubě, neotevírejte dvířka, vypněte pečící troubu a odpojte ji od elektrické sítě.
	UPOZORNĚNÍ:


	NASTAVENÍ
	– dvířka a těsnicí podložky;
	– průzor nebo obrazovka;
	– závěsy a západka u dvířek, vnitřní plochy trouby a dvířek.

	OVLÁDACÍ PANEL
	PŘEPÍNAČ PLOTÝNEK
	REGULÁTOR TEPLOTY
	PŘEPÍNAČ REŽIMŮ:
	POZOR:


	DOPLŇUJÍCÍ PŘISLUŠENSTVÍ
	– rošt na přípravu chlebíčků, toustů, pizzy, párků v rohlíku;
	– plech s nepřilnavým povrchem pro přípravu pečiva, masa, drůbeže a ryb;
	– odnímatelná držák – pro vyndání z trouby horkého plechu.
	– rožeň pro rovnoměrné opékání kuřete.

	ROŽEŇ
	PROVOZ
	ZASTAVENÍ PŘÍPRAVY
	DOPORUČENÍ NA PŘÍPRAVU

	ČIŠTĚNÍ A ÚDRŽBA
	SKLADOVÁNÍ

	BG   РЪКОВОДСТВО ЗА ЕКСПЛОАТАЦИЯ
	ПРАВИЛА ЗА БЕЗОПАСНОСТ
	– да внимавате, продуктите да не изгорят заради много дълго готвене;
	– да слагате продуктите в печката без опаковката им, а също така и без фолио;
	– в случай на изгаряне в камерата, без да отваряте вратичката, изключете печката и извадете щепсела от контакта.
	ЗАБЕЛЕЖКА:


	УСТАНОВКА
	– вратичката и уплътнители;
	– прозорчето или екран;
	– пантите и ключалката на вратичката, вътрешната повърхност на камерата (фурната) и вратичките.

	ПАНЕЛА ЗА УПРАВЛЕНИЕ
	ПРЕВКЛЮЧВАТЕЛ НА КОТЛОНИТЕ
	ТЕРМОРЕГУЛАТОР
	ПРЕВКЛЮЧВАТЕЛ НА РЕЖИМИТЕ:
	ВНИМАНИЕ:


	ДОПЪЛНИТЕЛНИ ПРИНАДЛЕЖНОСТИ
	– сваляща се решетка за сандвичи, тостове, пица, хот-дог;
	– тава за печене от незалепващо покритие за готвене на месо, птица и риба;
	– сваляща се дръжка – за вадене на гореща тава от печката;
	– шиш за равномерно запичане на пиле.

	ШИШ
	РАБОТА
	СПИРАНЕ НА ГОТВЕНЕ
	ПРЕПОРЪКИ ЗА ГОТВЕНЕ

	ПОЧИСТВАНЕ И ПОДДРЪЖКА
	СЪХРАНЯВАНЕ

	UA   ІНСТРУКЦІЯ З ЕКСПЛУАТАЦІЇ
	ЗАХОДИ БЕЗПЕКИ
	– уникати пригару продуктів у результаті занадто тривалого готування;
	– закладати продукти у електричну піч без упаковки, у т.ч. без фольги;
	– у випадку загоряння в камері, не відкриваючи дверцят, вимкніть піч, та відключите її з електромережі.
	УВАГА:


	УСТАНОВКА
	– дверцята та ущільнювачі;
	– оглядове вікно та екран;
	– петлі та засувка дверцят, внутрішня поверхня камери (духовки) та дверцят.

	ПАНЕЛЬ УПРАВЛІННЯ
	ПЕРЕМИКАЧ КОНФОРОК
	ТЕРМОРЕГУЛЯТОР
	ПЕРЕМИКАЧ РЕЖИМІВ:
	УВАГА:


	ДОДАТКОВІ ПРИНАЛЕЖНОСТІ
	– знімна решітка для бутербродів, тостів, піци, хот-догів;
	– деко з антипригарним покриттям для випічки, запікання м'яса, птиці та риби;
	– знімна ручка – для виймання гарячої таці із печі.
	– вертіл для рівномірного запікання курки.

	ВЕРТІЛ
	РОБОТА
	ПРИЗУПИНЕННЯ ПРИГОТУВАННЯ
	РЕКОМЕНДАЦІЇ З ПРИГОТУВАННЯ

	ОЧИЩЕННЯ ТА ДОГЛЯД
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	– избегавати загоревања намирница у резултату сувишног припремања;
	– ставити намирнице у електричну пећ без паковања, а такође без фолије;
	– у случају загоревања у рерни, не отварајте врата, искључите пећ и откључите је од електричне мреже.
	НАПОМЕНА:


	НАМЕШТАЊЕ
	– врата и заптивачи;
	– разгледни прозор или екран;
	– петље и браве на вратима, унутрашња просторија пеће и врата.

	КОНТРОЛНА ПЛОЧА
	ПРЕКИДАЧ ЗА ИЗБОР РИНГЛЕ
	РЕГУЛАТОР ТЕМПЕРАТУРЕ
	ДУГМЕ ЗА ИЗБОР НАЧИНА РАДА
	УПОЗОРЕЊЕ!


	ПРИБОР
	– Уклоњиви грил за припрему сендвича, тоста, пице и хот-дога;
	– Посуду за печење са површином која се не лепи која служи за печење меса, живине и рибе;
	– Уклоњиву ручку за извлачење вруће посуде из рерне.
	– Ражањ за равномерно печење пилетине.

	РАЖАЊ
	РАД
	ПАУЗА ТОКОМ ПРИПРЕМАЊА ХРАНЕ
	ПРЕПОРУКЕ ЗА ПРИПРЕМАЊЕ ХРАНЕ

	ЧИШЋЕЊЕ И ОДРЖАВАЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTAMISJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	– vältida toidu kinnikõrbemist pikaajalise valmistamise tulemusena;
	– panna toiduained elektriahju sisse ilma pakendita, sh ilma fooliumpakendita;
	– süttimise korral, ärge avage ust, lülitage ahi välja ja eemaldage see vooluvõrgust.
	TÄHELEPANU:


	PAIGALDUS
	– uks ja  tihendid;
	– vaateaken või ekraan;
	– uksehinged ja lukusti, praeahju sisemine pind ja uksed.

	JUHTPANEEL
	PLIIDI PÕLETITE SELEKTOR
	TEMPERATUURI REGULAATOR
	REŽIIMI SELEKTOR
	HOIATUS!


	LISATARVIKUD
	– Eemaldatavat resti võileibade, röstsaiade, pitsa ja hot-dog'ide jaoks;
	– Teflon-kattega küpsetusalust liha, linnuliha ja kala küpsetamiseks;
	– Eemaldatavat käepidet, mida kasutatakse kuuma aluse ahjust välja võtmiseks.
	– Varrast, mida kasutatakse kana ühtlaseks küpsetamiseks.

	GRILLVARRAS
	KASUTAMINE
	TOIDUVALMISTAMISE AJAL PAUSI TEGEMINE
	SOOVITUSED KÜPSETAMISEKS

	PUHASTAMINE JA HOOLDUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI 
	– izvairīties no produktu piedegšanas ilglaicīgas gatavošanas rezultātā;
	– ievietot produktus elektriskajā krāsnī bez iepakojuma, t.sk, bez follijas;
	– ja notiek aizdegšanās kamerā, neatverot durvis, izslēdziet krāsni un  atvienot to no elektrotīkla.
	UZMANĪBU:


	UZSTĀDĪŠANA
	– durvis un blīvētājs;
	– skatlodziņš vai ekrāns;
	– eņģes un durvju mēlīte, kameras (cepeškrāsns) iekšējā virsma un durvis.

	VADĪBAS PANELIS
	RIŅĶU PĀRSLĒGS
	TERMOREGULATORS
	REŽĪMU PĀRSLĒGS:
	UZMANĪBU:


	PAPILDU PIEDERUMI
	– noņemams režģis sviestmaizēm, tostiem, picai, hotdogiem;
	– cepešpanna ar pretpiedeguma pārklājumu mīklas izstrādājumu, gaļas, putnu gaļas un zivs cepšanai;
	– noņemams rokturis karstas cepešpannas izņemšanai no krāsns.
	– iesms vistas vienmērīgai cepšanai.

	IESMS
	DARBĪBA
	GATAVOŠANAS APTURĒŠANA
	GATAVOŠANAS IETEIKUMI

	TĪRĪŠANA UN APKOPE
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	– nekepkite produktų per ilgai, kad jie nepridegtų ar neprisviltų;
	– dėdami produktus į elektrinę krosnelę, nuimkite nuo jų pakuotę bei foliją;
	– gaisro krosnelės kameroje atveju, neatidarydami durelių išjunkite krosnelę ir ištraukite jos kištuką iš elektros lizdo.
	DĖMESIO:


	MONTAVIMAS 
	– durelės ir sandarinimo elementai;
	– stebėjimo langelis arba ekranas;
	– durelių vyriai ir spragtukas, vidinis kameros (orkaitės) paviršius ir durelės.

	VALDYMO PULTAS
	KAITVIEČIŲ PERJUNGĖJAS
	TERMOREGULIATORIUS
	REŽIMŲ PERJUNGĖJAS:
	DĖMESIO:


	PAPILDOM ĮTAISAI
	– Nuimamos grotelės, skirtos kepti sumuštinius, skrebučius, picą, dešrainius;
	– Kepimo kamera su nepridegančiu paviršumi kepti mėsą, paukštieną ir žuvį;
	– Nuimama rankenėle, kuria iš krosnelės galima išimti įkaitusį padėklą;
	– Iešmas tolygiam vištienos kepimui.

	IEŠMAS
	NAUDOJIMAS
	MAISTO RUOŠOS SUSTABDYMAS
	MAISTO RUOŠOS REKOMENDACIJOS

	VALYMAS IR PRIEŽIŪRA
	SAUGOJIMAS

	H   HASZNALATI UTASÍTÁS
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	– ne engedje odaégni az élelmiszert hosszú ideig történő elkészítés esetén;
	– csomagolás, illetve fólia nélkül rakja a sütőbe az élelmiszert;
	– ha tűz keletkezett a sütő belsejében, ne nyissa ki a sütő ajtaját – kapcsolja ki és áramtalanítsa a készüléket.
	FIGYELEM:


	BEÁLLÍTÁS
	– az ajtó és tömítők;
	– az ablak, vagy a képernyő;
	– az ajtózár és ajtósarok, a sütő és ajtó belső felülete.

	VEZÉRLŐPAD
	FŐZŐLAPKAPCSOLÓ
	HŐSZABÁLYOZÓ
	ÜZEMMÓD-KAPCSOLÓ:
	FIGYELEM:


	KIEGÉSZÍTŐ TARTOZÉKOK
	– levehető rács szendvicsek, pirítós, pizza, hot-dog részére;
	– tapadásgátló tepsi sütemények, húsételek, hal és szárnyas sütésére;
	– lecsatolható fogantyú a forró tepsi kihúzása érdekében.
	– Forgónyárs a csirke egyenletes sütésére.

	FORGÓNYÁRS
	MŰKÖDÉS
	ELKÉSZÍTÉS FELFÜGGESZTÉSE
	ELKÉSZÍTÉSI TANÁCSOK

	TISZTÍTÁS ÉS KARBANTARTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ЖАБДЫҚ НҰСҚАУЫ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	– ұзаққа созылған даярлық нәтижесінде өте өнімдердің пригарасы қашқақтау;
	– өнімдер толтыра арту электрлікті орамасыз пісіру , в т.ч. фольгасыз;
	– камерада тұтану оқиғасында, есіктер қазбай, электр жүйесінен оның пісіру және сөндіріп тастауға өшіріңіздер.
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