ENGLISH

MIXER

Description of the unit
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. ON/OFF switch and speed control
. Attachment release button

. Housing

. Whisk for whipping

. Attachments for kneading dough

. Mixing container

Stand

. Retaining pin
. Retaining zone

When using electrical devices, you
must observe the following safety

rul

10.

11.

12.
13.

14.

15

es:

Read the instructions.

Before plugging in the mixer, make
sure that the voltage and frequen-
cy of your power grid corresponds
to that of the unit.

. To avoid electric shock, do not

submerge the housing in water.
If it accidentally falls into water,
unplug it, wipe it dry and take it
to a professional repairer of home
appliances.

Do not leave a working mixer unat-
tended in the presence of chil-
dren.

Unplug the unit when it is not being
used and before cleaning it.

Do not touch the moving parts of
the mixer while it is being used.

Before using the unit, make sure
that it is firmly attached to the
base.

After you are done using it, make
sure that the unit is turned off and
unplug it.

Do not try to clean the contain-
er with a spatula while the unit is
switched on.

Do not use the unit if the cord is
damaged. Take a damaged unit to
a qualified specialist to examine
and repair it.

Use only the accessories that are
included in the set.

Do not use the unit out-of-doors.

Make sure that the cord does not
catch on the corner of the table or
touch a aface.

Before using, make sure that the
mixer is completely assembled.

. After use, remove all attachments.

USING THE MIXER

Place the container on the stand.

Place the mixer on the stand by
pressing the retainer pin and align-
ing the sockets on the bottom of
the mixer with the flanges on the
moveable support.

While pressing on the fixation zone,
lift the mixer together with the
moveable support upward.

Insert the attachments in the open-
ings on the base until they snap into
place. Both attachments must be
firmly in place on the mixer.

Place food products in the mixing
container.
Lower the mixer.

Turn the mixer on and use the
speed control switch to select a
speed appropriate for the ingredi-
ents being mixed.

Using the whisk

Th

e whisk can be used to whip cream,

egg whites, biscuit dough, pudding,

Cco
an

cktails, cream, mayonnaise, puree
d sauces.

Using the attachment for kneading
dough

Th
SO

is attachment is used for mixing
lid dough, ground meat, and yeast.

Mix the ingredients using the second
or third speed settings.

AFTER USE

After use, turn the speed control
switch to the OFF position and pull
the plug from the power outlet.

Lift the mixer and remove the con-
tainer.
Press on the attachment release
button.

Pressthe fixation button and remove
the mixer from the stand.

Caution

After 5 minutes of uninterrupted
use, switch off the mixer and let it
cool down.

Do not use the mixer for more than
5 minutes. The maximum rotation
speed of the attachments is 800
revolutions per minute.

The mixer does not require addi-
tional service except cleaning.
Repairs must be made by a quali-
fied specialist.

Cleaning

Unplug the unit from the power out-
let.

Wipe the housing of the mixer and
stand with a damp cloth. Wash the
container and attachments in warm
water.

Do not use abrasive cleaners.

Do not submerge the housing in
water!

Specifications

Power supply

230V ~ 50 Hz

Maximum Power 200 W

The manufacturer shall reserve the
right to change the specification of the
appliances without preliminary notice.

The life time of the appliance shall
not be less than 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee condi-
tions can be obtained from the dealer
from whom the appliance was pur-
chased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim
under the terms of this guarantee.

This product conforms to

the EMC-Requirements as
laid down by the Council
Directive 89/336/EEC
and to the Low Voltage
Regulation (73/23 EEC)
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Beschreibung des Gerates

1.
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Umschalter " ON/OFF " ("Ein / Aus™)
und Regler der Geschwindigkeit

. Knopf der Befreiung der

Aufsteckstlicke

. Gehause
. Schneebesen fiirs Schlagen
. Aufsteckstiicke fiirs Kneten des

Teiges

. Arbeitsbehalter

. Untergestell

. Fixator des Mixers

. Zone der Fixierung der Stitze

Bei Nutzung der elektrischen
Gerdte befolgen Sie folgende
Regeln der Arbeitssicherheit:

1.
2.

10.

1.

12.

13.

15.

Lesen Sie die Betriebsanweisung.
Vor der Einschaltung des Mixers
Uberzeugen Sie sich, dass die
Spannung und Frequenz lhres
Stromnetzes der Markierung des
Gerates entsprechen.
ZurVermeidungdesStromschlages
waschen Sie niemals das Gehause
des Motors unter Wasser. Wenn
das Gerat unerwartet unter Wasser
geraten ist, schalten Sie es vom
Netzwerk ab, wischen Sie es trok-
ken ab und wenden Sie sich an
die Werkstatt fiir die Reparatur der
Haushaltstechnik.

Lassen Sie das arbeitende Gerat
ohne Beaufsichtigung unweit der
Kinder nicht.

Schalten Sie das Gerat vom
Netzwerk ab, wenn Sie es lange
nicht verwenden und auch vor dem
Reinigen.

Bertihren Sie die Aufsteckstlicke
wahrend der Arbeit des Mixers mit
den Handen nicht.

. Vor der Nutzung des Gerates

Uberzeugen Sie sich, dass es auf
der Stitze richtig fixiert ist.

Nach dem Abschluss der Arbeit
Uberzeugen Sie sich, dass das
Gerat ausgeschaltet ist, und kop-
peln Sie es vom Netzwerk ab.
Versuchen Sie nicht, den Behalter
mit einem Loffel wahrend der Arbeit
des Gerates zu reinigen.
Verwenden Sie das Gerat mit der
beschadigten Schnur nicht. Das
fehlerhafte Gerat bringen Sie in
die Werkstatt einem qualifizierten
Spezialisten fiir die Prifung und
Reparatur.

Verwenden Sie nur jene
Zubehorteile, die im Satz dabei
sind.

Verwenden Sie das Gerat auBer-
halb des Hauses nicht.

Beachten Sie, dass sich die
Schnur an der Ecke des Tisches
nicht anklammert und die heiBe
Oberflache nicht beriihrt.

.Vor der Nutzung iberzeugen Sie
sich, dass der Mixer vollig zusam-
mengebaut ist.

Nach der Nutzung des Gerates
nehmen Sie die Aufsteckstiicke
ab.

NUTZUNG DES MIXERS

Stellen Sie den Behalter aufs
Untergestell.

Unterbringen Sie den Mixer auf der
Stitze, dabei vereinigen Sie die
Locher auf der unteren Oberflache
des Mixers mit den Vorspringen
auf der beweglichen Stlitze. Daflir
driicken Sie auf den Fixator.

Beim Dricken auf Zone der
Fixierung heben Sie den Mixer
zusammen mit der beweglichen
Stitze nach oben hin.

Setzen Sie die Aufsteckstlicke in
die Offnungen auf der Grundplatte
bis zum Knacken hinein. Beide
Aufsteckstliicke sollen in den
Offnungen des Mixers fest fixiert
sein.

Beladen Sie den Arbeitsbehalter
mit Nahrungsmitteln.

Senken Sie den Mixer hinein.
Schalten Sie den Mixer ein und
wahlen Sie mittels Drehens des
Schalters die Geschwindigkeit,

DEUTSCH

die den Mischkomponenten ent-
spricht.

Anwendung der Schneebesen fiirs
Schlagen

Die Schneebesen verwenden Sie flirs
Schlagen der Sahne, des EiweiBes,
des Biskuitteiges, des Puddings, des
Cocktails, der Krem, der Mayonnaise,
des Piirees, der SoBe.

Anwendung der Aufsteckstiicke
fiirs Teigkneten

Verwenden Sie sie flir die
Vermischung des "schweren”

Teiges, des Hackfleisches, der Hefe.
Vermischen Sie die Bestandteile mit
der Geschwindigkeit “2” oder “3”.

NACH DER NUTZUNG

Nach der Nutzung drehen Sie
den Schalter in die Lage "OFF"
und schalten Sie den Mixer vom
Netzwerk ab.

Beim Heben des Mixers nehmen
Sie den Behalter weg.

Driicken Sie auf den Knopf der
Befreiung der Aufsteckstlicke.
Beim Drucken auf den Knopf des
Fixators, nehmen Sie den Mixer
vom Untergestell ab.

Warnungen

Nach 5 Minuten der ununterbro-
chenen Arbeit schalten Sie den
Mixer ab, um ihm Erholung vor der
nachsten Einschaltung zu gewah-
ren.

Verwenden Sie den Mixer mehr

als 5 Minuten nicht. Die maxi-

male Drehgeschwindigkeit der
Aufsteckstlicke betragt 800
Umlaufe pro Minute.

Mixer braucht keine zusatzliche
Wartung, auBer Reinigen. Die
Reparatur des Gerates soll vom
qualifizierten Spezialisten durchge-
fuhrt werden.

Reinigen

Schalten Sie das Gerat vom
Netzwerk ab.

Wischen Sie Gehause des Mixers
und das Untergestell mit feuchtem
Stoff ab. Waschen Sie den Behélter
und Aufsteckstiicke im warmen
Wasser.

Verwenden Sie flirs Reinigen keine
Schleifreinigungsmittel.

Tauchen Sie das Gehause des
Gerates ins Wasser nicht ein!

Spezifikation

Stromversorgung
Maximale Leistung

230V ~ 50Hz
200 Watt

Der Produzent behélt sich das Recht
vor, die Charakteristiken der Geréate
ohne Voranklindigung zu &ndern.

Benutzungsdauer der Teekanne
nicht weniger als 3 Jahre

Gewihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der
Gewadhrleistung kann man beim
Dealer, der diese Gerate verkauft

hat, bekommen. Bei beliebiger
Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die
Quittung Uber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt
entspricht den Forderungen
der elektromagnetischen
Vertraglichkeit, die in
89/336/EWG -Richtlinie des
Rates und den Vorschriften
73/23/EWG (liber die
Niederspannungsgeréte vor-
gesehen sind.
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MUKCEP

OnucaHue npnbopa

1.
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Mepeknoyarens «ON/OFF» («Bkn./
BbIKJ1.») N PEry/IaTOP CKOPOCTU

. Knonka ocBoboxaeHus Hacanok

Kopnyc

. BeHuuvkn ona B36muBaHus

Hacanku ona 3ameca tecta
Paboyas eMKOCTb

. NopgcTaeka
. dukcaTop mukcepa
. 3oHa dukcaumm onops.bl

|_|pl/l MNCMNOJIb3OBAHUUN 3JIEKTPUHECKUX
npnbopoB cobnogarte cnepywouime
npasuna 6e30nacHoOCTr:

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

[MpounTante MHCTPYKUUIO.
Mpexae 4yem NoAcCOeaNHUTb MUK-
cep K ceTn ybeouTech, 4To Hanps-
>KEHME 1 YacToTa Ballen aneKkTpo-
CeTN COOTBETCTBYIOT MApKMPOBKE
npubopa.

Bo nsbexaHune yanapa TOKOM HUKOT -
[a He MOMTE KOpMNyC MUKCepa Nnof,
Boaou. Ecnu Bapyr Baw npubop
nonas nof Boay, 0OTCOeaVHUTE ero
OT CeTU, HAaCyxo BbITpUTE N obpa-
TUTECb B MACTEPCKYIO MO PEMOHTY
ObITOBOWN TEXHUKN.

He ocTtaBngante paboTatowmi
npmnbop 6e3 HabnoaeHs BONM3N
neTten.

OTtknovante npubop OT ceTu,
€CNK1 JONro ero He UCMOoNb3yeTe, a
TakXxe rnepez YNCTKO!.

He poTparvBamTtecb pykamu [0
Hacagok BO BpeMs paboTbl MUK-
cepa.

Mepen ncnonb3oBaHnem npudo-
pa ybeauTech, 4TO OH MPaBUIbLHO
3aKpernJieH Ha onope.

lMocne okoH4YaHusA paboThl yoean-
TeCb, YTO MPUOOP BbLIK/IIOYEH, U
OTCOEANHUTE ero OT CEeTU.

He nblTainTecb ovunLlaTb €MKOCTb
nonaTto4ykon BO BpeMs paboThbl
npubopa.

He ncnonbayinte npubop ¢
NMOBPEXAEHHbIM LLIHYPOM.
HeuncnpaBHbIi npnbop oTHecuTe
B MACTEPCKYI0 KBanMduLMpoBaH-
HOMY CcneunanncTy Ans NpoBepku
1 PEMOHTA.

Mcnonb3yinte TONbLKO Te Npucho-
Cco0neHuns, KOTOpbIe BXOOAT B KOM-
MaeKT.

He wcnonb3yrite npubop BHe
nowma.

Cnennte, 4TOObI MPOBOA, HE Len-
NSNCSA 3@ Yroa CTona u He conpuka-
casics C ropsiHen NOBEePXHOCThIO.
Mepepn ncnonb3oBaHvem ybe-
OUTECh, YTO MUKCEP MOJIHOCTLIO
cobpaH.

[Mocne vcnonb30BaHUSA CHUMUTE
HacaaKu.

MUCMNOJIbSOBAHUE MUKCEPA

[MocTaBbTE EMKOCTb Ha NOACTaBKY.
Pasmectnte mMukcep Ha onope,
COBMECTMB TrHe3ga Ha HUXHeNn
MOBEPXHOCTM MUKCepPa C BbICTY-
namuv Ha noaBWXHOW onope. Onsa
3TOr0 HAXMUTE Ha puKcaTop.
HaxaB Ha 30HYy ¢ukcaunu, NnogHU-
MUTE MUKCEP BMECTE C NOABUXHOM
Onopow BBEPX.

BcTraBbTe Hacagku B OTBEPCTUS Ha
OocHoBaHwuu go wenyka. Obe Haca-
KM OOJKHbI MIOTHO 3aKPENUTLCS B
OTBEPCTUAX MUKCEPA.

3arpy3nte npoaykTbl B pabdouyto
€MKOCTb.

OnycTtuTte MuKcep.

Bkniounte mMukcep v nNoBOPOTOM
BbIK/IOYaTENS BbIOEPUTE CKOPOCTb,
COOTBETCTBYIOLLLYIO CMeLUVBAEMbIM
KOMMOHEHTaM.

MpuMmeHeHue BEH4YUKOB AOJis B30U-
BaHUA

Mcnonb3yinte ons B3OMBaHNSA CINBOK,
an4yHoro 6enka, GUCKBUTHOro TecTa,
nyaviHra, KOKTenns, kpema, ManoHe-

3a

, niope, coyca.

MpumeHeHne Hacapok Ansg 3ame-
caTecTta

Vicnone3ynte ona nepemeLlunBaHus
“Taxenoro” Tecta, ¢papLia, APOXXKen.

PYCCKUM

CmMelunBamnTe MHrpeaueHTbl Ha CKOPO-
cTn “2” unn “3”.

MOCJIE UCNOJIb3OBAHUSA

+ [locne ncnonb3oBaHUs NOBEPHUTE
BbIKNtOYaTenb B nonoxeHue “OFF”
M OTKJIIOYMTE MUKCEP OT CETWU.

+ [MogHsaB Mukcep, yoanute
€MKOCTb.

+ Haxmute Ha KHOMKy ocBOOOXae-
HUS HacadokK.

+ HaxaB Ha kHOMKy ¢ukcaropa, CHU-
MUTE MUKCEP C NOACTaBKM.

MpenoctepexeHus

+ [locne 5 MUWHYT HeNpepbIBHON
paboTbl OTK/IIOYMTE MUKCEP, YTOOLI
[atb eMy OTabIX nepepn crnenyto-
LM BKJIIOYEHUEM.

+ He ucnonbayiite mukcep 6onee 5
MUHYT. MakcumanbHass CKOpPOCTb
BpalleHns Hacagok - 800 obopo-
TOB B MUHYTY.

+ Mukcep He TpebyeT OONONHUTENb-
HOro 00CNYXXMBAHUS, KPOME YUCT-
KW.

PemoHT nprbopa JomkeH Npo-
BOAMTLCS KBANTMDULMPOBAHHBLIM
CrneumnanncTom.

Yucrtka

« OTknoumTe Npubop OT ceTu.

+ [poTpuTte KOopnyc Mukcepa n noa-
CTaBKY BJI@XHOW TKaHblO. BbimonTe
€MKOCTb W Hacagku B Tenson
BOZE.

+ He ncnonbayite ans unctkm abpa-
3VBHbIE YMCTSLLME BeLLeCTBa.

+ He norpyxaiTe kopnyc npubopa B
Boay!

Cneuudukauuns
Mutanne
MakcumanbHaa MOLLHOCTb

230 B ~ 50 I'y,
200 BT

lMpoun3BoanTens ocTaBasieT 3a cobori
rnpaBo UN3MEHSITb XapakTepucTtukum
npunbopoB 6e3 npeaBapuTesIbLHOro
yBEAOMIIEHUS

Cpok cayx6bl npubopa He MeHee
3-x ner

e,

ME 61

LaHHoe nsanenne coor-
BETCTBYeT BCEM Tpebye-
MbIM €BPONevicKum v
poccuckum ctaHaap-
Tam 6e30nacHoOCT 1
TMreHsl.

Mpounzesogutens: AH-OEP MPOOAKTC
M0GX, ABCTpUSA

Honbayrioptens 38/7A, 1070 Beha,
ABCTpUS

MWUKCEP

AnekTtp KypbInFblnapabl KongaHy
KesiHAe Keneci Kayincisgik epexenepin
OpbIHAAHbI3:

1. HyckaynbIKneH TaHbICbIHbI3.

2. Mwukcepgi xenire kKocap angbliHAa
Ci3QiH 9neKTp >KeniCiHiH KepHeyi
XXOHe Xuiniri acnan TaHbanaybiHa
COVIKEC KerneTiHiHe KO3 XEeTKI3iHi3.

3. Tokka Tycin kanmay YLWiH MUKcep
KOPMYCblH Cy acTblHAA >XyMaHpl3.
Erep keHeTTeH ci3giH acnabbiHbI3

cyFa Tycin KeTce, OHbl OipaeH
XenigeH axblpaTbiHbI3, KypraTta
KEeNTIpiHi3 XoHe TYPMbICTbIK

TEXHWKaHbl XOHOENTIH opTanblkka
anapblHpI3.

4. JXymbIc icTen TypfaH
Gananap kaHblHOA
KanablpMaHbi3.

5. AcnanTtbl y3aKk Mep3iMm  Golibl
navpanaHbaraH >Xafgamga XeHe
OHbl Ta3anayablH angpiHaa acnantbl
XenigeH axblpaTbiHbI3.

acnanTbl
KapaycChbI3

6. Mukcep >KyMmbiC iCTenm >kaTKaH
Kesge  canTamanapra  KOrMeH
TakanmaHbi3.

7. AcnanTbl KONMAaHydblH angbiHAa

OHbIH Heri3ae aypbiC OekiTinreHiHe
KO3 XKETKIi3iHi3.

8. >KymbiC GiTKEHHEH KeMiH acnanTblH,
oLlipinreHAairiH TeKCepiHi3 XXaHe OHbl
XenigeH axblpaTbiHbI3.

9. Acnan XyMbIC iCTEN XaTkaH kesge

bIObICTBI  KYPEKLWEMEH Tasanayfa
ThIpbiCnaHbI3.
10.CbIMbl  3aKkblMAaHfaH acnanTbl

KongaH6aHbI3. YKapamcbl3 acnanThbl
TEKCEpPY X8He >eHaey YLIiH OHbI
GinikTi MamaHfa KepCeTiHj3.

11. Tek TonTamara KipeTiH KypangapAabl
FaHa KonaaHblIHbI3.

12. AcnanTbl ynaeH TbiC KongaHbaHbI3.

13. CbIMHbIH yCTen BypblLbIHA inNiHIN
TypMayblH X8He bICTbIK 6eTneH
XaHacnayblH KagaranaHbi3.

14. KongaHap angbliHga MUKCEpAiH
TOMbIK XXNUHANFaHbIH TEKCEPIHi3.

15. KongaHbin 6onfaHHaH KewiH
canTamanapgbl anbin KONbIHbI3.

MUKCEPAOI KONOAHY
* blabICTbI TyFbIPbIKKA KOVbIHBI3.

» CanTtamaHbl Tecikke carblHbI3, AblObIC
WbIFy KaxeT. Eki cantama ga mukcep
TeciriHae 6epik opHaTbINybl KaXeT.

* OHiMaepai XXYMbIC blabiCblHa
TONTbIPbIHbI3.

* MuKcepai KOCbIHbI3 XaHe

aybICTbIPbIMKOCKbILIMEH
apanacTblpblnaTbiH Kypambeniktepre
COWKeC KEeneTiH XblnaamabIKTbl
TaHaan anbiHbI3.

KenciTy ywiH 6ynfaybIlThl
nanganaHy

Kinerengi, ymMbIpTKa aKkybI3blH,
OUCKBUTTIK KaMbIpAbl, NYAWHITI,
KOKTEeNNbAi, Kpemai, ManoHesnj,
e36eHi, CoyCTbl KenciTy YLUiH
nanganaHbiHpI3.

Kambipabl uney yLiiH cantama
navaanaHy

«Aybip» KaMblpabl, TapTna eTTi,
alWbITKbIHBI apanacTbipy YLiH
nanganaxbiHpI3. HrpegneHTTepai

“2

” HeMece “3” XblngamablfbiHOa

apanacTblpbIHbI3.

KONOAHbIN BONFAHHAH KEMIH

KonpgaHbin 6onfaHHaH KewiH
aybICTbIPbINKOCKbILWTLI “OFF”
XafganblHa KOMbIHBI3 XXKeHe MUKcepai
XerniaeH axblpaTbiHbI3.

Mukcepgi keTepin Typbin, blAbICTbI
LWbIFapbIHpI3.

Cantamanapgbl 6ocataTbiH
OaTblpmara 6acbiHbI3.

BekiTkiw 6aTbipMacbkiHa 6ackin Typbin,
MUKCEPAi TYFbIPbIKTaH anblHbI3.

CAKTAHObIPY

* 5 MWHYT y34iKCIi3 XXYMbIC iCTereHHeH
KeMiH  MUKcepai  eLWwipiHi3  XaHe
Keneci kocyablH angbiHaa Gipas gem
anabipbiHpI3.

* Mukcepgi 5 MUHYTTaH apTbIK
KonagaHobaHbI3.

* Mukcep TasanaygaH 6acka KocbiMLLa
KbIBMET KepceTydi Tanan etnengi.
AcnanTbl OinikTi MamaH >XeHpeyi
THic.

TA3ANAY
* AcnanThbl XenigeH LWbifapblHbI3.

* MuKcep KOpMyCbIH XX8He TYFbIPbIKTbI
ObIMKbIN  LWyOepekneH  CypTiHi3.
blabicTbl )XeHe canTamanapabl bifbl
cy[a XyblHpI3.

» Tasanay ywiH abpasueTi
Kypangapapbl naviganaH6aHbI3.

» KopnycTbl cyra 6atbipmaHbi3!

TEXHUKANbIK MIHESOEMENEP
Kopek: 230B~50Tuy
Makcumangbl kyatsl: 200 Bt

OHOipywi andbiH ana xabapnamacmax
acnanmsiH cunammamarnapbiH
e3zepmyee KyKblisbl.

AcnanmbIH Kbi3mMem mep3imi 3
JXblJ1I0aH KeM eMec

MapaHTUAnbIK MiHgeTTiniri

MapaHTuAnbIK Kargangarbl  Kapanbin
XaTtkaH OerniiekTep AunepaeH Tek ca-
TbiN anblHFaH agamfa faHa OGepinegi.
Ocbl rapaHTUsnbIK  MiHOETTINiriHAeri
lWaFbiMAanfaH kafganaoa TernereH Yyek
HeMece KBUTaHLMACHIH KOPCETYi KaxeT.

byn mayap EMC —
arOalnapra calkec kenedi
Heeizei MiHdemmemenep
89/336/EEC [epekmueaHbiH
epexernepiHe eHeizinzeH
TemeHei EpexenepdiH Pem-
menyi (73/23 EEC)

]

MIKSER

OPIS URZADZENIA

1.
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Przetagcznik ,ON/OFF” (Wt./Wyt.) i
regulator predkosci

. Przycisk uwalniajacy nasadki
. Obudowa
. Koncoéwki do ubijania

Nasadki do ugniatania ciasta
Miska obrotowa

. Podstawka
. Blokada miksera
. Miejsce blokady stojaka

Przy uzywaniu urzgdzen elektrycznych

na

lezy przestrzega¢ nastepujgcych

zasad bezpieczenstwa:

1.
2.

10.

1.

12.

13.

14.

15.

Przeczytac instrukcje.

Przed podtgczeniem urzgdze-
nia, upewni¢ sie, aby napiecie w
gniazdkach Waszego domu odpo-
wiadato napieciu podanym na
oznakowaniu znajdujgcym sie na
obudowie miksera.

W celu uniknigcia porazenia pra-
dem nigdy nie wolno my¢ silnika
wodg. Jezeli urzgdzenie wpadto
do wody, nalezy jego odfgczy¢ od
zrodfa pragdu, wytrze¢ na sucho i
skontaktowac sie z serwisem zaj-
mujgcym sie remontem sprzetu
gospodarstwa domowego.

Nie zostawia¢ pracujgce urzadze-
nie bez nadzoru w poblizu dzieci.
Odtgcza¢ urzadzenie od sieci,
jezeli dtugo nie uzywa sie go, a
takze przed czyszczeniem.

Nie dotyka¢ rekami nasadek w
czasie pracy miksera.

Przed uzyciem upewni¢ sie, aby
urzgdzenie byto dobrze zamoco-
wane na podstawce

Po zakonczeniu pracy upewnic sie,
aby urzgdzenie byto wytgczone,
odtgczy¢ go od zrédta pradu.

Nie probowac¢ oczyszcza¢ pojem-
nika topatkg podczas pracy urzg-
dzenia.

Nie uzywa¢ urzadzenia z uszko-
dzonym kablem zasilajgcym.
Uszkodzone urzgdzenie, zaniesc¢
do serwisu lub do kwalifikowanego
specjalisty w celu dokonania prze-
gladu i remontu.

Uzywac tylko przyrzgdow dostar-
czanych w komplecie wraz z urzag-
dzeniem.

Nie uzywaC urzadzenia po za
domem.

Pilnowac¢ aby kabel zasilajgcy nie
zahaczat kgtow stotu i nie dotykat
gorgcych powierzchni.

Przed uzyciem upewni¢ sie, aby
mikser byt w petni ztozony.

Po zakonczeniu miksowania, zdja¢
nasadki.

UZYCIE MIKSERA

Postawi¢ pojemnik na podstawke.
Umiesci¢ mikser na podstawie,
taczgc gniazda dolnej czesci mik-
sera z wystepami na ruchomej cze-
$ci podstawy. W tym celu, nacisng¢
na przycisk blokady.

Nacisng¢ na przycisk blokujgcy,
podnies¢ mikser wraz z ruchomg,
czescig podstawy, do gory.

+ Wrtozy¢ nasadki do otworéw znajdu-

jacych sie na obudowie miksera, az
do ustyszenia charakterystycznego
trzasku. Upewni¢ sig, aby nasad-
ki doktadnie byty zamocowane w
otworach.

Zatadowac produkty do miski.
Opusci¢ mikser.

+ Witgczy¢ mikser i obracajgc prze-

tacznikiem wybra¢ predko$¢ odpo-
wiednig do mieszanych produktow.

Zastosowanie nasadek do ubijania
Uzywa¢ do ubijania $mietany, biatka z
jajka, ciasta biskwitowego, puddingu,

ko

ktajlu, kremu, majonezu, piure, zup,

SOSOW.

Zastosowanie nasadek do miesza-
nia

Uzywac¢ do mieszania ,ciezkiego” cia-
sta, farszu, drozdzy. Miesza¢ sktadniki
na predkosci ,2” lub ,3”.

PO UZYCIU

+ Po uzyciu miksera, ustawic prze-
tgcznik w pozycje ,OFF” i odtgczy¢
od zrodta pradu.
Podnie$¢ mikser, wyjg¢ miske.
Nacisng¢ przycisk uwalniajgcy
nasadki.
Nacisng¢ na przycisk blokady, zdjg¢
mikser z podstawki.

Ostrzezenia

+ Po 5 minutach ciggtej pracy mik-
sera, nalezy go wytgczy¢, w celu
schtodzenia sieg silnika, przed kolej-
nym miksowaniem.
Nie uzywac¢ miksera dtuzej niz 5
minut. Maksymalna predkos$c¢ obro-
tow nasadek — 800 obrotéw w minu-
te.
Mikser nie wymaga dodatkowej
obstugi serwisowej oprécz czysz-
czenia. Remont urzgdzenia doko-
nuje sie tylko przez kwalifikowanych
specjalistow.

Czyszczenie

+ Odtgczy¢ urzgdzenie od sieci.
Przetrze¢ obudowe miksera i pod-
stawke wilgotng szmatkg. Umyc¢
pojemnik i nasadki w cieptej
wodzie.
Nie uzywa¢ do czyszczenia urza-
dzenia drapigcych $srodkow czysto-
Sci.
Nie zanurza¢ urzgdzenie do wody!

Parametry techniczne
Napiecie 230V ~ 50 Hz
Maksymalna moc 200w

Producent zastrzega sobie prawo
zmiany charakterystyki urzgdzen bez
wczesniejszego zawiado-

mienia.

Termin przydatnosci do uzytku
urzgdzenia — powyzej 3 lat

Gwarancji

Szczegoétowe warunki gwaranciji,
mozna otrzyma¢ w punkcie sprzeda-
zy, w ktorym nabyliscie Panstwo dane
urzgdzenie. W przypadku zgtaszania
roszczen z tytutu zobowigzan gwaran-
cyjnych, nalezy okazac¢ rachunek lub
fakture poswiadczajgce zakup.

Dany wyrob jest zgodny

Z wymaganiami odnosnie
elektromagnetycznej kom-
patybilnosci, przewidzianej
dyrektywg 89/336/EEC
Rady Europy oraz przepi-
sem 73/23 EEC o nizkowol-
towych urzgdzeniach.

]



MIXER

Soucasti pristroje

1. Pfepina¢ ,ON/OFF* (,,Zapnuto/
Vypnuto®) a regulace rychlosti

. Tla¢itko uvolnéni nastavcl

. Korpus

. Vénecky pro Slehani

. Nastavce pro miseni tésta

. Pracovni nadoba

. Podstavec

. Upevriova¢ mixéru

. Oblast upevnéni zakladny
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Pri pouZivani elektrickych pristrojl
dodrzujte nasledujici bezpefnostni
pokyny:

1. Prectéte si navod.

2. Pred zapojenim mixéru do sité se
ujistéte, Ze napéti ve vasi siti odpo-
vida oznaceni na pfistroji.

3. Aby nedoSlo k zasazeni elektric-
kym proudem, korpus mixéru
nikdy nemyjte vodou. Pokud se do
pristroje dostane voda, odpojte jej
od sité, vysuSte a svérte servisni-
mu centru.

4. Zapnuty pristroj neponechavejte
bez dozoru v dosahu déti.

5. Odpojte pristroj od sité, pokud jej
nepouzivate, nebo jej hodlate Cis-
tit.

6. Nedotykejte se nastavcl zapnuté-
ho pfistroje.

7. Pred pouZitim pfistroje se ujistéte,
Ze je dostatecné pevné nasazen na
korpus.

8. Po skonceni prace se ujistéte, Ze
je pristroj vypnuty, a odpojte jej od
sité.

9. Nesnazte se distit nadobu lopat-
kou, dokud je pfistroj zapnuty.

10. NepoZivejte pfistroj s poSkozenym
privodnim kabelem. PoSkozeny
pristroj svérte servisnimu centru.

11. Pouzivejte pouze doplnky, které
jsou soucasti souboru.
12. NepouZivejte pfistroj venku.

13. Privodni kabel se nesmi zachytavat
za rohy nabytku ani dotykat hor-
kych povrch.

14. Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je
mixér uplné sestaven.

15. Po pouziti sundejte nastavce.

POUZITi MIXERU
+ Postavte nadobu na plochu.

+ Mixér nasad’te na korpus, prohlub-
né na spodni ¢asti mixéru odpovida-
ji vystupkiim na pohyblivé zakladné.
Stisknéte tlacitko upevnéni.

+ Po upevnéni zvednéte mixér spolu
s-pohyblivou zakladnou nahoru.

+ VloZte néastavce do otvord na
zakladné, ozve se cvaknuti. Oba
nastavce musi byt do otvort mixéru
pevné vsazeny.

+ VloZte potraviny do pracovni nado-
by.

« Zapojte mixér do sité.

« Zapnéte mixér a pootoCenim vypi-
nace zvolte potfebnou rychlost.

Poutziti vénecku na Slehani
Pouzivaji se ke Slehani sladké smeta-
ny, vajecného bilku, t&€sta na suSenky,
pudink(, koktejlt, krém(, majonéz,
kaSi a omacek.

Pouziti nastavcli na miseni

Pouzivaji se pro miseni “hutného”
tésta, mletého masa, drozdi. Michejte
ingredience pfi rychlosti ,2“ nebo ,,3".

PO POUZITI

+ Po pouZiti pootocte vypina¢ do
polohy ,OFF“ a odpojte mixér od
sité.

CESKY

Zvednéte mixér a odstrante nado-
bu.

- Stisknéte tlacitko uvolfiujici nastav-
ce.

« Stisknéte tlacitko upevnéni a sej-
méte mixér ze zakladny.

Upozornéni

+ Po péti minutach nepretrzité prace
mixér vypnéte.

+ Mixér nepouZivejte déle nez 5
minut. Maximalni rychlost otaceni
nastavcl je 800 obratek za minutu.

+ Mixér nevyZaduje zvlastni udrzbu,
kromé cCisténi. Jeho opravy je tfeba
Svéfit servisnimu centru.

Cisteni

+ Odpoijte pfistroj od sité.

- Otfete korpus mixéru a podsta-
vec vihkou latko. Omyjte nadobu a
nastavce v teplé vode.

+ K-Ci8téni nepouZivejte abrazivni
Cistici prostredky.

+ Korpus pristroje neponofujte do
vody!

Technické udaje
Napajeni 230V ~ 50 Hz
Prikon 200 Wt

Vyrobce si vyhrazuje pravo zménit
charakteristiku pristroji bez predcho-
ziho upozornéni.

Zivotnost pristroje min. 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru€ni podminky poskytne
prodejce pristroje.

Pri uplatfiovani narokdl béhem zaruéni
Ih(ty je treba predloZit doklad o zakou-
peni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida
poZadavkum na elektro-
magnetickou kompatibilitu,

c € stanovenym direktivou
89/336/EEC a predpisem
73/23/EEC Evropské komi-
se o nizkonapét'ovych pri-
strojich.

MIKCEP

Onuc npunapy

1. Nepemukay «ON/OFF» («Bkn./
BUKJ1.») | pEryNATOP LWBWUAKOCTI

. KHonka 3BinbHEHHS HacanokK

Kopnyc

. BiHuvkun pnga 36vBaHHA

Hacagku ons 3amicy Ticta

Po6o4a emHicTb

. NipcTtaBka

. ®ikcatop mikcepa

. 30Ha dikcauii onopu
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Mpn BUKOPUCTAHHI  ENEKTPUYHUX
npunagie  AOTPUMYNTE HACTYMHUX
npasun 6e3neku:

1. TpouuTanTe iHCTPYKLItO.

2. lMepw HiX npuegHatn Mikcep
0O Mepexi nepekoHanmTecs,
WO Hanpyra M 4acrtota Bawoi
efekTpoMepexi  BignoeigawTb
MapkipyBaHHIO Npunagy.

3. Wo6 yHWKHYTM ypapy CTpyMOM
HIKONIN HE MUINTE KOPMyC Mikcepa
nig BoAok. AKWO panToM Ball
npunag notpanue nNig BoAy,
Big’eoHamTe MOro Big4 Mepexi,
Hacyx0 BUTPITb i 3BEPHITbCA B
MaliCTEPHIO 3 PEMOHTY NOBYTOBOI
TEXHIKN.

4. He 3anuwante npawuloymi
npunan 6e3 cnocTtepexeHHs
nobnuay pitein.

5. Bipkniovante npunag Bif,
MEpexi, SKWO [OO0Bro Mnoro He
BUKOPUCTOBYETE, a TakOX nepen,
YALLLEHHSAM.

6. He potopkanmtecs pykamm [Ao
Hacazok nig yac poboTn Mikcepa.

7. lepen BUKOPUCTaHHAM npunagy
nepekoHamTecs, WO BiH NpaBUiIbHO
3aKpinaeHnin Ha onopi.

8. Micnga 3aKiHYEHHS poboTu
nepekoHamTtecs, WO npunag
BUKJIIOYEHUN, | Big’egHanTe Moro
BiJ, Mepexi.

9. He Hamaramtecs o4mLaT EMHICTb
fonaTtoyko nig 4Yac poboTtu
npunagy.

10. He BMKOPUCTOBYIMTE NpUnag
3 YLIKOJXXEHUM LLIHYPOM.
HecnpaBHuii npunag BigHECITb
Yy MancTepHIO kBanipikoBaHOMY
daxiBLEBI AN NepeBipkn 1
PEMOHTY.

11. BukopucroByiniTe Tinbkn Ti
NPUCTOCYBaHHS, $Ki BXOOATb Y
KOMINEKT.

12. He BukopucToByITE Npunag nosa
[OMOM.

13. CtexTe, Wo6 nposig, He uinnascs
3a KyT CTOf1a 1 TOPKaBCA rapsyoi
MOBEPXHI.

14. Nepepn, BUKOPUCTAHHAM
nepekoHamrTecs, Wo mikcep
MOBHICTIO 3i6paHuniA.

15. Tlicna BUKOPUCTAHHS 3HIMITb
Hacaaku.

BUKOPUCTAHHA MIKCEPA

- [locTaBTe EMHICTb Ha NiACTaBKy.

+ PosTtawynte wMikcep Ha onopi,
CMAONYYMBLUM THi34A Ha HUXHIN
MOBEPXHiI Mikcepa 3 BUCTynamu
Ha pyxamBin onopi. Ong uboro
HaTUCHITb Ha ¢dikcaTtop.

+ HatucHyBwM Ha 30HY doikcauii,
nigHIMiTb Mikcep pa3oMmi3 pyxiMBoio
Oropoto Haropy.

- BcTtaBTe Hacagku B OTBOpW Ha
nigctaei Ao wwurnuka. O6uaBi
Hacanku MOBUHHI LWiSIbHO
3aKkpinMTUCA B OTBOPax Mikcepa.

+ 3aBaHTaxTe npoayktu B pobouy
EMHICTb.

+ OnycTiTb MiKCep.

+  BkntoyiTb Mikcep i TOBOPOTOM
BUMMKaya BUOEPITb LUBUOKICTb,

LLIO BiANOBigA€ KOMMNOHEHTaM, L0
3MiLLYIOTh.

3acTtocyBaHHS BiHYUKIB Aana
30uBaHHS

BukopuctoByinte ana  30uMBaHHS
BEpPLLKiB, sie4yHoro 6inka, GiCKBITHOro
TiCTa, NYOWHTY, KOKTEWIO, KPEMY,
MarnoHesy, Nope, Coycy.

YKPAIHbCKWUW

3acTocyBaHHS Hacagok AJis 3amicy
TicTta

BukopuctoByinTe ons nepemillyBaHHs
“Baxkkoro” Ticta, dapuly, ApiPKOXIB.
3MillyrTe IHrpenieHTn Ha LWBUAKOCTI
“2” abo “3”.

nicngd BUKOPUCTAHHSA

« [llicna BMKOPUCTAHHA MNOBEPHITb
BUMUKAY Yy nonoxeHHsa “OFF” i
BiAK/IOYITb MiKCEP Big, MepeXi.

« MigHaBwKM mikcep, BMOanite
EMHICTb.

+ HaTucHiTb Ha KHOMKY 3BifIbHEHHS
Hacanok.

+ HatuncHyBLlM Ha KHOMKY ¢ikcaTopa,
3HiIMITb MiKCep 3 NigCTaBKu.

3acTepexxeHHs

« MNicna 5 xBunuH 6e3nepepBHOI
po6oTK BIOKIOYITL Mikcep, LWob
oatm  Momy BiANOYMHOK nepen,
HACTYMHUM BKJIIOYEHHSIM.

- He BukopucToByiTe Mikcep BinbLue
5 xBuUnuH. MakcrmanbHa LWBUAOKICTb
obepTaHHsA Hacanok - 800 o6opoTiB
Y XBUJIVHY.

- Mikcep He BuMMarae [oaaTtkoBOro
06CnyroByBaHHs, KpiM YMLLEHHS.
PemMoHT npunaay MOBUHEH
nposBagmMTucsa  keanidpikoBaHUM
daxisLeM.

YuwieHHs

+ BigkntodiTb Nnpunag Big Mmepexi.

« [poTpiTb KOpnyc Mikcepa W
nigcTtaBky BOJMIOrOD TKAHWUHOLO.
BumMmuinite emHicTb i Hacagku B
Tennin Boai.

+ He BukopucTOBYMTE ONS YNLLEHHS
abpasnBHi pe4OBUHM, LLLO YACTHATb.

+ He 3aHypionTe kopnyc npwunagy y
Boay!

Cneuudikauia
KnBneHHs 230B ~ 50 Iy,
MakcumanbHa noTyxHicte 200 BT

BupobHuk 3anuiiae 3a coboro npaBo
3MIHIOBaTU XapaKTePUCTUKN Npunaais
6e3 ronepeHbOro rnoBigOMIIEHHS.

TepmiH cnyx6u npunagy He MeHLU
3-x pokis

FapaHTia

JoknagHi ymOBM rapaHTii  MOXxHa
oTpuMmaTu B Aunepa, Lo npoaas AaHy
anapatypy. MNpu npen’siBneHHi 6yab-
SKOI NPEeTeH3ii NPOTAroM TepMiHy aii
[aHOi rapaHTii BapTo npen’sBuTn Y4ek
a60 KBMTAHLLIO MPO MOKYMKY.

JaHwnii Bupi6
Bigrosigae Bumoram
10 €JIEKTPOMArHIiTHOI
CYMICHOCTI, Lo

C € npes’saBasTbCs
anpektmnsoto 89/336/
€EC Paaun €sponu i
po3nopsiaxeHHsM 73/23
EEC 1o HN3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.

MIKCEP

AnicaHHe npbIGopa

1. NepaxmoyanbHik «ON/OFF»
(«Ykn./BbIkN.») i parynarap
XyTKacuj

. Knonka apny4saHHsa Hacapak

. Kopnyc

. BeHubliki gns y36iBaHHSA

. Hacagki ons 3samecy uecrta

. Pabouas émkacub

. Mapcrayka

. dikcatap Mmikcepa

. 3oHa dikcaupli anopsbl
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Mpbl BbIKapbICTaHHi 3N1E€KTPbIYHbIX
npoiGopay BbiKOHBalLe
HaCTYIMHbIA NPaBinbl 6scnei:

1. TMpaybiTanue iHCTPYKLbIIO.

Mepw 4biM panyyblub MikCep
[a ceTki nepakaHamuecs, LWTo
HanpyxaHHe | vacTtatra Bawan
anekTpaceTKi agnasapae
Mapkipoyupl npeibopa.

3. Kab nasberHyub napaxaHHSA
3NIEKTPbIYHBIM TOKaM, HiKOMi He
MbILLE KOPNYC Mikcepa nag, Baaon.
Kani pantam Baww npei6op narpaniy
napg Bazy, aaflydblue Sro ag, ceTki,
Hacyxa BblUgpbILE | 3BAPHiLecs
y MamnCcT3IpHIO napamoHue
nobbiTaBam TAXHiKi.

4. He nakipanue npauytoydbl npbibop
6e3 Harnagy nobay 3 A3eubMi.

5. Apxntovariue npbl®op ag ceTki, kani
[oyra siro He BblkapbICTOYBaeLe, a
Takcama nepag, aro YbiCTKam.

6. He pakpaHanuecs pykami pja
Hacagak y 4ac paboTbl Mikcepa.

7. TMepap BbiKapbICTaHHEM MpbiGopa
nepakaHamnuecs, LTo €H npasinbHa
3amaviaBaHbl Ha anopsl.

8. Macna  3akaH43HHA  paboThbl
nepakaHanmuecsi, WTOo npbIGop
BbIK/IlOYaHbI, | agjlyybile Sro af
ceTki.

9. He cnabyiiue aybiwyaub éMKaclb
nanatadykaihi 'y 4ac paboThbl
npbibopa.

10. He BbikapbicTOyBaiue npbibop 3
naLKoAXaHbIM LLUHYPOM.
HacnpayHbl npelibop agHsciue Y
MaNCTapHIO  kBanidikaBaHamy
crneubianicty gna  npa.Bepki i
pPaMOHTY.

11. BoikapbICTOyBanLe TOMbKi This
npbiiagbl, $kia yBaxoasdub Yy
KaMIIEeKT.

12. He BbikapbicTOyBanue npbibop He
nooma.

13. Caublue, kab npoBaz He Yannsaycs
3a por crtana i He cygakpaHaycs 3
rapa4biMi MaBEePXHAMI.

14. Tepag, BblkapblCTAHHEM
nepakaHamnuecs, WTo Mikcep
noyHacLo cabpaHsi.

15.Macna BblkapbICTaHHA aanyybiLe
HacagKi.

BbIKAPbICTAHHE MIKCEPA

- [lacTtayue EémMKacup Ha nagcrayky.

- Pasmgacuiue mikcep Ha anopsl,
CyMSICUIYLLbl THE3Obl Ha HiXHAN
naBepxHi Mikcepa 3 BbICTynami Ha
pyxomar anopebi.

[ns ratara HauicHiue Ha dikcaTap.

+ HauicHyywbl Ha 30HY dikcaupbli,
nagbiMiLe Mikcep pasam 3 pyxoman
anopam yBepx.

+ Yctayue Hacapgki Y agTyniHbl Ha
aCHOBE [a Luyay4ka.

AbGen3Be Hacazki NaBiHHbI LUYbISTbHA
3amauasauua y agryniHax mikcepa.

« 3arpysiue npagykTtbl y pabdouyto
EémMKacup.

+ Anycuiue mikcep.

+ Yknoublue Mikcep i naBapotam
BblKJIlOHasbHiIKa BbIOEpbILE
XyTKacup, aanaBegHyio 3MSALWLAHbIM
KaMMnaHeHTaMm.

BbikapbiCTaHHE BEH4YbIKay

Aang y306iBaHHSA

BbikapbicToyBaue pna  y36iBaHHS
BSIPLLKOY, sleyHara 6ss1ka, GickBiTHara
uecTta, NyAblHTY, KaKT3WIO, KPaMmy,
MasiHedy, niopa, Coycy.

BbikapbiCTaHHe Hacapak pns
3amecy uecTta
BbikapbiCTOyBanL, 4151 nepamMeLLBaHHA

BEJIAPYCKI

“usbxkora” uecra, papLuy, ApaxaXKan.
3MeLlBaniLe iHrpaabIEHTbI HA Xy TKACLL
“ow i 437,

MACS BblIKAPbICTAHHA

+ MNacnsa BbKapbICTaHHS MNaBAPHiLE
BbIK/TIOYaJIbHIK y cTaHoBiw4a “OFF”
i aoKoYbILLE MIKCep af, CeTki.

« MapgHaywbsl  Mikcep, ybspbiue
EmMKacup.

+ HauicHiue Ha KHOMKY aafly43HHS
Hacagak.

+ HauicHyywbl Ha KHOMKY dikcaTtapa,
3HiMmiLe Mikcep 3 nagcTayki.

3acugpora

+ Macns 5 MiHYT HenepapblyHaln
paboTbl aaK/oYbILLE MiKCep,
kab Jaub My aanadbiHak nepag,
HACTYMHbLIM YKIIIOY3HHEM.

+ He BbikapbICTOYBanLe Mikcep
6onbL gk 5 MiHYyT. MakcimanbHas
XyTKacLpb KPy49HHS Hacagak - 800
abapoTay 3a MiHyTY.

- Mikcep He naTpabye papatkoBara
abcnyroyBaHHs, akpamsi YbICTKi.
PamoHT npei6opa naBiHEH
npasoasiuua  kBanidpikaBaHbIM
cneubigicTam.

YbicTKa

« Apxnioubiue npblbop ag ceTki.

- [lpauspbiue Kopnyc Mikcepa i
nagcrTayky BiibrOTHAM TKaHiHaW.
BbiMmbliliue Emkacub i Hacagki y
uénnan Baase.

+ He BbikapbiCTOyBanLe AnS YbICTKI
abpasiyHbIA YbICLSYbIS P3YbIBbI.

- He anyckaiue kopnyc npbibopa y
Bagy!

Cneubidikaubia
CinkaBaHHe 230 B ~ 50 Iy,
MakcimanbHas marytHacups 200 BT

BbiTBOpUa nakinae 3a cabovi npasa
3MSIHSILb XapaKkTapbICTbIKi npbibopay
6e3 nanspagHsra naBeaamseHHs.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa He MeHL
3a 3 ragsi

FapaHTbig

MapnpabasHae  anicaHHe  ymoy
rapaHTbiiHara abcnyroyBaHHs MoryT
Obllb aTpbiMaHbl 'y Taro pAplnepa,
y skora Obina HabbiTa TOxHiKa.
Mpbl 3Bapoue 3a rapaHTbIiHbIM
abcnyroyBaHHeM abaBsi3koBa MaBiHHA
Oblub npag'syneHa kynyas ansbo
KBiTaHUbIA ab annaue.

JanseHsl Bbipab agnassinae
narpabaBaHHsM EMC, skis
C € Bblka3aHsbl Y AblpakTbiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHSIM
3akoHa ab npbITPbIMITIBaAHHI
HanpyxaHHs1 (73/23 EC)

MWUKCEP

ONeKTP XNX03NapuHWM nwinaTraHga
Kynngarmxasdcusnmkkonganapura
amar KUnuHr:

1. KynnaHmaHu yKub YmKuHr

2. MukcepHn oanekTp Tapmorura
ynawaH OnauH YHUHT
KyurnaHuLm Xnxosga
KypcaTturnraHd KydnaHuiira TyFpu
KENULLMHN TEKLIMPUO KYPUHT.

3. Tok ypuwn onguHu onu y4yH
XE4 Ka4oH KOPMyCUHM cyB
ocTuga toBMaHr. Arap Xuxo3
cyBra Tywmb keTraH 6ynca yHu
TOKOAH Y3WHI, apTub KypuTUHT
Ba WYHOAH CYyHr  Mauliuvn
TEXHWKaHNW  TabMupnauauraH
ycTaxoHara mypoxaaT KUSTUHT.

4. NwnaétraH YKNXO3HU
GonanapHuWHI onamaa KapoBCu3
KONMAMPMaHT.

5. Kyn BakT vwnarunmaraHga Ba
To3anawpiaH ONauH >XWUXO3HU
TOKOA Y310 KYWWHT.

6. Mukcep wwnaétraHga YHUHT
ypHaTManapura KYTIMHIN3HU
TEKKN3MaHT.

7. MukcepHu vwnatmwaaH
ONauH Yy cydrmdyuMra Maxkam
KOTUPUMTAHAWUIMHN  TeKWwnpmno
KYPWHT.

8. WMwnatnb 6ynraHgaH CyHr )Xuxo3
YYNPUNTAHUIMHL  TEKWnpmob
KYPVHI Ba LWyHOAH CYHr YHU
SNeKTPAaH Y3uHr.

9. VMwnaétraH BakTMaa WAWLIMHK
Kypakya ©OunaH TO3anawra
xapakat Kunmaxr

10.lUHypn nat eraH >XUXO3HWU
vwnatmadr.  Hocos  KuxosHu
TeKLWMpMO KYpULL Ba TabMMpnaLl
YY4yH YycTaxoHajarn manakanu
MyTaxaccucra KypcaTuHr.

11.PakaT xMx03 OunaH Kywmob
GepunaguraH MocnamanapgaH
donganaHuHr

12 Kuxo3Hn  yngaH Tawkapvaa
vwinaTmaHr

13.9nekTp LUHYpU CTOJSTHUHT
Oypyarvra unuHWMG KonmaraHu

Ba NCCUK to3anapra
TErMaéTraHnuMrHn - Tekwmpno
KYPWHT.

14.MlwnatnwaaH onanH  MuUkcep
Tyna WWUFWMraHUHW Tekwmpnob
KYPWHT.

15.Mwnatmé  O6ynraHgaH  CYHr
ypHaTManapuHu e4mo OrunHr.

MUKCEPHU ULLUNATWULL

* VIguwiHu Tarnnkka KynmHr

+ YpHaTmManapuHu TeLUMKKa
ymKunnaraH OBO3  YMKKyHra
Kkagap KymuHr. Wkkana ypHaTtma
Xxam MUKcepra MyCTaxKam
YPHaTUIMLLIN Kepak.

* Vguwra MaxcynoTHU COMUHL.

* MypBatuHn ©Oypab MUKCepHU
WLLNATUHT Ba TE3IUMMHN MaxCyrnoT
Typura kapab TaHnaHr.

Kynuptupuw  mMocrnamanapuHu
uwnaTuw

Mocnama KamMoOK, TyXyM OKM,
OVCKBUT XaMupW, MYLOWHT, KOKTENI,
KpeM, ManoHes, niope, capgaknap
YUYH vwnatunagu.

XaMup Kunuw ypHaTManapuHu
uwnaTuw

«OFnp» xamup, KUnMa, OPOXCKUHN
apanawTmpuyll  yd4yH  ULWLNATUHL.
MaxcynotHn 2- éku 3-Te3nukaa
apanalwTUpUHL.

WLWLNATWB BYNIAHOAH CYHI

* Nwnatnb 6ynraHgaH CYHr
KNXO3HU “OFF” xonartura
KenTupmod YUYMpUHT Ba anekTpaaH
Y3UH.
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Y3BEK

* MukcepHn KyTapub  MOULLIMHK
OnuHT

+ YpHaTManapHu eunll TyrMacuHu
GOCHH.

OroxnaHTupuwl

* 5 Jakuka y3nykcu3 uwnaraHgaH
CYHr fHa wwnatMwaad OrnauvH
YHU YUnpur0 KYNUHT.

* JKnxo3Hn yanykcus 5 gakukanaH
ONAVH UWNaTMaHr.

* Mwukcep To3anawaaH 6oLuka
KapoBHM Tanab kunvangu.
YKnxo3Hu dpakat Manakanu
ycTanap Tabmuprialunapu
NO3MM.

Tozanaw

* YKnx03HM anekTpaaH y3uHr

* Mukcep OunaH TaKMMKHU HaMm
MaTo OunaH apTvHr. Mouwm Ba
ypHaTManapuHm  wnuk  cyBaa
FOBWHT.

+ Tosanaw yyyH abpasuB To3anatu

BOCUTanapuH nnaTtMmaHr.

* Xunxos KOPMYCUHM cyera
conmamr!
TEXHUK XYCYCUATNAPU

Jlosum GynaguraH anekTp KyBBaTu:
230B~50Ty
Kysesatu: 200 Bt

Nwinab Jyukapysyu onduHdaH
MabilyM KurimacdaH Xuxo3
XycycussimnaapuHu y3zapmupuwl
XYKYKUHU caKkrnab Konadu.

XKuxo3HuH2 xusmam myddamu 3
tiundaH kam amac.

Kadonat waptnapu

Ywoby xuxosra kadonat Oepuiu
Macanacuga Xyoyoui  gunep
EKkn ywby Xuxo3 Xapug KWNUHraH
KOMnaHusira  MypoxaaT — KUIUHT.
Kacca yeku éku XapuaHu
TacamknoB4mn 6oLka Grp MonmaBun
Xy}oKaT kadponaT xm3maTuHu 6epuu
LwapTu xucobnaHaau.

Ywb6y xuxo3 89/336/54EC
Kypcammacu acocuda
beneunaHzaH sa Kyssam
C € Ky4uHu beneunaw
KoHyHuda (73/23
ESBC) atimunear 5IXC
manabnapuea My8ouK
Kenadu.

AYANO-BUAEO U
BbITOBAA TEXHVKA

% VITEK
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata npon3BoACcTBa U3OENNa ykazaHa B CEPUMNHOM HOMeEpPE Ha Tabnyke C TEXHNYECKUMUN JaHHbIMU.
CepuiiHblii HOMep npeacTaBnseT coboi oauHHAAUATU3HAYHOE YUCO0, MepBble YeTbipe undpbl
KOTOPOro 0603HavaloT gaty NPon3BoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX 03HAYaET, 4TO
naaenve 66110 NPOM3BEAEHO B UOHE (LecToi Mecau) 2006 roga.

Kz

By/ibIMHbIH LbIFapbInFaH Mep3imi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTegeri cepuanblk HOMIpAEe KepceTinreH.
Cepusanblk HoOMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH, BipiHLLI TEPT CaHbI WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansbl,
cepusAnblk HeMip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn Oynbim 2006 xbingblH MaycbiM arblHAa (anTbiHWbI ain)

XacanfaHblH 6ingipeai.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi technicznymi.
Numer seryjny sktada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cyfry oznaczajg date produkcji.
Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx oznacza, ze wyréb zostat wyprodukowny w czerwcu (szdsty
miesigc) 2006 roku.

cz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim Stitku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni €islo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfriklad sériové &islo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CEPIHOMY HOMEPI Ha TaBnnYLL 3 TEXHIYHUMY AaHnmin. CepinHunin
HOMep NpPeACTaBase CO600 OANHAAUATM3HAYHE YMCTO, NEPLLI HOTUPY UMPU SKOro 03HAYa0Th AaTy
BMpoGHUUTBA. Hanpuknag, cepiittuii Homep 0606xxxxxxx 03Hayae, Lo BMPIO OyB BUrOTOBEHWI B
YepBHi (LLoCTNiN MicsiLb) 2006 poky.

BEL

Jata BbITBOpYacLi Belipaby nakasaHa y cepbliHbiM HyMapbl Ha Tabsiyke 3 TAOXHIYHbIMI AaA3€HbIMI.
CepbliiHbl HyMap NpaacTaynse caboto aasiHaLLaTae Ybicrio, NepLbis YaTbipbl N1i4Obl skora abasHavaoub
naty BeiITBOpYacLi. Hanpbiknag, cepbliiHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LITo Bblipab Obly 3po6neH ¥
4yapBeHi (wocTbl Mecsiy) 2006 roaa.

uz

YKnxo3 nwnab ynmkapunrad Myaaat TEXHUK XyCycuaTnap KypcatunraH nasxadagaru cepusi pakamvaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHaaH nbopat 6ynvb ynapHuHr 6upuHYm TypTTacy nwnab
YnkapunraH BakTH1 udoga atagun. Mucon ydyH 0606xxxxxxx cepus pakamu xmxo3 2006 NUMHUHT UoH
onvaa (onTuHYM oaa) nwnab YvkapunraHnuruHn Gunaupagu.



