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GB DESCRIPTION

CoONIOPRWN =

Pusher

Transparent lid / Tray
Juice spout

Switch button

Pulp container

Juice jug

Locks

Motor unit

Feeder tube

CZ POPIS

©CENOOA~WN=

Posunovacg

Prihledné viko / Pfihradka
Vylévaci hubiCka pro Stavu
Pfepinac rychlosti

Nadoba na dfen

Nadoba na Stavu

Zapadky

Téleso spotfebice

Hrdlo pro nalozeni plodu

PL OPIS

©COoNDIORWN =

Popychacz

Przezroczysta pokrywa / Korytko
Dzidbek do zlewania sokéw
Przetacznik szybkosci

Zbiornik migzszu

Szklanka do soku

Ustalacze

Obudowa

Gardziel do zatadunku produktéw

UA onuc

CoOoNOIGOA~WN =

ES

T
1
2
3.
4.
5
6
7
8
9

LLITtoBxanbHMK

[Npo3sopa kpuilka /JloTok
3nMBHWIA HOCUK OIS COKY
lMNepemukay wemakocTen
KoHTenHep ansa mM’sKoTi

CTtakaH gnsi coky

dikcaTtopu

Kopnyc

"oproBvHa onsa nogadi NpoayKTis

KIRJELDUS

Toukur

Labipaistev kaas / Lett
Tila mahla valamiseks
Kiiruste Umberldliti
Mahuti viljaliha jaoks
Mahlaklaas

Lukustid

Korpus
Ettesootmistoru

LT APRASYMAS

Nogogbkrwdbd~

Stamiklis

Skaidrus dangtelis /Lovelis
Snapelis sultims i3pilti
Grei€iy jungiklis
Konteineris minkstimui
Stikliné sultims

Fiksatorius
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IMO03

RUS YCTPOMCTBO U3OENNA

CONDOAWN

Tonkartenb

Mpo3spayHas kpbiwka / JToTok
CnunBHOI HOCKK ANst coka
Mepekntoyatene ckopocTen
KoHTenHep Ans MakoTu

CtakaH onsa coka

dukcaTopsbl

Kopnyc

"opnoBvHa ons 3arpy3ku NpoAyKTOB

BG OMUCAHME

CoNOIORWN =

Bnbckay

MpospayeH kanak /Tabna

OTBOp 3a n3nMBaHe Ha coka
MpeBkntoyBaTeN Ha CTENEHMU
KoHTelnHep 3a rbCT Cok-Mope
Yawa 3a cok

dukcatopum

Kopnyc

OTBOp 3a NogaBaHe Ha NPOAYKTU

RO DESCRIERE

CoNoA~LN =

Accesoriu de presare

Capac transparent / jgheab (de scurgere)
Cioc pentru turnarea sucului

Comutator de viteze

Recipient pentru resturi

Pahar pentru suc

Fixatori

Corpul

Orificiu pentru scoaterea produselor

SCG onuc

©CoONOOGOR~WN =

lNypay

MpoBngHu noknonay / NoameTauy
Mucak 3a cnvBame coka

Metrbau 6p3nHa

KoHTejHep 3a mecHaTu geo
Yawa 3a cok

dukcaTopum

KyhuwTte

'pno 3a cTaBrbake npogykara

LV APRAKSTS

CoNoOr®ON =

Stampa

Caurspidigs vacins

Snipttis sulas nolieSanai
Atruma parslégs

Biezumu konteiners

Sulas glaze

Fiksatori

Korpuss

Atvérums produktu ievietoSanai

H LEIRAS

Nooabkwd -~

Tolorud

Attetsz6 fedél /Tarold

Késziilék szaja (a gyimolcslé eltavolitasara)
Gyorsasagi fokozat kapcsolo

Gyumdlcshus részére tartaly

Gyumolcslé részére pohar

Rogziték
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8. Korpusas
9. Produkty jkrovimo anga

8. Készllékhaz
9. A készilék torka

IMO03

KZ CUNATTAMA CR OPIS
1. Wtepriw 1. Udara¢
2. Mengip kaknak / Taptna 2. Providni poklopac / HET
3. LbIpbIH afbi3yFa apHarnfaH TyMCbIKLa 3. Kanal za ispustanje soka
4. XKbingamgplKTapabl aybICThIPbIN KOCKbILLbI 4. Mijenjac¢ brzina
5. KyMmcafblfa apHanfaH KOHTEHep 5. Kontejner za mesnati dio
6. LbIpblHFa apHanfaH cTakaH 6. Casaza sok
7. bBekiTkiwTep 7. Fiksatori
8. Tynra 8. Trup
9. OHimMaepai Tneyre apHarnfaH Kbinrta 9. Grlo za stavljanje produkata
D GERATEBESCHREIBUNG
1. Fruchtschieber 1
2. Deckel, transparent/ Mulde 9
3. Saftausguss
4. Geschwindigkeitsstufenregler Jj
5. Fruchtfleischbehélter 2 —/ =
6. Saftbecher 5
7. Arretierungen
8. Gehdause 7
9. Ladetrichter 3
O 8
4
mm
270
230V ~50 Hz 400 W 2.26 / 2.56 kg
218
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— Speed 2: for hard foods (artichokes, carrots, fennel, apples, beets, potatoes, pineapple, spinach).

e Feed the pre-prepared fruits and vegetables into the juice extractor and press down gently with the pusher.
NEVER USE FINGERS AS PUSHER.

¢ The motor must always be running while feeding fruits into the appliance.

e When the pulp container or juice jug is full, switch off the power and empty containers before continuing the
process.

CAUTION:

e The juice extractor cannot process bananas, peaches, apricots, mangos, papayas, etc.

e When process is completed, switch off and unplug the unit.

CLEANING

e Remove and wash all removable parts in warm soapy water. Rinse the filter assembly from under side for easy

removal of residue from strainer holes. Do not use a dishwasher or very hot water.

Do not use steel woods, abrasive cleaners or scouring pad on the appliance.

To clean the outside of the motor unit, use a damp sponge.

Never immerse the body in water.

Some vegetables, such as carrots, may cause discoloration of the plastic. Reduce this by washing parts

immediately after use with small amount of non-abrasive cleaner on a cloth, rub gently, then rinse well and dry.

STORAGE

o Store assembled cleaned and dried juice extractor in a dry place.

IE PYKOBOACTBO MO 3KCMNYATALUU

MEPbI BE3OINACHOCTHU

¢ [lepen nepBoOHa4YarnbHbIM BKIHOYEHMEM MPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT I TEXHWYECKME XapaKTEPUCTUKN U3AENMS,
yKa3aHHbIE Ha HaKnevike, mapameTpam 3fEeKTPOCETH.

¢ /icnonb3oBaTb TOMbKO B ObITOBLIX LENsXx cornacHo AaHHomy PykoBoacTtBy no akcnnyatauuu. [Npubop He
npeaHa3HayeH A5s NPOMbILLIIEHHOIO NPUMEHEHMS.

¢ He ncnone3oBaTtb BHE NOMELLEHUIA.

¢ 3anpewaerca pa3bupaTb COKOBbLIKUMAIKy, eCrii OHa nofknryeHa K anekrpocetn. Bcerga otknovarite
YCTPOWCTBO OT 3NIEKTPOCETU NEPEL O4YMCTKOW, Unun ecnu Bel ero He ncnonb3ayeTe.

e Bo nsbexaHne nopaxeHusi arIeKTPUHECKUM TOKOM M BO3TOpPaHusi, He Morpyxante npubop B BOZy wnv gpyrue
Xugkoctn. Ecnn 310 npomsowwno, HemeaneHHo OTKIIYMTE ero OT aneKkTpoceTn n obpatutecb B CepBUCHBIN
LEHTp 4115 MPOBEPKM.

o [Mpnbop He npefHasHayeH ANA UCNONb30BaHWA NUUaMK (BKMYas AeTen) C MOHWKEHHbIMU U3NYEeCKUMM,
YYBCTBEHHbLIMW UM YMCTBEHHbLIMWU CMOCOOHOCTSMU UMK NMPU OTCYTCTBUUN Y HUX XKU3HEHHOIO ONbITa UMW 3HAHWUNA,
€CNN OHW He HaxoOATCs NoA KOHTPOMEM MMM HE MPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCMOMb30BaHWM Mpubopa nuuom,
OTBETCTBEHHBLIM 32 X 6e30NacHOCTb.

o [leTn JOMKHbI HAXOANUTLCA MO KOHTPONEM ANA HEAONYLLEHWS Urpbl C MPUBOPOM.

e He ocTtaBnante BkoYeHHbIN Npnbop 6e3 npucmoTpa.

¢ He ncnonb3ynTte NnpvHagnexHoCcTn, He BXOAALLNE B KOMMNIIEKT MOCTaBKN.

¢ Henb3sa ncnonb3oBaTtb YCTPOWCTBO C MOBPEXAEHHBIM LUHYPOM NUTaHUSA n/unu Bunkon. Bo n3bexaHue onacHocTu
MOBPEXAEHHBIN LWHYP NUTAHWUS OOIMKEH OblTb 3aMEHEH B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

e He nbiTaiTecb CaMOCTOATENbHO PEMOHTMPOBATL YCTPOWUCTBO. [1py BO3HMKHOBEHUWN HEMoNagok obpallantech B
onvxanwmnn CepBUCHDBIN LIEHTP.

e Cneawnte, 4TobbI LUHYP NUTAHMS HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK U FOpsiinX NOBEPXHOCTEN.

e He TAHWTE, HE Nepekpy4YMBaniTE U HM HA YTO HE HaMaTbIBaNTe LUHYP NUTaHUS.

e He ctaBbTe Mpubop Ha ropsiyylo rasoByt0 WM 3MEKTPUYECKYH NNWUTY, HEe pacnonarante ero nobnmsoctn ot
WCTOYHUKOB Tenna.

¢ He npukacanTtech k ABMXYLIMMCS YacTam npubopa.

o ByabTe oCTOpOXHBI Npy 0bpaLleHUn ¢ MeTanNMYEeCKUMM YaCTAMU — OHU OYEHb OCTPbIE.

¢ [lepen BkMYeHMeM npubopa ybeguTechb, YTO KpbilWka HagexHo 3admkcupoBaHa. Baw npubop ocHalueH
cucteMon 6e30nacHoOCTM, KOTopasi aBTOMAaTUYECKM OTKITHOYaeT NpMbop Npu HENPaBUITBHOW YCTAHOBKE KPbILLKK.

¢ 3anpellaeTca npoTankMBatb NPOAYKTbl Nanbuamu. Ecrnv Kycoukn pyKkTOB 3acTpsinvm B MPUEMHON FOPIIOBUHE,
BOCMONb3yWTeCh Tonkatenem. Ecnn 37O He MOMOrno, BBLIKAYATE W OTKMAYUTE MNPMOOP OT JMeKTpoceTw,
pa3bepute ero u NpoyncTmuTe 3abusLumecs mecra.

o MakcumanbHO gonycTuMmoe BpemMsi HenpepbIBHOM paboThbl — He 6Gonee 4 MMHYT C NepepbLIBOM He MeHee 2
MWHYT.

o Kaxabin pa3 nepen pa3bopKkow n 0O4MCTKOM OTKMoYanTe YyCTPOMCTBO OT anekTpoceTu. Bece Bpalwarowmecs yactu
W aBuratenb JOSMKHbI MOMTHOCTBIO OCTAHOBUTBLCA.

o Kaxabl pa3 nocrne okoH4YaHus paboTbl 0683aTenbHO BhIKMOYanNTe YCTPOMCTBO.

¢ He neperpyxaiTte npubop npoaykramu.

NnoaroToBKA

e Pacnakyvite npmbop 1 npoBepbTe, HE NOBPEXAEHbI NN U3LENNE U NPUHAOIEXHOCTU.

e TwaTeneHO BbIMOMTE YacTu, KoTopble ByayT conpukacaTbCs C NpogykTtamum u npocywmuTe. CHapyxu Koprnyc
NPOTPUTE MSATKOMN Crnerka BNaXHOM TKaHbIo.
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o [MonpakTukyriTecb B COOpKe 1 pa3bopke COKOBbLKMMAIKN Nepes Hadanom paboThbl.

CBOPKA

¢ [epen cbopkoi yoegmTech, YTO NPMOOP BLIKIHOYEH U OTKITIOYEH OT CETWU.

e YCTaHOBUTE KOHTENHEP AN MAKOTU HA OCHOBAHME.

o 3admKkcupynTe BEPXHIOW YacTb Kopryca Ha OCHOBaHWW. [Mpyu 3TOM HOCMK ANS CrivMBa COKa OOMKEH BOWTU B
Bblpe3 Ha BEPXHEW YacTu Kopnyca.

PA3BOPKA:

o OTKNIOYMTE NPUBOP OT 3MEKTPOCETN.

e OTKpoliTE pUKcaTOpPbl NPO3PaAYHON KPbILLIKW.

o CHUMUTE KPBILLIKY, U3BIIEKUTE ceTyaThbin ounbTp, NOcre Yero cCHUMUTE 610K cenaparopa.

CBOPKA:

e YcTaHoBUTE ceTyaTbIn (hunbTp 1 NOBOPaYMBaNTE MO YAaCOBOW CTPerKe, Noka OH He BCTAHET Ha MEecCTO.

e YCTaHOBUTE NPO3paYvHyHo KPbILLKY 1 3acTerHmTe doumkcaTopsl.

¢ [logcTtaBbTe KOHTENHEP And cbopa MAKOTU NOA HOCKK AJ1S MSAKOTU, @ CTakaH - NoA HOCKK Afs coka.

¢ [logknounte NpmMbop K anekTpoceTu.

PABOTA

o COKOBbPKMMArka OcCHalleHa cucTeMol 0e30macHOCTWU, KOoTopasl aBTOMaTU4YecKn OnoKupyeT aABuratenb npu
HeMnpaBuWITbHO 3aKPbITON KPbILLKE.

¢ [lepen Havanom paboTbl ybeanTechb, YTO COKOBbLKMMArKa BbIKIOYEHA, a KPbILKa HAAEXHO 3adMKCMpoBaHa.

e TwaTenbHO BbIMOWTE OBOWM / OPYKTbl. YOanuTe KOXYpYy M KOCTOYKM (BULUHW, TPyLM U Op.), NOPEexXbTe Ha
MEIIKME KyCOYKWN, KOTopble Obl Nerko Npoxoannu B 3arpy304HyHo roprioBrHY.

e [loacTaBbTe CTakaH Ans coka noja Crvs.

¢ [logKnouNTE COKOBBDKMMAIKY K 9MIEKTPOCETU, BKIIOUMTE €€ 1 BblbepuTe Noaxoasilyto CKOPOCTb:
— CkopocTb1: anst MArkMx NpPoaykToB (rpywun, knybHMKa, anenbCuHbl, CAMBLI, TPEANMPYTHI, NMMMOHbI, BUHOrpag,

TbIKBa, NyK, OrypLibl, Y4ECHOK).
— CkopocTb 2: Anst XECTKMX NPOAYKTOB (apTULLIOKW, MOPKOBb, S6Moku, nepel, cBekna, kaptodernb, aHaHachl,
kabauku, nyk-nopen).

e 3arpyauTe NOAroToBMEHHbIE OBOLWM / (PPYKTbl B COKOBbIDKMMAIKY, crierka npugasnueasi Tonkarenem. HA B
KOEM CNYYAE HE OENAVTE 3TO NANbLIAMM NN MOCTOPOHHUMW NMPEOMETAMW.

e 3arpyxanTte NpoayKThbl TONLKO Npu paboTalowem gBurarene.

Korga KoHTeriHep Ons MSIKOTM UMW CTakaH ANs COKa HAaMOMHATCH, BbIKMOYUTE COKOBBRKMMAIKY U ocBoboauTe

E€MKOCTMW.

BHUMAHUE:

e CoKoBbbKMMarka He npeaHasHadeHa aAnga npuroToBneHMs COKOB M3 BaHaHOB, abpMKOCOB, MaHro, nanamu.

o 1o OKOHYaHWUM PabOThI BLIKMHYNTE COKOBBIKMMAIIKY U OTKIMIOYUTE €€ OT 3N1eKTPOCETHU.

OYNCTKA

¢ BbiMonTe BCe CbEMHbBIE YAacTu TENMOW BOAOK C MbinoM. OTBepcTus mnbTpa yaobHee npomMbiBaTb ¢ 0bpaTHoOM

CTOpPOHbI. He ncnonb3ynte gns aToro NoCy4OMOEYHYHO MaLLWHY.

He ncnonb3yinTe ona o4McTkM MeTanimyeckue WeTku, abpasnBHble MOLLME CPEACTBA UMK LLKYPKY.

CHapy>xu Kopnyc npoTupanTe Bra)KHOW ryGKom.

He norpyxante kopnyc B BoAy.

HekoTopble NpoayKTbl, HANPUMEP MOPKOBb, MOTYT OKpacUTb MIIaCTMAcCOBbIE YaCTW COKOBLIKMMAIKM, MNO3TOMY

ux crnegyeTt cpasy e MO OKOHYaHWM paboTbl BbIMbITb C HEGOMbLIMM KONMYECTBOM HeabpasuBHOIO cpeacTsa,

nocne Yyero TwaTtenbHO NPOMbITb U BbICYLUWTD.

XPAHEHUE

e XpaHuTE BbIMbITYIO U BbICYLLEHHYIO COKOBLKMMArKy B COOpaHHOM Bue B CyxOM MecCTe.

[ NAVOD K POUZITI

BEZPECTNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebiCe zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametrim
elektrické sité.

¢ Pouzivejte pouze v domacnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

o PouZivejte spotiebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o Je zakazano rozebirat odstavovaé, je-li pripojena do elektrické sité. Vzdy vytahnéte zastréku ze zasuvky
pred Cisténim a v pfipadé, ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin. Stane-li se

takto, okamzité jej odpojte od elektrické sité a obratte se na Servisni stfedisko pro kontrolu.

Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

Pouzivejte spotfebi€ vyhradné s pfislusenstvim z dodavky.

Nepouzivejte spotfebi¢ s poSkozenym napajecim kabelem.

Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje nebo vyménu soucastek. Pokud je to nutno, obratte se na

nejbliz8i servisni stfedisko.

¢ Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.
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	– Швидкість 2: для жорстких продуктів (артішоки, морква, яблука, перець, буряки, картопля, ананаси, кабачки, порей).

	ОЧИЩЕННЯ
	ЗБЕРЕЖЕННЯ

	SCG   УПУТСТВО ЗА РУКОВАЊЕ
	СИГУРНОСНЕ МЕРЕ
	ПРИПРЕМА
	МОНТАЖА
	ДЕМОНТАЖА:
	МОНТАЖА:

	РАД
	– Брзина1: за меке продукте (крушке, јагоде, поморанџе, шљиве, грејпфрути, лимуни, грожђе, тикве, црни и бели лук, краставци).
	– Брзина 2: за тврде продукте (артичоки, шаргарепа, јабуке, паприке, цвекла, кромпир, ананаси, тиквице, празилук).
	НАПОМЕНА:


	ЧИШЋЕЊЕ
	ЧУВАЊЕ

	EST   KASUTAMISJUHEND
	OHUTUSNÕUANDED
	ENNE ESIMEST KASUTAMIST
	KOKKUPANEMINE
	LAHTIVÕTMINE:
	KOKKUPANEMINE:

	KASUTAMINE
	– 1 kiirus: pehmetele köögi- ja puuviljadele (pirnid, maasikad, apelsinid, ploomid, greibid, sidrunid, viinamarjad, kõrvits, kurgid, küüslauk).
	– 2 kiirus: kõvadele köögi- ja puuviljadele (artišokid, porgandid, õunad, paprikad, punapeet, kartulid, ananassid, kabatšokid, sibul).
	TÄHELEPANU:


	PUHASTUS
	HOIDMINE

	LV   LIETOŠANAS INSTRUKCIJA
	DROŠĪBAS NOTEIKUMI 
	SAGATAVOŠANA DARBAM
	SALIKŠANA 
	IZJAUKŠANA:
	SALIKŠANA:

	EKSPLUATĀCIJA 
	– Ātrums1: mīkstiem produktiem (bumbieri, zemenes, apelsīni, plūmes, greifrūti, citroni, vīnogas, ķirbis, sīpoli, gurķi, ķiploki).
	– Ātrums 2: cietiem produktiem (artišoki, burkāni, āboli, pipari, bietes, kartupeļi, ananāsi, kabači, puravi).
	UZMANĪBU:


	TĪRĪŠANA
	GLABĀŠANA

	LT   VARTOTOJO INSTRUKCIJA
	SAUGUMO PRIEMONĖS
	PASIRUOŠIMAS DARBUI
	SURINKIMAS
	IŠARDYMAS:
	SURINKIMAS:

	VEIKIMAS
	– 1 greitis: minkštiems produktams (kriaušėms, braškėms, apelsinams, slyvoms, greipfrutams, citrinoms, vynuogėms, moliūgams, svogūnams, agurkams, česnakams).
	– 2 greitis: kietiems produktams (artišokams, morkoms, obuoliams, pipirams, burokams, bulvėms, ananasams, aguročiams, daržiniams porams).
	DĖMESIO:


	VALYMAS
	SAUGOJIMAS

	H   HASZNALATI UTASÍTÁS
	FONTOS BIZTONSÁGI INTÉZKEDÉSEK
	ELŐKÉSZÍTÉS
	ÖSSZESZERELÉS
	SZÉTSZERELÉS:
	ÖSSZESZERELÉS:

	JAVASLATOK A KEZELÉSHEZ
	– 1 fokozat: puha összetevők részére (körte, földieper, narancs, szilva, grape pfruit, citrom, szőlő, tök, hagyma, uborka, fokhagyma).
	– 2 fokozat: kemény összetevők részére (articsóka, sárgarépa, alma, paprika, cékla, burgonya, ananász, spárgatök, póréhagyma).
	FIGYELEM:


	TISZTÍTÁS
	TÁROLÁS

	KZ   ЖАБДЫҚ НҰСҚАУЫ / ПЦИТРУСТАРДЫ СЫҚҚЫШ
	ҚАУІПСІЗДІК ШАРАЛАРЫ
	ДАЙЫНДАУ
	ҚҰРАСТЫРУ
	ТАЛДАУ:
	ҚҰРАСТЫРУ:

	ЖҰМЫС
	– 1-ші жылдамдық: жұмсақ өнімдерге арналған (алмұрттар, бүлдірген, апельсиндер, алхорылар, грейпфруттер, лимондар, жүзім, асқабақ, пияз, қиярлар, сарымсақ).
	– 2-ші жылдамдық: қатты өнімдерге арналған (артишоктар, сәбіз, алмалар, бұрыш, қызылша, картоп, ананастар, кәділер, пияз - порей ).
	НАЗАР:


	ТАЗАЛАУ
	САҚТАУ

	CR   UPUTA ZA RUKOVANJE
	SIGURNOSNE MJERE
	PRIPREME
	MONTAŽA
	DEMONTIRANJE:
	MONTIRANJE:

	RAD
	– Brzina 1: za meke produkte (kruške, jagode, narandže, šljive, grejpfruti, limuni, grožđe, tikve, crni i bijeli luk, krastavci).
	– Brzina 2: za tvrde produkte (artičoke, mrkva, jabuke, paprike, cikla, krumpir, ananasi, tikvice, poriluk).
	NAPOMENA:


	ČIŠĆENJE
	ČUVANJE

	D   BEDIENUNGSANLEITUNG
	SICHERHEITSHINWEISE
	VORBEREITUNG
	MONTAGE
	DEMONTAGE:
	MONTAGE:

	INBETRIEBNAHME
	– Geschwindigkeit 1: für weiche Lebensmittel (Birnen, Erdbeeren, Apfelsinen, Pflaumen, Grapefruits, Zitronen, Trauben, Kürbisse, Zwiebeln, Gurken, Knoblauch).
	– Geschwindigkeit 2: für harte Lebensmittel (Artischocken, Karotten, Äpfel, Paprika, Rüben, Kartoffeln, Ananase, Zucchini, Porree).
	ACHTUNG:


	REINIGUNG
	AUFBEWAHRUNG




