Essence
HR7765

Essence




PL

RO

RU

CS

HU

SK

UK

BG

| English

| Polski

| Romana

| Pycckun

| éesky

| Magyar

| Slovensky

| YKPAIHCbKA
| BBAFAPCKMU

| Srpski

2 | Essence



4
|3
|5
19
24
27
33
35
39
40
47
49
57
59
66

Essence | 3

ENEECn-R




6

Nu folositi accesorii sau componente de la alti producitori sau
care nu au fost recomandate de citre firma Philips. in caz
contrar, garantia nu va mai fi valabild.

Nu depisiti continutul maxim indicat pe bol sau pe vasul
blenderului.

Consultati tabelul din manualul de utilizare pentru duratele
corecte de preparare.

Lasati ingredientele fierbinti sd se raceascd inainte de a le procesa
(temperatura max. 80°C/175°F).

Functiile robotului si ale tocitorului pot fi folosite doar dacd ati
fixat capacul filetat.

Nu folositi cutitul tocdtorului impreund cu separatorul si palnia
pentru carnati.

Nu Tncercati si tocati oase sau alimente foarte dure cu tocitorul
de carne.

Nu uitati cd nu puteti folosi functiile robotului (incluzand bolul
pentru prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.
Curitati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele inainte de a utiliza aparatul pentru prima oari.

Nivel de zgomot: Lc = 89 dB [A]

Sistem de siguranta

Acest aparat este dotat cu un sistem termic automat. Acest sistem
intrerupe automat functionarea aparatului in cazul supraincalzirii.

RU | Buumanue

I_IpemAe YeM HadyaTb MOAb30OBaATbCA I‘IpM60pOM, BHMMATEAbHO
O3HAKOMbTECH C HACTOALWWMM PYKOBOACTBOM U COXpaHUTE €ro B
Ka4eCTBe CrpaBOYHOro mMarepmana.

Mepea noakAloHYeHeM 3AeKTporpubopa K 3AeKTpoceTH
MpOBepbTE, YTO HaMpsiKeHUWe, yKasaHHOe Ha dAeKTpornpubope,
COOTBETCTBYET HarpsXXeHMIO SAEKTPOCETH B BalleM AOMe.

Bo nsbexxaHne BO3HMKHOBEHWUS OMACHOWM CUTyaLlUM 3arpeLLeHo
COEAMHATbL 3AEKTPONpUBOp C peAe BpeMeHM.

He noab3yiTech Npubopom Npu NOBPeXKAEHHOM CETEBOM LLHYpe,
LUTEMNCEALHOW BUAKE MAM APYTUX AETAASIX.
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B cAyyae noBpexxAeHUs ceTeBOro LUHypa ero Heo6xoAMMO
3aMEHUTb TOAbKO B TOPrOBOW OPraHM3aLMu UAU B
YNOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE KOMMaHUu KDUAUMCH, MAK
B CEPBMCHOM LLEHTpPe C NMepCOHAAOM aHAAOTMYHOM KBaAUDUKALIMM,
4YTO6bI 0b6ecneunTb 6e30MacHyto aKCMAyaTaLmio npubopa.
XpaHuTe Npubop B HEAOCTYTNHOM AASl AETEN MecTe.
3anpeLuaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbBIM Npubop 6e3 npucMoTpa.
Bceraa BbikAlOUanTe SA€KTPONpPUOBOP, YCTAHOBUB PEryASTOp B
noaoxexue 0.

BbikAtoUMTe 3AeKTpONpUOOP, MpeXKAE YeM CHATb C HEro Kakyio-
AMBO HaCaAKY.

Cpasy e nocae oKoH4aHMs paboTbl BbIHUMAUTE BUAKY CETEBOrO
LUIHYpa U3 PO3ETKU SAEKTPOCETM.

3anpetaeTtcs norpyxartb GAOK SAEKTPOABUIATEAsl B BOAY MAU
APYTHe XXMAKOCTH, @ TaKXKe NMPOMbIBaTb €ro MoA CTPyel BOAbI.
Bo Bpems paboTbl aaeKTponprbopa 3anpeLaeTcs NPOTaAKMUBaTb
NMPOAYKTbI B 3arpy304HbIA GyHKEp MaAbLLaMU UAU KaKUMU-AUGBO
npeAMeTamu (Hanpumep, Aonatkon). AAsi TON LLeAM MOAb3yUTeCh
TOAbKO TOAKAaTEAEM.

PaboTas ¢ HOXXamMu MAM BCTaBKaMU, ByAbTe OYEHb OCTOPOXKHbI,
OCOGEHHO MpU U3BACUEHUM UX U3 YALLM UAM KYBLUMHA UAM MPU
oumcTke. Pexxyliime KpOMKM odeHb ocTpble!

EcAu Bam Bce e HEOGXOAMMO BOCMOAL30BATLCS PYKOW WUAM
KaKMM-AM6O npeaMeToM (Hanpumep, AOMaTKOW), BbIHBTE BUAKY
CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU 3AEKTPOCETH.

MpexkAe YeM CHATb KPbILWKY C Yallk MAM KyBLUMHA, AOXKAUTECH
MOAHOW OCTaHOBKM ABMXKYLLMXCS AETaAEN.

3anpeLuaeTcs MOAb30BaTbCSl KAKUMU AMBO MPUHAAAEKHOCTSAMU
MAU AETAASIMU APYTUX MPOUBBOAUTEAEN UAU HE MMEIOLLUX
crneLuaAbHOM pekoMeHAauun Komnanun «duanncy. Mpu
MCMOAb30BaHUM TaKOW MPUHAAAEKHOCTU MAM AETAAM Bbl TepsieTe
MpaBoO Ha rapaHTUIHOE OBCAY>KMBaHMeE.

He 3anoAHsMTe yally MAM KyBLUIMH GAEHAEPA Bbille OTMETKM
MaKCUMaAbHOTO YPOBHSI.

3a cnpaBKOW OTHOCUTEABHO BpeMeHU 06paboTkM obpaTuTech K
TabanLe.



EcAu npoayKTbl ropsiime, To, mpexae Yem obpabaTbiaTb MX,
AanTe UM ocTbITb (MakcuMaAbHas Temnepatypa - 80°C; | 75°F).
McnoabsoBaHue GyHKLMIM NepepaboTKM NULLEBbIX NMPOAYKTOB U
MSICOPYOKM BO3MOXHO, TOABKO KOTAQ YCTaHOBAEH
HaBUHYMBAIOLLLMMCS KOAMAYOK.

3anpelLaeTcs MOAb30BATLCS HOXEBbIM GAOKOM MSACOPYBOKHM

BMeCTe C CenapaTtopoM U pO>KKOM AAA MNMPUTOTOBAEHUA KOABaCOK.

He pekoMeHAyeTcs pasMaAbIBaTb B MACOPYOKe KOCTM MAM KaKue-
AM6O Apyrue TBepAble MPOAYKTI.

MMeliTe B BUAY, YTO HEAb3Sl UCMOAL30BaTb GYHKLIMKM KYXOHHOTO
KoMbaKHa, ecAM Ha BAOK SAEKTPOABUIaTEAsl YCTAHOBAEH KYBLUMH
6AeHAEpa.

Mepea nepBbIM NpuUMeHeHKWeM NpUGoOpa TLATEALHO MPOMOWTE
BCEe AETaAM, KOTOPble GYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLEBLIMM
NMPOAYKTaMM.

YposeHb wyma: Lc= 89 AB [A]

Cucrema 6e3onacHocTu

AaHHbIt NPMOOP OCHaLLleH aBapUHBIM TEPMOBBIKAIOHATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOYAET ero B CAy4ae reperpesa.

CS | Dulezité

Pred pouzitim pristroje proctéte pozorné navod k jeho obsluze a
navod uschovejte pro pripadna pozdejsi nahlédnuti.

Nez pristroj pripojite k siti, zkontrolujte, zda Gdaj napéti na ném
odpovida napéti ve vasi elektrické siti.

Abyste zamezili vzniku nebezpeénych situaci, nesmi byt pristroj
nikdy pripojen k ¢asovému spinaci.

Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo
jeho zastrcky, ihned vyrad'te ptistroj z provozu.

Pii poskozeni sitového privodu by méla jeho vyménu provadét
pouze servisni stirediska Philips nebo servisni pracovnici s
potiebnou kvalifikaci. PFedejdete tak moznému nebezpedi.
Pristroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pristroj pracovat bez dozoru.

Pristroj vzdy vypinejte otofenim regulitoru do polohy 0.

Pred odejmutim prisluSenstvi musi byt pristroj rovnéz ve
vypnutém stavu.

Po poufziti vzdy pristroj vypnéte.

Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody ani pod tekouci
vodu.

Nikdy nestrkejte prsty (ani stérku) do nadoby plnicim tubusem
pokud je pristroj v chodu. Smite pouzit vyhradné péchovac.
Budte velmi opatrni pii manipulaci s nozi nebo struhadly, zejména
pfi jejich vyjimani z nadoby, pfi vyprazdriovani nddoby a béhem
¢isténi. Jejich Fezné hrany jsou velmi ostré!

Vzdy vypnéte pristroj drive, nez stréite prsty (nebo stérku) do
sklenice mixéru.

Pockejte, aZ se zastavi v§echny pohyblivé dily, predtim nez
odejmete viko, misu ¢i nadobu.

Ve spojeni s pristrojem nikdy nepouZzivejte Zadné jiné
prislusenstvi nebo doplriky, pokud to neni firmou Philips vyslovné
doporuéeno.V takovém pripadé byste téz ztratili garancni
naroky.

Nikdy neprekracujte mnozstvi obsahu které je nazna¢eno na
nddobé nebo na sklenici mixéru.

Pro stanoveni vhodné doby zpracovani se Fidte tabulkou v tomto
navodu k obsluze.

Potraviny pied zpracovanim ochladte. Jejich nejvyssi teplota smi
byt 80°C.

Funkce kuchyrnského robota a mlynku na maso Ize pouzit pouze
tehdy, je-li nasazena ochranna krytka.

Nikdy nepouzivejte nozovou jednotku mlynku na maso v
kombinaci se separitorem nebo nastavcem pro vyrobu uzenek.
Nikdy se nepokousejte v masovém mlynku drtit kosti nebo jiné
tvrdé substance.

Dbejte na to, ze nelze pouzivat funkce pro zpracovani potravin,
je-li mixér nasazen na motorové jednotce.

Nez pristroj poprvé pouzijete, umyjte peclivé vSechny jeho dily,
které prichazeji do primého styku s potravinami.

Hladina hluku: Lc = 89 dB [A]
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EN | Assembly - tips and warnings

This appliance is equipped with a built-in safety lock which ensures that
you can only switch the food processor on when the accessories have
been placed on the motor unit in the correct position. When the
accessories have been assembled correctly, the built-in safety lock will
be unblocked.

PL | Montaz - wskazéwki i ostrzezenia

Niniejsze urzadzenie wyposazone jest we wbudowang blokade
bezpieczenstwa, umozliwiajaca wiaczenie robota kuchennego tylko
wowczas, gdy akcesoria zatozone sa na czes$¢ silnikowa prawidtowo.
Wraz z prawidtowym zatozeniem akcesoriéw zostaje zwolniona
wbudowana blokada bezpieczenstwa.

RO | Montare - sugestii si avertismente

Acest aparat este dotat cu un dispozitiv de sigurantd incorporat care
asigurd pornirea aparatului doar dupd ce ati montat corect accesoriile
pe blocul motor. Odatd cu montarea corectd a tuturor componentelor,
dispozitivul se deblocheaza.

RU | Cé6opka - coBeTbl U npeaynpexxaeHus

AaHHbIt NPUOOP MMeeT BCTPOEHHYIO BAOKMPOBKY, KOTOPas
rapaHTUPYeT, UTO MPUOOP MOXET BbiTb BKAIOUEH, TOABKO €CAM HACaAKM
MPaBMABHO YCTaHOBAEHbI Ha BAOK aAeKTpoaBuMraTes. Koraa Hacaakm
YCTaHOBAEHbI MPaBUABHO, BCTPOEHHas BAOKMPOBKa OyaeT
pa3bAOKMpOBaHa.

CS | Sestaveni piistroje - tipy a upozornéni

Tento pristroj je vybaven vestavénou bezpecnostni pojistkou, ktera
zajistuje, Ze je mozné zapnout kuchynsky robot pouze tehdy, pokud
bylo prislusenstvi pripevnéno k motorové jednotce spravnym
zpUsobem Je-li veskeré prislusenstvi sestaveno spravné, vestavéna
bezpelnostni pojistka se odblokuje.

Essence |
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EN Nutmeg

PL Gatka
muszkatotowa

RO Nucsoard

RU MyckaTtHbi opex

CS Muskétovy
ofisek

HU Szerecsendié

SK Muskétovy orech

UK Myckathui ropix

BG Muauncko
opexue

SR Morski oras¢i¢

EN Turmeric
PL Kurkuma
RO S$Sofran

RU Cneuun
CS Kurkuma
HU Curry

SK' Kurkuma
UK Kypkyma
BG Kypkyma
SR Tumerik

150-300 g

£250¢

S500¢
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16

EN | Blade - tips and warnings

RO | Cutit - sugestii si avertismente

Always put the blade in the bow! before you start adding the

ingredients.

- If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

- Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate.

The ingredients will become too hot, will start to melt and will turn
lumpy.

- The standard processing time for all chopping jobs is 30-60
seconds.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

[l switch the appliance off.
FA Remove the lid from the bowl.
[EJ Remove the ingredients from the blade or from the wall of the

bowl with a spatula.

PL | Ostrze - wskazowki i ostrzezenia

Przed dodaniem skfadnikéw zawsze zatdz do miski ostrze.

- Gdy rozdrabniasz cebule, uzyj kilkakrotnie przycisku pulsacyjnego -
dzigki temu unikniesz zbyt drobnego posiekania cebuli.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zottego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Wtedy bowiem sktadniki
za bardzo rozgrzewaja sie i zaczynaja sie topi¢ oraz kleic.

- Standardowy czas wszystkich prac rozdrabniania wynosi 30-60
sekund.

Jesdli produkty przykleja sie do noza lub do $cianek miski:

Bl Wylacz urzadzenie.
Pl Zdejmij pokrywke z miski.

E topatka usun rozdrobnione skfadniki z ostrza i $cianek miski.

| Essence

Puneti Intotdeauna cutitul in bol nainte de a adduga ingredientele.

- Daca taiati ceapd, apasati de cateva ori functia impuls pentru a evita
tdierea prea find a cepei.

- Nu lasati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
cascaval (uscat, tip parmezan) sau ciocolatd. Ingredientele se
ncdlzesc si incep sd se topeascd, facand cocoloase.

- Durata stardard de tocare pentru orice ingredient este de 30-60
de secunde.

Daca ingredientele se lipesc de cutit sau de interiorul bolului:

W Opriti aparatul.
P2l Scoateti capacul de pe bol.
[l Dezlipiti ingredientele de pe cutit sau de pe peretii bolului cu

ajutorul spatulei.

RU | Hox - coBeTbl M npeaocTepekeHus

Bceraa onyckaiiTe HOX B Yallly AO TOTO Kak MOMECTUTb B Hee

MPOAYKTBI.

- [pu 3mMeAbUeHMM AyKa HECKOABKO Pas BKAIOHANTE MMMYALCHbIV
PEXKIM, YTODbI He AOMYCTHTb YPEIMEPHOTO M3MEABUYEHNA AYKA.

- [pu M3MeAbYeHMV TBEPABIX COPTOB Chipa WAV LIOKOAAAA HE
BKAIOYAITE SASKTPOABUIATEAL HAAOATO. DTN UHIPEAVEHTbI MOTYT
HarpeTbCs, Ha4aTb MAABUTLCA M CAVMATHCA B KOMKM.

- CraHaapTHOE 3HaueHue BpeMeHn 0bpaboTKM MPOAYKTOB AAA BCEX
npoLieayp 13meAbueHns coctasaseT 30-60 cekyHA,

B cAyuae HaAMMaHWA MPOAYKTOB Ha HOX MAM BHYTPEHHIOIO

NOBEPXHOCTb Yallu:

N BuikaoumTe 3AeKTpOMPUGOP.
CHUMMTE C YaLllM KPbILLKY.

B C noMmoLubio AOMaTKM OYUCTUTE APUAUMNLLKE MPOAYKTbI C A€3BUA
HO>Xa UAU CO CTEHOK Hallun.






Atentie: lama discului este foarte ascutita.

I Pozitionati discul de tiiere in felii pe suport.

[FA Conectati butonul de reglare la baza discului si risuciti-l in pozitia
indicatd de reper pentru a-| fixa.

[EX Risuciti butonul pentru a regla discul pe grosimea doriti de
tdiere in felii.

RU I BcTaBkuM - coBeTbl U npepocTepeXXeHus

He Ha)kumanTe CAULLKOM CUMABHO Ha TOAKAaTEAb Npu NMpOTAaAKMBAHUU
UHIPEAUEHTOB 4Yepe3 3arp)’30‘-lell"1 6)’HKeP.

[TpeABapUTEABHO MOPEXKbTe KPYMHbIE KYCKW, YTODbI MX MOXHO ObIAO
MOMECTUTb B 3arpy304Hbli OyHKep.

AN NOAYHEHNS HAWAYULLMX PE3YABTATOB 3arOAHANTE 3arpy304HbIN
OyHKep paBHOMEPHO.

[pY U3MEABYEHUM UAV TPAHYAMPOBAHMI MAMKMX UHMPEAMEHTOB
MCTMOAB3YWTE HU3KYIO CKOPOCTb KX 06PabOoTKY, UTODbI HE AOMYCTUTD
YPE3MEPHOTO MU3MEAbYEHNS MPOAYKTOB AO COCTOSHMS MiOpe.

Ecan Bam HeobOxoAMMO 06paboTaTb BOABLIOE KOAUYECTBO MPOAYKTOB,
pasAeAMTE X Ha HEOOAbLLME NOPLIMKM 1 OCBOBOXAAUTE Yallly MOcAe
06pabOTKN KaXKAOK MOPLIMN.

[Py 13MeABYEHMM TBEPABIX COPTOB Cbipa HE BKAIOYaNTe
3AEKTPOABMraTeAb HAAOATO. Chip MOXET HarpeTbCs, HAYHET MAABUTLCA
M CAMMaTbCA B KOMKM. He 1cnoAb3yiTe HOM-BCTaBKY AAS
MPUrOTOBAEHMSA LWOKOAAAR. AAS STOW LIEAN BOCMOAB3YMTECH HOXKOM

(ctp. I5).

PeryAupyeMbii AUCK AASt HAPE3KU AOMTHMKOB.
C NOMOLLbIO PEryAUPYEMOTO AMCKA AASl HAPE3KM AOMTUKOB Bbl
CMOXETE Hape3aTb UHIPEAMEHTbI HA AOMTHKM AOBOV TOALLMHBI MO
BalLIEMY YCMOTPEHMIO.

ByAbTe OCTOPOXHBI: y HOXa-BCTaBKM O4YeHb OCTPble pexylime
KPOMKM.

“ BcrasbTe HO>X-BCTABKY B BEPXHIOKO 4YacCTb NATpOHa.

A MpucoeanHUTE yCTaHOBOUHYIO PyUKy K HUMHEWN CTOPOHE AMCKa
M NMOBEPHUTE AO OTMETKM B BUAE TOUKM, AO PMKcaumm (co
LLLEAYKOM).

[EN MoBopaumBas peryAMpoBOUHYIO pyuKy, YCTAHOBUTE Hy>KHYIO
TOALLMHY Hape3KU AOMTUKOB.

CS | Struhadla - tipy a upozornéni

Nevyvijejte prili§ velkou silu na stlacovaci pist pri stlacovani surovin
plnici trubici.

Velké kusy potravin predem nakrijejte, aby se vesly do plnici trubice.
Potraviny vkladejte postupné a rovnomerné.

Pri strouhani nebo granulovani mékkych surovin pouzijte nizkou
rychlost, aby se suroviny nezménily na kasi.

Pokud zpracovavate velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych
davkach a po kazdé déavce vyprazdnéte nadobu.

Pokud strouhdte tvrdé syry, nenechavejte pristroj bézet piflis dlouho.
Syr se totiz strouhdnim nadmérné ohreje, zatne méknout a mdze
zhrudkovatét. Struhadlo nepouZzivejte pro zpracovani ¢okolady. Pro
tento Ucel pouZivejte pouze sekaci noZze (strana |5).

Nastavitelny krajeci kotou¢
Nastavitelny platkovaci kotou¢ umoziuje krdjeni surovin na
pozadovanou tloustku.

Bud'te opatrni: krajeci vlozka md velmi ostré hrany.

I Polozte krajeci vlozku na vrchol jejiho drzaku.

PA Upevnéte stavéci knoflik ke spodni &asti disku a otoéte jej do
P P I
polohy oznacené teckou, aby doslo k jeho zajisténi.

[EX Stavécim knoflikem nastavte tloustku fezu podle svého piéni.

Essence
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EN | Balloon beater - tips and warnings

You can use the balloon beater to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.
Do not use the balloon beater to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the kneading
accessory for these jobs (see page 33).

Make sure the bowl and the balloon beater are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

Always clean the balloon beater after use. See chapter 'Cleaning'
(page 40) for instructions on how to take the balloon beater
apart in order to clean it.

PL | Trzepaczka - wskazéwki i ostrzezenia

Aveti grija ca bolul si telul sa fie curate si uscate cand bateti
albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura camerei.

Curitati intotdeauna telul dupd utilizare.Vezi capitolul "Curitare"
(pagina 40) pentru instructiuni referitoare la demontarea telului.

RU | BaaaoHHas B36uBaAKa - coBeTbl U
npeAoCTepeXXeHUs

Trzepaczka stuzy do ubijania Smietany, ucierania jajek, biatek jaj,
przygotowywania btyskawicznego puddingu, bitej Smietany,
majonezu oraz mieszanek biszkoptowych.

Nie uzywaj trzepaczki do przygotowywania mieszanek ciast z
mastem lub margaryna ani do ugniatania ciasta. Do tych prac
uzywaj mieszaka (patrz: strona 33).

Gdy ucierasz biatka jaj, sprawdz, czy miska i trzepaczka sg zupemie
suche i wolne od ttuszczu. Biatka jaj musza mie¢ temperature
pokojowa.

Trzepaczke po uzyciu zawsze oczys¢. Instrukcje dotyczaca
odfaczania trzepaczki, w celu jej oczyszczenia, znajdziesz w
rozdziale "Czyszczenie" (strona 40).

RO | Tel - sugestii si avertismente

Bbl MoxkeTe noAb30BaTbCA GAAMOHHOW B3OMBAAKOW A B3OVBaHMA

CAVIBOK U ML, COMBAHMS AMUHBIX GEAKOB, ObICTPOrO MPUrOTOBAEHMS g/\?)
MyAVHra, MaioHe3a 1 OUCKBUTHOW CMecH. \
He creayeT mcnonb3oBaTb GaMOHHYIO B3OMBAAKY AAS

MPUrOTOBAEHMS CMECEN AASI KEKCOB, COAEPHKALLMX MACAO MAU

MaprapuH, a TakKe AAA MPUrOTOBAEHHS 3aMelumMBaHma TecTa. AAs

3TUX LIeAEV UCTIOAB3YWITE HaCaAKY-TECTOMELLAAKY (CM. CTpaHmLLy 33).

[pn cOMBaHUM sAMUHBIX BEAKOB YbeaWTeCh YTO Yalla U BaAAOHHas
B30MBaAKa CyXME U OUMLLEHBI OT XKMpa. AnUHble BEAKM AOAXKHDI

VMETb KOMHATHYIO TeMNepaTypy.

Ounwante GaAAOHHYIO MELLAAKY KaXKAbIV pas Cpasy e MocAe ee
UCMOAb30BaHMs. 3a HPOpMaLMen o pasbopke 6aArOHHOM

MELLAAKM C LLeAbIO €e OYUCTKM obpaTuTech K pasaery «OuncTkay
(cTpanuua 40).

CS | Slehaci metly - tipy a upozornéni

Puteti folosi telul pentru a bate oud, albusuri sau a prepara frisca
batuta, budinci instant, maionezd sau clatite.

Nu folositi telul pentru prepararea aluaturilor pentru prajituri cu
unt sau margarind sau pentru a framanta coca. Folositi accesoriul de
frdmantare pentru aceastd operatie (vezi pagina 33).

Slehaci metly mizete pouit ke Slehani krémd, vajec, vajetnych bilka,
pudingl, majonéz a pisSkotovych tést.

Slehaci metly nepouzivejte k piipravé tést s obsahem masla ¢i
margarinu nebo pro hnétenf tésta. Pro tyto ¢innosti pouzijte hnétaci
nastavce (viz strana 33).

Pri slehani vajecnych bilkd se presvédcte, jsou-li Slehaci metly a misa
suché a bez zbytkd oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

Po poutziti vidy Slehaci metly vycistéte. Informace o tom, jak
demontovat Slehaci metly kvdli jejich ¢iSténi naleznete v kapitole
"Cisténi" (strana 40).

Essence | 25



<750 ml

<500 ml

<750 ml

S250¢g

]
12 2

1A

Essence | 27



- Daca doriti sd preparati o cantitate mare de alimente mixati, pe
rand, cantitati mici.

- Ingredientele solide, cum ar fi semintele de soia, trebuie lasate in
apa sa se inmoaie Tnainte de a le prepara.

- Cand mixati ingrediente pentru supd, acestea trebuie sd fie fierte.

- Dacéd preparati un ingredient lichid fierbinte sau care face spuma
(cum ar fi laptele), nu adaugati mai mult de | litru In vasul
blenderului pentru a evita stropirea.

- Daca nu sunteti multumit de rezultat, opriti aparatul si amestecati
ingredientele cu o spatuld, turnati o parte din cantitatea in curs de
preparare intr-un alt vas sau addugati putin lichid.

Dacd se lipesc ingredientele de vasul blenderului:
B Opriti aparatul si scoateti-I din prizi.

P2 Deschideti capacul si dezlipiti ingredientele de pe peretii bolului
cu o spatuld.

[EJ Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in vasul blenderului.

> Nu uitati cd nu puteti folosi functiile robotului (incluzdnd bolul pentru
prepararea alimentelor) dacd blenderul este montat.

RU | Baenaep - coBeTbl M NpeaocTepexxeHus

3anpeLaeTcs OTKPbIBAaTb KPbILLIKY KyBLUMHA AO MOAHOW OCTaHOBKM
ABWXYLLMXCS AeTaAel sAeKTpornpubopa.

D BcTpoeHHbIt 6AoOKMpaTOp GesonacHocTH: BaeHAep ByaeT
paboTaTb TOABKO B TOM CAy“ae, eCAu pebpo 6aeHAepa
PacroOAOXEeHO TOYHO HaMpOTMUB MevaTu Ha GAOKe
SAEKTPOABUIaTEAS.

- A TOro YTO6bI AOGABUTL KUAKME MHTPEAMEHTI B MpOLIECCE
06paboTKM MPOAYKTOB, HAAMBaNTE UX B KyBLUMH OAeHAEpa Yepes
OTBEPCTYE B KPbILLIKE.

- [pexae yeM nomelLatb B BAEHAEP TBEPAbIE MHIPEANEHTBI,
Hape3aniTe 1x Ha HOAEE MEAKME KYCOUKM.

- Ecav Bam TpebyeTcs nepepaboTath BOABLLON OObEM MPOAYKTOB,

pasAEAUTE ero Ha HEDOAbLLME MOPLMK, & He CTapanTech
nepepaboTaTh BCE MPOAYKTHI 32 OAMH MPUEM.

Tepable UHIPEAMEHTbI, HaNpUMep coeBble 6obbI, CAEAYET Mepea,
06paboTKOM 3aMOUNTL B BOAE.

McnoAb3yiTe oTBapHbIE MPOAYKTbI NP MPUTOTOBAEHWM CYMOBbIX
cMecen.

[pn nepepaboTKe rOPAUMX KUAKOCTEN, UAU KUAKOCTEN,
obpasyioLien neHy (HanpUMEP, MOAOKA), He HaAVMBaMTE B KyBLUMH
bAeHAepa boaee | A XKMAKOCTH BO M3bexaHne ee pacriAecKMBaHYIA.
EcAM Bbl He YAOBAETBOPEHDI PE3yAbTaTOM 0OPabOTKM
UHIPEAMEHTOB, BBIKAIOUMTE SAEKTPONPUOOpP 1 NepemeLanTe
MHIPEAMEHTBI AOMATKOW, M3BAEKUTE YaCTb COAEPIKMMOTO AAS
06paboTKN MeHbLUEN MOPLMM, AU AASt TOTO YTODbI AODABUTH
HEKOTOPOE KOAMYECTBO KUAKOCTH. @

Ecam NHFPEAMEHTBI MPUAMMAIOT K CTEHKaM KyBLUMHA 6AeHAepa:

Il BoikaioumnTe 3A€KTPONPUBOP M BbIHBTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa M3

PO3e€TKU SAEKTPpOCeTHU.

n OTKPOI"iTe KPBbILIKY U OYUCTUTE HaAUMLLNE MPOAYKTbl CO CTEHOK

KyBLUMHA C NMOMOLLbIO AOMATKMU.

B Ecan Bam Bce e HeO6XOAMMO BOCMOAb30OBaTbCA P)’KOllri UAn

KaKnM-AMb60o npeaMeToM (HarmpuMep, AOMaTKOW), BbIHbTE BUAKY
CETEBOrO LUHYPa U3 PO3ETKU DAEKTPOCETU.

Vimesime 8 B1gy, 4o HEAB3ST MCNOAL3OBAMb (DYHKLIMM KYXOHHOTO
KOMOAWHG, €CAM HA BAOK SAEKMPOGBUIrAMEAs YCMAHOBAEH KyBLUMH
bAeHgepa.

CS | Mixér - tipy a upozornéni

Nikdy neotevirejte viko, pokud pristroj stile bézi!

Vestavéna bezpecnostni pojistka: mixér je mozné pouzit pouze
tehdy, je-li Zebro na nadobé& mixéru primo naproti potisku na
motorové jednotce.

Chcete-li béhem zpracovani pridat tekuté suroviny, nalijfte je do
nadoby mixéru skrz otvor ve viku.
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EN | Kneading accessory - tips and warnings

SIC | Nastavec na miesenie - tipy a varovania

Always put the kneading accessory in the bow! before adding the
ingredients.

The standard processing time for all kneading jobs is 30-180
seconds.

PL | Mieszak do zagniatania ciasta - wskazowki i
ostrzezenia

Do nadoby najskor viozte nastavec na miesenie a az potom pridajte
spracovavané suroviny.
Miesenie bezne trva 30-180 sekdnd.

UIK | Mpuaapana AAs 3aMillyBaHHA - NopaaM Ta
nonepeAXKeHHA

Przed dodaniem sktadnikéw zawsze zatéz do miski mieszak.
Standardowy czas ugniatania wynosi 30-180 sekund.

RO | Accesoriu de fraimantare - sugestii si
avertismente

Puneti Intotdeauna accesoriul de framantare Tn bol Tnainte de a
adduga ingredientele.

Durata standard pentru toate operatiile de framantare este intre
30-180 de secunde.

RU | Hacaaka-TecTomelnaaka - coBeTbl 1
npeAoOCTepeXKeHuUs

3aBXKAM BCTAHOBAIOVITE MPUAAAAS AAS 3aMiLLYBaHHS Y Yally nepea,
TUM, SIK AOAABATY MPOAYKTH.

CTaHAapTHUM Yac 0BpPOOKK AAS 3amillyBaHHA cTaHoBMTb 30-180
CEKYHA,

BG | Mpucraeka 3a MeceHe - cbBeTH U
npeAynpexAeHus

BuHarn craravTe npucTaBkaTa 3a MeceHe B KynaTa, NMpean Ad
cunBaTe CbCTaBKUTE,

HopMmanaHoTo BpeMe 3a 06paboTsaHe NMpu BCUUKM paboTu Mo
mecere e 30-180 cekyHam.

SR | Dodatak za medenje - saveti i upozorenja

Bceraa onyckaniTe HacaaKy-TECTOMELLIAAKY B Yallly AO TOrO Kak
NOMECTWTb B HEE MPOAYKTbI.

CraHaapTHOe 3HaueHVe BpemeHn 0OpaboTKM NMPOAYKTOB AASt BCEX
npoteayp 3amewnaHms coctasaseT 30-180 cexkyHa.

CS | Hnétaci nastavce - tipy a upozornéni

Hnétaci nastavce nasadte do naddoby vzdy pred pridanim surovin.
Standardni doba zpracovani pfi vsech typech hnétenf je 30 az 180
sekund.

HU | Dagaszté - tanacsok és figyelmeztetések

Miel&tt az alapanyagokat a munkatalba helyezné, el8szér mindig a
dagaszté tartozékot tegye a talba.
A dagasztashoz szikséges atlagos id&: 30-180 masodperc.

Essence

Uvek stavite dodatak za mesenje u posudu pre dodavanja sastojaka.
Standardno vreme preradivanja za sve vrste mesenja je izmedu 30-
180 sekundi.
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EN | Meat mincer

RO | Tocitor de carne

Meat mincing

Cut the meat in 10cm-long, 2cm-thick strips.

Remove bones, pieces of gristle and sinews as much as possible.
Never use frozen meat!

Use speed setting 2 for mincing the meat.

Making sausages

Always mince the meat first.

Leave the worm shaft in the cutter housing when you start making
sausages.

Put the sausage skin in lukewarm water for 10 minutes. Then slide
the wet skin onto the sausage horn. Push the (seasoned) minced
meat in to the cutter housing with the pusher.

If the skin gets stuck onto the sausage horn, wet it with some
water.

Use speed setting | for making sausages.

PL | Maszynka do miesa

Tocarea cdrnii

Taiati carnea in bucati de 10 cm lungime si 2 cm grosime.
Scoateti oasele, cartilagiile sau zgarciurile atat cat se poate.
Nu tocati carne Inghetata!

Folositi viteza 2 pentru tocarea carnii.

Prepararea carnatilor

Tocati intotdeauna carnea Tnainte.

Ldsati melcul n carcasa cutitului cand incepeti sd preparati carnati.
Puneti membrana pentru carnati in apd cdlduta timp de 10 minute.
Apoi umeziti-o si culisati-o pe palnie. impingeti carnea tocatd
(condimentatd) fn carcasa cutitului cu impingatorul.

Dacd membrana ramane lipitd de palnie, umeziti-o cu putind apa.
Folositi viteza | pentru prepararea carnatilor.

RU | Msacopy6ka

Mielenie migsa

Potnij mieso na paski o diugosci 10 cm i grubosci 2 cm.
Usun mozliwie wszystkie kosci, kawatki chrzastek i $ciegna.
Nigdy nie uzywaj zamrozonego miesal

Do mielenia migsa uzywaj ustawienia predkosci nr 2.

Robienie kietbas

Zawsze najpierw zmiel mieso.

Jesli chcesz robi¢ kietbaski, pozostaw w maszynce do miesa $limak.
Jelito na kietbasy widz wczesniej na |0 minut do cieptej wody.
Nastepnie nasuh mokre jelito na rozek do kietbas. Uzywajac

popychacza, wepchnij zmielone (przyprawione) migso do maszynki.

Jesli ostonka przyklei sie do lejka do kietbas, zwilz ja woda.
Do robienia kietbasek uzywaj ustawienia nr |.

Essence

MpuroTtoBAeHus MscHoro ¢apiua

[NopexbTe MACO Kycoukamu aarHoM |0 cM, TOALLMHOM 2 CM.
YAaATE MO BO3MOXKHOCTY KOCTU, XPALLM U CYXOXUANSA.
3anpelaeTcs NepemManbiBaTb 3aMOPOXKEHHOE MACO!

AAA NPUrOTOBAGHMA MSCHOTO apluia NCMOAb3YTE CKOPOCTHOM
pexmm 2.

MpurotoBAeHMe KoAGacok

Bceraa HaumHanTe ¢ namebuenus (pybku) mMsca.

[pUCTynas K MpUroTOBAEHMIO KOADACOK, OCTaBbTeE YEPBAYHbIN BaA
B KOpryce HOXEBOro bGAOKa.

[oAoxkUTE OOOAOUKY AN KOADACOK Ha |0 MUHYT B TEMAYIO BOAY.
3aTem HaTaHWUTE BAXKHYIO ODOAOUKY AASt KOADACOK Ha POXKOK.
[oMecTHTe C NMOMOLLBIO TOAKATEASt MACHOW dapLu
(NpUNpaBAEHHbIN) B KOPMYC HOXEBOrO OAOKA.

EcAn obonouKa MpUAMNAET K POXKKY, CMOUMTE €€ BOAOW.

ANt IPUrOTOBAEHMS KOADACOK MCMOAB3YWTE CKOPOCTHOWM PEXUM | .



EN | Storage
Storage

PL | Przechowywanie

Przechowywanie

RO | Depozitare

Depozitare

RU | Xpanenne

XpaHeHwe

CS | Uchovavani

Uchovavani

HU | Tarolas

Tarolas

(Y SK | Odkladanie

\‘ :
I I Odkladanie
‘ I UK | 36epiranns

36epiraHHa

BG | Cuxpausasane

SR | Odlaganje

Odlaganje
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Odtacz maszynke, obracajac ja w prawo.

Oczys¢ wszystkie czesci goraca woda z dodatkiem $rodka do mycia
naczyn.

Optucz je pod kranem z goraca woda i natychmiast osusz Scierka
do naczyn.

RO | Curitare

- Scoateti angrenajul prin rotire spre dreapta.
- Spdlati toate accesoriile cu apa calda si detergent de vase.
- Clatiti-le cu apa fierbinte si stergeti-le cu un prosop de bucatdrie.

RU | Ouucrka

Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a demonta
accesoriile sau de a curata blocul motor.

Puteti curdta rapid si usor bolul si vasul cu butonul impuls. Turnati
apa si putin detergent lichid Tn vas sau in bol, inchideti capacul si
rdsuciti butonul pe pozitia impuls.

Cand astfel spalati bolul pentru prepararea alimentelor; aveti grija sa
montati in prealabil cutitul sau accesoriul de framantare.

Pentru curatarea telului, scoateti-| din agrenaj. Deschideti clemele
de prindere si scoateti cele doud rotite dintate. Spdlati rotitele si
telul 1n apd fierbinte si putin detergent.

Puteti curdta rotitele si telul in masina de spdlat vase. Carcasa poate
fi stearsa cu o carpa umeda.

Discurile de taiere in felii, inclusiv butonul de reglare a grosimii pot
fi curdtate cu apa fierbinte si detergent sau in masina de spalat
vase. Rdsuciti butonul de reglare a grosimii spre dreapta si scoateti
lama de tdiere in felii de pe disc, inainte de a o curdta.

Masina de tocat carne nu poate fi spalata in masina de spdlat vase.
O puteti curdta la robinet.

Curitarea tocitorului de carne

Masina de tocat carne nu poate fi spdlata in masina de spalat vase. O
puteti curdta la robinet.

Indepdrtati carnea ramasa in interiorul aparatului tocand o felie de
paine.

Opriti aparatul si scoateti stecherul din priza.

Scoateti impingdtorul si tava.

Desurubati inelul filetat si scoateti discul de tocare, cutitul si axul
melcului.

Scoateti carcasa cutitului apasand butonul de decuplare si rotind-o
spre dreapta.

Essence

- Ecavt BaM HEODOXOAMMO CHATb HACAAKM MAM OYUCTUTH BAOK
3AEKTPOABMIaTEAS, BbIHETE BUAKY CETEBOTO LUHYPA M3 PO3ETKM
3AEKTPOCETU.

- Yawy KyxoHHoro kombavrHa 1 KyBLUMH BAEHAEPa MOXKHO ObICTPO 1
MPOCTO OUUCTUTb, BKAOUMB UMIYABCHBIV PEXKIUM. AAST STOTO
AOCTATOYHO HaAWTL B 3arps3HEHHYIO Yally WA KyBLUMH HEMHOTO
BOAbI 1 AODABUTb HECKOABKO KareAb MOIOLLErO CPEACTBa,
3aKPEMUTL KPBILKY W NMOBEPHYTb PEMYAUPOBOYHYIO PYUKY B
MOAOXEHWE VMMYABCHOTO PEXMMA.

- [pn oumcTKe TakMM CrOCOBOM Yallim KyXOHHOrO MPOLLECcopa,
YOEANTECH, YTO HOXK WMAM HAacaAKA-TECTOMELLAAKA YCTaHOBAEHbI B
value.

- A TOro UTObbI OUNCTUTL BAAAOHHYIO B3OMBAAKY, BBITSHKTE ee 13
Kopryca peaykTopa. [locae 3Toro oTKpouTe KOpryc, NOTsHYB €ro
GMKCaTOpbI B CTOPOHDI, U BbIHETE ABE LIECTEPHM. BoimonTe
WeCTEPHM 1 BaAOHHYIO B3OVBAAKY B ropsaver BOAE C HEOOABLUMM
KOAMYECTBOM MOIOLLETO CPEACTBA.

- LecTepHu 1 BarmoHHYyIO B36MBAAKY TaKKe MOXHO BbIMbBITH B
MOCYAOMOEYHOW MalLMHe. Kopryc peAyKTopa MOXHO BbITEpeTb
KYCOYKOM BA@XKHOW TKaHM.

- Peryavpyembii ANCK AAS HAPE3KM AOMTMKOB, HOXK-BCTaBKY U
YCTaHOBOYHYIO PYUKY MOXHO BbIMbITb B FOpsiYen BOAE C
HEBOABLLMM KOAMYECTBOM MOIOLLIErO CPEACTBA MAW B
NOCYAOMOEUHOW MallHe, [epea OUMCTKOM NOBEPHUTE BPaBo
YCTaHOBOYHYIO PYUKY W, MOTSHYB, M3BAEKUTE HOXK-BCTABKY M3 AMCKA.

- MscopybKa HE MMEET 3aLUMTHOMO MOKPLITHS AAS OUUCTKM B
NOCYAOMOEUHOW MallHe, Ee MOXHO BbIMbBITb MOA CTPyel
BOAOMPOBOAHOW BOAbI.

Oumucrtka Macopy6ku
Mscopybka He MMeET 3alMTHOIO MOKPbLITUS AAS OUMCTKU B



MOCYAOMOEYHOW MallnHe. Ee MOXKHO BbIMBITb MOA CTPyewt
BOAOMPOBOAHOW BOAbI.

- YAaauTe BCe MSCO, OCTaBLIEECA B KOPIYCE HOXEBOTO BAOKa
MSACOPYOKM, MPOMYCTHB Yepe3 HEro KyCouKM xaeba.

- BbiknalounTe Nprbop 1 OTKAIOUMTE Ero OT IAEKTPOCETMU.

- YbepuTe TOAKAaTEAb M CHUMMTE 3arpy304HBIA MOAACH.

- OTBUHTUTE KOABLIO C Pe3b00OW 1 BbIHETE AMCK AASH M3MEABYEHNSA,
HOXEBOW BAOK M YEPBSAYHBIN BaA.

- CHUMUWTE KOPryC HOXEBOrO BAOKa, HaXaB Ha KHOTKY
OTCOEAMHEHVS 11 MOBEPHYB €ro Brpaso.

- OTcoeanHUTE KOPMyC peAyKTOPa, MOBEPHYB €ro BMPaBo.

- OumncTuTe Bce AETaAV ropsdert BOAOV C HEOOABLLMM KOAUYECTBOM
MOIOLLErO CPEACTBA.

- [pomoViTe 1x Noa CTpyen ropsyert BOAONPOBOAHOM BOABI U Cpasy
e BbITPUTE KYXOHHBIM MOACTEHLIEM.

CS | Cisteni pristroje

- Pred demontéZ prisluenstvi a prred cisténim motorové jednotky
vzdy pristroj odpojte ze sfté.

- Misu kuchynského robota a nadobu mixéru mizete snadno a
rychle vycistit pomoci pulsniho rezimu. Jednoduse nalijte trochu
vody s nékolika kapkami Cistictho prostredku do $pinavé misy Ci
nadoby, zajistéte vicko a otocte ovladaci knoflik do pulsni polohy.

- Pokud budete kuchyriského robota distit timto zpGsobem, dbejte na
to, aby byl sekaci nlz nebo hnétaci nastavec upevnény v nadobé.

- Chcete-li vydistit Slehaci metly, vytéhnéte metly z prevodového
pouzdra. Potom oteviete pouzdro pomoci postrannich pojistek a
vyjméte obé prevodova kola. Prevodova kola a Slehaci metly umyjte
v teplé vode s trochou myciho prostredku.

- Prevodova kola i Slehaci metly je mozné také myt v mycce nadobi.
Prevodové pouzdro otrete navlhéenou utérkou.

- Nastavitelny platkovaci kotoug, platkovaci struhadlo a sefizovaci
knoflik Ize myt v horké vodé s trochou Cisticiho prostedku nebo v
mycce nadobi. Pred ¢isténim otocte sefizovacim knoflikem doprava
a vytahnéte platkovaci struhadlo z kotouce.

Mlynek na maso nelze myt v mycce nadobi. Oplachnéte ho pod
tekouci vodou.

Miynek na maso nelze myt v mycce nadobi. Oplachnéte ho pod
tekouci vodou.

Cisténi mlynku na maso

Odstrarite zbylé maso z Fezaciho krytu tak, ze jim nechate projit
nékolik kouskd chleba.

Vypnéte pristroj a odpojte ho od sfté.

Vyjméte péchovat a zasobnik.

Odsroubuijte krouzek a odejméte dérovany kotouc, nozovou
jednotku a Snekovy hridel.

Odejméte fezaci kryt stisknutim uvolfiovaciho tlagitka a jeho
otocenim doprava.

Prevodovku oddélte otocenim doprava.

Vsechny ¢asti umyjte horkou vodou s trochou distictho prostredku.
Oplachnéte je pod horkou tekouci vodou a ihned je adné osuste
pomoci utérky.

EREECOCE

HU | Tisztitas
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Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha valamilyen tartozékot kivan
eltavolitani, vagy meg akarja tisztftani a motoregységet.

Az impulzus bedllitassal gyorsan és kdnnyedén végezheti el a
munkatal és a turmixkancsé tisztitasat. Egyszerlien dntsén némi
vizet és néhany csepp mosogatédszert a munkatalba vagy a
kancséba, helyezze fel a fedelet, majd a szabalyozd gombbal allitsa
be a kivant impulzust.

Ugyelien arra, hogy a robotgép munkataljanak - a fenti médon
torténd - tisztitdsakor sem kés, sem dagaszté horog ne maradjon a
talban.

A habverd tisztitadsdhoz hizza le a habverdt a fogaskerekek hazardl.
Ezutan nyissa ki a hazat a retesz oldalirdnyba torténé hizasaval, és
vegye ki a két fogaskereket. Mossa el a fogaskerekeket és a
habverét meleg, mosogatészeres vizben.

A fogaskerekeket és a habverdt tisztithatja mosogatégépben is. A
fogaskerekek hazat tordlje 4t nedves ruhéval.

N
LU

H
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EN | Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

PL | Ochrona srodowiska

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyktymi
odpadkami/Smieciami. Zanies je do specjalnego punktu zbierajacego
odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji. VW ten sposéb pomozesz
chroni¢ $rodowisko naturalne.

RO | Mediu

Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci duceti-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdtor.

RU | 3awwura okpykaiowei cpeabi

[lo oKkoH4YaHKK CpOKa CAY»KObI He BblOpackiBaviTe MprbOOp BMeCTe ¢
OBbIYHBIMM BBITOBBIMM OTXOAAMM, @ CAABAUTE B CMELMaAbHbIE MyHKTbI
npviema. [ocTynas TaK Bbl CNIOCOOCTBYETE AEAY COXPaHEHMA
OKpY>KaloLLien cpeApl.

CS | Ochrana zivotniho prostiedi
Az pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale

odevzdejte jej na oficidlnim sbérném misté za Gcelem recyklace.
Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostredi.

HU | Kérnyezetvédelem

Kérjuk, hogy a hasznalhatatlanna valt késziléket ne dobja a haztartasi
hulladékgydjtébe, hanem hivatalos hulladékijrahasznositasi
gy(ijtéhelyeken adja le. Ezzel On hozzajarul a kérnyezetiink
megbvasadhoz.
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EN Screw cap

PL Zatyczka

RO Capac filetat

RU HasurHUMBaOWMICA KOAMAYOK

CS Krytka Sroubu

HU Csavaros fedél

SK  Kryt montézneho otvoru mixéra

UK [B1HTOBMI KOBMa4oK

BG BuHTOBa Kanauka

SR Vijcani zatvarac

EN Motor unit with cord wind facility on the back

PL Czes¢ silnikowa z umieszczonymi z tytu wspornikami do zwijania
przewodu zasilajacego

RO Bloc motor cu depozitare cablu in spate

RU bBnrok snekTpoaBMraTens ¢ mpuUcnocobAeHnemM AAA HamaTbiBaHWs
CeTEeBOro WHypa Ha 3aAHEN CTOpOHe nprbopa

CS Motorova jednotka s navije¢em kabelu v zadni ¢asti

HU Motoregység kabeltaroloval

SIKK Pohonnd jednotka s vystupkom na navinutie kabla

UK By3oA ABMIyHa 3 MiCLIEM AAA LUHYPY MO3aAy

BG 3aapwkeall 6AOK C MpucrnocobaeHWe 3a HaBrBaHe Ha Kabea
oT3aa

SR Jedinica motora sa mestom za namotavanje kabla na zadnjoj strani

EN Stopper

PL Zatyczka

RO Buson

RU  ®ukcnpyioluas ckobka

CS Zatka

HU Stopper

SK Zaitka

UK [Mpobka

BG 3anywanka

SR Odbojnik
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EN Blender jar with lid

PL Dzbanek blendera z pokrywa
RO Vas blender cu capac

RU KyslwuH 6aeHAepa € KpbILWKOV
CS Nadoba mixéru s vikem

HU Turmixkancsé feddvel

SK Dzban mixéra s vekom

UK [hek MiKkcepa 3 KpULLKOIO

BG KaHa Ha baeHaepa ¢ Kanak

SR Posuda blendera sa poklopcem

EN Food processor bowl

PL Miska malaksera

RO Bol robot

RU Yawa KkyxoHHoro kombarta

CS Misa pro zpracovani potravin

HU Robotgép munkatal

SK Nadoba na spracovanie potravin
UK Yawa KyxoHHOro kombanHy

BG Kyna 3a obpaboTsaHe Ha MpoAyKTH
SR Posuda procesora namirnica

EN Food processor lid

PL Pokrywa malaksera

RO Capac al bolului pentru prepararea alimentelor
RU Kpbiwka kyxoHHoro kombanHa

CS Viko kuchyriského robotu

HU Robotgép munkatél fedé

SK Veko nadoby na spracovanie potravin

UK Kpuika KyxOHHOro KombanHa

BG Kanak Ha KynaTa 3a o6paboTsaHe Ha NPOAYKTU
SR Poklopac procesora namirnica

50 | Essence



Pusher of food processor

Popychacz malaksera

Impingitor robot

ToAKaTeAb KyxOHHOrO KombalHa

Stlacovaci pist kuchyriského robotu

Robotgép nyomérid

Piest

LLIToBxay KyxoHHOro KombanHy

ByTano 3a Kynata 3a obpaboTBaHe Ha MPOAYKTM
Potiskiva¢ procesora namirnica

Kneading accessory

Mieszak do wyrabiania ciasta
Accesoriu de frimantare
Hacaaka-TecTomellanka
Hnétaci prislusenstvi
Dagaszto tartozék
Prislusenstvo na miesenie
Samiwysay

[NpucTaBKa 3a MeceHe
Dodatak za mesenje

{

G
<

UK
BG
SR

Blade with protection cap

Ostrze z przykrywka zapezpieczajaca
Cutit cu teacd de protectie

Hox € 3aLLMTHBIM KOAMAYKOM

Cepel s ochrannou krytkou

Véagokeés biztonsagi kupakkal

Cepel s ochrannym krytom

Hixk 3 3ax1CHUM KOBMaYKkoM

Hox ¢ npeanasmTen

Sedivo sa zastitnom navlakom
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Balloon beater
Trzepaczka do ubijania
Tel

bBaaoHHble comBankm
Slehaci metly

Habverd

Nastavec na $lahanie
36vBadKa

TeneHa GbpKkanka
Metlica miksera

Shredding insert medium

Witadka $rednio Scierajaca

Disc de radere medie

TepKa AASt CDEAHETO M3MEABYEHMS
Strednf struhadlo

K&zepes reszeld betét

Nastavec na stredne hrubé strihanie
BcTaska ans cepeaHbOoro 3ApiOHEHHS
AWCK 33 CPEAHO HacTbpraaHe
Umetak za srednje struganje

| Essence

SR

Granulating insert

Witadka rozdrabniajaca

Disc de granulare

Hox-BCTaBKa AAS TPaHyAMPOBaHMs!
Granulovaci struhadlo
Darabol&/apritéd betét

Nastavec na granulovanie

BcTaska aAs rpaHyAloBaHHS

ANCK 3a rpaHyApaHe

Umetak za granuliranje



Insert holder

Uchwyt wkiadek

Ax discuri

PamKka AASl HOXEN-BCTaBOK
Drzak struhadel

Betét tartd

Nosi¢ néstavca

TpyMay BCTaBKM
[NpucTaBKa 3a AMcKoBe
Drza¢ umetaka

Adjustable slicing disc

Regulowana tarcza do ciecia na plastry

Disc reglabil de tdiere 1n felii

PeryAvpyeMbii AVCK AAA HAPE3KK AOMTHIKOB
Nastavitelny krdjeci kotouc

Szabdlyozhat6 szeleteld tarcsa

Nastavitelny disk na kréjanie na platky
PiXyUMin AMCK, LLO PeryAloeTbCs

Peryapyem pexelt, Anck

Podesivi disk za secenje na komade

SR

Gear housing meat mincer

Przektadnia maszynki do migsa

Carcasd angrenaj pentru masina de tocat carne
Kopnyc peaykTopa Mscopybku

Prevodovka mlynku na maso

Husdardlé fogaskerék haza

Prevodova skrinka mlynceka na méso

Kopnyc npuBoay M'sicopybku

Kopryc Ha peaykTopa Ha MecomeAaukaTa
Kuciste zupcanika dodatka za mlevenje mesa
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Cutter housing meat mincer

Czg3¢ tnaca maszynki do miesa

Carcasd ansamblu cutit pentru masina de tocat de carne
Kopryc HoxeBoro 6AoKa MsAcopyOku

Rezaci kryt mlynku na maso

Husdaralé vagohaza

Telo mlynceka na mdso

Kopnyc pixkydoro 60Ky M'sacopybku

Kopryc Ha pexelums 6AOK Ha MecoMeAaukaTa

Kuciste rezaca dodatka za mlevenje mesa

Worm shaft
Slimak

Ax al melcului
YepBAuHbI BaA
Snekovy hiidel
Csigatengely
Zavitnica hriadela
Yeps'AuHMA BaA
epBsveH Ban
Beskrajni zavrtan]

| Essence

SR

Cutter unit

Nozyk

Ansamblu cutit
Horxeson 6a0k

Rezaci jednotka
Véagokés

N6z mlynceka na mdso
Pixyunin 6aok

Horxue

Jedinica rezaca



—
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EN Screw ring

PL  Pierscien

RO Inel filetat

RU KonbLo ¢ pe3sbont
CS Sroubovaci krouzek
HU Csavaros gydrd
SK Krizok so zavitom
UK [BuHTOBe KiAbLE
BG BwuHTOBa rpriBHa
SR Prsten sa navojima

EN Grinding disc medium, 4 mm dia

PL Srednia tarcza écierajaca o $rednicy 4 mm

RO Disc tocare medie, 4 mm dia

RU Auck cpeaHen cTenenn nameAbteHns, 4 MM Avam
CS Stredni dérovany kotoud, pramér 4mm

HU Ko&zepes apritd tarcsa, 4 mm atmérd

SK Disk na stredne hrubé mletie s priemerom otvorov 4 mm

UK ANCK A5 CepeAHbOro 3MaAIoBaHHs, AlaMeTp 4 MM
BG Auck 3a cpeaHO CMMAaHE, AMAMETBP 4 MM
SR Disk za srednje fino mlevenje, precnik 4 mm

EN Grinding disc coarse, 8 mm dia

PL Tarcza grubo Scierajaca na widrki o Srednicy 8 mm
RO Disc tocare mare, 8 mm dia

RU Aunck npeaBapUTEABHOTO M3MeAbYeHNs, 8 MM Apam
CS Hruby dérovany kotou¢, primér 8mm

HU Durva aprité tarcsa, 8 mm atmérd

SK Disk na hrubé mletie s priemerom otvorov 8 mm
UK Auck ana rpyboro 3ManioBaHHs, AlameTp 8 Mm

BG Auck 3a rpybo cMmmaaHe, AMameTsp 8 Mm

SR Disk za grubo mlevenje, pre¢nik 8 mm
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Pusher of meat mincer

Popychacz maszynki do migsa
Impingdtor pentru masina de tocat
ToAkaTeAb MACOPYOKHM

Stla¢ovaci pist mlynku na maso
Husdardlé nyoméridja

Piest mlynceka na mdso

LLIToBxau m'acopybkm

ByTano Ha Mecomenaukara
Potiskiva¢ za dodatak za mlevenje

| Essence

SR

Tray of meat mincer

Taca maszynki do miesa

Tava pentru masina de tocat
[NoaaoH MscopybKku

Prihradka mlynku na maso
Husdardlé talcdja

Hrdlo na davkovanie

/AOTOK M'sicopybKu

TaBa Ha MecomenaykaTa

Posuda dodatka za mlevenje mesa



EN | Guarantee & service

CS | Zaruka a servis

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

PL | Gwarancja i serwis

Jesli chcesz skorzystac z serwisu lub potrzebujesz informacji, badz jesli
masz jaki$ problem, odwiedZ nasza strone w Internecie:
www.philips.com lub skontaktuj sie z Dziatem Obstugi Klienta firmy
Philips (numer telefonu znajdziesz w ulotce gwarancyjne)).

RO | Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul altor probleme, vd rugdm sa
vizitati site-ul Philips www.philips.com sau si contactati Departamentul
Clienti din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in garantia
internationald). Dacd in tara dumneavoastra nu exista un astfel de
departament, contactati furnizorul dumneavoastra Philips sau
Departamentul Service pentru Aparate Electrocasnice si Produse de
Tngrijire Personala Philips.

RU | rapauTtus u 06cay>knBaHme

[o NoBOAY AOTIOAHUTEABHOV MHPOPMALIMK A B CAyYae
BO3HWMKHOBEHMA KaKnx-AMOO npobaem obpallanTech Ha BeO-canT
KomnaHnn «Duannc» no aapecy www.philips.com, nan B LeHTp
KoMmaHuK «DUAMNC» No OBCAYXKMBAHMIO NOTpebUTeAe B Ballei
cTpaHe (Bbl HaAeTe ero Homep TeredoHa Ha MEeXXAYHapPOAHOM
rapaHTUMHOM TaAoHe). EcAv MOAOBHBIV LIeHTP B Ballien CTpaHe
OTCYTCTBYeT, 0bpaTUTeCh B Ballly MECTHYIO TOProBylO OpraHu3aLmio
KoMMaHMM «DUANNC» WA CepBMCHOE OTABAEHME Kommanun Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Pokud byste potrebovali jakoukoli informaci, nebo méli néjaky problém,
podivejte se na internetovou stranku www.philips.com, pripadné
kontaktujte Informacni stredisko firmy Philips, jehoz telefonni ¢islo
naleznete na letdcku s celosvétovou zarukou. Pokud nenf Informacni
stredisko ve vasi blizkosti, mizete kontaktovat mistniho dodavatele
vyrobkd Philips nebo Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

HU | Garancia és szerviz

Ha informaciéra van szlksége, esetleg probléma mertl fel, keresse fel a
Philips www.philips.com Web-lapjat, vagy Iépjen érintkezésre a
lakéhelyén 1évé Philips Vevészolgalattal (a telefonszamot megtaldlja az
egész vilagra kiterjedd garancialevélen). Ha nincs Vevészolgélat a
lakéhelyén, forduljon a Philips készllékeket arusitd szakiizlethez, vagy
Iépjen érintkezésbe a Philips Haztartéasi Készllékek és Szépségapolasi
termékek Szerviz Osztalyaval.

SK | Zaruka a servis

Ak potrebujete informécie, alebo méate problém, prosime Vas, aby ste
navstivili www stranku spolo¢nosti Philips - www.philips.com, alebo sa
obrétili na Centrum sluzieb zakaznikom spolo¢nosti Philips vo Vasej
krajine (telefénne cislo Centra najdete v prilozenom celosvetovo
platnom zaru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto Centrum
nenachadza, obratte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips, alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb Philips - divizia domace spotrebice a
osobné starostlivost.
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RU | PykoBoacTBO No o6Hapy)XeHHIO U yCTpaHEHMIO
HeucnpasHOCTeN.

Mpo6aema YcrpaHeHune

[pnbop He [NoBepHUTE Yallly MAK KPBILLKY, MAV KyBLUMH BAeHAEPa

BKAIOYAETCA MO YaCOBOW CTPEAKE AO LeAUKa. YOeANTECh B TOM,
YTO HABMHUMBAIOLIMMCS KOAMAYOK YCTaHOBAEH
AOMKHBIM 0Opa3oM Ha BAOK IAEKTPOABUraTeAs, KOrAa
He ncnoAb3yeTcs baeHaep. VbeanTech B TOM, UTO
TOYKA Ha KPbILLKE M TOUKA Ha Yallle HAXOASTCS TOUYHO
APYT MPOTWB APYra, a TOYKa Ha Yalle HaXOAMTCS
TOYHO HArMpOTUB TOUKM Ha BAOKE SAEKTPOABMIATEAS.
Ecan ycTaHoBAeH BaeHAEp, YOeAWTECH B TOM, YTO
pebpo bAeHAEPA PACTIOAOXKEHO HANPOTUB NevaTh Ha
6AOKE SAEKTPOABMIaTEAS.

VcTaHOBAEHbI U
KyBLWH BAEHAEPa, U
vata and
nepepaboTKu
MPOAYKTOB, HO
paboTaeT TOABKO
bAeHAED.

EcAn kyBLWIMH BAeHAEPa M Yalla AAA MepepaboTKuM
NPOAYKTOB YCTaHOBAEHBI MPaBMALHO, ByAeT paboTaThb
TOABKO BAEHAEP. ECAV BbI XOTUTE UCMOAB30BATL Yallly
AAR NEPEPabOTKM MPOAYKTOB, OTCOEAMHITE BACHAEP
1 YCTAHOBMTE 3aLLMTHBIA KOAMAYOK.

[prbop BHe3anHo
nepectaa paborarb

Mo-BUMAMMOMY, aBapUMHbIN TEPMOBBIKAIOHATEAL
obecTounA nprbop n3-3a ero neperpesa. |)
OTknalounTe Nprbop OT 3AeKTpoceTw. 2) YcTaHoBUTe
PEryAvipoBoYHyto pyuKy B noroxeHue 0. 3) Aante
npubopy ocTbITb B TeyeHue 60 MuHyT. 4) BcTtasbTe
CETEBYIO BUAKY B PO3eTKYy 3AekTpoceTu. 5) OnsaTb
BKAIOUMTE MPUGOP.

Hacaaxa-
TECTOMELLIAAKA AU
6arnoHHas B30VBaAKa
HE MOBOPaUMBAETCA.

[NpoBepbTe, MOBEPHYAV AK Bbl Yallly W KPbILLKY MO
YaCOBOW CTPEAKE AO LLEAYKA.

Msco crkopee
BBIAAAUT «MATBIM,
yem NopybAeHHBIM B
MsCopyOKe.

[NpoBepbTe, UTOOLI peXKyLLME KPOMKM HOXXEBOTO
6AOKa ObIAV HaNPaBAEHbI Hapy»Ky.

Mpo6aema paHeHHne

Mscopybka He [NpoBepbTe MpaBMABHOCTL COOPKK Koprlyca

paboTaeT. PEAYKTOPaA U KOPITyca HOXXEBOTO BAOKA MACOPYOKM.
Bbl AOAXKHBI YCABILLATb LEAYOK MPY VX MPaBUABHOM
COeAMHEHM.

MeTaandeckue AeTann MscopybKu BbIAK BEIMBITHI B MOCYAOMOEYHOM

ACTaAN MACOPYOKM
BLIMAAAT PXKaBbIMM.

MalumHe. Bam CACAYET OYUCTUTDL BCE AETAAU BPYUHYIO
M Cpa3y e BbITEPETb MX KyXOHHbIM MOAOCTEHLIEM.

Mory A s TaKoke Hert!
pybuTb K MACOpybke

KOCTY AW KOPKY

HexoHa?

MoxHo Av pybuTe kK HeTl
Mscopybke
3aMOPOXEHHOE MSCO!

CS | Reseni ptipadnych problému

Problém Rese

Pristroj nelze zapnout. Otocte misou ¢i vikem nebo nadobou mixéru ve
sméru hodinovych rucicek, dokud neuslysite cvaknuti.
Zkontrolujte, zda byla krytka Sroubu spravné nasazena
na motorovou jednotku béhem doby, kdy nepouzivate
mixér. Presvédcte se, jsou-li tecky na mise a na vicku
primo proti sobé a je-li tetka na mise pfimo proti
tecce na motorové jednotce. Pokud je pripevnén
mixér, je nutné, aby zebro na nadobé mixéru bylo
piimo proti potisku na motorové jednotce.

Je nasazena nddoba
mixéru i misa na
potraviny, ale pracuje
pouze mixér.

Pokud je spravné upevnéna nadoba mixéru i misa na
potraviny, bude pracovat pouze mixér. Pokud chcete
pouzit misu kuchyriského robota, odejméte nadobu
mixéru a nasadte krytku Sroubu.
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RU | Peuentbi

CoeBoe MOAOKO
AN NPUrOTOBAEHUS MO 3TOMY PeLEnTy HEOOXOAMMO MCNOAB30BATb
dnAbTp. He obpabaTbiBaite OOAbLUE OAHOV MOPLMM MPOAYKTOB 3a
OAVH pas. AaiiTe Mprbopy OCTLITh A0 KOMHATHOW TemnepaTypsl,
MPEXAE YEM MPOAOAKNTL 0BPabOTKY NMPOAYKTOB.

> Ouabmpbl MOXHO nprobpecmu nog Homepom HR2938.
Obpamumech B8 Moprosyio opraHu3aLmio, NpogasLLyio gaHHbIV nprubop
KomMnaHuu «DuAnncy.

MHrpeaneHTbI:

- 1101 cyxux coesbix 60608

- 1100 mA BOABI

> 3amounme coesble 600bl 8 MeyeHne 4 4acos, npexxge yem
ob6pabomams mx. OmkuHbme Ha gypLliaar.

> [loroxkume 8 pyabmp 3amoyeHHbie coesble 60bbl. Hanerime 8
KyBlnH 6aeHgepa | 100 ma Bogbl n obpabomayime B meyerume |5
CeKYHQ.
Hanelime 8 kacmpioao coeBoe MOAOKO.
AoBegrme coeBoe MOAOKO go KMNEHMS, NOCAE 3moro gobasbme no
BKYCy CaXap 1 NOggepX1Baime MegaeHHoe KuneHue cmeck go
NOAHOIO PACMBOPEHUS Caxapa.

> [logasavime B8 ropsyemM UAM OXAQXKGEHHOM BUGE.

LLIokoAaAHDBIM KeKC
MHrpeaneHTsl AAs TecTa:
- 140 r pa3mvsryeHHoro Macaa
- 110 r caxapHo¥ nyapbl
- 140 r wokonasa
- 6 AnuHbIX Gekos
- 6 ANYHBIX KEATKOB
- 110 r caxapa-necka
- 140 r nweHnuHOM MyKU
| NaKkeTVK NeKapcKoro MopoLuka

Haumhka:

- 200 r abpukocoBoro axema

[Aa3ypb:

- 125 mA BoAbI

- 300 r caxapa

- 250 r TepToro wokoAaaa

- B30WTbIE CAVBKM, MO YKEAGHMIO

> Harpesime gyxosry go 160°C. C nomoLibio Hacagku gas
nepemeLunBaxus 836eime Kpem M3 MAcAd 1 CaxapHoU nygpbi.
Pacnaaseme wwokoaag u gobasbme ero npu nepemeLrBaHmm.
AobaBbme B cMeCb N0 OGHOMY AMUHBIE JKEAMKU M NepemelumBaime
GO NoAyYeHnsa KpemoobpasHow KoHaucmeHLmm. C NOMOLLbIO gUCKa gAs
SMYABIMPOBAHMA B30e)ime snyHble BeAKM C CaXaPOM-NECKOM go
cocmosHuA rycmowi nerbl. Aobasbme 8 cmech 830umble 8 neHy beAku
1 0OCMOPOXKHO Nepemelarime. 3amem 0CMOopoXKHO gobasbme
Aonamrkou MyKy. [ToAoxKMme NoAydeHHyI0 CMeCb B CMA3AHHYIO YKUPOM
opMy gas Bbineukm (24 cmM). Boinekayime 8 meyerne | yaca npu
160°C. B meueHue nepsbix |5 MuHym geepua gyxosku goAKHA
6bIMb HEMHOIO NPHOMKPLIMA.

> Aavime KeKCy HEMHOrO 0CMbIMb, HE BbIHUMAS €ro 13 opmbl, 3amem
nepesepHI1Me Ha NPOBOAOUHYIO peliemKy gAs JaAbHENLIEro
0CMbIBaHKsA. Paspexkbme Kekc B ropy3oHMAAbHOM HANPABAEHMM HA
NOAOBMHbI, HOMAXKbme Ha OgHy M3 HUX aBPUKOCOBBIN gXKEM U CHOBA
CAOXKMME NOAOBUHBI BMeCMe. Harperime ocmaslwmica grem go
C1MPoNoobPasHOro COCMOSHUSA 1 HAHeCMMe ero Ha NOBEPXHOCMb
kekca. [Ipuromosbme rAd3ypb. Bckunsmume sogy, gobasbme 8 Hee
€axap u WoKoAAg M Kunsdmmme npu cAabom Harpesaxmu. [ocmosHHo
nepemeLMBaime go NOAydeHust TAagkoy M nacmoobpasHoli
KOHCHUCMEHLMM. HaHecume raa3ypb Ha KeKC 1 gayme ey ocmeime.
[Nogasarime KeKc ¢ B3OMMBbIMU CAUBKAMM.
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/N 100% recycled paper
100% papier recyclé

4203 064 14551






