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»  Deconectati intotdeauna aparatul inainte de a introduce degetele
sau vreun alt obiect (de ex. o spatuld) in bol.

»  Asteptati pand ce componentele mobile se opresc fnainte de a
scoate capacul bolului.

»  Nu folositi accesorii sau componente de la alti producétori sau
care nu au fost recomandate de citre firma Philips. in caz contrar,
garantia nu va mai fi valabila.

»  Nu depdsiti continutul maxim indicat pe bol.

»  Nu depdsiti cantitdtile si perioadele de preparare indicate in
tabele si retete.

»  Ldsati ingredientele fierbinti sa se riceascd inainte de a le procesa
(temperatura max. 80°C/175°F).

»  Curdtati foarte bine componentele care vin in contact cu
alimentele Tnainte de a utiliza aparatul pentru prima oara.

»  Bolul nu poate fi folosit in cuptorul cu microunde.

»  Nivel de zgomot: Lc = 83 dB [A]

Intrerupator termic de siguranta
Acest aparat este dotat cu un sistem termic automat. Acest sistem
intrerupe automat functionarea aparatului in cazul supraincalzirii.

Dacd aparatul se opreste:

- Scoateti stecherul din priza.

- Lasati aparatul sd se raceasca 60 de minute.
- Introduceti stecherul in priza.

- Porniti din nou aparatul.

Va rugdm sa contactati furnizorul Philips sau un centru Philips autorizat
dacd siguranta termica automatd se declanseazd prea des.

RU | Buumanue

I_Ipe>+<Ae YEM Ha4daTb NMOAb30BATbHCA I'I|DM6OPOM, BHNUMATEABHO
O3HAaKOMbTECH C HACTOALMM PYKOBOACTBOM U COXpaHUTE €ro B
Ka4eCTBe CNpaBoO4YHOro Marepmana.

»  [Nepea noaAKkAloUeHMeM dAeKTpornprubopa K SAeKTpoceTH
NpOBEPbTE, YTO HAMPsXKEHME, YKasaHHOe Ha SAeKTporpubope,
COOTBETCTBYET HAMPSXKEHUIO SAEKTPOCETH B BallEM AOMe.

I Comfort

Bo nsberkaHne BO3HUKHOBEHUS OMACHOM CUTYaLLMK 3arpeLLeHo
COEAMHATb SAEKTPONPUBOP C peAe BpeMeHMU.

He noAbsyiTec Npubopom npu NoBpe>KAEHHOM CETEBOM LLHYpeE,
LUTENCEAbHOWN BUAKE UAU APYTUX AETaASX.

B cAyyae noBpexxAeHMs CeTeBOro LUHypa ero Heo6xoAUMo
3aMEHWUTb TOABKO B TOPrOBOWM OPraHMU3aLMm AU B
YMOAHOMOYEHHOM CEPBUCHOM LLeHTpe KoMmaHun « DUAUMCY, UAn
B CEPBMCHOM LLEHTPE C NMEePCOHAAOM aHAAOTMHYHOW KBaAMUKALIUM,
4TO6bI 0becneunTb Ge3onacHyio KCMAyaTaLmio npubopa.
XpaHuTe NpuboOp B HEAOCTYMHOM AASl AGTEW MecTe.
3anpeLLaeTcs OCTaBAATb BKAIOYEHHbIVM Npubop 6e3 npucmoTpa.
Bceraa BblKAIOUaTe SAEKTPONPUOOP, YCTAHOBUB PEryASTOP B
noaoxenue 0.

BbiKAIOUMTE SAEKTPOMPUGOP, MPEXKAE YEM CHATb C HErO KaKyio-
AMBO HacaAKy.

Cpasy ke nocae oKoH4YaHWsl paboTbl BbIHUMAUTE BUAKY CETEBOrO
LUHYpa M3 PO3ETKU SAEKTPOCETM.

3anpellaeTcs Norpyatb 6AOK SAEKTPOABUIaTEAS! B BOAY UAM
APYTHe XMAKOCTH, a TaKXKe NMPOMbIBaTb 3TOT GAOK MOA CTpyeu
BOAbI. AASl OUUCTKM GAOKA SAEKTPOABUIraTEAs MOAB3YUTECH
BAQXKHOM TKaHblO.

Bo Bpems paboTbl 3AeKkTponpubopa 3anpeLaeTcs NPOTaAKMBaTb
MPOAYKTbI B 3arpy304HbIK GyHKep MaAbLLAMU MAM KaKMMU-AUGO
npeAMeTamu (HarnpuMep, AoMaTKow). AAst 3TOM LLeAM MOAb3yHTeCh
TOAbKO TOAKaTeAEM.

Pa6otas c HoXamMu MAM BCTaBKaMK, ByabTe O4eHb OCTOPOXKHbI,
OCOBEHHO MPU UX U3BAEHEHMM M3 HaLLW, MPU OMOPOXKHEHWUM YaLlM
MAM KyBLUMHA M UX o4UCTKe. MIX pexylle KpOMKM oYeHb ocTpble!
EcAv BaMm Bce ke HEOBXOAMMO BOCMOAB30BATLCS PYKOWU MAM
KaKMM-AMBO MpeAMeTOM (HarpuMep, AOMaTOUKOMN) AAS
BbIMOAHEHUS] AGVCTBUM B Yallie, BbIHbTE BUAKY CETEBOTO LUHYpa U3
PO3ETKMU SAEKTPOCETU.

MpexkAe YeM CHATb KPbILIKY C Yalluu, AOXKAUTECH MOAHOW
OCTaHOBKM ABMXYLLUXCS AETAAEMN.

3anpeLaeTcs MOAb30BATbCS KAKUMU AMOO MPUHAAAEKHOCTAMU
WA AETAASIMU APYTMX MPOU3BOAUTEAEH MAM HE UMEIOLLUX
CMeLMaAbHOW peKoMeHAaLMK KomnaHun «Puamncy. Mpu



MCMOABb30BaHUM TaKOW MPUHAAAEXKHOCTU MAU AETAAM Bbl TEpsieTe
MpaBo Ha rapaHTUUHOE OBCAYXKMBAHME.

»  He 3anoAHsnTe yYally Bbille OTMETKM MaKCMMAABHOTO YPOBHSI.

»  He npesbllwaniTe MaKCUMaAbHbIX KOAUHECTB MPOAYKTOB U
3HAYEHUI BPEMeHU X 06paboTKK, yKasaHHbIX B TaBAMLAX U
peLenTax.

»  EcAv npoayKTbI ropsiume, To, Mpexae Yem o6pabaTbiBaTb X,
AanTe UM OCTbITb (MaKcMMaAbHas Temnepatypa - 80°C; | 75°F).

»  [lepea nepBbiM NpUMeHeHWeEM NpUGOPa TLLATEABHO NMPOMOUTE
BCE AETaAU, KOTOPble BYAYT KOHTaKTUPOBaTb C MULLLEBbIMU
NMPOAYKTaMM.

»  He ncnoAb3yiTe vally B Ka4ecTBe MOCYAbl AASl IPUTOTOBAEHUS
NMPOAYKTOB B MMKPOBOAHOBOW Meyu.

»  YposeHb wyma: Lc=83 Ab [A]

ABTOMaTHYeCKOEe OTKAIOYEHME NpH neperpese
AaHHbIt Nprbop ocHalLeH aBapuiHBIM TEPMOBBIKAIOYATEAEM, KOTOPbIN
OTKAIOY3ET ero B CAydae neperpesa.

Ecav npubop nepectan paboTarts:

- BbiHbTe BUAKY CETEBOTO WHYPA M3 SAEKTPOPO3ETKM.

- AanTe 3peKkTponpubopy ocThITh B TedeHre 60 MUHYT.

- BcTaBbTe BMAKY CETEBOTO LWHYpa B PO3ETKY IAEKTPOCETY.
- BralounTe anekTponpubop NoBTOpHO.

B cAyyae cAMWKOM YacToro cpabaTbiBaHKs aBapUMHOTO BbIKAIOUATEAS
0bpaTUTECh B TOProBYIO OPraHM3aLmio MAW YNOAHOMOYEHHbIV
CEPBUCHBIV LIEHTP KoMMaHmm "Ouannc'.

CS | Dilezité

Pred pouzitim pristroje proctéte pozorné navod k jeho obsluze a navod
uschovejte pro piipadna pozdéjsi nahlédnuti.

»  Nez pristroj pripojite k siti, zkontrolujte, zda udaj napéti na ném
odpovida napéti ve vasi elektrické siti.

»  Abyste zamezili vzniku nebezpeénych situaci, nesmi byt pristroj
nikdy ptipojen k ¢asovému spinadi.

Pokud byste zjistili jakékoli poskozeni sitového privodu nebo jeho
zastréky, ihned vyirad'te pistroj z provozu.

PFi poskozeni sitového piivodu by méla jeho vyménu provadét
pouze servisni stiediska Philips nebo servisni pracovnici s
potiebnou kvalifikaci. PFedejdete tak moznému nebezpedi.
Ptistroj uchovavejte vzdy mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pristroj pracovat bez dozoru.

Ptistroj vidy vypinejte oto¢enim regulatoru do polohy 0.

Pted odejmutim prisluSenstvi musi byt pfistroj rovnéz ve
vypnutém stavu.

Po poutziti vzdy pristroj vypnéte.

Motorovou jednotku nikdy neponofujte do vody ani pod tekouci
vodu. Pro ¢isténi motorové jednotky pouzivejte navihéeny hadrik.
Nikdy nestrkejte prsty (ani stérku) do nadoby plnicim tubusem
pokud je pfistroj v chodu. Smite pouzit vyhradné péchovac.
Bud'te velmi opatrni pii manipulaci s nozi nebo struhadly, zejména
pFi jejich vyjimani z misy, pfi vyprazdiovani misy nebo nadoby
mixéru a béhem ¢isténi. Jejich Fezné hrany jsou velmi ostré!
Piredtim nez stréite prsty nebo jiny piredmét (napf. stérku) do
misy, odpojte pristroj ze zasuvky.

Pockejte, az se zastavi vSechny pohyblivé dily, predtim nez
odejmete viko nebo misu.

Ve spojeni s pristrojem nikdy nepouzivejte Zadné jiné prislusenstvi
nebo dopliiky, pokud to neni firmou Philips vyslovné doporuceno.
V takovém pripadé byste téz ztratili garan¢ni naroky.

Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi surovin uvedené na
mise.

Nepiekracujte mnozstvi potravin ani dobu jejich zpracovani
oproti udajlim, uvedenym v tabulce a v receptech.

Potraviny pied zpracovanim ochlad'te. Jejich nejvyssi teplota smi
byt 80°C.

Nez pristroj poprvé poutzijete, umyjte peclivé v§echny jeho dily,
které prichazeji do pfimého styku s potravinami.

Nadoba neni vhodna pro pouziti v mikrovinné troubé.

Hladina hluku: Lc=83 dB [A]
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EN | Assembly/Disassembly - tips and warnings

Built in safety lock: This feature ensures that you can only switch the
appliance on when the accessories and the lid have been placed in the
correct position and the motor unit is correctly assembled to the lid of
the bowl! (see picture). When all parts have been assembled correctly,
the built in safety lock will be unlocked. When you have finished
processing, the motor unit and the lid of the bowl can only be removed
after you have switched the appliance off by turning the speed setting
switch to O.

PL | Montaz/Demontaz - wskazéwki i ostrzezenia

Whbudowana blokada bezpieczenstwa: Funkcja ta zapewnia, ze
urzadzenie mozna wiaczy¢ tylko wtedy, gdy akcesoria i pokrywa
zatozone sa prawidtowo oraz czes¢ silnikowa jest prawidlowo potaczona
z pokrywa misy (patrz: rysunek) . Gdy wszystkie czesci zatozone sa
prawidtowo, zostaje zwolniona wbudowana blokada bezpieczenstwa. Po
zakonczeniu przetwarzania czes¢ silnikowa i pokrywe misy mozna zdjaé
dopiero po wyfaczeniu urzadzenia poprzez obrét przefacznika predkosci
do wartoéci 0.

RO | Montare/Demontare - sugestii si avertismente

Dispozitiv de siguranta incorporat: Acest dispozitiv asigurd pornirea
aparatului doar dupd ce ati montat corect accesoriile si capacul pe
blocul motor (vezi figura). O datd cu montarea corecta a tuturor
componentelor, dispozitivul se deblocheazd. Dupd terminarea prepardrii,
blocul motor si capacul bolului pot fi scoase doar dupa ce ati
repozitionat reglajul de vitezd pe pozitia O.

RU | Cé6opkalpas6opka - coBeTbl U NpeaoCTepeXeHUs

BcTpoeHHas 6aokmpoBKa: AaHHas GyHKLIMS AOMYCKAET BKAIOYEHME
Np1BOPa, TOABKO €CAM MPABMABHO YCTAHOBAEHbI HACAAKA M KPbILLKA, &
BAOK SIAEKTPOABUIATEAA MPABMABHO COEAMHEH C KPBILIKOW Yalum (CM.
pUCYHOK). [ 1py1 MpaBMABHOM YCTaHOBKe BCEX AETaAEN, BCTPOEHHAS
6AOKMpOBKa ByAET pasbaokmpoBaHa. [ocae 3aBeplueHns 0bpaboTku
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MPOAYKTOB OTCOEAMHWUTD MOTOPHBIA BAOK M CHATb KPBILIKY MOMXHO
TOABKO MOCAE TOTO, KaK Bbl BbIKAOUMTE MPUOOP, MOBEPHYB
NEPEKAIOYATEAL YCTAHOBKM CKOPOCTH B noaoxeHue O.

CS | Sestavovanilrozebirani p¥istroje - tipy a
upozornéni

Vestavéna bezpecnostni pojistka: Tato funkce zajist'uje, ze je mozné
zapnout piistroj pouze tehdy, pokud bylo pifislusenstvi a viko pripevnéno
ve spravné poloze a pokud byla motorova jednotka spravné upevnéna k
viku a k nadobé (viz obréazek). Jsou-li viechny Casti sestaveny spravné,
vestavéna bezpelnostni pojistka se odblokuje. Po skonceni prace je
mozné odejmout motorovou jednotku a viko nadoby pouze po vypnuti
pristroje otocenim vypinace do polohy O.

HU | Osszeszerelés/Szétszerelés - tippek és
figyelmeztetések

Beépitett biztonsagi zar. Ez a funkcid lehetévé teszi, hogy a gépet csak
akkor lehessen beinditani, ha az dsszes alkatrész a helyén van, a tetd a
megfeleld poziciéban &ll, valamint a motor egység megfeleléen van a
munkatalra helyezve (lasd abra). Ha az dsszes alkatrészt megfelelen
szerelte Gssze, a beépitett biztonsagi zar kiold. Ha befejezte a gép
haszndlatat, a motoregységet és a munkatalat csak akkor lehet levenni az
eszkozrdl, ha azt mar kikapcsolta (a kapcsolégombot a O pozicidra
allitotta).

SIC | Montaz/demontaz zariadenia - tipy a varovania

Zabudovany bezpecnostny zamok: Této funkcia zabezpecuje, Ze zariadenie
mozete zapn(t' len vtedy, ak ste prislusenstvo a veko nadoby zmontovali v
spravnej polohe a ak je pohonnd jednotka spravne pripojend na veko
nadoby (vid obrazok). Ak prislusenstvo nasadite spravne, zabudovany
bezpecnostny zdmok sa odblokuje. Ked ukoncite spracovanie surovin,
pohonnl jednotku a veko nadoby budete méct’ demontovat), len ak
zariadenie vypnete nastavenim ovladania rychlosti na O.

| Comfort

UK | 36upanna Ta po36upaHHs - nopasu Ta
nonepeAXeHHs

BOyAOBaHMIA 3aM06IXKHMIA 3aMOK: 3aBASKK VOMY BM MOXETE BBIMKHYTY
MPUCTPIN AWILLIE TOAI, KOAM BCE MPUAIAAA Ta KPULLKA MPaBUALHO
BCTAHOBAEHI, | BY3OA ABUIYHA MPABUABHO MPUEAHAHO AO KPULLIKM Yallli
(AvB. prcyHOK). Ko BCi YacTuHK ByayTb NMPaBMABHO BCTaHOBAEGHI,
BOYAOBaHMI 3arobixKHMI 3aMOK Byae po3baokoBaHMK. [ licas
3aBeplUeHHs OOPOBOAEHHS BY3OA ABWMYHA Ta KPULLKY Yallli MOXHA 3HATM
TIABKM MiCASt TOTO, SIK MPUCTPIV ByAE BUMKHEHO - AAA LILOTO CAIA,
MOBEPHYTH NepemmKay LUBUAKOCTI Ha O.

BG | Crro6ssane/Pasrrob6sBaHe - CbBETH M
npeAynpexaeHus

BrpaseHa 3alumTHa GAOKMPOBKa: Ta3n 0COOEHOCT OCUIypsiBa Ad MOXETE
A4 BKAIOUBATE YPEAA CaMO, KOraToO MPUCTABKUTE M Karaka Ca CAOXKEHM B
MPaBMAHO MOAOKEHME U 33ABMIKBALLMAT BAOK € MPaBMAHO CrAOBEH C
Kanaka Ha kynaTa (Bx. durypara). Korato BCUUKM YacTu ca CrAobeHm
MPaBMAHO, BrpaseHaTa 3alumTHa GAOKMPOBKa Ce U3KAiouBa. Korato
CBbPLKTE C 0OPabOTBAHETO, 33ABMKBALLMAT BAOK M KamaKbT Ha KyrnaTa
MOraT Ad Ce OTCTPaHST CaMo, CAEA KaTO CTe U3KAIOUMAM Ypeaa Ypes
3aBbpTaHe Ha MpeBKAIOYBATEAS Ha 060pOTU Ha O.

SR | Sastavljanje/Rastavljanje - saveti i upozorenja

Ugradena zastita za blokiranje: Ova funkcija osigurava da mozete da
ukljucite uredaj samo kada su dodaci i poklopac postavljeni na ispravan
nacin i kada je jedinica motora ispravno montirana na poklopac cinije
(vidi sliku). Kada se svi delovi montiraju ispravno, ugradena zastita za
blokiranje ¢e se otkljucati. Kada ste zavrsili sa preradivanjem, jedinica
motora i poklopac ¢inije se mogu ukloniti samo posto iskljucite uredaj
tako $to okrenete prekidac za podesavanje brzine na 0.
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<250 ml.

<250 ml.

<500 ml.

S250g.

S200¢.
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EN | Blade - tips and warnings

Always put the blade in the bowl before you start adding the

ingredients.

If you are chopping onions, use the pulse function a few times to
prevent the onions from becoming too finely chopped.

Do not let the appliance run too long when you are chopping
(hard) cheese or chocolate. The ingredients will become too hot,
will start to melt and will turn lumpy.

The standard processing time for all chopping jobs is 30-180
seconds.

Use cooked ingredients when blending a soup.

Do not mix ingredients hotter than 80°C/175°F.

Fruits and vegetables can be pureed without any liquid, however
you will get a better result if you add a small amount of liquid.
Always start by pureeing the hard and tough ingredients, then add
the soft ones.

If food sticks to the blade or to the inside of the bowl:

[N Switch the appliance off.

FA Remove the lid from the bowl.

[EX Remove the ingredients from the blade or from the wall of the

bowl with a spatula.

PL | Ostrze - wskazowki i ostrzezenia

Przed dodaniem skfadnikéw zawsze zatdéz do miski ostrze.

Gdy rozdrabniasz cebule, uzyj kilkakrotnie przycisku pulsacyjnego -
dzigki temu unikniesz zbyt drobnego posiekania cebuli.

Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zéttego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Wdowczas sktadniki te za
bardzo rozgrzewaja sie i zaczynaja topi¢ sie i kleic.

Standardowy czas wszystkich prac rozdrabniania wynosi 30-180
sekund.

Podczas miksowania zupy uzywaj skfadnikow ugotowanych.



- Nie wolno miksowa¢ skfadnikéw o temperaturze wyzszej niz 80°C.

- Owoce i warzywa mozna uciera¢ bez dodawania ptyndw, jednak
zawsze lepsze rezultaty uzyskuje sie, dodajac niewielka ilo$¢ ptynu.

- Ucieranie rozpoczynaj zawsze od sktadnikow twardych, nastepnie
dodawaj skfadniki migkkie.

Jesdli produkty przykleja sie do noza lub do $cianek miski:
¥ Wytacz urzadzenie.
A Zdejmij pokrywke z miski.

E topatka usun rozdrobnione skfadniki z ostrza i $cianek miski.

RO | Cutit - sugestii si avertismente

Puneti intotdeauna cutitul in bol Tnainte de a adduga ingredientele.

- Daca tdiati ceapad, apasati de cateva ori functia impuls pentru a evita
tdierea prea find a cepei.

- Nu ldsati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti cagcaval
(uscat, tip parmezan) sau ciocolatd. Ingredientele se incalzesc si
incep sa se topeascd, facand cocoloase.

- Durata stardard de tocare pentru orice ingredient este de 30-180
de secunde.

- Cand mixati ingrediente pentru supd, acestea trebuie sd fie fierte.

- Nu mixati ingrediente cu o temperaturd mai mare de 80°C/175°F.

- Fructele si legumele pot fi omogenizate fara a adduga lichide, dar
veti obtine rezultate mai bune daca introduceti o cantitate mica de
lichide.

- Incepeti pasarea ingredientelor tari, apoi adiugati ingredientele moi.

Dacd ingredientele se lipesc de cutit sau de interiorul bolului:
[ Opriti aparatul.
FA Scoateti capacul de pe bol.

[EX Dezlipiti ingredientele de pe cutit sau de pe peretii bolului cu
ajutorul spatulei.

RU | Hox - coBeTbl M npeaocTeperkeHus

Bceraa onyckanTe HOX B Yally AO TOroO KaK NMOMeCTUTb B Hee
MPOAYKTbI.

- [pu M3MeAbYeHNMM AyKa HECKOABKO Pa3 BKAIOYANTE UMIYAbCHBIV
PEXNM, YTOObI HE AOTTYCTUTH YPE3MEPHOTO M3MEABYEHMA AyKa.

- [pu M3MeAbYEHNM TBEPABIX COPTOB Cblpa MAM LIOKOAAAA He
BKAIOYANTE SIAEKTPOABUIaTEAb HAAOATO. DT MHIPEANEHTbI MOTyT
HarpeTbCs, HaYaTb MAABUTBHCS W CAUMATBECA B KOMKM.

- CraHaapTHOE 3HaueHKe BpemeHn 06paboTKU MPOAYKTOB AASt BCEX
npoLieayp M3meabdeHns coctasadeT 30-180 cekyHa.

- Vlcnoab3ywiTe oTBapHble MPOAYKTbI MPW MPUIOTOBAEHMM CYMOBbBIX
cmecen.

- He cMewnBanTe HarpeTble MHIPEAMEHTDI C TEMMEPATYPOU,
npesbiwaiowen 80°C/175°F,

- ®pyKTOBOE W OBOLLHOE MIOPe MOXHO MPUrOTOBUTL Oe3
AODABAEHUA UAKOCTU, OAHAKO, ECAU Bbl AO0DaBKTE HebOoAbLLOE
KOAMYECTBO MUAKOCTU - Bbl MOAYUMTE AYULLIWI PE3YALTAT,

- Bceraa HauvHavTe NpuroToBAeHME Miope ¢ 13MeAbdeHus boree
TBEPAbIX 1 KECTKMX MHIPEANEHTOB, 3aTeM A0baBAss boree msArkme
UHTPEAMEHTBI.

B cAyuae HaAMMaHMA MPOAYKTOB Ha HOM MAM BHYTPEHHIOIO MOBEPXHOCTh
Yawm:
¥ BuikatoumnTe anekTponpubop.

A ChumuTe ¢ yawwm Kpbilwky.
[EJ C nomolubio AOMaTKKM OUUCTUTE MPUAMMILLME MPOAYKTbI C A€3BUA

HO>Xa MAU CO CTEHOK 4Yallun.

CS | Noze - tipy a upozornéni

Piedtim nez za¢nete pridavat suroviny, vzdy vlozZte ¢epele do misy.

- Pokud sekate cibuli, pouzijte nékolikrat pulsni funkci, abyste predesli
prilis jemnému nasekanti cibule.
- Pokud sekéte napriklad tvrdé syry nebo ¢okoladu, nenechte piistroj

Comfort | 17
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EN | Inserts - tips and warnings

Do not exert too much pressure on the pusher when pressing

ingredients down the feed tube.

- Pre-cut large ingredients to make them fit into the feed tube.

- Fill the feed tube evenly for the best results.

- When you have to process a large amount of ingredients, process
small batches and empty the bowl between batches.

- Do not let the appliance run too long when you are shredding
(hard) cheese.The cheese will become too hot, will start to melt
and will turn lumpy. Do not use the insert to process chocolate.
Only use the blade (page |5) for this purpose.

PL | Wikiadki - wskazéwki i ostrzezenia

Nie wywieraj zbyt duzego nacisku na popychacz podczas wsuwania

sktadnikow przez lej wsypowy.

- Wkiadaj do leja sktadniki pociete wczesdniej na kostki.

- Aby osiagnat najlepsze rezultaty, napetniaj lej wsypowy
réwnomiernie.

- Jedli masz do przetworzenia duze ilosci skladnikow, poddawaj
jednorazowo obrdbce mate porcje i oprdzniaj miske po kazdej
porgji.

- Pamietaj, ze podczas rozdrabniania sera (zottego) lub czekolady
urzadzenie nie moze pracowac zbyt dtugo. Uwazaj, by urzadzenie
nie pracowato zbyt diugo podczas tarcia sera (zottego). Wtedy ser
za bardzo rozgrzewa si¢ i zaczyna sie topi¢ oraz klei¢. Do tarcia
czekolady nie nalezy uzywa¢ wkiadki. W tym celu nalezy skorzysta¢ z
ostrza (strona 15).

RO | Discuri - sugestii si avertismente

Nu exercitati o presiune prea mare pe impingitor cand impingeti

ingredientele n tub.

- Tdiati ingredientele n bucati mai mici pentru a incapea pe tubul de
alimentare.

- Pentru cele mai bune rezultate, umpleti complet tubul de
alimentare.

- Cand trebuie sa preparati o cantitate mare de ingrediente, preparati
pe rand cantitati mici si goliti bolul frecvent.

- Nu ldsati aparatul sd functioneze prea mult timp cand radeti
branzd/cascaval (tare). Branza sau cascavalul se incalzesc si incep sd
se topeascd, facand cocoloase. Nu folositi accesoriul pentru raderea
ciocolatei. Puteti folosi cutitul (pagina 15) pentru acest lucru.

RU | Bcrasku - coBeTbl M NpeaocTepeXkeHus

He Ha>knMalTe CAMLIKOM CUABHO Ha TOAKATeAb MpU NMPOTAAKMBAHUM

MHIPEAMEHTOB YEPE3 3arpy304Hbii OyHKep.

- [lpeaBapuTeAbHO NMopexsTe KPyMHble KYCKK, YTOBbI MX MOXHO
BbIAO MOMECTHTb B 3arpy304HbI OyHKEP.

- AT NOAYUEHMS HAMAYULLIMX PE3YABTATOB 3aMOAHANTE 3arpy304HbIA
OyHKep paBHOMEPHO.

- Ecav Bam Heobxoamnmo 0bpaboTaTb BOABLLOE KOAMHECTBO
NPOAYKTOB, Pa3AEAWTE MX Ha HEBOABLLME MOPLMM U OCBOBOXKARMTE
YaLLly rMocAae 0bpaboTKM KaXKAOW MOPLMM.

- [pu M3MeAbYEHNN TBEPABIX COPTOB Chipa He BKAIOHaNTE
3AEKTPOABMIaTEAb HAAOATO. ChIp MOXET HarpeThCs, HauHET
MAGBUTBCA M CAMMATLCS B KOMKU. He MCroAb3yViTe HOXK-BCTaBKY AAS
MPUFOTOBAEHMS LOKOAGAR. AAA 3TOW LIEAV BOCTIOAL3YUTECH HOXOM

(cTp. 15).

CS | Struhadla - tipy a upozornéni

Nevyvijejte pFili§ velkou silu na stlacovaci pist pri stlaéovani surovin

plnici trubici.

- Velke kusy potravin predem nakrajejte, aby se vesly do plnicf trubice.

- Potraviny vkladejte postupné a rovnomeérné.

- Pokud zpracovavate velké mnoZstvi surovin, postupujte po malych
davkach a po kazdé davce vyprazdnéte nadobu.
Pokud strouhate tvrdé syry, nenechavejte pristroj bézet pifilis dlouho.
Syr se totiz strouhdanim nadmérné ohreje, zacne méknout a mlze
zhrudkovatét. Struhadlo nepouZivejte pro zpracovani ¢okolady. Pro
tento Ucel pouZivejte pouze sekaci noze (strana 15).
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EN | Emulsifying disc - tips and warnings

You can use the emulsifying disc to whip cream and to whisk eggs,
egg whites, instant pudding, mayonnaise and sponge cake mixtures.
Do not use the emulsifying disc to prepare cake mixtures with
butter or margarine or to knead dough. Use the blade for these
jobs (see page 15).

Make sure the bowl and the emulsifying disc are dry and free from
grease when you whisk egg whites. The egg whites should be at
room temperature.

PL | Tarcza emulgacyjna - wskazéwki i ostrzezenia

RU | Auck AAs 3MyAbrupoBaHMA - coBeTbl U
npeAocTepeXeHus

Mozesz uzywac tarczy emulgacyjnej do ubijania $mietany i trzepania
jajek, ubijania piany, puddingu, majonezu i réznego rodzaju ptynnych
ciast.

Nie uzywaj tarczy emulgujacej do przygotowywania mieszanek ciast
z mastem lub margaryna ani do ugniatania ciasta. W tym celu nalezy
skorzysta¢ z ostrza (patrz: strona 15).

Upewnij sie, czy misa i tarcza emulsacyjna sa suche i niezattuszczone
zanim zaczniesz ubijanie piany z biatek. Biatka jajek powinny by¢ w
temperaturze pokojowe.

RO | Disc de emulsionare - sugestii si avertismente

Bbl MOXkeTe MNOAb30BATLCSA AUCKOM AAS SMYABIMPOBAHUS AAS
B30OMBaHWA CAMBOK W AMLL, COMBAHMSA AMYHBIX BEAKOB, BbICTPOrO
MPUrOTOBAEHMS MYAMHIa, MalloHe3a 1 CMecen AN OUCKBUTA.

He 1cnoas3ynTe AUCK AAS IMYABIMPOBAHMA MPK MPUrOTOBAEHUM
BUCKBUTHOW CMECU C MACAOM WA MApPrapuHOM, AU Mpu
3ameLlnBaHuK TecTa. VICnoAb3ynTe AAS 3TUX LIeAert HOXK (CM.
cTpaHuLy |5).

[pu cOMBaHWM ANUHBIX BEAKOB YOEANTECH UTO Yallia M AMCK AASA
3IMYABIMPOBaHMS CyxiMe W OUMLLEHBI OT XKuMpa. AnuHble 6eAKM
AOMKHBI MMETb KOMHATHYIO TeMMNepaTypy.

CS | Emulgaéni kotoué - tipy a upozornéni

Puteti folosi discul de emulsionare pentru a bate albusuri, oud, a
prepara friscd, budinci instant, maionezd si aluaturi de clatite.

Nu folositi discul de emulsionare pentru prepararea aluaturilor cu
unt sau margarind si nici pentru frdmantare. Pentru aceste operatii
folositi cutitul (vezi pagina 15).

Asigurati-vd cd bolul si discul de emulsionare sunt curate si uscate
nainte de a bate albusuri. Albusurile trebuie sa fie la temperatura
camerei.

Comfort

Emulgacni kotou¢ mizete pouZzit ke Slehani krémd, vajec, vajecnych
bilkd, pudingl, majonéz a piskotovych tést.

Emulgadni kotou¢ nepouZivejte k priprave té€st s obsahem masla ¢i
margarinu nebo pro hnéteni tésta. Pro tyto ¢innosti pouzijte sekaci
noze (viz strana 15).

Pri Slehanf vajecnych bilkd se presvédcte, je-li emulgacni kotouc a
misa sucha a bez zbytkd oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.

HU | Elegyité tarcsa - tippek és figyelmeztetések

A habveré tarcsat hasznalhatja tejszinhab készitéséhez, tojas,
tojasfehérje felveréséhez, instant pudingok, majonéz készitésére és
sliteménytésztak keveréséhez.

A habverd tarcsat ne hasznélja dagasztashoz, és vajjal vagy
margarinnal készUlé sitemények elékészitéséhez. Ezekhez a késeket
hasznélja (15. oldal).

Tojasfehérje felverése el&tt bizonyosodjon meg arrél, hogy az edény
és a elegyitd tarcsa szarazak, nem zsirosak. A tojasfehérje legyen
szobahdmeérsékletd.



EN | Storage

Storage

PL | Przechowywanie

Przechowywanie

RO | Depozitare

Depozitare

RU | Xpanenue

XpaHeHue

CS | Uchovavani

Uchovavani

HU | Tarolas

Tarolas

SIK | Odkladanie

Odkladanie

UK | 36epirannn

306epiraHHn

BG | Cubxpausasane

CoxpaHsiBaHe

SR | Odlaganje

Odlaganje

26 | Comfort



EN | Cleaning

Always unplug the appliance before removing accessories or
cleaning the motor unit.

PL | Mycie

Przed wyjeciem akcesoriéw lub przystapieniem do czyszczenia
czesai silnikowej zawsze wytaczaj urzadzenie z sieci.

RO | Curitare

Scoateti intotdeauna stecherul din priza inainte de a demonta
accesoriile sau de a curdta blocul motor.

RU | Ouucrka

EcAM BaM HEOBXOAMMO CHATH HACAAKM MAM OUACTUTL BAOK
IAEKTPOABUIATEAS, BbIHETE BUAKY CETEBOTO LUHYPa 13 PO3ETKM
IAEKTPOCETY.

RO |t |@|+=

CS | Cisteni pristroje

Pred demontazi prislusenstvi a pred ¢isténim motorové jednotky
vzdy pifistroj odpojte ze sité.

HU | Tisztitas

Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha valamilyen tartozékot kivan
eltavolftani, vagy meg akarja tisztitani a motoregységet.

SIKC | Cistenie

Pred odpojenim prislusenstva, alebo pred ¢istenim pohonne;
jednotky vzdy odpojte zariadenie zo siete.

UK | Yucrka npuaaay

3aBXAM BUTATYMTE LUTEMNCEAD I3 PO3ETKM NMEPeA, TUM, K 3HIMATK
NPUAGAAS 200 UNCTUTH BY3OA ABMIYHA.
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EN | Environment

Do not throw the appliance away with the normal household waste at
the end of its life, but hand it in at an official collection point for
recycling. By doing this you will help to preserve the environment.

PL | Ochrona srodowiska

Nie wyrzucaj zuzytego urzadzenia wraz ze zwyklymi
odpadkami/$Smieciami. Zanie$ je do specjalnego punktu zbierajacego
odpadki do utylizacji w celu ich utylizacji. W ten sposéb pomozesz
chroni¢ $rodowisko naturalne.

RO | Mediu

Nu aruncati aparatul in gunoiul menajer la sfarsitul duratei de
functionare, ci duceti-l la un punct de colectare autorizat pentru
reciclare. In acest fel, veti ajuta la protejarea mediului inconjurdtor.

RU | 3awwura okpykaiowei cpeabi

["lo oKoHYaHMK CpoKa CAY»KObl He BbibpachiBaiTe NpUOOp BMeCTe C
OBbIYHBIMM BBITOBBIMU OTXOAAMU, @ CAABAUTE B CrELMAAbHBIE MYHKTbI
nprema. [ocTynas Tak Bbl CIOCOBCTBYETE AEAY COXPaHEHWS
OKPY>KaloLLIEN CPeAbI.

CS | Ochrana zivotniho prostiedi ’j
Az pristroj doslouZi, nevyhazujte jej do bézného domovniho odpadu, ale

odevzdejte jej na oficidlnim sbérném misté za Ucelem recyklace.
Prispéjete tim k ochrané Zivotniho prostredi.

HU | Kérnyezetvédelem

Kérjuk, hogy a hasznalhatatlanna valt készlléket ne dobja a haztartasi
hulladékgydjtébe, hanem hivatalos hulladékdjrahasznosftasi
gy(ijtéhelyeken adja le. Ezzel On is hozzjarul a kérnyezetiink
megbvasadhoz.
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EN Motor unit

PL Czeéc silnikowa

RO Bloc motor

RU bBnrok snekTpoaguratess
CS Motorova jednotka

HU Motoregység

SK Pohonnd jednotka

UK MoTopHni By3oA

BG 3aaswkeall, 6A0K

SR Jedinica motora

EN Food processor bowl

PL Miska malaksera

RO Bol robot

RU Yawa kyxoHHoro kombarta

CS Misa pro zpracovani potravin

HU Robotgép munkatdl

SK Nadoba na spracovanie potravin
UK Yawa KyxoHHOro KombanHy

BG Kyna 3a o6paboTBaHe Ha MPOAYKTH
SR Posuda procesora namirnica

EN Food processor lid

PL Pokrywa malaksera

RO Capac al bolului pentru prepararea alimentelor
RU Kpbilwka kyxoHHOro kombavitHa

CS  Viko kuchynského robotu

HU Robotgép munkatal fedd

SIC Veko nddoby na spracovanie potravin

UK KpyiwKa KyxoHHOro kombarnHa

BG Kanak Ha kynaTa 3a ob6paboTBaHe Ha MpOAYKTM
SR Poklopac procesora namirnica

Comfort |
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Pusher of food processor

Popychacz malaksera

Impingdtor robot

ToAKaTeAb KyxXOHHOro KombarHa

Stlacovaci pist kuchyriského robotu

Robotgép nyomérid

Piest

LLIToBxau KyxOoHHOro KoMGanHy

ByTano 3a kynata 3a 0bpaboTBaHe Ha MPOAYKTM
Potiskiva¢ procesora namirnica

Blade with protection cap

Ostrze z przykrywka zapezpieczajaca
Cutit cu teaca de protectie

Hox ¢ 3aLMTHBIM KOAMaYKoM

Cepel s ochrannou krytkou

Vagdkés biztonsagi kupakkal

Cepel s ochrannym krytom

Hix 3 3ax1cHUM KoBMaukom

Hox ¢ npeanasuten

Setivo sa zastitnom navlakom

| Comfort

Emulsifying disc

Tarcza emulgujaca

Disc de emulsionare

ANCK AR NEPEMELLMBAHIA KNAKOCTEN
Emulgacni kotout

Habverd tarcsa

Disk na pripravu emulzif

AVCKOBUV eMyAbraTop

AMck 3a pa3briBaHe

Disk za emulgovanje



Slicing insert medium

Wiiadka tnaca na plastry o Sredniej grubosci

Disc de tdiere in felii medii

/\OMTepesKa ANl HAPE3KM AOMTUKAMU CPEAHEV TOALLMHBI
Stredni platkovac

Szeletel® betét kozepes

Néstavec na krdjanie na stredne hrubé platky

BcTaBka aaa cepeAHbOro HapisaHHA

ANCK 33 CPEAHO Haps3BaHe

Umetak za srednje seckanje

Shredding insert medium

Witadka $rednio Scierajaca

Disc de radere medie

Tepka AAR CPEAHErO M3MeAbYEeHNS
Stredni struhadlo

Kézepes reszeld betét

Naéstavec na stredne hrubé strihanie
BcTaBka ana cepeAHbOro 3ApIOHEHHS
AMCK 33 CPEAHO HacTbpreaHe
Umetak za srednje struganje

SR

Granulating insert

Wiiadka rozdrabniajaca

Disc de granulare

Hox-BCTaBKa AAS FPaHyAMPOBaHMS
Granulovaci struhadlo
Darabol&/aprité betét

Nastavec na granulovanie

BcTaBka and rpaHyAloBaHHA

AWCK 3a rpaHyApaHe

Umetak za granuliranje

Comfort |
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Insert holder

Uchwyt wiiadek

Ax discuri

Pamka anst HOMEM-BCTABOK
Drzak struhadel

Betét tartd

Nosi¢ néstavca

TpuMay BCTaBKK
[NpuicTasKa 3a AMcKose
Drza¢ umetaka

| Comfort

SR

Tool holder

Uchwyt na akcesoria

Ax central

AeprKaTeAb AN HaCaAOK
Drzék nastrojl
Eszkoztartd

Nosi¢ naradia

TpuMay iHCTPYMEHTIB
Hocau 3a nHCTpymMeHTH
Nosa¢ alata



EN | Guarantee & service

CS | Zaruka a servis

If you need information or if you have a problem, please visit the Philips
website at www.philips.com or contact the Philips Customer Care
Centre in your country (you will find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no Customer Care Centre in
your country, turn to your local Philips dealer or contact the Service
Department of Philips Domestic Appliances and Personal Care BV.

PL | Gwarancja i serwis

Jesli chcesz skorzystaé z serwisu lub potrzebujesz informacji, badz jesli
masz jaki$ problem, odwiedZ nasza strong w Internecie:
www.philips.com lub skontaktuj si¢ z Dziatem Obstugi Klienta firmy
Philips (numer telefonu znajdziesz w ulotce gwarancyjnej).

RO | Garantie si service

Pentru informatii suplimentare sau in cazul aftor probleme, va rugam sd
vizitati site-ul Philips www.philips.com sau sd contactati Departamentul
Clienti din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de telefon in garantia
internationald). Daca in tara dumneavoastra nu existd un astfel de
departament, contactati furnizorul dumneavoastra Philips sau
Departamentul Service pentru Aparate Electrocasnice si Produse de
Tngrijire Personala Philips.

RU | rapantua u o6cay>xusanme

Mo NoBoAY AOMOAHUTEABHOW MHPOPMALIMM WAW B CAyYae
BO3HMKHOBEHWS KaKKX-Anbo Mpobaem obpallianTech Ha Beb-canT
KomnaHmnn «@uanncy no aapecy www.philips.com, nAn B LIEHTP
KoMMaHKK «DUAKNC» MO 0BCAYXKMBaHMIO NOTPEOUTEAEH B BalLen
CTpaHe (Bbl HaMAETe ero Homep TeAedpoHa Ha MEXAYHAPOAHOM
rapaHTUMHOM TanoHe). EcA NOAOBHBIV LEHTP B Balen CTpaHe
OTCyTCTBYeT, 06PaTMTECH B Ballly MECTHYIO TOProByiO OpraHu3aumio
KoMMaHnn «DUAMMC» UAK CEPBUCHOE OTAeAeHMe koMmaHuk Philips
Domestic Appliances and Personal Care BV.

Pokud byste potiebovali jakoukoli informaci, nebo méli néjaky problém,
podivejte se na internetovou stranku www.philips.com, pfipadné
kontaktujte Informacni stedisko firmy Philips, jehoz telefonni ¢islo
naleznete na letacku s celosvétovou zarukou. Pokud nenf Informacni
stredisko ve vasi blizkosti, miiZzete kontaktovat mistniho dodavatele
vyrobkd Philips nebo Service Department of Philips Domestic
Appliances and Personal Care BV.

HU | Garancia és szerviz

Ha informéciéra van szlksége, esetleg probléma merll fel, keresse fel a
Philips www.philips.com Web-lapjat, vagy Iépjen érintkezésre a
lakohelyén 1évé Philips Vevészolgélattal (a telefonszamot megtalélja az
egész vilagra kiterjedd garancialevélen). Ha nincs Vevészolgalat a
lakéhelyén, forduljon a Philips késziilékeket arusitd szakizlethez, vagy
|épjen érintkezésbe a Philips Haztartasi Készulékek és Szépségapolasi
termékek Szerviz Osztdlyaval.

SK | Zaruka a servis

Ak potrebujete informéacie, alebo mate problém, prosime Vas, aby ste
navstivili www stranku spolo¢nosti Philips - www.philips.com, alebo sa
obrétili na Centrum sluzieb zdkaznikom spolo¢nosti Philips vo Vasej
krajine (telefénne ¢islo Centra najdete v prilozenom celosvetovo
platnom zaru¢nom liste). Ak sa vo Vasej krajine toto Centrum
nenachadza, obrétte sa na miestneho predajcu vyrobkov Philips, alebo
kontaktujte Oddelenie sluzieb Philips - divizia doméace spotrebice a
osobné starostlivost’.

UK | Tapantis Ta 06cayroeysamus

Ao Bam HeobxiaHa iHdopmaLis abo y Bac BUHMKAK Npobaemy,
3BEPHITHCA A0 Beb-cTopiHKK KomnaHil "Philips" - www.philips.com, abo
3BepHITbCs A0 LleHTpy 0bcayroByBaHHs kaieHTiB komnanil "Philips" y
Balwivt kpaiHi (TeredoH Bu MoXKeTe 3HaTK Ha rapaHTiIMHOMY
TanoHi).Akwo y Bawiv kpaiti Hemae LieHTpy obcayroByBaHHS KAIEHTIB,

Comfort |
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> Radeti cartofii curdtati si Idsati-i sd se scurgd intr-o strecurdtoare.
Addugati oul, ceapa tocatd si putind sare si amestecati bine.

> Puneti un pic de ulei in tigaie si incdlziti-l. Apoi addugati un strat din
compozitia obtinutd si prdijiti.

RU | Peuentbi

®pyKTOBbIN NUpPOr

He obpabaTbiBanTe 3a 0AMH NpriemM BOAbLLIE OAHOM MOPLIMM MPOAYKTOB.

[pexkae YeM NPOAOAKUTL 06PabOTKY, AaTe NPUOOPY OCTLITH AO

KOMHaTHOW TeMMepaTypbl.

VIHrpeaAneHTbI:

- 150 r ¢uHmKoB

- 225 cyweHblX cAVB

- 100 r opexos (50 r MuHAaAS/50 T rpeLiKmx opexoB)

- 50 r msoma

- 50 r knwmmwa

- 200 r ueAbHOW pXKaHOW MyKM

- 100 r nweHniHoM MyKu

- 100 r kopuyHeBoro caxapa

- LenoTKa CoAu

- | makeTMK neKkapcKoro rnopotuka

- 300 mA naxTbl

> Ycmarosrme B yaly MEMAAMMUYECKUIA HOXK.

> [lomecmume 8 yaLly BCce KOMNOHEHMbI M Nepemellarime mx B
meyerne 40 cekyHg.

> [lomecmyme mecmo 8 NPAMOYroAbHYI0 hOpMy gAS BbINEUKM 1
sbinexayime B8 meuerue 40 muHym npu memnepamype | 70°C.

MavioHes

VIHrpeaneHTbI:

- 2 AnYHbIX XXeATKa nAn | KpynHoe anLo

- | YariHasa AoxKa ropumLbl

- | yanHas AoxKa yKcyca

- 200 MA pacTUTEAbHOrO MacAa

- VIHrpeamneHTbl AOAXKHBI UMETb KOMHATHYIO TemrepaTypy.

> YcmaHosume B Yale Ha gepykameAe HaCAgoK gucK gaa
IMYAbPoBaHus. [Tomecmume B 4ally AMYHbIE XKEAMKM MAM ARG,

ropunLly u ykcyc. [locmeneHHo nogavBaime Macao Yepes 3arpy304Hbii
ByHKEP HA gUCK gAST SMYAbIMPOBAHKS. BAMBAMb MACAO MOXKHO Yepe3

omsepcmie 8 MOAKAMeAe.

> CoBem no NPUroMOBAEHHMIO COYCa NO-Mamapcku: gobasbme
NemPYLLKY, KOPHULLIOHbBI M CBAPEHbIe BKDYMYIO LA,

> Cosem no npuromosaeHmio coyca-kokmeirs: Kk |00 ma mavioHesa
gobasbme 50 MA cMeMAHbI, NAECHMME HEMHOIO BUCKM, 3 YaUHBIX
AOXKKM MOMAMHOK NACMbI, @ MAKXKE NAECHUME HEMHOTO MMOMPHOM
NAamoku.

oAapabu (KapTogeAbHble 6AMHDI)

MHrpeaneHTbI:

- 500 r kapTodens

- | u3MeAbueHHas AyKoBHMLA

- | aio

- COAb

- Macro

> VI3MeAbyrme CbiPoy OUMLLEHHBIM KAPMOMEAD, M1 OMKMHbME €ro 8
gyplwaare. Aobasbme B U3MEAbYEHHBIV KaPMOpeAb ANLIO,
MBMEABYEHHBIN AYK M HEMHOIO COAM 1 XOPOLLO NepemeLlanime.

> Hanerime Ha ckoBopogy HEMHOrO MAcAa M Harpevime ee. 3amem
BBIAOXKMME HA CKOBOPOGY CAOM M3MEABYEHHOIO KAPMODEAS 1
nog»xapbme ero.

CS | Recepty

Ovocny kola¢
Nezpracovavejte vice neZ jednu davku najednou. Nez budete v praci
pokracovat, nechte pristroj vychladnout na pokojovou teplotu.
Prisady:
- 150 g datli
- 225 g susenych Svestek
- 100 g orecht (50g mandli/50g vlasskych orecht)
- 50 g hrozinek
- 50 g sultanek
- 200 g celozitné mouky
- 100 g pseni¢né mouky
- 100 g Zlutého surového cukru

Comfort
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LMK COAI

| makeTMK NeKapcbKoro MopoLLKy

300 MA naxTw

BcmaHosimb mMemanesmii Hixk y nocyguHy.

[okaagime yci iHrpegieHmu go yaiwi ma 3miwyvime npomsrom 40
CEKYHG.

["Mokaagime micmo Ha NPAMOKYMHMA AUCM gASt CMAXKIHHA ma
nigemaxyvime 40 xauanH npu | 70°C.

ManoHes

CKAap0BI:

2 A€YHUX OBTKa abo | BeAnke AnLe

| 4. AoxKKa ripumdi

[ 4. AokKa ouTy

200 M onil

IHFPEAIEHTI MOBMHHI MaTUW KIMHATHY TemMnepaTypy.

Bcmarosimb eMyAbryBaAbHMY guUCK y mprumay npuaaggst y vati.
["okaagimb »xoBmok abo uie suLe, ripYmLi, HaAMMe oLem y YaLUKy.
Hanmime nocmynoso oAil Yepes mpybKy Ha eMyAbryBaAbHMY guck. Bu
MOKeme 3aCmocoByBAMyM OMBIP Y WMOBXAYi gAS GOGABAHHS OAIl.
[opaga wogo mamapceroro coycy: gogarime nempyLKH, KOPHILIOHA
ma 38apeHi BKPYmy ANLIA.

[Topaga go coycy-kokmelinb: gogavime 50 MA cMemaru, mpoxu Bicki, 3
4. AOXKKM MOMAMHOro niope, mpoxu imbuproro cupony go |00 ma
MAoHe3sy.

TepTi nupi>kku (KapTOnAsAHi 0AapAKM)

CKAaAOBI:

500 r kapTOnAi

| nopizaHa umbyAnHa

I avue

CiAb

OAist

3gpibHIMb oumLLIEHY KAPMONAID HA rPAHYAM, gayime rbaHyAam cmeKkmum
uepes gpywasik. Aogavime sviLie, Hapi3aHy UMby, mpoxu coai ma
gobpe nepemiwaime.

Aogayime mpoxu oAil Ha ckoBopogy ma nigirpivime. ['lokaagimp wap
KapmonAAHUX rpaHyA Ha CKOBOPOGy Ma CMAxKme.

Comfort

BG | Peuentu

MAoaOB Kekc

He obpaboTBaiiTe noseye oT eaHa nopums 6e3 npekbceaHe. OcTaseTe
YPEAA AQ CE OXAAAM AO CTavHa TEMMEPATYPa, NMPEAN Ad MPOABAKMTE
obpaboTBaHeTO.

CocTasku:

v vy

150 r dypmu

225 1 cyweHn cAnBm

100 r aakm (50 r 6aaemn/50 1 opexm)

50 r cTadmam

50 r eapu cTadmam

200 r MbAHO3BPHECTO PBXKEHO BpaLLHO

100 r nweHn4eHo GpatHo

100 r kadsiza 3axap

LMMKa COA

| makeTue GaknyAsep

300 MA NoACAaABHO MAAKO

Chroxkeme MEeMAAHUs HOXK B Kynama.

Crneme BcuyKu Cbcmasky 8 Kynama u ru 6bpkarime 40 cekyHgm.
M3aneme mecmomo 8 npaBobIrbAHA (pOpMA 3a neyeHe u croeme
ga ce neye 40 muHymu npu | 70°C.

MarioHeza

CobcTaBku:

2 AMYHM XKBATBKA MAM | roAdMo auile

| AbXuUa ropumia

| AbXumua oueT

200 mMA oavo

ChbcTaBKMTe TpsibBa Ad Ca CbC CTaviHa TemnepaTtypa.

Croxkeme gucka 3a cyHo pasbmsaHe Bbpxy pomopa B Kynamd.
Crneme »KbAMBLMME MAM SWLIEMO, FOPYMLIAMA M OLemMa 8 Kyndma.
Aobassrime nocmeneHHO 0AMOMO BbpXy gUCKA 3a puHO pasbmsaHe
npes nogasatiama mpwba. Moxxeme ga nanorzsame omeopa 8
6ymanomo 3a gobassHe Ha 0AMOmMo.

CbBem 3a coc mapmap: gobaseme MargaHo3, KOPHULLIOHK 1 MBbPGO
cBApeHu ANLA.
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