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2-in-1 stainless steel steamer
Please read and keep these instructions

Cuiseur vapeur inox 2 en 1
Merci de bien vouloir lire et conserver ces instructions

Edelstahl-Dampfgarer “2-in-1”

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung, und heben Sie sie gut auf

Cocedor al vapor 2 en 1 de acero inoxidable
Lea estas instrucciones atentamente y guardelas

2-in-1 stoomkoker van roestvrij staal
Lees en bewaar deze instructies zorgvuldig

Panela a vapor 2 em 1 em aco inoxidavel
Leia e guarde estas instrugdes

Vaporiera 2 in 1 in acciaio inossidabile
Leggere e conservare le presenti istruzioni

To-i-en-dampkoger af rustfrit stal
Laes, og gem venligst denne vejledning

2-i-1 dngkokare av rostfritt stal

L&s och spara denna bruksanvisning

Urzadzenie do gotowania na parze ze stali nierdzewnej 2 w 1
Prosimy zapoznac¢ sie niniejszg instrukcjag obstugi i przechowywac jg w tatwo dostepnym miejscu

MapoBapka u3s Hep)kaBetowen ctanu 2 B 1
BHumaTenoHo n3y4uTe n coxpaHnTe AaHHOe PyKOBOACTBO
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B Getting the best from your

new food steamer...

For steaming large quantities of
food or foods with similar cooking
times, use your steam tube to
equalise the cooking times in all
tiers.

Easy fill water tank at the sides of
the steamer.

B Important safety

instructions

The use of any electrical appliance
requires the following of basic
common sense safety rules.

Primarily there is danger of injury or
death and secondly the danger of
damage to the appliance. These are
indicated in the text by the following
two conventions:

WARNING: Danger to the
person!

IMPORTANT: Damage to the
appliance!

In addition we offer the following
essential safety advice.

Personal safety

Do not touch hot surfaces. Use
oven gloves or a cloth when
removing the lid or handling hot
containers as hot steam will escape.

WARNING: To protect against
fire, electric shock and personal
injury, do not immerse cord,
plugs, or appliance in water or
other liquid.

WARNING: Extreme caution
must be used when moving the
steamer when containing hot
food, water, or other hot liquids.

Unplug from the socket when not in
use, before putting on or taking off
attachments, and before cleaning.



FS48751MEE Revl 12/6/07 14:18 Page 3 $

Do not operate any appliance with a
damaged lead or plug, or after an
appliance has malfunctioned, or has
been dropped or damaged in any
way. Contact Morphy Richards for
advice on examination, repair or
electrical or mechanical adjustment.

Do not fill above the maximum level.
If the steamer is overfilled, boiling
water may be ejected which can
scald.

Location

B other safety

considerations

Do not use outdoors.

Do not place directly under kitchen
wall cupboards when in use as it
produces large amounts of steam.
Avoid reaching over the steamer
when in use.

B Mains lead

The mains lead should reach from
the socket to the base unit without
straining the connections.

Do not let the cord hang over the
edge of the table or counter and
keep it away from any hot surfaces.

Do not let the lead run across an
open space e.g. between a low
socket and table.

I children

Do not use attachments or tools not
recommended by Morphy Richards
this may cause fire, electric shock
or injury.

To open, lift the lid off towards
yourself but tilted away from you.

Do not use any steamer parts in a
microwave or on any
cooking/heated surfaces.

Do not place on or near a hot gas or
electric burner, or in a heated
oven.

Do not leave it in a damp and
corrosive environment.

Do not switch the steamer on
unless it contains at least 1 cup of
water, otherwise the steamer may
be damaged.

Always make sure the water does
not fall below the minimum level.

Electrical requirements

This appliance is not intended to be
used by young children or infirm
persons unless they have been
adequately supervised by a
responsible person to ensure they
can use the appliance safely.

Young children should be
supervised to ensure that they do
not play with the appliance.

Never allow a child to operate this
appliance. Teach children to be
aware of dangers in the kitchen,
warn them of the dangers of
reaching up to areas where they
cannot see properly or should not
be reaching.

Ensure that this appliance is
situated out of reach of children.

Check that the voltage on the rating
plate of your appliance corresponds
with your house electricity supply
which must be A.C. (Alternating
Current).

If the socket outlets in your home
are not suitable for the plug
supplied with this appliance, the
plug should be removed and the
appropriate one fitted.

Warning: The plug removed
from the mains lead, if severed,
must be destroyed as a plug
with a bared flexible cord is
hazardous if engaged into a live
socket outlet.

Where used, should the fuse in the
13 amp plug require changing a
13amp BS1362 fuse must be fitted.

WARNING: This appliance must
be earthed.

www.morphyrichards.com
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I Features

O Lid

© Rice bowl

© Top steaming ring

@ Top steaming tray

© Middle steaming ring
© Middle steaming tray
@ Bottom steaming ring
© Bottom steaming tray
© Add water hole

O Drip tray

@ Heater

@® Indicator light

® 60 minute timer

@ Water level gauge

® Steamer base/water reservoir
O Mantle

@ Steam tube

Before use

Before using your steamer for the
first time, wash all parts except the
Steamer base/water reservoir .

Using

-

Fill the water reservoir @ with pure
water to the maximum level @.

Do not use broth or other liquids.
Do not add anything to the water in
the reservoir. The system is
designed for use with cold water
only, do not use hot water.

Put the mantle @ around the heater

Fit the drip tray . The drip tray is
used to collect juices so they can
be used for gravies, sauces, soup or
stock, etc.

Fit the clear rings @ @@ to the
steamer trays @QO.

Place food into the steaming trays
O0O0O. According to the amount
and kind of foods to be cooked, you
can use one, two or three trays as
they stack up on the top of each
other. [3.

Place the lid @ on the upper
steaming ring.

Plug into the electrical socket.

Refer to the cooking guide and
adjust the timer ) for the desired
cooking time, the on/off light @ will
glow. Steaming will begin.

After the set time the on/off light @
will go out, the bell will ring and the
steamer will switch off
automatically. Using oven gloves or
a cloth, promptly remove the
steaming trays.

Do not remove the drip tray @ until
it has cooled completely.

CONFIGURATIONS

Single tray 3

Use one tray for steaming one type
of food such as peeled potatoes.
Take care to arrange the food so
that some of the holes in the bottom
of the tray remain clear, allowing
steam to flow.

Two trays 3

Always place the largest pieces of
food with the longest cooking time
in the lower steaming tray. Place
different foods in the upper and
lower trays, but as condensation will
drip from the upper tray be sure the
flavours complement each other.

www.morphyrichards.com
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If steaming meat, fish or poultry
together with vegetables, always
place the meat, fish or poultry in the
lower tray so that juices from the
raw meat cannot drip onto other
foods.

I Three trays @

10 Using oven gloves or a cloth,
promptly remove the steaming
trays.

I Refilling reservoir

If steaming for a long period it may
be necessary to add extra water.

Always place the largest pieces of
food with the longest cooking time
in the lower steaming tray.

Steaming times for food in the
upper tray are usually slightly longer
so allow an extra 3-5 minutes due
to a large volume of food being
cooked and due to extra time being
needed to reach temperature.

If foods with different cooking times
are being steamed start the food
with the longest cooking time in the
lower tray. If steaming meat, fish or
poultry together with vegetables,
always place the meat, fish or
poultry in the lower tray so that
juices from raw or partially cooked
meat cannot drip onto other foods.

[l steam tube usage @

Fill with water through the ‘add
water hole’ @ by using a suitable
filling jug.

I cooking rice

The steamer comes with a container
that allows you to cook rice to
perfection.

1 Add rice and water to the rice bowl
in equal pr oportions.

2 Place the rice bowl with rice and
water, into a steaming tray, without
steam tube | fitted.

3 Proceed as described previously for
steaming.

I Useful hints and tips

To equalise cooking times in all
tiers, use the steam tube Q.

Only use when you want to steam a
large quantity of one type of food.

Put the mantle @ around the heater

Fit the drip tray .

Fit the steaming tube @ to the drip
tray @.

Place the bottom steaming tray @
over the steaming tube ) and align

the tube to the hole in the bottom of
the tray @.

Fit a steaming ring @@ or @.
Arrange the food within the tier.
Fit the other tiers in the same way.

Refer to the cooking guide and set
the timer @ for the desired time.

After the set time the bell will ring
and the steamer will switch off
automatically.

e Always ensure meat is placed below
other food types.

e  Steaming times stated in the
cooking guide are only a guide.
Times may vary depending on size
of the food pieces, spacing of the
food in the steamer tray, quantity of
food, freshness of food and
personal preference. As you
become familiar with the steamer,
adjust the cooking times as
necessary.

e Asingle tray of food steams faster
than with 2 or 3 trays in use.
Therefore, the cooking time for a
larger quantity of food will be longer.

e  For best results, be sure pieces of
food are similar in size. If pieces
vary in size and layering is required,
place smaller pieces on top.

e Do not crowd food in the steaming
trays or rice bow! @. Arrange the
food with spaces between pieces to
allow for maximum steam flow.

e Always use the drip tray { to
prevent drips splashing.

www.morphyrichards.com
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Never steam meat, poultry or
seafood from frozen. Always
completely thaw first.

I Cooking guide

I Helpline

The cooking times shown below are
only a guide and should be adjusted
according to suit your tastes.

While the majority of foods cook in
less than 60 minutes, longer
cooking times may require adding
additional water to the water
reservoir. Follow refill instructions.
Remember to reset the timer @ as
the steamer will switch off when the
timer runs out.

. CARE AND CLEANING

If you have any difficulty with your
appliance, do not hesitate to call us.
We’re more likely to be able to help
than the store from where you
bought it.

Please have the following
information ready to enable our staff
to deal with your query quickly:

Name of the product
Model number and serial number as

shown on the underside of the
appliance.

B YOUR TWO YEAR

GUARANTEE

WARNING: Allow steamer to
cool before washing. Turn timer
to off and unplug from the
mains socket.

Trays, lid and drip tray

The clear steaming rings @ @@
and drip tray ® may be washed in
a dishwasher (top rack only).
Alternatively, wash in hot soapy
water, rinse and dry thoroughly.
Prolonged dishwasher use could
discolour these parts.

The metal steaming trays @ Q@O
and lid @ must be handwashed
only.

| Steamer base

The steamer base @ may be wiped
with a clean, damp cloth. Wipe dry
with a soft cloth.

Do not use abrasive cleaners to
clean any part of the steamer.

WARNING: Do not immerse the
steamer base, cord or plug in
water or in any other liquid.

It is important to retain the retailers
receipt as proof of purchase. Staple
your receipt to this back cover for
future reference.

Please quote the following
information if the product develops
a fault. These numbers can be
found on the base of the product.
Model no. Serial no.

All Morphy Richards products are
individually tested before leaving the
factory. In the unlikely event of any
appliance proving to be faulty within
28 days of purchase it should be
returned to the place of purchase
for it to be replaced.

If the fault develops after 28 days
and within 24 months of original
purchase, you should contact the
Helpline number quoting Model
number and Serial number on the
product, or write to Morphy
Richards at the address shown.

You may be asked to return the
product (in secure, adequate
packaging) to the address below
along with a copy of proof of
purchase.

o

Food type Bottom tray Middle tray Top tray Any tier with
steam tube fitted

Rice 25-30 mins 30-35 mins 35-40 mins 25-30 mins

Fish 8-10 mins 10-15 mins 15-18 mins 8-10 mins

Poultry 25-28 mins 28-30 mins 30-35 mins 25-28 mins
Vegetables 15-30 mins 20-30 mins 25-35 mins 15-30 mins

Eggs 18 mins 18-20 mins 20-25 mins 18-20 mins

www.morphyrichards.com
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Subject to the exclusions set out
below (see Exclusions) the faulty
appliance will then be repaired or
replaced and dispatched usually
within 7 working days of receipt.

If for any reason this item is
replaced during the 2 year
guarantee period, the guarantee on
the new item will be calculated from
original purchase date. Therefore it
is vital to retain your original till
receipt or invoice to indicate the
date of initial purchase. To qualify
for the 2 year guarantee the
appliance must have been used
according to the manufacturers
instructions. For example kettles
should have been regularly
descaled.

Exclusions

Morphy Richards shall not be liable
to replace or repair the goods under
the terms of the guarantee where:

The fault has been caused or is
attributable to accidental use,
misuse, negligent use or used
contrary to the manufacturers
recommendations or where the fault
has been caused by power surges
or damage caused in transit.

The appliance has been used on a
voltage supply other than that
stamped on the products.

Repairs have been attempted by
persons other than our service staff
(or authorised dealer).

Where the appliance has been used
for hire purposes or non domestic
use.

Morphy Richards are not liable to
carry out any type of servicing work,
under the guarantee.

Plastic filters for all Morphy
Richards kettles and coffee makers
are not covered by the guarantee.

This guarantee does not confer any
rights other than those expressly set
out above and does not cover any
claims for consequential loss or
damage. This guarantee is offered
as an additional benefit and does
not affect your statutory rights as a
consumer.

B Pour utiliser au mieux

votre nouveau cuiseur
vapeur...

Pour la cuisson de grandes
quantités d’aliments, ou d’aliments
avec des temps de cuisson
similaires, utilisez le tube de
répartition de la vapeur pour
égaliser le temps de cuisson de
tous les bols.

Réservoir d’eau a remplissage facile
sur les c6tés du cuiseur.

B consignes de sécurité

importantes

Lorsque vous utilisez tout appareil
électrique, vous devez respecter
des regles de sécurité de bon sens.

Tout appareil électrique peut blesser
ou méme provoquer la mort. Vous
risquez également d’endommager
I'appareil. Ces dangers sont
indiqués dans le texte par les deux
conventions suivantes :

DANGER : Risque de blessure !

IMPORTANT : Risque pour
I'appareil !

Nous vous donnons également les

conseils de sécurité essentiels
suivants.

Sécurité personnelle

Ne touchez jamais de surfaces
chaudes. Utilisez des gants
thermiques ou un torchon lorsque
vous ouvrez le couvercle ou lorsque
vous manipulez des bols chauds,
car de la vapeur brilante s’en
échappe.

DANGER : Pour vous protéger
des risques d’incendie, de choc
électrique et de dommage
corporel, ne plongez pas le
cordon d’alimentation, les
fiches électriques ou ’appareil
lui-méme dans I’eau ou dans
d’autres liquides.

DANGER : Soyez extrémement
prudents lorsque vous déplacez

www.morphyrichards.com

o



FS48751MEE Revl

14:18 Page 8

le cuiseur vapeur quand il
contient des aliments, de I’eau
ou autres liquides chauds.

Débranchez I'appareil du secteur
lorsque vous ne I'utilisez pas, avant
de fixer ou d’enlever des
accessoires et avant de le nettoyer.

N’utilisez jamais un appareil dont le
cordon d’alimentation ou la fiche
électrique est endommagé, ou
aprés un mauvais fonctionnement
de I'appareil, ou encore si I'appareil
a été endommagé de quelque
maniére que ce soit. Contactez
Morphy Richards pour avoir des
conseils sur I'examen, la réparation
ou les réglages électriques ou
mécaniques.

Ne remplissez jamais I'appareil au-
dela du niveau maximal. Si
I'autocuiseur est trop rempli, de
I’eau bouillante pourra en étre
éjectée et vous brdler.

I Position

la cuisine, expliquez-leur les risques
qu’ils courent lorsqu’ils s’étirent
pour prendre quelque chose sur une
surface qu’ils ne voient pas
correctement.

Cet appareil doit étre situé hors de
portée des enfants.

B Autres consignes de

sécurité

Ne pas utiliser cet appareil a
I’extérieur.

Ne le placez pas juste en dessous
des éléments muraux de votre
cuisine, car il produit de grandes
quantités de vapeur. Evitez de vous
pencher au-dessus de I'autocuiseur
pendant gu’il fonctionne.

B cordon d’alimentation
secteur

Positionnez I'appareil de maniere a
ce que le cordon d’alimentation
secteur puisse atteindre une prise
électrique sans forcer sur les
connexions.

Ne laissez pas le cordon pendre au
bord d’une table ou d’un plan de
travail, et tenez-le éloigné des
surfaces chaudes.

Ne laissez jamais le cordon
traverser un espace accessible, par
exemple entre une prise murale
basse et une table.

I Les enfants

N’utilisez pas d’accessoires ou
outils non recommandés par
Morphy Richards, car ils pourraient
représenter un risque d’incendie, de
choc électrique ou de dommages
corporels.

Pour ouvrir I'appareil, soulevez le
couvercle vers vous, la partie
ouverte étant éloignée de vous.

N’utilisez aucune partie du cuiseur
vapeur dans un micro-ondes ou sur
une surface de cuisson ou chauffée.

Ne mettez pas le cuiseur vapeur sur
ou prés d’une plaque électrique ou
d’un brileur gaz chaud, ou dans un
four chauffé.

Ne laissez pas le cuiseur vapeur
dans un environnement humide et
corrosif.

Ne mettez pas 'autocuiseur en
marche, sauf s’il contient au moins
1 tasse d’eau, sans quoi vous
risqueriez de 'endommager.

Vérifiez toujours que le niveau d’eau
ne tombe pas en dessous du niveau
minimum.

I Alimentation électrique

N’autorisez jamais un enfant a
utiliser cet appareil. Apprenez aux
enfants a reconnaitre les dangers de

www.morphyrichards.com

Vérifiez que la tension indiquée sur
la plaque signalétique de I'appareil
correspond a I'alimentation
électrique de votre domicile, qui doit
étre en courant alternatif.

Si les prises électriques de votre
domicile ne correspondent pas a la
fiche fournie avec cet appareil, vous
devez enlever cette fiche et en
installer une qui convient.

Danger: Si vous coupez le
cordon d’alimentation pour
enlever la fiche, vous devez
jeter cette derniére. En effet,
une fiche électrique avec un
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cordon d’alimentation mis a nu
est dangereuse si elle est
branchée sur une prise
électrique sous tension.

DANGER : Cet appareil doit
étre mis a la terre.

Caractéristiques

@ Couvercle

© Bol ariz

© Giille vapeur supérieure

@ Bol de cuisson supérieur

© Grille vapeur intermédiaire

@ Bol de cuisson intermédiaire

@ Grille vapeur inférieure

© Bol de cuisson inférieur

© Bouchon de remplissage d’eau

@ Plateau de récupération

® Elément chauffant

@® Voyant indicateur

® Minuteur 60 minutes

@ Niveau d’eau

® Socle du cuiseur
vapeur/réservoir d’eau

® Manchon

@ Tube de répartition de la vapeur

B Avant Ia premiére

utilisation

-

Avant d’utiliser votre cuiseur vapeur
pour la premiére fois, lavez toutes
les piéces sauf le socle et le
réservoir d’eau du cuiseur @®.

Mode d’emploi

Mettez les aliments dans les bols
O0OO. En fonction de la quantité
et du type d’aliment a cuire, vous
pouvez utiliser un, deux ou trois
bols car ils s’encastrent les uns sur
les autres. [.

Mettez le couvercle @ sur la grille
supérieure.

Branchez I'appareil au secteur.

Consultez le guide de cuisson et
réglez la minuterie ® pour la durée
de cuisson désirée. Le voyant
marche/arrét @ s’allume. La
cuisson vapeur va débuter.

Une fois que la durée minutée s’est
écoulée, le voyant marche/arrét @
s’éteint, une sonnerie retentit et
I'autocuiseur s’arréte
automatiquement. En utilisant des
gants thermiques ou un torchon,
enlevez rapidement les bols de
cuisson.

N’enlevez pas le plateau de
récupération Q tant qu’il n’a pas
refroidi complétement.

CONFIGURATIONS
POSSIBLES

Un seul bol 3

Remplissez le réservoir  avec de
I’eau pure jusqu’au niveau
maximum .

N’utilisez pas de bouillon ou autres
liquides. N’ajoutez rien a I'eau du
réservoir. L'appareil est congu pour
fonctionner uniquement avec de
I'eau froide. N'utilisez jamais d’eau
chaude.

Mettez le manchon ) autour de
I’'élément chauffant ).

Mettez le plateau de récupération
@. Le plateau de récupération
permet de récupérer le jus de
cuisson afin de I'utiliser pour faire
des sauces, des soupes, du
bouillon etc.

Installer les grilles transparentes

OO0 dans les bols OO O.

Utilisez un seul bol pour cuire un
aliment comme les pommes de
terre pelées. Placez les aliments de
maniére a ne pas couvrir les trous
au fond du bol, pour que la vapeur
puisse circuler librement.

Deux bols [

Mettez toujours les aliments les plus
gros et les plus longs a cuire dans
le bol inférieur. Vous pouvez mettre
des aliments différents dans le bol
supérieur et inférieur, mais n’oubliez
pas que de la condensation du bol
supérieur retombera dans le bol
inférieur. Les aliments doivent donc
avoir des golts complémentaires.

Si vous cuisez de la viande, du
poisson ou de la volaille avec des
légumes, mettez toujours la viande,
le poisson ou la volaille dans le bol
inférieur pour que le liquide sortant
de la viande crue ne puisse pas
tomber sur d’autres aliments.

www.morphyrichards.com
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B Trois bols @

Mettez toujours les aliments les plus
gros et les plus longs a cuire dans
le bol inférieur.

La durée de cuisson des aliments
du bol supérieur est généralement
un peu plus longue. Prévoyez donc
3 a 5 minutes de plus car vous
cuisez une grande quantité
d’aliments a la fois, et ces aliments
prendront un peu plus longtemps
pour atteindre la température
correcte.

Si vous cuisez des aliments qui
nécessitent un temps de cuisson
différent, commencez la cuisson
des aliments les plus longs a cuire
dans le bol inférieur. Si vous cuisez
de la viande, du poisson ou de la
volaille avec des légumes, mettez
toujours la viande, le poisson ou la
volaille dans le bol inférieur pour
que le liquide sortant de la viande
crue ou partiellement cuite ne
puisse pas tomber sur d’autres
aliments.

Utilisation du tube de
répartition de la vapeur

Pour égaliser le temps de cuisson
de tous les bols, utilisez le tube de
répartition de la vapeur .

Utilisez-le uniquement lorsque vous
désirez faire cuire une grande
quantité d’un seul type d’aliment.

Mettez le manchon @ autour de
I’élément chauffant @.

Mettez le plateau de récupération .

Mettez le tube de répartition de la
vapeur @ sur le plateau de
récupération Q.

Mettez le bol inférieur @ sur le tube
de répartition de la vapeur @ et
positionnez le tube en face du trou
qui se trouve au fond du plateau @.

Mettez une grille @@ ou @.
Placez les aliments dans le bol.

Ajoutez les autres bols de la méme
maniere.

Consultez le guide de cuisson et
réglez la minuterie ® pour la durée
désirée.

www.morphyrichards.com
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Une fois que le temps de cuisson
est écoulé, une sonnerie retentit et
le cuiseur s’arréte
automatiquement.

En utilisant des gants thermiques ou
un torchon, enlevez rapidement les
bols de cuisson.

Rajouter de I'eau dans
le réservoir

Si la cuisson est longue, vous
devrez peut-étre rajouter de I'eau.

Remplissez le réservoir par le

bouchon @ en utilisant un récipient
adapté.

Cuisson du riz

Le cuiseur vapeur est vendu avec
un bol spécial pour une cuisson
parfaite du riz.

Ajoutez le riz et I'eau en parts
égales @ dans le bol a riz.

Mettez le bol garni de riz et d’eau
dans un bol de cuisson vapeur,
mais n’utilisez pas le tube @ de
répartition de la vapeur.

Suivez la procédure de cuisson déja
décrite.

Conseils et astuces

La viande doit toujours étre placée
sous les autres types d’aliments.

Les durées de cuisson indiquées
dans le guide de cuisson sont
approximatives. La durée de
cuisson peut varier en fonction de la
taille des morceaux, de leur
espacement dans le bol, de la
quantité d’aliments, de leur
fraicheur et des préférences de
chacun. Quand vous vous serez
familiarisé avec I'utilisation du
cuiseur vapeur, vous pourrez
modifier les temps de cuisson.

Un seul bol d’aliments cuit plus vite
que deux ou trois bols. La durée de
cuisson d’une plus grande quantité
d’aliments sera donc plus longue.

Pour obtenir les meilleurs résultats,
les morceaux doivent étre de taille
uniforme. Si la taille des morceaux
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varie, et si vous devez les
superposer, mettez les plus petits
morceaux dessus.

N’entassez pas les aliments dans le
bol de cuisson vapeur ou dans le
bol a riz @. Laissez de la place
entre les morceaux d’aliments pour
que la vapeur puisse circuler plus
facilement.

Utilisez toujours le plateau de
récupération ) pour éviter les
éclaboussures.

Ne cuisez jamais de la viande, de la
volaille, du poisson ou des fruits de
mer surgelés sans les avoir
décongelés. Vous devez les
décongeler entierement avant de les
faire cuire.

Guide de cuisson

Les bols métalliques @ @O et
le couvercle @ doivent étre lavés a
la main.

Socle du cuiseur vapeur

Vous pouvez essuyer le socle du
cuiseur vapeur ) avec un chiffon
propre et humide. Ensuite, essuyez-
le avec un chiffon doux.

N’utilisez jamais de détergents
abrasifs pour nettoyer les différentes
parties du cuiseur vapeur.

DANGER : Ne plongez jamais le
socle du cuiseur vapeur, son
cordon d’alimentation ou sa
fiche électrique dans I’eau ou
dans tout autre liquide.

Service d’assistance

Les durées de cuisson indiquées ci-
dessous sont approximatives et
doivent étre modifiées selon vos
préférences.

Bien que la majorité des aliments
cuisent en moins de 60 minutes,
une cuisson plus longue exigera
peut-étre que vous rajoutiez de
I’eau dans le réservoir. Suivez les
instructions fournies. N’oubliez pas
de remonter le minuteur @, car
I'autocuiseur s’arréte
automatiquement lorsque la durée
minutée s’est écoulée.

ENTRETIEN ET
NETTOYAGE

DANGER : Laissez refroidir le
cuiseur vapeur avant de le
laver. Mettez le minuteur sur «
off » et débranchez ’appareil
au secteur.

Bols, couvercle et plateau
de récupération

Si vous rencontrez la moindre
difficulté avec I'appareil, n’hésitez
pas a nous appeler. Nous pourrons
certainement vous aider plus
efficacement que le magasin ou
vous avez acheté I'appareil.

Merci d’avoir les informations
suivantes a portée de main pour
que notre personnel puisse
répondre a vos questions le plus
rapidement possible :

Nom du produit
Numéro du modéle et numéro de

série, indiqué sur la face inférieure
de l'appareil.

VOTRE GARANTIE DE
DEUX ANS

Les grilles transparentes @ @@ et
le plateau de récupération @
passent au lave-vaisselle
(uniquement dans le panier
supérieur). Vous pouvez aussi les
laver a I’eau chaude savonneuse,
les rincer et les sécher
soigneusement. L'utilisation
prolongée d’un lave-vaisselle peut
décolorer ces piéces.

Pour la clientéle en France

Il est important de conserver le
ticket de caisse comme preuve
d’achat. Agrafez votre ticket de
caisse a cette notice d'utilisation;
vous pourrez ainsi I’avoir sous la
main ultérieurement.

Merci de donner les informations ci-
dessous si votre appareil tombe en
panne. Vous trouverez ces
références a la base de I'appareil.

Numéro du modele /
Numéro de série

www.morphyrichards.com

o
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Tous les produits Morphy Richards
sont testés individuellement avant
de quitter I'usine.

Si un probléme survient dans les 24
mois qui suivent 'achat d’origine,
vous devez contacter le magasin
ou vous avez acheté votre appareil
muni de votre ticket de caisse, celui
ci le renverra a Glen Dimplex
France pour expertise.

Sous réserve des exclusions
indiquées ci-dessous (1 a 6),
I'appareil défectueux sera alors
réparé ou remplacé et réexpédié
dans un délai de 15 jours ouvrables
maximum a compter de son arrivée.

Si, pour quelque raison que ce soit,
Iarticle est remplacé pendant la
période de garantie de deux ans, la
période de garantie du nouvel
article sera calculée a partir de la
date d’achat d’origine. Vous devez
donc absolument conserver votre
ticket de caisse ou votre facture
d’origine pour indiquer la date
d’achat.

Pour bénéficier de la garantie de
deux ans, I'appareil doit avoir été
utilisé conformément aux
instructions du fabricant. Par
exemple, les fers doivent avoir été
détartrés et les filtres doivent avoir
été nettoyés selon les instructions.

Morphy Richards ne sera pas dans
I'obligation de remplacer ou réparer
les articles aux termes de la garantie
dans les circonstances suivantes :

Si le probléeme provient d’une
utilisation accidentelle, d’une
utilisation abusive ou négligente, ou
si 'appareil a été utilisé de maniere
contraire aux recommandations du
fabricant, ou encore lorsque le
probleme provient de sautes de
puissance ou de dégats
occasionnés en transit.

Si I'appareil a été utilisé sur une
alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui
est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes autres que nos
techniciens (ou I'un de nos
revendeurs agréés) ont tenté de
faire des réparations.

Si I'appareil a été loué ou utilisé
dans un contexte non domestique.

Morphy Richards n’est pas dans
I’obligation de réaliser des travaux
d’entretien, quels gu’ils soient, aux
termes de la garantie.

La garantie exclut les
consommables tels que les sacs,
les filtres et les carafes en verre.

Cette garantie ne confére aucun
droit a I'exception de ceux qui sont
expressément indiqués ci-dessus,
et ne couvre aucune réclamation
pour dommages immatériels ou
indirects. Cette garantie est offerte
comme avantage supplémentaire et
n’a aucune incidence sur vos droits
légaux en tant que consommateur.

Pour la clientéle en Belgique
Les produits de Morphy Richards
sont produits conformément les
normes de qualité, agrée
international. Au-dessus vos droits
légaux, Morphy Richards vous
garantit qu’a partir d’achat ce
produit sera sans défauts de
fabrication ou de matériels pendant
une période de deux ans.

Il est important de conserver votre
bon d’achat comme preuve. Agrafez
votre ticket a cette notice
d’installation.

Veuillez mentionner ces informations
ci-dessous si votre appareil tombe
en panne. Vous trouverez ces
informations sur la base de
I'appareil.

o

Type d’aliment Bol inférieur Bol intermédiaire Bol supérieur N’importe quel bol
avec le tube de
répartition de la
vapeur

Riz 25-30 mn 30-35 mn 35-40 mn 25-30 mn

Poisson 8-10 mn 10-15 mn 15-18 mn 8-10 mn

Volaille 25-28 mn 28-30 mn 30-35 mn 25-28 mn

Légumes 15-30 mn 20-30 mn 25-35 mn 15-30 mn

Oeufs 18 mn 18-20 mn 20-25 mn 18-20 mn

www.morphyrichards.com
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Numéro du modéle
Numéro de série

Si, pour quelque raison gue ce soit,
Iarticle est remplacé pendant la
période de garantie (deux ans), la
période de garantie du nouvel
article sera calculée a partir de la
date d’achat d’origine. Il est donc
trés importants de conserver votre
bon d’achat original afin de
connaitre la date initiale d’achat.

Cette garantie vaut uniquement
quand I'appareil a été utilisé
conformément aux instructions du
fabricant. Par exemple, les appareils
doivent étre détartrés et les filtres
doivent étre tenus propre selon le
mode d’emploi.

Morphy Richard ne sera pas dans
I’obligation de remplacer ou réparer
les articles aux termes de la
garantie dans les circonstances
suivantes

Si le probleme, prévient d’'une
utilisation accidentelle, d’'une
utilisation abusive ou négligente, ou
si I'appareil a été utilisé de maniére
contraire aux recommandations du
fabricant, ou encore lorsque le
probleme provient de source de
puissance ou de dégats
occasionnés en transit.

Si I'appareil a été utilisé sur une
alimentation électrique dont la
tension est différente de celle qui
est indiquée sur I'appareil.

Si des personnes, autres que nos
techniciens (ou revendeurs agrées)
ont tenté de faire des réparations.

Si I'appareil a été loué ou utilisé
dans un contexte non domestique.

Morphy Richards n’est pas dans
I'obligation de réaliser des travaux
d’entretien, pendant la garantie.

La garantie exclut les biens de
consommation tels que les sacs, les
filtres et les carafes en verre.

Cette garantie ne confere aucun
droit a I’exception de ceux qui sont
expressément indiqués ci-dessus,
et ne couvre aucune réclamation
pour dommages immatériels ou
indirects. Cette garantie est offerte
comme avantage supplémentaire et
n’a aucune incidence sur vos droits
légaux en tant que consommateur.

B Den neuen Dampfgarer

optimal nutzen...

Benutzen Sie fir das Dampfgaren
groBer Mengen an Lebensmitteln
oder von Lebensmitteln mit
ahnlichen Garzeiten den
Dampfzylinder, um die Garzeiten auf
allen Ebenen aneinander
anzugleichen.

Leicht zu befullender
Wasserbehalter seitlich am
Dampfgarer.

Wichtige
Sicherheitshinweise

Fir die Benutzung elektrischer
Haushaltsgerate sind folgende
Regeln zur Wahrung der Sicherheit
einzuhalten.

Es besteht vorwiegend Verletzungs-
bzw. Lebensgefahr und sekundér
auch die Gefahr einer Beschadigung
des Geréts. Auf diese Gefahren wird
im Text wie folgt hingewiesen:

WARNUNG: Verletzungsgefahr!

WICHTIG: Gerét kann beschéadigt
werden!

AuBerdem enthalt der Text
folgenden wichtigen
Sicherheitshinweis.

I Eigene Sicherheit

HeiBe Flachen nicht berihren.
Verwenden Sie zum Abnehmen des
Deckels oder zum Festhalten heiBer
Behélter Topflappen oder
Handschuhe, da heier Dampf
entweicht.

WARNUNG: Zum Schutz vor
Feuer, elektrischen Schldagen
und vor Verletzungen diirfen
weder das Kabel, noch die
Stecker oder das Gerit in
Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden.

WARNUNG: AuBerste Vorsicht
ist anzuwenden, wenn der
Dampfgarer heiBe Zutaten,
Wasser oder andere
Flissigkeiten enthilt und an

www.morphyrichards.com

o
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eine andere Stelle beférdert
werden soll.

e Ziehen Sie den Netzstecker, wenn
das Gerat nicht benutzt wird sowie
beim Einsetzen oder Abnehmen von
Aufsétzen und vor dem Reinigen.

e Gerate mit einem beschadigten
Netzkabel oder Netzstecker dirfen
nicht betrieben werden. Dasselbe
gilt auch nach einer Fehlfunktion
des Gerats oder wenn das Geréat auf
den Boden gefallen ist oder auf
andere Weise beschadigt wurde.
Wenden Sie sich an Morphy
Richards, wenn Sie Ratschlage zur
Uberpriifung, Reparatur oder zu
elektrischen oder mechanischen
AbhilfemaBnahmen bendtigen.

e Nicht Uber das Maximum hinaus
beflllen. Wenn der Dampfgarer mit
zuviel Wasser beflillt wird, kann
kochendes Wasser austreten, das
starke Verbrennungen hervorruft.

B Geritestandort

e Den Toaster nicht im Freien
verwenden.

e Bei Betrieb nicht direkt unterhalb
von Kiichenschranken aufstellen, da
groBe Mengen Dampf erzeugt
werden. Wéhrend des Betriebs nicht
mit den Armen Uber den
Dampfgarer reichen.

I Netzkabel

e Das Netzkabel muss
zugspannungsfrei von der
Steckdose bis zum Unterteil verlegt
sein.

e Lassen Sie das Kabel nicht Uber die
Tisch- oder Tresenkante
herabhangen, und halten Sie es fern
von heiBen Oberflachen.

e Verlegen Sie das Kabel nicht tber
eine offene Flache, z. B. von einer
tief angebrachten Steckdose Uiber
einen Tisch.

B Kinder

e Verbieten Sie Kindern stets die
Bedienung dieses Haushaltsgeréts.
Klaren Sie Kinder immer Gber
Gefahrenstellen in der Kiiche auf

www.morphyrichards.com

o

und weisen Sie darauf hin, dass
Kinder Uber ihrer Augenhdhe bzw.
auBerhalb ihrer Reichweite
abgestellte Gegenstande nicht von
der Arbeitsplatte ziehen dirfen.

Stellen Sie sicher, dass dieses Gerat
nicht in Reichweite von Kindern
aufgestellt ist.

Weitere
Sicherheitshinweise

Benutzen Sie keine Auf- oder
Einsatze bzw. Hilfsmittel, die nicht
von Morphy Richards empfohlen
wurden. Es besteht Brand-,
Stromschlag- und
Verletzungsgefahr.

Zum Offnen heben Sie den Deckel
nach oben in Ihre Richtung. Halten
Sie den Deckel dabei aber in die
andere Richtung gekippt.

Verwenden Sie keine Teile des
Dampfgarers in einer Mikrowelle
oder auf einer anderen Koch-
/Heizflache.

Nicht in der N&he eines oder auf
einen HeiBgas- oder
Elektrobrenner(s) oder in einen
beheizten Ofen stellen.

Nicht in einer feuchten und
korrodierenden Umgebung
aufbewahren.

Den Dampfgarer erst einschalten,
wenn er mindestens 1 Tasse Wasser

enthalt. Andernfalls wird der
Dampfgarer beschéadigt.

Stellen Sie immer sicher, dass der
Wasserstand nicht unter die
Mindestmarke féllt.

Elektrische
Anforderungen

Stellen Sie sicher, dass die auf dem
Typenschild des Gerats angegebene
Spannung mit der
Haushaltsspannung Ihrer
Elektrizitdtsversorgung
Ubereinstimmt; es muss eine
Wechselstromspannung (abgekurzt
AC) sein.

Wenn der Geréatestecker nicht in die
Steckdosen in Ihren Rdumen
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hineinpasst, sollte er durch einen
passenden Netzstecker
ausgetauscht werden.

Warnung: Wird der Netzstecker vom
Netzanschluss abgetrennt, muss er
unbrauchbar gemacht werden, da ein
Stecker mit frei liegendem Kabel
eine akute Gefahr darstellt, wenn er
an eine Strom fithrende Steckdose
angeschlossen wird.

WARNUNG: Dieses Gerit muss an
eine geerdete Steckdose
angeschlossen werden.

I Ausstattung

-

@ Deckel

© Reisbehalter

© Oberer Dampfring

@ Obere Dampfebene

© Mittlerer Dampfring

© Mittlere Dampfebene

@ Unterer Dampfring

© Untere Dampfebene

© Wassernachfulloffnung

@ Auffangschale

@ Heizung

@ Anzeigelampe

® 60-Minuten-Timer

@ Wasserstandsanzeige

® Unterteil/Wassertank des
Dampfgarers

@® Ummantelung

@ Dampfzylinder

Vor der Verwendung

Waschen Sie alle Teile vor der
ersten Benutzung des Dampfgarers,
davon ausgenommen ist nur das
Unterteil/der Wassertank @.

Verwendung

Fullen Sie den Wasserbehélter @
mit reinem Wasser bis zum
Maximum @ an.

Benutzen Sie dazu keine Briihe oder
andere Flissigkeiten. Mischen Sie
dem Wasser im Behélter nichts
anderes bei. Das System ist nur fur
kaltes Wasser geeignet. Kein heiBes
Wasser einfllen.

Legen Sie die Ummantelung ® um
das Heizgerat @.

Bringen Sie die Tropfschale @ an. In
der Tropfschale wird der Garsaft
gesammelt. Dieser kann

anschlieBend fiir Saucen, Suppen
oder Fonds etc. verwendet werden.

Bringen Sie die transparenten Ringe
OO0 an die Dampfebenen an
000.

Geben Sie die Zutaten in die
Dampfbehélter @@@. Je nach
Menge und Art der zu kochenden
Zutaten kdnnen Sie wahlweise eine,
zwei oder drei Ebenen verwenden
und diese Ubereinander stapeln. .

Setzen Sie den Deckel @ auf den
oberen Dampfring auf.

SchlieBen Sie das Geréat an eine
Steckdose an.

Nehmen Sie das Kochrezept zur
Hand, und stellen Sie den Timer ®
auf die gewiinschte Garzeit ein. Die
Lampe ON/OFF @ leuchtet auf. Die
Dampfgarung beginnt nun.

Nach der eingestellten Gardauer
erlischt die ON/OFF-Lampe @
wieder, Sie héren einen Klingelton,
und der Dampfgarer schaltet sich
automatisch ab. Nehmen Sie die
Dampfebenen rasch mit Topflappen
oder Handschuhen heraus.

Warten Sie mit dem Entnehmen der

Tropfschale @, bis sie vollstandig
abgekihlt ist.

KONFIGURATIONEN

Eine Garebene B3

Eine Ebene verwenden Sie fur die
Zubereitung einer bestimmten Zutat,
wie etwa geschalte Kartoffeln.
Achten Sie beim Verteilen der Zutat
im Behélter darauf, dass einige
Offnungen am Boden der Garebene
frei bleiben, damit genligend
Wasserdampf durchstromen kann.

B Zwei Garebenen B

Die Zutat mit den groBten Stlicken
und der langsten Garzeit fullen Sie
immer in die untere Garebene ein.
Fullen Sie unterschiedliche Zutaten
in die obere und die untere Ebene.
Da kondensierte Flussigkeit aber
aus der oberen Ebene
heruntertropft, sollten Sie darauf
achten, dass sich beide Zutaten
geschmacklich erganzen.

www.morphyrichards.com

o
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Beim Dampfgaren von Fleisch,
Fisch oder Gefliigel zum einen und
Gemuse zum anderen fillen Sie das
Fleisch bzw. den Fisch oder das
Geflugel immer in die untere Ebene,
damit die vom Fleisch stammende
Flussigkeit nicht auf andere Zutaten
heruntertropfen kann.

Drei Garebenen B

Die Zutat mit den gréBten Stlicken
und der langsten Garzeit filllen Sie
immer in die untere Garebene ein.

Die Garzeit von Zutaten in der
oberen Ebene sind in der Regel
etwas langer. Kalkulieren Sie daher
zusatzlich 3 bis 5 Minuten wegen
der groBen Menge an Kochzutaten
und wegen der zusatzlichen Zeit
ein, die bis zum Erreichen der
Temperatur benétigt wird.

Wenn Zutaten mit unterschiedlichen
Garzeiten dampfgegart werden
sollen, fullen Sie die Zutat mit der
langsten Garzeit in die untere Ebene
ein. Beim Dampfgaren von Fleisch,
Fisch oder Gefliigel zum einen und
Gemise zum anderen flllen Sie das
Fleisch bzw. den Fisch oder das
Geflugel immer in die untere Ebene,
damit die vom rohen oder zum Teil
gekochten Fleisch stammende
FlUssigkeit nicht auf andere Zutaten
heruntertropfen kann.

Verwendung des
Dampfzylinders

Den Dampfzylinder @ benutzen Sie,
um die Garzeiten auf allen Ebenen
aneinander anzugleichen.

Verwenden Sie ihn nur, wenn Sie
groBe Mengen nur einer bestimmten
Zutat dampfgaren méchten.

Legen Sie die Ummantelung ® um
das Heizgerat @.

Bringen Sie die Tropfschale @ an.

Bringen Sie den Dampfzylinder @
an der Tropfschale @ an.

Bringen Sie die untere Garebene @
Uber dem Dampfzylinder @ an. Der
Zylinder muss mit der Offnung im
Boden der Garebene blindig
abschlieBen @.

www.morphyrichards.com
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Setzen Sie einen Dampfring @@
bzw. @ ein.

Verteilen Sie die Zutat in der
Dampfebene.

Bringen Sie die Ubrigen
Dampfebenen auf gleiche Weise an.

Nehmen Sie das Kochrezept zur
Hand, und stellen Sie den Timer ®
auf die gewlinschte Garzeit ein.

Nach der eingestellten Garzeit héren
Sie einen Klingelton, und der
Dampfgarer schaltet sich
automatisch ab.

Nehmen Sie die Dampfebenen

rasch mit Topflappen oder
Handschuhen heraus.

Wasserbehélter nachfiillen

Beim Dampfgaren Uber eine langere
Zeitrdume hinweg muss unter
Umstanden noch mehr Wasser
nachgefllt werden.

Flllen Sie Wasser mit einem
passenden Becher Uber die
Nachfulléffnung (“Add Water”
Offnung) @ nach.

Il Kochen von Reis

Mit dem Dampfgarer wird ein
Behalter geliefert, mit dem Sie Reis
perfekt zubereiten kénnen.

Geben Sie zu gleichen Teilen Reis
und Wasser in den Reisbehélter @.

Setzen Sie den Reisbehalter mit
dem eingefiillten Reis und Wasser in
eine Dampfebene ein, und bringen
Sie den Dampfzylinder @ nicht an.

Gehen Sie wie zuvor erlautert vor,
um mit dem Dampfgaren zu
beginnen.

B Niitzliche Hinweise und

Tipps

Denken Sie immer daran, dass
Fleisch unter allen anderen Zutaten
im Gerat zu garen.

Die Dampfgarzeiten in Kochblichern
sind lediglich Richtwerte. Je nach
GroBe der Stiicke, nach Abstand
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zwischen den Stuicken innerhalb der
Garebene, der Menge der Zutaten,
der Frische der Zutaten sowie
abhangig vom eigenem Geschmack
koénnen die Zeiten stark voneinander
abweichen. Je besser Sie sich mit
dem Dampfgarer vertraut gemacht
haben, desto genauer kdnnen Sie
die Garzeiten nach individuellem
Bedarf regulieren.

Eine einzelne Garebene mit Zutaten
gart schneller als bei Befillung von
2 oder 3 Ebenen. Aus diesem
Grunde ist die Gardauer fir gréBere
Mengen an Zutaten langer.

Optimale Ergebnisse erzielen Sie,
wenn die Zutatenstiicke die gleiche
GroBe haben. Bei unterschiedlich
groBen Stlicken und bei einer
schichtweisen Verteilung sollten die
kleineren Stlicke oben liegen.

Legen Sie die Zutaten auf der
Garebene oder im Reisbehalter
nicht zu dicht zusammen @. Lassen
Sie etwas Platz zwischen den
Zutatenstiicken, damit sie von
moglichst viel Wasserdampf
umstréomt werden.

Verwenden Sie immer die
Tropfschale @, um das Verspritzen
von herabtropfender Flissigkeit zu
verhindern.

Dampfgaren Sie nie tiefgefrorenes
Fleisch, Gefliigel oder
Meeresprodukte. Die Zutaten
mussen vollstdndig aufgetaut sein.

Kochrezepte

Die unten genannten Garzeiten sind
nur als Richtwerte gedacht und
sollten an den eigenen Geschmack
angepasst werden.

Die meisten Zutaten bendtigen
weniger als 60 Minuten zum
Kochen; bei langeren Garzeiten
muss noch mehr Wasser im

Wasserbehélter nachgefullt werden.
Befolgen Sie dazu die
Nachfillanweisungen. Denken Sie
daran, den Timer @ neu
einzustellen, denn der Dampfgarer
schaltet sich aus, sobald der Timer
abgelaufen ist.

. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG: Vor dem Abwaschen
Gerat immer abkiihlen lassen. Timer
abschalten (“Off”) und Netzstecker
aus Steckdose ziehen.

Garebenen, Deckel und
Tropfschale

Die transparenten Dampfringe
©00 und die Tropfschale ®sind
spllmaschinenfest (nur obere
Ablage verwenden). Bei
Handspulung mit heiBer Lauge
abwaschen und sorgfaltig
klarspllen und trocknen. Bei
langerem Spullmaschinengang
kénnten diese Teile verfarben.

Die Garebenen aus Metall Q0O

sowie der Deckel @ durfen nur von
Hand gesplult werden.

Grundgerét

Das Unterteil ® kann mit einem
sauberen, feuchten Lappen
abgewischt werden. Mit einem
weichen Tuch trocken putzen.

Keine Scheuermittel zum Reinigen
der einzelnen Teile am Dampfgarer
verwenden.

WARNUNG: Das Unterteil des
Dampfgarers, das Netzkabel bzw. der
-stecker diirfen weder in Wasser
noch in andere Fliissigkeiten
getaucht werden.

Zutat Untere Garebene Mittlere Garebene Obere Garebene Beliebige Ebene mit
angebrachtem
Dampfzylinder |

Reis 25-30 Min. 30-35 Min. 35-40 Min. 25-30 Min.

Fisch 8-10 Min. 10-15 Min. 15-18 Min. 8-10 Min.

Geflugel 25-28 Min. 28-30 Min. 30-35 Min. 25-28 Min.

Gemise 15-30 Min. 20-30 Min. 25-35 Min. 15-30 Min.

Eier 18 Min. 18-20 Min. 20-25 Min. 18-20 Min.

www.morphyrichards.com

o
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I Support

Sollten Sie Schwierigkeiten mit
Ihrem neuen Gerét haben, helfen wir
Ihnen gern weiter. Oft kdnnen wir
eher behilflich sein als das
Geschaft, in dem Sie das Gerat
gekauft haben.

Damit unsere Mitarbeiter Ihre
Anfrage zuigig bearbeiten kdnnen,
sollten Sie folgende Angaben parat
halten:

e Name des Gerates

e Modell- und Seriennummer (an der
Unterseite des Gerats zu finden).

. ZWEI JAHRE GARANTIE

Fir dieses Gerét gilt eine Garantie
von zwei Jahren.

Als Kaufnachweis sollte die
Quittung des Fachhandlers
aufgehoben werden. Heften Sie
Ihren Beleg an der Riickseite dieser
Unterlagen ein.

Sollte an diesem Gerat ein Fehler
auftreten, sind immer nachfolgende
Angaben mitzuteilen. Diese
Angaben sind auf der Unterseite
des Geréts zu finden.

Modelinr. Seriennr.

Vor dem Verlassen des Werks
werden alle Morphy Richards
Produkte gepruft. Sollte einmal der
Fall auftreten, dass sich ein Gerat
innerhalb der Garantiezeit als
fehlerhaft erweist, wenden Sie sich
bitte an unsere Service-Hotline
(01805-398346 — 12 Cent pro
Minute).

Falls das Gerat wahrend der 2-
jahrigen Garantielaufzeit aus
welchem Grund auch immer
ausgetauscht wird, wird zur
Berechnung der Restgarantie fur
das neue Gerat das Original-
Kaufdatum zugrunde gelegt. Aus
diesem Grunde ist es besonders
wichtig, den Original-Kaufbeleg
bzw. die Rechnung aufzubewahren,
um das Datum des urspriinglichen
Kaufs nachweisen zu kénnen.

Damit die 2-jahrige Garantie geltend
gemacht werden kann, muss das
Gerat im Einklang mit den
Anweisungen des Herstellers
benutzt worden sein. Beispielsweise
muss das Geréat entkalkt worden
sein und gemaB den Anweisungen
gereinigt werden.

Morphy Richards Gbernimmt keine
Verpflichtung zur Reparatur oder
zum Austausch der Waren im
Rahmen der Garantiebedingungen,
wenn:

GARANTIEKARTE

Kaufdatum

Typen-Nr.

Héandlerstempel und Unterschrift

Name und Anschrift des Kaufers

Fehler / Mangel

Deutschland:

Bei Stérung oder Schaden wenden

Sie sich bitte an unsere Service Hotline unter:
Tel.: 01805 / 398 346 (0,12 /Min.)

Fax: 01805 / 355 467

eMail: service@glendimplex.de

Die zusténdige Stelle in allen anderen
Landern ist der jeweilige Fachhandler bzw.
die Bezugsquelle.

Osterreich:

Bei Stérung oder Schaden wenden
Sie sich bitte an unseren Kundendienst:

Firma Schurz
Merangasse 17

A-8010 Graz

Tel.: +43 316 32 30 41
Fax: +43 316 38 29 63
eMail: office@schurz.biz

www.morphyrichards.com
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der Fehler auf einen versehentlich
Gebrauch, Missbrauch,
unachtsamen Gebrauch oder auf
einen Gebrauch zurlickzuftihren ist,
der den Empfehlungen des
Herstellers entgegenwirkt oder
wenn der Fehler durch Stromspitzen
oder durch Transportschaden
verursacht wurde.

das Gerat mit einer Spannung
versorgt wurde, die nicht auf dem
Typenschild abgedruckt ist.

von anderen Personen als unserem
Reparatur- und Wartungspersonal
(oder von einem unserer
Vertragshéndler) Reparaturversuche
unternommen wurden.

wenn das Gerat fur
Vermietungszwecke oder nicht allein
fur private Zwecke gebraucht
wurde.

Morphy Richards kann nicht dafir
haftbar gemacht werden,
Reparaturarbeiten im Rahmen der
Garantieleistung auszufiihren.

Verbrauchsmaterialien wie Titen,
Filter und Glaskaraffen sind von der
Garantie ausgeschlossen.

Diese Garantie erkennt Ihnen
ausschlieBlich die Rechte zu, die
ausdricklich in den oben genannten
Bestimmungen niedergelegt sind
und erstreckt sich nicht auf
Forderungen infolge eines Verlustes
oder einer Beschadigung. Diese
Garantie wird als zusatzliche
Leistung angeboten und greift Ihre
gesetzlich zuerkannten Rechte als
Verbraucher nicht an.

B cémo sacar el mayor

partido a su nuevo
cocedor al vapor...

B instrucciones importantes

de seguridad

Para cocinar al vapor grandes
cantidades de uno o varios
alimentos con tiempos de cocciéon
similares, utilice el tubo de vapor
para igualar los tiempos de coccion
en todos los niveles.

Tanque de agua de llenado facil en
los laterales del cocedor al vapor.

El uso de un aparato eléctrico
requiere la aplicacion de las

siguientes normas basicas de
seguridad de sentido comun.

En primer lugar, existe el peligro de
lesiones o muerte y, en segundo, el
peligro de dafiar el aparato. Se
indican en el texto mediante las dos
siguientes convenciones:

PRECAUCION: ;Peligro para el
usuario!

IMPORTANTE: jPeligro para el
aparato!

Asimismo, le ofrecemos los
siguientes consejos esenciales de
seguridad.

. Seguridad personal

No toque las superficies calientes.

Utilice guantes de horno o un pafio
cuando retire la tapadera o cuando
maneje los contenedores hirvientes,
ya que se expulsara vapor caliente.

PRECAUCION: Para evitar
incendios, descargas eléctricas
y dainos personales, no sumerja
el cable, los enchufes ni el
aparato en agua o cualquier
otro liquido.

PRECAUCION: Debe extremarse
la precaucion al mover el
cocedor cuando contenga
alimentos calientes o agua u
otros liquidos hirvientes.

Desenchufelo de la toma de
corriente cuando no lo utilice, antes
de colocar o retirar accesorios, y
antes de limpiarlo.

No utilice ninguin aparato que tenga
el cable o el enchufe deteriorado,
haya funcionado mal con
anterioridad, se haya caido o haya
sufrido algun tipo de dafio. Pida
asesoramiento a Morphy Richards
sobre inspecciones, reparaciones o
ajustes eléctricos o mecanicos.

No exceda el nivel maximo de
llenado. Si el cocedor al vapor se
llena en exceso, el agua hirviendo
podria salirse y quemarle.

www.morphyrichards.com
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B Ubicacion

No lo utilice en el exterior.

No lo coloque directamente bajo
ningun mueble de la cocina cuando
esté en funcionamiento, puesto que
produce grandes cantidades de
vapor. Evite colocarse por encima
del cocedor cuando esté en
funcionamiento.

Cable de corriente

No lo deje en un entorno himedo o
corrosivo.

No encienda el cocedor hasta que
contenga al menos 1 taza de agua;
de lo contrario, podria dafarlo.

Asegurese en todo momento de

que el agua no baje del nivel
minimo.

Requisitos eléctricos

El cable de corriente deberia
extenderse desde la toma de
corriente hasta la unidad inferior sin
forzar las conexiones.

No deje que el cable cuelgue por el
borde de la mesa o mostrador y
manténgalo alejado de cualquier
superficie caliente.

No deje que el cable atraviese un

espacio abierto, p. €j. entre un
enchufe bajo y una mesa.

Ninos

Nunca deje que los nifios utilicen
este aparato. Ensefie a los nifios a
ser conscientes de los peligros de
la cocina, adviértales de los riesgos
de acceder a las zonas donde no
pueden ver correctamente o a las
que no deberian acceder.

Asegurese de que este aparato esta
situado fuera del alcance de los
ninos.

Otras consideraciones
de seguridad

No utilice accesorios ni
herramientas que no estén
recomendados por Morphy
Richards, pues podria causar
incendios, descargas eléctricas o
lesiones.

Para abrirlo, levante la tapa hacia
usted pero inclinada hacia el otro
lado.

No utilice ninguna pieza del cocedor
en un microondas ni sobre
superficies de cocinado o calientes.

No lo coloque encima ni cerca de
una encimera de gas o eléctrica
caliente, ni en un horno encendido.

www.morphyrichards.com
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Compruebe que la tensién indicada
en la placa de caracteristicas del
aparato se corresponde con el
suministro eléctrico de su casa, que
debe ser de CA (corriente alterna).

Si las tomas de corriente de su
casa no son las apropiadas para el
enchufe suministrado con este
aparato, se debe retirar dicho
enchufe y colocar uno adecuado.

PRECAUCION: Si estuviera roto,
el enchufe retirado del cable de
corriente debe destruirse
puesto que un enchufe con un
cable flexible descubierto es
peligroso si se conecta a una
toma de corriente electrificada.

PRECAUCION: Este aparato
debe conectarse a tierra.

Caracteristicas

© Tapa

© Recipiente para arroz

© Anillo de coccion superior

@ Bandeja de coccidn superior

© Anillo de coccion medio

@ Bandeja de coccion media

@ Anillo de coccion inferior

© Bandeja de coccidn inferior

© Orificio para afadir agua

@ Bandeja de goteo

@ Calentador

@® Luz indicadora

® Temporizador de 60 minutos

@ Indicador del nivel de agua

® Base del cocedor/deposito
de agua

@ Manguito

@ Tubo de vapor

Antes de utilizarlo

Antes de utilizar el cocedor por
primera vez, lave todas las piezas
excepto la base del cocedor/
deposito de agua @.



FS48751MEE Revl 12/6/07 14:18 Page 21 j\%

B utilizacion

1

Llene el deposito de agua @ con
agua pura hasta el nivel maximo @.

No utilice caldo ni otros liquidos. No
afiada nada al agua del depésito. El
sistema esta disefiado para utilizarlo
con agua fria Unicamente; no
emplee agua caliente.

Coloque el manguito @ alrededor
del calentador @.

Instale la bandeja de goteo @. La
bandeja de goteo se utiliza para
recoger los jugos de manera que
puedan utilizarse para alifios,
salsas, sopa o caldo, etc.

Instale los anillos @ @@ en las
bandejas del cocedor @QO.

Coloque los alimentos en las
bandejas de coccién al vapor
00O Segun la cantidad y el tipo
de alimentos a cocinar, puede
utilizar una, dos o tres bandejas,
puesto que se pueden apilar una
sobre otra. [.

Coloque la tapadera @ sobre el
anillo de coccién superior.

Enchufe el aparato a la toma
eléctrica.

Consulte la guia de coccion y ajuste
el temporizador @ al tiempo de
coccién deseado; la luz de
encendido/apagado @ se iluminara.
La coccioén al vapor comenzara.

Cuando transcurra el tiempo
establecido, la luz de
encendido/apagado @ se apagara,
la alarma sonard y el cocedor se
apagara automaticamente. Con
unos guantes de horno o un pafio,
retire rdpidamente las bandejas de
coccion.

No retire la bandeja de goteo O

hasta que se haya enfriado por
completo.

CONFIGURACIONES

la parte inferior de la bandeja, para
que asi pueda fluir el vapor.

Dos bandejas B

Coloque siempre las piezas mas
grandes de alimento, con los
tiempos de coccién mas largos, en
la bandeja inferior. Coloque
alimentos diferentes en las bandejas
superior e inferior pero, teniendo en
cuenta que la condensacién gotea
desde la bandeja superior,
asegurese de que los sabores se
complementan.

Si cuece carnes, pescados o aves
junto con verduras, coloque siempre
los primeros en la bandeja inferior
para que los jugos de estos
alimentos crudos no puedan gotear
sobre los demas.

Tres bandejas 3

Coloque siempre las piezas mas
grandes de alimento, con los
tiempos de coccién mas largos, en
la bandeja inferior.

Los tiempos de coccion para los
alimentos de la bandeja superior
suelen ser un poco mas largos, por
lo que debe dejar unos 3-5 minutos
mas por el gran volumen de comida
que se esta cociendo y debido al
tiempo extra necesario para
alcanzar la temperatura.

Si se cuecen alimentos con tiempos
de coccion diferentes, comience
por el alimento con el tiempo de
coccioén mas largo en la bandeja
inferior. Si cuece carnes, pescados
o aves junto con verduras, coloque
siempre los primeros en la bandeja
inferior para que los jugos de estos
alimentos crudos o parcialmente
cocidos no puedan gotear sobre los
demas.

Uso del tubo de vapor

Una sola bandeja B

Utilice una sola bandeja para cocer
al vapor un mismo tipo de alimento,
como por ejemplo patatas peladas.
Tenga cuidado de disponer la
comida de manera que no se
lleguen a tapar todos los orificios de

Para igualar los tiempos de coccion
en todos los niveles, utilice el tubo
de vapor @.

Utilicelo solamente cuando desee
cocer una cantidad considerable de
un tipo de alimento.

Coloque el manguito @ alrededor
del calentador @.

www.morphyrichards.com
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Instale la bandeja de goteo @.

Instale el tubo de vapor @ en la
bandeja de goteo Q.

Coloque la bandeja de coccion
inferior @ sobre el tubo de vapor @
y alinee el tubo con el orificio de la
parte inferior de la bandeja @.

Instale un anillo de coccion @@
0@.

Disponga el alimento dentro del
nivel.

Instale los demas niveles del mismo
modo.

Consulte la guia de coccion y ajuste
el temporizador @ para el tiempo
deseado.

Una vez transcurrido el tiempo
establecido, sonard la alarmay el
cocedor se apagara
automaticamente.

Con unos guantes de horno o un

pafio, retire rapidamente las
bandejas de coccion.

Rellenado del depdsito

Si se cuece durante un periodo de
tiempo largo, puede que sea
necesario afiadir agua extra.

Rellene el depésito con agua a
través del “orificio para afiadir agua
@ utilizando una jarra de rellenado
apropiada.

Como cocinar arroz

El cocedor viene con un contenedor
que le permite cocer arroz a la
perfeccion.

Anada arroz y agua al recipiente
para arroz @ en proporciones
iguales.

Coloque este recipiente con el arroz
y el agua en una bandeja de
coccidn, sin instalar el tubo de

vapor @.

Proceda de la forma descrita
anteriormente para la coccion.

www.morphyrichards.com

. Consejos y trucos utiles

Asegurese de colocar la carne
siempre por debajo de otros tipos
de alimentos.

Los tiempos de coccion indicados
en la guia de coccion son
meramente orientativos. Los
tiempos pueden variar dependiendo
del tamafio de las piezas de
alimento, los espacios existentes
entre ellas en la bandeja del
cocedor, la cantidad de alimento, su
frescura y las preferencias
personales. Segun se vaya
familiarizando con el cocedor, ajuste
los tiempos de coccién como sea
necesario.

Con una Unica bandeja de alimento
se cuece mas rapido que cuando se
utilizan 2 o 3. Por lo tanto, el tiempo
de coccién para una mayor
cantidad de alimento serd mas
largo.

Para obtener los mejores
resultados, asegurese de que las
piezas de alimento son de tamafio
similar. Si las piezas son de
diferente tamafo y es necesario
colocarlas unas encima de otras,
coloque las mas pequeias arriba.

No amontone la comida en las
bandejas de coccién ni el recipiente
para arroz @. Disponga el alimento
con espacios entre las piezas para
permitir el maximo flujo de vapor.

Utilice siempre la bandeja de goteo
@ para evitar salpicaduras.

No cocine nunca carnes, aves o

mariscos congelados.
Descongélelos antes por completo.

Guia de coccion

Los tiempos de coccion que se
muestran a continuacién son
meramente orientativos y deben
ajustarse a sus propios gustos.

Mientras que la mayoria de los
alimentos se cocinan en menos de
60 minutos, tiempos de coccion
mas largos podrian requerir la
incorporacion de agua adicional al
deposito de agua. Siga las
instrucciones de rellenado.
Recuerde reajustar el temporizador
®. ya que el cocedor se apagara
cuando se acabe el tiempo
establecido.
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Il CUIDADO Y LIMPIEZA

PRECAUCION: Deje que el
cocedor se enfrie antes de
limpiarlo. Apague el
temporizador y desenchufe el
aparato de la toma de corriente.

B Bandejas, tapadera y
bandeja de goteo

Los anillos de coccién ©@©@ vy la
bandeja de goteo  pueden lavarse
en un lavavajillas (Unicamente en el
estante superior). También se
pueden lavar en agua caliente con
jabén y después aclararlos y
secarlos completamente. Un uso
prolongado del lavavajillas para su
limpieza podria decolorar estas
piezas.

Las bandejas de coccién metdlicas

000 Yy la tapadera @ solo se
pueden lavar a mano.

[l Base del cocedor

La base del cocedor @ puede
limpiarse con un pafio limpio y
himedo. Séquela con un pafio
suave.

No utilice limpiadores abrasivos
para limpiar las piezas de este
cocedor.

PRECAUCION: No sumerja la
base del cocedor, el cable ni el
enchufe en agua o cualquier
otro liquido.

B Nuamero de atencion
telefonica

Si tiene cualquier dificultad con su
cocedor, no dude en llamarnos.
Podemos ayudarle mas que en la
tienda donde la compré.

Por favor, tenga la siguiente
informacién lista para que nuestro

equipo pueda resolver su consulta
réapidamente:

Nombre del producto
Numeros de modelo y de serie que

aparecen en la parte inferior del
aparato.

[ SU GARANTIA DE

DOS ANOS

Es importante guardar el recibo del
minorista como prueba de compra.
Grape la factura a esta
contraportada para futura
referencia.

Indique la siguiente informacion si el
producto tiene algun fallo. Estos
numeros se encuentran en la base
del producto.
N° de modelo. N° de serie
Todos los productos de Morphy
Richards se prueban
individualmente antes de salir de
fabrica. En el improbable caso de
que un aparato tenga un fallo, hay
que devolverlo al lugar en el que se
compré en los 28 dias posteriores a
la compra para cambiarlo.

Si el fallo se produce pasados 28
dias de la compra y antes de 24
meses, debe ponerse en contacto
con el numero de atencion
telefénica indicando el numero de
modelo y de serie del producto,

o escribir a Morphy Richards a la
direccion que se indica.

Le pediran devolver el producto (en
un embalaje seguro y adecuado) a

la direccién de abajo junto con una
copia de la factura de compra.

El aparato defectuoso se reparara o
se sustituird y se enviara en un
plazo de siete dias laborables
desde la recepcién del mismo, a
menos que se produzca una de las

Tipo de alimento Bandeja inferior

Bandeja media Bandeja superior

Cualquier nivel
con el tubo de
vapor instalado

Arroz 25-30 min. 30-35 min. 35-40 min. 25-30 min.
Pescados 8-10 min. 10-15 min. 15-18 min. 8-10 min.
Aves 25-28 min. 28-30 min. 30-35 min. 25-28 min.
Verduras 15-30 min. 20-30 min. 25-35 min. 15-30 min.
Huevos 18 min. 18-20 min. 20-25 min. 18-20 min.
www.morphyrichards.com
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siguientes excepciones (consulte las
excepciones).

En caso de que reciba un articulo
nuevo en el periodo de garantia de
2 afos, la garantia del nuevo
articulo se calculara desde la fecha
original de compra. Por lo tanto, es
esencial guardar el recibo original o
la factura indicando la fecha inicial
de compra.

Para que la garantia de 2 afios
pueda aplicarse, el aparato debe
haberse utilizado siguiendo las
instrucciones del fabricante. Por
ejemplo, hay que quitar la cal al
calentador con frecuencia.

EXCEPCIONES

Morphy Richards no se hace
responsable de sustituir o reparar
los productos en virtud de las
condiciones de la garantia en los
siguientes casos:

El fallo se ha producido o se puede
atribuir a un uso accidental,
erréneo, negligente o contrario a las
recomendaciones del fabricante, o
ha sido causado por una subida de
tensién o por dafios en el
transporte.

El aparato se ha utilizado con una
tension diferente a la indicada en
los productos.

Han intentado repararlo personas
que no pertenecen a nuestro
personal técnico (o proveedor
autorizado).

El aparato ha sido objeto de alquiler
o de uso no doméstico.

Morphy Richards no se
responsabiliza de realizar ninguna
reparacion, en virtud de la garantia.

Los filtros de plastico para todos los
calentadores y cafeteras de Morphy
Richards no estan cubiertos por la
garantia.

Esta garantia no confiere derechos
distintos de los expuestos
anteriormente y no cubre ninguna
reclamacion por las pérdidas o
darios resultantes. Esta garantia se
ofrece como ventaja adicional y no
afecta a sus derechos legales como
consumidor.

B uw nieuwe food steamer

optimaal gebruiken...

Voor het stomen van grote
hoeveelheden voedsel of van
voedsel met gelijkaardige
stoomtijden, dient u de stoomleiding
te gebruiken om de kooktijden in
alle compartimenten gelijk te
houden.

Gemakkelijk te vullen watertank aan
de zijkanten van de steamer.

Productos
Glen Dimplex

Carta de GARANTIA

Producto adquirido

Fecha de compra

Titular de la Garantia

Sello del establecimiento

www.morphyrichards.com
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B Belangrijke

veiligheidsinstructies

vloeien en brandwonden
veroorzaken.

Bij het gebruik van elektrische

apparaten dienen de volgende
veiligheidsinstructies te worden
nageleefd.

Anders kunt u ernstig en zelfs
dodelijk letsel oplopen en kan het
apparaat worden beschadigd. Deze
waarschuwingen zijn in de tekst als
volgt aangeduid:

WAARSCHUWING Gevaar voor
lichamelijk letsel!

BELANGRIJK Schade aan het
apparaat!

Daarnaast geven we u nog de
volgende essentiéle veiligheidstips.

Persoonlijke veiligheid

I Plaatsing

e Het apparaat nooit buitenshuis
gebruiken.

e  Gebruik het apparaat niet direct
onder een keukenkast omdat grote
hoeveelheden stoom vrijkomen.
Breng uw hand nooit boven de
steamer wanneer deze wordt
gebruikt.

I Netsnoer

®  Het netsnoer moet soepel van het
apparaat naar het stopcontact
lopen.

e Laat het snoer niet over de rand van
de tafel of het werkblad hangen en

Raak hete oppervlakken nooit aan.
Voorkom letsels door hete stoom en
gebruik ovenwanten of een doek
om het deksel te verwijderen of om
hete schalen vast te nemen.

WAARSCHUWING Voorkom
brand, elektrische schokken en
lichamelijk letsel: dompel het
snoer, de stekker of het
apparaat nooit in water of
andere vloeistoffen.

WAARSCHUWING Wees erg
voorzichtig wanneer u de
steamer verplaatst terwijl deze
nog heet voedsel, water of
andere hete vloeistoffen bevat.

Trek de stekker uit het stopcontact
wanneer het apparaat niet wordt
gebruikt, voor het toevoegen of
verwijderen van accessoires en voor
u het apparaat reinigt.

Gebruik het apparaat nooit wanneer
het snoer of de stekker is
beschadigd, wanneer het apparaat
slecht functioneert, wanneer het is
gevallen of op enige wijze is
beschadigd. Neem contact op met
Morphy Richards voor advies over
controles, reparaties en elektrische
of mechanische aanpassingen.

Vul nooit water bij tot boven de
aanduiding MAX. Wanneer u teveel
water in de steamer giet, kan
kokend water uit het apparaat

houd het uit de buurt van hete
oppervlakken.

e  Laat het snoer niet vrij hangen, b.v.

tussen een laag stopcontact en een
tafel.

I Kinderen

e Laat kinderen dit apparaat nooit
gebruiken. Leer kinderen over de
gevaren in de keuken. Leer hen dat
het gevaarlijk is om dingen proberen
te nemen waar ze die niet goed zien
of waar ze niets mogen pakken.

e Houd dit apparaat buiten het bereik

van kinderen.

B Andere
veiligheidsinstructies

®  Gebruik alleen de accessoires of
gereedschappen die zijn aanbevolen
door Morphy Richards. Anders kunt
u brand, elektrische schokken en
letsels veroorzaken.

e Open de steamer door het deksel
naar u toe open te klappen.

®  Gebruik de onderdelen van de
steamer nooit in de magnetron of
op een ander kookvlak/warmhouder.

* Plaats de steamer nooit in de buurt

van een gasfornuis of elektrisch
fornuis of in een warme oven.

www.morphyrichards.com
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Laat de steamer niet in een vochtige
en corrosieve ruimte staan.

Zet de steamer pas aan wanneer
deze is gevuld met minstens 1
kopje water. Anders kunt u de
steamer beschadigen.

Controleer altijd of het water niet
onder het minimum staat.

Elektrische vereisten

Controleer of de spanning op het
typeplaatje van het apparaat
overeenkomt met de netspanning
(wisselstroom).

Wanneer uw stopcontacten niet
geschikt zijn voor de stekker van dit
apparaat, dient de stekker te
worden verwijderd en vervangen
door een aangepaste stekker.

Waarschuwing De stekker die
van het netsnoer wordt gehaald,
dient te worden vernietigd. Een
stekker met ongeisoleerde
draden kan erg gevaarlijk zijn
wanneer deze in een
stroomvoerend stopcontact
wordt gestoken.

WAARSCHUWING Dit apparaat
moet worden geaard.

Functies

@ Deksel

© Rijstschaal

© Bovenste stoomring
@ Bovenste stoomschaal
© Middelste stoomring
© Middelste stoomschaal
@ Onderste stoomring
© Onderste stoomschaal
© Vulopening water

@ Lekbak

@ Verwarmingselement
@ Indicatorlampje

® Timer 60 minuten

@ Waterpeilmeter

® Basis/watertank

® Timer

@ Stoomleiding

B Voor u het apparaat
___gebruikt

Voor u de steamer voor het eerst
gebruikt, dient u alle onderdelen —
behalve de basis/watertank —
schoon te maken. ®.

B Gebruik

1

Vul de watertank @ tot het
maximum met zuiver water Q.

Gebruik nooit bouillon of andere
vloeistoffen. Voeg niets toe aan het
water in het reservoir. Het systeem
is alleen bedoeld voor koud water.
Gebruik nooit warm water.

Plaats de mantel @ rond het
verwarmingselement @.

Plaats de lekbak @. De lekbak
vangt het vocht op dat kan worden
gebruikt in sauzen, soep, bouillon,
enz.

Plaats de doorzichtige ringen @ ©@
in de stoomschalen @QQ©.

Plaats het voedsel in de
stoomschalen @@@. Afhankelijk
van de hoeveelheid en het soort te
stomen voedsel kunt u 1, 2 of 3
stapelbare schalen gebruiken. @

Plaats het deksel @ op de bovenste
stoomring.

Steek de stekker in het stopcontact.

Stel de timer in op de gewenste
kooktijd (zie kookboek) @ . Het
aan/uit-lampje @ brandt. Het
stomen begint.

Na de ingestelde tijd gaat het
aan/uit-lampje @ uit en hoort u de
bel. De steamer wordt automatisch
uitgeschakeld. Verwijder de
stoomschalen meteen. Gebruik
hiervoor ovenwanten of een doek.

Verwijder de lekbak @ pas wanneer
deze volledig is afgekoeld.

Il CONFIGURATIES

I Een schaal B

www.morphyrichards.com
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Gebruik een schaal voor het stomen
van een bepaald soort voedsel, b.v.
aardappelen. Plaats het voedsel in
de schaal en laat daarbij enkele
openingen onderaan vrij zodat de
stoom kan circuleren.

Twee schalen B

Plaats de grootste stukken voedsel
met de langste kooktijd altijd in de
onderste schaal. Plaats
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verschillende soorten voedsel in de 4 Plaats de onderste stoomschaal @
bovenste en onderste schaal. Houd op de stoomleiding® en plaats de
er wel rekening mee dat leiding over het gat onderin de
condensatievocht van de bovenste schaal @.
schaal in de onderste schaal drupt.
Zorg er dus voor dat de smaken 5 Plaats een stoomring @@ of @.
elkaar aanvullen.
6 Plaats het voedsel in het
Wanneer u vlees, vis of gevogelte compartiment.
samen met groenten stoomt, dient u
het vlees, de vis of het gevogelte 7 Plaats nu ook de andere
altijd in de onderste schaal te compartimenten zoals hierboven
plaatsen zodat het vocht van het beschreven.
rauwe vlees niet op het andere
voedsel kan druppen. 8 Kijk in het kookboek en stel de
timer @ in op de gewenste kooktijd.
. Drie schalen 3 9 Na afloop hoort u een bel en wordt
de steamer automatisch
Plaats de grootste stukken voedsel uitgeschakeld.
met de langste kooktijd altijd in de
onderste schaal. 10 Verwijder de stoomschalen meteen.

De stoomtijd voor het voedsel in de
bovenste schaal is meestal iets
langer. Reken dus 3-5 minuten extra
wanneer u een grote hoeveelheid
voedsel bereidt omdat meer tijd
nodig is voor het bereiken van de
correcte temperatuur.

Wanneer voedsel met verschillende
kooktijden moet worden gestoomd,
plaatst u eerst het voedsel met de
langste kooktijd in de onderste
schaal. Wanneer u vlees, vis of
gevogelte samen met groenten
stoomt, dient u het vlees, de vis of
het gevogelte altijd in de onderste
schaal te plaatsen zodat het vocht
van het rauwe of halfgare vlees niet
op het andere voedsel kan druppen.

B Gebruik van de
stoomleiding

e Om de kooktijden in de
verschillende compartimenten gelijk
te houden, gebruikt u best de
stoomleiding @.

*  Gebruik deze functie alleen wanneer
u een grote hoeveelheid voedsel of
slechts één soort voedsel wilt
stomen.

1 Plaats de mantel @ rond het
verwarmingselement @.

2 Plaats de lekbak @.

3  Sluit de stoomleiding @ aan op de
lekbak @.

Gebruik hiervoor ovenwanten of een
doek.

Reservoir bijvullen

Wanneer u de steamer gedurende
een langere periode wilt gebruiken,
kan het nodig zijn om extra water bij
te vullen.

Vul water bij via de vulopening @ en
gebruik een geschikte kan.

Rijst koken

De steamer wordt geleverd met een
speciale schaal voor het perfect
koken van rijst.

Doe een gelijke hoeveelheid rijst en
water in de schaal@.

Plaats de rijstschaal met de rijst en
het water in een stoomschaal. De
stoomleiding @ mag niet zijn
aangesloten.

Kook de rijst zoals hierboven
beschreven.

Handige tips

Zorg ervoor dat vlees altijd onder
het andere voedsel is geplaatst.

De stoomtijden in het kookboek zijn
slechts een richtlijn. De kooktijd
hangt af van de grootte van de
stukken, de ruimte tussen de

www.morphyrichards.com
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stukken in de schaal, de
hoeveelheid voedsel, de versheid en
uw persoonlijke voorkeur. Wanneer
u meer vertrouwd bent met de
steamer, kunt u de kooktijd zelf
aanpassen.

Een enkele schaal met voedsel is
sneller gaar dan 2 of 3 schalen.
Daarom is de stoomtijd voor een
grotere hoeveelheid voedsel langer.

Voor het beste resultaat dienen de
stukken voedsel even groot te zijn.
Wanneer de stukken niet gelijk zijn
en boven elkaar moeten worden
gelegd, plaatst u de kleinste
stukken bovenaan.

Plaats niet teveel voedsel in de
stoom- of rijstschaal @. Laat
voldoende ruimte tussen de stukken
voedsel zodat de stoom goed kan
circuleren.

Gebruik altijd de lekbak @ zodat het
vocht niet kan spatten.

Probeer nooit bevroren vlees,
gevogelte of zeevruchten te stomen.
Laat het voedsel eerst volledig
ontdooien.

Kookboek

De hieronder vermelde kooktijden
zijn slechts een richtlijn en moeten
eventueel worden aangepast aan
uw persoonlijke voorkeur.

Het meeste voedsel kan worden
bereid in minder dan 60 minuten.
Wanneer de kooktijd langer is, dient
u eventueel extra water in het
reservoir bij te vullen. Volg de
instructies voor het bijvullen van
water. Vergeet niet om de timer
opnieuw in te stellen @ . Wanneer
de timer is afgelopen, wordt de
steamer immers automatisch
uitgeschakeld.

REINIGING EN
ONDERHOUD

WAARSCHUWING Laat de
steamer volledig afkoelen voor
u hem reinigt. Zet de timer uit
en trek de stekker uit het
stopcontact.

Schalen, deksel en lekbak

De doorzichtige stoomringen@® @@
en de lekbak @ mogen in de
vaatwasser (alleen bovenste rek). U
kunt deze accessoires ook
afwassen met een sopje, goed
spoelen en grondig afdrogen. Vaak
afwassen in de vaatwasser kan
verkleuringen veroorzaken.

De metalen stoomringen @@0© en

het deksel @ moeten met de hand
worden afgewassen.

Basis

De basis @ kan worden gereinigd
met een schone, vochtige doek.
Wrijf droog met een zachte doek.

Gebruik geen schuurmiddelen om
de steamer te reinigen.

WAARSCHUWING Dompel de
basis, het snoer of de stekker
nooit in water of andere
vioeistoffen.

TWEE JAAR GARANTIE

Producten van Morphy Richards
worden geproduceerd
overeenkomstig internationaal
erkende kwaliteitsnormen. Boven
uw wettelijke vastgestelde rechten
uit, garandeert Morphy Richards dat
dit product vanaf de datum van
aankoop gedurende een periode
van TWEE JAAR vrij zal zijn van
materiaal- en fabricagefouten.

o

Soort voedsel Onderste stooms Middelste Bovenste Elke schaal met

chaal stoomschaal stoomschaal aangesloten
stoomleiding

Rijst 25-30 min 30-35 min 35-40 min 25-30 min

Vis 8-10 min 10-15 min 15-18 min 8-10 min

Gevogelte 25-28 min 28-30 min 30-35 min 25-28 min

Groenten 15-30 min 20-30 min 25-35 min 15-30 min

Eieren 18 min 18-20 min 20-25 min 18-20 min

www.morphyrichards.com
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Bewaar uw kassabon als bewijs van
aankoop. Niet uw kassabon aan
deze pagina.

Wij zullen u om deze gegevens
vragen als het apparaat defect
raakt. Deze nummers vindt u op de
onderzijde van het product.

Modelnummer
Serienummer

Wanneer het apparaat is vervangen
tijdens de garantieperiode (2 jaar),
loopt de garantie voor het nieuwe
product vanaf de originele
aankoopdatum. Daarom is het
belangrijk dat uw aankoopbewijs of
factuur de originele aankoopdatum
vermeldt.

Deze garantie geldt alleen wanneer
het apparaat is gebruikt conform de
instructies van de fabrikant. Zo
moeten apparaten volgens de
gebruiksaanwijzing ontkalkt zijn en
moeten filters schoongehouden
worden.

Morphy Richards zal de goederen
niet vervangen of repareren volgens
de garantievoorwaarden wanneer

Het defect het gevolg is of kan zijn
van accidenteel gebruik, misbruik,
nalatigheid of oneigenlijk gebruik,
gebruik buiten de aanbevelingen
van de fabrikant of defecten die zijn
veroorzaakt door stroompieken of
schade die is veroorzaakt bij de
transit.

Het apparaat is gebruikt met een
andere spanning dan aangeduid op
het product.

Reparaties zijn ondernomen door
andere mensen dan onze
servicedienst (of erkende dealer).

Het apparaat is verhuurd of niet
huishoudelijk is gebruikt.

Morphy Richards is onder de
garantie niet aansprakelijk voor het
uitvoeren van onderhoud.

Verbruiksartikelen als stofzakken,
filters of glazen kannen vallen niet
onder de garantie.

Deze garantie verleent geen andere
rechten dan deze die uitdrukkelijk
zijn vermeld en dekt geen
aanspraken op schade of

gevolgschade. Deze garantie is een
bijkomend voordeel en heeft geen
invloed op uw wettelijke rechten als
consument.

UITZONDERINGEN

Morphy Richards zal de goederen
niet vervangen of repareren volgens
de garantievoorwaarden wanneer

Het defect het gevolg is of kan zijn
van accidenteel gebruik, misbruik,
nalatigheid of oneigenlijk gebruik,
gebruik buiten de aanbevelingen
van de fabrikant of defecten die zijn
veroorzaakt door stroompieken of
schade die is veroorzaakt bij de
transit.

Het apparaat is gebruikt met een
andere spanning dan aangeduid op
het product.

Reparaties zijn ondernomen door
andere mensen dan onze
servicedienst (of erkende dealer).

Het apparaat is verhuurd of niet
huishoudelijk is gebruikt.

Morphy Richards is onder de
garantie niet aansprakelijk voor het
uitvoeren van onderhoud.

De plastic filters voor alle
waterkokers en koffiezetapparaten
van Morphy Richards vallen niet
onder de garantie.

Deze garantie verleent geen andere
rechten dan deze die uitdrukkelijk
zijn vermeld en dekt geen
aanspraken op schade of
gevolgschade. Deze garantie is een
bijkomend voordeel en heeft geen
invloed op uw wettelijke rechten als
consument.

B Tirar o melhor partido da

sua nova panela a vapor...

Para cozinhar a vapor grandes
quantidades de alimentos, ou
alimentos com o mesmo tempo de
preparacao, utilize o tubo de vapor
para equilibrar os tempos de
cozedura em todas as camadas.

Encha facilmente o depésito de
agua nas partes laterais da panela a
vapor.

www.morphyrichards.com
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B Instrucées de seguranca

importantes

A utilizacéo de qualquer aparelho
eléctrico exige o cumprimento de
regras basicas de seguranga.

Antes de mais, existe o perigo de
ferimentos ou morte, assim como o
perigo de danos no aparelho. Estes
sdo indicados ao longo do texto
pelas duas seguintes convencgoes:

AVISO: Perigo pessoal!
IMPORTANTE: Danos no aparelho!
Apresentamos ainda os seguintes

conselhos essenciais sobre
seguranga.

. Seguranca pessoal

N&o toque nas superficies quentes.
Utilize luvas de cozinha ou um pano
quando retirar a tampa, ou se
estiver a manusear recipientes
quentes, pois podera ocorrer a fuga
de vapor quente.

AVISO: Para nao correr o risco
de incéndios, choques
eléctricos e danos pessoais,
néo introduza o cabo de
alimentacao, fichas ou o
aparelho em agua ou qualquer
outro liquido.

AVISO: Tenha extremo cuidado
quando deslocar a panela a
vapor com alimentos quentes,
agua ou outros liquidos
quentes.

Retire a ficha da tomada quando
ndo se encontrar em utilizacao,
antes de colocar ou retirar qualquer
acessorio e antes de efectuar a
limpeza.

Nao coloque em funcionamento
nenhum aparelho com ficha ou
cabo de alimentacdo danificados,
ou apdés o mau funcionamento,
queda, ou danos de qualquer outro
tipo. Contacte a Morphy Richards
para aconselhamento relativo a
andlise, reparagdo ou ajustes
mecanicos ou eléctricos.

Nao efectue o enchimento de agua
acima do nivel maximo. Se a panela
a vapor se encontrar demasiado
cheia, a 4gua a ferver pode ser
expelida, causando queimaduras.

www.morphyrichards.com
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I Localizagdo

Na&o utilize o equipamento no
exterior.

Quando em utilizagdo, ndo coloque
directamente por baixo de
prateleiras da cozinha pois séo
expelidas grandes quantidades de
vapor. Durante a utilizagéo, evite o
contacto com o vapor.

Cabo de alimentacao

O cabo de alimentagao deve ter o
comprimento adequado, desde a
tomada até a unidade da base sem
esticar as ligagdes.

Evite que o cabo fique suspenso
sobre o bordo da mesa ou balcdo e
mantenha-o afastado de quaisquer
superficies quentes.

Nao permita que o cabo atravesse
um espago em aberto, por exemplo,
entre uma tomada baixa e uma
mesa.

Criancas

Nunca permita que as criangas
utilizem este aparelho. Ensine as
criangas a tomar consciéncia dos
perigos na cozinha, avise-as sobre
0s perigos em alcancar areas que
ndo consigam visualizar
correctamente ou que ndo devam
utilizar.

Certifiqgue-se de que este aparelho
se encontra fora do alcance das
criangas.

Outras consideracées de
seguranca

Na&o utilize quaisquer acessoérios ou
ferramentas ndo recomendadas
pela Morphy Richards, pois podera
causar incéndios, choques
eléctricos ou danos pessoais.

Para abrir, levante a tampa na sua
direc¢gdo mas inclinada para a
posicéo oposta.

Nao utilize nenhuma peca da panela
a vapor em micro-ondas ou
qualquer outra superficie de
cozinha/aquecimento.

Nao coloque o equipamento
proximo de gases quentes ou de
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bicos eléctricos, ou num forno
aquecido.

N&o o deixe em ambientes humidos
€ corrosivos.

N&o ligue a panela a vapor a menos
que esta contenha, no minimo, uma
chavena de agua; caso contrario,
poderé ficar danificada.

Certifique-se sempre de que a agua

ndo se encontra abaixo do nivel
minimo.

Requisitos eléctricos

I Antes de utilizar

Antes de utilizar a panela a vapor
pela primeira vez, lave todas as
pecas excepto a Base/reservatério
de agua da panela a vapor @.

Utilizacao

-

Encha o reservatério de agua @ até
ao nivel maximo com agua pura @.

e Nao utilize caldos ou quaisquer
outros liquidos. N&o adicione
qualquer tipo de produto a 4gua do
reservatorio. O sistema foi
concebido para utilizagdo apenas

Verifique se a voltagem na placa
nominal do seu aparelho
corresponde a alimentagéo
existente na sua habitagédo, que
deve ser CA (Corrente Alterna).

Se as tomadas da sua habitagédo
néo forem apropriadas para a ficha
fornecida com este aparelho, a
mesma devera ser retirada e deve
instalar-se uma nova adequada.

Aviso: Se a ficha retirada do
cabo de alimentacéao estiver
cortada, a mesma devera ser
eliminada, uma vez que uma
ficha com o cabo de
alimentacao exposto pode ser
perigosa quando ligada a uma
tomada eléctrica activa.

AVISO: Este aparelho deve ser
ligado a massa.

Caracteristicas

com agua fria, ndo utilize agua
quente.

2 Coloque a cobertura @ a volta do
aquecedor .

3 Instale o tabuleiro para recolha de
gotejamento @. O tabuleiro para
recolha de gotejamento permite
recolher os liquidos excedentes
para que possam ser utilizados em
molhos, temperos, sopas ou caldos,
etc.

4 Instale os anéis amoviveis @ ©©Q
nos tabuleiros de vapor @ Q0.

5 Coloque os alimentos nos tabuleiros
de vapor @@@. De acordo com o
tipo e a quantidade de alimentos a
serem cozinhados, pode utilizar um,
dois ou trés tabuleiros, colocando-
os uns sobre os outros. .

6 Coloque a tampa / no anel de vapor
superior.

@ Tampa

© Recipiente de arroz

© Anel de vapor superior

@ Tabuleiro de vapor superior

© Anel de vapor intermédio

@ Tabuleiro de vapor intermédio

@ Anel de vapor inferior

© Tabuleiro de vapor inferior

© Orificio para adigdo de agua

@ Tabuleiro para recolha de
gotejamento

@ Aquecedor

@® Luz indicadora

® Temporizador de 60 minutos

@ Indicador do nivel da agua

® Base/reservatorio de dgua da
panela a vapor

@ Cobertura

@ Tubo de vapor

7 Introduza a ficha na tomada.

8 Consulte o guia de cozinha e regule
o temporizador @ para o tempo de
cozedura desejado, a luz ligado/
desligado @ acende. E iniciado o
processo de cozedura a vapor.

9 Ap6s o periodo de tempo definido,
a luz ligado/desligado @ apaga, é
emitido um aviso sonoro e a panela
a vapor desliga automaticamente.
Retire imediatamente os tabuleiros
de vapor utilizando luvas de cozinha
ou um pano.

e Nao retire o tabuleiro de
gotejamento @ até que se encontre
completamente arrefecido.

www.morphyrichards.com
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Il CONFIGURACOES

I Tabuleiro individual B

Utilize um tabuleiro para cozinhar a
vapor alimentos como batatas
descascadas. Certifiqgue-se de que
dispde os alimentos de forma a que
os orificios na parte inferior do
tabuleiro permanegam
desobstruidos, permitindo o fluxo
de vapor.

Dois tabuleiros B

Coloque sempre os alimentos de
maior dimensdo e com maior tempo
de cozedura no tabuleiro inferior de
vapor. Coloque diferentes alimentos
nos tabuleiros superior e inferior; no
entanto, uma vez que as gotas de
condensagéo caem do tabuleiro
superio, certifique-se de que os
sabores se complementam.

Se cozinhar carne, peixe ou frango
juntamente com vegetais, coloque
sempre a carne, o peixe ou o frango
no tabuleiro inferior para que os
liquidos excedentes da carne crua
nao pinguem para os outros
alimentos.

Trés tabuleiros B

Coloque sempre os alimentos de
maior dimensdo e com maior tempo
de cozedura no tabuleiro inferior de
vapor.

Cozinhar a vapor no tabuleiro
superior demora normalmente um
pouco mais, 3 a 5 minutos
adicionais, devido ao elevado
ndmero de alimentos a serem
cozinhados e ao tempo adicional
que demorou a atingir a
temperatura.

Se pretender cozinhar a vapor
alimentos com diferentes tempos de
cozedura, coloque o alimento que
demorard mais tempo no tabuleiro
inferior. Se cozinhar carne, peixe ou
frango juntamente com vegetais,
coloque sempre a carne, 0 peixe ou
o frango no tabuleiro inferior para
que os liquidos excedentes da
carne crua ndo pinguem sobre os
outros alimentos.

www.morphyrichards.com

o

B utilizacdo do tubo de

vapor

10

Para equilibrar o tempo de
cozedura em todas as camadas,
utilize o tubo de vapor @.

Utilize apenas quando pretender
atribuir vapor a uma grande
quantidade de alimentos do mesmo
tipo.

Coloque a cobertura @ a volta do
aquecedor @.

Instale o tabuleiro para recolha de
gotejamento @.

Insira o tubo de vapor @ no
tabuleiro para recolha de
gotejamento @.

Coloque o tabuleiro de vapor
inferior @ sobre o tubo de vapor @
e alinhe o tubo com o orificio na
parte inferior do tabuleiro @.

Instale um anel de vapor @@ ou @.

Coloque os alimentos na camada
de forma organizada.

Introduza as outras camadas da
mesma forma.

Consulte o guia de cozinha e regule
o temporizador @ para o tempo de
cozedura desejado.

Apos o periodo de tempo definido,
é emitido um aviso sonoro e a
panela a vapor desliga
automaticamente.

Retire imediatamente os tabuleiros

de vapor, utilizando luvas de
cozinha ou um pano.

Encher o reservatorio

Se pretender cozinhar a vapor por
um longo periodo de tempo, podera
ser necessario adicionar mais agua.

Encha com agua através do ‘orificio

para adi¢cdo de agua’ @ utilizando
um jarro de enchimento adequado.

Cozinhar arroz

Juntamente com a panela a vapor é
fornecido um recipiente que lhe
permite cozinhar arroz na perfeigéo.
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Adicione arroz e dgua no recipiente
de arroz @ em quantidades iguais.

Coloque o recipiente de arroz num
tabuleiro de vapor, sem o tubo de
vapor @ inserido.

Proceda de acordo com as

instrucdes anteriores para cozinhar
a vapor.

Truques e dicas uteis

Utilize sempre o tabuleiro de
gotejamento @ de forma a evitar
salpicos.

Nunca cozinhe a vapor carne,
frango ou mariscos quando estes
se encontrarem ainda congelados.
Descongele completamente os
alimentos antes de os cozinhar.

Guia de cozinha

Certifiqgue-se sempre de que coloca
a carne por baixo de outros tipos
de alimento.

Os tempos de cozedura a vapor
indicados no guia de cozinha
servem apenas como referéncia.
Os tempos de cozedura podem
depender do tamanho dos
alimentos, espagamento dos
alimentos no tabuleiro de vapor,
quantidade de alimentos, frescura
dos alimentos e preferéncias
pessoais. A medida que se vai
familiarizando com a panela a
vapor, defina o tempo de cozedura
conforme necessario.

Um Unico tabuleiro com alimentos
cozinha mais rapidamente do que
se estiver a utilizar 2 ou 3
tabuleiros. Desta forma, o tempo de
cozedura para grandes quantidades
de alimentos sera maior.

Para melhores resultados,
certifique-se de que os alimentos
possuem tamanhos idénticos. Se
existirem diferengas nas dimensdes
dos alimentos, e se for necessario
dispor em camadas, coloque os
alimentos mais pequenos no topo.

N&ao amontoe os alimentos nos
tabuleiros de vapor ou no recipiente
de arroz @. Coloque os alimentos
com espaco entre eles de forma a
permitir um fluxo méaximo de vapor.

Os tempos de cozedura abaixo
indicados servem apenas como
referéncia e devem ser definidos de
acordo com os seus gostos
pessoais.

Enquanto a maioria dos alimentos
s&o cozinhados em menos de 60
minutos, se cozinhar por um
periodo de tempo superior, podera
ser necessario adicionar mais agua.
Para efectuar o enchimento, siga as
respectivas instrugdes. Lembre-se
de reiniciar o temporizador @ ja que
a panela a vapor desligar-se-a
quando o temporizador chegar ao
fim.

Il CUIDADOS E LIMPEZA

AVISO: Deixe a panela a vapor
arrefecer antes de a lavar.
Desligue o temporizador e retire
a ficha da tomada de
alimentacao.

Tabuleiros, tampa e
tabuleiro de gotejamento

Os anéis de vapor amoviveis @ ©Q
e o tabuleiro de gotejamento @
podem ser lavados numa maquina
de lavar a louga (apenas no
tabuleiro superior). Em alternativa,
lave-os com agua quente e
detergente, enxague e seque-os
completamente. A utilizagéo
prolongada em maquinas de lavar a
louca pode provocar a perda de cor
destas pecas.

Tipos de Tabuleiro Tabuleiro Tabuleiro Qualquer camada
alimentos inferior intermédio superior com tubo de
vapor inserido

Arroz 25-30 minutos 30-35 minutos 35-40 minutos 25-30 minutos
Peixe 8-10 minutos 10-15 minutos 15-18 minutos 8-10 minutos
Frango 25-28 minutos 28-30 minutos 30-35 minutos 25-28 minutos
Vegetais 15-30 minutos 20-30 minutos 25-35 minutos 15-30 minutos
Ovos 18 minutos 18-20 minutos 20-25 minutos 18-20 minutos

www.morphyrichards.com
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Os tabuleiros de vapor metélicos

000 © a tampa @ apenas podem
ser lavados manualmente.

Base da panela a vapor

A base da panela a vapor @ pode
ser limpa com um pano limpo e
humido. Seque-a com um pano
suave.

Nao utilize agentes de limpeza
abrasivos para limpar qualquer peca
da panela a vapor.

AVISO: Nao submirja a base da
panela a vapor, cabo de
alimentacéao ou a ficha em agua
ou qualquer outro liquido.

Linha de assisténcia

Se tiver quaisquer dificuldades com
o seu aparelho, ndo hesite em
contactar-nos. Talvez sejamos
capazes de fornecer uma melhor
assisténcia do que na loja onde o
produto foi adquirido.

Tenha a disposigdo a seguinte
informacéo, de forma a permitir que
a nossa equipa consiga resolver o
seu problema rapidamente:

Nome do produto
Numero do modelo e de série

conforme indicado na parte inferior
do aparelho.

[ A SUA GARANTIA DE

DOIS ANOS

E importante guardar o taldo de
compra como comprovativo de
compra. Agrafe-o as costas deste
folheto para referéncia futura.

Mencione a seguinte informacéo se
o produto apresentar uma avaria.
Estes nimeros podem ser
encontrados na base do artigo.

N.° do modelo  N.° de série

Todos os artigos Morphy Richards
séo testados individualmente antes
de sairem da fabrica. No caso
improvavel de algum produto
apresentar uma avaria no prazo de
28 dias apds a compra, 0 mesmo
devera ser devolvido ao local de
compra, para a sua substituicdo.

www.morphyrichards.com
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Se a avaria surgir depois de 28 dias
e dentro dos 24 meses seguintes, a
contar a partir da data original de
compra, devera contactar o nimero
de assisténcia referenciando o
nimero do modelo e de série do
artigo ou escrever para a Morphy
Richards para o enderego
apresentado.

Podera ser-lhe solicitado que
devolva o produto (numa
embalagem segura e apropriada)
para o enderego apresentado,
juntamente com uma cépia do taldao
de compra.

A parte as excepgdes abaixo
referenciadas (ver Excepgdes), o
artigo avariado sera reparado ou
substituido e enviado, normalmente
no prazo de sete dias Uteis a contar
da data de recepgéo.

Se, por qualquer razdo, este artigo
for substituido durante o periodo de
garantia de 2 anos, a garantia do
novo artigo sera calculada a partir
da data original de compra. Por
esta razdo, é importante guardar o
taldo ou factura originais de modo a
indicar a data inicial de compra.
Para ser abrangido pela garantia de
2 anos, o artigo devera ter sido
utilizado de acordo com as
instrugdes do fabricante. Por
exemplo, os jarros eléctricos devem
ser regularmente limpos.

Excepcoes

A Morphy Richards ndo sera
obrigada a substituir ou reparar
artigos sob os termos da garantia
quando:

A avaria tiver sido provocada ou for
atribuida a uma utilizagdo acidental,
indevida, negligente ou contraria as
recomendacdes do fabricante ou no
caso de ter sido causada por
oscilagdes de corrente ou danos
provocados pelo transporte.

O aparelho tiver sido utilizado com
uma voltagem diferente da
recomendada.

Tiverem sido efectuadas tentativas
de reparagé@o por pessoas que nao
os técnicos da Morphy Richards (ou
0 seu representante autorizado).
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O aparelho tiver sido utilizado com
fins de aluguer ou utilizagdo ndo
domeéstica.

A Morphy Richards néo for
responsavel pela execucdo de
qualquer tipo de trabalho de
manutengao, sob a garantia.

Os filtros de plastico de todas os
jarros eléctricos e cafeteiras da
Morphy Richards ndo estédo
cobertos pela garantia.

Esta garantia ndo confere quaisquer
direitos para além dos
expressamente definidos
anteriormente e ndo abrange
quaisquer reclamagdes por danos
ou perdas sucessivos. Esta garantia
é um beneficio adicional e ndo
afecta quaisquer direitos
estatutarios do consumidor.

o

B Per ottenere il massimo

dalla vostra nuova
vaporiera...

Di seguito sono riportate altre
importanti informazioni di sicurezza.

Sicurezza personale

Per cucinare al vapore grandi
quantita di un tipo di alimento o di
alimenti diversi con tempi di cottura
simili, utilizzare il tubo vapore per
eguagliare i tempi di cottura in tutti i
livelli.

Vaschetta dell’acqua facile da
riempire posizionata ai lati della
vaporiera.

Importanti informazioni di
sicurezza

Per utilizzare un qualsiasi
elettrodomestico, & necessario
seguire le basilari regole di
sicurezza dettate dal buon senso
comune.

Sussiste infatti il rischio di lesioni
personali e di danni
all’elettrodomestico. Questi rischi
sono indicati in due modi nel
presente libretto, ovvero:

AVVERTENZA: pericolo per le
persone.

IMPORTANTE: pericolo di danni
all’elettrodomestico.

Non toccare le superfici bollenti.
Utilizzare guanti da forno o un
panno per rimuovere il coperchio o
maneggiare dei contenitori caldi,
poiché potrebbe fuoriuscire del
vapore.

AVVERTENZA: Per evitare
incendi, scosse elettriche e
lesioni personali, non
immergere il cavo, la spina o
Pelettrodomestico in acqua o in
altri liquidi.

AVVERTENZA: spostare la
vaporiera con estrema
attenzione se contiene cibi,
acqua o altri liquidi bollenti.

Scollegare I'elettrodomestico dalla
presa quando non & in utilizzo,
prima di collegare o rimuovere dei
componenti e prima di eseguirne la
pulizia.

Non utilizzare alcun
elettrodomestico che presenti un
cavo o una spina danneggiata, che
abbia presentato problemi di
funzionamento o che sia caduto o
danneggiato in qualche modo.
Contattare Morphy Richards per
ricevere informazioni sul controllo, la
riparazione o la regolazione elettrica
o0 meccanica dell’elettrodomestico.

Non riempire oltre il livello massimo.
Se la vaporiera viene riempita
troppo, I’'acqua che bolle puo
fuoriuscire provocando scottature.

Luogo di utilizzo

Non utilizzare all’esterno.

Non collocarlo direttamente sotto
un pensile da cucina quando in
funzione, perché produce grandi
quantita di vapore. Evitare di
spostare la vaporiera se € in
funzione.

Cavo di rete

Il cavo di rete che va dalla presa
all’'unita deve essere
sufficientemente lungo.

www.morphyrichards.com
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Non lasciare che il cavo di
alimentazione penda dal bordo del
tavolo o dello scaffale e tenerlo
lontano da superfici bollenti.

Non lasciare che il cavo attraversi
uno spazio aperto come, ad
esempio, uno spazio tra una presa
posta in basso e il tavolo.

Bambini

Non consentire mai a un bambino di
utilizzare I'elettrodomestico.
Spiegare ai bambini i pericoli della
cucina e cosa puo succedere se si
tenta di raggiungere aree non
chiaramente visibili o che non vanno
raggiunte.

Accertarsi che I'elettrodomestico sia
tenuto lontano dalla portata dei
bambini.

B Aitre informazioni di

sicurezza

Non utilizzare componenti o
strumenti diversi da quelli consigliati
da Morphy Richards, in quanto
potrebbero provocare incendi,
scosse elettriche o lesioni.

Per aprire la vaporiera, sollevare il
coperchio tirandolo, ma sempre
rivolto nella direzione opposta alla
persona.

Non utilizzare i componenti della
vaporiera in un forno a microonde o
su superfici calde o di cottura.

Non porre la vaporiera sopra o
vicino a un fornello a gas o elettrico
o a un forno riscaldato.

Non lasciarla in un ambiente umido
0 corrosivo.

Non accendere la vaporiera se non
contiene almeno una quantita di
acqua pari a un bicchiere, altrimenti
potrebbe danneggiarsi.

Accertarsi sempre che I'acqua non
scenda mai sotto il livello minimo.

Requisiti elettrici

Controllare che la tensione indicata
sulla targhetta dei dati
dell’elettrodomestico corrisponda a

quella dell’abitazione, che deve
essere di tipo a corrente alternata.

Se le prese dell’abitazione non sono
adatte alla spina fornita con
I’elettrodomestico, rimuovere la
spina e sostituirla con una adatta.

Avvertenza: & necessario che
una spina rimossa dal cavo di
rete, se danneggiata, venga
distrutta. Infatti & pericoloso
inserire una spina con un cavo
flessibile scoperto in una presa.

AVVERTENZA: é necessario che

I’elettrodomestico venga
collegato a terra.

Caratteristiche

@ Coperchio

© Cestello per il riso

© Anello di cottura superiore

@ Vassoio di cottura superiore

© Anello di cottura centrale

@ Vassoio di cottura centrale

@ Anello di cottura inferiore

© Vassoio di cottura inferiore

© Foro per I'aggiunta di acqua

@ Vaschetta raccogligocce

@ Riscaldatore

@® Spia luminosa

® Timer da 60 minuti

@ Misuratore del livello del’acqua

® Base della vaporiera/serbatoio
dell’acqua

@ Regolatore

@ Tubo vapore

Prima di utilizzare
I’elettrodomestico

Lavare tutti i componenti della
vaporiera, eccetto la base della
vaporiera/serbatoio dell’acqua, prima
di utilizzarla per la prima volta @.

Informazioni per ’'uso

www.morphyrichards.com
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Riempire il serbatoio dell’acqua ®
con acqua pura fino raggiungere il
livello massimo ®.

Non riempirla con brodo o altri
liquidi. Non aggiungere altre
sostanze all’acqua nella vaschetta. Il
sistema & stato progettato per
essere utilizzato esclusivamente con
acqua fredda. Non utilizzare acqua
calda.

Posizionare il regolatore @ intorno
al riscaldatore @.
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Posizionare la vaschetta
raccogligocce @. Nello
sgocciolatoio si raccolgono i liquidi
di cottura che possono essere
utilizzati per salse, zuppe o brodo e
cosi via.

Montare gli anelli @ @@ sui vassoi
di cottura QOO.

Mettere gli alimenti nei vassoi per la
cottura a vapore @Q@@. In base alla
quantita e al tipo di cibo da
cuocere, € possibile utilizzare da
uno a tre vassoi sovrapposti. .

Posizionare il coperchio @
sull’anello superiore.

Collegare la vaporiera alla presa
elettrica.

Vedere la guida alla cottura riportata
di seguito e regolare il timer @ sul
tempo di cottura desiderato. La luce
di accensione/spegnimento @ si
accende. La cottura a vapore ha
inizio.

Allo scadere del tempo di cottura
impostato la luce @ si spegne, un
campanello inizia a suonare e la
vaporiera si spegne
automaticamente. Utilizzare guanti
da forno o un panno per rimuovere
prontamente i vassoi.

Non rimuovere la vaschetta

raccogligocce @ fino a quando non
si e raffreddata completamente.

CONFIGURAZIONI

dal vassoio superiore a quello
inferiore, accertarsi che i sapori dei
cibi si complementino.

Per cuocere a vapore carne, pesce
o pollame con verdure, mettere
sempre la carne, il pesce o il
pollame nel vassoio inferiore, in
modo che i liquidi della carne non
possano gocciolare sugli altri
alimenti.

Tre vassoi 3

Vassoio singolo B

Posizionare sempre i pezzi di cibo
piu grandi, che richiedono un tempo
di cottura maggiore, nel vassoio di
cottura inferiore.

Gli alimenti collocati nel vassoio piu
in alto richiedono, di solito, un
tempo di cottura piu lungo;
calcolare pertanto dai 3 ai 5 minuti
di cottura in piu per cuocere un
grande volume di alimenti, a causa
del maggior tempo necessario per
raggiungere la temperatura di
cottura.

Per cuocere a vapore alimenti con
tempi di cottura diversi, avviare
dapprima la cottura dell’alimento
con il tempo di cottura maggiore nel
vassoio inferiore. Per cuocere a
vapore carne, pesce o pollame con
verdure, mettere sempre la carne, il
pesce o il pollame nel vassoio
inferiore, in modo che i liquidi della
carne cruda o parzialmente cotta
non possano gocciolare sugli altri
alimenti.

Utilizzo del tubo vapore @

Utilizzare solo un vassoio per
cuocere a vapore un unico tipo di
alimento come, ad esempio, patate
pelate. Disporre il cibo in modo che
alcuni dei fori sul fondo del vassoio
siano liberi, per consentire il corretto
flusso del vapore.

Due vassoi B

Posizionare sempre i pezzi di cibo
piu grandi, che richiedono un tempo
di cottura maggiore, nel vassoio di
cottura inferiore. E possibile
cuocere cibi diversi nei vassoi
superiore e inferiore, ma, dal
momento che la condensa precipita

Il tubo vapore consente di
eguagliare i tempi di cottura in tutti i
livelli @.

Tuttavia, si consiglia di utilizzarlo
solo per cuocere a vapore una
grande quantita di un unico tipo di
alimento.

Posizionare il regolatore @ intorno
al riscaldatore @.

Posizionare la vaschetta
raccogligocce Q.

Montare il tubo vapore @ sulla
vaschetta raccogligocce Q.

www.morphyrichards.com
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4  Posizionare il vassoio inferiore @ sul
tubo vapore @ e allineare
quest’ultimo al foro presente alla
base del vassoio @.

5 Montare un anello di cottura @@

0.

6 Mettere I'alimento da cuocere nel
cestello.

7 Posizionare gli altri cestelli allo
stesso modo.

8 \Vedere la guida alla cottura e
impostare il timer @ sul tempo
desiderato.

9 Allo scadere del tempo impostato,
un campanello inizia a suonare e la
vaporiera si spegne
automaticamente.

10 Utilizzare guanti da forno o un
panno per rimuovere prontamente i
vassoi.

B Riempimento della
vaschetta dell’acqua

Se la cottura a vapore richiede un
tempo piuttosto lungo, potrebbe
essere necessario aggiungere
dell’altra acqua nella vaschetta.

Immettere I’'acqua attraverso il foro
di aggiunta dell’acqua @ utilizzando
una brocca di riempimento adatta.

I Cottura del riso

La vaporiera & dotata di un
contenitore che consente di cuocere
il riso in modo perfetto.

1 Aggiungere acqua e riso @ in
proporzioni uguali.

2 Mettere il riso nella vaschetta per la
cottura del riso e dell’acqua nella
vaschetta dell’acqua senza utilizzare
il tubo vapore @.

3 Procedere nel modo sopra indicato
per la cottura a vapore.

I Suggerimenti utili

e  Assicurarsi sempre che la carne si
trovi piu in basso rispetto agli altri
alimenti.

www.morphyrichards.com
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| tempi di cottura indicati nella guida
sono forniti a puro titolo indicativo. |
tempi variano in base alle
dimensioni dei pezzi degli alimenti,
alla presenza di spazio nel vassoio,
alla quantita di cibo, alla sua
freschezza e al gusto personale.
Una volta acquisita familiarita con
I’elettrodomestico, regolare i tempi
di cottura in base alle esigenze
personali.

Gli alimenti si cuociono pil
velocemente se si utilizza un solo
vassoio piuttosto che 2 o 3.
Pertanto, il tempo di cottura di una
quantita maggiore di cibo richiede
un tempo di cottura piu lungo.

Per un risultato ottimale, accertarsi
che i pezzi di cibo siano di
dimensioni simili. Se i pezzi sono di
diversa grandezza e occorre
sovrapporli, mettere i pezzi piu
piccoli in alto.

Non mettere troppo cibo nel vassoio
di cottura o nella vaschetta per la
cottura del riso @. Disporre gli
alimenti in modo che vi sia dello
spazio tra di loro per consentire il
massimo flusso di vapore.

Utilizzare sempre la vaschetta
raccogligocce @ per evitare la
caduta di liquidi.

Non cuocere mai a vapore carne,
pollame o frutti di mare ancora
congelati. Devono essere sempre
gia completamente scongelati.

Guida alla cottura

| tempi di cottura riportati di seguito
sono solo delle indicazioni e sono
pertanto modificabili in base alle
esigenze.

La maggior parte degli alimenti ha
un tempo di cottura inferiore a 60
minuti; pertanto, per tempi di
cottura maggiori, puo risultare
necessario aggiungere dell’acqua
nella vaschetta dell’acqua. Seguire
le istruzioni relative al riempimento
della vaschetta. Ricordarsi di
reimpostare il timer @, altrimenti la
vaporiera si spegne una volta
scaduto il tempo.
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B MANUTENZIONE E

PULIZIA

AVVERTENZA: lasciare
raffreddare la vaporiera prima
di lavarla. Disinserire il timer e
scollegarla dalla presa.

Vassoi, coperchio e
vaschetta raccogligocce

Gli anelli di cottura @©@ ¢ la
vaschetta raccogligocce @ sono
lavabili in lavastoviglie (solo nel
ripiano superiore). Inoltre, &
possibile lavarli con acqua calda e
detersivo, sciacquarli e asciugarli
bene. L'uso prolungato della
lavastoviglie puo scolorire i
componenti.

| vassoi in metallo @GO e il

coperchio @ devono essere lavati
esclusivamente a mano.

Base della vaporiera

Per pulire la base della vaporiera @,
utilizzare un panno pulito e umido.
Asciugare quindi con un panno
morbido.

Non utilizzare detergenti abrasivi per
pulire i componenti della vaporiera.

AVVERTENZA: non immergere la
base, il cavo o la spina della
vaporiera in acqua o in altro liquido.

B servizio di assistenza

telefonica

Se si verificano problemi con
I’elettrodomestico, chiamate il
nostro servizio di assistenza.
Riusciremo ad aiutarvi meglio del
rivenditore presso il quale I'avete
acquistato.

Per consentire al personale di
aiutarvi velocemente, abbiate pronte
le seguenti informazioni:

Nome del prodotto
Numero del modello e numero di

matricola, riportati sulla base
dell’elettrodomestico.

GARANZIA DI DUE ANNI

E importante conservare la ricevuta
del rivenditore a titolo di prova di
acquisto. Appuntare la ricevuta sulla
retrocopertina del presente manuale
per futuro riferimento.

Indicare le informazioni riportate di
seguito se si verifica un’anomalia
sul prodotto. Questi numeri sono
riportati sulla base del prodotto.
N. modello N. matricola
Tutti i prodotti Morphy Richards
sono testati singolarmente prima di
lasciare lo stabilimento.
Nell'improbabile eventualita della
comparsa di un difetto entro 28
giorni dall’acquisto, si consiglia di
restituire il prodotto dove €& stato
acquistato per richiederne la
sostituzione.

Se il problema si manifesta dopo 28
giorni ed entro 24 mesi
dall’acquisto, contattare il servizio di
assistenza telefonica citando il
numero di modello e il numero di
matricola riportati sul prodotto
oppure scrivere a Morphy Richards
all’indirizzo indicato.

Vi potra essere richiesto di rispedire
il prodotto (in un imballaggio idoneo
e sicuro) al seguente indirizzo,
unitamente alla copia della prova
d’acquisto.

Fatte salve le esclusioni sotto
riportate (vedere la sezione
“Esclusioni”), I'elettrodomestico
difettoso viene riparato o sostituito
e spedito di solito entro sette giorni
lavorativi dal ricevimento.

Tipo di alimento  Vassoio inferiore

Vassoio centrale

Vassoio superiore Un qualunque

livello con tubo
vapore presente

Riso 25-30 min. 30-35 min. 35-40 min. 25-30 min.
Pesce 8-10 min. 10-15 min. 15-18 min. 8-10 min.
Pollame 25-28 min. 28-30 min. 30-35 min. 25-28 min.
Verdure 15-30 min. 20-30 min. 25-35 min. 15-30 min.
Uova 18 min. 18-20 min. 20-25 min. 18-20 min.
www.morphyrichards.com
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Se, per qualsiasi motivo, I'articolo
viene sostituito entro il periodo di
validita della garanzia di 2 anni, la
garanzia sul nuovo prodotto sara
calcolata a decorrere dalla data
dell’acquisto. E pertanto importante
conservare la ricevuta o fattura
originale per poter dimostrare la
data dell’acquisto. Per usufruire
della garanzia di due anni,
I’elettrodomestico deve essere stato
usato nel modo indicato dal
produttore. Ad esempio, &
necessario disincrostare
regolarmente i bollitori.

Esclusioni

Morphy Richards non & tenuta a
sostituire o riparare i prodotti, come
indicato dalle disposizioni di
garanzia, se:

Il guasto é stato causato o &
attribuibile a un uso accidentale,
improprio, negligente o contrario
alle istruzioni del produttore oppure
il guasto é stato causato da
sovratensioni momentanee o dal
trasporto.

L’elettrodomestico e stato utilizzato
a una tensione diversa da quella
indicata su di esso.

Le riparazioni sono state eseguite
da persone diverse dal personale
tecnico Morphy Richards (o
rivenditori autorizzati).

L’elettrodomestico & stato
noleggiato oppure non impiegato
per uso domestico.

Morphy Richards non & tenuta a
eseguire alcun tipo di intervento di
assistenza ai sensi della garanzia.

| filtri in plastica di tutti i bollitori e
macchine per il caffé Morphy
Richards non sono coperti dalla
garanzia.

La presente garanzia non conferisce
alcun diritto diverso da quelli sopra
elencati e non copre alcuna
richiesta di danni indiretti. La
presente garanzia viene offerta a
titolo di vantaggio aggiuntivo e non
incide sui diritti del consumatore
previsti dalla legge.

www.morphyrichards.com
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B F5 mest ud af din nye

dampkoger...

Til dampning af store meengder mad
eller fedevarer med samme
tilberedningstider skal der anvendes
et damprer for at give alle lag
samme tilberedningstid.

Vandeholder, der er nem at fylde, pa
dampkogerens side.

Vigtige
sikkerhedsforskrifter

Brugen af elektrisk udstyr kraever
overholdelse af folgende
sikkerhedsregler og anvendelse af
sund fornuft.

Der er forst og fremmest fare for
personskade eller ded og dernaest
fare for beskadigelse af enheden.
De er indikeret i teksten med
folgende to advarsler:

ADVARSEL: Fare for
personskade!

VIGTIGT: Beskadigelse af enheden!
Derudover har vi falgende

sikkerhedsrad.

Personlig sikkerhed

Beror ikke varme overflader. Brug
grillhandsker eller et klzede, nar du
tager laget af dampkogeren, eller
handterer varme beholdere, da varm
damp kan slippe ud.

ADVARSEL: For at beskytte mod
brand, elektrisk stod og
personskade ma ledningen,
stikket eller enheden ikke
nedsaenkes i vand eller andre
vaesker.

ADVARSEL: Var yderst
forsigtig, nar du flytter
dampkogeren med varm mad,
vand eller andre varme vaesker.

Du skal altid traekke dampkogerens
stik ud af stikkontakten, for du
monterer eller afmonterer tilbeher,
og fer rengering.
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Anvend ikke en dampkoger med en
beskadiget ledning eller stik.
Dampkogeren ma heller ikke
bruges, nér den ikke fungerer
korrekt, eller hvis den er blevet
beskadiget. Kontakt Morphy
Richards, hvis du ensker vejledning
med hensyn til eftersyn eller
elektrisk/mekanisk justering.

Overskrid ikke maksimumniveauet.
Hvis der er fyldt for meget i
dampkogeren, kan det resultere i, at
kogende vand sprejter ud, hvilket
kan medfere skoldning.

Placering

B Andre

sikkerhedsovervejelser

Brug ikke kedlen udenders.

Placer den ikke direkte under
kokkenskabe, nar den er i brug, da
den frembringer store maengder
damp. Undga at reekke ind over
dampkogeren, nar den er i brug.

Netledning

Netledningen skal kunne na fra
stikkontakten til soklen uden, at den
belaster tilslutningerne.

Ledningen ma ikke haenge ud over
bordkanten eller arbejdsstedet eller
bergre varme overflader.

For ikke ledningen pa tveers af et

&bent rum, f.eks. mellem en
lavtsiddende kontakt og et bord.

Born

Brug ikke tilbeher eller vaerktgj, der
ikke er anbefalet af Morphy
Richards, da sadant tilbeher eller
veerktej kan forarsage brand,
elektrisk sted eller personskade.

For at &bne dampkogeren skal du
lofte laget mod dig, men vippe det
veek fra dig.

Brug ikke dele til dampkogeren i en
mikrobglgeovn eller pa
kogeplader/varme overflader.

Placer ikke dampkogeren pa eller i
nzaerheden af en varm gas- eller
elektrisk kogeplade eller i en varm
ovn.

Efterlad den ikke i et fugtigt og
korroderende miljo.

Teend ikke for dampkogeren,
medmindre den indeholder mindst 1
kop vand, da den ellers vil blive
beskadiget.

Sorg altid for, at vandet ikke falder
under minimumniveauet.

Elektriske krav

Lad aldrig bern bruge denne enhed.
Leer born, at de skal kende farerne i
et kokken, og advar dem om
eventuelle farer p4 omrader, hvor de
ikke kan se ordentligt, eller ikke bar
befinde sig.

Opbevar enheden uden for berns
raekkevidde.

Kontroller, at den spaending, der
star p& enhedens typeskilt, svarer til
husholdningens (vekselstrom).

Hvis stikkontakterne i dit hjem ikke
passer til det stik, der sidder pa
enhedens ledning, skal stikket
udskiftes med det korrekte stik.

Advarsel: Stikket, der fjernes
fra ledningen, skal bortskaffes,
da et stik med en ledning uden
isolering udger en stor fare,

hvis det szettes i en stikkontakt.

ADVARSEL: Denne enhed skal
jordforbindes.

www.morphyrichards.com
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B Dele

O Lig

© Risskal

© Qverste dampring

@ Overste dampbakke

© Midterste dampring

@ Midterste dampbakke

@ Nederste dampring

© Nederste dampbakke

@ Abning til vandtilfersel

@ Drypbakke

@ Varmeenhed

@ Indikatorlampe

® Timer med ringesignal,
60 minutter

@ Vandstandsmaler

® Dampkogerens bund/
vandbeholder

@ Bekleedning

@ Damprer

For brug

For dampkogeren anvendes forste
gang skal alle dele vaskes af med
undtagelse af dampkogerens
bund/vandbeholder @.

B Anvendelse

1

Fyld vandbeholderen ® med rent
vand til maksimumniveauet ®.

Brug ikke kraft eller andre vaesker.
Fyld kun vand i vandbeholderen.
Systemet er kun konstrueret til brug
med koldt vand. Brug ikke varmt
vand.

Leeg beklaedningen @ rundt om
varmeenheden Q.

Monter drypbakken @. Drypbakken
anvendes til at opsamle vaesker, sa
de kan anvendes til sky, sovs,
suppe eller fond osv.

Monter de klare ringe @ @@ pa
dampkogerens bakker @Q0©.

Laeg mad i dampbakkerne @Q©-
Afhzengig af maengden og arten af
de fedevarer, der skal dampes, kan
du kun bruge én, to eller tre bakker,
da de kan stables oven pa
hinanden. .

Leeg laget @ pa den overste
dampring.

Saeet stikket i stikkontakten.

Se tilberedningsvejledningen, og
indstil timeren @ til den onskede

www.morphyrichards.com
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tilberedningstid. Til/fra-
indikatorlampen @ lyser.
Dampningen begynder.

Nar den indstillede tid er udlgbet,
slukker til/fra-indikatorlampen @,
ringesignalet lyder, og dampkogeren
slukker automatisk. Brug
grillhandsker eller et kleede, og fiern
dampbakkerne med det samme.

Fjern ikke drypbakken @, fer den er
kolet helt af.

KONFIGURATIONER

Enkelt bakke B

Brug en bakke til at dampe en
madtype som f.eks. skrzellede
kartofler. Arranger maden séledes,
at nogle af hullerne i bunden af
bakken er utildaekkede, sledes at
dampen kan stramme gennem
hullerne.

To bakker &3

Placer altid de storste maengder
mad med den leengste
tilberedningstid i dampkogerens
nederste bakke. Laeg forskellige
slags fodevarer i de ovre og nedre
bakker, men serg for, at aromaerne
komplementerer hinanden, da der
drypper kondens ned fra den
overste bakke.

Hvis du damper kad, fisk eller
fierkree sammen med grentsager,
skal ked, fisk eller fierkree altid
leegges i den nederste bakke,
séledes at saften fra det ra ked ikke
drypper ned péa de andre fadevarer.

Tre bakker B

Placer altid de sterste maengder
mad med den leengste
tilberedningstid i dampkogerens
nederste bakke.

Dampningstiden for fadevarer i den
overste bakke er seedvanligvis lidt
leengere end for de andre bakker.
Maden i den overste bakke skal
derfor dampes 3-5 minutter
leengere, hvis der er tale om en stor
maengde mad eller hvis der er
behov for ekstra tid for, at maden
kan na den rette temperatur.
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10

Hvis der dampes fadevarer med
forskellige tilberedningstider, skal du
starte med at dampe den mad, der
har den laengste tilberedningstid, i
den nederste bakke. Hvis du
damper kad, fisk eller fierkree
sammen med grontsager, skal kad,
fisk eller fierkrae altid laegges i den
nederste bakke, sdledes at saften
fra det ré& ked eller delvist tilberedte
ked ikke drypper ned pa de andre
fedevarer.

Brug af damproret

Péafyld vand gennem &bningen til
vandtilfersel @ ved at bruge en
egnet kande.

. Kogning af ris

Der folger en beholder med
dampkogeren, der giver dig
mulighed for at koge ris, s& de
bliver helt perfekte.

1 Fyld lige dele ris og vand i risskélen
0.

For at give alle lag den samme
tilberedningstid skal der bruges et
dampror @.

Brug kun dampreret, nér du ensker
at dampe store meengder af den
samme madtype.

Leeg beklaedningen @ rundt om
varmeenheden Q.

Monter drypbakken @.

Seet dampreret pa @ drypbakken
10}

Placer den nederste dampbakke @
over dampreret @, og bring reret pa
linje med hullet i bunden af bakken

0.
Monter en dampring @0 eller @.

Arranger maden i det pageeldende
lag.

Arranger de andre lag p4 samme
made.

Se tilberedningsvejledningen, og
indstil timeren @ til den onskede
tilberedningstid.

Nar tiden er udlgbet, lyder
ringesignalet, og dampkogeren
slukker automatisk.

Brug grillhandsker eller et kleede, og
fiern dampbakkerne.

B Genfyidning af

vandbeholderen

2 Placer risskélen med ris og vand i
dampbakken uden dampreret @
monteret.

3 Fortsaet som tidligere beskrevet
vedrgrende dampning.

I Nyttige réd og tips

* Sorg altid for, at ked er placeret
under andre madtyper.

e De dampningstider, der er anfort i
tilberedningsvejledningen, er kun
vejledende. Tiderne kan variere
afhaengig af sterrelsen af
madstykkerne, madens fordeling i
dampbakken, meengden af mad,
madens friskhed og personlige
preeferencer. Efterndnden som du
leerer dampkogeren at kende, kan
du justere tilberedningstiderne, som
du finder det nedvendigt.

e En enkelt bakke med mad dampes
hurtigere, end nér to eller tre bakker
er i brug. Tilberedningstiden for en
sterre maengde mad vil derfor veere
leengere.

e  For at opna de bedste resultater
skal du sikre dig, at madstykkerne
har samme storrelse. Hvis
madstykkerne varierer i storrelse, og
det er nedvendigt at have flere lag,
skal de sma stykker placeres overst.

e  Overfyld ikke dampbakkerne eller
risskélen @. Arranger maden,
séledes at der er plads mellem
stykkerne. Derved opnas storst
mulighed for, at dampen kan
stromme igennem.

Hvis der skal dampes mad i lang
tid, kan det veere nedvendigt at
pafylde ekstra vand.

e Brug altid drypbakken @, sé du ikke
udsaettes for steenk.

www.morphyrichards.com
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Damp aldrig ked, fierkree eller fisk i
frossen tilstand. Te det altid helt op
forst.

Tilberedningsvejledning

De tilberedningstider, der er vist
nedenfor, er kun vejledende og ber
justeres efter behov.

Mens storstedelen af fedevarer
kraever en tilberedningstid under 60
minutter, kan det ved leengere
tilberedningstider veere nedvendigt
at fylde mere vand i
vandbeholderen. Folg
genfyldningsvejledningen. Husk at
nulstille timeren @, da
dampkogeren slukker, nar tiden er
udlgbet.

VEDLIGEHOLDELSE

ADVARSEL: Lad dampkogeren
kole af, inden den rengores.
Indstil timeren til “fra”, og treek
stikket ud af stikkontakten.

Bakker, Idg og drypbakke

De klare dampringe ©©@ 09
drypbakken @ kan vaskes i
opvaskemaskinen (kun gverste
stativ). Som alternativ kan de
vaskes i varmt seebevand. Skyl, og
tor dampringe og drypbakke
grundigt af. Ved gentagen brug af
opvaskemaskinen er der risiko for,
at disse dele affarves.

Dampbakkerne af metal @ @@ og
lag @ ma kun vaskes i handen.

Dampkogerens bund

Dampkogerens bund @ kan afterres
med en ren, fugtig klud. Ter
grundigt efter med en blad klud.

Brug ikke slibende rengeringsmidler
for at rengere dele af dampkogeren.

ADVARSEL: Nedsaenk ikke
dampkogerens bund, ledning
eller stik i vand eller anden
vaeske.

Hjzelpelinjen

Hvis der opstar problemer med din
dampkoger, er du velkommen til at
ringe til os. Vi kan hgjst sandsynligt
hjeelpe dig bedre end forretningen,
hvor du kebte enheden.

Hav venligst felgende informationer
parat, nar du ringer, for at gere det
lettere og hurtigere for vores
medarbejdere at hjeelpe dig.
Produktets navn

Modelnummer, der findes pa
undersiden af enheden.

DIN TOARIGE GARANTI

Det er vigtigt, at du gemmer
kvitteringen som dokumentation for
kebet. Du kan haefte kvitteringen til
bagsiden af denne vejledning til
fremtidig reference.

Opgiv venligst folgende numre, hvis
der opstar fejl ved produktet. Du
finder numrene pa produktets
underside.

Modelnr. Serienr.

Alle produkter fra Morphy Richards
testes individuelt, for de forlader
fabrikken. Hvis det usandsynlige
skulle ske, at der opstar fejl ved
enheden inden for 28 dage efter
kobsdatoen, skal enheden returneres
til den forretning, hvor den er kabt,
og ombyttes med en anden.

Hvis der opstar en fejl efter de forste
28 dage efter kabsdatoen og inden
for 24 maneder fra kabsdatoen, skal
du kontakte Hjeelpelinjen og give dem
produktets modelnummer og
serienummer eller skrive til Morphy
Richards pa adressen nedenfor.

o

Madtype Nederste bakke Midterste bakke Overste bakke Et lag med
dampror monteret

Ris 25-30 min 30-35 min 35-40 min 25-30 min

Fisk 8-10 min 10-15 min 15-18 min 8-10 min

Fjerkrae 25-28 min 28-30 min 30-35 min 25-28 min
Grentsager 15-30 min 20-30 min 25-35 min 15-30 min

Ag 18 min 18-20 min 20-25 min 18-20 min

www.morphyrichards.com
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Du bliver muligvis bedt om at
returnere produktet (forsvarligt
indpakket) til nedenstéende adresse
sammen med en kopi af kvitteringen.

Den defekte enhed repareres eller
ombyttes derefter, saedvanligvis inden
for 7 arbejdsdage efter modtagelse,
dog med forbehold af undtagelserne
som beskrevet nedenfor (se
undtagelserne).

Hvis enheden af en eller anden grund
ombyttes inden for den todrige
garantiperiode, beregnes garantien
pa den nye enhed fra den oprindelige
kebsdato. Derfor er det vigtigt at
gemme den originale kvittering eller
faktura, s& du kan dokumentere
kebsdatoen. For at veere berettiget til
den todrige garanti skal enheden
have veeret brugt i overensstemmelse
med producentens anvisninger.
Kedler skal for eksempel afkalkes
regelmaessigt.

Undtagelser

Det er ikke Morphy Richards ansvar
at ombytte eller reparere enheden
under garantiens betingelser, hvis:

Defekten er forarsaget af eller kan
tilskrives uforsaetlig brug, misbrug,
forsommelig brug eller brug i
modstrid med fabrikantens
anbefalinger, eller hvis defekten er
forérsaget af elektriske
spaendingsbelger eller er opstaet
under transport.

Enheden er anvendt med en anden
stramspaending end den, der er
patrykt produktet.

Andre personer (ud over vores
serviceafdeling eller en autoriseret
forhandler) har forsegt at reparere
enheden.

Enheden har vaeret brugt til
udlejningsformal eller har veeret
anvendt til andre formél end
husholdningsbrug.

Morphy Richards er ikke ansvarlig
for at udfere nogen form for
servicearbejde under garantien.

Plastfiltre til Morphy Richards-kedler
og -kaffemaskiner er ikke omfattet
af garantien.

Denne garanti overdrager ikke nogen
rettigheder ud over dem, der

udtrykkeligt er beskrevet ovenfor, og
daekker ikke krav i forbindelse med
folgetab eller -skader. Denne garanti
tilbydes som en ekstra fordel og
pavirker ikke dine lovbestemte
rettigheder som forbruger.

e

F3 ut det mesta av din nya
angkokare...

Nér du angkokar stora mangder mat
eller matvaror med liknande
tillagningstid anvander du angroret
for att utjamna tillagningstiden i alla
lager.

Vattentank som &r latt att fylla pa
angkokarens sida.

Viktiga
sdkerhetsinstruktioner

Anvéndningen av elektrisk
utrustning kraver att nedanstdende
grundlaggande och férnuftiga
sakerhetsregler foljs.

Primért finns risk for personskada
och/eller dédsfall och sekundart
finns risk att hushéllsapparaten
skadas. Detta markeras i texten
med féljande tva begrepp:

VARNING: Fara for person!

VIKTIGT: Fara for
hushallsapparaten!

Dessutom vill vi ge féljande viktiga
sékerhetsrad:

Personlig sékerhet

Vidror inte de heta ytorna. Anvand
ugnshandskar eller en duk nér du

tar bort locket eller hanterar varma
behallare eftersom det kommer ut
het anga.

VARNING: Skydda mot brand,
elektrisk stot och personskada
genom att inte sanka ner sladd,
kontakter eller apparat i vatten
eller annan vétska.

VARNING: Var mycket forsiktig
nér du flyttar angkokaren nar
den innehaller varm mat, vatten
eller andra heta vatskor.

www.morphyrichards.com
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e  Koppla ur apparaten ur uttaget nar
du inte anvénder den, nar du sétter
pé eller tar bort tillbehdr samt fére
rengoring.

e Anvand inte en hushallsapparat med
skadad sladd eller kontakt, och ej
heller en apparat med tekniskt fel
eller en apparat som har tappats
eller skadats pa nagot satt.
Kontakta Morphy Richards for att fa
rad om undersokning, reparationer
eller elektriska eller mekaniska
justeringar.

*  Fyll inte pa 6ver maxnivan. Om
angkokaren Overfylls kan det stéanka

ut kokande vatten som kan leda till
skallning.

B Piacering

* Anvéand den inte utomhus.

e  Placera inte apparaten under
koksskap nar du anvander den
eftersom det bildas stora mangder
anga. Undvik att strécka dig 6ver
apparaten nadr den anvands.

B Nitsladd

e Nétsladden ska racka fran eluttaget
till basenheten utan att
anslutningarna stracks ut.

e  Lat inte sladden hanga Gver bords-
eller bankkanter och hall den borta
fran varma ytor.

e L&t inte sladden hanga i luften,
exempelvis mellan ett 1agt sittande
uttag och ett bord.

B Barn

e  Lat aldrig barn anvénda denna
hushallsapparat. Lar barn att vara
medvetna om farorna i kdket;
beratta f6r dem att det kan vara
farligt att réra ytor de nar upp till om
de inte kan se vad som finns pa
dem och lar dem vad de inte bor
réra alls.

www.morphyrichards.com
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Férvara apparaten utom rackhall for
barn.

Ovriga sikerhetsatgérder

Om né&gra andra tillbehor eller
redskap an de som rekommenderas
av Morphy Richards anvands, finns
risk for brand, elektriska stotar eller
personskador.

Oppna locket genom att lyfta det
mot dig och tippa det fran dig.

Anvand inte nagra delar fran
angkokaren i mikrovagsugnar eller
andra matlagningsmaskiner med
heta ytor.

Placera inte pa eller nara gasspis
eller elektrisk spis eller i uppvarmd
ugn.

Forvara inte apparaten i en fuktig
milj6 dar det kan uppsta rost.

Sl inte av apparaten om den inte
innehaller minst 2,5 dl vatten
eftersom den kan skadas annars.
Se till sa att vattennivan aldrig
sjunker under miniminivan.

Elektriska krav

Kontrollera att spanningen pa
markplaten pa din hushéllsapparat
motsvarar ditt hus elférsérjning som
maste vara vaxelstrom.

Om uttagen i ditt hem inte passar till
den kontakt som medféljer denna
produkt, ska kontakten avlagsnas
och bytas ut mot en som passar.

Varning: Om den kontakt som
avlidgsnas fran huvudsladden
gar sénder, maste den forstoras
eftersom en kontakt med utsatt
flexibel sladd ar farlig om den
kommer i kontakt med ett
levande uttag.

VARNING: Denna
hushallsapparat maste jordas.
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B Dpelar

@ Lock

© Risskal

© Ovre &ngring

@ Ovre angbricka

© Mittangring

© Mellanangbricka

@ Nedre &ngring

© Nedre &ngbricka

© Vattenpafyliningshal

Q@ Droppbricka

@ Uppvarmningsenhet

@ Indikatorlampa

® 60-minuterstimer

@ Vattennivamarkering

® Angkokarens basenhet/
vattentank

@ Holjie

® Angror

Fére anvéndning

Nér den instéllda tiden har gatt
slacks pé/av-lampan @, klockan
ringer och angkokaren slés av
automatiskt. Anvand ugnshandskar
eller en handduk och ta genast bort
angbrickorna.

Lat droppbrickan @ vara kvar tills
den har svalnat.

Il KOMBINATIONER

I En bricka B

Innan du anvander angkokaren
foérsta gadngen rengdr du samtliga
delar utom
angbasenheten/vattentanken @.

B Anvéndning

1

Anvand en bricka om du ska tillaga
en slags mat som skalad potatis till
exempel. Placera maten s3 att
nagra av hélen i brickans botten
lamnas fria och &ngan kan strémma
fritt.

Tva brickor B

Fyll vattentanken @ med rent vatten
till maxnivan @.

Anvand inte buljong eller andra
vatskor. Tillsatt ingenting i vattnet i
tanken. Systemet ar utformat for
kallt vatten. Anvand aldrig varmt
vatten.

Satt dit holjet @ runt
uppvarmningsenheten @.

Sétt dit droppbrickan @.
Droppbrickan samlar upp vétska
som kan anvandas till séser, soppa,
buljong och liknande.

Sétt dit de genomskinliga ringarna

000 pa angbrickorna @O0

Lagg mat pa angbrickorna @O 0.
Beroende pa vilken typ av mat du
ska laga och mangden kan du
anvanda en, tva eller tre brickor
samtidigt eftersom de gér att stapla
pé varandra. .

Lagg locket @ pa den dvre
angringen.

Koppla i sladden i uttaget.

Las i tillagningsguiden och stéll in
timern @ pa 6nskad tillagningstid.
Pa/av-lampan @ borjar lysa.
Angkokningen péborjas.

Placera alltid de storsta bitarna som
kraver langst tillagningstid pa den
nedre brickan. Lagg olika typer av
mat pé de tva brickorna, men
eftersom kondensvatten rinner ner
frén den 6vre brickan bér smakerna
komplettera varandra.

Om du angar koétt, fisk eller fagel
tillsammans med gronsaker placerar
du kottet, fisken eller fageln pa den
nedre brickan s att kottsaften inte
kan rinna ner pa grénsakerna.

Tre brickor 3

Placera alltid de stérsta bitarna som
kréver langst tillagningstid pa den
nedre brickan.

Tillagningstiden pa den 6vre brickan
ar oftast nagot langre sa lagg pa 3-
5 minuter eftersom det &r en stor
mangd mat som ska lagas och
eftersom det tar langre tid att uppna
tillagningstemperaturen.

Om du angar mat med olika
tillagningstider borjar du med den
mat som ska lagas langst pa den
nedre brickan. Om du angar kott,
fisk eller fagel tillsammans med
gronsaker placerar du kottet, fisken
eller fageln p& den nedre brickan sa
att kottsaften inte kan rinna ner pa
grénsakerna.

www.morphyrichards.com
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B Anvinda &ngréret

10

Angrbret @ anvands fér att utjamna
tillagningstiden i de olika lagren.

Anvand bara angroret om du ska
angkoka stora méangder av samma
typ av livsmedel.

Satt dit holjet @ runt
uppvérmningsenheten Q.

Satt dit droppbrickan @.

Satt dit angroret @ pa
droppbrickan Q.

Satt dit den nedre angbrickan @
ovanfor angréret @ och passa in
réret i halet i brickans @ botten.
Satt dit en angring @@ eller @.

Fordela maten pa brickan.

Passa in de andra brickorna pa
samma sétt.

Lés i tillagningsguiden och stall in
timern ® pa 6nskad tid.

Nér tiden har gétt ut slas
angkokaren av automatiskt.

Anvand ugnshandskar eller en
handduk och ta genast bort
angbrickorna.

I Fylla p4 tanken

Fyll p& lika mycket ris och vatten i
risskalen @.

Stall risskalen med ris och vatten i
p& en angbricka utan att satta dit
angroret @.

Fortsatt enligt beskrivningen for
angning ovan.

Praktiska tricks och tips.

Om du ska angkoka under en langre
period kan du behdva fylla pa
vatten.

Fyll p& vatten i

‘vattenpéfyliningshélet’ @ med en
lamplig pafyliningsbehallare.

Koka ris

Angkokaren innehaller en behallare
som gor att du kan tillaga ris
perfekt.

Placera alltid kétt under andra
matvaror.

Angningstiderna i tillagningsguiden
ar bara riktmérken. Tillagningstiden
kan variera beroende pa
matbitarnas storlek, hur maten
ligger pa brickan, mangden mat,
matens farskhet och personlig
smak. Anpassa tillagningstiden
allteftersom du blir van vid
angkokaren.

Det gér fortare att anga med en
bricka &n med 2 eller 3 samtidigt.
Dérfor okar tillagningstiden nér
méangden mat okar.

For att fa ett perfekt resultat bor
maten delas i jamnstora bitar. Om
bitarna har olika storlek och maste
placeras i lager lagger du de mindre
bitarna dverst.

Lagg inte i for mycket mat at
gangen pa brickorna eller i risskélen
@. Placera maten med mellanrum
mellan bitarna sa att angan kan
fléda fritt.

Anvéand alltid droppbrickan @ for att
hindra stank.

Anga aldrig fryst kott, fisk eller
skaldjur. Tina upp maten helt innan
du &ngar den.

I Tillagningsguide

Tillagningstiderna anges bara som
ett riktméarke och bor anpassas efter
din individuella smak.

o

Mattyp Nedre brickan Mellanbrickan Ovre brickan Valfri bricka med
angroret

Ris 25-30 min 30-35 min 35-40 min 25-30 min

Fisk 8-10 min 10-15 min 15-18 min 8-10 min

Fagel 25-28 min 28-30 min 30-35 min 25-28 min

Gronsaker 15-30 min 20-30 min 25-35 min 15-30 min

Agg 18 min 18-20 min 20-25 min 18-20 min

www.morphyrichards.com




FS48751MEE Revl 12/6/07 14:18

Page 49 $

e  De flesta matvaror gér att tillaga pa
kortare tid 4n 60 minuter, men vid
langre tillagning kan det vara
noédvandigt att fylla pa vatten i
tanken.

Folj pafyliningsinstruktionerna.
Kom ih&g att nollstélla timern ®
eftersom angkokaren sténgs av nér
tiden gar ut.

B SKOTSEL OCH
RENGORING

Modell- och serienumret som visas
p& undersidan av
hushéllsapparaten.

DIN TVAARIGA GARANTI

VARNING: Lat angkokaren svalna
innan du rengér den. Sla av timern
och dra ur sladden ur uttaget.

B Brickor, lock och
droppbricka

De genomskinliga angringarna
©00 och droppbrickan @ kan
diskas i en diskmaskin (pa 6versta
hyllan). Du kan aven diska dem i
varmt vatten med diskmedel och
torka torrt. Om man diskar i maskin
ofta kan de hér delarna missféargas.

Metallangbrickorna @@@ och
locket @ far endast handdiskas.

[l Angbasenheten

Angbasenheten ® kan torkas av
med en ren, fuktig duk. Torka torrt
med en mjuk duk.

Anvand inga slipande
rengdringsmedel nér du rengdr
angkokaren.

VARNING: Sénk aldrig ner
angbasenheten, sladden eller
kontakten i vatten eller nagon
annan viétska.

B Hjalplinje

Tveka inte att kontakta oss om du
har svéarigheter med din
hushallsapparat. Det &r troligt att vi
kan hjalpa dig mer an den affar som
du kopte den fran.

Ha foljande information tillganglig sa
att var personal snabbt kan ta itu
med din fraga:

e Namnet pa produkten

Det ar viktigt att du behaller kvittot
fran aterforsaljaren som
inkbpsbevis. Hafta fast ditt kvitto pa
baksidan av detta dokument for
framtida referens.

Uppge foljande information om det
uppstér fel i produkten. Dessa
nummer finns pa produktens
undersida.

Modellnr Serienr

Alla produkter frdn Morphy Richards
testas individuellt innan de lamnar
fabriken. Om nagon hushallsapparat
mot férmodan skulle visa sig vara
felbehaftad inom 28 dagar fran
inkdpsdatumet ska den returneras
till inkdpsstallet for utbyte.

Om felet uppstér efter 28 dagar och
inom 24 manader fran ursprungligt
inképsdatum skall du kontakta
hjélplinjenumret och citera det
modell- och serienummer som finns
pé produkten, eller skriva till Morphy
Richards pa nedanstéende adress.

Du kan uppmanas att returnera
produkten (i en saker, fullgod
férpackning) till adressen nedan och
bifoga en kopia av inkdpsbeviset.

Underkastat de exklusioner som
beskrivs nedan (se Exklusioner),
repareras hushallsapparaten eller sa
byts den ut och skickas vanligtvis
inom sju (7) arbetsdagar fran
mottagande.

Om denna artikel av ndgon
anledning byts ut under den
tvadriga garantiperioden beraknas
garantin pa den nya artikeln fran
ursprungligt inkdpsdatum. Det ar
darfér mycket viktigt att du behaller
ditt ursprungliga kassakvitto eller
din faktura som visar datumet for
det ursprungliga inképet.
Hushéllsapparaten méste ha
anvéants i enlighet med tillverkarens
bruksanvisning for att kunna
kvalificeras for den tvaariga
garantin. Exempelvis maste
vattenkokare regelbundet ha
avkalkats.

www.morphyrichards.com
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Exklusioner

Morphy Richards ska inte vara
ansvarigt for att byta ut eller
reparera varorna under villkoren i
garantin om:

Felet har orsakats av eller kan
tillskrivas oavsiktlig anvéndning,
felaktig anvandning, férsumlig
anvandning eller att produkten inte
har anvants i enlighet med
tillverkarens rekommendationer, eller
om felet har orsakats av
dverspanning eller skada som
uppkommit under transport.

Hushallsapparaten har anvants med
en annan spénning n vad som
markerats pa produkterna.

Andra personer an var
servicepersonal (eller auktoriserad
aterforséljare) har forsokt utfora
reparationer.

Hushallsapparaten har anvants for
uthyrningssyften eller f6r annan
anvandning an hushéllsanvandning.

Morphy Richards inte ar ansvarigt
for att utfora ndgon typ av
servicearbete, under garantin.

Inga plastfilter for Morphy Richards
vattenkokare och kaffebryggare
omfattas av garantin.

Denna garanti ger inte nagra andra
rattigheter &n dem som uttryckligen
beskrivs ovan och omfattar inte
nagot ansprak pa efterféljande
forlust eller foljdskada. Denna
garanti erbjuds som vytterligare
féorman och paverkar inte dina
lagstadgade réattigheter som
konsument.

B Jak najlepiej wykorzystaé

zalety Twojego nowego
urzadzenia do gotowania
na parze...

Przy gotowaniu wiekszej ilosci
produktéw o podobnym czasie
przygotowywania mozna skorzysta¢
z rury parowej w celu wyréwnania
czaséw gotowania potraw na
réznych poziomach.

katwy do napetniania pojemnik na
wode umieszczony po bokach
urzadzenia.

www.morphyrichards.com
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B Istotne uwagi dotyczace

bezpieczernstwa

Uzytkowanie kazdego urzadzenia
elektrycznego wymaga
przestrzegania podstawowych
zasad bezpieczenstwa.

Po pierwsze, istnieje ryzyko obrazen
ciata lub $mierci, po drugie - ryzyko
uszkodzenia urzadzenia. Stopnie
ryzyka oznaczono w instrukcji
obstugi w nastepujacy sposoéb:

OSTRZEZENIE: Zagrozenie
zdrowia i zycia oséb!

WAZNE: Ryzyko uszkodzenia
urzadzenial

Ponizej podajemy porady dotyczace

bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia.

Bezpieczeristwo oséb

Nie dotykaj gorgcych powierzchni.
Podczas zdejmowania pokrywki lub
dotykania goracych pojemnikéw
uzywaj kuchennych rekawic
ochronnych lub $ciereczki.

OSTRZEZENIE: Aby
zminimalizowac¢ ryzyko
wystgpienia pozaru, porazenia
pradem lub obrazen ciata, nigdy
nie zanurzaj przewodu, wtyczek
ani urzadzenia w wodzie lub
innych plynach.

OSTRZEZENIE: Zachowaj
najwyzsza ostroznosé podczas
przenoszenia urzadzenia
zawierajacego gorgca zywnos¢,
wode lub inne gorace ptyny.

Odtacz urzadzenie od zasilania jezeli
nie jest uzywane, przed
zamontowaniem przystawek i przed
ich demontazem, a takze przed
czyszczeniem.

Nie uzywaj urzadzenia, ktére ma
uszkodzony przewdd zasilajacy lub
wtyczke, wczesniej dziatato
niewtasciwie lub zostato w
jakikolwiek sposdéb upuszczone lub
uszkodzone. W celu uzyskania
porady na temat sprawdzania,
naprawy lub dostosowania
elektrycznego lub mechanicznego
urzadzenia, skontaktuj sie z firmag
Morphy Richards.
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Nie napetniaj powyzej
maksymalnego dopuszczalnego
poziomu. W przypadku
nadmiernego wypetnienia
urzgdzenia, gotujgca si¢ woda moze
zosta¢ wyrzucona z urzadzenia, co
moze spowodowac oparzenia.

B Lokalizacja

@ Nie wolno uzywac urzadzenia na wolnym

powietrzu.

@ Nie wolno umieszcza¢ wigczonego

urzadzenia bezposrednio pod $ciennymi
szafkami kuchennymi, poniewaz wytwarza
ono duze ilosci pary wodnej. Nalezy unika¢
siegania ponad wigczonym urzadzeniem.

I Przewéd zasilajacy

Po podtaczeniu do gniazdka
sieciowego przewod zasilajgcy nie
powinien by¢ naprezony.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
zwisat z krawedzi stotu lub blatu i
chron go przed zetknigciem sie z
goracymi powierzchniami.

Nie pozwdl, aby przewdd zasilajacy
zwisat swobodnie, np. miedzy nisko
umieszczonym gniazdkiem a
stotem.

B Dzieci

Aby otworzyé urzadzenie, podnie$
pokrywke, pociggajac ja w kierunku
do siebie, ale w pozycji przechylonej
w strone przeciwna.

Zadnej z czesci sktadowych
urzadzenia nie wolno stosowac¢ w
kuchence mikrofalowej ani w
zadnym innym urzadzeniu
grzewczym/na zadnej goracej
powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia w
poblizu gorgcego palnika gazowego
lub elektrycznego ani w gorgcym
piekarniku.

Nie pozostawiaj urzgdzenia w
$rodowisku wilgotnym badz
powodujgcym korozje.

Nie wtaczaj urzadzenia, jezeli nie
zostato napetnione przynajmniej 1
filizankg wody; w przeciwnym
wypadku urzadzenie moze ulec
uszkodzeniu.

Zawsze upewnij sie, ze poziom

wody nie spada ponizej poziomu
minimalnego.

Wymogi elektryczne

Nigdy nie pozwalaj dziecku na
obstuge tego urzadzenia. Przekaz
dzieciom niezbedne informacje, aby
byly $wiadome zagrozen
wystepujacych w kuchni. Poucz je,
aby nie siggaty tam, gdzie nie widzg
doktadnie wszystkiego lub gdzie nie
powinny siegaé.

Upewnij sig, ze urzadzenie to
zostato umieszczone poza
zasiegiem dzieci.

B Pozostate uwagi

dotyczace
bezpieczenstwa

Nie wolno uzywa¢ przystawek lub
narzedzi niezalecanych przez firme
Morphy Richards, gdyz moze to
wywota¢ pozar lub spowodowac
porazenie pradem lub inne
obrazenia ciata.

Upewnij sie, ze napiecie podane na
tabliczce znamionowej urzadzenia
odpowiada napieciu w gniazdku
sieciowym doprowadzajacym prad
zmienny.

Jezeli wtyczka urzadzenia nie
pasuje do gniazdek sieciowych w
danym miejscu uzytkowania
urzadzenia, nalezy zmieni¢ wtyczke
na inng.

Uwaga: W przypadku wyrwania i
uszkodzenia wtyczki, nalezy jg
zniszczy¢, podobnie jak w
przypadku wtyczki z nieizolowanym
przewodem zasilajgcym - istnieje
ryzyko wystgpienia pozaru i
porazenia pradem w przypadku
podtaczenia do gniazdka
sieciowego.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie to
wymaga uziemienia.

www.morphyrichards.com
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B Wyposazenie

@ Pokrywka

© Miseczka do gotowania ryzu

© Gorny piercien do gotowania
na parze

@ Gorna tacka do gotowania
na parze

© Srodkowy pierscien do
gotowania na parze

@ Srodkowa tacka do gotowania
na parze

@ Dolny pierscien do gotowania
na parze

© Dolna tacka do gotowania
na parze

© Otwor do dolewania wody

@ Tacka ociekacza

Q@ Grzatka

@ Lampka sygnalizacyjna

® Timer 60-minutowy

@ Wskaznik poziomu wody

® Podstawa urzadzenia/zbiornik
na wode

@ Pokrywa

@ Rura parowa

B Przed uzyciem

-

Umies¢ pokrywke @ na gdrnym
pierscieniu do gotowania na parze.

Podtacz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego.

Zajrzyj do instrukcji gotowania i
nastaw timer @ na zadany czas
gotowania; zaswieci sie kontrolka
wiaczenia/wytaczenia @
Rozpocznie sie gotowanie na parze.

Po ustawionym czasie kontrolka
wiaczenia/wytaczenia @ zgasnie,
urzadzenie wyda sygnat dzwigkowy i
automatycznie sie wytaczy.
Korzystajac z rekawic lub $ciereczki
(lub obu) szybko wyjmij tacki do
gotowania na parze.

Nie wyjmuj tacki ociekacza @, az
urzadzenie catkowicie ostygnie.

I MOZLIWE KOMBINACJE

Przed pierwszym uzyciem
urzadzenia umyj wszystkie jego
czesci z wyjatkiem podstawy/
zbiornika na wode @®.

Uzytkowanie

I Pojedyncza tacka B

Napetnij zbiornik @ czysta wodg do
poziomu maksymalnego .

Nie uzywaj bulionu ani innych
ptynéw. Niczego nie dodawaj do
wody w zbiorniku. System zostat
stworzony do stosowania wytacznie
z zimng woda; nie nalezy uzywac
wody gorgcej.

Natéz pokrywe @ na grzatke @.

Zatoéz tacke ociekacza ,,. Tacka
ociekacza stosowana jest do
zbierania sokéw, ktére moga zostaé
wykorzystane do réznego rodzaju
sosow, zup lub bulionéw, itp.

Zatdz przezroczyste pierscienie

©0Or do tacek urzadzenia @QO.

Umies¢ produkty na tackach do
gotowania na parze @@ @. W
zaleznosci od ilosci i rodzaju
zywnosci przeznaczonej do
gotowania, mozesz uzy¢ jednej,
dwéch lub trzech tacek,
umieszczanych jedna nad druga. [E.

www.morphyrichards.com
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Pojedynczej tacki uzywa sie przy
gotowaniu jednego rodzaju
produktéw, takich jak obrane
ziemniaki. Nalezy zadba¢ o
wiadciwe rozmieszczenie zywnosci
na tacce tak, aby niektére dziurki w
dnie tacki pozostaty odkryte, co
pozwoli na swobodny przeptyw
pary.

I Dwie tacki B

Najwieksze kawatki produktéw o
najdtuzszym czasie gotowania
nalezy umieszcza¢ na dolnej tacce
do gotowania na parze. Umie$é
réznego rodzaju produkty na gérnej
i dolnej tacce; upewnij sie jednak,
ze zapachy tych produktow
uzupetniaja sie nawzajem, gdyz para
z gornej tacki bedzie sie skraplac i
skapywac.

Podczas gotowania miesa, ryb lub
drobiu razem z warzywami nalezy
zawsze umieszcza¢ mieso, ryby lub
dréb na dolnej tacce, aby soki z
surowego migsa nie skapywaty na
inne produkty.

Trzy tacki [

Najwieksze kawatki produktéw o
najdtuzszym czasie gotowania
nalezy umieszcza¢ na dolnej tacce
do gotowania na parze.
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Czas przygotowywania potraw na
tacce gornej jest zwykle nieco
dtuzszy, nalezy wiec gotowac je o 3-
5 minut dtuzej z powodu duzej ilosci
przygotowywanej zywnosci i
dtuzszego czasu potrzebnego do
osiagniecia wtasciwej temperatury.

Jezeli rbwnoczesnie przygotowuje
sie produkty o réznych czasach
gotowania, nalezy zacza¢ od potraw
wymagajacych dtuzszego czasu,
umieszczajac je na tacce dolne;j.
Podczas gotowania miesa, ryb lub
drobiu razem z warzywami nalezy
zawsze umieszcza¢ mieso, ryby lub
dréb na dolnej tacce, aby soki z
surowego migsa nie skapywaty na
inne produkty.

Uzytkowanie rury
parowej

e Aby wyréwna¢ czas gotowania na
wszystkich poziomach, nalezy
zastosowac rure parowg .

e Nalezy jej uzywac tylko w
przypadku przygotowywania duzej
ilodci produktéw jednego rodzaju.

1 Natoz pokrywe @ na grzatke @.
2  Zatdz tacke ociekacza Q.

3  Zatdz rure parowa Q) do tacki
ociekacza .

4 Umies¢ dolng tacke do gotowania
na parze @ nad rurg parowa @ i
ustaw rure réwno z otworem w dnie

tacki @.

5 Zatéz pierécien do gotowania na

parze @@ lub @.

6 Umiesc¢ produkty na danym
poziomie.

7 W ten sam sposéb dopasuj tacki na
pozostatych poziomach.

8 Zajrzyj do instrukcji gotowania i
ustaw timer ) na zadany czas.

10

Po uptynieciu ustawionego czasu
urzadzenie wyda sygnat dzwigkowy i
automatycznie sie wytaczy.

Korzystajac z rekawic lub $ciereczki

szybko wyjmij tacki do gotowania
na parze.

Napetnianie zbiornika

W przypadku gotowania przez
dtuzszy czas konieczne moze
okaza¢ sie uzupetnienie wody.

Nalej wode przez “otwér do

dolewania wody” @), korzystajac z
odpowiedniej miarki do napetniania.

Gotowanie ryzu

Urzadzenie do gotowania na parze
jest dostarczane z pojemnikiem,
ktoéry pozwala na doskonate
gotowanie ryzu.

W16z réwna objetos¢ ryzu i wody do
miseczki do gotowania ryzu @.
Umies$¢ miseczke z ryzem i wodg na
tacce do gotowania na parze bez
zastosowania rury parowe;j .

Gotuj w spos6b opisany wczesniej.

Wskazowki i porady

Zawsze upewnij sig, ze migso
zostato umieszczone ponizej innych
produktéw.

Czasy gotowania opisane w
instrukcji sg jedynie czasami
orientacyjnymi. Czas gotowania
moze by¢ rézny w zaleznos$ci od
rozmiaru przygotowywanych
produktéw, rozmieszczenia
produktéw na tacce do gotowania
na parze, jakosci zywnosci, jej
Swiezosci i osobistych preferenciji.
Po zapoznaniu sig z dziataniem
urzadzenia, ustawiaj czas gotowania
w zaleznosci od koniecznosci.

Rodzaj zywnosci Tacka dolna Tacka Srodkowa Tacka gorna Kazdy poziom z
zamontowang rurg
parowag

Ryz 25-30 min. 30-35 min. 35-40 min. 25-30 min.

Ryby 8-10 min. 10-15 min. 15-18 min. 8-10 min.

Dréb 25-28 min. 28-30 min. 30-35 min. 25-28 min.

Warzywa 15-30 min. 20-30 min. 25-35 min. 15-30 min.

_Jaja 18 min. 18-20 min. 20-25 min. 18-20 min.
www.morphyrichards.com
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e Produkty na pojedynczej tacce
gotuja sie szybciej nizna2 czy 3
tackach uzywanych jednoczes$nie.
Dlatego czas gotowania wiekszej
ilosci produktéw bedzie dtuzszy.

e Aby uzyskac lepsze rezultaty,
upewnij sie, ze rozmiary produktow
sg do siebie zblizone. Jezeli kawatki
produktéw réznig sie wielkoscig i
konieczne jest uzycie kilku tacek,
umie$¢ produkty o mniejszych
rozmiarach na gorze.

e Nie uktadaj zbyt duzej ilosci
produktéw na tackach do gotowania
na parze ani w miseczce do
gotowania ryzu @. Umies¢
produkty tak, aby znajdowaty sie
miedzy nimi odstepy, co pozwoli na
maksymalny przeptyw pary.

e  Zawsze uzywaj tacki ociekacza ,,,
aby zapobiec rozpryskaniu sie
skapujacych ptynéw.

* Nigdy nie gotuj na parze
zamrozonego migsa, drobiu ani
owocow morza. Nalezy je zawsze
najpierw catkowicie rozmrozic.

[ instrukcja gotowania

e  (Czasy gotowani podane ponizej sg
jedynie czasami orientacyjnymi i
powinny byé dostosowywane w
zaleznosci od upodoban.

e Wiekszo$¢ produktow gotuje sie w
czasie krétszym niz 60 minut,
dlatego przy dtuzszym czasie
gotowania moze pojawi¢ sie
konieczno$¢ dodania wody do
zbiornika. Nalezy stosowac sie do
instrukcji dotyczacych napetniania
zbiornika. Pamietaj, aby zresetowaé
timer @, poniewaz po uptynieciu
ustawionego czasu urzadzenie
wytaczy sie.

B czyszczENIE |
KONSERWACJA

OSTRZEZENIE: Przed myciem
pozostaw urzadzenie do
ostygniecia. Nastaw timer na
pozycje wytaczong i odtacz
urzadzenie od gniazdka.

www.morphyrichards.com
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B Tacki, pokrywka i tacka

ociekacza

Przezroczyste pierscienie do
gotowania na parze @ @@ i tacke
ociekacza @ mozna my¢ w
zmywarce (wytgcznie na gornej
pofce). Te czesci mozna tez umyé w
goracej wodzie z detergentem, a
nastepnie dokfadnie osuszy¢.
Wielokrotne mycie w zmywarce
moze doprowadzi¢ do odbarwienia
tych czesci.

Metalowe tacki do gotowania na

parze @@O@ oraz pokrywke @
mozna my¢ wytgcznie recznie.

Podstawa urzadzenia

Podstawe urzadzenia @ mozna
przetrze¢ czysta, wilgotng szmatka.
Wytrze¢ do sucha miekka szmatka.

Do czyszczenia zadnej czesci
urzadzenia nie uzywaj $ciernych
$rodkéw czyszczacych.

OSTRZEZENIE: Nie zanurzaj
podstawy urzadzenia, przewodu
zasilajacego ani wtyczki w wodzie
ani w innych ptynach.

B infolinia

W przypadku wystagpienia
jakichkolwiek trudnosci z obstuga
lub uzytkowaniem urzadzenia,
prosimy bez wahania dzwoni¢ na
numer infolinii. Z pewnos$cig
bedziemy mogli stuzy¢ bardziej
kompetentng pomoca niz sklep, w
ktorym kupiliscie Panstwo nasz
produkt.

Przed wybraniem numeru telefonu
prosimy przygotowaé nastepujace
informacje i przekaza¢ je naszym
specjalistom, ktérzy beda mogli
kompetentnie odpowiedzie¢ na
zadawane przez Panstwa pytania:

Nazwa produktu

Model produktu i numer seryjny,
podane na spodzie urzadzenia.
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B woJA DWULETNIA

GWARANCJA

Zachowaj paragon ze sklepu jako
dowdd zakupu. Aby méc skorzystac
z niego w przysztosci, przymocuj
swéj paragon do tylnej oktadki tej
instrukcji za pomoca zszywacza.

Jesli powod wystgpienia wady
urzgdzenia jest inny niz podane
ponizej (1-6), zostanie ono
naprawione lub wymienione oraz
odestane w ciggu 7 dni roboczych.

Jesli z jakiego$ powodu urzgdzenie
zostanie wymienione w ciggu 2 lat
gwarancji, gwarancja nowego
urzadzenia bedzie liczona od
momentu nabycia oryginalnego
produktu. Dlatego tez nalezy
zachowa¢ oryginalny paragon lub
fakture z umieszczong datg zakupu
urzadzenia.

Aby dwuletnia gwarancja
obowigzywata, urzadzenie musi by¢
uzytkowane zgodnie z instrukcja
eksploatacji wydang przez
producenta. Na przyktad niektére
urzgdzenia musza by¢ regularnie
odkamieniane, a filtry nalezy
utrzymywac w czystosci wedtug
zalecen producenta.

Morphy Richards nie dokona
naprawy ani wymiany urzadzenia w
ramach gwarancji jesli:

Wada zostata spowodowana lub jest
zwigzana z przypadkowa,
niewtasciwa lub niezgodna z
zaleceniami producenta
eksploatacjg urzadzenia lub jest
wynikiem skokéw napiecia czy tez
niewtasciwego transportu.

Urzadzenie zostato podfaczone do
zrédta zasilana o innym napieciu niz
o0znaczono na urzadzeniu.

Dokonano préb naprawy urzgdzenia
przez osoby niewykwalifikowane,
nienalezace do personelu
serwisowego firmy Morphy Richards
(lub autoryzowanego sprzedawcy
urzadzenia).

Urzadzenie byto przedmiotem
wypozyczania lub byto uzytkowane
w celach innych niz przewidziane w
gospodarstwie domowym.

Firma Morphy Richards nie
wykonuje zadnych czynnosci
serwisowych w ramach niniejszej
gwarancji.

Gwarancja nie obejmuje elementéw
eksploatacyjnych, np. workéw,
filtréw czy szklanych karafek.

Niniejsza gwarancja nie nadaje
zadnych praw innych niz te wyraznie
okreslone powyzej oraz nie pokrywa
roszczen zwigzanych ze stratami lub
uszkodzeniami wynikajacymi z
eksploatacji urzagdzenia. Niniejsza
gwarancja stanowi dodatkowa
korzy$¢ i nie narusza praw
konsumenckich uzytkownika.

HoBasa napoBapka: Ansa
Bac — Bce camoe
nyyiwee...

[nA npurotoBneHuA 6onbLLOro
KONMM4ecTBa MWLM, NN HECKOSbKUX
6ntof, KOTOpbIe FOTOBATCA
0OMHaKOBOE BPEMA, UCNOSb3YTe
conno AnA napa, KoTopoe
Nno3BONAET YpaBHATb BpeMA
NPUroTOBJIEHMA Ha BCEX ApYyCax.

[opnosuHa anA 3anMBku BOAbI

pacronoxeHa c60Ky napoBapKu.

Mepsbi
npeAoCTOPOXXHOCTHU

Mpu ncnonb3osaxnm noboro
anekTponpubopa Heobxoammo
cobnoaaTb OCHOBHbIE MpaBuna
6e3onacHoCcTu.

Bo-nepBbix, HenpasunbHoe
MCMonNb3oBaHMe MOXeT NoBneYb
TpaBMy Wnu CMepTb, a BO-BTOPbIX,
NpVYBECTU K NMOBPEXAESHUIO
ycTpoiictea. Mepbl 6e3onacHocTy B
[aHHOM pyKOBOACTBE
noapasfenAlTcA Ha cneaylowme
[iBe KaTeropuu:

NPEOYNPEXAEHUE: OnacHocTb
nony4yeHUA TpaBMmbi!

BHWMAHWE: OnacHocTb
nospexaeHua yctporcTaal

Kpome aToro, Mbl fjaem crneayowme
OY€eHb BaXkHble COBETbI MO Mepam
6e3onacHoCcTu.

www.morphyrichards.com

o
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B BesonacHocTb

noJsib3oBaresia

He poTparusaiiTech [0 ropAYMX
noBepxHocTen. Vicnonb3yiTe
TEPMOCTONKME NepyaTKun Unn Kycok
TKaHW AN1A CHATWA KPbILLKA U1
NepeHOCKN ropA4YMX eMKOCTen
(BO3MOXEH BbIX0O/, rOpAYero napa).

NPEAYNPEXXAEHUE: Bo
n3bexkaHue noxkapa, NopaxeHusa
9N1IeKTPUHECKUM TOKOM 1
nony4YyeHWA TpaBMbl He
norpyxaire BUJIKY, NPOBOA UNN
camMo YCTPOWCTBO B BOAY Unu
Apyrue XuaKocTU.

NPEQYNPEXAEHUE:
Cob6niopaiite ocobyto
OCTOPOXXHOCTb NpU
nepemMeLleHUM NapoBapKm ¢
ropAYen nuwen, BOAOW Unu
APYTUMU XXMAKOCTAMU BHYTPU.

OTcoennHANTE NapoBapKy OT ceTh
nuTaHWA, Korga oHa He
MCMONb3YeTCA, MU KOraa Bbl
HapeBaeTe WM CHUMaeTe
npucrnocobnexHun, a Takxe nepeq,
OYUCTKOWN.

He vicnonb3ayiite npubop ¢
NoBPEe>XAEeHHbIM NPOBOAOM WIN
BWUIKOW, ecnv npmbop HencnpaseH,
a TaK Xe ecnu oH ynan unu 6bin
Kak nmbo nospexaeH. CBAXMTECH
¢ komnanuen Morphy Richards ona
nony4YeHnA KOHCYnbTaumu,
NPOBEPKU, PEMOHTA U HACTPOWKM
npubopa.

He npeBbiwaiiTe MakcUManbHOro
ypoBHA. Ecnn napoeapka
nepenonHeHa, BO3MOXHO
BbINNECKMBaHNe KUNALLen
>KNAKOCTU, 4TO MOXET NPUBECTU K
oxoram.

B Pasmewenue

He nonb3yiitecb Npubopom BHE
nomeLLeHniA.

Mpnb6op AomkeH ObITb HeAOCTYNeH
ANA peTen.

Mpy ncnonb3oBaHMM NapoBapku He
cTaBbTe ee HenocpeaCcTBEHHO Noa
6ydeToM, NockonbKy npu pabote
BblAeNAETCA 6ONbLIOe KONM4eCcTBO
napa. He HaknoHawTecb Hag,
napoBapkov BO BpemA ee paboTbl.

www.morphyrichards.com

I ceresoii nposoa

CeTeBoW NpoBoOA, NapoBapku
[OMmKeH 6bITb NOAKMIOYEH K
poseTke 6e3 HaTAXEHUA.

He ponyckawiTe, 4To6bl NPOBOA,
nnTaHWA cBucan C KpaAa ctona nnu
pabo4yero mecTa, unu Kacasncsa
rOpAYNX NMOBEPXHOCTENA.

Cnepute 3a Tem, 4TO6bI NPOBOA HE
NpOXoAnN Yepes OTKpbIToe
NpOCTPaHCTBO, T. €. OT
HM3KOPACMONOXEHHOW PO3ETKMN K
crony.

B deru

Hukorpa He no3sonanTe AeTAm
nonb30BaTbCA 3TVM YCTPOWCTBOM.
O6bACHUTE AETAM, YTO KYXHA —
Hebe3onacHoe mMecTo.
MpenynpeauTte nx o ToM, 4TO
onacHO NbiTaTbCA AOTPOHYTbCA A0
npeamMeToB, KOTOPbIE UM MJ10X0
BWAHbI UM KOTOpPblE UM TporaTb
NpoCcTO He cneayer.

B Apyrue mepoi

npefoCcTOPOXHOCTH

Vcnonb3ayiiTe TonNbKo
PEeKOMEHAO0BaHHbIE KOMMaHMen
Morphy Richards Hacaaku un
npucnocobnenna. HecobniogeHne
[aHHOrO YCMOBKA MOXET NPUBECTU
K noxapy, MopaxeHuio
3NEeKTPUHECKM TOKOM WS TpaBMe.

Mpy OTKPBITUN KPbILLIKK
nogHUMUTEe ee “Ha cebs’,
O[HOBPEMEHHO HaK/OHUB “OT cebA’

He vicnonb3yiiTe YacTu naposapku
B MUKPOBOJTHOBOM NEYM Unu Apyrux
HarpeBaresibHbIX Npubopax.

He ocTaBnAnTe ycTponcTeo Ha
ra3oBOW/3NeKTPUYECKON NnTe unm
PALOM C HEW, a TakXe BHYTpY
ropAYero AyxoBoro kada.

He ocTaBnainTe ycTpocTeo BO
BNaXXHOM MeCTe WU B YCIOBUAX,
KOTOpble MOTYT NPUBECTU K
KOppPO3Un.

Bo n3bexaHue nospexxaeHuA
napoBapku He BKNOYanTe ee, ecnm
KOJMMYECTBO BOAbI B Heil MeHee 1
Yawkuy.

Y6eamtechb, Y4TO ypOBEHb BOAbI
npeBbIllaeT MUHUMAIbHBIN.
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B SnekTporexHuyeckmne

TpeboBaHUA

Y6eautecb B TOM, YTO HanpAXxeHue
Ha Tabnuyke ¢
3NEeKTPOTEXHNHECKNMMN [aHHbIMU
npubopa cooTBETCTBYET
XapakTepucTMkam JoMalLHewn
3NEeKTPUYECKO CeTW NepeMeHHoro
TOKa.

Ecnwv BUnka ceteBoro nposoaa
npuéopa He NOAXOAUT K AOMALLHUM
ANEKTPUYHECKMM PO3ETKaM,
HeobX0AMMO ee 3aMEHWUTb BUJIKOW
COOTBETCTBYIOLEro obpasua.

MpenynpexaeHue: Nocne
yAaneHua ¢ ceTeBoro nposopa
NOBPEXAEHHOW BUIKU
Heo6xoAUMO ee YHUUTOXUTD,
MOCKOJNbKY BUJIKA C OrOJNIEHHbIM
npoBoAOM npeacTaBnAeT
onacHocCTb B ciiyyae ee
NoAKJIIOYEHNA K HaxoAALlencA
noA HanpsA>XeHMeMm poseTke.

NPEAYNPEXAEHUE: NaHHbIN

anekTponpubop AomKeH 6bITb
3a3eMneH.

CocTtaBHble YacTtn I}

@ Kpbiwka

© Yawa AnA npuroToBneHuA puca
© BepxHee konbLo

O BepxHwii ToToK

© CpepHee KonbLoO

© CpepHwii noTok

@ HwxHee konbLo

© HwxHuin noTok

© MopnoH anAa koHaeHcarta

D Koxyx

@ Harpesarens

@ Taiimep Ha 60 MUHYT

® CseToBOI MHAMKATOP

@ VHaukaTop ypoBHA BOAbI

® 3anviBHan ropnosuHa 4N BOAbI.
@ OcHosHoit 6510k/6ak AnA BoAbl
@ Maposoe conso

lpe>xxge 4yem NpucTynnuThb
K UCMOJ/1b30BaHUIO
YCTPONCTBA

-

Mepea nepBbIM NpUMeHeHVeM
napoBapky HEOBXOAMMO MPOMbITbL

BCE 4acTu KpOMe OCHOBHOTO 6roka.

Wcnonb3oBaHne

He vcnonbayiiTe 6ynboH unu apyrve
Xxupkoctu. He nobaenanTte H14ero
B BOJY, HAaxOAALLYIOCA B
pe3epByape AnAa Boabl. Cuctema
CKOHCTPYyMpOBaHa TOMbKO AnA
MCMONb30BaHNA XONOAHON BOAbI,
MoaTOMy He 3anuBaiiTe ropayyio
BOAY.

HapeHbTe Ha HarpeBaTesb KOXYX.

YcTaHoBUTE NOAAOH ANA
KoHAeHcaTa. MogaoH ansa
KOHAEeHcaTa NCnonb3yeTcA AnA
cbopa BbIAENAOLMXCA COKOB,
KOTOPbIe MOXHO BMOCNEACTBUM
MCNoNb30BaTh AS1IA NPUrOTOBNEHNA
noAnvuBOK, COYCOB, CYMOB U T.A.

YcTaHOBUTE KOMbLO Ha JIOTKM.

MomecTuTe NPoAyKThI B YalLLy.

B 3aBucumocTu OT Tna u
KOMMYeCcTBa MULLY, KOTOPYHO
HeoBX0AMMO MPUrOTOBUTb, MOXHO
MCMonb30BaTh OAHY, ABE UM TpU
ycTaHaBnvMBaeMble 0AHa Ha ApYryo
Yawmu.

3aKponTe KpbILLKOW BEPXHIO
vauy.

BkrounTe ycTponcTBO B
AMEKTPUHECKYIO CETb.

Ha ocHoBaHwUun nHopmauum
npvBeAeHHOW B PyKOBOACTBE MO
NPUrOTOBIIEHNIO YCTAHOBUTE Ha
Talimepe BpemA NpUroToBneHnA 1
ybeamTech, 4TO 3aropenca
VHONKATOP BKITIOYEHO/BbIKITIOYEHO.
MapoBapka Ha4yHeT paboTaTb.

o ucteyeHnto 3aaaHHOrO BpeMeHu
NPUrOTOBIIEHNA NPO3BEHUT 3BOHOK
1 napoBapka aBToOMaTU4YecKu
oTknounTeA. Ncnonbsyinte
TEPMOCTONKUE NepyaTKy U Kycok
TKaHW AnA CHATMA Yal C NULLENn.

He cHumainTte notok anA

KOHJEeHcaTa roKa yCTPOMCTBO He
OCTbI10.

KOHOUI'YPALINA

OpgHa Yawa 1

3anonHuTe YicTon Boaon
pesepByap AnA BoAbl A0
MaKCUMasnbHOro YPOBHA.

WcnonbayiTe vawy anA
NPUroTOBMEHUA OAHOTO TUMa NULLK,
Hanpvmep kapTtodbena.
Pacnonaraiite nuwly Takum
o6pasom, 4To 6bl YacTb OTBEPCTUN B
[AHe Yawm 6bina OTKpbITa,
MOCKOJbKY Hepes H1X MpoxXoauT nap.

www.morphyrichards.com



3aaanTe BpeMsA NpUroToBNeHUA Ha
3-5 MuHyT 6onbLue. Tak e cnepyeT
3afaBarb 60MblUy0 ANMTENEHOCTD
NpuUroToBNEeHUA ecnn rotToBuUTCA
60rbLLIOe KONMYECTBO MULLK,
nockornbKy TpebyetcA bonbLue
BpeMeHU 4TOo 6bl AO0CTUYb
Tpebyemon TemnepaTypsbl.

Ecnwn 6nioaa umetoT pasHoe BpemA
NpUroTOBNIEHNA CHaYana Ha4yHuTe
rotToBuTb 6n10A0 C HONbLINMM
BPEMEHEM MPUrOTOBNEHNA B
HWXKHeN Yawe. Ecnu Bbl roToBUTE
MACO, pbIby UM NTULY C OBOLLAMM,
BCerga pasmellante MAco, pbiby
WS MTULY B HUXKHEN Yalue, Torga
COK OT CbIPOro Unn He A0 KOHLa
NPUrOTOBJIEHHOTO MACA HE CMOXeT
nonacTtb Ha gpyrue 6nioaa.

Ucnonb3oBaHue conna
AnAa napa

Conno anA napa nossonsaeT
ypaBHATb BPEMA NPUroTOBNEHNA
MUK Ha BCeX Apycax.

Vcnonb3yeTca Tonbko anA
NPUroToBMEHNA 6ONbLIOTO
KONMMYeCcTBa OAMHAKOBOWN MULLK.

www.morphyrichards.com
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. fse vawn @ 1 HapeHbTe Ha HarpeBaTenb KOXYX.
Hawvbonee KpynHblie KyCKu1 ML C
HavnbonbLIMM BpeMeHeM 2 YcraHoBWTe NOAAOH ANA
NpuUroToBNIEHWA pacnonoranTe B KOHAeHcara.
HWKHeN Yawe. [lonyckaeTcA
nNpuroToBneHNe pasHbix 6ntoa B 3 YcraHoBuUTe NapoBoe COMMo Ha
BEPXHEN U HUXKHEN Yalle, HO NOTOK ANnA KoHaeHcara E.
KOHAeHcaT byaeT NepeHocuTb
3anax BepxHero 6noaa BHAS. 4 Ha naposoe conmno nomecTuTe
Y6eanTech YTO 3anaxum AOMONHAT HUXKHIOIO Yallly 1 BblpaBHANTE
Apyr apyra. COMno B OTBEPCTVMN B AHE HallW.
Ecnwu Bbl roToBUTE MACO, PbIBY MK 5 VYcrTaHoBMTE NPO3payHOe KOMbLO.
NTWUy C OBOLAMW, BCeraa
pasmeLlanTe MACO, pblby MK NTULY 6 Pacnpepenute nuuly no yaiue.
B HWUXXHEW Yalle, Toraa Cok oT
CbIPOro MACA He CMOXeT rnonacTb 7  AHanornyHbiM 06pa3om yCTaHOBUTE
Ha apyrve 6niopa. Apyrvie vawm.

8 Ha ocHoBaHuM NHdOpMaLmn
. Tpu yawmn B npvBeAeHHOW B PyKOBOACTBE MO
NPUroTOBNIEHWIO YCTAHOBUTE Ha
Hawvbonee KpynHble KyCKMN ML C Tanmepe BpeMA MPUroTOBMEHNA.
HavnbonbLIMM BpeMeHeM
NpUroTOBNIEHWA pacnonoranTe B 9 [lo ncTeyeHnto 3aAaHHOMO BpeMeH!
HVDKHEN yae. NPUroTOBIIEHNA NPO3BEHNT 3BOHOK
1 napoBapka aBTOMaTU4eckn

Bpema npurotosnexua 6ntog, OTKNIOYUTCA.
PacnonO>XeHHbIX B BEPXHEN Yalle
BCeraa Heckonbko 6onblue, noatomy 10 Mcnonb3yinTe TepMocToiikne

nepyaTKu UM Kycok TKaHu ans
CHATMA Yall C NuLLen.

HanonHute 6ak

Ecnu 3apaHo 6onbluoe Bpema
NPUroTOBNEHNA, MOXET OKa3aTbCA
HeobxoanMbIM 106aBUTb HEKOTOPOE
KONMYECTBO BOAbI AOMOMHUTENBHO.

3anonHute H6ak BoJow Yepes

3anMBHYO ropnoBuHy. Vicnonbayiite
NOAXOAALLYIO BOPOHKY.

lMpurorosneHune puca

BmecTe ¢ napoBapkoii
NnocTaBNAETCA CreunanbHbIn
KOHTENHEep ANA NpUroToBNeHNA
puvca.

[MomecTuTe B Yally paBHble
KonuyecTea BOAbl 1 puca.

MomecTuTe valy ¢ pucom 1 Bogon
B NapoBoii noTok. MapoBoe conno
He NpucoeanHAnTe.

B panbHenwem fencTeyiiTe
cornacHo npeablayLumm
MHCTPYKLMAM.
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B ronesHbie coBetb n B Pykosoactso no

peKomMmeHgalunn.

NMPpUroToBJIeHU

MsAco Bcerga pasmellante HUXe
Apyrux 6ntog.

Bpema npurotoBneHua,
npuBeaeHHOe B PYKOBOACTBE MO
NpUroToBMIEHNIO ABNAETCA
npubnuanTenbHbIM. Bpema
NPUroTOBNIEHNA 3aBUCUT OT
pasmepa KyCKOB MULL,
NpOCTPaHCTBa MeX Ay Kyckamu,
KONMMYecTBa NuLLK, ee TemnepaTtypbl
1 NepcoHanbHbIX NPeAnoYTeHUNA.
Mocne o3Hakomnexna ¢
napoBapKoW ycTaHaBnMBanTe
BpeMA NPUroTOBIIEHNA NO CBOEMY
YCMOTPEHMUIO.

MpuroToBneHne B ogHo Yaile
3aHNMaeT MeHbLUEe BPEMEHU, YeM
Koraa MCcnomnb3yTcA 2 Unv 3 Yawu.
[MoaTomy BpemA NpUroToBneHna
60MbLLOro KONMYyecTsa NuLmn
6onbLue.

[lnA nony4eHnA Hauny4wero
pesynbTaTa KyCKu NuLm JOIKHbI
6bITb NPUMEPHO OAMHAKOBOTO
pasmepa. Ecnu Heobxoammo
NPUroTOBUTL KYCKM MULLM Pa3HOro
pa3mepa, pasmellante 6onee
MeJiKne CBepXy.

W3beraiiTe CKy4eHHOro
pa3MeLleHnA N LM B Yalwax, B T.4.
B Yale AnA NpUroToBneHUA puca.
Pacnonaravite nuy Tak, 4To 6bl
obecneunTb NpPoxXoXaeHve napa
MeXay Kyckamu.

[nA npeaynpexaeHnsa
pasbpbI3rMBaHnA KoHAeHcaTa
BCeraa Ucnonb3ywTe NoTok ansa
KOHAeHcaTa.

Hukorga He roToBbTe B NapoBapke
3aMOPOXXEHHOE MACO, MTULY UK
MopenpoaykTbl. CHavana
pasmMopo3bTe UX.

HwxenpuseneHHoe BpemA
NPUroTOBNIEHNA ABNAETCA
npubnM3nNTenbHbIM.

BonblunHCTBO 6ntoa, roToBUTCA
meHee 60 MuHyT. Ecnn BpemA
npuroToBneHve 6onbluee, MOXeT
noHapobuTcA fo6aBnTb BOAbI B
6ak. MpuaepxusBantecb
MHCTPYKLMIA NO HanomnHeHuto 6aka.
[Mocne BbIKNIOYEHWA NapoBapKm
obHynuTe Tamep.

yXxoa n O4YNCTKA

NPEAYNPEXXAEHMUE: Nepen
MbITb€M NapoBapKu NOAOXKAUTeE,
noKa OHa He OCTbIHEeT.
BbikniouuTe Tanmep u
oTcoeAuHUTe NapoBapKy oT
9NEeKTPUYECKON PO3ETKMU.

Yawun, KpbIWKN 1 Nog[oH
ANA KOHAeHcaTa

Konbua v noafoH ansa koHaeHcata
MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHO
MallVHe (TOMbKO B BEPXHEM
oTaeneHun). Tak e MoXHO
NPOMbITb YaCTW TEMoN BOAOW C
MbIJIOM, CMOMOCHYTb U TLATENbHO
BbICYLUNTb. AnnTenbHoe
MCMonb30BaHNe NoCyA0MOEYHOMN
MalLUVHbI ANA MbITbA MOXET
NpUBECTU K 06eCLIBEYMBAHNIO 3TUX
petanew.

Bce meTanuueckvie NoTku cnegyet
MbITb TOMbKO BPYYHYIO.

OcHOBHOM 6510K

OCHOBHOW 610K MOXHO NPOTEPETH
YUCTON BNAXHOMN TPAMKON. 3aTem
TLaTeNbHO NPOTPUTE MAFKON CyXOn
TKaHbl0.

Tvn nuwm HwxHAA yawa CpepHAA Yawa BepxHAA yawa Jio6an yawa npu
ycnosum
WUCnonb3oBaHuA
conna AnA napa
Puc 25-30 MUHYT 30-35 MUHYT 35-40 MUHYT -
Pbiba 8-10 MUHYT 10-15 MuHYyT 15-18 MUHYT 8-10 MUHYT
Mrynua 25-28 MUHYT 28-30 MUHYT 30-35 MUHYT 25-28 MUHYT
Osowwm 15-30 MuHyT 20-30 MUHYT 25-35 MuHYT 15-30 MuHyT
Anua* 18 MUHYT 18-20 MUHYT 20-25 MUHYT 18-20 MuHyT
*Aiua B ckopniyne NoOMecTUTe B HUXKHIOK HacTb NOTKa

www.morphyrichards.com
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[nA ounMcTKU peTanei napoBapku
He ucnonb3ynte abpasnBHbie
MoloLmMe cpeacTaa.

NPEAYNPEXAEHUE: He
norpyxainTe OCHOBHOW 650K,
npoBoA UNU BUJIKY B BOAY UMK
APYryto XXUAKOCTb.

B Yaaneuue naknnu

Bpema oT BpemeHn moxeT
notpeboBartbCA yoanuTb
MUHepanbHble OTIOXKEHUA (HaKuMb)
C cucTeMbl Nnapoobpas3oBaHuA.
nepI/IO,ClI/I‘-IHOCTb yoaneHuAa Hakunu
3aBUCUT OT XXECTKOCTW BOAbI B
BalleM pervoHe. YBenmyeHve
BpeMeHU NMPUroToBJIEHNA MULLK, NN
e yMeHblUeHne napoobpasoBaHnA
CBMAETENbCTBYET O HEOHXOAMMOCTH
O4UCTKM NaporeHepupytoLen
cucTembl.

3anonHuTe pesepsyap ANA BOAbI HA
MOMOBWHY YUCTLIM NPO3PaYHbIM
YKCyCOM.

YcTaHoBUTE NOTOK ANA
KOHAEHCATa, HUXHIOK Yally n
KPbILLKY Ha OCHOBHOW 6/10K.

YcTaHoBUTE TariMep Ha 25 MUHYT.
[ante napoBapke nopaboTaTb,
nokKa He NPO3BY4YUT 3BOHOK.

[anTe napoBapke NOMHOCTbIO
OCTbITb.

BbineviTe ykcyc 13 noTtka anA
KOHAeHcara.

CnenTte octaBwwuiicA B 6ake ana
BOJbl YKCYC.

Heckonbko pa3 npomonTe
pesepByap ANA BOAbl XONOAHOW
BOAOMN.

Mepen yknankoii napoBapku Ha
XpaHeHue [anTe BbICOXHYTb BCEM
4acTAM NapoBapKM.

W NPEAOCTABNIAEMAA
ABYXJIETHAA TAPAHTUA

OyeHb BaXXHO COXPaHATb TOBAPHbIN
YeK,KOTOopbli ABNAETCA
noaTBepXAeHnemM
nokynku.CoseTyem NpukpennTb
CTONNIepOMTOBaPHbIN YeK K 3aaHen
06noXKe AaHHOro pykoBOACTBa (K
rapaHTUNHOMY TasloHy).

www.morphyrichards.com

Bce nsgenvaMorphyRichardsnepen
OTMpaBKOW C 3aBoAa NPOXOAAT
VHAVBUAYaNbHYIO NMPOBEPKY.

[apaHTUNHBIN CPOK HaYMHaeTCA CO
[HA MOKYNKW 1 AeicTByeT B
TeyeHue 24 mecAues (2 roaa).
MoaTeepxaeHnem npaea Ha
rapaHTUinHoe obcnyXxvBaHue
ABMAETCA NpeaocTaBneHne
nokynarenem yeka Ha Mokynky n
rapaHTUNHOTO TanoHa,
3amnofTHEHHOro ¥ NOAMUCAHHOTO
npoaasuoM. CepuitHbIi HOMep
npvbopa AoMKeH COOTBETCTBOBATb
HOMepY, yKa3aHHOMY B
rapaHTUNHOM TasioHe.

B TeueHue rapaHTWItHOTO cpoka
OCYLUECTBNAETCA rapaHTuiiHaA
3ameHa (ecnm HeucnpasBHOCTb
[fonyLieHa no BUHe 3aBoja-
N3roToBUTENA).

Ecnv no kakum-nm6o npuymHam B
Te4YeHune ABYXNeTHero
rapaHTuinHoronepmoaa faHHoe
nsgenve 6bin0 3aMEHEHO HOBbIM,
rapaHTuA Ha HoBOe m3paenvie bynet
MCYUCNATLCA C MOMEHTA
nepBOHa4anbHOMNOKYNku npubopa.
B cBA3M € 3TUM, O4€Hb Ba>KHO
COXPaHATb KBUTAHLIMIO MU CYeT-
hakTypy, NoATBepXAaloLLMe aaTy
nepBOHa4aIbHON NOKYMNKU.

[ByxneTHAA rapaHTuA
pacnpocTpaHAETCA TOMbKO Ha Te
n3genva, Kotopble
3KCMNyaTUPYIOTCA B COOTBETCTBUM
C yKa3aHvAMU Npon3BOANTENA.
Hanpvmep, nanenva fomxHbl
o4MWaTbCA OT HaKUNK,UNbTPbI
[OMXKHbI NOAAEPKMBATLCA B YACTOM
COCTOAHWN.

KomnannaMorphyRichardsenpase
OoTKasaTb B rapaHTUAHOW 3amMeHe B
crneayoLwmx cnyyanx:

Monomka 6bina Bbi3aBaHa Unu
cBA3aHa C UCMofb30BaHneM
npubopa He Mo Ha3Ha4YeHMIo,
HenpaBubHLIMIPUMEHEHWEM,
HeaKKypaTHbIM UCMNOMb30BaHNEM
NN ncnonb3oBaHNEM C
HecobniogeHnem
pekoMeHAaumiinpon3BoauTens,
ronomka fABunack cneacTenueM
nepenaaoB HaNpPAXeHWA B
3MEKTPOCETU UMW HapyLLEHWI
npaBun TPaHCMOPTUPOBKE.
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2 Wapenve ncnonb3oBarnoch
noagHanpAXeHueM, oTnnyaroLwmmMea
OT yKa3aHHOro Ha U3aenuu.

MpeanpvHMManucb NOMNbITKN
pemMoHTa usaenua nuuamm,
KOTOpPbIe He ABMAKTCA Halum
06Cny>XMBaOLLMIM NEPCOHANIOM
(Mnn nepcoHanom
ochmumanbHoroamnepa).

3 [pwbop ncnonb3oBancA Ha
YCINOBUAX apeHAabl N NpUMeHAncA
ANAHE BbITOBLIX Lenen.

4 OTcyTCTBYIOT OCHOBaHWA AnA
npoBeaeHNA Kakoro-nmbo
rapaHTUAHOTO PEMOHTA
komnaHueinMorphyRichards.

[apaHTuA He pacnpocTpaHAeTcA Ha
pacxonHble Matepuasibl, Takue
KaKnakeTbl, (UNbTPbI 1
CTEKMAHHbIE COCYAbI.

[llaHHaA rapaHTVA He
npenocTaBnAeT Kakmx-nmbo apyrux
npas, KpOMe TeX, KOTOpble HYeTKO
M3MO0XEHb! BbllLE, NPU 3TOM
N3roToBuUTENlb HE NPUHNUMAET KakKnx-
nn60 NpeTeH3uit, CBA3aHHbIX C
KOCBEHHbIMM yLlepbamu 1
ybbiTKamu. [laHHaA rapaHTuA
npeanaraeTcA B KayecTse
[OMNONHNTENbHON NbroThbl U He
orpaHuny4ueaeT Balnx
npaenoTpebuTena.

morphy richards

YBaxaemblil nokynatenb!

Bnaropapum Bac 3a Bbibop n3nenva dupmbl «<MorphyRichards» n Hapeemca, 4To
oHo Bam noHpaswuTcA. B cnyyae ecnu Bale napenve 6yaeT HyxaaTbCA B rapaHTUNHOM
obcny>kmBaHnmn, NPOCUM 06paTUTBLCA K AuNepy, Y KOTOporo Bl npuobpenu 3To u3aenue unm B OAuH U3 ABTOPU30BaHHbIX
TexHn4yeckux ueHtpos PTL| «COBUHCEPBWC», cnmcok KOTOPbIX MOXHO MOMYYXTh Yy NPOAABLIOB UMW NMO3BOHMUB HA rOPAYYIo
nmHnio «Morphy Richards»

+7 (095) 720 - 60 - 92

W3penwve:

Mopens:

CepwiiHblin HoMEp:

[Hata npogaxu:

TopryiollanA opraHM3aumaA:

damunua 1 noanuch npoaasua:

MM

npogasua

|/|3,E|e!'|l/|e nony4eHo. I'IpeTeHslel K BHeLWHeMy BUAY U KOMNieKTauun He NMeto, ¢ ycnosmamn I'apaHTVII;IHOFO OﬁC]’Iy)KI/IBaHVIH
cornaceH.

damununa 1 noanuchb nokynartena:

www.morphyrichards.com
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morphy richards

1. TapaHTuitHoe obcnyxmsaHue npoaykumMorphyRichardsocylwecTBnAeTcA Ha BCel TeppuTopun Poccum TeXHUHECKUMM
ueHTpamu PTL| «COBUHCEPBWC».

2. [apaHTuiHbIA cpok Ha usaenuaMorphyRichardscocTaBnaeT 2 roga ¢ MOMeHTa NpoAaXxw.

3. lapaHTuitHoe obcnyxuBaHMe pacnpoCTPaHAETCA Ha AeheKThbl, BO3HUKLLVE B MPOLIECCE UCMONb30BaHWA M3AENNA Npu
ycrnoBuu cobnioaeHva Tpe6GoBaHWi NPON3BOAUTENA NO SKCMTyaTaumn U3AenvaA N He BbIXOAALLAA 3a PaMKU JIMYHBIX HYXA U
NPy COOTBETCTBYIOLLEM HAMPAXEHWUN NUTAIOLLEN CEeTH.

4. [apaHTUA He pacnpoCTPaHAETCA Ha:

pacxofHble Marepuarnbi;

€CTECTBEHHbIN WU3HOC;

MexaHu4eckue nospexxaeHnA n3ngenua nnn ero ‘-IaCTeI;ﬁ

MOBPEXAEHNA, BbI3BaHHbIE Ka4eCTBOM BOAbI;

NOBPEX/AEHNA, BbI3BaHHbIE dKCNyaTaUmeid, BbIXOAALUEH 32 PAMKU NUYHBIX HYXA;

NoBPEXAEHNA, BbI3BaHHbIE HEBPEXXHOW UMW HENPaBWUIBLHOW 3KCMyaTauumeil, a TakxXe Bbi3BaHHble MonajaHNeM BHYTPb
M3[enva NOCTOPOHHMX NPEAMETOB, XWUAKOCTEN U HACEKOMBIX;

noBpeXAaeHunA, BblI3BaHHble BOS,EleVICTBVIeM BbICOKUX Temneparyp;

noBpexXaeHnA, BbiI3BaHHbIE OTNIOXXEHMEM HaKunu BHe 3aBUCMMOCTU OT TUna BOAbI;

i. NOBPEXAEHWA, Bbl3BaHHbLIE CAMOCTOATENbHBIM U3MEHEHNEM KOHCTPYKLMM N3AENNA NN €0 KOMNIEKTYIOWMX.

~pooup

Ja@

5. MoTpebuTento MOXeT 6biTb 0TKa3aHO B rapaHTUHOM OBCNY>XUBaHUN €CNK:
a. OTCYTCTBYET UMM He 3arnofiHeH rapaHTUMHBIA TasoH;
b. cTepT unu noBpexaeH CepuiiHbIA HOMep U3aenus;
C. BCKPbITbI U1 NMOBPEX/AeHbI NNOMObI Ha U3Aenuu;
d. uspgenve peMOHTMPOBANoOCh BHE aBTOPM30BAHHOIO CEPBUCHOTO LieHTpa yrnonHoMmoueHHoro MorphyRichards.

6. HacToALlanA rapaHTVA He ylemnAeT APYruX 3aKOHHbIX NpaB NoTpebuTens, NpefoCTaBeHHbIX eMy AeNCTBYIOWUM
3aKoHOA4aTeNIbCTBOM CTPaHbI.

www.morphyrichards.com
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@ Morphy Richards products are intended for household use only.

Morphy Richards has a policy of continuous improvement in product quality
and design.

The Company, therefore, reserves the right to change the specification of its
models at any time.

The After Sales Division,
Morphy Richards Ltd, Mexborough, South Yorkshire, England, S64 8AJ
Helpline (office hours) UK 0870 060 2609 Republic of Ireland 1800 409119

Australia - Service centre locations

Asko Appliances (Australia) Pty Ltd.
Victoria

35 Sunmore Close, Moorabbin. 3189 T: 03 8551 2200
New South Wales

F3/ 3-9 Birnie Ave., Lidcombe. 2141 T: 02 8748 2900
Queensland

2/112 Fison Ave,. Eagle Farm. 4009 T: 07 3623 2700
South Australia

45 Hampton Road, Keswick. 5035 T: 08 8293 1833
Western Australia

15 Walters Drive, Osborne Park. 6017 T: 08 9244 4366

Les produits Morphy Richards sont congus pour unusage exclusivement
domestique. Morphy Richards s’engage & mener une politique
d’amélioration continue en termes de qualité et de conception. Le fabricant
se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification de ses
modéles.

Glen Dimplex France
Z.| de I'Eglantier

20, rue des Cerisiers
91028 Evry cedex 2851
T:+33(0)169 111191 F:+33(0)1 6086 1524
Morphy Richards Produkte sind nur fiir den Einsatz im Haushalt
vorgesehen. Sténdige Verbesserungen an der Produktqualitit und dem
Design gehéren zur Philosophie von Morphy Richards. Aus diesem Grunde
behélt sich die Firma das Recht vor, die Angaben zu ihren Modellen
jederzeit zu &ndern.

Glen Dimplex Deutschland GmbH
Service-Hotline:

+49(0) 1805/395-346 (14 Cent/Min)
Service-Fax: +49(0) 3675/879-235
email: service@glendimplex.de

Osterreich

Kundendienst

Merangasse 17

A-8010 Graz

Telefon : +42(0) 316/323-041 Telefax: +49(0)316/382-963
Los productos Morphy Richards estan concebidos solamente para
usodoméstico. Morphy Richards tiene una politica de mejora en la calidad
ydisefio de sus articulos. La compafia, por lo tanto, se reserva el derecho
decambiar en cualquier momento las especificaciones de sus modelos.

Glen Dimplex Espafia
C/ Bailén, 20. 4° 22
08010 Barcelona
Espaia

Tel. 93 238 61 59
www.glendimplex.es

Fax. 93 238 43 75

Glen Dimplex Espafia

Servicio de Asistencia Técnica en toda Espafia
PRESAT S.A.

Calle Ribes 49-53

08013 Barcelona, Espafia

Linea de ayuda (horas de oficina) 93 247 85 70
presat@presat.net

@ De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk

gebruik. Morphy Richards streeft ernaar de kwaliteit en het design van zijn
producten voortdurend te verbeteren. Het bedrijf behoudt zich daarom het
recht voor om de specificaties van de producten op ieder ogenblik te
wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Antennestraat 84

1322 AS Almere

Nederland

T: +31-(0)-36 538 70 40
Service: +31-(0)-36-538 70 55
E: info@glendimplex.nl

F: +31-(0)-36-538 70 41
www.morphyrichards.nl

Les produits Morphy Richards sont congus pour un usage exclusivement
domestique. Morphy Richards s’engage a mener une politique
d’amélioration continue en termes de qualité et de conception. Le fabricant
se réserve donc le droit de modifier sans préavis la spécification de ses
modéles.

De producten van Morphy Richards zijn alleen bedoeld voor huishoudelijk
gebruik.

Morphy Richards streeft ernaar de kwaliteit en het design van zijn
producten voortdurend te verbeteren. Het bedrijf behoudt zich daarom het
recht voor om de specificaties van de producten op ieder ogenblik te
wijzigen.

Glen Dimplex Benelux BV
Gentsestraat 60

B- 9300 Aalst

Belgié

T: +32-(0)-53 82 88 62

E: info@glendimplex.be

F: +32-(0)-53 82 88 63
www.morphyrichards.be

Os produtos Morphy Richards foram concebidos apenas para
utilizagdodoméstica.

A Morphy Richards respeita uma politica de aperfeigoamento continuo
daqualidade e design do produto. Desta forma, a companhia reserva-se o
direitode alterar as especificagdes destes modelos a qualquer momento.

Imporaudio Lda

Rua D. Marcos Da Cruz 1281
4455-482 Perafita
Portugal

T: +351 22 996 67 40 Fax: +351 22 996 67 41

| prodotti Morphy Richards sono concepiti esclusivamente per uso
domestico.Morphy Richards & costantemente impegnata a migliorare la
qualita e il design dei propri prodotti, pertanto si riserva il diritto di
modificare le specifiche dei diversi modelli in qualunque momento.

Glen Dimplex Italia Srl

Via delle Rose 7, 24040 Lallio (BG)
Assistenza telefonica (Lun-Ven)
08:30 - 12:30 / 14:00 - 18:00

T: 035-201042 F: 035-200492

Morphy Richards produkter er kun beregnet til husholdningsbrug.

Det er praksis hos Morphy Richards at fortsaette udviklingen af produktets
kvalitet og design. Firmaet forbeholder sig derfor retten til at zendre
modellernes specifikationer nar som helst.

Produkter fran Morphy Richards &r endast avsedda for hushéllsbruk.
Morphy Richards har en policy fér kontinuerlig forbattring i produktkvalitet
och utformning. Féretaget férbehaller sig darfor rétten att néar som helst
andra specifikationen fér sina modeller.

Produkty Morphy Richards sa przeznaczone wytacznie do uzytku domowego.
Morphy Richards prowadzi polityke ciagtej poprawy jakosci i wzoru produktow.
Firma zastrzega sobie prawo zmiany specyfikacji modeli w dowolnej chwili.

Glen Dimplex Polska Sp. Z 0.0
Ul. Strzeszyriska 33

60-479 Poznan

NIP 781-16-70-985

T + 48 (0)61 8425 805 F: + 48 (0)61 8425 806
Wapenua Morphy Richards npeaHasHa4eHb! Tonbko AnA 6bITOBOrO
VCMOMNb30BaHNA.

Morphy Richards NocToAHHO COBEPLLEHCTBYET Ka4ecTso U Au3aiH Ceoeit
npoayKLmm. Takim 06pa3om, KOMMNaHUA OCTaBNAET 3a COGOM NPaBo B
N060e BPEMA BHOCUTH U3MEHEHUA B TEXHUYECKE XapaKTepUCTUKN CBOUX
n3aenvin.

www.morphyrichards.com
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@ For electrical products sold within the European Community.
At the end of the electrical products useful life it should not be disposed of with household waste.
Please recycle where facilities exist.
Check with your Local Authority or retailer for recycling advice in your country.

@ Pour les appareils électriques vendus dans la Communauté européenne.
Lorsque les appareils électriques arrivent a la fin de leur vie utile, il ne faut pas les jeter a la poubelle.
Il faut les recycler dans des centres spécialisés, s'ils existent.
Consultez la municipalité ou le magasin ol vous avez acheté I'appareil pour obtenir des conseils sur le recyclage dans
votre pays.

Q Fur elektrische Artikel, die in der européischen Gemeinschaft verkauft werden.
Am Ende der Nutzungsdauer sollte das Gerét nicht im reguléren Hausmdill entsorgt werden.
Bitte einer Recycling-Sammelstelle zuftihren.
Informationen Uber geeignete Recycling-Annahmestellen erhalten Sie bei lhrer Stadt- bzw. Ortsverwaltung.

@ Para productos eléctricos vendidos en la Comunidad Europea.
Al final de su vida util los productos eléctricos no deberan desecharse con el resto de residuos domésticos.
Reciclelos en las instalaciones destinadas para ello.
Inférmese sobre consejos de reciclaje en su tienda habitual o consulte a las autoridades locales de su pais.

@ Voor elektrische producten verkocht in de Europese Gemeenschap.
Op het einde van zijn levensduur mag een elektrisch product niet worden meegegeven met het gewone huisvuil.
Laat het product recycleren als deze mogelijkheid voorzien is.
Vraag bij uw lokale overheid of in uw winkel waar u daarvoor terecht kunt.

@ Para produtos eléctricos vendidos na Comunidade Europeia.
Quando os produtos eléctricos atingirem o final da sua vida Uutil, ndo devem ser eliminados juntamente com o lixo
doméstico.
Faga a reciclagem nos locais apropriados.
Contacte as autoridades locais ou o revendedor para saber como efectuar a reciclagem no seu pais.

@ Per gli elettrodomestici venduti all'interno della Comunita europea.
Al termine della vita utile, non smaltire I’elettrodomestico nei rifiuti domestici.
Riciclarlo laddove esistano le strutture.
Verificare con la Locale Autorita o con il dettagliante in merito alle possibilita di riciclaggio nel proprio paese.

@D Angdende elektriske produkter, der szelges inden for EU.
Nar det elektriske produkt har ndet enden af sin levetid, ma det ikke bortkastes sammen med husholdningsaffaldet.
Det bedes genbrugt, hvor der er faciliteter hertil.
Bed de lokale myndigheder eller forhandleren om r&d om genbrug i dit land.

@ Giller elektriska produkter som sljs inom Europeiska Unionen.
Nér elektriska produkter inte langre kan anvandas ska de inte kastas med vanliga hushallssopor.
Lamna dem till &tervinning dar det finns majlighet.
Kontakta lokala myndigheter eller férsaljningsstéllet och kontrollera vad som géller for &tervinning i ditt land.

@ Dla produktéw elektrycznych sprzedawanych na terenie Wspélnoty Europejskiej.
Po zakoriczeniu okresu uzywalnoéci produktéw elektrycznych, nie nalezy ich wyrzucaé wraz z odpadkami pochodzacymi z
gospodarstwa domowego.
Jezeli istniejg odpowiednie zaktady zajmujgce sig utylizacjg, produkty nalezy poddac recyklingowi.
W celu uzyskania porady na temat recyklingu w Twoim kraju zwré¢ sig¢ do miejscowych witadz lub lokalnego sprzedawcy.

www.morphyrichards.com
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