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Rostélyok

H Kapcsolok

Po6tégd, max. 1 kW

A Mérsékelten gyors €98, max. 1,75 kW

A Gyorségd, max. 3 kW

A Mini wok égdéfej max. 3,5 kW
Wok égdéfej max. 4 kW-tal

H Kett6s wok égbfej max. 5 kW-tal

Ruszty

H Pokretta

H Palnik pomocniczy o mocy do 1 kW
A Palnik potszybki o mocy do 1,75 kW

H Palnik szybki o mocy do 3 kW

[ Minipalnik Wok do 3,5 kW

Palnik Wok o mocy do 4 kW

H Podwojny palnik Wok o mocy do 5 kW

Gratare

H Comenzi

Arzator auxiliar de pana la 1 kW

A Arzator semirapid de pana la 1,75 kW

H Arzator rapid de pana la 3 kW

[ Arzator pentru miniwok pana la 3,5 kW
Arzator pentru Wok cu pana la 4 kW

H Arzator dual pentru Wok cu pana la 5 kW

PeweTku
H Pyuku ynpasnexua

H BcnomorartenbHaa rasoBad KOHDOPKa MOLLHOCTBIO
no 1 kBt

A MonyBeicTpanA rasosas KOHPOPKA MOLWHOCTbIO A0
1,75 kBt

H Ebictpas razoBan KOHPOPKa MOLLHOCTLIO A0 3 KBT
A lNnopenka Mini-Wok go 3,5 kBT

Fopenka Wok 0o 4 kBt

H [soiiHaa ropenka Wok 1o 5 kBT
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Tovabbi informaciokat a termékekrél, a tartozékokrol, az
alkatrészekrdl és a szervizzel kapcsolatban internetes
oldalunkon: www.siemens-home.com és az Online-
Shop-ban: www.siemens-eshop.com talal.

Rendeltetésszerii
hasznalat

Olvassa el figyelmesen a kdvetkezd
utasitasokat. Csak ezt kovetben tudja a
készlléket hatékonyan és biztonsaggal
hasznalni. Orizze meg a hasznalati és
beszerelési utmutatodt, és az esetleges Uj
tulajdonosnak a készulékkel egyltt adja at
azokat.

A kézikdnyv utasitasainak figyelmen kivil
hagyasa esetén a gyartot semmilyen
felel6sség nem terheli.

A hasznalati utasitasban szerepld képek
tajékoztato jelleglek.

A készuléket csak az Uzembe helyezéskor
vegye ki a védécsomagolasbodl. Ha barmilyen
sérulést észlel a késziléken, ne
csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba
vevaszolgalatunkkal.

Ez a készulék a gazkészilékekre vonatkozo
EN 30-1-1-es szabvany szerinti 3. osztalyba
sorolando: butorba beépitett készilék.

Az Uj f6z6lap beszerelése elbtt bizonyosodjon
meg arrol, hogy az tzembe helyezés a
beszerelési utmutatd szerint torténik.

A készuléket tilos jachton vagy lakdkocsiban
Uzembe helyezni.

Ez a készulék kizarélag megfeleléen szell6z6
helyiségekben hasznalhato.

A készulék kulsé id6kapcsoldval vagy
taviranyitassal vald Gzemeltetésre nem
alkalmas.

A beszereléssel, csatlakoztatassal,
beallitassal és mas tipusu gazra valé
atallitassal kapcsolatos szerelést
megfeleléen képzett szakembernek kell
végeznie, az érvényben lév6 szabalyok és a
helyi gaz- és aramszolgaltatok elSirasainak
betartasaval. A szell6zésre vonatkozé
eléirasokra kiemelt figyelmet kell forditani.

A készlléket a gyartas soran adott, a miszaki
adatlapon jel6lt gaztipus hasznalatara allitottak
be. Ha modositasra van szikség, kérjuk,
olvassa el a beszerelési utmutatoban talalhato
informaciokat. Mas tipusu gazra valo atallitas
esetén kérjuk, hogy forduljon
vevldszolgalatunkhoz.



Ezt a készlléket kizardlag haztartasban
torténd hasznalatra tervezték. Kereskedelmi és
nagylzemi hasznalata nem megengedett. A
készuléket kizarolag ételek készitésére
hasznalja, soha ne f(itésre. A jotallas kizardlag
rendeltetésszerl hasznalat esetén érvényes.

Ezt a készuléket legfeljebb 2000 méter
tengerszint feletti magassagig valo hasznalatra
tervezték.

Mikddés kdzben a készlléket ne hagyja
felugyelet nélkul.

Csak olyan fedét vagy gyermekbiztonsagi
védBelemet hasznaljon, melyet a f6z6lap
gyartdja jovahagyott. Balesetveszély all fenn,
példaul a tulmelegedés, meggyulladas vagy
darabok levalasa miatt.

Ezt a készuléket 8 év feletti gyerekek és
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl, ill. tapasztalatlan személyek csak
a biztonsagukért felel6s személy felligyelete
mellett hasznalhatjak, illetve akkor, ha
megtanultak a készllék biztonsagos
hasznalatat és megértették az ebbdl eredd
veszélyeket.

Soha ne engedjen gyerekeket a készllékkel
jatszani. A tisztitast és a felhasznaloi
karbantartast nem végezhetik gyerekek,
kivéve ha 8 évnél iddsebbek és felligyelet
mellett vannak.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készllék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

Fontos biztonsagi el§irasok hu

Fontos biztonsagi
eloirasok

/\ Figyelmeztetés — Gyulladasveszély!

A gaz elégés nélkul felhalmozodasa zart
helyiségben gyulladasveszéllyel jar. Ne
helyezze a készuléket huzatos helyre. Az égbk
langja kialudhat. Olvassa el figyelmesen a
gazrozsak mikodésére vonatkozo
utasitasokat és figyelmeztetéseket.

/\ Figyelmeztetés — Gazmérgezés veszélye!
A gaztlizhely hasznalata a helyiségben
meleget, parat és égéstermékeket
eredmeényez. Biztositsa a konyha megfeleld
szell§zését, féként a f6z6lap mikddtetése
soran: hagyja nyitva a természetes szell6zést
biztositd nyilasokat, vagy szereltessen be egy
mechanikus szell6ztetd készuléket (elszivo
kurtét). Ha a készuléket nagy teljesitményen
vagy hosszu iddn at hasznalja, kiegészitd vagy
hatékonyabb szell§zésre lehet szikség:
nyisson ablakot, vagy ndvelje a mechanikus
szellbztetd teljesitményét.

/\ Figyelmeztetés — Egésveszély!

s A f6zbfellletek és a készilék
kornyezetében talalhatd butorok
felforrosodnak. Ne érintse meg a forrd
fellleteket. A 8 éven aluli gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl.

= Ha a cseppfolyds gaz palackja nem
figgblegesen all, a cseppfolyds propan/
butan a készulékbe juthat. Ezaltal heves
sugarlang csaphat fel az égbéfejeknél. Az
alkatrészek megsértlhetnek és idével nem
zarnak jol, igy ellendrizetlentl gaz aramlik
ki. Mindkét eset égési sérlléseket okozhat.
A cseppfolydsgazpalackokat mindig
fuggbleges helyzetben hasznalja.

/\ Figyelmeztetés — Tiizveszély!

s A f6zbfellletek nagyon felmelegednek. Ne
tegyen gyulékony targyakat a f6z6lapra. Ne
taroljon semmit a f6z&lapon.

= Ne taroljon vagy hasznaljon mard hatasu
vegyszereket, gaz halmazallapotu vagy
gyulékony anyagokat, illetve semmi egyebet
élelmiszeren kivll az elektromos haztartasi
készllékek alatt vagy kdzelében.



hu A készlilék megismerése

= A tulzottan felmelegitett zsiradék vagy olaj
konnyen langra lobbanhat. Zsiradék vagy
olaj melegitése kbzben ne hagyja a
tlizhelyet feligyelet nélkul. Ha langra
lobbant, ne probalja vizzel eloltani a tlzet.
Fedje be az edényt, hogy a langot elfojtsa,
majd zarja el a f6z6fellletet.

/\ Figyelmeztetés — Sériilésveszély!

= A sérilt, nem megfeleld méretl, a f6zblap
szélein tulnyuld és a nem megfeleléen
elhelyezett edények sulyos sérlléseket
okozhatnak. Tartsa be a f6z6edényekre
vonatkozd tanacsokat és
figyelmeztetéseket.

= Hiba esetén valassza le a készlléket a gaz-
és elektromos haldzatrdl. A javitas tugyeben
hivja vevészolgalatunkat.

= Ne nyuljon a készllék belsejébe. Ha
sziikséges, hivja vev@szolgalatunkat.

= Ha valamelyik kapcsolé nem forog, ne
erfltesse. A javitas vagy csere érdekében
hivia azonnal a vevészolgalatot.

/\ Figyelmeztetés — Elektromos kisiilés
veszélye!!

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon g&zzel
mUkddd keészllekeket.

S A késziilék megismerése

A modell attekintésénél megtalalja készllékét az
égdbfejek teljesitményével. — 2. oldal

Kezel6elemek és égék

Minden kezel6égombon jeldlve van a hozza tartozo égé.
A kezel6gombokkal a kildnféle pozicidknak
megfelel6en allithatja be a mindenkor sziikséges
teljesitményt a maximalis és minimalis értékek kozott.
Soha ne prébaljon a 0 poziciérdl kozvetlenll az 1
pozicidra, vagy az 1 poziciérdl a 0 pozicidra valtani.

BE  Kezeldgombbal szabalyozott ég6
() Kikapcsolt ég6
9 Legmagasabb teljesitményfokozat és elektromos gyujtas

1 Legalacsonyabb teljesitményfokozat

A kett6s duplaégbk belsd és kiilsé langjai egymastdl
flggetlenll szabalyozhatdk. Lehetséges
teljesitményfokozatok:

Belsé és kilsé lang
maximalis teljesitményen.

Kilsé lang minimalis,
belsé lang maximalis
teljesitményen.

Belsd lang maximalis
teljesitményen.

Belsd lang minimalis
teljesitményen.




A készilék megfelel§ mikoddése érdekében
mindenképpen ellendrizze, hogy a rostélyok és az égdk
elemei megfelelen vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel
az égolk fedeleit.

Alkatrészek

1 Gyujtogyertya
2 Hdéelem

3 Egtkehely

4 Egofedél
Tartozékok

A készllék tipusatdl figgben a f6z6lap az alabbi
tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a
vev@szolgalatnal is beszerezhetdk.

Kiegészit6 feltét wokhoz
Csak domboru alju f6z6edé-
nyek hasznalatahoz wok égéfe-
jeken.

Kiegészito feltét kavéfézohoz
A csak 12 cm-nél kisebb atmé-
réjli f6zoedények hasznalatara a
legkisebb égdfejen.

Gazrdézsak hu

Kod

Hz233540 Kiegészitd rostély wok edényhez:
Ontottvas rostély (4-5 kW)

HZ233440 Wokfeltét: ontbttvas (mini wokégd)

HZ241110 Kiegészitd rostély kavéfézéshez

A gyartét semmilyen felel6sség nem terheli, ha On nem
hasznalja a tartozékokat, vagy ha nem
rendeltetésszerlen hasznalja 6ket.

@) Gazrozsak
Kézi bekapcsolas

1. Nyomja meg a kivalasztott égé kezel6gombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.

2. Tartson egy elektromos gyujtét vagy langot
(6dngyujto, gyufa stb.) az égéhoz.

Automatikus gyujtas

Ha a f6z6fellilet automatikus gyujtassal rendelkezik
(gyujtogyertya):

1. Nyomja meg a kivalasztott 6gé kezel6gombijat, és
forgassa balra a legmagasabb teljesitményfokozatig.
Amig nyomva tartja a kezel6gombot, minden égénél
szikra képzd8dik. Az égébfej begyullad.

2. Engedje el a kezel6gombot.

3. A kezel6gombot forgassa a kivant poziciora.

Ha nem sikeril a begyujtas, kapcsolja ki az égét, majd
ismételje meg a fenti Iépéseket. Ez alkalommal tartsa
hosszabban (akar 10 masodpercig) benyomva a
kezel6gombot.

AFigyeImeztetés — Belobbanas veszélye!

Ha az ég6 15 masodperc elteltével sem gyullad be,
kapcsolja ki a kezel6gombot, és nyissa ki a helyiség
ajtajat vagy ablakat. Varjon legalabb egy percet, miel6tt
Ujbdl meggyuijtjia az égét.

Utasitas: Ugyeljen a legnagyobb tisztasagra. Ha az
égbgyertyak szennyezddnek, hiba keletkezhet a gyujtas
soran. A gyujtogyertyakat tisztitsa meg rendszeresen
egy kis, nem fémes kefével. Ugyeljen arra, hogy a
gyujtogyertyakat ne érje erds Utés.

Biztonsagi rendszer

A f6z6lap biztonsagi rendszerrel van felszerelve
(termoérzékeld), amely megakadalyozza a gaz
aramlasat, ha az égék véletlendl kialszanak.

A berendezés biztos aktivalasahoz:

1. Gyuljtsa meg az égét a szokasos modon.

2. A lang meggyujtasa utan ne engedje el a kapcsoldt,
hanem tartsa lenyomva tovabbi 4 masodpercig.



hu Tablazatok és tippek

Egé eloltasa
Forgassa a megfeleld kapcsoldt jobbra, a 0 pozicidba.

Az ég6 kikapcsolasa utan néhany masodperccel éles
hangjelzés hallatszik. Ez nem hibara utal, hanem a
biztonsagi rendszer kikapcsolasat jelzi.

Megjegyzések

Normalis jelenség, hogy az égé mikoddése kdzben halk
sipolé hang hallatszik.

Az elsb néhany hasznalatkor normalis, ha szagok
keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy mikodési
rendellenességet. A jelenség id6vel megszinik.

A narancssarga szin( lang normalis jelenség.
Okozhatja por, kiomlétt folyadék stb.

Az ég6 langjanak varatlan kialvasa esetén zarja el az
g0t vezérld kapcsoldt, és varjon legalabb 1 percet az
Ujragyujtas el6tt.

Bl Tablazatok és tippek
Megfelel6 edények

Edény min. atmér6je  Edény max. atmérdje

Wok égé 22.cm -cm
Gyorségo 22.¢cm 26 cm
Mérsél;el}en 14 cm 20 cm
gyors ég6

Potégd 12.cm 16 cm

Hasznalati utmutato

Utasitas: Bizonyos serpenyb8k és edények hasznalata
esetén az acél fézéfelllet atmenetileg enyhén
deformalddhat. Ez normalis jelenség, és nincs hatassal
a készulék mikoddképességére.

Az alabbi javaslatok segitségével energiat takarithat
meg, és elkerllheti a f6z6edények karosodasat:

Mindig az adott égének
\ V' megfeleld méretli edényt
hasznaljon.
Ne hasznaljon a nagy
€gdkdn kis edényeket. A
lang ne érje el az edény
oldalat.
Ne hasznaljon alakjukat
\ Vg x vesztett edényeket,

amelyek nem allnak
stabilan a f6z6lapon. Az
ilyen edények
felborulhatnak.
Kizarolag vastag és
egyenletes alju edényeket
hasznaljon.
Ne f6zz6n fedd nélkil
vagy elmozdult fedbvel.
gy az energia egy része
elvész.

\

Az edényeket mindig az
g8 kdzepére helyezze.
Ellenkez§ esetben az
edény felborulhat.

Ne tegyen nagy edényeket
azokra az égdkre,
amelyek kdzel vannak a
kapcsolokhoz. Ez karokat
okozhat a tul magas
hémérséklet miatt.

Az edényeket ne
kdzvetlenll az égére,
hanem a rostélyokra
helyezze.

Hasznalat el6tt ellenérizze,
— hogy a rostélyok és az
égdk fedelei megfelel6en
allnak.

<
X




A f6z68lapon 1évé
edényekkel dvatosan
x banjon.

Ne Utogesse a f6zblapot,
illetve ne tegyen ra nagy

rEE-| ¥ ,
sulyt.

F6zési tablazat

A kovetkez6 tablazat killonbdz6 ételek optimalis f6zési
fokozatait és f6zési idejét tartalmazza. Az adatok 4
személyre vonatkoznak.

A f6zési id6 és a f6zési fokozat az ételek fajtajatol,
sulyatol és minBségétdl, valamint az edények anyagatol
fligg. Emiatt eltérések lehetnek.

Mindig megfelel§ edényt hasznaljon és helyezze az
égbfej kozepére. Vegye figyelembe az edény
atmérdjével kapcsolatos informaciokat.— "Megfeleld
edények"

A tablazathoz kapcsolodé informacidk

Az ételek elkészitése egy vagy két [épésbdl all. Minden
[épés informacidt tartalmaz a kdvetkezbkrél:

£ Etelkészités mddja

i) Fézési fokozat

(® Idétartam percben

A tablazatban feltiintetett ételkészitési médok
Felforralas

Tovabbfézés

Nyomas létrehozasa a kuktafazékban
Nyomas szinten tartasa a kuktafazékban
Er8s piritas

Enyhe piritas

Megolvasztas, olvasztas

Fedé nélkil

Folyamatos kevergetés

s&m@

-
2
2
2
2

#E

*
*

Utasitas: Ezeket a szimbdlumokat nem taldlja a
készlléken. A kildnbdzb ételkészitési modokkal
kapcsolatos tajékoztatasra szolgalnak.

A tablazatban talalhatd adatok a kilonb6zé égéfejeken
készitett ételekre vonatkoznak. Az ajanlott opcid az elsd
égdfej. A f6z6felllet Osszes égdbfejének leirasa a modell
attekintésében talalhaté.— 2. oldal

Példa:

Osszidd, 1.1épés

ere &5 @ O

Levesek, krémlevesek

Halleves

Gyors 12-17 8 79 1 58
Normal 17-22 8 11-13 1 69
Wok 10-15 9 68 4 47

Ez a példa a halleves elkészitését mutatja gyors égbfej,
normal égéfej és wok égdbfej segitségével.

A gyors égbfejjel (ajanlott opcid) az 6sszes f6zési idd
12-17 perc.

Tablazatok és tippek hu

m 1. 1épés: felforralas. Hasznalja a 8. f6zési fokozatot
7-9 percig.

m 2. |épés: tovabbfbzés. Kapcsoljon az 1. f6zési
fokozatra 5-8 percre.

Ha az ajanlott égdfejek kozil masikat hasznal, akkor is
ugyanigy jarjon el.

Etel Osszids, 1. lépés

pere o

Egofej

Levesek, krémlevesek

Halleves

Gyors 12-17 79 1 58
Normal 1722 1113 1 69
Wok 10-15 6-8 4 47
Tokkrémleves, borscs

Gyors 30-35 10-12 5 2023
Normél 4550 15-17 30-33
Wok 2530 8-10 1720
Minestrone (zoldségleves)

Gyors 4752 10-12 37-40
Normal 5762 10-12 4750
Mini wok 4348 8-10 3538
Tészta és rizs

Spagetti

Gyors 18-22 &3 9 810 10-12
Normal 20-24 g 9 1012 10-12
Wok 18-22 &3 8 810 10-12
Rizs

Gyors 17-22 57 12-15
Normal 1823 7-9 1114
Wok 1520 4-6 2 1114
Ravioli

Gyors 914 4-6 5-8
Normal 1722 12-14 58
Wok 10-15 5 8 58
Zoldségek és hiivelyes ndvények

FGtt burgonya (piré, krumplisalata)

Gyors 2328 & 9 810 5 1518
Normal 25-30 &9 1012 15-18
Wok 2530 & 7 1113 5 1417
Hummusz (csicseriborso piiré)

Gyors 50-55 = 9 1012 «* 4043
Mini wok 4752 & 8 1012 37-40
Wok 4752 & 7 1012 37-40



hu Tablazatok és tippek

Osszids, 1. lépés Etel Osszids, 1. lépés
perc - = 0 Egéfej perc o
Lencse Carbonara martas
Gyors 4045 8-10 9 3235 Normél 10-15 256 57 <53 58
Normal 50-55 9 1820 6 3235 Gyors 8-13 &5 46 -3 47
Wok 4550 20-22 4 2528 Kettbswok  10-15 =*3 10-15
Olajban sitott zoldségek Hal
Gyors 12-17 "7 68 "6 69 Réntott hekk
Mini wok 12-17 &7 68 &E5-*5 69 Gyors 510 W_x 8 510
Kettds wok 10-15 &7 57 &5 58 Mini wok 510 W _xg 94 w_x7 36
Hirtelen s(itott friss z6ldségek (saute)** Ketidswok 510 s x5 510
W_Olf 68 =-"9 638 Sult lazac
Mini wok 7-8 "9 78 Gyors 510 W8_x7 oY < 36
Gyors 6-8 529 68 Mini wok 7-12 W 2.4 < 5.8
Hasdbburgonya KettSswok  4-9 sw_x@ 0y . 05
Wok 15-20 "7 1520 Kagylc’)
Gyors 1520 &5-%9 1520 Gyors 57 9 57
Mini wok 1520 &5-+8 1520 Mini wok 46 9 46
Tojas Wok 4-6 9 46
Shakshuka (izraeli lecso) . ‘ Hiis
Normal 1520 <~ 9 1012 == 4 58 Kacsamell (1 szelet)
GyOI'S 13-18 -8 79 = 3 69 Normal 6-8 S_x7 5.8
Kettds wok 1520 &6 1113 & 4 47 Gyors 0-11 $$_x7 Q11
Omlett (1 adag) Wok 6-8 $_*5 6.8
Mo 3o =78 35 Marhaszelet Stroganoff mddra
Gyors o4 ==Y = Miniwok 510 &9 51
Mini wok 2-4 &9 24 GyorS 813 W_x9 813
Spanyol tortilla Wok 510 S8 _xg 590
Gyors 25:30 =9 2530 Csirkeszelet (8 darab csirkemellfilé)
Mini wok 20-25 &5-%9 2025 Gyors 7-12 W8_xg 2.4 x5 5.8
Wok 18-23 &5-+9 1823 Wok 7-12 $_xg Y W8_x5 58
Sz6szok Normal 7-12 &-*9 712
Besamelmartas** Dardlt hus (hispastétom, hisgombac, bolognai martas)
Takarék 10-15 @6 24 6 811 Gyors 15-20 &8 1520
Normal 10-15 e i 2-4 £ 5 811 Normal 20-25 &5-*9 2025
Wok 3-8 @5 12 *5 26 Mini wok 12-17 &9 1217
Sz0sz kékpenésszel érlelt sajttal™* Késztermékek
Jakarck S Wy 7 46 Fagyasztott krokett (16 darab) Fagyasztott halrudacskék (12 darab)
Normal 35 'E..J‘* 7 35 Mini wok 4-8 $8_ 9 4.8
Kettds wok 4-6 '[;..J'* 4-6 GyorS 6-10 S8 610
Napolyl martds Wok 59 W 8 59
Wok 13-18 &7 13 = 12-15 Gyors 510 &9 13 S8 7 47
Mini wok 13-18 &8 13 = 12-15 Normal 7-12 $8_ g 712
Wok 510 &5- 9 13 & 7 47
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Etel Osszid6, 1. lépés

Egofej REIS L D
F6z6kolbasz (12 darab)

Normél 813 813

Wok 9-14 4 914

Kettés wok ~ 9-14 914
Hamburger (4 darab)

Gyors 49 &5-*9 13 &5-7 36
Mini wok 38 &5-9 13 57 25
Wok 49 &5-*9 13 E5-17 36
Fagyasztott zoldség™™

Gyors 7-12 &_*9 712

Mini wok 7-12 E5-*9 712

Wok 510 &5-*9 510
Pizza (20 cm atmérdjd)

Wok 4-8 = 1 48

Mini wok 812 = 1 812

Gyors 16-20 = 1 1620
Desszertek

Rizspuding™*

Normal 30-35 g 8 911 3 4 2124
Takarék 40-45 &3 9 1214 £+ 2 2831
Wok 3540 &3 7 1113 £ 1 2427
Tejcsokoladé

Takarék 10-14 @ 1 1014

Kettdswok  12-16 @ 1 1216

Normal 16-20 @1 1620

Crépe (4 darab)

Mini wok 813 &7 13 &6 7-10
Gyors 17-22 &7 13 &5-*5  16-19
Wok 813 &7 13 &4 710
Kenyérpuding

Gyors 25-30 & 9 1012 6 1518
Wok 23-28 & 9 810 7 1518
Kettéswok ~ 22-27 & 9 79 7 1518
Spanyol puding**

Gyors 38 &t 5 38

Normal 813 &% 5 813

Wok 38 &5 2 38

Kevert tésztabol készult stitemeny (vizfirdében)

Gyors 35-40 9 3540

Wok 40-45 9 4045

Mini wok 35-40 9 3540

Tablazatok és tippek hu

F6zési tanacsok

m Krémlevesek és hiivelyesek f6zéséhez hasznaljon
kuktafazekat. A f6zési id8 jelent6sen lecsdkken.
Amennyiben kuktafazekat hasznal, tartsa be a gyarto
utasitasait.

m Burgonya és rizs f6zése soran mindig hasznaljon
fedelet. A f6zési id6 jelent6sen lecstkken.

m SerpenyBben készitett ételek esetén el§szor
melegitse fel az olajat. Amint megkezdte a sitést,
tartsa a hémérsékletet allandd szinten ugy, hogy
szliikség esetén a f6zési fokozatot hozzaigazitja.
Tobb adag elkészitése esetén varjon addig, amig a
f6zési hémérsékletet Ujbdl el nem éri. Rendszeres
id8kozonként forditsa meg az ételt.
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hu Tisztitas és karbantartas

kB Tisztitas és karbantartas
Tisztitas

Ha a késziilék kih(li, tisztitsa meg szivacs, viz és
szappan segitségével.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg az égé elemeit,
miutan az kihdlt. Az ételmaradékok (odaégett étel,
zsiradék stb.) konnyen raszaradnak a f6z&fellletre, és
késébb nehezebb lesz ket eltavolitani. Az égé
megfelel§ langja érdekében fontos, hogy a lyukak és
vajatok tisztak legyenek.

Egyes edények mozgatasakor fémes foltok
keletkezhetnek a rostélyokon.

Az égbket és a rostélyokat tisztitsa meg szappanos
vizzel és dorzsdlje at egy nem fémszalas kefével.

Ha a rostélyokon védégumi van, legyen évatos a
tisztitaskor. A tdmités leeshet, és a rostély
megkarcolhatja a f6z6lapot.

Mindig hagyja teljesen megszaradni az égéket és a
rostélyokat. A vizcseppek vagy nedves terlletek a f6zés
megkezdésekor karosithatjak a zomancot.

Miutan megtisztitotta és megszaritotta az égbket,
ellen@rizze, hogy a fuvokakra jol visszatette-e azok
fedelét.

Figyelem!

m A készlilék tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
kezel6elemeket. A beszivargd nedvesség
karosithatja a késziléket.

m A tisztitashoz ne hasznaljon g6zzel m(ikodé
készllékeket. Ezek karosithatjak a f6z6lapot.

m Ha a f6z6lap Gveg- vagy aluminiumlappal
rendelkezik, ne hasznaljon kést, kapardt vagy
hasonld eszk6zt az Uveg és fém talalkozasanak
tisztitasahoz.

Karbantartas

A kiomlott folyadékot azonnal tordlje fel. igy elkertlhetd,
hogy az ételmaradékok raégjenek a f6z8lapra, és
megelbzhetd a késBbbi, idéigényesebb tisztitas.

A magas hémérséklet kdvetkeztében a wok égd és a
rozsdamentes acél fellletek (zsirfogd talca, égbk
pereme stb.) elszinez8dhetnek. Ez normalis jelenség.
Ezeket a fellleteket minden hasznalat utan tisztitsa meg
a rozsdamentes acélhoz megfeleld tisztitoszerrel.

Ajanlott a vev8szolgalatnal kaphatod tisztitdszer (kod:
464524) rendszeres hasznalata.

Figyelem!

A kapsoldék kdzelében ne hasznaljon rozsdamentes
acél tisztitasara alkalmas tisztitdszert. A jeldlések
(szimbolumok) letdriédhetmek.

Ne hagyjon mard hatasu folyadékot (citromlé, ecet stb.)
a fézb8lapon.
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EIMi a teend6 zavar esetén?

Bizonyos esetekben a fellépett zavarok kénnyen
elharithatok. Miel6tt felhivna az lgyfélszolgalatot, vegye
figyelembe az alabbi utmutatast:

Hiba
Ateljes elektromos ellatas
meghibasodott.

Az automatikus gyujtas nem
mukodik.

Lehetséges ok
Hibds biztositék.

Az automata biztositék vagy egy biztositék nem mikodik.

Lehetséges, hogy a gyertyak és az égok kozott étel- vagy
tisztitoszer-maradékok vannak.

Nedvesek az égok.
Az ég0 fedele nem megfelel6en van visszahelyezve.

A készillék nincs foldelve, nem megfelelden van foldelve
vagy a foldelés hibas.

Az ég6 langja nem egyenletes. Az égd egyes alkatrészei rosszul vannak visszatéve.

SzennyezOdeés van az égd vajatain.

A gdz kiaramlasa rendellenes-  Egy kozbeeso gazcsap elzarta a gaz Gtjat.

nek tlnik, vagy nem jon gaz.

A konyhdban gédzszag van.

Ha elengedi a kapcsoldt, az
g0 azonnal kialszik.

Amennyiben gdzpalackot hasznal, ellendrizze, hogy nem
urdlt-e Ki.

Valamelyik gdzcsap nyitva maradt.
Gazpalack hibas csatlakoztatasa.
Lehetséges gazszivargas.

Tul rovid ideig tartotta benyomva a kapcsolot.

Szennyezddés van az égé vajatain.

Mi a teendd zavar esetén? hu

Megoldas

Ellendrizze a kapcsoldtablan, hogy hibds-e a biztositék, és
ha sziikséges, cserélje Ki.

Ellendrizze a f6 vezérl6egységen, hogy miikddik-e az auto-
mata biztositék, illetve kiégett-e egy biztositék.

Meg Kkell tisztitani a gyertya €s az g6 kozotti részt.

Alaposan szaritsa meg az égék fedelét.

Ellendrizze, hogy a fedelek megfelel6en vannak-e vissza-
téve.

Lépjen kapcsolatba egy villamosségi szakemberrel.

He!yezze vissza az egyes elemeket megfelelden az érintett
égdre.

Tisztitsa meg az €90 vajatait.

Nyissa ki az esetleges kdzbeesd gazcsapokat.

Cserélje ki a gazpalackot.

Zérja el a gdzcsapokat.
Ellendrizze, hogy a csatlakozas megfeleld-e.

Zérja el a f6 gdzcsapot, szell6ztesse ki a helyiséget, és
azonnal kérje egy engedéllyel rendelkezd szakember
segitségeét a keszUlék ellendérzéséhez és mikodtetésenek
jovahagyasahoz. Ne hasznalja a készliléket addig, amig
nem bizonyosodott meg arrol, hogy megsz(int a gazszivar-
gas a rendszerben vagy a készulékben.

Az g6 meggyuijtasa utan tartsa a kapcsolat benyomva
meég néhany masodpercig.

Tisztitsa meg az €g0 véjatait.
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hu Vev@szolgalat

A Vevoszolgalat

Ha vev@szolgalatunkhoz fordul, meg kell adnia a
készllék tipusszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).
Ezt az informaciot megtalalja a f6z6lap also részén lévd
mUiszaki adatlapon és a hasznalati utasitas cimkéjén.

Az egyes orszagok kapcsolati adatait megtalalja a
mellékelt Ugyfélszolgalati jegyzékben.

Javitasi megrendelés és tanacsadas zavarok esetén
H +361 489 5461

Bizzon a gyartd hozzaértésében. Ezzel biztositja, hogy a
javitast szakképzett szerelOk végzik el, akik eredeti
potalkatrészekkel rendelkeznek az On készulékéhez.

Jotallasi feltételek

Ha varakozasainkkal ellentétben a készilék sérllt vagy
min&sége nem megfeleld, kérjik, hogy errél a lehetd
leghamarabb tajékoztasson minket. A garancia akkor
érvényes, ha a készlléken nem végeztek
modositasokat, illetve csak rendeltetésszerlien
hasznaltak.

Az érvényes jotallasi feltételeket annak az orszagnak a
markaképviselete hatarozza meg, amelyben a
készlléket vasarolta. Részletes informacidkért forduljon
a forgalmazokhoz. A jotallas érvényesitéséhez
szikséges a vasarlasi bizonylat bemutatasa.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.
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Kérnyezetvédelem

Ha készlléke tipustablajan a E szimbolum talalhato,
vegye figyelembe az alabbi dtmutatast.

Artalmatlanitas koérnyezetbarat médon

A csomagolast kornyezetbarat modon artalmatlanitsa.

Ez a készllék az elhasznalt villamossagi és
E elektronikai készllékekrdl szold 2012/19/EK
iranyelvnek megfelel§ jeldlést kapott.

mmmm £z az irdnyelv a mar nem hasznélt készilékek

visszavételének és hasznositasanak EU-szerte
érvényes kereteit hatarozza meg.

A készllék csomagolasa kizarélag olyan anyagokbdl
készllt, melyek feltétlenll szilkségesek a biztonsagos
szallitdshoz. Ezek az anyagok maradéktalanul
ujrahasznosithatok, igy cstkkentve a kérnyezetet ért
karokat. Kérjlk, évja On is a kdrnyezetet a kdvetkez8
tanacsok megfogadasaval:

m a csomagolast a megfeleld szelektiv
hulladékgyljtébe helyezze,

m a készllék kiselejtezése elbtt tegye azt
hasznalhatatlanna. A készlléket megfeleld
hulladékgy(ijté telepen adja le (a lakéhelyéhez
legkdzelebbi Ujrahasznosithatd hulladékot gydijté
teleprél érdeklédjon a helyi dnkormanyzatnal),

m a hasznalt olajat ne 6ntse a mosogatoba. Tarolja zart
tartalyban, majd adja le a megfelel§ gydjtéhelyen,
vagy ennek hianyaban dobja a szemétbe (igy a
hulladéklerako-helyre kertl, ami ugyan nem a
legjobb megoldas, de ezzel legalabb elkerlljik a
vizszennyezést).
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Uzywanie zgodne
Z przeznaczeniem

Prosze uwaznie przeczyta¢ ponizsze
wskazowki. Jedynie po zapoznaniu si€ z ich
trescig bedag Panstwo potrafili obchodzi¢ sie z
posiadanym urzadzeniem w sposob skuteczny
| bezpieczny. Prosze zachowac instrukcje
uzytkowania oraz zwigzane z instalacja, i
przekazac je wraz z urzgdzeniem w przypadku
zmiany wtasciciela.

Producent nie ponosi jakiejkolwiek
odpowiedzialnosci w przypadku, gdy
zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie
beda przestrzegane.

llustracje przedstawione w niniejszej instrukcji
majg charakter orientacyjny.

Do momentu zamontowania nie nalezy
wyjmowac urzgdzenia z opakowania
ochronnego. Jezeli zostanie zauwazone
jakiekolwiek uszkodzenie urzgdzenia, nie
nalezy go podtgczac. Prosze wowczas
skontaktowac sie z naszym Serwisem
Technicznym.

Urzadzenie spetnia wymogi klasy 3, zgodnie z
normg EN 30-1-1 dotyczacg urzgdzen
gazowych: urzgdzenie do zabudowy.

Przed zainstalowaniem nowej ptyty kuchenki
nalezy upewnic sie, ze instalacja zostanie
wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w
instrukcji montazu.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia na jachtach
ani w przyczepach kempingowych.

To urzadzenie powinno by¢ uzytkowane
wytacznie w miejscach posiadajgcych
odpowiednig wentylacje.

Urzadzenie nie jest przystosowane do pracy z
zewnetrznym zegarem sterujgcym ani z
systemem zdalnego sterowania.

Wszystkie czynnosci zwigzane z instalacja,
podigczaniem, regulacja i dostosowaniem
urzadzenia do innych rodzajéw gazu
powinny by¢ wykonywane przez
upowaznionego technika, z uwzglednieniem
wszystkich norm i przepiséw prawnych
obowigzujacych w danym kraju oraz zalecen
lokalnych dostawcow energii elektrycznej i
gazu. Nalezy zwréci¢ szczegolng uwage na
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pl Wazne wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

obowigzujace przepisy w zakresie
wentylacji.

Opisywane urzadzenie zostato fabrycznie
dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na
tabliczce znamionowej. W razie koniecznosci
jego zmiany, nalezy zapoznac sie z instrukcja
montazu. W celu dostosowania urzgdzenia do
zasilania innymi rodzajami gazu, zaleca sie
kontakt z naszym Serwisem Technicznym.

Urzadzenie zostato zaprojektowane wytgcznie
do uzytku domowego; niedozwolone jest jego
uzytkowanie w zastosowaniach handlowych
lub profesjonalnych. Nalezy uzywac
urzgdzenia wytgcznie w celu gotowania,
natomiast nigdy w celu ogrzewania
pomieszczen. Gwarancja bedzie wazna
wytacznie w przypadku przestrzegania
przewidzianego sposobu uzytkowania
urzgdzenia.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na
wysokosci do 2000 metrow nad poziomem
morza.

Nie pozostawia¢ witgczonego urzadzenia bez
nadzoru.

Nie nalezy uzywac innych pokrywek i barierek
ochronnych dla dzieci niz zalecane przez
producenta ptyty kuchenki. W przeciwnym
razie mogg spowodowac wypadek, na
przyktad na skutek nadmiernego nagrzania,
zapalenia lub oddzielenia sie fragmentdw
materiatu.

Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci w wieku
powyzej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi, a takze osoby nie posiadajgce
wystarczajgcego doswiadczenia lub wiedzy,
jesli pozostajg pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo lub
zostaty pouczone, jak wtasciwie obstugiwac
urzadzenie i sg swiadome zwigzanych z tym
zagrozen.

Dzieci nie mogg bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i czynnosci konserwacyjne nie
moga by¢ wykonywane przez dzieci, chyba ze
majg one ukonczone 8 lat i sg nadzorowane
przez osobe dorosta.

Dzieciom ponizej 8 roku zycia nie nalezy
pozwala¢ na zblizanie sie do urzgdzenia ani
przewodu przytgczeniowego.
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INWazne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
Nagromadzenie w zamknietym pomieszczeniu
wiekszej ilosci gazu bez mozliwosci spalenia
wigze sie z niebezpieczenstwem deflagracji
(szybkiej reakcji spalania). Nie nalezy
umieszczac urzagdzenia w miejscach
narazonych na przeciagi, poniewaz mogg one
powodowac gasniecie palnikow. Prosze
uwaznie przeczytac¢ niniejsze wskazowki i
uwagi dotyczgce dziatania palnikow
gazowych.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
zatrucia!

Korzystanie ze sprzetu do gotowania,
zasilanego gazem powoduje wydzielanie
ciepta, wilgoci i produktow spalania w
pomieszczeniu, w ktorym jest on
zainstalowany. Nalezy zatem zapewnic
prawidtowg wentylacje kuchni, zwtaszcza gdy
witgczona jest ptyta kuchenki: pamietac, aby
otwory umozliwiajgce naturalng wentylacje
pozostawaty otwarte lub zainstalowac
mechanizm zapewniajgcy wentylacje
mechaniczng (okap z wyciggiem). Jezeli
urzgdzenie pracuje przez dtuzszy czas z duzg
mocg, moze okazac sie konieczne
zastosowanie dodatkowej lub skuteczniejszej
wentylacji: nalezy otworzy¢ okno lub zwiekszy¢
moc systemu wentylacji mechanicznej.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

poparzenia!

= Strefy grzejne i przylegajgce do nich
miejsca bardzo sie nagrzewajg. Nigdy nie
nalezy dotykac¢ gorgcych powierzchni.
Prosze uwazac, aby dzieci w wieku ponizej
8 lat nie przebywaty w poblizu urzgdzenia.

= Jedli butla nie stoi pionowo, ptynny propan/
butan moze przedostac sie do urzadzenia.
W rezultacie przy palnikach mogg tworzy¢
sie stupy ognia. Podzespoty mogg ulec
uszkodzeniu i z czasem stac sie
nieszczelne, co w konsekwencji prowadzi
do niekontrolowanego wyptywu gazu. W
takie] sytuaciji istnieje powazne ryzyko
poparzen. Butle z ptynem nalezy stosowac
zawsze W pozycji pionowej.



/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo pozaru!

» Strefy grzejne bardzo sie nagrzewajg. Nie
nalezy ktas¢ na ptycie kuchenki
przedmiotow tatwopalnych. Nie nalezy

gromadzi¢ przedmiotdw na ptycie kuchenki.

= Nie przechowywac ani nie uzywac
substancji chemicznych powodujgcych
korozje, par, substanciji tatwopalnych lub
produktdw nieprzeznaczonych do spozycia
pod urzgdzeniem badz w jego poblizu.

s Przegrzane ttuszcze lub oleje tatwo zapalajg
sie. Podczas ogrzewania ttuszczu lub oleju,
nie nalezy pozostawiac¢ urzgdzenia bez
nadzoru. Jesli substancje te ulegng
zapaleniu, nie nalezy gasi¢ ognia za
pomocg wody. Nakry¢ naczynie pokrywkag
w celu sttumienia ognia i wytgczy¢ strefe
grzejna.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo

obrazen!

= Naczynia, ktére posiadajg uszkodzenia,
majg nieodpowiednig wielkosc,
przekraczajg brzegi ptyty kuchenki lub sg
nieprawidtowo ustawione, mogg
spowodowac powazne obrazenia. Nalezy
przestrzegac rad i wskazoéwek dotyczgcych
naczyn do gotowania.

= W przypadku awarii, odcig¢ zasilanie
elektryczne i doptyw gazu do urzgdzenia. W
celu naprawy, prosimy wezwac nasz Serwis
Techniczny.

= Nie nalezy wykonywac zadnych zmian we
wnetrzu urzgdzenia. W razie potrzeby,
prosimy wezwac nasz Serwis Techniczny.

= Jesli jedno z pokretet nie obraca sie, nie
nalezy go obracac, uzywajgc sity. Prosimy
bezzwtocznie wezwac Serwis Techniczny,
aby wykonat naprawe lub wymiane
elementu.

/\ Ostrzezenie — Niebezpieczenstwo
porazenia pradem!

W celu oczyszczenia urzgdzenia, nie nalezy
uzywac¢ maszyn do czyszczenia parg wodna.

Informacje na temat urzadzenia pl

S informacje na temat
urzadzenia

Urzadzenie wraz z parametrami mocy palnikéw
wymienione jest w zestawieniu modeli. — Strona 2

Elementy obstugi i palniki

Na kazdym pokretle obstugi oznaczony jest odnosny
palnik. Pokretta obstugi umozliwiajg, zaleznie od
ustawionej pozyciji, regulacje zgdanej mocy w zakresie
od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego.
Nigdy nie przechodzi¢ z pozycji 0 bezposrednio do
pozycji 1 lub z pozycji 1 do pozycji O.

oo
([ [m]

Palnik sterowany za pomocg pokretta obstugi
Wytaczony palnik

Maksymalny stopien mocy i elektryczne zapalanie
Minimalny stopiern mocy

W przypadku palnikdw o podwdjnym wiericu ptomienia
z oddzielng regulacja, istnieje mozliwos¢ regulowania w
sposob niezalezny ptomienia wewnetrznego i
zewnetrznego. Mozliwe stopnie mocy:

Ptomien zewnetrzny i
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien zewnetrzny - moc
minimalna, ptomien
wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien wewnetrzny - moc
maksymalna.

Ptomien wewnetrzny - moc
minimalna.
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pl Palniki gazowe

W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia,
nalezy upewnic sie, ze ruszty oraz wszystkie elementy
palnikow sg prawidtowo zatozone. Nie zamieniaé
miejscami naktadek palnikdw.

Elementy

1 Swieczka zaptonowa

2 Termoogniwo

3 Kofpak palnika

4 Nakrywka palnika
Akcesoria

W zaleznosci od modelu do ptyty kuchenki mogg byé
dotgczone wymienione ponizej akcesoria. Mozna je
rowniez naby¢ w Serwisie Technicznym.

Dodatkowy ruszt do palnika
Wok

Do stosowania wytgcznie na pal-
nikach Wok w przypadku
naczyn z wklgstym dnem.

=

Dodatkowy ruszt do kawiarki
Przeznaczony wytgcznie do sto-
sowania na najmniejszym pal-
niku w przypadku naczyn o
Srednicy ponizej 12 cm.

f%@ﬁ“?
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Kod produktu

HZ233540 Ruszt dodatkowy wok: ruszt z zeliwa (4-
5 kW)

HZ233440 Naktadka Wok: zeliwo (palnik Wok mini)

HZ241110 Ruszt dodatkowy "do kawy"

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci w przypadku,
gdy akcesoria te nie sg uzywane lub sg uzywane w
Sposob nieprawidtowy.

@A Palniki gazowe
Wiaczanie reczne

1. Nacisng¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obréci¢ je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

2. Przyblizy¢ do palnika zapalarke lub ptomien
(zapalniczke, zapatke, itp.).

Automatyczne zapalanie

Jezeli ptyta grzewcza posiada funkcje automatycznego
zapalania (Swieczki zaptonowe):

1. Nacisna¢ pokretto obstugi wybranego palnika i
obrécic je w lewo, ustawiajgc maksymalny stopien
mocy.

Nacisniecie pokretta powoduje wytwarzanie iskier we
wszystkich palnikach. Palnik zapala sie.

2. Zwolni¢ pokretto obstugi.

3. Obrdcié pokretto obstugi na zgdang pozycje.

Jesli ptomien nie zapalit sie, wytgczy¢ palnik i ponownie
wykonac opisane powyzej czynnosci. Tym razem
przytrzymac wcisniete pokretto dtuzej (do 10 sekund).

AOstrzeienie — Niebezpieczenstwo wybuchu!
Jezeli palnik nie zapali sie po 15 sekundach, wytgczyd
pokretto obstugi i otworzy¢ drzwi lub okno w
pomieszczeniu. Odczekaé co najmniej jedng minute
przed ponownym zapaleniem palnika.

Wskazowka: Nalezy zadbac¢ o wysoki poziom czystosci.
Jezeli Swieczki zaptonowe sg zabrudzone, proces
zapalania moze mie¢ nieprawidtowy przebieg. Swieczki
zaptonowe nalezy regularnie czysci¢ matg szczoteczkg
wykonang z materiatu innego niz metal. Nalezy
dopilnowac, aby swieczki zaptonowe nie byty narazone
na silne uderzenia.

System zabezpieczajacy

Ptyta kuchenki jest zaopatrzona w system
zabezpieczajacy (termopare), ktéry blokuje doptyw
gazu do przypadkowo zgaszonych palnikdw.

Aby zapewni¢ uruchomienie tego mechanizmu:

1. W zwykly sposdb zapali¢ palnik.

2. Przytrzymujgc mocno pokretto, dociskac je przez 4
sekundy po zapaleniu ptomienia.



Tabele i rady pl

Gaszenie palnika Tabele i rady

Obréci¢ odpowiednie pokretto w prawo w potozenie O.

Po uptywie kilku sekund po zgaszeniu palnika mozna Odpowiednie naczynia
ustyszec¢ charakterystyczny dzwiek (gtuche uderzenie).
Nie oznacza to zadnej anomalii; lecz jest to sygnat, ze Palnik Minimalna érednica Maksymalna $redni-
wytgczyt sie system zabezpieczajacy. naczynia ca haczynia
Palnik wok 22 cm -cm
Uwagi Palnik szybki 22 cm 26 cm
Lekki gwizd styszalny podczas pracy palnika jest Palnik potszybki 14cm 20cm
zjawiskiem naturalnym. Palnik pomocniczy 12 cm 16.cm

Na poczatku eksploataciji, normalnym zjawiskiem jest
wydzielanie specyficznego zapachu przez urzadzenie. i . . .
Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki Wskazowki dotyczgce uzytkowania

urzadzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie. Wskazowka: Uzytkowanie urzgdzenia przy uzyciu

Ptomien w kolorze pomarariczowym jest zwyktym okreslonych patelni lub garnkéw moze spowodowaé
zjawiskiem, spowodowanym obecnoscig pytu w niewielkg, przejsciowg deformacije stalowej powierzchni
otoczeniu, ptyndw rozlanych na ptycie kuchenki, itp. grzewczej. Jest to normalne zjawisko, ktdre nie wptywa
Jezeli ptomien palnika przypadkowo zgasnie, nalezy na prawidtowe dziatanie urzadzenia.

zakreci¢ pokretto palnika i odczekac przynajmniej 1

minute przed ponownym zapaleniem palnika. Ponizsze wskazdwki pozwolg zaoszczedzi¢ energie, jak

rowniez zapobiec uszkodzeniu naczyn do gotowania:
Uzywac naczyn o
wielkosci dostosowanej
do danego palnika.
Nie uzywac¢ matych
naczyn na duzych
palnikach. Ptomien nie
powinien dotykac
bocznych Scianek
naczynia.
Nie nalezy uzywac

— odksztatconych naczyn,
=——x ktdre stojga w sposdb
niestabilny na ptycie
kuchenki i mogg sie
przewrdcic.
Nalezy stosowac
wytgcznie naczynia o
ptaskim i grubym dnie.
y Nie gotowac bez
WN przykrycia lub z czesciowo

odsunieta pokrywka, gdyz

w ten sposdb
niepotrzebnie zuzywa sie
czesé energii.
Umieszczac¢ naczynie na
palniku w potozeniu
doktadnie centrycznym .
W przeciwnym razie moze
sie ono wywrdcic.
Nie stawia¢ duzych
naczyn na palnikach
blisko pokretet. Moze to
spowodowac uszkodzenie
pokretet na skutek
wysokiej temperatury.

L B Bk
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Stawiac¢ naczynia na
\ Vg rusztach, w zadnym

x wypadku nie stawiac ich
bezposrednio na palniku.
Przed uzyciem palnikow
—
naktadki palnikow sag
Dl
b

sprawdzic, czy ruszty i
prawidtowo zatozone.
Naczynia znajdujgce sie
na ptycie kuchenki
powinny by¢ przestawiane
z zachowaniem
ostroznosci.

Nie nalezy uderzac w ptyte
kuchenki ani umieszczac

na niej bardzo ciezkich
przedmiotow.

Tabela gotowania

W ponizszej tabeli podane sg optymalne stopnie mocy
grzania oraz czasy gotowania dla réznych potraw.
Informacje te majg charakter orientacyjny i dotyczg
porcji dla czterech osob.

Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zalezg od
rodzaju, wagi i jakosci potraw, jak rowniez od materiatu,
z ktérego wykonane jest naczynie do gotowania.
Dlatego moga wystepowad pewne roznice.

Zawsze uzywac naczyn odpowiedniej wielkosci i
ustawia¢ je na srodku palnika. Nalezy zapoznac sie z
informacjami dotyczgcymi $rednicy naczyn do
gotowania.— "Odpowiednie naczynia"

Informacje dotyczace tabeli

Proces przyrzgdzania kazdej potrawy sktada sie z
jednego lub dwdéch krokdw. Kazdy etap obejmuje
informacje o:

£ metodzie gotowania
i) stopniu mocy grzania
(® czasie trwania w minutach

Podane w tabeli metody gotowania
Zagotowanie

Kontynuacja gotowania

= Wytwarzanie ci$nienia w szybkowarze
Utrzymywanie cisnienia w szybkowarze
& Silne obsmazanie

=5~ Lekkie obsmazanie

#r Roztapianie, rozpuszczanie

* Bez pokrywki

o Stale mieszajgc

Wskazowka: Te symbole nie sg umieszczone na
urzgdzeniu. Majg charakter orientacyjny w odniesieniu
do réznych metod gotowania.

W tabeli podane sg informacje na temat przyrzgdzania
potraw na réznych palnikach. Zalecang opcja jest
pierwszy palnik. W opisie modelu wymienione sg
wszystkie palniki ptyty grzewczej.— Strona 2

Przyktad:
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Potrawa Catkowi-

Palnik gigzas‘” S w0

Zupy, zupy kremy

Zuparybna

Szybki 12-17 8 79 1 58
Zwykly 17-22 8 11-13 69
Wok 10-15 9 68 4 47

Ten przyktad ilustruje przyrzadzanie zupy rybnej przy
uzyciu palnika szybkiego, zwyktego oraz palnika Wok.

Catkowity czas przyrzadzenia zupy przy uzyciu palnika

szybkiego (zalecana opcja) waha sie od 12 do 17

minut.

m Krok 1: zagotowanie. Zastosowac¢ stopiert mocy
grzania 8 przez 7-9 minut.

m Krok 2: kontynuacja gotowania. Na 5-8 minut
zmieni¢ stopiert mocy grzania na 1.

W przypadku uzywania jednego z pozostatych
proponowanych palnikdw nalezy postepowac w taki
sam sposob.

Potrawa Catkowity  Krok 1

Palnik czas w min ﬁ, ::!) @

Zupy, zupy kremy

Zuparybna

Szybki 1217 79 1 58
Zwykly 17-22 11-13 69
Wok 10-15 68 4 47
Krem z dyni, barszcz

Szybki 30-35 10-12 5 2023
Zwykly 4550 15-17 3033
Wok 2530 8-10 1720
Minestrone (zupa jarzynowa)

Szybki 47-52 10-12 37-40
Zwykly 5762 10-12 6 4750
Wokmini 4348 8-10 3538
Makaron i ryz

Spaghetti

Szybki 18-22 g3 9 810 10-12
Zwykly 2024 &3 9 1012 10-12
Wok 18-22 &5 8 810 6 10-12
Ryz

Szybki 17-22 57 12-15
Zwykly 1823 79 6 1114
Wok 1520 4-6 1114
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Potrawa Catkowity  Krok 1 Potrawa Catkowity Krok 1

Palnik czaswmin = s (T Palnik czaswmin ==

Ravioli _ Sosy

Szybki 914 9 46 5-8 Sos beszamelowy™

Zwykty 1722 8 1214 58 Oszczedny 1015 @6 24 &4 6 811
bl A 8 57 58 Zwkly 1015 @5 24 £ 5 811
Warzywa, w tym warzywa straczkowe Wok 38 @5 12 £3° 5 26
Gotowane ziemniaki (purée, satatka ziemniaczana) Sos na bazie "niebieskiego" sera plesniowego™*

Szybki 23-28 &r 9 810 1518 Oszczedny 46 W 7 46

Zwykly 2530 & 9 1012 15-18 Zwykly 35 @ 7 35

Wok 25-30 & 7 1113 14-17 Podwajny 46 MM 3 46

Hummus (pasta z ciecierzycy) A

Sybki 5055 & 9 10412 4043 S0s neapolitariski

Wokmini 4752 & 8 1012 3740 DBy W AW B b ol
Wok 47.52 . 10-12 37.40 Wok 13-18 &7 13 =*5 1215
Soczewica Wok mini 13-18 &5-+8 13 =6 1215
Szybki 40-45 9 810 9 3235 Sos carbonara

Zwky 5055 9 1820 6 3235 Zwkly 1015 ==="6 57 =>="3 58
Wok 4550 6 20-22 4 2528 Spbki - 813 =5 46 =13 47
Warzywa smazone na gtebokim ttuszczu \F/’\;)éjlz/vomy gl =-"3 1015

Szybki 12-17 &E5-*7 68 &5-6 69

Wokmini 1217 W7 68 &5 69 Ryby

Podwjny  10-15 7 57 &S5-%5 58 Morszcauk po rzymsku

Wok Szybki 510 &8 510

Smazone $wieze warzywa** Wok mini 510 &E5-*9 24 &5-*7 36
Wok 6-8 &9 68 Podwajny 510 &6 510

Wokmini 78 &_+g 78 ok ,

Szybki 68 w9 g8 P|eczony foso$

Fytki Szybklu 510 -7 24 -1 36
Wok 1520 s <7 4500 Wokniml 7-12 %—8 2-4 ;—— 58
Sobki 1520 &g 1590 podwojny 49 =0 2 =129
Wokmini ~ 15-20 &g 1520 Matze

Jaja Szybki 5-7 9 57

Shakshuka Wokmini~ 4-6 9 46

Zwykly 1520 &9 1012 &~ 4 58 Wok 46 9 46

Szybki 13-18 &8 79 = 3 69 Mieso

Podwojny 15-20 &E5- 6 1113 &5 4 47 Piers kaczki (1 szt.)

Wok Zwykly 68 &_+7 68

Ot (1 por: Sybki 911 X

Zwykty 35 &5-*8 35

Szybki 24 &g o4 Wok 08 =0 ¢

Wok mini 0.4 s _sg o4 Filet woicI)V\‘/y Stroganoff

o, _ Wok mini 510 &5-9 510

Hiszpanska tortilla .

Sobki 2530 &g 2530 Sybki— 813 ==Y &I

Wokmini 2025 &_vg 2005 Wok >10 —=¢ &

Wok 18-23 &5-%9 1823
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Potrawa Catkowity  Krok 1 Potrawa Catkowity  Krok 1

Palnik czas w min = 00 = 0 Palnik czas w min = 0

Sznycel drobiowy (8 filetow z piersi kurczaka) Nalesniki (4 szt.)

Szybki 7-12 &9 24 &5-*6 58 Wok mini 813 &5-*7 13 &5-*6 710

Wok 7-12 &9 24 &6 58 Szybki 17-22 &*7 13 &5 16-19

Zwykty 7-12 &-*9 712 Wok 8-13 &7 13 &84 710

Migso mielone (pasztet, kotlety mielone, sos boloriski) Pudding chlebowy

Szybki 15-20 &858 1520 Szybki 25-30 & 9 1012 6 1518

Zwykty 20-25 &5-*9 2025 Wok 23-28 & 9 810 7 1518

Wok mini 12-17 &9 1217 \F/’\;)dil/véjny 22-27 & 9 79 7 1518
0

Gotowe produkty Pudding hiszpariski**

Mrozone krokiety (16 szt.) Mrozone paluszki rybne (12 szt.) Szybki 3.8 = 5 38

Wok mini 4-8 &5~ 9 48 ZwyKly 813 = 5 813

Szybki 6-10 &5~ 8 610 Wok 3.8 &5 2 38

Wok 59 -8 59 Ciasto ucierane (w kapieli wodnej)

by 2 S Szyoki 3540 9 3540

Szybki 510 &5-9 13 &S- 7 47 Wok 4045 9 4045

Zwykly 712 == 9 712 Wok mini 3540 9 3540

Wok 510 &5- 9 13 &~ 7 47

Kiethasy parzone (12 szt Porady dotyczace gotowania

= m Do przyrzadzania zup kremow i warzyw

Zwykty 813 9 813 strgczkowych uzywac szybkowaru. Czas gotowania
Wok 9-14 4 914 ulegnie woéwczas znacznemu skroceniu. W
przypadku korzystania z szybkowaru stosowac sie

\F,)\?SQNOJ”V S © Wl do zalecen producenta. ‘
m Podczas gotowania ziemniakow i ryzu zawsze
Hamburgery (4 szt uzywac pokrywki. Czas gotowania ulegnie
Szybki 4-9 & _+g 13 & _x7 30 znacznemu skroceniu.
v — —~ m W przypadku potraw z patelni nalezy najpierw
Wok mini 38 "9 13 "7 25 rozgrzac olej. Po rozpoczeciu smazenia utrzymywacd
Wok 49 &_*9 1.3 &8_*x7 36 statg temperature, dostosowujac w razie potrzeby

stopient mocy grzania. W przypadku przyrzadzania

Warzywa mrozone kilku porcji odczekad, az zgdana temperatura

Szybki 7-12 &*9 712 zostanie ponownie osiggnieta. Regularnie obracac¢
Wokmini  7-12 g 742 potrawy.
Wok 510 &5-*9 510

Pizza (Srednica 20 cm)

Wok 4-8 = 1 438

Wok mini 812 = 1 812

Szybki 1620 = 1 1620

Desery

Pudding ryzowy™*

Zwykly 30-35 B3 8 911 £ 4 2124

Oszczedny — 40-45 g 9 1214 £ 2 2831

Wok 3540 g3 7 1113 9 1 2427

Czekolada mleczna

Oszczedny  10-14 @ 1 1014

Podwajny 12-16 M1 1216

Wok

Zwykty 16-20 @ 1 1620
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E2 Czyszczenie oraz przeglad

Czyszczenie

Po ostygnieciu urzadzenia, oczyscic je przy uzyciu
gabki i wody z mydtem.

Po kazdorazowym uzyciu, odczekad, az palnik ostygnie
i oczysci¢ powierzchnie wszystkich jego elementdw.
Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw,
krople ttuszczu, itp.) pozostawione na ptycie kuchenki
przylgng do nigj, co utrudni ich usuniecie. Aby zapewnic¢
prawidtowe wydobywanie sie ptomienia, otwory i rowki
palnika powinny by¢ czyste.

Na skutek przesuwania niektérych naczyn moga
pozostad slady metalu na rusztach.

Oczyscié palniki i ruszty wodg z mydtem, pocierajac
niemetalowg szczoteczka.

Nalezy zachowad ostroznos¢ podczas czyszczenia
rusztow wyposazonych w gumowe podktadki. Jesli
podktadki odpadng, ruszt moze porysowac ptyte
kuchenki.

Zawsze doktadnie osuszaé palniki i ruszty. Obecnosé
kropli wody lub wilgotnych miejsc na poczatku
gotowania moze spowodowac uszkodzenie emalii.

Po oczyszczeniu i wysuszeniu palnikdw, sprawdzic, czy
naktadki sg prawidtowo zatozone na dyfuzor.

Uwaga!

m W celu wyczyszczenia urzadzenia nie usuwac
elementow obstugi. Wnikajgca wilgo¢ moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia.

m Nie uzywac urzgdzen do czyszczenia parowego.
Mogtoby to spowodowac uszkodzenie ptyty
kuchenki.

m Jezeli ptyta kuchenki posiada pokrywe szklang lub
aluminiowa, nie nalezy uzywac noza, skrobaka lub
podobnych narzedzi w celu oczyszczenia potaczenia
Z czescig metalowa.

Konserwacja

Natychmiast usuwacd rozlane ptyny. W ten sposdb
zapobiegnie sie przyklejeniu resztek potraw i uniknie sie
wykonywania niepotrzebnych czynnosci.

Ze wzgledu na wptyw wysokich temperatur palnik wok
oraz miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na
ttuszcz, obrzeze palnikow itd.) moga zmienic¢ kolor. Jest
to normalne zjawisko. Po kazdorazowym uzyciu nalezy
oczysci¢ wymienione miejsca, stosujgc odpowiedni
srodek do stali nierdzewne;.

Zaleca sie regularne stosowanie produktu do
czyszczenia, dostepnego w naszym Serwisie
Technicznym (kod produktu 464524).

Uwaga!

Nie nalezy uzywac srodka do czyszczenia stali
nierdzewnej w strefie wokot pokretet. Oznaczenia
(nadruki) mogg zostac starte.

Nie pozostawia¢ kwasnych ptyndw (sok z cytryny, ocet,
itd.) na ptycie kuchenki.

Czyszczenie oraz przeglad

pl
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Co robi¢ w razie usterki?

EJCo robi¢ w razie usterki?

Pojawiajgce sie usterki mozna w niektdrych
przypadkach tatwo usungé. Przed skontaktowaniem sie
Z serwisem nalezy zapoznac¢ sie z ponizszymi

wskazdwkami:

Anomalia

Funkcje elektryczne urzadze-
nia nie dziataja.

Funkcja zapalania automatycz-
nego nie dziata.

Ptomien wydobywajacy sie z
palnika jest nierowny.

Strumien gazu wydobywa sie
w nienaturalny sposob lub nie
wydobywa sie wcale.

W kuchni czu¢ zapach gazu.

Palnik gasnie natychmiast po
puszczeniu pokretta.

24

Mozliwa przyczyna
Uszkodzony bezpiecznik.

"Wyskoczyt" wytacznik termomagnetyczny lub rézni-
cowo-pradowy.

Mozliwe, ze miedzy Swiecami zaptonowymi a palnikami
znajdujq sie resztki potraw lub pozostatosci po czyszcze-
niu.

Palniki sa mokre.

Naktadki palnika sg nieprawidtowo zatozone.

Urzadzenie nie jest podtgczone do uziemienia, jest podta-
czone nieprawidtowo lub uziemienie jest nieprawidtowo
wykonane.

Elementy palnika s nieprawidtowo zatozone.

Rowki palnika sg zabrudzone.
Doptyw gazu jest odciety przez zawory posrednie.

Jezeli kuchenka zasilana jest gazem z butli, sprawdzic,
czy butla nie jest pusta.

Jeden z kurkow jest otwarty.
Nieprawidtowe ztacze butli.

Mozliwy wyciek gazu.

Pokretto nie byto dociskane wystarczajaco dtugo.

Rowki palnika sg zabrudzone.

Rozwiazanie

Sprawdzi¢ bezpiecznik w gtownej skrzynce bezpiecznikow
i wymienic go, jezeli jest uszkodzony.

Sprawdzi¢ na gtownej tablicy rozdzielczej, czy nie "wysko-
czyt" wytacznik termomagnetyczny lub roznicowo-pra-
dowy.

Przestrzen miedzy Swiecq zaptonowa a palnikiem powinna
by¢ czysta.

Starannie osuszy¢ naktadki palnika.
Sprawdzi¢, czy nakfadki palnika sa prawidtowo zatozone.
Prosze skontaktowac sie z instalatorem.

Zatozy¢ prawidtowo elementy palnika na odpowiednim
palniku.

Oczyscic rowki palnika.
Otworzy¢ ewentualne posrednie zawory doptywu gazu.
Wymienic butle.

Zakreci¢ kurki,

Sprawdzic, czy ztacze butli z gazem jest catkowicie
szczelne.

Zamkna¢ gtowny doptyw gazu, wywietrzy¢ pomieszczenie
i niezwtocznie powiadomic technika uprawnionego w
zakresie przegladu i certyfikacji instalacji gazowej. Przed
ponownym uzyciem, sprawdzi¢, czy nie ma wycieku gazu
w instalacji lub w urzadzeniu.

Po zapaleniu palnika, przytrzymac pokretto docisniete o
kilka sekund dtuze;.

Oczyscic rowki palnika.



VA Serwis

W przypadku zwrdcenia sie o pomoc do naszego
Serwisu Technicznego, nalezy poda¢ numer produktu
(E-Nr) i numer fabryczny (FD) urzadzenia. Numery te
znajdujg sie na tabliczce znamionowej urzadzenia,
umieszczonej w dolnej czesci ptyty kuchenki; sg

rowniez zamieszczone na etykiecie w instrukcji obstugi.

Adresy serwisow wszystkich krajow znajdujg sie w
zatgczonym spisie autoryzowanych serwisow.

Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki
PL 801 191 534

Warto zaufa¢ kompetencjom producenta. Dzigki temu
majg Panstwo gwarancje, ze naprawy zostang
wykonane przez przeszkolonych technikdw serwisu,
ktorzy dysponujg oryginalnymi czesciami zamiennymi
do danego urzadzenia.

Warunki gwarancji

Jesli mimo staran producenta, urzgdzenie bedzie
posiadato jakies uszkodzenie lub nie bedzie spetniato
wymaganych norm jakosci, prosimy nas o tym
bezzwtocznie poinformowacé. Gwarancja zachowuje
waznosd tylko w przypadku, gdy w mechanizmie
urzgdzenia nie byty dokonywane zadne modyfikacje, a
urzgdzenie byto uzywane zgodnie z przeznaczeniem.

Warunki gwarancji majgce zastosowanie to warunki
ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju,
w ktdrym dokonano zakupu. Szczegodtowe informacije
na ten temat mozna uzyskac¢ w punktach sprzedazy.
Aby skorzysta¢ z gwarancji, konieczne jest
przedstawienie dowodu zakupu urzgdzenia.

Z zastrzezeniem prawa do wprowadzania zmian.

Serwis pl

EJOchrona srodowiska

Jezeli na tabliczce znamionowej urzgdzenia znajduje sie
symbol >§ nalezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.

Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie
srodowiska naturalnego

Opakowanie nalezy usung¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z

E\/ Dyrektywa Europejskg 2012/19/UE oraz

polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia 2015. ,0

mmmm ZUZytym sprzecie elektrycznym i
elektronicznym” (Dz.U. z dn. 23.10.2015 poz.
11688) symbolem przekreslonego kontenera
na odpady. Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie
moze by¢ umieszczany tgcznie z innymi
odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbidrki, sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy oddanie tego
sprzetu. Wtasciwe postepowanie ze zuzytym
sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla
zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwenciji, wynikajgcych z obecnosci
sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.

Opakowanie urzadzenia zostato wykonane z
materiatow, ktdre gwarantujg skuteczne zabezpieczenie
podczas transportu. Materiaty te w petni podlegajg
recyklingowi, dzieki czemu ogranicza sie ich negatywny
wptyw na srodowisko naturalne. Zachecamy Paristwa
do wigczenia sie w ochrone srodowiska naturalnego
poprzez postepowanie zgodnie z ponizszymi
zaleceniami:

m  wyrzuci¢ opakowanie do odpowiedniego pojemnika
przeznaczonego na artykuty do recyklingu,

m przed pozbyciem sie zuzytego urzgdzenia, nalezy
wytgczy¢ go z uzytkowania. Informacje o adresie
najblizszego punktu zbidrki materiatow
podlegajgcych recyklingowi, gdzie nalezy przekazad
zuzyte urzadzenie, uzyskajg Panstwo w lokalnej
placéwce administracji publicznej,

m nie nalezy wylewac¢ do zlewu oleju uzywanego do
smazenia. Zaleca sie, aby zla¢ olej do zamknietego
naczynia i przekaza¢ do odpowiedniego punktu
zbidrki odpaddw, a w przypadku jego braku,
umiescié¢ w pojemniku na smieci (olej zostanie
wylany do kontrolowanego $cieku; nie jest to
wprawdzie najlepsze rozwigzanie, lecz dzieki niemu
unikamy skazenia wody).
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26

EYFolosire conform
destinatiei

Cititi cu atentie aceste instructiuni. Doar atunci
veti putea manevra aparatul dvs. intr-un mod
eficient si sigur. Pastrati instructiunile de
utilizare si instalare si inmanati-le impreuna cu
aparatul daca acesta isi schimba proprietarul.

Producatorul este exonerat de orice
raspundere daca nu sunt indeplinite
dispozitiile din acest manual.

Imaginile prezentate in aceste instructiuni sunt
Cu scop orientativ.

Nu scoateti aparatul din ambalajul protector
pana in momentul incastrarii. Daca observali
vreo dauna la aparat, nu il conectati. Luati
legatura cu Serviciul nostru tehnic.

Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform
normei EN 30-1-1 pentru aparate pe baza de
gaz: aparat incastrat intr-o mobila.

fnainte de a instala noua dvs. plitd de gétit,
asigurati-va ca instalarea se efectueaza
urmand instructiunile de montare.

Acest aparat nu poate fi instalat in iahturi sau
rulote.

Acest aparat trebuie sa fie utilizat exclusiv in
locuri cu ventilatie suficienta.

Acest aparat nu este destinat exploatarii cu un
comutator temporizat extern sau cu o
telecomanda.

Toate lucrarile de instalare, conectare,
reglare si adaptare la alte tipuri de gaz
trebuie sa fie realizate de catre un tehnician
autorizat, respectand toate normele si
legislatia aplicabile si dispozitiile
companiilor locale furnizoare de gaz si
energie electrica. Se va acorda o atentie
deosebita dispozitiilor aplicabile in ceea ce
priveste ventilatia.

Acest aparat iese din fabrica reglat pentru
tipul de gaz indicat pe placuta cu
caracteristici. Daca este necesar sa
schimbati, consultati instructiunile de montare.
Este recomandat sa apelati la serviciul nostru
tehnic pentru adaptarea la alte tipuri de gaz.

Acest aparat a fost conceput numai pentru uz
casnic, nefiind permisa utilizarea sa in scopuri
comerciale sau profesionale. Utilizati aparatul
numai pentru gatit, niciodata pentru incalzirea



casei. Garantia va fi valabila numai daca se
respecta utilizarea pentru care a fost
conceput.

Acest aparat este adecvat pentru o utilizare
pana la o inaltime de maxim 2000 de metri
deasupra nivelului marii.

Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul
functionarii.

Nu utilizati capace sau bariere de protectie
pentru copii care nu sunt recomandate de
catre producatorul plitei de gatit. Puteti
provoca accidente, de ex. aprinderea sau
desprinderea de fragmente de material
datorita supraincalzirii.

Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8
ani si de persoane cu capacitafi fizice,
senzoriale sau mentale reduse sau cu
insuficienta experienta sau cunostinte, numai
sub supravegherea unei persoane
responsabile pentru siguranta acestora sau
daca au fost instruiti referitor la utilizarea in
siguranta a aparatului si au inteles pericolele
care rezulta din aceasta utilizare.

Copiii nu au voie sa se joace cu aparatul.
Curatarea si intretinerea realizate de utilizator
nu vor fi efectuate de catre copii, decat cu
conditia ca acestia sa aiba varsta de peste 8
ani si sa fie supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie finuti la
distanta de aparat si de cablul de racord.

Instructiuni de sigurantad importante ro

ENinstructiuni de siguranta
importante

/\ Avertizare — Pericol de deflagratie!
Acumularea de gaz fara ardere intr-o incinta
inchisa aduce pericolul de deflagratie. Nu
supuneti aparatul la curenti de aer. Arzatoarele
s-ar putea stinge. Cititi cu atentie instructiunile
si indicatiile cu privire la functionarea
arzatoarelor cu gaz.

/\ Avertizare — Pericol de intoxicare!
Utilizarea unui aparat de gatit cu gaz produce
caldura, umiditate si produsi de ardere in locul
in care este instalat. Asigurati o buna aerisire
este in functiune: mentineti deschise orificiile
de aerisire naturala sau instalati un dispozitiv
de aerisire mecanica (hota). Utilizarea
frecventa si prelungita a aparatului poate
necesita o aerisire suplimentara sau mai
eficienta: deschideti o fereastra sau marifi
puterea aerisirii mecanice.

/\ Avertizare — Pericol de arsuri!

= Zonele de gatit si zonele adiacente se
infierbanta. Nu atingeti niciodata suprafetele
fierbinti. Tineti la distanta copiii cu varsta
sub 8 ani.

= Daca butelia cu gaz lichefiat nu sta vertical,
propanul/butanul lichid pot ajunge in
aparat. Astfel pot aparea jeturi puternice de
flacari la arzatoare. Componentele se pot
deteriora si pot deveni neetanse in timp,
astfel incat iese gaz necontrolat. Ambele
pot duce la arsuri. Folositi buteliile cu gaz
lichefiat intotdeauna in pozitie verticala.

/\ Avertizare — Pericol de incendiu!

= Zonele de gatit se infierbanta. Nu amplasati
obiecte inflamabile pe plita de gatit. Nu
depozitali obiecte pe plita de gatit.

= Nu depozitati si nici nu utilizati produse
chimice corozive, vapori, materiale
inflamabile, nici produse nealimentare sub
acest aparat electrocasnic si nici in
apropierea lui.

s Grasimile sau uleiurile supraincalzite sunt
usor inflamabile. Nu va indepartati in timp
ce incalziti grasime sau ulei. Daca acestea
iau foc, nu stingeti cu apa. Acoperifi
recipientul cu un capac pentru a inabusi
focul si deconectati zona de gatit.
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ro Familiarizarea cu aparatul

/\ Avertizare — Pericol de leziuni!

= Recipientele care prezinta daune, au o
dimensiune inadecvata, depasesc marginile
plitei de gatit sau sunt situate gresit pot
provoca leziuni grave. Respectati sfaturile si

indicatiile referitoare la recipientele de gatit.

= In caz de avarie, intrerupeti alimentarea
electrica si cu gaz a aparatului. Pentru
reparatie, apelati la serviciul nostru tehnic.

= Nu interveniti in interiorul aparatului. Daca
este necesar, apelati la serviciul nostru
tehnic.

= Daca unele dintre comenzi nu pot fi rotite,
nu le fortati. Apelati imediat la serviciul
tehnic pentru a efectua reparatia sau
inlocuirea acesteia.

/\ Avertizare — Pericol de soc electric!
Nu utilizati aparate de curatare cu aburi pentru
a curata aparatul.
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S Familiarizarea cu aparatul

In imaginea de ansamblu a modelului gasiti aparatul
dvs. cu puterile arzatoarelor. — Pagina 2

Elementele de operare si arzatoarele

La fiecare buton de control este marcat arzatorul
aferent. Cu butoanele de control puteli regla de fiecare
data puterea necesara, corespunzator diverselor pozitii,
intre valorile maxime si cele minime. Nu incercati
niciodata sa treceti direct de la pozitia 0 la pozitia 1 sau
de la pozitia 1 la pozitia O.

B2 Arzator comandat de la butonul de control

() Arzator deconectat
9 Treapta de putere cea mai mare si aprinderea electrica
1 Treapta de putere cea mai redusa

Flacarile interioare si cele exterioare ale arzatoarelor
duble duale pot fi reglate independent unele de
celelalte. Treptele de putere posibile sunt:

Flacara exterioara si cea
interioara la putere
maxima.

Flacara exterioara la
putere minima, flacara
interioara la putere
maxima.

Flacara interioara la
putere maxima.

Flacara interioara la
putere minima.




Pentru o functionare corecta a aparatului este
obligatoriu sa va asigurati ca gratarele si toate piesele
arzatoarelor sunt bine pozitionate. Nu interschimbati
capacele arzatoarelor.

1 Bujie

2 Termoelement

3 Corpul arzatorului

4 Capacul arzatorului
Accesorii

In functie de model, plita dvs. de gétit poate include
urmatoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea,
achizitiona de la serviciul tehnic.

Suport suplimentar pentru
wok

Numai pentru folosirea vaselor
de gatit cu fund bombat pe arza-
toarele de wok.

Suport suplimentar pentru
espressor moka traditional
Numai pentru folosirea unui vas
de gatit cu diametrul bazei mai
mic de 12 cm pe arzétorul cel
mai mic.

Arzatoare cu gaz ro

Cod

HZ233540 Gratar suplimentar pentru wok: Gratar din
fonta (4-5 kW)

HZ233440 Suport pentru wok: fonta (miniarzator wok)

HZ241110 Gratar suplimentar pentru ibric

Producatorul nu isi asuma raspunderea daca nu se
utilizeaza sau se utilizeaza incorect aceste accesorii.

(®) Arzatoare cu gaz

Conectarea manuala

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

2. Tineti un element de aprindere sau o flacara
(bricheta, chibrit etc.) la arzator.

Aprindere automata
Daca plita dvs. dispune de aprindere automata (buijii):

1. Apasati butonul de control al arzatorului selectat si
rotiti-l spre stanga, pana la treapta de putere cea
mai mare.

In timp ce mentineti apasat butonul de control, vor fi
declansate scantei la toate arzatoarele. Arzatorul se
aprinde.

2. Dati drumul butonului de control.

3. Rotiti butonul de control in pozitia dorita.

In cazul in care nu se realizeazd aprinderea,
deconectali arzatorul si repetati etapele descrise mai
sus. De data aceasta mentineti butonul de control
apasat mai mult timp (pana la 10 secunde).

AAvertizare — Pericol de explozie!

Daca arzatorul nu se aprinde dupa 15 secunde,
deconectati butonul de control si deschideti usa sau
fereastra incaperii. Asteptati cel putin un minut Tnainte
sa aprindeti din nou arzatorul.

Indicatie: Acordati atentie unei curatenii desavarsite. In
cazul In care buijiile sunt murdare, se poate produce o
aprindere gresita. Curatali bujiile regulat cu o perie
micda, dar nu metalica. Aveli grija ca bujiile s& nu fie
supuse unor lovituri puternice.

Sistem de siguranta

Plita dvs. de gatit dispune de un sistem de siguranta
(termocuplu) care impiedica trecerea gazului daca
arzatoarele se sting in mod accidental.

Pentru a garanta ca acest dispozitiv este activ:

1. Aprindeti arzatorul in mod normal.

2. Fara a elibera comanda, mentineti-o apasata ferm
timp de 4 secunde dupa ce ati aprins flacara.
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ro Tabele si recomandari

Stingerea unui arzator

Rotiti comanda corespunzatoare spre dreapta pana la
pozitia 0.

Cateva secunde dupa stingerea arzatorului, se va
produce un sunet (ca o loviturd). Nu este nicio
anomalie, aceasta inseamna ca siguranta a incetat sa
mai functioneze.

Indicatii

In timpul functiondrii arzatorului, este normal s& se auda
un suierat usor.

La primele utilizari, este normal sa se degaje mirosuri.
Aceasta nu presupune niciun risc si nicio functionare
defectuoasa. Mirosurile vor disparea.

O flacara de culoare portocalie este normald. Se
datoreaza prezentei prafului in aer, lichidelor varsate,
etc.

Tn cazul unei stingeri accidentale a flacarilor arzitorului,
inchideti comanda de actionare a arzatorului si nu
incercati sa il reaprindeti timp de cel putin 1 minut.
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[Ell Tabele si recomandari

Recipiente adecvate

Arzator Diametrul minim al  Diametrul maxim al
recipientului recipientului

Arzator pentruwok 22 cm -cm

Arzator rapid 22 cm 26 cm

Arzator semirapid 14 cm 20cm

Arzator auxiliar 12 cm 16 cm

Indicatii de utilizare

Indicatie: La folosirea anumitor tigéi sau oale, poate
aparea o usoara deformare trecatoare a suprafetei din
otel. Acest lucru este normal si nu influenteaza
functionalitatea aparatului.

fiecare arzator.
_ Nu utilizati recipiente
cu baza plata si groasa.

Urmatoarele recomandari va ajuta sa economisili

energie si sa evitali deteriorari ale vaselor de gatit:
Nu utilizati recipiente mici
pe arzatoare mari. Flacara
deformate care se

;——x dovedesc instabile pe plita

de gatit. Recipientele s-ar
Nu gatiti fard capac sau
cu acesta deplasat. Astfel

Utilizati recipiente de
\ Ve
nu trebuie sa atinga
putea rasturna.
v g e
& se disipa o parte din

i dimensiune potrivitd cu
lateralele recipientului.
Utilizati numai recipiente
energie.

Asezati recipientul bine
\ Y x centrat pe arzator. In caz
— | contrar s-ar putea
rasturna.
Nu asezati recipiente mari

pe arzatoarele apropiate

de comenzi. Acestea s-ar
putea deteriora din cauza
excesului de temperatura.

Asezati recipientele pe
\ Ve x gritare, niciodata direct
pe arzator.

Asigurati-va ca gratarele si
capacele arzatoarelor sunt

— bine pozitionate Thainte de

a le folosi.

Manevrati recipientele cu

grija pe plita de gatit.

Nu loviti plita de gatit si nu
puneti pe aceasta greutati
excesive.




Tabele si recomandari ro

Tabel pentru preparare Daca folositi unul din celelalte arzatoare propuse,

o . s procedati in acelasi mod.
Urmatorul tabel cuprinde treptele de preparare termica

si timpii de preparare optimi pentru diverse preparate. Preparatul Timptotal Etapa 1
Informatiile reprezinta valori de referintd pentru patru in min. =
persoane.

Timpii de preparare si treptele de preparare termica Supe, supe crema
depind de tipul, greutatea si calitatea alimentelor,

Arzator 4

precum si de materialul vasului de gatit. Din acest Supa d? pEste ___ .
motiv, este posibil sa apard diferente. Rapid 12-17 7-9 1 58
Folositi Intotdeauna un vas suficient de mare, pozitionat Normal 17-22 1113 1 69
in centru pe arzator. Consultati informatiile referitoare la Wok 1015 6-8 4 47
diametrul vasului de gatit.— "Recipiente adecvate" .
Crema de dovleac, ciorba
Informatii despre tabele Rapid 30-35 1012 2023
Pregatirea fiecarui preparat implica una sau doua Normal 4550 1547 30-33
etape. Fiecare etapa cuprinde informatii despre: -
- Wok 25-30 810 2 1720
{J Metoda de preparare - =
iy Treapta de preparare termica Minestrone (supd de legume)
(© Durata de preparare in minute Rapid 47-52 9 10-12 37-40
Normal 5762 . &3 i
Metodele de preparare din tabel - 1012 4750
Fierbere Miniwok 43-48 810 35-38
Continuarea prepardrii L
= Cresterea presiunii in oala sub presiune Taitei si orez
Mentinerea presiunii in oala sub presiune Spaghetti
- gOEafe puternica Rapid 1822 5 9 810 10-12
==~ Sotare usoara — —
@y Topire, dizolvare Normal 20-24 10-12 10-12
* Fara capac Wok 18-22 * 8-10 10-12
**  Amestecati continuu Orez
Indicatie: Nu gasiti aceste simboluri pe aparat. Ele sunt Rapid 1722 57 12-15
orientative pentru diversele metode de preparare. Normal 18-23 7-9 6 11-14
Tn tabel gésiti informatii cu privire la pregétirea Wok 1520 4-6 11-14
preparatelor pe diverse arzatoare. Optiunea Ravioli
recomandata este primul arzator. In prezentarea : - =
generald a modelului sunt descrise toate arzatoarele Rapid 914 46 6 58
plitei.— Pagina 2 Normal 17-22 12-14 58
Exemplu: Wok 1015 57 58
Preparatul ;“;“E{ Etapa 1 Legume si leguminoase
Arzator nc:i: " Cartofi fierti (piure, salata de cartofi)
5} Rapid 23-28 & 9 810 1518
:”pf”d s”pet"'ema Normal 2530 & 9 1012 1518
upa de peste
paseipes ___ _ Wok 2530 &+ 7 1113 5 1417
Rapid 12-17 8 79 1 58 —
N | 1700 = 8 1143 &= 1 69 Hummus (boabe de ndut piure)
orma - B - - .
— — — ' 1 Rapid 5055 £+ 9 10-12 4043
0 ' : : Miniwok 4752 <& 8 1012 3740
Acest exemplu prezintéd prepararea supei de peste cu Wok 47-52 = 10-12 37-40
ajutorul arzatorului rapid, normal si wok. Linte
Cu arzatorul rapid (opfiune recomandata), timpul total Rapid 40-45 8-10 32-35
este intre 12 si 17 minute. i == o == )
m FEtapa 1: fierbere. Folosili treapta de preparare Netis] 50-55 1820 32:35
termica 8 pentru 7-9 minute. Wok 45-50 20-22 4 2528

m FEtapa 2: continuarea prepararii. Schimbati pe treapta
de preparare termica 1 pentru 5-8 minute.
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ro Tabele si recomandari

Preparatul Timptotal Etapa 1 Preparatul Timptotal Etapa 1 Etapa 2

Arzitor hmin. 25 a4 Arzitor L o5 0

Legume prajite

Peste
Rapid Ll -7 68 S-76 69 Merluciu n stil roman
Miniwok 12-17 &7 638 &5-*5 69 Rapid 510 s _vg 510
Wok dual 10-15 &5-*7 57 &5—-*5 58 Miniwok 510 s _wg o4 & w7 g6
Legume proaspete sotate™* Wok dual 510 & _«6 510
g &f -9 68 Somon la cuptor
Miniwok 78 Y T Rapid 510 &%47 24 5= 1 36
Rapid 68 = G Minwok 712 &%48 94 S5 1 58
Cartofipraj Wokdual 49 516 24 =1 25
Wok 1520 &S5-7 1520 ol
Rapid 15-20 &5-*9 1520 Rapid 5.7 9 57
Miniwok 1520 &5-8 1520 Tl 46 9 46
Oui Wok 46 9 46
Shakshuka (oua in sos de rosii) Carne
Normal 15-20 &S5~ 9 1012 & 4 58 Piept de rata (1 buc)
Rapid 13-18 &5~ 8 79 = 3 69 BT 68 s _v7 68
Wok dual 1520 &5~ 6 1113 - 4 47 Rapid 911 s _w7 991
Omleta (1 portie) Wok 6-8 & _«p o
baie) &2 -"8 35 File de vitd Stroganoff
Rapid 24 =-"9 24 Miniwok 510  &+9 510
Miniwok 2-4 &9 24 Rapid 813 & _xq 813
Tortilla spaniola Wok 510 & _xg 510
it 2530 -7 2530 Snitel de pui (8 fileuri de piept de pui)
Miniwok 20-25 &E5-*9 2025 Rapid 712 s _wg oy s w6 5g
Wok 1823 &5-9 1823 Wok 742 s _wg o4 & w6 5o
Sosuri Normal 7-12 &9 712
Sos Béchamel** Carne tocatd (placintd cu carne, chiftele, sos bolognese)
Economic 10-15 @ 6 24 3 6 811 Rapid 1520 5-"8 1520
Normal 10-15 @5 24 £ 5 811 Normal 2025 &9 2025
Wok 38 @M 5 12 FH* 5 26 Miniwok 12-17 &5-19 1217
S0s cu branza cu mucegai albastru™* Produse preparate
Economic 46 Ll 46 Crochete congelate (16 buc.) Crochete de peste congelate (12 buc.)
Aol 5 @7 35 Miniwok 48 &g 48
Wokdual 46 ol 3 46 Rapid 610 &g 610
Sos Napoletana Wok 59 s _ g 5g
Normal 18-23 &6 24 —*4 1619 Carnati la gratar (12 buc,)
Wok 13-18 &7 13 =*5 1215 Rapid 510 &g 13 &7 47
Miniwok 13-18 &5-8 13 =6 1215 Normal 712 &g 749
S0s Carbonara Wok 510 &9 13 &7 47
Normal 10-15 =6 57 <-*3 58 Carnati fierti (12 buc.)
i B8 = 8 = AT Normal 813 9 813
Wok dual 10-15 =*3 10-15 Wok 914 4 914
Wok dual 9-14 4 914
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Preparatul

Arzitor in min.

Hamburgeri (4 buc.)

Rapid 49
Miniwok 3-8
Wok 49
Legume congelate™*
Rapid 7-12
Miniwok 7-12
Wok 510
Pizza (diametrul 20 cm)
Wok 4-8
Miniwok 812
Rapid 1620
Deserturi
Orez cu lapte™™
Normal 30-35
Economic 40-45
Wok 35-40
Ciocolatd cu lapte
Economic 10-14
Wok dual 12-16
Normal 16-20
Clatite (4 buc.)
Miniwok 8-13
Rapid 17-22
Wok 813
Budinca de péine
Rapid 25-30
Wok 23-28
Wok dual 22-27
Budinca spaniola**
Rapid 38
Normal 813
Wok 3-8
Pandispan (in bain-marie)
Rapid 3540
Wok 40-45
Miniwok 35-40

Timptotal Etapa 1

L

4688 % 9
4688 % 9

A 9

A 9
0088 % 9

$686¢ % 9

i

o o

13 &7 36
13 &7 25
13 &7 36

712
712
510
48
812
16-20
911  £9* 4 2124
12-14 F* 2 2831
1113 F* 1 2427
10-14
12-16
16-20
-3 &g 710

13 &5 1619
13 &4 740

10-12 6
810 7
79 7

15-18
15-18
15-18

38
813
38

3540
4045
3540

Tabele si recomandari ro

Sugestii pentru gatit

Pentru pregatirea supelor crema si a
leguminoaselor, folositi o oald sub presiune. Timpul
de preparare va fi redus semnificativ. Daca folositi o
oala sub presiune, respectati indicatiile
producatorului.

Cand gatiti cartofi si orez, acoperiti intotdeauna vasul
cu un capac. Timpul de preparare va fi astfel
semnificativ mai mic.

Pentru preparatele la tigaie, trebuie mai intai sa
incalziti uleiul. Imediat dupa ce ati inceput prajirea,
mentineti temperatura constantd, prin adaptarea
treptei de preparare termice, la nevoie. La
prepararea mai multor portii, asteptati pana la
atingerea din nou a temperaturii de preparare.
Intoarceti regulat alimentele.
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ro Curatarea si intretinerea

k3 Curatarea si intretinerea

Curatare

Odata aparatul racit, curatati cu un burete, apa si
sapun.

Dupa fiecare utilizare, curatati suprafata respectivelor
elemente ale arzatorului atunci cand acesta s-a racit.
Daca se lasa resturi (alimente fierte, stropi de grasime,
etc.), indiferent cat de putine ar fi, acestea vor forma o
crusta si vor fi apoi mai dificil de indepartat. Este
necesar ca orificiile si canelurile sa fie curate pentru ca
flacara sa fie corecta.

Miscarea unor recipiente poate lasa resturi metalice pe
gratare.

Curatali arzatoarele si gratarele cu apa cu sapun si
frecati-le cu o perie nemetalica.

Daca gratarele dispun de picioruse de cauciuc, aveti
grija atunci cand le curafati. Piciorusele pot iesi iar
gratarul poate zgaria plita de gatit.

Uscati complet arzatoarele si gratarele, intotdeauna.
Prezenta picaturilor de apa sau a zonelor umede la
inceputul gatitului poate deteriora emailul.

Dupéa curatarea si uscarea arzatoarelor, asigurati-va
astfel incat capacele sa fie bine pozitionate pe difuzor.

Atentie!

m Pentru curdtarea aparatului, nu indepartati
elementele de control. Umiditatea care se produce
poate deteriora aparatul.

m Nu utilizali aparate de curatat cu aburi. Ar putea
dauna plitei de gatit.

m Daca plita de géatit dispune de un panou de sticla
sau de aluminiu, nu utilizati un cultit, racletd sau ceva
similar pentru a curata imbinarea cu partea metalica.

intretinere

Curatati imediat lichidele care se varsa. Astfel, se va
evita ca resturile de mancare sa se lipeasca si se vor
economisi eforturi nenecesare.

Datorita temperaturilor inalte pe care le suporta,
arzatorul pentru wok si zonele din otel inoxidabil
(recipientul pentru grasime, zonele invecinate ale
arzatoarelor, etc.) 1si pot schimba culoarea. Acest lucru
este normal. Dupa fiecare utilizare, curatati zonele
respective cu un produs adecvat pentru otel inoxidabil.

Se recomanda utilizarea regulata a produsului de
curdtare disponibil la Serviciul nostru tehnic cu codul
464524,

Atentie!

Agentul de curdtare pentru inox nu trebuie sa fie utilizat
in zona din jurul comenzilor. Indicatiile (serigrafia) se
pot sterge.

Nu lasati lichide acide (zeama de lamaie, otet etc.) pe
plita de gatit.
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Bl Ce-i de facut in caz de
defectiune?

In anumite cazuri, defectiunile care apar pot fi
remediate usor. Inainte de a chema unitatea de service
abilitata, acordati atentie urmatoarelor indicatii:

Anomalie

Functionarea electrica gene-
rald este avariata.

Aprinderea automata nu func-
tioneaza.

Flacdra arzatorului nu este uni-

forma.

Debitul de gaz nu pare normal
sau nu iese gaz.

Se simte miros de gaz in buca-

tarie.

Arzatorul se stinge imediat ce
comanda a fost eliberata.

Cauza posibila
Siguranta fuzibila defecta.

Intrerupatorul automat sau un intrerupator diferential s-a
deconectat.

Este posibil sd existe reziduuri de alimente sau de pro-
duse de curdtare intre bujii si arzdtoare.

Arzdtoarele sunt umede.
Capacele arzdtorului sunt pozitionate gresit.

Aparatul nu este conectat laimpamantare, este conectat
gresit sau impdamantarea este defectd.

Piesele arzatorului sunt pozitionate gresit.

Canelurile arzatorului sunt murdare.
Debitul de gaz este inchis de chei intermediare.

Dacd gazul provine de la o butelie, verificati sa nu fie
goala.

Un robinet este deschis.
Racord gresit la butelie.
Posibild scurgere de gaz.

Nu ati mentinut comanda apdsata suficient timp.

Canelurile arzatorului sunt murdare.

Ce-i de facut in caz de defectiune? ro

Solutie

Controlati daca siguranta fuzibila din tabloul general de
sigurante fuzibile este avariatd si schimbati-o.

Verificati in tabloul general de comandé dacd s-a deconec-
tat intrerupdtorul automat sau un intrerupator diferential.

Spatiul dintre bujie si arzator trebuie sa fie curat.

Uscati cu grija capacele arzatorului.
Verificati pozitionarea corectd a capacelor.
Luati legdtura cu electricianul.

Pozitionati in mod corect piesele pe arzatorul corespunza-
tor.

Curatati canelurile arzdtorului.
Deschideti posibilele chei intermediare.
Schimbati butelia.

Tnchideti robinetele.
Verificati ca racordul s& fie perfect.

Tnchideti cheia generald de gaz, ventilati incdperea si
anuntati imediat un tehnician autorizat pentru revizia si
certificarea instalatiei. Nu utilizati aparatul pand cand nu v-
afi asigurat ca nu exista nicio scurgere de gaz la instalatie
sau la aparat.

Odata aprins arzatorul, mentineti comanda apdsata cateva
secunde mai mult.

Curatati canelurile arzatorului.
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ro Serviciul pentru clienti

VA Serviciul pentru clienti

Daca se solicita Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat
numarul produsului (E-Nr.) si numarul de fabricatie (FD)
al aparatului. Aceasta informatie figureaza pe placuta
cu caracteristici, situata in partea inferioara a plitei de
gatit, si pe eticheta manualului de utilizare.

Comanda de reparatie si consultanta in caz de
defectiune

Datele de contact ale tuturor tarilor le gasiti in lista de
servicii pentru clienti anexata.

Aveti incredere in competenta producatorului. Astfel noi
ne asiguram, ca reparatia se face de tehnicieni de
service scolarizati, care sunt dotati cu piese de schimb
originale pentru aparatul dvs.

Conditii de garantie

Daca, in caz contrar asteptarilor noastre, aparatul va
prezenta vreo daunad sau nu va indeplini exigentele de
calitate prevazute, va rugam sa ne ingtiintati cat mai
urgent posibil. Pentru ca garantia sa aiba valabilitate,
aparatul nu va trebui manipulat, nici utilizat in mod
inadecvat.

Conditiile de garantie aplicabile sunt cele stabilite de
reprezentanta companiei noastre in fara unde s-a
efectuat achizitia. Se pot solicita informatii detaliate la
punctele de vanzare. Este necesar sa prezentali
documentul doveditor al achizitiei pentru a putea
beneficia de garantie.

Ne rezervam dreptul de a face modificari.
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Protectia mediului

Atunci cand pe placuta de identificare a aparatului
apare simbolul £, acordati atentie urmétoarelor
indicatii.

Evacuarea ecologica

Evacuati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este marcat corespunzator
E{ directivei europene 2012/19/CE in privinta

aparatelor electrice si electronice vechi (waste
mmmm clectrical and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
fnapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Ambalajul aparatului dumneavoastra a fost fabricat din
materiale strict necesare pentru a garanta o proteciie
eficienta in timpul transportului. Aceste materiale sunt
complet reciclabile, reducand astfel impactul asupra
mediului. V& invitdm sa contribuiti de asemenea la
conservarea mediului, respectand urméatoarele
instructiuni:

m depozitati ambalajul in containerul de reciclare
corespunzator,

m Tnainte de a arunca un aparat la care dorifi sa
renuntati, dezafectati-l. Informati-va la administratia
locala despre adresa centrului de colectare a
materialelor reciclabile cel mai apropiat si predati
acolo aparatul dvs,

m nu aruncali uleiul uzat la chiuvetd. Pastrati-l intr-un
recipient inchis si predati-l la un centru de colectare,
sau, In lipsa acestuia, la un container de gunoi (va
ajunge Intr-un loc de deversare supravegheats;
probabil nu este cea mai buna soluiie, Insa evitam
contaminarea apei).
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EYNpumenenue no
Ha3sHaYeH!ro

BHMMaTENbHO 03HAKOMbLTECH C AAHHBLIMU
NHCTPYKLMAMUK. TONBKO MOC/E 3TOro Bbl
CMOXETe NpaBuIbHO 1 6e3onacHo
nonb3oBatbcA cBonM npudopom. CoxpaHute
PYKOBOACTBO MO aKcnyartaumm n MOHTaxy W,
ecnun npudop NepexoanT K ApYyromy
NoAb30BATENIO, NepeaanTe emy a70
PYKOBOACTBO.

Mpu HeBbINOMHEHUHU UHCTPYKLUN,
coaepmaliuxca B JaHHOM PYKOBOACTBeE,
NPOU3BOAUTENIb OCBOOOAAETCA OT BCAKOM
OTBETCTBEHHOCTH.

MpuBeaeHHble B JAHHOM PYyKOBOACTBE
PUCYHKWN ABNAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMN.

He cHuManTe 3alUmTHY YNakoBKy C
anekTponpudopa 40 MOMeHTa NpoBeaeHUA
MOHTaxa. Ecnu Bbl 3ameTuin Ha npudope
cnefbl Kaknx-néo noBpexaeHun, He
noakntouanTe ero K cetn. CBAXUTECH C HALLNM
CEPBUCHbLIM LIEHTPOM.

[aHHbIi NpnOOpP OTHOCUTCA K TPETLEMY
knaccy sawmtbl no ctaHgapty EN 30-1-1 ana
ras3oBbIX MPUOOPOB: BCTPOEHHOE
obopyaoBaHue.

Mepen Tem, Kak yCTaHOBUTL HOBYIO BApPOUHYHO
naHesnb, No3adoTbTeCh O TOM, UTOObI
yCTaHOBKa npoBoAWN/Iach B COOTBETCTBUM C
PYKOBOACTBOM MO MOHTaXY.

[laHHbIM Npubop Henb3A ycTaHaBaMBaTb Ha
AXTax U B aBTOKeMMnepax.

[aHHbI Nprbop MOXHO yCcTaHaBNMBaTb
TOJIBKO B XOPOLLO NPOBETPUBAEMbIX
NOMELLEHNAX.

O10T Npndop He npeaHasHayeH And
NCMNO/Ib30BaHUA C BHELHUM TaiMepoM UIun
NybTOM yrnpaBneHns.

Bce onepauuu no yctaHoOBKe,
NOAKNIOUEHUIO K INEKTPOCETHU, HanaaKe U
ajanTauuu K agpyromy BUay rasa AOJIHHbI
NpPoOBOAUTLCA CEPTUPULUPOBAHHBIM
cneuvanucTom B COOTBETCTBMU CO BCEMU
AEeUCTBYHOLWUMU HOPMaMH U
3aKoOHOZaTeNnbCTBOM, a TaKMe C
npeanYcaHMAMU MECTHbIX ra3o- U
aneKTpocHabarowmux Komnanum. Ocoboe
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ru BakHble npaBuia TexXHNKK 6e30nacHoCTU

BHUMaHHWe clnieayeT yaelsnTb TpEéOBaHMHM K
BeHTUNALIUN.

[laHHbIn Nprubop HacTpoeH aAnA
NCNosb30BaHMA C ra3oM, yKasaHHbIM B
Tabnunuke ¢ xapaktepuctmkamu. Mpu
HeoOX0ANMOCTM NepeHacTPoUTbL ero ana
NCMNOsIb30BaAHNA C APYrM TUMOM rasa
O3HAKOMbTECb C PYKOBOACTBOM MO MOHTAXY.
[na apantaumm npubopa K Apyromy Tuny rasa
PEKOMEHAYEM CBA3AThLCA C HALWNM CEPBUCHbLIM
LEHTPOM.

JaHHbln Nprubop npeaHasHaueH
NCKOUUTENBHO ANnA ObITOBOrO MCNONL30BaHWA
N HE MOXET MPUMEHATLCA B MPOMbILLIEHHbIX
NN KOMMEPYECKMX Lensax. Mcnonblynte
NpuOOp TONLKO AN1A NPUrOTOBAEHMA NMULLN, a
He onAa oborpesa nomelleHua. FapaHTua
NPON3BOANTENA AENCTBUTENbHA TOTbKO B
cnyyae 1cnosb3oBaHua npmudopa no
Ha3HAYEHNIO.

[laHHbI npubop npeaHasHaveH ana
MCNob30BaHWA Ha BbicoTe He 6onee 2000 m
Haa YpOBHEM MOPSA.

He octaBnante padoTtatowmin npndop 6e3
npucMmoTpa.

He ncnonb3ynte 3aluTHble KPbILWKK 416
BAPOYHOW MaHEN U 3alUUTHbIE OrpaXkaeHuna
ONA OeTen, 3a UCK/TIUEHNEM
PEKOMEHIOBAHHbIX MPOU3BOANTENEM
BApPOUYHOW NaHenn. 3T0 MOXET NPUBECTU K
HecuyaCTHOMY C/iyyato, HanpuMmep, BCNeacTBne
neperpesa, BO3ropaHna i oTCa0eHnna
(bparmMeHTOB Mateprasnos.

[etn 0o 8 net, nvua ¢ orpaHnYeHHbIMU
DUINYECKNUMUN, YMCTBEHHBIMU U MCUXNUYECKNMMN
BO3MOXHOCTAMM, a Takxe mua, He
ofnaparolime 4OCTaTOUHbIMU 3HAHUAMUK O
npndope, MOryT UCMONb30BaTh NPUOOP TOSILKO
noA NPUCMOTPOM /ML, OTBECTBEHHbIX 38 NX
6e30MnacHOCTb, WK nocsae noapodHOro
NHCTPYKTaXa 1 0CO3HaAHMA BCEX ONacHOCTEN,
CBA3aHHbLIX C aKcnayartaumen npudopa.

[letam He paspeluaeTca urpatb ¢ npMdopom.
OuucTtka n obcnyxmeaHne npndopa He
[IO/IXHbI MPOU3BOANTLCA AETbMWN, 3TO
[IONYCTUMO, TOJIbKO €C/IM OHU cTaplle 8 neT u
X KOHTPOIMPYIOT B3POC/bIE.

He nonyckante geten mnaawe 8 nert K
Npnbopy 1 ero ceTeBoMy MpoBoAay.
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INBaxHble npaBuna TeXHUKH
6e3onacHocTH

/\Npenynpemnenne — CyuiecTeyert
onacHOCTb BO3ropaHus!

CkonneHne rasa B 3aKpbITOM MOMELLEHUM
MOXET NPUBECTU K Bo3ropanuto. CneauTe,
yTtoObl BO BpemMa padoTbl BAPOUHONM NaHen He
Obl10 CKBO3HAKOB. CTpyA BO3AyXa MOXET
3a0yThb NnamA Ha KoHpopKax. BHUMaTenbHO
O3HaKOMbTECh C MHCTPYKLUUAMU 1 Mpasuiamm
TEXHVKN BKCM/yaTallmn ra3oBbiX KOHMOPOK.

/\Npenynpemnenne — CywiecTeyert
onacHoCTb oTpaBneHuA!

cnonb3oBaHme ra3oBoro npuoéopa NoBbILaeT
Temneparypy, BAaXXHOCTb U KOHLEHTPaLMIO
NPOAYKTOB CropaHnA B MOMELLEHW, FAe OH
ycTaHoBNeH. Heobxoanmo obecneynTb
XOPOLLYK BEHTUAALMIO KYXHW, B OCOOEHHOCTH
BO BpeMA padoTbl BAPOUHOW NaHenu: He
3arpomoxjante oTBepCTNA eCTECTBEHHOM
BEHTUAALMM UNN YCTAHOBUTE YCTPOWCTBO ANA
MEXaHNYECKOW BEHTUAALUMN (BbITAXKY). [Tpn
NPOAO/HKUTENBHOM UAN MHTEHCUBHOM
MCMOMb30BaHNN Nprndopa MOXeET
NOHaa0OUTLCA AOMONHUTENBHOE UK Bonee
WHTEHCMBHOE NPOBETPUBAHME: OTKPONTE OKHO
NN YBENNYLTE MOLLHOCTb MEXaHUYECKOM
BbITAXKMU.

A MpeaynpewaeHuve — CywecrteyeT

OnacHoOCTb oXora!

s KOHMOPKM 1 MOBEPXHOCTb BOKPYT HNX
CWIbHO HarpesatoTcA. He npukacantech K
packaneHHOW NOBEPXHOCTU. He gonyckanTe
K nauTe geten mnaaawe 8 ner.

s Ecnm 6annoH co CXKMXKXEHHbIM rasom
HaxXOAUTCA He B BEPTUKASIbHOM MOSTOXKEHWNU,
TO CXMXEHHbIN nponaH-0yTaH MoXeT
nonacTb B npudop. Mpn 3TOM N3 ropesiok
MOXET BblpBaTbCA CULHOE MiamA.
HekoTopble yacTtn npudopa MoryT
NOBPEeaNTLCA U CO BDEMEHEM CTaTb
HEerepmMeTu4YHbIMN N3-3a
HEKOHTPOIMPYEMOIO BbIXO4a rasa, 4to
MOXET MPUBECTN K oxoram. [epxute
©anoHbl CO CXMXEHHbLIM ra3omM Bceraa B
BEPTUKA/IbHOM MOJIOXEHUN.



A MpeaynpexnaeHuve — CywiecteyeT

onacHoOCTb noxapa!

» KOHMOPKK OUEHb CU/IBHO HarpeBaroTCA.
Hukorna He knagute
NlerkoBocn/IaMeHArLWLmMecA NpeaMeThbl Ha
BapOYHYIO NnaHenb. He ncnonbsymnre
BApOYHYO NMaHes b B KAYeCTBE MecTa
cK1laanpoBaHnA NPeameTos.

= Henbsa xpaHuTb 1 ncnosnb3oBaTb BONMU3U
NaHHoro anekTponpudopa nan noa H1UM
ellkne XMMnJYeckmne cpeacTsa,
rasoofpasHble BELecTBa,
JIErKOBOCM/IaMEHAIOLLIMECA MaTepuasibl 1
HEeNuLIEBbIE NPOAYKThI.

n [leperperbin XMp 1 Macao Nerko
BO3ropatotcAa. He octasnante
HarpeBaroLWKninca Xup nam macno 6es
npucmMmoTpa. Ecnv Bo3ropaHme nponsoLuso,
HEe 3a/mBanTe OroHb BOAOW. HakponTe
CKOBOPO/Y WN KACTPHOJIIO KPbILLKOW, UTOObI
NOracuTb OrOHb, W BbIK/OUNTE KOHDOPKY.

/A\Npeaynpemaenue — Cyliecteyer

OMacHoOCTb NOoNy4YeHUAa Tpasm!

= Icnonb3oBaHMe NOBPEXOAEHHOW NOCY b,
Nocydbl HENOAXOAALLErO pa3Mepa,
KaCTpHo/ib M CKOBOPO/, KpaA KOTOPbIX
BbICTYNatoT 3a rpaHuLbl BApO4YHOW MaHesNu,
a TakXe HenpaBwu/bHaA YyCTaHOBKA NOCyabl
Ha KOH(OPKY MOryT cTaTb MPUYMNHOWN
cepbesHbIX TpaBM. Crieayinte coBetam U
peEKOMeHAAUNAM NO NCMOb30BAHUIO
nocyael.

= B cnyuae HemcnpaBHOCTU BapOYHOM
naHes M NepekponTe nogadvy rasa u
9NEKTPO3HEPrumM K npndopy. Mo Bonpocam
PEMOHTA CBAXUTECH C HaLUUM CEepPBUCHbLIM
LIEHTPOM.

= Henb3A BHOCUTb MBMEHEHMA BO BHYTPEHHMNE
anemeHThl npmdopa. Ecam 310 Heobxoanmo,
CBAXMUTECH C HaLUMM CEePBUCHbLIM LIEHTPOM.

= ECnn Kakas-To pyyka He NoBOpaynBaeTCs,
He opcupynte ee. Cpaldy CBAXUTECH C
CEePBUCHbIM LIEHTPOM, YTOObI MOYMNHUTL UK
3aMEeHUTb 3Ty PYUKY.

/A\MpenynpemaeHue — CywecteyeT
0NacHOCTb NOpPaXeHUn 3NeKTPOTOKOM!
Henb3a nosib30BaTthCA 418 OUUCTKM BAPOUHON
naHe NapooUnCTUTENEM.

3HaKoMCTBO C nNpudopom ru

&3 3HakomcTBO C NnprBopom

B 0630pe mogenen Bbl Harigéte Baw npudop ¢
NHMOPMAaLMEN O MOLHOCTAX ropenkn. — CtpaHuia 2

AnemMeHTbI ynpaBneHUA U FOpenKku

Ha kaxaom perynAtope ykasaHa COOTBETCTBYOLIanA
ropenka. C NomoLLbo PeryaToOpoB MOXHO YCTAHOBUTL B
COOTBETCTBUM C Pa3/INYHLIMK MONOXKEHNAMN TPEBYEMYLO
MOLLIHOCTb; OT MakKCMMasibHOro 40 MUHUMabHOrO
3HauyeHnA. Hukoraa He nbiTanTecb NepenT N3 NoOXKeHna
0 cpasy B nonoxeHne 1 nnm n3 nonoxeHma 1 8
nonoxetxue O.

2= Ynpaensemas perynaropoM ropesnka

) BbIkntoueHHaA ropeska
9 MakcumarbHbIiA YPOBEHb MOLLHOCTW W 3IEKTPUUECKIIA MOMKAT
1 MUHUMaNbHbIA YPOBEHb MOLLHOCTY

HacTpoika BHYTPEHHEro NaaMeHn 1 HacTpOoKKa BHELIHETO
naameHn ABOVHbIX TOPENOK MOryT OCYLLECTBNATLCA
HE3aBMCKMO APYT OT Apyra. BO3MOXHbIE YPOBHM
MOLLHOCTH:

MakcumanbHas MOLIHOCTb
BHYTPEHHEro 1 BHeWHero
nnaMmeHu.

MwuH1MasibHaA MOLLHOCTb
BHELWHEro rnjiaMmeHu,
MaKchMa/ibHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHEro rnjiameHu.

MakcumasibHaA MOLWHOCTb
BHYTPEHHErO naameHu.

MwuHMManbHaaA MOLLHOCTb
BHYTPEHHEro rnjiameHu.
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ru [[a3oBble KOHPOPKM

Ytobbl BapouHasa naHesib xopolwo padoTana, cneante 3a
TeM, YToOBbl PELLETKN 1 BCE AeTann ropesok Obian
npaBW/IbHO YCTaHOB/EHbl. He MeHANTe MecTammn KpbILLKK
rOpesiokK.

1 CBeva nomxura
2 Tepmo3anemeHt
3 Kopnyc ropesnku
4 KpblILLKa rOpesku

HononHutensHoe o6opyaoBaHue

B 3aBMCMMOCTM OT MOZE/IN, B KOMIM/IEKTE C BAPOUHOMN
naHesIblo MOXET MOCTaBNATLCA Cheaytollee
JOMONHWUTENBHOE 0B0pYAOBaHNe. Ero MOXHO Takxe
NPUOBPECTM B HALLEM CEPBUCHOM LIEHTPE.

HononHutenoHan noacTaBka
na Wok

Tonbko AnA UCnosb30BaHNA
MOCYAbl C BbIMYK/IbIM IHOM Ha
ropeskax Wok.

IononHutenbHan noacraBka
AnAa Kodesapku acnpecco
TonbKOo ANd 1Cnob30BaHNA
nocy/abl ¢ AMaMeTpom AHa MeHee
12 CM Ha camol ManeHbKon
FOPEKe.
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ApTUKYN

HZ233540 [lononHutenbHasa pelleTka A1Aa CKOBOPOabl
BOK: YyryHHaA peuwetka (4-5 kW)

HZ233440 Hacaagka Wok: uyryH (ropenka Mini-Wok)

HZ241110 [ononHutenbHana peleTtka ana KoheBapKn

[MponsBoanTent He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacTsmA HENCNO/IL30BaHNA WK HEMPaBW/IbHOIo
MCMNos1Ib30BaHMA 3TOro AONO/IHNTE/TbHOTO OéOpYﬂOBaHI/IH.

PAFasoBble KOHPOPKU

PyuHoe BKntoyeHue

1. Haxmute perynatop BbiOpaHHOW ropesnku 1 noBepHuTe
€ro B/EBO /10 MaKCMMa/IbHOro YPOBHA MOLLHOCTMW.

2. [MogHecuTte 3ananbHUK UK Naama (3axkuranka, cnnuka
N Op.) K TOpeske.

ABTOMaTUUYECKUHN NOLOMMUT

Ecnun anAa BapoyHon naHenn npeaycMoTpeHa yHKUmMA
aBTOMaTUYECKOro NomKura (CBeun nomxmra):

1. Haxmute perynatop BbiOpaHHOW ropesiku 1 NoBepHUTE
€ro B/eBO A0 MaKCUMa/IbHOrO YPOBHA MOLLHOCTH.
Mpun HaxxaToM PerynaTope NCKPOBbIe pas3pAdbl Ha BCeX
ropesfikax saxuratotca. ['openka saropaeTcs.

2. OTnyctute perynarop.

3. lNoBepHUTE PErynaTop B HYy)KHOE MOJSIOXKEHNe.

Ecnn nookur He OCyLLIECTBAAETCA, BbIK/TIOYUTE TOPENKY U
NOBTOPMWTE OMMCaHHbIE Bbllle Wwark. B aToT pas
yaepXnBanTe perynaTop HaxaTtbiM B TeueHve tonee
OnuTenbHoro Bpemenn (0o 10 cekyHa).

A MpenynpexiaeHue — OnacHOCTb B3pbiBa!

Ecnm no ncteuennn 15 cekyHa ropenka He 3axrniach,
BbIKNKOUNTE PETYAATOP U OTKPOWTE ABEPL WM OKHO B
nomeuleHmmn. Nogoxante MUHUMYM OHY MUHYTY, Npexae
yYeMm 3aHOBO 3aXKEUb FOPESIKY.

YKasanue: Cobnogante MakCUMasibHytO uicToTy. Ecnu
CBEYM MOKMra 3arpA3HEHbI, 3TO MOXET MPUBECTU K
HenpaBwIbHOMY NoMmkMry. Quuuiante cBeYn Nomxmra
perynapHo HeOOMbLLON HEMETaNIMUYECKOW LETKOMN.
Cnenute 3a TeM, UTOObI CBEUM NOMKMUra He NOABepPrainch
CWbHBIM yaapam.

CucTtema ras-KOHTpOJb

Bawa BapoyHas naHens oBopynoBaHa cUCTEMON ras-
KOHTPOJIb (TEpMOMNapoit), KoTopaa NPenATCTBYET yTeuke
rasa npuv cayyaniHoMm yracaHun rniaMmeHun Ha ropeskax.

[na Toro, utoBbl 06ECNeUnNTb BKIOUYEHNE 3TON CUCTEMBI:

1. 3axrnte KOHPOPKY Kak 0ObIYHO.

2. He oTtnyckalite pyuky, a yaepxute ee B HaaTom
COCTOAHUMN B TeUueHne 4 CekyH/ Noc/e Toro, Kak
3aKOKETCA naams.



BbiknroueHue KOHPOpPKHU

MNoBepHUTE COOTBETCTBYIOLLYIO PYUKY BMPABO [0 OTMETKM
0.

Yepes HECKOMbKO CEeKYH[ NOCAe BbIKIOUeHNA KOHMOPKM
pasgaeTcA cyxon wenvok. OH He ABMAETCA NMPU3HAKOM
HencnpaBHOCTN, a 03HAYaeT, YTO OTK/IIoUMIachk cucTema
ras-KoHTpOSA.

NMpumeyaHuna

Bo Bpemsa pabdoThl KOHDOPOK MOXET CAbILLATLCA JTErKuii
CBWCT, 3TO HOPMasbHO.

B nepBoe BpemA padoTbl HOBOro Npudopa MoryTt
BblAENATLCA cneunduueckne 3anaxv. OHN He
npencTaBnAloT ONacHOCTU ANA 3A0POBLA U HE ABNAIOTCA
NPU3HAKOM HeMcrnpaBHOCTY BapouHol naHenn. Co
BPEMEHEeM 3anaxu UCUYEe3HYT.

[Mnama opaHXeBoro LBeTa ABAAETCA HOPMa/bHbIM. Takom
LBET NnameHy MOXeT OblTb 00YCNOBAEH UMEtOLLENCA B
BO3AyXe MblNbo, NPONNBLIENCA XUOKOCTLIO U T. A.

Ecnn nnama KoHMOPKK CryyainHo noracnio, NnoBepHUTe
PYUKY 3TOW KOH(DOPKM B HYNI€BOE MOSIOXKEHWE U NOAOXANTE
He MeHee 1 MUHYTbI Nepel NOBTOPHbLIM BK/OUEHVEM.

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

Bl Tabnuubl 1 nonesHble
coBeTbl

NMoaxoaAawana nocyaa

KoHdopka MuHumanbHbI aMa-  MakcumanbHbIi
MeTp nocynbl avameTp nocyabl

KoHdopka ana CKoBo- 22 CM -CM

pOAbI BOK

BbiCTpan KoHpopka 22 CM 26 cMm

Mony6bicTpaa koHhopka 14 ¢m 20 cm

BcrnomorarenbHaA KoH- 12 cm 16 cm

(hopka

YKazaHUA No UCNOJSIb30BaHUIO

YKasaHue: Icnob30BaHne HEKOTOPLIX CKOBOPOAOK UK
KaCTPHO/Tb MOXET 00YCNOBUTb HE3HAUUTESBbHYIO
BPEMEHHYIO AehopMaumo BaApPOUHOW NaHem nua
BbICOKOKAUYECTBEHHOW CTann. 3TO HOpMasibHOE ABNEHNe,
He OKaablBatolllee OTpuLAaTeNlbHOMO BO3AENCTBUA HaA
hyHKLMOHUPOBaHNe npudopa.

Cne,uerLume pekomMeHaaunym nomMoryT BaMm COKOHOMUTb
OJIEKTPO3HEPIUNIO U n3bexaTtb noBpeXxaeHnA nocyabl:

VMcnonbayiite nocyay,
COOTBETCTBYHOLLYHO
pasMepam Kaxaon
KOHMOPKMN.
He nonbayintechb nocyaom
MasiEHbKOro anameTpa Ha
B60/bLUINX KOHMOPKaX.
[MhamA He JO/HKHO KacaTbCA
CTEHOK Mocyasbl.
He ncnonbayiiTe nocyay ¢
x NOBPEXAEHHLIM 1
— HEepPOBHbLIM JHOM, KOTOpas
HEeYyCTOMUYMBO CTOUT Ha
nnute. Takaa nocyna MoxeT
== nepeBepHYTLCA.
Monb3ynTech TONbKO
nocyaon C POBHbIM
TO/ICTBIM AHOM.
By He roTtoBbTe 6e3 KDBILLKY
W" Wn C NPUOTKPBITOM
KPbILLKOWN. YacTb aHEpPrun
npwn 3TOM pacxoayeTca 3ps.

CtaBbTe Nocyay TOYHO Mo
LIEHTPY KOHMOopKK. B
NPOTMBHOM C/lyyae oHa
MOXET NepeBepPHYTLCA.
He yctaHaBnuBalite
Gonblune KacTproam u
CKOBOPOAbl Ha KOHGOPKMW,
pPacno/IOXEHHbIE OKOSI0
pyyek ynpaBneHus.
VI3nniiHmii neperpes MOXeT
NOBPEANTb PYUKN.

b B B Bk
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ru Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

YcTaHaBnueaTte nocyay Ha
Ve PELLETKM, HIKOrAa He
x CTaBbTe ee NPAMO Ha
ropesiky KOHMOPKMU.
Mepen ncnonL30BaHMEM
= KOH(OPOK ybeanTech, UTo
PELeTKN U KPbILWKN
ropenoK npasun/ibHO
YCTaHOB/IEHbI.
BynbTe 0CTOPOXHbI B
obpalleHun ¢ Nocyaon Ha
BaAPOYHOW NaHenw.
He yaapante no BapouHomn
naHenu n He Knaaute Ha
Hee CNLKOM TAXESble
BeLwu.

X

r¥1 ¥

Ta6bnuua peuenTos

B cneanytowlen tabnuvue coaepxutca nHdopmauma od
ONTUMasIbHbIX CTYMEHAX HarpeBa KOHMOPOK 1 BPEMEHN
NPUroToBNeHMA ANA Pa3INYHbIX GJ'HO,EL Bce JaHHble
ABMAKOTCA OPUEHTUPOBOYHBIMN N YKa3aHbl B paoqéTe Ha
l~IeTpréX YyenoBek.

BpemA npurotoBneHnA 1 CTyneHb Harpesa KOHGMOPKK
3aBUCAT OT BMAA, BEca W KauecTBa NPOAyKTOB, a Takxe OT
martepunana nocyasl, N0O3TOMY BO3MOXHbl HEKOTOPbIE
OTK/IOHEHWA OT YKa3aHHbIX 3HAYEHWIA.

Bcerna ncnonbayiite nocyay COOTBETCTBYIOLIErO pasmepa
N ycTaHaBNMBawnTe €€ No LUeHTpy ropeskn. O3HaKOMbTECH C
NHopMaumren o anameTpe aHa nocyabl.— "flogxoaAuas
nocyna"

UHdpopmauuma o npuBea&HHbIX B Tabnuue AaHHbIX

MpuroTtoBneHune nodoro 67104a COCTOUT U3 OAHOMO UK
NByx aTanos. [1nA Kaxaoro arana ykasaHsl cneaytolime
OaHHble!

£ Cnoco® npurotoseHus
£y CTyneHb Harpesa KOHMOPKY
(® BpemA NpUroTosieHUA, MUH

qBMBe.ﬂéHHble B Ta6nuue cnocobbl NPUroToBJIeHUA

HoBeaeHne 00 KMneHua

[anbHelwee NpuroToBneHune

=~ CosfgaHue AaBneHua B CKOPOBapKe
Moanep>xaHve AaBAeHMA B CKOPOBapKe
&~ CunbHoe obxapuBaHue

=5~ Jlérkoe obxapuBaHue

#r PacrannusaHve

* bes KpbiLKK

*
*

[locToAHHO NMomelwnBaTh

YKaszaHue: [JaHHble CMMBO/IbI HE yKadaHbl Ha npudope.
OHN ABNAOTCA OPUEHTUPOBOYHBLIMIW NPW NCMONB30BaAHUN
pPasNNUHbIX CNOCcOOOB NMPUrOTOBMEHMA.

B Tabnuue cogepxatca AaHHbIe O MPUIroTOBAEHUM Otoa C
NCMNONb30BAHNEM PadnNYHbIX FOpesokK. icnonb3oBaHme
nepBOW ropenku ABNAETCA PeKOMeHayeMon onuven. B
o630pe Moaenen NpMBeaeHo onncaHne BCex ropesok
Bapo4yHoW naHenn.— CrpaHuia 2

[Npumep:
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Bnono ObLee ran 1

lopenka Bpemd =
P npurotos- ***

neHus,
MUH

Cynbl, KpemMoBble Cynbl

PbiGHbIA Cyn
Bonbluas 12-17 8 7-9 1 5-8

s =
l8 s
b B

]
%

CrangaptHaa ~ 17-22 8 11-13 1 6-9
[openkaWok — 10-15 e 9 6-8 & 4 4-7

]

Ha gaHHOM npumepe nokasaHo NpuUroToB/eHne puiOHOro
cyna ¢ NoMoLLbio BONbLIOV rOpesku, CTaHAaPTHON ropeskn
n ropenkn Wok.

Mpwu ncnonb3oBaHny BOSLLIOK FOPENkKn (pekoMeHayemas

onuvA) obllee BpemMA NPUroTosaeHua coctasnaeT ot 12 1o

17 MUHYT.

m Otan 1: goBeaeHne Ao kuneHua. Vicnonbaynte CTyneHb
Harpesa 8 B TeyeHne 7—-9 MUHYT.

m  OTan 2: fanbHenlee NpuroToBieHne. Micnonblymnte
CTyneHb HarpeBa 1 B TeyeHne 5-8 MuHyT.

[Mpu ncnonb3oBaHWW OPYron ropenku OeNCTBymTe
aHaJI0rM4yHo.

Bniopno Obwee  Jran i
lopenka Bpema g O

npuro-
ToBJle-
HUSl, MUH

Cynbl, KPeMOBbI€ CYbl

PbIOHBIV cyn
Bonbluan 1217 79 1 58
CraHnaprHas 1722 1113 169
lopenka Wok 10-15 6-8 4 47
TbIKBEHHBIV Kpem-cyn, 60pLL
BonbLuas 3035 10-12 2023
CranpaprHas 45-50 1517 &5 30-33
openka Wok 25-30 810 5 1720
MuHeCTpoHe (0BOLLHOM Cym)
Bonbluan 4752 10-12 37-40
CraHaaptHas 57-62 10-12 4750
['openka Mini-Wok 43-48 8-10 35-38
MakapoHb! 1 puc
Cnaretmu
Bobluan 1822 * 810 10-12
CraHaaptHas 20-24 . 10-12 10-12
lopenka Wok 18-22 2 810 &= 10-12
Puc
Bonbluan 17-22 57 5 12-15
CranpaprHas 1823 79 11-14
openka Wok 1520 4-6 11-14



Bbniono ObLee

lopenka Bpema
npuro-
ToBne-
HUA, MUH

PaBunonu

bonbluaa 9-14

CraHpapTHas 17-22

["opesnka Wok 10-15

OBolwu 1 6060BblE

| M
2| | A

4-6
12-14
&

BapéHbiii kaptodensb (Mope, KapTotesbHbIA canar)

Bonbluas 23-28
CraHpapTHad 25-30
openka Wok 25-30
Xymyc (ntope u3 Hya)
bonbliaa 50-55
Fopenka Mini-Wok  47-52
["openka Wok 47-52
Yeuesnua

bonbliaa 40-45
CraHpapTHas 50-55
lopenka Wok 45-50
OBoLLK BO thpuTiope
bonbliaa 12-17
Fopenka Mini-Wok 12-17

[1BoiHaa ropenka  10-15
Wok

& 9
& 9
=& 7

Eu
oS

T

%

T

~ oo O

©

el
ol
sk 9
—
Bt 6

ASSNNY * 7
RSN 7

AT 7

laccepoBaHHbIE CBEXME OBOLLIN™*

["openka Wok 6-8
lopenka Mini-Wok  7-8

bonbliaa 6-8
Kaptotenb pu

openka Wok 15-20
BonbLuas 1520

openka Mini-Wok  15-20

Anua

LLaKwwyka

CraHpapTHas 15-20
bonbluaa 13-18

[IBoiHad ropenka  15-20
Wok

Owmner (1 mopu.)
CraHpapTHad 35
bonbliaa 2-4
Fopenka Mini-Wok  2-4

cnaHckaa TopTubA
BonbLuas 25-30
openka Mini-Wok 20-25
ropenka Wok 18-23

RSN 9
RSN 9

0668 % 9

0668 % 7
0688 % 9

A 8

$4848 9
$4848 8

ASSANY 6

A 8
RSN 9

4688 % 9

6868 % 9
4668 % 9

$468¢ * 9

8-10
10-12
11-13

10-12
10-12
10-12

810
18-20
20-22

6-8
6-8
&7

6-8
78
6-8

1620
156-20
15-20

10-12
79
11-13

35
24
24

25-30
20-25
18-23

58

58

58

15-18
15-18
1417
4043
37-40
37-40
3235
32-35
25-28

&6 69
&5 69
&5 58

= 4 58
= 3 69
= 4 47

Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETHI ru

bniono Obwee  Jrani
lopenka

Bpems
npuro-
TOB/e-
HUA, MUH

Coycbl
Coyc «beluamens»**

9KOHOMUYHAA 10-15 @ 6 24 FF* 6 811
CrannapTHas 10-15 @ 5 24 &3 5 811
lopenka Wok 3-8 @5 12 £ 5 26
Coyc ¢ CbIpoM ¢ rony6oi NneceHbo™

JKOHOMIYHAA 46 @ 7 46

CranpaprHas 35 @M 7 35

[NBoiiHas ropenka  4-6 @ 3 46

Wok

Coyc «HanoneraHa»
CraHpapTHas 18-23 &6 24 "4 16-19
Fopenka Wok 13-18 &7 13 =-*5 1215
Fopenka Mini-Wok 13-18 &858 13 =6 1215
Coyc «Kap6oHapa»

CraHpgapTHas 10-15 =-*6 57 =3 58
bonbluan 813 =*5 46 =—*3 47
[lBoitHaa ropenka  10-15 =-*3 10-15

Wok

Pbiba

XeK No-pumcKm

Bonbluas 510 &8 510

Fopenka Mini-Wok 5-10 -9 24 &E5-*7 36
[IBoiiHaA ropenka 510 &5~ 6 510

Wok

3aneyéHHeI 10CoCh

Bonbluas 510 &7 24 = 1 36
Fopenka Mini-Wok 7-12 &8 24 = 58
[lBoiiHas ropenka 4-9 &S5 24 = 1 25
Wok

Monntockn

BonbLuas 5-7 9 57

lopenka Mini-Wok 4-6 9 46

Fopenka Wok 46 9 46

Msaco

YTuHad rpyaka (1 wr.)

CraHpnaptHas 6-8 &5-*7 68

bonbLuas 9-11 &5+ 7 911

Fopenka Wok 6-8 &5 68

bedcrporaHos

Fopenka Mini-Wok 5-10 &5-*9 510

Bonbluas 813 &9 813

openka Wok 510 &5-*8 510
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ru Tabnuubl U NONE3HbLIE COBETI

Bniono Obwee  drani bniopo Obuee
lopenka Bpema lopenka Bpema

npuro- npuro-

ToBJe- TOBJe-

HUA, MUH HUA, MUH
KypuHbIA WHULEAb (KypHadA rpyaka, une, 8 LT.) LLlokonan ¢ MonoKom
Bonbluas 7-12 &_x9 24 &5 5§ IKOHOMUYHAA 10-14 o 1 1014
Iopenka Wok 7-12 &9 24 &6 58 [lBoitHas ropenka  12-16 @ 1 12-16
CraHpapTHad 7-12 &-*9 712 HYlS ~
MacHo# hapL (MACHO naLuTeT, (hprukaaenbki, coyc «bonoHbe3e») Crannapthas oA L 162
T 1520 s 1520 OpaHLy3cKue OMHUNKIA (4 LwT.)

CTaHﬂapTHaH 20_25 s 9 20_25 rOpEﬂKa MIHI-WOk 8‘1 3 — 7 1_3 = 6 7_10

! ASSSNY * N ASSNNY * _
Fopenka Min-Wok 1217 s 1047 bonbLuas 17-22 —"7 13 -5 1619
Fopenka Wok 8-13 &7 13 &5-*4 710

FoToBbIE NPOAYKTbI XneGHbiA NyanHr
3aMOPOXEHHbIE KPOKETHI (16 LWT.) 3aMOPOXEHHbIE PbIGHBIE MaI0UKM BofibLasd 2530 209 1012 6 1518
(12 wr.)
Fopenka Min-Wok 4-8 s g 48 I'op(fm(a Wok 2328 1-_‘r 9 810 7 1518
BofbLan 610 s g 610 ev%oll/maﬂ ropenka 22-27 or 9 79 7 1518
I—OpeﬂKa Wok 59 %" 8 59 cnaHckui I'IyLlI/IHI'**
YKapeHble Konbacku (12 wr.) Bonbluad 3-8 &5 5 38
bonbLuad 5-10 %" 9 13 %" 7 47 CTaHﬂapTHaFI 813 * 5 813
CTaHﬂapTHaH 7-12 &5- 9 712 ropeﬂKa Wok 3-8 * 2 38
lopenka Wok >-10 -9 183 S- 7 47 CRoGHbIM M1por (Ha BOAAHON 6aHe)
Capnenbku (12 wr.) Bonbluan 35-40 9 3540
CTaHﬂapTHaH 8-13 9 813 ropeﬂKa Wok 40-45 9 4045
fopenkaWok 914 4 914 Fopenka Mini-Wok 35-40 9 3540
[lsoitHaa ropenka  9-14 4 914
Wok CoBeTbl N0 NpUroToBneHuto 6nroa
[LHnuenm no-raméypreku (4 wr.) m [InA NpuUroToBneHnA KPeMOBbIX CynoB 1 6060BbIX

= = NCMOb3YNTE CKOPOBapKy. BpemA npurotoBneHns
bonbuan 49 =9 13 1736 3HaYMTENbHO YMeHbluaeTcA. [py ncnons3oBaHUm
[openka Mini-Wok 3-8 &9 13 &*7 25 CKOPOBApKWN crnedyinTe ykasaHuaMm U3rotoBuTesa.

s T = [Ipy NpUroToBNEHUN KapToena n puca sceraa
'opesnka Wok 49 =-"9 13 -7 36 3aKpblBaiTe NOCyay KPLILWKOW. DTO NO3BOAAET
3aMOPOXEHHbIE OBOLLN ™™ 3HAYUTE/IbHO YMEHbLUUTL BPEMA NPUTrOTOBAEHMA.
BofbLLIAS 7192 S _xg 7.4 m [lpun xapke NpoayKToB cHayana pasorpente macno. B
- — Havasie npouecca Xapkn odecrneyste NMoCTOAHHYHO
Fopenka Mini-Wok  7-12 &5-*9 712 Temneparypy, Npu HeoOXOANMOCTN N3MEHUB CTYMNEeHb
Fopenka Wok 510 w9 510 Harpesa. Mpy NPUrOTOBNEHUN HECKObKUX MOPLUNIA
JIOXONTECh, MOKa CHOBa ByAeT NOCTUrHyTa

Mnuua (amametp 20 cm) Temneparypa npurotoBieHna. PerynapHo
lopenka Wok 4-8 = 4-8 nepeBopavMBanTe NPoayKT.
lopenka Mini-Wok 8-12 = 1 812
bonbluas 16-20 = 1620
[ecepTbl
PucoBbIn nyanHr*
CraHnaptHas 30-35 8 911 * 4 2124
OKOHOMUYHAA 40-45 g7 9 1214 £ 2 2831
openkaWok 3540 g3 7 1113 12427
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E2 UncTKa M TexHuMuecKoe
obcnyuBaHue

OuucTtKa

Koraa Bapo4HanA naHenb OCThIHET, MPOTPUTE €€ C
MOMOLLbIO FyéKM, BOAbl 1 Mblia.

Kaxabii pa3 nocse Ucnoab3oBaHnA NpoTpuTe
NMOBEPXHOCTb AeTaNen ropeski Nocae Toro, Kak oHa
ocTbiHET. [laxke Hebonbluve 3arpA3HeHnA (MpuropesLune
NPOAYKTbI, Kanav Xupa u T. M.) Npy NOBTOPHOM
HarpeBaHuM 3anekyTcA Ha NOBEPXHOCTU, U NOTOM uX ByaeT
TPYOHO YOanTb. YTOObI NaamMsa ropesnio PoBHO, HEOOXOANMO
CoiepXartb B YMCTOTE BCE OTBEPCTMA M NPOPE3N TOPENKMU.

ot nepenaBmxeHnA HEKOTOPbLIX BUWAOOB MOCYAdbl HA peLleTKax
MOTYT OCTaBaTbCA METa/I/IMYEeCKMNE Criedbl.

Fopenku 1 peweTky cneayeT MbiTb BOJOW C MblIOM C
MOMOLLIbIO HEMETaNIMUYECKOW LLETKU.

ByabTe 0CTOPOXHbI NPU NPOMbIBAHUN PELIETOK, Ha
KOTOPbIX YCTaHOB/IEHbl PE3MHOBbLIE NPOKAaAKN. Mpoknanku
MOTYT CNeTeTb, U TOrda pelleTka nouapanaeT BapOUHYHo
naHens.

Bcerna gocyxa npoTtupainTte oetanu ropenok U peleTku.
Hannune Ha HUX Kanesnb BOAbl UK BAAXHbLIX YY4aCTKOB B
Hauasie npoLecca HarpesBaHua MOXET NMOBPeanTb dMaslb.

Mocne NPOMbIBKM 1 BuITUPAHWA AeTanel ropesiok
y6eanTech B TOM, UTO KPbILWKN NPaBU/IbHO YCTaHOB/EHbI Ha
paccekaTensax.

BHumaHue!

= [nA ouncTkmn npudopa He CHUMAaTE 3N1EMEHTI
ynpaeneHusa. MNpoHukiuas B Nnpudop Bnara MOXeT
noepeanTts nNpuéop.

m  He ncnonb3yite NapooUYnCTUTENN. STO MOXET
NoBPEANTL BAPOYHYIO MaHesb.

m Ecnn Ha BapoOYHOW naHenn MMeeTcA CTeKNAHHAA Uan
atoMUHNEBAA MOBEPXHOCTb, HE MONL3YNTECH ANA
OUNCTKM ee CTbIKOB C MeTasl/IoM HoXamu, ckpedkamu u
OpYrMMun NoAoOHbIMU UHCTPYMEHTAMM.

Yxon

Ecnun Ha BapouHyto naHeb NPoaMIach Kakaa-To XUAKOCTb,
cpasy BbITpUTe ee. TakuM 0Opas3oM MOXHO n3bexatb
NPWANNAaHNA OCTaTKOB MWLM U BMOCAEACTBMN COKOHOMUTL
YCWU/IMA MO OUMCTKE MaHesn.

13-3a BbICOKMX Temnepartyp, KOTopbIM NoaBepraeTcA
ropesnika KOHMOPKW /1A CKOBOPOIbl BOK U AeTanv U3
HepyasetoLlen ctanu (padoyas NOBEPXHOCTbL BAPOUHO
naHenun, 3oHa BOKPYr ra3oBbiX KOHMOPOK U T. A.), UX LBET
MOXET U3MeHATLCA. ITO HopMasibHO. ocne Kaxaoro
NCMONb30BAHNA MPOTPUTE 3T MEecTa MOKLIMM CPEACTBOM
071A OUNCTKN HEepXKaBetoLlen cTanu.

PekomeHayeTca perynapHO UCnosb3oBaTh MotoLlee
CpeacTBo, KOTOPOE MOXHO MPUOBPECTA B HALLIEM
CEPBUCHOM LIEHTPE (apTukyn 464524).

BHumaHue!

MotoLlee cpeacTBo A1A OYUCTKM HepXKaBetoLen cTanu
He/b3A UCMNO/1b30BaTh /1A MbIThA YYacTKa BApOYHO
naHenn BOKPYr pyyek ynpabneHusa. 3TO MOXET NPUBECTU K
CTUPAHNIO CUMBOJIOB, HAHECEHHbLIX C MOMOLLbIO
TpadapeTHOM neyaTu.

Yuctka n TexHuyeckoe obcnyxnsaHue

Cpagy yaanante ¢ NOBEPXHOCTV BAPOYHOW naHenm
nonasLWMe Ha Hee KUC/bIe XUAKOCTU (IMMOHHBIA COK,
YKCYC U T. I.).

ru
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ru

Yto genatb B ciyyae HemcnpasHOCTU?

Ed4YTo nenatb B cnyuae
HeucnpaBHOCTU?

B HekoTopbIx CyyaAx BOSHUKLWNE HEUCMPABHOCTY MOXHO
NIerko ycTpaHuTb. Mpexae yem obpallatbCa B CEPBUCHYIO
cnyx0y, BHUMATE/IbHO NpoYnTanTe creayrolime ykasaHus.

Henonapka
O01wLmit cOoi 3NEKTPOCUCTEMSI,

He pa6oTaet aBTomMatuecKui

MOXNT.

[nama HepaBHOMEpHoe.

['a3 He BLIXOAWT /N BLIXOANT
HepaBHOMEPHO.

B KyXHe naxHet rasom.

Cpaay nocse oTrnycKaHua pyyukm
MNamA Ha KOH(OPKE racHeT.
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Bo3amoxHasA npuunHa
HeuncnpaeHblil NpeaoXpaHuTESb.

Cpaboran aBToMaTNuEeCKmii NPenoxpaHuTenb Wi andge-
PEHLMANbHBIA BBIKMOYATE .

B03MOXHO, Mexy CBeUamu 11 ropesikamit Hakonuauch
OCTaTKu NPoAyKTOB W MOKOLLIX CPEeACTB.

['Opesniku MOKpBIE.
[1710X0 YCTAHOB/NEHbI KPBILLKA FOPESIOK.

[Mpn6op He3a3emseH, HEMPaBUbHO 3a3EM/IEH VN 3a3EM-
NAOLMIA NPOBO/ HEUCMPABEH.

[1/10X0 YCTAHOBNEHb! ETA/N FOPESIOK.

OTBEPCTUA rOPEsKY 3arPA3HEHDI.

Monaya rasa NepexpbiTa NPOMEXYTOUHBIMIA BEHTUAAMM.
Ecnu ra3 nogaetca u3 6annoHa, NpoBepbTe, HE MYCT /N OH.
OTKPHIT KPaH KaKo-T0 KOHOPKIA.

[1n0X0 NOACOEANHEH ra30BbIA OA/IIOH.

B03MOXHO, MPOMCXOANT yTeuKa rasa.

Pyuka He 6blna yaepxaHa B HaKatoM COCTOAHUI B TEUEHHE
HY>KHOTO BDEMEHM.

OTBEPCTUA rOPEsKM 3arPA3HEHBI.

PewieHune

[poBepbTE NPENOXPAHNTENb HA LLUUTKE NPENOXPaHNTENEN 1
3aMEeHNTE €ro B Cyyae HeUCNpaBHOCTH.

[poBepbTe, He cpaboTan N aBTOMATUYECKIIA NPeaoXpaHi-
Te/b WK ANHHepPEHLMANBHBIA BLIK/OYATESb Ha 3/IEKTPO-
Lure.

[POCTPAHCTBO MEX Y CBEUON 11 FOPENKOIA IOMKHO COAEp-
KaTbCA B YACTOTE.

Hacyxo BbITDUTE KPbILLIKK FOPEIOK.
YOEAUTECh, UTO KPbILLKN NPABULHO YCTAHOB/EHI.
CBAXNTECH C KBAMMDNLIMPOBAHHBIM 3/IEKTPUKOM.

MpaBu/IbHO YCTAHOBWUTE KPbILLIKY HA COOTBETCTBYIOLLNE
FOPEIKU.

OumncTnTe OTBEPCTUA FOPESKIA.

OTKPOIATE NPOMEXXYTOUHBIE BEHTUN, ECAIN OHW UMEKOTCA.
CMeHuTe ra3oBbli GanIoH.

3aKpoiTe KpaHbl KOHMOPOK.

[poBepPbTE, FEPMETUYHO /I NOACOEANHEH OAIIOH.

MepeKpOiTe rNaBHbliA ra30Bblil BEHTUNb, NDOBETPUTE NOME-
LLIEeHnE 1N CPOYHO CBAXIWTECH C KBaﬂI/IQ)I/ILlI/IpOBaHHbIM cneuna-
JINCTOM, MMEIOLLIMM MPaBO Ha NPOBEAEHUE NPOBEPKIA 1
cepTiduKaLnio cucTem ra3ocHabeHus. He ncnonsayiire
npn6op, noka He 6yaeT NPoBeAEHa NPOBEPKA HaNNUiS
YTEYKN rasa n3 CUCTemMbl ra30CHaOXeHWA 1y Camoro npu-
oopa.

rocne 3aKMraHuA NIaMeHu YAEPXUTE PYUKy B HKATOM
COCTOAHMN B TEUEHNE BLLE HECKOMbKUX CEKYHL.

OumcTnTe OTBEPCTUA FOPESKIA.



VA Cnynba cepBuca

Mpn obpalleHnn B CEPBUCHLIN LEHTP HEOOXOAMMO
coobwunTtb ko npudopa (E-Nr.) n ero saBoackon Homep
(FD). OT1a nHhopmaumnsa HaxoauTca B Tabnnuke ¢
XapakTepucTnkamu, pacrnosioXeHHON B HUXKHEN YacTu
BAPOYHOW NaHenun, 1 Ha STUKETKEe B PYKOBOACTBE MO
akcnyataumm.

3anBKa Ha PEeMOHT U KOHCYNbTaUUA NPU HenonagKax

KoOHTaKTHblE AaHHblIE BCEX CTpaH Bbl HangéTte B
MNPUNOXEHHOM CMNCKE CEPBUCHLIX LIEHTPOB.

MoNoXnTECh HA KOMMNETEHTHOCTL M3roToBUTENA. Toraa Bbl
MoXeTe ObiTh YBEPEHbI, YTO PEMOHT Baluero npubopa
OyneT npovsseaéH rpaMoTHLIMU CreLnanncTamm u ¢
NCMNO/Ib30BaHMEM (DUPMEHHBIX 3anacHbIX YacTel.

YcnosusA rapaHTMﬁHOFO 06CﬂyH'(MBaHI4F|

Ecnn, Bonpekn Hawmnm oxuaanuam, AaHHbIN
31eKTPONpMOOP NOBPEXAEH UK He oTBevaeT
npeabABAAEMbIM K HeMy TpeBoBaHMAM KayecTsa, NPoCKM
coobWnTb Ham 06 3TOM Kak MOXHO ckopee. 'apaHTia Ha
NaHHbIN NpMOOoP AENCTBUTENBHA TOMBLKO B Clyyae, eciin B
npudope He NPOV3BOANIOCH HUKAKMX UBMEHEHWI U OH He
MCMO/L30BA/ICA HeHaaexalym o6pasom.

YcnoBusa rapaHTUiMHOro o6cnyXnBaHna gaHHoro npuéopa
onpeaenalTcA NPeacTaBUTe/IbCTBOM Halleli KOMMaHu B
cTpaHe, rae 6bl1a nponsseneHa nokynka. bonee
NoAPOOHYIO0 MHPOPMALIMIO Bbl MOXETE MONYUNTL B
marasuHax. YtoObl BOCNO/Ib30BATLCA rapaHTUEN,
HeoBOX0AMMO NPeabABUTbL TOPrOBbLIN YekK.

MpounsBoanTens ocTaBnaeT 3a coOol NpaBo Ha BHECEHMe
N3MEHEHWN.

Cnyx06a cepsuca ru

EYOxpaHna oxpymaroLuei
cpeael

Ecnun Ha Tunoeon Tabnnuke npndopa nmeetTca CUMBOS E
cobntonanTe cneayowme ykasaHus.

I'IpaBManaﬁ yTunusauuma ynakoBKku

YTUAN3NpyinTe ynakosky ¢ coboaeHnem npasun
9KOJIOrMUYECcKoi 6e30MacHOCTU.

[aHHbIli NpMBOP MMEeeT OTMETKY O COOTBETCTBUN
eBponenckum Hopmam 2012/19/EU ytunmnsaumn
ANEKTPUUYECKNX U DIEKTPOHHbLIX Nprnbopos (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
[aHHble HOpMbI ONpeaenaAtnT AEUCTBYIOWNE Ha
Tepputopun EBpocotosda npasuna Bo3Bpara u
YTUAU3aLUMN cTapbiX NpudopoB.

YnakoBKa gaHHoro npuéopa npovsseneHa us
MUHUMAILHOTO KOIMYECTBa MaTepuanos, HEOOXOANMOro
anA obecrneyeHns HagexHoW 3allnTbl BO Bpems
TPaHCNopPTUPOBKU. Bce 3T maTepuansl MOryT ObiTh
NOBTOPHO NepepadoTaHbl, UTO COKpaLlaeT UX HeraTuBHOe
B/IMAHME Ha OKPYXXatoLLyto cpedy. Bbl Mo)XeTe BHEeCTV CBOM
BK/1a[ B OXpaHy Npupoabl, €C/n nocneayete crieaytolmnm
coBeTam:

m BLIOPOCUTE YNaKOBKY B COOTBETCTBYIOLIUIA KOHTENHEP
ONA Matepuanos, noanexatinmx ytmansaumnmu;

m npexae, Yem BblOPOCUTL HEHYXXHbI Npubop, caenarte
ero ABHO HeMPUroaHbIM A71A UCNOMNb30BaHWA; y3HaNTE B
MECTHOI aAMUHUCTPaLXK, rAe HaxXoaUTCA NMPUEMHbIN
NYHKT No c6opy BTOPUYHOIO ChIPbA, U OTBE3UTE Tyaa
cBoW npuodop;

m He BblMBaliTe NCMOb30BAHHOE PACTUTENbHOE Macno B
PaKOBMWHY; BblNENTE ero B 3aKpbIBaOLLYOCA eMKOCTb U
OTHECUTE B NMPUEMHbIA NMYHKT, & €C/IM PAAOM C BallUM
[IOMOM TaKoro MyHKTa HeT, NMoIoXnTe eMKOCTb C
MacC/IOM B MYyCOPHbI KOHTENHEP (OTTyda OHO nonaget
Ha KOHTPONMPYEMYIO CBasIKy; BO3MOXHO, 3TO He
NYYLNA BapuaHT, HO TaknMm 00pasoM MOXHO 1M3dexaTb
3arpA3HeHnA BOabl).
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	Olvassa el figyelmesen a következő utasításokat. Csak ezt követően tudja a készüléket hatékonyan és biztonsággal használni. Őrizze meg a használati és beszerelési útmutatót, és az esetleges új tulajdonosnak a készülékkel együ...
	A kézikönyv utasításainak figyelmen kívül hagyása esetén a gyártót semmilyen felelősség nem terheli.
	A használati utasításban szereplő képek tájékoztató jellegűek.
	A készüléket csak az üzembe helyezéskor vegye ki a védőcsomagolásból. Ha bármilyen sérülést észlel a készüléken, ne csatlakoztassa azt. Lépjen kapcsolatba vevőszolgálatunkkal.
	Ez a készülék a gázkészülékekre vonatkozó EN 30-1-1-es szabvány szerinti 3. osztályba sorolandó: bútorba beépített készülék.
	Az új főzőlap beszerelése előtt bizonyosodjon meg arról, hogy az üzembe helyezés a beszerelési útmutató szerint történik.
	A készüléket tilos jachton vagy lakókocsiban üzembe helyezni.
	Ez a készülék kizárólag megfelelően szellőző helyiségekben használható.
	A készülék külső időkapcsolóval vagy távirányítással való üzemeltetésre nem alkalmas.
	A beszereléssel, csatlakoztatással, beállítással és más típusú gázra való átállítással kapcsolatos szerelést megfelelően képzett szakembernek kell végeznie, az érvényben lévő szabályok és a helyi gáz- és áramszolgáltatók...
	A készüléket a gyártás során adott, a műszaki adatlapon jelölt gáztípus használatára állították be. Ha módosításra van szükség, kérjük, olvassa el a beszerelési útmutatóban található információkat. Más típusú gázra va...
	Ezt a készüléket kizárólag háztartásban történő használatra tervezték. Kereskedelmi és nagyüzemi használata nem megengedett. A készüléket kizárólag ételek készítésére használja, soha ne fűtésre. A jótállás kizárólag r...
	Ezt a készüléket legfeljebb 2000 méter tengerszint feletti magasságig való használatra tervezték.
	Működés közben a készüléket ne hagyja felügyelet nélkül.
	Csak olyan fedőt vagy gyermekbiztonsági védőelemet használjon, melyet a főzőlap gyártója jóváhagyott. Balesetveszély áll fenn, például a túlmelegedés, meggyulladás vagy darabok leválása miatt.
	Ezt a készüléket 8 év feletti gyerekek és csökkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességű, ill. tapasztalatlan személyek csak a biztonságukért felelős személy felügyelete mellett használhatják, illetve akkor, ha megtanulták ...
	Soha ne engedjen gyerekeket a készülékkel játszani. A tisztítást és a felhasználói karbantartást nem végezhetik gyerekek, kivéve ha 8 évnél idősebbek és felügyelet mellett vannak.
	8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a készülék és a csatlakozóvezeték közelébe.
	( Fontos biztonsági előírások
	Fontos biztonsági előírások
	: Figyelmeztetés
	Gyulladásveszély!
	: Figyelmeztetés

	Gázmérgezés veszélye!
	: Figyelmeztetés

	Égésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Tűzveszély!
	: Figyelmeztetés

	Sérülésveszély!
	: Figyelmeztetés

	Elektromos kisülés veszélye!!

	* A készülék megismerése
	A készülék megismerése


	A modell áttekintésénél megtalálja készülékét az égőfejek teljesítményével. ~ 2. oldal
	Kezelőelemek és égők

	Minden kezelőgombon jelölve van a hozzá tartozó égő. A kezelőgombokkal a különféle pozícióknak megfelelően állíthatja be a mindenkor szükséges teljesítményt a maximális és minimális értékek között. Soha ne próbáljon a 0 po...
	Kijelzések

	A kettős duplaégők belső és külső lángjai egymástól függetlenül szabályozhatók. Lehetséges teljesítményfokozatok:
	A készülék megfelelő működése érdekében mindenképpen ellenőrizze, hogy a rostélyok és az égők elemei megfelelően vannak-e elhelyezve. Ne cserélje fel az égők fedeleit.
	Alkatrészek
	Tartozékok

	A készülék típusától függően a főzőlap az alábbi tartozékokkal rendelkezhet. A tartozékok a vevőszolgálatnál is beszerezhetők.
	Kód

	A gyártót semmilyen felelősség nem terheli, ha Ön nem használja a tartozékokat, vagy ha nem rendeltetésszerűen használja őket.
	Ä Gázrózsák
	Gázrózsák
	Kézi bekapcsolás
	1. Nyomja meg a kiválasztott égő kezelőgombját, és forgassa balra a legmagasabb teljesítményfokozatig.
	2. Tartson egy elektromos gyújtót vagy lángot (öngyújtó, gyufa stb.) az égőhöz.

	Automatikus gyújtás


	Ha a főzőfelület automatikus gyújtással rendelkezik (gyújtógyertya):
	1. Nyomja meg a kiválasztott égő kezelőgombját, és forgassa balra a legmagasabb teljesítményfokozatig.
	2. Engedje el a kezelőgombot.
	3. A kezelőgombot forgassa a kívánt pozícióra.

	Ha nem sikerül a begyújtás, kapcsolja ki az égőt, majd ismételje meg a fenti lépéseket. Ez alkalommal tartsa hosszabban (akár 10 másodpercig) benyomva a kezelőgombot.
	: Figyelmeztetés
	Belobbanás veszélye!
	Utasítás:

	Biztonsági rendszer

	A főzőlap biztonsági rendszerrel van felszerelve (termoérzékelő), amely megakadályozza a gáz áramlását, ha az égők véletlenül kialszanak.
	1. Gyújtsa meg az égőt a szokásos módon.
	2. A láng meggyújtása után ne engedje el a kapcsolót, hanem tartsa lenyomva további 4 másodpercig.
	Égő eloltása

	Forgassa a megfelelő kapcsolót jobbra, a 0 pozícióba.
	Az égő kikapcsolása után néhány másodperccel éles hangjelzés hallatszik. Ez nem hibára utal, hanem a biztonsági rendszer kikapcsolását jelzi.
	Megjegyzések

	Normális jelenség, hogy az égő működése közben halk sípoló hang hallatszik.
	Az első néhány használatkor normális, ha szagok keletkeznek. Ez nem jelent veszélyt vagy működési rendellenességet. A jelenség idővel megszűnik.
	A narancssárga színű láng normális jelenség. Okozhatja por, kiömlött folyadék stb.
	Az égő lángjának váratlan kialvása esetén zárja el az égőt vezérlő kapcsolót, és várjon legalább 1 percet az újragyújtás előtt.
	J Táblázatok és tippek
	Táblázatok és tippek
	Megfelelő edények
	Égő
	Edény min. átmérője
	Edény max. átmérője

	Használati útmutató
	Utasítás:



	Az alábbi javaslatok segítségével energiát takaríthat meg, és elkerülheti a főzőedények károsodását:
	Főzési táblázat

	A következő táblázat különböző ételek optimális főzési fokozatait és főzési idejét tartalmazza. Az adatok 4 személyre vonatkoznak.
	A főzési idő és a főzési fokozat az ételek fajtájától, súlyától és minőségétől, valamint az edények anyagától függ. Emiatt eltérések lehetnek.
	Mindig megfelelő edényt használjon és helyezze az égőfej közepére. Vegye figyelembe az edény átmérőjével kapcsolatos információkat.~ "Megfelelő edények"
	A táblázathoz kapcsolódó információk

	Az ételek elkészítése egy vagy két lépésből áll. Minden lépés információt tartalmaz a következőkről:
	A táblázatban feltüntetett ételkészítési módok
	Utasítás:

	A táblázatban található adatok a különböző égőfejeken készített ételekre vonatkoznak. Az ajánlott opció az első égőfej. A főzőfelület összes égőfejének leírása a modell áttekintésében található.~ 2. oldal
	Példa:
	Étel
	Összidő, perc
	1. lépés
	2. lépés
	Égőfej
	˜ § v
	˜ § v

	Ez a példa a halleves elkészítését mutatja gyors égőfej, normál égőfej és wok égőfej segítségével.
	Ha az ajánlott égőfejek közül másikat használ, akkor is ugyanígy járjon el.
	Étel
	Összidő, perc
	1. lépés
	2. lépés
	Égőfej
	˜ § v
	˜ § v
	Főzési tanácsok
	2 Tisztítás és karbantartás
	Tisztítás és karbantartás
	Tisztítás


	Ha a készülék kihűlt, tisztítsa meg szivacs, víz és szappan segítségével.
	Minden használat után tisztítsa meg az égő elemeit, miután az kihűlt. Az ételmaradékok (odaégett étel, zsiradék stb.) könnyen rászáradnak a főzőfelületre, és később nehezebb lesz őket eltávolítani. Az égő megfelelő lángja ...
	Egyes edények mozgatásakor fémes foltok keletkezhetnek a rostélyokon.
	Az égőket és a rostélyokat tisztítsa meg szappanos vízzel és dörzsölje át egy nem fémszálas kefével.
	Ha a rostélyokon védőgumi van, legyen óvatos a tisztításkor. A tömítés leeshet, és a rostély megkarcolhatja a főzőlapot.
	Mindig hagyja teljesen megszáradni az égőket és a rostélyokat. A vízcseppek vagy nedves területek a főzés megkezdésekor károsíthatják a zománcot.
	Miután megtisztította és megszárította az égőket, ellenőrizze, hogy a fúvókákra jól visszatette-e azok fedelét.
	Figyelem!
	Karbantartás

	A kiömlött folyadékot azonnal törölje fel. Így elkerülhető, hogy az ételmaradékok ráégjenek a főzőlapra, és megelőzhető a későbbi, időigényesebb tisztítás.
	A magas hőmérséklet következtében a wok égő és a rozsdamentes acél felületek (zsírfogó tálca, égők pereme stb.) elszíneződhetnek. Ez normális jelenség. Ezeket a felületeket minden használat után tisztítsa meg a rozsdamentes ac...
	Ajánlott a vevőszolgálatnál kapható tisztítószer (kód: 464524) rendszeres használata.
	Figyelem!

	Ne hagyjon maró hatású folyadékot (citromlé, ecet stb.) a főzőlapon.
	3 Mi a teendő zavar esetén?
	Mi a teendő zavar esetén?


	Bizonyos esetekben a fellépett zavarok könnyen elháríthatók. Mielőtt felhívná az ügyfélszolgálatot, vegye figyelembe az alábbi útmutatást:
	Hiba
	Lehetséges ok
	Megoldás
	4 Vevőszolgálat
	Vevőszolgálat


	Ha vevőszolgálatunkhoz fordul, meg kell adnia a készülék típusszámát (E-Nr.) és gyártási számát (FD). Ezt az információt megtalálja a főzőlap alsó részén lévő műszaki adatlapon és a használati utasítás címkéjén.
	Az egyes országok kapcsolati adatait megtalálja a mellékelt ügyfélszolgálati jegyzékben.
	Javítási megrendelés és tanácsadás zavarok esetén

	Bízzon a gyártó hozzáértésében. Ezzel biztosítja, hogy a javítást szakképzett szerelők végzik el, akik eredeti pótalkatrészekkel rendelkeznek az Ön készülékéhez.
	Jótállási feltételek

	Ha várakozásainkkal ellentétben a készülék sérült vagy minősége nem megfelelő, kérjük, hogy erről a lehető leghamarabb tájékoztasson minket. A garancia akkor érvényes, ha a készüléken nem végeztek módosításokat, illetve csak...
	Az érvényes jótállási feltételeket annak az országnak a márkaképviselete határozza meg, amelyben a készüléket vásárolta. Részletes információkért forduljon a forgalmazókhoz. A jótállás érvényesítéséhez szükséges a vásá...
	A változtatás jogát fenntartjuk.
	7 Környezetvédelem
	Környezetvédelem


	Ha készüléke típustábláján a ) szimbólum található, vegye figyelembe az alábbi útmutatást.
	Ártalmatlanítás környezetbarát módon

	A csomagolást környezetbarát módon ártalmatlanítsa.
	A készülék csomagolása kizárólag olyan anyagokból készült, melyek feltétlenül szükségesek a biztonságos szállításhoz. Ezek az anyagok maradéktalanul újrahasznosíthatók, így csökkentve a környezetet ért károkat. Kérjük, óv...
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	Więcej informacji na temat naszych produktów, wyposażenia, części zamiennych oraz serwisu można znaleźć na stronie internetowej: www.siemens- home.com oraz w sklepie internetowym: www.siemens-eshop.com
	8 Używanie zgodne z przeznaczeniem
	Używanie zgodne z przeznaczeniem


	Proszę uważnie przeczytać poniższe wskazówki. Jedynie po zapoznaniu się z ich treścią będą Państwo potrafili obchodzić się z posiadanym urządzeniem w sposób skuteczny i bezpieczny. Proszę zachować instrukcje użytkowania oraz związa...
	Producent nie ponosi jakiejkolwiek odpowiedzialności w przypadku, gdy zalecenia zawarte w niniejszej instrukcji nie będą przestrzegane.
	Ilustracje przedstawione w niniejszej instrukcji mają charakter orientacyjny.
	Do momentu zamontowania nie należy wyjmować urządzenia z opakowania ochronnego. Jeżeli zostanie zauważone jakiekolwiek uszkodzenie urządzenia, nie należy go podłączać. Proszę wówczas skontaktować się z naszym Serwisem Technicznym.
	Urządzenie spełnia wymogi klasy 3, zgodnie z normą EN 30-1-1 dotyczącą urządzeń gazowych: urządzenie do zabudowy.
	Przed zainstalowaniem nowej płyty kuchenki należy upewnić się, że instalacja zostanie wykonana zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji montażu.
	Nie należy instalować urządzenia na jachtach ani w przyczepach kempingowych.
	To urządzenie powinno być użytkowane wyłącznie w miejscach posiadających odpowiednią wentylację.
	Urządzenie nie jest przystosowane do pracy z zewnętrznym zegarem sterującym ani z systemem zdalnego sterowania.
	Wszystkie czynności związane z instalacją, podłączaniem, regulacją i dostosowaniem urządzenia do innych rodzajów gazu powinny być wykonywane przez upoważnionego technika, z uwzględnieniem wszystkich norm i przepisów prawnych obowiązując...
	Opisywane urządzenie zostało fabrycznie dostosowane do rodzaju gazu wskazanego na tabliczce znamionowej. W razie konieczności jego zmiany, należy zapoznać się z instrukcją montażu. W celu dostosowania urządzenia do zasilania innymi rodzajami...
	Urządzenie zostało zaprojektowane wyłącznie do użytku domowego; niedozwolone jest jego użytkowanie w zastosowaniach handlowych lub profesjonalnych. Należy używać urządzenia wyłącznie w celu gotowania, natomiast nigdy w celu ogrzewania pom...
	To urządzenie jest przeznaczone do użytku na wysokości do 2000 metrów nad poziomem morza.
	Nie pozostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	Nie należy używać innych pokrywek i barierek ochronnych dla dzieci niż zalecane przez producenta płyty kuchenki. W przeciwnym razie mogą spowodować wypadek, na przykład na skutek nadmiernego nagrzania, zapalenia lub oddzielenia się fragment...
	Urządzenie mogą obsługiwać dzieci w wieku powyżej 8 lat oraz osoby z ograniczonymi zdolnościami fizycznymi, sensorycznymi lub umysłowymi, a także osoby nie posiadające wystarczającego doświadczenia lub wiedzy, jeśli pozostają pod nadzore...
	Dzieci nie mogą bawić się urządzeniem. Czyszczenie i czynności konserwacyjne nie mogą być wykonywane przez dzieci, chyba że mają one ukończone 8 lat i są nadzorowane przez osobę dorosłą.
	Dzieciom poniżej 8 roku życia nie należy pozwalać na zbliżanie się do urządzenia ani przewodu przyłączeniowego.
	( Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	Ważne wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo deflagracji (szybkiej reakcji spalania)!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo zatrucia!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo poparzenia!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo pożaru!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo obrażeń!
	: Ostrzeżenie

	Niebezpieczeństwo porażenia prądem!

	* Informacje na temat urządzenia
	Informacje na temat urządzenia


	Urządzenie wraz z parametrami mocy palników wymienione jest w zestawieniu modeli. ~ Strona 2
	Elementy obsługi i palniki

	Na każdym pokrętle obsługi oznaczony jest odnośny palnik. Pokrętła obsługi umożliwiają, zależnie od ustawionej pozycji, regulację żądanej mocy w zakresie od poziomu maksymalnego do poziomu minimalnego. Nigdy nie przechodzić z pozycji 0 ...
	Wskaźniki

	W przypadku palników o podwójnym wieńcu płomienia z oddzielną regulacją, istnieje możliwość regulowania w sposób niezależny płomienia wewnętrznego i zewnętrznego. Możliwe stopnie mocy:
	W celu zapewnienia prawidłowego działania urządzenia, należy upewnić się, że ruszty oraz wszystkie elementy palników są prawidłowo założone. Nie zamieniać miejscami nakładek palników.
	Elementy
	Akcesoria

	W zależności od modelu do płyty kuchenki mogą być dołączone wymienione poniżej akcesoria. Można je również nabyć w Serwisie Technicznym.
	Kod produktu

	Producent nie ponosi odpowiedzialności w przypadku, gdy akcesoria te nie są używane lub są używane w sposób nieprawidłowy.
	Ä Palniki gazowe
	Palniki gazowe
	Włączanie ręczne
	1. Nacisnąć pokrętło obsługi wybranego palnika i obrócić je w lewo, ustawiając maksymalny stopień mocy.
	2. Przybliżyć do palnika zapalarkę lub płomień (zapalniczkę, zapałkę, itp.).

	Automatyczne zapalanie


	Jeżeli płyta grzewcza posiada funkcję automatycznego zapalania (świeczki zapłonowe):
	1. Nacisnąć pokrętło obsługi wybranego palnika i obrócić je w lewo, ustawiając maksymalny stopień mocy.
	2. Zwolnić pokrętło obsługi.
	3. Obrócić pokrętło obsługi na żądaną pozycję.

	Jeśli płomień nie zapalił się, wyłączyć palnik i ponownie wykonać opisane powyżej czynności. Tym razem przytrzymać wciśnięte pokrętło dłużej (do 10 sekund).
	: Ostrzeżenie
	Niebezpieczeństwo wybuchu!
	Wskazówka:

	System zabezpieczający

	Płyta kuchenki jest zaopatrzona w system zabezpieczający (termoparę), który blokuje dopływ gazu do przypadkowo zgaszonych palników.
	1. W zwykły sposób zapalić palnik.
	2. Przytrzymując mocno pokrętło, dociskać je przez 4 sekundy po zapaleniu płomienia.
	Gaszenie palnika

	Obrócić odpowiednie pokrętło w prawo w położenie 0.
	Po upływie kilku sekund po zgaszeniu palnika można usłyszeć charakterystyczny dźwięk (głuche uderzenie). Nie oznacza to żadnej anomalii; lecz jest to sygnał, że wyłączył się system zabezpieczający.
	Uwagi

	Lekki gwizd słyszalny podczas pracy palnika jest zjawiskiem naturalnym.
	Na początku eksploatacji, normalnym zjawiskiem jest wydzielanie specyficznego zapachu przez urządzenie. Jest to zjawisko nieszkodliwe i nie wynika z usterki urządzenia. Z czasem, zjawisko to zaniknie.
	Płomień w kolorze pomarańczowym jest zwykłym zjawiskiem, spowodowanym obecnością pyłu w otoczeniu, płynów rozlanych na płycie kuchenki, itp.
	Jeżeli płomień palnika przypadkowo zgaśnie, należy zakręcić pokrętło palnika i odczekać przynajmniej 1 minutę przed ponownym zapaleniem palnika.
	J Tabele i rady
	Tabele i rady
	Odpowiednie naczynia
	Palnik
	Minimalna średnica naczynia
	Maksymalna średnica naczynia

	Wskazówki dotyczące użytkowania
	Wskazówka:



	Poniższe wskazówki pozwolą zaoszczędzić energię, jak również zapobiec uszkodzeniu naczyń do gotowania:
	Tabela gotowania

	W poniższej tabeli podane są optymalne stopnie mocy grzania oraz czasy gotowania dla różnych potraw. Informacje te mają charakter orientacyjny i dotyczą porcji dla czterech osób.
	Czasy gotowania i stopnie mocy grzania zależą od rodzaju, wagi i jakości potraw, jak również od materiału, z którego wykonane jest naczynie do gotowania. Dlatego mogą występować pewne różnice.
	Zawsze używać naczyń odpowiedniej wielkości i ustawiać je na środku palnika. Należy zapoznać się z informacjami dotyczącymi średnicy naczyń do gotowania.~ "Odpowiednie naczynia"
	Informacje dotyczące tabeli

	Proces przyrządzania każdej potrawy składa się z jednego lub dwóch kroków. Każdy etap obejmuje informacje o:
	Podane w tabeli metody gotowania
	Wskazówka:

	W tabeli podane są informacje na temat przyrządzania potraw na różnych palnikach. Zalecaną opcją jest pierwszy palnik. W opisie modelu wymienione są wszystkie palniki płyty grzewczej.~ Strona 2
	Przykład:
	Potrawa
	Całkowity czas w min
	Krok 1
	Krok 2
	Palnik
	˜ § v
	˜ § v

	Ten przykład ilustruje przyrządzanie zupy rybnej przy użyciu palnika szybkiego, zwykłego oraz palnika Wok.
	W przypadku używania jednego z pozostałych proponowanych palników należy postępować w taki sam sposób.
	Potrawa
	Całkowity czas w min
	Krok 1
	Krok 2
	Palnik
	˜ § v
	˜ § v
	Porady dotyczące gotowania
	2 Czyszczenie oraz przegląd
	Czyszczenie oraz przegląd
	Czyszczenie


	Po ostygnięciu urządzenia, oczyścić je przy użyciu gąbki i wody z mydłem.
	Po każdorazowym użyciu, odczekać, aż palnik ostygnie i oczyścić powierzchnię wszystkich jego elementów. Nawet najdrobniejsze zanieczyszczenia (resztki potraw, krople tłuszczu, itp.) pozostawione na płycie kuchenki przylgną do niej, co utru...
	Na skutek przesuwania niektórych naczyń mogą pozostać ślady metalu na rusztach.
	Oczyścić palniki i ruszty wodą z mydłem, pocierając niemetalową szczoteczką.
	Należy zachować ostrożność podczas czyszczenia rusztów wyposażonych w gumowe podkładki. Jeśli podkładki odpadną, ruszt może porysować płytę kuchenki.
	Zawsze dokładnie osuszać palniki i ruszty. Obecność kropli wody lub wilgotnych miejsc na początku gotowania może spowodować uszkodzenie emalii.
	Po oczyszczeniu i wysuszeniu palników, sprawdzić, czy nakładki są prawidłowo założone na dyfuzor.
	Uwaga!
	Konserwacja

	Natychmiast usuwać rozlane płyny. W ten sposób zapobiegnie się przyklejeniu resztek potraw i uniknie się wykonywania niepotrzebnych czynności.
	Ze względu na wpływ wysokich temperatur palnik wok oraz miejsca wykonane ze stali nierdzewnej (forma na tłuszcz, obrzeże palników itd.) mogą zmienić kolor. Jest to normalne zjawisko. Po każdorazowym użyciu należy oczyścić wymienione miejs...
	Zaleca się regularne stosowanie produktu do czyszczenia, dostępnego w naszym Serwisie Technicznym (kod produktu 464524).
	Uwaga!

	Nie pozostawiać kwaśnych płynów (sok z cytryny, ocet, itd.) na płycie kuchenki.
	3 Co robić w razie usterki?
	Co robić w razie usterki?


	Pojawiające się usterki można w niektórych przypadkach łatwo usunąć. Przed skontaktowaniem się z serwisem należy zapoznać się z poniższymi wskazówkami:
	Anomalia
	Możliwa przyczyna
	Rozwiązanie
	4 Serwis
	Serwis


	W przypadku zwrócenia się o pomoc do naszego Serwisu Technicznego, należy podać numer produktu (E­Nr) i numer fabryczny (FD) urządzenia. Numery te znajdują się na tabliczce znamionowej urządzenia, umieszczonej w dolnej części płyty kuchen...
	Adresy serwisów wszystkich krajów znajdują się w załączonym spisie autoryzowanych serwisów.
	Zlecenie naprawy oraz pomoc w razie usterki

	Warto zaufać kompetencjom producenta. Dzięki temu mają Państwo gwarancję, że naprawy zostaną wykonane przez przeszkolonych techników serwisu, którzy dysponują oryginalnymi częściami zamiennymi do danego urządzenia.
	Warunki gwarancji

	Jeśli mimo starań producenta, urządzenie będzie posiadało jakieś uszkodzenie lub nie będzie spełniało wymaganych norm jakości, prosimy nas o tym bezzwłocznie poinformować. Gwarancja zachowuje ważność tylko w przypadku, gdy w mechanizmi...
	Warunki gwarancji mające zastosowanie to warunki ustalone przez przedstawicielstwo naszej firmy w kraju, w którym dokonano zakupu. Szczegółowe informacje na ten temat można uzyskać w punktach sprzedaży. Aby skorzystać z gwarancji, konieczne j...
	Z zastrzeżeniem prawa do wprowadzania zmian.
	7 Ochrona środowiska
	Ochrona środowiska


	Jeżeli na tabliczce znamionowej urządzenia znajduje się symbol ), należy przestrzegać poniższych wskazówek.
	Utylizacja zgodna z przepisami o ochronie środowiska naturalnego

	Opakowanie należy usunąć zgodnie z przepisami o ochronie środowiska.
	Opakowanie urządzenia zostało wykonane z materiałów, które gwarantują skuteczne zabezpieczenie podczas transportu. Materiały te w pełni podlegają recyklingowi, dzięki czemu ogranicza się ich negatywny wpływ na środowisko naturalne. Zach...
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	Citiţi cu atenţie aceste instrucţiuni. Doar atunci veţi putea manevra aparatul dvs. într-un mod eficient şi sigur. Păstraţi instrucţiunile de utilizare şi instalare şi înmânaţi-le împreună cu aparatul dacă acesta îşi schimbă propr...
	Producătorul este exonerat de orice răspundere dacă nu sunt îndeplinite dispoziţiile din acest manual.
	Imaginile prezentate în aceste instrucţiuni sunt cu scop orientativ.
	Nu scoateţi aparatul din ambalajul protector până în momentul încastrării. Dacă observaţi vreo daună la aparat, nu îl conectaţi. Luaţi legătura cu Serviciul nostru tehnic.
	Acest aparat corespunde cu clasa 3, conform normei EN 30-1-1 pentru aparate pe bază de gaz: aparat încastrat într-o mobilă.
	Înainte de a instala noua dvs. plită de gătit, asiguraţi-vă că instalarea se efectuează urmând instrucţiunile de montare.
	Acest aparat nu poate fi instalat în iahturi sau rulote.
	Acest aparat trebuie să fie utilizat exclusiv în locuri cu ventilaţie suficientă.
	Acest aparat nu este destinat exploatării cu un comutator temporizat extern sau cu o telecomandă.
	Toate lucrările de instalare, conectare, reglare şi adaptare la alte tipuri de gaz trebuie să fie realizate de către un tehnician autorizat, respectând toate normele şi legislaţia aplicabile şi dispoziţiile companiilor locale furnizoare de g...
	Acest aparat iese din fabrică reglat pentru tipul de gaz indicat pe plăcuţa cu caracteristici. Dacă este necesar să îl schimbaţi, consultaţi instrucţiunile de montare. Este recomandat să apelaţi la serviciul nostru tehnic pentru adaptarea ...
	Acest aparat a fost conceput numai pentru uz casnic, nefiind permisă utilizarea sa în scopuri comerciale sau profesionale. Utilizaţi aparatul numai pentru gătit, niciodată pentru încălzirea casei. Garanţia va fi valabilă numai dacă se respe...
	Acest aparat este adecvat pentru o utilizare până la o înălţime de maxim 2000 de metri deasupra nivelului mării.
	Nu lăsaţi aparatul nesupravegheat în timpul funcţionării.
	Nu utilizaţi capace sau bariere de protecţie pentru copii care nu sunt recomandate de către producătorul plitei de gătit. Puteţi provoca accidente, de ex. aprinderea sau desprinderea de fragmente de material datorită supraîncălzirii.
	Acest aparat poate fi folosit de copiii peste 8 ani şi de persoane cu capacităţi fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu insuficientă experienţă sau cunoştinţe, numai sub supravegherea unei persoane responsabile pentru siguranţa acestor...
	Copiii nu au voie să se joace cu aparatul. Curăţarea şi întreţinerea realizate de utilizator nu vor fi efectuate de către copii, decât cu condiţia ca aceştia să aibă vârsta de peste 8 ani şi să fie supravegheaţi.
	Copiii mai mici de 8 ani trebuie ţinuţi la distanţă de aparat şi de cablul de racord.
	( Instrucţiuni de siguranţă importante
	Instrucţiuni de siguranţă importante
	: Avertizare
	Pericol de deflagraţie!
	: Avertizare

	Pericol de intoxicare!
	: Avertizare

	Pericol de arsuri!
	: Avertizare

	Pericol de incendiu!
	: Avertizare

	Pericol de leziuni!
	: Avertizare

	Pericol de şoc electric!

	* Familiarizarea cu aparatul
	Familiarizarea cu aparatul


	În imaginea de ansamblu a modelului găsiţi aparatul dvs. cu puterile arzătoarelor. ~ Pagina 2
	Elementele de operare şi arzătoarele

	La fiecare buton de control este marcat arzătorul aferent. Cu butoanele de control puteţi regla de fiecare dată puterea necesară, corespunzător diverselor poziţii, între valorile maxime şi cele minime. Nu încercaţi niciodată să treceţi d...
	Afişaje

	Flăcările interioare şi cele exterioare ale arzătoarelor duble duale pot fi reglate independent unele de celelalte. Treptele de putere posibile sunt:
	Pentru o funcţionare corectă a aparatului este obligatoriu să vă asiguraţi că grătarele şi toate piesele arzătoarelor sunt bine poziţionate. Nu interschimbaţi capacele arzătoarelor.
	Elemente
	Accesorii

	În funcţie de model, plita dvs. de gătit poate include următoarele accesorii. Acestea se pot, de asemenea, achiziţiona de la serviciul tehnic.
	Cod

	Producătorul nu îşi asumă răspunderea dacă nu se utilizează sau se utilizează incorect aceste accesorii.
	Ä Arzătoare cu gaz
	Arzătoare cu gaz
	Conectarea manuală
	1. Apăsaţi butonul de control al arzătorului selectat şi rotiţi-l spre stânga, până la treapta de putere cea mai mare.
	2. Ţineţi un element de aprindere sau o flacără (brichetă, chibrit etc.) la arzător.

	Aprindere automată


	Dacă plita dvs. dispune de aprindere automată (bujii):
	1. Apăsaţi butonul de control al arzătorului selectat şi rotiţi-l spre stânga, până la treapta de putere cea mai mare.
	2. Daţi drumul butonului de control.
	3. Rotiţi butonul de control în poziţia dorită.

	În cazul în care nu se realizează aprinderea, deconectaţi arzătorul şi repetaţi etapele descrise mai sus. De data aceasta menţineţi butonul de control apăsat mai mult timp (până la 10 secunde).
	: Avertizare
	Pericol de explozie!
	Indicaţie:

	Sistem de siguranţă

	Plita dvs. de gătit dispune de un sistem de siguranţă (termocuplu) care împiedică trecerea gazului dacă arzătoarele se sting în mod accidental.
	1. Aprindeţi arzătorul în mod normal.
	2. Fără a elibera comanda, menţineţi-o apăsată ferm timp de 4 secunde după ce aţi aprins flacăra.
	Stingerea unui arzător

	Rotiţi comanda corespunzătoare spre dreapta până la poziţia 0.
	Câteva secunde după stingerea arzătorului, se va produce un sunet (ca o lovitură). Nu este nicio anomalie, aceasta înseamnă că siguranţa a încetat să mai funcţioneze.
	Indicaţii

	În timpul funcţionării arzătorului, este normal să se audă un şuierat uşor.
	La primele utilizări, este normal să se degaje mirosuri. Aceasta nu presupune niciun risc şi nicio funcţionare defectuoasă. Mirosurile vor dispărea.
	O flacără de culoare portocalie este normală. Se datorează prezenţei prafului în aer, lichidelor vărsate, etc.
	În cazul unei stingeri accidentale a flăcărilor arzătorului, închideţi comanda de acţionare a arzătorului şi nu încercaţi să îl reaprindeţi timp de cel puţin 1 minut.
	J Tabele şi recomandări
	Tabele şi recomandări
	Recipiente adecvate
	Arzător
	Diametrul minim al recipientului
	Diametrul maxim al recipientului

	Indicaţii de utilizare
	Indicaţie:



	Următoarele recomandări vă ajută să economisiţi energie şi să evitaţi deteriorări ale vaselor de gătit:
	Tabel pentru preparare

	Următorul tabel cuprinde treptele de preparare termică şi timpii de preparare optimi pentru diverse preparate. Informaţiile reprezintă valori de referinţă pentru patru persoane.
	Timpii de preparare şi treptele de preparare termică depind de tipul, greutatea şi calitatea alimentelor, precum şi de materialul vasului de gătit. Din acest motiv, este posibil să apară diferenţe.
	Folosiţi întotdeauna un vas suficient de mare, poziţionat în centru pe arzător. Consultaţi informaţiile referitoare la diametrul vasului de gătit.~ "Recipiente adecvate"
	Informaţii despre tabele

	Pregătirea fiecărui preparat implică una sau două etape. Fiecare etapă cuprinde informaţii despre:
	Metodele de preparare din tabel
	Indicaţie:

	În tabel găsiţi informaţii cu privire la pregătirea preparatelor pe diverse arzătoare. Opţiunea recomandată este primul arzător. În prezentarea generală a modelului sunt descrise toate arzătoarele plitei.~ Pagina 2
	Exemplu:
	Preparatul
	Timp total în min.
	Etapa 1
	Etapa 2
	Arzător
	˜ § v
	˜ § v

	Acest exemplu prezintă prepararea supei de peşte cu ajutorul arzătorului rapid, normal şi wok.
	Dacă folosiţi unul din celelalte arzătoare propuse, procedaţi în acelaşi mod.
	Preparatul
	Timp total în min.
	Etapa 1
	Etapa 2
	Arzător
	˜ § v
	˜ § v
	Sugestii pentru gătit
	2 Curăţarea şi întreţinerea
	Curăţarea şi întreţinerea
	Curăţare


	Odată aparatul răcit, curăţaţi cu un burete, apă şi săpun.
	După fiecare utilizare, curăţaţi suprafaţa respectivelor elemente ale arzătorului atunci când acesta s-a răcit. Dacă se lasă resturi (alimente fierte, stropi de grăsime, etc.), indiferent cât de puţine ar fi, acestea vor forma o crustă ...
	Mişcarea unor recipiente poate lăsa resturi metalice pe grătare.
	Curăţaţi arzătoarele şi grătarele cu apă cu săpun şi frecaţi-le cu o perie nemetalică.
	Dacă grătarele dispun de picioruşe de cauciuc, aveţi grijă atunci când le curăţaţi. Picioruşele pot ieşi iar grătarul poate zgâria plita de gătit.
	Uscaţi complet arzătoarele şi grătarele, întotdeauna. Prezenţa picăturilor de apă sau a zonelor umede la începutul gătitului poate deteriora emailul.
	După curăţarea şi uscarea arzătoarelor, asiguraţi-vă astfel încât capacele să fie bine poziţionate pe difuzor.
	Atenţie!
	Întreţinere

	Curăţaţi imediat lichidele care se varsă. Astfel, se va evita ca resturile de mâncare să se lipească şi se vor economisi eforturi nenecesare.
	Datorită temperaturilor înalte pe care le suportă, arzătorul pentru wok şi zonele din oţel inoxidabil (recipientul pentru grăsime, zonele învecinate ale arzătoarelor, etc.) îşi pot schimba culoarea. Acest lucru este normal. După fiecare u...
	Se recomandă utilizarea regulată a produsului de curăţare disponibil la Serviciul nostru tehnic cu codul 464524.
	Atenţie!

	Nu lăsaţi lichide acide (zeamă de lămâie, oţet etc.) pe plita de gătit.
	3 Ce-i de făcut în caz de defecţiune?
	Ce-i de făcut în caz de defecţiune?


	În anumite cazuri, defecţiunile care apar pot fi remediate uşor. Înainte de a chema unitatea de service abilitată, acordaţi atenţie următoarelor indicaţii:
	Anomalie
	Cauză posibilă
	Soluţie
	4 Serviciul pentru clienţi
	Serviciul pentru clienţi


	Dacă se solicită Serviciul nostru tehnic, trebuie indicat numărul produsului (E-Nr.) şi numărul de fabricaţie (FD) al aparatului. Această informaţie figurează pe plăcuţa cu caracteristici, situată în partea inferioară a plitei de gătit...
	Comandă de reparaţie şi consultanţă în caz de defecţiune
	Datele de contact ale tuturor ţărilor le găsiţi în lista de servicii pentru clienţi anexată.
	Aveţi încredere în competenţa producătorului. Astfel noi ne asigurăm, că reparaţia se face de tehnicieni de service şcolarizaţi, care sunt dotaţi cu piese de schimb originale pentru aparatul dvs.
	Condiţii de garanţie

	Dacă, în caz contrar aşteptărilor noastre, aparatul va prezenta vreo daună sau nu va îndeplini exigenţele de calitate prevăzute, vă rugăm să ne înştiinţaţi cât mai urgent posibil. Pentru ca garanţia să aibă valabilitate, aparatul n...
	Condiţiile de garanţie aplicabile sunt cele stabilite de reprezentanţa companiei noastre în ţara unde s-a efectuat achiziţia. Se pot solicita informaţii detaliate la punctele de vânzare. Este necesar să prezentaţi documentul doveditor al ac...
	Ne rezervăm dreptul de a face modificări.
	7 Protecţia mediului
	Protecţia mediului


	Atunci când pe plăcuţa de identificare a aparatului apare simbolul ), acordaţi atenţie următoarelor indicaţii.
	Evacuarea ecologică

	Evacuaţi ambalajul în mod ecologic.
	Ambalajul aparatului dumneavoastră a fost fabricat din materiale strict necesare pentru a garanta o protecţie eficientă în timpul transportului. Aceste materiale sunt complet reciclabile, reducând astfel impactul asupra mediului. Vă invităm s...

	Оглавление
	[ru] Правила пользования
	( Важные правила техники безопасности 38
	* Знакомство с прибором 39
	Ä Газовые конфорки 40
	J Таблицы и полезные советы 41
	2 Чистка и техническое обслуживание 45
	3 Что делать в случае неисправности? 46
	4 Cлyжбa cepвиca 47
	7 Охрана окружающей среды 47

	Более подробную информацию о продукции, принадлежностях, запасных частях и службе сервиса можно найти на официальном сайте www.siemens- home.com ...
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	Применение по назначению


	Внимательно ознакомьтесь с данными инструкциями. Только после этого вы сможете правильно и безопасно пользоваться своим прибором. Сохр...
	При невыполнении инструкций, содержащихся в данном руководстве, производитель освобождается от всякой ответственности.
	Приведенные в данном руководстве рисунки являются ориентировочными.
	Не снимайте защитную упаковку с электроприбора до момента проведения монтажа. Если вы заметили на приборе следы каких-либо повреждений,...
	Данный прибор относится к третьему классу защиты по стандарту EN 30-1-1 для газовых приборов: встроенное оборудование.
	Перед тем, как установить новую варочную панель, позаботьтесь о том, чтобы установка проводилась в соответствии с руководством по монтажу
	Данный прибор нельзя устанавливать на яхтах и в автокемперах.
	Данный прибор можно устанавливать только в хорошо проветриваемых помещениях.
	Этот прибор не предназначен для использования с внешним таймером или пультом управления.
	Все операции по установке, подключению к электросети, наладке и адаптации к другому виду газа должны проводиться сертифицированным спе...
	Данный прибор настроен для использования с газом, указанным в табличке с характеристиками. При необходимости перенастроить его для исп...
	Данный прибор предназначен исключительно для бытового использования и не может применяться в промышленных или коммерческих целях. Исп...
	Данный прибор предназначен для использования на высоте не более 2000 м над уровнем моря.
	Не оставляйте работающий прибор без присмотра.
	Не используйте защитные крышки для варочной панели и защитные ограждения для детей, за исключением рекомендованных производителем вар...
	Дети до 8 лет, лица с ограниченными физическими, умственными и психическими возможностями, а также лица, не обладающие достаточными знан...
	Детям не разрешается играть с прибором. Очистка и обслуживание прибора не должны производиться детьми, это допустимо, только если они ст...
	Не допускайте детей младше 8 лет к прибору и его сетевому проводу.
	( Важные правила техники безопасности
	Важные правила техники безопасности
	: Предупреждение
	Существует опасность возгорания!
	: Предупреждение

	Существует опасность отравления!
	: Предупреждение

	Существует опасность ожога!
	: Предупреждение

	Существует опасность пожара!
	: Предупреждение

	Существует опасность получения травм!
	: Предупреждение

	Существует опасность поражения электротоком!

	* Знакомство с прибором
	Знакомство с прибором


	В обзоре моделей Вы найдёте ваш прибор с информацией о мощностях горелки. ~ Cтраница 2
	Элементы управления и горелки

	На каждом регуляторе указана соответствующая горелка. С помощью регуляторов можно установить в соответствии с различными положениями ...
	Индикаторы

	Настройка внутреннего пламени и настройка внешнего пламени двойных горелок могут осуществляться независимо друг от друга. Возможные у...
	Чтобы варочная панель хорошо работала, следите за тем, чтобы решетки и все детали горелок были правильно установлены. Не меняйте местами...
	Элементы
	Дополнительное оборудование

	В зависимости от модели, в комплекте с варочной панелью может поставляться следующее дополнительное оборудование. Его можно также прио...
	Артикул

	Производитель не несет ответственности за последствия неиспользования или неправильного использования этого дополнительного оборудо...
	Ä Газовые конфорки
	Газовые конфорки
	Ручное включение
	1. Нажмите регулятор выбранной горелки и поверните его влево до максимального уровня мощности.
	2. Поднесите запальник или пламя (зажигалка, спичка и др.) к горелке.

	Автоматический поджиг


	Если для варочной панели предусмотрена функция автоматического поджига (свечи поджига):
	1. Нажмите регулятор выбранной горелки и поверните его влево до максимального уровня мощности.
	2. Отпустите регулятор.
	3. Поверните регулятор в нужное положение.

	Если поджиг не осуществляется, выключите горелку и повторите описанные выше шаги. В этот раз удерживайте регулятор нажатым в течение бо...
	: Предупреждение
	Опасность взрыва!
	Указание:

	Система газ-контроль

	Ваша варочная панель оборудована системой газ- контроль (термопарой), которая препятствует утечке газа при случайном угасании пламени н...
	1. Зажгите конфорку как обычно.
	2. Не отпускайте ручку, а удержите ее в нажатом состоянии в течение 4 секунд после того, как зажжется пламя.
	Выключение конфорки

	Поверните соответствующую ручку вправо до отметки 0.
	Через несколько секунд после выключения конфорки раздается сухой щелчок. Он не является признаком неисправности, а означает, что отключ...
	Примечания

	Во время работы конфорок может слышаться легкий свист, это нормально.
	В первое время работы нового прибора могут выделяться специфические запахи. Они не представляют опасности для здоровья и не являются пр...
	Пламя оранжевого цвета является нормальным. Такой цвет пламени может быть обусловлен имеющейся в воздухе пылью, пролившейся жидкостью ...
	Если пламя конфорки случайно погасло, поверните ручку этой конфорки в нулевое положение и подождите не менее 1 минуты перед повторным вк...
	J Таблицы и полезные советы
	Таблицы и полезные советы
	Подходящая посуда
	Конфорка
	Минимальный диаметр посуды
	Максимальный диаметр посуды

	Указания по использованию
	Указание:



	Следующие рекомендации помогут вам сэкономить электроэнергию и избежать повреждения посуды:
	Таблица рецептов

	В следующей таблице содержится информация об оптимальных ступенях нагрева конфорок и времени приготовления для различных блюд. Все дан...
	Время приготовления и ступень нагрева конфорки зависят от вида, веса и качества продуктов, а также от материала посуды, поэтому возможны...
	Всегда используйте посуду соответствующего размера и устанавливайте её по центру горелки. Ознакомьтесь с информацией о диаметре дна по...
	Информация о приведённых в таблице данных

	Приготовление любого блюда состоит из одного или двух этапов. Для каждого этапа указаны следующие данные:
	Приведённые в таблице способы приготовления
	Указание:


	В таблице содержатся данные о приготовлении блюд с использованием различных горелок. Использование первой горелки является рекомендуе...
	Пример:
	Блюдо
	Общее время приготовления, мин
	Этап 1
	Этап 2
	Горелка
	˜ § v
	˜ § v

	На данном примере показано приготовление рыбного супа с помощью большой горелки, стандартной горелки и горелки Wok.
	При использовании другой горелки действуйте аналогично.
	Блюдо
	Общее время приготовления, мин
	Этап 1
	Этап 2
	Горелка
	˜ § v
	˜ § v
	Советы по приготовлению блюд
	2 Чистка и техническое обслуживание
	Чистка и техническое обслуживание
	Очистка


	Когда варочная панель остынет, протрите ее с помощью губки, воды и мыла.
	Каждый раз после использования протрите поверхность деталей горелки после того, как она остынет. Даже небольшие загрязнения (пригоревш...
	От передвижения некоторых видов посуды на решетках могут оставаться металлические следы.
	Горелки и решетки следует мыть водой с мылом с помощью неметаллической щетки.
	Будьте осторожны при промывании решеток, на которых установлены резиновые прокладки. Прокладки могут слететь, и тогда решетка поцарапа...
	Всегда досуха протирайте детали горелок и решетки. Наличие на них капель воды или влажных участков в начале процесса нагревания может п...
	После промывки и вытирания деталей горелок убедитесь в том, что крышки правильно установлены на рассекателях.
	Внимание!
	Уход

	Если на варочную панель пролилась какая-то жидкость, сразу вытрите ее. Таким образом можно избежать прилипания остатков пищи и впоследс...
	Из-за высоких температур, которым подвергается горелка конфорки для сковороды вок и детали из нержавеющей стали (рабочая поверхность ва...
	Рекомендуется регулярно использовать моющее средство, которое можно приобрести в нашем сервисном центре (артикул 464524).
	Внимание!

	Сразу удаляйте с поверхности варочной панели попавшие на нее кислые жидкости (лимонный сок, уксус и т. п.).
	3 Что делать в случае неисправности?
	Что делать в случае неисправности?


	В некоторых случаях возникшие неисправности можно легко устранить. Прежде чем обращаться в сервисную службу, внимательно прочитайте сл...
	Неполадка
	Возможная причина
	Решение
	4 Cлyжбa cepвиca
	Cлyжбa cepвиca


	При обращении в сервисный центр необходимо сообщить код прибора (E-Nr.) и его заводской номер (FD). Эта информация находится в табличке с хар...
	Заявка на ремонт и консультация при неполадках
	Контактные данные всех стран Вы найдёте в приложенном списке сервисных центров.
	Положитесь на компетентность изготовителя. Тогда Вы можете быть уверены, что ремонт Вашего прибора будет произведён грамотными специал...
	Условия гарантийного обслуживания

	Если, вопреки нашим ожиданиям, данный электроприбор поврежден или не отвечает предъявляемым к нему требованиям качества, просим сообщи...
	Условия гарантийного обслуживания данного прибора определяются представительством нашей компании в стране, где была произведена поку...
	Производитель оставляет за собой право на внесение изменений.
	7 Охрана окружающей среды
	Охрана окружающей среды


	Если на типовой табличке прибора имеется символ ), соблюдайте следующие указания.
	Правильная утилизация упаковки

	Утилизируйте упаковку с соблюдением правил экологической безопасности.
	Упаковка данного прибора произведена из минимального количества материалов, необходимого для обеспечения надежной защиты во время тра...
	*9001124159*
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