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FOOD PROCESSOR-BLENDER
KYXOHHbI/ NPOLECCOP-BINIEHOEP
KUCHYNSKY ROBOT-BLENDER
KYXHEHCKW POBOT-BNNEHAEP
KYXOHHUW NPOLIECOP-BINIEHOEP
KYXUH-CKU AMNAPAT-BIIEHOEP
KULIGIKOMBAIN-BLENDER
VIRTUVES PROCESSORS-BLENDERS
VIRTUVES KOMBAINAS-MAIIbYTUVAS
KONYHAI ROBOTGEP-BLENDER

AC YUTE NMPOLIECCOP-BNEHAEP
KUCHYNSKY ROBOT- MIXER
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GB DESCRIPTION

Motor unit

Bowl ( 600 ml)

Bowl drive shaft

Ice chopper/grinder.

Whisk stick

Variable speed control switch
Pulse button

TURBO button

Hand blender

10 Measuring cup (600 ml)

11. Accessory adapter

12. Potato mash cooking attachment

©CeNokr~wNE

CZ POPIS

Motorova jednotka

Misa (600 ml)

Pohon misy

NGz na sekani s moznosti drceni ledu.
Natavec na Slehani a michani tekutin
Pfepinac rychlosti

Tlagitko rezimu ,pulse*

Tlagitko rezimu TURBO

Ponorny mixér

10 Nadoba mixéru (600 ml)

11. Adaptér na nastavce

12. Nastavec na pripravu bramborové kase

©CoNoOAr®ONE

UA onuc

Biacik 3 ABuryHom

Yawa (600 ml)

MpuBig Yawi

Hix ansa 3gpibHoBaHHSA

Hacapka anst 36vMBaHHs Ta 3MiLLyBaHHS PigKUX NPOAYKTIB
lMepemukay WBMAKOCTEN

KHorka iMnynbcHOro pexumy

KHonka pexumy TURBO

BneHaep, Wo 3aHyproeTbeA

10 CrakaH 6neHgepa (600 ml)

11. lNepexigHuK ana Hacagku

12. Hacapgka onga npuroTyBaHHSA KapTOMNSISIHOMO nope

©CoNOOA~WNE

EST KIRJELDUS

Mootoriosa

Anum ( 600 ml)

Anuma ajamiosa

Viilutamistera

Otsik vedelate toiduainete vahustamiseks ja segamiseks
Kiiruste tmberlaliti
ImpulssreZziimi nupp
TURBO-reziimi nupp
Sisselaaditav blender

10 Mikseri ndu (600 ml)

11. Otsaku uleminekuosa

12. Kartulipudru valmistamise tarvik

CoNooA~rLODE

LT APRASYMAS

Korpusas su varikliu

Maisto ruoSimo indas ( 600 ml)
Indo pavara

Smulkinimo peilis

Skysty produkty maisymo ir plakimo antgalis
Greiciy perjungiklis

Impulso rezimo mygtukas
TURBO rezimo migtukas
Rankinis maisytuvas

10 Matavimo indas (600 ml)

11. Antgalio tarpine

12. Antgalis bulviy koSei gaminti

©CoNoA~ALONE
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RUS YCTPONCTBO U3OENUA

agrLODE

©CoNe

MoTopHas 4acTb

Yawa ( 600 mn)

MpuBog yawm

Hox Ans uamenbyeHns ¢ BOSMOXXHOCTbLIO KOMKM fbAa.
Hacapka ans B3bmBaHMs U CMELLMBAHNS XUOKUX
npoayKkToB

MepekntoyaTtenb ckopocTei

KHomnka nmnynbcHoro pexvma

KHonka pexuma TURBO

MorpyxHow 6neHaep

10 CrakaH 6neHgepa (600 mn)
11. MepexopHuK Hacagku Ans B3GUBaHUS
12. Hacapka ans npuroToBneHns kapTodenbHoro nope

BG ONMNCAHUE

1
2.
3.
4

o

LCoNO

MoTopHa yact

Yawa ( 600 ml)

OcHoBaHuWe Ha Yawara

Hox 3a HacuTHABaHe C Bb3MOXHOCT 3a HaTpoLlaBaHe Ha
neg.

MpucraBka 3a pa3bbpkBaHe M CMECBaHE Ha TEYHU
npoayKTu

MpeBknoyBaTen Ha cTenexHn

ByTOH 3a nmnynceH pexum

ByToH 3a pexxum TURBO

MoTansw, ce 6neHaep

10 Yawa Ha 6neHngepa (600 ml)
11. ApanTep 3a npucTaBkuTe
12. lMpucTaBka 3a NPUroTBSIHE Ha KapTOdEHO nope

SCG onuc

CoNoGO~WNE

Kyhuwre ¢ moTopom

Mocyaa ( 600 ml)

MoroH nocyne

Hox 3a ycuTh-aBame

HacTtaBak 3a myhewe 1 Mewware Tekyhux HammpHuLa
Mpeknpay 6p3vHa

[yrme 3a ykIbydere UMMYNCHOT pexuMa

Oyrme pexuma TURBO

MoTonrbeHa mewanuua

10 Yawa 6neHaepa (600 ml)
11. ApanTep 3a gogatke
12. Mpubop 3a npunpemy KpoMnup nvpea

LV APRAKSTS

CoNooALODE

Motora dala

Kauss ( 600 ml)

Kausa piedzina

Nazis sasmalcinasanai

Uzliktnis $kidro produktu puto$anai un samaisiSanai
Atrumu parslégs

Impulsu reZima poga

TURBO reZima poga

Rokas blenderis

10 Blendera glaze (600 ml)
11. Pareja uzliktnim
12. Uzliktnis kartupelu biezena pagatavosanai

H LEIRAS

CoNoA~ALODE

Motorhaz

Csésze (600 ml)

A csésze meghajtoja

Aprito kés

Felverd és folyékony élelmiszert keveré tartozék
Sebességvaltd

Impulzus Gzemmaod gomb

TURBO gomb

Mertild blender

10 Blender-csésze (600 ml)
11. Ratét-0sszekapcsol6 elem
12. Burgonyapuré ratét
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KZ CUMATTAMA

Kantama

LWapa (600 ml)

LLlapaHblH, xeTeri

YcakTayFa apHanfaH nbillag

Cy#biK eHimMaepai nicyre xxeHe apanacTblpyfa apHanfaH
KoHAObIpMa

Kbingamablk aybICThIPFbILL

MMnynbcTik pexxunm 6aTbipmacsl

TURBO pexXuMiHiH, 6aTbipmacsl

. Kon 6nengepi

10. BneHpgep ctakaHbl (600 ml)

11. KoHablpMara apHanfaH eTnenik

12. Kapton e3beciH ganbliHaayFa apHanfaH KoHablpma

ghwbdE
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SL STAVBA VYROBKU

Motorova jednotka

Misa ( 600 ml)

Pohon misy

Noz

Nastavec na Sfahanie a filter na tekuté potraviny
Prepinac¢ rychlosti

Tlagidlo impulzného rezimu

Tlacidlo rezimu TURBO

. Ruény mixér

10. Pohar mixéra (600 ml)

11. Adaptér na nastavce

12. Néstavec na pripravu zemiakového pyré

CoNo~LNOE

220-240 V ~50 Hz

1000 W
Knacc 3awuthbl Il

400

80

1.5/1.92 kg

400

11
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGUARDS

e Before connecting the appliance for the first time check that voltage indicated on the rating label corresponds to the
mains voltage in your home.

e For home use only. Do not use for industrial purposes. Do not use the appliance for any other purposes than

described in this instruction manual.

Do not use outdoors.

Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or mental

capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or instruction concerning

use of the appliances by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

¢ Do not leave the appliance switched on when not in use.

o |f the power cord is damaged it should be replaced by the manufacturer or authorized servicing center or qualified
professional for safety reasons.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Check and repair the malfunctioning appliance in

the nearest service center only.

Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance.

Do not immerse the motor unit in any liquid or wash in a dishwasher.

WARNING:The blades are extremely sharp and therefore dangerous. Handle with caution!

WARNING: it is prohibited to overfill the unit or use it without ingredients. Do not exceed the continuous operating

time.

Never place hot ingredients into the processor (> 70 °C).

o If the product has been exposed to temperatures below 0°C for some time it should be kept at room temperature for
at least 2 hours before turning it on.

e The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

PREPARATION FOR OPERATING

e Prior to initial use wash all removable parts with warm water with cleansing agent and dry up carefully. Wipe the
outside of the motor base with moist tissue.

e Itis strongly prohibited to immerse the motor base into any liquids and/or to clean it with water.

IMMERSION BLENDER

e This unit is ideal for making cream soups, sauces and dressings, baby food, and also for blending various cocktails.

¢ Place the immersion blender on the motor base.

e To prevent splashing, immerse the blender into products to be blended prior to switching it.

CHOPPING BLADE / MINI-CHOPPER

e Mini-chopper is ideal for chopping greenery and vegetables, cheese, majority of nuts, dried fruits. Hard products,
such as meat, onion, carrots, need to be cut before processing. Nutshells must be removed, meat must be
separated from bones and tendons.

e The ice chopper can be used for chopping ice.

When chopping ice, fill the container not more than to 1/3 of its volume, and the ice pieces cannot be larger than 2x2

cm in size.

Caution! The chopping blade is very sharp! Hold the blade by the top plastic area only!

Place the blade on the central finger in the jar.

Add ingredients into the jar.

Cover the jar with the drive. Cover the jar with the drive. To fasten the drive, align the drive locks with the jar slots.

Place the motor base into the jar drive until tightened.

While chopping, hold the motor base with one hand, accessory jar — with the other hand.

When finished, remove the motor base first.

Then remove the jar drive.

Remove the blade carefully.

At this point you may remove chopped ingredients from the jar.

ACESSORY FOR WHISKING / LIQUID PRODUCTS BLENDING

¢ Use the whisk for creaming, eggbeating, desserts blending. Never use this accessory for kneading.

¢ Insert the accessory into adapter and place them on the motor base.

e Prior to start processing, immerse the whisk into the jar with ingredients. Start processing at low speed.

NOTE: Should the assembly is incorrect or incomplete, the processor will not operate.

POTATO MASH COOKING ATTACHMENT

o Use this attachment for fast cooking of lump-free light potato mash.

e Connect the attachment to the main unit. For secure connection turn the attachment counter-clockwise to align the
arrow drawn on the attachment with the lock icon on the main unit.

o Before you start, place the attachment into the bowl with boiled potatoes. Start operation with lower speed.

NOTE: In order to obtain light and tasty potato mash add small amount of hot milk and dairy butter.
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o After preparing puree remove and rinse blades of the attachment. Wipe dry and reinstall.
e To remove blades from the attachment, turn them clockwise. To replace the blades rotate them counterclockwise.
OPERATION
¢ Make sure you have assembled the unit completely and in a proper way.
Plug the unit to power supply.
Select the desired speed with the switch.
The blender is equipped with “TURBO” mode. Press and hold TURBO button to increase the power in maximum. To
return to normal speed, release the button.
PULSE MODE
¢ Press and hold the pulse button. The unit will operate while the button is held pressed.

FOOD MAXIMUM QUANTITY MAXIMUM TIME, sec
Almonds 100g 15
Boiled eggs 200g 10
Breadcrumbs 209 15
Garlic 1509g Pulse
Gruyere 100g 15
Ham 200g 15
Hazelnuts 100g 15
Ice cream 2009 20
Light Batter 0.4 L 15
Onions 200g Pulse
Parsley 30g 10
Pepper 0.2 L 30
Shallots 200g Pulse
Spice 0.2 L 30
Steak 150-200g 15
Walnuts 100g 15
Ice 2009 Pulse

NOTE: continuous operation time of the processor must not exceed 1 minute, rest time between operation

must be at least 4 minutes (for mini-chopper 0.5 min / 3 min). in TURBO mode the continuous operation time

must not exceed 1 minute, rest time between operation must be at least 1 minute.

e It is strongly prohibited to remove any of accessories while the unit is operating.

e Glass cover may be used as trivet to prevent gliding. To do this, put the cover on the bottom of the glass.

CLEANING AND CARE

e Switch off and unplug the appliance.

e Wash the accessories immediately and avoid soaking them in water for long periods; wash in warm sudsy water
after each use. Dry all accessories with a clean soft cloth. Do not use a dishwashing machine.

¢ Wipe the housing with a damp cloth.

e Do not use scouring pads, abrasive and harsh detergents.

STORAGE

e Be sure that the appliance is unplugged.

e Complete all requirements of Chapter CLEANING AND CARE.

o Keep the appliance in a dry clean place.

NIS] PYKOBOLOCTBO MO 3KCIJIYATALUA

MEPbI BE3OMNACHOCTHU

o [lepen nepBoHa4anbHbIM BKMOYEHMEM ybeanTecb, YTO TEXHUYECKME XapaKTePUCTUKKM, YKasaHHble Ha u3genuu,
COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam 3NEKTPOCETH.

e Vcnonb3oBaTb TONMbKO B ObITOBBIX LEMAX COrnacHo AdaHHoMmy PykoBoacTBy no akcnnyatauuw. [Npmnbop He
npegHasHadeH ans NpoMbILLIIEHHOIO MPUMEHEHUS.

e He ucnonb3oBaTb BHE NMOMELLIEHNN.

e Bcerga oTknovanTe yCTPOWCTBO OT SMEKTPOCETM nepen cOOpKoW, pa3bopKom M OYMCTKOW, unn ecnu Bbl ero He
ncnonb3yerTe.

¢ Bo usbexaHue nopaxxeHus aNekTpUYECKMM TOKOM M BO3rOpaHusi, He NorpyxanTe MOTOPHYHO YacTb U LUHYP NUTaHUS
B BOAy WnM gpyrue xmpkoctu. Ecnu aTo cnyuunocb, HEMeONEHHO OTKIOYMTE YCTPOMCTBO OT 3IEKTPOCETU U,
npexge 4YeMm Monb3oBaTbCA WM ganblle, npoBepbTe paboTocnocobHocTb K BesonacHocTb npubopa vy
KBanuuumpoBaHHbIX CNeLManmcToB.

e [Mpubop He npegHasHayeH ANs WUCMOMb30BaHMA nuUaMu (BKMYasi OeTer) C MNOHWKEHHbIMU  OU3NYECKUMU,
YYBCTBEHHBIMU UMW YMCTBEHHbLIMW CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMU Y HUX OMbITa UMW 3HAHWNA, €CNN OHWN He
HaxoAsiTCA MOA KOHTPOSIEM UM HE NMPOUHCTPYKTMPOBaHbI 06 MCNoNb3oBaHUM Npubopa nMuoM, OTBETCTBEHHLIM 3a
nx 6e30nacHoOCTb.

o [leTv JOMKHbI HAXOOUTLCA NOA KOHTPOMEM ANsl HeAOMYLEHNUs Urpbl C NPUBOPOM.

e He ocTaBnsaiTe BKIOYEHHbIM Npubop 6e3 npucmoTpa.
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¢ He ncnonb3ynte npuHagnexXHOCTU, HE BXOASALLME B KOMMNIEKT MOCTaBKU.

o [lpn noBpexaeHUn LIHypa NUTaHWS ero 3ameHy, BO u3bexaHue onacHOCTW, OOSPKEH NPOM3BOAWTL M3rOTOBUTENb
UK YNOSTHOMOYEHHbIN UM CEPBUCHbIN LEHTP, UMW aHaNOrM4YHbIN KBanMuLMpOBaHHbIN NepcoHarn.

e He nbiTatecb caMOCTOSATENbHO PEMOHTUPOBATbL YCTPOMCTBO. [Mpu BO3HMKHOBEHMM HeMonagok obpallanTech B
CepBUCHBIN LEHTP.

e Cnegute, 4TOObI WHYP NUTaHNS HE Kacancs OCTPbIX KPOMOK M FOps4MX NOBEPXHOCTEMN.

o [pwn oTKNMOYEeHMN Npubopa OT ANEKTPOCETU He TAHUTE 3a LUHYP NuTaHus, 6eputech 3a BUNKY. He nepekpyymBante u
HW Ha YTO He HamaTblBanTe ero.

e [lpn ncnonb3oBaHWM 4YallyW, MEPHOro CTakaHa unu nbor OpYyro eMKOCTW W3BMeKaWTe MpPOoayKTbl U XUOKOCTU
TONbKO MOCHe NOMHOM OCTAHOBKM ABUraTens.

e BHUMAHMUE: Pexywmne nesBust oveHb OCTpble W MNPeACcTaBnsalT onacHocTb. ObpallaiTecb C HUMU KpariHe
OCTOPOXHO!

e BHUMAHUE: 3anpelweHo nepenonHATb npubop wunu wucnomnb3oBatb ero 6e3 npoayktoB. He npesblwante
AonycTMMoe BpeMst HenpepbIBHOW paboTsbl.

He nomelante B npoueccop ropsuve uHrpeauneHTsl (> 70 °C).
Ecnn usgenve HekoTopoe Bpemsi Haxogwunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepen BkMYeHMem ero cnegyet
BblAepXaTb B KOMHATHbIX YCIOBUSIX HE MEHee 2 YacoB.

e [lponsBoguTtenb ocTaBngeT 3a cobor npaBo 6e3 LONONMHUTENBHOrO YBEOOMSEHWUS BHOCUTb HE3HauuMTerbHbIe
N3MEHEHNS B KOHCTPYKLUMIO M3AENUH, KapOuHanbHO He BnuvsilowmMe Ha ero 6esonacHocTb, paboTocnocobHOCTL U
OYHKLMOHaNbHOCTb.

NOAroTOBKA K PABOTE

¢ [lepen nepBoHayarnbHbIM UCMOMb30BAHWEM BbIMONTE BCE CbEMHbIE YacTu TEMON BOOOW C MOKLIUM CPEACTBOM U
TwarenbHo npocywmnTe. MOTOPHYIO YacTb CHapY»Xu NPOTPUTE MSATKOWM CIerka BMaXkHOW TKaHbHO.

e 3anpeLlaeTcA norpyxaTb MOTOPHYHO YacTb B JOObIE XKUAKOCTU U MbITb €€ BOAOM.

MOrPYXXHOW BNEHAEP

o bBneHgep uwgeanbHO NoaxoauT ANs NPUrOTOBMEHUS CYMOB- MOPE, PasfMYHbIX COYCOB WM NMOANMUB, a Takke AEeTCKOro
NUTaHUs, CMEeLLUNBaHNS pa3HOOOpa3HbIX KOKTENNEN.

e Bo u3bexaHue BbINIeCKMBAaHUS CMecu, MNepea BKMOYEHMEM Norpysute O6neHgep B CMeluuMBaeMble
NpoAayKTbl.

e YCTaHOBMWTE MOrpy>KHOW BrieHAep Ha MOTOPHYIO YacTb, AN hmKkcaumm NoBepHUTE MO YaCcoBOW CTperke 4o ynopa.

HOX ONnA NSMEJIBYEHUA MPOAYKTOB / MUHU-U3MENBYUTESb

o MuvHUW-usamMenbuuTenb ungeanbHO NOAXOOAUT ANS U3MENbYeHWs 3eMeHU U OBOLLEWn, cbipa, BOoMblIMHCTBA COPTOB
opexoB, cyxodpyKToB. KpynHble NpoayKTbl, TakMe Kak MSACO, Cblp, NyK, MOPKOBb NpeaABapuTeribHO HeobxoamMMmo
HapesaTtb. C opexoB yaanuTb cKOpnymny, MACO OTAENUTbL OT KOCTEN N CyXOXUINNN.

e VamenbunTenb NOAXOAMT OIS KOJKM NbAa.

Mpun konke nNbga M3MEnbYUTENb HaAO HaMONHATbL He Gonee YeM Ha TPeTb U pasMep KYCOYKOB fibAa He OOIMKEH

npesbiWwaTh 2X2 CM.

o BHumaHue! JlesBre HoXa Ana namenbvyeHns odeHb octpoe! [epxute TonbKo 3a BEPXHIO MacTUKOBYO YacTb!

o [lomecTuTe HOX ANA M3MeNbYeHMs Ha LeHTparbHbIA WTUMT vau.

e 3arpysviTe B yally nNpoayKTbl.

e HakponiTte yawy npvsogom yawm. [Ana dukcaumm npusoga HeobxoamMmMo 4Tobbl chrkcaTopbl Ha NpMBOAE NMonanv B
nasbl Ha YaLue.

e B npouecce n3menbyeHnss OOHON PYKOW AepXXMTe MOTOPHYIO YacTb, APYron — Yally Hacagku A U3MerbYeHus.

o [lanee oTcoeauHuTe NPMBOA YaLLN.

e OCTOPOXHO BblHbTE HOX OS5 U3MENbYEHNS.

e TonbKo Nocne 3TOro BbINOXWUTE N3MernbYeHHble NPoAYKTbl U3 Yaluu AN U3MernbYeHus.

HACAOKA O11A B3BUBAHUA / CMELWWNBAHNA XUOKNX MPOOYKTOB

e Vicnonb3ynTe BeHYMK ONs B3OMBaHUSA CIMBOK, SANYHbIX OENKOB, pas3nuyHbIX gecepToB. HuM B koem criyyae He
NCNonb3ynTe 3Ty HacagKy AN 3amMeLlLMBaHus KpyToro TecTa.

e BcraBbTe Hacagky ans B3bmMBaHMSA B OCHOBaHWE, KOTOPOE 3aTEM YCTaHOBUTE Ha MOTOPHYIO YacTb.

e [lepeqn Hayanom paboThbl NOrpy3nMTe BEHYMK B 4ally CO B3buBaeMbiMy npoayktamu. HaumHanTte paboTy ¢ HWU3KOM
CKOPOCTMW.

NMPUMEYAHUE: Mpoueccop He BKNIOYUTCHA NPU HENpPaBUIIbHOM WU HENOMHOM coopke.

HACAOKA O1A NMPUTOTOBNEHNA KAPTO®EJIIBHOI O MHOPE

¢ Vcnonb3ywnTte Hacaaky Ans 6bICTPOro NPUroTOBNEHUS BO3AYLLHOIO KapTodenbHOro nope 6e3 KOMOYKOB.

e YCTaHOBWTE HacafKy Ha MOTOPHYI YacTb. [ns HagexHowm dmkcaumMm Hacagku HeobxooMmMo MOBEPHYThL ee NPOoTUB
4YacoBOW CTpernkn, YToDbl CTperka Ha Hacagke coBrnara co 3Ha4koM H6IOKMPOBKM HA MOTOPHOW YacTw.

e [epen Havanom paboTbl Norpy3nte Hacagky B Yally C BapeHblM kaptodenem. HauumHawTe paboTy C HWU3KOW
CKOPOCTMW.

TNMPUMEYAHUE: Ons TOro, 4to 66l KapTodenbHOe nope Nofy4nnocs Bo3AyLWHbIM U BKYCHbIM Jo6aBbTE B HErO

HEMHOro ropsi4ero Mosioka 1 ClMBOYHOro Macna.

¢ [locne NpuUroToBnEHNs NIOPEe CHUMUTE M MPOMONTE flonacTn Hacagku. [NpoTpuTe Hacyxo u yCTaHOBUTE Ha MECTO.

e [Ina TOro 4tobbl CHATL NomacTu C HacadkM MOBEPHUTE WX MO 4YaCcOBOW CTperke, YToObl YCTaHOBUTb Ha MECTO
BpaLlanTe fionactn NpoTUB YaCOBOW CTPESIKM.

PABOTA

e YBeguTechb, 4TO cOOpKa Npom3BeaeHa NOMHOCTBLIO U AOIMKHBIM 06pa3om.
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e [logkniounte Npubop K INEeKTPOCeTH.
e C nomoLllblo perynatopa yctaHoBuTe TpebyemMyto CKOpOCTb.
e bnengep nmeet pexum “TURBO”. Haxmute n ygepxuante kHonky TURBO, 4Tobbl MakcMMarnbHO yBEMWMYUTb
MOLLHOCTb. [1nsA BOo3BpaTa B HOPMaribHbIN PEXUM OTNYCTUTE ee.
MMMYNbCHbIN PEXXUM
e HaxmuTte 1 yaepxmsanTe KHOMKY MMNYNbCHOroO pexvnma — 6neHaep 6yaet pabotate A0 Tex Mop, NOKa HaxaTta 3aTa
KHOMKa.

06 o MakcumanbHoe Bpems
pabaTbiBaembIi MakcumanbHas macca N
HenpepbIBHOW 06paboTKu

npoayKT | 06Bem (ceK)

MuHpganb 100 r 15

BapeHble anua 200r 10

[MaHMpPOBOYHbIE Cyxapu 20r 15

YecHokK 150 r KopOoTKkuMn HaxkaTmamm

Okopok 200r 15

Opexu 100r 15

MopoxxeHoe 2001 20

Jlerkoe Tecto 0,4 n 15

Jlyk 200r KopoTKMMUY HaxxaTusamu

MeTpyLika 30r 10

Mepey, 0,2n 30

Jlyk-wanot 200r KopoTKMMY HaxxaTusimu

Mpunpasbl 0,2n 30

CTenk 150-200r 15

peukunn opex 100 r 15

Jleg 200r KopoTkuMY HaxxaTusmu

NMPUMEYAHUE: Bpems HenpepbiBHOW paboThbl NpoLeccopa He AOMKHO NpeBbiwaTbh 1 MUH., a nepepbiB Mexay

BKIHOYEHUAMU — HE MeHee 4 MUH. (MUHU-u3menbuuTens: 0,5 MUH / 3 MuH).

e 3anpelyaeTtcs cHUMaTh Nobble NpMHaANEeXHOCTN BO BpeMs paboTbl npoLieccopa.

OYUCTKA N yXo[a

¢ [locne okoH4YaHUsA paboTbl BbIKNIOYUTE NPUBOP 1 OTKIHOYNTE €ro OT AMEKTPOCEeTH.

e Cpasy Xe (He 3amaymBas HaJoOMro) BLIMOMTE BCE CbEMHbIE YACTW TENMoW MbINIbHOW BOOOW, NOCMe Yero NnpoTpute
CYXMM YUCTbIM nonoTeHuem. He ucnonb3dymnte Ans 3Toro NOCyA0OMOEYHYIO MaLLIMHY.

e MOTOpHYI0 YacTb NPOTPUTE MSANKOWN BRAXHOW TKaHbIO.

¢ He ucnonbeaynte xecTtkne rybkn, abpasvBHble N arpecCUBHbIE YACTALLME CpeacTBa.

XPAHEHUE

o [lepen xpaHeHnem ybegntech, 4To NPUBOP OTKIKOYEH OT ANEKTPOCETH.

e BhinonHute TpeboBaHus pasgena OYNCTKA N YXOU.

e XpaHuTe npubop B CyxoM YNCTOM MecCTe.

NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY

e Pfed prvnim pouzitim spotfebice zkontrolujte, zda technické udaje uvedené na nalepce odpovidaji parametr(iim
elektrické sité.

e Pouzivejte pouze v domécnosti v souladu s timto Navodem k pouziti. Spotfebi¢ neni uréen pro primyslové ucely.

e Pouzivejte spotfebi€ pouze ve vnitfnich prostorach.

o VZdy vytahnéte zastréku ze zasuvky pred Cidténim a v pfipadé, Ze elektricky pfistroj nepouzivate.

e Pro zamezeni urazu elektrickym proudem a pozaru neponofujte pfistroj do vody nebo jinych tekutin.

o Spotiebi€ neni ur€en k pouziti osobami (v&etné déti) se snizenymi fyzickymi, mentalnimi schopnostmi nebo smysly,
nebo osobami, které nemaji zkuSenosti nebo znalosti, pokud se nenachazeji pod dohledem nebo nejsou instruovani
0 pouziti spotfebi€e osobou, zodpovédnou za jejich bezpeénost.

o Déti musi byt pod dohledem pro zabranéni her se spotiebiCem.

¢ Nedovolujte, aby si déti hraly se spotfebi¢em.

¢ Nikdy nenechavejte zapnuty spotiebi¢ bez dozoru.

¢ P¥i poSkozeni pfivodni $nudry jeji vyménu, pro zamezeni nebezpeci, musi provadét vyrobce nebo jim zplnomocnéné
servisni stfedisko, nebo obdobny kvalifikovany personal.

e Nesmite sami provadét jakékoliv opravy pfistroje. Pokud je to nutno, obratte se na nejblizsi servisni stfedisko.

e Davejte pozor a chrarite sitovy kabel pfed ostrymi hranami a horkem.

¢ Netdhnéte za napajeci kabel, nepfekrucujte jej a neotacejte kolem télesa spotiebice.

e Po ukonéeni prace nejdrive odpojte spotiebié¢ od elektrické sité a pocCkejte, az se uplné zastavi. Teprve

potom muizete vyndat potryviny a nastavce.

UPOZORNENI:Stisknéte tlagitko na odpojeni nastavcd a sundejte nastavec.

o UPOZORNENI: Je zakazano pretéZovat spotiebi¢ nebo pouZivat jej bez potravin. Nepfekradujte povolenou dobu
nepretrzitého provozu.
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o Nedavejte do procesoru horké potraviny (> 70 °C).

e Pokud byl vyrobek ur&itou dobu pfi teplotach pod 0° C, pfed zapnutim ho nechejte pfi pokojové teploté po dobu
nejméné 2 hodiny.

¢ Vyrobce si vyhrazuje pravo bez dodateéného oznameni provadét mensi zmény na konstrukci vyrobku, které znacné
neovlivni bezpec€nost jeho pouzivani, provozuschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvnim pouzitim diukladné omyijte vSechny odnimatelné &asti v teplé vodé s mycim prostfedkem a dobfe je
osuste. Motorovou jednotku zvenku otfete jemnou trochu vihkou utérkou.

» Neponofujte motorovou jednotku do jakékoliv tekutiny ani ji nemyjte vodou.

MIXER

e Mixér je idealni pro polévky, kase a omacky, stejné jako pro détska jidla a michani riznych koktejld.

. anro zamezepi rozstFikovéni smeési, nez mixér zapnéte, ponorte jej do potravin, které budete smichavat.

NUZ NA MLETI / MINI-DRTIC

¢ Minidrti¢ je idealni pro krajeni bylinek a zeleniny, syra, vétSiny druht ofech(l, suchého ovoce. Velké kusy potravin,

jako maso, syr, cibule, mrkev, musite nejdfive nakrojit na mensi. Z ofechll odstrante skofapky, maso oddélte od

kosti a Slach.

Drti€ neni uréen pro drténi ledu ani na mleti velmi tvrdych potravin jako kavova zrna, muskatovy ofech, obilniny.

Upozornéni! Cepel noZe na mleti je velmi ostry! Drzte jej pouze za horni ¢ast z umélé hmoty!

Nastavte ndz na mleti na ¢ep uprostfed misy.

Vlozte do misy potraviny.

Nakryjte misu pohonem. Nakryjte misu pohonem. Pro zajisténi zapadky na pohonu musi zapadnout do drazek na

mise.

Za mleti jednou rukou drzte motorovou jednotku, druhou — misu na mleti.

Po pouZziti nejdfive odstrarite motorovou jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrné vyndejte nliz na mleti.

* Teprve potom vyloZte rozemleté potraviny z misy na mleti.

METLA NA SLEHANI / MICHANI TEKUTYCH POTRAVIN

¢ Pouzijte metlu na Slehani smetany, vaje¢nych bilk( a riznych dezertd. V zadném pfipadé nepouzivejte tuto metlu na
michani tuhého tésta.

¢ VloZte metlu do specialniho adaptéru na nastavce a pak ten nastavec upevnéte na motorovou jednotku.

e Nez zacnete se Slehanim, ponofte metlu do misy s potravinami, které chcete uslehat. Zacinejte s pomalou rychlosti.

U/?OZORNENI’: Motor se nezapne, nebude-li mixér spravné sestaven.

NASTAVEC NA PRIPRAVU BRAMBOROVE KASE

e Pouzivejte nastavec pro rychlou pfipravu nadychané bramborové kase bez hrudek.

¢ Nainstalujte nastavec na motorovou ¢ast. Pro spolehlivou fixaci nastavce musite ho otocit proti sméru hodinovych
rucCiCek, az se Sipka na nastavce prekryje se znakem blokovani na motorové ¢asti.

e Pred zacatkem pfipravy ponofte nastavec do misy s vafenymi bramborami. Vzdy zadinejte z nizké rychlosti.

POZNAMKA: Aby bramborovéa kase byla nadychangjsi a chutné&jsi, ptidejte do ni trochu horkého mléka a masla.

e Po pfipravé bramborové kae vyjméte a oplachnéte lopatky nastavce. Osuste je a nainstalujte znovu.

e Pro odstranéni lopatek z nastavce otocte jimi ve sméru hodinovych rucicek, pro nainstalovani oto¢te proti sméru
hodinovych rucicek.

PROVOZ

e Zkontrolujte, zda mixér sestaven UpIné a spravné.

e Pfipojte spotfebi€ do elektrické sité.

e Pomoci regulatoru nastavte poZzadovanou rychlost.

e Mixér ma rezim “TURBQ”. Stisknéte a podrzte tlaitko TURBO pro dosaZzeni maximalni rychlosti. Pro navrat
k normalnimu rezimu pustte tlacitko.

IMPULZNI REZIM

o Stisknéte a podrzte tlagitko impulzniho reZimu, mixér bude zapnuty, dokud je tlagitko stisknuté.

Potraviny Maximé!ni vaha/ Maximalni dot?a ,nepl“'?_triitého
objem opracovani (vterin)
Mandle 100 g 15
Varena vejce 200 g 10
Strouhanka 209 15
Cesnek 150 g Kratkymi stisknutimi
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Led 4 nebo 5 kostek Kratkymi stisknutimi
Lehké tésto 0,41 15
Cibule 200 g Kratkymi stisknutimi
Petrzel 3049 10
Pepf 0,21 30
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Cibule Salotka 200 g Kratkymi stisknutimi
Koreni 0,21 30
Stejk 150-200g¢g 15
Vlasské ofechy 100 g 15
Led 200 g Kratkymi stisknutimi

UPOZORNENI: Doba nepfetrzitého provozu nesmi prekroéit 1 min., pfestavka mezi zapnutimi musi byt

nejméné 4 min. (mini-drtié: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepretrzitého provozu nesmi prekro¢it 1 min.,

prestavka pak musi trvat nejméné 1 minutu.

e Za provozu neodstranujte zadné pfislusenstvi.

¢ Vicko se da pouzit jako podstavec, aby se zabranilo uklouznuti na povrchu. K tomu dejte vicko na dno poharu.

CISTENi A UDRZBA

e Po ukonceni prace vypnéte spotiebi¢ a odpojte jej od elektrické sité.

e Hned umyjte vSechny snimatelné Casti teplou mydlovou vodou a otfete suchym Cistym ruénikem. Nepouzivejte
my¢ku nadobi.

e Téleso spotfebice otfete jemnym vihkym hadrem.

» Nepouzivejte kovove houby, brusné nebo utocné Cistici prostredky.

SKLADOVANI

o Prfed CiSténim vZdy vytdhnéte zastrCku ze zasuvky.

e Splnéte pokyny &asti CISTENI A UDRZBA.

o Skladujte spotfebi€ v suchém a &istém misté.

PBHKOBOACTBO 3A EKCMNMOATALMA

NMPABUNA 3A BE3OIMNACHOCT

o I'Ipe,u,m Aa mn3non3sarte u3genneTo 3a MNMpbB NbT NpoBepeTe, Aannm Nnoco4YeHUTe TeXHUYECKU XapaKTEPUCTUKM Ha
ypeaa CbOTBETCTBAT C 3aXpaHBaHETO BbB BawaTta Mpexa.

. V|3£I,eJ'II/IeT0 € rnpegHa3Ha4dyeHo camMo 3a [gomallHa yn0Tpe6a n TpFIGBa Aa ce ekKkcrnjioathpa CbOTBETHO TOBa
PbKOBOD,CTBO. ypeﬂ'bT HE € 3a NPOMULLITEHO N3NOoJ13BaHe.

e He nsnonseante HaBbH.

e BuHaru nskniouBarite ypeaa OT KOHTaKTa, ako He ro nonseare, a CblLUO Taka Npeaum Aa ro noyncreare.

¢ C uen npegoTBpaTsABaHe Ha TOKOB yAap vnv Bb3nflameHsiBaHe He notansanTe ypeaa BbB BOAa UK ApYyrM TEYHOCTW.

e dypHaTa He TpaGBa ga ce ynpaensBa OT xopa (BKIHOYATENHO Aeua) C MOHWKEHW U3NYECKN, CETUMBHU WUIK
YMCTBEHU CNOCOOHOCTU, UMW OT NMuA, KOMTO HE NPUTEXaBaT CbOTBETHUTE 3HAHWUS U ONWT, ako Te3u Nuua He ca nog
Ha[30p WM He Ca MHCTPYKTUpPaHM OTHOCHO M3MON3BaHeTO Ha dypHaTa OT ApPYro nuvue, OTroBapsillio 3a TsAxHaTa
6esonacHocT.

e [leuata He TpsAbBa ga ce ocTaBAaT camu Ao dypHaTa U He TpsibBa Aa UM ce paspeluaBa Aa UrpasT C Hes.

¢ He ocTaBanTte BkntodeHus ypef 6e3 Hagsop.

e l3nonssanTe caMO CbCTaBHUTE YaCTU OT KOMMIEKTa.

e B Te3m cnyyamn, korato 3axpaHBalLlMAT kaben e noBpeaeH, ¢ uen u3bsarsaHe Ha pPUCKOBWU CUTyaLUK, 3axpaHBaLLUAT

kaben TpsAbBa pa ObAe 3aMeHeH OT MPOM3BOAMTENS UMW OTOPM3UPaH LEeHTbp 3a obcnyxsaHe, unu ot
KBanMduuupaH cneumnanucr.

e He nonpaBsnte ypega camoctodATenHo. 3a OTCTpaHsiBaHe Ha noBpeau ce obbpHeTe B Han-6nuskusi cepBu3eH
LEHTbP.

e Cnepete, kabenbT ga He JOKOCBa ropeLuUm NOBBbPXHOCTM U OCTPU NPeaMETH.

¢ He gbpnante, He ycykBanTe kabena, a cbLL0 Taka He obBuMBaKTe ¢ kabena kopnyca Ha ypeaa.

e Cnep kaTo paboTaTta Ha ypeaa e NpuUKIOYeHa, Nnpeau Aa usBaauTe NPoAyKTUTE U NPUCTaBKUTe, U3KITOYeTe
poboTa OT KOHTaKTa 1 U34yakanTe ABUraTenAT ga cnpe HanbJIHO.

o BHUMAHME:CBaneTe HacTaBkaTa, KaTo HaTUCHETE OYTOHWUTE 3a U3XBBPJISIHE Ha NPUCTaBKUTE.

¢ BHUMAHMUE: 3abpaHsBa ce ga npenbneaTte ypega wunv ga ro nanonssate 6e3 npogyktu. He Hageuwasante
npenopb4aHOTO BPEME 3a HenpekbcHaTa paboTa.

e He cnarante B poboTta ropelum cbetasku (> 70 °C).

e AKO M3genveTo M3BECTHO BPEME CE € Hamuparno npu temnepartypa nog 0°C, ToraBa npegu ga ro BKKYUTE, TO
TpsibBa oa npecTon Ha cTariHa TeMnepaTtypa He No-mMarnko oT 2 yaca.

¢ [lpousBoguTensaT cu 3anasBa npaBoTO 0e3 AOMbMHWTENHO yBEeOOMISIEHVWE [a BHACH HE3HauYUTeINHW MPOMEHW B
KOHCTpyKUMATa Ta Ha M3OeNueTo, KaTo CblUMTe Ada He BNWUSAT KapAuHanHO BbpXy Heroata GesonacHoCT,
paboToCNOCOBHOCT U (PYHKLIMOHASHOCT.

NnoAroToBKA 3A PABOTA

e [lpean NbpBOTO U3NOM3BaHe M3MakHeTe BCUYKMTE CBansLy ce YacTu ¢ Tonna BoAa M Bepo, nocrne rv nofcyluere
pobpe. BuHIWHaTa cTpaHa Ha MOTOpHaTa YacT 3abbpLueTe C MEKO HaBMaXXHEHO napuanye.

e 3abpaHsBa ce Aa noTansiTe MOTOpHaTa 4YacT Ha GrneHAepa B KaKBUTO M Aia Guno Te4HOCTU U Aa A usMmuBare ¢
BoAa.

BJIEHOEP-NMACATOP

e To3n Gnengep e M3KNIYUTENHO MOAXOAAL, 3a MPUroTBSIHE Ha KPeM-Cymnu, pasfnnMyHyM COCoBe, Cblo U Gebellka
XpaHa, CMecBaHe Ha pa3HOOOpa3HUTE KOKTEMNN.
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e C uen npepoTBpaTsiBaHe Ha MW3NMBaHe Ha cMecTa, Npegu Aa BKMKW4YUTEe OneHaepa, noronete ro B
cMecBaHUTe NPOoAyKTHU.

HOXX 3A HAOPOBABAHE HA MPOLOYKTUTE | MUHN-YOMEP

¢ MVHK-4YOMbLPBLT € MHOro NoAxoAsL, 3a HaTpoLlaBaHe Ha BUMKK 1 3eneHYyLM, KallikaBar, NoBEYETO SOKW, U3CYLLEHN
nnogoee. Eopute npoaykTu, Kato Meco, Kalukasasn, fyK, MOPKOBW HapexeTe NpefBapuUTeNiHO Ha no-gpebHu
napyeTta. lNoyncteTe AQKUTE OT YEePYNKU, MECOTO OT KOKamnu U CyXOXUITUS.

e YombpbT HE e noaxodsw, 3a HagpobsBaHe Ha nef, a CbLO M 3a TakMBa MHOIO TBbPAW NPOAYKTU KaTo KadeHu

3bpHa, MHONNCKO Opexye, XnTo.

BHumaHue! Kpanwiarta Ha HoxoBeTe ca MHoro octpu! [lokocBanTe camo ropHaTta niactMacoBa vacT!

lMomecTeTe HOXa 3a HagpobsBaHe BbpXY LieHTpanHus WudT Ha Yalarta.

CnoxeTe NpogyKkTuTe B Yawara.

Bbpxy yalwarta crnoxeTe 3aABMKBaHE Ha YallaTta. Bbpxy 4YawaTa cnoxerte 3agBwkBaHe Ha vawara. 3a dumkcmpaHe

Ha 3a4BWXBaHeTO omKkcaTopute My TpsibBa Aa cbBNagHaT ¢ BANbOHATMHUTE Ha YalwaTa.

Mo Bpeme Ha HaTpolLlaBaHETO C eaHaTa pbka NpUMAbPXKaNTe MOTOpPHATa YacT, a C gpyrata — Yyalla Ha npucTaBkaTa

3a HaTpolLaBaHe.

Cnepn npuknoyBaHe Ha paboTa MbpBO OTCTPAHETE MOTOpHATa YacT.

lMocne oTcTpaHeTe 3aBWXXBAHETO Ha Yallara.

BHumaTenHo nssagete Hoxa 3a HagpobsiBaHe.

W camo cnep ToBa n3cunete HagpobeHWTe NPOAYKTM OT YallaTa 3a HagpobsiBaHe.

MPUNCTABKA 3A PASBEMBAHE/ CMECBAHE HA TEMHUTE MPOOYKTA

e M3nonseanTe BeH4Ye 3a pa3dbuBaHe Ha Kavmak, 6enTbumn, pasnuyHn geceptu. B HUMKakbB criyyanm He M3nonasanTte
Tasu NpucTaeka 3a 3aMeCcBaHe Ha MHOIO MbCTO TECTO.

e CnoxeTe npucTtaekaTta 3a pa3busaHe B aganTepa, NnpucTaBkaTa C agantepa nocrtaBeTe Bbpxy MOTOpHaTa 4acT.

o [pegn pa 3anovHeTe pa3bvBaHETO, NMOTOMETE BEHYETO B Yalwlata C npoayktuTe. 3anoysanTe paboTa npu HUcka
CKOpPOCT.

SABEJIE)XKKA: MNMpouecopbT HAMa Aa ce BKIOYM NMPU HeMpaBUITHO UNU HeNbJTHO crnobsiBaHe.

MPUNCTABKA 3A NMPUTOTBAHE HA KAPTO®EHO IMHOPE

e l3nonsBanTe nNpucraBkaTa 3a 6bp30 NPUroTBsiHE Ha Bb3OYLUHO KapTodeHo niope 6e3 byum.

e [locTaBeTe npucTaBkata BbpXy MOTOpHaTa 4acT. 3a Hanexauwlo dukcupaHe Ha MnpucTaBkata TpsibBa ga s
3aBbpPTUTE CpeLLy Nocoka Ha YacoBHMKOBATa CTPernKa Taka, Yye CTperkaTa BbpxXy MpucTaBkata Ja CbBnagHe C
03Ha4eHuneTo 3a BbnokMpaHe BbPXy MOTOpHaTa 4acT.

o [penoun ga 3anoyHeTe paboTa notonete NpucTaBkata B Yalwlata C BapeHu kaptodu. 3anoysanTe paboTa C HUcKa
CKOpPOCT.

SABEJIEXKKA: 3a ga nony4dnTte Bb34yLWHO 1 BKYCHO KapTOEHO MOPE, CIIOXETE B HEr0 Marko TOMS0 MIISIKO U KpaBe

macro.

e Criep NpuroTBAHETO Ha MIOPETO CBaneTe U U3MUATE NepkuTe Ha npuctaBkaTta. 3abbplueTe rn gobpe 1 crioxeTe Ha
MSACTOTO.

e 3a cBansHe Ha nepkuTe OT MpuUcTaBkaTa MM 3aBbpTETE MO NOCOKA Ha YaCOBHUKOBATa CTperka, a 3a craraHe Ha
MSACTOTO 0ObpHETE CpeLLy NoCcoKa Ha YaCoOBHUKOBATa CTperiKa.

PABOTA

¢ [lpoBepeTe, crnobsBaHETO Aa € N3BBPLUEHO U3LASO 1 NPABUITHO.

BknioyeTe ypeaa kbM enekrpuyeckaTa Mmpexa.

C nomoLTa Ha perynatopa ycTaHOBeTe HeobxoaumaTa CKOpOCT.

BneHgepbTt uma pexum “TURBO”. HatucHete u 3agpwbxTte 6ytoH TURBO, 3a ga yBenuuute CKOpOCTTa

MakcumanHo. 3a BpbllaHe B HOPManHusl pexum nycHeTe GyToHa.

UMIMYNCEH PEXXUM

e HaTtncHeTe n 3agpbxTe GyTOHA 3a MMMYIICHUA pexXum — 6rneHaepsT Wwe paboTn JokaTo HaTuckate OyToHa.

MakcumanHo Bpeme 3a
O6paboTBaH NpoAyKT MakcumanHo Terno / HenpeKbLCHaTo
obem
obpaboTBaHe (cek)

Bagem 100r 15

BapeHu aiua 200r 10

laneTa 20r 15

YechH 150 r KpaTku HaTUCKaHns

byt 200r 15

Opexu 100 r 15

Cnapgoneg 200r 20

Jleg 4 vnun 5 napyeTta Kpatkun HaTuckaHus
Jleko TecTo 04n 15

Jlyk 200r M

MargaHos 30r 10

YyLikn 0,2n 30

Mpas nyk 200r KpaTku HaTUCKaHns
Mognpaekn 0,2n 30
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IMbpxona 150-200r 15
Opexu 100r 15
Nep, 200r KpaTku HaTucKaHus

3AGEJIEXKKA: Bpeme Ha HenpeKbCHaTa paboTa Ha npouecopa He TpsibBa Aa HagBuwWaBa 1 MMH., a NOYMBKa

MeXAay BKMIOYBaHUATA — He Nno-marnka oT 4 MUH. (MMHU-4yonepbT: 0,5 MuH / 3 MuH). B pexxuma Typ60 Bpeme Ha

HenpekbcHaTa paboTa He TpAGBa Aa HagBuwaBa 1 MUH., a MOYUBKA MeXAY BK/OYBaHUATa [ia He € No-marka

oT 1 MUHyTa.

e 3abpaHsBa ce ga cBansTe KakBU-TO U Aa BUNo CbCTaBHM YacTy No Bpeme Ha paboTa Ha brneHgepa.

e Kanmaka Ha vawata MoxeTe [a wusnonssaTe KaTto MOCTaBka Ccpelly npefoTBpaTsaBaHe Ha nNnb3raHe Mo
NOBBbPXHOCTTA. 3a TOBa CrOXeTe Kanaka Ha AbHOTO Ha YaluaTa.

NMOYNCTBAHE U NOOAOPBXKA

e Cnep kato paboTaTa Ha ypefa € NpukIloYeHa, U3KIMYeTe ro 1 M3BageTe werncena oT KOHTakTa.

e BepgHara (6e3 ga HakncBaTe ObMrO BpEME) M3MUNTE BCUYKMTE CBansLLM Ce 4YacTu ¢ Tonna Boda v npenaparT, nocne
3abbplueTe CbC Cyxa YyMcTa Kbpra. He nsnonssante CbAOMUANHA MallmMHa 3a NOYMCTBAHE HA COKOM3CTMCKBaYKaTa.

¢ KopnycbT 3abbpluete ¢ MEKO BraXKHO napuandye.

¢ He nonseawnte TenueTta, gpackaliy 1 arpeCUBHN MUSIITHU NpenapaTu.

CBbXPAHABAHE

¢ [lpeou na npubmpate ypeda 3a CbxpaHsaBaHe, NpoBepeTe, TON Aa € U3KIIOYEH OT KOHTaKTa.

e M3nbnHaBanTe nauckeaHmsTa ot pasgena NOYNCTBAHE U MOOOPBXXKA.

e ChbxpaHsBanTe ypeaa Ha Cyx0 U YUCTO MSACTO.

NMOPALHUK 3 EKCNNYATALII

¢ LllaHoBHWI nokyneub! My BosyHi Bam 3a npnabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapkn SCARLETT Ta gosipy 4o Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HagiHy poboTy CBOET NpoAyKLii 3@ YyMOBM SOTPUMaHHS TEXHIYHNX
BUMOT, BKa3aHMX B NOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii.

e TepmiH cnyx6u Bupoby Toprooi mapku SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npogykuii B Mexxax nobytoBux notped Ta
OOTPVYIMaHHS NpaBui KOPUCTYBaHHS, HaBedeHUX B NOCIOHUKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 oHs nepegadi
BMPOOY KopucTyBayeBi. BUpobHWK 3BepTaE yBary KOpucTyBaudis, L0 Y pasi AOTPMMaHHSA LMX YMOB, TEPMIH Cryxou
BMPOOY MOXe 3Ha4YHO MepPeBULLNTY BKa3aHWn BUPOOHMKOM CTPOK.

3AXO[OU BE3NEKA

e [lepeg nepwum yBIMKHEHHAM MepeBipTe, YW BIOMNOBIAAIOTb TEXHIYHI XapakTepucTukm BUpPOOyY, 3asHayveHi Ha
Hakrnewnui, napameTpam eneKkTpomMepexi.

e BukopuctoByBatu Tinbkm B nobytoBux uinax BignosigHo Ao AaHoro [NopagHuka 3 ekcnnyartadii. Mpunag He
NpU3HaYeHun Ans BUPOOHNYOro 3aCTOCyBaHHS.

o BukopuctoByBaTH TiNbKW Yy NPUMILLIEHHI.

o 3aBXxau BigknyanTe NpUCTPin 3 enekTpomMepexi nepen ovnLeHHAM, abo aKLwo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

o o6 yHMKHYTM NOpasku eneKkTpUYHUM CTPYMOM i 3aropsHHSA, He 3aHyplonTe Npunag y Bogy v iHLWi piguHu.

e [Mpunag He nNpu3HayYeHUn ANsi BUKOPUCTaHHA ocobamu (BKModakun giten) 3i 3HWKEHUMU (i3UYHUMMK, YYTTEBUMU
abo posymoBumK 3gi6HOCTAMKM abo y pasi BigCYTHOCTI Y HUX onuTy abo 3HaHb, AKWO BOHW HE 3HAxXO4ATbCA Mig
KOHTporem abo He NPOIHCTPYKTOBAHI MPO BUKOPUCTaHHS nNpunagy 0coboto, LWo BigNoBigae 3a ix 6e3nekxy.

o [1iTM NOBUHHI 3HAXOANTUCH Mif KOHTPOMEM, 3aAna HeJONYLLEHHS irop 3 NpuiagomMm.

e He sanunwawte yBiMkHeHun npunag 6e3 Harnsay.

e He BMKOPUCTOBYINTE MPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOAATb 4O KOMMMEKTY.

e Y pasi NOLKOMKEHHS Kabent XMBMEHHS, MOro 3amiHy, 3 MeTow 3anobiraHHs Hebe3neli, NOBUHEH BMKOHYyBaTh

BMPOOHMK abo yNnoBHOBaXEHWI iM CepBICHUI LeHTp, abo aHanoriyHui kBarnicikoBaHU nepcoHarn.

e He Hamaramtecs camMOCTIMHO PEeMOHTYBaTW MPUCTPIN. Y BUMNAAKy BMHUKHEHHS HEeCnpaBHOCTEW 3BepTamTecs A0
Hanbnmwkyoro CepeiCHOro LEHTPY.

e CnigkywTe, W06 LUHYP XMBMNEHHS HE TOPKABCH rOCTPUX KPAMOK Ta rapsvmx NoBEPXOHb.

e He TArHiTh, HE Nepekpy4vynTe Ta Hi Ha WO HE HAMOTYMTE LLUHYP KUBJIEHHS.

e HanpwukiHui po6oTn, neplu, HiXXK BUTAraTM NpoAykKTM Ta HacagKu, BiOKMIOUiTb Npunag 3 enekrpomMepexi Ta
Jo4YeKanTecs NOBHOI 3yNUHKN eNeKTPoABUTyHa.

o YBAIA:3HimMiTb Hacagky, HaTUCHYBLUW KHOMNKM Bif €QHaHHA Hacagok.

e YBAI'A: 3aGopoHeHO nepenoBHiOBaTK npunag abo BukopucToByBaTWM Woro 6e3 npoayktiB. He nepesuwynte
AonyctnMmun yac 6e3ynmMHHoT poboTu.

¢ He nowmiwanTte y npouecop rapsdvi iHrpegieHtu (> 70 °C).

e Akwo BMpi6 OeskMn Yac 3HaxoauBcsa Npwu Temnepatypi Hwkye 0°C, nepen YBIMKHEHHAM WOro crig BuTpumaTu y
KiMHaTi He MeHLe 2 roauH.

e ObnagHaHHA BignoBigae BuMOram TexHIYHOro pernameHTy OOMEXeHHS! BUKOPUCTaHHSA Aeskux HebesneyHux

PEYOBVH B €NEKTPUHHOMY Ta eNeKTPOHHOMY 0bnagHaHHi.

BupobHuk 3anuwae 3a coboto npaBo 6e3 40OAaTKOBOrO MOBIOOMIEHHS BHOCUTM HE3HAudHi 3MiHWM OO0 KOHCTPYKLUil

BMpOOY, L0 KapAuHaNbHO He BMNMBAlOTb Ha Moro 6e3neky, npaue3gaTHiCTb Ta YHKLiOHAINbHICTb.

NiAroToBKA OO POBOTHU

e [lepen nepwum BUKOPUCTAHHAM BUMWUWATE BCi 3HIMHI 4acTMHW TENMOK BOAOK 3 MMIOYMM 3acobOM Ta peTenbHO
npocyLWiTh ix. Bigcik 3 ABUryHOM 30BHI NPOTPIiTh M'AKOI0 31erka BOSIOrol TKaHUHOI0.
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¢ 3abopoHeHO 3aHyploBaTH BiAcCik 3 ABUIYHOM B OyAb-AKy piauHy Ta MUTU MOro BOAOH0.

BJIEHOEP WO 3AHYPHOETBLCA

e breHaep igeanbHO NiAX0AWTb ANst NPUroTyBaHHS CyniB-Mitope, Pi3HOMaHITHUX COYCIB Ta NIAMNMBKKU, @ TaKoX OUTAYOro
XapyyBaHHS, 3MiLLlyBaHHS Pi3HOMaHITHUX KOKTEWNIB.

e 3aAns YHUKHEHHs1 BUNJeCKYBaHHA CyMilli, nepea yBiMKHEHHAAM 3aHypTe GneHaep y NpoayKTy, Wo NoTpioHo
nepemiwarm.

HDK 0114 NOAPIBHEHHA NPOOAYKTIB / MIHI-MOAPIBHIOBAY

¢ MiHi-nogpibHoBay igeanbHO nigxoauMTb Ans noAapibHeHHs 3eneHi Ta OBOuIB, CMpy, OBINbLWIOCTI COPTIB ropixis,
cyxodpykTiB. Benuki npogyktu, Taki sk M'aco, cup, umbyns, MOpKBa nonepegHbO HeobxigHO Hapi3atu. 3 ropixis
BUOANUTY LLKapNyny, M'SiCO BiAOKPEMMUTU Bif, KiICTOK Ta CYXOXWnb.

¢ [logpiOHIOBaY He nigxoouTb ANS PO3KOMOBAHHA NboAy, NoApIOHEHHS OyXe TBEpPAMX NPOAYKTIB, TakMX sIK KaBOBI

3epHa, MyCKaTHUI ropix, 3raku.

YBara! Jle3o Hoxa anst nogpibHeHHs gyxe roctpe! TpumanTe nuwle 3a BEPXHIO NIIAcTUKOBY YacCTUHY!

MoknagdiTe HiXX 4na noApibHEeHHS Ha LieHTpanbHUI WTUET YaLi.

3aBaHTaxTe B Yallly NpoayKTU.

HakpwiiTe vawy npuBogom d4awi. HakpuiTte vawy npumeBogom Yawi. [Onsa dikcauii npvBogy HeobXxigHo, wWwob

cikcaTopu Ha NpuBOAi NOTpPaNUNN y Nasu Ha YvaLi.

B npoueci nogpibHeHHs OOHIED PYKOK TPpUMaKTe BiACIK 3 ABMIYHOM, APYro — Yally Hacagkvm ang nogpibHeHHs.

[Micnsa BuKopuCTaHHSA, B NepLly Yepry Big'eqHanTe BiACiK 3 ABUTYHOM.

[Hani Big'eqHarnTe npumeig YaLui.

O06epexHO BUAMITb HidK Ansi NOgpPiOHEHHS.

Tinbkn Nicnsa ubOro BUNMITL NOAPIGHEHI NPOAYKTY 3 YaLli Ans NoapiGHEeHHS.

HACAILKA ONA 36UTTA / BMILLYBAHHA PIAKMX MPOAYKTIB

e BukopucToByinTe BiHYMK Ons 36MBaHHA BepLUKiB, S€4YHUX OinkiB, pisHOMaHITHUX gecepTiB. B xogHoMmy pasi He
BMKOPUCTOBYINTE L0 HacaaKy AN 3amillyBaHHA KpYyTOro TicTa.

e BcraBTe Hacagky ons 3bvBaHHA B nepexigHuk, NoTiM HacadKy 3 nepexigHMKOM BCTaHOBITb Ha BiACIK 3 ABUTYHOM.

¢ [lepen noyaTkoM poOOTU 3aHYpTE BIHYMK y Yally 3 NpogykTamu, wo Tpeba 36mTtn. MounHanTte poboTy 3 HU3LKOI
LUBWAKOCTI.

TTPUMITKA: Mpouecop He yBiMKHeTbLCA Y pa3i HenpaBuNbHOI abo HEMOBHOI 3G0pPKU.

HACALKA O511A NMPUTOTYBAHHA KAPTOMIAHOI O MKOPE

¢ BukopucToBynTe Hacagky ANS LWBMAKOrO NPUroTyBaHHS NMyXKOro KapToMfsiHOro niope 6e3 rpyaoyok.

e BcraHoBiTb Hacagky Ha MOTOpHY 4YacTuHy. [Ona HaginHoi dikcauii Hacagky HeobXigHO noBepHyTW i MpoTu
rOOVHHMKOBOI CTPINKK, WOO6 CTpinka Ha Hacadui cniBnagana 3 No3Hayko OOKyBaHHA Ha MOTOPHIV YaCTUHI.

e [lepen nodatkom pobOTM 3aHypTe HacagKy B 4ally i3 BapeHol kapTtonneto. MounHanTe pobOoTy Ha MOBINbHIM
LUBMAOKOCTI.

TTPUMITKA: Ons Toro, wob kapTonmsiHe Nope BUMALLMO MYXKUM Ta CMa4YHUM, A04aNTe A0 HbOro TPOXM rapsavoro

MOJIOKa Ta BEPLUKOBOro Macna.

¢ [licnsa npuroTyBaHHs Nope 3HIMITb Ta NPOMUATE nonaTti Hacagku. MpoTpiTe 4OCYxa Ta BCTAHOBITb Ha MicLe.

e [1ns Toro, wob 3HATM nonati 3 Hacagku, MOBEPHITb X 3a FOAMHHMKOBOK CTPINKOW, o6 BCTAaHOBUTM Ha Micue
obepTanTe nonati NPOTU FOAUHHNKOBOIT CTPIfKU.

POBOTA

¢ [lepekoHawTecs, Wo 360pka BUKOHAHa MOBHICTIO Ta HANEXHUM YMHOM.

o [lig egHanTe npunag oo enekTpoMepexi.

e 3a JOMOMOroK perynatopa BCTaHOBITb NOTPIOHY LUBUAKICTb.

e brneHpep mae pexum “TURBO”. HatucHite Ta ytpumynte kHonky TURBO, wo6 makcumanbHO 30inbnty
NOTYXHICTb. [INsi NOBEPHEHHS Y HOPMANbHUA PEXUM BiANYCTIiTb Ti.

IMMYNbCHU PEXXM

e HaTucHiTb Ta yTpUMyMTE KHOMKY iMMyrbCHOrO pexumy — GrneHgep Oyde npautoBaTv JOTW, MOKUM HaTUCHYyTa US
KHOrKa.

MakcumanbHuiM Yac
Mpoayktn Maxcuman,bl-la maca / 6e3nepepBHOI OGPOLGKHU
ob’em
(cek)

Mwurganb 100 r 15
BapeHi sanuga 200r 10
IMaHipyBanbHi cyxapi 20r 15
YacHuk 150r KopoTKMMM HaTUCKaHHAMM
Okopok 200r 15
"opixun 100r 15
Mopoaunso 2001 20
nig 4 abo 5 kybukis KopOoTKkMMK HAaTUCKaHHAMM
Jlerke TicTO 0,4 n 15
Linbyns 2001 KopOoTKMMK HAaTUCKaHHAMM
MeTpyLika 30r 10
MNepeub 0,2n 30
Linbyns-wanot 200r KopoTKMMW HaTUCKaHHAMM
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Mpunpaswn 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
BonocbKuin ropix 100 r 15
Jlig 200r KopoTKMMW HaTUCKAHHAMM

lMPUMITKA: Yac 6Ge3nepepBHOIi po6OTM npouecopa He NOBUHEH nepeBullyBatM 1 XB., a nepepBa MixX

YBiMKHEHHsIMU — He MeHwe 4-x xB. (MiHi-nogpi6HioBa4y: 0,5 xB/3 xB). B pexumi Typ6o yac G6e3nepepBHOI

po60TH He NOBMHEH NepeBuLyBaTH 1 XB., a nepepBa MiXK YBiIMKHEHHSIMM - He MeHLUe 1 XBUNUHWU.

o 3abopoHseTbCsa 3HIMaTK Byab-ake npunagasa nig Yac poboTtn Gnengepa.

o KpuLLKy CKNSIHKM MOXHa BMKOpPUCTaTW SK NiACTaBKy AN NONepemiKeHHs KOB3aHHS Mo NoBepXxHi. [nsa uboro HagiHbTe
KPULLKY Ha OHO CKMNSAHKM.

OYULLEHHA TA gorndan

e HanpukiHui po60oTV BUMKHITb Npunaz Ta BiAKITHOUITb AOro 3 eNeKTpoMepexi.

e BuMuiiTe yCi 3HIMHI YaCcTMHM TEMOK MWUIBHOK BOAOK Bigpasy X (He 3aMOu4ykuM HAZOBro), Micrs 4Yoro NpoTpiTh
CYXVMM YUCTUM PYLLUHUKOM. He BUKOPUCTOBYINTE ANS UbOro NOCyAOMUAHY MaLLVHY.

o Kopnyc npoTpiTb M'AKOI0 BONOrOK TKAHUHOLO.

¢ He BrKopucTOBYINTE XOPCTKi ryOKkun, abpasuBHi Ta arpecuBHi Mutodi 3acobu.

3BEPEXEHHA

o [lepen 36epexeHHAM NepekoHanTecs, WO NpUnag BiaKMOYEeHUA 3 efIEKTPOMEPEXI.

e BukoHawTe yci Bumoru posginy OUYULWEHHA TA OMMAL.

o 30epiranTe npunag y Cyxomy 4YMcToMy Micui.

YNYTCTBO 3A PYKOBAKE

CUIr'YPHOCHE MEPE

e [lpe npBor ykrbydera ybeanTe ce Aa TexHUUKa CBOjCTBa MPOM3BO4A, Ha3HaAyeHa Ha HanenHvuuw, ogrosapajy
napamMmeTpumMa enekTpudHe Mpexe.

o Kopuctnte camo y OOMahMHCTBY Yy CKnagy ca OBUM YMNYyTCTBOM 3a pykoBawe. Ypehaj Huje HamereH 3a

npodecnoHarnHy ynotpeoy.

He kopuctuTtu BaHu.

YBek uckrbyuute ypehaj us enekrpuyHe Mmpexe npe ynhexa n ako ce He KOpUCTK.

[a ce nsberHy owtehewe CTpyjoM 1 3aropeBat-e, He cTaBuTe ypehaj y Boay v apyre TeYHOCTH.

MehHnuy He Tpeba ga kopucte ocobe (ykrbyyyjyhn u geuy) ca ymawbeHUMm (PU3NYKUM, YYITHUM WU MEHTanHUM

crnocobHocTMMa unm ocobe koje Hemajy ogroBapajyhe 3Hawe M MCKYCTBO ako HUCY Nof HaA30pOM fvua 3ady>KeHUX

3a hUxoBy 6e36e4HOCT UNKM ako UM Ta Nuua HACY Aana ynyTcTea o ynotpebu nehHuue.

o [leuy Tpeba Hag3upaTu 1 He Tpeba UM A03BONUTK Aa ce urpajy ¢ nehHuuom.

¢ He ocrtaBmajTe ykibyyeHn ypehaj 6e3 Hagsopa.

[la ©n ce u3berne onacHocTM y cnydvajy owTtehewa kabna, owTteheHn kabn Tpeba ga 3ameHM npoussohau,

oBnawheHn cepBmC UM CTPYHHO Nuue.

He kopuctute ypehaj ca owuteheHum NpukIby4YHMM Kabnom.

He npobajte na nonpaerbaTe ypehaj camu. Y cnyyajy owrtehewa ypehaja jaBute ce cepsucy.

Ma3uTe ga npukIbyyYHM kabn He goaupyje owTpe mBuLe u Bpyhe NoBpLUNHE.

He ByuuTe, He 3aneTrbaBajTe U He HAMOTaBajTe HY Ha LWTa NPUKIbYYHU Kabn.

BaauTe HamupHuLe 1 TekyhnHe camMo HaKoH NOTMYHOr 3aycTaBibaka MoTopa.

Mo 3aBpweTKy paga, Npe Hero WTO U3BaAMTW HaMUPHULIE M HacTaBKe, UCKIbYuuTe ypefaj us enekrpuyHe

Mpexe U cavyeKkajTe AOK Ce eNIeKTPOMOTOpP NOTNYHO 3ayCcTaBM.

YMNO3OPEHE:CknH1Te HacTaBak, NPUTUCHYBLLM TUMKE 3a CKuOake HacTaBaka.

o YMNO3OPEKE: 3abpar-eHo je npenywaBaTv anapaT unmn ra KOpUCcTUTU nNpasHor. Hemojte ra nywraTtn ga
HenpecTaHo paau AyXXe Hero LWTOo je NponucaHo.

¢ He cTtaBrmsajte y myntunpaktuk Bpyhe cacrtojke (> 70 °C).

e AKO je Npom3Bog HEKO Bpeme B1o n3noxeH Temnepatypama Hwkum og 0°C, Tpeba ra ctaBuTu ga CTOju Ha COBHO]
TemnepaTtypu Hajmare 2 cata npe yKiby4nBama.

¢ [lpoussohau 3agpxaBa npaBo, 6e3 npeTxogHor obaBewTera Aa M3BpLUIE Make M3MEHe Yy Ou3ajH npousBoda,
Koje BUTHO He yTnye Ha heroBy 6e36e4HOCT, MPOM3BOAHOCT U (PYHKLIMOHAMHOCT.

NMPUMNPEMA 3A PAL]

¢ [pe npBe ynotpebe onepuTe cBe AenoBe Koju ce MOry CKMHYTW, U TO BOOOM M CPEACTBOM 3a Nparbe, U NoTOM KX
[obpo ocywmTe. CnosballiocT KyhuwTa ¢ MOTOpOM NpebpuiumnTe BNaXKHOM KPrOM.

e Ctporo je 3abparmeHo notanat kyhuwrte ¢ MOTOpOM y 6UNo KOjy Te4YHOCT u/unu npaTtu ra BOAOM.

MYTUNULA

o OBaj anapar je caBpLUeH 3a npunpemy Kpem 4opbu, coceBa 1 agpecuHra, xpaHe 3a 6ebe n 3a cnpaBrbakbe pasHUX
KokTena.

¢ [la ce cmeca He U3nuje, Npe ykiby4yewa cnycTute 6neHaep y MewlaHe npousBoae.

OWTPUUA 3A CELKAHE / MMHW YOTEP

e MuHM Yonep je caBpLlEH 3a celkawe 3efieHuwa n nospha, cnpa, BehuHe jesrpacTux nnogoBa M CylleHor Boha.
TBpae nponsBoae, Kao LWTO Cy Meco, NyK 1 waprapena, Tpeba ncehu npe ceukara. Jbycke Mopajy 6UTU yKITOHEHE,
Meco Mopa B1TK 04 BOjEHO 04 KOCTUjy 1 Xuna.
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Yonep Huje norofaH 3a nomMrben-e fefja u celkarwe TBpANX Npon3soga nonyT 3pHa kade, opaluyuha v xutapuua.

Maxra! OwTpuua 3a ceukane je Beoma owwTpa! [ip>kuTe je UCKIby4mMBO 3a ropksi nnacTuyHm geo!

CraBuTe oWTpULy Ha LIeHTparH1 Hocad y Nocyau.

CTtaBuTe cacTojke y nocyay.

Mocyaoy noknonute mexaHuamoM. [locygy noknonuTe MexaHusmom. [da 6ucte npuyBpcTUNM MexaHusam, Opase

MexaHn3Ma U xroeboBe Ha Nocyam ctaBuTe y UCTY paBaH.

Tokom ceukana jedHOM PYKOM ApXuTe KyhuLTe ¢ MOTOPOM, a APYroM ApXuUTe nocyay.

Kapa 3aBpLunte, NpBO CKMHUTE KyhuiTe C MOTOPOM.

3aTum CKMHUTE MexaHm3am.

OwTpuuy n3ByuuTe NaxrbnBo.

Tek Taga MOXeTe U3BaaWUTU UCELIKAHE cacTojke U3 nocyge.

OOOATAK 3A MYREHE / MELWLWAHE TEYHNX MPON3BOOA

e Xuuy 3a myherwe KopucTuTe 3a nMpaBibew-e KPeMOBa, fynamwe jaja, npunpemy gecepta. OBaj gogaTtak Hukaga
HEMOjTE KOPUCTUTU 33 MELLEHE.

o [opartak ctaBute y agantep 1 3aje4Ho C HMM ra cTaBute Ha Kyhuwrte ¢ MOTOPOM.

¢ [lpe noyeTka paga notonuTe Xuuy 3a Myherwe y nocyay ca cactojumma. NoyHnTe ¢ pagom npy manoj 6paviHu.

HATIOMEHA: Anapat Hehe paauTh ako HMje AOOPO cacTaBfbLEH UMM aKo HUje KOMMIeTaH.

MPUBOP 3A NMPUMPEMY KPOMIUP MUNPEA

o KopucTtute oBaj npnbop 3a 6p3y npunpemy raraHor kKpoMmnup nupea 6e3 rpyasuua.

e CtaBute npubop Ha ypehaj. Pagn curypHor nocraBrbamba, OKpeHute npubop y cMepy CynpoOTHOM O KpeTawa
Kasarbke Ha caTy ga bucTte nopaBHanu ctpenuuy Ha npnbopy ca CnMkoMm KaTaHua Ha ypehajy.

o [lpe ykrbyumBara ctaBute npnbop y nocyny ca obapeHumM kpomnupuma. lNMovHute ¢ pagom npu Maw0oj Gp3nHN.

HATIOMEHA: [a 6ucte gobunu naraHn n ykyCH1M KpoMnup nupe, A404ajTe Mano TONSor Mieka u MieyHor nytepa.

¢ HakoH npunpeme nupea, n3sagute u ucnepute ceuna. OGpuIMTE MX U BpaTUTE HA MECTO.

e [la Gucte u3Bagunmn ceuymBa, OKPEHWUTE M3 y CMepy KpeTawa Kasarbkym Ha caTy. [a OGucte 3ameHunu ceuvBa,
OKpeHUTe X Y CMepy CynpOTHOM Of KpeTaka Kasarbku Ha caTy.

PAQ

¢ [lpoBepuTe ga nu je anapart KOMMMeTaH 1 ga nu cTe ra gobpo cactaBunu.

e Anapart NpuKkrby4MTe Ha Hanajame.

o [lpekngayem nsabepute XerbeHy Op3unHy.

e Mytunumua uma “TURBO” pexwum papa. lMputucHute n gpxute gyrme TURBO pa 6ucte cHary nosehanu Ha
mMakcumym. lNyctute gyrme kaga bygete xTenu ga Bpatute HopMarHy 6p3uHy.

MYNCUPAHE

e [lpuTucHuTe N gpxuTe gyrme 3a nyncupare. Anapat he pagutu cBe JOK je OBO AyrMe MPUTUCHYTO.

HamupHuLe 3a 0Bpagy MakcumanHa TexuHa / MakcumanHo Bpeme
o6um HenpekugHe obpage (cek)

Bagem 100 r 15

bapeHa jaja 200r 10

OcyweHe mpBuue xneba | 20r 15

benu nyk 150r KpaTkum nputucumma
Byt 200r 15

Newraun 100r 15

Cnaponef, 200r 20

Nep, 4 vnn 5 komaga KpaTtkum nputmncumma
Jlako TecTto 0,4n 15

Jlyk 2001 KpaTtkum nputmncumma
MeplyH 30r 10

Manpuka 0,2n 30

Jlyk-wanot 200r KpaTkum nputucumma
3a4mHu 0,2 n 30

Crejk 150-200r 15

Opacu 100 r 15

Jepn 200r KpaTtkum nputucumma

HATTOMEHA: anapaTt He cMe paauTu HenpecTaHo Aayxe oA 1 MMHyTa, nay3a Mopa TpajaTu HajMawe 4 MUHyTa

(3a muHu yonep 0,5 MuH/3 muH). Y pexxumy TURBO anapaTt He cme paauTu HenpectaHo Ayxe oa 1 MuUHyTa,

naysa Mopa Tpajat¥ HajMawe 1 MUHYT.

e Ctporo je 3abpareHO yknawaTu AenoBe AOK anapart pagu.

e CTakneHu nokronaw MoXe MocryXMTu Kao nogmeTad koju he cnpeuntu knusame. Y Ty CBpXy, CTaBuTe noknonaw, Ha
OO CTaKMeHn aeo.

YUWHEHWE U OOPXABAHKE

e [lo 3aBpLUeTKY paga nckrbyunTe ypehaj 3 enekTpnyHe mpexe.

e Opmax (He kBacehu gyro) onepute cBe AeroBe KOju ce Ckuaajy TOMMoM canyhaBoM BOAOM, Nocrne vyera obpuimnte
CYBUM YMCTUM MNELLKMPOM. He KopucTute MaluvHy 3a npakbe CcyaoBa.
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Kyhuwte obpnunte mekaHoM BrnaXXHOM TKAHUHOM.
He kopuctuTe uBpcTe cyHhepe, abpa3noHa v arpecrMBHa cpeacTea 3a ynwhemnse.

YYBAHKE

Mpe cnpemana ybeante ce aa je ypehaj UCKIby4YeH U3 eNeKTpUYHE Mpexe.
McnyHute 3axteBe ogerbka YALLREHE N OOP>KABAHSE.
UyBajTe ypehaj Ha CyBOM U YNCTOM MECTY.

KASUTUSJUHEND
OHUTUSNOUANDED

Enne seadme esimest vooluvérku lulitamist kontrollige, et seadme etiketil osutatud andmed vastaksid kohaliku
vooluvérgu andmetele.

Antud seade on mdeldud ainult koduseks, mitte tddstuslikuks kasutamiseks.

Arge kasutage seadet viljas.

Eemaldage seade vooluvBrgust enne selle puhastamist ning ajaks, mil seda ei kasutata.

Elektrilddgi saamise ja slttimise valtimiseks érge asetage seadet vette ega teistesse vedelikesse.

Seade ei ole ette ndhtud kasutamiseks alanenud fluusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vBimetega isikutele (kaasa
arvatud lastele) vdi neile, kellel puuduvad selleks kogemused v&i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid
ei ole instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padseks seadmega mangima.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

Arge kasutage tarvikuid, mis ei kuulu komplekti.

Toitejuhtme vigastamise korral tohib selle ohu valtimiseks vahetada tootja, selleks volitatud hoolduskeskus vdi muu
kvalifitseeritud personal.

Arge puiidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks podrduge lahima teeninduskeskuse poole.
Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge tdmmake toitejuhtmest, keerake seda krussi, ega timber korpuse.

Enne toiduainete ja vedelike valjavdtmist oodake, kuni mootor on I8plikult seiskunud.

On keelatud asetada kédgikombaini korpust vedelikesse, samuti ka pesta vees v8i ndudepesumasinas.
TAHELEPANU: Ldiketerad on &armiselt teravad ja ohtlikud. Kaituge nendega ettevaatlikult!

TAHELEPANU: Keelatud on seadet liigselt taita voi kasutada seda tiihjalt. Arge uletage seadme lubatud pideva t66
aega.

Arge pange kuumi kbdgikombain (> 70 °C) blenderi sisse.

Kui toode on olnud mdnda aega dhutemperatuuril alla 0 °C, tuleb hoida seda enne sisselllitamist véhemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Tootja jatab endale figuse teha ilma tdiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, td6vdimet ega funktsioneerimist.

TOOKS ETTEVALMISTAMINE

Enne esimest kasutamist peske kdik lahtivBetavad osad sooja vee ja pesuvahendiga ning kuivatage hoolikalt.
Mootoriosa plhkige valjastpoolt puhtaks pehme, kergelt niiske lapiga.
On keelatud uputada mootoriosa mis tahes vedelikesse ning pesta seda veega.

SAUBLENDER

Blender sobib suurepéraselt plireesuppide, mitmesuguste kastmete ja lastetoitude valmistamiseks, samuti erinevate
kokteilide segamiseks.
Segu valjaloksumise valtimiseks pange blender enne sisselllitamist toiduainete sisse.

TERA TOIDUAINETE PEENESTAMISEKS / MINIPEENESTI

Minipeenesti sobib ideaalselt maitserohelise ja kdogiviljade, juustu, enamiku pahklite ja kuivainete peenestamiseks.
Suured toiduained nagu liha, juust, sibul ja porgand tuleb enne vaikesteks tukkideks Idigata. Pahklitelt eemaldada
koored, liha eemaldada luudest ja kbhredest.

Peenesti ei sobi jadkuubikute purustamiseks, samuti vdga kdvade toiduainete nagu kohviubade, muskaatpahklite ja
viljaterade peenestamiseks.

Tahelepanu! Peenestamisnoa terad on vaga teravad! Hoidke seadet kinni ainult Glemisest plastosast!

Paigaldage peenestamisnuga mahuti kesktihvti.

Asetage mahutisse toiduained.

Katke mahuti ajamiga. Katke mahuti ajamiga. Ajami fikseerimiseks on vaja, et fiksaatorid laheksid mahuti soontesse.
Peenestamisel hoidke (ihe kdega mootoriosa, teisega mahutit, kuni toiduained on peenestatud.

Péarast seadme kasutamist vbtke kdigepealt lahti mootoriosa.

Siis eemaldage mahuti ajam.

Voétke ettevaatlikult valja peenestamisnuga.

Alles pérast seda vBtke mahutist peenestatud toiduained.

OTSIK VEDELATE TOIDUAINETE VAHUSTAMISEKS / SEGAMISEKS

Kasutage otsikut koore, munavalge vdi erinevate magustoitude vahustamiseks. Mitte mingil juhul arge kasutage
seda tiheda taina segamiseks.

Paigaldage vahustamisotsik tleminekuossa ja siis ihendage see mootoriosaga.

Enne kasutamist liikake otsik mahutis sligavale vahustatavate toiduainete sisse. Alustage t66d madala kiirusega.

MARKUS: Protsessor ei hakka tdole, kui seade on valesti vdi mittetaielikult kokku pandud.
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KARTULIPUDRU VALMISTAMISE TARVIK

o Kasutage seda tarvikut kiireks klompideta kerge kartulipudru valmistamiseks.

e Uhendage tarvik pohimasina kiilge. Kindlaks kinnitamiseks poorake tarvikut vastupdeva suunas nii, et tarvikul olev
nool oleks p&himasinal asuva lukusiimboliga kohakuti.

e Enne alustamist pange tarvik keedetud kartulitega tdidetud anumasse. Alustage t66d aeglasel kiirusel.

MARKUS: Kerge ja maitsva kartulipudru saamiseks lisage veidi sooja piima ja vaid.

e Parast puree valmistamist vBtke labad seadme kiiljest ara ja peske puhtaks. Kuivatage ara ja pange seadme kilge
tagasi.

e Labade eemaldamiseks seadme killjest podrake neid paripdeva suunas. Labade tagasi panemiseks poodrake neid
vastupéeva suunas.

KASUTAMINE

Veenduge, et seade on taielikult ja digesti kokku pandud.

Uhendage seade vooluvérku.

Regulaatoriga seadke vajalik kiirus.

Blenderil on reziim TURBO. Vajutage nupp TURBO alla ja hoidke see all, et véimsust maksimaalselt suurendada.

Tavalisele reziimile tagasiminekuks vabastage nupp.

IMPULSSREZIIM

e Vajutage alla impulssreZiimi nupp ja hoidke seda all. Blender té6tab nii kauni nupp on alla vajutatud.

. . Maksimaalne mass / Katkestamata to6tlemise
Toiduaine ;
maht maksimaalne aeg (s)
Mandlid 100 g 15
Keedetud munad 200 g 10
Riivsai 209 15
Kyyslauk 150 g Kiired vajutused
Sink 200 g 15
P&hklid 100 g 15
Jaatis 200 g 20
Jaa 4 v6i 5 kuubikut Kiired vajutused
Kerge tainas 0,41 15
Sibul 200 g Kiired vajutused
Petersell 309 10
Pipar 0,21 30
Sibul-shalott 200 g Kiired vajutused
Maitseained 0,21 30
Steik 150-200g¢g 15
Kreeka péhkel 100 g 15
Jaa 200 g Kiired vajutused

MARKUS: Protsessor ei tohi pidevalt to6tada tile 1 minuti, paus lilituste vahel peab olema vahemalt 4 minutit

(minipeenesti: 0,5 min / 3 min). Turboreziimil ei tohi pidev t66 kesta tle 1 minuti, paus lilituste vahel olgu

vahemalt 1 min.

o Keelatud on vétta lahti mis tahes osa, kui blender td6tab.

o Kilaasi kaant v8ib kasutada alusena libisemise takistamiseks. Selleks pange kaas klaasi p&hja.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

o Parast kasutamist lilitage seade vélja ja eemaldage see vooluvdrgust.

e Peske kdik eemaldatavad osad kohe sooja seebiveega (mitte leotes kauaks), mille jarel kuivatage pehme kuiva
ratikuga. Arge kasutage selleks ndudepesumasinat.

e Puhastage valiskorpus pehme niiske lapiga.

o Arge kasutage kiitirimisharja, abrasiivseid puhastusvahendeid ja organilisi lahuseid.

HOIDMINE

¢ Enne hoiule panekut veenduge, et seade on vooluvdrgust eemaldatud.

e Taitke PUHASTAMISE JA HOOLDUSE ndéudmised.

¢ Hoidke seadet kuivas puhtas kohas.

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

DROSIBAS NOTEIKUMI

e Pirms pirmreizéjas ieslég8anas parbaudiet, vai , ierices tehniskie raksturojumi, kas noraditi uz uzlimes, atbilst
elektrotikla parametriem.

e Izmantot tikai sadzives vajadzibam atbilstoSi LietoSanas instrukcijai. lerice nav paredzéta ripnieciskai
izmantoSanai.

¢ Neizmantot arpus telpam.

o Vienmér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas un ja Jas to nelietojat.

e Laiizvairttos no elektrostravas trieciena un uzliesmosanas, neievietojiet ierici ddent un citos Skidrumos.
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lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spéjam vai personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu drosibu.
¢ Nelaujiet bérniem spéléties ar ierici.

BaroSanas vada bojajuma gadijuma, dro&ibas péc, ta nomaina jauztic razotajam vai ta pilnvarotam servisa centram,

vai arT analogiskam kvalificétam personalam.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst ierices piegades komplekta.

Neizmantojiet ierici ar bojatu elektrovadu.

Neméginiet patstavigi remontét ierici. Bojajumu gadijuma dodieties uz tuvako Servisa centru.

Sekoijiet, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet, nepargrieziet un ne uz ka neuztiniet elektrovadu.

Aizliegts ievietot procesora korpusu jebkados Skidrumos un mazgat to ar Gdeni vai trauku mazgajama

masina.

UZMANIBU: Griez&jasmeni ir Joti asi un bistami. Esiet ar tiem seviski piesardzigi!

o UZMANIBU: Aizliegts parpildTt ierici vai izmantot to bez produktiem. Neparsniedziet pielaujamo nepartrauktas
darbibas laiku.

¢ Nelieciet procesora karstus produktus (> 70 °C).

e Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

e Razotajs patur sev tiesibas bez papildu bridindjuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas batiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

SAGATAVOSANA DARBAM

e Pirms pirmreizéjas Iietoéanas nomazgéjiet visas nonemamés dalas ar siltu Gdeni un mazgasanas Iidzekli un rapigi

o Aizliegts merkt motora daju jebkuros Skidrumos un mazgat to ar udenl.

GREMDEJAMS BLENDERIS

e Blenderis ir ideali piemérots biezenzupu, dazadu mérCu un bérnu baribas pagatavoSanai, dazadu kokteilu
sajaukSanai.

¢ Lai maisijums neizs§laktos, pirms ieslégSanas iegremdéjiet blenderi sajaucamos produktos.

NAZIS PRODUKTU SASMALCINASANAI / MINI SMALCINATAJS

e Mini smalcinatajs ir ideali piemérots zalumu un darzenu, siera, lielakas dalas riekstu veidu, Zavetu auglu
sasmalcinasanai. Lieli produkti, tadi ka gala, siers, sipoli, burkani, ieprieks ir jasagriez. Rieksti jaatbrivo no Caulas,
gala jaatdala no kauliem un cipslam.

e Smalcinatajs nav piemérots ledus skaldiSanai, oti cietu produktu, tadu ka kafijas pupinas, muskatrieksts, graudaugi,
smalcinasanai.

e Uzmanibu! SmalcinadSanas naza asmens ir |oti ass! Turiet tikai aiz aug3éjas plastmasas dalas!

¢ Uzlieciet smalcinaSanas nazi uz trauka centralo stieni.

o lelieciet trauka produktus.

e Traukam uzlieciet virsi trauka pievadu. Traukam uzlieciet virsi trauka pievadu. Pievada fiksacijai nepiecieSams, lai
fiksatori uz pievada sakristu ar gropém uz trauka.

¢ Smalcinasanas procesa ar vienu roku turiet motora dalu, ar otru — smalcinadSanas uzliktna trauku.

e Péc izmantoSanas pirmam kartam atvienojiet motora daju.

e Talak atvienojiet trauka pievadu.

¢ Piesardzigi iznemiet smalcinaSanas nazi.

Tikai péc tam iznemiet no trauka sasmalcinatos produktus.

UZLIKTNIS SKIDRU PRODUKTU PUTOSANAI / SAJAUKSANAI

¢ |zmantojiet putoSanas uzliktni putukréjuma, olbaltumu, dazadu desertu putoSanai. Nekada gadijuma neizmantojiet
So uzliktni cietas miklas miciSanai.

o levietojiet putoSanas uzliktni pareja, tad uzliktni ar pareju savienojiet ar motora dalu.

e Pirms sakt darbu iegremdégjiet putoSanas uzliktni traukd ar puto3anai paredzétajiem produktiem. Saciet darbu,

izvéloties mazu atrumu.

PIEZIME: Procesors neieslégsies, ja tas ir nepareizi vai nepilnigi salikts.

UZLIKTNIS KARTUPELU BIEZENA PAGATAVOSANAI

¢ |zmantojiet So uzliktni, lai atri pagatavotu gaisigu kartupelu biezeni bez kunkuliem.

o Uzstadiet uzliktni uz motora dalas. Uzliktna dro3ai fiksacijai tas ir japagriez pretéji pulkstenraditaja virzienam, lai
bultina uz uzliktna sakristu ar blokéSanas atzimi uz motora da|las.

¢ Pirms darba uzsakSanas ievietojiet uzliktni trauka ar varitiem kartupeliem. Saciet darbibu ar zemu atrumu.

PIEZIME: Lai kartupelu biezenis izdotos gaisigs un garsigs, pievienojiet tam mazliet karsta piena un sviesta.

e Pé&c biezena pagatavoSanas nonemiet un nomazgajiet uzgala lapstinas. Noslaukiet tas sausas un uzstadiet vieta.

¢ Lai nonemtu lapstinas no uzgala, pagrieziet tas pulkstenraditaja virziena, lai uzstaditu vieta, grieziet lapstinas pretéji
pulkstenraditaja virzienam.

DARBIBA

o Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi un pienacigi salikta.

¢ Pievienojiet ierici elektrotiklam.

e Ar regulatora palidzibu izvélieties vajadzigo atrumu.
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e Blenderim ir rezims “TURBQ”. Piespiediet un turiet pogu TURBO, lai maksimali palielinatu jaudu. Lai atgrieztos
normalaja rezima, atlaidiet pogu.
IMPULSU REZIMS
o Piespiediet un turiet impulsu reZima pogu — blenderis stradas tik ilgi, kamér bls nospiesta ST poga.

Apstradajamais Maksimala Maksimalais nepartrauktas
produkts masa / apjoms apstrades laiks (sek)
Mandeles 100 g 15
Varitas olas 200 g 10
Rivmaize 209 15
Kiploki 150 g Isiem piespiedieniem
Skinkis 200 g 15
Rieksti 100 g 15
Saldéjums 200 g 20
Ledus 4 vai 5 kubiki Isiem piespiedieniem
Viegla mikla 0,41 15
Sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Pétersili 309 10
Pipari 0,21 30
Salotes sipoli 200 g Isiem piespiedieniem
Piedevas 0,21 30
Steiks 150-200g¢g 15
Valrieksti 100 g 15
Ledus 200 g Isiem piespiedieniem

PIEZIME: Procesora nepartrauktas darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp

ieslegSanam nedrikst but mazaks par 4 min. (mini smalcinatajs: 0,5 min. / 3 min.). Turbo rezima nepartrauktas

darbibas laiks nedrikst parsniegt 1 min., bet partraukums starp ieslegS§anam nedrikst biit mazaks par 1 min.

¢ Aizliegts nonemt jebkadus piederumus blendera darbibas laika.

e Glazes vaku var izmantot ka paliktni, lai izvairitos no slidésanas pa virsmu. Sim nolikam uzlieciet vaku uz glazes
dibena.

TIRISANA UN KOPSANA

e Péc darba pabeigSanas izslédziet ierici un atvienojiet to no elektrotikla.

e Uzreiz (ilgi nemércéjot) nomazgajiet visas nonemamas dalas ar siltu ziepjudeni, péc tam noslaukiet ar sausu tiru
dvieli. Sim mérkim neizmantojiet trauku mazgajamo masinu.

o Korpusu noslaukiet ar mikstu mitru lupatinu.

¢ Neizmantojiet cietus suklus, abrazivos un agresivos tiriSanas [ldzek|us.

GLABASANA

e Pirms glabasanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

e Izpildiet sadajas TIRISANA UN KOPSANA prasibas.

o Glabajjiet ierici sausa un tira vieta.

VARTOTOJO INSTRUKCIJA

SAUGUMO PRIEMONES

e Prie§ pirmajj naudojimg patikrinkite, ar ant lipduko nurodytos techninés gaminio charakteristikos atitinka elektros
tinklo parametrus.

o Naudoti tik buitiniais tikslais, pagal Sig Vartojimo Instrukcijg. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

¢ Naudoti tik patalpose.

o Prie$ valydami prietaisg arba jo nesinaudodami visada i§junkite jj i8 elektros tinklo.

¢ Siekdami iSvengti gaisro ar elektros nutrenkimo nenardinkite prietaiso j vandenj bei kitus skyscius.

e Prietaisas néra skirtas naudotis Zzmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazéjusias fizines, jausmines ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy zmoniy sauguma, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja jy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

o Vaikus batina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

¢ Nepalikite jungto prietaiso be priezZitros.

¢ Nenaudokite nejeinandiy j prietaiso komplektg reikmeny.

¢ Nenaudokite prietaiso, jei jo maitinimo laidas buvo paZzeistas.

¢ Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso. Atsiradus gedimams kreipkités j Serviso centrg.

o Pasirtpinkite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ir karsty pavirsiy.

¢ Netraukite uz maitinimo laido, nepersukinékite ir nevyniokite jo.

o Baige darba pries iSimdami produktus ir antgalius iSjunkite prietaisg iS elektros tinklo ir palaukite kol

elektros variklis visiSkai sustos.
e |SPEJIMAS:Antgaliui nuimti paspauskite mygtukg antgaliams atjungti.
¢ |SPEJIMAS: draudZiama perpilti jtaisg ar naudoti jj be sudétiniy daliy. Nevirykite nuolatinés eksploatacijos trukmés.
o Nedékite j virtuvés kombaing karsty ingredienty (> 70 °C).
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¢ Jeigu gaminys kai kurj laikg buvo laikomas Zemesnéje nei 0 °C temperatiroje, pries jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiiroje ne maziau kaip 2 valandas.

o Gamintojas pasiliecka teise be atskiro perspéjimo neZymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionaluma bei esmines savybes.

PRIES PIRMAJ] NAUDOJIMA

e Prie$ pirmajj naudojimg iSplaukite visas nuimamas detales Siltu vandeniu su plovimo priemone ir kruopsdiai
iSdziovinkite. Korpusg su varikliu nusluostykite minkstu drégnu skuduréliu i$ iSorés.

e Draudziama nardinti korpusg j bet kokj skystj ir plauti jj vandeniu.

KOTINIS MAISYTUVAS

o MaiSytuvas idealiai tinka trintoms sriuboms, jvairiems padaZams bei vaiky maistui pagaminti.

¢ Kad miSinys neiSsipilty, pries jjungdami plaktuva jmerkite jj j sumaiSomus produktus.

PRODUKTY SMULKINIMO PEILIS / MINI-SMULKINTUVAS

e Mini-smulkintuvas idealiai tinka zoleléems bei darzovéms, siriui, daigeliui rieSuty risiy, dziovintiems vaisiams

smulkinti. Didelius produkty gabaliukus (pav., mésa, sirj, morkas, svoginus) reikia i pradziy supjaustyti. RieSutus

reikia nulupti, i$ meésos iSimti kaulus bei sausgysles.

Maisytuvas neskirtas malti ledg, smulkinti labai kietus produktus (pav., kavos pupeles, muskato rieSutus, séklas).

Démesio! Smulkinimo peilis yra labai astrus! Laikykite peilj tik uz virSutinés plastikinés dalies!

Pastatykite smulkinimo peilj ant centrinio indo kaiscio.

Jkraukite j indg produktus.

UZdenkite indg jo pavara. UZdenkite indg jo pavara. UZfiksuokite pavarg ant indo (pavaros fiksatoriai turi sutapti su

indo iSdrozomis).

Jdékite variklj j indo pavarg ir pasukite kol pasigirs spragteléjimas.

Prietaisui veikiant viena ranka laikykite variklj, o kita ranka laikykite smulkinimo inda.

Baigus naudotis prietaisu visy pirma nuimkite variklj.

Po to nuimkite indo pavara.

Atsargiai iSimkite smulkinimo peil;.

e Ir tik po to perkraukite susmulkintus produktus i$ smulkinimo indo.

SKYSTUY PRODUKTUY PLAKIMO / MAISYMO ANTGALIS

o Naudokite plaktuvg grietinélei, kiauSiniy baltymams, jvairiems desertams suplakti. DraudZiama naudoti §j antgalj
kietai teSlai maisyti.

o |statykite plakimo antgal;j j tarpine, o tarpiné su plakimo antgaliu po to uzfiksuokite ant variklio.

e Prie$ jjungdami plaktuva, panardinkite jj j produktus, kitaip miSinys iSsilaistys. Produktus pradékite plakti Zemu
greiciu.

PASTABA: Jei plaktuvas buvo surinktas neteisingai ar ne iki galo, jis nejsijungs.

ANTGALIS BULVIY KOSEI GAMINTI

« Sis antgalis padés greitai pagaminti purig bulviy ko$e be gumuléliy.

o UZfiksuokite antgalj ant prietaiso variklio dalies. Norédami patikimai uzfiksuoti antgalj, pasukite jj prieSais laikrodzio
rodykle, kol ant antgalio pavaizduota rodyklé sutaps su ant variklio dalies pavaizduotu blokuotés Zenkliuku.

¢ Prie$ jjungdami prietaisg jkiSkite antgalj j dubenélj su bulvémis. Pradékite ruosti bulviy koSe zemu greiciu.

PASTABA: Bulviy ko$é bus skanesné ir puresné, jeigu jpilti j ja truputj karsto pieno ir pridéti sviesto.

¢ Paruose piure, nuimkite ir praplaukite antgalio mentes. Sausai nuvalykite ir padékite j vieta.

¢ Norédami nuo antgalio nuimti mentes, pasukite jas pagal laikrodzio rodykle. Norédami uzdéti j vietg pasukite pries
laikrodzio rodykle.

VEIKIMAS

o |sitikinkite, jog maiSytuvas buvo surinktas taisyklingai ir iki galo.

e Jjunkite prietaisg j elektros tinklg.

¢ Reguliatoriumi nustatykite reikiama greitj.

e MaiSytuve yra TURBO rezZimas. Norédami maksimaliai padidinti maiSymo galig, paspauskite ir laikykite §j mygtukg

paspaustu. Norédami grjzti prie normalaus greicio, paleiskite mygtukg TURBO.

IMPULSO REZIMAS ( PULSE )

o Paspauskite ir laikykite impulso rezimo mygtukg — maiSytuvas veiks tol, kol Sis mygtukas bus paspaustas

Apdorojami produktai Maksimali maséltiris Mab:;&?ﬂ;i?fﬁ:?é‘gsmo
Migdolai 100 g 15
Virti kiauSiniai 200 g 10
Malti dzidvésiai 209 15
Cesnakai 150 g Trumpais paspaudimais
Kumpis 200 g 15
RieSutai 100 g 15
Ledai 200 g 20
Ledas 4 arba 5 kubeliai Trumpais paspaudimais
TirSta teSla 0,41 15
Svoginai 200 g Trumpais paspaudimais
Petrazolés 309 10
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Pipirai 0,21 30
Askaloniniai cesnakai 200 g Trumpais paspaudimais
Prieskoniai 0,21 30
Kepsnys 150 -200g 15
Graikiniai rieSutai 100 g 15
Ledas 200 g Trumpais paspaudimais

PASTABA: variklio jkaitimui iSvengti nepertraukiamas maiSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o

pertrauka tarp jjungimy turi biti ne trumpesné uz 4 minutes (mini-smulkintuvas: 0,5 min., / 3 min.). TURBO

rezime nepertraukiamas maisSytuvo veikimo laikas neturi virSyti 1 minute, o pertrauka tarp jjungimy turi bati ne

trumpesné uz 1 minute.

¢ MaiSytuvui veikiant draudziama nuimti nuo jo bet kokias detales.

¢ Indo dangtelj galima naudoti kaip maiSytuvo pagrindg — uzmaukite dangtelj ant indo dugno ir maisytuvas neslidés po
pavirsiy.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e Baige darbg iSjunkite prietaisg ir iStraukite jo kiStukg i$ elektros lizdo.

e Tuojau pat (neuzmirkydami ilgam) iSplaukite visas nuimamas dalis Siltu vandeniu su plovimo priemone, 0 po to
nusluostykite jas sausu Svariu ranksluoscCiu. Nenaudokite tam indy plovimo mas$inos.

¢ Korpusg nusluostykite minkstu drégnu audiniu.

¢ Nenaudokite Siurk8&iy kempiniy, Sveitimo ir agresyviy valymo priemoniy.

LAIKYMAS

o Prie$ padédami prietaisg j laikymo vietg jsitikinkite, kad jis yra iSjungtas iS elektros tinklo.

o Atlikite visus "VALYMAS IR PRIEZIURA" skyriaus reikalavimus.

o Laikykite prietaisg sausoje Svarioje vietoje.

KEZELESI UTMUTATO

FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

o A készillék hasznalata elétt, ellenérizze egyezik-e a miszaki jellemzésben feltlintetett elektromos feszlltség a hazi
elektromos héldzattal.

e Nem valé ipari csak hazi hasznélatra.

e Hazon kivil nem hasznélhat6.

e Hasznalaton kivill és tisztitas kdzben mindig figgetlenitse az elektromos hélézattdl.

e Aramiités elkeriilése céljabdl ne eressze a készilléket vizbe vagy mas folyadékba.

¢ Ne haszndljak a késziléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendé
tudassal nem rendelkezé személyek (beleértve a gyerekeket) feliigyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

o A késziilékkel valo jatszas elkertilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

¢ Fellgyelet nélkil ne hagyja a késziiléket bekapcsolva.

¢ Ne hasznaljon géphez nem tartozé tartozékot.

¢ Ne hasznalja a késziléket sérilt csatlakozéval.

¢ Ne prébalja egyedil javitani a késziiléket. A meghibasodas felfedezésekor forduljon szervizbe.

¢ Figyeljen, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, forré felllettel.

¢ Ne huzza, tekerje a vezetéket.

o Miutan elvégezte a munkat miel6tt kivenné az élelmiszert és a tartozékot, aramtalanitsa a készuléket és vérja

meg, amig teljesen leall a motor.

FIGYELEM: Vegye le a feltétet, megnyomva a lekapcsol6 gombot.

o FIGYELEM: A készlléket tultdlteni vagy Uresen hasznalni tilos! Ne hasznalja a készuléket folytonos miikbdési
zemmddban a megengedettnél hosszabb ideig.

¢ Ne rakjon a konyhai szeletel6gép forré hozzavalét (> 70 °C).

e Amennyiben a készilléket valamennyi ideig 0 °C—ndl taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 éran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

e A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrend(i modositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készlilék biztonsagat, mikodéképességét, funkcionalitasat.

MUKODES ELOTTI ELOKESZULETEK

o Elsé hasznalat el6tt mossa meg az dsszes levehet6 tartozékot meleg, mosogatdszeres vizben és szaritsa meg 6ket.
A motorhaz kilsejét torélje meg puha, enyhén nedves torl6kenddbvel.

e A motorhazat barmilyen folyadékba meriteni, vagy vizzel mosni tilos!

RUDMIXER

e A rudmixer kivaléan megfelel leves-purék, kiilénb6zé szdészok és martasok, valamint gyerekételek elkészitésére,
kilonféle koktélok keverésére.

e Meritse a blendert az elkeverendé élelmiszerbe még miel6tt bekapcsolna a késziiléket, killonben a massza
kifréccsen a tartalybdél.
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APRITOKES / MINI-APRITO

¢ A mini-aprit6 kivaloan megfelel zoldségek és zold fiiszerek, sajtok, legtobb didfajtak, aszalt gyliimolcsok apritasara.
A nagyméretli élelmiszereket (hus, sajt, hagyma, sargarépa), apritas elétt eléz6leg darabokra kell vagni. A diét
megpucolni héjatél, a hast levalasztani a csontrél és megtisztitani az intol.

e Az apritd6 nem hasznalhatdé jégkocka darabolasara, nagyon kemény élelmiszerek (szemes kavé, szerecsendio,

gabonafélék) apritasara.

Figyelem! Az apritdkés pengéje nagyon éles! A késnek csakis a felsé mianyag részét fogja meg!

Helyezze az apritokést a csésze kbzponti rudjara.

Helyezze az élelmiszert a csészébe.

Fedje le a csészét a hajtomivel. Fedje le a csészét a hajtdmuvel. A hajtomi rogzitése érdekében a hajtiimivon 1évé

rogzité elemeknek egyezniik kell a csészén 1évd vajatokkal.

Helyezze a motorhazat a csésze hajtomiijébe kattanasig.

Az apritas folyaman egy kézzel fogja a motorhazat, masik kézzel az aprito ratét csészéjét.

Hasznalat utan, els6sorban, valassza el a motorhazat.

Tovabba, valassza el a csésze hajtomivét.

Ovatosan vegye ki az apritd kést.

o Csak ezek utan Uritse ki az aprité csészéjét a megapritott élelmiszertél.

HABVERO / KEVERO RATET FOLYEKONY ELELMISZEREK SZAMARA

¢ Hasznadlja a habver6t tejszinhab, tojasfehérje, kiilénb6zd desszertek veréséhez. Semmi esetre sem hasznalja ezt a
ratétet kemény tészta bekavarasara.

e Helyezze a ratétet az dsszekapcsold elembe, tovabba, a ratétet az 6sszekapcsold elemmel egyitt helyezze a
motorhazra.

o MiUkodés elétt helyezze a habverét az élelmiszerrel megtdltott csészébe. Kezdje a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: A processzor nem kapcsol be hibas vagy hianyos 6sszeszerelés esetén.

BURGONYAPURE RATET

e Hasznalja a ratétet konny( allagu, sima burgonyapuré gyors elkészitése érdekében.

e Helyezze a ratétet a motorrészre. Meghizhat6é rogzités érdekében forditsa el a ratétet az dramutatd jarasaval
ellenkez6 iranyba ugy, hogy a ratéten 1évé mutaté megegyezzen a motorrészen 1évd blokkolas jellel.

o A mivelet el6tt helyezze a ratétet a f6tt burgonyat tartalmazé edénybe. Kezdje el a mlveletet alacsony sebességen.

MEGJEGYZES: Ha kénnyi allagu, finom burgonyapiirét kivan kapni, adjon hozza egy kevés forré tejet és vajat.

o A pép elkészitése utdn vegye le, és mossa meg a ratét lapétjait. Torolje szarazra, majd helyezze 6ket a helyikre.

e Ahhoz, hogy levehesse a ratét lapatjait, forditsa 6ket 6éramutaté jarasaval egyezé iranyba. Ahhoz, hogy a ratét
lapatjait visszahelyezhesse a helyiikre, forditsa el 6ket az 6ramutato jarasaval ellentétes iranyaba.

MUKODES

¢ Bizonyosodjon meg arrél, hogy a készilék teljes mértékben és helyesen lett 6sszeszerelve.

e Aramositsa a késziiléket.

o A szabdlyozé segitségével allitsa be a sziikséges sebességet.

e A radmixer TURBO Gzemmddban is mikdodik. Nyomja meg és tartsa lenyomva a TURBO gombot, hogy maximalisan
novelje a sebességet. Normal lzemmadba val6 visszatérés érdekében engedije el a gombot.

PULZALO UZEMMOD

¢ Nyomja meg és tartsa lenyomva a pulzalé tzemmdéd gombot: a radmixer mikddni fog addig, amig a gomb le lesz
nyomva.

. . Maximélis tdmeg / Fonton_os ,fgld.olg_ozés
Feldolgozand6 termék Girtartalom maximalis ideje
(masodperc)

Mandula 100 g 15

Fétt tojas 200 g 10

Zsemle panirozasra 209 15

Fokhagyma 150 g Roévid nyomassal
Comb 200 g 15

Di6 100 g 15

Fagylalt 200 g 20

Jég 4 vagy 5 kocka Révid nyomassal
Koénny( tészta 0,41 15

Hagyma 200 g Révid nyomassal
Petrezselyem 309 10

Paprika 0,21 30

Salot-hagyma 200r Révid nyomassal
Fliszerek 0,21 30

Szték 150-200g¢g 15

Kdzonséges diod 100 g 15

Jég 200 g RoOvid nyomassal

www.scarlett.ru 21 SL-HB43M81


http://www.scarlett.ru/

IM013
MEGJEGYZES: A processzor sziinet nélkiili miikodési ideje ne haladja meg az 1 percet, a sziinetelési idé:
legalabb 4 perc (mini-aprité: 0,5 perc/3 perc). A TURBO lizemmoédban a sziinet nélkiili miikodési idé: maximum
1 perc, a sziinetelési id6: legaldbb 1 perc.
¢ A rudmixer miikddése kdzben barmilyen tartozékot levenni réla szigoruan tilos!
¢ A pohar fedelét hasznalhatja csiszasgatlo alatétként. Ennek érdekében helyezze a fed6t a pohar aljara.
TISZTITAS ES KARBANTARTAS
e Miutan elvégezte a munkat, kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket.
¢ Nyomban (nem aztatva) mossa meg a levehetd tartozékokat meleg, szappanos vizben, és térdlje meg szaraz, tiszta
torlbkendbvel. Ne mossa a tartozékokat mosogatogépben.
o A készllékhazat térdlje meg puha nedves térl6kendével.
¢ Ne hasznaljon suarolészert, surolé szivacsot és agressziv tisztitészert.
TAROLAS
o Tarolas el6tt gy6z6djon meg, hogy a készulék aramtalanitva van.
e Kovesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS rész lépéseit.
e Szaraz, hivos helyen tarolja.

NAUOATNAHY XOHIHAOEN HYCKAYIbIK

e KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayna TaHOackIHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHbliHbI3 YLUIH XaHe Bi3aiH KoMmnaHusiFa
CeHiM apTKaHbIHpbI3 yLwiH Cisre anfbic antambl3. Icke nanganaHy HycKaynblfbIHAA CypeTTENreH TEXHUKarnbIK Tanantap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT komnaHusiCbl 63iHiH 6HIMOEPiHiH »XOoFapbl canacbl MEH CEHIMAI XXYMbICbIHa
Keningik 6epepqi.

e SCARLETT cayna TaH6acbIHbIH, OybIMbIH TYPMbICTbIK MyKTaXaap LweHbepiHae nanganaHraH XXeHe icke nanganany
HyCKkaynblfbliHAa KeNTipinreH nanganaHy epexernepiH ycTaHraH kesge, OybIMHbIH KbI3MeT Mep3iMi ByinbiM
TYTbIHYLUbIFA TabbIC eTinreH KyHHeH 6acTan 2 (eki) xbingbl Kypangbl. ATanfaH WwapTTap opblHAanNfaH xarganaa,
OYMbIMHBIH, KbI3MET Mep3iMi eHAIpYLLi kKepceTkeH Mep3iMHEH aiTapblKTa acybl MyMKiH EKEHIHE eHAipYLU
TYTbIHYLbINAPAbIH Ha3apblH ayaapaibl.

KAYINCI3OIK LUAPANAPDI

e AnFall peT icke Kocap anabiHaa OymbIMHBIH 3aTTaHOaaa KepceTinreH TeXHUKanbIK cunaTramanapbl 311eKTp XeniCiHiH
napamMmeTpriepiHe CanKec KemneTiHiHE KO3 XeTKi3iHi3.

e Ocbl [lManmganaHy >eHiHOeri Hyckayrblkka COMKeC TeK TYPMbICTblIK MakcaTTa faHa nanganaHy kepek. Acnan
OHEPKaCINTiK MakcaTTa KongaHyra apHanvaraH.

¢ Yn-xannapgaH TbiC xepae nanganadHyra onmangpi.

e Erep kypbinfbiHbl ManganaHbanTbiH GOMNcCaHbI3, OHbl Ta3anap angblHAa SMeKTP JKEeniCiHEeH apKallaH axblpaTbin
KOMbIHbI3.

e OneKkTp TOrbl COfyblHAH XOHEe OT LWhbIfyblHAH aynak Oomny ywiH acnantbl CyFa Hemece Gacka CymWblK 3aTTapfa
MaTbIpMaHbI3.

¢ [leHe, xyvike He Bornmaca akpln-on keMicTiri 6ap, HEMece OChl KypbINFbIHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Texipubeci meH

Ginimi xeTkinikcisa agamaapablH, (COHbIH iWiHae 6ananapabiH) Kayincisairi ywiH xxayan 6epeTiH agam kagaranamaca

HeMece KypbinFbiHbl NanganaHy 6olibiHwa Hyckay 6epmece, onapabliH 6yn KypbinFbiHbl KONgaHybliHa 6Gonmangbi.

Bananap KypbinifbIMEH OMHaMaybl YLWiH onapabl YHEMI KagaFanan oTbIpy Kepek.

ToKka KoCbInFaH acnanTbl Kapaycbl3 kangblpMaHbi3.

YKeTkizinim xxmHarbiHa KipMENTIH kepek-KapakTapabl nanganaHbaHbI3.

KyaT kesiHe KOoCy CbiMbIHa 3aKbIM KeSreH acnanTbl nanganaHoaHpls.

KypbiniFbiHbl  ©3 6eTiHi30eH >XeHOeyre opekeT acamaHpld. AkaynbikTap namga 6OonFaH xarganga Cepsuc

opTanbifbiHa xabapnacbiHpl3.

KyaT kesiHe KOCy CbiMbl ©TKIp XMEKTEeP MEH bICTbIK 3aTTapfa TWin TypMayblH KagaranaHbi3.

o KyaT kesiHe KOCy CbiMbIH TapTKbllaMaHpl3, LUMpaTNaHbl3 XXaHe ellkaHaan 3aTka OHbl OpamaHbI3.

e XXyMbICTbl asiKTaFaHHaH KeWiH, a3bIK-TYNiK NeH KoHAbipManapAbl anbin WbIKNac OypblH acnanTtbl 3f1€KTP
XeniciHeH aXblpaTbiHbI3 Aa, 3MEKTP KO3FanTKbIW TOMbIK TOKTafaHLIa KyTe TYPbIHbI3.

o ECKEPTY:Cantamanapgpl kocygaH ewipy 6ateipMmacbiH 6acbin, cantTamaHbl LUELLiHj3.

e ECKEPTY: AcnanTtbl acblpa TONTblpyfa HemMece asblK-TYNIKCi3 nanaanaHyfa TbibIM canblHagbl. Y3AiKCi3 XyMbIC
icTeyre pykcaT eTinreH yakbliTTaH acblipbin XibepMeHis.

¢ [Mpoueccopapl bICTbIK a3bIK-TyNiK canmaxbi3 (> 70 °C).

e Erep Oynbim Gipwama yakblT 0°C-TaH TeMeH TemnepaTtypaga Typca, icke Kocap angblHAa OHbl KeM gereHge 2 carar
bGenme TemnepartypacbiHAa ycTay Kepek.

e OHAipywi OyMbIMHBIH KayincisgiriHe, XXYMbIC SHIMAINIr MeH >XyMbiC MyMKiHAiKTepiHe Tyberenni acep eTnewTiH
GonmaLubl e3repictTepdi OHbIH KypblfiMacbiHa KOCbIMLLIA ECKEPTINECTEH EHTi3Y KyKbIFbIH ©3iHAe kanabipagbl.

XX¥MbICKA OAUbIHOAY

e EH anfaw peT navganaHap angbiHaa 6apneik anmanbl 6enikrepdi XKyfbil 3aT KOCbISFAH Xblflbl CyMEH XYbIHbI3 Aa,
9baeH KypraTbiHbI3. Ko3ranTKbIL GenikTiH, CbIpTbIH CaIl ObIMKbIN XyMCak LyOepekneH CypTiHi3.

¢ KosranTtkbiw 6enikTi ke3 kenreH cCyMblK 3aTTapfa 6aTbipyfa X9He OHbl CYMEH Xyyfa TbilbIM canbiHagbl.

BATbIPLIJTATbIH BNNEHOEP

o bneHaep e3be kexenepai, Typni Ty3AblKTap MeH ackaTblKTapAbl, COHOan-aKk 6ananap TafablH JanbiHAAy YLWiH, caH
anyaH Typni KOKTennbAepAi apanacTbipy YLWiH aca Kkonawnbl.

¢ KocnanapablH wankanbin TerinyiH 6onabipTnay yuwiH, icke Kocy angbiHaa 6neHgepai apanacTtbipbliaTbiH
Tamak eHimpaepiHe 6aTbIPbIHbI3.
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TAFAM ©HIMOEPIH ¥CAKTAYFA APHAJTFAH TbIWAK / LWWAFbIH YATKbILL

o LlafbiH yaTKbIW aclien NeH KeKeHICTi, IPIMLLIKTI, XaHfaK TypnepiHiH, KenLwiniriH, KenTipinreH Xemic-XuaekTi ycakray
YLWiH ca konannel. ET, ipiMwik, nuas, cebi3 cnakTel ipi eHiMaepai angblH ana Typan any kepek. KaHFakTblH KabblfblH
apLuy Kkepek, eTTi Cyveri MeH CiHipiHeH axblpaTbin any Kepek.

e YaTKblll My3abl Xapy YLWiH, kKode AsHAepi, MycKaT XaHfafbl, AoHAI AaKbingap CUSKTbl aca KaTTbl asblK eHiMAepiH

ycakTayfa xapamangpl.

EckepTy! ¥cakTtayra apHanfaH nblwakTbiH XKy3i eTe eTkip! Tek ycTiHri nnactmacca 6eniriHeH fFaHa ycTaHpI3!

¥cakTayfa apHanfaH MbllakTbl WapaHbIH OPTaHFbl iICTiriHE OpHAaTbIHbI3.

LLlapafa a3blk eHiMAepiH canbiHpI3.

LWapaHbl wapa xeTerimeH xabbiHbI3. LLapaHbl wapa xeteriMeH >abbiHpl3. XKeTeKTi opHbiHa BekiTy yLiH XeTeKTeri

GekiTKiLTep Wapaaarbl OMbIKTapFa A8 TyCyi KaxeT.

¥cakray kesiHge Oip KOnblHbI30eH Ko3FanTKbiw OenikTi, ekiHwWwi KOomnbliHpI30eH ycakTayfa apHamnfaH KOHAbIPMaHbIH

LapachblH yCTaHbI3.

ManganaHbin 6onFaHHaH KeniH eH BipiHLWI Ke3ekTe KO3FanTKbILW 6enikTi axblpaTbiHbI3.

CopaH KemiH WwapaHblH XXeTeriH aXxblpaTbiHbI3.

¥caKkTayfa apHarnfaH NbllaKTbl enMneH LblFapbIn anbiHbI3.

Tek copaH KeiH FaHa ycakTanfaH a3blk eHiMOEpiH yCaKTayFa apHarnfaH wapagaH 6acka bligbiCka canbin anbiHbI3.

C¥MbIK A3bIK ©HIMOEPIH LWAVKAYFA / APANIACTbIPYFA APHANFAH KOHOBIPMA

e BbinfaybIWThl Kinerengi, XXyMblpkaHblH, afblH, TYPNi TOTTI Taramaapabl Wankan KenipLwity yLwiH nanganaHbiHbi3. byn
KOHObIPMaHbI eLUKaLaH Aa KaTTbl KaMbIp MUIey YLWiH nanganaHyra 6onmangp.

o lllankayra apHanfaH KOHAbIPpMaHbl ©Tnenikke KOHAbIPbIHbI3, COHAal-ak eTneniri 0ap KOoHObIPMaHbl KO3FamnTKbILL
Genikke OpHaTbIHbI3.

e JKymbICKa Kipicnec ywiH BbinFaybIliThl KONipWITiNeTiH asblk eHiMAepi canbiHfFaH wapara 6aTbipbiHbI3. XKyMbICTbI
TOMEH XblNAaMablKTaH 6acTaHpI3.

ECKEPIM: BneHgep AypbIC HEMeCe TONbIK KyacTbipblsiMaca, NnpoLeccop icke Kocbinimanabl.

KAPTOM E3BECIH OAVBIHOAYFA APHANFAH KOHOBIPMA

¢ KoHablpmaHb! TyRipLUiKci3 api ynningereH kapton e30eciH Xxbingam garibiHgay YLiH nanganaHbiHbI3.

e KoHablpMaHbl KO3FanTKbilW 0enikTiH yCTiHe opHaTbiHbI3. KOHAbIPMaHbl MblKTan GekiTy YLUiH, KOHOblpMagarbl MeH3ep
Ko3FanTkblw Genikreri byratTay GenrilleciMeH calkec keneTiHOEW €Tin, OHbl cafaT TiNiHiH 6afbiTbiHa Kapcel Bypay
Kepex.

e JKyMmbICKa Kipicnec VWiH KOHAbIPMaHbl MiCKEH KapTonm canblHFaH wapara 6aTtbipbiHpl3. XKyMbICTbl TeMeH
XbingamablkTaH bacTtaHbI3.

ECKEPIM: Kapton e3beci ynningek api gamai 60nbin WhIFybl YLIWiH OFaH WaMarbl bICTbIK CYT NeH capbl Mal KOCbIHbI3.

e E36eHi garbiHgan 6onfaHHaH KewiH KOHAbIPMaHbIH, KanakwanapbiH anbin, XyblHpl3. KypFaTbin cypTiHi3 Ae, opHbIHA
KOHObIPbIHbI3.

e KoHAblpMaHbIH KanakwanapblH aFbiTbiN any yLiH oniapabl caraT TiNniHiH 6aFbiTbiMeH GypaHpbl3, OpHbIHA KOHOBIPY YLUiH
Kanakwanapapbl cafar TiniHiH 6arbiTbiHa KApCbl anHanablpbIHbI3.

X¥MbICbI

OypbIc api TUICTI Typae KypacTbIpblffaHbIHA KO3 XKeTKI3iHi3.

AcnanTbl 9NeKTp XeniciHe XarnfaHbl3.

PeTTerilwTiH KemerimeH KaxeTTi XblngaMablKTel OpHATbIHbI3.

BnervgepaiH “TURBO” pexumi 6ap (8-wi Tynmewwik). KyaTTbinbifblH 6apbiHwa apTTeipy ywiH TURBO TynmeLuiriH

6acbin yctan TypbiHbI3. KanbinTel pexumre oparny yLiH OHbl 6ocaTbiHpI3.

UMMNYJBCTIK PEXXUM

e VIMnynbCTiK pexum TynmeLiriH 6acbiHbI3 4a, ycTan TypbiHbl3 — B6neHaep ocbl TyMMeLlik 6acynbl TypFaHAa XXYMbIC
icTen bepepi.

. EH ynkeH canmarbl / EH y3aK y3aikci3s eHge

Onaeneri aseik Y Kenewmi ¥ya|<1m=| (cek) g
Bagam 100 r 15
IMTickeH >yMbIpTKa 200 r 10
AyHEllTYFa apHanfaH 20T 15
KenTipinreH HaH
CapbiMmcak 150 r Kbicka-KkbICka Bacy apKbiibl
CaH erTi 200 r 15
YKaHrak 100 r 15
banmysgak 200r 20
My3s 4 Hemece 5 Tekwe Kbicka-kbiCka 6acy apKbiibl
YKeHin kamblp 0,4n 15
Muas 200r Kbicka-KbiCka 6acy apKbiibl
AKKernkeH 30r 10
BypbiL 0,2 n 30
LLanoT nuassl 200r Kpicka-kbicka H6acy apkpifbl
AcKaTbIKTap 0,2n 30
Crenk 150-200r 15
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[pek aHfarbl 100r 15
My3s 200r Kbicka-kbicka H6acy apkbisibl

ECKEPIM: TMpoueccopablH Y3AIKCi3 XyMbIC icTey yakbiTbi 1 MUHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap

apanbifblHAaFbl y3inic 4 MUHYTTaH KeM Gonmayfa Tuic (wafbiH ycaTtkbiw 0,5 MuH / 3 muH). Typ60 pexumiHaeri

y34iKci3 XXyMbIC icTey yakbiTbl 1 MMHYTTaH acnayfa Tuic, an icke Kocynap apanbifbiHAarbl y3inic 1 MMHYTTaH

kem 6onmayfa Tmic.

o bBrneHaep xxyMbIC iCTeN TypraH Ke3fe Kes KenreH Kepek-xapakTbl afbiTbIM anyfa ThibIM canbliHaabl.

o CrTakaHHbIH, KaknafbliH OHbIH OeTki kabaTneH cbipFaHayblHa xon 6epmMey YLiH TaFaH peTiHae nanganaHyra 6onagpl.
Byn yLIiH KaknakTbl CTakaHHbIH TYBiHEe Kuri3iHj3.

TA3AIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

o KyMbICTbl agKTaraHHaH KeniH acnanTbl OLWipiHi3 A€, OHbl 9NEKTP XKeMiCIHEH aXblpaTbIHbI3.

o [epey (y3aK yakblT cynamactaH) 6apnblk anmanbl-canManbl bernwektepai cabblHAbl Xblibl CYMEH XYbIHbI3 Aa,
Kypfak Tasa CynriMeH cypTiHi3. byn ywiH bigbic-asK )yaTblH MalMHaHbI KongaHbaHpI3.

o KanTamaHbl >xyMcak ObIMKbINT MaTaMeH CYPTiHi3.

o KaTKbin xeKe, KbIpFbILL XaHe KYLUTi Ta3apTKbllW Kypangapabl nanganaHbaHbl3.

CAKTAY

e Cakran Kosip anabiHAa acnanTblH SMEKTP XeNiCIHEH aXblpaTbifiFaHbIHA KO3 XKETKI3iHj3.

o TASAJIAY XXOHE KYTIIN ¥CTAY 6enimingeri Tanantapbl OpblHOAHbI3.

e AcnanTbl KypfakK Tasa xxepae cakTaHbl3.

NAVOD NA POUZIVANIE

BEZPECNOSTNE OPATRENIA

e Pred prvym pouzivanim skontrolujte, & zodpovedaju technické charakteristiky vyrobku, ktoré su uvedené na Stitku,
parametrom elektrickej siete.

e PouZivajte len v domacnosti v sulade stymto navodom na pouzivanie. Spotrebi¢ nie je uréeny na pouzivanie
v priemyselnej vyrobe.

e Nepouzivajte vonku.

¢ Vzdy odp3ajajte spotrebi¢ od elektrickej siete pred Cistenim alebo v pripade, Ze spotrebi¢ nepouzivate.

e Pre zamedzenie urazu elektrickym pradom alebo nebezpecia poziaru neponarajte spotrebi¢ do vody ani do inych
tekutin.

e Spotrebi€ nie je urCeny na pouzivanie osobami (vratane deti) s fyzickym, psychickym alebo mentalnym handikapom,

pokial nemaju skusenosti alebo vedomosti, ak nie su kontrolované alebo neboli indtruované o pouzivani spotrebica

osobou, ktora je zodpovedna za ich bezpecnost.

Dbajte na deti, aby sa nesmeli hrat so spotrebi¢om.

Nenechavaijte zapnuty spotrebi¢ bez dozoru.

Nepouzivajte prislusenstvo, ktoré nie je si¢astou dodavky.

Zakaz pouzivania spotrebi¢e s poSkodenym napajacim kablom a/alebo z&suvkou. Pre zamedzenie nebezpedia

musite poskodeny kabel vymenit v autorizovanom servisnom centre.

NeskuSajte samostatne opravovat' spotrebi€. Pri poSkodeni spotrebica kontaktujte najblizSie servisné centrum.

Dbajte na to, aby sa napajaci kadbel nedotykal ostrych krajov a hortcich povrchov.

Netahajte, neprekrucujte ani nenavijajte napajaci kabel na iné predmety.

Po ukonéeni prace, skor ako vyjmite potraviny a nastavce, odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete a pockaijte,

kym motor Gplne zastavi.

UPOZORNENIE:Odpojte nastavec stlaenim tlacidla odstranenia nastavcov.

e UPOZORNENIE: Je zakazané pretazovat spotrebi¢ alebo pouzivat ho bez potravin. Neprekraujte povolenu dobu
nepretrzitej prevadzky.

¢ Nedavajte do spotrebica teple potraviny (> 70 °C).

e Ak vyrobok uréiti dobu bol pri teplotach pod 0 ° C, pred zapnutim je potrebné ho nechat pri izbovej teplote po dobu
najmenej 2 hodiny.

e Vyrobca si vyhradzuje pravo bez dodatocného oznamenia vykonavat mensie zmeny na konstrukcii vyrobku, ktoré
znacne neovplyvnia bezpecnost jeho pouzivania, prevadzkyschopnost ani funkénost.

PRIPRAVA

e Pred prvym pouzitim ddkladné umyte vSetky odnimatelné €asti v teplej vode s umyvacim prostriedkom a dobre ich
osuste. Motorovi jednotku zvonku utrite jemnou trochu vihkou utierkou.

* Neponarajte motorovu jednotku do jakejkol'vek tekutiny ani neumyvajte ju vodou.

MIXER

o Mixér je idealny pre polievky, kaSe a omacky, rovnako ako pre detské jedla a mieSanie réznych kokteilov.

e Aby savam zmes nevyliala, pred zapnutim mixéra ponorte ho do potravin, ktoré sa spracovavaju.

NOZ NA MLETIE / MINI-DRVIC

e Minidrvi¢ je idealny pre krajanie byliniek a zeleniny, syra, vaésiny druhov orechov, suchého ovocia. Velké kusy
potravin, ako maso, syr, cibula, mrkva, musite najskér nakrojit na mensie. Z orechov odstrante Skrupiny, maso
oddelte od kosti a Sliach.

e Drvi€ nie je uréeny pre drvenie ladu ani na mletie velmi tvrdych potravin ako kavové zrna, muskatovy orech,
obilniny.
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Upozornenie! Cepel noza na mletie je velmi ostry! Drte ho len za hornt &ast z umelej hmoty!

Nastavte ndz na mletie na €ap uprostred misy.

Vlozte do misy potraviny.

Nakryte misu pohonom. Nakryte misu pohonom. Pre zaistenie zapadky na pohone musi zapadnut do drazok na

mise.

Pocas mletia jednou rukou drzte motorovu jednotku, druhou - misu na mletie.

Po pouziti najskor odstrarte motorovu jednotku.

Potom odstrarite pohon misy.

Opatrne vytiahnite n6Z na mletie.

AZ potom vylozte rozomleté potraviny z misy na mletie.

METLA NA SUAHANIE / MIESANIE TEKUTYCH POTRAVIN

e Pouzite metlu na Sfahanie smotany, vaje€nych bielkov a réznych dezertov. V Ziadnom pripade nepouzivajte tuto
metlu na mieSanie tuhého cesta.

¢ VlozZte metlu do adaptéra na nastavce a potom ten nastavec upevnite na motorovud jednotku.

e Nez zaCnete so Sfahanim, ponorte metlu do misy s potravinami, ktoré chcete uslahat. Zacinajte s pomalou
rychlostou.

UPOZORNENIE: Motor sa nezapne, ak nebude mixér spravne zostaveny.

NASTAVEC NA PRIPRAVU ZEMIAKOVEHO PYRE

e PouZite nastavec na rychlu pripravu jemného zemiakového pyré bez hrudiek.

e Nastavec pripevnite k ¢asti, kde sa nachadza motor. Aby bol nastavec dostatoCne upevneny, pootoéte nim
v protismere hodinovych rugiiek tak, aby sa Sipka na nastavci prelinala s ukazovatelom vyznaCenym na Casti
S motorom.

¢ Pred zapnutim ponorte nastavec do nddoby s varenymi zemiakmi a zacinajte mixovat pri najnizSej rychlosti.

POZNAMKA: Aby bolo zemiekové pyré naozaj jemné a chutné, pridajte k zemiakom tro$ku masla a horticeho mlieka.

¢ Po prihotoveni pyré zloZte z nastavca lopatky a oplachnite. Vytrite ich do sucha a opat nasadte.

e Pootocenim lopatiek v smere hodinovych ruciciek ich zlozite z nastavca, ak ich chcete opatovne pripevnit, pootolte
v protismere hodinoyvh ruciciek.

PREVADZKA

¢ Skontrolujte, ¢i mixér zostaveny Uplne a spravne.

¢ Pripojte spotrebic¢ do elektrickej siete.

e Pomocou regulatora nastavte poZadovanu rychlost.

e Mixér ma rezim "TURBQO". Stlacte a podrzte tlacidlo TURBO pre dosiahnutie maximalnej rychlosti. Pre navrat k

normalnemu rezimu pustite tlacidlo.

IMPULZNE REZIM

o Stlacte a podrzte tlacidlo impulzného reZimu, mixér bude zapnuty, kym je tlacidlo stlatené.

L . Maximalna doba
Druh potravin MaX|maI.na vaha/ nepretrzitého
objem . .
spracuvania (sek)
Mandle 100 g 15
Varené vajca 200 g 10
Strihanka 20 g 15
Cesnak 150 g Kratke stlacenia
Sunka 200 g 15
Orechy 100 g 15
Zmrzlina 200 g 20
Lahké cesto 0,41 15
Cibula 200 g Kratke stlacenia
Petrzlen 309 10
Paprika 0,21 30
Salotka 200 g Kratke stlacenia
Korenie 0,21 30
Rezen 150-200g¢g 15
VlaSsky orech 100 g 15
Lad 200 g Kratke stlaCenia

UPOZORNENIE: Doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrogit’ 1 min., prestavka medzi zapnutimi musi byt’
najmenej 4 min. (Mini-drvié: 0,5 min / 3 min). V turborezimu doba nepretrzitej prevadzky nesmie prekrogit’ 1
min., prestavka musi trvat’ najmenej 1 minutu.

e Za prevadzky neodstranujte ziadne prislusenstvo.

o VieCko sa da pouzit ako podstavec, aby sa zabranilo poSmyknutiu na povrchu. K tomu dajte vie¢ko na dno pohara.

CISTENIE A UDRZBA

¢ Po ukonceni prace vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od elektrickej siete.

¢ Hned vymyte vSetky odnimatelné ¢asti teplou vodou s mydlom, potom osuste suchou ¢istou utierkou. Nepouzivajte
umyvacku riadu.
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e Teleso spotrebica otrite vihkou utierkou.
» Nepouzivajte na Cistenie kovove kefky, brusne umyvacie prostriedky alebo Smirgfovy papier.
UCHOVAVANIE
¢ Pred uchovavanim skontrolujte, Ze spotrebi€ je odpojeny od elektrickej siete.
e Sledujte pokynom &asti CISTENIE A UDRZBA.
e Uchovavaijte spotrebi¢ v suchom a Cistom mieste.
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