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FR || BE NL || BE RU UA
MODE D’EMPLOI ET GEBRUIKS- EN MHCTPYKUUA MO BKA3IBKM/ LLO OO
D’ENTRETIEN ONDERHOUDSAANWIJZING | OBCNYXUBAHUIO N yYXoOy OBCJIIYTOBYBAHHA TA
YTPUMAHHA

Cher client, Geachte klant, YBaxaeMblil 3aKa3uuk, LLlaHOBHWIA 3aMOBHMUKY,
vous avez acheté un produit de notre | u heeft een nieuw product uit onze | Bbl Kynunu nagenue u3 Hawero HoBoro || Bu kynunu Bupi6 3 Haworo HoBoro psay
nouvelle série d’appareils || nieuwe serie van elektrische | psga BcTpaMBaeMbix 3neKkTpuyeckux | 3abygoBaHMX enekTPUYHMX CroXMBauiB.
électroménagers encastrés. Nous | inbouwtoestellen gekocht. Het is ons | notpebuteneii. Mbl >xenaem Bam u | Hawwum 6GaxaHHaM € wo6 Haw BUpI6

désirons que notre produit vous serve
bien.  Nous vous
d’étudier le présent Mode d’Emploi et de
suivre les instructions en commandant le

recommandons

wens dat ons product goed tot uw dienst
is. Wij adviseren om deze aanleiding
door te lezen en het product volgens de
aanwijzingen te bedienen.

cebe, u4TOObl Bbl ObiNMM OOBOMbHBI
Hawum unsgenvem. Pekomengyem Bam
TIWaTensHo
MHCTPYKLMIO, U C n3genvem obpaiiatbes

npoynTaTtb HacTosAwyo

nobpe cnyxvB Bam. PekomeHgyemo
Bam yBaxHO npounTaTti AaHy iHCTPYKLUio

obcnyrosyBatn Bupi® 3rigHo 3 i

BKasiBKaMu.

produit. B COOTBETCTBUM C YKa3aHUSIMW.
INFORMATIONS, BELANGRIJKE BAXHAA MHO®OPMALIUA, BAXITUBA IHOOPMALIA,
INSTRUCTIONS ET INFORMATIES, YKA3AHUA U BKA3IBKU TA
RECOMMANDATIONS AANWIJZINGEN EN PEKOMEHOALIUK PEKOMEHOALII
IMPORTANTES AANBEVELINGEN
Seul le personnel autorisé et | ¢ De installatie van de kookplaat moet MoHTax nnuTbl  MOXeT caenaTb MoHTax BapunbHoi NOBEPXHi
compétent a le droit d’installer votre worden uitgevoerd door een TONbKO ML, UMeloLLee Ha 3TO NPaBo NoBVHHA npoBOAUTH Tinbku

plaque cuisson.

Il est nécessaire d’installer le
produit conformément aux normes
et a la réglementation nationales en
vigueur.

Faire valider la date d’installation sur
la fiche de garantie.

Il est nécessaire de raccorder la
plaque cuisson au réseau électrique
avec la tension prescrite indiquée sur
I'étiquette de type, [alimentation
conforme a la puissance de la plaque
cuisson (voir “Raccordement de
I'appareil au réseau électrique”).

Si la plaque cuisson n'est pas en
marche, il faut que tous ses éléments
de commande soient débranchés.

La plaque cuisson n’est destinée qu'a
la préparation des plats. Il est interdit
de [l'utiliser pour le chauffage des

e De datum van de

bevoegde persoon die tot deze
werkzaamheden gerechtigd is.

e Het product dient  volgens
geldende nationale normen en
voorschriften geinstaleerd te
worden.

uitgevoerde
installatie moet in het Garantiebewijs
bevestigd worden.

e De kookplaat moet aan het

elektriciteitsnet met de
voorgeschreven op het typenplaatje
aangegeven spanning aangesloten
worden en door middel van de leiding
die met het prestatievermogen van de
kooplaat overeenkomt (zie
+1Aansluiting van het apparaat aan het
elektriciteitsnet").

e Als de kookplaat niet in werking is,

zorgt u ervoor dat alle
bedieningselementen  uitgeschakeld

N COOTBETCTBYWOLUY ANsi  3TOro
npodpeccmoHanbHyto KBanudukaumio.
MoHTax Hapo nposecTu B
COOTBETCTBUM C HaLMOHamNbHbIMU
cTaHpapTamMu U NOCTaHOBIIEHUAMM.
O pate MoHTaxa Heobxogumo
chaenatb COOTBETCTBYIOLLYHO OTMETKY
B [apaHTuiiHOM nucTe.

BapouHasi nnwuTa fomkHa  6biTb
noAcoeAnHeHa K aneKTpuyYeckon cetu
C COOTBETCTBYIOLLMM HaMNpspKeHUEM,
KOTOpOe MPUBEAEHO Ha  TUMNOBOM
wmMTke , npu  nomMowm  kabens
nogxogswero ansa notpebnsemon
MOLLHOCTM BapOYHOW NAUTbI  (CM.
MoacoenuHeHve notpebutens K
3neKTpoceTn)

Ecnn  BapouyHonm  nnwuTtoMn He
nonb3yeTech, crieanTe 3a TeMm, 4TobbI
BCE €€  YMNpaBnsiloWwne 3neMEHThI
6bIIM BbIKIIOYEHbI.

ynoBHoBaxeHa ocoba 3 BiANoBIAHO
kBanigikauieto.

Bupi6 mae Oytm BcTaHOBNEHO
3rigHoO 3 AINCHUMU HaLioOHaNbHUMU
cTaHAapTaMy Ta AMpPEKTMBaMM.
[laTy npoBefdeHHS MOHTaxy cnig

nigTBepanTn y [apaHTiiHomy
nacrnopri.
BapunbHy noBepxHioo Mae  6yTun

npueagHaHO A0 eneKTPUYHOI Mepexi 3
BiAMOBIQHOIO HAaMpyrot, siky BKa3aHO
Ha TUMOBOMY LUMTKY, NPUBOAOM, LUO
BiNOBIAAE CMOXWBAHIN MNOTYXXHOCTI

BapwnbHOI NoBEPXHi (amB.
«[MpviegHaHHs cnoxvieaya no
€eneKkTPUYHOT Mepexi»).

Akwo  BapunbHa  MOBEPXHS  He

BMKOPWCTOBYETbLCS, TO cnia A6atn npo
Te, Wwob yci i perynsauiiHi enemeHTn
6yno BUMKHEHO.




locaux ce qui peut engendrer sa
panne due a la surcharge excessive.
La garantie ne s’applique pas aux
pannes dues a [lutilisation non
conforme.

Il est interdit de mettre les matieres
inflammables a proximité des zones
de cuisson.

Si le milieu ou l'appareil est situé
change (travail avec les produits de
peinture, avec les collants, etc.), il faut
toujours débrancher I'appareil.

En manipulant I'appareil ou mettant
I'appareil hors de service pour une
période longue, il est nécessaire
d’arréter l'interrupteur principal
d’alimentation électricité situé devant
I'appareil.

Il est recommander de contacter tous
les deux ans une société d’entretien
et de demander le contréle du
fonctionnement de la plaque pour
éviter les pannes et augmenter la
durée de vie de la plaque cuisson.

Les enfants de plus de 8 ans et les
personnes avec les capacités
physiques ou mentales réduites ou
sans expériences et connaissances
peuvent utiliser I'appareil a condition
qu'ils soient surveillés ou instruits
dans I'utilisation de [l'appareil en
sécurité et comprennent les dangers
potentiels. Les enfants ne doivent pas
jouer avec l'appareil. Les enfants de
plus de 8 ans peuvent réaliser le
nettoyage et I'entretien de I'apparel a
condition qu'ils soient surveillés.

zijn.

De kookplaat is alleen maar voor de
warme bereiding van gerechten
bestemd. De kookplaat mag niet voor
de verwarming van ruimten gebruikt
worden omdat het tot de beschadiging
van de functie door een bovenmatige
belasting kan komen. De garantie
heeft geen betrekking op de storingen
die door een onjuist gebruik zijn
ontstaan.

Het is niet toegestaan de brandstoffen
vlak bij de kookzones te houden.
Komt het tot de wijziging van de
omgeving van de ruimte waar het
apparaat geinstalleerd is (werken met
verven, lijm etc), moet de
hoofdleiding altijd van de elektrische
energie uitgeschakeld worden.
Tijdens de manipulatie met het
apparaat, eventueel bij een langer
afzetten van het apparaat buiten
bedrijf schakel de hoofdschakelaar
van de toevoer van de elektrische
energie voor het toestel uit.

Wij adviseren dat u elke twee jaar met
een servicebedrijf contact opneemt
om de controle van functies van de
kookplaat uit te vooeren. Daardoor
voorkomt u eventuele storingen en
verlengt de levensduur van de
kookplaat.

Dit apparaat mogen de kinderen
boven 8 jaar en de personen met
verlaagde fysieke of mentale
eigenschappen of met een tekort aan
ervaringen en kennissen gebruiken
indien deze personen onder toezicht
zijn of indien deze personen over het
gebruik van het apparaat op veilige
wijze geschoold zijn en zij eventuele
gevaren verstaan. De kinderen
mogen met het apparaat niet spelen.
De door de gebruiker uitgevoerde

e BapoyHas nnuta

npeaHasHaveHa
TONbKO Ans TennoBok 06paboTku
enbl. Ee Henb3s vcnonb3oBaTb Ans
oborpeBa MOMeLLEHNsl, MOTOMY 4TO
3TO  MOXeT  npuBecTM K ee
neperpyske u BbixoAy M3 ctposi. Ha

NOBPEXAEHUS ,  BO3HUKWME B
pesynbTaTte HENPaBUNbHOMO
nonb3oBaHws, rapaHTus He
pacnpocTpaHsieTcs.

He paspeluaeTcs pasmeluatb B6nuamn
BapOYHbIX 30H (koHdOpOK)
roptoyue BeLiecTsa

B cnyyae wu3MeHeHus cpedbl B

npocTpaHcTBe, rae pa3smelLleH
notpeéutens (paboTa c
NaKoKpacoYHbIMU BeLlecTBamm,

KnesiMu 1 nog.), Bceraa AomkeH ObiTb
OTKMIOYEH  MaBHbIA  NOABOASALLNIA
kabernb 3neKTPO3Heprum.

Mpy maHunynsaumm c notpebutenem
WU NpW  ANIUTENBHOM  OTKMIOYEHUN
notpebuTens, pa3oMKHUTE TNaBHbI
BbIKNoYaTenb nepeq notpebutenem.
PekomeHayem obpatutbCcsi 0AuH pas
B ABa roja B CepBU3HYIO
opraHu3aumio ¢ npocb6oi NnpoBepuTb
paboty nnutbl.Tem cambim  Bbl
npegoaspaTtuTe BO3MOXHblE
HencnpaBHOCTWM W MPOAOIKUTE CPOK
cnyx6bl BAPOYHOW MANTLI.

[eTn B Bo3pacTe OT 8 neT 1 crtapLie u
nvua Cco CHWXEHHbIMU busnyeckumm
WM YMCTBEHHbIMW  CMOCOBHOCTSIMMU
WM C HexBaTKOW OMbiTa W 3HaHWi
MOTyT UCMONb30BaTb AaHHbIN Npubop
npy YCNoBUK, YTO OHU HAXoAATCA Nnop
HagsopoM UM Gbinu 0ByYeHbl
6esonacHomy MCMONb30BaHMNIO
npubopa 1 0co3HaloT NoTeHuManbHble
puckn. [leTn He AOMXHbI WUrpaTb C
npubopom. [etam pgo 8 ner
3anpeLlaeTcs BbIMOMHATb YUCTKY U
BbINOMHsieMoe nonb3oBatenem

o BapurbHy MoBepxHio

npusHayYeHo
TiNbkM AN TennoBoi 0BpobkM  ixi.
BukopuctoByBaTtu i Ans nigirpisBaHHA
npuMiLLeHHs1 3abOpoHEHO, TOMY LU0
ue Moxe npusBectu Ao i 3anBoro
nepeBaHTaXeHHs! i NOMOMKN YHKLT.
Ha MONOMKW, KOTPi BUHUKNN Y

Hacnigok HenpaBUIbHOTO
KOPUCTYBaHHS, rapaHTis He
PO3MOBCIOPKYETHCS.

3abopoHeHo BigknagaTtv nopsig 3
BapUIbHOIO  MOBEPXHelo  3anarnbHi
PEYOBUHM.

Y Bunagky 3MmiHW cepegoBuwa y
npocropax, ne BCTaHOBIEHO
cnoxuBay (pobota 3 capbamu,
KNenosnMm cymiwamm TOLO),
HeobXigHo 3aBxan BVMKHYTU

rONOBHWI NPUBIA CTPYMY.

Mpu maHinynsauii i3 cnoxusavyem a6o
npu BMBEAEHHI MOro 3 ekcrnyaTtauii
Ha [OBLUMWA CTPOK CMif BUMMKHYTW
ronoBHUM BMMMKaY npusoay
enekTPUYHOT eHeprii Nia cnoxmnsayem.
Pekomenayemo Bam opvH pas y aea
pOKM  3BEPHYTUCA Y  PEMOHTHY
opraHisaLito 3 MPOXaHHSAM NepeBipuTH
dyHKUiT BapunbHOi noBepxHi. Tak Bu
3anobiraete BUHUKHEHHIO MOXNUBUX
nopyx Ta  MOAOBXYyeETe  CTPOK
ekcnnyaTauii BapunbHOI MOBEPXHI.
[Oitv Bikom Big 8 pokiB i cTapwe Ta
0ocobu 3i 3HWKEHUMU DisnyHUMK abo
po3ymMOBMMM  34iGHOCTSIMKU,  4M 3
GpakoM [gocBidy i 3HaHb, MOXYyTb
BMKOPUCTOBYBaTU [aHui npunag 3a
YMOBM, LIO BOHW 3HAxodaTbcs Mif
Harnsgom abo 6ynu HaBYeHi
6eaneyHoMy BUKOPUCTaHHIO Mpunagy
i YCBIAOMMIOIOTL MOTEHLiNHI PUNKN.
[iTv He NOBWHHI rpaTucs 3 Npunagom.
Oitam pgo 8 pokiB 3abopoHSAETbCA
BMKOHYBaTH YUCTKY i
TexobCnyroByBaHHs, sike 3a3Buyan




reiniging en het onderhoud mogen

TeXOﬁCJ‘Iy)KVIBaHVIe Aaxe nog

3AINCHIOETbCS  KOPUCTYBa4eM, HaBiTb

niet de kinderen uitvoeren indien deze Haf30poM. nia HarnsagoMm.

niet ouder zijn dan 8 jaar en niet

onder toezicht zijn.
ATTENTION! LET OP! BHUMAHMUE! YBArA!
Lorsque vous utilisez plaque a induction || Bij gebruik van keramische | lMpwu nonb3oBaHnn BCTpOeHHbIMK || TMpwn KOpPUCTYBaHHi BOygoBaHUMM
en céramique PAS mettre les | Inductiekookplaten geen enkele | WMHAYKUMOHHBIMWM  NOBEPXHOCTAMW, He || iHAYKUIAHUMKN NoBEPXHAMMU, He
périphériques supplémentaires (tels que | toevoegsels apparaat stelt (bijvoorbeeld | pasmelwiaiite nio6oe [ononHWTENbHOE || po3MillyiTe 6ynp-sike nopatkoBe
les bagues de réduction dits ou pad || zogenaamde verminderen Inductie | oGopynoBaHue (Hanpumep, Tak | obnagHaHHsi(Hanpuknad, Tak  3BaHi
inductive qui vous permet d'utiliser des | ringen of ringen die het gebruik van een | Ha3biBaeMble «peayKUMOHHbIE KOmbLa» || «peaykuidHi  Kinbusa»  uYn  «iHAYKUiIAHI
casseroles a fond non magnétique) entre | niet-magnetische bodem pannen | unuM «UHAYKUMOHHble 6a3sbl», koTopble | 6asmy, aKi pobnsTh MOXIMBUM
le fond du récipient et la surface de la || toelaten) tussen de bodem van de | AgenalT BO3MOXHbIM WCMONb30BaHUE | BUKOPUCTaHHS nocyay 6e3
plague de céramique. L'utilisation de tels || houder en het opperviak sklokeramickej | nocygbl 6e3 deppomarHUTHOM OCHOBBI) || DepoOMarHiTHOI  OCHOBM) MiX  OHOM
dispositifs peuvent endommager || boards. Door het gebruik van deze | mexay OHOM nocyapl 1 | nocyay Ta cknokepami4yHO MOBEPXHEl0.
I'appareil et peut se produire a haut || faciliteiten kunnen ervaren schade aan | creknokepamuyeckon noBepXHOCTbIO. || BukopuctaHHs nogibHoro obnapgHaHHS
risque de bralures. het apparaat en kan optreden bij een | Wcnonb3oBaHue nofgobHoro | Moxe npuW3BEeCTM [0  MOLUKOOAXKEHHS

hoog risico op brandwonden. obopyfoBaHus  MOXeT MpMBECTW K || Npunagy Ta CTBOPIOE BUCOKWA PU3MK
nospexaeHnio  npubopa M co3gaeT | BUHUKHEHHS MOXEXi.

BbICOKUIN PUCK BOSHMKHOBEHUA NoXapa.

ATTENTION !

Si les fissures apparaissent sur la
surface de plaque cuisson, il faut
débrancher I'appareil sans tarder.

LET OP!

Wanneer op de opperviakte van de
kookplaat barsten ontstaan, het apparaat
onmiddellijk van het net loskoppelen.

BHUMAHMUE!

Mpn nosiBNeHun nobbIX TpewmnH Ha
NoBEPXHOCTN BapOYHOMN nnuTHl,
HeMeAneHHO OTKMoYMTe noTpebuTens
oT CceTw.

YBArA!
AKWOo Ha BapunbHil NOBEPXHI BUHUKHYTb
Oyap-ski  TpilWMHM,  cnig  HerawHo

BieAHaTN CNOXUBaY Big Mepexi.

ATTENTION
L’appareil n'est pas prét a la commande

WAARSCHUWING
Het toestel is niet voor de werking met

BHUMAHUE
Mpubop He NpegHa3HayveH anst paboTsbl C

YBArA

Mpunag He npusHayeHo Ans poboT i3

par un temporisateur extérieur ou une | behulp van de buitentijdschakelaar of | ucnonb3oBaHmem BHeluHero TalmMepa | 3acTOCyBaHHSIM CTOPOHHBLOMO TanmMepy
télécommande séparée. van een separaat systeem van de | unu yAanéHHowm CUCTEMbI | YK CUCTEMU AMCTaHUIAHOI perynsauii.
afstandsbediening bestemd. OVCTaHLUMOHHOrO ynpaBneHus.
DESCRIPTION ET BESCHRIJVING EN GEBRUIK OMUCAHUE U OMNMUC TA
COMMANDE DE L’APPAREIL VAN HET APPARAAT OBCNYXUBAHUE OBCNYrOBYBAHHA
NMOTPEBUTENA CMOXUBAYA
e L'appareil sera placé dans une || e Het apparaat is bestemd voor de | e [MoTpebutenb npegHasHavyeH Ans | e CnoxvBay NPU3HAYEHO ONS MOHTaXy

ouverture située a niveau de la
surface de travail du bloc cuisine.

e Le caoutchouc étanchéité collé sur les
bords de la plaque cuisson empéche
la pénétration des liquides sous la
plaque cuisson.

e La partie principale de I'appareil est
composée d'une plaque cuisson

inbouw naar de uitsnijding in het
werkblad van de keukenmeubels.

e Het aan de kant van de kookplaat
aangeplakte dichtingsrubber voorkomt
het lopen van het vloeistof onder de
kookplaat.

e Het grondbestanddeel van het
apparaat is de glaskeramische

BCTpaMBaHMs B  OTBepcTMe B
CTONEeLUHMLE KyXOHHOW Mebenw.

e YNnoTHWUTeNbHas pe3nHa HakneeHHas
Ha Kpaw BapOYHOW nAuTbI
npegoTepallaeTt npoTekaHue
XXUOKOCTU NOJ BapOYHYIO MINTY.

e OcHOBHOW  4acTblo  noTpebutens
sBnsieTcs CTeknokepamumyeckas

y OTBIp Y CTiMbHULi KyXOHHMX MebniB.

e YuinbHio4a ryma, npwninneHa [o
Kpawo BapunbHOI noBepXHi,
nepeLKo;pKae NPOTiKaHHIO PiAvHM nig
BapwIbHY MNOBEPXHIO.

e OCHOBHI 4acTWHWM CnoxuBaya — Le
CKIno-kepaMiyHa BapwrbHa MOBEPXHS,
3 KOTPOK MOEAHAHO iHLWIi Hecydi,




vitrocéramique, complétée des
éléments portatifs, électriques et de
couverture de I'appareil.

La surface des zones de cuisson
correspond aux dimensions
habituelles des récipients de cuisson.
Les diamétres des zones de cuisson
correspondent aux dimensions
habituelles des récipients de cuisson.
On ne recommande pas d'utiliser les
récipients dont le diamétre dépasse la
zone de cuisson indiquée.

Le limiteur de température évite la
surchauffe de I'électronique
d’induction.

La signalisation de la chaleur
résiduelle signale la température
élevée de la surface de la zone de
cuisson apres l'arrét. Il est possible
d'utiliser I'énergie de la zone de
cuisson chaude. Le symbole s’éteint
apreés le refroidissement de la zone de
cuisson qui élimine le danger de
bralure

kookplaat met welke alle andere
draag-, dekkingselementen en
elektrische  elementen van het
apparaat verbonden zijn.

De oppervlakten van de kookzones
zijn van de gewone grootte van de
pannen afgeleid.

De grootte van de kookzones zijn van
de gewone grootte van de pannen
afgeleid.

Wij adviseren geen pan die groter is
dan de tekening van de kookzone.

De oververhitting van de
inductieelektronica  verhindert  de
temperatuurbegrenzer.

De signalisatie van de restwarmte
geeft de verhoogde temperatuur van
de opervlakte van de kookzone na het
uitschakelen aan. Van de warme
kookplaat kan energisch gebruik
gemaakt worden. Het controlelampje
gaat eerst na de afkoeling uit wanneer
geen gevaar van brandwond dreigt.

Bapo4Hasa nnuta, K KOTOpoun
npuBs3aHbl  OCTallbHble  Hecyulme,
3akpbiBaoLine n areKkTpuyeckme

YacTtu noTpebutens.

Pa3mepbl BapoUHbIX 30H onpeaesneHbl
cornacHo CTaHdapTHbIM  pa3mepam
KYXOHHOW nocyabl.

[lnameTpbl BapOYHbIX 30H UCXOAST U3
0bbl4HbIX pasmepoB nocydbl  Ans
BapKu.

He pekomenayem npumeHsTb nocyay
rabapuTbl KoTOpOon npeBbiLLaloT
0603Ha4eHNsi BapOYHOIA 30HbI.
MHOYKUMOHHAs ~ aneKkTpoHWka  OT
neperpesa 3awmuieHa
orpaHu4uTeNneM TeMnepaTypbi.
CurHanusaumsi octaToyHoro Ternna
curHanusvpyet NOBbILLEHHYIO
TemnepaTtypy NoBEpXHOCTV BapOYHOM
30HbI Mocne ee BbikMlodeHus. Mpu

3TOM  MOXHO 3HepreTu4ecku
ucnonb3oBaTb  ropsiyee  BapoyvHoe
MecTo. CeeTsiwniics  cumBoOn

noracHeT, Korfa BapoyHas 30Ha
OCTBIHET [0 TemnepaTypbl, npu
KOTOPOW HET ONACHOCTMW OXOra.

Kputodi  Ta YacTWHK
crnoxwvBava.

Po3mipyn BapwunbHWX 30H BU3HAYEHI
3rigHO 3i CTaHZapTHUMM po3mipamu
KyXOHHOro nocyay.

LiameTpn  BapwunbHUX  KOH(OPOK
BM3HAYEHO 3rigHO 3 CTaHAapTHUMK
niameTpamu nocyay Ans BapiHHS.

He pekomeHayeTbCsi 3acTocoByBaTy
nocys, po3mipu sikoro BUXOAsATb 3a
MeXi po3MipiB BM3HAYEHOT BapuibHOI
30HMW.

HagmipHOMy HarpiBaHHIO iHAYKLiINHOT
eneKTPoHikM 3anobirae obmexysay

EenNeKTPUYHI

Temneparypm.
CurHanisauiss  3anuwkoBoro Tenna
nonepemxae npo nigBuULLLEHY

TemnepaTtypy BapunbHOI 30HW nicns
BMMKHEHHS. [apsdy BapunbHy 30HY
MOXHa EHEpreTMYHo BUKOPUCTaTU.
CuvrHanbHe CBIiTNIO  3racHe nicnsi
Takoro  OXOMOMKEHHS  BapwmnbHOI
30HW, MPU SIKOMY BXe He ICHye
3arpo3a BUHWKHEHHS OMiKiB.

0]




1. Zones de cuisson

2. Panneau de commande —
COMMANDE TOUCHE (TOUCH
CONTROL)

1. Kookzones

2. Bedieningspaneel — BEDIENING
DOOR AANRAKING (TOUCH
CONTROL)

1. BapoyHble 30HbI

2. NynbT ynpaenenus — YMPABJIEHVE
NPUKOCHOBEHVMEM (TOUCH
CONTROL)

1 BapunbHi 30HK1
2. MNaHenb ynpaeniHHa — PEFCYNALIA
JOTWKOM (TOUCH CONTROL)

PRINCIPE D’INDUCTION

Le systeme de rechauffage d’induction
porte sur le phénoméne physique
d’induction magnétique. Ce systéme est
basé sur la transmission directe de
I'énergie a partir du générateur vers le
fond d’un récipient.

PRINCIPE VAN INDUCTIE

Het systeem van de inductieverwarming
is gebaseerd op een fysisch verschijnsel
van de magnetische inductie. De
grondeigenschap van dit systeem is de
directe overdraging van de energie uit de
generator direct naar de bodem van de
pan.

APUHUMN MHOYKUNK

Cucrema VHOYKUMOHHOIO Harpesa
OCHOBbLIBAETCH Ha (PU3NYECKOM SBNEHUU
MarHUTHOWM MHAYKLUK. OCHOBHbIM
CBOWCTBOM  9TOW  CWUCTEMbl  SIBNsieTcs

HEernocpeAcTBEHHasi nepefada aHepruv w3
reHepatopa MpsIMO B [HWLLE BapPOYHOrO
cocyaa.

nPUHUMN IHOYKLII

Cuctemy iHAYyKUinHOro HarpiBaHHs
3aCHOBaHO Ha (Pi3UMHOMY SIBULLi MarHiTHOI
iHoykuii.  OcHOBHOI  BRnacTuBicTiO Uil
cuctemMn € npsiMa nepegada  eHeprii 3
reHepaTopy 6e3nocepedHbo y AHO nocyay
0N BapiHHSA.

AVANTAGES DU

RECHAUFFAGE D’INDUCTION

e Sécurité plus élevée — températutre
plus basse sur la surface vitrée

e Vitesse plus élevée — durée de
rechauffage plus courte

e Précion plus importante — il réagit
immédiatement a la modification du
réglage d’'un degré de rechauffage

e Rendement plus important — 90%
d’énergie absorbée transformée en
chaleur

VOORDELEN VAN

INDUCTIEVERWARMING

e Veiliger — lage temperatuur aan de
opervlakte van glas

e Sneller — Korte tijd van opwarmen

e Nauwkeuriger -  zij reageert
onmiddelijks op de wijziging van het
instellen van graad van verwarming

o Meer efficiént — 90% van de
geabsorbeerde energie wordt in
warmte gewijzigd

Bbiroabl UHOAYKLUKMOHHOIO
HAIPEBA

e Bonee 6Ge3sonacHbll — Hu3Kas
Temneparypa Ha NoBEPXHOCTU
cTekna.

e Bonee GbICTPbIN — KOPOTKOE BpeMS
HarpeBa.

e Bonee TOYHBbIW — MOMeHTanbHO
pearupyet Ha N3MeHeHne
YCTaHOBJIEHHOrO YPOBHS NOAOrpesa.

e Bonee addekTuBHLIN — 90%
abcopbupoBaHHo 3HEprum

nepexoaut B Tenno.

BUroau IHAYKUIMHOIO

HATIPIBAHHA

e Binblw Ge3neyHe - HM3bka
TemnepaTtypa noBepxHi ckna

e Binbw wBMAKe — kopoTwa pAoba
HarpiBaHHs

e Binbw TOYHe — MUTTEBO pearye Ha
3MiHY HacTaBMNSAHHA PiBHA HarpiBaHHS

e Binbw edekTUBHE - 90%
abcopboBaHoi eHeprii
NnepeTBOPIOETHLCS Ha Tenmno

v

Récipient avec le fond féromagnétique
Pot met ferromagnetische bodem
Mocyaa ¢ heppoMarHUTHLIM 4HOM
MocyA 3 hepomarHiTHUM AHOM

Plaque vitrocéramique
Glaskeramische plaat
Creknokepamuyeckas nnura
CknokepamiyHa nnuta

A 4

Générateur
Generator
lenepatop




RECIPIENTS POUR LE
RECHAUFFAGE SUR LES
ZONES DE CUISSON
D’INDUCTION

Le rechauffage portant sur ['induction
emploie le magnétisme pour générer la
chaleur. Pour cette raison, les
récipients doivent contenir du fer.
Contréler a laide d'un aimant si le
récipient est magnétique. Le diamétre du
fond d'un récipient mis sur la zone de
cuisson a induction doit étre égal ou
inférieur au diametre de la zone de
cuisson délimitée comme suit :

& de 140 a & 200 mm — pour les zones
individuelles,

& de 200 a 200 x 400 mm -
zones flexi.

Autres contraintes relatives au récipient -
voir “Principes d'utilisation de la plaque
vitrocéramique®.

pour les

POTTEN VOOR HET KOKEN
VOOR INDUCTIEKOOKZONES
Het koken met inductie gebruikt het
magnetisme voor het genereren van de
warmte. De potten dienen daarom het
ijzer bevatten. Controleer met behulp
van een magneet of de pot magnetisch
is. De bodem van de voor de
inductiekoonzone gebruikte pot kan de
doorsnede kleiner of dezelfde hebben
zoals de oppervlakte van de
gemarkeerde kookzone is, namelijk:
@140 tot @200 mm - voor afzonderlijke
zones,

200 tot 200 x 400 mm - voor flexi
zones.

Andere vorderingen voor potten — zie
LPrincipes van gebruik van

glaskeramische plaat.

NOCYOA AnsA BAPKU NMPU
nomMmoLy NHAYKLUMOHHON
BAPO4YHOU 30HbI

Bapka NMHAYKUMEen ucnonb3yet
MarHeTusm [Ansi reHepupoBaHusa Tenna.
CnepoBatenbHO nocyda  [OJDKHa
copexatb xeneso. [poBepbTe npu
NOMOLUM MarHuTa sIBNSIeTCs N CocyA
deppomarHuTHeiM.  [1HO  KkacTpronu,
ucrnonb3yemMon  Ans VHAYKUMOHHON
BapOYHOM 30HbI, MOXET MMETb AMameTp
MeHbLUe  WNW  paBHbIA  nnowaam
BblGpaHHOM BapoOYHOM 30HbI, B
AnanasoHe:

@140 - & 200 MM - ons oTAENbHbIX 30H,
@200 - 200 x 400 mm - ansa «rmbkom»
30HbI.

Opyrvue TpeboBaHusi Kk nocyge — CM.
«MpuHLUMNbI MCnonb3oBaHns
CTEKINOKepaMUYECKOM NAUTbI».

nocyn ansi BAPIHHA Ans
IHOYKUWIMHUX BAPUINIbHUX
KOH®OPOK

Mpu BapiHHi 3a Agonomorot
BMKOPWUCTOBYETbLCA ~ MarHeTuam  Ans
reHepyBaHHa Tenna. Tomy nocyn
MYyCuTb MiCTUTHK 3ani3o. 3a gonomoroto
MarHiTy cnig yneBHWUTWCS y TOMY, LWO
nocya € MarHiTHuMm. [Ho kacTpyni,
BMKOPWCTOBYBaAHOI AN iHOYKUiRHOT
BapunbHOi 30HW, MOXe MaTu JdiameTp
MeHWWA abo piBHUIA nnowi oGpaHoi
BapuWIbHOi 30HW, @ came B Jiana3oHi:

& 140 - & 200 MM - 4N OKPEMUX 30H,
@200 - 200 x 400 MM - ANA THYYKOI»
30HMU.

Pewta Bumor pgo
«[Mpasuna
CKITOKEPaMi4YHO MIUTO».

iHAyKUiT

KacTpynb — AuB.
KOPUCTYBaHHS

COMMANDE DE L’APPAREIL | BEDIENING VAN APPARAAT OBCIY>XUBAHUE OBCJTYITOBYBAHHA
NOTPEBUTENA CMOXUBAYA
AVERTISSEMENT ! WAARSCHUWING! NPEAYNPEXAEHUE! YBATA!

e Seule la personne adulte peut
commander I'appareil selon le présent
Mode d’emploi.

e |l est interdit de laisser les enfants
sans surveillance pres de I'appareil en
service.

e La plaque électrique vitrocéramique
est un appareil qui exige la
surveillance.

e Les personnes avec le stimulateur
cardique ou avec la pompe a insuline
ne peuvent commander [appareil
avec les zones de cuisson d’induction
gu'a condition que leurs éléments
implantés  soient conformes au
reglement 89/336/CEE.

e Het apparaat kan met behulp van de
gebruiksaanwijzing alleen maar door
een volwassene gebruikt worden.

e Het is niet toegestaan de kinderen
zonder toezicht in de buurt van het in

bedrijf staande apparaat te laten
lopen.
e De elektrische kookplaat is een

apparaat dat onder
gebruikt worden.

e De personen met pacemaker of
insulinepomp kunnen het apparaat
met inductiekookzones alleen onder
voorwaarde gebruiken dat hun
implantaten met de  voorschrift
89/336/CEE overeenstemmen.

toezicht mag

e [loTpebutenb, MoryT B COOTBETCTBUU
C WHCTpyKUMEN no ob6cnyXvBaHWUiO
obcnyxmBaTb TONMbKO B3pOCble nuua.

e Heponyctumo octaBuTb [feTeit 6e3
npucmoTpa okono  pabotatoLiero
notpeéuTens.

e OnekTpuyeckass Bapo4vHas
sBNsieTcs  noTpebuTenem,
KOToporo TpebyeT npucMoTpa.

o JlMua c anekTpoKapAnOCTUMYNISTOPOM
WU C WHCYNMHOBOW MNOMMOW MOryT

nnuta
paboTa

pa6oTaTb c UHAYKLMOHHbBIMU
BapOYHbIMW 30HAMW TOMbKO B TOM
cnyyae, ecnuM  UX  MMNNaHTaThbl
COOTBETCTBYIOT LOKYMEHTY
89/336/CEE.

e OG6cnyroByBaTu CrnoXxuead 3rigHoO i
IHCTPYKUi€0 [03BONAETLCA BUKIMIOYHO
TinbkK gopocnum ocobam.

e 3abopoHeHo 3anuwatu Aiten 6e3
Harnsgy  6ins cnoxuBava, WO
npautoe.

o EnekTpuyHa BapunbHa NOBEPXHS — Lie
CroxuBsau, ekcnnyaTauis SIKOro
BUMarae Harnsigy

e Ocobu 3 kapgiocTumynsitopom a6o 3

iHCynMiHOBMM ~ [1O03aTOPOM  MOXYTb
obcnyroByBaTtu cnoxvsay 3
iHAYKUInHUMIN BapunbHUMK

KOHGpOpKaMK TinbK1 Npy YMOBI, WO X
iMnnaHTaTtM BignoBigawTb BMMOram
avpektmem 89/336/CEE.




PANNEAU DE COMMANDE

BEDIENINGSPANEEL

MAHEIb
YMNPABJIEHUA

NAHEIb
YNPABIIHHA

E DCC A

B

FGH CCD

A — senseur interrupteur

B — senseur commande puissance
C —senseur zone de cuisson

D — senseur zone flexi

E — temporisateur

F — maintien chaleur

G - POWER BOOST

A — sensor netschakelaar

B — sensor voor bediening van
vermogen

C — sensor kookzone

D — sensor van flexi zone

E — tijdschakelaar

F — houden van warmte

A — ceHcop BbIknlovaTens cetu

B — ceHcop Ans perynsiumm MOLHOCTW
C — ceHcop BapOYHOW 30Hbl

D — ceHcop «MMGKON» 30HbI

E — Tanvep

F — coxpaHeHuve Tenna

G - POWER BOOST

A — ceHcop BUMUKaya Mepexi

B - ceHcop Ans perynsauii NoTyXHOCTi
C - ceHcop BapuUnbHOT 30HM

D - CeHCOp «THYYKOI» 30HU

E - Tanimep

F - 36epexeHHs Tenna

G - POWER BOOST

H — serrure G - POWER BOOST H — 3amok H - 3amok
H —slot

ATTENTION ! LETOP! BHUMAHMUE! YBArA!

e La commande sensor est activée en | e De sensorbediening wordt door het | e CeH3opHoe ynpasneHue npusoauTtcs | ¢ CeHcCopHe ynpaBniHHS  aKTUBYEMO,
mettant un doigt sur un symbole situé aanraken  van het betreffende B nevictene NPUKOCHOBEHUEM npuKnaBwWK naneup A0 BiAMNOBIAHOrO
sur la plague vitrocéramique. symbool aan de glaskeramische nanbuem K COOTBETCTByHOLLEMY CMMBOMY Ha CKINO-KepaMmiYHin naHeni.
Entretenir le panneau propre et sec. kookplaat geactiveerd. Houdt het CUMBOJly Ha  CTEKNOKepaMu4ecKow ToMy naHenb ynpaBniHHS  cnig

e Ne rien poser sur le panneau de bedieningspaneel dus schoon en nnute. CnepgosaTtenbHo —  MNynbT YTPUMYBaTW YUCTOIO Ta CyXOH.
commande de la plaque cuisson. droog. ynpaBneHne f[epkute 4YucTbiM U || e He Bigknagatm HiYOro Ha naHenb

o |l est interdit que les enfants utilisent || ¢ Leg niets op het bedieningspaneel CyXUM. ynpaBniHHS CKNo-kepamiyHoi naHeni.
ou nettoient la surface de cuisson de van de kookplaat. e He «nagute Hunuero Ha nynbT | ¢ He [possonsinte, Wo6 MOBEPXHIO

la plaque.

e ATTENTION a I'activation
involontaire de I'appareils, par les
animaux domestiques, par
exemple!

e Le débranchement de I'appareil du
réseau fait annuler les paramétres
réglés.

e Ne poser jamais les produits
alimentaires conditionnés dans les
feuilles d’aluminium, le couvert, le
couvercle dun pot ou des autres

* Vermijd dat de kookopervlakte van de

plaat door kinderen gebruikt of
gereinigd wordt.
o LET op het ongewenste

inschakelen van het apparaat, b.v.
door huisdieren!

e Na het loskoppelen van de kookplaat
van het elektriciteitsnet komt het tot
het op nul zetten van de ingestelde
parameters.

e Leg op de inductiekookzones nooit
voedingsmiddelen verpakt in

ynpaBneHus Bapo4HOM MAUTOW.

e He ponyckante, 4ToObl NOBEPXHOCTb

BapoOYHON  MaHenu  uMcrosb3oBanu
WIW YUCTUNKN OETU.

e OCTOPOXHO - n3berainte
HexenaTenbHoro BKITIOYEHMS

noTpebuTens Ha nNpUMep AOMaLLHUMK

XMBOTHbIMM !

o [py OTKMIOYEHUN BAPOYHON MAUTLI OT
3MEeKTPUYECKO CeTU CTUparTcs BCe

yCTaHOBIIEHHbIE NapameTpbi.

e Ha WHOYKUMOHHbIE BapOYHble 30HbI

BapunbHOI MaHeni BWKOPWCTOBYBanu
abo umcTunu gitu.

e [lGaiiTe npo Te, wWob6 BapunbHy
noBepxHio He Oyno  HeHapokoM
YBIMKHEHO, Hanpuknag, AOMaLLHIMu
TBapuHamm!

e [lpu Big’eaHaHHI BapunbHOi NOBEPXHI
Bil enekTpuyHoi Mepexi Oyae yci

HacTaefneHi napameTpu MOBEPHEHO
Ha Hynb.
e Ha iHAyKUIMHI BapunbHi  KOHOPKK

HIKONW He cnif BigknagaTyv XapyoBi




objets métalliques sur la zone de
cuisson d’induction. Si I'appareil était
mis en marche, involontairement ou
par hasard, ces objets pourraient se
chauffer vite et causer la bralure ou la
détérioration.

e La plaque de cuisson s’arréte en dix
minutes, au maximum, aprés avoir
enlevé le pot de la zone d’induction.

e Aprés la fin dutilisation, arréter la
zone d’'induction par la commande, ne
pas compter sur l'arrét automatique
(reconnaissance d’'un pot).

aluminiumfolie, bestek, deksels van
potten en andere metaalvoorwerpen.
Door het ongewenste of accidentele
inschakelen van het toestel konden
deze voorwerpen snel verwarmt
worden en brandwonden en
beschadiging veroorzaken.

e Na het verwijderen van de pot van de
inductiezone komt het binnen 10
minuten tot het uitschakelen van de
kookplaat.

e Schakel na het gebruik de
inductiezones met de schakelaar uit
en verlaat u zich niet op het
automatische uitschakelen
(onderscheiden van pot).

HUWKOrA@ He  Knagute  NpoayKTbl
ynakoBaHHble B anoMUHUEBO
donbre, Npubopbl, KPbILKA FOPLUKOB
W Opyrue MmeTannuuyeckue npegmeThbl.
lMpy HexenaemMoM unu Ccrny4yanHom
BKITHOYEHUN notpeéuTens 3aTU
npeameTbl MOryT GbICTPO HarpeTbes U
BbI3BATb OXOMM Y MOBPEXAEHUS.

e [pun CHSTUM KacTptonu c
VHOYKUMOHHOMN 30HbI BapoyHas
naHens B TeyeHne 10  MUHYT
BbIKIIOYNTCS.

e [locne npuMMeHeHUs  BblkMOYanTe
MHOYKUMOHHbIE 30HbI BbIKNtoYaTenem
] He nonaravtecb Ha
aBToMaTMyeckoe BbIKIIOYEHNE
(onosHaBaHwe ropiuka).

npoaykTn y anoMmiHiesin  onb3i,
CTONOBi MPUGOPW, KPULLKU KacTpyrb,
Ta  MeTaniyHi npegmeTun. Mpn
HebGaxaHomy abo  BunagkoBomy
YBIMKHEHHI croxuBaya BOHW Mornu 6
npu3BecT no onikis abo
MOLLKOKEHHS.

e FAKWO 3HATM KacTpyno 3 iHAYKUiAHOT
30HW, TO BapWrbHa NaHenb NPOTAroM
10 XBUMUH BUMKHETbLCS.

e [licns 3actocyBaHHs Cnig BapuibHY
KOHOPKY BUMKHYTU BUMUKaYeM, a He
nonsiratucs Ha aBTOMaTU4He
BMMKHEHHS (iHaMKauito kacTpyni).

Le senseur “B¥, situé sur le panneau
de commande, permet de régler en
continu la puissance des zones de
cuisson dans la gamme de 9 niveaux.

De vermogens van de kookzones zijn
in 9 graad geregeld en met behulp
van de sensor "B" op het
bedieningspaneel gekozen.

MoTpeGnsieMass MOWHOCTb BapOYHbIX
30H perynupyloTcs B npepenax 9
YPOBHEW, NNaBHO BbIOMpaembIX C
nomowbl ceHcopa «B» Ha naHenu
ynpaBneHus.

CnoxuBaHa MNOTYXHICTb BapUIIbHUX
30H perynioTbcsa B MexXax 9 piBHiB,
AKi nnasHo BUGUparTbLCA 3a
Aonomoro ceHcopa «B» Ha nadeni
ynpaBniHHS.

MISE EN SERVICE DE LA
PLAQUE CUISSON

Appuyer sur le senseur A (interrupteur
secteur). Les symboles des écrans de
commande ,C“, “D* et “E” s'allument. Si
on ne fait pas dautre choix en 60
secondes, la plaque cuisson s’arréte
automatiquement.

INSCHAKELEN VAN
KOOKPLAAT

Druk het symbool A (netschakelaar). De
symbolen van de bedieningsdisplays
,C* ,D* en ,E* beginnen te schijnen.
Waneer niet binnen 60 seconden een
keuze wordt ingesteld, wordt de
kookplaat automatisch uitgeschakeld.

BKNKOYEHUE BAPO4YHOU
NMAHENAN

HaxmuTte patumk A (BblknovaTenb
nuTaHus). 3aropATcA  CMMBONbI
avcnnees ynpaenewus ,C“ ,D“ un E*

Ecnm B TeyeHne 60 cek. He Oypet
caenaH cnepyowumn BbIGOp, TO
BapoyHas  MaHenb  aBTOMaTM4ecku
BbIKITHOYUTCS.

YBIMKHEHHS BAPUIBHOI

MAHENI

HatucHite Ha ceHcop A  (BUMWMKaY
XKVUBMEHHS). 3aropATbCa  cMmBONU
avenneis  ynpaeniHuis ,C*  ,D* i E"
Akwo npotsrom 60 cek. He 6Gyne
3pobneHo  nmopanblmin  BMGIp,  TO
BapubHa naHesnb aBTOMaTUYHO
BUMKHETbCS.

MISE EN SERVICE DE LA
PLAQUE CUISSON

En appuyant sur le senseur ,C* ou ,D",
on sélectionne une zone de cuisson ou
la zone flexi.

Dans 5 sec., aprés avoir activé la plaque
de cuisson, on appuie sur le senseur ,B*
pour régler le niveau demandé de
puissance (1 - 9).

INSCHAKELEN VAN KOOKZONE
Kies door het drukken van de sensor ,C*
of ,D* de betreffende kookzone of flexi
zone.

Binnen 5 sec na het inschakelen van de
kookplaat wordt met behulp van sensor
,B“ de gewenste graad van vermogen (1
—9) ingesteld.

BKIMKOMEHUE 30HbI HATPEBA
HaxaB Ha ceHcop ,C* wm DY,
BbIGEPUTE COOTBETCTBYIOLLYIO BAPOUHYHO
30HY UMK «TMBKYO» 30HY.

B TeyeHune 5 cekyHa nocne BKMOYEHUS
BapoYHOMN naHenu, ucnonb3ys
umMetowmincs  ceHcop ,B*,  ycTaHOBUTb
Xenaembin ypoBeHb MoLLHOCTH (1-9).

BKNKOYEHHA 30HU HATPIBY
HatucHyBwu Ha ceHcop ,C“ a6o DY
BMGepiTb BiANOBIAHY BapunbHY 30HY abo
«THYYKY» 30HY.

MpoTtarom 5 cekyHA nicns BKMOYEHHS
BapwnbHOi  naHeni, BWKOPWCTOBYKYM
ceHcop ,B*, BCTaHOBITb GaxaHuii piBeHb
noTyXHoCTi (1-9).




RECONNAISSANCE D’UN POT
SUR LA ZONE DE CUISSON
D’INDUCTION

e Si la zone de cuisson est mise en
marche et il N’y a aucun pot ou le pot
est trop petit, la transmission
d’énergie ne se réalise pas. Le
symbole ,“clignote.

e Si un pot conforme est posé sur la
zone de cuisson, le degré de
puissance réglé est activé et le chifffe
correspondant au degré est allumé
sur I'écran. La transmission d’énergie
est interrompue, si le pot est enlevé.
Le symbole ,“recommence a
clignoter sur I'écran de degré de
puissance

« Sion pose un récipient plus petit mais
dont le diametre n’est pas inférieur au
diamétre minimal nécessaire pour
mettre la zone de cuisson en marche,
la puissance correspondant au
diameétre du récipent lui sera fournie.

ONDERSCHEIDEN VAN POT BIJ

INDUCTIEKOOKZONE

e |s de kookzone ingeschakeld en staat
erop geen pot of staat erop een te
kleine pot loopt geen energie toevoer
door. Dit wordt door een knipperend
symbool =0 weergegeven.

e Wordt op de kookzone een geschikte
pot gelegd schakelt de ingestelde
graad van vermogen in en het cijfer
met de waarde schijnt op de indicator.
De toevoer van energie wordt
onderbroken indien de pot afgelegd
wordt. Op de indicator van de graad
van vermogen verschijnt weer het
knipperende symbool =

e Wordt op de kookzone een kleinere
kookpot gelegd de afmeting waarvan
niet kleiner ist dan de minimale
doorsnede die nodig is om de
kookzone in bedrijf te brengen, zal
alleen zulk vermogen geleverd dat
met de afmeting van de kookpot
overeenstemt.

PACMNO3HABAHUE KACTPIONAU
Y MHOYKUMOHHOUN KOH®OPKU

e Ecnu BapoyHas koHdopka BKnoYeHa,
HO Ha Heé He MocTaBreHa KacTplons,
WM Xe MOoCTaBleHHas KacTplons
CMULLIKOM MarneHbKasi, To He npoxoauT
nepegavya  oHeprum. 06 aTom
npeaynpexaaet Muralowun  CUMBON
=M.

e Ecnm Ha koHdoOpky nocTaBneHa
COOTBETCTBYIOWAsA  KacTplons,  TO
BKMIOYNTLCA  3af4aHHas  ypoBeHb
MOLLIHOCTW, a Ha YykasaTtene roput
undpa  ero  3HayeHus. Ecnin
KacTpIoMio CHATb, TO Mofaya 3Hepruu
npekpatutcsa. Ha ykasatene onsaTtb
nosiBuTCs MuratoLmit cumson «=y.

e Ecnn Ha KOHDOPKY nocTaBuTb
MarneHbKyto KacTptonio, KoTOpas,
OfHaKo, MO pas3Mepy He MeHblle
MWHUManbHOro paguyca, HeOﬁXOﬂV]MOI’O
Ons BKINOYeHUst KoHdopku, To Oypet
nogaHa TONbKO Takasa MOLLHOCTb,
KoTOpasi ~ COOTBETCTBYET  pasMepam
Bapo4YHOW nocybl.

PO3MNIBHABAHHA KACTPYNI Y

IHAYKUINHOI KOH®OPKU

e Axwo BapumnbHy KOHPOpPKY
yBIMKHEHO, ane Ha Hii He CTOiTb
kacTpyns, abo X CToiTb KkacTpyns
AyXe MarneHbka, TO He NpPOXoAuTb
nepegava eHeprii. Mpo ue
nonepeaXae  MWrOTNVBUIA  CUMBON
«l:J».

e AKWO Ha KOH(OPKY NOCTaBNEHO
BiAMNOBIAHY KacTpyns, TO YBIMKHETbCS
3ajaHvin piBEHb MOTYXXHOCTI, a Ha
NOKaXK4MKy roputb uudpa Horo
3HayYeHHs. FAKLWO KacTpyno 3HATU, TO
nogaya eHeprii  nNpunuHuTbCs. Ha
MOKaX4UKy 3HOBY 3'ABUTbCA
MuroTRvBui cumeon «=J ».

e AKWO Ha KOH(OPKY NOCTaBUTU
MarneHbKy KacTpynio, sika, ogHaye, 3a
pPO3MIpPOM  HE € MEHLUO, HiX
MiHiManbHUiA pagiyc, HeobxiaHu ons
YBIMKHEHHSI  KOHpopku, TO Oyne
nocrayaTucst TiNbKW Taka NOTYXHICTb,
Sika Bignosigae po3mipam nocyay.

REGIME PONT (ZONE FLEXI)

e |l est possible d'utiliser les zones de
cuisson situées a gauche et a droite
comme zones de cuisson séparées
(avant et arriére) ou unies dans le
régime pont de 200x400 mm.

e Pour activer le régime pont appuyer
sur le senseur ,D*

o |l est possible de déplacer la marmite
(< 200) de la zone de cuisson avant a
la zone de cuisson arriere (ou
inversement), le régime pont détecte
automatiquement la position et régle
la puissance pour la zone donnée.

e Pour assurer le bon transfert de la
puissance dans le régime pont il est
nécessaire de placer la marmite
(& 200) dans la partie avant ou dans

BRUGBEDRIJF (FLEXI ZONE)

e De kookzones aan de linker en
rechter kant kunne als zelfstandige
kookzones (voor- en achterzone) of
verenigd in het brugbedrijf 200x400
mm gebruikt worden.

e Druk voor het activeren van het
brugbedrijf de sensor ,D*.

e De pot (©200) kan nu van de
voorkookzone naar de
achterkookzone  (of  omgekeerd)
verschoven worden, het brugbedrijf
stelt automatisch de positie vast en
stelt het vermogen voor de
betreffende zone in.

e Voor de juiste overdraging van het
vermogen dient de pot (2200) bij de
toepassing van het brugbedrijf in het

PEXXUM MOCTA (TMUBKASl 30HA)

e BapouHble 30HbI C NMEBON U MNpaBoW
CTOPOHbI MOXHO MCMONb30BaTb Kak
oTAerbHble BapoYHble 30HbI
(nepeaHioo n 3a[HIot0) mnu
o6beanHUTL UX B pexume MocTa
200x400 mMm.

e [INs aKkTMBauuMuM pexuma MocTa
HaxmuTe Ha ceHcop ,D*

e Kactpionio (J200) Tenepb MOXHO
nepedBurate C nepeaHeil 30HbI Ha
3afHI (UMW HaoGopoT), pexum
MocTa aBTOMaTW4yecku onpegensieT
nosuLMIo U HacTpamBaeT MOLUHOCTb
Ha COOTBETCTBYIOLLMNI YPOBEHb.

e [na Hagnexalien nepegaiu
MOLLHOCTM  NpU  UCMONb30BaHUK
pexuma MocTa kactptons (J 200)

PEXXUM MOCTA («THYYKA»

30HA)

e BapunbHi 30HM 3 niBoro i npasoro
6OKy MOXHa BWKOPUCTOBYBATM SIK
OoKpeMmi BapwunbHi 30HW (NepegHo i
3agHi0) abo ob'egHaTv iX B pexumi
mocTta 200x400 mMMm.

e [Ina  akTMBauii pexumy  mocTa
HaTUCHITb Ha ceHcop «D»

e Kactpynio (& 200) Tenep MoOXHa
nepecyBat 3 nepeaHboi 30HM Ha
3agHi0 (abo HaBnmaku), pexvm mocTa
aBTOMaTUYHO BU3HAYae nosuuio i
HanawToBye NOTYXHICTb Ha
BiANOBIAHWUI piBEHb.

e [Ina HanexHOi nepepayi NOTYXHOCTI
npy  BUKOPWUCTaHHI pexumy MocTa
kacTpynsa (< 200) mae 3HaxoguTucs




la partie arriere de la zone.

e |l est également possible d'utiliser le
récipient de forme allongée jusqu'a
200x400 mm.

e |l est possible de placer le récipent
allongé dans le régime pont dans
n'importe quelle partie de la zone.

voordeel of in het achterdeel van de
flexi zone geplaatst te worden.

e Er kan ook een pot met de
langwerpige vorm tot de grootte van
200x400 mm gebruikt worden.

e De nalgwerpige pot kan in het
brugbedrijff waar dan ook op de
gehele opperviakte van de zone
geplaatst worden.

[omkHa ObiTb nomelleHa nubo B
nepegHen uvactu, nubo B 3agHen
4acTn rMBKoW 30HBbI.

e Tawke Bbl MoxeTe wucnonb3oBaTtb
NPSIMOYTONIbHYI0 €MKOCTb  BbITSIHYTOW
cdopmbl Ao pa3mepa 200x400 mm.

e [lpsiMoyronbHasi  eMKOCTb  MOXeT
HaxoauTbCs B NMobom mecTe Ha Bcen
nnotaam 30Hsbl.

abo B nepepaHiii YacTuHi, abo B 3agHii
YaCTUHI THYYKOH 30HM.

e Takox Bu moxeTe BukopucToByBaTU
NPSAMOKYTHY ~ €MHICTb  BUTATHYTOI
cdopmu Ao poamipy 200x400 MMm.

o [psmokyTHa E€MHICTb MoXe
3HaxoauTucs B Byab-sikoMy Micli Ha
BCili MOBEPXHi 30HW.

INPICATION DE LA CHALEUR

RESIDUELLE

e Aprés avoir arrété la zone de cuisson
dont la température est supérieure a
60° C, le symbole ,H* signalant la
température élevée de la surface de
la zone de cuisson est visualisé sur
I'écran.

e Cette signalisation diminue le risque
de bralure provoquée par la zone
arrétée. On peut profiter de I'énergie
de la zone de cuisson chaude.

INDICATIE VAN RESTWARMTE

¢ Na het uitschakelen van de kookzone,
indien deze zone de temperatur hoger
dan 60° C heeft, verschijnt op de
display een lichtsymbool ,H* dat de
verhoogde temperatuur van de
oppervlakte van de  kookzone
signaleert.

e Deze  signalisatie beperkt  de
mogelijkheid van brandwonden bij de
uitgeschakelde zone. Van de warme
kookplaat kan energisch gebruik
gemaakt worden.

WHOUKALIUA OCTATOYHOIO

TEMNA

e [locne BbIKMIOYEHNS KOHAOPKK, ecrnu
oHa uMeeT TemnepaTypy Gonee 60°
C, To Ha Aucnree NosiBUTCS CBETOBOW
curHan «H», koTopble cUrHanuanpyet

NOBbILLEHHYIO Temneparypy
KOHOPKM.

e [laHHaa curHanusauus CnyxuT Ans
npefoTBpaLleHnst BO3MOXHOIO

NONy4YeHNs1 OXOroB Yy BbIKMIOYEHHOW
KOHOPKM. [opsuyo KOHOpPKY
MOXHO 3HepreTn4ecku NCnosb3oBaTb.

IHOUKALIA 3ANULLKOBOIO

TENNA

e [licns BWUMKHEHHSI KOH(POPKW, SIKLLO
BOHa Mae Temnepatypy BuLLY, Hix 60°
C, Ha aucnnel 3'9BUTbCS CBITNOBUI
curHan «H», AKi curHaniaye
niaBMLLEHY TemnepaTypy KOH(OPKK.

e [aHa curHanisauis gonomarae
3anobirTi  MOXNMBOMY  OTPUMAaHHIO
onikis  BiA BWUMKHEHOi KOH(OPKU.
lapsavy KOHGPOPKY MOXHa
eHepreTU4HO BUKOPUCTOBYBATH.

PROTECTION ENFANT

La protection enfant permet d'empécher
de modifier le réglage pendant la
cuisson ou d'utiliser I'appareil.

KINDERVEILIGHEID:

De kinderveiligheid dient tot de
verhindering van de uitvoering van
wijzigingen in de instelling tijdens het

OETCKUU NPEAOXPAHUTENDb:

BrniokmpoBka OT peTen uMcnonbayeTcs,
4TObObl U3GEXaTb BHECEHUSI U3MEHEHUIA
B HacTpOWKM BO BPEMsI MPUrOTOBMEHUS

OUTAYUN 3ANOBINKHUK:

BrokyBaHHsa Bia niten
BMKOPUCTOBYETHCS, Wwob  YHUKHYTU
BHECEHHS 3MiH B HanaluTyBaHHA nig 4yac

koken of tot de hele verhindering van | nuwwm nnm ans nonHoro | npurotyBaHHa Tki abo A[ns noBHOro
gebruik van het toestel. npeaoTBpaLLeHns ucnonb3oBaHUsa | 3anobiraHHst BUKOPUCTaHHS npunaay.
npubopa.
PROTE’C'I:ION ENFANT VOLGORDE: OETCKUA I'IPEJD‘OXPP:HVITEHI:: OnTAYUn SADOEI)KHVIK:
PROCEDE e Schakel de kookplaat door het | MOPAOOK AENCTBUU: NOoPALOOK AOlIu:
e Metire la plague de cuisson en drukken van de sensor ,B* in. o BKNIOYNTL BapOYHYIO NaHenb, Haxas | e BkrounTy BapUIbHY naHens,

service en appuyant sur le senseur
B

e Pour activer la protection enfant
appuyer sur le senseur ,H".

e Les lettres ,Lo“ sont visualisées sur
I'écran au-dessus du senseur ,E“.

o |l est possible d'activer la protection a
condition qu'une zone de cuisson soit
active.

e Door het drukken van de sensor ,H*
wordt de kinderveiligheid geactiveerd.

e De letters ,Lo“ verschijnen op het
display boven de sensor ,E*.

e De activatie kan ook uitgevoerd
worden indien een van de kookzones
actief is.

Ha ceHcop ,B*.

e HaxaB Ha ceHcop ,H", akTuBupyiTe
3aMOK GIIOKMPOBKM OT AeTeln.

e byksbl ,Lo" oTobpaxatoTcs  Ha
avcninee Hag ceHcopom LE*.

e AKTMBaUMUS MOXET ObiTb BbIMNOMHEHA,
[axe ecnM  aKTMBHa opHa U3
BapOYHbIX 30H.

HaTUCHYBLUM Ha ceHcop ,B*.

e HatucHyBwm Ha  ceHcop  HY
aKTuBynTe 3amok GnokyBaHHs Big
aiten.

e BykBn ,Lo“ BigoGpaxaloTbCsd Ha
avcnnei Hag ceHcopom LE“.

e AxktvBauis Moxe OyTW BUWKOHaHa,
HaBiTb SKWO aKkTMBHa ogHa 3
BapUIbHUX 30H.
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DESACTIVATION TEMPORELLE

DE LA PROTECTION ENFANT

e Appuyer en méme temps sur le
senseur de choix de la zone arriére
(,L" droit) et le senseur ,-“.

e Le “0“ est visulaisé sur les écrans au
lieu de ,L".

e Aprés avoir arrété la plaque de
cuisson, la protection enfant est
réactivé.

TIJDELIJK DEACTIVEREN VOOR

HET KOKEN:

e Druk tegelijkertijd de sensor van de
keuze van de achterzone (,L* rechts)
en de sensor ,-“

¢ In plaats van de letter ,L“ verschijnt op
de displays het teken ,0“.

¢ Na het uitschakelen van de kookplaat
wordt de  kinderveiligheid weer
geactiveerd

BPEMEHHASA OE3AKTUBALIUA
AOETCKOIro NPEAOXPAHUTENA
HA BPEMA TOTOBKMU:

e HaxaTb OAHOBPEMEHHO Ha CeHcop
BblboOpa 3agHen 30HbI (,L" npaBbi) 1
ceHcop ,,-"

e Bmecto 6ykBbl L,L" Ha gucnnee
nossuTcs 3Hak ,0".

e [ocne BbIKIIOYEHNS BapOYHOW
naHenu [eTckui  npepoxpaHuTenb
GyneT NOBTOPHO aKTMBUPOBAH

TUMYACOBA OE3AKTUBALIA
AUTAYOr o 3ANOBNKHUKA HA
YAC MPUIrOTYBAHHSA TXiI:

HatucHyT opgHo4acHO Ha CceHcop
Bnbopy 3agHboi 30HM (,L" npaBui) i
ceHcop ,-"

3amictb OykBu " Ha pgucnnei
3'ABUTLCA 3HaK ,0".

Micna BYKMOYEHHSI BapunbHOT naHeni
OnTauMin 3anobikHnk Gyae noBTOPHO
aKTMBOBaHWUW

DESACTIVATION DE LA

PROTECTION ENFANT

e Appuyer sur le senseur ,H* pendant
environ 3 secondes.

e Les lettres ,Lo* disparaissent, la
plaque de cuisson est préte a
fonctionner.

VOORTDUREND DEACTIVEREN:

e Druk en houd de sensor ,H* ongeveer
3 seconden.

e De letters ,Lo* verdwijnen, de
kookplaat is voor de toepassing
bereid.

OE3AKTUBALUUA OETCKOIo

NMPEOOXPAHUTENA:

e Haxmute n yoepxusaiite ceHcop ,H*
B TeYeHve NpUMepHO 3 CeKyHA.

e byksbl ,L0O* MCYE3HYT, Bapo4Has
naHenb rotoBa K UCMONb30BaHMIO.

OE3AKTUBALIA OANTAYOI O
3AMNOBIKHUKA:

HaTtucHiTe i yTpumyite ceHcop «H»
NpOTSArom Npubnn3Ho 3 cekyHa.

Byksn «Lo» 3HWKHYTb, BapwunbHa
naHenb roToBa A0 BUKOPUCTaHHS

ARRET DE LA PLAQUE DE

CUISSON

e |l est possible d'activer la fonction
d’arrét total sans tenir compte d’un
régime de travail de la plaque cuisson
en appuyant sur la commande
“ACTIVEE/ARRETEE" (symbole ,A").

e Si la plaque de cuisson est arrétée,
un signal acoustique (pépiement) est
donné et tous les symboles
s’éteignent (si la signalisation de la
chaleur résiduelle ou de I'alarme n’est
pas visualisée sur un écran).

UITSCHAKELEN VAN

KOOKPLAAT

¢ De functie van het totale uitschakelen
kan zonder oog op het bedrijfsregime
van de kookplaat door het drukken
van de schakelaar ,INGESCHAKELD
/ UITGESCHAKELD* (symbool ,A")
uitgevoerd worden.

e |s de kookplaat uitgeschakeld wordt
een akoestisch signaal (piepen)
weergegeven en alle symbolen gaan
uit (indien op een display niet de
signalisatie van de restwarmte of
alarm weergegeven is).

BbIKIIOYEHUE BAPOYHOU

NMAHENAN

o OyHKUMIO obuero BbIKNOYEHNSA
MOXHO UCMONb3oBaTb HE3aBUCUMO OT
pabouero pexvwma Bapo4HOW naHemnu,
HaxaB Ha perynatop «BKITKOYEHO /
BbIKMKOYEHO» (Cumeon ,A").

e Ecnn BapoyHasi naHenb BbIKMOYEHA,
TO MPO3BYYMT 3BYKOBOW curHan (nuck)
M noracHyT BCe CUMBOMbI (ecnn Ha
OHOM W3 AucnneeB He usobpaxeHa
CUrHanu3auuMs OocTaToyHoro Tenna
VNV cUrHan Tpesoru).

BUMKHEHHS BAPUINbHOI
NAHESI

®yHKUilO  3aranbHOro  BUMKHEHHSI
MOXHa 3acTocyBaTW He3anexHo Bif
po6oyoro pexvmy BapwrnbHOi naHeni,

HaTUCHYBLUN Ha perynstop
«YBIMKHEHO / BUMKHEHO»
(Cumson ,A®).

AKWO BapuibHy MaHenb BUMKHEHO,
TO NPO3BYYMTb 3BYKOBUW  CUrHan
(nuck) i 3racHyTb BCi CMMBOMW (AIKLLO
Ha ogHoMy 3 aucnneis He 306paxeHo
curHanisauito  3anuwKoBOro  Tenna
abo curHan Tpusoru).

FONCTION DE PUISSANCE

ELEVEE ,,POWER BOOST*

e La fonction ,POWER BOOST“permet
de fournir vite la puissance maximale
a une zone de cuisson.

e La durée maximale de marche d’'une
zone de cuisson dans ce régime est
de 5 minutes. Aprés la fin de cette
période, la puissance est diminuée
automatiquement au degré ,2".

FUNCTIE VAN VERHOOGD

VERMOGEN

,POWER BOOST*

e De functie ,POWER BOOST"“dient tot
een snelle levering van het maximale
vermogen van de betreffende
kookzone

e Het bedriff van de kookzone in dit
regime duurt max. 5 minuten. Na
afloop van deze tijd komt het

®YHKUUA NOBbLILLEHHOU

MOLUHOCTU

,POWER BOOST*

o OyHkuma ,POWER BOOST" cnyxut
ons obecneyeHnss  MakcUMarnbHOW

MOLLHOCTM COOTBETCTBYIOLLEN
KOHDOpKM
o [IpoaomKnUTENBHOCTb paboTbl

KOH(OPKM B A@HHOM pEXUMe — Makc.
5 MuHyT. Tlo  uncTeveHuu 3TOro

SYHKUIA NIABULLEHOI
NOTYXHOCTI
,POWER BOOST“

®yHkuis ,POWER BOOST" cnyxuTb
ans  3abesneveHHs  MakcMmarbHOI
NOTYXXHOCTIi BiANOBIAHOT KOHPOPKYM

KoHdbopka npautoe y gaHOMYy pexumi
Makc. 5 xBunuH. llicns 3akiHYeHHs
uboro nepiogy u4acy Biobynetbcs
aBTOMaTWYHE 3HWKEHHS MOTYXHOCTI
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Si on utlise la fonction “POWER
BOOST" et la deuxiéme zone a
induction située méme coété de la
plaque de cuisson est en service, la
puissance de cette zone de cuisson
baisse automatiquement au niveau
2"

automatisch tot de verlaging van het
vermogen op de graad ,9"

e |s bij de toepassing van de functie
LPOWER BOOST“ ook de andere
inductiezone op de gelijke kant van de
kookplaat ingeschakeld wordt het
vermogen van deze kookzone
automatisch op de graad ,2" verlaagd.

nepuoaa BpeEMEHU npou3onaeT
aBToMaTMyeckoe NOHWXEHNE
MOLLHOCTY A0 YpOBHSA , 9

e Ecnu npu wucnonesoeaHum "POWER
BOOST" BknoyeHa U BTopas
MHOYKUMOHHAs 30Ha Ha TOM Xe
CTOpPOHe  BapoyHOW  MmaHenu, TO
aBToMaTUyecku CHWKaeTcst
MOLLHOCTb 3TON BapoO4YHOW 30HbI A0
YPOBHS 2.

0o piBHa , 9%
e Axwo npu BukopucTaHHi "POWER
BOOST" BKIlOYEHa i Aapyra

iHOyKUiHa 30Ha Ha Tik e CTOPOHi
BapunbHOI NaHeni, To NOTYXHICTb L€l
BapunbHOi 30HU aBTOMaTU4HO
3HWKYETbCS A0 piBHS ,2°.

NOTE
Toutes les zones de cuisson sont
équipées de la fonction “POWER

AANMERKING
Met de functie ,POWER BOOST" zijn
alle kookzones uitgerust.

NMPUMEYAHUE
dyHkumen ,POWER BOOST" ocHalleHbI
BCE BapOYHblE 30HbI.

NMPUMITKA
DdyHkuieto ,POWER BOOST" ocHaleHi
BCi BApWUmbHi 30HW.

BOOST".
ACTIVATION DE LA FONCTION ACTIVATIE VAN FUNCTIE AKTUBAUUA OYHKLUMNN AKTUBALUIA ®YHKUII ,,POWER
,POWER BOOST“ ,POWER BOOST“ ,POWER BOOST“ BOOST*

Régler un niveau de puissance pour
une zone de cuisson.

Appuyer sur le senseur “G" pour
activer la fonction “POWER BOOST".

La lettre ,b“ est visualisée sur I'écran
de la zone donnée pendant
I'activation de cette fonction.

e Stel de willekeurige graad van
vermogen op de kookzone in.

e Druk de sensor ,G" voor de activatie
van de functie ,POWER BOOST".

e Op de display verschijnt tijdens de
activatie de letter ,b".

e YcTaHoBUTE noboi ypOBeHb
MOLLIHOCTU Ha BapoOYHON 30HE.
e Haxmute ceHcop ,G“,  uTOGbI

akTvBupoBaTb  (yHkumio ,POWER
BOOST".

e Ha gucnnee cooTBeTCTBYIOLLEN 30HbI
B TeYeHWe aKkTuBauun 3TON hyHKUMM
oTobpaxaetcs byksa ,b*“.

e BcTaHoBiITb Ha BapwnbHiii 30HiI Byab-
SIKUIA piBEHb MOTYXXHOCTI.

e HaTucHiTb ceHcop .G, wo6
aKTusyBaTn DYyHKLjto LPOWER
BOOST".

e Ha pgucnnei  BignoBigHOi  30HM
npotarom aktueauii Uil  dyHKuii
BigoGpaxaeTbes Gyksa ,b“.

DESACTIVATION DE LA
FONCTION “POWER BOOST*
Régler un niveau de puissance sur le

S

enseur ,B“ pour désactiver la fonction

“POWER BOOST".

DEACTIVATIE VAN FUNCTIE
,POWER BOOST*

Door de keuze van de willekeurige graad
op de sensor ,B* komt het tot de
deactivatie van de functie ,POWER
BOOST".

DE3AKTUBALINA PYHKLIUUN
,POWER BOOST*

BeiGepute nio6oit ypoBeHb Ha ceHcope
,BY  UTOGbl  OTKMOUUTL  (PYHKLMIO
+LPOWER BOOST".

OE3AKTUBALIS ®dYHKLIT
,,POWER BOOST*

Bubepitb Byap-skuin piBeHb Ha CeHcopi
,B“, Wob6 BUMKHYTU dyHKuilo ,POWER
BOOST".

FONCTION MAINTIEN DU PLAT
CHAUD

La puissance peu élevée permet de
maintenir le plat chaud.

Il est possible d'utiliser cette fonction
pour toutes les zones de cuisson.

FUNCTIE VAN HOUDEN VAN

HET GERECHT IN WARME

TOESTAND

e Met behulp van laag vermogen wordt
het gerecht in warme toestand
gehouden.

e De functie kan bij alle kookzones
gebruikt worden.

®YHKUUA And NOAQEPXXAHUA

nuwn B TEMNJIOM COCTOAHUU

e C nomoulbld Manor  MOLLUHOCTU
noaaepxveaet NpUroToBneHHoe
6n040 B TENINIOM COCTOSIHUN.

o OyHKUMS MOXeT ObITb MCnonb3oBaHa
Y BCEX BAPOYHbIX 30H.

®YHKUIA ANA NIATPUMKU XI B

TEMNJIOMY CTAHI

e 3a [ponomorol Marnoi  NOTYXHOCTI
niaTpuMye npuUroToBaHy CcTpaBy B
Tennomy CTaHi.

e OyHKUiA Moxe OyTWM BuKOpUCTaHa Yy
BCiX BapUIbHUX 30H.
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ACTIVATION DE LA FONCTION

MAINTIEN PLAT CHAUD

e Appuyer sur le senseur ,A" pour
mettre la plaque de cuisson en
service.

e Appuyer sur le senseur ,C* ou ,D*
pour sélectionner une zone de
cuisson ou la zone flexi.

e Appuyer sur le senseur ,F“ pour
activer la fonction maintien plat
chaud.

e Le symbole , ‘ “ est visualisé sur
I'écran de la zone de cuisson.

ACTIVATIE VAN FUNCTIE VAN
HOUDEN VAN HET GERECHT IN
WARME TOESTAND

e Schakel de kookplaat door het drukken

van de sensor A" in.

e Kies door het drukken van de sensor ,C*
of ,D* de betreffende kookzone of flexi

zone.

e Door het drukken van de sensor ,F*
wordt de functie van houden van het

gerecht in warme toestand geactiveerd.

e Op het display van de kookzone

verschijnt het symbool ' “.

AKTUBALIA ®oYHKUUM ONA
NOAAEPXXAHUA NULLIN B
TEMJIOM COCTOAHUN

e BkniounTe BapoyHyl MaHernb, Haxas
Ha ceHcop ,A".

e HaxaB Ha ceHcop ,C* wnm DY
BbIGEpUTE COOTBETCTBYIOLLYIO
BapOYHYIO 30HY UNU «TUBKYIO» 30HY.

e HaxaB Ha ceHcop ,F*“, akTuBupyiTe
YHKUMIO ANs NoAdepXaHus NulmM B
TENIOM COCTOSIHWU.

e Ha  paucnnee BapOYHOW 30HbI

Cu

nosasnaeTca CUMBOI ,

AKTUBALISA ®YHKUII ANsA
NIATPUMKM DKI B TENNOMY
CTAHI

e Bkniountn BapUnbHYy naHenb,
HaTUCHYBLUN Ha ceHcop LAY
HatucHyBlwmn Ha ceHcop ,C“ abo D",
BuGEpiTL BIANOBIAHY BapuiibHY 30HY
abo «THYYKy» 30HY.

e HatucHyBwmM Ha ceHcop F*
aKTuBynTe pyHKUil0 ANS NiATPUMKU
Ki B TENnoMy CcTaHi.

e Ha aucnnei BapubHOI 30HU
3'aBUTbLCA cumBon ' ¢

DESACTIVATION DE LA

FONCTION MAINTIEN PLAT

CHAUD

e Appuyer sur le senseur ,C* ou ,D*
pour sélectionner la zone de cuisson
ou la zone flexi pour laquelle on a
activé la fonction maintien plat chaud.

e Appuyer sur le senseur ,F“ ou régler
le niveau de puissance par le senseur
,B“ pour désactiver la fonction.

DEACTIVATIE VAN FUNCTIE
VAN HOUDEN VAN HET
GERECHT IN WARME
TOESTAND

e Kies door het drukken van de sensor
,C* of ,D“ de betreffende kookzone of
flexi zone waarbij de functie van
houden van het gerecht in warme

toestand geactiveerd is.

e De deactivatie van de functie wordt
door het drukken van de sensor ,F* of
door de instelling van het vermogen

door de sensor ,B* uitgevoerd.

OE3AKTUBALINA ®YHKLUUAU
OnAa NnoOgaoEPXAHUA NAULLK B
TEMJIOM COCTOSAHUMU

e HaxaB Ha ceHcop ,C* wnm DY
BblbepuTe COOTBETCTBYIOLLYIO
BapOYHYIO 30HY MNW TMOKYl0 30HY, Yy
KOTOpOW  aKkTuBMpoBaHa  (pyHKUMS
nogfepXaHuss nuwyM B TENnoM
COCTOSIHUM.

o [lesaktBaumMio (PyHKLMM BBINOMHSEM
Haxatmem Ha ceHcop F* wunm
PerynmpoBKO MOLLHOCTU C NMOMOLLbIO
ceHcopa ,B".

DE3AKTUBALIA ®YHKUII ANA
NIATPUMKU XKI B TENJIOMY
CTAHI

e HartucHyBlm Ha ceHcop ,C* abo D,
BMOepiTb BiAMNOBIAHY BapunbHy 30HY
abo rHy4Ky 30HY, Yy SiKOi aKkTMBOBaHa
dyHKUIS NiaTPUMKM Xi B Tennomy
CTaHi.

e [lesaktuBauito  yHKUii BUKOHYEMO
HaTUCHEHHsSIM Ha ceHcop F* abo
peryrnoBaHHAM NOTYXXHOCTI 3a
[0MNoMoroto ceHcopa ,B*.

99 9 9 9 0000000 OOS
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TEMPORISATEUR (TIMER)

La plague cuisson est équipée d'un

temporisateur qui peut travailler en deux

régimes :

a) minuterie

b) temporisation de la zone de cuisson
(réglage de la durée de marche de la
zone de cuisson)

TIIDSCHAKELAAR (TIMER)

De kookplaat is voorzien van een
tijdschakelaar die in twee

bedrijfsregimes kan werken:
a) kookwekker

b) tijdsbepaling van kookzone (instellen

van lengte van bedrijf van kookzone)

TAUMEP

BapouHas naHenb ocHalleHa TaiMepom,

KOTOpbI  MOXeT paboTtaTb B ABYX

pexumax:

a) cekyHaomep

b) Tarimep koHdOpKKM (HacTpoiika
NPOAOIKNUTENBbHOCTM paboThl
KOHGOpPKM)

TAUMEP

BapunbHy naHenb obnagHaHo

TaMepoMm, SIKMA MOXe npauioBatn B

[BOX pexumax:

a) cekyHOoMmip

b) Tanimep koHdOpKM (HacTpoiika
TpuBanocti poboTn KOHGOPKK)
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MINUTERIE

Temporisateur — régime minuterie.

Le degré de puissance est réglé a ,0“
Apres I'échéance de la durée réglée, un
signal acoustique est donné.

On ne peut activer la fonction de
minuterie qu’a condition que la plaque
encastrée soit en marche. Le degré de
puissance est réglé a 0"

KOOKWEKKER

Tijdschakelaar - bedrijf kookwekker.
Graad van vermogen ingesteld op ,0“.
Na afloop van ingestelde tijd klinkt een
geluidssignaal.

De functie van de kookwekker kan alleen
geactiveerd worden indien de
inbouwplaat ingeschakeld ist. Graad van
vermogen ingesteld op ,,0%.

CEKYHOOMEP
Tanmep — pexum cekyHaomep.
YpoBeHb MOLLHOCTM HacTpoeH Ha ,0“ .

Mo wucTeyeHUM 3afaHHOTO  BpPEeMEHM
NPO3BYYNT 3BYKOBOW CUrHan.
DyHKUMIO cekyHaomepa MOXHO

aKTMBUPOBaTb TOMbKO MPU BKMOYEHHOW
BapOYHOW MaHenu. YpoBeHb MOLLHOCTM
HacTpoeH Ha ,0".

CEKYHOOMIP
Tanmep — pexvm cekyHaoMmip.
PiBeHb MOTYXHOCTi HacTpoeHun Ha ,0°

Micna  3akiH4eHHs  3agaHoro  4vacy
nponyHae 3BYKOBUWIA curHan.

DyHKLito cekyHaoMmipa MOXHa
aKTMByBaTW  TiMbkM  NpU  YBIMKHEHIN

BapunbHin naHeni. PiBeHb MNOTYXHOCTI
HacTpoeHu Ha ,0".

MINUTERIE

PROCEDE

e Appuyer sur le senseur ,A“ pour mettre
la plaque encastrée en service.

e Appuyer sur le senseur de temporisateur
JE

e Le chiffre 10 s'allume sur l'écran au-
dessus du senseur.

e Le senseur B" permet de régler la durée
en minutes.

e En appuyant sur le senseur de
temporisateur ,E* et le senseur B, il est
possible de régler la durée en dizaines
de minutes.

e Aprés la fin de la durée réglée, la valeur
,00“ est visualisée sur I'écran et le signal
sonore de 30 secondes est donné.

VOLGORDE:
e Schakel de
sensor A" in.

¢ Druk de sensor van tijdschakelaar ,E".

e Op het display boven de sensor
verschijnt het nummer 10.

e Stel met behulp van de sensor ,B* het
gewenste aantal minuten.

e Door het herhaalde drukken van de
sensor van tijdschakelaar ,E* en de
sensor ,B“ kan de tijd in tiental
minuten ingesteld worden.

e Na afloop van de ingestelde tijd
verschijnt op het display de waarde
,00“ en het geluidssignaal duurt 30
seconden.

inbouwplaat met de

NOPAOOK OEUCTBUN:

e Bkniounte  BCTPOEHHYHO
ceHcopom ,A".

e Haxmute Ha ceHcop Tanmepa ,E“.

e Ha gucnnee Hap ceHCOpOM 3aroputcs
umndppa 10.

e C nomowpbio ceHcopa ,B“ 3apaiite
Xenaemoe KONM4ecTBO MUHYT.

o [1OBTOPHO HaxaB Ha ceHcop Taiimepa
+E“ 1 ¢ nomoubto ceHcopa ,B " MoxHO
HacTpouTb Bpems nopsiaka AecsiTKoB
MUHYT.

e [lo WCTEYEHWN 3aaaHHOrO BPEMEHMU
Ha paucnnee otobpaxaetcs 00U
pasgaeTtcsa  3BYKOBOW  curHan B
TeyeHune 30 cekyHA.

naHenb

NOPAOOK AOlIu:

e Bknouitb BGynoBaHy
ceHcopom LA

e HaTucHiTb Ha ceHcop Tanmepa ,E“.

e Ha aucnnei Hag CEeHCOpoM
3aropuTbes undpa 10.

e 3a pgonomoroto ceHcopa ,B“ 3apaiite
GaxkaHy KinbKiCTb XBUMUH.

e [1OBTOPHO HATMUCHYBLUM Ha CEHCOp
Tanvepa E" i 3a ponomorot
ceHcopa ,B“ MoxHa HanawTyBaTu
Yac nopsaKy AECATKIB XBUIUH.

e [licns 3akiH4eHHs 3agaHoro 4acy Ha
aucnnei  BigobpaxaeTtbcs ,00° i
nyHae 3BykoBWi curHan npotarom 30
CeKyHa.

naHenb

TEMPORISATION DE LA ZONE
DE CUISSON

Le régime de temporisation de la zone
de cuisson permet d’arréter la zone de
cuisson aprés I'échéance de la durée
réglée. Un signal acoustique est donné
aprés la fin d’exploitation.

Il est possible d’activer la fonction de
temporisation de la zone de cuisson si la

TIJIDSBEPALING VAN
KOOKZONE

Het bedrijf van tijdsbepaling van
kookzone dient tot de beeindiging van
het bedrijf van kookzone na afloop van
de ingestelde tijd. Na afloop van het
bedrijf klinkt een geluidssignaal.

De functie van tijdsbepaling van
kookzone kan alleen in de ingestelde

TAUMEP KOH®OPKU

Pexum Taiimepa KOHMDOPKKU CRYXUT Ans
OKOHYaHWst  paboTbl  KOH(OPKM MO
ucTevyeHun 3agaHHoro Bpemenu. [lo
OKOHYaHWUN paboTbl MPO3BYYNT 3BYKOBOW
curHan.

DyHKUMIO Tarimepa KOHMOPKM MOXHO
aKTUBMPOBATb TOMbKO BO BKMOYEHHOM
COCTOSIHUM BCTPOEHHOW NaHenu v npwu

TAUMEP KOH®OPKU

Pexum Tanimepa KOHOPKM CRYXWUTb ANS
NpUNMHEHHs1 poboTn KoHMopkU nicns
3akiH4eHHsi 3agaHoro  yacy. [icns
NpUNMHEHHS pobOTHN NPONyHae 3BYKOBUIA
curHan.

DyHKUilo Talimepa KOHMOPKM MOXHa
aKTUBYBaTM TiNbKN B YBIMKHEHOMY CTaHi
BOynoBaHOi nmaHeni i nMpu akTMBOBaHIW

plaque encastrée est en marche et la | toestand van de inbouwplaat en | @KTMBMpOBaHHOM KOH(OPKe (YpOBEHb || KOHChOpLI (piBEHb MOTYXHOCTI 1 —9).
zone de cuisson est activée (niveau de | geactiveerde kookzone (graad van | MowHoctn 1 -—09).

puissance 1 —9). vermogen 1 - 9) geactiveerd worden.

PROCEDE VOLGORDE TAUMEP O1A BAPOYHOU TAUMEP OANnA 30HU HAIPIBY
e Appuyer sur le senseur “A“ pour || e Schakel de inbouwplaat door het | 3OHbI norPAQOK Al

mettre la plaque encastrée en service.
e Appuyer sur le senseur “C* ou “D*
pour sélectionner une zone de

drukken van de sensor ,A® in.
e Kies door het drukken van de sensor
,C* of ,D* de betreffende kookzone

norPAQOK ,lJ,EI?ICTBVIVI
e Bkniounte BapoyHylo naHenb, Haxas
Ha ceHcop ,A"

o Bkrountu BapUIbHY
HaTUCHYBLUM Ha ceHcop ,A".
e HarucHyBwM Ha ceHcop ,C* abo DY,

naHenb,
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cuisson

e Appuyer sur le senseur “B“ pour
régler le niveau demandé de
puissance (1 -9).

e Dans 5 secondes, appuyer sur le
senseur de temporisateur “E“ et régler
par le senseur “B“ la durée pour
arréter la plaque de cuisson apres la
fin de cette pérode.

e Aprés la fin de la période réglée, le
signal sonore est donné et la plaque
de cuisson s'arréte.

e Mt behulp van de sensor ,B“ stel de
gewenste graad van het vermogen (1
-9)in.

e Druk binnen 5 seconden de sensor
,E“ van de tijdschakelaar en stel met
behulp van de sensor ,B* de
gewenste tijd in naar afloop waarvan
de kookplaat uitgeschakeld zal
worden.

e Na afloop van de ingestelde tijd klinkt
een geluidssignaal en de kookzone
schakelt uit.

HaxaB Ha ceHcop ,C“ wunm DY
BbIGeEpUTE COOTBETCTBYIOLLYIO
BapOYHYIO 30HY.

Wcnonb3ysi ceHcop ,B“, ycraHoBute
Xenaemblii ypoBeHb MoLHOCTK (1-9).
B TeueHve 5 cekyHZ HaXMUTe CEHCop
Tanmepa ,E“ n ¢ nomoLbo ceHcopa
,B“ ycTaHoBWUTE TO4HOe Bpewmsi, No
ncTeyeHun KOTOpPOro BapoyHas
naHenb OMKHa BbIKIMOYUTHCS.

Mo wWcTeYeHWM 3agaHHOro BpEMEHU
NpO3BYYNUT CWUTHaM M BapoyHasi 30Ha
BbIKIIOYUTCS.

BMbepiTb BiANOBIAHY BapunbHy 30HY
abo «rHy4YKy» 30HY.

* BukopucToByoumn ceHcop 4B,
BCTaHOBITb BaxaHun piBeHb
noTyxHocTi (1-9).

e [poTsrom 5 cekyHA HaTUCHITb CEHCOP
Tanmepa ,E" i 3a gonomoroto ceHcopa
,B“ BCTaHOBiITb TOYHMK uyac, nicns
3aKkiHYeHHs SIKOro BapwSibHa MaHenb
MOBVHHA BUMKHYTUCS.

e [licns 3akiHYeHHA 3agaHoro vacy
Npo3BYYNTb CUrHam i 30Ha Harpisy
BUMKHETbCS.

NOTE

o |l est possible d'utiliser la fonction de
temporisation pour toutes les zones
de cuisson.

e |l est possible de régler le temps
d'arrét des autres zones de cuisson
en appuyant sur le senseur “C* ou “D*
et ensuite sur le senseur “E*.

e Le temps qui reste jusqu'a l'arrét de la
zone de cuisson est visualisé sur
I'écran. Le temps visualisé correspond
a la zone de cuisson sur laquelle le
point décimal clignote a c6té du
niveau de puissance visualisé.

e Les points décimaux allumés pour les
autres  niveaux de  puissance
symbolisent le temps d'arrét de la
zone donnée.

Pour mettre la temporisation réglée
de la zone de cuisson a zéro appuyer
sur le senseur “E* pour environ 2 sec.

AANMERKING

e De functie van tijdsbepaling van
kookzone kan tegelijkertijd bij alle
kookzones gebruikt worden.

e Door het inschakelen van andere
kookzone door het drukken van de
sensor ,C* of ,D“ en door het
volgende drukken van de sensor ,E*
van de tijdschakelaar kan de tijd van
uitschakelen bij andere kookzones
ingesteld worden.

e Op het display verschijnt de
resterende tijd tot het uitschakelen
van de kookzone. De weergegeven
tijd behoort tot de kookzone waarbij
het decimale punt naast de
weergegeven graad van vermogen
knippert.

e De schijnende decimale punten bij
andere nummers van graden van
vermogen betekenen de ingestelde
tijd van het uitschakelen voor de
concrete zone.

e Druk voor het tot het op nul zetten van
de ingestelde tijd van de kookzone de
sensor ,E" en houd de sensor gedrukt
ongeveer 2 sec.

NMPUMEYAHME

dyHKUMIO Taimepa [ANns  Bapo4HOM
30HbI MOXHO “cnonb3oBaTh
OHOBPEMEHHO AN BCEX BapOYHbIX
30H.

BkniousB  HOBYIO BapO4HYl)  30HY
HaxaTtuem Ha cexcop ,C* unn ,D* un
HaxaB Ha ceHcop ,E* Talimepa, Bbl
MoxeTe YCTaHOBUTb Bpemst
BbIKMIOYEHUST ANS APYTUX BapOYHbIX
30H.

Ha avicnnee oTobpaxaeTcs
ocTaBlUeecsi BpeMsl [0 BbIKMOYEHNS
BapoyHoi 30Hbl. OTobpaxatoLieecs
BpeMsi OTHOCWUTCH K TOW BapoO4HOMN
30He, y KOTOpPO MUraeT AecsiTuyHasi
Toyka psAoM  C  oTobpaxaemblM
YPOBHEM MOLLHOCTW.

lopsilme AecATUYHbIE TOYKU Y APYTUX
umndp YypOBHeN MOLLHOCTH
CMMBOIU3MPYIOT HAaCTPOEHHOEe BpeMs
BbIKIOYEeHUS COOTBETCTBYHOLLIEN
30HbI.

Ons 06HyneHns HaCTPOEHHOro
TaniMepa BapoO4HOW 30HbI HAXMUTE Ha
ceHcop LE, a 3arem npocTo
yaepXuBanTe  ero  HaxaTbiM B
TeyeHne NpUMepHoO 2 cex.

NMPUMITKA

e O®yHKUilo Tanmepa [AnA  BapwnbHOT
30HU MOXHa BMKOPWUCTOBYBATU
OHOYaCHO A5 BCiX BapUIbHUX 30H.

e BKMOUMBLUM HOBY BapWrbHy 30HY
HaTUCKaHHAM Ha ceHcop ,C“ abo D,
a noTiM HaTUCHyBWK Ha ceHcop ,E*
TanimMepa, BU MOXeTe BCTaHOBWUTW Yac
BUKIMOYEHHS AN iHWWX BapUIbHUX
30H.

e Ha aucnnei BigobpaxaeTbcst yac Ao
BUMUKaHHSA BapunbHOi 30HW.
Bino6paxaeTbcs vac, AKUA
BiHOCWUTBCS [0 Tiei BapurbHOI 30HW,
y sKkoi 6nvMmae pecsiTkoBa Touka
nopy4y 3 BigoGpaxyBaHUM piBHEM
NOTYXHOCTI.

e [lecATKOBI TOYKM Yy iHWMX UMdp piBHIB
NOTY>KHOCTI CMMBORI3Y0Th
HanawToBaHWN  4Yac  BUKIOYEHHS
BiAMNOBIAHOT 30HM.

e ina  OOHynMeHHs  HanawToBaHOro
TaiMepa BapuWnbHOI 30HU HATUCHITb
Ha ceHcop LE®, a notim npocto
YTPUMYITE AOro NPOTSArom npmbnusHo
2 cek.
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Exemple d’opérations avec les
degrés de puissance réglés

Voorbeelden van
werkzaamheden bij het instellen

Mpumepbl paboTbl Npu BbiGope
YPOBHEW MOLUHOCTU

Mpuknagun AisnbHOCTI npu
HacTaBneHi PiBHIB NOTYXHOCTi

van graden van
prestatievermogen
Degré 0 Graad 0 YpoBeHb 0 PiBeHb 0
o Arrété o Uit-stand ® BbIKIKOYEHO e BumkHeHO
Degré 1-3 Graad 1-3 YpoBeHb 1 -3 PiBeHb 1 -3
e entretenir les liquides a ébullition | ¢ houden van vioeistof aan zachte | e noggepxaHue cnaboro  KumneHust | e nigTpUMaHHs cnabkoro KUMiHHSA

légere,

o réchauffage lent et Iéger sans danger
de brdlure,

« faire fondre le beurre, le chocolat,

e décongélation,

o bouillir une petite quantité de liquide.

kook,

e zachte en langzame verwarming
zonder gevaar van aanbranden,

* smelten van boter, chocolade,

e ontdooien,

* koken van weinig vloeistof.

Xuakocten

® YMepeHHbI U MeaseHHbIV Harpes 6e3
OMacHOCTY NpUropaHns

e MnaBneHWe CNWBOYHOrO Macna w
Lokonaaa

e pasmMopaxwuBaHue

e KuUNsiyeHWe HeGomnbLIOro KonuMyecTsa
XUOKOCTU

piavHn

e cnabkoro i MOBINbHOro nigirpiBaHHs
6e3 Hebe3nekn npuropaHHs

e pO3TOMMEHHst Macna Ta Lwokonagy

® PO3MOPOXYBaHHS

e BapiHHA Manoi KinbKoCTi pianHM

Degré 4-6 Graad 4-6 YpoBeHb 4-6 PiBeHb 4 - 6
o bouillir de maniere intensive, ¢ Intensief koken, ® VHTEHCMBHOE KunsyeHue e iHTEHCVBHE BapiHHS
e entretenir une grande quantité de || ¢ aan de kook houden van grotere | e nopgepxaHue KuneHust Gonbluero || e NIATPUMYBAHHA  KWMIHHA  Benukol
liquide a ébullition, hoeveelheden vloeistof, KONMUYECTBA XMOKOCTU KinbKOCTi piguHn
e étuvage. e stoven. e TylleHune o [N TYLWKYBaHHS
Degré 7-9 Graad 7-9 YpoBeHb 7 — 9 PiBeHb 7 - 9
e préparation des plats qui demandent || e bereiding van gerechten met nodige | e npurotoBneHve nuwm Tpebyiollei || e NpUroTyBaHHSA CTpaB, ki BUMaraloTb
le réchauffage rapide et Ia snelle kook en hoge temperatuur GbICTPbIA  pa3orpeB W BbICOKYIO LWBMAKOTO HarpiBaHHA Ta BUCOKOI
température importante (bifteck, (biefstuk, schnitzels, frituren van TemMnepatypy (6udLuTekcsl, LHULENK, Temnepatypu (6idTekcn, LWHileni,
escalope, frites, etc.), patates frites e.d.), XapeHbe KapTOoLKU 1 T.M.), CMaxkeHa KapTonns, ToLo)
e réchauffage des plats avant de passer | ¢ warm maken van gerechten voor het | e pa3sorpes 6nio nepen || e aons  nigirpiBaHHs  cTpaBu  nepeg

a un degré moins élevé.

omschakelen naar een lagere graad.

nepekrnoYeHneM Ha Gonee HU3KMIA
YPOBEHb.

BKITIOYEHHAM HUX4Y0ro piBHﬂ

LIMITATION DE LA DUREE DE
MARCHE DE LA ZONE DE
CUISSON

La durée de marche de la zone de
cuisson est limitée automatiquement. La
durée maximale d'utilisation continue
d'une zone de cuisson dépend d’'un
degré réglé de rechauffe (voir tableau).
Mais on ne doit réaliser aucune
modification du réglage de la zone de
cuisson pendant son utilisation.

Si la limitation de la durée de marche est

BEPERKING VAN BEDRIJFSTIJD
VAN KOOKZONE

De kookzones hebben een automatische
beperking van de bedrijfstijd. De
voortdurende tijd van gebruikmaking van
iedere kookzone is afhankelijk van de
gekozen graad van de verwarming (zie
tabel).

De voorwaarde is dat in de loop van de
gebruikmaking geen wijziging van de
instelling van de kookzone uitgevoerd
wordt.

OrPAHUMYEHUE BPEMEHU
PABOTbl BAPOYHOW 30HbI
BapoyHbie 30HbI OCHaLLEeHbI
aBTOMaTUYECKUM orpaHuyeHviem
BpemMeHun paboTbl.

Bpems HenpepbiBHOrO WCMOMNb30BaHUS
Kagon BapOYHOM 30Hbl 3aBUCUT OT
BbIOpaHHOrO  ypoBHA  HarpeBa  (CM.
Tabnuua).

MpepnonoxeHnem sBsieTCsi, YTO BO
BPeMSI WUCMOSb30BaHUS He MPOUCXOAUT
HUKaKMX N3MEHEHNN HaCTPONKU

OBMEXEHHA POBOY0I0O YACY
BAPUINBbHOI KOH®OPKU

BapunbHi KOHOPKM MalTb
aBTOMaTu4YHe ObMexeHHst Yacy poboTtu.
[loba 3actocyBaHHsi 6e3 nepepsu
KOXHOT ~ KOH(OpKM  3anexuTb  Bif
HaCTaBMIEHOTO PIBHA MOTYXHOCTI (AuB.
Tabnuus)

MepepymoBoto € Wo6 npoTsarom [o6u

3aCTOCYBaHHSi He MpPOBOAWMUCH  HisKi
3MiHW Y HacTaBMAHHI KOHOPKW.
Konn aktmByeTbCa OOMEXeHHs 4Yacy
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activée, la zone de cuisson s’éteint, un
signal acoustique court est donné et “H*
est visualisé sur I'écran.

Le dispositif d'arrét automatique
présente un avantage par rapport a la
limitation de la durée de marche, c’est-a-
dire, la zone de cuisson ne s’arréte qu’a
aprés I'écoulement du temps du
dispositif automatique (par exemple, le
dispositif d’arrét automatique avec 99
minutes et le degré de rechauffe 9 est
possible).

Wordt de beperking van de bedrijfstijd
geactiveerd, schakelt de kookzone uit, er
kliknt een kort geluidssignaal en op de
display verschijt ,H".

De uitschakelingsautomatica heeft tegen
de beperking van de bedrijfstijd de
voorrang, dat betekent dat de kookzone
eerst dan uitgeschakeld wordt wanneer
de tijd van de automatica afloopt (b.v. is
mogelijk de uitschakelingsautomatica
met 99 minuten en de graad van
verwarming 9 te hebben).

BapOYHOW 30HbI.

Korpa cpabotaet orpaHuyeHne
paboyero BpeMeHW, BapoyHas 30Ha
OTKIMIOYaEeTCs,  MPO3BYYUT  KOPOTKUM
3BYKOBOW CUrHam W Ha jJucnnee
nosisutcs ,H".

ABTOMAaTVKA BbIKMIOYEHUS nmeet
NpUoOpUTET Haf, OrpaHUYEHNEM BpeMeHU
paboTbl. DTO O3HayaeT, YTO BapoyHas
30Ha BbIKIIOYAETCS TONbKO Toraa, koraa
ucTeyeT Bpemsi aBTOMaTUKM (Ha np.
BO3MOXHON  SIBNSieTCS  aBTOMaTWka
BbIKIOYEeHUs ¢ 99 MUHYTamy U ypOBHEM
Harpesa 9).

po6otu, BapunbHa KoHdpopka
BUMKHETLCS, MPOJYHAE KOPOTKWIN CUrHan
i Ha gucnnei 306pasnTbes «Hy».
ABTOMaTVKa BUMKHEHHSI Mae npioputeT
no  BiOHOWEHH OO0  OBMEXeHHs
poboyoro  yacy. Tomy  KoHdopka
BMMKHETbLCSI TiNMbKWM TOAi, KONu nponge
Yac aBTOMaTWMKM  (Hamp.  MOXIIMBO
HacTaBUTW aBTOMAaTUKy BUMKHEHHS Ha
99 xBUNUH Npu 9 piBHI HarpiBaHHs).

P - fonction de puissance augmentée
“BOOSTER®

“BOOSTER”

Degré de Durée maximale Graad Uren max. (urr) YpoBeHb MakcumanbHoe PiBeHb MakcumanbHui
puissance (heures) 1 8 MOLLHOCTM Bpemsi (4acoB) NOTYXHOCTI yac (roguH)
1 8 2 8 1 8 1 8
2 8 3 8 2 8 2 8
3 8 4 4 3 8 3 8
4 4 5 4 4 4 4 4
5 4 6 4 5 4 5 4
6 4 7 2 6 4 6 4
7 2 8 2 7 2 7 2
8 2 9 2 8 2 8 2
9 2 P 5 (min.) 9 2 9 2

P 5 (minutes) P — functie van verhoogd vermogen P 5 (MUHYT) P 5 (xBunuH)

P - @yHKUMS NOBBILEHHON MOLLHOCTMN
,BOOSTER"

P - dyHKUis niaBULLEHOT NOTYXHOCTI
,BOOSTER"

SIGNALISATION DEFAUT
(E et le numéro de défaut clignotent)

FOUTMELDING
(E en het nummer van de storing
knipperen)

COOBLUEHUE OB OLWWUBKE

(muraet E 1 Homep HencnpaBHOCTH)

NOBIAOMIEHHA NMPO
NOMUNKY

(6nmmae E i Homep HecnpaBHOCT)

E1/E2 - MAUVAISE TENSION
D'ALIMENTATION

Il faut vérifier le raccordement de la
plague de cuisson et la tension au
niveau du circuit d'alimentation.

E1/E2 — ONGESCHIKTE
VOEDINGSSPANNING

De aansluiting van de kookplaat en de
spanning van de voedingscircuit dienen
gecontroleerd te worden.

E1/E2 - HEMPABUINBEHO
HAMPAXEHWUE NMUTAHUA
MopknioyeHne BapouyHOW nNaHenn U
HarpspkeHWsl Lenu  NUTaHUs OOTKHbI
6bITb NPOBEPEHbI.

E1/E2 - HEMPABUINNbHA
HAMNPYTA XXUBJIEHHA
MigkntoyeHHs  BapunbHOi  naHeni i
Hanpyry CXeMWu >WBMNEHHS HeobXxigHO
nepesipuTy.

E3/E4/E5 - SURCHAUFFE DE LA
ZONE DE CUISSON
La surchauffe de la zone de cuisson

E3/E4/E5 — OVERVERHITTING
VAN KOOKZONE
Tot de oververhitting van de kookzone

E3/E4/ES5 - MEPEIMPEB
KOH®OPKU
KoHdbopka

MOXeT neperpetbcs,

E3/E4/E5 — KOHOOPKA
NEPErPINACA

KoHdopka MoOXe neperpitucs, SKLWo,
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Hanpuknag, Ha BKIIOYEHI KoHdopui
3aMULLIEHO MOPOXHIO KacTpymnio, piguHa

arrive, si on laisse, par exemple, un
récipient vide sur la zone de cuisson en

kan het b.v. daardoor komen dat de lege
pot op de ingeschakelde kookzone staat,

Hanpumep, €CnM  Ha  BKIIHOYEHHON
KOH(pOpKE OCTaBneHa nycras KacTprons,

marche. bij het uitkoken en dergelijks. XWOKOCTb BblkMNena v T.n. BMKMNINa i T.M.
Dans ce cas, il faut laisser refroidir | Laat in dit geval het apparaat afkoelen. B takom cnyvae cnegyet gatb npubopy || Y TakoMy pasi cnig nodvekartu, Moku
I'appareil. OCTbITb. npunag ocTurHe.

Si un autre code de défaut est visualisé,
il faut contacter le Service agréé.

Y BunagKy, Konu 306paxeHo iHWWIA Kog
HecnpaBHOCTI, cnig  3BepHyTUca Yy
aBTOPU30BaHUI cepBic.

Verschijnt een andere code van de
storing richt u zich tot de geautoriseerde
servicedienst.

B cnyyae usobpaxeHus gpyroro kopa
HeucrnpaBHOCTM criegyeT obpaTutbes B
aBTOPM30BaHHbI CEPBHC.

PRINCIPES D’UTILISATION PRINCIPES VAN HET MPABWIIA MOJIb3OBAHUA NMPUHLUUMA
DE LA PLAQUE GEBRUIK VAN CTEKINIOKEPAMUYECKOW 3ACTOCYBAHHS CKIlO-
VITROCERAMIQUE GLASKERAMISCHE nnmmuToun KEPAMIYHOI NAHENI
KOOKPLAAT
La plaque vitrocéramique  est De glaskeramische plaat voldoet bij Mpu cooTBeTCTBYIOLEM OBpaLLeHun B Mpwv BiANOBIAHOMY NOBOMXEHHI 3riAHO

conforme a toutes les contraintes
relatives a [l'utilisation de cette
installation au foyer, si le présent
Mode d’emploi est respecté.

Avant la premiere mise en service de
I'appareil, il faut éteindre I'interrupteur
principal ou le débrancher de la prise
et nettoyer bien I'appareil (détergents,
voir chapitre “Nettoyage et entretien”).
Seule la personne adulte peut
commander 'appareil selon le présent
Mode d’emploi.

Il est interdit de laisser les enfants
sans surveillance prés de 'appareil en
service.

La plaque électrique vitrocéramique
est un appareil qui exige la
surveillance.

Eviter le réchauffage des récipients
vides d’émail pour ne pas détériorer
leur fond et ne pas égratigner la
surface de la plaque cuisson.

Les récipients avec les rainures ou la
bavure au niveau du fond ne sont pas
recommandés.

Pour atteindre les meilleurs résultats
(cuisson sur la zone de cuisson
d’induction), il faut que I'épaisseur du
fond des récipients métalliques soit de

de gepaste manipulatie volgens de
aanwijzing aan alle vorderingen voor
deze apparaten in de huishouding.
Voor de eerste gebruikmaking van het
apparaat moet de hoofdschakelaar
uitgeschakeld of de vork uit de
contactdoos uitgetrokken worden en
het apparaat net schoongemaakt
worden  (schoonmaakmiddelen zie
hoofdstuk “Reiniging en onderhoud”).
Het apparaat kan met behulp van de
gebruiksaanwijzing alleen maar door
een volwassene gebruikt worden.

Het is niet toegestaan de kinderen
zonder toezicht in de buurt van het in
bedrijf staande apparaat te laten
lopen.

De elektrische kookplaat is een
apparaat dat onder toezicht mag
gebruikt worden.

Vermijd het verhitten van lege
geémailleerde pannen de bodem
waarvan daardoor beschadigd kan
worden en die door de beweging de
oppervlakte van de kookplaat kunnen
krabben.

De pannen met groeven, eventueel
met rafels zijn niet geschikt.

Om het best mogelike resultaat

COOTBETCTBUM c MHCTPYKUMEW
BapoyHas nnuta yaoBreTBOpsieT Bce
TpeboBaHusi  npeabsiBNsSieMble K
Takomy obopyaoBaHWUIO B AOMALLUHEM
XO35IMCTBE.

Mepea nepBbiM  MCMONb30BaHWEM
notpebutens Hapo BbIKMIOYNUTb
rMaBHbIN BbIKNOYATENb WNU BbIHYTb
BUIIKY W3 pO3eTkM M noTpebutens
TWaTenbHO  OYUCTUTL (motowme
cpeactBa cMm. B rmaeBe «Ouyuctka U
yxoa»).

MoTtpebutenb Moryt B COOTBETCTBUM
C VHCTpyKUuMen no ob6CcnyxmBaHuio
obcnykmBaTh TONMbKO B3pOCHible nuua.
Heponyctumo octaBuTth [feTelt 6e3

npucMoTpa  OKOMO  BKITOYEHHOrO
notpeburens.
OnekTpuyeckass BapoyHas  nnuTa

saBnseTcs notpebutenem TpebyioLwmm
npucmoTpa npwu ero pabore.
W3berante HarpeBa nycTbIX
amanesblX COCy/a0B. MoxeTt
Npou30iTN NOBPEXAEHNEe NX AHULLA W
npy nepemeLLeHnun Ccocyaa MOXHO
nouapanaTtb MOBEPXHOCTb BapOYHOW
NANTHI.

He noaxopsT cocyabl C HAaCceYKon nnu
C 3ayceHuLamu Ha AHuLe.

3 iHCTpYyKLUieto CKIMo-kepamiyHa
noBepxHsa Bignosigae yciM BUMOram

wo pgo uporo  nobytosoro
yCTaTKyBaHHS.

Mepea  nepwum  3acTOCYBaHHAM
HeobxiaHo BUMKHYTU roNoBHUM
BUMMKAY abo BUTSATHYTUM BUIKY 3
po3eTkM i  peTenbHO  BUYUCTUTMU
cnoxuBay  (Muodi  3acobu  Aue.

YacTuHa «YULLLEHHS Ta YTPUMAHHS»).
O6cnyroByBaTi CroXuBay 3rigHO 3
IHCTPYKUiEl0  [O3BONSETHCA  TiNbKK
[0POCIUM.

3abopoHeHo 3anuwatu giten 6es
Harnagy 6ina  cnoxwuBava,  sKWii
npawtoe.

EnekTpnyHa BapurbHa NnoBepxHs — Le
CMOXMBaY, SKWA NOBUHEH MpaLtoBaTu
nia Harnsgom.

He cnip  HarpiBatn MOPOXHIN
emanboBaHuUii NOCyA, AHO SKOF0 MOXe
y Hacnigok HarpiBaHHs NoLIKOAUTUCS i
npu nepecyBaHHi NOLUKOAUTH
NOBEPXHIO BapUMbHOI NaHeni.

Mocyn 3 kaHaBkamu abo 3agmpkamu
Ha OHi He € npuaaTHUM.

o6 oTpumatn kpalli pesynbTaTu
(npwv BapiHHi Ha IHAYKUINHIA KOHdOPLI)
HeobxigHo 3acTocoByBaTu
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2 a 3 mm, pour les récipients inox
avec le fond garni (sandwich) de 4 a 6
mm.

A la température ambiante, il faut que
le fond soit Iégérement creusé parce
que la chaleur le fait dilater et il sera
donc plat sur la surface de la plaque
cuisson ce qui permet de diminuer la
perte thermique en contact entre les
surfaces.

L'utilisation des récipients avec le
fond propre et lisse évite I'égratignure
de la plaque vitrocéramique.

Le diamétre du fond du récipient
utilisé  devrait correspondre au
diamétre de la zone de cuisson
choisie.

La chaleur créée au niveau du fond
d’un pot dépend du diamétre du pot.
Si le pot est plus petit, la puissance
est aussi plus petite. Si la zone de
cuisson n’est pas couverte par le pot,
le gaspillage d’énergie ne se produit
pas. Mais il faut positionner le pot
toujours au centre de la zone de
cuisson.

Utiliser la degré de puissance plus
important pour amener les plats a
I'ébullition. Aprés avoir porté les plats
a I'ébullition passer a la puissance
moins importante de la zone de
cuisson.

Ne pas utiliser les écuelles de feuille
d’aluminium et la vaisselle contenant
I'aluminium.

Ne pas mettre les objets de matiere
plastique (cuilléres, écuelles,
passoires, etc) sur les zones de
cuisson chaudes, ces matiéres se
fondent et roussissent.

La graisse et I'huile surchauffées
peuvent s’enflammer. Il faut donc faire
attention a la préparation des plats
avec la graisse et 'huile (friture, etc.).

(tijdens het koken op de
inductiekookzone) te bereiken moet
de bodem van de metalen pannen de
dikte van 2 - 3 mm hebben, bij de
roestvrije pannen met de
tussengevoegde bodem
(sandwichbodem) 4 tot 6 mm.

Bij de kamertemperatuur zou de
bodem een beetje uitgehold zijn,
omdat deze door de gloed uitzet en
daarna op de opperviakte van de
kookzone vlak staat. Daardoor wordt
voor het minimale temperatuurverlies
bij het aanraken van de oppervlakten
gezorgd.

Om de krabben van het glaskeramiek
te vermijden moet u de pannen met
schone en gladde bodem gebruiken.
Probeer altijd dat de grootte van de
panbodem met de grootte van de
gekozen kookzone overeenkomt.

De op de bodem van de pot ontstane
warmte is van de doorsnede van de
pot afhankelijk. Hoe de pot kleiner is
des te lager is het vermogen. Het
komt niet tot de verkwisting van
energie indien de kookzone niet
geheel met de pot bedekt is. Stavte
v8ak vzdy hrnce do stfedu varné
zény.

Om het gerecht aan de kook te
brengen gebruik de hogere graad van
het prestatievermogen. Nadat het
gerechgt aan de kook is gebracht, stel
een lager prestatievermogen van de
kookzone in.

Gebruik geen schaaltjes uit Al-folies
of potten uit materiaal met aluminium.
Leg geen voorwerpen van plastic
(lepels, schaaltjes, zeefijes etc.) op
hete kookzones, deze stoffen smelten
en aanbranden.

Olie en vet kunnen oververhit raken
en vlam vatten, let op bij de bereiding

YT06bl AOCTMYL NYYLLNX Pe3ynbTaToB
npy UCMONb30BaHUM BapOYHOW 30HbI,
Hado Nonb3oBaTbCA MeTannM4yeckumm
cocygamMu € TOMWWHOW AHuwa 2 — 3
MM, B Cryyae HepXaBerLLyx cocyaoB
[ npoknaakomn (caHaBW4OBOW
CTPYKTYpPOW) AHMLLA C TOMLWMHON 4 —
6 MMm.

Mpy KOMHaTHON TemnepaTtype AHULLE
OOIKHO ObITh YyTb BOTHYTOE, TaK Kak
npy MoBbILEHWN TeMmnepaTypbl OHO
pacwmpsieTca U crnefoBaTenbHO C
NMOBEPXHOCTHIO BApOYHOW 30HbI GyaeT
conpukacaTbCs  NIOCKOCTbHO. 310
obecneyMT MUHMManbHble NOTepU
Tenna.

YT006bI He nouapanarb
CTeKrokepaMuky, ucnonbayiTe
cocyAbl C  YUCTbIM W rnagkum
OHULLEeM.

Bcerpa cnegute 3a TeM, 4ToObl
pasmep AHvWwa NpYMeHEeHHOro

cocyga CoOTBeTCTBOBan Auamerpy
BbIGpaHHOM BAPOYHON 30HbI.

Tenno BO3HUKaLlee Ha [HWLLE
ropwka 3aBACUT  OT  AuameTpa
ropwka. 4em MeHblue rOpLUOK, TeM
MeHbLLUE MOLLHOCTb. OHeprusi 3ps He
TEepseTCcs, eCcnnM Bapo4Has 30Ha He
NOSTHOCTbIO 3aKpbiTa rOpLUKOM.
OpHako ropLloKk Bceraa craBbTe Ha
cepeauHy BapOYHOM 30HbI.

[ns Toro, 4toGbl NULLy NpUBECTW B
KMNeHne npumeHsiiTe 6onee BbICOKMIA
ypOBEHb MOLLIHOCTMW. Mocne
[OCTUXEHNs KMneHus nmun,
nepeknovanTe BapOYHYD 30HY Ha
6onee HU3KYIO MOLLHOCTb.

He npumeHnsiiTe  kactpoonu 13
anomvHMeBo  ornbrn  HU  nocyay
N3roTOBMIEHHYIO n3 maTtepuana
coaepxallero antoMUHUA.

Ha ropsune BapouyHble 30HbI He
Knagute npegMeTbl M3 MmnacTMacchbl

MeTanivyHuii Nocyd 3 AHOM TOBLUMHOK
y 2-3 MM, abo nocyn i3 Hepxasitouoi
crani i3 CeHaBIYOBUM LHOM
TOBLLUMHOIO Y 4-6 MM.

Mpw KiMHaTHI TemnepaTypi mae ByTn
[OHO 3rerka 3arnubreHVm Tomy, Lo
nia BNAMBOM apy BOHO PO3TSAryeTbCs
i Oyne piBHO nexaTu Ha NOBEpXHi
KOH(OPKU. Tak 3abe3neyeHo
MiHiManbHy BTpaTy Tenna npu AOTUKY
NOBEPXOHb.

LLlo6 3anobirtu nowkpsi6aHHo
CKIokepamiku, HeobXxigHO
3acTocoBYBaTM MOCYA 3 YUCTUM Ta
rnagkvm gHOM.

3aBxan HeobxigHo A6atn npo Te,
wo6 po3mipu nocyay Bignosiganu
AiameTpy BiANOBIAHOT KOHOPKK.
Tenno, WO BWHUKAE Ha AHi kacTpyni,
3anexwvTb Bif AiameTpy kactpyni. Yum
MeHLa KacTpyns, TWM MeHwa i
noTyxHicTb. BTpata eHeprii He
BUHMKAE, SIKWO KOHopKka He 30BCiM
3akputa kactpynetwo. OpHade cnig
nbatn npo Te, wob kactpynio 6yno
NOKNaaeHo Ha cepeanHy KOHGOPKM.
LLlo6 noBecTn cTpaBy A0 KUMiHHSA cnig

3acTocoByBaTn BULLMIA piBeHb
notyxHocti. Konmu cTpaBa noyHe
KnniTw, MOXHa nepeknoYnTH

KOHMOPKY Ha HWKYMIA piBEHb.

He cnin 3actocoByBaTM MWUCKM 3
aniomiHieBoi conbrn Ta nocyn 3
MaTepianis, WO MICTATb antoMiHil.

Ha rapsiyy koHdopky He Bigknapatu
npegmeTM 3 nrnactMacu - (MOXku,
MWCKM, APYLNAKK, TOLLO). Lli
mMaTepianu TONNSATbCA Ta NpPUroparTb.
Meperpiti xupn Ta onigs MOXYyTb
cnanaxHyTu, TOMW TOTYluM CTpaBu
HeobXiAHO MOBOAMTUCH 3 XuUpamu Ta
onieto 06epexHo (CMaXeHHS, ToLLO).
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van voedsel met vet en olie (frituren
e.d.).

(noxKkm, KacTptonu, gypwnarv v T. n.)
O™ MmaTepuanbl  nnaBsaTca M
npuropator.

e [leperpeTble Xupbl M Macna MoryT
3aropeTbcs. CnegosatensHo, 6yabte
OCTOPOXHbl ~ MPU  NPUrOTOBMEHUIO
MULLM cofepXallen xupbl M macna

(dpputTOBaHME U T. N.)

2 2/

0 <

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

REINIGING EN ONDERHOUD

OYUCTKA U yYXon

YULWLEHHA TA YTPUMAHHA

Votre plaque vitrocéramique est jolie et
facile & utiliser. Les recommandations et
conseils suivants vous permettront de
I'entretenir en bon état pour qu’il puisse
vous servir longtemps.

Uw glaskeramische plaat is mooi en
gemakkelijk in  gebruik. Volgende
raadgevingen en aanbevelingen zijn
behulpzaam om de plaat in goede
toestand te houden waardoor zij lange
tijd functioneren kan.

Y Bawen creknokepamu4eckon nnuThbl
KpacuBbI BUA n npocroe
obcnyxuBaHve. Cnepaylowme coBeTbl U
pekomMeHZaLuM nomorytT Bam coxpaHsiTb
ee B TaKOM COCTOSiHUM, 4TOObl OHa
cnyxuna Bam no—Hacrosiemy gonro.

Bawa ckno-kepamiyHa noBEpXHs rapHa 3
BUNsgdy Ta He BubarnuBa WO Ao
YTPUMaHHS.

Hwxye BkasaHi nopagn Ta pekomeHpauii
nonomoxytb Bam ytpumysatu il y Takomy
cTaHi. W06 BOHa AiicCHO [OBro crnyxwuna
Bam.

L 2 >

RECOMMANDATIONS

e Ne pas utiliser de nettoyeur vapeur
pour le nettoyage de I'appareil !

e Nettoyer la plaque vitrocéramique
réguliérement, aprés chaque
utilisation, si possible.

e D’abord, éliminer les résidus de plats
et de liqguides de la plaque
vitrocéramique par un grattoir (fait
partie de I'équipement de I'appareil).

e Quand la plaque est froide, appliquer
quelques gouttes de détergent
conforme et nettoyer la surface par
les serviettes papier cuisine ou par un

AANBEVELING

e Gebruik voor de reiniging van het
apparaat geen stoomreiniger!

e Reinig de glaskeramische plaat
regelmatig, het best na ieder gebruik.

e Verwijder van de glaskeramische
plaat alle verdroogde resten van
gerechten of vloeistoffen met het
schrapertje (accessoire van
apparaat).

e Wanneer de plaat koud is, breng
enige druppels van een geschikt
schoonmaakmiddel en reinig de
oppervliakte met een papierdoek of

PEKOMEHOALUU

e [InAa ouncTkm  noTpebutenss He
npumeHsinTe NapoCTPYyNHbI
ouncTuTensb.

e Bawy cTeknokepamuyeckylo nAuUTy
YUCTWUTE perynsipHo, nydylle BCEero
NOCIE KaXA0ro NCMonb3oBaHMs.

e CHavana ypanute u3
CTEKNOKEPaMWYeCKo  NAWTbl  BCe
npucoxwme  octatkv AWM ©
XugkocTen npu nomowum ckpebka (B
NpUHaANEeXHOCTAX NoTpebutens).

e Korpa nnuta xonopHas HaHecuTe

HECKOMIbKO  Kanefb  MoAXoasiero

PEKOMEHOALII

e CnoxmBay  3abOpPOHEHO  YMCTUTU
napoto.

e Baluy ckno-kepamiuHy NoBepxHo cnig
YNCTUTKN PErynsipHo, Hamkpalle nicns
KOXHOTrO 3aCTOCYBaHHS.

e CnovaTtky cCnig YCYHyTM 3 CKMoO-
KepaMmiyHOi noBepxHi yci  3acoxni
3anvky ki Ta piguH 3a 4ONOMOro
wkpebka AN uneHHs (y npunaggi
crnoxueava).

e Koru noBepxHsi OXOnoHe, HaHecTn Ha
Hei Kinbka kpanenb BiANOBIAHOMO
Mutodoro  3acoby i BumumcTuTM i
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torchon propre et fin.

e Laver a fond et sécher la surface par
les serviettes papier cuisine ou par un
torchon fin.

e Ne pas utliser de paile de fer,
d’éponge ou dautre produit de
nettoyage avec la surface rugueuse.

e |l est également recommandé de ne
pas utiliser de produit favorisant la
corrosion, par exemple, spray pour le
nettoyage du four et I'élimination des
taches.

e Siun objet de plastique, de feuille de
cuisine, le sucre ou un produit
alimentaire contenant le sucre se
fondent par mégarde sur la surface

chaude de votre plaque
vitrocéramique, il faut les éliminer
sans tarder par le grattoir de la plaque
qui est encore chaude,

éventuellement, aussi de la surface
d'un  récipient pour éviter la
détérioration de la surface de la
plaque cuisson.

e Avant de préparer les plats contenant
une quantité importante de sucre
(confiture, par exemple), il est
nécessaire d’appliquer sur la plaque
un produit de protection pour assurer
la protection de la surface contre la
détérioration due au sucre, si le plat
s’enfuit ou déborde sur la surface de
la plaque.

met een schone, zachte doek.

e Was de vlakte grondig en droog deze
met een papierdoek of met een
zachte stof.

o Gebruik geen pannesponzen,
schuursponsjes of andere schurende
schoonmaakmiddelen.

o Wijj adviseren ook geen
schoonmaakmiddelen die de corrosie
ondersteuen, zoals bij voorbeeld
ovenreinigingssprays of middelen
voor vlekkenreiniging.

¢ Indien op de verhitte oppervlakte van
de glaskeramische plaat uit vergissing
een plastic voorwerp, keukenfolies,
suiker of levensmiddelen met suiker
smelten, verwijder deze, zolang de
plaat heet is, met een
reinigingsschrapertje niet alleen van
de kookplaat maar ook van de
oppervliakte van de pan. Daardoor
komt het niet tot de beschadiging van
de oppervlakte van de kookplaat.

e Voor de voorbereiding van gerechten
met een grotere hoeveelheid suiker
(b.v. jam) besmeer de plaat met een
geschikt beschermmiddel om de
opperviakte tegen de beschadiging
door de suiker in geval van het
overlopen of overstromen van het
gerecht op de opperviakte van de
plaat te beschermen.

MOIOLLIEro CpeAcTBa M OuUCTUTE ee
NOBEPXHOCTb npwv NoMOoLLM
B6yMaXKHOro MonoTeHua WM YUCTOM,
TOHKOW candeTku.

[MoBepXHOCTb TLIATENbHO NOMONTE U
ocywute apyrum ByMaXKHbIM
MosIOTEeHLEM UNN MAMKOW TKaHewn.

He NpuUMeHsinTe NPOBOOYHYIO
Mouarnky, rybky unu Hukakve apyrue
MoloLLe CPEeACcTBa C LUEPOXOBaToW
NOBEPXHOCTbIO.

Takke He pekoMeHAyeM NpuMeHeHue
CpefcTB, CNOCOGCTBYIOLWMX KOPPO3UK
KaK Ha np. pacnbinMTenu Ans AyXoBOK
W ANS yCTPaHEHWS NATEH.

Ecnrm y Bac no HegocmoTpy
pacnnaBuTCA Ha NoBepxHOCTn Baluei
CTEKNOKEPaMMUYECKON MnnUTbl  Nto6oin
npeameT K3 MNacTMacchbl, KyXOHHOW
donbru, caxap unm nuwa
cofepxallas caxap, HemMeaneHHo ux
yaanute npu nomoly ckpebka noka
nnuTa ropsiyasi, NpU4YeM He TOMbKO U3
BApoOYHOW NMUTbI a B  cryvae
3arpsi3HeHNs TaKkke U3 MOBEPXHOCTU
cocyaa. Tem cambim Bbl
npepynpeaute noBpexaeHvie
NOBEPXHOCTV BaPOYHOW MNUTHI.
Mepen npuroToBrieHnem nLm
cogepxallen 6onee 3HauuTENbHOE
KONMYecTBO caxapa (Ha np. Oxem),
nomaxbTe nnuTy noaxoasLLum
3alMUTHBIM CPEACTBOM [Anst 3aluThbl
ee MOBEpPXHOCTU OT MNOBPeXAeHNs
caxapoMm B criyyae nepekvuneHvst unu
pasnutus 6noga Ha NOBPEXHOCTb
nNNnThI.

candetkolo 3 nanepy abo uucTolo,
M’SIKOIO FaH4ipKOH.

e [loBEpXHIO  peTenbHO  BUMUTU i
BMCYLLUMTM HOBOK candeTko abo
M’SIKOIO TKAHWUHOIO.

e 3abopoHeHo KopucTyBaTmcs
OPOTSAHUMMU  CiTOYKaMK,  MUIOYUMU
rybkamu abo iHLWMMK

NPUCTOCYBaHHSAMMU ANS  YWLLEHHS 3
abpasnBHOIO NMOBEPXHELD.

o Takox He pekoMeHAyeTbCS
3acTOCOBYBaTM 3aco0M, LLO CNpUsIOTb
BUHUKHEHHIO  KOpO3ii,  Hanpuknag
aeposoni ana gyxoBok abo Aans
YCyBaHHSI MnsiM.

e Akwo Ha Bawin ckno-kepamiyHin
NoBepXHi HEHapPOKOM pPO3NNaBUTbCS

npeaMeT 3 nnactmacW,  KyXxoHHa
nnieka, uykop abo npoayktm 3
uykpoMm, TO iX cnig ycyHyTM 3a

[OMNOMOroto LWKpebka AOKV MOBEPXHS
Wwe rapsya, npuUYoMy He Tinbku 3
noBepxHi BapunbHOi naHeni, ane i 3
OHa nocyny. Lle nonomoxe 3anobirtm
MOLUKO[XKEHHIO MOBEPXHi  BapunbHOT
naHeni.

e [lepen npuroTyBaHHSM CTpaBu, LLO
MICTUTb  BEMWKY  KiNbKiCTb  LIKpY
(Hanpuknag, OXem), crnig MOBEPXHIO
3MacTUTM  BIAMNOBIOAHUM  3aXWCHUM
3acobom, Wo6 3axMCTUTK iT NOBEPXHIO
Bifl MOLLKOAXXEHHS LlyKPOM Y BUMNAZAKY,
SKWO  cTpaBa nepekunuTb  abo
BUNMETHLCA HA BapuUrbHYy NOBEPXHIO.

Les taches métalliques brillantes sont
dues a l'usure du fond dun pot
d’aluminium ou a [Iutilisation d'un
détergent non conforme. Il est difficile de
les éliminer par un nettoyage répétitif.

Metaalachtig glanzende verkleuringen
onstaan door het afschaven van de
bodem van aluminium pannen of door de

gebruikmaking van een ongeschikt
schoonmaakmiddel. Deze vlekken
worden moeizaam door herhaalde

MaTtHa
BO3HUKaOT
antoM1MHMEBOro
npuMeHeHnem
MOtoLLEero

MeTannuyeckoro 6necka
obavpaHuem aHvwa
ropiuka unm
HenoaxoasLiero
cpencTea. lcn’! naATHa

reiniging verwijderd.

YCTPaHSIOTCS  TPYAOEMKOW  MOBTOPHOW
OYMCTKOMN.

MeTaniuHi 6Gnuckyyi nnAMKM BUHMKaOTb
y Hacnigok LKpsiGaHHs AHOM
antoMiHieBoi KacTpyni abo npu
3acTOCYBaHHI HEBIAMNOBIAHOMO MMWIOYOrO
3acoby. Li nnsmu Baxko ycyBawoTbCs i
BMMaraloTb 6araTopa3oBoro YnLLEHHS.
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Le changement de la couleur de la
plague cuisson est di en général par
les roussis qu’on ne peut pas éliminer. Il
n'a pas dimpact sur la fonction du
vitrocéramique, le matériau n’est pas
modifié.

Kleurveranderingen op de kookplaat
zijn vooral door aangekoekte
onverwijderbare resten veroorzaakt. Zij
hebben geen invioed op de functie van
het glaskeramiek, het gaat niet om de
wijziging van de stof.

LiBeTHble M3MEHEeHMs Ha Bapo4HOW
nnuTe BoOGLLe Bbi3BaHbl NPUrOPEBLUMMU
ocTaTkamu, KoTopble Henb3si yaanuTb. OHu
He okasblBalOT BfusHWE Ha  paboTy
CTEKINOKEPaMUKK, TaK Kak peyb He ugeT ob
U3MEHEHUSIX B MaTepuare.

3MiHM Konbopy BapurnbHOI NOBEepXHi
BUKMUKaIOTb BUKIMIOYHO TPUBKI MpUneYeHi
3anuwkun. Li 3miHM He maroTb BNNMB Ha

YHKUiIO  CKIoKepaMiku, y OaHoMy
BUNagKy He BWHUKATb  3MiHW Y
mMarepiani.

L’usure du décor est due a [l'utilisation
des détergents abrasifs ou au frottement
long du fond d’un pot sur la surface de la
plaque cuisson. Une tache foncée

Het afslijpen van de versiering kan
door schuurmiddelen of door het
afschuren van de pannenbodem op de
oppervlakte van de kookplaat langere tijd

CtupaHue
BbI3BaHO
cpeacTesamu
ropwka o6

pucyHka MoxeT BbiTb
abpasvBHLIMM  MOIOLLMMM
WM TPeHWeM  aHuLLa
MOBEPXHOCTb  BapPOYHOIA

3HUKaHHA Aekopy (06TouyBaHHs) Moxe
6yTN BUKNUKAHO abpasnBHUMU MUOHUMU
3acobamu, abo wkpsbaHHAM  OHa
KacTpyni Mo MNOBEpXHi CKNo-kepamivHoi

apparait sur la plague cuisson. veroorzaakt worden. Op de kookplaat | nnuTbl B TeuyeHue Gonee ANUTENbHOrO || MaHeni nNpoTArom AJoBworo 4acy. Ha
ontstaat een donkere vlek. BpEMEHMU. Ha BapO4HOWN nnuTe | BapunbHiA NOBEPXHi BWHWKAE TeMHa
BO3HMKAeT TEMHOE MSTHO. nnsma.
RECLAMATION RECLAMATIE PEKIMAMALMUA PEKITAMALLI
Si une panne apparait dans le délai de | Wanneer een storing bij het apparaat | B cnyyae, 4To B TeueHue rapaHTUHOro | £IKWO NpPOTAroM rapaHTiMHOro nepiogy
garantie, le client ne I'élimine pas lui- || tjdens de garantieperiode ontstaat, | cpoka Ha noTpeGuTene MOSIBUTCS | Ha CMoOXuBadi BUHWKHE HECMpaBHICTb, He
méme. |l faut déposer la réclamation | repareer deze niet zelf. Laat de | HeucnpaBHOCTb, He YycCTpaHsiiTe ee | ycyBaWTe Ti camoOCTilHO. 3 npeTeHsie

dans le magasin ou le client a acheté
I'appareil, dans un Service de la marque
ou dans les Services cités dans les
Conditions de garantie. il faut suivre les
dispositions de la Fiche de garantie et
des Conditions de garantie. La
réclamation n'est pas acceptée sans
Fiche de garantie dament remplie.

reclamatie in de winkel laten gelden
waar u het apparaat hebt gekocht, of bij
de geautoriseerde klantenservice of bij
de gevolmachtigde klantenservice die in
de Garantievoorwaarden zijn
aangegeven. Bij de indiening van de
reclamatie volg de tekst van het
Garantiebewijs en van de
Garantievoorwaarden op. De reclamatie
is zonder de voorlegging van het
behorlijk ingevulde Garantiebewijs niet
geldig.

camn. Peknamauuio npeabsiBnavite B
MarasuHe, rae Bbl notpebutens kynunu,
B MyHKTE Mapo4yHOro CcepBM3a UK

CEepBU3HbIX  MyHKTax  MpuBeAEeHHbIX
[apaHTUiiHbIX YCNoBUSIX. Mpwu
npeAbABNEHNN peknamavum
npuaepxuBanTecb TekcTa [apaHTuiHoro
nucta u apaHTuiHbIX ycnosui. bBe3s
npeAbsSBNEHNs TwaTensHo
3anonHeHHoro  [apaHTuiHOro  nucta

peknamauuna HepgecTBUTENbHA.

3BEPHITbCA Yy Maras3vH, B KOTpomy Bu
npuabann cnoxvieay, y aBTOpU3OBaHUIA
cepBic abo B CcepBiCHy Mepexy, sKy
npuBefeHo B apaHTiHnx ymosax. Mpu
odpopMneHHi npeTeHsii KepywTecb
TekcToM [apaHTiiHoro  macnopty i
[apaHTitHUx ymoB. bes npepn’siBneHHs
npaBuNbHO 3anoBHEHOro [apaHTinHOro
nacrnopTa € nNpeTeH3ist HeAinCHOM0.

MODALITES
D’EXPLOITATION ET DE

VERWERKING EN
RECYCLING VAN

CIlNoCOBbI
NCIMNOJIb3OBAHUA U

CnocCis BUKOPUCTAHHA
TA NIKBIAALIA YITAKOBOK

LIQUIDATION DE VERPAKKING JIMKBUOALUU YITAKOBKU
L’EMBALLAGE
Carton ondulé, papier d’'emballage Golfkarton,  pakpapier-verkoop  aan | ModpupoBaHHbIN KapTOH, ynakoBo4Has | [odpokapToH, nakyBanbHWI nanip -

-vente a la société orientée vers la
récupération des ordures

- containers de récupération papiers

- autre utilisation

Feuilles d’'emballage, sacs PE

- containers de récupération matiéres
plastiques

inzamelplaatsen

- inzamelcontainers voor papier

- andere verwerking
Verpakkingsfolies en PE-zakjes

- inzamelcontainers voor kunststof

6ymar

—npoaaxa B MyHKT c6opa BTOpCbIpbsi
—B KOHTEWHepbI A5 BTOPUYHOTO CbIpbs
(6ymarn)

- Apyroe npuMeHeHve

YnakoBo4Hble ponbrv 1 M3 nakeTbl

—B KOHTEWHepbI AN1s nnacTMacchl

34aTW B YTUNbCUPOBUHM
-y 36ipHUIA KOHTENHEP ANSA YTUMBHOro
nanepy -
iHLIe BUKOPUCTaHHS

MakyBanbHi nnisku Ta MNME naketu

-y 36ipHi KOHTEVHepK ANs NNacTuKy
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LIQUIDATION DE VERWERKING VAN NNKBUOALINA NIKBIAALIA CNOXXUBAYA
L’APPAREIL APRES LA FIN AFGEDANKT APPARAAT NMOTPEBUTENSA NMNOCIE nicnsa 3AKIH4EHHA
DE SA DUREE DE VIE OKOHYAHUA EFO CPOKA CTPOKY MOIrO CNY>KEHU
CNYXbbI
L'appareil est conforme a la directive | Dit apparaat is voorzien van het | Hacrosiwmn notpebutens nmeeT | OaHuii cnoxuBady Mae MapKyBaHHs

européenne 2012/19/EU relative au

merkteken volgens de Europese richtlijn

obo3HaveHne B COOTBEeTCTBUA C

3rigHO 3 €BPOMENCHbKO  ANPEKTUBOIO

traitement des déchets d'équipements | 2012/19/EU inzake Afgedankte | EBponeiickovi aupektuBon 2012/19/EU || 2012/19/EU npo  MOBOOXEHHS 3
électriques et électroniques (waste || elektrische en elektronische apparaten | «O6 o6pallieHum € WCMONb30BaHHbIM || BXUBaHWUM eneKkTpUYHUM Ta
electrical and electronic equipment - | (waste electrical and electronic || anekTpuyeckum 7] 3NEKTPOHHbIM | enekTPOHHMM  obnafgHaHHsM  (waste
WEEE). equipment - WEEE). obopynosaHuem» (waste electrical and || electrical and electronic equipment -
Cette directive définit le cadre européen | Deze richtlijn bepaalt een identieke | electronic equipment - WEEE). WEEE).
unique (UE) pour la récupération et le | Europese (EU) methode voor de | OaHHasi gupekTvBa onpefensieT obwue || L agupektMBa  BCTAHOBMIOE  €AMHI
recyclage des déchets. verwijdering en recycling van afgedankte | esponenckue (EV) pamku ans || eBponenchbki (EC) pamku ans
apparaten. BO3BpaLLeHust 7] BTOPUYHOM | 3BOpOTHOro  36opy Ta  peumknaAuii
nepepaboTku MCNONb30BaHHOIO || BXMBaHOro obnagHaHHs
obopyaoBaHus.
L'appareil contient des matériaux | Het apparaat bevat waardevolle stoffen | B noTpebutene copepxartcs uUeHHble | CnoxuBay MIiCTUTb LiHHI MaTepiany,
récupérables qu'on peut recycler. | die zouden hergebruikt worden. Het | matepwansl, KoTOpble cneayet | koTpi Manu 6 6yTM 3HOBY BUKOPUCTaHI.

Déposer l'appareil dans un dép6ét de
matiéres de récupération ou dans un

apparaat moet worden afgegeven bij een
verzamelplaats voor afval of bij de door

NMOBTOPHO Mcronb3oBaThb. [MoTpebuTens
cpanTe B MyHKT c6opa BTOPCbIpbS Unu B

CnoxvBay cnig 3patn y 36ipHUA NYHKT
ANst yTUnNbcMpoBuHKM abo X Ha Micue,

stock des ordures communal. de gemeente vastgestelde | NyHKT  HasHayeHHbIn  ans  cbopa | KOTpe y HaceneHoMy MyHKTi BU3HA4YeHO
verzamelpunt. OTXO/0B. ONA cknagyBaHHA BiAXOAIB.
INSTRUCTIONS RELATIVES INSTALLATIE WHCTPYKLUUA IHCTPYKLIA NO YCTAHOBLI
A L’INSTALATION MO MOHTAXY
Seule la société agréée a le droit de | De installatie moet worden uitgevoerd | MoHTax notpeburens MOXeT | YcTaHOBKY MOBWHHA MPOBOAUTU TiNbkn
réaliser linstallation. L’installation doit || alleen maar door een gekwalificeerde | ocywecTBUTb Tonbko upma, umetowas | dipma, npauiBHUKM SKOi MaloTe ANs
étre réalisée conformément aux normes | firma overeenkomstig de plaatselijk | ans 3TOrO COOTBETCTBYylOLlEE | Takoi AisnbHOCTI BiANOBIAHY
et a la réglementation nationales. geldende normen en voorschriften. KBanudukaLmMoHHoe  paspelleHune, B | kBanidikauio Ta YNOBHOBAXEHHS.

COOTBEeTCTBUN [ HauMoHanbHbIMU
HOpMamMu U NoCTaHOBNEHUAMN.

YcTaHoBKY cnig nNpoBOAWTW 3rifHO 3
HauioHanbHUMK OvpekTuBamu Ta
cTaHgapTamu.

Avant de mettre I'appareil en marche,
il est nécessaire, pour assurer son
fonctionnement, de réaliser surtout
les opérations suivantes :

e contrdle de raccordement a

Voor de installatie van het apparaat

zijn inzake de functie van het apparaat

volgende handelingen uit te voeren:

e controle van correcte aansluiting op
het elektriciteitsnet,

Mpn MoHTaxe Heo6XOAMMO C TOYKM

3peHus paboTbl NnoTpedbuTensa npexae

BCero npoBecTu:

e KOHTpOmb npaBUNbLHOCTN
NOAKMIOYEHUS SNIEeKTPOAHEPTi U

MNepen 3acTtocyBaHHAM cnoxuBava

HeoOXigHO AnA po6oTu cnoxuBaua

3po6uTK HaCTYNHi Aii:

o [lepeBiputn npaBunbHICTb
NigKNI0YeHHA [0 eNnekTPUYHOT Mepexi.
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I'électricité,

e contrdle de la fonction des corps de
chauffage, des éléments de
commande et de réglage,

e présentation de toutes les fonctions
de 'appareil au client, présentation de
la commande et de I'entretien.

functie van
regel- en

e controle van
kookelementen,
stuurelementen,

e demonstreren van alle functies van
het apparaat aan de klant en kennis
maken met de bediening en het
onderhoud.

juiste

e KOHTPOMb paboTbl BapPOYHbIX Ten
3rIEMEHTOB YNPAaBMNEHNUs 1 PErymnsLum

e nokasaTb 3aKa3uuky BCE (PYHKLMM
notpebuTensi, MO3HaKOMUTL €ro C
o6CryXVBaHUEM U YXOAOM.

e 3pobutn KOHTpONb DyHKUiT
KOHDOPOK, yNpaBnsoymx i
perynioUmnx enemMeHTiB.

o [lpogemMoOHcTpyBaTU [Ans 3aMOBHUMKA
BCi (pyHKUiT cnoxuBaya i 03HanoMuTn
1ioro 3 o6CnyroByBaHHAM i 4OMMSAA0OM.

AVERTISSEMENT IMPORTANT !
En manipulant I'appareil hors I'utilisation
courante, il est nécessaire de
débrancher I'appareil en le débranchant
de la prise ou en arrétant l'interrupteur
principal situé devant I'appareil.

BELANGRIJKE
WAARSCHUWING!

Tijdens iedere behandeling met het
apparaat buiten gewone gebruik is het
nodig het apparaat van het
elektriciteitsnet los te koppelen door het
uittrekken van de vork uit de contactdoos

BAXHOE NPEAYNPEXOEHMUE!

Mpun no6on MaHUNynauum [
notpebutenem Kpome 0o6bI4HOro
MCNonb3oBaHNs Heobxoanmo

obecneuntb OTKNOYEHNE nmpeﬁmenﬂ
oT SJ'IeKTpI/I‘-IeCKOVI CeTn  BbIHATUEM
BUIIKM N3 PO3ETKU WK BbIKIIOYEeHNEeM

BAXIMUBE NOMNEPEMXEHHA

Mpu Oyab-akin MaHinynsuii 3
eNIeKTPUYHOI0 NOBEPXHEID Mo3a Mexamu
ii cTaHOQapTHOro 3acTocyBaHHSs, cnig
Big'egHaTM CnoXvBay Bid4 enekTpUYHOI
Mepexi, TOBTO BUTArHYTM BUNKY 3
po3eTkn abo  BUMKHYTU  FOMOBHUIA

of door het uitschakelen van de | rmaeHoro BblkntoyaTens nepeq | BWMUKa4 nepeq Croxusadem.
hoofdschakelaar voor het apparaat. notpebutenem.
ATTENTION WAARSCHUWING BHUMAHUE YBATA

L’appareil n’est pas prét a la commande
par un temporisateur extérieur ou une
télécommande séparée.

Het toestel is niet voor de werking met
behulp van de buitentijdschakelaar of
van een separaat systeem van de
afstandsbediening bestemd.

Mpnbop He npeaHasHayeH Ans paboTbl ¢
MCMONb3oBaHUEM BHELLUHEro Tarimepa
unm yAanéHHowm cuUcTemMbl
[AUCTaHLMOHHOrO ynpaBneHusl.

Mpunag He npusHayeHo Ans poboT i3
3aCTOCYBaHHSIM CTOPOHHBLOTO TanMepy
4¥ CUCTEMU OUCTAHLINHOT perynsuii.

LOCALISATION DE LA

PLAATSING VAN

PA3MELLEHVE BAPOYHOW
MInTbl

PO3MILLEHHSA BAPUINBbHOI
NMOBEPXHI

PLAQUE CUISSON KOOKPLAAT
A (mm) B (mm) X (mm)
560 490 50
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Si la hauteur de la plaque de travail est
supérieure a 30 mm, il est nécessaire de
modifier sa forme au niveau de la sortie
de l'air de refroidissement de l'appareil
(voir dessin).

Is het werkblad meer dan 30 mm dikker
is het nodig de vorm ervan in de plaats
van de uitgang van de koellucht uit het
apparaat aan te passen (zie afbeelding)

Ecnu TonwwmHa pabodyeii MoBepXHOCTM
npesbiwaer 30MM, TO Heobxogumo
noanpaevTb ee opmy B MecTe BbiBOAA
oxnaxpgarollero Bosgyxa u3 npuGopa
(CcM. pycyHOK)

HeobxigHo poTpumMyBaty  MiHiManbHy
Bigdanb BMIiCTY KyXOHHUX me6niB (BMicT
AyKa) Big koxyxa naHeni — 30 mm.

3abe3neunT OOCTaTHIO  BEHTUNALI,

AVB. MasitoHOK.

[}
J '
" _ | S
Seule la société agréée a le droit de | De installatie moet worden uitgevoerd | MoHTax notpe6uTtens MoxeT | YcTaHOBKY NOBMHHa  MPOBOAUTH
réaliser I'installation. L’installation | alleen maar door een gekwalificeerde | OcywecTBuUTb Tonbko mpma, umetowas | Tinbkn cipma, sika Mae BianoBiAHY
doit étre réalisée conformément aux | firma overeenkomstig de plaatselijk | AnA aToro cooTBeTCTBYlOLWEe | kpanichikauito Ta YNOBHOBaXEHHS.

normes et a la réglementation

nationales.

e La plaque cuisson électrique est
destinée du point de vue de
linfluence des facteurs externes au
milieu normal.

e La plaque cuisson sera placée dans
une ouverture située au niveau de la
plaque de travail, épaisseur min. de
30mm, matiere résistante a la chaleur
sur la surface.

e |I est nécessaire d'installer la plaque
de travail dans la position horizontale,
d’assurer son étanchéité au niveau
d’'un mur et de la protéger contre la
pénétration des liquides.

e Les dimensions de I'ouverture pour la
plaque cuisson et sa position sont
indiquées sur le dessin concernant
I'installation.

e La distance de sécurité entre la
plaque cuisson et le mur ou les
meubles est indiquée sur le dessin.

e |l est recommandé d’appliquer un
vernis (silicone, par exemple) ou une
feuille Al sur la surface créée aprés la
réalisation de I'ouverture pour limiter
la pénétration de I'humidité dans la

geldende normen en voorschriften.

e De electrische kookplaat is met
betrekking tot de werking van
buiteninvioeden volgens norm voor
gewone omgeving bestemd.

e Voor veilige afstanden tussen de
wanden meubels en de kookplaat
geldt de norm.

e De kookplaat is naar de uitsnijding in
het werkblad van min. dikte van 30
mm in te bouwen de opperviakte
waarvan uit een hittebestendige stof
is.

e Het werkblad moet worden
geinstalleerd in de horizontale positie
en aan de wand tegen lekken gedicht.

e De afmetingen van de uitsnijding voor
de kookplaat en de positie ervan zijn
in de afbeelding voor de installatie
aangegeven.

* Veilige na te komen afstanden tussen
de wanden, meubels en de kookplaat
zijn in de afbeelding.

e Wij adviseren om de na de uitsnijding
van de opening ontstane vlakten met
een geschikte lak (b.v. siliconenlak) af
te dichten, eventueel met Al-folies die
het doordringen van de vochtigheid

BanuduKaumoHHoe paspelueHue, "

AOJHKHa 3TO caenatb B COOTBETCTBUM C

HauMOHarNbHbIMU HOpMamu n

NMOCTAHOBJIEHUAMMU.

e JnekTpuyeckass BapoyHas — nnuTa
npegHasHavyeHa C  TOYKM  3peHus
BO3[eNCTBMA BHELLHWX hakTopoB Ans
HOpMarnbHOW cpeabl.

e BapouHasi nnuta npefHasHaveHa ans
ee BCTpaMBaHWUsS B CTOMELUHWLY C
MWH. TONLMHON 30Mm, [
NoBEPXHOCTHBIM NOKPbITUEM n3
TEPMOCTOWKOro Matepuana.

e CronewHuua [OImKHa 6bITb
yCTaHOBINEHa B  FOPU3OHTaNbHOM
nonoxeHum u  BO  usbexaHue
3aTeKaHusi XUAKOCTEN OOMkKHa GbiTb
YNNOTHEHa CO CTOPOHbI CTEHBI.

e Pasmepbl oTBepCcTMS ANs BapoYHOW
nNAuTbI " ero pasmeLleHne
npuBeaeHbl Ha  pucyHke  Ans
MOHTaxa.

e be3onacHble paccTosiHUS CTeH W
mebenn ot BapoYHOM MAnTHI,
KOTOpble AOMKHbI 6blTb cobnoAeHbI,
yKa3aHbl Ha PUCYHKe.

o [loBepxHOCTb, BO3HMKLLYIO npwu
BbIpE3aHUN OTBEPCTUS, PEKOMEHIAYEM
MOKPbITb MOAXOASLLIMM NaKoM (Ha np.

YcTaHOBKY cnif npoBOAUTU 3rigHO 3
HauioHanbHMMKU  cTaHgapTaMu Ta
AVPEKTUBaMU.

e EnekTpuyHy BapwnbHy MOBEPXHIO

NPU3HaYeHO 3 TOYKM 30PY 3OBHILLHIX
BNNMBIB ans HOpMarbHOro
cepefoBuLLa.

BapunbHy noBepxHio NpusHayeHo Ansi
BOyOBYBaHHA Yy OTBIip Y CTinbHULi
KyXOHHUX  MebniB, koTpa  Mae
TOBLUMHY He MeHwe Hix 30mm, i
NOBEPXHIO  KOTPOi  BUMOBHEHO 3
TennocTiKoro matepiany.

CTinbHULIO  KyXOHHUX MebniB cnig
BCTAHOBUTW TOPU3OHTANbHO i Ha
CTOPOHIi, KOTpa npunsirae [0 CTiHW,
YLWiNbHWUTW Bi NPOTIKAHHS PiANHW.
Po3mipn oTBopy Ans  BapurbHOI
noBepxHi Ta il NO3uujlo BKkaszaHO Ha
MaroHKy [nsi BCTAHOBMEHHS.
BesneuHy Bigdanb cTiH Ta Mebnis Big
BapUIbHOI NOBEPXHi, KOTpi HeobXiAHO
060B’A3KOBO AOTPUMATH, BKa3aHO Ha
MaroHKy.

[MoBepxHi, KOTPi BWHUKaOTbL Micns

TOro K BUpi3aHO oTBIp,
peKkoMeHayeEMOo nocpapbysatn
BiANOBIAHUM nakom (Hanp.
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plaque.

Sans prendre des mesures
particuliéres il est interdit d’installer
au-dessous de la plaque cuisson le
four dont les produits de combustion
pourraient monter au-dessous de la
plaque cuisson.

Il est nécessaire que la paroi derriére
d’'un bloc cuisine située derriére la
plaque cuisson soit de la matiere
résistante a la chaleur (120° C). La
distance minimale entre le bord
arriére de la plaque cuisson et la paroi
derriére est de 50 mm.

Il est interdit d'installer la plaque
cuisson a proximité d’un bloc cuisine
de la matiére inflammable qui
dépasse au-dessus la plaque de
travail.

On vous recommande de n’installer
au-dessus de la plaque cuisson’une
hotte de cuisine et de monter une
petite armoire au-dessus de la hotte.
Il n'est pas recommandé d’installer
une armoire sans hotte au-dessus de
la plaque cuisson. La distance
minimale entre la plaque cuisson et la
hotte est de 650 mm, suivre les
instructions données par le
fournisseur de la hotte.

Avant d'installer I'appareil dans
I'ouverture située au niveau de la
plaque de travail il faut coller le long
de la partie inférieure du cadre les
joints d’étanchéité contre la
pénétration des liquides qui font partie
de I'équipement.

naar de plaat reduceren.

Onder de kookplaten mogen zonder
bijzondere maatregel geen ovens
geinstalleerd worden wanneer de
verbrandingsproducten uit de oven
naar boven onder de kookplaat
kunnen stromen.

De achterwand van het
keukensysteem achter de kookplaat
moet ook uit een hittebestendige stof
zijn (120° C). De minimale afstand
tussen de achterkant van de
kookplaat en de achterwand is
50mm.

De kookplaat mag niet vlak bij een
keukenkast uit brandbaar materiaal
geinstalleerd worden wanneer deze
boven de opperviakte van het
werkblad gaat.

Wij adviseren om boven de kookplaat
alleen maar een afzuigkap te
installeren waarboven een
keukenkast kan geplaatst worden. Wij
adviseren om boven de kookplaat
geen zelfstandige kast zonder
afzuigkap te installeren. De minimale
afstand tussen de kookplaat en de
afzuigkap is 650 mm, verder volgens
aanbeveling van producenten van
afzuigkappen.

Voor de installatie van het apparaat
naar de uitsnijding in het werkblad
plak over de rand van het
benedendeel van het frame een
afdichtingsmateriaal tegen het lopen
van vloeistoffen dat het bestanddeel
van toebehoren ist.

CMJ'IVIKOHOBbIM), unn - aniM1MHMEBoNn

conbrow, KoTopas CHU3UT
NPOHWKHOBEHMNE BNaXHOCTU B
cToneLHuLy.

Moa BapouHble NNWTbI Henb3s Ge3
cneuyanbHoro MeponpuaTus
yCTaHaBnuBaTb AYXOBKM, Y KOTOPbIX
NpPOAYKTbI CropaHvsi MOTyT ABUraTbCs
Nno HanmpaBreHwio  HaBepx, Mof
BapOYHYIO MINTY.

3agHsas cTeHka KyxoHHoW mebenu, 3a
nnNMTON Takke [JomkHa ObiTb ©3
TepMocToiikoro matepuana (120° L).
MuvHuManbHOe paccTosiHne  3apgHen
rpaHN NAUTbl  OT 3afHel CTEeHKu
[OMKHO cocTaenAaTb 50 Mm.

Mnuta He MoXeT OblTb pa3melleHa
6IM3KO K KYXOHHOMY LUKadumky U3
roproyero  martepuana, KOTOpBbIN
BbIXOAUT Hag NoBEPXHOCTb
CTOMeLUHNLbI.

Han BapoYHOW nnuTomn
pekomeHpayeTcsa yCTaHaBnvBaTb
TOMNbKO BbITSHKKY (BbITSHKHOM LuKad),
Hag KOTOpbIM MoXeT ObITb
YCTa@HOBMEH  KyXOHHbIN  LuKadhumk.
CamocTosTenbHbli  Wwkadgumk  6e3
BbITSDKKM Napa pasmewiatb Haj

nnuTon He pekomeHayeTcs.
MuHuManbHoe paccTosiHne Mmexay
Bapo4yHOW  NAWTOM W BbITSXKKON

coctaBnsieT 650 MM, panee B
COOTBETCTBUM C  pekomeHZauuen
N3rOTOBUTENS BITSXKKM.

Mepen MoHTaxom noTpebutens B

oTBepcTHe CTOneLHNLBbI,
HeobxoamMmo npuKNenTb no
nepuMeTpe HWXKHeN 4YacTu pambl
ynnoTHeHne Haxogseecst B

NPUHaONEeXHOoCTAaAX, AnAa 3awuTtbl OT
3aTekaHus XUOKOCTEN.

CUnikoHoBMM), abo X  MOKPUTH
antoMiHieBoO NMiBKO, W06 3anobirtu
NpPOCOYYBaHHIO BOMOrU Mg BapunbHy
MOBEPXHIO.

3afHs CTiHKa KyxOHHMX MebniB 3a
BapUIbHOIO MOBEPXHelo Mae 6yTu
TakoX 3 TenmnocTikoro MmaTtepiany
(120° C). MinimanbHa Bigganb
3a[HbOr0 Kpakw BapuWIbHOT MOBEPXHI
Bifl 3a[1HbOI CTiHKM — 50 MM.

BapunbHy noBepxHilo  3abopoHeHo
BCTaHOBINIOBATU 3aHaATO Gnu3bko A0
KyXOHHUX  WadgoKk 3  ropunx
maTtepianis, KOTpi BWCTynawTb Haj
piBEHb NOBEPXHi CTINbHWUL.

Hag BapunbHoi noBepxHero
pekoMeHAYyeTbCS BCTaHOBIOBATH
TINbKN BUTSDKKY, Haf KOTPOK MOXHa
BCTaHOBUTU KYXOHHY wadgky.
BcraHoBntoBaTM  Hap — BapwbHOK
noeepxHe okpemy wadky 6es
BUTSDKKN He pekoMeHAyeTbCs.
MiHimanbHa Bigganb Mk BapunbHOK
NnoBepxHeK Ta BUTSHKKOK - 650 MM,
pani 3rigHo 3 pekomeHgauisMu
BMPOBHYKA BUTSIKKM.

Mepen BCTaHOBMEHHSIM CrioXuBada y
OTBIp Y CTiNbHUUI cnig no nepumeTpy
30BHILUHLOT YaCTUHN paMKU Hakneitu
YWINbHEHHS,, KOTpPe  MICTUTbCA Yy
npunaagi, wo6 3anobirty nNpoTikaHH
piouHu.
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VENTILATION VENTILATIE BEHTUNALUUA BEHTUNALUIA
IMPORTANT! BELANGRIJK! BAXHO! BAXITUBO!
Suivre  les instructions  suivantes | Let op volgende aanwijzingen voor de || e Cobniogante criegylolwme ykasaHus | e [OTpuMyiTe HacTynHi BkasiBkM Mo
relatives a l'installation de I'appareil. installatie van het apparaat: no ycTaHoBKe npubopa. ycTaHoBUi npunady. HepoctatHin
e La quantité insuffisante de l'air de | e Onvoldoende toevoer van de HepoctaTouHbIn pocTyn [OCTYNn  OXOMOMXKYHYOro  MoBITps
refroidissement pourrait limiter des koellucht kan tot de beperking van de oxnaxparwollero  Bosgyxa — MOXeT MOXe CTaTW MPUYMHOK OBMEXEHHS
fonctions de I'appareil ou functie van het apparaat, eventueel cratb NPUYUHOW orpaHuyeHust dyHKUiOHanbHOCTI npunagy abo noro
I'endommager. tot de beschadiging ervan voeren. YHKUMOHanNbHOCTU npubopa unu ero NOLLKOKEHHS.

e Sila plaque d’induction est située au-
dessus du tiroir, il est interdit dy
mettre les petits objets et les papiers
qui pourraient boucher I'ouverture des
ventilateurs et réduire le
refroidissement de la  plaque
d’induction.

e Wordt de inductieplaat boven de lade
geplaatst mogen erin geen Kkleine
voorwerpen en papieren zijn die de
zuigopeningen van de ventilators
verstoppen en de koeling van de
inductieplaat beperken kunnen.

NOBPEXAEHUS.

e B cnyyae ycTaHOBKW WHAYKLIMOHHOW
naHenu Hag SAwukom Mebenu B
aHHOM AlWMKE  HEe  [AOMMKHbI
HaxoouTbCsl  Merkve npeameTbl U
Gymaru, koTopble Mornu 6bl 3abuTb
oTBEpCTUst BEHTUMSTOPOB "
orpaHnyuTh oxnaxneHue
MHOYKLUWOHHOW NaHemnu.

e Y BuUNagky, KONv iHAYKUiAHY naHenb
BCTAHOBMNEHO Haj sMkoM mebnis, y
LibOMY SILLUKY HE CMitoTb 3HaXOAUTUCS
OpibHi NnpeameTy i nanepwu, siki MOrnu
6 3abutn OTBOPM BEHTUNATOPIB |
obmMexuTu O0XONOAXKYBaHHSA
iHOYKUINHOT NnaHeni.
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o |l est nécessaire que la cloison arriére
de I'armoire inférieure soit ouverte au
niveau de louverture située sur la
plaque de travail pour assurer la
ventilation.

e |l faut démonter une entretoise avant

e De achterwand van de benedenkast
moet bij de uitsnijding van het
werkblad geopend zijn om de
luchtwisseling te waarborgen.

e Het is nodig de voorverstijving van het
meubelstuk te verwijderen zodat de

o 3afHAs CTeHKa HWXKHero Lkadumuka
OoIkHa ObiTb B MecTe OTBepCTus B
CTONewWwHnLe OTKpbITa, 4TOObI 6bin
obecneyeH o6mMeH Bo3ayxa.

e Hago ybpatb nepegHee pebpo
XKECTKOCTU Mebenu, YToObl BO3HMKIO

e 3agHs  CTiHKA  HWKHbOI  Wadku
noeBuHHa 6yTM y obnacti Bupidy Yy
CTiNbHWLi  BigkpuTOlO, WO6 Byno
3abe3neyHo LUMPKynsLio NoBiTps.

e HeobxigHo YCYHYTU nepegHe
apMmyBaHHs  mebniB, wo6  6yno

27




du meuble pour créer une ouverture
pour le passage de lair, 7 mm, au
minimum au-dessous de la plaque de
travail dans toute la largeur de
I'appareil.

e |l faut démonter une entretoise située
au-dessous de la plaque de travail au
moins dans la zone de la plaque de
travail.

e La distance entre la plague cuisson
d’induction et le bloc cuisine,
éventuellement, les appareil
encastrés, doit permettre la ventilation
suffisante des zones de cuisson
d’induction.

e |l faut éviter le rechauffage excessif
venant du bas, par exemple a partir
d’'un four encastré sans ventilateur de
refroidissement.

e Si un processus de pyrolyse
(nettoyage a l'aide de la température
élevée) est en cours au niveau d’un
four encastré situé au-dessous de la
plaque cuisson encastrée, il est
interdit d’utiliser la plaque cuisson
d’induction.

opening voor de doorgang van de
lucht tenminste 7 mm onder het
werkblad over de hele breedte van
het apparaat ontstaat.

e Eventuele verstijvingen onder het
werkblad dienen tenminste onder het
apparaat verwijderd te worden.

e De afstand tussen de
inductiekookplaat en de
keukenmeubel, eventueel tussen

andere ingebouwde apparaten dient
op die manier te zijn dat voor de
voldoende koeling en ventilatie van de
inductiekookzones gezorgd is. Het is
nodig de minimale afstand van de
inhoud van het aanrecht (inhoud van
de lade) vanaf het scherm van de
plaat 30 mm te waarborgen.

e Het is nodig de overmatige
verwarming vanaf de benedenzijde,
b.v. vanaf de ingebouwde oven
zonder een koelventilator te vermijden
door een toegevoegde ventilatie — zie
afbeelding.

e Loopt bij de ingebouwde oven
geinstaleerd onder de ingebouwde
kookplaat het proces van de pyrolyse

oTBEpCTME MWHMM. 7 MM  nopj
CTOMewHnuern no BCEeN  LUMPUHE
notpebutens Ona  nNpoTekaHus
BO34yXa .

e Bo3amoxHble pebpa XecTkocTu nof
cToneLHvLen Hago ybpaTb XoTs 6bl B
obnactu cronewHuubl. PacctosiHue
MexXay  WHOYKUMOHHOW  BapO4HOM
NAUTON N KYXOHHOW MebGenbio unu
Opyrumm BCTpavBaeMbIMu
notpebutensmu Hago BbIGpaTb Tak,
4yTOGbI 6bina obecneyeHa
[ocTaToyHas BEHTUMSALNSA M BbITsKKA

MNHOYKUMOHHbIX BapOYHbIX 30H.
Heobxoanmo cobnogatb
MWHVManbHoe paccTosiHue oT
COAEPXKMMOrO  KyXOHHOM  mebenu
(copepxumoe AwmkKa) [0  KOXyxa
naHerm - 30 wmm. O6GecneunTb
[OCTaTOYHY  BEHTUNSUMIO, cM.
PUCYHOK.

e Hapo n3bexatb Ype3mepHoro

HarpeBa C HWXHEW CTOPOHbI , Ha Mp.
OT BCTpauBaeMoW [AyxoBku 6e3
oxMnaxKgaroLLero BeHTUnATopa.

e Korma B  BCTPOEHHOM  [yXOBKe
pacnonoxeHHoW noa BCTpanBaemon

CTBOPEHO OTBIP AK MiHIMyM 7 MM Ans
umMpKynauii noBiTpa nig CTiNbHULUED
no YCi LWMPUHI cnoxuBava.

e MoxnuBe apmyBaHHS nig poboyoto
CTiNbHULEI Cni YCYHYTU MiHIManbHO
Yy 30Hi CTinbHUL.

e Bigganb Mix iHOYKLINHO BapuUbHOK
NOBEPXHEK | KyXOHHUMM Liadkamm
abo iHWKMK 3abynoBaHnMu
cnoxueayamu cnig Bubupatu Tak,
wob 6yno 3abesnevyeHo [OCTATHIO
BEHTUNALjI0 Ta NPOBITPIOBaHHSA

IHAYKLiAHMX 30H. HeobxiaHo
[oTpMMyBaTM  MiHiManbHy Bigaanb
BMIiCTY  KYXOHHWX MebniB  (BMiCT

AlmKa) Big koxyxa naHeni — 30 mm.

e HeoOxigHo 3anobiratn HapgmipHOMY
HarpiBaHHIO 3i cnogy, Hanpuknag Bifg
3abynoBaHoi [YXOBKMN 6es
OXOMNOAXKYIUOro BEHTUNSATOPY.

e Akwo y 3abynoBaHi AyxoBUi Nig

BapunbHOi MOBEPXHEK  MpoXoauTb
npouec niponisy
(BUCOKOTEMNEPATYPHOrO YULLEHHS) TO
iHOYKUIMHY ~ BapuilbHy  MOBEPXHIO

3acTocoByBaTH 3a60POHEHO.

(schoonmaakprogramma  bij hoge BapOYHOW MNNTOW NpoTekaeT npouecc
temperaturen) mag de nuponusa (BbICOKOTEMMEPATYPHOMN
inductiekookplaat niet gebruikt OYNCTKM),  Henb3f  MOMb30BaTbCA
worden. BCTpamMBaemol BapO4YHON NINTOW.
RACCORDEMENT DE AANSLUITING VAN HET NMPUCOEOUHEHUE NPUEOHAHHA CINOXUBAYA

L’APPAREIL AU RESEAU
ELECTRIQUE

APPARAAT AAN HET
ELEKTRICITEITSNET

NOTPEBUTENSA K
ANEKTPUYECKOMN CETU

0O ENEKTPUYHOI MEPEXI

Seule la société agréée a le droit de réaliser
le raccordement de I'appareil a I'électricité.
Devant I'appreil, il est nécessaire d’installer
un commutateur pour débrancher I'appareil,
la distance des contacts découplés de tous
les pbles est de 3 mm, au minimum.

Cette obligation ne s’applique pas, si le
cable de raccordement est équipé d’'une
fiche et il est possible de débrancher la

De aansluiting van het apparaat op het
elektriciteitsnet mag worden uitgevoerd
door een bevoegde firma. Naar de
distributie voor het apparaat moet een
schakelaar voor het loskoppelen van het
apparaat van het elektriciteitsnet
ingebouwd worden waarbij de afstand
van de losgekoppelde contacten van alle

MpucoeanHeHne noTtpe6uTens K
ANeKTpUYeCcKomn cetn MoXeT
OCYLLEECTBUTb TONbKO hupma, umetoLas
COOTBeTCTBYlOLEEe KBanNUUKaunoHHoe
paspeLueHue. Onsa OTKIIOYEHUs!
notpebutens OT aneKkTpuyeckon ceTn
nepen notpebutenem pomkeH ObiTb
yCTaHOBIEeH BbIKMIOYaTe b

MigkntoyeHHs cnoxwusava no
enekTpoMepexi [03BONSETLCA pPobuUTH
Tinbkn ipmi, kKOoTpa Mae BigQMNOBIAHY
KBanidikauito Ta [,03Bin. Onsa
Bil’eQHaHHS CNOXMBaYa Bif, eNeKTpUYHOI
Mepexi cnig y Mepexy nepeq
CrnoXmBayeM BCTAHOBUTU BMMUKaY, Yy
KOTPOro  MiHiManbHa BiACTaHb  MiX
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fiche de la prise facilement et sans
obstacles.

e Pour raccorder la plaque de cuisson
utiliser un cable 3 fils, diamétre de 4
mm, par exemple, type HO5VV-F
3G4, ou un cable 4 fils, diamétre de
2,5mm, par exemple, type HO5VV-F
4G2,5, traiter les extrémités selon la
figure.

Il est nécessaire de renforcer les
extrémités de cable par les embouts
pressés.

Aprés avoir fixé les extrémités des
conducteurs au-dessous des tétes de
vis au niveau de la plagque a bornes
mettre le cable dans la plaque a
bornes et assurer contre
I'arrachement par une boucle.
Finalement, fermer le couvercle de la
plaque a bornes.

Apres avoir raccordé 'appareil, il faut
le tourner dans la position de travail,
mettre dans I'ouverture et controler la
position d’'un cable d’amorce.

Enlever la feuille de protection au
niveau des joints d'étanchéité bord
inférieur de la plaque, mettre la
plaque dans une ouverture au niveau
du bloc-cuisine, pousser légérement
au niveau des bords pour ne pas
détériorer I'appareil.

polen min. 3 mm is.

Deze plicht valt af indien de

toevoersnoer van een vork voorzien is

en deze vork gemakkelijk en zonder
opstakels uit de contactdoos
uitgetrokken kan worden.

e Gebruik voor de aansluiting van de
kookplaat een 3-aderige kabel met de
doorsnee van 4 mm, b.v. het type
HO5VV-F 3G4, of een 4-aderige kabel
met de doorsnee van 2,5 mm, b.v. het
type HO5VV-F 4G2,5 de uiteinden
waarvan volgens de afbeelding te
bewerken zijn.

e De einden van geleiders zijn tegen
het uitrafelen met geperste
eindstukken te verstevigen.

e Na de bevestiging van uiteinden van
geleiders onder de koppen van
schroeven in de klem leg de kabel in
de klem en beveilig deze tegen het
uitrukken door middel van een clip.

e Sluit het deksel van de klem.

e Draai het apparaat na de aansluiting
in de arbeidspositie, leg in de
uitsnijding en controleer de positie
van de toevoerkabel.

e Verwijder de dekkingsfolie van de
onderrand van de plaat, zet de
kookplaat naar de opening in het
aanrecht en druk aan de randen met
matige kracht zodat het toestel niet
beschadigd wordt.

MWHMManbHOEe  paccTosiHne  Mexay
Pa30MKHYTbIMU KOHTaKTamu KOTOPOro Yy
BCEX MOMIOCOB COCTaBMSAET MUH. 3 MM.
OTa 0653aHHOCTb OTMEHSIETCS  €Ccrnn
noABoAALMI kabenb OCHALLEH BUMKOW 1
9Ty BMWIIKY MOXHO 3anpocto u Ges
NpenaTCTBUIA BbIHYTb 13 PO3ETKY.

e [InA noAknoyeHst BapoOYHOW maHenwu
ncnonb3yeTcss 3-KWnbHbIN kabenb C
ceyeHveM 4MM, Hanpumep, Tuna
HO5VV-F  3G4, wnu  4-XunbHbIn
kabenb [ ceyeHnem 2,5Mm,
Hanpumep, Tuna HO5VV-F 4G2,5,

KOHUbI KOTOpPOro cnepyet
NOAroTOBUTb,  Kak  fokasaHo  Ha
pUCYHKe.

o KoHupbl npoBoAoB Heobxoaumo

YKpenuTb  MPOTMB  pacTpernbiBaHWs
HanpeccoBaHHbIMU HAKOHEYHUKaMK.

e [ocne TOro Kak yKpenuTe KOHLbI
NpoBOAOB MOA FOMOBKaMU BWHTOB
KnemM, BCTaBbTe kabesb B KIeMMHY0
KOpobGKy 1 3adukcupynTe  ero
XOMYTOM MPOTUB BblAEepryBaHus.

e locne 93TOro  3aKporTe  KPbILIKY
KNEMMHOW KOPOGKMU.

e [Mocne npucoeauHeHusi noTpebutens
pasBepHUTe B paboyee MOMOXeHWeE,
BMOXMTE B BbIpe3 W MpoBepbTe

nosnumo nNpucoeaNHNUTENBHOro
kabens.

e C YNMNoTHeHUs no HVDKHEMY
nepumeTpy BapoOYHOW naHenu
CHUMUTE 3aLUTHYIO NneHky,

nonoxuTe nnUTy B OTBEPCTUE B
CTONeLHULE KyXOHHON mebenun u
NPWXMWUTE MO KpasiM C YCWUITMEM, HO
ytobbl He npubop He  6Gbin
NOBPEXAEH.

po3’eHaHUMMN KOHTaKTaMmn BCiX MOSCiB

noBWHHa ByTY MiHIManbHO 3 MM.

[aHuii 060B’A30K BiANagae, SKWO LUHYP

ONs NPUEHaHHS Mae BUAenKy, sKy

MO>XHa Nerko BUTArHYTU 3 PO3ETKM.

e [Ina nigknioyeHHs BapunbHOI naHeni
BMKOPUCTOBYETLCA 3-XMUnbHUiA kabenb
3 NepeTuHoM 4MmM, Hanpwvknag, Tuny
HO5VV-F  3G4, abo 4-XunbHun
kaben 3 nepetuHoMm 2,5 MM,
Hanpuknag, tuny HO5VV-F 4G2, 5,
KiHUi skoro cnig nigrotyeBaTtu, Sk
rnokasaHo Ha MarloHKy.

o KiHUi npoBigHWUKIB HEOBXIAHO YKPINUTK
Bil PO3TpiNyBaHHS HanNpecoBaHUMMU
KiHUiBKAMW.

e YKpiniTb KiHLi NPOBIQHWKIB Mig roniBku
rBUHTIB Y KNEMHUKY, BKNaditb kabenb
B KNeMHuMK | 3adikcynte 1ioro
06oiMoto Bi BUPUBAHHS.

o [loTiM 3aKpUIATE KPULLIKY KIEMHMKA.

e [licns NiAKIOYEHHS, pPO3BEPHITb
cnoxvBay y pobodve MNOMNOXKeHHS,
BCTaBTe MOro y OTBip, i nepesipTe
noswuito NpvegHaHHs kabento.

e 3  yuWwinbHeHHA no  HWKHLOMY
nepuMeTpy BapuIbHOI NaHeni 3HiMiTb
3axuCHy nNiBKy, MOKMadiTb NAUTYy B
OTBIp Y CTiNbHUL KYXOHHUX MeGniB i
NPUTUCHITE MO Kpasx i3 3ycunnsm,
ane Tak, Wo6 He NOLKOAMTU Npunaga.
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RACCORDEMENT A DU EEN FASE AANSLUITING OOHO®PA3OBOE OOHO®PA3OBE NIAKMIOYEHHSA
COURANT MONOPHASE 1. clip tegen het uitrukken van snoer NOoAaKNYEHUE 1. O6oiima NpoTH BUPUBAHHS

1. protection contre l'arrachement
2. extrémités des conducteurs renforcés
par I'embout pressé

2. einden van geleiders verstevigd met
een geperst eindstuk

1. Knunca npoTuB BblaeprneaHus
kabens

2. KoHLbl NpOBOAHMKOB,
3adMKCUpPOBaHHbIE
3anpeccoBaHHbIM OKOHYaHWEM

LHypa
2. KiHui npoBigHUKIB yKpinneHo
HanpecoBaHNMM KiHLiBKamu

AVERTISSEMENT:

Le fabricant se réserve le droit de
réaliser des petites modifications du
Mode d’emploi résultant des
modifications innovantes ou
technologiques du produit qui n'ont pas

WAARSCHUWING:

De producent behoudt zich het recht
voor om kleine wijzigingen in de
gebruiksaanwijzing aan te brengen die
uit innovatieve of technologische
wijzigingen van het product voortvloeien

NMPUMEYAHUE:
MpoussoguTenb ocTtaBnsieT 3a cobon
npaso He6onbLnX N3MEeHeHuI

BblTEKalLWmMX N3 MHHOBALUMOHHbLIX WU
TEXHOMOMMYECKUX WU3MEHEHUN, KOTOpble
He BINAKT Ha d)yHKLlI/IIO unsgenua.

NMOMNEPEMXXEHHA:

BupobHuk 3anuwae 3a cobow npaso
npoBOAMTM APIGHI 3MiHWU Y IHCTPYKLT, WO
BUNMUBaOTL 3  BAOCKOHaneHHs ab6o
TEXHOMOriYHMX 3MiH BUpPODY, sKi He
MaloTb BMAMB Ha YHKLito BUPODY.

d'impact sur le fonctionnement du | en die geen invioed op de functie van
produit. het product hebben.
EQUIPEMENT |  TOEBEHOREN | NPUHALNEXHOCTKM | nPUNAAAS |
[ Gratoir de nettoyage |[ Schrapertje |[ Ckpebok ans umcTkm |[ YmcTsunin ckpeBok I[ 1
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CEPUMHBIN HOMEP

X XX X XXXX

[op npoaykuuu
Hepenbsa v rogy
VcnonaoBaHwve nponykra
OuepéaHocTb B Hegenbe

SERIAL NUMBER

X XX X XXXX

Year of production

Week of the year

Purpose of usage of appliance
Sequence of product in the week

Pa3mepbl ynakoBku - wvpmHa / nybuHa / Beicota - 380 / 580 / 140 (mm)

Po3mipu ynakoBku - winpuHa / rmmbuHa / Bucota - 380 /580 / 140 (Mm)

Cpok akcnnyatauuu - 10 net

TepmiH ekcnnyaTaduii - 10 pokis

| He cogepxwuT BpeaHbIx BellecTB - ROHS

|[ He micTuTb WkignuBMX peyoBuH - ROHS

3Hak 3a3eMIeHHs @

H 3Hak 3azemneHus @

DONNEES TECHNISCHE
TECHNIQUES GEGEVENS
Plague cuisson Electrische IS656SC IS656USC IS656X IS7565C IS756USC
électrique d’induction ingebouwde
encastrée inductiekookplaat
Dimensions | Afmetinge I I I I |

Dimensions total
L x E x H (H = Hauteur)

Totale afmetingen - B x
DxV
(V = ingebouwde diepte)

595/510/60 mm

600 /510 /60 mm

600 /515 /60 mm

750/510 /60 mm

750/510 /60 mm

Dimensions de
I'ouverture dans la plaque
de travail LxE xH dela
plague de travail

Afmetingen van
uitsnijding in werkblad
B x D x DIKTE van
werkblad

560 x 490 x (30 - 50) mm

[ Zones de cuisson

| Kookzones

droite

Linker en rechter flexi
zone

|

[ Gauche avant |[ Linksvooraan II 200x200 mm |

[ Gauche arriére |[ Linksachter I[ 200x200 mm |

[ Droit avant |[ Rechtsvooraan I 200x200 mm |

[ Droit arriére |[ Rechtsachter 200x200 mm |
Zones flexi gauche et 400x200 mm

[ Tension électrique

|[ Elektrische spanning

230 V ~, 50/60 Hz

Puissance électrique total

Totaal elektrisch
prestatievermogen

7,2 kW
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TEXHWYECKMUE TEXHIYHI
JAHHBIE NMAPAMETPU
SnexTpueckan EnexTpuaa iHaykuiia IS656SC IS656USC IS656X IS756SC IS756USC
MHOYKLUMOHHasA 386y,D,OBaHa BapunbHa
Bapo4Hada nnuta ansa naHenb
BCTpanBaHuA
Fa6aputhbl Po3amipu

BHeluHne rabaputbl
lwmpuHa X rmy6éuHa x V
V — BcTpauBaemas
rny6viHa

BaranbHi po3mipu — LW
xxB

(B — 3abynoBaHa
rmvbuHa)

595/510 /60 mm

600/510/60 mm

600 /515 /60 mm 750/510/60 mm

750/510 /60 mm

Pa3smepebl Bbipesa B
cTonewHuue W x M x
TonwmHa cTonewHuLbl

Po3amipu Bupisy y
CTiNbHUL KYXOHHUX
mebnis LU x " x B

560 x 490 x (30 - 50) mm

[ BapouHbie 30HbI

|[/BapuniHi koHdopkn ||

IleBasi n npaBasi rmbkas
30Ha

JliBa i npaBa rHy4yka
30Ha

[ Nesas nepeaHss |[ nisa nepeans I 200x200 mm
[ Nesaas 3agHss |[ MiBa 3agHs II 200x200 mm
[ Mpasas nepeanss |[ Mpasa nepeans I 200x200 mm
[ Npasas sagHss |[ Npasa sagns Il 200x200 mm

400x200 mm

nopaxeHusa TOKOM

Bif,
YPaXKEHHSI CTPYMOM

OnekTpuyeckoe H EnekTpuyHa Hanpyra H 230 V ~, 50/60 Hz

HanpsKeHne

O6Lwas notpebnaemas ‘ 3aranbHa en. ‘ 7,2 kW

MOLLHOCTb CNOXMBaHa MOTYXHICTb

Knacc 3awutbl ot Brarv || Knac  saxucty  Big H 1P 20
BOrIOrM

Knacc  sawmtel  oT || Knac  3axucty

MORA MORAVIA, s.r.0.. Czech republic, 783 66 Hluboéky-Marianské Udoli, Nadrazni 50

MOPA MOPABISA c.p.o. Yeckka Pecny6nika 783 66 Mmy6ouku-MapiaHcke Yaoni, HagpaxHi 50

MOPA MOPABMUSA c.p.o. Yelwuckas Pecnybnuka 783 66 Mny6ouku-MapuaHcke Yaonu, HagpaxHu 50
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