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Hinweise

ZUR BEACHTUNG: Bei Gebrauch wird
dieses Gerat und alle zuganglichen
Teile sehr heild. Es ist darauf zu achten,
dass die Heizelemente nicht beruhrt
werden. Kinder unter 8 Jahren, die nicht
standig beaufsichtigt sind, von dem
Gerat fernhalten. Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, geistigen
oder Wahrnehmungsfahigkeiten oder
aber ohne ausreichende Erfahrung
und Kenntnis verwendet werden,
vorausgesetzt sie werden ausreichend
uberwacht oder sie wurden in den sicheren
Gebrauch des Gerats eingewiesen und
haben eine ausreichende Wahrnehmung
der mit dem Gebrauch des Gerats
verbundenen Gefahren. Erlauben Sie
Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen.
Reinigungs- und Wartungsarbeiten
durfen nicht von unbewachten Kindern
ausgefuhrt werden.

Verwenden Sie zur Reinigung der Glastur
des Backofens keine Scheuermittel
oder scharfkantige Metallspachtel, um
die Oberflache nicht zu zerkratzen und
so das Zerspringen des Glases zu
verursachen.

Verwenden Sie zur Reinigung des
Kochfeldes keine Dampf- oder
Hochdruckreinigungsgerate.

ZUR BEACHTUNG: Versichern Sie
sich, dass das Gerat ausgeschaltet
ist, bevor Sie die Lampe austauschen.
Stromschlaggefahr.

Belangrijk

PAS OP: Dit apparaat en zijn bereikbare
onderdelen worden tijdens gebruik zeer
heet. Zorg ervoor de verwarmende
elementen niet aan te raken. Zorg ervoor
dat kinderen die kleiner dan 8 jaar oud zijn
niet dichtbij het apparaat kunnen komen,
tenzij onder constant toezicht. Het huidige
apparaat mag alleen door kinderen van
8 jaar en ouder en door personen met
een beperkt lichamelijk, sensorieel of
geestelijk vermogen, of zonder ervaring
en kennis worden gebruikt, mits ze onder
adequaat toezicht zijn, of mits ze zijn
onderricht m.b.t. het veilige gebruik van
het apparaat en zich bewust zijn van
de betreffende gevaren. Voorkom dat
kinderen met het apparaat spelen. De
reinigings- en onderhoudshandelingen
mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd, tenzij onder toezicht.

Gebruik geen schurende producten,
noch snijdende metalen spatels om de
glazen deur van de oven te reinigen,
aangezien deze het oppervlak zouden
kunnen krassen, en als gevolg het glas
doen verbrijzelen.

Gebruik nooit huishoudapparaten met
stoom of hoge druk voor het reinigen van
de kookplaat.

PAS OP: Controleer of het apparaat uit
staat voor u de lamp vervangt, om te
voorkomen dat u een elektrische schok
krijgt.




MpeaynpexaeHns

BHUMAHWE: OanHoe n3genune n ero
AOCTYMHbIE KOMMJIEKTYOLWMNE CUSTBHO
HarpeBaloTCs B NpoLecce aKcrnyaTauuu.
ByobTe OCTOpPOXHbLI U He KacauTechb
HarpeBaTesibHbIX ANIEMEHTOB.

He paspewanTte getsam mnagwe 8 ner
NpMbnNmKaTbCs K 3genmio 6e3 KOHTPors.
[laHHoe wn3penune MoXeT ObiTb
MCMosb3oBaHO AeTbMK cTaplle 8 neT u
NMLAaMM C OrpaHNYEHHbIMN U3NYECKMN,
CEHCOPHbLIMU UNU YMCTBEHHbLIMMU
crnocobHocTAMM Unn 6e3 onbiTa 1 3HaHUS
O NpaBuiax NCrorb30BaHNA N30eNns Npu
YCNOBUM Haasexawlero KoHTponsa unm
00yyeHnsa 6esonacHOMy UCMOb30BaHUIO
n3genns ¢ y4eToM COOTBETCTBYHOLLMX
puckoB. He paspellanTte getam urpatb
Cc usgenvem. He paspellante getsam
OCYWEeCTBAATb YMCTKY U yxon 3a
napnenmem 6e3 KOHTpOons B3pOCHbIX.

He ncnonb3ynte abpasnBHbIe BeLLLECTBA
NN pexyLne metannindeckne ckpedku
ANA YNCTKU CTEKITSAHHOM BEPLIbl JYXOBOIo
LKadpa, TaK Kak OHW MOryT nowapanarb
NOBEPXHOCTb, YTO MOXET NPUBECTU K
pasbuBaHuio cTekna.

Hukorga He ucnonb3ymnte napoBble
YyucTAWmMe arperaTtbl UNN arperarbl
noL BbICOKMM AaBrieHMEM AnA YNCTKK
n3pnenus.

BHUMAHWE: NMpoBepkTte, 4Tobbl n3genue
O6bIN0 BbIKMOYEHO, Nepen 3aMeHOou
namMnoYykm Bo m3bexaHnme BO3MOXHbIX
yoapoB TOKOM.

3anobixHi 3axoau

YBATA! IMig yac pobotn uen npunag,
a TaKOX MOro OOCTYMHI 4YaCTUHMU
HarpiBaloTbCA 0O BUMCOKUX TeMneparyp.
Cnig 6yt ocobnmneo obepexxHumMu, wob
He TOpKaTUCH HarpiBarbHUX efleMeHTIB.
[iTn Bikom 0 8 poKiB MarOTb 3HAXOAUTUCS
Ha Hebeane4Hin BiacTaHi Big npunaay,
AKLLIO HEMOXXIMBO 3a6e3neYnTU NOCTINHUN
KOHTPONb Hag HUMU. [103BONAETLCA
KOPUCTYBaHHA UMM Npunagom OiTbMu
BikOM Big 8 pokiB, a Takox ocobamu 3
0OMeXeHMMN PI3UYHUMN, CEHCOPHUMMU
abo po3yMOBMMMU MOXINBOCTSAMU abo
ocobamm 6e3 HanexxHoro JOCBiAyY | 3HaHb,
SKLLIO BOHW NepebyBatoTb Mig NOCTiIMHUM
KOHTponemM abo NpoiHCTPYKTOBaHI LLOAO
npaBun 3 Hebe3neyHoro KOpPUCTyBaHHS
npunagy i ycBigOMMOKTbL CTYNEHi
pu3uky. He pgossonante fitam rpartumcs
3 npunagom. Onepauil 3 O4YMLLEHHSA
| gornsaay He NOBUHHI BUKOHYBaTUCA
AiTbMU 6€3 HaneXXHoro KOHTPOITH.

He BukopucToByBaTh abpasnsHi 3acobu
aHi MeTanesi 3arocTpeHi wnarTeni
ANS OYMLWEHHS CKNAHUX OBepusXx
AOYXOBKW, TOMY WO BOHU MOXYTb
NOLLKPAGaTN NOBEPXHIO, NPU3BOAAYM [0
PO3TPICKYBaHHA CKMa.

3ab0opOHSAETLCA BUKOPUCTAHHS anaparis
AN OYMLLEHHSA Napok abo BUCOKMM
TUCKOM.

YBATA! Llo6 3anobirtm Bpa)XeHHo
eNneKTpUYHUM CTPYMOM MNepeKkoHanTecs
B TOMY, WO npunag BUMKHEHUN, nepLu
HDK 3aMIiHATY NamMnoYKy.




EckepTynep

ECKEPTY: KypbIsifbl MEH OHbIH KOMKETETIH
BenikTepi XyMbIC Ke3iHae Kbl3Yybl MYMKIH.
KbI3gbIpy arnemMeHTTepiHe TUMeyre Hasap
aygapblHbl3. 8-re TonMaraH Gananapra
y34ikci3 bakpinay 6onmaca, KypbiiFblaaH
aynak ycrtay Kepek. byn KypbInfblHbl
Kayincia Typae KongaHy 6ombiHLLIa KEHEC
He Hyckay BepinreH xeHe bIKTUMan Kayin-
KaTeprepai TYCIHETIH Xafaanaa, oHbl 8-re
TonfaH 6ananap MeH JeHe, cesiHy Hemece
o kabineTi TeMeH Hemece Taxipubeci
MeH Binimi XeTKinikci3 agamaap KongaHa
anagpl. bananapra KypbUFbIMEH OMHayFa
bonmangbl. bananapfa 6akbinaycbl3
KYPbIIFbIHbI Ta3ariayFra )XeHe OfaH KbI3MET
KepceTyre bonvanabl.

[MTew eciriHi{ WbIHbICLIH Ta3anay
YWIiH KaTTbl bICKbIW TadanafrbllTapabl
HemMece eTKip MeTan biCKblWTapabl
nanganaHb6aHpi3, cebebi onap LbIHbIHbI
CbI3blIM, OHbIH, LUafbIfybliHA SKenyi MyMKiH.

KypbinfFbiaa ellkaliaH 0y Ta3apTKbILThI
HeMece LLaHCOoPFbILLIThI NanaanaHoaHbI3.

ECKEPTY: Tok cory MyMKiHAIMHIH angblH
any yuwiH wamabl aybicTbipmac 6ypbiH
KYPbISTFbl OLUIpINreHIHEe Ke3 XeTKI3iHi3




Kundendienst
Achtung:

Das Gerat ist mit einem Diagnosesystem ausgestattet, dank
dem etwaige Betriebsstérungen erfasst werden kénnen.
Diese werden auf dem Display durch Meldungen folgenden
Typs angezeigt: “F—* gefolgt von Nummern.
In diesem Fall den Kundendienst anfordern.

Bevor Sie den Kundendienst anfordern:

* \Vergewissern Sie sich bitte, ob die Stérung nicht
eigenhandig behoben werden kann.;

« Starten Sie das Programm erneut, um sicher zu sein,
dass die Storung beseitigt wurde.

« Sollte dies nicht der Fall sein, wenden Sie sich bitte an
die autorisierte Kundendienststelle.

I Wenden Sie sich nur an autorisierte Techniker.

Geben Sie bitte Folgendes an:

« die genaue Beschreibung des Fehlers

» die aufdem Display TEMPERATUR angezeigte Meldung
» das Geratemodell (Mod.)

» die Seriennummer (S/N).

Letztere Informationen kénnen dem Typenschild, das sich
auf dem Geréat befindet, entnommen werden.

Service

Belangrijk:

Het apparaat is voorzien van een automatisch diagnostisch
systeem dat eventuele storingen opspoort. Deze kunt u
op het display aflezen met berichten zoals: “F--" gevolgd
door cijfers.

In dit geval moet u de technische dienst inschakelen.

Voor u contact opneemt met de Technische Dienst:

» Controleer of u de storing niet zelf kunt oplossen;

« Start het programma opnieuw om te controleren of het
probleem is opgelost;

« Als dit niet het geval is, dient u contact op te nemen met
een Erkende Technische Servicedienst.

I Wendt u nooit tot niet erkende monteurs.

Dit dient u door te geven:

* Het soort storing;

* hetbericht dat op het display TEMPERATUUR verschijnt
* Het model apparaat (Mod.)

* Het serienummer (S/N)

Deze informatie bevindt zich op het typeplaatje op het
apparaat.

CepBucHoe obcnyxuBaHue

BHumaHume:

MN3penne ocHalWeHO CUCTEMOW aBTOMaTU4YECKOM
OVNAarHoCTUKN, NO3BONAKLWEN BbiISBUTb BO3MOXHble
HencnpaBHOCTU. HencnpaBHOCTU NOKa3blBATCA Ha
avcnnee nocpeacTBoOM crieayoLwmx coobwennin: “F—” ¢
nocnegymoLwmMmn Lmdpamm.

B atom cnyyae HeobxoaMMo BbI3BaTb TEXHMKA U3 LEHTPA
CEPBUCHOr0 06CNYXNBaAHUSA.

Mepen Tem kak obpaTtutbeca B LleHTp TexHuyeckoro

obCnyXmBaHus:

+ [lpoBepbTe, MOXHO NN YCTPaHUTb HEUCNpPaBHOCTb
CaMOCTOSATENBHO;

* BHOBb 3anycTuTe nporpammy AnsS NpOBepKU
NCMPaBHOCTW MaLLVHBbI;

* B npotuBHom cny4ae obpaTtutech B yNONHOMOYEHHbIN
LleHTp TexHnyeckoro ob6cnyxuBaHums.

! Hukorga He obGpawanTtecb K HEYNONTHOMOYEHHbIM
TEeXHUKaM.

Mpwn obpaweHumn B LleHTp TexHuueckoro O6cnyxnBaHus

HeobX0AMMO COOOLNTD:

* Tun HeucnpaBHOCTY;

e coobweHne, NnokasbiBaemMoe Ha pucnnee
TEMIEPATYPbI

* Mogenb nsgenusa (Mog.)

* Homep Tex. nacnopTta (cepunHbin Ne)

OTV OaHHble Bbl HageTe Ha NacnopTHOW Tabnudke,

PacnonoXeHHON Ha n3genuun.

Hdonomora

YBara:

Mpvnag ocHalLeHNn aBTOMaTUYHOK CUCTEMOIO JiarHOCTUKN,
AKa [03BOSISiE 3HAWTM HasaABHI Henonaaku. MNoBigoMneHHs
Npo HEMNONaaKn BUBOAATLCA Ha gucnnen, Hanpuknag: “F—’
pasoM 3 uudpamu.

B Takux Bunagkax HeobxiaHO 3BEPHYTUCS MO AONOMOry 0
CEpPBICHOTO LIEHTPY.

Mepw Hixx 3BepHyTUCA y CepBICHMIN LEHTP:

* [lepeBipTe, UM HE MOXKHA YCYHY TN HEMOMNAAKY CaMOCTIVHO;

+ 3anycTiTb NporpaMmy NOBTOPHO, LWOO NepeBipuTn YK
YCYHEHO HeCnpaBHICTb;

e [lpn HeraTuBHOMY pe3ynbTaTi 3BEpPHITbCH B
YNOBHOBAXXEHW CEPBICHUI LIEHTP.

| 3BepTanTecst BUKMOYHO A0 YNOBHOBaXEHUX (haxiBLiB.




Cnip noBigpoMnTH:

e Twun HecnpaBHOCTI;

. [MoBigOMNEeHHs, ke BUBeOAEHe Ha AuUcCnnen
TEMMEPATYPU

*  Mogenb npunagy (Mod.)

*  CepinHun Homep (S/N)

OaHa iHdopMauis mMicTuTbCcsa Ha Tabnuuyi 3

XapakTepucTMKkamMu, NPUKPINMeHii 40 OyXOBKM.

Kemek

Eckepry:

KypbInfFbl Ke3 KenreH AypbIC )XYMbIC iCTeMeYiH aHbIKTanTbiH
aBTOMaTThl AMAarHOCTUKanbIK XyWe apKbinbl peTTeneai.
AkaynblKTap TemeHaeri Typaeri xabapnapMeH kepceTineg;:
«F—» canpgapgblH angbiHaa keneg;.

Akaynblk 6onfFaH Kesge TexHuKanblK Kongay Kbl3MeTiHe
xabapriacblHpI3.

*  AkaynbiKTbl ©3iHiH Ty3eTe anaTbiHbIHbI3Obl TEKCEPIHI3.

*  AkaynbIKTbIH XXOMbINFaHbIH TEKCepy YLiH bargapnamMaHbl
KanTa 6acTaHbI3.

*  Erep xomnblnmaca, YokineTTi TexHuKanblK Kongay
opTanblfbiHa xabapnacbiHpbI3.

I PyKcaTbl »OK aAaMHbIH KbI3BMETIH eLLKaLLaH kabblngamaHbI3.

Keneci manimeTTepai oHaw xepae yCTaHpI3:

* TyblHOaraH npobrnema Typi.

« TEMMEPATYPA (TEMPERATURE) GenHebeTiHae
KepceTineTiH xabap.

*  KypbinfblHbIH Mogeni (Mog.).

*  Cepusanblk HeMipi (C/H).

ManimeTTepaiH COHfbl eki GeniriH KypbInfbiHbIH AepekTep

TakTacblHaH kepe anacbl3.




Beschreibung lhres Gerates
Gerateansicht

EINSCHUBHOHE 1

EINSCHUBHOHE 2
EINSCHUBHOHE 3
EINSCHUBHOHE 4
EINSCHUBHOHE 5
GLEITFUHRUNGEN fir die Einschiibe
Einschub FETTPFANNE

Einschub BACKOFENROST
Bedienfeld

Beschrijving van het apparaat

Algemeen aanzicht
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POSITIE 1

POSITIE 2

POSITIE 3

POSITIE 4

POSITIE 5

GLEUVEN om roosters in te schuiven
Rooster LEKPLAAT

Rooster GRILL

Bedieningspaneel

OnucaHue nspenus
O6wun BUA

©CoOoONOGOPR~WN-=-

MONOXEHUE 1

MONOXEHME 2

MONOXEHUE 3

NMONOXEHME 4

MONOXEHUE 5

BblABUWXXHbIE HAMPABIAKLWUE yposHei
NMPOTUBEHb

PELUETKA

MaHenb ynpaBneHus
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Onuc npunany
3aranbHun BUrnag,

no3uudida 1

no3unuid 2

no3unuid 3

no3unuiAa 4

no3unuia s

HAMPAMHI gns gek Ta rpatok
PiBeHb JEKO

PiBeHb TPUJIb

MaHenb KepyBaHHA

K¥pbl]1l-'bl cunnatramMmachbl
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Xannb! wony

1-nNo3nuna

2-no3numnaA

3-no3nuua

4-no3nuumnaA

5-no3nuuA

Coiprbimanbl cepenepre apHanfaH CbIPFbITIAJTIAP
TABA

rPUIb

Backapy TakTacbl
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Beschreibung lhres Gerates
Bedienfeld

Symboltasten MANUELLE GARPROGRAMME
Display TEMPERATUR

Symboltaste TEMPERATUR

Symboltaste DAUER

Display ZEITEN

Symboltaste GARENDE

Symboltaste BEDIENTAFELSPERRE
INGANGSETZEN / UNTERBRECHEN

Symbol LICHT

10Symbol UHR

11 Symbol KURZZEITWECKER

12Symbol ZEIT-/ TEMPERATUR- EINSTELLUNG
13Symbole VORHEIZEN / RESTWARME
14Symboltasten ECO/AUTOMATIK- GARPROGRAMME
15BEDIENFELD ON

Beschrijving van het apparaat

Bedieningspaneel

©CoOoONOARL,WOWN--

Symbolen HANDMATIGE PROGRAMMA’S

Display TEMPERATUUR

Symbool TEMPERATUUR

Symbool DUUR

Display TIUDEN

Symbool EINDE BEREIDING

Symbool BEDIENINGSPANEEL

START / STOP

Symbool LICHT

10Symbool KLOK

11 Symbool TIMER

12Symbolen REGELEN TIJDEN / TEMPERATUUR

13Symbolen VOORVERWARMING / RESTERENDE
WARMTE

14Symbolen AUTOMATISCHE/ECO PROGRAMMA'’S

15INSCHAKELEN BEDIENINGSPANEEL

©CoONOARL,WN--

OnucaHue nspenus

MaHenb ynpasneHus

1 Cumsonbel MPOFPAMM PYHYHOIO PEXXUMA

2 [Oucnnen TEMMNEPATYPbI

3 Cwumeon TEMMNEPATYPA

4 Cwumeon NMPOOOIMKXUTEINIbHOCTb

5 [Oucnnen BPEMA

6 Cwumeon KOHEL NMPUITOTOBJIEHUA

7 Cwvmson BJIOKUPOBKA YMNPABIEHUA

8 MYCK/ OCTAHOBKA

9 Cwumson OCBELUEHUE

10Cumson YACbHI

11 Cumson TAUMEP

12Cumeonsl HACTPOUKU BPEMEHW / TEMMNEPATYPbI
13Cumsonel HAFPEB / OCTATOYHOE TENNO
14Cumeonbl ABTOMATUYECKUX/ECO NMPOIPAMM
15BKINKOYEHUE NAHENU YNPABJIEHUA

Onuc npunany

MaHenb KepyBaHHSA

1 IkoHkn PYYHUX NMPOIrPAM

2 Oucnneu TEMMEPATYPU

3 IkoHka TEMMNEPATYPU

4 lkoHka TPUBAIJIOCTI

5 Oucnnen YACY

6 IkoHka KIHUA FOTYBAHHA

7 IkoHka BJIOKYBAHHA OBEPUAT/KOMAH[

8 NMYCK/cCTton

9 IkoHka OCBITJIEHHA

10lkoHka TOOUHHUKA

11 IkoHka TAUMEPY

12lkoHkn PEMNYNMIOBAHHA YACY/TEMIMEPATYPU
13 Ikonku MONEPEOHBLOIO HAMPIBY/OCTATOYHOIO TEMJA
14lkoHkn ABTOMATUYHUX MPOIrPAM/ECO
15YBIMKHEHHA NAHENI
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Kypbinfbl cunartramacsbl

Backapy Takracbl

KOJIMEH NICIPY PEXXUMI Genriwenepi
TEMNEPATYPA gucnnemi

TEMNEPATYPA Genriweci

¥3AKTbIK 6enriweci

YAKbIT gucnneni

NICIPY AAKTANObI 6enriweci

BACKAPY TAKTACbIH K¥NbIMNTAY 6enriweci
BACTAY/TOKTATY

XXAPbBIK 6enriweci

10CAFAT Genriweci

11 ECKE CANFbILWW 6enriweci
12YAKbITTbI/TEMMEPATYPAHbI PETTEY Genriwenepi
13ANObIH ANA KbI3ObIPY / KAJTFAH KbI3Y 6enriwenepi
14ABTOMATTbI/3KO MICIPY PEXXWUMI Genriwenepi
15BACKAPY TAKTACbIHbIH KYAT TYUMECI
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m Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie dafur, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Gerat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die Méglichkeit
hat, darin nachschlagen zu kénnen.

I Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch, sie
liefern wichtige Informationen hinsichtlich der Installation,
dem Gebrauch und der Sicherheit.

Einbau

Um eine einwandfreie Betriebsweise des Gerates zu
gewahrleisten, muss der Umbauschrank folgende
Eigenschaften aufweisen:

* Die an den Backofen angrenzenden Schrankwande
mussen aus hitzebestandigem Material gefertigt sein.

e Bei Mobeln aus Furnierholz muss der verwendete Leim
eine Hitzebestandigkeit von 100 °C aufweisen.

« Fur den Einbau des Backofens in einen Unterschrank
(siehe Abbildung) oder in einen Hochschrank, muss
das entsprechende Md&bel Uber folgende Abmessungen
verfiigen:

575-585 mm.

595 mm.

! Nach erfolgtem Einbau des Gerates muss die Mdglichkeit
einer Beriihrung mit Strom fihrenden Teilen ausgeschlossen
sein.

Die auf dem Typenschild enthaltenen Verbrauchsangaben
wurden bei dieser Art der Installation ermittelt.

Beliftung

Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Bellftung die
Rickwand des Schrankumbaus entfernen. Der Backofen
sollte moglichst so installiert werden, dass er auf zwei
Holzleisten oder aber auf einer durchgehenden Flache
aufliegt, die Uber einen Ausschnitt von mindestens 45 x
560 mm verflgt (siehe Abbildungen).

Zentrieren und Befestigen

Bringen Sie die 4 seitlich am Backofen befindlichen Klampen
mit den 4 Léchern des Rahmens in Ubereinstimmung.
Achten Sie dabei darauf, dass bei einer Starke der
Umbauschrankwand von:

20 mm: der bewegliche Teil der
Klampe abgenommen wird (siehe
Abbildung);

18 mm: die erste, werkseitig bereits
angebrachte Rille genutzt wird
(siehe Abbildung);

16 mm: die zweite Rille genutzt
wird (siehe Abbildung).

Befestigung des Gerates am Mdbel: Offnen Sie die
Backofentlr und schrauben Sie die 4 Holzschrauben in die 4
im Backofenrahmen vorgesehenen Locher ein.

I Alle zum Schutz dienenden Teile missen so befestigt
werden, dass ein Entfernen derselben ohne Zuhilfenahme
eines Werkzeugs nicht moglich ist.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgeristeten Backofen
sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei der auf dem
Typenschild (befindlich auf dem Gerat) angegebenen
Spannung und Frequenz ausgelegt (siehe unten).
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Anschluss des Netzkabels
= 1. Das Klemmengehause
%’ offnen, indem die seitlichen
Zungen des Deckels mithilfe
= eines Schraubenziehers
Z ‘ angehoben werden. Deckel
_ abziehen (siehe Abbildung).
_

2. Installation des Netzkabels:
Schrauben Sie die Schraube
der Kabelklemme sowie
die drei Schrauben der
4

Kontakte L-N-—="heraus.
Befestigen Sie die Drahte
dann unter Beachtung der
entsprechenden Farben
unter den Schraubenkdpfen:
Blau (N), Braun (L), Gelb/
Griin = (siehe Abbildung).
3. Befestigen Sie das Kabel
in der entsprechenden
Kabelklemme.

4. Schliel’en Sie den Deckel

des Klemmengehauses.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz
Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fir
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Geréat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der
Last und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3 mm
zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom Schalter nicht
unterbrochen werden.) Das Versorgungskabel muss so
verlegt werden, dass es an keiner Stelle einer Temperatur
ausgesetzt wird, die 50°C Uber der Raumtemperatur liegt.

I Der Installateur ist fir den ordnungsgemalRen elektrischen
Anschluss sowie die Einhaltung der Sicherheitsvorschriften
verantwortlich.

Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

» die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

* die Netzsteckdose fir die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des Gerates
ausgelegt ist;

» die Netzspannung im Bereich der auf dem Typenschild
angegebenen Werte liegt;

« die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel ist.
Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte die
Netzsteckdose oder den Netzstecker aus; verwenden
Sie keine Verlangerungen und Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose miissen bei installiertem Gerat
leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaRig kontrolliert werden und darf
nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht werden
(siehe Kundendienst).

! Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.

TYPENSCHILD

Breite 43,5 cm

Abmessungen*  Hohe 32,4 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen* Liter 59
Breite 45,5 cm
Abmessungen** Hohe 32,4 cm
Tiefe 41,5 cm
Nutzvolumen** Liter 62

Spannung 220-240V~ 50/60Hz

Elektrischer (siehe Typenschild) maximale

Anschluss Leistungsaufnahme 2800W
Richtlinie 2002/40/EG
Energieetikettierung fur
Elektrobackdfen Norm EN 50304

ENERGY

LABEL*

Energieverbrauch Umluft —
Heizfunktion: ECO.

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:
2006/95/EWG vom 12.12.2006
(Niederspannung) und
nachfolgende Anderungen —
2004/108/EWG vom 15.12.04
(Elektromagnetische Vertraglichkeit)
und nachfolgende Anderungen —
93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgende Anderungen.

- 2002/96/EG und nachfolgenden
Anderungen.

- 1275/2008 Standby/Off-Mode

* Nur fir Modelle mit eingelassenen Fiihrungen.
** Nur fir Modelle mit Drahtfihrungen.

A
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m Inbetriebsetzung und Gebrauch

I Beim Einsetzen des Rosts
darauf achten, dass sich
die Arretierung im hinteren
Bereich befindet (siehe
Abbildung).

I Bei erstmaliger Inbetriebnahme sollte der leere Backofen fiur
etwa eine Stunde bei Hochsttemperatur und geschlossener
Backofentiir in Betrieb genommen werden. Das Gerat
danach ausschalten, die Backofentur 6ffnen und die Kiiche
Iiften. Der bei diesem Vorgang erzeugte Geruch entsteht
durch die Verflichtigung der zum Schutz des Backofens
aufgetragenen Stoffe.

! Zur einfacheren Einstellung halten Sie die Tasten + und =
gedruickt: die Zahlen auf dem Display laufen schneller durch.
! Jede Einstellung wird automatisch nach 10 Sekunden
gespeichert.

I Die Touch Control Tasten kénnen nicht mit Handschuhen
bedient werden.

Sperre der Schaltelemente

I Die Schaltelemente kdnnen bei ausgeschaltetem Ofen,
bei begonnenem, beendetem oder zu programmierendem
Garvorgang blockiert werden.

Zur Sperre der Schaltelemente halten Sie die Taste =O
mindestens 2 Sekunden gedriickt. Es ertdnt ein akustisches
Signal und auf dem Display TEMPERATUR erscheint das
Symbol Schlissel ,0—n*. Die eingeschaltete lkone ==O
zeigt die aktivierte Blockierung an.

Zum Lésen driicken Sie erneut die Taste =O fiir mindestens
2 Sekunden.

Einstellung der Uhr
I Die Uhr kann nur bei ausgeschaltetem Ofen eingestellt
werden. Befindet sich der Ofen im Standby, dann erscheint

beim ersten Driicken der Taste @ die aktuelle Uhrzeit.
Driicken Sie erneut, um die Uhrzeit einzustellen.

Nach dem Anschluss an das Stromnetz oder nach

einem Stromausfall blinken die Taste @ und die Ziffern
auf dem Display ZEITEN fiir 10 Sekunden.
Zur Einstellung der Uhrzeit:

1. Driicken Sie die Taste .Y,
2. Stellen Sie die Stunden mittels der Tasten 4 und — ein.
3. Sobald die richtige Stunde angezeigt wird, dricken Sie

erneut die Taste G\
4. Stellen Sie die Minuten auf die gleiche Weise ein.
Bei einem Stromausfall muss die Uhr neu eingestellt

werden. Die blinkende lkone @ auf dem Display zeigt
an, dass die Uhr nicht richtig eingestellt ist.

Kurzzeitwecker einstellen

I Der Kurzzeitwecker kann sowohl bei ausgeschaltetem,
als auch bei eingeschaltetem Backofen eingestellt werden.
Der Kurzzeitwecker steuert das Ein- und Ausschalten des
Backofens nicht.

Nach Ablauf der fur den Kurzzeitwecker eingestellten
Zeit ertont ein akustisches Signal, das nach einer Minute
oder durch Driicken auf ein beliebiges aktiviertes Symbol
verstummt.

Einstellen des Kurzzeitweckers:

1. Driicken Sie die Taste 4.

2. Stellen Sie mittels der Tasten 4+ und — die gewlinschte
Zeit ein.

3. Sobald die gewtinschte Einstellung gemacht ist, driicken

Sie erneut die Taste .

Die eingeschaltete lkone [l zeigt an, dass der
Kurzzeitwecker aktiv ist.
Zum Loschen des Kurzzeitweckers driicken Sie die Taste

und stellen Sie die Zeit mit den Tasten + und — auf
00:00. Dricken Sie erneut die Taste .

Die |kone ﬂ schaltet sich aus und zeigt so an, dass der
Kurzzeitwecker nicht aktiv ist.

Backofen in Betrieb setzen
1. Schalten Sie das Bedienfeld durch Druck auf die Taste

I
O ein. Das Gerat gibt einen dreifachen, sich steigernden
Signalton aus und alle Tasten leuchten nacheinander auf.
2. Driicken Sie auf die Taste der von lhnen gewilinschten
Garfunktion. Das Display TEMPERATUR zeigt:
- bei manuellem Programm die mit diesem Programm
gekoppelte Temperatur;
- “Auto” im Fall eines Automatikprogramms.
Das Display ZEIT zeigt:
- bei manuellem Programm die aktuelle Uhrzeit;
- im Fall eines Automatikprogramms die Dauer.
3. Driicken Sie die Taste &
starten.
4. Der Backofen schaltet auf Vorheizen; die Anzeigen der
aktuellen Vorheiztemperatur schalten sich nach und nach
an, je weiter die Temperatur steigt.
5. Ein akustisches Signal und das Aufleuchten samtlicher
Vorheiz-Anzeigen signalisieren, dass die Vorheizphase
abgeschlossen ist. Jetzt kdnnen die zu garenden Speisen
in den Backofen gegeben werden.
6. Wahrend des Garvorgangs sind folgende Einstellungen
jederzeit moglich:

, um den Garvorgang zu

C
- Anderung der Temperatur mit der Taste& und dann den
Tasten + und = (nur fir manuelle Programme);
- die Programmierung einer Garzeitdauer (siehe
Programme);
- Unterbrechen des Garvorgangs durch Betatigen der Taste

) . In diesem Fall kehrt das Gerat zu der eventuell zu
einem friheren Zeitpunkt gednderten Temperatur zuriick
(nur fir manuelle Programme).
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- Den Ofen durch Betatigen der Taste Ofﬁr drei Sekunden
ausschalten;

7. Das Gerat ist mit einem System ausgestattet, das im
Falle eines Stromausfalls das Programm wieder an dem
Punkt aktiviert, an dem es unterbrochen wurde (wenn die
Temperatur im Backofen nicht zu stark abgesunken ist).
Noch auszufiihrende, vorprogrammierte Vorgange werden
hingegen bei der Wiederherstellung der Stromversorgung
nicht berlcksichtigt und sind neu zu programmieren
(zum Beispiel: Es wurde ein Programmstart fir 20:30 Uhr
programmiert. Um 19:30 fallt der Strom aus. Sobald der
Strom wieder eingeschaltet ist, muss die Programmierung
erneut ausgefihrt werden).

I Das Programm GRILL sieht kein Vorheizen des Backofens
VOr.

! Zur Vermeidung einer Beschadigung der Beschichtung
nie Kochgeschirr auf dem Backofenboden positionieren.

I Das Kochgeschirr stets auf dem mit dem Gerat gelieferten
Backofenrost abstellen.

Kuhlluftgeblase

Um die Temperaturen an den auf3eren Teilen des Backofens
abzusenken, wird mit Hilfe eines Kuhlluftgeblases ein
Luftstrahl erzeugt, der zwischen dem Bedienfeld, der
Backofentur und auch im unteren Teil der Ofentur austritt.
! Nach Abschluss eines Garvorgangs bleibt das Geblase
solange in Betrieb, bis der Backofen ausreichend abgekuhlt
ist.

Backofenbeleuchtung
Die Leuchte schaltet sich beim Offnen der Ofentiir oder bei
einem Garprogrammstart ein.

Mit der Taste ~¥*" kann die Leuchte jederzeit ein- und
ausgeschaltet werden.

Restwarmeanzeigen

Das Gerat ist mit einer Restwarmeanzeige ausgestattet: Bei
ausgeschaltetem Ofen zeigt das Display mittels Aufleuchten
der Grafikleiste “Restwarme” an, dass im Ofen noch eine
gewisse Temperatur vorhanden ist. Die einzelnen Elemente
der Leiste schalten sich nacheinander aus, je weiter die
Temperatur im Ofen sinkit.

Demo-Modus

Der Backofen kann auch im Vorfiihrmodus (DEMO) in Betrieb
gesetzt werden: Wahrend dieser Betriebsweise werden
samtliche Heizelemente deaktiviert, die Schaltelemente
bleiben jedoch einsatzfahig.

Zur Akthlerung des DEMO-Modus drucken Sie kurz die

Taste O dann die Tasten 4+ und

C%Ielchzeltlg fur 6
Sekunden und dann kurz die Taste \... Es ertdont ein
akustisches Signal und auf dem Display TEMPERATUR
erscheint die Anzeige ,dEon*“.

Zur Deaktivierung des DEMO-Modus driicken Sie bei

ausgeschaltetem Ofen gleichzeitig die Taste und die
Taste - fur 3 Sekunden. Es ertdnt ein akustisches Signal
und auf dem Display erscheint die Anzeige ,dEoF*.

Wiederherstellung der Werkseinstellung

Der Ofen kann auf die Werkseinstellungen zuriickgesetzt
werden. Damit werden alle vom Anwender ausgefihrten
Einstellungen geldscht (Uhr und Garzeiten). Fiir den Reset
schalten Sie den Ofen aus und halten Sie die Taste des
ersten manuellen Garprogramms oben links und die Taste

6 Sekunden lang gleichzeitig gedrtickt. Nach erfolgtem
Reset ertdnt ein akustisches Signal. Beim ersten Driicken

der Taste Q erscheint wieder die erste Inbetriebnahme.

Standby

Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der neuen
Europaischen Richtlinie zur Einschrankung des
Energieverbrauchs im Standby. Werden fir 30 Minuten
keine Tasten gedrickt und wurde keine Tasten- oder
Turblockierung eingestellt, dann stellt sich das Gerat
automatisch in den Standby-Modus. Der Standby-Modus
wird mit der stark leuchtenden “Taste Uhr” angezeigt. Sobald
eine Taste gedruckt wird, stellt sich das Gerat wieder in den
normalen Betriebsmodus.

Programme

I Bei jedem Einschalten des Ofens erscheint das erste
manuelle Garprogramm.

Manuelle Garprogramme

! Alle Programme verfluigen Uber eine voreingestellte
Gartemperatur. Diese kann manuell auf einen beliebigen
Wert zwischen 30°C und 250 °C eingestellt werden (300°C
fiir das Programm BARBECUE). Eventuelle Anderungen
der Temperatur werden gespeichert und beim nachsten
Aufruf des Programms angezeigt. Liegt die ausgewahlite
Temperatur unter der Innentemperatur des Ofens, dann
zeigt das Display TEMPERATUR die Meldung “Hot”. Der
Garvorgang kann aber dennoch gestartet werden.

@ Programm ECHTE HEISSLUFT

Alle Heizelemente schalten sich ein und das Geblése wird
in Betrieb genommen. Da die Hitze im gesamten Backofen
konstant ist, werden die Speisen sehr gleichmalig gegart
und gebraunt. Es kann auf maximal zwei Einschubhéhen
gleichzeitig gegart werden.

N e ed

Programm GRILL

Das obere Heizelement schaltet sich ein, und der Drehspiel3
(falls vorhanden) wird in Betrieb gesetzt. Die sehr hohe
Temperatur und die direkt auf das Grillgut gerichtete Hitze
empfiehlt sich fur Lebensmittel, die zur optimalen Garung
einer hohen Temperatur an der Aufienflache bedirfen.
Garen Sie bei geschlossener Backofentir(siehe ,,Praktische
Hinweise®)

= Programm GRATIN

Das obere Heizelement und fir eine gewisse Zeit auch
das runde Heizelement schalten sich ein, und das Geblase
sowie der Drehspiel3 (falls vorhanden) werden in Betrieb
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gesetzt. Die einseitige Strahlungshitze wird im Inneren
des Backofens mit Umluft kombiniert. Hierdurch wird ein
Verbrennen der Speiseoberflachen verhindert und die Hitze
dringt tiefer in die Speisen ein. Garen Sie bei geschlossener
Backofentur (siehe ,Praktische Hinweise®)

@ Programme NIEDRIGE TEMPERATUR

Diese Programme eignen sich zum Garen von Hefeteigen,
zum Auftauen von Gefriergut, zur Bereitung von Yoghurt,
zum mehr oder weniger schnellen Aufheizen, zum
langsamen Garen bei niedriger Temperatur. Folgende
Temperaturen kdnnen eingestellt werden: 40, 65, 90°C.

A\
Programm PIZZA

Das obere und das runde Heizelement schalten sich ein und
das Geblase wird in Betrieb genommen. Diese Kombination
ermoglicht ein schnelles Erhitzen des Ofens. Wird auf
mehreren Einschubhdhen gleichzeitig gegart, sind die
Positionen der Einschiibe nach der Halfte des Garvorgangs
gegeneinander auszutauschen.

@ Programm BACKEN

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine auRerst
schonende, im Backofen gleichmaRig verteilte Warme
gewabhrleistet wird. Diese Funktion eignet sich zum Garen
zarter Speisen (z.B. Kuchen, deren Teige aufgehen
missen).

Programm ECO

Das hintere Heizelement schaltet sich ein, und das
Geblase wird in Betrieb genommen, wodurch eine auRerst
schonende, im Backofen gleichmaRig verteilte Warme
gewahrleistet wird. Dieser Energiesparmodus ist speziell fir
kleine Gerichte gedacht und ideal um Speisen zu erwarmen.

DrehspieR*

Zur Inbetriebnahme
des Drehspielies (siehe
Abbildung) verfahren Sie
wie folgt:

1. Schieben Sie
die Fettpfanne auf
Einschubhdhe 1 ein;

2. schieben Sie die
DrehspieRhalterung auf
Einschubhéhe 3 ein und
stecken Sie den Spiel} in die
entsprechende Offnung der Backofenriickwand;

3. Setzen Sie den Drehspie durch Wahl der Programme

oder 3% in Betrieb.

Ilstdas Programm IS eingeschaltet, stoppt der Drehspiel3,
wenn die Tur gedffnet wird..

Automatik-Garprogramme

! Temperatur und Garzeitdauer sind vorbestimmt und durch
das System C.O.P.® (Cottura Ottimale Programmata —
Programmierte optimale Garzeit) unveranderlich. Somit

* Nur bei einigen Modellen.

wird ein perfektes Ergebnis garantiert. Der Backvorgang
wird automatisch unterbrochen; der Backofen signalisiert,
wenn das Backgut gar ist. Das Backgut kann in den nicht
vorgeheizten oder in den vorgeheizten Backofen geschoben
werden. Die Garzeitdauer kann nach eigenen Winschen,
je nach dem gewahlten Programm, um +5/20 Minuten vor
dem Start geandert werden. Auch nach dem Programmstart
kann die Dauer geandert werden. Erfolgt die Anderung vor
dem Programmestart, dann wird sie gespeichert und bei der
nachsten Nutzung des Programms wieder verwendet. Liegt
die Innentemperatur des Ofens Uber der des ausgewahlten
Programms, dann zeigt das Display TEMPERATUR die
Meldung “Hot” und das Garprogramm kann nicht gestartet
werden; Sie mussen abwarten, bis der Ofen ausreichend
abgekuhlt ist.

I Bei Erreichen der Garphase ertdnt ein akustisches Signal.

! Offnen Sie die Backofentlr bitte nicht. Sie verhindern
dadurch, dass Dauer und Temperatur des Garvorgangs
verfalscht werden.

*
S Programm RINDERBRATEN
Verwenden Sie diese Funktion flir Kalbs-, Schweine- und
Lammbraten. Schieben Sie das Gargut in den kalten
Ofen. Es kann jedoch auch in den vorgeheizten Backofen
gegeben werden.

=D Programm FISCHFILET
Diese Funktion ist ideal zum Garen von kleinen bis mittleren
Fischfilets. Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.

]

> Programm BROT

Benutzen Sie diese Funktion zum Brotbacken. Fir optimale

Ergebnisse befolgen Sie bitte aufmerksam die nachfolgend

aufgefiihrten Anweisungen:

» Halten Sie sich bitte an das Rezept.

» Berlcksichtigen Sie das Maximalgewicht pro Backblech.

» \ergessen Sie bitte nicht, 50 g (0,5 dl) kaltes Wasser auf
die auf Einschubhdhe 5 eingeschobene Fettpfanne zu
geben.

+ Der Teig sollte bei Raumtemperatur eine Stunde
bis eineinhalb Stunden lang gehen (je nach
Zimmertemperatur), bis er seine doppelte GroRe erreicht
hat.

BROTREZEPT:

1 Backblech mit 1,000g max., untere Einschubhdhe

2 Backbleche mit 1000 g max., untere und mittlere
Einschubhohe

Rezept flir 1000g Teig: 600 g Mehl, 360g Wasser, 11g Salz,

25 g frische Hefe (oder zwei Tutchen Instanthefe)

Vorgang:

* Vermischen Sie Mehl und Salz in einem grol3en Behalter.

+ Losen Sie die Hefe in leicht lauwarmem Wasser (circa
35 Grad) auf.

» Drilcken Sie eine Mulde in das Mehl.

* Geben Sie das Gemisch aus Wasser und Hefe hinein.

* Kneten Sie das Ganze, bis ein homogener und nur
leicht klebriger Teig entsteht. Platten Sie hierfir den Teig
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mit dem Handballen und kneten Sie ihn dann wieder
zusammen (fiir ca. 10 Minuten).

* Formen Sie eine Kugel und geben Sie den Teig in eine
Schussel. Decken Sie den Teig mit Frischhaltefolie ab,
damit er an der Oberflache nicht austrocknet. Geben
Sie die Schissel in den auf manuelle Betriebsweise
NIEDRIGTEMPERATUR 40°C geschalteten Backofen
und lassen Sie den Teig fir ungefahr 1 Std. gehen (bis
der Teig das doppelte Volumen erreicht hat).

+ Teilen Sie den Teig, so dass Sie mehrere Brote erhalten.

* Geben Sie diese auf ein mit Backpapier ausgelegtes
Backblech.

» Bestauben Sie die Brote mit Mehl.

» Schneiden Sie die Brote ein.

» Schieben Sie das Gargut in den kf\lten Ofen.

« Starten Sie das Garprogramm 2 BROT.
» Legen Sie die Brote nach dem Garvorgang auf ein Gitter,
damit sie komplett abkihlen kénnen.

*
Programm KUCHEN
Diese Funktion ist ideal zum Backen von Kuchen mit Natur-
oder chem. Hefe, oder ohne Hefe. Es kann jedoch auch in
den vorgeheizten Backofen gegeben werden.

Programm MURBETEIGKUCHEN

Diese Funktion ist ideal fir alle Mirbeteigkuchenrezepte
(die normalerweise vor allem unten gut gegart werden
mussen). Schieben Sie das Gargut in den kalten Ofen.
Es kann jedoch auch in den vorgeheizten Backofen
gegeben werden.

Garzeit-Programmierung
! Die Programmierung ist nur nach der Festlegung eines
Garprogramms mdglich.

! Mit der Auswahl eines Garprogramms ist die Taste X
aktiv und es kann die Garzeitdauer eingestellt werden. Erst
nachdem eine Garzeitdauer eingestellt wurde, wird die Taste

% aktiviert, worauf ein Garvorgang mit verzogertem Start
programmiert werden kann.

Programmierung der Garzeit-Dauer

1. Driicken Sie die Taste X; die Taste und auch die Ziffern
auf dem Display ZEITEN blinken.

2. Zur Einstellung der Dauer driicken Sie die Tasten + und -.
3. Sobald die gewlinschte Dauer eingestellt ist, driicken

Sie erneut die Taste .

4. Drucken Sie die Taste , um den Garvorgang zu
starten.

5. Nach Ablauf der Zeit erscheint auf dem Display
TEMPERATUR die Anzeige ,END" und es ertont ein
akustisches Signal.

. Beispiel: Es ist 9.00 Uhr. Programmierte Garzeit:
1 Std. und 15 Min. Das Programm stoppt automatisch um
10:15 Uhr.

Vorwahl eines Garvorgangs

! Die Vorwahl eines Garzeitendes ist nur dann moglich,
wenn auch eine Garzeitdauer eingestellt wurde.

! Zur optimalen Nutzung des verzdgerten Programmstarts
muss die Uhr exakt eingestellt sein.

1. Driicken Sie die Taste X und fihren Sie die fur die
Programmdauer beschriebenen Schritte 1 bis 3 aus.

2. Driicken Sie dann auf% und stellen Sie Uiber die Tasten
+ und - die Uhrzeit ein.
3. Sobald die gewiinschte Uhrzeit fir das Garzeitende

angezeigt wird, driicken Sie erneut die Taste %
4. Zur Aktivierung der Programmierung dricken Sie die

Taste .

Die Tasten X und % blinken im Wechsel um anzuzeigen,
dass eine Programmierung gemacht wurde; wahrend
der Wartezeit bis zum Programmestart zeigt das Display
ZEITEINSTELLUNG im Wechsel die Garzeitdauer und die
Uhrzeit fir das Garzeitende an.

5. Nach Ablauf der Garzeit erscheint auf dem Display

TEMPERATUR die Anzeige ,END" und es ertont ein

akustisches Signal.

» Beispiel: Es ist 9:00 und es wird eine Dauer von 1 Std.
und 15 Min. sowie das Programmende fur 12:30 Uhr
vorprogrammiert. Das Programm startet automatisch
um 11:15 Uhr.

Um eine Programmierung zu léschen dricken Sie die

Taste .

Praktische Back-/Brathinweise

1Verwenden Sie beim Heiluftgaren nicht die Einschubhéhen
1und 5. Sie sind der Heiluft zu direkt ausgesetzt, wodurch
empfindliche Gerichte leicht verbrennen kénnten.

1 Setzen Sie beim Garen mit den Programmen GRILL
und UBERBACKEN - vor allem bei Verwendung des
Drehspieles — die Fettpfanne zum Auffangen von
abtropfendem Fett oder Fleischsaft auf Einschubhdhe 1 ein.

ECHTE HEISSLUFT
» Die Einschubhdhen 2 und 4 verwenden, wobei Hohe 2 flir
die Speisen verwendet werden sollte, die einer groReren

Hitze bedirfen.

» Die Fettpfanne in die untere und den Rost in die obere
Fuhrung einflhren.

GRILL

* Den Grillrost in die Position 3 oder 4 einflihren und die zu
garenden Speisen in der Mitte des Grillrostes ausrichten.
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Es empfiehlt sich die Einstellung auf Héchsttemperatur .
Im Ubrigen ist es bei dieser Funktion véllig normal, dass
das obere Heizelement nicht standig rot gliht: Es wird
durch einen Thermostaten gesteuert.

PIZZA

Eine Leichtmetallform verwenden und diese direkt auf
dem mitgelieferten Rost positionieren.

Die Fettpfanne verlangert die Garzeit. Deren Verwendung
vermeiden, wenn knusprige Pizzas erzielt werden sollen.

Bei reich belegten Pizzas ist es empfehlenswert,
den Mozzarella-Kése erst nach halber Backzeit
hinzuzugeben.
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Tabelle der Garzeiten
Programme Lebensmittel Gewicht Einschubhéhe Vorheizen Empfohlene | Garzeit
kg Temperatur | (Minuten)
(°C)
Standard- Gleit-
Manuell Fiihrungen | Fiihrungen
Echte Pizza auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 ja 210-220 20-25
HeiBluft*  |Kuchen auf 2 Ebenen 2und 4 1und3 ja 180 30-35
Biskuitboden auf 2 Ebenen (auf Backblech) 2und4 1und3 ja 160-170 20-30
Brathdhnchen + Kartoffeln 1+1 1 und 2/3 1und3 ja 200-210 65-75
Lamm 1 2 1 ja 190-200 45-50
Makrelen 1 1 oder 2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 180-190 35-40
Windbeutel auf 3 Ebenen 1und 3und 5| 1und2und 4 ja 190 20-25
Geback auf 3 Ebenen 1und3und5| 1und2und4 ja 180 10-20
Mit Kése gefiilltes Blatterteiggeback auf 2 Ebenen 2und4 Tund3 ja 210 20-25
Quiche 1und3 1und3 ia 190-200 25-35
Grill* Makrelen 1 4 3 nein 300 10-20
Seezungen und Tintenfische 0,7 4 3 nein 300 10-15
Tintenfisch- und KrebsspieBe 0,7 4 3 nein 300 10-15
Kabeljaufilet 0,7 4 3 nein 300 10-15
Gegrillte Gemuse 05 3 oder4 2 oder 3 nein 300 15-20
Kalbssteaks 08 4 3 nein 300 10-20
Wirste 0,7 4 3 nein 300 10-20
Hamburger n° 4 oder 5 4 3 nein 300 10-12
Toast (oder getoastetes Brot) n° 4 oder 6 4 3 nein 300 35
Brathahnchen a/SpieB mit Drehspief (wo vorhanden) 1 - - nein 300 70-80
Lamm a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1 - - nein 300 70-80
Uberbacken* |Gegrilltes Hahnchen 15 2 2 nein 210 55-60
Tintenfische 1 nein 200 30-35
Brathahnchen a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 15 - - nein 210 70-80
Ente a/SpieB mit DrehspieB (wo vorhanden) 1,5 - - nein 210 60-70
Kalbs- oder Rinderbraten 1 2 2 nein 210 60-75
Schweinebraten 1 2 2 nein 210 70-80
Lamm 1 2 2 nein 210 40-45
Niedrige  |Aufgehen/Auftauen - 2 1 nein 40 -
Temperatur* |WeiBe Baisers - 2 1 nein 65 8-12 St
Fleisch/Fisch - 2 1 nein 90 90-180
Pizza* Pizza 05 2 1 ja 210-220 15-20
Fladen 0,5 2 1 ja 190-200 20-25
Geback* Kuchen 05 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 25-35
Obstkuchen 1 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 40-50
Plum Cake 07 2 oder 3 1 oder 2 ja 180 45-55
Kleingeback auf 2 Ebenen 0,7 2.und 4 1und3 ja 180-190 20-25
Biskuitooden 06 2 oder 3 1 oder 2 ja 160-170 35-40
Windbeutel auf 2 Ebenen 0,7 1und3 1und?2 ja 180-190 20-30
Gebéck auf 2 Ebenen 07 1und3 1und2 ja 180 20-25
Geftillte Crépes 08 2 1 ia 200 30-35
Baisers auf 2 Ebenen 05 1 und3 Tund2 ja Y 180
Mit Kase gefiilltes Blétterteiggeback 05 2 1 ia 210 20-25
Automatisch**
Rind Braten 1 2 oder 3 2 nein
Fischfilet  |Kabeljau 0,405 2 oder 3 2 nein
Barsch 0,4-0,5 2 oder 3 2 nein
Forelle 0,4-0,5 2 oder 3 2 nein
Brot*** Brot (siehe Rezept) 1 1 oder 2 1 nein
Kuchen Kuchen 1 2 oder 3 2 nein
Torten | Torten 05 2 oder 3 2 nein

* Bei den angegebenen Garzeiten handelt es sich um Richtwerte, die je nach Geschmack ge&ndert werden kénnen. Die Vorheizzeiten des Backofens sind
voreingestellt und kdnnen demnach nicht von Hand geandert werden.

** Die Garzeiten im Automatikbetrieb sind voreingestellt. Diese Werte sind ab der voreingestellten Garzeitdauer einstellbar.

“*\Wie im Rezept angegeben 50 gr (0,5 dI) Wasser in die auf Position 5 eingeschobene Fettpfanne flillen.

! Sparprogramm ECO: Dieses Programm, das bei l&ngeren Kochzeiten den Stromverbrauch merklich reduziert, ist fur Speise wie Fischfilets, Kleingeback
und GemUse geeignet. Es eignet sich auch zum Aufwérmen und Fertiggaren von Speisen.
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m VorsichtsmaRregeln und Hinweise

! Das Gerat wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und gebaut.
Nachstehende Hinweise werden aus Sicherheitsgrinden
geliefert und sollten aufmerksam gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist fir den nicht professionellen Einsatz in
privaten Haushalten bestimmt.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz handelt.
Es ist hoch gefahrlich, das Gerat Regen und Gewittern
auszusetzen.

Benutzen Sie zum Handling des Gerates stets die sich
seitlich am Backofen befindlichen Gerategriffe.
Bertihren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder Fiil3en und auch nicht, wenn Sie barfuld sind.
Das Gerét darf nur von Erwachsenen und geméas den
Hinweisen der vorliegenden Bedienungsanleitung
zur Zubereitung von Lebensmitteln verwendet
werden. Jeder andere Einsatz (zum Beispiel: zum
Beheizen von Rdumen) ist als unsachgeméaB und
gefahrlich anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fur
eventuelle, durch unsachgeméBen, falschen oder
unangemessenen Gebrauch verursachte Schaden.
Wenn das Gerét in Betrieb ist, werden die Heizelemente
und einige Ofentiirteile sehr heiB3. Beriihren Sie sie
nicht und halten Sie Kinder vom Ofen fern.
Vermeiden Sie, dass die Netzkabel anderer Elektrogerate
in Kontakt mit heilden Backofenteilen gelangen.

Die zur Beluftung und Warmeableitung vorgesehenen
Offnungen diirfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt werden.
Fassen Sie den Griff zur TUr6ffnung stets in der Mitte an.
An den Seiten konnte er heild sein.

Verwenden Sie stets Backofenhandschuhe.

Kleiden Sie den Boden des Backofens nicht mit
Aluminiumfolie aus.

Legen Sie keine entziindbaren Materialien in den
Backofen: Sie konnten entflammen, wenn das Gerat
versehentlich eingeschaltet wird.

Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus der
Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

Ziehen Sie vorder Reinigung oder vor Wartungsmafinahmen
stets den Netzstecker aus der Steckdose.

Versuchen Sie bei etwaigen Stérungen bitte keinesfalls,
Innenteile selbst zu reparieren. Setzen Sie sich mit dem
Kundendienst (siehe Kundendienst) in Verbindung.
Stellen Sie bitte keine Gegenstande auf der gedffneten
Backofentur ab.

Dieses Gerat ist kein Spielzeug fir Kinder.

Das Gerat ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieRlich Kinder) mit eingeschrankten korperlichen
oder geistigen Fahigkeiten oder Wahrnehmungsstérungen
oderaber ohne ausreichende Erfahrung und Produktkenntnis
geeignet, sofern sie nicht durch eine fur ihre Sicherheit
verantwortliche Person beaufsichtigt werden oder zuvor
Anleitungen zum Gerategebrauch erhalten haben.
Dieses Gerat kann nicht mit einem externen Timer
oder einem getrennten Fernsteuerungssystem
betrieben werden.

Entsorgung

« Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie
die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

+ Gemal der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC

Uber Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
durfen Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmillkreislauf entsorgt werden.
Altgerate mussen separat gesammelt werden, um die
Wiederverwertung und das Recycling der beinhalteten
Materialien zu optimieren und die Einflisse auf die
Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das Symbol
~durchgestrichene Mulltonne* auf jedem Produkt erinnert
Sie an lhre Verpflichtung, dass Elektrohaushaltsgerate
gesondert entsorgt werden mussen.
Endverbraucher kdnnen sich an Abfallamter der
Gemeinden wenden, um mehr Informationen Uber die
korrekte Entsorgung ihrer Elektrohaushaltsgerate zu
erhalten.

Energle sparen und Umwelt schonen
Flr einen sparsamen Energieverbrauch den Backofen
in den Stunden zwischen dem spaten Nachmittag
und dem frihen Morgen verwenden. Mit Hilfe der
Programmvorwahl, vor allem dem ,Garvorgang mit
verzogertem Start* (siehe Garprogramme) und der
~Selbstreinigung mit verzdgertem Start” (siehe Reinigung
und Pflege) kénnen Sie die Benutzung Ihres Backofens
in diesem Sinne programmieren.

+ Es empfiehlt sich, die Programme GRILL und
UBERBACKEN stets bei geschlossener Backofentiir
vorzunehmen. Dadurch werden nicht nur optimale
Ergebnisse erzielt, sondern auch Energie gespart (ca.
10 %).

« Halten Sie die Dichtungen sauber und in einwandfreiem
Zustand, so dass sie gut an der Tur anliegen und keine
Warmeverluste verursachen.

! Dieses Produkt entspricht den Vorschriften der
neuen Europdischen Richtlinie zur Einschrankung des
Energieverbrauchs im Standby.

Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz
Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom Stromnetz
zu trennen.

Reinigung lhres Gerates

» Leichte Farbabweichungen auf der Vorderseite des
Ofens hangen von den unterschiedlichen Materialien
wie Glas, Plastik oder Metall ab.

« Eventuelle Schatten- oder Streifenbildungen auf dem
Glas der Ofentir, sind auf die Lichtspiegelung der
Innenraumleuchte zurlckzufuhren.

* Bei sehr hohen Temperaturen entstehen auf dem
Email Brandzeichen. Bei diesem Prozess kénnen auch
Farbveranderungen entstehen. Das ist jedoch vollig normal
und hat absolut keine Auswirkung auf die Funktion. Die
Rander der dinnen Bleche kdnnen nicht vollkommen
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emailliert werden und kdnnen daher unbehandelt erscheinen.
Dies hat jedoch keinen Einfluss auf den Korrosionsschutz.

 Die beschichteten oder aus Edelstahl gefertigten Aul3enteile
des Gerates sowie die Gummidichtungen mit einem
Schwamm und einer einfachen Spullauge reinigen. Bei
hartnackigen Flecken spezielle Reinigungsmittel verwenden.
Es wird empfohlen, die Teile nach der Reinigung gut
nachzuspilen und zu trocknen. Auf keinen Fall Scheuermittel
oder sonstige scharfe Reinigungsmittel verwenden.

» Der Backofen sollte moglichst nach jedem Gebrauch,
solange er noch etwas warm ist, gereinigt werden. Hierzu
warmes Wasser und ein Reinigungsmittel verwenden.
Mit Wasser nachspulen und mit einem weichen Tuch
trocken. Scheuermittel vermeiden.

» Das Zubehdr lasst sich mit Ausnahme der Gleitschienen
wie normales Geschirr (auch im Geschirrspuler) reinigen.

* Wir empfehlen, das Reinigungsmittel nicht direkt auf
den Bedienfeld-Bereich zu sprihen, sondern einen
Schwamm zu verwenden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgerate.

Backofentiir reinigen

Die Backofentir aus Glas nur mit einem weichen Schwamm und
mildem Reinigungsmittel reinigen. Das Gerat danach mit einem
weichen Tuch trocknen. Keine rauen, scheuernden Materialien
oder scharfkantige, metallische Schaber verwenden, da sie die
Oberflache zerkratzen oder das Glas beschadigen kdnnen.
Zur einfachen und grindlichen Reinigung kann die
Backofentir abgenommen werden.

1. Hierzu die Tur vollstandig 6ffnen (siehe Abbildung).

2. mit einem Schraubenzieher die an den beiden
Scharnieren befindlichen Hebel F anheben und drehen
(siehe Abbildung);

)

3. Die Tur an den beiden dulReren
Seiten langsam und nicht
vollstandig schlieRen. Die Tir
danach nach auflen aus ihrer
Lagerung herausziehen (siehe
Abbildung). In umgekehrter
Reihenfolge wird die Backofentlr
wieder angebracht.

Dichtungen priifen

Den Zustand der Dichtung an der Backofentir in regelmafigen
Abstanden prufen. Sich im Falle einer beschadigten
Dichtung an die nachstgelegene Kundendienststelle (siehe
Kundendienst) wenden. Es empfiehlt sich, den Backofen bis
zur erfolgten Reparatur nicht zu verwenden.

Lampenaustausch

Verfahren Sie zumAustausch
der Backofenlampe wie
folgt:

1. Drehen Sie die
Glasabdeckung der
Lampenhalterung heraus.
2. Schrauben Sie die
Lampe heraus und ersetzen
Sie sie durch eine neue
Lampe desselben Typs:
Leistung 25 W, Sockel E 14.
3. Bringen Sie die Glasabdeckung wieder an (siehe
Abbildung).

I Die Offenlampe darf nicht als Raumlampe verwendet werden.
Montage des Gleitschienen-Bausatzes

Verfahren Sie zur Montage
der Gleitschienen wie folgt:
1. Ziehen Sie die beiden
Rahmen aus den
Abstandsstiicken A heraus
siehe Abbildung).

2. Wahlen Sie die
Linke g(laeoi?stshiene Einschubebene, auf der Sie
Gleitschiene g die Gleitschiene einsetzen

&

maochten. Setzen Sie aufden
Rahmen zuerst das
Einrastteil B und dann das
Einrastteil C auf. Achten Sie
hierbei auf die Laufrichtung
zumAuszug der Gleitschiene.

3. Befestigen Sie die mitden
Gleitschienen versehenen
beiden Rahmen in den
entsprechenden Léchern
der Backofenwande (siehe
Abbildung). Die oberen
Locher sind fir den linken
Rahmen bestimmt, die
unteren dagegen fir den
rechten Rahmen.

4. Stecken Sie die Rahmen
abschlieRend wieder auf die Abstandsstiicke A auf.

1 Setzen Sie die Gleitschienen nicht auf Position 5 ein.
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Seitliche und hintere* katalytische Platten
Es handelt sich um Platten, die mit einem katalytischen
Speziallack versehen sind, das das beim Garen anfallende

Fett absorbiert.

Dieser Lack ist ausreichend widerstandsfahig, um
das Verschieben des Zubehors (grofler Backofenrost,
Fettpfanne, Drehspiel3-Set) zu ermdglichen, ohne dass es
hierdurch beschadigt wiirde. Machen Sie sich keine Sorgen
Uber weilde, auf den Oberflachen auftretende Spuren.
Trotzdem sollte wie folgt vermieden werden:

- Den Lack mit scharfen Gegenstanden (beispielsweise

einem Messer) zu verkratzen;

- Spul- oder Scheuermittel zu verwenden.

Storungen und Abhilfe

Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Die “Taste Uhr” und die Ziffern
auf dem Display blinken.

Das Gerat wurde gerade an das
Stromnetz angeschlossen oder

ein Stromausfall hat stattgefunden.

Uhr einstellen.

Ein programmiertes

Garprogramm ist nicht gestartet.

Ein Stromausfall hat
stattgefunden.

Die Programmierung wiederholen.

Nur die “Taste Uhr”
leuchtet stark.

Das Gerat ist im Standby.

Mit dem BerUhren einer
beliebigen Taste wird der
Standby verlassen.

Ich habe ein automatisches
Programm ausgewahlt. Das
Display zeigt die Meldung “Hot”
und das Garprogramm

startet nicht.

Die Innentemperatur des Ofens
liegt Uber der des eingestellten
Garprogramms.

Warten, bis sich der Backofen
abgekuhlt hat.

Ich habe das HeiBluftgaren
ausgewahlt und die Speisen
sind angebrannt.

Positionen 1 und 5: Sie sind der
HeiBluft zu direkt ausgesetzt,
wodurch empfindliche Gerichte
leicht verbrennen kdnnten.

Es wird empfohlen, die
Bratschalen nach halber
Kochzeit zu drehen.
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Het installeren

! Bewaar dit boekje zorgvuldig voor eventuele verdere
raadpleging. Wanneer u het product weggeeft, verkoopt,
of wanneer u verhuist, dient u dit boekje bij het apparaat
te bewaren zodat alle nodige informatie voorhanden blijft.

! Lees de gebruiksaanwijzingen zorgvuldig door: er staat
belangrijke informatie in over installatie, gebruik en veiligheid.

Plaatsing

! Het verpakkingsmateriaal is niet bestemd voor kinderen
en dient daarom te worden weggegooid volgens de
geldende normen voor gescheiden afvalverzameling ( zie
Voorzorgsmaatregelen en advies).

! De installatie moet worden uitgevoerd door een bevoegde
installateur en volgens de instructies van de fabrikant. Een
verkeerde installatie kan schade berokkenen aan personen,
dieren of dingen.

Inbouw
Voor een goede werking van het apparaat moet het
keukenmeubel de juiste kenmerken hebben:

* de zijkanten van de kastjes die aan de oven grenzen
moeten hittebestendig zijn;

* in het bijzonder moet, in geval van meubels met fineer,
de lijm bestand zijn tegen temperaturen van 100°C;

* voor hetinbouwen van de oven, zowelonder het aanrecht
(zie figuur) alsin stapelbouw, dient het meubel de
volgende afmetingen te hebben:

575-585 mm.

595 mm.

! Nadat het apparaat is ingebouwd, mag er geen contact
meer mogelijk zijn met de elektrische onderdelen.

Het energieverbruik dat staat aangegeven op het typeplaatje
is gebaseerd op dit soort installatie.

Ventilatie

Om een goede ventilatie te kunnen garanderen is het
noodzakelijk de achterkant van het meubel te verwijderen.
Het verdient de voorkeur de oven op twee houten balken te
plaatsen, of eventueel op een enkele plank die een opening
heeft van tenminste 45 x 560 mm (zie afbeeldingen).

Centreren en bevestigen

Regel de 4 klemmetjes aan de zijkant van de oven in
overeenkomst met de 4 gaten in de lijst. De stand hangt af
van de dikte van de zijkant van het meubel:

als de dikte 20 mm is: verwijder
het regelbare gedeelte van het
stelvoetje (zie afb.);

als de dikte 18 mm is: gebruik de
eerste gleuf zoals door de fabriek
is voorzien (zie afb.);

als de dikte 16 mm is: gebruik de
tweede gleuf (zie afb.).

Om het apparaat aan het keukenkastje te bevestigen: open
de ovendeur en schroef de 4 houtschroeven in de 4 gaten
in de zijrand.

! Alle beschermende onderdelen moeten zodanig worden
bevestigd dat ze niet kunnen worden verwijderd zonder
gereedschap te gebruiken.

Elektrische aansluiting

De ovens met driepolige voedingskabel functioneren met de
wisselstroom, spanning en frequentie die aangegeven staan
op het typeplaatje op het apparaat ( zie onder).
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1. Licht de lipjes aan de
zijkant van het deksel van
het klemmenbord op meteen
schroevendraaier: trek het
deksel van het klemmenbord
open (zie afb.).

\NHRAN

T

2. De voedingskabel in
werking stellen: draai de
schroef van de kabelklem
en de drie schroeven van de
1
contacten L-N-—= los, en
bevestig de draden onder de
schroeven metinachtneming
van de kleuren: Blauw (N)
. i I
Bruin (L) Geel-Groen =—
(zie afbeelding).
3. Maak de kabel vast aan
de daarvoor bestemde
kabelklem.
4. Sluit het deksel van het
klemmenbord.

-
T 5] 1

Het aansluiten van de voedingskabel aan het
elektrische net

Gebruik voor de voedingskabel een stekker die genormaliseerd
is voor de lading aangegeven op het typeplaatje.
Wanneer het apparaat rechtstreeks op het net wordt
aangesloten moet u tussen het apparaat en het net een
meerpolige schakelaar aanbrengen met een afstand
tussen de contacten van minstens 3mm, aangepast aan
het elektrische vermogen en voldoend aan de geldende
normen (de aarding mag niet worden onderbroken door
de schakelaar). De voedingskabel moet zodanig worden
geplaatst dat hij nergens een temperatuur bereikt van 50°C
hoger dan de kamertemperatuur.

I De installateur is verantwoordelijk voor een correcte
elektrische aansluiting en het in acht nemen van de
veiligheidsnormen.

Voor het aansluiten moet u controleren dat:

» het stopcontact geaard is en voldoet aan de geldende
normen;

* het stopcontact in staat is het maximale vermogen
van het apparaat te dragen, zoals aangegeven op het
typeplaatje;

» de spanning zich bevindt tussen de waarden die staan
aangegeven op het typeplaatje;

* het stopcontact en de stekker overeenkomen. Als
dat niet zo is, dient u ofwel de stekker ofwel het
stopcontact te vervangen; gebruik geen verlengsnoeren
of dubbelstekkers.

I Wanneer het apparaat geinstalleerd is moeten het snoer
en het stopcontact gemakkelijk te bereiken zijn.

I De kabel mag niet worden gebogen of samengedrukt.
! De kabel moet van tijd tot tijd worden gecontroleerd en
mag alleen door erkende monteurs worden vervangen (zie

Service).

! De fabrikant kan nergens aansprakelijk voor worden
gesteld als deze normen niet worden nageleefd.

TYPEPLAATJE

breedte 43,5 cm
hoogte 32,4 cm
diepte 41,5 cm

Afmetingen*

Inhoud* liter 59

breedte 43,5 cm
hoogte 32,4 cm
diepte 41,5 cm

Afmetingen**

Inhoud** liter 62
spanning 220-240V ~ 50/60 Hz
Elektrische (zie typeplaatje) maximaal

aansluitingen opgenomen vermogen 2800W

Richtlijn 2002/40/EG op het etiket

van elektrische ovens.

Norm EN 50304
ENERGY
LABEL* Energieverbruikverklaring Klasse
geforceerde convectie -

verwarmingsfunctie: ECO.

Deze apparatuur voldoet aan de
volgende EU voorschriften:
2006/95/EEG van 12/12/06
(Laagspanning) en daaropvolgende|
wijzigingen - 2004/108/EEG van
15.12.04 (Elektromagnetische
Compatibiliteit) en daaropvolgende
wijzigingen - 93/68/EEG van
22/07/93 en daaropvolgende
wijzigingen.

-2002/96/CE en daaropvolgende
wijzigingen.

- 1275/2008 standby/off mode

A

* Alleen voor modellen met diepgetrokken geleiders.

** Alleen voor modellen met uitstekende geleiders.
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Starten en gebruik

! Als u het rooster erin
schuift dient u zich ervan
te verzekeren dat de
blokkering zich aan de
achterzijde van de opening
bevindt (zie afbeelding).

! Wij raden u aan bij het eerste gebruik de oven minstens
een uur leeg te laten functioneren, op maximum temperatuur
en met de deur dicht. Nadat u de oven heeft uitgeschakeld,
opent u de ovendeur en lucht u het vertrek. De lucht die u
ruikt komt door het verdampen van de middelen die worden
gebruikt om de oven te beschermen.

I Om de instellingen te vergemakkelijken drukt u op de toetsen
=+ en —: de nummers op het display zullen sneller bewegen.
! Elke instelling wordt automatisch na 10 seconden opgeslagen.
! Het is niet mogelijk de touch toetsen te activeren als u
handschoenen draagt.

Blokkering bedieningspaneel

! Het bedieningspaneel kan geblokkeerd worden met de
oven uit, gedurende of na afloop van de bereiding en tijdens
het programmeren.

Om het bedieningspaneel van de oven te blokkeren,
minstens 2 seconden op toets =0 drukken. U hoort een
geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR verschijnt
het sleutelsymbool “O—n". Het symbool ==O geeft aan dat
de blokkering heeft plaatsgevonden.

Om de blokkering uit te schakelen drukt u nogmaals
minstens 2 seconden op de toets =O.

De klok instellen
! De klok kan alleen worden ingesteld als de oven uitis. Als
de oven in de stand-by modus staat verschijnt, als u op de

toets \.* drukt, de huidige tijd. Druk hier nogmaals op om
de tijd in te stellen. Na het aansluiten op het elektrische net

of na een black-out zullen de toets G\ en de cijfers op het
display TIJDEN 10 seconden lang knipperen.
Om de klok in te stellen:

1. Druk op de toets @
2. Stel de tijd in m.b.v. de toetsen + en —.
3. Als u het juiste uur heeft bereikt drukt u nogmaals op

de toets 0",
4. herhaal bovenstaande handeling voor de minuten.
In het geval van een black-out moet de klok opnieuw worden

ingesteld. Het symbool @ dat op het display knippert geeft
aan dat de klok niet juist is ingesteld.

De timer instellen

! U kunt de timer zowel met de oven aan als met de oven
uit instellen. De timer heeft geen invioed op het in- of
uitschakelen van de oven.

Als de tijd verstreken is laat de timer een geluidssignaal horen
dat ofwel vanzelf na 30 seconden uitgaat, of kan worden
afgezet door op een willekeurige actieve toets te drukken.

De timer instellen:

1. Druk op de toets [l
2. Stel de gewenste tijdsduur in met de toetsen + en —..
3. Als u de juiste instelling heeft bereikt drukt u nogmaals

op de toets .
Het symbool ﬂ geeft aan dat de timer actief is.

Om de timer te annuleren drukt u op de toets ﬂ enzetu
m.b.v. de toetsen + en = de tijd op 00:00. Druk nogmaals

op de toets .

Als het symbool fl uitgaat betekent dit dat de timer
uitgeschakeld is.

De oven starten
1. Schakel het bedieningspaneel in door middel van de

I
O toets. U hoort een drievoudige, stijgende toon en alle
toetsen gaan een voor een aan.
2. Druk op de toets van het gewenste kookprogramma. Het
display TEMPERATUUR toont:
- in het geval van een handmatige programmering, de
temperatuur die bij dat programma hoort;
- “Auto” in het geval van een automatische programmering.
het display TIJDEN toont:
- in het geval van een handmatige programmering, de
huidige tijd;
- de duur in het geval van een automatische programmering.
3. Druk op de toets om het koken te starten.
4. De oven begint voor te verwarmen, de aanwijzers van
voorverwarming gaan naarmate de temperatuur stijgt aan.
5. Een geluidssignaal en de ontsteking van alle aanwijzers
van de voorverwarming geven aan dat de voorverwarming
compleet is. Zet de etenswaren in de oven
6. Tijdens het koken kunt u nog altijd:

C
- de temperatuur wijzigen door te drukken op de toets &
en daarna op de toetsen + en = (alleen voor handmatige
programmeringen);
- de duur van de bereiding programmeren ( zie Programma’s);

- de bereiding onderbreken door op de toets te drukken. In
dit geval onthoudt het apparaat de temperatuur die eventueel
daarvoor is gewijzigd (alleen voor handmatige programma’s).
- schakel de oven uit door 3 seconden lang te drukken op

de toets (D

7. Indien de stroom uitvalt en de oventemperatuur niet te
laag is geworden, gaat de oven automatisch terug naar het
punt waar het koken is onderbroken. De geprogrammeerde
functies worden echter niet onthouden. U dient ze daarom
bij het terugkeren van de stroom opnieuw te programmeren
(bv.: u heeft een start van de bereiding ingesteld om 20:30.
Om 19:30 vindt er een black-out plaats. Als de stroom
terugkeert dient u de programmering opnieuw in te stellen).

! Bij het programma BARBECUE is geen voorverwarming
voorzien.

1 Zet nooit voorwerpen op de bodem van de oven; u riskeert
hiermee het email te beschadigen.

! Plaats de ovenschalen altijd op bijgeleverde roosters.
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Ventilator

Om de oven van buiten niet te heet te laten worden, brengt
een verkoelingsventilator een luchtstroom teweeg die
tussen het bedieningspaneel en de ovendeur naar buiten
komt, alsmede aan de onderzijde van de ovendeur.

I Aan het einde van de kooktijd blijft de ventilator draaien
totdat de oven voldoende is afgekoeld.

Ovenverlichting
Het licht gaat aan als u de ovendeur opent of op het moment
dat een bereiding van start gaat.

Met de toets ~¥+" kunt u het licht op elk gewenst moment
aan of uit doen.

Aanwijzers van de resterende warmte

Het fornuis is voorzien van een aanwijzer van de resterende
warmte. Als de oven uit is geeft het display d.m.v. het
ontsteken van de aanwijzer van “resterende warmte” aan
dat de oven van binnen nog warm is. De elementen van
de aanwijzer gaan een voor een uit als de temperatuur in
de oven daalt.

Demomodus

De oven kan in demomodus werken: alle
verwarmingselementen worden uitgeschakeld, maar de
bediening blijft actief.

Om de DEMO modus te activeren drukt u even op de

I
toets O daarna tegelijkertijd voor 6 seconden op de

toetsen + en — en daarna kort op de toets =} U hoort
een geluidssignaal en op het display TEMPERATUUR
verschijnt “dEon”.

Om de demomodus uit te schakelen als de oven uitis, drukt

u tegelijkertijd 3 seconden lang op de toets en op de
toets =. U hoort een geluidssignaal en de tekst “dEoF”
verschijnt.

Herstellen fabriekswaarden

U kunt de oven terugbrengen naar de fabriekswaarden en
alle gebruikersinstellingen resetten (klok en persoonlijke
bereidingen). Om de oven te resetten schakelt u hem uit, drukt
u tegelijkertijd 6 seconden op de toets van de eerste handmatige

bereiding boven links en op de toets . Bij het herstellen van
de fabriekswaarden, hoort u een geluidssignaal. Zodra u weer

I
op de toets Q drukt, keert u terug naar de eerste ontsteking.

Standby

Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden door
de nieuwe Europese Richtlijn voor energiebesparing van
apparaten in de stand-by stand. Wanneer er 30 minuten
lang geen handelingen worden uitgevoerd, en er geen
deurblokkering of blokkering van het bedieningspaneel is
ingesteld, gaat het apparaat automatisch over naar de stand-
by stand. De stand-by modus wordt weergegeven d.m.v.
“Klok Toets” op een hoge verlichtingssterkte. Wanneer weer
een handeling aan het apparaat wordt uitgevoerd, gaat het
systeem onmiddellijk weer over naar de operationele stand.

Programma’s

I Bij elke ontsteking stelt de oven als eerste het programma
van handmatige bereiding voor.

Handmatige kookprogramma'’s

! Alle programma’s hebben een vooringestelde
kooktemperatuur. Deze kan handmatig worden aangepast,en
naar wens worden ingesteld tussen de 30°C en de 250°C
(300°C voor het programma BARBECUE). Eventuele
wijzigingen van de temperatuur worden opgeslagen en bij
een volgend gebruik van het programma voorgesteld. Als
de gekozen temperatuur lager is dan de interne temperatuur
van de oven, toont het TEMPERATUUR display de tekst
“Hot”. U kunt de bereiding in ieder geval laten starten.

@ Programma MULTILEVEL

Alle verwarmingselementen gaan aan en de ventilator treedt
in werking. Aangezien de warmte in de hele oven constant
is, zorgt de lucht dat de gerechten op gelijkmatige wijze
gekookt en gebakken worden. Hier is het mogelijkmaximaal
twee roosters tegelijk te gebruiken.

SAnAn

Programma BARBECUE
Het bovenste verwarmingselement gaat aan en het draaispit
(waar aanwezig) begint te draaien. De hoge temperatuur
en directe straling van de grill is vooral aan te raden voor
gerechten die een hoge temperatuur aan de buitenkant
nodig hebben. Kook met de ovendeur dicht (zie “Praktische
kooktips”).

&% Programma GRATINEREN

Het bovenste verwarmingselement gaat aan, en
tijdens een deel van de cyclus ook het cirkelvormige
verwarmingselement, de ventilator en het draaispit (waar
aanwezig). Hiermee wordt de rechtstreekse bovenhitte van
de grill gecombineerd met de geforceerde luchtcirculatie
in de oven.

Eventueel verbranden van de buitenkant wordt zo
vermeden; de warmte dringt gemakkelijker door naar de
binnenkant. Kook met de ovendeur dicht (zie “Praktische
kooktips”).

& Programma’s LAGE TEMPERATUUR

Deze kookfunctie is ideaal voor rijzen, ontdooien, het
bereiden van yoghurt, het snel of langzaam opwarmen
van gerechten en het langzaam koken van etenswaren op
lage temperatuur. De in te stellen temperaturen zijn: 40,
65, 90 °C.

A\
Programma PIZZA

De bovenste en cirkelvormige verwarmingselementen gaan
aan en de ventilator gaat draaien. Door deze combinatie
van elementen wordt de oven snel warm. Indien u meerdere
roosters tegelijk gebruikt moet u de gerechten halverwege
de kooktijd omwisselen.
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@ Programma GEBAK

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de ventilator
gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte warmte wordt
gecreéerd. Dit programma is aanbevolen voor het bakken
van fijne gerechten (bijvoorbeeld taarten die moeten rijzen).

Programma ECO

Het achterste verwarmingselement gaat aan en de ventilator
gaat werken zodat een gelijkmatige, zachte warmte wordt
gecreéerd. De energiebesparende stand wordt aanbevolen
voor kleine gerechten. Het is ideaal voor het opwarmen of
afbakken van gerechte.

Braadspit*

Voor het activeren van het
draaispit (zie afbeelding)
gaat u als volgt te werk:
1. plaats de lekplaat in stand
1;
2. zet de steun van het
draaispit op de 3e stand
/ \ en steek de vleespen in de
speciale opening achterin
de oven;
3. activeer het draaispit door

A

of X% te selecteren;

o~

de programma’s

! Wanneer u de ovendeur opent als het programma N is
gestart, zal het draaispit stoppen met draaien.

Automatische kookprogramma’s

! De temperatuur en de duur van de bereiding zijn
vooringested d.m.v. het systeem C.O.P.® (Optimale
Geprogrammeerde Bereiding) dat automatisch een perfect
resultaat garandeert. De bereiding wordt automatisch gestopt
en de oven geeft aan wanneer het gerecht gaar is. U kunt het
gerecht in een koude of warme oven zetten. Het is mogelijk
de duur van de bereiding, voor de start, naar smaak +5/20
minuten te wijzigen, op basis van het gekozen programma.
Als de bereiding reeds is gestart, kunt u in ieder geval de duur
wijzigen. Als de wijziging wordt uitgevoerd véor de start van het
programma wordt deze opgeslagen en bij het eerstvolgende
gebruik van het programma opnieuw voorgesteld. Als de
interne temperatuur van de oven hoger is dan degene die
wordt voorgesteld voor het gekozen programma, toont het
TEMPERATUUR display de tekst “Hot” en is het niet mogelijk
de bereiding uit te voeren. Wacht tot de oven afkoelt.

1 Als de kookfase is bereikt laat de oven een geluidssignaal
horen.

! Open de ovendeur niet om te voorkomen dat de tijdsduur
en de kooktemperatuur worden ontregeld.

*
@ Programma RUND
Gebruik deze functie voor het braden van kalfs-, varkens-
en lamsvlees. Plaats het gerecht in de koude oven. U kunt
de gerechten eventueel ook in de warme oven plaatsen.

* Slechts op enkele modellen aanwezig.

*
<D Programma VISFILET
Deze functie is ideaal voor het koken van kleine of
middelmatige visfilets. Plaats het gerecht in de koude oven.

*

™ Programma BROOD

Gebruik deze functie voor het bakken van brood. Voor een

optimaal resultaat raden wij u aan de volgende aanwijzingen

nauwkeurig op te volgen:

* houdt u zich aan het recept;

* het maximum gewicht per bakplaat;

» vergeet niet 50 g (0,5 dl) koud water te gieten in de
bakplaat op stand 5;

» hetdeeg moetcirca 1 tot 172 uur op kamertemperatuur rijzen.
De exacte duur hangt af van de kamertemperatuur. Het deeg
is voldoende gerezen als het volume is verdubbeld.

Recept voor BROOD:
1 bakplaat van 1000 g max, onderste ovenstand
2 bakplaten van 1000 g max, onderste en middelste stand

Recept voor 1000 g deeg: 600 g meel, 360 g water, 11 g
zout, 25 g bakkersgist (of 2 zakjes gedroogde gist)
Procedure:

* Meng het meel en het zout in een grote kom.

* Doe de gist in lauw water (circa 35 graden).

* Maak een kuil in het meel.

» Giet er het mengsel van water en gist in

* Kneed het geheel totdat een homogeen deeg is gevormd
dat niet plakkerig is, door het deeg 10 minuten lang met
de palm van de hand plat te drukken en vervolgens weer
dicht te vouwen.

* Maak een bal van het deeg, doe het in een slakom en
bedek het met plastic folie om te voorkomen dat de
buitenkant ervan uitdroogt. Doe de slakom in de oven op
de handmatige functie LAGE TEMPERATUUR op 40°C
en laat het ongeveer 1 uur lang rijzen (het volume van
het deeg moet verdubbelen).

« Verdeel de bal om verschillende broden te maken.

* Leg ze op ovenpapier op de bakplaat.

« Bestrooi de broden met meel.

* Maak sneden in de broden.

* Plaats het gerecht in de boude oven.

« Start het programma > BROOD
* Aan het einde van de kooktijd laat u de broden rusten
op een rooster totdat ze volledig zijn afgekoeld.

*
Programma CAKE
Deze functie is ideaal voor het bereiden van zowel taarten
met bakkersgist als met gedroogde gist, of zonder gist.
Plaats in de koude oven. U kunt de gerechten eventueel
ook in de warme oven plaatsen.

*
Programma VRUCHTENTAART
Deze functie is ideaal voor alle taartrecepten (die
normaalgesproken aan de onderkant goed gaar moeten
worden). Plaats het gerecht in de koude oven.
U kunt de gerechten eventueel ook in de warme oven
plaatsen.
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De bereiding programmeren
! De programmering is alleen mogelijk wanneer een
kookprogramma is geselecteerd.

I Als u een kookprogramma selecteert wordt de toets X
geactiveerd en is het dus mogelijk de duur te programmeren.

Nadat u een kookduur heeft ingesteld wordt de toets enp
actief, en kunt u een uitgestelde bereiding programmeren.

De duur programmeren

1. Druk op de toets X De toets X en de cijfers op het
display TIUDEN beginnen te knipperen.

2. Stel de gewenste kookduur in door middel van de toetsen
+en—.

3. Alsu %uiste duur heeft bereikt drukt u nogmaals op

de toets .

4. Druk op de toets om het koken te starten.

5. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het display

TEMPERATUUR hetwoord “END” en hoort u een geluidssignaal.

e B.v.: hetis 9:00 uur en u programmeert een duur van 1
uur en 15 minuten. Het programma stopt automatisch
om 10:15.

Programmeren van een uitgestelde bereiding
! Het programmeren van het einde van een bereiding is
alleen mogelijk nadat u een kookduur heeft geselecteerd.
! Om de uitgestelde bereiding goed te programmeren is het
van fundamenteel belang dat de klok goed staat.

1. Druk op de toets X en volg de procedure van de duur
van punt 1 t/m 3.

2. Druk op de toets % en regel de eindtijd met behulp van
de toetsen +en —.
3. Als u de juiste tijd van einde bereiding heeft bereikt drukt

u nogmaals op de toets enp.
4. Druk op de toets om de programmering te activeren.

De toetsen en % knippen om de beurt om aan te

geven dat er een programmering is uitgevoerd; tijdens de

wachttijd, voordat de bereiding van start gaat, toont het

display TIJDEN om de beurt de duur en het tijdstip van

einde bereiding.

5. Als de bereiding is beéindigd verschijnt op het display

TEMPERATUUR het woord “END” en hoort u een

geluidssignaal.

» B.v.: hetis 9:00 uur, u programmeert een duur van 1 uur
en 15 minuten en de eindtijd om 12:30. Het programma
zal automatisch om 11:15 beginnen.

Om een programma te annuleren drukt u op de toets .

Praktische kooktips

! Gebruik voor het koken met de heteluchtoven nooit de
standen 1 en 5: in deze standen zou de hete lucht de fijne
gerechten kunnen verbranden.

! Bij de functies BARBECUE of GRATINEREN, in het
bijzonder wanneer u het draaispit gebruikt, raden wij u

aan de lekplaat op stand 1 te zetten om eventueel vet of
jus op te vangen.

MULTILEVEL

* Gebruik de standen 2 en 4, en plaats de gerechten die
meer warmte nodig hebben op stand 2.

* Plaats de lekplaat op de onderste stand en het rooster
op de hoogste.

BARBECUE

» Plaats de grill op stand 3 of 4, plaats de gerechten op
het midden van de grill.

* Wij raden u aan de temperatuur op maximum te zetten.
Het is normaal dat het bovenste verwarmingselement
niet constant aan bilijft: zijn werking wordt geregeld door
een thermostaat.

PIZZA

* Gebruik een lichte aluminium ovenschaal en zet hem op
het bijgeleverde ovenrooster.
Bij gebruik van de lekplaat is de bereidingstijd langer en
krijgt u waarschijnlijk geen krokante pizza.

 Bij zeer gevulde pizza’s raden wij aan de mozzarella of
andere kaas pas halverwege de kooktijd toe te voegen.
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Kooktabel
Programma's Gerechten Gewicht Roosterstanden Voorverwarmen | Aanbevolen Duur
(ka) temperatuur | bereiding
(°C) (minuten)
. standaard | verschuifbare
FRDL geleiders geleiders
Multilevel*  |Pizza op 2 roosters 2en4 1en3 ja 210-220 20-25
(Vruchten)taarten op 2 roosters 2end 1en3 ja 180 30-35
Cake op 2 roosters (op lekplaat) 2en4 1en3 ja 160-170 20-30
Gebraden kip + aardappels 1+1 1en2/3 1en3 ja 200-210 65-75
Lamsvlees 1 2 1 ja 190-200 45-50
Makreel 1 10f 2 1 ja 180 30-35
Lasagne 1 2 1 ja 180-190 35-40
Soesjes op 3 roosters len3enb5| len2end ja 190 20-25
Koekjes op 3 roosters 1en3enb5| 1en2en4d ja 180 10-20
Kaaskoekjes op 2 roosters 2en4 Ten3 ia 210 20-25
Hartige taarten 1en3 ien3 ia 190-200 25-35
Barbecue* |Makreel 1 4 3 nee 300 10-20
Tong en inktvis 0,7 4 3 nee 300 10-15
Calamari- en garnalenspiesjes 0,7 4 3 nee 300 10-15
Kabeljauwfilet 0,7 4 3 nee 300 10-15
Gegrilde groenten 05 30of4 20f3 nee 300 15-20
Kalfsbiefstuk 08 4 3 nee 300 10-20
Saucijzen 0,7 4 3 nee 300 10-20
Hamburgers n°4of5 4 3 nee 300 10-12
Tosti (of geroosterd brood) n°4of6 4 3 nee 300 3-5
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Lam aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1 - - nee 300 70-80
Gratineren* | Gegrilde kip 15 2 2 nee 210 55-60
Inktvis 1 nee 200 30-35
Kip aan het spit (indien draaispit aanwezig) 15 - - nee 210 70-80
Eend aan het spit (indien draaispit aanwezig) 1,5 - - nee 210 60-70
Gebraden kalfs- of rundviees 1 2 2 nee 210 60-75
Gebraden varkensvlees 1 2 2 nee 210 70-80
Lamsviees 1 2 2 nee 210 40-45
Lage Rijzen / ontdooien - 2 1 nee 40 -
temperatuur* |Witte meringues - 2 1 nee 65 8-12 ore
Viees / Vis - 2 1 nee 90 90-180
Pizza* Pizza 05 2 1 ja 210-220 15-20
Focaccia-brood 05 2 1 ja 190-200 20-25
Gebak* Vruchtentaarten 0,5 20f3 10of2 ja 180 25-35
Vruchtentaart 1 20f3 10f2 ja 180 40-50
Plumcake 07 20f3 10f2 ja 180 45-55
Kleine cakejes op 2 roosters 0,7 2end 1en3 ja 180-190 20-25
Cake 0,6 20f3 10of2 ja 160-170 35-40
Soesjes op 2 roosters 0.7 1en3 1en2 ja 180-190 20-30
Koekjes op 2 roosters 0,7 Ten3 Ten2 ja 180 20-25
Gevulde flensjes 08 2 1 ia 200 30-35
Meringue op 2 roosters 05 1en3 len2 ia 920 180
Kaaskoekjes 05 2 1 J‘a 210 20-25
Automatisch**
Rund Braadstukken 1 20f 3 2 nee
Visfilet Kabeljauw 0,4-0,5 20f3 2 nee
Zeebaars 0,4-0,5 20f3 2 nee
Forel 0,4-0,5 20f3 2 nee
Brood**  |Brood (zie recept) 1 1of2 1 nee
Taarten Taarten 1 20f 3 2 nee
Vruchtentaarten|Vruchtentaarten 05 203 2 nee

* De kooktijden dienen slechts als indicatie en kunnen naar eigen smaak worden aangepast. De voorverwarming van de oven is door de fabriek ingesteld en
kan niet handmatig worden gewijzigd.
** De duur van de automatische bereidingen is van te voren ingesteld. De waarden kunnen door de gebruiker worden aangepast, om te beginnen met de
vooringestelde duur.
“* Zoals het recept aangeetft, dient u 50 gr (0,5 dl) water in de lekplaat op stand 5 toe te voegen.

! Programma ECO: Dit programma heeft langere bereidingstijden maar garandeert een aanzienlijke energiebesparing. Het is ideaal voor gerechten zoals
visfilets, klein gebak en groente. Het is ook geschikt om gerechten op te warmen of bereidingen af te maken.
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Voorzorgsmaatregelen en
advies

! Dit apparaat is ontworpen en vervaardigd volgens de
geldende internationale veiligheidsvoorschriften. Deze
aanwijzingen zijn geschreven voor uw veiligheid en u dient
ze derhalve goed door te nemen.

Algemene veiligheidsmaatregelen

« Dit apparaat is vervaardigd voor niet-professioneel
gebruik binnenshuis.

* Het apparaat dient niet buitenshuis te worden geplaatst,
ook niet in overdekte toestand. Het is erg gevaarlijk als
het in aanraking komt met regen of als het onweert.

» Maak gebruik van de handgrepen aan de zijkant van de
oven om het apparaat te verplaatsen.

* Raak het apparaat niet aan als u blootsvoets bent of met
natte of vochtige handen of voeten.

* Het apparaat dient om gerechten te koken. Het mag
uitsluitend door volwassenen worden gebruikt en alleen
volgens de instructies die beschreven staan in deze
handleiding. leder ander gebruik (b.v.: verwarming van
de vertrekken) is niet aangewezen en dus gevaarlijk.
De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade die te wijten is aan onjuist, verkeerd
en onredelijk gebruik.

* Tijdens het gebruik van de oven worden de
verwarmingselementen en enkele delen van de ovendeur
zeer heet. Raak ze niet aan en houd kinderen op een afstand.

* Voorkom dat elektrische snoeren van andere kleine
keukenapparaten op warme delen van de oven
terechtkomen.

» Laat de ventilatieopeningen en warmteafvoer vrij.

« Pak het handvat van de ovendeur alleen in het midden
vast: aan de zijkant zou het heet kunnen zijn.

» Gebruik altijd ovenwanten om gerechten in de oven te
zetten en eruit te halen.

+ Plaats geen aluminiumfolie op de bodem van de oven.

» Plaats geen brandbaar materiaal in de oven: als de oven
plotseling aan zou worden gezet zou dit materiaal vlam
kunnen vatten.

» Trek nooit de stekker aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak altijd de stekker direct beet.

» Maak het apparaat niet schoon of voer geen onderhoud
uit als de stekker nog in het stopcontact zit.

* Probeer in geval van storingen nooit zelf de interne
mechanismen van het apparaat te repareren. Neem
contact op met de Technische Dienst (zie Service).

» Plaats geen voorwerpen op de open ovendeur.

* Voorkom dat kinderen met het apparaat spelen.

+ Dit apparaat mag niet worden gebruikt door personen
(kinderen inbegrepen) met een beperkt lichamelijk,
sensorieel of geestelijk vermogen of personen die niet de
nodige ervaring of kennis hebben met het apparaat, tenzij
onder toezicht van een persoon die verantwoordelijk is
voor hun veiligheid of nadat hun is uitgelegd hoe het
apparaat werkt.

* Het apparaat is niet geschikt om te worden
ingeschakeld m.b.v. een externe timer ofwel door
een gescheiden afstandsbedieningssysteem.

Afvalverwijdering

» Verwijdering van het verpakkingsmateriaal: houd u aan
de plaatselijke normen, zodat het verpakkingsmateriaal
hergebruikt kan worden.

» De Europese Richtlijn 2002/96/EC over Vernietiging
van Electrische en Electronische Apparatuur (WEEE),
vereist dat oude huishoudelijke electrische apparaten
niet mogen vernietigd via de normale ongesorteerde
afvalstroom. Oude apparaten moeten apart worden
ingezameld om zo het hergebruik van de gebruikte
materialen te optimaliseren en de negatieve invloed op
de gezondheid en het milieu te reduceren. Het symbool
op het product van de “afvalcontainer met een kruis
erdoor” herinnert u aan uw verplichting, dat wanneer u
het apparaat vernietigt, het apparaat apart moet worden
ingezameld.

Consumenten moeten contact opnemen met de locale
autoriteiten voor informatie over de juiste wijze van
vernietiging van hun oude apparaat.

Energlebesparlng en milieubehoud
Door de oven te gebruiken vanaf het late middaguur
tot aan de vroege ochtend zorgt u ervoor dat de
elektriciteitscentrales minder worden belast tijdens
het ‘spitsuur’. De optie waarmee u programma’s
voorprogrammeert, in het bijzonder de “uitgestelde
bereiding” (zie Programma’s) en de “vertraagde
automatische reiniging” (zie Onderhoud en verzorging),
kunnen u hierbij helpen.

* Houd bij de functies BARBECUE en GRATINEREN altijd
de ovendeur dicht: u bereikt betere kookresultaten en
een aanzienlijke energiebesparing (circa 10%).

* Houd de afdichtingen altijd schoon zodat ze goed
aansluiten op de deur en er geen hitte vrij kan komen.

I Dit product voldoet aan de eisen die gesteld worden door
de nieuwe Europese Richtlijn voor energiebesparing van
apparaten in de stand-by stand.

Onderhoud en verzorging

De elektrische stroom afsluiten
Sluit altijd eerst de stroom af voordat u tot enige handeling
overgaat.

Schoonmaken van het apparaat

 Lichte kleurverschillen aan de voorzijde van de oven zijn
te wijten aan het gebruik van verschillende materialen
zoals glas, plastic en metaal.

* Eventuele schaduwpartijen, lijkend op strepen, op
het glas van de ovendeur, zijn het gevolg van de
weerkaatsing van het ovenlicht.

 Bij zeer hoge temperaturen wordt het email gebrandmerkt.
Tijdens dit proces zouden er verschillende kleurvariaties
kunnen worden gecreéerd. Dit is normaal en heeft geen
enkele invloed op de werking. De randen van de dunne
staalplaten kunnen niet volledig worden gelakt en kunnen
dus grof lijken. Dit heeft geen enkele negatieve invlioed
op de anti-corrosie bescherming.
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* De buitenkant, dus zowel het email en het roestvrij
staal als de rubberen afdichtingen, kunnen met een
spons en een neutrale zeep worden afgenomen. Als de
vlekken moeilijk te verwijderen zijn, kunt u een speciaal
reinigingsmiddel gebruiken. Na het reinigen dient u
alles goed af te spoelen en te drogen. Gebruik geen
schuurmiddelen of bijtende producten.

« De binnenkant van de oven kunt u het beste direct na
gebruik schoonmaken, als hij nog lauw is. Gebruik warm
water en een schoonmaakmiddel, spoel vervolgens
af en droog met een zachte doek. Gebruik geen
schuurmiddelen.

* De accessoires kunnen gewoon worden afgewassen
(eventueel ook in de vaatwasser), met uitzondering van
de geleiders.

* We raden u aan de schoonmaakmiddelen niet direct op
het bedieningspaneel te spuiten maar een sponsje te
gebruiken.

! Gebruik nooit stoom- of hogedrukreinigers voor het
reinigen van het apparaat.

De ovendeur reinigen

Reinig het glas van de deur met een spons en niet
schurende producten. Droog met een zachte doek. Gebruik
geen ruwe schurende materialen of scherpe schrapertjes
die het oppervlak zouden kunnen krassen waardoor als
gevolg het glas zou kunnen barsten.

U kunt voor een grondige reiniging de ovendeur verwijderen:
1. open de deur volledig (zie afbeelding).

2. til de hendeltjes F die zich aan de twee scharnieren
bevinden, op met behulp van een schroevendraaier en
draai ze (zie afbeelding);

)

3. pak de deur aan de zijkanten
beet en sluit hem langzaam, maar
niet helemaal. Trek dan de deur
naar u toe en haal hem uit zijn
voegen (zie afbeelding). Zet de
deur weer op zijn plaats door
deze handelingen in omgekeerde
volgorde uit te voeren.

Het controleren van de afdichtingen

Controleer regelmatig de staat van de afdichtingen rondom
de ovendeur. In het geval de afdichtingen beschadigd zijn,
dient u zich tot de dichtstbijzijnde Technische Dienst te
wenden ( zie Service). Gebruik de oven niet voordat de
reparatie is uitgevoerd.

Vervangen van het lampje

Voor het vervangen van het

ovenlampje:

1. Schroef het glazen
lampenkapje los.

2. Schroef het lampje los
en vervang het met een-
zelfde soort lampje: sterkte
25W, fitting E 14.

3. Plaats het deksel er
weer op (zie afb.).

! Gebruik de ovenlamp nooit om een vertrek te verlichten.

Montage van de Geleiders Kit

Zo monteert u de geleiders:
1. Verwijder de twee
draagrekken door ze uit de
afstandleiders A te trekken
(zie afbeelding).

2. Kies het niveau waarop u

Linker — Rechter de geleiders wilt plaatsen.
l”der gl”dgr S\ Plaats eerst de drukknop B

op het draagrek en
vervolgens de drukknop C.
Let goed op de uittrekrichting
van de geleider.

3. Bevestig de twee
draagrekken, met de
geleiders al op hun plaats,
in de speciale gaten op de
wanden van de oven (zie
afbeelding). De gaten voor
het linker draagrek bevinden
zich aan de bovenkant,
terwijl de gaten voor het
rechter draagrek zich aan de
onderkant bevinden.

4. Zet tenslotte de draagrekken vast op de afstandleiders A.

! Plaats de geleiders nooit in stand 5.

Katalytische panelen aan de zij- en achterkant*

Deze panelen zijn bedekt met een speciaal email dat in
staat is het vet te absorberen dat vrijkomt bij het koken.
Het email is stevig genoeg om het verschuiven van de
accessoires (roosters, lekplaten, etc...) te verdragen zonder
erdoor beschadigd te worden. Het is geen probleem als er
kleine witte vlekjes ontstaan op het oppervlak.

Het is echter beter te vermijden:
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- het email met snijdende voorwerpen af te krabben (b.v.

een mes);

- schoonmaak- of schuurmiddelen te gebruiken.

Storingen en oplossingen

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De “Klok Toets” en de cijfers op
het display knipperen.

Het apparaat is net aangesloten
op het elektrische net of er heeft
een black-out plaatsgevonden.

Stel de klok in.

De programmering van een
bereiding is niet van start gegaan.

Er is een black-out geweest.

Herhaal de programmering.

Alleen de “Klok Toets” is
ingeschakeld, op een hoge
verlichtingssterkte.

Het apparaat staat in de
stand-by modus.

Druk op een willekeurige toets
om uit de stand-by modus te
treden.

Ik heb een automatisch
programma gekozen. Het display
toont “Hot” en de bereiding gaat
niet van start.

De interne temperatuur van de
oven is hoger dan die wordt
aangeraden voor het gekozen
programma.

Wacht tot de oven is afgekoeld.

Ik heb een geventileerde
bereiding gekozen en het eten is
enigszins verbrand.

Standen 1 en 5: bij deze standen
is de hete lucht direct op de
gerechten gericht, en zou delicate
gerechten kunnen verbranden.

Het wordt aangeraden om de
ovenschalen op de helft van de
kooktijd te draaien.
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YcTaHoBKa

! BaXXHO cOXpaHWTb JaHHOEe PYyKOBOACTBO Ans ero
nocreaywLwmx KoHcynbTaumMn. B cnyyae npoaaxu,
nepegayv n3genust Unu npu nepeesfe Ha HOBOe MECTO
XKUTENbCTBa HEOOXOAMMO MPOBEPUTL, YTOObLI PYKOBOACTBO
OCTaBarocb BMECTE C U34eNveM, Ans Toro YToobl ero HOBbIM
BrageneL, Mor 03HakOMUTbLCS C NpaBuiaMm aKkcnyaTauum
N C COOTBETCTBYOLNMU NPEAYNPEXAEHNSIMM.

! BHMMaTesbHO NpoYNTanTe MHCTPYKLUMK: B HUX COAepXKaTcs
BaXHble cBegeHua o6 ycTaHOBKe, aKcnnyaTauuu u
©e3onacHoOCTU n3aenus.

PacnonoxeHue

! He paspewaunte geTtsam urpatb C YyNnakOBOYHbIMU
mMaTepuanamu. YnakoBouHble maTtepuarbl OOSKHbI ObITb
YHUYTOXEHbI B COOTBETCTBMM C MpaBuiiamMn pasgenibHoro
cbopa mycopa (cM. NpenocTopoXXHOCTM U pekoMeHZaLnN).

! MoHTax usgenus npon3soanTCcAd B COOTBETCTBUN
C A@HHBIMU UHCTPYKUMNAMMU KBaJ'IVIq)VILI,VIpOBaHHbIMVI
cnedmnanmctamu. HeﬂpaBMJ’IbeII/I MOHTaX n3fgernna Moxet
CTaTb NPUYMHOUM noBpeXxgeHnsa nmyllecTesa 1 NpUYnNHUTb
yu.l,ep6 ngamMm n goMallHUM XUBOTHbIM.

BcTpOEeHHbI MOHTaX

Onsa obecneyeHuss ncnpaBHOro PYHKLMOHUPOBAHUS
BCTpanBaeMoro n3aenmsi KyXoHHbI arieMeHT JOMMKEH UMETb
COOTBETCTBYHOLLME XapPaKTEPUCTUKN:

*  MaHerm KyXOHHbIX ANIEMEHTOB, MPUIEratoLLMX K JyXOBOMY
LKadyy, OOMKHbI BbITh BbINMOMHEHbLI U3 TEPMOCTOMKOTO
martepuana;

*  KIEW KyXOHHbIX 31IEMEHTOB 3MEMEHTOB, LLMOHMPOBAHHbIX
[AepeBoM, [OIKeH ObiTb YCTOMYMBLIM K TemnepaType
100°C.

* [ONs BCTpauBaHWsA OyXOBOro Wkada noA KyXOHHbIM
TOMOM (CM. CXEMY) UM B NeHan Hula KyXOHHOro
anemMeHTa JoShkHa UMEeTb crefytoLie pasvepbl:

575-585 mm.

595 mm.

2% &’

! NMocne BCcTpavMBaHua M30enuUst B KYXOHHbIA 3NeMeHT
OOMMKHA ObITb UCKMOYEHa BO3MOXHOCTb KacaHus K

3NEKTPUYECKNUMN YaCTAMU.
Pacxop anekTpoaHeprumn, ykasaHHbIN Ha nacrnopTHOM
Tabnnyke usgenus, 6bin 3aMepsaH ANs AaHHOro Tuna
MOHTaxa.

BeHTunsauua

[na obecneveHus Hagnexailen BEHTUNALMM HeoBXoanmMo
CHATb 3aJHIOK NaHeNb HULIM KYXOHHOro 3femMeHTa.
PekomeHayeTca ycTaHOBUTb OyXOBOW LiKad Ha ABa
OepeBsAHHbIX Bpycka Mnu Ha CNnoLWHOe OCHOBaHue C
OTBEPCTMEM ANAMETPOM He MeHee 45 x 560 MM (Cv YepTexn).

LieHTpoBKa 1 KpenneHue

4 xpenexHbIX 3aremMeHTa ¢ GOKOB JyXOBOro LiKada A0oSKHbI
ObITb OTPErynMpoBaHbl B COOTBETCTBUN C 4 OTBEPCTUSIMU
B pamMe B 3aBMCMMOCTM OT TOSILLMHbI GOKOBOW naHenu
KYXOHHOTO 3MeMeHTa:

TonwmHa 20 MM: NOSTHOCTbIO
yoanute CbeMHY YacTb
KpenexXHoro ariemeHTa (M. cxemy);

TonwmuHa 18 mMM: ncnonb3ymnrte
nepBbIi Na3, CornacHo yXxe roTOBON
KOHMUrypaumm npounsBoanTens
(cm. cxemy);

TonwmuHa 16 MMm: ncnonb3ymTte
BTOpPOW Na3 (cM. cxemy).

[nsa kpenneHnsa n3genus K KYXOHHOMY SMeMEHTY: OTKPOUTe
ABepuUy AyXOBOro wkada 1 3aBuHTMTE 4 Wwypyna ans
OepeBsHHbIX NaHenen B 4 oTBEpPCTUSA B NepuMeTpanbHON
pame.

! Bce 3alUMTHbIe 3M1eMEHTbI OOMKHbI ObITb 3aKpenneHbl
Taknm 06pasom, 4Tobbl MX MOXKHO ObIfIo CHATbL TOMBKO Npwu
MOMOLLM crneumanbHOro MHCTPYMeHTa.
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AnekTpu4yeckoe NoakrvYeHne

OyxoBble Wkadbl, YKOMMNIEKTOBAHHbIE TPEXMOMCHbIM
ceTeBbIM kabenewm, pacumTaHbl Ha (PYHKLMOHUPOBAHUE
C NMepeMeHHbIM TOKOM C Hanpsi>XeHWeM U 4acToTou
3MEKTPONUTAHWS, YKa3aHHbIMM Ha NACMOpPTHOW Tabnuuke ¢
OaHHBbIMU (CM. HDKE).

MoacoeanHeHue ceTeBoro Kabens

1. OTKkponTEe 3aXMMHYIO
KOPOOKY, HaXkaB Mpv MOMOLLI
OTBEPTKM Ha BbICTYMbl C
GOKOB KPbILIKW: MOTSHUTE
N OTKPOWTE KPbILIKY (CM.
cxemy).

AL MR

2. Mopsgok nogcoeqmHeHns
ceTeBoro kabens: oTBUHTUTE
BMHT kabenbHOro canbHuKa
N TpU BMHTa KOHTakTOB L-N-

i
— W 3aTeM npukpenuTte

,L npoBofa nofj rofioBkamu
J 'J T = BMHTOB, COGMIOAAas LIBETOBYIO
L :l*‘ @Mr::g @ mapkunpoBky CuHun (N)
@; e KopunyHeBbin (L) XXenTto-
" @ 3eneHbln —= (CM. cxemy).
TR A 3. 3akpenuTte ceTeBoOi
Al Héz 3 I i kKabenb B cneyunarnbHOM
N = kabenbHOM carnbHuKe.

4. 3akpoWTe KpblWKy
3aKMMHOW KOPOOKM.

NMoacoennHeHne ceTeBOro WHypa U3fenus K cetTu
3NeKTPONUTaHNA

YcTtaHoBUTE Ha ceTeBon Kabenb HOpManM3oBaHHYIO
LUTENCENbHYIO BUSKY, PACHUTAHHYIO Ha Harpy3Kky, ykasaHHyto
Ha nacnopTHou Tabnnyke (cM. cOoky).

B cnyyae npsiMoro nogkmo4eHns K CETU 3reKTponMTaHus
Mexay nsgennem u ceTbio HeobxogMMO YCTaHOBUTb
MHOTOMOMCHbBIN BbIK/lOYaTENb C MUHUMANbHbLIM
paccTosHMeM MeXay KOHTakTaMy 3 MM, pacyuUTaHHbIN
Ha AaHHYK Harpysky U COOTBETCTBYIOLLMI OENCTBYOLWUM
HopMaTuBaM (BbIKIHOHaTENb He AOMKEH Pa3mblKaTb NPOBOS
3asemneHus). CeTeBol kabenb AOMmKeH ObITb pacrnonoXeH
Takmm o6pa3om, 4Tobbl HM B OQHON TOYKE ero Temneparypa
He MpeBbllLana TemnepaTypy nomeLleHns bonee yem Ha
50°C (Hanpumep, 3agHAA NaHenb QyX0BOro wkada).

! SJ'IGKTpOMOHTep HecCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a npaBuiibHOe
nogknw4yeHne mn3genna K 3N1eKTpu4eckonm cetn M 3a
cobntogeHune npasun 6esonacHocTu.

Mepen nogkniouyeHMeM M3Oenus K CEeTU anekTponuTaHus
npoBepkTe creayloLlee:

* poseTka JofmkHa BbiTb coeduHeHa C 3a3eMIeHUEM U
COOTBETCTBOBATb HOpMaTUBaM;

* ceTeBas po3eTka AOMkHa GblTb paccyuTaHa Ha
MaKcuMarbHy NoTpebnsemyto MOLLHOCTb U3genus,
yKa3aHHyt0 B Tabnuue TEXHUYECKMX XapakTEPUCTUK;

* HanpsiXXeHuWe M YacToTa TOoKa CeTU LONIKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUYECKMM [aHHbIM U3Oenus;

* CeTeBasi po3eTKa AormkHa ObITb COBMECTVIMA CO LUTENCENbHOM
BUIKOW U3aenusi. B npoTMBHOM criyyae 3amMeHuUTe po3eTky
UMK BUNKY; HE UCTIONb3YWTE YAMMHUTENM UM TPOUHUKM.

! iagenve JomkHO ObiTb YCTAHOBMAEHO Takum obpasom,
4YTOObI 3MEKTPUYECKUN NPOBOA M CeETeBasi po3eTka bbinn
Nerko A4OCTYMHbI.

! SﬂeKTpMLIeCKVIVI npoBo4 nsaenna He OormKeH ObITb COTHYyT
nnn cxart.

! PerynapHo npoBepsante coctosiHue kabens
3MNEeKTPOnUTaHMa 1 B cnydyae HeobXxoanMoCTu mopy4dnTte
€ro 3amMeHy TOMbKO YMOMHOMOYEHHbIM TEXHUKaM (CM.
TexHn4eckoe obecnyxnBaHue).

! MpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTU 3a
nocneacTBUsi HeCOOMIOAEHUA NepeYUCieHHbIX Bbille
Tpe6GoBaHum.

NMACNOPTHASA TABJIUYKA

wrpuHa 43,5 cm.
BbicoTa 32,4 cMm.
rnybuHa 41,5 cm.

FabaputHble
pa3mepbI*

O6bLem* 59 n

wmnpuHa 45,5 cm.

MabaputHele BbicoTa 32,4 CM.

pasmepbI** rny6uHa 41,5 cm.

O6BLeM™™ 62 n
HanpsbkeHue 220-240 B ~ 50/69 Ny

AnekTpuyeckoe (cm. MacnopTHyto Tabnuyky),

noaknyeHme MaKkcumarbHaga nornollaemas
moLHocTb 2800 BT

ENERGY OupekTna 2002/40/CE 06 aTMKeTKax

LABEL* 3MNEKTPUYECKUX AYXOBbIX LLUKAKOB.
Hopmatue EN 50304

'i'P 3asBreHve o0 pacxoae dNeKTPO3HEPTUn
Knacca nNpuHyauTensHomn
KOHBEKLMU - PEXXMM Harpesa:
ECO.
8 3
A0 77

[aHHoe nsgenue cooTBETCTBYET
cnepyrowmm npektueam
EBponeickoro CoobLyecTsa:
2006/95/CEE ot 12.12.06 (Huskoe
HanpsbkeHWe) ¢ nocneayrLwumm
nameHeHuammn — 2004/108/CEE ot
15.12.2004 (OnekTpomarHutHas
COBMECTUMOCTb) C NocreayLwumm
nameHeHusammn — 93/68/CEE ot 22/07/93
C nocrneayoLWmMMn NU3MEHEHUSIMU.

- 2002/96/CE c nocnegyowmmu
N3MEHEHUSIMMU.

- 1275/2008 pexum
3HeprocoepexxeHnsa/BbIKN.

C

A

* TonbKo AN MOAEeneit C HaNPaBNAIOLLMMM, U3rOTOBNEHHLIMA METOLOM BbITSKKN.
** TonbKo 715 MOAENe € HanpaBRSoOLLMMM 13 NPYTKa.
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BknroyeHue n akcnnyatauus

! Mpwn ycTaHoBKe peLueTku
nposepbTe, 4TO6LI ynop
Haxoamncs B 3agHeNn YacTtu
HULWN (CM. N300paxxeHune).

! Mpwn nepBoM BKMNOYEHWM JYyXOBOIO LLKada pekomeHayemM
npokanuTb ero NpMMEepHO B TeyeHue yaca npu
MaKCMMarbHOM TeMnepaType € 3akpbITon Asepuen. 3ateMm
BbIKITIOYMTE AlyXOBOM LLKadd, OTKPONTE ABEpLY 1 NPOBETPUTE
nomelleHune. 3anax, KOTOpPbIN Bbl MOXETE NOYYBCTBOBATb,
Bbl3BaH MCrNapeHWeMm BeLecTB, UCMOMb30BaHHbLIX AN
npeaoxpaHeHnst AyxoBoro Lkada.

! [1ns obneryeHns HACTPOMKN OEPXKUTE HaXaTbIMN KHOMKM
+ v = : undpsl Ha ancnnee GyoyT cMeHsITbCS GbICTpee.

! Kaxxgasa HacTpoiika aBTOMaTUYeCKn CoXpaHseTcs B
namatu no npowectsumn 10 cekyHA.

BnokupoBka ynpaBneHnmn
! YnpaBneHusa MoxHO 3abnokvupoBaTtb Npu BbIKMHOYEHHOW
AyXOBKe, Nocre Ha4vana uimn no 3aBsepLueHUn NpuroToBreHA
1 B npouecce nporpaMmMmMpoBaHus.

[na GrnoknpoBKN ynpaerneHuin OyXOBKM HaXXMUTE KHOMKY
=0 npumepHO Ha 2 cekyHAabl. Pasgaetcs 3BYKOBOV
curHan, Ha gucnnee TEMIMEPATYPbI nosiBnsetcs cumeon
krntoya “O—n’”. BkrtoyeHHbI cumBon =O o3HayaeT, 4To
OnoknpoBKa akTUBMpPOBaHa.

[Ons pa3bnoknpoBKkM BHOBb HaXMUTE MPUMEPHO Ha 2
ceKyHbl kHonky =O.

HacTpouka yacoB

! HacTtporika 4acoB npon3BoAnTCS TOMBKO NPU BbIKITHOYEHHOM

AYyXOBKe. Ecnn AYyXOBKa IE)\G)KVIMG eHeproc6epe>KeHV|s|, npu
A%

NepBOM HaXaThn KHOMKAN \.-~ NMOKa3bIBaE€TCA TEKyLL,ee BpeM4.
BHOBb HaxmuTe 9TY KHOMKY Ans HaCTpOI7IKVI BpeMeHu.
Mocne nogknoYeHns K AINEKTPOCEeTU UM Nocre OTKIN4YeHNA

N
3HeprocHabxeHus kHomka \..© U undpbl Ha gucnnee
BPEMA muratot B TedeHune 10 cekyHA.
HacTtpoiika yacos:

O
1. Haxxmute kHomky \ ..
2. BbicTaBUTE BpeMs Npy NOMOLLM KHOMOK ++ 1 =.

3. BbICTaBMB TOUHOE BPEMSI, BHOBbL HaXMUTE KHOMKY \o..".
4. NOBTOPUTb BbILLEOMNMCAHHYHO OrepaLinio 41151 BbICTaBNEHNS
MUHYT.

B cny4ae npepbiBaHUsA aHeprocHabxeHus Heobxoanmo

v o
BHOBb BbICTaBUTb BpeMA. CumBon \..”, murarmowumni Ha
aucnnee, NnokasbIlBaeT, YTO YacCbl HACTPOEHbl HENPaBUITbHO.

Hactpowka Tanmepa

I HacTpoutb TaiMep MOXHO Kak Npu BKOYEHHOM, Tak M
Npv BbIKITFOYEHHOM AyX0BOM LuKkady. Tanmep He ynpasnseT
BKITHOYEHMEM UMW BbIKINIOYEHMEM OyXOBOro LwKada.

Mo uctevyeHnn 3agaHHOrO BpeMeHW TanMmep BKIoYaeT
3BYKOBOW CUrHan, Kotopbl npepbiBaetcs Yepes 30 cekyH
UK nocne Haxatus Ha Nobyo akTUBMPOBAHHYHO KHOMKY.
Mopsagok HacTponkK Tanmepa:

1. HaxxmuTe KHonky .
2. HacTpouTb Hy>KHOe BpPeMs Mpu NMOMOLLM KHOMOK =+ 1 =,

3. BbicTaBus HY>XXHO€ BpeMsA, BHOBb HXMUTE KHOMKY .

BKnNYeHHbI cCUMBON
BKITIOYEH.

noKa3biBaeT, 4TO Taﬁmep

[nsa oTMeHbl PyHKUMM TanMepa HaXXMUTE KHOMKY & nnpu
noMoLLmM kHornok *+ 1 = ycTaHoBuTe Bpemsi Ha 00:00. BHoBb

HaXXMUTE KHOMKY .

BbikntoyeHne cumeona ﬂ O3Ha4aeT OTKIHo4HEeHne Taﬁmepa.

Mopsnok BKNoYeHNs AyXOBOro wkada

I
1. BKMOUUTE KOHCOMb YNpaBneHnsi Npu NOMOLLW KHOMKM O
. U3genue napgaet Tpm 3ByKOBbIX CUrHana BospacTatoLlen
rPOMKOCTM, U MOCNeaoBaTeNbHO 3aropatTcst BCE KHOMKM.
2. HaxmuTte KHOMKY HY>XHOW NporpaMMbl NPUrOTOBREHWS.
Ha gucnnee TEMIMEPATYPbI nokasbiBaeTtcs:
- ecnu BbibpaHa nporpamMmma MpPUroTOBMEHUS B PYYHOM
pexume, Temnepartypa AaHHOW Nporpammel;
- “Auto” npn BbIGOpE MPUroOTOBMAEHMSI B aBTOMATMYECKOM
pexume.
Ha aucnnee BPEMA nokasbiBaeTcs:
- Npu Bbibope NporpaMmbl NPUTOTOBMEHUS B PYYHOM
pexume, TeKyllee Bpems;
- NMPOAOIBKMTENbHOCTL NPU BbIGOPE NPUrOTOBMEHUS B
aBTOMaTU4YECKOM pexunme.

3. Haxxmute KHOmMKy 059 Havana npuroToBeHns.

4. [lyxoBKa HayHeT HarpeBaTbCH, UHAMKATOPbl Harpesa
OyaoyT 3aropaTtbCsi N0 Mepe MOBLILLEHNS TEMNEPaTypbI.

5. 3ByKOBOW CUrHan v BKIMOYEHME BCEX MHAMKATOPOB Harpesa
0O3Hayaer, YTo (hasa NpeaBapuTENbHOIO HarpeBa 3aBepLUeHa.
Ha paHHOM aTane MOXXHO MOMECTUTb B AYXOBKY NMPOAYKTHI.
6. B npouecce npurotosneHus B n1o6on MOMEHT MOXHO:

C
- UBMEHUTb TeMnepaTypy Npu NOMOLLM KHOMKM & , 3aTem
KHOMOK =+ 1 = (TOnbKO B MporpaMmMax py4yHoro pexvma);
- 3anporpaMMmMpoBaTh NPOAOIMKUTENBHOCTb NPUIOTOBIEHNS
(cm. Mporpammel);

- npepBaTb NPUrOTOBMEHNE MPU MOMOLLU KHOMKM . B
3TOM crnyvae usgenue 3anomvHaeT TemnepaTypy, kotopas
Morna ObiTb M3MeHeHa paHee (TOMbKO B nMporpamMmmax
PYYHOTO pexumMa).

I

- BbIKIIOYMTb [YXOBKY, AepXa HaxaTon KHOMKY O 3
CEKyHAbl.

7. B cnyyae BHe3anHoOro OTKIMIOYEHNS AMEKTPONUTaHUS, €CIN
Temneparypa B yXOBOM LUKady HE CIMLLKOM MOHM3unachb,
cpabaTbiBaeT cuctema, Bo3oOHOBNSOLWAA NporpaMMmy
NMPUrOTOBMEHMS C MOMEHTA, B KOTOPbIN OHa Obina npepBaHa.
MporpamMmmupoBaHune, caenaHHoe B OXuaaHuu 3anycka
nporpamMmmbl, He COXpaHsAeTcs nocrne BO30O6HOBNEHUS
3HEeprocHabXeHUs M [JOMNXHO OblTb BbIMOMHEHO
NOBTOPHO (Hanpumep: ObINO 3anporpaMMMpoBaHO
Havano npurotoeneHns B 20:30. B 19:30 npepsanock
3HeprocHabxeHue. Npy BO306HOBNEHNN S3HEPrOCHAGXEHWS
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Heobx04MMO BHOBb BbIMOMHUTL I'IpOI'paMMI/IpOBaHVIe).

I B nporpammax NPUJb dasa npeasaputenbHOro Harpeea
He npegycMoTpeHa.

! Hukorza He cTaBbTe HUKaKMX NPeAMETOB Ha 4HO JyXOBOrO
Wwkada, Tak Kak OHWM MOryT MOBPeauTb 3ManMpoBaHHOE
NOKpbITUE.

! Bcerga cTaBbTe NOCyAy Ha NpunaratoLyocs peLLeTky.

OxnagurtenbHas BeHTUNALUA

[ns noHWXeHUst TemnepaTypbl CHAPYXXW AyXOBOro Likada
OoXNnaguTenbHbI BEHTUNSATOP CO34aeT MOTOK BO3ayxa
MeXxay nepegHen naHenblo, ABepuUen SyX0Boro wkada u
HWXXHUM KpaeMm ABepLibl AYXOBKMU.

! Mo 3aBepLUEHUV NPUrOTOBMNEHUSI BEHTUNSATOP NpoJoIkaeT
paboTaTb BNMOTb A0 HaAeXallero oxnaxaeHus OyXoBKu.

OcBelleHue ayxoBoro wkada
OcBelLEeHVE BKIOYAETCA NPU OTKPbIBAHWUM ABEPLIbI YXOBKM
M1 B MOMEHT 3anycCKa nporpamMmmbl NPUroToBrneHnA.

KHonka %~ no3BonseT BKMoYaTh 1 BbIKMNoYaTh OCBELLeHne
B N0OO MOMEHT.

MHAMKaTOpr OocTaTo4HOro renna

Manenve YKOMMJIEKTOBAHO MHOWMKATOPOM OCTaTO4HOIo Tenna.
I'IpV| BbIKITHOYEHHOM OyxoBke Qvcnnen nokasblBaeT 0CTaTo4HOE
TEeNnno B AyXOBKE BKIHOYEHWEM LUKallbl OCTaTO4HOIo Tensa.
OTtaenbHble cerMeHTbl LUKasnbl nocnegoBaTesnisHO racHyT, no
Mepe TOro Kak TemMmrneparypa B yXOBKe MNMOHWMKaeTCA.

Pexxum Demo

OyxoBon wkad MoxeT pabotatb B pexume DEMO:
OTKIOYAKTCS BCE HarpeBaTerbHble 31IEMEHTbI, OCTalTCs
BKJIIOYEHHBIMMW TOSbKO YMpaBIieHus.

I
[Ons BkntoyeHns pexxuma DEMO 1 pa3 HaxXMUTe KHOMKY O
3aTeM KHonku # 1 = ofHOBpPeMEHHO Ha 6 cekyHz v 3aTeMm 1

Q! N
pa3 kHomKy \... PasgaeTcs 3ByKOBOW cUrHar, Ha aucree
TEMIMEPATYPbI nosisnsertcs “dEon”.
Ona otknioveHna pexuma DEMO npu BbIkntoYeHHOMN

OYXOBKE HaXXMUTE OOQHOBPEMEHHO KHOMKY N KHOMKY =
Ha 3 cekyHabl. Pasgaetca 3ByKOBOW curHars, Ha gucnnee
nokasbiBaeTcs Hagnucbk «dEoF».

BosBpart k 3aBoACKMM HacTponkam

OyxoBon wkad MoxeT OblTb HACTPOEH Ha MCXOAHbIE
¢dabpuyHbie 3HaA4YEHUS, YTO M3MEHUT BCE HACTPONKM,
cAenaHHble Nonb3oBaTeneM (4achl 1 NePCoHanM3MpoBaHHas
NPOJOITKNTENBHOCTb NpuroToBneHus). Ana obHyneHns
HaCTPOEK BbIKITHOUUTE OYXOBKY, AEPXKUTE HAXATON 6 CEKyH
OOHOBPEMEHHO KHOMKY MEePBOro NPUroToBAEHUS B PyYHOM

peXUMe B TEBOM BEPXHEM YINy U KHOMKY . Mocne
o6HyneHust pasgaeTcs 3BYkOBOW curHan. MNpu nepsom

|
HaXaTun KHOMKU O AyXOBKa BO3BpallaeTCA B PeXum
NnepBOro BKIKOYEeHUA.

Pexxum aHeprocbepexeHus

O0aHHOe wu3pgenue oTBevyaeT TpeboBaHuaM
HoBon EBponenckon [OupekTuMBbI MO OrpaHUYeHuto
3HepronoTpebneHns B pexumme aHeprocbepexeHus.

Ecnu B TeyeHne 30 MMHYT He MPOU3BOOMTCHA HUKAKUX
onepauui M He akTUBMpOBaHa ONoKMpoOBKa ynpaBneHWn
Unun ABepupbl, N3genve aBToMaTUyeckn nepeknioyaeTcs B
pexum aHeprocbepexeHuns. Pexum aHeprocbepexeHns
nokasbiBaeTtcst «KHonkowr Yacbl» ¢ spkor nogceeTkou. Mpun
NepBOM e UCMONb30BaHUM YNpPaBreHun n3nenusi, cuctema
BO3BpaLLaeTcsi B pabounii pexum.

lMporpammel

! Mpun kaxxgom BKAOYEHUM OYXOBOM LWKad MoKasbiBaeT
nepBy NPorpaMmy NpUroTOBIIEHUS B PYHHOM pPEXUME.

lMporpamMmmbl NPUroToBNEeHUA B PYYHOM
pexunmMme

! Kaxpgas nporpaMmma mMmeeT 3afaHHyl TemnepaTypy
npuroToBneHns. Temnepartypa MoxeT 6biTb HacTpoeHa
Bpy4Hyto, oT 30°C go 250°C (300°C ansa nporpaMmsbl
PUJIb). Bo3amMOXHble M3MeHEeHUa TemnepaTypbl
COXPaHSIIOTCA B NaMATU, U 3TU 3HAYEHUS MOKA3bIBAOTCSA
npu nocnegytowemM MCNonb30BaHUN 3TOW NPOrpamMmel.
Ecnu BbibpaHHaa TemnepaTypa Huxe (PakTU4YecKown
TemnepaTypbl B ayxoBke, Ha gucnnee TEMMEPATYPbI
nokasbiBaeTca Hagnucb «Hot». B nobom cnydae Bebl
MOXeTe BKMYUTb NPUroTOBIEHME.

\"%\ Mporpamma OQHOBPEMEHHOE NMPUTOTOBINEHUE
2~ HA HECKOJIbKUX YPOBHAX

BkntoyatoTcs HarpeBaTesibHble 3MEMEHTbI Y BEHTUMSATOP.
Tak kak kap ABNSeTCA NOCTOSHHbLIM BO BCEM [OYXOBOM
Lkady, BO3ayx obecrneymBaeT oqHOPOAHOE NPUTOTOBIEHNE
N nogpymsiHuBaHue npogykta. OQHOBPEMEHHO MOXHO
ncnonb3oBaTh He 6onee ABYX YPOBHEN [yXOBOrO Lukada.

e ed

Mporpamma NPUIb

BkrtoyaeTca BEpXHUN HarpeBaTeNbHbI ANTIEMEHT U BEPTEN
(ecnu oH nveeTcs). Beicokasa Temnepartypa v ap npsimoro
OENCTBUS TPUNS PEKOMEHOYEeTCs ANs NPUroTOBIEHUS
NPOAYKTOB, HY>XAAILWNXCA B BbICOKOW NMOBEPXHOCTHOM
Temnepartype. B npouecce NnpurotoBneHnst oepLia AyXoBKu
OOMXHa ocTtaBaTbCs 3akpbiTon (cM. «lpakTnyeckune
peKoMeHAaLMUN MO MPUTOTOBIIEHUNION ).

X Mporpamma 3AMEKAHKA

BknioyaeTca BepXHUN HarpeBaTeNbHbI 3NEeMEHT,
U B onpeferieHHbIl MOMEHT UMKIa TakXe KpYyrnbli
HarpeBaTernbHbI 3NEMEHT, BKITIOYATCA BEHTUNATOP
BepTen (ecnu oH umeetcs). CoyeTaeT ogHOHaNpaBeHHOe
BbIZIENEHNE Xapa C NPUHYAUTENBHOW LMPKYNSLMe Bo3ayxa
BHYTPW AyXOBOro Lkada.

OTOo NpenaTcTBYeT 06ropaHuio NMOBEPXHOCTU NPOOYKTOB,
NoBbILLIAasA NPOHMKAKLLYI cnocobHOCTbL Xapa. B npouecce
NPUroTOBMEHWSA ABepLa OYXOBKU AOMKHA OCTaBaTbCs
3akpbiTon (cMm. «[lpakTuyeckne pekoMmeHpauuum no
NPUroTOBNEHNID”).
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c
& Mporpammbl HU3KAA TEMIMEPATYPA
OTOT pexum NPUTrOTOBNEHUS CIYXUT ONsi PaCCTONKK
TecTa, pa3MOpO3KU NPOJYKTOB, MPUrOTOBMNEHNSI NOTypTOB,
bonee unn MeHee GbLICTPOro pasorpeBa roToBbIX Ontoa,
ONs NPOAONXUTENbHOro NPUroTOBNEHUS NPU HU3KON
Temnepatype. B gaHHOM pexunme MOXHO BbliOpaTb OgHY
n3 cnegyrowmx Temnepatyp: 40, 65, 90°C.

SN
I'IporpaMMa MUUUA
BkrroyalTca HMXXHUN U KPYTNbll HarpeBaTerbHble
3MeMeHTbl U BEHTUNATop. OTa KoMOMHauus nossonsiet
ObICTPO HarpeTb AyXOBKY. ECrin ncnonb3yroTcst HECKOMNbKO
YPOBHEN OOHOBPEMEHHO, HEOBXOAMMO MEHATb MecTamu
6ntoga B cepeavHe MX NPUroTOBIEHNS.

@ Mporpamma KOHOAUTEPCKAA BbINMEYKA
BkntoyaeTcsa 3agHUN HarpeBaTelfbHbIA 3NEMEHT U
BEHTUNATOP, obecnevmBas YMEpPEHHbI U OOHOPOOHbLIV
Xap BHYTpuM AyxoBkuW. [laHHasa nporpaMmma npegHasHadeHa
ONS NPUroToBRNeHNs AenukaTHbIX NPOAyKTOB (Hanpumep,
KoHOUTepcKasi Bbineyvka 13 OPOXKEeBOro Tecra).

Mporpamma ECO

BkntoyaeTcs 3agHUn HarpeBaTesibHbIA 3NIEMEHT U
BEHTUNATOP, 0b6ecnevmBas yMepeHHbIN U O4HOPOAHbIV Xap
BHYTPM OYXOBKW. PeX1M aKOHOMUM 3HEPT pEKOMEHA0BaH
ona Hebonbwux Onog U MaeanbHO NOAXOAUT AnNd
nogorpesa u AoBeAeHust 6roga 4o rOTOBHOCTY.

Bepten*

[nsa BknioyeHns sepTena
(cm. cxemy) BbINOMHUTE
cnepytoLime onepaumm:
1. ycTaHOBUTE NPOTUBEHDL
Ha 1-bIl ypOBEHD;
2. ycTaHoBUTe fepxaTternb
BepTena Ha 3-un ypoBeHb
/ \ W BCTaBbTe BepTen B
cneunanbHoe oTBepcTue
B 3afHelN CTeHKe OyXOBOro
wkada;

3. BKMOUUTE BepTen, BbIGpaB nporpaMmsi w98 ;

! Mocne Ha4vana BbINONTHEHUS nporpamMmmsbl % npu
OTKpbIBaHUM ABEPLbl AYyXOBKU BePTEs OCTaHaBIIMBAETCA.

Mporpammbl NpUroToBrneHus B
dBTOMaTU4YeCKOM pexunme

! Temnepatypa u NpPoAOMKUTENLHOCTL NMPUrOTOBIIEHUS
3aparotcs asTomatnyecky cuctemoin C.O.P.® (OntumanbHoe
3anporpamMMmupoBaHHoOe MPUroTOBIIEHUE), 4YTO
aBTOMaTUYeCKM rapaHTUpyeT uaeanbHbIN pe3ynbraT
npurotoBneHusa. MNMpurotoBneHme aBToMaTU4YeCKU
3aBepluaeTcs, U AyXOBOM LWKad BKNo4vaeT 3BYKOBOMU
CUrHarn, o3HavaroLmm, Yto 6o rotoso. MpurotosneHne
MOXeT ObITb HA4aToO B XONIOAHOM UIU B ropsiven Ay XoBKe.
MoXHO nepcoHanuMaupoBaTb MPOAOMXKUTENBHOCTb
NPUroTOBMEHMA cornacHo Bawum nuyHbiM BKycaw,
n3MeHss ee Ha £5/20 MUHYT B 3aBUCMMOCTU OT BbIOpaHHON

nporpammbl. [locne Ha4ana NPUroToBNEHUsI TaKKE MOXHO
M3MEHUTb ero NPoAoSIKUTENbHOCTL. Ecnn nameHeHne
Npon3BOAMTCS 4O 3arycka nporpaMMbl, OHO COXPaHseTcs
B NaMsiTU M BHOBb MOKa3sblBaeTcs Mpu nocrnegyowem
ncnonb3oBaHUM 3ToW nporpaMmmbl. Ecnn TemnepaTtypa
BHYTPU OYXOBKM Bbllle TeMnepaTtypbl, yKkazaHHOW AN
BblOpaHHON nporpammel, Ha gucnnee TEMIMEPATYPbI
nokasblBaeTcs Hagnucb «Hot», n HavyaTb NpUroToBneHne
HEBO3MOXHO; NOAOXKAATb OXNaXAeHWS [yXOBKU.

! B Hauane a3kl Hayana NpUroToBNEeHNs AyxX0BOW LuKkad
BKIHOYAET 3BYKOBOW CUrHar.

! He oTkpbIBanTe gBepLy AyXOBKM BO N3bexaHne naMeHeHnst
Temnepartypbl U NPOSOIHKUTENBHOCTU MPUTOTOBMNEHMUS.

*
& nporpamma rOBAAMHA
QTa nporpamMmma npegHasHadyeHa AN NPUroTOBIEHMUSA
TEeNATUHbI, CBUHUHDI, 6apaH|/|Hb|. Msco nomMelwiaeTcd B
[yxoBKy 6e3 ee npeasapuTenbHOro Harpesa. Tem He MeHee
Bbl MmoxeTe pas3orpeTb AyXOBKYy nepea nomMmeleHnem B Hee
MACa.

*
=D Mporpamma PbIBHOE ®UIE
3TOT pexuM NoaXoAmMT AN NPUrOTOBNEHUS PbIBHOTO dhune
MarnbIX ¥ CPeAHNX pasMepos. MNomecTute pbiby B AyXOBKY
6e3 npeaBapuUTeNbHOMO Harpesa.

*

D Mporpamma XNEB

OTa nporpamma npefHasHadyeHa Ans Bbineyku xneba.

[ns onTumaneHoOro pesynbrata pekoMeHAyeM CTPOro

crefoBaTb NPUBEAEHHBIM HUXE UHCTPYKLMSM:

» cobnoganTe peuenT;

* MaKcuMarnbHbIA BEC Ha NPOTUBEHb;

* He 3abbiBanTe Hanutb 50rp (0,5 An) xonoaHow BoAbI
B NPOTUBEHb, YCTAaHOBMEHHbIN Ha 5-0M ypOBHe;

* paccToika TecTa OCYLeCTBMAETCS MpU KOMHAaTHON
Temnepatype B TedeHue 1 - 1,5 yaca B 3aBUCUMOCTY OT
TeMnepaTtypbl B noMewleHnn, BnioTb OO0 yBermnM4eHus
obbema TecTa BABOE.

PeuenT XJIEBA:
1 npotBeHb Makc. Ha 1000 rp, HUXHUI YPOBEHb
2 npoTtuBeHsa makc. Ha 1000 rp, HKHUIM U CPEAHMI YPOBHM

PeuenTt Ha 1000 rp. Tecta: 600 rp. mykn, 360 rp. Bogbl, 11
rp. conu, 25 rp. cBeXnx Opoxoken (Mnu 2 naketmka Cyxmx
Opoxoken)

MpurotoBneHue:

* Cwmewavite B 60MbLION MUCKE MYKY C COSbIO.

» Passegute gpoxokun B Tennon soge (npumepHo 35°C).

» CpenanTte B LEHTPE MYKM JTYHKY.

* HanenTte B nyHKy pasBefeHHble B BOAE APOXOKM.

» 3amecuTe B TeyeHue 10 MMHYT OAHOPOAHOE, 3NacTUYHOe
TeCTO, He npununaroLlee K pykam.

* Cdopmupyinte n3 tecta wap, NoMecTuTe ero B MUCKY
N HaKponTe ero nNpo3payvyHoOn KYXOHHOW MMeHKOW BO
nsbexaHune 3acbixaHnsi NoBepxHocTu TecTa. [omectute
MMCKY C TECTOM Ha pacCTOVKY B yXOBOW LLUKadd, BKMOYNB
py4dHon pexum HU3KAA TEMIMEPATYPA 40°C n gante
eMy NOAHATLCHA NPUMeEpPHO B TeveHue 1 yaca (TecTo

Mmeetca Tonbko B HEKOTOpbIX Moaendx.
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[OIMKHO YBENUUUTLCS BOBOE B 0ObeMe).

PasgenvTe nogollenilee TeCTo Ha YacTu.

» PasnoxwuTte Bynku Ha NpoTMBeHe Ha nucTe Bymarn ons
[OYXOBKU.

* [locbinbTe BynNKM MyKOW.

» Cpenante ceepxy Oyrnok Hagpesbl.

* Kypuvua nomellaetcs B AyxoBKy 6€3 npeaBapUTenbHOro

Harpesa. .

« Bkrniounte npurotoenerne CD XNEB
+ To 3aBepLUEHNN BbINEYKN BLINOXNTE roToBbIE BYNKM Ha
peLLeTKy BMMOTb [0 UX MNOMHOTO OXMNaXaeHM.

*
Mporpamma KOHAUTEPCKAA BbINMEYKA
OTa nporpamma naearnbHO NOAX0AUT A1 BbINEYKN TOPTOB
N3 OPOX>KEBOro, HEAPOXXKEBOro Tecta M GUCKBUTOB.
M3nenmsa nomeLaroTcs B XONogHY0 AyXOBKY. TeM He MeHee
Bbl MOXeTe pasorpeTb AyXOBKY nepes noMeLleHNeM B Hee
BbINEYKN.

*
Mporpamma MECOYHBIE TOPTbI
[aHHbIN pexxvM ngeansHO NoaXoauT ANs NioObIX peLenToB
NecoYHbIX TOPTOB (06bIYHO TpebyWwmnx xopolero
nponekaHus cHuay). Kypuua nomelyaeTtcsa B AyxoBky 6e3
npeaBapuTENbLHOMO HarpeBsa.
Tem He meHee Bbl MoxeTe pasorpetb AYyXOBKY nepefn
NOMELLEHNEM B HEE BbIMNEYKU.

MporpammupoBaHue NPUroToBEHUS

! BanporpammunpoBatb NPUrOTOBNEHNE MOXHO TOJIbKO
nocne Bblbopa NporpaMmmbl NPUroTOBNEHUS.

! Mpw BbIGOPE NPOrpaMMbl NMPUrOTOBEHNUS aKTUBUPYETCS

KHOMKa , nocne yero Bbl MmoxeTe 3anporpamMmmmpoBaTb
nPOoOONIXNTENbHOCTb NPUIroTOBNEHNA. 3apas
npoAOoJIXUTENNIbHOCTb MPUTroTOBJIEHNA, aKTUBUPYETCA

£
KHOMKa ‘END, Nocre Yero Bbl MoxeTe 3anporpaMMmpoBaTh
OTNOSMKEHHbIV 3anyCcK NPUrOTOBMNEHMS.

I'IporpaMMMpOBaHMe npoAoIIKUTEeNIbHOCTU

1. Haxkmute kHomMky X; KHOMKa X N undpbl Ha gucnnee
BPEMA murator.

2. [Ins BblbOpa NPOAOIMKUTENBHOCTU HAXXMUTE KHOMKN =+
n=—.

3. YctaHoBuB HﬁKHyIO NPOAOIIKNTENBHOCTb, BHOBb

HaXXMUTe KHOMKY .

4. HaxxmuTe KHOMKy . Onsi Hayana NpUroToBIeHNs.

5. Mo 3aBepweHUn NPUroTOBMIEHUS Ha JuUcnnee

TEMIMEPATYPbI nokasbiBaetcs Hagnmcb «END» (KOHELL)

W pasgaeTcst 3ByKOBOW CUrHar.

* Mpumep: B 9:00 Bbl 3agaeTe NpuUroToBrneHne, Ha
KoTopoe noTpebyetcs 1 yac 15 MuHyT. MNpurotoBneHne
aBToOMaTtuyeckm 3aesepumtcsa B 10:15.

MporpammypoBaHue NPUroTOBIIEHUS C OTIIOXEHHbLIM
3anyckom
| HacTpouTb OKOHYaHWE MPUrOTOBIIEHMS MOXHO TOMbKO

nocrne HaCTPOMKN NPOSOIMKUTENBHOCTY NPUTOTOBIIEHNS.

! 1N onTUManbHOro UCNONb30BaHMUA Nporpammbl C
OTNOXEHHbIM 3aMnyckom HeobxogmMmo, 4Tobbl Yackl Gbinn
HaCTPOEHbI NPaBUSBbHO.

1. Haxxmute KHOnKy X 1 BbINOSTHUTE onepauun ot 1 o 3,
OMNMUCaHHbIe A8 NPOrpaMMMPOBaHUSA NPOLOXKNTENBHOCTY.

2. 3aTtem HaXMuUTe KHOMKY END W HacTpoWnTe Bpems
3aBepLUEHMS NPUTOTOBMEHUS NPU MOMOLLM KHOMOK ++ 1 =.
3. BbicTaByB HyXHOE BpeMs 3aBepLUEHUS MPUTOTOBIIEHNS,

BHOBb H&>XMUTE KHOMKY END .
4. Haxxmute kHonky \&/ Ans akT1eBaumm NporpamMMmMpoBaHmnS.

o

KHonku M END NMOMNEpPEMEHHO MWratoT, NnokasbiBas,

4YTO 6bINO BLINOSIHEHO NPOrpammMMpoBaHKe; B npoLecce

OXrAaHusa Hayana npurotoereHust Ha aucnnee BPEMA

nonepeMeHHO NoKa3blBaeTCHA NPOAOIPKUTENBHOCTbL Y Bpems

3aBepLUEHNS MPUTOTOBIIEHUS.

5. Mo 3aBepleHNM NPUTOTOBNEHUA Ha AuUcnnee

TEMIMEPATYPbI nokaseiBaetcsa Hagnnce «k END» (KOHELL)

1 pa3gaeTcs 3BYKOBOW CUrHarm.

e [pumep: B 9.00 BbI NporpammupyeTe NPUroTOBIIEHNE,
Ha koTopoe notpebyetca 1 yac 15 MUHYT, n Bpems
12:30, korga NpUroToBNEHNA OOSHKHO 3aBEpPLUUTLCS.
Mporpamma aBTOMaTMyeckn 3anyckaercs B 11:15.

[Ina oTMeHbI Nporpammbl HXMUTE KHOMKY .
lMpakTnyeckue coBeTbl NO NPUroTOBIIEHUIO

! B pexvme BEHTUNMPYEMOro MPUroTOBNEHNS He
ncnonb3ynte 1-bil M 5-bI YPOBHWU: OHWU NoaBepraroTcs
NpsIMOMY BO3[ENCTBUIO ropsivero Bo3ayxa, KOTOpbIi MOXeT
CXeudb AenukaTHble NpoayKTbl.

! Mpwn ucnonesosanun MPUJIb n SANMEKAHKA, ocobeHHO
Cc dyHKUMen BepTena, NoOMecTuTe NPOTUBEHb Ha 1-bin
ypoBeHb Ans cbopa XuaKocTewn, BbIAENSEMOro Npu xxapke
(cok n/vnu xwup).

OOHOBPEMEHHOE NMPUTOTOBNEHWE HA

HECKOJIbKMX YPOBHAX

* Vlcnonb3ytoTcs 2-01 U 4-bI YPOBHM, Ha 2-01 NOMELLAKoTCA
npoayKThl, TpebytoLme 6onee MHTEHCUBHOTO Xapa.

* YcTaHOBUTE MPOUTBEHbL CHU3Y, 8 PELLETKY CBEPXY.

rPUIb

* YCTaHOBWTE peELLETKY HA YpOoBeHb 3 unu 4, nomectute
NpOJYKThl B LEHTP PELLETKM.

* PekomeHayeTcs 3apaTh MakCcUMarnbHYH TemnepaTypy.
He GecnokonTech, eCnun BEPXHUIA 3NIEMEHT He OCTaeTcs
NMOCTOSIHHO BKITIOYEHHbIM: ero paboTa ynpasnsieTcs
TEPMOCTaTOM.

MALLA

* Acnonb3yriTe NpOTUBEHb M3 NErkoro antMuHus,
yCTaHaBNMBas ero Ha npunaratLLytoCs peLueTky.
Mpn ncnonb3oBaHUM NPOTUBEHS BPEMS BbIMEYKM
YOJIMHAETCA, YTO 3aTpyaHSeT nosnyyvyeHne Xpycrawien
nuuLbl.

* B cny4ae Bbineykn nuuubl ¢ 06UNBHON HaYMHKON
pEeKOMeHAYETCA NOMOXNTL Ha NULLY Cbip MoLLapenna
B CEpenyVHE BbINEYKN.
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Tabnuua npurotoBneHus

Mporpammbi MpoaykTbl Bec PacnonoxeHue MpeaBaputensHblii | Pekomenayemas | Mpooomkut-Tb
(kr) YpOBHei HarpeB Temnepatypa |NpUroToBneHUs
(°C) (MMHYTBI)

Py‘-lHOﬁ pe)KMM CTaHAapTHbIe BblABUXHbIE

OpHoBpeMeHHoe M1uua (Ha 2-x ypoBHsIX) 2n4 1n3 na 210-220 20-25
npurotoBnenme |[1ECOUHbIN TOPT Ha 2-X YPOBHSX/TOPTbI HA 2-X YPOBHSIX 2un4 113 na 180 30-35
Ha HECKONMbKMX | BUCKBUT (Ha 2-yX YPOBHSIX) 2n4d 1un3 na 160-170 20-30

YPOBHSX * XapeHas kypuua ¢ KapTOLLKOIA 1+1 1n2/3 1n3 na 200-210 65-75

bapanuHa 1 2 1 na 190-200 45-50

Ckym6pus 1 1 vmm 2 1 aa 180 30-35

TasaHbs 1 2 1 aa 180-190 35-40

3Krepbl Ha 3-X YPOBHSIX Tm3nd 1n2nd fa 190 20-25

MeyeHbe Ha 3-X ypoBHSIX Tn3nd 1n2nd fa 180 10-20

MeyeHbs U3 CIIOEHONO TECTa C ChIPOM Ha 2-yX YPOBHSX 2n4 1n3 pa 210 20-25

Hecnagxve TopThl 1mn3 1mn3 fa 190-200 25-35

Mpunb* Ckymbpus 1 4 3 HeT 300 10-20

Kambana 1 kapakaTuubl 0,7 4 3 HeT 300 10-15

Kanbmapbl v kpeBeTkW Ha Luamnypax 0,7 4 3 HeT 300 10-15

durne Tpecku 0,7 4 3 HeT 300 10-15

OBOLWM-TpUIb 0,5 3um4 2nm 3 HeT 300 15-20

Tensuni GucpuTekc 0,8 4 3 HeT 300 10-20

YapeHble konGacku 0,7 4 3 HeT 300 10-20

[ambyprep n°4umb 4 3 HeT 300 10-12
®apLUMpOBaHIii ropsumit 6yTepBpoT (i obxap. xne6) |N° 4 Ui 6 4 3 HeT 300 3-5

Kypuua Ha BepTene (ecni umeeTcs) 1 - - HeT 300 70-80

FArHeHoK Ha BepTene (ecnv nmeercs) 1 3 - HeT 300 70-80

3anekaHka* |Kypuua-rpumb 15 2 2 HeT 210 55-60

Kapakatuubl 1 2 2 HET 200 30-35

Kypuua Ha BepTene (ecnv nmeeTcs) 1,5 - - HeT 210 70-80

YTka Ha BepTene (ecnv umeetcs) 1,5 HeT 210 60-70

YKapkoe 13 TeNsTHLI UMK FOBAANHI 1 2 2 HeT 210 60-75
YKapkoe 13 CBUHMHI 1 2 2 HeT 210 70-80
BapaHuHa 1 2 2 HeT 210 40-45
Huskasn Paccroitka / pasmopaxuBaHue - 2 1 Het 40 -
Temnepatypa* |benoe 6ese - 2 1 HeT 65 8-12 vacos
Msico / Peiba - 2 1 HeT 90 90-180
Muuua* Muuua 0,5 2 1 na 210-220 15-20
eneLukn 0,5 2 1 na 190-200 20-25
KonguTepckas |MecouHblit TOPT ¢ HAUMHKON 0,5 2umm 3 1 unm 2 na 180 25-35
Bbineyka* | PpyKToBbIA TOPT 1 2nm 3 1 unm 2 na 180 40-50
BMCKBUTHBIN Keke 0,7 2v1m3 1nm 2 na 180 45-55
Menkue Kekcbl Ha 2-X YPOBHSIX 0,7 2un4 1n3 na 180-190 20-25
BucKBUTHOE TECTO 0,6 2vm3 1umm 2 na 160-170 35-40
OKrepbl Ha 2-X YPOBHSIX 0,7 1mn3 1n2 na 180-190 20-30
MeyeHbe Ha 2-X YPOBHSX 0,7 1n3 12 na 180 20-25
BrnHbI ¢ HaUMHKOIA 0.8 2 1 aa 200 30-35
Bese Ha 2-X ypoBHSIX 0,5 1n3 1n2 na 90 180
MeyeHbe 13 COEHOrO TecTa C ChIpoM 05 2 1 na 210 20-25
ABTOMaTUYECKUE PEXUMBI**
lFoBsiguHa | Xapkoe 1 2um3 2 HeT
PbIGHOE Tpecka 0,4-0,5 2umm 3 2 Het
tune YepHa 0,4-0,5 2un3 2 HeT
®openb 0,4-05 2vmm 3 2 Het
Xne6*** Xne6 (cm. peuenT) 1 1 m 2 1 HeT
Konputepckas KonpuTepckas Bbineyka 1 2nm3 2 HeT
BbIneyka
MecouyHbli
TOpT C [MecouHbIi TOPT C HAYMHKOM 0,5 2nm3 2 HeT
Ha4YMHKOM

* YkasaHHas NpOAOIKUTENBHOCTb MPUTOTOBMEHUS CIYXMT TONBKO B KaYeCTBe NpuMepa 1 MOXeT ObITb M3MeHeHa B COOTBETCTBUM C Balumu N4HbIMMU
npeanoyTeHnsiMK. Bpemsi pasorpeBaHms OyXoBKu sBNSETCS (PUKCUPOBAHHBIM W HE MOXET BbiTb M3MEHEHO BPYYHY!O.

** TpofoMKUTENbHOCTb NPUFOTOBNIEHUS B aBTOMATMYECKOM PeXUMe 3afaeTcs aBTomaTnyecku. Monb3oBaTtenb MOXET U3MEHUTb 3HAYEHWs, HaunHas C
3a7aHHOI NPOAOITKUTENBHOCTH.

*** Mo peuenty Hanete 50 rp (0,5 An1) Bogbl B NPOTUBEHb, YCTAHOBMEHHbIN Ha 5-biii YPOBEHb.

! Mporpamma ECO: 371a nporpamma umeeT 60MbLLYH0 NPOOMKUTENBHOCTL NMPUTOTOBEHNS, HO MO3BONSIET 3HAYUTENBHOE SHEProcbepexeHe, pekoMeHayeTcs
ANs Takux Gntof kak peiGHOe donne, Menkas Bbineyka 1 oBowy. MpuroaHa Takke Ans pasorpesaHus Gnog 1 UX LOBOAKU.
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m NMpenoCcTopoOXKHOCTU U
pekomMmeHaauuu

! N3agenve cnpoekTpoBaHO U N3rOTOBMEHO B COOTBETCTBUM
C MeXAyHapoAHbIMY HOpMaTMBaMu nNo 6e30macHOCTU.
Heobxoaumo BHMMAaTENbHO NMpoYUTaTb HacTosLune
npeaynpexageHusi, CoCcTaBlleHHbIE B LENAX Balleu
6e3onacHocCTH.

O6wme TpeboBaHUA K Oe3onacHOCTHU

[OaHHoe wu3genuve npefgHasHavyaeTcs AnNS
HenpodgeCccnoHanbLHOro UCNonb30BaHWUA B AOMAaLLUHUX
YCrOBUSIX.

3anpelyaeTcs yctaHaBNmMBaTh U3genve Ha ynuue, gaxe
NoA, HaBeCcoOM, TaK Kak BO3AENCTBME Ha Hero Aoxas v
rpo3bl ABMSETCA YPE3BbIYANHO OMACHbIM.

[Onga nepemelleHns nsgenusa scerga 6beputecb 3a
cneumarnbHble PyYKu, pacrnonoxeHHble ¢ GOKOB AyXOBOro
Lwkada.

He npukacanTech K U3Aenuio BNaXkHbIMU pykamu, a Takke
Haxoascb 6OCUKOM UM C MOKPbIMU HOraMU.

U3penuve npegHa3HayYeHo Aris NPUrOTOBIIEHUS NMULLIEBbIX
NPOAYKTOB, MOXeT ObITb MCMNONMb30BaHO TONMbLKO
B3POCIbIMU JIMLAMU B COOTBETCTBUM C UHCTPYKLMSAMM,
npuBeAeHHbIMU B JAHHOM TEXHUYECKOM PYKOBOACTBE.
Jio6oe apyroe ero ucnonb3oBaHue (Hanpumep:
oTonsieHne NOMeLLeHUS) CYATAETCA HeHaaNeXawmm n
cnepoBartenbHO onacHbIM. MpousBoauTens He HeceT
OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHbIW YLLep6, BbI3BaHHbIN
HeHagnexawuM, HenpaBUJSIbHbIM U Hepa3yMHbIM
ucnonb3oBaHUeM U3Oenus.

B npouecce akcnnyaTtauuu nsgenus HarpeeartesibHble
3NeMeHTbl U HEeKOTopble YacTu ABepLibl AYyXOBOro
wkada cunbHo HarpeBawTcsa. Heob6xogumo
NpOoAABNATL OCTPOXHOCTbL BO N36eXaHNe KOHTaKTOB C
3TUMM HYaCTAMU U He pa3peLuaTthb AeTsAM NpubnuxaTbea
K AyXOBKe.

Cnegute, 4TObbI CeTeBble LUHYPbI APYrux OGbITOBbIX
3MeKTponpMbopoB He MpuKacanuchb K ropsvymm 4acTam
AyXOBOro Lwkada.

He 3akpbiBaiiTe BEHTUNSALMOHHbIE PELLETKN Y OTBEPCTUS
paccevBaHus Tenna.

Beputech 3a pyyKky ABepLibl B LeHTpe: ¢ 6OKOB OHa MOXET
ObITb ropsiyen.

Bcerga HageBaTe KyxOHHblE BapexKku, Korga ctaBuTe
UNn BblHUMaeTe Ontoaa U3 AyXOBKU.

He nokpbiBanTe AHO AyXOBOrO LwKada donbroun.

He xpaHuTe B AyX0BOM LUKady BO3ropaemMble NpegMeThbl:
npwv cry4YanHoM BKMOYEHUW U30enns Takne matepuansl
MOTyT 3aropeTbCs.

He TaHuTe 3a kabenb anekTponuTaHns Anst OTCoeanHEHNs
BWUIMKW U30enusa U3 CETEBON PO3ETKWU, BO3bMUTECH 3a
BUIKY PYKOW.

Mepen Ha4aNoOM YACTKN U TEXHUYECKOTO OOCINYXMBaHNSA
n3aenusi Bcerga OTCOeAUHSINTE LUTENCENbHY0 BUMKY 13
CETEBOWN PO3ETKM.

B cnyyae HencnpaBHOCTY KaTeropmMyecku 3anpeLyaeTcs
OTKPbIBaTb BHYTPEHHNE MEXaHU3Mbl U30Eenus C Lenbio
MX camocTosiTenbHoro pemoHTta. Obpawaritecb B
LleHtp CepBucHoro obcnyxumBanuns (cm. CepBucHoe
obcnyxunsaHue).

* He cTaBbTe NpeaMeTbl Ha OTKPLITYIO ABEPLY AYXOBOro
Lwkada.

* He paspewante getam urpatb C ObITOBbIM
3MeKTPONnpMBopoOM.

« Jkcnnyataumsa usgenus nuuamu (Bknwovasa geten)
C OrpaHuYeHHbIMU PU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UMN
YMCTBEHHbIMU CMOCOBGHOCTSIMU, HEOMbITHBIMW MWL aMu
UM NMUaMu, HE3HaKOMbIMM C NPaBMIIaMuy SKCnyaTaumum
[aHHOro usgenus, sanpewaetca 6e3 KOHTpons co
CTOPOHbI NNLLA, OTBEYatoLLero 3a ux 6e3onacHoCTb, unm
6e3 oby4yeHus npaBMnam nonb3oBaHUs U3NENUEM.

* WUspenue He paccuyuTaHO Ha BIHOYEHUE NOCPEACTBOM
BHELWHEro CMHXpoHM3aTopa UNu oTAenbHOWM
cucTeMbl AUCTAHLMOHHOIO yNpaBneHus

YTunusaumsa

*  YHMYTOXEHME YNaKOBOYHbIX MaTepuarnos: cobnoganTe
MECTHble HOpMaTuBbI C LEeNb MNOBTOPHOTO
MCMONb30BaHUSA YNaKOBOYHbIX MaTEpPUanos.

* CornacHo Eponeunckon Oupektuse 2002/96/CE
KacaTernbHO yTUNn3aumm 3NeKTPOHHbIX U ANEKTPUYECKMX
anekTponpubopoB anekTponpubopbl He OOMXHbI
BblOpackiBaTbCA BMeCTe C OObIYHbIM rOpoaCKUM
MycOopoM. BbiBedeHHble 13 CTposi Npubopbl JOMKHBI
cobupaTtbCst OTAENBHO ANA ONTUMM3ALIMK UX YTUNU3ALMN
W pekynepaLmmn COCTaBMSLLMX UX MAaTEPUAroB, a Takke
anst 6e30nNacHOCTU OKpYyXatoLlen cpedbl U 300pOBbSl.
CumBoON 3a4epkHyTast MycopHasi KOp3uHKa, MMEIOLLMNCS
Ha Bcex npubopax, CNyXUT HaNnOMUHaAHUEM 00 ux
OTAEeNbHOM YyTUNMn3auum.

Ctapble ObITOBblEe 3anekTponpnbopbl MOryT 6biThb
nepefaHbl B OOLLECTBEHHbIM LEHTP yTUnusauumu,
OTBE3€eHbl B CneunanbHble MyHULMUNANbHbIE 30HbI
Unu, ecnu 3To NPeayCMOTPEHO HaLMOHaNbHbIMU
HOpMaTMBaMu, BO3BpALLEHbl B MarasuH npu nokynke
HOBOrO M3Jenusi aHanorMyHoro Tuna.

Bce BegyLLme npon3BoauTenin GbITOBLIX 3NEKTPONPUGOpoB
COOEVCTBYIOT CO3aHMIO U YNPaBMNeHno cuctemamMm no
cbopy 1 yTMnm3aumm ctapbix 3NeKTponproopos.

SKOHOMUSA 3NEKTPOIHEPrumn 1 oxpaHa

Opr)KaI-OU.l,eM cpeabl
Ecnun Bbl 6ynete nonb3oBaTbCs OYXOBbIM LKadOM
BEYepoM M OO paHHero yTpa, 3TO MOMOXeT
COKpaTUTb Harpysky noTpebrneHns aNeKkTpoaHeprum
3MeKTpocTaHumMsaMmK. ATy BO3MOXHOCTb Bam gaayt onumm
nnaHMpoBaHWs NPorpamMMm, B YaCTHOCTM «MPUTrOTOBIEHNE
C 3agepxkom» (cm. MNporpammbl) U «aBToMaTU4eckKas
NMPONMUTUYECKAs YNCTKA C 3aAepKKom (CM. TexHndeckoe
obcnyxusaHue n yxogn).

* PekomeHgyeTcs Bcerga rotoBuTb B pexumax [PUJTb n
SAMNEKAHKA ¢ 3akpbITon ABepLen: 3T0 Heobxoamnmo Ans
3HAYUTENBbHOW 3KOHOMUW INEKTPOIHEPTUN (NPUMEPHO
10%), a Takke Ans Ny4Lwmnx pesynsTaTtoB NPUroToBIIEHNS.

* Coaepxute ynnoTHEHUS B UCMPABHOM W YUCTOM
COCTOSIHUK, NPOBEPSINTE, YTOObI OHW MIIOTHO NpUNeranm
K ABEpLe 1 He Mponyckanu yTevek Tenna.

! laHHOe u3genve oTBevaeT TpeboBaHMAM HOBOW
EBponenckon [OupekTuBbl MO OrpaHUYeHU
3HepronoTpebreHns B pexume aHeprocbepexxeHus.
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TexHun4yeckoe obcnyxunBaHune
n yxon

OTKnoYeHne INeKTponuTaHus
Mepen Havanom kakon-NnGo onepaLmm No 06CyXMBaHMIO
U YUCTKE OTCOEANHUTE U3AENNE OT CETU AMNEKTPOMNUTaHUS.

Yuctka nsgenusa

e [lpU4MHON HE3HaUYUTENbHbIX PasfMyYnin B OTTEHKAX Ha
dacage AyxoBOro Likadga siBfseTcs MCnofb3oBaHne
pasHbIX MaTepuarosB: CTekna, NacTukn unyu Metanna.

* Bo3MOXHble pa3BoAbl Ha CTekne ABeplbl, NOXoxue
Ha Mnornocskl, Bbi3blBaHbl OTPaXEHWEM CBETa J1laMMoYku
OYXOBKW.

+ OManb 3akanuBaeTcs OFHEM MNpPU OYEeHb BbICOKUX
Temneparypax. B npouecce 3akanku MoryT BO3HUKHYTb
pa3nuuuns B OTTEHKaxX. ATO ABNAETCS HOPMarbHbIM U HU
KoMM 0Opa3oM He KOMMPOMETMpYeT paboTy usgenus.
Kpas TOHKMX MeTannmMyeckux JINCTOB HEBO3MOXHO
MOKPbITb 3Marbl MOSTHOCTbIO, NO3TOMY Kpas MOryT
OCTaTbCsi HE AManNMPOBaHHbLIMU. OTO HE KOMNPOMETUPYET
3aLuTy OT KOPPO3UMK.

* HapyxHble amanMpoBaHHble 3N1eMeHTbl U AeTanu n3
Hep)kaBeloLLen CTanu, a Takke Pe3nHOBbIE YNIOTHEHUS
MOXHO NpoTMpaTb rybkomn, CMOYEHHOW B TENMow Boae
Unu B pacTBOpPE HENTparbHOro MOMLLEro cpeacTsa.
Ona yoaneHma ocob0 TpyaHbIX NSATEH UCNONb3ynTe
cneunanbHble YUCTALWME cpeacTBa, MMerLwmecs B
npogaxe. Nocne YNCTKU pekoMeHAyeTcsa TaTerbHO
yAanuTb OCTaTKU MOKOLLIEro CpeacTBa BIIAXXHOW TPSINKOM
N BbICYLWNTb AyXOBKY. He ucnonb3ynte abpasvBHbie
MOPOLUKM MUIM KOPPO3UNHbIE BELLECTBA.

+ Cnegyet nNpou3BoAWTb BHYTPEHHIOK YMCTKY AYXOBOrO
wKadga nocne Kaxgoro ero Mcnonb3oBaHUs, He
JOXMAasACb ero rnoriHoro oxnaxgeHus. Ncnonbsynte
Tennyw BoOy M MoOlLlee cpeacTBO, OMOMOCHUTE U
NpoTpUTE MATKON TPANKONW. 3beranTte ncnonb3oBaHUs
abpasunBHbIX CpeacTB.

+ CbeMHble getany MOXHO NErko BbIMbITb Kak Nobyto
Opyryto nocyay, Takke B NOCYAOMOEYHOM MaluvHe 3a
WCKITIOYEHNEM BbIABMXHBIX HanpasnsatoLwmXx.

» PekomeHayeTcsi He pa3bpbi3rMBaTh MOKLLME cpeacTBa
HEenocpeaCTBEHHO Ha PerynsaTopsbl, a Ha ryoky.

! He I/ICFIOJ'II:3yIZTe napoBble YUCTALWME arperaTtbl Unn
arperatbl No4 BbICOKUM OaBlieHneM Anda YACTKU U3nernnd.

YucTtka aBepubl

[ns yncTkn cTekna aBepLbl UCNOMNb3yiTe HeabpasuBHbIE
rybks n ynctawmne cpenctsa, 3aTeM BbITPUTE HACYXO
MSrKOW Tpsinkor. He ucnonb3yinTte TBepable abpasvBHble
Marepuanbl U OCTpble METanMYeckne CKpebKm, KOTopble
MOTyT nouapanaTb NOBEPXHOCTb U pa3duTb CTEKITO.

Ona 6onee TwaTenbHOW YNCTKM MOXHO CHATb ABepuy
OYXOBKMW.

1. NONMHOCTLIO OTKPOWNTE ABEpLY AYXOBKM (CM. CXEMY);

2. Npvi NOMOLLY OTBEPTKU MOAHMMUTE U MOBEPHUTE LUMOHKM
F Ha oByx netnsx (CM. cxemy);

3. BO3bMUTECH 3a ABepLy pykamu
C ABYX CTOPOH, NMaBHO 3aKpouTe
ee, HO He nonHocTbi. 3aTtem
NoTsIHUTE ABepLYy Ha cebs, cCHUMas
ee Co CBoero rHesga (cMm. cxemy).
[ns ycTaHOBKM ABepLbl Ha MECTO
BbIMOMHNTE BbllWEONNCaHHbIE
onepauuy B 06paTHOM NOpsiAKe.

MpoBepka ynnoTHeHUn

PerynapHo npoBepsiitTe COCTOSHME YMIOTHEHUS BOKPYrT
ABepubl AyxoBoro wkada. B cnyyae nospexgeHus
ynnoTHeHuns obpalyantecs B bnvokanumi LieHtp CepsurcHoro
O6cnyxuBaHusa (cm. CepBucHoe obenyxmpaHue). He
peKoOMeHyeTCs NOonb30BaTbCs YXOBKOW C NOBPEXAEHHBIM
YMNOTHEHVEM.

3aMeHa naMnoyku

3ameHa namnoyku B
OYyXOBOM LuKady:

1. OTBUHTUTE CTEKNSAHHYIO
KpblWwKY nnadgoHa
namnoYKu;

2. BblkpyTnTEe namMmnouyky
W 3aMeHNTe ee Ha HOBYIO
TaKoro e Tuna: MOLHOCTb
25 BT, pe3bba E 14.

3. BoccTaHoBwWTE KpbILLKY Ha
MECTO (CM. PUCYHOK).

! He ncnonb3ynTe namnodky OyxOBOro Lwwkada ang
OCBeLLEHMNS MOMELLEHNS.
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HanpaBnAoLWUX

er niaeHne KoOMrJriekTta BblABUXHbIX

3. Bakpenute gBe pambl
C YyCTaAHOBMEHHbIMU
HanpaBnsawWUMKN B

Mopapnok MOHTaxa
B bl 4B M KHB X cneumnanbHbIX OTBEPCTUSX B
HaNPABSIOLNX: CTeHKax [yX0BOro LLkadha (CMm.

2. Bboibepute ypoBeHb,
KOTOpbIN
yCTaHOBreHa BblABWXKHasA
Hanpaenswowas. Nposepus
HanpaBsneHue BblKaTbiBaHUS
camMon HanpasnsLwen,
yCTaHOBUTE Ha pamy
CHayana kpenneHue B, a
3atem C.

MpaBas Ha
HanpasnsioLlas
<

IeBas
HanpasnsioLias

1. OTcoeguHnTe oBE pambl,
CHSIB UX C pacnopHbIX
3anemMeHTOB A (CM. cxemy).

cxemy). OTBepcTusa nesou
HarpaBnsroLLel pacrornoXeHsb!
CBEPXY, a MPaBON — CHI3yY.

4. B 3aBepLueHne BCTaBbTe
paMbl B pacnopHble
anemeHThl A.

! He BcTaensnTe BblOBWKHBIE HAMPaBSOLLME Ha 5-biI YPOBEHb.

BokoBble 1 3agHMe KaTanuTuyeckue naHenu*

370 NaHenu, NoKPbITbIE CrieLyarnbHOM 3Marnbto, NOrMoLLatoLLEN

KMpbl, BbIOAENSAKLMECS B NPOLECCE NPUTOTOBIIEHUS.

OTaamarb ABMseTcs 4OBOIbHO YCTONYMBOM A obecrnedeHmns

YCTaHOBKM pasfnyHbIX aKCeccyapoB (PELLETOK, MPOTUBEHEN

1 T.n.), He gecpopmupysice. HeaHaunTenbHble Genble HaneTobl

Ha NOBEPXHOCTU SABMSIKOTCS HOPMarbHbIMM.

Tem He MeHee criegyeT nsberatb:

- LapanaHusi o amanu ocTpbIMy NpegMeTamu (Hanpumep,
HOXOM);

- ncnonb3oBaTb MOWLIME CpeacTBa unvm abpasuBHble
BelLlecTBa.

bynoert

HeuncnpaBHOCTU U MeTOAbI

nX ycrpaHeHus

HeucnpaBHOCTb

Bo3MoXxHble NMPUYUHbI MeToabl yCTpaHEeHUs

«KHonka Yacbi» u undpbl Ha
avicnnee Mmuratort.

M3penve Tonbko YTo NoAKMHYeHO
K 9M1eKTPOCETU UNN UMEN MECTO
cbow B aHeprocHabxeHuu.

HaCTpOMTb Yachbl.

Mporpamma npuroToBneHns He

Mmen mecTto cboi B

BHoOBb 3anporpammunpoBaTh

BKNtoYaeTcs. 3HEeprocHabxeHuwn. NPUroToBIIEHUE.
Tonbko «KHornka Yacbki» M3penue HaxoouTcsa B pexnme [oTpoHbTech 40 N0BOM KHOMKM
BKIHOYEHa C ;|p|(017| NOACBETKOWN. 3Hepr0069pe>|<eHV|ﬂ. Ona BbiXoAda 13 pexunva

aHeprocGepexeHus.

Bbl BbIOpanu nporpammy
NPUroTOBIEHUS B aBTOMaTUYECKOM
pexume. Ha gucnnee nokasbiBaeTcs
«Hot», n npurotoBneHue He
HauynHaeTcs.

TemnepaTypa B yxOoBKe Bbille
3HayYeHus], 3aJaHHoro ans
BblOpaHHOM NporpaMmbl.

[loxanTech OXNaxaeHUs AyXOBKM.

Bbl BbIOpanu npurotoeneHne B
BEHTUNNPYEMOM pexnme, 1
6ntoao nogropeno.

YpoBHK 1 1 5: Ha 3TV YPOBHU
rops4mmn Bo3ayx Bo3gencrayeT
HanpsiMyto, YTO MOXEeT NPMBECTU
K noaropaHuio genvkaTHbIx 6ntoa.

PekomeHAyeTcsi nepeBepHyTb
NpoOTUBEHU B cepenHe
NPUroTOBIEHUSI.

* Mmeetcsa Tonbko B HEKOTOpbIX MoAernsx.
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3aranbHUu BUrnsAa

! HeobxigHo 36epirat gaHy Gpollypy, Wob matu Harogy
3BEPHYTUCS [0 Hel y Byab-SKuini MOMEHT. Y pa3 npoaaxy,
nepepgadi iHWIi“ ocobi abo nepeisgy nepekoHanTecs,
O iHCTPYKUia nepebyBae pa3om i3 Npuniagom 1 HOBUM
BIMACHWK MOXE 03HaNOMMUTUCS 3 MPUHLMNAMKM AOro poboTu
1 BigNoOBiAHMMMW 3aMoOPKHUMK 3axoaamMu.

! YBaXXHO BMBYITb iHCTPYKLtO: B Hil MICTUTbCA BaXknvBa
iHbopMauis Wwoao BCTAHOBMEHHSA, BUKOPUCTAHHA Ta
Ge3neku.

Po3TawyBaHHA

'YnakoBKkM He npu3HayeHi ona guTa4ymx irop, Tomy ix
HeobOXigHO yTunidyBaTh 3rigHO 4O HOPM PO3MNOAINbHOro
360py Bigxoaie (anB. 3anobixHi 3axoam Ta nopagu).

| BctaHOBNEHHS Mae 34iicHOBaTUCA NuLie doaxiBuamm 1a 3
OOTPUMaHHAM LMX iHCTPYKUin. [omunkose BCTaHOBNEHHS
MOXe MPU3BECTM OO TpaBMyBaHHSA OCiO, TBapuH abo o
YLKOMKEHHS peYen.

B6ynyBaHHA

LLlo6 rapaHTyBaTn cnpaBHy poboTy npunagy , mebni, B

sKi BiH Mae BOyOoByBaTMCS, MOBMHHI MaTW BiANOBIAHI

XapaKTepUCTUKN:

* naHeni nobnn3y BiA OyXOBK/M MaTb OyTWM BUKOHaHi 3
KapoMiuHMX maTepianis;

*  SAKWO MeOri 00nMLubOoBaHi LLMNOHOM, 3aCTOCOBAHWUI KMew
Mae BuTpumyBatun Temnepatypy 100°C;

* Crtin, nig skvun BOYOOBYETECA OyXOBKa (AUB.MarntoHOK)
abo Bucoka wada, B sky BOYLOBYETbCA OYXOBKa,
MOBUWHHI MaTu Taki po3mipu:

575-585 mm.

595 mm.

| BbygoBaHuin npunaj He NMOBUHEH KOHTAKTyBaTu 3
eneKkTPUYHMMU YacTnHamu. EHeprocnoxuBaHHs, Bka3aHe
Ha Tabnuuui 3 gaHumu, Byno 3amipstHo nNpu LbOMY TuMi
BCTaHOBIEHHS.

BeHTUnoBaHHA
[ns rapaHTii HaNeXHOro BEHTUNOBaHHS HEODXIAHO 3HATK
3a[Ht0 CTIHKY Y BiACiKy. BaxxaHO BCTaHOBUTU YXOBKY Tak,
o6 BoHa obnupanacs Ha ABi AepeB’siHi nnaHkn abo Ha
CYUiNbHY NOBEPXHIO 3 OTBOPOM LLloHanMeHLW 45 x 560 mm
(ouB.mantoHkn).

LleHTpyBaHH# i 3aKkpinneHHsA

PosTawyBatn 4 kpinunbHi enemMeHTn, SKi 3HaxogaTbCcs 3
OokiB AyXOBKM, y 4 OTBOpPM Ha nepuMeTpanbHin pamui,
3anexHo Bif TOBLLUWHU BiYHOT CTIHKM MeOniB:

ToBLYMHA 20 MM: BUOANUTU pyxomMy
YACTUHY KPINWUIBbHOIO eneMeHTy
(anB.manoHoK);

ToBWMHA 18 wMmM: cnip
BMKOPMCTOBYBaTK MepLunin nas,
SIK NiArOoTOBMEHO Ha 3aBodi (auB.

MarltoHOK);
ToBWWHA 16 wMM: cnip
BMKOPWCTOBYBATW ApYyrui nas (aue.
MaritoHOK).

o6 sakpinutu npunag oo mebni: BigkpuTWM ABepusATa
OYXOBKM i 3arBUHTUTU 4 OepeB’siHi TBUHTU Yy 4 OTBOPMU, SKi
3Haxo4ATbCA Ha NepuMeTparbHin pamui.

I Bci yactuHu, aki 3abesnevytoTb 6e3neky, makTb
3aKpinnoBaThCs Tak, WOO YHEMOXIMBUTU iX BUTSArAHHS
6e3 cneuianbHWUX IHCTPYMEHTIB.

EnekTpuyHi nigkntoYyeHHA

! o[lyxOBKM OCHaLLEeHi TPUMONKOCHUM LLUHYPOM XUBIEHHS Ta
npautooTb Bif 3MiHHOIO CTPyMy, poboya Hanpyra i YyactoTa
BKa3yHOTbCS Ha Tabnuyui 3 AaHnMK, 3akpinneHoi Ha npunagi
(BmB.HUXYE).

41




BctaHoBneHHs LWWHYPY XUBINEeHHA

1. Bigkpunte KNemHy
KOpobKy, CKOpUCTaBLUUCH
BUKPYTKOI SIK Baxkenew,
HaTUCKYOUM Heto Ha BiyHi
A3UYKM KPULLKK: NOTAMHITb
Ta BigKpUNTE KPULLKY (OMB.
MaritoHOK).
2.TigrotynTe Ta BCTAHOBITb
LWHYP XUBIEHHSA: 3HIMITb
FBMHTM 3 3aTUCKyBa4a i Tpu
FBUHTW 3 KOHTakTiB L-N-
— , NOTIM 3aKpiniTb >XUnm
nig roniBkamu rBUHTIB,
OOTPUMYIOYUCE KOMbOPIB
CuHin (N) Kopuunesun (L)
. U
KoesTtuin-3enevunn (=) -
OVIB.MarsoHOK.
3. BadgikcynTte wHyp
BiAMNOBIAHNM 3aTUCKaYeM.
4. 3aKkpuUnTE KPULLKOHO
KnemHy KopooKy.

T

NN

MigKNOYEeHHSA WHYPY XXUBMNEHHSA A0 eNeKTPUYHOI
Mepexi

3abesneyTte LWHYp BUNKOO, NPUOATHOI 4115 BKa3aHoro Ha
Tabnuuui 3 JaHUMKU HaBaHTaXeHHs (auB.nopyd). Y pasi
6e3nocepeaHbOro MigKIYEHHS 0O Mepexi HeobxigHo
nepenbdbavynMT MiXk Npunagom i Mepexero BCEMNONntoCHUN
BUMMWKAY 3 MiHiManbHOK BiACTAHHKO MK KOHTaKTamu
y 3 MM, SKUA BUTPUMYE HaBaHTaXeHHs | Bignosigae
YMHHMM HOPMaM (ApPIT 3a3eMIIEHHsT HE Ma€e nepepmnBaTnc
BMMMKaYEM).

[Mpwn posTaluyBaHHi LUHYPY XMUBMEHHS ChigKynTe, Wwob noro
Temnepartypa y Oyab-sikin Touui He nepesuulyBana 50°C
Temneparypy B NpUMILLEHHI.

! MOHTaXXHUK € BiANOBIiAaNbHMM 3a NpaBUilbHE eNEKTPUYHE
NigKITIOYEHHSA Ta 4OTPUMaHHA HOpM 6e3neku.

[Mepw HixX BUMKOHYBaTWU MIOKMIOYEHHS, NepekoHanTecs B
TOMY, LLO:

* po3eTKa Mae€e 3a3eMfleHHd Yy BignoBiAHOCTI Ao
BCTaHOBINEHMX HOPM;

* poO3eTKa po3paxoBaHa Ha MaKkcuMMarbHe HaBaHTaXKEHHS
y Mexax MOTY)XHOCTI npunagy, 3asHadyeHe y Tabnuui 3
XapakTepucTukamu (GUB. HMXYE);

* Hamnpyra XWBMEHHS 3HaXOAUTbLCSA B MeXaX 3HaveHb,
BKa3aHWX Ha Tabrmyui 3 xapakTepucTrkamm (GUB.HUXKYE);

* po3eTKa CymicHa 3 BUNKOK Npunagy. B iHwomy Bunagky
3aMiHiTb po3eTky abo BUIIKY; HE BUKOPUCTOBYWTE
NoAoBXYyBaYi N TPINHWUKK.

'Y BcTaHoBneHomy npunagi mae 6ytn 3abesnedyeHun
nerkv gocTyn A0 eNeKTPUYHOTO LUHYPY i PO3ETKM.

! lWHyp He NOBUHEH MaTu 3rMHIB abo yTUCKIB.

! lHyp Mae nepiogu4HO nepesipATUCS i 3amiHoBaTUCS
TiNbKN BNOBHOBaXeHMn caxiBusmu (gus. [lonomora).

! KomnaHia 3Himae 3 cebe BignoBiganbHicTb y pasi
HEeLOTPMMaHHS BKa3aHWX HOPM.

TABIUYKA 3 TEXHIYHUMU OAHUMU

wupuHa 43,5 cm

Po3mipu* Bucorta 32,4 cm
rmnbuHa 41,5 cm
O6’em* 59 n
LWwmpuHa 45,5 cm
Posmipu** BUcoTa 32,4 cm
rmnbunHa 41,5 cm
06’em** 62 n
Hanpyra npu 220-240B ~ 50/60I'y,
EneKkTpuyHi MaKkcumarbHa crioxveaHa

noTyxHicte 2800BT
(avB. Tabnnuky 3 TEXHIMHUMUW AAHUMW)

Oupektnea 2002/40/CE Ha
MapKyBanbHii eTUKeTLi
€NEeKTPUYHUX JYXOBOK.
Ctangapt EN 50304

EHeprocnoxuBaHHs geknapauia
Knac lNMpumycoBa KoHBeKUis
— dyHKuia HarpiBaHHA: ECO

nigKknovYeHHsA

MAPKYBAHHA
EHEPFOE®EKTUBHOCTI

C€

* Tinbku onst Mogenen 3 MIMTUMN HANPSIMHUMM.
** Tinbkn gnst Mmogenen 3 opoTAHUMU HANPSIMHUMM.

Llen npunag Bignosigae Takmm
OupextuBam €C: 2006/95/CEE

Big 12/12/06 (Hu3bka Hanpyra) 3
noAanbLWMMN BHECEHUMUN 3MiHAMU

- 2004/108/CEE Bia 15/12/04
(EnekTpomarHiTHa CyMiCHICTb)

3 MoAanbLUMMV BHECEHUMW 3MiHaMn
- 93/68/CEE Big 22/07/93

3 NoAanbLUMMV BHECEHUMM 3MiHaMK
- 2002/96/CE 3 noganbswmnmmu
BHECEHVIMU 3MiHaMW.

1275/2008 MNpo eHeprocnoXxnBaHHA
enekTponobyToBMX Npunagis y
4YeproBoMy Ta BUMKHEHOMY peXxmnmMax
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lNMoyaTok pobGoTu Ta
BUKOPUCTaHHSA

! Mig yac BcTaBnsAHHA
PeLUiTKV Crig, NepeBipuTy,
LLIO CTOrOp 3HaxXoauTLCH
nosagy HiLLm OyxXOBKM (QvB.
300paXKeHHs1).

! Mpu nepLuomy yBIMKHEHHI 3anyCTiTb AYXOBKY Y XONOCTOMY
pexuMmi LoHaMeHLe Ha OAHYy rogunHy 3 TepMOCTaToM Ha
MaKCMMYyMi Ta 3 3a4MHeHUMK aBepusTamu. [1oTiM BUMKHITb
OYXOBKY, BiAKpunTe ABepudaTta i NPoBITPiTh NPUMILLEHHS.
3anax, Wwo 3'9BMBCH, € pe3ynbTaTOM BMMapOBYBaHHSA
PEYOBUH, HEOOXIAHNX ONS 3aXUCTY OYXOBKU.

! Ulo6 nonerwunTn 3aBAaHHA napameTpiB HATUCHITb
i ytpumante kHonku + i = : umdpu Ha gucnnei
3MiHIOBaTUMYTbCS LWBMALLE.

! KoxxHa ycTaHOBKa aBTOMaTW4YHO BHOCUTLCH Y MaM’sATb
yepes 10 cekyHa.

! KHOMKN CeHCOpHOro ekpaHy HEeMOXMMBO akTUBYBAaTU Y
pyKaBu4Kax.

Brnok 3 komaHgamm

! IcHye MmoxnuBicTb 3abrokyBaT KOMaHAW, KOMW OyXOBKa
BMMKHEHa, KO po3novanocst abo 3aKkiH4Mmocs rotTyBaHHsS,
a TakoX Mig Yac nporpaMyBaHHs.

LLlo6 3abnokyBaTv KOManaw, SKi peryntoTb poboTy LyXOBKY,
HaTWUCHITL i MpUTpUManTe KHomky =O wWoHaiMeHW Ha 2
cekyHau. JlyHae 3BykoBuii curHan, i Ha TEMMNEPATYPHOMY
aucnnei 3’aBnseTbcs cumBon Krwda “O—n”. YBiMKHeHa
ikoHka ==O BKkasye Ha 3abrokoBaHi KomaHau.

o6 3HATM GnoKyBaHHSA, 3HOBY HaTUCHITb Ha 2 CeKyHAu
kHonky =O.

Ak HanawTtyBaT rogauHHUK
! TOOAMHHWK MOXHa HanawTyBaTW fue Ha BUMKHEHIn
OyXO0BUj. AKLO AyxoBKa nepebyBae y 4eproBomy pexumi,

. v ’
Nnpwu NepLIOMY HaTUCKaHHI Ha KHOMKY \..-" 3’ABMNSAETbCS
NoTOYHUM Yac. [pyn NOBTOPHOMY HATUCKaHHI MOXHa
HanalwiTyBaTu yac.

MMicna nigknoyYyeHHs 00 Mepexi enekTPUYHOro XUBMEHHS
abo nicns

. ~
panToBOro NepepuBaHHs B eHepronocTayaHHi KHomka O
i uncpbpu Ha gucnnei GnumaTMyTh NpotaroM 10 cekyHA.
o6 HanawTyBaTn Yac:

. A
1. HaTncHiTh Ha KHOMKY \..".
2. HanawTyinTe rogmMHn 3a 4onomMorow KHomok 4 i =.
3. Micnga HanawTyBaHHA TOYHOI FOAMHU MOBTOPHO HATUCHITb

Ha KHOMKY o2

4. ToBTOPITE Ui X AT 4Na HanawTyBaHHA XBUMNH.

Y pasi panToBOro nepepuBaHHsA B eHepronoctavaHHi
HeoObXxiaHO Takok NepeBCTaHOBUTK Yac. BriMmanbHa ikoHka

v . o
-~ Ha gucnnel BKkadye Ha HEKOPEeKTHO HanalToBaHUU

FTOANHHUK.

7K 3agaTm Taumep

| Tanmep MOXHa 3ag4aBaTn Ha YBIMKHEHI ab0 BUMKHEHIN
OyxoBLji. Tanmep He KOHTPOIE YBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS
OYXOBKW.

Micna BuyepnaHHsa Yacy Tanmep nogae 3BYKOBWUM CUrHan,
akun nyHae 30 ceKyHA; NOro MoXHa MNPUNUHUTK, KO
HaTUCHYTU Ha Byab-SKYy aKTUBHY KHOMKY.

Ak 3apaTtun Tanmep:

1. HaTucHITL Ha KHOMKY [l
2. HanawTynTte 6axaHui 4ac 3a 4ONOMOrOK KHOMOK + i -.
3. MNicna HanawTyBaHHA 6a)aHoOro 4yacy NOBTOPHO

HaTUCHITb Ha KHOMKY .

AKwWwo ropuTb iKOHKa [l Le o3Ha4vae, WO Tammep
BigpaxoBye 4ac.

o6 ckacyBaTu TanMmep, HATUCHITb Ha KHOMKY Q i
kHomnkamu + i — BcTaHoBiTb Yac Ha 00:00. MoTim noBTOpHO

HaTUCHITb Ha KHOMKY .

BuMKHeHa ikoHka ﬂ BKasye Ha Te, Lo Tanmep He npautoe.

Sk po3noyaTu BUKOPUCTaHHSA AYXOBKOK |

1. YBIMKHITb MaHemnb KepyBaHHS, HATUCKAK4YMN KHOMKY

. Tpwyi niyHae 3ByKOBUWI CUrHar i no 4Yepsi cnanaxytTb BCi
KHOMKMN.

2. HatucHiTb Ha KHOMKY GakaHoi nporpamu rotyBaHHs. Ha
TEMMEPATYPHOMY gucnnei BigobpaxaeTbcs:

- B pasi py4HOi nporpamu rotyBaHHs - TemnepaTypa Ans
TiEl Ym iHWOI Nnporpamu;

- B pasi aBTOMaTU4HOI Nporpamun - BigobpaxaeTbcsa Hanuc
“Auto”.

Ha ancnnei YACY BigobpaxaeTbcs:

- B pasi py4HMX nporpam - MOTOMHWUIA Yac;

- B pasi aBTOMaTU4HOI Nporpamun - TpMBarsnicTb.

START

3. HatucHiTb Ha kHomKy \&/, 1106 3anyCTUTU NPUIroTYBaHHS.
4. Po3noynHaeTbCs nonepeaHin Harpie OyXOBKWU: Npo ue
CBigYMTb BNMMaHHS iHOMKaTOpPy NONEepPEeAHLOrO HarpiBy.

5. MNpo 3aBepleHe nonepeaHe HarpiBaHHS Cnosillae
3BYKOBWIA CUIHAI | 3aropsiHHSA BCiX iHAMKATOpPIB MonepegHb0ro
Harpisy: Ternep MOXHa posTallyBaTv B OyXOBUI DXy ANs
roTyBaHHS.

6. IMig Yac npuroTyBaHHs Xi HAAAETbCA MOXITUBICTb:

- 3MiHIOBaTK TemnepaTtypy HaTUCKaHHAM Ha KHOMKY i NOTiM
Ha KHonku =+ i = (TiNbkW ANs py4yHMX nporpam);

- 3anporpamMmyBaTu TpMBanicTb NpUroTyBaHHA (AUB.
Mporpamu);

- MPUNUHUTU FTOTYBaHHSA KHOMKOMO . B Ttakomy pasi
npunag 3anam’siToBye nonepeaHb0 3MiHEHY Temnepatypy
(Tinbkn onsa pyvyHMX nporpam).

- BUMKHYTHK ,qyxoeiKy, HaTMCHYBLUM | NPpUTPMMaBLLK Ha 3

CEKyHOM KHOMKy \_/.
7. Axwo y pasi panToBOro 3HWKHEHHS eneKkTpoeHepril
Temneparypa AyXOBKM HE Ay>Ke 3MeHLIMNacs, cnevljiansHa
cucTema y npunagi BigHOBMWTb Ait0 Mporpamu 3 Toro Micus,
Ae i 6yno nepepsaHo. 3annaHoBaHi Nporpamu, siKi O4ikytoTb
YBIMKHEHHS, B TAKOMY pasi 3HUKatOTb i NiCNSA NOBEPHEHHS
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eneKkTpoeHeprii Ix crig 3anporpamyBatiu Lie pas.

! Y nporpami BAPBEEKIKO nonepegHe HarpiBaHHSA He
nepenbaveHe.

! lLlo6 He nowkoanTn emane, 3abopoHaeTbCA knacTu Oyab-
SKi pedi Ha AHO AyXOBKM.

! Bce KyxoHHe mpunagasi BCTAHOBMONTE Ha peLliTku 3
KOMMIEKTY MOCTaYaHHs.

BeHTUnsALiA ons oxonomKkeHHs

LLlo6 3MeHLNTI 30BHILLHIO TEMNepaTypy, OXONOMAXKyBanbHUN
BEHTUMATOP CTBOPHKOE MNOBITPAHUIA MNOTIK, AKUA BUXOOUTb
30BHI MiXX NMaHenm KepyBaHHs i ABepusTaMy QyXOBKW, a
TaKOX 3 HUXKHBOT YaCTUHU ABEPLAT AYXOBKM.

! HanpukiHui npuroTyBaHHA Xi BEHTUNATOP MPOAOBXYE
npawutoBaTh 4O MOBHOIO OXOMOMXKEHHS JAYXOBKMU.

OcBiTneHHs AYXOBKU
OCBITNEHHSA BMUKAETLCS NPY BiAYMHEHHI OBEPLAT OYXOBKM
abo y MOMEHT NycKy NporpamMu rotyBaHHs.

KHonka ¥ cnyXuTb Ans YBIMKHEHHS | BUMKHEHHS
OCBITIEHHS B Byab-AKNIN MOMEHT.

IHAMKaToOpM ocTaToYHOro Tenna

Mpunag ocHalleHUn iHAMKaATOpOM OCTaTOYHOro Tenna.
[Micns BUMKHEHHS OyXOBKM Ha Aucnnei 3’aBnseTbCs WKana
OCTaTOYHOrO Tenna, sika Bkasye BHYTPILLHIO TeMnepaTtypy
30HW. [Micnsa OXONomKeHHs OyXOBKW iHOAMKATOP 3racHe.

JeMoHcTpalinHun pexum

[NyxoBka moxe npautosatn B JEMOHCTPALIMHOMY
pPeXuMi: KOnn BUMUKAKOTBCA BCi HarpiBarnbHi enemMeHTu i
NpauoTb NMLe KOMaHaw.

o6 yBinTM y [leMOHCTpaLUiNnHWUIA PEeXUM, HATUCHITb i

|
BiANYCTiTb KHOMKY O noTiMm kHonku + i — ogHoYacHo
NPOTArom 6 CeKkyHz, MiCns 4Yoro 3HOBY HATUCHITb i BigNyCTiTb

KHOTMKY > JlyHae 3ByKOBUIW curHan i Ha gucnnei
TEMINEPATYPW 3’aBnsaetbea “dEon”.
o6 BuiTK 3 [leMOHCTpauUinHOro pexunmy, HeobXxigHoO Ha

BMMKHEHIN AyXOBLji HATUCHYTU OHOYACHO Ha KHOMKY i
Ha KHOMKY = npoTsaroM 3 cekyHz. JlyHae 3ByKoBuUi curHan
i Ha gucnneil 3'aBnseTbcs Hanuc “dEoF”

NMoBepHEeHHA A0 CTaHA4APTHUX YCTAaHOBOK
(Big BUpOOHMKA)

Hapaetbca MOXNMBICTb NOBEPHYTY BCI PYHKLLiT AyXOBKM 0O
CTaHZapTHUX, nepegbayeHnx BuMpobHuKom. [ns uporo cnig
ckacyBaTu BCi MporpamyBaHHs, 3p0bneHi KopucTyBadem
(roavHHKK i TpuBanicTb). LLLo6 cknHyTn 3pobneHi ycTtaHoBKN,
HaTUCHITb | NpUTPMManTe NPOTAroM 6 CeKyHA KHOMKY
NepLUOro pPy4YHOro roTyBaHHS (3BepXy NiBopy4) 0O4HOYACHO

START

3 kHonkow ¥, [Mpo 3aBeplUeHe cKacyBaHHS CMOBiLLaE

I
3BYKOBUIM curHan. MNpu nepiomy HaTUCKaHHI Ha KHOMKY O
BCi Aii BUKOHYBaATUMYTbCSI, SIK HA MOYaTKy BUKOPUCTAHHS
npunagy.

YeproBuun pexum

Llen Bupi6 3apoBonbHsAe BUMOram €BpONencbKoi
[npekTrBY oo 0OMEXEHHS Y COXMBaHHI eNeKTpoeHeprii
B yeproBoMy pexumi. Akwo npotdarom 30 XBUAUH He
BUKOHYBATW HiSKMX AiN i He BnokyBaTn KHOMKM abo
ABepusita, npunag aBToMaTU4YHO NEPEXOanTb Y YeproBui
pexunm. Ha pexum ovikyBaHHSI BKasye sicKkpaBa KHOMKa
«loguHHMKa». lNMoBepHeHHs Npunagy B pobounin pexxum
BiAOyBa€eTbCA Bigpasy X nicns B3aeMogii 3 HUM.

Mporpamu

! Mpu koXXHOMY YBIMKHEHHI AyX0BKM ByAe 3anpornoHoBaHa
nepLua py4Ha nporpama roTyBaHHs.

Py4Hi nporpamu npurotyBaHHs

! [insa BCiX Nporpam 3agaHo NeBHy TEMMePaTypy NpUroTyBaHHS
ixi. Ii MoxHa perynioBaTi ypyuHy, B Adianasoni sig 30°C
0o 250°C (300°C gnsa nporpamu BAPBEKIO). Bcei 3miHeHi
Temneparypu BHOCATLCSA Y NamM’ATb 1 OydyTb 3anpornoHOBaHi
KOPWCTYBaYeEBi MPWY HACTYNMHOMY YBIMKHEHHI QyXOBKU. AKLLO
obpaHa TemnepaTtypa € BULLOK 3a BHYTPILLHIO TemnepaTypy
noyxoBku, Ha TEMINEPATYPHOMY aucnnei 39enseTecs Hanmc
“Hot™. Ane Ue He 3aBaXxae po3noyaTi roTyBaHHS i,

% Mporpama BAFATOPIBHEBA

[MpautoloTb BCi HarpiBanbHi eneMeHTU | BeHTUNATOP.
Ockinbku Tenno po3noaifieHo PiBHOMIPHO Mo BCi 4yXOBL,
NpUroTyBaHHA iXi BiAOyBaeTbCA 3aBAAKN PiBHOMiIpHOMY
HarpiBy noBiTps. MoxHa BMKopucToByBaTHh He BinbLue ABOX
piBHIB OAHOYacCHO.

e

Mporpama BAPBEKIO
Mpavutoe BepXHin HarpiBanbHUN enNemMeHT i poXeH (4e BiH
HaasBHUW). igBuweHa Temnepatypa, Wo 1Mae Big rpuns,
peKOMEHAYETLCA NS NPOAYKTIB, AKi NOTPEbyTb CUIBHOMO
HarpiBaHHs noBepxHi. CnigkynTe, Wo6 nig Yyac rotyBaHHSA
ABepuaTa 3anuwanucsa 3adnHeHnmm  (gme. “IpakTuyHi
nopagu 3 rotyBaHHs").

= Mporpama KOHBEKUIMHUIA T'PUNb

Mpautoe BepxHi HarpiBanbHW €neMeHT i MeBHUI Yac
NPOTArOM LMKIY - UMPKYNAUIMHWUIA HarpiBanbHUA enemMeHT,
a TaKoX BEHTUNATOP i poXeH (4e BiH HasABHMIW). Takuin
pexum 06’eHY€E OAHOCTOPOHHE TEMOBE BUNPOMIHIOBaHHS
3 NPMMYCOBOI LMPKYNSALIE0 NOBITPS ycepeanHi AyXOBKU.
Lle nepelkogxae noBepxHEBOMY MiArOPSHHIO CTPaBM,
30iMbLUYOYN MPOHUKHEHHA Tenna. lig Yyac NpurotyBaHHA
OBepusiTa JyXOBKMU MatoTb ByTu 3a4nHeHi (auB. “TpakTuyHi
nopaam 3 rotyBaHHs").

& Mporpamn HU3bKA TEMIEPATYPA
Llen tun npurotyBaHHsa nepepnbavae nignom TicTa,
PO3MOPOXYBaHHS, rOTYBaHHS NOTypTY, LUBUAKE NigirpiBaHHS,
TpuBane rotyBaHHS Npu HU3bKMX TemnepaTtypax. MoxHa
BMbpatu Taki Temnepatypu: 40, 65, 90°C.
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A
Mporpama MILLUA

MpautotoTb BEPXHIN | LMPKYNAULIMHWIA HarpiBanbHi eneMeHTn
i BeHTUnATop. 3aBOskM LboMmy 3abe3nevyeTbes LWBUOKNUNA
Harpis AyxoBku. [1py 0gHOYaCHOMY BUKOPUCTaHHI OEKiNbKOX
piBHIB, HEOOXIAHO MOMIHATK X MicusaMKU BCcepeaunHi
rOTyBaHHSI.

@ Mporpama KOHOBUPOBU

Mpautoe 3agHi HarpiBanbHUA €NEMEHT i BEHTUNATOP,
3abesnevyodn genikatHe piBHOMiIpHE PO3MOBCHOKEHHS
Tenna BcepeavHi oyxoBku. Lis nporpama pekomeHayeTbcs
ONs TOTyBaHHA AenikaTHUX cnpae (Hanp., ApiKAXOBOT
COMMOAKOT BMMIYKN).

Mporpama ECO

[Mpautoe 3agHin HarpiBanbHUIA €feMeHT | BEHTUNATOP,
3abesnevyoun genikatHe piBHOMIpHE PO3MOBCHKEHHS
Tenna BcepeavHi AyxoBku. L nporpama eHepro3tepeskeHHs
peKkoMeHAYETbCSA ANSA roTyBaHHA HEBENUYKUX CTpas,
posirpisy HanoiB abo 3aBepllanbHUX Ai y npoueci
roTyBaHHs.

PoxeH *

LLlo6 yBiMKHY TV pOXeH (auB.
MaroHOK), BUKOHaNTE TakKi

T -
aii:
1. BCTAHOBIiITb A€eKO B
noauuito 1;

{ / \ \ 2. BCTaBTE OMoOpy pOXHa Y
) noauujto 3 | BCTaBTE POXeH
/ \\ y cneuianbHUn oTBIp, WO
3HaxXo4UTbCSA Ha 3afHin

CTiHLi OyXOBKMU;
Si.wyBiMKHin POXEH,

Bu6pasLy nporpamy  abo £X ;

! Axkwo nig yac nporpamu S BiOKPWUTY ABEpUATa, POXKEH
3YNUHUTBCS.

ABTOMATWUYHI nporpamu npurotyBaHHA

! Temnepatypa i TpyBanicTb roTyBaHHA 3adaHi 3a3ganerigb
cuctemoto C.O.P.® (OnTumanbHe 3anporpamoBaHe
roTyBaHHS), WO aBTOMATM4YHO rapaHTye LOCKOHanuu
pesynertat. Konu ctpaBa rotoBa, OyXOBKa BUMMUKAETLCS i
nogaeTbcsa curHan. MoxHa rotysatu CTpaBw, NoYMHaum
3 XonogHoi abo 3 rapa4voi AyxoBku. lNMepL Hix po3novaTtn
roTyBaHHS, MOXXHa 3MiHOBaTV Ha £5/10 XBWUMWH TpMBanicTb
roTyBaHHA Nig BracHi notpebu i 3anexHo Big GakaHoi
nporpamu. HaBiTb KOMi roTyBaHHS BXe po3novarnocs,
MOXHa 3MiHIOBaTU Noro Tpueanicte. 3pobneHi go
novaTKy roTyBaHHSA 3MiHW BHOCATbLCS Y NaM’sitb 1 ByayTb
3anponoHOBaHi KOPUCTYBAYEBI MPU HACTYMHOMY YBIMKHEHHI
nporpamu. AKWO BHYTPIWHA TemnepaTypa LYXOBKMU
nepesuLLy€e 3anpornoHOBaHy Temneparypy Ans obpaHoi
nporpamu, Ha TEMMNEPATYPHOMY auncnnei 3’aBnsetbca
Hanuc “Hot”, Wo 03Hayae HEMOXNMBICTb po3no4vaTu
rOTyBaHHS; Cnif 3a4ekaT, JOKM LYXOBKA OXOJTOHE.

! MNpu gocArHeHHi neBHOI da3n rotTyBaHHA [YyXOBKOIO
NoAaeTbCA 3BYKOBUW CUTHA.

! He BigkpvBanTe aBepusaTta 4yX0OBKu, W06 He 36uTu 3agaHi
yac i Temneparypy rotyBaHHs.

*
& Mporpama SINOBUYMHA
BMKOpMCTaﬂTe L0 nporpamy Ona rotyBaHHA TENATUHMU,
CBUHUHK. CTaBTe M'SICO y XOMnomHy AyX0BKY. MoXHa Takox
CTaBUTU OrO y rapsvy [yXOBKY.

*
=D Mporpama PUBHE ®IJIE
Lia nporpama pekomeHOyeTbCA AN roTyBaHHA dine
HEBENMYKMX Ta cepeaHix po3mipie. CTaBTe M’sICO Y XOnogHy
OYXOBKY.

Mporpama XJIB

BukopucTtoByiTe Lo nporpamy Anst BUnikaHHa xniba. Ans

OTPMMaHHS HaNKpaLLMX pe3ynbsTaTiB M1 pagumo peTernbHO

OOTPUMYBAaTUCA HaBEAEHMX HUXKYEe BKa3iBOK:

* [OTPMMYBATUCh peLenTy;

* MakcumarnbHa Bara Ans Oeko;

* He 3abyagbte Hanutn 50r (0,541) XonoaHOI BoAM Y AeKOo,
KU 3HAXOOMTbCA Y No3uuii 5;

* TiCTO Mae nigxoAuTwn Npwu KiMHaTHIM Temnepatypi
Bnpogoex 1 — 1,5 rogMHn aktnyHo 0 30inblUeHHSA
TicTa yaBivi.

*

MPeuent XNIBY:

1 aeko makcumarnbHo Ha 1000r 3 HU3bKUMKU BopTUKaMK

2 peka makcumarnbHo Ha 1000 r, HVXKHIN | cepeqHin piBHi

Peuent gnsa npurotyBaHHs 1000 r ticta : 600 r 6opoLuHa,

360 r Bogu, 11 r coni, 25 r cBixknx gpixoxis (abo 2 nakeTukm

CYXMX)

Mpouenypa:

* 3miwante GOPOLLHO i CifNb y BEMUKIA EMHOCTI.

e PosuuHiTh gpixgxi y Tennin sogi (npubnunaHo 35
rpagycis).

* Hacunte myky i 3pobiTb kpaTtep.

* Bunwuite B HbOro BOAY 3 ApiKayKamu

* BuwmiwynTe, JOKM TICTO He cTaHe OOHOPIAHUM i Marxe
He npununaTMme, pPo3TATYHYM MOro Ha AOJTOHSAX,
nigBepTatyn i 3ropTatoun noro Bnpogosx 10 XBUMKH.

* 3pobiTk Kyrto, NOKMaAiTe TICTO Y BEMUKY MUCKY | MOKpUIATE
i npo3opoto nniBkoto, Wob BOepertTn NOBEPXHIO Bif,
niacvxaHHs. [loctaBTe MUCKY Y AyXOBKY i YBIMKHITb PyYHY
yHkuito HN3bKOT TEMMEPATYPW npu 40°C, 3anuwiTh
TicTO NiaxoguTn NpMBnM3HoO Ha 1 roguHy (1noro o6’em mae
30inbLWMTMCS YOBIYi)

» Po3aginitb TicTO i chopMyliTe Kinbka xnibiB.

» [lokpuiTe geko nanepoM Aris BUNIYKK | po3TallynTe Ha
HbOMY Xr1iou.

+ [lpucunTte 3Bepxy 60pOLLHOM.

» 3pobiTb Ha xnibax Hagpi3w.

* CraBTe M'Aco y XONOAHY AYXOBKY.

« YBimkHiTb nporpamy D XJIB
+ [lo 3aBepLUEHHI rOTyBaHHSA 3anuLiTh xidu Ha peLiTui
[0 NMOBHOTO OXOMNOMXKEHHS.

* HasBHe nuLue B Aesaknux Moaensx.
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*
Mporpama CONOAOLL
Lla nporpama igeanbHO NigxoauTb NS BUMNiKaHHA
KOHAUTEPCbKMX BMPODBIB K 3 APIPKOPKOBOrO TiCcTa, TakK i TicTa
Ha OCHOBI XimMi4HMX po3nyLlyBayiB abo B3arani 6e3 Hux.
CraBTe BMpo6M y XonogHy OyxoBKy. MoxHa Takox cTaBuTu
X'y rapsivy [yXOBKY.

*
Mporpama CONOAKI MUPOIY
Lla nporpama igeanbHO NigxoanTb ANs BUMIKAHHS BCiX
TMNIB CONOOKMX NUPOTiB (5iKi 3a3BMYal BUMaratoTb 406poro
HarpiBaHHA 3HM3y). CTaBTe M’SICO Y XONOAHY AYXOBKY.
MoxxHa TakoX CTaBUTK iX Y rapsivy OyXOBKY.

AK 3anporpamyBaTy rotyBaHHA IXi

I MporpamyBaHHsS MOXIMBE TifbKK Nicns BUGopy nporpamum
rotyBaHHsi. MoXxHa 3anporpamMmyBaTu roTyBaHHS TakoX st
Pi3HMX 30H.

! Micna Bubopy nporpamu roTyBaHHSA cTae pobo4yoto

KHOrMKa X sika 0O3BONSE 3agaTtu TpuBanicTb. TinbKu

. . yam\
nicns 3aBgaHHst TPUBANOCTI cTae pobo4voro KHOMKa ‘END,
sika [J03BONISIE 3arnporpamMyBaTh BigCTPOYEHE rOTYBaHHS.

Ak 3anporpamyBaTu TpMBanicTb

1. HaTuCHITb Ha KHOMKY X; NOYHYTb BrMmMaTn KHoMkKa X
pasom 3 umdpamu Ha gucnnei YACY.

2. 3apaiiTe TpuBanicTb 3a 4OMNOMOroH KHOMoK 4+ i —.

3. Micna HanawTyBaHHA GaXaHoi TPMBArnoCTi roTyBaHHS
3HOBY HaTUCHITb Ha KHO

MKy .

4. HaTWCHITb Ha KHOMKY , LWo6 3anyCTUTK rOTyBaHHSI.

5. Micna BuyepnaHHa vyacy Ha TEMIMEPATYPHOMY

aucnnei 3'aButbcs Hanuc “END” i nponyHae 3BykoBuMI

curHan.

* Hanpuknag: notouHun yac: 9:00, 3agaeTbCs TpMBarnicTb
1 roanHa 15 xBunuH. Nporpama aBToMaTU4HO 3yNUHSAE
poboTty y 10:15.

Ak 3anporpamyBaTy BiACTPOYEHE NPUroTyBaHHA

I 3anporpamyBaTu KiHeLb NPUroTYBaHHS MOXHa fuLLe nichs
3aBOaHHs TPMBANOCTi FOTyBaHHS.

! Wo6 onTumanbHO ckoOpucTaTUCHA NporpamMyBaHHAM
BiICTPOYEHOrO MycKy, HEOOXiAHO TOYHO HanawTyBaTu
FOOVHHMK.

1. HaTuCHiTb Ha KHOMKY X i BUKOoHanTe npoueaypy 1 — 3
ONS 3aBOaHHSA TPMBAnocTi.

2. MNoTiMm HAaTUCHITb Ha KHOMKY | HanawTynte 4ac
3aBEPLUEHHS ToTyBaHHS kHoMkamu + i —.

. . yan\
3. lMicnsa ubOoro NOBTOPHO HATUCHITL HA KHOMKY END .
START
4. HatucHiTb Ha kHonKy \Z¥/, o6 3anycTuTK NporpamMyBaHHs.

= .

KHonkn i 'END MO 4ep3i GnumaloTb, BKasywuu , WO
34iCHeHe NporpamMyBaHHS; MiJ Yac O4iKyBaHHA Ha MoYaTokK
rotyBaHHA Ha gucnnei YACY no yepsi BigobpaxatoTbca
TPMBanicTb i Yac 3aKkiHYeHHS roTyBaHHS.

5. Micnsa BuyepnaHHa yacy Ha TEMIMEPATYPHOMY

aucnnei 3'aButbcs Hanuc “END” i nponyHae 3BykoBuWIA

curHan.

* Hanpuknaga: notodHuin Yac: 9:00, 3agaeTbcs TpmBarnicTb
1 roamHa 15 xBuUnuvH i 4ac 3akiH4yeHHs - 12:30. Nporpama
po3noYmMHaeTbCca asTomatnyHo y 11:15.

LLlo6 ckacyBaTu NnporpaMyBaHHS, HATUCHITb Ha KHOMKY .
KopucHi nopaau 3 npurotyBaHHA iXi

I Mpw NnpurotyBaHHiI iXi 3 KOHBEKLiEO HE BUKOPUCTOBYNTE
nosuuii 1i5: cnpsiMoBaHi NMOTOKM rapsi4oro NoBiTPst MOXYTb
NpMBECTU 0 NIOTOPSHHS AenikaTHUX NPOLYKTIB.

! Y pexumax npurotysaHHa TPUIb i KOHBEKLIMHAI
FPUINb posTtawynte geko Ha piBeHb 1 gnga 36upaHHs
3anuLLKiB Big NpUroTyBaHHS (Nianus i/abo xupy).

BATATOPIBHEBA

* BukopucToBynTe piBHI 2 i 4, po3TalLOBYOYN HA PiBHI 2
CTpaBw, siki BUMaratoTb GinbLioro Tenna.

» PosTawynte 4eKo BHU3Y i peLuiTKy yBepXy.

rPUIb

» BcraBTe pewiTky Ha piBeHb 3 abo 4, po3TalloByUN
Xap4oBi MPOAYKTU MO LEHTPY.

* PekomeHayeTbCA BUCTABUTM MakCMMaribHY MOTYXHICTb.
He TypOyinTecs, sKLWO BEPXHiV HarpiBanbHUA enemMeHT
He 3anulaeTbCcs MOCTINHO YyBIMKHeHUM: ii poboTa
KOHTPOIETLCH TEPMOCTATOM.

MILLA

* BukopuctoBynTe HM3bKY (POpMy 3 NErkoro astomiHito,
BCTAHOBMBLUM 11 Ha PELLiTLi 3 KOMMNIEKTY NocTavyaHHs.
3 gekom 30inblUyeTbCA Yac MPUrOTyBaHHSA i NOraHo
BMXOOUTb XpyCTKa Miuua.

* Y pasi cunbHO HanMoBHEHUX Mil AOUiNbHO gogaTu
MoLLapenny B CepeavHi MpUroTyBaHHs.
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Tabnuua npUroTyBaHHA m
Mporpamm Xapuosi npoaykTu Bara Mo3uuia pisHA MonepepgHe PekomeHpoBaHa|TpuBanictb
(xr) HarpiBaHHA Temneparypa |roTyBaHHA
CTaHAAPTHi KOB3Hi () (xBunuHy)
. HanpAMHI HanpAMHI
PyuHi

BarotopiBHeBa* |Miuua (Ha 2 pieHAX) 2i4 1i3 TaK 210-220 20-25

ConoaKi n1pory (Ha 2 piBHAX)/TOPTY (Ha 2 PIBHAX) 2i4 1i3 TaK 180 30-35

BickBITM Ha 2 piBHAX (Ha AeKO) 2i4 1i3 TaK 160-170 20-30

CmaxeHa Kypka + kapTonssa 1+1 1i23 1i3 TaK 200-210 65-75

ArHATMHA 1 2 1 TaK 190-200 45-50

Ckym6pin 1 1a6o 2 1 TaK 180 30-35

NasaH's 1 2 1 TaK 180-190 3540

Conoaki nupory (Ha 3 piBHAX) 1i3i5 1i2i4 TaK 190 20-25

MeunBo (Ha 3 piBHAX) 1i3i5 1i2i4 TaK 180 10-20

CorloHi B1po6y 3 NCTKOBOTO TiCTa 3 CUPOM (Ha 2 piBHAX) 2i4 1i3 TaK 210 20-25

Heconoaki nuporu 1i3 1i3 TaK 190-200 25-35

Bap6exio* Crkym6pin 1 4 3 Hi 300 10-20

Kambana i kapakatuui 07 4 3 Hi 300 10-15

LLlamnypu 3 KanbMapiB Ta KpeBeTok 07 4 3 Hi 300 10-15

Pine mepnysu 07 4 3 Hi 300 10-15

OBosi rpunb 05 3a604 22603 Hi 300 15-20

Bichwrekc 3 TenATUHM 0,8 4 3 Hi 300 10-20

[Jlomatuxi kosbackw 07 4 3 Hi 300 10-20

ambyprepu Ne 4 a6o 5 4 3 Hi 300 10-12

TocTw (a6o nigcmaxeHui xni6) Ne 4 a6o 6 4 3 Hi 300 3-5

Kypka Ha poxHi (ae BiH HanABHwiA) 1 . - Hi 300 70-80

Monopa 6apaHnHa Ha PoXHi (e BiH HaABHMI) 1 Hi 300 70-80

KonBekujinHui| Kypka-rpun Kapakatuui 1,5 2 2 Hi 210 55-60

rpUAb Kypka Ha po3Hi (ae BiH HaABHMIA) 1 2 2 Hi 200 30-35

Kavka Ha poxHi (ae BiH HaABHMI) 15 - - Hi 210 70-80

MeyeHa 3 TenATUHM 260 1,5 - - Hi 210 60-70

3 ANOBMYMHN 1 2 2 Hi 210 60-75

[eyeHA 3 CBUHNHU 1 2 2 Hi 210 70-80

ArxATUHA 1 2 2 Hi 210 40-45

Husbka [iaxia ApixAXOBOTO TicTa / PO3MOPOXYBaHHA 2 1 Hi 40 -

+ |Bbine 6ese 2 1 Hi 65 8-12 roguH
TEMnePaTYRA™ |\ acopusa 2 1 Hi % 90-180
Niua* Miua 05 2 1 TaK 210-220 15-20

®okayya, nepeniyka 0,5 2 1 TaK 190-200 20-25

KoHpasupobu* |Conoaki nuporu 0,5 2a60 3 1a6o 2 TaK 180 25-35

®pyKTOBI TOPTH 1 2603 1 abo 2 TaK 180 40-50

Kekew 0,7 2a603 1 a6o 2 TaK 180 45-55

ManeHbkKi Kekceu (Ha 2 piBHAX) 0,7 2i4 1i3 TaK 180-190 20-25

BicksiTnt 0,6 2abo 3 1 a6o 2 TaK 160-170 35-40

Exnepu Ha 2 nonmuax 0,7 1i3 1i2 TaK 180-190 20-30

[MeunBo (Ha 2 piBHAX) 0,7 1i3 1i2 TaK 180 20-25

MnuHui haplumpoBai 0,8 2 1 Tak 200 30-35

bese (Ha 2 piBHAX) 0,5 1i3 1i2 TaK 90 180
ConoHi B1po6u 3 MMCTKOBOrO TiCTa 3 CUPOM 0,5 2 1 TaK 210 20-25
ABTOMATNYHI**

finoBuumnHa | Xapke 1 2603 2 Hi
PubHe Mepnyau 0,4-0,5 2a6o 3 2 Hi
thine Tpynep 0,4-0,5 2603 2 H!
®openb 0,4-0,5 2a6o 3 2 Hi
Xni6*** Xni6 (aue.pewenT) 1 1 a6o 2 1 Hi
Conopxa Buniyka| Conoaka sunivka 1 2a603 2 Hi
Conopki nuporu | Conogki nupori 05 24a603 2 Hi

* Y TabnuLi HaBeaeHo I'IpVI6]'IVI3HVII7I 4ac roTyBaHHA, AKIA MOXKe 3MIHIOBATICA 32 BNACHIM CMakOoM.

Yac nonepeaHLOro poairpiBy [yXOBKM BXe 3a4aHWUHA, TOMY AOr0 HEMOXIIMBO 3MIHUTI YPYYHY.

** TpuBanicTb aBTOMATUHHOO FOTYBaHHA € MornepeaHb0 BCTAHOBNEHOKD. KOpUCTyBaY MOXE 3MIHIOBATY 3HAYEHHA, PO3MOUMHaIouM 3 nonepeHb0 3a4aHoi TPMBAOCTI.
“** BrinHo o peuenTy nopaite 50 r (0,5 An) BOAK Y AEKO, PO3TALIOBAHOMY Ha PiBHI 5.

! Mporpama ECO : Lia nporpama Bigpi3HAETECA Girnblu TPUBAMMMY TEPMIHAMN rOTYBaHHA i3 3HAYHIUM 30EPEXXEHHAM eneKTPOeHepril | peKOMeHAYeTbCA AnA
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m 3anoOixHi 3axoau Ta nopaau

I lyxoBka po3pobneHa i BupobneHa BianoBigHO [0
MiDXHapOAHUX cTaHZapTiB G6e3neku. Lle nonepemxeHHs
HaJalTbCs 324N Bawoi 6e3nekun: yBaXHO O3HamoMTecs
3 HAMMU.

3aranbHa 6e3neka

e Mpunag npu3HadyeHUM gnsa HenpodecinHoro
BUKOPUCTaHHS BCEPEAVHI XUTMOBUX NPUMILLEHb.

+ 3abopoHSAETLCA BCTaHOBMAOBATW npunaj nosa
NPUMILLEHHAM, HaBiTb B 3aXULLEHUX MICUSX, TOMY LLO
ayxe HebesneyHo niggaBaTn NOro BNAMBY JOLLY i FPO3W.

» [1ns nepecyBaHHs OyXOBKM 0OOB’'I3KOBO CKOpUCTanTecs
cnevianbHUM pydkamu, siki 3HaxoasTbCA 3 i BOKiB.

* He TopkanTecs npunagy ronMmMmm Horamm abo MOKpuMU
YK BOMOMMMUW pyKamu 1 Horamm.

» [lNpunag mae BUKOPUCTOBYBATUCSA ANS NPUroTyBaHHS
Xi, TiNbKn gopocnmMmn ocobamu i 3rigHO iIHCTPYKLiSIM,
HaBegeHMM B LbOMY KepiBHMUTBI. byab-ake iHwe
BUKOPUCTaHHA (Hanpuknag: ans obirpisy npuMmilLeHb)
BBa)XXaTMMeTbCsl HE 3a Npu3Ha4vyeHHsM i, TobTO,
Hebe3neyHUmM. BupobHuk Bigxunse 06yab-sKy
BiAMOBigaNnbHICTb 3a MOXNUBI 30UTKNU BHaACMigoOK
BMKOPUCTaHHS He 3a NPU3HAYEHHSM, NOMUIKOBOro abo
HEKOPEKTHOrO 3aCTOCYBaHHSA Npunaay.

* [lig yac poboTn npunagy HarpiBanbHi enemeHTn Ta
ABepLATa OyXOBKM B AESKMX MICLSIX [y»Ke HarpiBatoTbCs.
Byabre obepexHi: He TopkanTecs ixX i TpMManTe giten Ha
©es3neyHin BigcTaHi.

* [lepeBipsaTn, WO LHYPW XMBMEHHS Bif iHLUMX NOBYTOBUX
npunagiB He TOpKanucst rapsgymnx YacTuH OYXOBKMU.

* He 3akpuBaTu BEHTUNALINHI OTBOpPM W OTBOpWU ON4
BiABeOEeHHs Tenna.

o [Ina BigkpuTTs ABEpUAT BepiTbCA 3a pyyKy Y LIEHTPI: NO
H6okax BOHa MOxe ByTu rapsioto.

* 3aBxXay BMKOPUCTOBYMTE pyKaBuLi ANS 3aBaHTaXEHHS
abo BUTSIraHHSA NOCYAVH 3i CTpaBaMu.

* He nokpueanTe OHO AyXOBKM HOMbLIOL.

e He knagite roptodi matepiann B OYXOBKY: npwu
BMNaAKOBOMY YBIMKHEHHI mpunagy Moxe ctatucs
3anMaHHs4.

* He BurMaTi BUNKy 3 po3eTku, NOTArHYBLUN 3a kabenb,
TpUMaTUCS TiNlbKK 3a camy BUIKY.

» Bcionepauii 3 unLeHHst abo TeXHIYHOro obcnyroByBaHHSA
MatoTb BMKOHYBaTUCS, NONepeaHb0 BUTATHYBLUW BUSKY
3 eNIEKTPUYHOI PO3ETKM.

* FAKWo npunag He npaule 4Yepe3 HeCcnpaBHOCTI, Y
XOAHOMY Bunagky He pobutm cnpob camMocCTiiHO
BMKOHaTW PEMOHT BHYTPILLHIX MexaHi3miB. 3BepTaTncs
no JoNoMOry y cepBiCHWUIA LeHTp (ave. JJonomora).

* He cTaBTe Baxki npeaMeTn Ha BigKpuTi ABepusTa
OYXOBKMU.

» CrexTe, WOL fJiTn He rpanucsa 3 Npunagom.

* He nepepbavaeTtbcst BUKOpUCTaHHA npunagy ocobamu
(BKMtovatum Aiten) 3 obMexeHMMn isnyHUMU,
CeHcopHMMNM abo po3ymoBuMM 3aZiOHOCTAMMU,
HegocBigYeHUMM ocobamum abo TakMmu, WO He
O3Hanommnucs 3 BMpoboM, 3a BUKMOYEHHSM BUMNaAKiB
Harnsay 3 6oky ocobu, BignosigansHoI 3a ixHio 6e3nexy;
He nepeabayaeTbCs BUKOPUCTaHHSA npunagy ocobamu,
SKi He OTpuManu nonepeHix BKasiBOK W00 MOro

BUKOPUCTAHHA.

YTunisauia

* YTunisauig nakyBarnbHOro marepiany: 4OTpUMYBaTHCb
MiCLEBUX HOPM, TOMY WO ynakoBka MOXe
BMKOPUCTOBYBATMCS NOBTOPHO.

+ €Bponelicbka gupektnsa 2002/96/CE 3 Bigxopnis
Bid enekTpu4Hoi 1 enekTpoHHoi anapatypu (RAEE),
nepenbavae, Wo nobyToBi enekTponpunagn He MOXyTb
nepepobnATuca y 3BMyaiHOMy NOPSIAKY OM1S TBEPAUX
MiCbKuX BigxogiB. 3HATI 3 ekcnnyaTtalii nodyToBi npunagn
MatoTb ByTu 3ibpaHi okpemo Ansd onTUMmi3auii CTyneHo
BiJHOBMEHHSA 1 NOBTOPHOIO 3aCTOCYBaHHA Marepianis,
L0 BXOOATb A0 iXHbOrO CKragy, Ta 3 METOK YCYHEHHS
NOTEHLIMHOT LUKOAM AN 300poB’st Ta AoBKiNNsA. Cumeon
3aKkpecrneHoro cmitTteBoro 6aky, 306paxkeHuin Ha BCixX
BMpobax, Haragye Npo HeobXiaHICTb OKpPeMOi yTunizadii.
[nsa noganbLwoi iHpopmauii Wwoao npaBunbHOT yTunisauii
noByTOBOI TEXHIKW, iXHi BMACHWKM MOXYTb 3BEPHYTUCS A0
Bi4NOBIOHMX MiCbKMX cny6 abo Ao nocTavanbHuKa.

OxopoHa i g6bannuee BigHOLWEHHA A0

[oBKinnsa

* YBIMKHEHHS OYXOBKM B MPOMIXKY 3 Mi3HbOTO
nicnsaobigHbOro Yacy 00 paHHbOro paHKy 403BOMUTb
3MEHLUMTM HAaBaHTaXXeHHs Ha NigNpYeMcTBa-BUPOOHNKM
enekTpoeHeprii. HagaHi MOXMBOCTI LLOAO NaHyBaHHS
nporpam, 30Kkpema “BiAcCTpoyeHe rotyBaHHsa” (OuB.
Mporpamu) i “BigcTpoyeHe aBTOMATU4YHE OYMLLEHHNA”
(amB. TexHiuHe 06cnyroByBaHHS Ta 4OMSAA) AONOMaralTb
opraHi3yBaTuncs 3anexHo Big vacy.

+ [purotyBaHHs y pexumax BAPBEKHO i KOHBEKL|IMHWIA
FPUJIb noTpebytoTb 3akpUTUX OBEPUAT AYXOBKU: Lie
O03BONUTb OTpUMaTK Kpalli pesynsrtatu i 3aoliagntum
enekTpoeHeprito (npnbnusHo 10%).

 [ligTpumyiiTe B pobo4OMY CTaHi i MUATE yLLUiNbHIOBaYi Tak,
06 BoHM Jobpe npunsaranu 4o ABEPUAT i He BUKIMKANM
6 BTpaTtn Tenna.

! Llett Bupi6 3apoBonbHAE BUMOram €BpoOnencbKoi

[OnpexTrBm LWoao 0OMEXEHHS Y CMOXMBAHHI enekTpoeHepril

B YEProBOMY PEXUMI.

Nornsig Ta ouULLEeHHSA
AK BigKNHOYNTU eNeKTPUYHUIN CTPYM

Mepen npoBegeHHsM Byab-AKOT onepadii BUTArHYTU BUIKY
3 eNeKTPUYHOI PO3eTKM.

fAK oumcTUTU Npunag

* Hes3HauHi TOHanbHi Nnepenagn Ha nepenHii 4YacTuHi
OYXOBKM BU3HAYEHI Pi3HUMM BXMBaAHUMWU MaTtepianamm
- CKIom, nracTmacot abo meTtanom.

*  MoXnu1BI 3aTEMHEHHS Ha CKIli ABEPUST, SKi HaragylTb
po3BefeHHsi, 06yMoBreHi BiabrnvMckom cBiTna naMmnoyku
OYXOBKM.

* [lpu gy>xe BUCOKMX TeMMNepaTypax Ha emani 3anmLarTbCst
cnign Big nonym’sa. Lle moxe Buknukatu nepenagu y
KONbOPOBI TOHaNbHOCTI. Lle BBaXaeTbCst HOpManbHUM
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SBMLLEM i He BMNAMBae Ha poboTy AyxoBku. Kpomku
TOHKMX METaneBUX JIUCTIB HE MOXYTb OYyTU MOKPUTI
eMansto LifikoM, TOMy AesiKi insHKM 3anuwatoTbes 6e3
nokpuTT4. Lle He BnnnBae Ha aHTUKOPO3iliHi BNacTUBOCTI.

» 30BHiWHI emanboBaHi abo Heipagitodi geTani 1 rymoBi
YLWiNIbHIOBAYi MOXHa MWUTKU 3BOJSIOXEHOW Y Tennin
BoAi rybkoto i HenTpanbHMM Munom. [na BuBegeHHS
CTIVKMX MNAM BMKOPUCTOBYWTE crneuianbHi 3acobu.
[obpe 06nonocHiTb BOAO i BUCYLWLITb Micnsa MutTs. He
BMKOPUCTOBYINTE abpasnBHi NOPOLLKM abo iaKi pe4OBUHM.

* PekoMeHOyeTbCSA MUTU OYXOBKY BCEPEAMHI KOXXHOTO pasy
nicNsa BMKOPUCTaHHS, KON BOHa € e Tennotw. Muinte
rapsi4or0 BOAOH0 | MUKOYMM 3acO0B0M, NOTIM OGMONOCHITL
i BUCYLLITb M’SIKOKO raH4ipkol. YHukanTe abpasmBHUX
3acobiB.

* Akcecyapu MOXYTb MUTUCHA SK 3BMYaAWHUA nocyn,
TakoX B MOCYOOMWMHIN MaLUVHIi, 3@ BUHATKOM KOB3HUX
HaNpPAMHKX.

* He pekomeHOyeTbCcd po3nuntBaTtn 3acobu
0e3nocepeHbO Ha MaHenb KepyBaHHS, KOPUCTYMTECS
rybkoto.

! 3a60opOoHAETLCA BUKOPUCTAHHA anaparTiB 415 OYMLLEHHS

napoto abo BUCOKMM TUCKOM.

Sk oumcTuTK ABepusTa

Mwuiite ckno oBepuaT AyXOBKM rybkoto Ta HeabpasnBHMMU
3acobamMum N BUTUpPaNTe M'AKOK TKaHWHOW; He
BUKOPUCTOBYMTE LWepliaBi abpa3uBHi matepiann abo
3arocTpeHi MeTanesi CKpebku, sKi MOXYyTb nogpsanaTtu
NnoBepxHi abo BUKINMKATK TPiCKaHHS CKna.

[ns GinbLU peTenbHOro OYULLIEHHA MOXHA 3HATK ABepLusaTa
OYXOBKM:

1. NOBHICTIO BigKpWITE ABepLUsATa (AMB.ManoHOK);

2. 332 JONOMOTOK BUKPYTKM MiABEAiTb | 0OEepHiTb ManeHbKi
Baxeni F, siki 3HaxoasaTbCsa Ha 4BOX 3aBicax (aVB.MartoHOK);

3. Bi3bMiTbCA 3a ABepudATa 3 ABOX
30BHIlLUHIX OOKiB, 3a4MHAYM X
HenoBHicT. lMOTiM NOTATHITL
aBepusaTa Ha cebe, BUAMao4n ix
3i cBOro Micus (AVMB.MantoHOK).
lMoBepHiTb ABepusAaTa Ha Micue,
BMKOHYOYM npouenypy y
3BOPOTHOMY MOPSAAKY.

MepeBipka ywinbHoBaviB

lMepiognyHo NepeBipAnTe CTaH YLUiNbHIOBAYiB HaBKOMNO
OBepuUAT OyXOBKW. Y pasi iX NOLIKOOXEHHS 3BEPHITbCSA
B Hanbnumx4ymim cepBicHMA UeHTp(auMB. Jonomora).
He pekomeHOyeTbCA BUMKOPUCTOBYBATU AYXOBKY [0
3aBEPLUEHHST PEMOHTY.

FK 3aMiHUTK NaMnouyKy

o6 3amiHuTM nmamnouky
ONS OCBITNEHHS OYXOBKM:
1. BHIMITb CKNSAHY KpULLKY
naTpoHa.

2. BUIrBUHTITL NammnoYky i
3aMiHiTb T aHanoriyHoto:
NoTyxHicTb 25 BT, LoKOMb
E 14.

3. lNMoBepHiTb KPULIKY Ha
Micue (4MB.MantoHOK).

| He BMKOPUCTOBYITE NaMMnOYKy OYXOBKW OJ1S1 OCBITIIEHHS
NpUMiLLEeHb.

MoHTax KOMMNJIEeKTY KOB3HUX HaNnpAMHUX

Mpouepypa MOHTaxy
KOB3HMX HanpsiMHWX:

1. Buimite aBi pamu 3
po3nipok A (AMB.ManoHOK).

2. BubepiTb piBeHb Ans
KOB3HUX HanpsaAMHUX.
OoTpumytoumcb HanpsiMKy
BMCYBaHHA HanpssMHOI,
po3TawWwynTe Ha pami

Guida
sinistra  destra

Guida

B ] cnepuy rHi3go B i noTim
rHisgo C.
o@ o A
@/} ‘90
%,
O@

3. Bakpinite ABi pamMKn 3i
BCTAQHOBMEHUMUN Ha HUX
HanNPSAMHMMK Yy BiAMOBIAHI
OTBOPWU Ha CTiHKax
OYXOBKM (OMB. MartoHOK).
OTBopu ans niBoi pamku
3HaxoAaTbCcA yropi, Ans
npasol - YHU3y.

4. HanpwukiHuyi BcTaBTe
pamky Ha po3nipku A.

! He BcTaBnsamnte KOB3Hi HaNpsiMHi y noauuito 5.
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KaraniTnyHi naHeni — 6i4yHi i 3agHa*

Lli naHeni o6nuuboBaHi crnelianbHOK emanso, 34aTHO
MOINNHATM XXUPW, SIKi yTBOPIOKOTHCA N Yac NPUroTyBaHHI iXi.
Taka emanb CTiiKO BUTPUMYE NepecyBaHHSA Pi3HOMaHITHOrO
npunagas (rpatok, AeKo, TOLWO...), He MOLIKOMXYHYNCh. He
XBUITIOWATECS NPY NOSIBI HA NOBEPXHAX HEBENWUYKUX Binux cnigis.

Ane HamaranTtecs:

- He WKpsbaTn emanb rocTpUMu npegMeTamu (Hamp.,

HOXEM);

- He BMKOpUCTOBYBaTK MUtodi abo abpa3nsHi 3acobu.

HecnpaBHOCTi Ta 3acobum Ix

YCYHEHHS

Mpob6nema

MoxnuBa npuYynHa

3acib ycyHeHHs

Ha gucnnei 6nmmaoTb KHomnka
"MoanHHKK" | undbpw.

Mpynag TinbkK Wo NigKIyYeHn o
enekTpu4Hoi Mepexi abo crtanocsa
nepeprBaHHA B eHEpPronocTayaHHi.

Ak HanawTyBaTy rOONHHUK.

He BOaeTtbcs 3anporpamysatm
roTyBaHHs.

Tpal’lMﬂOCb Bunagkoee
nepepuBaHHA B eHeprornoctayaHHi.

BukoHaliTe noBTOpHE
nporpamyBaHHS.

FAckpaBo ropuTb TiSTbKM KHOMKa
"roANHHKK".

Mpunag nepebysae B YeproBomy
pexumi.

HaTtucHiTb 6yab-aKy KHOMKY, LL106
BUITU 3 YEProBOTO PEXMMY.

Ha pvicninei BigobpaxaeTtbest “Hot”,
i FOTyBaHHS1 HE PO3MOYMHAETHCS.

MHoto oGpaHa aBToMaTiyHa nporpaMa.

BHyTpiwHA TemnepaTypa B OyXOBL
nepeBWLLYE PeKOMEeHO0BaHy

TemnepaTtypy Ans 06paHoi nporpamu.

3auekante, 4OKM OyXOBKa
He OXOJIoHe.

MHoto obpaHo roTyBaHHS 3
KOHBEKLi€l, XKa nigropina.

PisHi 1 i 5: cnpssmoBaHi NOTOKM
rapsi4oro NoBiTpsi MOXyTb
NpVBECTM A0 NiOrOPsiHHS
JenikaTHUX NPoaYyKTiB.

PekomeHOyeTbCA NOMIHATU MicUAMN
JeKo BcepeaviHi umkny
NPUroTyBaHHs.

50




OpHaty

! KypbInfblHbl icke KocnacTtaH GypblH OCbl HYCKayrbIK
KiTanwacblH MYKUSIT OKbIN WbIFbIHbI3. MyHOA KypbInfFbiHbI
Kayincia kongaHy, OpHaTy XaHe OHbI KyTYy Typarbl MaHbI3abl
aknapaTtTap KamTblfiFaH.

! KenewekTte aHblKTama peTiHge kapay YLWiH nanganaHy
HyCKaynblfblH cakTan KonbiHbli3. OHbl KYPbINFbIHbIH Ke3
KenreH xaHa neciHe GepiHis.

OpHanacTtbipy

! Opay matepunangapbiH 6ananapablH, Konbl XeTnenTiH
epie cakTaHbI3.

TbIHbIC Tapblly HEMECE TYHLUbIFbIN Kany KayniH TYFbi3ybl
MyMKiH. («CakTaHgblpynap MeH keHecTep» GenimiH
KapaHbI3).

! KypbinfblHbI 6epinreH Hyckaynblkka CyneHe oTblpbIin BinikTi
MamaH opHaTybl KaxeT. Kypbinfbl AypbiC OpHaTbliiMaraH
Xarganga, agamaap MeH XXaHyaprap eMipiHe kayin Tergipyi
Hemece MYNiKTi 3aKbiMaaybl MYMKiH.

BekiTinreH Kypbinfbl

KypbInifFbIHbIH, AYPbIC XYMbIC XaCalTbiHbIH TEKCepy YLUiH
Konannbl WKagTbl KONAaHbIHbI3.

* Mewke xakblH KabOblpFranap biCTbikka Te3imAai
MaTepuangaH xacanfaH 60nybl Kaxer.

* CbIpTKbl Kabblfbl 6ap WkadTapabl xuHaraHga 100°C
Temnepartypara Te3eTiH XeniMaep KoNaaHbInybl KaxeT.

* MewTi ac ynm ycTeniHiH acTblHa (Cbl3baHbl KapaHbI3)
Hemece ac Y1 xxrhasblHbIH iLiHE OpHATY YLUIH WKa(TbIH,
enwemaepi TemeHaerigen 6onybl Kaxer:

575-585 mm.

595 mm.

! KypbinfFbl OpHaTbINiFAH Ke3de Ke3 KenreH anekTprii
3aTTapAaH anbic 60nybl KaxeT.

Herisri npepektep kecTteciHoe GepinreH nanganany
opTacblHbIH, Ke@pCceTKiWwTepi oCcbl OpHATy Typi YLWiH
ecenTenreH.

Xenpety

JlanibIKTbl XenpeTyaid opHaTbIfIFaHblH TEKCEpPY YLUiH
LWKadThIH apTKbl kKabblpFacblH anbin Tactay KaxeT. MewwTi
eKi afall TakTaufa Hemece kemiHge 45 x 560 MM allbIK
TYpFaH Teric xepAe opHanacTbipy YCbiHbINaabl (Cbi3baHbl
KapaHpI3).

&

Oprara Koto aHe bekiTy

MewrTiH GynipnepiHaeri 4 Kynakwa CbipTKbl XakTayablH, 4
TeciriHe corikec KeneTiHAen eTin opHaTbIHpI3. Kynakwanapabl
TeMeHae KepceTinreHaen WwrkadTbiH Oynip KabbipFachiHbIH,
KanblHAbIFbIHA Kapan NanbIKTaHbI3:

20 mm 6onca, KynakwaHbiH
XblMmXbiManbl 6eniriH anbin
TacTaHpl3 (cbi3baHbl kKapaHbI3).

18 mm Bonca, 3aybITTa OpHaTbIfFaH
OipiHWIi TiNiKTi nanpganaHbliHbI3
(cbI3baHbl kKapaHbI3).

16 MM Oornca, ekiHWi TiniKTi
navpanaHblHbl3 (Cbl30aHbI
KapaHpI3).

MewrTiH eciriH awbin, 4 6ypaHganbl GeKiTKIWTI CbIPTKbI
XakTraygpblH 4 TeciriHe Kiprisin, KypbirfbiHbl LWKadka OeKiTiHi3.

! KypbInfFbIHbIH Kayinci3 >XyMbIC iCTeyiH KaMTamachI3 eTeTiH
Oapnblk OenikTepi apHarbl KypangapablH KeMeriveH faHa
anblHybI THIC.

Tokka xxanfay

! Yw yanbl anekTp kabeni 6ap new anHbiManbl TOK
KepHeyiMeH XaHe Kypblnfblaa opHanackaH Herisri aepekrep
KecTeciHOe KepcCeTinreH XMinikneH XyMmbIC icTey YLiH
XacaktanfaH (TeMeHre KapaHbi3).
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AnekTp kabeniH opHaTy

=T 1. KaknakTblH O6ynip

%’ KyrakwanapbiHa OypaybiluTbl
ThIFbIM, OOHEKEP KarkaHLuaHbI

alwbIHpI3. BypaybIWTbl TOMeH
OackaHOa KaKnaKTbl alliaTbIHAaN
TyTKa TypiHOe narganaHbiHbI3
(cb136aHbl KapaHpI3).

2. bypaHpaaHbl GekiTyre

apHarFaH KbICKbILL MEeH YLLKerini
_ .

L-N-=—="6GainaHbic bypaHaacbiH

6ocary apkbiribl anekTp kabeniH

L opHaTbIHbI3. Kabenbai ceiikec

OTKIi3riLuTepre arraHbl3: KoK

|

J :PJ ceivabl (N) gen GenrineHreH
= @ @ OTKI3riLLIKe, KOHbIP ChiMapI (L) aen
} 0 e GenrineHreH eTkiariLLke, an capbl/
L @ N Xacbin cbiMabl — (cbi3baHbl
e KapaHbl3) gen 6enrineHrex

Al = OTKI3riLLIKE XXarFaHbI3.
N = 3. Kbicna OypaHpaHbl

HblFalTbIN, Kabenbai opHbIHA
OeKiTiHi3.
4. [laHekep KankaHLaHblH KaknafblH XXa0blHbI3.

OnekTp kabeniH xenire Kocy

[epekTtep kecTeciHOe KOpCETINIreH XyKTemere cankec
CTaHOaAPTThbl aMbIPFbILLTHI OPHATBIHBI3 (KECTEHI KapaHbI3).
KypbInfFbl MEH >xeni apacbiHa opHaTbifiFaH 3 MM allblk
KilukeHe GarnaHbiC Gap >KaH-XaKTbl anblpbIN-KOCKbILUTHI
nanganady apkblirbl Kypbifbl TIKenen anekTp xeniciHe
KOCbINybl KaXeT. AbIpbIN-KOCKbILL aHbIKTaIFaH XXyKkTemere
NanbIKTbl XX8He afbiMAarbl TOK peTTeyiHe calikec Gonybl
KaxkeT (Kepre KOCbIfIfFaH CbIM anblpbIN-KOCKbIWTaH
axblpaTbiniMaybl TUiC). AnekTp KabeniH ke3 KenreH HyKTeci
50°C-TaH xofapbl TemnepaTypameH 6arinaHbicnanTbiHAam
€Tin opHanacTbIpy KaxeT.

! OpHaTyLwbl gypbiC TOK 6anaHbICbIH OPHATKAHbIHA XXoHe
OHbIH Kayinci3aik epexenepiHe corikec ekenfiriHe ceHimai
Donybl KaxeT.

KypbInfblHbI TOKKA kocnacTaH OypblH TemeHgerinepai
TEeKCepiHi3:

*  KypblInfbl Xepre KOCbINFaH »XoHe alblipfblll 3aHFa CoONKeC
6onbin Tabblnaabl.

 PoseTka Heriari gepekTep KecTeciHae KepCeTinreH KypbIriFbiHbIH,
€H, XXOFapFbl KyLLiHe TesiMAi (aCTbIH KapaHbI3).

* KepHey oepekTtep kecTeciHAe KepCeTinreH MaH apanblifbl
aymarblHaa 6onaabl (TemeHae GepinreH).

* PoseTka KypblnfblHbIH arblpfbillblHA COMKeC Keneai.
PoseTka ambipfbilwbiHa calikec Gonmaca, ekinerTi
MaMaHHaH OHbl aybICTbIpbIn Bepyai eTiHiHi3. BipHelwe
po3eTkanap MeH y3apTKbILL CbiMAapbIH NanganaHbaHbI3.

! KypbInfbl OpHaTbINFaHHAH KeniH anekTp kabeni meH
poseTKa XakblH xepae 60nybl Kaxer.

! Kabenb ninmeyi Hemece KbiCbiniMaybl KaXeT.

1 Kabenb xui Tekcepinin, Tek ekineTTi MaMmaHHbIH KeMeriMeH
FaHa anmacTbIpbinybl TUiC (Kemek» 6enimiH KapaHbl3).

! Kayinci3gik wapanapbl caKkranmaraH xarganga
OHAipywWwi XkayankepLlinikti ©3 MOMHbIHA anypaH 6ac
TapTagbl.

K¥PblIFblIHbIH TEXHUKATbIK CUNMATTAMACHI

eHi 43,5 cm
6vikTiri 32,4 cm
TepeHairi 41,5 cm

59 n

©nwempepi *

Kenemi*

eHi 45,5 cm
ovikTiri 32,4 cm
TepeHairi 41,5 cm

62 n

KepHeyi: 220 - 240 B~ 50/60 'y
(oepekTep KecTeciH KapaHbi3)
€H Ken TYTbIHbINaTbIH KyaT —
2800 BT

©nwempepi**

Kenemi**

AnekTp
KocbliibiMAapbl

OnekTp newTepiHiy 6enriciHgeri
2002/40/EC HycKkaybl.

KYAT
BENTICI

EN 50304 ctaHpapTbl

Maxx6ypni KoHBEKUMA Knackl —
Kbl3AbIpy KYWiHE apHasiFaH
ManiMaeHreH Kyat TyTbiHybl: OKO.

Byn KypbiiFbl Eypona skoHOMMKanbIk
KaybIMAACTbIFbIHbIH Kefeci
HyCKaynapblHa can Kenepai:
12.12.06 2006/95/EEC

(TemeHri kepHey) >xaHe Ty3eTynep;
-2004 xbnFbl 15-xenTokcaHaarbl
2004/108/EEC (sanekTpomarHuTTikK
yhnecimainik Typanbl) XXeHe oaaH
KemiHri Ty3eTynep;

-1993 XbInablH 22 wingeciHaeri
93/68/EEC ><aHe ofaH KemiHri
TYy3eTynep;

- 2002/96/EEC >xaHe oaaH KewiHri
Ty3eTynep.

-1275/2008 KyTy/eLuy pexxumi

A

* Tek TapTbinaTbiH 6arbITTaybIWTapbl 6ap Mogenbaep YLiH.
** Tek cbiM BafbITTaybITapbl 6ap MoaenbAep YLUiH.
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Kocy xaHe nanpganaHy

! TapTnaHbl canfaH kesge
TOKTaTKbILL KybICTbIH
apTKbl XKafblHOAa ekeHiHe
Ke3 XeTKi3iHi3 (cypeTTi
KapaHpl3).

! KypbinfFbiHbl anFawl peT naviganadfaHga oHbl 60c kyniHae
€ciriH XayblIn, eH Xofapfbl TeMnepatypaga KemiHae XapThbl
cafraTTau Kbi3ablpblHbI3. [eLuTi eLwipin, OHbIH €CiriH anacTaH
OypbIH DeNMEHIH, XaKCbl XeNAeTINreHiH TeKCepiHi3. OHaipy
KesiHae KonpaHbInFaH KopFarbill 3aTTapAblH XaHbIM KeTyiHe
GannaHbICTbI XXEHiN XaFbIMCbI3 UIC LUBIFYbl MYMKIH.

! OpHaTy NpPOLIECIH XeHINaeTy yLWiH 4 xeHe — TylimenepiH Bacbin
ycTay apKbinbl AUCTNenaer caHgapab! Xelngam anHanabipblHbI3.
110 cekyHaTaH KemiH ap6ip napameTp KypblirFbiaa aBToMaTThbl Typae
cakTanapgpl.

! MarpganaHywbl KonFan kureH 6onca, ceHcoprblk backapy
3MNeMEHTTEPIH KOCY MYMKIH emec.

Backapy TakKTacblH KyJfbinTtay

! Mew ewin TypfaHga, nicipy 6actanfaHga Hemece
asikTanfaHga xoHe 6argapnamanay kesiHge 6ackapy
TaKTacblH KynbinTayFa 6onaasbl.

MewwuTi Gackapy anemeHTTepiH Kynbintay yuiH ==O TyiMeciH
Kem gereHae 2 cekyHg 6acbin yctan TypbiHbl3. CurHan
6epinin, TEMMEPATYPA pgucnneniHgoe «O—n» TaHbachl
kepcertineai. KynbinTblH KoCbiNFaHbIH kepceTy yiliH =O
Oenriweci xaHagbl.

MewwTi 6ackapy anemMeHTTepiHiH KynnbiH any yLuiH ==OTyiimMeciH
Kem ferenfe 2 cekyHa kantagaH 6ackin ycran TypbiHbI3.

CaraTtTbl opHaTty
! MNew ewin TypfaH Ke3ge faHa caraTTbl OpHaTyfa

6onagbl. Mew kyTy pexumiHae Gonca, % Tynmeci 6ip
peT OackinFanga gucnnenge arbiMaarbl yakelT napameTpi
KepceTinesi. YakblTTbl OpHaTY YLUiH OHbl KanTagaH 6acbkiHbI3.

KyaT xeniciHe KOCKaHHaH KeniH Hemece

KyaT ewin kanTa KOCblfiFaHHaH KeWiH @ Tynmeci meH
YAKBIT gucnneniHge caHgap 10 cekyHA XbinbinblKTangb!.
CaratTbl OpHaTy YLUiH:

A o .
1. .. TyMeciH 6acbiHbI3.
2. + xaHe = TynMenepiHiH KeMeriMeH caraTTbl PETTEH3.

. g < .
3. [lypbic cafaT MaHiHe xeTkeHae \. TYMMECIH 6acbiHpbI3.
4. MuHyTTapabl OpHaTY YLUiH XOFapblaarbl NPOLECTi KanTanaHbl3.
Kyart eLwuin, kanta Kocblsica, caraTTbl KaTagaH OpHaTY KaxKeT

o A2 . .
6onagbl. Qucnnenge \« . 6enrileci XbinbinbIKkTaca, AeMeK
cafaT [ypbIC OpHaTbINMaraH.

Ecke canfbllWiTbl OpHaTY
! Ecke canfblWThl NELWTiH KOCbINFaHbIHA HEMECE eLipinreHiHe
KapamacTaH opHatyra 6onaabl. On newTi Kocnangbl He eLlipMeni.

OpHaTbInFaH yakblT ©TKeH Keafe, Tallmep AblBbICTbIK

benri 6epeai ae, 30 cekyHaTaH KeniH Hemece Backapy
TaKTacblHOarbl Ke3 kenreH 6encexai Tyrime bacbinFaH kesae,
Oon aBTOMaTTbl TYPAE TOKTanabl. Tarmepdi peTTey YLiH
TOMEHLEeri apeKeTTepAi OpblHAAHbI3:

1. TYWMeECiH GacbIHbI3.
2. + xoHe = TyAMenepiHiH KeMeriMmeH KaeTTi yaKbITTbl
OpHaTbIHBI3.

3. KaxeTTi MaHre xeTkeHae [l TYMMeCiH KanTagaH
6acbIHbI3.

XKaHbin TypfaH Zl TaHbacbl ecke canfblll KOCbISbIMN
TypfaHbl Typaribl eCKke canagbl.

Ecke canfblwTbl ewipy yLiH [l TynmeciH 6acbin, +
XKoHe = TynmenepiHiH kemerimeH yakpiTTel 00:00 mMaHiHe
OpHaTbIHbI3. TyMeHi Tafbl Bip peT 6acbiHbI3.

Benriwe ewlin, ecke canfblww ewipinreHin 6ingipeai.

nel.llTi Kocy

1. TyhMeciH 6acbin 6ackapy TakTacblH KOCbIHbI3.
KypbinfFbl yw mapTe curHan 6epegi (apTy peTiMeH) xeHe
Hapnblk Tyrimenep OipiHeH keniH Bipi xaHaapl.

2. KanaraH nicipy pexvmiHe calikec KeneTiH TYNMeHi 6acbiHbI3.
TEMMEPATYPA gucnneninge TemeHgerinep kepcetineg;:

- kornmeH baFgapnamanaraH Kkesge — pexxmmre 6annaHbICThbI
Temneparypa;

- aBTOMaTThl baraapnamanaraH kesge — «ABTO» XKasybl.
YAKbBIT gucnneninge TemeHaerinep kepceTineai:

- KonMmeH bargapnamanaraHia — aFbiIMAaarbl yakbiT;

- aBTOMaTThl OaraapnamManaraH kesge — y3akTbik.

3. Micipyai 6actay yLwiH TYWMeCiH GacbIHbI3.

4. MewTi angblH ana Kpl3gblpy keseHi bactanagpl, anabiH ana
KbI3ObIPY KepceTKiLLTEpPi TeMNepaTypa KeTepinreH Kesae xxaHaapl.
5. AngblH ana Kbi3ablpy NpouUeci askTanfaH kesae curHan
bepineai ae, 6apnblk angblH ana Kpi3ablpy KOPCETKILUTEPIHIH,
LWwamaapbl OCbl Ke3eHHiH asikTanfaHblH kepceTeai: cogaH
KeWiH TaFambl newuke canyra 6onaabl.

6. Taram ganbiHOay KesiHOe apkallaH MblHa apekeTTepai
opbg:mayra 6onagpl:

- TYWMECIH ogaH KeniH, + >xaHe = TylimenepiH bacy
apKbinbl TeMnepaTypaHbl e3repTy (Tek KkonmeH backapy
pexumaepi);

- nicipy pexxMMiHiH y3akTbiFbliH peTTey (“Ticipy pexumaepi”
GeniMiH KapaHbI3);

START
- nicipygi ToKTaTty YyLiH TynMmeciH 6acbiHbi3. byn
Xafganga Kypbinfbl OypblH ©3repTinreH TemnepartypaHbl
XaablHAa cakTanabl (Tek konMeH 6ackapy pexnMmaepiHae);

I

- O TyrMeciH 3 cekyHA 6acy apKbinbl NELWTi eLwUipiHi3.

7. Erep new XyMbIC icTen TypfaH Ke3ge 9arnekTp KyaTbl
CeHin kanca, KypbInfbiHbIH, iLLiHAEr aBToOMaTTbl XKyhe TaFram
AarblHaay pPeXXMMIH KyarT y3inin KeTKeH caTTeH 6acTtan KkanTa
icke kocaabl, 6yn yLiH Temnepatypa 6enrini 6ip geHrenaeH
TemeHaeMeyre Tuic. Oni 6bactanvaraH 6argapnamanaHfaH
nicipy pexumgepi kannoiHa KenTipinvengi xoHe onapabl
kanTa Gargapnamanay kaxeT Gonagbl (Mbicanbl: nicipy
pexumi 20:30-ga 6actanyra 6argapnamanadfaH. 19:30-
Aa Tok ewin kanaabl. Kyat kanTtagaH 6epinreHae pexumai
kanTa Gargapnamanay kaxet 6onagpl).
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ITPUIb (GRILL) pexxvminge anablH ana Kbl3aplpy KE3eH oK.
! ElukawaH newTiH acTbiHFbl XXafblHa 3aT KoMmaHbI3, by
amanbai KabaTTbl 3akbiMaanabl.

1 OpkaLuaH acxaHa blabicTapbiH 6epinreH TapTna(nap)fa KobIHbI3.

CankblHAaTy XxengeTKilli

MewTiH CbIpTKbl TemMnepaTypacbhiH cankblHAATY YLUiH
cankplHaaTy XenaeTkiwi 6ackapy TakTachl MEH MeLU eCiriHiH,
apacblHaa, coHAaK-aK, neLl eciriHiH acTbiHa Kapan carnkblH
aya afblHbIH ©TKi3e[;.

! Taram pganblH 6onfaHHaAH KeWiH Oe new TOMbIK
cankblHAaFaHLWa XenaeTKil XyMbIC icTen Typaapl.

MewTiH Wampapbl
Mew eciri awbinFanga Hemece nicipy pexxumi 6bactanraHga
Lam »aHagbl.

"5V TyMeciMeH Wambl Ke3 KenreH yakblTTa Kocyra Gonagpi.

KanfaH Kbi3y KepceTkKiwTtepi

KypbInfbl KanfaH Kbidy KepceTkilwiMmeH xabgpikransaH. MNeww
ewlin TypraHaa, nNewTiH, iWiHgeri XXoFapbl TeMnepaTypaHbl
KepcCeTy YLWiH aucnnenge «KanfraH Kbi3y» Xomnafbl >kxaHagpl.
YKonakTbiH 6enikTepi new ilwiHaeri Temnepartypa asanFaHga
Oip-6ipaeH ewegi.

Demo pexumi

Mew DEMO pexumiHge XymbiC icTen anagbl: 6aprnbik
Kbl3ObIPFbILL 3NEMEHTTEP axblpaTbinagbl, an backapy
AMEMEHTTEPI XKYMbIC iCTenai.

I
DEMO pexuMmiH Kocy yLUiH O TYMMecCiH 6acbiHbI3, oaaH
KeniH *+xaHe — TynmenepiH 6 cekyHa 601bl 6ackIn xibepiHi3

YKOHE 0aaH KeniH @ TYWMeCiH 6acbliHpbI3. [blObICTbIK Oenri
ectineni ne, TEMMNEPATYPA aucnneninge “dEon” ceasi
WblFaabl.

DEMO pexumiH ewwlipy yLUiH, new ewin TypraHaa XKoHe
= TyrmenepiH Gip yakbiTTa 3 cekyHa Gorbl 6ackin ycran
TypbiHbI3. ObIGbICThIK Oenri ecTineai ge, “dEoF” xabapbl
avcnnengeH fambin 6onagpl.

3aybITTbIK NapamMeTpnepai kannbiHa KenTipy
ManganaHywsl TaHgaynapbiHbiH 6apnbifbiH (CaFaT XaHe
e3repTinreH y3akTbikTap) 6actankbl KannbiHa KenTipy YLUiH
newTiH 3aybITTblK NapamMeTprepiH KannbiHa KenTipyre
bonagpl. KannbiHa kenTipyai opbiHAay YLiH NeLwTi ewwipiHi3,
ofaH KeiH BipiHLi KorMeH nicipy pexrMiHe Caikec KeneTiH

TYWMEHi (PKOFapfbl CON Xak) >XoHe TyrmeciH Oip
yakpITTa 6acbin, 6 cekyHa 60ibl ycTan TypbiHbI3. KannbiHa
KeInTipy npoueaypachl asikTanfaH kesge curHan 6epinegi.

TyrMMeci anfaw pet 6acbinFaHga new OipiHWi pet
KOCbIITFaHAanm apeKeT eTei.

Kyty pexumi

Byn eHiM KyTy pexumMiHae KyaT TyTbiHybl LUEKTeyre KaTbICTbl
coHrbl Eyponanbik [upeKkTnBaHbliH TanantapbiHa CoMKec
kenegi. 30 cekyHa iwiHae ewbip Tynme Bacbinmaca xeHe
Dackapy TakTacbl/ecik Kynnbl KocbinimaraH 6ornca, Kypbifbl
KYTY pexumiHe aBToMaTtTbl Typae eteai. KapblKTbifbl
Xorapbl «CaraT TyrMeci» WwaMbl KYTY pexumid bingipeai.

KypbinfbiHbl KanTa KongaHa 6acrtaraHga »XYMEHiH, XXYMbIC
pexuMi kannblHa keneai.

Taram gavbiHaay pexumaepi
! Mew KocbinFaH ke3ae, on BipiHLLi KOrIMEH Nicipy PEXUMIH yYCbiHaAbI.

KonmeH nicipy pexumaepi

! bapnblk Tafam ganbiHOay peXWMAEpiHiH aaenki
opHaTbIffFaH nicipy Temneparypacbl 6ap, oHbl 30°C neH
250°C apanbifbiHga kongaH petteyre 6onagbl (GRILL
(TPUNb) pexumi ywid 300 °C). Kes kenreH Temneparypa
e3repicTepi Kypbinfbl XaablHAa cakranagbl xeHe 6yn
PEXMM KOnaaHblIfFaH Keneci kesae yebiHbinaabl. TaHoanfaH
TemnepaTypa new iwiHaeri TemnepartypagaH TemeH 6onca,
TEMMEPATYPA gucnneninge «Hot» cesi kepcertinegi.
HerexnmeH, nicipyai 6actay mymkiH 6onagel.

@ MULTILEVEL (KONOEHIENNI) pexumi

BapnbiKk Kbl3ablpy 9NeMeHTTepi MeH XengeTkilw icke
Kocbinagbl. MewTiH Kbi3ybl TypakTbl 6onFaHaa aya Taramabl
Oipkenki kpi3zapTbin nicipeai. bip yakbiTTa eH kebi eki
TapTnaHbl Nanganadyra 6onagsbl.

A

BARBECUE (BAPBEKIO) pexumi
YCTiHri KbI3AbIpy 9NeMeHTi MeH OypbiniMansl icTik (erep 6onca)
icke kocbinagpl. [PUnbaiH XXofFapfFbl xxaHe Tike TeMneparypacs!
KabaTTblH XOfapfbl TeMMepaTypacbIH KaXeT eTeTiH Taramaap
YLWiH yCbIHbIagpl. byn pexvm nanganaHbifiFanga NeLwTiH,
eciri eapganbiM xabblk Typybl kaxeT («Taram AavbliHOay
BovibiHWa KeHec» BeniMiH KapaHbI3).

$% FAN GRILLING (KENQAETKILWI BAP I'PUIb) pexumi

YKorapfbl Kbi3ablpy anemMeHTi MeH rpunb-6ap icTiri (6ap
fbonca) icke Kocbinaabl Aa, XengeTkill XyMbIC icTen
bactangbl. AnHany kKesiHAe anHanabipbin Kbl3ablpy
anemeHTi e icke kocbinagbl. Ocbl MyMKIHAIKTEPAIH, XKUbIHbI
neLuTiH KyLLEeWTINreH aya anHanbiMbl MEH KbI3ObIpy SrIeMEHTI
apkbinbl 6epineTiH 6ip GafbiTTarbl Xbiny 6eny TMiMAiniriH
apTTbipagbl. byn TaramHbIH Kynin keTyiH 6ongbipmayfa
KeMeKTeCeai XXaHe XblINyAblH TafaMHbIH iLUKi XXafblHa eHYiHe
MYMKiHAIK ©epeqi. byn pexvm narganaHbinfaHga newTiH
eciri apganbiM xabblk Typybl kaxeT («Tafram gavibiHOay
BombIHWa keHec» GeniMiH KapaHpI3).

& LOW TEMPERATURE (TOMEH TEMIMEPATYPA) pexumi
Micipyain 6yn Typi Tekcepy, NorypT gambiHOay, KaXKeTTi
yaKkblTTa TamakThl bIChITY X@HEe TeMeHri TemnepaTypaga
aKkpIpblH ac nicipy YwWiH KongaHelnagbl. TemnepatypaHbiH,
onuusanapsl: 40, 65 xaHe 90°C.

PI1ZZA (MAULUA) pexumaepi

YCTiHfi )XeHe anHanMansl Kbi3ablpy afieMeHTTepi Kocbinagb!
XOHe XenpeTkil XyMmbic icTen Gactangbl. MyHbIH
HaTUMXXeCIHAE NeLl Xbingam Kkbidagbl. bip xxonga GipaeH ken
TapTna kongaHbelnaTtelH 6onca, Tafram ganbiHaay YpaiCiHiH,
opTacbiHAa TabakTapablH OpbiHAAPbLIH aNMacThIPbIHbI3.
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@ BAKING (MICIPY) pexumi

ApTKbI KbI3ObIPY 3NEMEHTI XXaHe XengeTkill icke KOCbInbim,
XblnyablH BYKin neLuke xymcak api Gipkerki Typge TapanybiH
KamTamacbI3 eTedi. byn pexvm Temnepartypara cesimtan
HonatbiH Taramaapabl (MbiCanbl, KETepinyai KaXeT eTeTiH TOpPT
CUSKTbI TafaMmaap) AanbliHaayFa apHarFaH.

ECO (3KO) pexumi

APTKbI KbI3ObIPY AMEMEHTI XXeHe XXeNAETKILL KOoCbhINaabl, Ocbinaniia
Oykin new iwiHae kbidy GipTiHaen, Bipkenki Typae Tapanagsl.
Byn KyaT yHemMOenTiH pexuM Kili TaFamaapFa YCbiHbINaabl,
Taramaapab! Kbl3Oblpyra xaHe Nicipydi askrayFa Konannbl.

Bypbinmansl icTik*

punb icTiri PyHKUUACBIH icke
KOCY VYLUiH (Cbl36aHbl kKapaHbi3)
TeMeHaeri apekeTTepai
OpbIHAAHbI3:

1. Tytkanbl TabaHbl GipiHLi
No3uLMsiFa OpHaNacTbIPbIHbI3.
2. lpunb TiperiH ywiHwi
nosnumsara opHanacTbIpbim,
iCTIKTI newTiH apTKbl
KkabblpFacbiHOafFbl TeCikke
KiprisiHis.

[

3. IcTikTe KybIpy dYHKUMACHIH Hemece 23 pexumaepiH

TaHday apKbinbl icke KOCbIHpI3;

1 33 PEeXUMi iCKe KOCbINFaH Ke3ae ecik alubinca, iCTik ToKTangpbl.

ABTOMaTTHI Nicipy pexumaepi

! Temnepatypa MeH nicipy y3aKTbifbl angblH ana opHaTbIiFaH
MaHOep, onap apKawaH Aa aBTOMaTTbl Typge Tamala
HaTWKe anaTbiHbIHbI3Fa keningik 6epeai. byn maHgep C.0.P.®
(BaraapnamanaHfaH OHTanunbI Nicipy) XyMeciH nanganaHy
apkbinbl petteneai. lMicipy ypaici aBTomatTbl Typae TokTan,
new TamakTblH MICKEHIH kepceTeni. MNewTiH angbiH ana
Kbl3ablpbifiFaHblHa, ange Kbl3AablpbliMaraHbiHa Kapama,
nicipyre kipicyiHisre 6onagbl. Micipy 6actanmac GypbIH,
TaHganfaH Gafgapnamara GannaHbICTel TUICTI MaHAi £5/20
MWHYTKA ©3repTy apKbifbl NiCipy Y3aKTbIFbIH XEKe Kanayra
calkec petteyre 6onagpl. JereHmen, nicipy GactanraHHaH
KEeniH ge y3akTbIKTbl e3repTyre 6onaabl. MeH Gafgapnama
B6acTanmac GypblH e3repTince, on xagka cakTanbim,
Oargaprnama keneci kesge KongaHbiFaHaa KypbiiFbl OHbI
ycbiHagp!. lMew iwiHgeri Temnepatypa TaH4anFaH pexum
YLUiH YCbIHbINAaTbIH MaHHEH >ofapbl 6onca, TEMIMEPATYPA
avcnneniHge «Hot» xasybl kepceTineqi xxaHe nicipyai 6acray
MYMKiH GonmMariapl; NeLTiH cankbiHAaybIH KYTiHi3.

I Micipy caTbiCbiHa XeTKeH ke3ae, NewTiH AblIObICTLIK 6enrici
ecTinepi.

! MewTiH eciriH awnaHkI3, cebebi Gyn nicipy yakpITbl MEH
TemnepartypaHbl 6y3ybl MyYMKiH.

*
& BEEF (CUbIP ETI) pexumi
Cuvblp €TiH, LWoLKa €TiH XXaHe KOW €TiH MiCipy YLiH OCbl
YHKUMAHBI NanganaHbiHpl3. TamakTbl Kbi3ablpblnMaraH

* Tek 6enrini 6ip Mogenbaepae 6ap.

NELUTIH ilWiHe canblHbI3. TamakTbl anabiH ana Kbl3ablpbirFaH
newike e canyra 6onagpl.

*
=D FISH FILLETS (BAIbIK ®UIECI) pexumi
Byn dyHkuma Kiwi xxeHe opTawa kenemai dovnenepgi
nicipyre konamnsl. TaMakTbl KbI3AblpblIMaraH NeLTiH, iwiHe
canblHpI3.

*

™ BREAD (HAH) pexumi

Byn dyHKUMAHBI HaH nicipy YLWiH NanganaHbiHbI3. bapbiHwa

XKaKCbl HOTUXKEre XeTy YLWiH TeMeHgeri Hyckaynapabl

MYKUSIT OpblHAayFa keHec bepemis:

Byn oyHKUMAHBI HaH Nicipy YLWiH nanganaHbiHbI3. bapbiHwa
XKaKCbl HOTWKEre XeTy YLiH TemeHaeri Hyckaynapabl
MYKWUSIT OpblHAayFa keHec bepemis:

* peuenT 60MbIHLLA XacaHpI3;

* TyTKanbl TabaHblH eH YNKeH canMarbiHaH acbipMaHpI3;

* 5-wi nosmumagarel HaH nicipetiH Hayafa 50 r (0,5 an)
CYbIK CYy Kytodbl YMbITNAHbI3.

» Kambipgbl 6enme TemnepartypacbiHaa keTepinreHwe 1 —
1 %2 carart (6enMeHiH TeMnepaTypacblHa kapan) Hemece
KambIpOblH KOreMi eki ece yrnkenreHLwe KangblpbliHbi3.

HAHHbIH peuenri:

EH ke6i 1000 rpamfa apHanfaH 1 TyTkanbl Taba, TOMEH AeHren
EH kebi 1000 rpamra apHanfaH 2 TyTkanbl Taba, opTaHfbl
XoHe TOMEH JeHrennep

1000 r kamblpfa apHanfaH peuenT: 600 ryH, 360 rcy, 11 r

Ty3, 25 r Tabufn awbITKbl (HEMeCe 2 KanTa allbITKbl YHTarbl)

Hanbinpay agici:

* ¥H MeH Ty3abl YIIKEH Keceae apanacTtblpbiHbI3.

*  ALUbITKbIHBI KbINbIMLLbI CyFa (LuamameH 35 rpagyc) epiTiHia.

* YRinreH yHHbIH OpTacbiHAA KilLLKEHE OWMbIK XXaCaHpl3.

* Cy MeH awWbITKbl KOCNAChIH KYNbIHbI3.

+ Kambipabl anakaHMeH co3blin, 63iHe-63iH ByKTey apKbinbl o1
GipTekTi 60nbin, >kabbICKAKTbIFbI KETKEHLLE 10 MUHYT UNEH3.

* Kambipabl fomanakTan, yrikeH TereHere carnbiHbi3 4a, Kamblp
Keyin keTney ywiH 6eTiH Menaip nnactmacca oparbiLUneH
XabbiHbI3. MewTe kongaH TOMEH TEMMEPATYPA
(LOW TEMPERATURE) ¢yHKUMACBIH TaHAaHbI3 aa,
TemnepaTtypaHbl 40°C eTin opHaTbiHbI3. TerewTi newTiH
iLLiHe KOWbIN, KeTepiny yLiH WwamameH 1 caraT kanablpbiHbI3
(kaMbIpabIH Kenemi eki ece yrnketore Tuic).

» Kambipgbl menwepi 6ipaen 6enkenepre G6eniHis.

+  Onappabl HaH nicipeTiH kafasablH YCTiHE, TyTkanbl Tabara canblHbI3.

» Benkenepain 6eTiHe yH cebiHis.

» Benkenepain 6eTiHAe TiNiKTEP »KacaHbl3.

. TalxlaKTbl Kbl3AblpblIMaFaH NeLTiH iliHe canblHbI3.

« (D BREAD (HAH) nicipy pexuMmiH icke KOCbIHbI3.
 [lickeHHeH keliiH Benkenepai rpunb cepenepiHid 6ipiHae
a6eH cyblfaHLLa KanabipbiHbI3.

*
BAKED CAKES (MICIPIUITEH BalllL) pexumi
Byn dyHKuMs Tabufn awbiTKbl, KONChITKbIW KOCHISbIMN
panblHoanartblH TOTTiNepAi, coHgan-akK awbliTKbICbI3
JanbliHOanatbiH ToTTiNepai nicipy yLWwiH TaMmalua xapanbl.
TamakTbl neLLKke o ani KbldbaraH ke3ae canbiHpbI3. TamakThbl
anablH ana Kbi3ablpbifiFaH neLwke ge canyra 6onagpl.
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*
TARTS (59MILLI) pexumi
Byn dyHkuusa Gapnblk 6aniw peuenTTepi yWiH Konamnbl
(onapabl @4eTTe acTblHAH Xakcbinan Kbl3ablpy Kepek).
TamakTbl Kbi3gblpbllIMaraH NeLTiH iWiHe canbiHbI3.
TamakTbl angpblH ana Kbl3ablpbiiFaH newke ge canyra 6onagpi.

Micipyai 6arnapnamanay
I Taram pavibiHaay pexumi 6argapnamanay 6actanapgaH
OypblH TaHAanyra Tuic.

I Micipy pexuvmi TaHOanFaHHaH KeniH X TYMMECI Kocbinaael;

y3aKTbIKTbl BaFgapnamanay MymkiH 6onagbl. ENp TYAMECI
TeK y3aKTblK OpHaTbIfIFaHHaH KeliH icke Kocblnagpl; oaaH
KeniH keLwikTipin 6actayabl bargapnamanay MymkiH 6onagbi.

Micipy y3aKTbIfbIH 6argapnamanay

1. X TYMMECIH 6aCbIHbI3; X Tynmeci xaHe YAKBIT (TIME)
OenHebeTiHaeri caHaap XbiMbINbIKTaNabI.
2.+ xoHe — TyiMenepiHiH kemeriMeH y3akTbIKTbl OpHaTbIHbI3.

3. KaxeTTi y3aKTbIKka XeTKeHge X TYWMECIH KanTagaH 6achlHbI3.

4. Micipygi 6acTay yLiH TYWMeCiH BacbIHbI3.

5. Micipy askranraHga TEMIMNEPATYPA (TEMPERATURE)

ancnneninae «kEND» xxasybl nanga 6onagbl Aa, AblObICTbIK

Oenri ecTineai.

* Moicanbl: kasip carat 9:00 genik xeHe yakblT 1 cafat
15 MUHyTKa opHaTbincbiH. bargapnama carat 10:15
HonfaHga aBToMaTThl TYPAE TOKTanabl.

MNicipyai kipipTyai 6argapnamanay

! MicipyaiH askrany yakbiTbl 6enrineHben Typbin, nicipy
Y3aKTbIfbIH OpHATY Kepek.

! KewikTipin 6actay 6argapnamachl QypbIC XYMbIC icTeyi
YLUiH caFaT aypbIC YaKbITKa opHaTbinFaH 6onybl Tuic.

1. X TYMMeCiH 6acbin y3aKTbIK NapameTpi cunaTranfaHaan
1-0eH 3-ke geniHri kKagamagapabl KanTanaHbl3.

2. 0paH KkeliH Enp TyMeciH 6acbin, +keHe — TyimenepimeH
asiKTany yakbiTblH OPHATbIHbI3.

3. KaxeTTi askTany yakblTbiHA »XeTKeHAe END TYWMECIH
KarTagaH 0acbIHpbI3.

4. bargapnamanaHfaH pexmnmai Kocy yLliH TYWMECIH
6acbIHbI3.

: i 2X oo 52

argapnama KoCbinFaHblH KepCeTy YLUiH KOHe ‘END

TynMenepi kesekTecin XbinbifbikTanabl; nicipy 6bactanvac

OypbiH YAKBIT ancnneriinge y3akTbiK NeH NicipyaiH askrany

yaKbITbl KE3EeKTECINn KepceTinea,.

5. Micipy asikranranga TEMIMEPATYPA (TEMPERATURE)

ouncnneninge «END» xa3sybl nanga 6onagbl aAa, AblObICTbIK

Genri ecTinegq,.

* Mbicansl: kasip TaHepTeHri caraT 9:00 xoHe yakbIT 1 caraTt
15 MuHyTKa GargapnamanaHfaH, an asikranartbiH yakbIT
12:30 6onbin opHaTbifFaH. bargapnama carart TaHepTeHTi
11:15:00 6onfaHaa aBTOMaTTbI 3p,qe GacTtanagpl.

BafgapnamagaH 6ac TapTy yLiH TyrMeciH 6acbiHpI3.

Taram ganbiHaay GoMbIHLLA KEHEC

I XenpeTkiw kemerimeH Taram gavblHaay GapbicbiHAA
Taptnanapabl GipiHwi xaHe 6eciHWi no3uuunsanapra
opHanacTbipmaHbi3. Cebebi, TbiM KaTTbl Typa GaFbITTanfaH
KbI3Y bICTbIKKa cesimTan Taramapbl Kynaipin xidepyi MyMKiH.

! GRILL (TPUNb) xeHe FAN GRILLING OKEJNOETKILWI
BAP "'PUJb) nicipy pexvumaepinae, acipece 6ypbinmansl
iCTIKTIi NaganaHfaH Kesge, TaFaMHbIH, KanablkTapbiH (Man
X8He (HeMece) TOH Mali) XuHay YLLiH TyTKanbl TabaHbl 1-Lui
nosuumsiFa KONbIHbI3.

KONAEHTEWI

*  2-1wi XoHe 4-1wi no3numanapabl nanganaHbiHpl3, kebipek
KbI3yObl KaXXeT eTeTiH Taramaapabl 2-1UiCiHe KONbIHbI3.

» TyTKanbl TabaHbl acTbIHFbl XXakKKka, an TapTnaHbl YCTiHi
KaKka OpHaTbIHpI3.

rPUNb

+ CepeHi 2 Hemece 4-no3unumsirFa KOWbIHbI3. Taramabl
COpPEHiH opTacbliHa OpHanacTbIPbIHbI3.

» TemnepatypaHbl €H XOFapfbl M@Hre OpPHaTY YCbIHbINAAbI.
YCTiHri KbI3A4bIpy 3NEeMEHTI TEPMOCTaT apKblfibl peTTeneqi
XXOHe TypakTbl Kynge XyMbIC icTeMeyi MyMKiH.

MULILIA

* JXeHin anoMuHUNOEH xacanfaH nuuua TabacbiH
navganaHbiHpl3. OHbl KaMTamachl3 eTinreH TapTnara
OpHanacTbIpbIHbI3.

CbIPTbIH KbITbIpMaK eTin nicipy yLiH Mep3iMiH y3apTaTbliH
api KbITblpnak 6onybiHa Kegepri )acanTblH TyTKanbl
TabaHbl nanganaHbaHbI3.

* [uuuaHbiH 6eTi kKen kypamabl 6onFaHaa nicipy YpAiCiHiH
opTacbkliHAa NUULAHbIH YCTiHEe MoLapenna ipiMLuiriH Kocy
YCbIHbINaabl.
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Taram faubiHaay 60MbIHILIA KEHEC KecTeci

Pexxumpep Tarampap Canmarbl  TapTna no3uUMACHI AnpbiH ana ¥cbiHbinateH | Micipy
(kr) KbI3abIpy Temnepatypa | y3aKTbifbl
CraHpapTTbl | XblmKbIManbl (°C) (MuHyT)
GafbiTTayblll | GaFbiTTaybill
Konmen chipfbiTnanap| chbipFbiTnanap

Kenpaexrenni* |Muuua - 2 cepene 2 xaHe 4 1 oHe 3 ) 210-220 20-25
Exi cepese GoniwTep/2 copese KekcTep 2xoHe 4 1 oHe 3 vie 180 30-35
AwbliraH Kamblp Ganiwi 2 cepefe (TyTkanbl Tabaza) 2 xaHe 4 1 xoHe 3 ) 160-170 20-30
KyblpbinFaH Tayblk eTi + KapTon 141 1 xoHe 2/3 1 xoHe 3 E] 200-210 65-75
XKac Koit eTi 1 2 1 "o 190-200 45-50
Makpenb 1 1 Hemece 2 1 uo 180 30-35
NasabA 1 2 1 e 180-190 35-40
Kpem canbiHFaH m1poxokK - 3 cepeae 1,3%eHe S | 1,2 xeHe 4 "o 190 20-25
MeyeHbe - 3 copeae 1,3xeHe 5 | 1,2 xaHe 4 ) 180 10-20
IpiMLLIK CanblHFaH MMPOXOK - 2 cepefie 2 x@aHe 4 1 xoHe 3 1o 210 20-25
Xouu icTi 6aniu 1 XeHe 3 1 XoHe 3 "o 190-200 25-35

Mpunp* Makperb 1 4 3 XOK 300 10-20
ManTyc nex kapakaruua 0,7 4 3 XOK 300 10-15
Kanbmap MeH acwanH kebabbl 0,7 4 3 XOK 300 10-15
Hanim ouneci . 07 4 3 XOK 300 10-15
punbae nicipinren kekericTep 0,5 3hed 2He 3 XOK 300 15-20
By3ay eTiHeH nicipinreH cTenk 0,8 4 3 XOK 300 10-20
WyxbikTap 07 4 3 XOK 300 10-20
Tambyprep 4 Hemece 5 4 3 KOK 300 10-12
Kbi3abIpbinFaH caHABNY (HeMece TocT) 4 Hemece 6 4 3 XKOK 300 3.5
Bypbinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinrex Taybik €Ti 1 . B XKOK 300 70-80
Bypbinmans! icTikke (erep 6onca) nicipinre koi eri 1 . . XOK 300 70-80

Xenpetkiwi |Mpunbae nicipinred Taybik eTi 1,5 2 2 XKOK 210 55-60

6ap rpunb* KapakaTtuua 1 2 2 XKOK 200 30-35
Bypbinvant icTikke (erep 6onca) nicipinrex Tayblk eTi 15 - - XKOK 210 70-80
Bypbinmanti ictikke (erep 6onca) nicipinre yitpek eti| 1,5 - - XKOK 210 60-70
KybipbinFaH by3ay Hemece cubip eTi 1 2 2 KOK 210 60-75
KybipbinFaH woluka eTi 1 2 2 XKOK 210 70-80
Xac kot eTi 1 2 2 XKOK 210 40-45

TomeH Tekcepy / My3abl epiTy 2 1 XKOK 40 .

+ | Ak 3edmp 2 1 KOK 65 8-12
Temneparypa E/6ansik 2 1 KOK 0 90-180
Muuua* Miuua 05 2 1 uo 210-220 15-20

DOKau4mA HaHbl 05 2 1 "o 190-200 20-25
Nicipy* Beniw 0,5 2He 3 1 Hemece 2 o 180 25-35
XKemic Kocbinra 6ol 1 2He 3 1 Hemece 2 E 180 40-50
VlorypTTaH xacanfa nupor 0,7 2He3 1 Hemece 2 ne 180 45-55
KiwkeHTait baniwTep — 2-TapTnaga 0,7 2 XoHe 4 1 aHe 3 & 180-190 20-25
TMupor 0,6 2He 3 1 Hemece 2 E] 160-170 35-40
Kpem canblHFaH MpoXoK - 2 cepeae 0,7 1aHe 3 1 aHe 2 1o 180-190 20-30
[NeyeHbe - 2 copesie 0,7 1 xoeHe 3 1 XoHe 2 ] 180 20-25
Kyitmak 08 2 1 E 200 30-35
MepeHra — 2-TapTnaga 0,5 1 aHe 3 1 aHe 2 & 90 180
IpiMWiK canblHFaH kaTTama 0,5 2 1 "o 210 20-25
ABTOMaTTHI**
Cublp eTi KybipbinFaH Taramaap 1 2He3 2 XKOK
BanbiK Henim 0,4-0,5 2He3 2 KOK
i Anabyra 0,4-0,5 2He 3 2 XOK
uneci
¢ Baxrax 0,4-0,5 2He3 2 XOK
Han*** HaH (peuenTTi KapaHbI3) 1 1 Hemece 2 1 XKOK
BanimTep BaniwTep 1 2He 3 2 XOK
Baniw BoniLu 0,5 2He 3 2 XKOK

* JKorapblaarbl TisiMae KepeeTinreH nicipy yakbITTapbl TEK HYCKay peTiHae 6epinreH XaHe onapbl XeKe Kanayra kapain eareptyre 6onagbi.

MewwTi anaplH ana KpI3abIpy YaKbIThl CTaHAAPT BOMbIHLLA OPHATBIFAH X8He Onlapabl KonMeH e3repTyre 6onmanzp!.

** ABTOMATTbI Micipy ChyHKLMANAPLIHBIH Y3aKTbiFbl 94EMNKi B0MbIHLLIA OpHATbINFaH. DAeNKi yY3aKTbikTaH 6acTan, nanganaHylbl 6yn MoHAEPAI 63repTyi MyMKIH.
“** PeLenTTe KepceTinrenaen 5-nosnumAaarsl TyTkansl Tabara 50 1 (0,5 An) cy KynbiHbI3.

! 9KO 6arpapnamacs!: Micipy yakpiTTapbl y3asbipak, bipak Kyat yHemaeyai kamramachI3 eTeTiH 6yn barnapnama danblk dunenepi, Killi nicipMenep xeHe
KeKeHiCTep LLiH KonAaHbINybl yYebiHbINazbl. On Taramaapab! Kbi3abpy aHe Nicipyai aakTay YLUH Ae Konaimbl.
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CakraHAablpynap MeH
KeHecTep

! Byn KypbinfFbl Xanbikapanslk kayincisgik ctaHgapTTapbiHa
can eHZenin LelfapbinFaH. TemMeHaeri eckepTynep kayincisgik
epexenepiH eckepTy mMakcaTbiHaa BepinreH eHe OHbl MyKUST
OKbIM LUbIFY KaXeT.

Xanns! Kayincisgik

* Kypbinfbl yilge kongaHyfa apHanfaH, OHbl KOMMEPLUAbIK
HeMece eHZIPICTiK TypFblaa kongaHyra 6Gonmangpi.

+ Xabblk xep 6onca ga, KypblfbIHbI ChIpTTa KongaHbay Kaker.
KypbinfbiHbI KOpFaychI3 XaHObIp MeH HopaHaa Kanabipy aca
KayinTi.

*  KypbInfbIHbI XbIMKbITKAHAA HEMECE OpHanacTbipFaHaa neLwTiH,
Oynipingeri TyTkanapapl nanganaHbiHbI3.

+  KypbInfblHbI XanaH ask HeMece birFan He AbIMKbIN KONIMEH,
asiKMeH TypTNEHis.

+ KypbinfbiHbI KiTanwwaga 6epinreH Hyckaynapra caw, TeK epecek
ajampaap faHa Tafam AalblHAay MakcaTblHAa navganaHybl
THiC.

* KypbInfbiHbl NnaiganaHfaH yakbITTa KbI3abIpy aNIeMeHTTepiH
HeMece new eciriHii 6enrini 6enikTepiH yctamaHbi3, 6yn
G6enikTep KaTTbl Kbi3aabl. KypbinfFbiHbl 6ananap Konbl
KeTnenTiH Xepre KOWbIHbI3.

+ bBacka anekTp KypblifbinapbiHa apHanfFaH anekTp kabenbaepi
NELUTIH bICTbIK BenikTepiHe XaKblHA4AMaNTLIHbIH TEKCEPIHI3.

+ Xengety xaHe bICTbIKTbI CankblHAaTyFa apHasfaH awblk
Xepnepai eLuKallaH xannay Kepek.

* [leww eciriHiH TYTKaCbIH dpKaLLaH opTacblHaH yCTaHbI3: WETTepi
bICTbIK 6ONYbI MYMKH.

+ [lewwke acxaHanblK bIAbICTbI KOSIpAA HEMECE OHbl anfaH Kesge
apaabIM Nnew KonFanTapbiH NanganaHbiHbI3.

* [lew Ty6iH Typanay yLUiH antomM1H1iA honbraHbl naganaHbaHp!3.

+ Tlewwke XaHFbIW 3aTTapabl KoMMaHbi3. Erep Halikaycbisga
Kypbinfbl Kocbinca, 6yn 3aTTapablH, XXaHybl MyMKIH.

+ KypbinfbiHbl kongaHbaraH kesge TYMMELUiKTEpPiHIH “@”/“0”
OpPHbIHAA EKEHIH TEKCEPIHi3.

* KypbInfblHbl eLWwipreHae anblpfbilThl dpganbiM xeni
po3eTKacblHaH anblHpI3, KabenbaeH TapTbin CybIpMaHbI3.

* KypbinfblHbl 3NEKTP XeniCiHeH axblpatnactaH ellkallaH
Tasanay HeMece KyTiM KepCeTY XyMbICTapbIH XXacamaHpl3.

+ Erep Kypbinfbl iCTEH WbIKKaH 6onca, ewwbip xafaaiaa xeHaey
XYMbICbIH ©3iHi3 )acamaHpl3. Taxipubecia agam TapanbiHaH
XacanfaH XeHey XyMblCTapblHaH KYPbIFbIHbIH ICTEH LUbIFYbI
Hemece xapamcbl3 6onbin Kanybl MyMKiH. Kbi3MeT kepceTy
opTanblifbiMeH 6annaHbiCbIHbI3 («Kemek» GenimiH kapaHb!3).

* AwbIK NELWTIH eciriHe ayblp 3aTTapapl KOMaHbI3.

*  KypbinfFblHbl hn3nKanblK, cesimTanblk XeHe MCuxukanblk
kabinetTepi TemeH agamzap (6ananap ga kipegi), Toxipubecis
Hemece eHIMHeH xabapbl 0K Ke3 KenreH agamHbIH kongaHbaybi
Tvic. MyHgan agampapra, kem gereHge, Kayincisgikrepi
kamTamacbl3 eTeTiH Bipeynep xeTekwwi 6onybl kepek Hemece
KYPbISIFBIHBIH, XKYMbICbIHA KaTbICTbI Kipicrie Hyckaynapbl 6epinyi
THiC.

» Bananapfa KypbInfbIMEH OViHayfa pyKcaTt eTrneHis.

XKoo

+ Opay maTepvangapblH TactaraH Ke3fe: opamaHblH kanta
nanganaHbinybl MyMKiH GonaTbiHAaW XeprinikTi 3aHabl
KanaranaHbl3.

*  OnekTp X8He aneKTPOoHMKasbIK KypangapabiH KangplkrapbiHa
(WEEE) katbicTel 2002/96/EC Eypona 3aHHamacblHa
CONKEeC YW KypbinfFbinapbl KanbiNTbl TOMbIK kanasnblk kangblk
aHanbIMbIH NanganaHbIn xonbinmaybl Tvic. KoplaraH opTa
MEH XarblK AeHCaynbifblHa TUETIH 3USHHBIH anabIiH ana oTbIpbIr,
XapaMmchbI3 KypbInfbiniap kaTa nanganady MeH MaluvHa iliHaeri
maTepuangapabl eHaey KyHblH OHTaWnaHgblpy MakcaTtblHAaa
Benek xuHanybl kepek. bapnblk eHimaepaeri Chi3binFaH KOKbIC
XOLUIri eHIM MeCiHiH GenekTenreH KOKbIC XUHayFa KaTbICTbl
MIHOETIH ecke canafbl. 2Kapamcbl3 Y KypbinfFbinapbiH Qypbic
KOIOFa KaTbICTbl KOCbIMLLIA aKmapat any YLUiH eHiM nenepi xanblkka
KbI3MET KepceTy opTasnbifblHa HEMECE OnapAblH XKeprifikTi
ekingepiHe xabapnaca anagpi.

Kopl.uaraH OpTaHbl CaKTay XaHe Kopfay

* [lewrTi TaHepTeH epTe HeEMeCe TYCTEH KeWiH Kellipek
navganaHy apKbifibl 9MeKTp KyaTblH KamTamachI3 eTyLui
Xeninik KomnaHnanapablH eH Xofapbl XXYKTEeMeCiH
asanTtyfa kemektece anacbl3. [licipy yHKUMACBIH
Oargapnamanay napamMeTpriepi — acipece, «KeuiHre
kangplpbinFad nicipy» pexumi (Micipy dyHKunsnapbi»
OenimiH KapaHbl3) XoHe «KeWiHre KanablpbinfaH
aBTOMaTThl TypAe Tasanay» pexumi (>KyTiMm xeHe
nanganaHy» GenimiH KapaHbi3) — nanganaHyLblHbIH
yaKkbITblH TMIMAI NarganaHyFa MyMKiHAiK 6epeai.

* GRILL (TPUJIb) xeHe FAN GRILLING (KENOETKILWI
BAP NPUJb) pexvmaepi nanganaHbififaHga new ecirid
apKallaH aybln KO KaXeT. Oyn aHeprusiHbl cakram
oTbIpbIn (WamameH 10%), akcbl HaTVXere XeTKisesi.

* Ecik TbifbI3aarbilUTapbIH XWi TEKCEPIHI3, onap ecikke
ThbIfbI3 KENeTiHAEeW eTin, Kanablk 6onmaybl yLWiH Tasanan
CYPTIN TYPbIHbI3, OCbINanLla bICTbIKTbIH ChIPTKA LWbIFYbIH
6ongpipmanchis.

! Byn eHiM KyTy pexumiHge KyaT TYTbiHYAbl LIeKkTeyre
KaTbICTbl COHFbl Eyponansik AnpekTuBaHbliH TanantapbiHa
colKec Keneai.

XeHaey XaHe KyTIiM
KypbInfbiHbI ewwipy

Kes kenreH 6ip >XymMbICcTbl 6acTamactaH GypbiH KYPbINFbIHbI
TOKTaH aXblpaTbIHbI3.

KypbInfbiHbl Ta3anay

* [lewTiH anablHFbl XXafFbiHAAFbI a3aaraH avblipMalubibiKTap
apTypni MatepuangapabiH, SFHU LWbIHbI, NfacTMacca
HemMece MeTan, KongaHblinFaHablkTaH bonagbl.

* [lew eciriHae >xonakTapfa YKCalTbIH KereHKeri anmakTap
neLl LWambl XXapbliFbIHbIH LWaFbinyblHaH Nanga 6onaasbl.

+ Omanb eTe Xofapbl TemMnepartypaa xabbICTblpbiniagpl.
Byn npouecc Tyctepain apTypni 6onybiHa ceben 6onysbl
MYMKiH. Byn KanbinTbl Xafgan XeHe KypPbINFbIHbIH
XyMbICbIHa eLwbip Typae acep eTnenai. MetanabiH xyka
XWEKTEPiH TOMNbIFbIMEH 3ManbMeH kantay MyMKiH eMec,
COHAbIKTaH onap kantanvaraH 6onbIn kepiHyi MyMkiH. Byn
ToT BacynaH KoprayFa Kepi acep eTnengi.

* Tot GacnantblH 6onat Hemece amManbAaHfaH CbIPTKbI
GenikTep XoHe pe3eHKe Tbifbl3garbiliTap Xbifbl
Cyfa ManblHbIM, TyccCi3 cabblH XafblnfaH rybkameH
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Tasaptbiiagbl. KublH gaktapabl KeTipy YLWiH apHawbl
eHiMaepai nanganaHbiHbi3. XKybin 6onfaH COH OHbI
LanbIn, MYKUSIT KypFaTbiHbI3. KaTTbl yHTaKTapabl Hemece
TaTTaHAblpaTbiH 3aTTapabl nanganaHbaHpI3.

e [MewrTiH iwi apbip KongaHFraHHaH KeWiH Xbinbl Ke3iHae
MYKUSAT TasanaHybl Tuic. blcTblk cy MeH Ta3apTKbILWThbI
nanganaHblHbI3, OfaH KeNiH LWanbIr, )KyMcak LybepekneH
KypraTbin cypTiHi3. Kbipfbil 3aTTapabl nanganaHoaHbI3.

* CblipfbiMansl TapTnanapgaH 6acka Gaprnblk Kepek-
Kapaktap KyHAEeniKTi bigblCTap CUsKTbI Xyblrybl MYMKIH,
TiNTi onapapl biAbIC XYFbILL MalLWHara Xyyra 6onagpl.

» TasapTkblw 3aTTapabl 6ackapy TakracbiHa Typa Gypiknen,
bICKbILW LLYOEepeKTi KonaaHbIn TasanaraH aypbic.

! Kypbinfbiga ewkawaH 6y TasapTKbllWTbl HEMeECe
LIAHCOPFbIWTLI NanganaHbaHbI3.

Mew eciriH Tasanay

Mew eciriHiH, 8MHEriH bICKbILUNEH X8HE KbIpfblll eMec
TasapTKbllW KypangapMeH Tasanarn, XXymcak LybepekneH
MYKWUAT KypFaTbiHbI3. KaTTbl KbIpfbIll 3aTThl HeMece eTKip
TEeMIp KbipFbllUTapabl NanganaHbanpi3, cebebi onap anHek
GeTiH TbIpHan, OHbIH CbiHYbIHA SKenyi MyMKiH.

MyKunaT Tazanay yLUiH NeLUTiH, eciriH anbin Tactayra 6onaabl.
1. MNew eciriH TonbIK awbiHbI3 (Cbi3baHbl KapaHbI3).

2. Weirapbin any ywiH 6yparbiluThl NanganaHbiHpl3 XoHe
F eki inrekke opHanackaH (cbi3baHbl KapaHbl3) KilLKeHTaun
TyTKanapabl 6ypaHpbI3.

)

3. EcikTi eki xafblHaH KaTTbl ycTan,
XapTblnan xabbiHbi3. OHbl 63iHi3re
Kapan OpHblHaH KeTepe TapTbiHbI3
(cbi3baHbl kKapaHbI3).*

EcikTi OpHbIHa KO YLWIiH OChbI iC
peTiH Kepi OpbIHAAHbI3.

ToiFbI3parbiTapabl TEKCEPY

MewwTeri ecik Tbifbl3garbiLUTAPbIH XWi TEKCEPIN TYPbIHbI3.
Erep ThiFbi3garbiuTap 3akbimaanraH 6orca, xkakblH xepgeri
CartynaH KeliH KbI3BMET KepCeTy opTasbifbiHa XxabapnachiHbI3
(«Kemek» 6enimiH KkapaHbi3). Tbifbi3gafbiwiTap
aybICTbIpbISFaHFa AeWiH NeLwTi navganaHbaynbl yChiHaMbI3.

llamabl avbICTbLIDV

MewTiH WambliH aybICTbIPY
YLLIiH:

1. Wam yACbiHbIH WbIHbI
KaknarblH anblHbI3.

2. Wamabl anbin, OHbI
coHpan backa wammeH
aybICTbIpbIHbI3: KyaTbl 25
BT, uokoni E 14.

3. LUbIHBI KaKknakTbl OpHblHA KOWbIHBI3 (Cbl3baHbl
KapaHpl3).

! Mew wambIH 66nMeHi XapbIKTaHAbIPY YLUiH
KongaH6aHbI3.

CblipfbiManbl TapTnanap XXWUbIHbIH
OpHbIHA cany

ColpfeiMansl TapTnanapapl
KypacTbIpy YLUiH:

1. Exi xakTayab A
fenriwTepiHeH anbicbipak
KeTepin, wWblifFapblHbl3
(cbi3baHbl KapaHbI3).

2. CblpfbiMarnbl TapTnameH

O aK amncbol cCepewHi
Cor aK GarbiTTaybILL K - P "
GafbITTaybiL CbIpFbITRa namaanaHblNaTblHbIH

S TaHgaHbl3. CbipFbiMansbl

N\ TapTna wblifapbinbin
anblHaTbiH BafbiTka Hasap
aygapa oTblpbin, B inmeriH,
ogaH keniH C inmeriH
»KaKTayFa opHanacTbIpbIHbI3.

IprITI'Ia \ \

3. N e w
KabblpFanapblHOafbl
TecikTepai nmanganadbin,
OafbITTayLWwbl kongapabiH
KemerimeH O6ekiTiHi3
(cbi3baHbl kapaHbi3). Con
Xak Xakrayfa apHanfaH
TecikTep Xofapblga, an oH
Xak >kakTay YLWiH TecikTep
TOMeH[e opHanackaH.

4. EH ,COHbIHAA XaKTayrapapl
A GenriluTepiHe opHanNacTbIpbIHbI3.

! ChipfbiManbl TapTnanapabl 5-no3uuusFa KomMaHbI3.

By#uipnik xaHe apTKbl KaTanUTUKanbIK Tecemaep*

byn Ttakranap Ttaram nicipinreH Kkesge LWbiFaTblH Manabl

XKYTbIM any cunaTbiHa ue apHalbl 3MarnbMeH KanTarfaH.

Byn amanb eTe MbIKTbl, COHALIKTAH SPTYPIIi KepeK-KapakTap

(TapTnanap, TyTKansl Tabanap, 1.6.) onapabl 3aKkeiMaaman

CbIpFybl MYMKiH. BeTTepiHae ak cbi3bikTap navga 6onybl

MYMKIH; orapfa anaHgaynblH KaXeTi XOK.

[erenmeH, TemeHgerinepaeH aynak 6ony kaxer:

- ywkip 6ynbiMaapmeH (Mbicanbl, MNbllakneH) amanbai
KbIpY;

- KYFblW 3aTTapabl Hemece abpasueTi MaTepuangapabl
KongaaHy.
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AxkaynbiK

bikTuman ceb6ebi

Wewimi

«Carart TynMeci» >XaHe
ancnnengeri caHaap
XbINbUIbIKTaKObI.

Kypbinfbl TOKKa XXaHa faHa
KOCbINAabl HeMece TOK 6LLUiM,
KawmTa KOCblfFaH.

CaraTTbl OpHaTbIHbI3.

BarpnapnamanaHraH nicipy
pexkumi 6actanmangpl.

Tok eLwlin, KanTa KOCbIIFaH.

Micipy pexxmmiH KanTa
6argapnamanaHbis.

Tek XapbIKTbIfbl XKOFapbl
«CaraT Tynmeci» xxaHagpl.

Kypbinfbl KYTY pexxumiHae.

KyTy pexXMMiHeH LbIFy YLUiH Ke3
KenreH TynmeHi 6acbiHbI3.

ABTOMaTThI PEXUM TaHOAsFaH.
Oucnnenpe «Hot» xasybl nanpa
6onaabl XoaHe nicipy 6actanvangpl.

Mew iwingeri Temnepatypa
TaH4asnfFaH pexkuMm yiliH
VY CbIHbINATbIH MOHHEH XXOfapbl.

MewTiH cyblfaHbIH KYTiHI3.

XKenpgeTkiwneH nicipy TaHaanfaH
>XOHe Taram KyWNin KeTKeH
60nbIn KepiHea,.

1 >xeHe 5 no3unumAnapsbl: Tikenen
acep eTeTiH KbI3y Temneparypara
cesimTan Tafamaapabiy Kyurin
KeTyiHe ceben 60Mybl MYMKIH.

TyTKanbl TabanapabiH
NO3MLUMACHIH MNiCipy Y3aKTblifbl
opTacblHa XXeTKeHae
aybICTbIpyAbl YCbIHAMbI3.
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