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YBAXAEMbI/ MOKYNATESb,

OyxoBka «Hansa» obbeauHseT B cebe TakMe KavyecTBa, Kak WCKNoYMTENbHasi NpocToTa
aKcnnyataumMm u ctonpoueHTHas apdekTUBHOCTL. [ocne NpoYTeHnst MHCTpYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPYyAHEHUI MO 0GCINYKUBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, Npu BbiNycke ¢ 3aBoAa, nepeq ynakoBkoi Obina TwaTtenbHO NpoBEpPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeaMeT 6e3onacHOCTU N paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMATENLHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiictBa. CrnefjoBaHME U3NOXEHHBIM B HEWl yKasaHWAM NpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb M AepKaTb B NIErko A0CTynHoM mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX Cry4aeB HeobxoanMo nocrnenoBaTenibHO cobnoaaTh NONMOXEHUsT UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxoBKOW NOnNb30BaTbCs TONBKO NOCIE 03HAKOMITEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

[lyxoBka npegHa3HavyeHa UCKMYMTENbHO AS AOMALLHEro NCMNOoMb30BaHNS.

M3roToBuTenb ocTaBnsaeT 3a cobor NpaBoO BHECEHWS N3MEHEHWUI, HE BNUSIOLLMX Ha paboTy
yCTpoOncTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

® Bo Bpemsi paboTbl 06opyaoBaHue HarpesaeTcs. CrieayeT cobnogaTe OCTOPOXKHOCTb, He
npuKacaTbCs K FOpsiuMM YacTsM BHYTPU QYXOBKM.

® Ocoboe BHUMaHue cnenyetr 06paTVITb Ha JeTen oKomno OYXOBKW.
® Heobxoanmo crneauTb, YTOObLI Menkoe KyXOHHO€E o6opy,q03aHMe M npoBoda He cornpuka-
canuncb C HarpeTomn Ll,yXOBKOIZ N BapO4YHOWN NOBEPXHOCTbIO, NOCKOJIbKY n30nduna atoro obo-

pyooBaHuMA He paccynUTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTtypbl.

® Henb3s ocTaBnsaTb OYyXOBKY 6e3 npucMoTpa BO BpeMms xapeHusi. Macna un xupbl MOoryT
3aropeTbCsa BCrieacTeBme BblIKMNaHUA U HarpeBaHUA.

® He cnepyeT CTaBWTb Ha OTKPbITYIO ABEPLLY AyXOBKM nocyny Becom Gonee 15 kr.
® He vcnonb3oBaTh rpybble YNACTSALLME CPEACTBA UM OCTPbIE MPEAMETLI AN YNCTKU CTe-
KON [ABepLbl, OHW MOTyT Mnoliapanatb NMOBEPXHOCTb M MPUBECTU K MOSIBIIEHUIO TPELUMH Ha

CcTekne.

® Henb3sa nonb3oBaTbCA TEXHUYECKN HEMCMPABHOMN /J,yXOBKOVI . Bce nabsaHbl gomkHbl yCTpa-
HATBLCS TONbKO KBANUMULMPOBAHHbLIM NEPCOHANOM.

® B nobom cny4yae TEXHMYECKON HEUCNPABHOCTWN, HEMEASIEHHO OTKMYUTL 3feKTponuTa-
HUe OYyXOBKU U coobWKNTL 0 HEOBXOANMOCTH peMoHTa.

[ HeyKOCHMTeJ'IbHO cnenoBatb yKa3aHUAM M pyKOBOACTBaM OaHHoM MHCTPYKUWNN. He nog-
nycKaTb K 3kcniyatauum nuu, He 03HakKOMJ1E€HHbIX C ee coaepXXaHnem.

® [1ns1 YNCTKN OYXOBKU HENb3A NCNONb30BaTb o6opy,c|,OBaH|/|e napoBOW OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

®l/cnonb3oBaHne OyXOBKM TOMbKO ANs Npu-
rotoBneHuns 6onbLioro oobema nuLLn.
Msico Becom g0 1 Kr BbIrOOHEN NPUTOTOBUTD
B KacTptorie Ha BapO4YHOM NOBEPXHOCTU.

®//cnonb3oBaHMe OCTaTOMHOrO Tenna Aay-
xoBku. Ecnn Gniogo rotoeButcs Gonee 40
MWHYT OTKMOYMTb AyXOBKYy 3a 10 MUHYT O
KOHLIa NPUroTOBMNEHNS.

BHumanve! Ecnu wucnomnb3yetca Tanmep,
YCTaHOBWTL €ro Ha 6onee KOPOTKOe BpeMs.

® AKKypaTHO 3aKpbiBaTb ABEPLY [JyXOBKU.
3arpsi3HeHHble ynnoTHUTENW [ABepubl Ay-
XOBKM cnocobCTBYHOT NoTepe Tenna. 3arpss-
HEHUs Ha YNIOTHUTENSIX CriedyeT YCTPaHATb
cpaay.

®He pacnonarante nnuTy BOGMM3WM Xxono-
OWINbHUKOB/MOPO3MUITbHBIX Kamep

Bes3 HeobxogumocTn Bo3pacTtaeT notpebne-
HWe anekTpuyecTea



PACMNAKOBKA

Y

[ns TpaHCNoOpPTUPOBKK
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Talmep*
KonmpornbHas
namna mepmopeey- KoHmpornbHasi namna pabo-
nsmopa mbl Oyxo8Ku

Pyuka ebibopa

Pyuka peaynsmopa hyHKUUU OyX08KU

memrnepamypbi

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

OcHalleHne NnnTbI - NepeYeHb:

\

Pewemka 0ns epuns lModdoH dns xapku [ModdoH Ons ebineqyku™

(pewemka Onsi cywkKu)

Bepmen —u sunku*

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxOoHHOe nomelleHne [OOMmKHO ObiTb Cy-
XUM Y NPOBETPUBAEMbIM, UMETb UCMPAaBHYHO
BEHTUNALUMIO, a PacrnorioXeHne [AyXOBKU
OOMmkHO obecneunBaTb CBOGOAHBIN AOCTYM K
anemeHTam ynpasneHusi. [lyxoBka n3rotos-
neHa B kateropuu Y. MeGenb AomkHa NMETb
06nMLOBKY, a Knew, KOTOPbIM OHa NpuKnee-
Ha, BblaepxuBaTb Temnepatypy 100°C. B
NPOTUBHOM Crly4ae BO3MOXHa Aedopmanms
NMOBEPXHOCTM UMK 06NMLOBKHN.

MogrotoBMTL OTBEPCTUNE C pasMepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCYyHKax: A-yCcTaHOBKa mMop
KpbILLKON, B-BbicOKasi BcTponka. MNpu Hanu-
4nm B WIKady 3afHeN CTEHKU, B HEM HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTUS ANS 3neKTPUYeCcKux
npoBoAoB. [MONHOCTLIO BCTaBUTL AYXOBKY B
OTBEpCTUE, 3aKpenuB ee YeTbipbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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BHumaHme!
MoHTax Npon3BoaANTb NP OTKITHO-
YEHHOM 3MEKTPONUTaHUMN.
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SKCIITYATALUA

Mepea nepBbIM BKIOYEHNEM [YXOBKU

yOoanuTb YacTu YNakoBKu,
aKKypaTHO (MeaJIeHHO) yaanuTb STUKET-
KM C ABEPOK yXOBKM,

OUYUCTUTb Kamepy JYXOBKW OT 3aBOACKMX
CPeACTB KOHCepBaLuK,

BbIHYTb COAEPXXUMOE AYXOBKM U MPOMbITb
B TENnon Bofe ¢ Ao6aBrneHneM XuUaKo-
CTU A4S MbITbS NOCYabl,

BKIOUNTb BEHTUMALMIO B MOMELLEHUN
WM OTKPbITb OKHO,

nporpetb AyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MWHYT), yOanuTb 3arpsisHeHust 1 Twa-
TENbHO MOMbITb,

Py4kn BbIkntoyaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaenenns. [Ang Toro, 4Tobbl BbIGpaTh
xenaemyto yHKUMIO criefyeT:
1.0CTOPOXHO HaxaTb Py4Ky 1 OTNYCTUTb,

2. YcTaHOoBUTbL Ha BbIOpaHHOW OyHKLMWN.
O603Ha4eHns pyyKkn BelktoyaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4ePEAHbIM
PYHKLMSAM OYXOBKW.
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BaxHo!

[yxoBow LwKad crnegyer MblTb TONbKO
Tennown BoAon ¢ AobaBrneHnem He-
BonbLUIOro KonM4yecTsa cpeacTea ans
MbITbS1 MOCYAbI.

BHumaHue!

B pyxoBkax, 000pyL0BaHHbIX 3MEKTPOHHbLIM
TanMepoMm , nocrne noakntoYeHns K CeTu
avcnnen 6ynet nokasbiBaThk ,12.00” . HyxxHO
YCTaHOBUTb TeKylllee Bpems Tanmepa (cwm.
WHCTPYKLMIO 3KCNNyaTaumm Tanvepa).

Ecnu Tekywee BpeMsi He yCTaHOBJIEHO,
[yxoBKa paboTaTb He OyaerT.



SKCIITYATALUA

DYHKUMM OYXOBKU U ee obCryKnBa-
Hue.

[JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(ctanpapTHas)

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpesaTtensamMu, rounem. Ynpasne-
HWe paboTon OCyLLECTBAAETCA NPU NOMOLLN
pyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKN —
yCTaHOBKa 3aK/4aeTcs B NOBOPOTE PY4KU
Ha BbIOPaHHYI YHKLMIO.

a TaKkke pyyKu perynmpoBaHus Temneparypbl
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM
Ha BbIOPaHHYH BENUYMHY TeMNepaTypbl
Pyukn BbIkntoyaTenen «cnpstaHbl» B naHe-
nv ynpaeneHns. [Ang Toro, 4tobbl BbIGpaTh
xenaemyo yHKUMIO cnegyer:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky M OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTL Ha BbIOpPaHHOW PyHKLMUN.
O06o03HaYveHus pyykn BbiktovaTens Ha ee 60-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT O4epPEeAHbIM
YHKLMSAM OYXOBKW.

BbikntoyeHne ocyLLeCTBNSETCS YCTaHOBKOM
obeunx py4yek B nonoxexue , @/ ,0".
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Bo3MOXHbIe NONOXEeHUS PyU4Kn

ABTOHOMHOE OCBeLLeH1e OYXOBKU
YCTaHOBMB pPyyKy B 9TO MOMOXEHWE,
Mbl BKIIO4aeM OCBELLEHNE KaMepbl
OyX0BKW. Vcnonb3yetcs, Hanpumep,
MpU MbITbE Kamepebl.

BknroveHbl BepPXHUA U HUXKHUN
HarpeBaTenu

YcTaHoBKa pyyky B 3TO NOSOXEHUe
npuBedeT K HarpeBaHUio JyXOBKU
cTaHaapTHbIM CrocoGoM.

BknroyeH HXKHUI HarpeBaTesb

B aTOM NonoxeHuu py4vkun ayxoBka
HarpeBaeTCsl TONbKO HWXHUM Ha-
rpesartenem. [NpumeHaTb Npu noa-
KapvBaHUW BbINEYKM CHU3Y.

BknroyeH BepxHUM HarpeBaTtesnb
[Mpy 3TOM MONOXEHUN PYyYKU Oy-
XOBKa rpeeTcs WUCKMHYUTENbHO
BEpXHUM HarpeBatenem. Npume-
HSITb MPU NOKaPMBaHUW BbINEYKM
CBepXYy.

BkntroyeH rpunb

YcTaHoBKa py4Kky B 3TO NOMOXEHUe
MO3BONSIET XapWTb MULLLY Ha rpune
unu BepTerne.

BkntoyeHne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, KENTown
1 KpacHoWn. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKEeNToro LBeTa curHanuaunpyer o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi KpacHasi namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B lyXOBKE YCTaHOBMUIACh
Hy)XHas TemnepaTypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmMm COBETYIOT nomeLlats bnogo
B pa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTtb He
paHee MepBOro OTKIHOYEHUSA KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka OyaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATBCA (NoaaepXKaHne Temnepatypbl
BHYTpPY AyX0BKM). XXentas KOHTpomnbHas
namnoyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl YXOBKNY.



SKCIITYATALUA

JyxoBKa ¢ eCTeCTBEHHOMW KOHBeKLuen
(ctanpapTHas)

[lyxoBKka MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM N HUX-
HWM HarpeBaTensimu, rpuneM. YnpasneHue
paboToi ocylecTBngeTca nNpu NOMoLm
PYyykun Bblbopa pexvmMa paboTbl AyXOBKW —
yCTaHOBKa 3aKr4aeTcs B NOBOPOTE Py4KU
Ha BbIOpaHHy0 DYHKLMIO a TaKkkKe py4Kku
perynmpoBaHus TemnepaTypbl — yCTaHOBKa
3aKnioyaeTcsi B NOBOPOTE Py4kM Ha BblOpaH-
HYIO BEMUYMHY TemnepaTypbl

Pyuyku BblkntoyaTenen «cnpataHbi» B NaHe-
nv ynpaenenus. [Ong Toro, 4Tobbl BbIOGpaTh
xenaemyto yHKUMIO cnepyeT:

- OCTOPOXHO HaxaTb Py4Ky U OTMYCTUTb,

- YCTaHOBWTb Ha BbIGpPaHHOW PyHKLMUN.
O603Ha4eHns pyyKkn BblktoyaTens Ha ee 6o-
KOBOW CTOPOHE COOTBETCTBYIOT OYepenHbIM
PYHKLMSM JYXOBKW.
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BbIknoYeHre ocyLLeCTBRSETCSl YyCTaHOBKOM
06eunx py4yek B nonoxexve ,, ®”/,0".

BHumaHwue!
BknioyeHune
(HarpesaTtens

W T.M.) NOCrne BKMHYEHUS Kakoi-nnbo
dyHKLIMM SyXOBKM NPOM3OMAET TOMbKO
nocne Bbibopa Temneparypbl.

HarpeBaHuUs
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HyneBasi ycTaHOBKa

He3aBMWCUMOE OCBeLleHNe OYXOB-
Kn

C NoMmOLLbI0 YCTaHOBKM MOBOPOTHOM
py4YKu B JAHHOW NO3uLMK 3aropaeTcs
CBET B JyXOBOM LUKady.

BKNMIOYEH BEPXHUA U HUXKHUIN Ha-
rpeBaTenb

YcTaHoBKa NOBOPOTHOW Py4yKku B
OaHHON Mo3MLUMK NO3BONSIeT Harpe-
BaTb AYXOBKY KOHBEHLMOHAamNbHbIM
cnocobom . lMpekpacHo noaxoaut
anga neyeHus 6niog U3 Tecta, pbibbl,
msica, xneba, nuuLbl (0653aTenbHbLIM
ABNSIETCA NpeaBapuTenbHoe pasorpe-
BaHVe OyX0BKW, a TaK ke NpUMeHeHne
TEMHbIX NPOTUBEHEN), MpoLecc neye-
HWSI HA OJHOM YPOBHE.

BbIKITIOYeH BEHTUNATOP, a Takxke
BEePXHUI U HUXKHUW HarpeBaTenb.
B naHHon paboyer nos3muun
NOBOPOTHOW PyYKu AyXOBKa paboTaet
B pexunme « TECTO» KoHBeHUmoHanb-
Hasi yXOBKa C BEHTUNATOPOM (dyHK-
uus

pekoMeHayeTcsa BO BpeMs npolecca
neyeHus)

BKrntoyeHa dpyHkuus «PUTb»
3anekanve «PUIb» go pymsHocTtu
ontoga, npuMeHseTca A 3anekaHus
ManeHbKUX MopuUuin Msca: CTEWNKOB,
LHMLEnNen, pbibbl, TOCTOB, KONGaCOK,
3arnekaHoK (3anekaemoe 6nO0 He
MoxeT ObiTb Tonwe 2-3 cMm, B Mpo-
Lecce 3anekaHusi 6niogo Hago nepe-
BEPHYTb Ha [PYry0 CTOPOHY).



SKCIITYATALUA

pyHKUMA «YcuneHHbin «FTPUTTb»
(«Cynnep-Ipunb»)

BkrnitovyeHve yHKUUN «YCUNEHHbIN
«'PUJIb» nosBonseT Ha 3anekaHue
npuv OOAHOBPEMEHHO BKIJTHOYEHHOM
BepxHeM HarpesaTtene. [laHHas
hbyHKLMSt NO3BOSET NPUMEHSTE Gonee
BbICOKYIO TEMMNepaTypy B BEpPXHel pa-
6oyer yacTn OyxOBKU, B pesynbrare
yero 6noga 6onbLue 3apyMsHMBaKOT-
s, AaHHas PYHKLKMS NO30MSET Takke
Ha 3anekaHune 6omnbLUNX MOPLMIA.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUs

B aTOM nonoxeHun pyyku gyxoBka
BbIMOSHAET (PYHKLMIO YCUITEHHOTO
Harpesa c koHBekLuel. Ha npakTuke
3TO MO3BOISIET YCKOPUTH

npoLecc o6xapBaHns 1 ynyylueHue
BKYCOBbIX Ka4ecTB roToBsiLLErocs
6ntoaa. NogxapuBaHne HeobxoaMmMo
Npoun3BOAUTb MPU 3aKPbITOM ABeEpLE
[OYXOBKM.
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KoHTponbHasa namna

CBEYEHMEM [BYX CUrHarnbHbIX NaMnoYyek,
XernTon 1 KpacHon. fopeHne KOHTPOrbHOM
NaMmnoYKN XKenToro LBeTa cUrHanusmpyet o
paboTe oyxoBKuU.

Moracwas kpacHas namnoyka MHopMupyeT
0 TOM, YTO B JyXOBKEe YCTaHOBUack HyXHas
Temneparypa. Ecnv KynuHapHble pekomeH-
Aauun CoBeTYIOT nomMelyarts 6nogo B paso-
rPETYI0 AYXOBKY, 3TO HYXXHO [lenaTb He paHee
NepBOro OTKIMHOYEHNS KPACHON KOHTPOSbHON
namnoyku. B npouecce npurotoBneHus
KpacHas namnodka bydeT BKMYaTbCH U
BbIKMOYaTbCA (MogaepKaHue TemnepaTypbl
BHYTpY AyXx0Bku). XXentas KOHTponbHas
namnoYka MOXeT TakkKe ropeTb B NMONIOKEHUN
pyykm «OcBelLeHne Kamepbl AyXOBKNY.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNHOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTbL PyYKy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603Ha4YeHHOE CMMBOIOM ,
PaszorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Npw 3akpbITON ABEPLE OYXOBKU).
MocTaBUTb B AYyXOBKY MOAHOC C MpO-
OYKTaMy MUTaHUSi Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criyvyae obxapu-
BaHWs Ha BEPTESe - pPacronoXuTb HEMo-
CPEeACTBEHHO NMoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWEro Xupa,
Ob6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNATbL
Npu 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PekomeHayeTcst BbinekaTb NUMPOrM Ha NOAAOHaX, SBNSALUXCA 3aBOACKON
OCHaCTKOW NNNTbI,

Bbineyky MOXHO Npou3BoauTb B hopMax U Ha nogaoHax MpOMbILLIEHHOTO
Npoun3BOACTBa, KOTOpble CTaBATCA Ha GokoBble HanpasnswLye. Ona npuro-
TOBIEHUSA NPOAYKTOB NUTAHUSA PeKOMeHAYeTCH UCMOoNb30BaTh NOAAOHbI
YepHOro LBeTa, NOCKOJIbKY OHM Jy4lle NMPOBOAAT TENsOo U COoKpaljaloT
BpeMs NPUroToBrieHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHsATbL (OOPMbI U MOAAOHBI CO CBETON U briecTsLlen
NMOBEPXHOCTbIO NPY 0ObIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUIN 1 HUXKHUIA HarpesaTenu),
NpUMeEHEHVEe Takon NOCyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO HE NpOoneYeTcs
CHU3Y,

Mpu ncnonb3oBaHMKM KOMbLEBOro HarpeBaTens npeaBapuTEnbHbIA MPOrpes
DyXOBKM He obsi3aTeneH. [na npoynx pexvMoB, nepes npuroToBrieHnemM npo-
OYKTOB YXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepepn TeM, Kak BbIHYTb NMUPOTY U3 JYyXOBKM, HY)KHO MPOBEPUTbL UX FOTOBHOCTb
npv NOMOLLM MAnoYKM (KoTopas AOIMKHA OCTaTbCs CYXOM U YUCTON),
PekomMeHayeTcst 0CTaBUTh BbINeYKy B IyXOBKE HA 5 MUHYT Nocne ee BbIKIoYe-
HYS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUK Lmp-
Kynsuum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

MapameTpbl BbINeYkn, NprMBeAeHHbIE B Tabnuuax cnpaBoYHble, U MOTYT MEHSATb-
CS1 B COOTBETCTBMU C BaLLMM OMNbITOM U BKyCaMmMu,

Ecnn ceegeHus B KynUHapHbIX KHWUrax 3Ha4yMTENbHO OTIINMYAKTCA OT HaLUUx
pekoMeHaaLmMIi, MPOCUM PyKOBOACTBOBATLCS HACTOSILLEN UHCTPYKLNEN.

MopxxapuBaHue mMsica

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO nopLmnsimy 6onee 1 kr. MopLuum, BeC KOTOPbIX MEHbILLIE,
pEeKOMEHAYyEeTCS rOTOBUTbL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na NnpurotToBneHns pekoMeHayeTcs NPUMEHSITh XXaponpo4YHyto MOCyAy, C py4-
KaMu, He NoaaaroLLMMUCS BO3AECTBUIO BLICOKO TeMneparyphl,

Mpv NPUrOTOBMNEHNM NULLIM HA PELLIETKE UMM BepTerne Ha CaMOM HU3KOM YPOBHe
HY>KHO PasMecTUTb NoAAOH C HEGOMbLIMM KONMMYECTBOM BOAb,

MUWHUMYM OZIMH pas, Ha aTare NonyroToBHOCTU, HYXXHO NepeBepHYTb MACO Ha
JOPYryto CTOPOHY, B MPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BpEMEHM NonmueaTh MACO Bbl-
OensioLWyMCca COKOM UMK ropsdeli ConeHoin Boaow, NonmMBaTh MSCO XONMOAHOM
BOJOW HE peKOMEeHayeTCs.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Tun pyxoBku BOEI64030077, BOEB64130077

Bua Bbineyku DyHKUNKN Temnepatypa YpoBeHb Bpems [MuH.]
npoaykt .q)llﬁm - E ‘:9 < L>
E O 160 - 200 2.3 30 - 50
E BN 150 3 25-35
A O 160 - 180 2 20 - 40°
JAN 150 3 65- 70
A@ = 220 - 240 3 10-15
<] OJ 210- 220 2 45 - 60
< [T 190 2-3 60 - 70
// 230 - 250 4 14-18
v & 225 - 250 2 120 - 150
(> O 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2.3 50 - 60
@ O 160 - 180 2 45 - 60
%’53 OJ 190 - 210 2 40 - 50
£ 170 - 190 3 40- 50
BHumaHwue!

MapameTpsbl, NpYBeAEHHbIE B TabnuLax sSiBMSTCA CNPaBOYHLIMU U MOTYT U3MEHSITbCS B
3aBMCMMOCTU OT Balumx KynuHapHbIX MPUCTPaCTWIA 1 onbiTa.
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Tun pyxoBku BOEI62000077

Bua BbIneuKm DyHkuny Temnepatypa YposeHs Bpems [MuH.]

npoaykT ATEBlku c € 9 ( L>
E O 160 - 200 2.3 30-50
AR O 160 - 180 2 20 - 40°
D 0 220 - 240 3 10-15

> O 210 - 220 2 45 - 60
D 230 - 250 4 14-18
J 0 225 - 250 2 120 - 150
S = 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeaEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU U MOTYT USMEHATLCA B
3aBMCMMOCTM OT Balumx KyJIMHapHbIX npUCTpacTui 1 onbliTa.
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKYpaTHOCTb MONb30BaTenNs U nopepxa-
HVWE OYXOBKM B YMCTOTE M €e NpaBuilbHOE
codepaHve B 3HauMTenbHoOW Mepe npop-
neBatoT Cpok ee GesaBapuiHON paboThl.
Mepen YNCTKON AYXOBKN HYXHO BbIKIIOYNTb,
obpaTtMB ocoboe BHMMaHue Ha To, 4ToObl
BCE PYYKM HaxXoAMNUChb B MONoxeHuu ,@” /
,0”. YMCTKY MOXXHO NPOM3BOANUTL TOMBKO MO-
Ccre TOoro, Kak [yxoBKa OCTbIHET.

® [lyxOBKY crnegyeT YiCTUTb NOocne KaXxaoro
ncnonb3oBaHus. MNpu YnNCTKe BKIHOYAETCS
OCBELLEeHNe, YTO NO3BOMNSET YNy4ylnTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
cTBa.

® Kamepy AyXOBKU HAAMNEXUT MbITb TOMNbKO
Tennon sogon ¢ gobasneHmeM Hebornb-
LLIOr0 KONMMYEeCTBa XXUAKOCTU AN MbITbS
nocyabl.

® [lapoBas unctka «Steam Clean»

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YpOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKM,

-PYYKy perynsiropa Temneparypbl yCTaHO-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4ky Bbibopa
pexrmMma paboTbl B MOMOXEHNE «HUKHUMN

HarpeBaTenb» Q

-HarpeBaTb Kamepy OyxoBku okono 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHWUIA
06beM KaMepbl NPOTEPETL TPSAMKON UK
ryoGkomn, 3aTeM NPOMbITbL TEMNSIOW BOAON
Cc fobGaBneHneM XuaKocTu ANsi MbITbs
nocyapl.

® [locne mbITbs Kamepbl OYXOBKU ee crne-
OyeT BbiTepeTb Hacyxo.
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BHumaHue!

[ns 4ncTku 1 nogaepxaHua B pa-
6o4YeM COCTOSIHUWN CTEKMSIHHbIX MO-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSTb YNCTALLME
cpencTea, cogepxallive abpasvsbl



OBCINYXWUBAHUE U YXOQO

YTtobbl YCTaHOBUTb CTEeKno, crnenyet

CHATUe ABepubl noctynate B 00OpaTHOW O4YEPESHOCTM.
Mmagkasi yacTb CTekna [OIKHa Haxo-
[Ons 6onee ygobHoro goctyna Kk kamepe ONTbCS CBEPXY.

OYXOBKU N €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 3TOro Hy>HO ee OTKPbITb, NOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka npuKpbITb, NPUNOAHATL 1
BbIABVHYTb Briepeq. [ina ycTaHOBKM ABepLbl
B NAWUTY NOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0OpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHMMaHue Ha npaBuiibHOEe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM ABEpPLbl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npuv nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT ObITb NOBpPEXAeHbI NETNN

L

OmodsuHymb npedoxpaHumesiu nemersib

CHATME BHYTPEHHero cTekna

1. C nomoublo KpecToobpasHoN OTBEPTKM
OTBVMHTUTb BWHTbI, PacroNOXeHHbIE B
HokoBbIX 3aLuenkax (puc. A).

2. 3awernky BbITONKHYTb C MOMOLLbIO MM0-
CKOWV OTBEPTKM 1 BbIHYTb BEPXHIOKO NiaH-
Ky Asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee CTekno BblHYTb U3 Kpenne-
HYS (B HWXHen Yactun asepubl) (puc. C).

3a. BbIHYTb CpefHee cTekno.”

4. lNoMbITb CTEKMNO TEennowm BOAOW C He-
OOoMblIMM  KONMMYECTBOM  YUCTSLLErO

cpeacTBaa. CHamue 8HympeHHea0 cmekrna
*Ansi onpeaeneHHblx moaenem
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OBCITYXUBAHUE N YXO4

[dyxoBka obopynoBaHa B Ierko BbIHU-
MatoLmecs: NPOBOMOYHbIE HanpaensoLme
(necTHuuYkK) BkMagpilwen [yxoBku*. YToGbI
BbIHYTb MX [ANS1 MbITbsl, HAAO MOTSAHYTbL 3a
3auenky, Haxoasuytocsa cnepeam (Z1), 3a-
TEM OTKIIOHUTb HanpaensioWmne U BbIHYTb
c 3agHen 3auenkm (Z 2). lNocne mbiTbs
HanpaBnaLWyX, crnegyeT NOMecTUTb X B
KpenexHble OTBEPCTUS [AYXOBKM, HaXaTb Ha
3auenku (Z1un Z 2).

[lyXOBKM MMEIOT HepXKaBetoLLMe BbIABMXHbIE
HanpaensoLwmne BKNaabILLEen, NPUKPEnnéx-
Hble K MPOBOMOYHbLIM Hanpaenswowmm. Ha-
npaengaLwne cneayeT BblHUMaTb U MbITb
BMeCTe C NPOBOOYHBIMU HaNpPasnsoLWUMK.
Mepen pasmeweHnemM Ha HUX NPOTUB-
Hel cnegyeT MX BbICYHYTb (€cnv AyxoBka
ropsiyasi, HanpaenstLLMe cnegyeT BbiCyHyTb,
3auennsas 3agHvUn Kpan NOTUMBHSA 3a YNopbl,
HaxoAsLmecs B nepeaHen YaCcTu BbICYHYTbIX
HanpaensaloLWMX) N 3aTeM BCyHYTb BMECTE C
3ManMpoBaHHbIM NPOTUBHEM™.

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem

3ameHa namMno4ku ocBeLLeHUs1 [YXOBKU

Ona ncknw4yeHUsi BO3IMOXHOCTU No-
paxxeHUs1 3NIeKTpU4YeCKMM TOKOM nepea
3aMeHOM naMno4yku yb6eauTecb, 4TO
YCTPOMCTBO BbIKITHOYEHO.

® Bce pyyku ynpaBneHusi yCTaHOBUTb B
nonoxexHve ,,®” / ,0” | 1 BbIKNOYUTb
nuTaHue,

® BbiBEpPHYTb M MPOMbITH KOMNMaK TaMnoYKy,
BbITEPETH Er0 HACyXo0.

® BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NMAMMOYKY U3
rHesga, npy HeobxoouMOCTU 3aMEHUTb
€e He HOBYI0
— namno4yka BbICOKOTEMMEpaTypHas

(300°C) ¢ napameTpamu:
- HanpspkeHne 230
- MowHocTb 25 W -pesbba E14.

Jlamnoyka dyxoeku

® BaepHyTb namnouky. ObpaTtute BHUMa-
HWe Ha NPaBUIIbHYIO YCTAHOBKY NIaMMOYKM
B KepaMuyeckoe rHespo.

® BBepHYyTb KOMNak NnamnoyKku.



OBCITYXUBAHUE N YXO4

MNMepuoamnyeckum ocMmoTp

Momnmo gencTeuii, HeobxoanMbIX AN NogaepXaHUsa AyXOBKU B YACTOTE, CneayerT:
NPOBOAWTL NepMUoanYeckne NPoBEPKU paboThbl ANEMEHTOB yNpaBneHus 1 pabounx rpynmn
nnuTbl. MNocne nctedeHns rapaHTUNHOIO Cpoka, MUHUMYM pas B ABa roga, cneayert npo-

M3BOONTb OCMOTP TEXHNYECKOIro COCTOAHUA NNNTbI B CEPBUCHOM LIEHTPE,

YCTPaHATb BbiABNE€HHbIE 3KCNlyaTtauMoOHHbIe ,Cl,e(*)eKTbl,

npu HeobxoaumocTu npoBecTn 3aMeHy Bblllenumnx n3 cTtpoa aetanen v y35oB

BHumaHue! Bce peMoOHTHLIE 1 perynaunoHHbIe pa6OTbI AOJDKHbI MPOn3BOANTLCA
COOTBETCTBYHOLNM CepBUCHbIM LEHTPOM UMK MaCcTepoM, UMeLWNM HeO6XO,D,VIMyIO

KBanuukaumio 1 Jonyck.

NOBEOEHUE B ABAPUUHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgo aBapuinHOM cuTyauumn crnegyer:
BbiknounTb paboune yanbl AyXOBKM
OTcoeauHUTL anekTponuTaHue

Bbi3BaTb macTtepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NOnb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHuam

B Tabnuue. MNpexae, 4em 06paLlaTbCa B CEPBUCHBIV LIEHTP, MPOCMOTPUTE Tabnuuy.

MPOBJIIEMA

NMPNYNHA

LOENCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBUE NUTAHKSA

[MpoBepuTb NpegoxpaHu-
Tenb, NeperopeBLlwni 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tanmepa noka-
3biBaeT ,12.00”

[Mpubop Obin OTKNOYEH OT
CeTV Unn BpEMEeHHO npona-
10 HanpsbkeHve

YcTaHoBUTb TekyLLiee Bpemsi
(cM. MHCTpyKumMsi no akc-
nnyarauum Tanmepa)

3.He pabotaet ocBelleHne
[YXOBKM

Jlamna BbIBepHyTa
neperopena

nnn

[MoakpyTnTb UNM 3ameHnTbL
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXaHvie nnnTbl)
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpshkeHue: 230V~50 Iy,
HomuHanbHas MOLHOCTb: makc. 3,3 kBT

Pasmepbl NANTbI (WWPKHA / IIYBUHA / BBICOTA) 59,5/57,5/59,5cm

MonesHbIn 06bem OyxoBKU*® 56-64 nuTtpoB
OHepreTuyeckas kateropusi Ha aTUKETKe
Bec oK. 35 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304
0bObeMm 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKM — yKa3aH
Ha 3TUKETKE SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTHU.
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SEHR GEEHRTER KUNDE,

Der Einbaubackofen verbindet auBergewdéhnliche Bedienungsfreundlichkeit mit perfekter
Kochwirkung. Wenn Sie sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben, wird
die Bedienung des Geréts kein Problem sein.

Bevor der Einbaubackofen das Herstellerwerk verlassen konnte, wurde er eingehend auf
Sicherheit und Funktionstiichtigkeit berpriift.

Vor Inbetriebnahme lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung aufmerksam durch.
Durch Befolgung der darin enthaltenen Hinweise vermeiden Sie Bedienungsfehler.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im Bedarfsfall jederzeit griffbereit
ist. Befolgen Sie ihre Hinweise sorgféltig, um mégliche Unfélle zu vermeiden.

Achtung!

Gerét nur bedienen, wenn Sie sich mit dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung ver-
traut gemacht haben.

Das Gerét ist nur zur Verwendung im privaten Haushalt bestimmt.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, solche Anderungen vorzunehmen, die keinen
Einfluss auf die Funktionsweise des Geréts haben.
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SICHERHEITSHINWEISE

® Starke Erhitzung des Gerats wahrend des Betriebs. Seien Sie vorsichtig und ver-
meiden Sie das Berlhren der hei3en Innenteile des Geréats.

® |assen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt an den Gerat! Gefahr von Verbrennungen
bei direktem Kontakt mit dem eingeschalteten Gerat!

® Andere Haushaltsgerate samt ihren Anschlusskabeln dirfen den Backofen nicht
bertihren aufliegen, da deren Isolierung nicht hitzebestandig ist.

® Beim Braten den Herd nicht ohne Aufsicht lassen! Ol und Fett kénnen sich durch
Uberhitzen oder Uberlaufen selbst entziinden.

® Kochgeschirr mit einem Gewicht Gber 15 kg darf nicht auf die ge6ffnete Backofen-
tar.

® Keine Scheuermittel oder scharfen Metallgegenstande zur Glasreinigung verwen-
den; sie kdnnen die Oberflache zerkratzen, was dazu fihren kann, dass das Glas
springt.

® In nicht betriebsfahigem Zustand darf der Gerat nicht benutzt werden. Samtliche
Mangel durfen nur von einer autorisierten Fachkraft beseitigt werden.

® Bei Betriebsstérungen, die durch technische Mangel verursacht sind, muss unbe-
dingt die Stromzufuhr unterbrochen und eine Reparatur veranlasst werden.

® Die Grundsatze und Bestimmungen dieser Bedienungsanleitung sind unbedingt
zu beachten. Personen, die mit dem Inhalt der Bedienungsanleitung nicht vertraut
sind, dirfen den Gerat nicht bedienen.

® Dieses Gerat ist nicht fur eine Bedienung durch Personen mit eingeschrankten
physischen, psychischen bzw. sensorischen Fahigkeiten (darunter Kinder) bzw.
Personen ohne Kenntnis des Gerates vorgesehen, es sei denn, dies erfolgt unter
Aufsicht oder gemafR der Bedienungsanleitung des Gerates, die durch die fiir die
Sicherheit verantwortliche Person Gibergeben wurde.

® Es ist daflr zu sorgen, dass Kinder nicht mit dem Gerat spielen.

® Zur Reinigung des Gerats keine Dampfreiniger verwenden.
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UNSERE ENERGIESPARTIPPS

Wer Energie verantwort-
lich verbraucht, der schont
nicht nur die Haushaltskas-
se, sondern handelt auch
umweltbewusst. Seien Sie

=1 I/ dabei! Sparen Sie Elektro-
energie! Folgendes kénnen
Sie tun:

® Unnétiges ,,Topfgucken” vermeiden.
Auch die Backofentir nicht unnétig oft 6ff-
nen.

® Backofen nur bei groBeren Mengen
einsetzen.

Fleisch mit einem Gewicht bis zu 1 kg lasst
sich sparsamer im Topf auf dem Herd ga-
ren.

® Nachwiarme des Backofens nutzen.
Bei Garzeiten von mehr als 40 Minuten den
Backofen unbedingt 10 Minuten vor dem
Ende der Garzeit ausschalten.

Wichtig!Bei Betrieb mit Zeitschalt-
uhr entsprechend kiirzere Garzeiten
einstellen.

® Backofentiir gut geschlossen halten.
Durch Verschmutzungen an den Turdich-
tungen geht Warme verloren. Deshalb: Am
besten sofort beseitigen!

® Herd nicht direkt neben Kiihl- oder Ge-
frieranlagen einbauen.

Deren Stromverbrauch steigt dadurch un-
notig.
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AUSPACKEN

Y

Fur den Transport haben wir
das Gerat durch die Verpa-
ckung gegen Beschadigung
gesichert. Nach dem Aus-
packen entsorgen Sie bitte
umweltfreundlich die Verpa-
ckungsteile.

Alle Verpackungsmaterialien sind umweltver-
traglich, hundertprozentig wieder zu verwer-
ten und wurden mit einem entsprechenden
Symbol gekennzeichnet.

Achtung! Die Verpackungsmaterialien
(Polyathylenbeutel, Polystyrolstiicke etc.)
sind beim Auspacken von Kindern fern zu
halten.
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AUSSERBETRIEBNAHME

Nach Beendigung der Be-
nutzung des Gerats darf es
nicht zusammen mit dem ge-
wohnlichen Hausmdill entsorgt
werden, sondern ist an eine
Sammel- und Recyclingstelle
fur Elektro- und elektronische
Gerate abzugeben. Daruber
werden Sie durch ein Symbol auf dem Gerét,
auf der Bedienungsanleitung oder der Verpa-
ckung informiert.

Die bei der Herstellung dieses Gerats ein-
gesetzten Materialien sind ihrer Kennzeich-
nung entsprechend zur Wiederverwendung
geeignet. Dank der Wiederverwendung, der
Verwertung von Wertstoffen oder anderer
Formen der Verwertung von gebrauchten
Geraten leisten Sie einen wesentlichen Bei-
trag zum Umweltschutz.

Uber die zustandige Recyclingstelle fiir die
gebrauchten Gerate werden Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung informiert.



BEDIENELEMENTE

Kontrollleuchte
Heizunganzeige

Zeit schaltuhr*

Kontrollleuchte
Betriebsanzige

Backofen-
Temperaturregler

Backofen-
Funktionsregler

Tiirgriff

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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IHR HERD STELLT SICH VOR

Ausstattung des Herdes — Zusammenstellung:

y Grillrost
Backblech* (Gitterrost)

Bratblech Drehspiel3*

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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INSTALLATION

Der richtige Einbauort

AN
® Der Kichenraum sollte trocken und luf-
tig sein und eine gute Bellftung haben;
die Aufstellung des Gerates sollte einen

freien Zugang zu allen Steuerelementen
sicherstellen.

® Die Einbaumobel missen Belage haben
und die verwendeten Kleber missen
hitzebestandig sein (100°C). Ist das nicht
der Fall, so kann dies eine Verformung
der Belagflache oder deren Abldsung
verursachen. I

® Abzughauben sind gemafl den Anwei- L
sungen aus den ihnen beigefligten Be-
dienungsanleitungen einzubauen.

Einbau des Backofens: Seg
\\
.

@ Offnung im Umbauschrank fiir den Einbau
des Backofens nach den auf der Mal3skizze
angegebenen Abmessungen vorbereiten,

595

® den Backofen vollstandig in den Umbau-

schrank schieben und mit vier Schrauben an
den auf der Skizze dargestellten Stellen in
dieser Position sichern.
N

s | |
S
= ,\ .
]

\

K

Achtung!
Der Einbau muss bei abgeschalteter Strom-
versorgung durchgefiihrt werden.
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INSTALLATION

Elektrischer Anschluss

® Den Backofen ist werkseitig an die Strom-
versorgung mit Einphasen-Wechselstrom
(230V ~50 Hz) ausgelegt und ist mit ei-
nem Anschlusskabel 3 x 1,5 mm?, 1,5 m
lang, mit Stecker mit Schutzkontakt aus-
gestattet.

® Die Anschlusssteckdose fir die Elektroin-
stallation muss mit einem Erdungsbolzen
ausgestattet sein, und darf sich nicht tber
dem Herd befinden. Nach Aufstellung des
Herdes ist es erforderlich, dass die An-
schlusssteckdose fiir die Elektroinstallation
fir den Nutzer jederzeit zuganglich ist.

® Vor dem Anschluss des Herdes an die
Steckdose ist zu priifen, ob:

— die Sicherung und die Elektroinstallation
die Belastung durch den Herd aushal-
ten,

— die Elektroinstallation ist mit einem wirk-
samen Erdungssystem ausgestattet,
welches die aktuellen Normen und Vor-
schriften erfullt,

— der Stecker leicht zuganglich ist.

Wichtig!

Sollte die nicht trennbare Leitung
beschadigt werden, so soll sie, um
einer Gefahr vorzubeugen, bei dem
Hersteller, in einer Fachwerkstatt
oder aber durch eine qualifizierte
Person ausgetauscht werden.



BEDIENUNG

Vor dem ersten Einschalten des
Backofens

vorhandene Verpackungsteile vom
Kochfeld und vom Backofen entfernen,
Backofen-Innenraum und Kochfeld von
Konservierungsmitteln reinigen,

Ausstattungselemente des Backofens
herausnehmen und mit warmem Wasser
und etwas Spllmittel reinigen,

Raumbeliiftung einschalten oder Fenster
offnen,

Backofen bei 250°C, etwa 30 min. ein-
geschaltet lassen, Verschmutzungen
entfernen und genau reinigen, Koch-
platten etwa 4 min. ohne Kochgeschirr
eingeschaltet lassen.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewunschte Funktion zu wéahlen:

1. den Regler leicht eindricken und loslas-
sen,

2. auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.
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Wichtig!

Den Backofen-Innenraum darf nur mit
warmem Wasser und etwas Spulmit-
tel gereinigt werden.

Wichtig!

Bei Backofen mit Zeitschaltuhr er-
scheint nach dem Netzanschluss in
der Zeit-Anzeige die Uhrzeit ,12.00".
Aktuelle Uhrzeit auf der Zeitschal-
tuhr einstellen. Ohne die Einstel-
lung der aktuellen Uhrzeit 1aBt sich
der Backofen nicht betreiben.



BEDIENUNG

Backofen mit natiirlicher
Konvektion

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die ent-
sprechende Position.

und des Temperaturreglers — die Wahl der
gewunschten Backofentemperatur erfolgt
durch Drehen auf den entsprechenden Tem-
peraturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtlinschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewlinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

Beim Ausschalten des Gerats sind beide
Schalter auf die ,®"/,0”-Position zu drehen.

Mégliche Stellungen des Backofen-
Betriebswahlschalters
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Unabhingige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Schalters auf
diese Position wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet. Verwenden
Sie diese z.B. bei der Reinigung des
Backofeninnenraums.

Unter- und Oberhitze

Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen auf
herkdmmliche Weise.

Oberhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Oberhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von oben.

Unterhitze
Ist der Schalter in diese Position
gedreht, erfolgt das Vorheizen nur
bei eingeschalteter Unterhitze. An-
zuwenden z.B. beim Nachbacken
von unten.

Grillhitze
Diese Drehschalterstellung ermdg-
licht das Grillen von Speisen auf
dem Rost.

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte, so ist die eingestellte Backofen-
temperatur erreicht. Falls das Kochrezept
empfiehlt, die Speise in den vorgewarmten
Backofen zu stellen, sollte dies nicht vor dem
ersten Erléschen der roten Kontrollleuchte
erfolgen. Wahrend des Backens wird die rote
Kontrollleuchte zeitweise sich ein- und aus-
schalten (Thermostatfunktion des Backofens).
Die gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.




BEDIENUNG

Backofen mit Umluft
(mit Geblase)

Backen kann mit Oberhitze, Unterhitze und
Grillhitze erfolgen. Die Steuerung erfolgt mit
Hilfe des Backofen-Betriebswahlschalters —
Die Wahl der gewlinschten Funktion erfolgt
durch Drehen des Drehschalters in die
entsprechende Position. und des Tempe-
raturreglers — die Wahl der gewinschten
Backofentemperatur erfolgt durch Drehen auf
den entsprechenden Temperaturwert.

Die Regler sind im Bedienfeld ,versenkt‘. Um
die gewtunschte Funktion zu wahlen:

- den Regler leicht eindriicken und loslas-
sen,

- auf die gewtinschte Funktion drehen. Die
Kennzeichnung des Reglers an dessen Rand
entspricht den jeweiligen nacheinander fol-
genden Funktionen des Backofens.

7\

lcl
Beim Ausschalten des Gerats sind beide

Schalter auf die , ®” / ,0” Position zu dre-
hen..

Achtung!

Unabhéangig von der Wahl der Be-
triebsart

schaltet sich die Vorheizfunktion
(Ober-, Unter-, Grill- oder Umlufthitze)
erst dann ein, wenn die Temperatur
eingestellt wurde.
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Nullstellung

Unabhédngige Backofen-Beleuch-
tung

Durch das Drehen des Reglers auf
diese Stellung wird der Backofen-
Innenraum beleuchtet.

Unter- und Oberhitze

Steht der Regler in dieser Position,
kann die Beheizung des Backofens
auf eine herkdmmliche Art erfolgen.
Diese Funktion ist zum Kuchenba-
cken, zum Braten von Fleisch und
Fisch, zum Backen von Pizza (die
Vorheizung des Backofens sowie der
Einsatz von dunklen Backblechen ist
erforderlich) sowie zum Backen auf ei-
ner Ebene ausgezeichnet geeignet.

Gebldase sowie Unter- und Ober-
hitze

Wurde der Regler auf diese Position
gedreht, wird die Funktion Kuchenba-
cken in Betrieb genommen.
Herkdmmlicher Backofen mit Gebla-
se (diese Funktion wird zum Backen
empfohlen).

Grill

Das sog. ,Oberflachengrillen” wird
fir kleine Portionen von Fleisch wie
z.B. Steaks, Schnitzel, Fische wie fir
Toasts, Wirste, belegte Brote und
Baguetten (die zu grillende Speise soll
maximal 2-3 cm dick sein und beim
Braten muss sie umgedreht werden).



BEDIENUNG

Supergrill

Die Funktion des Supergrills erlaubt
das Grillen bei zugleich eingeschalte-
ter Oberhitze. Diese Funktion erlaubt
eine héhere Temperatur im oberen
Bereich des Backofens zu erreichen,
das Bratstlick wird starker gebraunt;
auch groRere Portionen kdnnen so
gegrillt werden.

Umluft-Intensiv-Grillen (Rundum-
Grill)

Durch Einstellen des Reglers in
diese Position werden das Geblase
und die Grillhitze eingeschaltet. Dies
erlaubt eine Beschleunigung des
Grillprozesses

und eine Verbesserung des Ge-
schmacks der Speise. Der Grillpro-
zess muss bei geschlossener
Backofentir erfolgen.
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Kontrollleuchte

Das Einschalten des Backofens wird Uber
zwei Kontrollleuchten signalisiert, gelb und
rot. Die gelbe Kontrollleuchte signalisiert
den Backofenbetrieb. Erlischt die rote Kon-
trollleuchte,

so ist die eingestellte Backofentemperatur
erreicht. Falls das Kochrezept empfiehlt,
die Speise in den vorgewarmten Backofen
zu stellen, sollte dies nicht vor dem ersten
Erléschen der roten Kontrollleuchte erfolgen.
Wahrend des Backens wird die rote Kontroll-
leuchte zeitweise sich ein- und ausschalten
(Thermostatfunktion des Backofens). Die
gelbe Kontrollleuchte kann auch in der
Drehschalterstellung ,Backofenbeleuchtung”
leuchten.



BEDIENUNG

Grillen

Beim Grillen wird das Gericht mittels der
Infrarotstrahlen vom erhitzten Grillheizele-
ment zubereitet.

Um den Grill einzuschalten:

® Backofen-Schalter in die Position umdre-
hen, die mit Symbolen Grill,
gekennzeichnet ist,

® Backofen wahrend 5 Minuten (bei ge-
schlossener Backofentir) durchwar-
men,

® Backblech mit der zuzubereitenden
Speise in richtiger H6he im Backofen
anordnen; beim Grillen am Rost ist ein
leeres Backblech fiir das abtropfende
Fett in direkt niedrigerer Hohe (unter
dem Rost) anzuordnen,

® Gegrillt wird bei geschlossener Back-
ofentur.

Bei den Backofenfunktion Grillhitze und
Intensiv-Grillen die Temperatur 250°C ein-
stellen, und bei Backofenfunktion Umluft-
Grillen hochstens 200°C einstellen.

Zugangliche Teile konnen bei Benutzung
als Grillgerdt hei werden. Kinder fern
halten!
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Es wird empfohlen:

die Dicke der zu grillenden Fleischportion
von 2 - 3 cm nicht zu Uberschreiten,
Fleisch- und Fischspeisen vor dem Gril-
len mit ein wenig Ol oder Fett einzure-
iben,

gréRere Speiseportionen erst kurz vor
dem Grillen, dagegen kleinere direkt
danach salzen,

die gegrillte Speiseportion nach Ablauf
der halben Grillzeit auf die Rickseite
umwenden.



BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Geback

Zum Backen verwenden Sie am besten die mitgelieferten Bleche.

Es kénnen auch handelsubliche Formen und Bleche verwendet werden, die im
Backofen auf den Gitterrost zu stellen sind. Zum Backen eignen sich am besten
schwarz lackierte Bleche, die sich durch gute Warmeulbertragung auszeichnen und
die Backzeit verkurzen.

Bei herkémmlicher Erhitzung (Ober- und Unterhitze) sollten keine hellen und blanken
Backformen verwendet werden, da ansonsten der Teig mdglicherweise von unten
nicht ausreichend gar wird.

Beim Backen mit Umluft braucht der Backofen nicht vorgeheizt zu werden, bei den
anderen Erhitzungsarten ist ein Vorheizen nétig, bevor das Geback in den Backofen
geschoben werden kann.

Vor Entnahme des Gebacks aus dem Backofen sollte mit einem Holzstabchen
Uberpruft werden, ob der Teig richtig durchbacken ist (ist das Holzstabchen frei von
Teigspuren, so ist das Geback gar).

Es empfiehlt sich, den Ofen auszustellen und das Geback noch ca. 5 min im Ofen
durchgaren zu lassen.

Beim Backen mit Umluft sind die Backofentemperaturen grundsatzlich ca. 20-30 Grad
niedriger als bei reiner Ober-/Unterhitze.

Nahere Backhinweise finden Sie in der Tabelle 1 und 1A, diese kénnen jedoch ab-
héngig von eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten gedndert werden.

Falls die Angaben aus den Kochbulchern stark von den in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Werten abweichen, beriicksichtigen Sie bitte die Bedienungsanleitung.

Braten von Fleisch

Im Backofen sollte nur Fleisch mit einem Gewicht von Uber 1 kg zubereitet werden,
kleinere Portionen empfiehlt es sich auf den Gasherdbrennern zu garen.

Zum Braten empfiehlt sich die Verwendung von feuerfestem Geschirr, das auch
hitzebestandige Griffe haben sollte.

Beim Braten auf dem Gitter- oder Grillrost empfiehlt es sich ein Blech mit etwas
Wasser in die untere Einschubleiste einzuschieben.

Mindestens einmal, nach der Halfte der Garzeit, sollte der Braten gewendet werden;
den Braten wahrend der Garzeit ab und zu mit der entstehenden Softe oder mit
heiRem, gesalzenem Wasser begiel3en, dabei kein kaltes Wasser verwenden.
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BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen typ BOEI64030077, BOEB64130077

Art Geback Backofenfunktio- Temperatur Einschubhdhe Garzeit [min]
nen
—l "C () QO
= O 160 - 200 2-3 30- 50
E A 150 3 25-35
JA O 160 - 180 2 20 - 40°
m ES 150 3 65- 70
[A@ = 220 - 240 3 10-15
VD O 210 - 220 2 45-60
<< [T 190 2.3 60 - 70
j/ 230 - 250 4 14-18
v OJ 225 - 250 2 120 - 150
L) = 160 - 230 2 90 - 120
&) [T 200 - 220 2-3 50 - 60
&} O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50
%’5 170 - 190 3 40 - 50
Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdonnen.

38




BACKEN UND BRATEN - PRAKTISCHE HINWEISE

Backofen typ BOEI62000077

Art Gebick | Backofenfunktio-|  Temperatur Einschubhthe |  Garzeit [min]
nen
— °C (S ®
= O 160 - 200 2-3 30-50
AR\ O 160 - 180 2 20 - 40*
D O 220 - 240 3 10-15
g =] OJ 210 - 220 2 45- 60
// 230 - 250 4 14-18
J O 225 - 250 2 120 - 150
S 0 160 - 230 2 90 - 120
&) O 160 - 180 2 45 - 60
£ O 190 - 210 2 40-50

Achtung!

Die Angaben in den Tabellen sollten nur als Anhaltspunkte verstanden werden, die
je nach eigenen Erfahrungen und Gewohnheiten geandert werden kdnnen.
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Die Pflege und standige Reinhaltung des
Herdes sowie dessen richtige Wartung haben
einen wesentlichen Einfluss auf die Verlange-
rung der einwandfreien Funktionstiichtigkeit
des Gerates.

Vor der Reinigung Herd ausschal-
ten. Dabei nicht vergessen sicher-
zustellen, dass sich alle Schalter
in Position ,,®”/,0” befinden.
Lassen Sie den Herd vollstdandig
auskiihlen, bevor Sie mit der Rei-
nigung beginnen.

® Den Backofen nach jedem Gebrauch
reinigen. Bei der Reinigung die Backofen-
Beleuchtung einschalten, um dadurch
eine bessere Sicht im Arbeitsbereich zu
bekommen.

® Den Backofen-Innenraum nur mit war-
mem Wasser und etwas Spulmittel reini-
gen.

® Steam Clean-Dampfreinigung

— In eine in die erste Einschubleiste von
unten gestellte Schiissel 0,25 | Wasser
(1 Glas) giel3en,

— Backofentiir schlief3en,

— Backofen-Temperaturregler auf ,50°C”
und Backofen-Multifunktionsregler auf

,Unterhitze” Q drehen,

— Backofen-Innenraum ca. 30 Minuten
vorheizen,

— Backofentir 6ffnen, Innenraum mit
Tuch oder Schwamm auswischen und
dann mit warmem Wasser und Spulmit-
tel reinigen.

® Nach der Reinigung Backofen-Innenraum
trockenreiben.
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Achtung!

Far Reinigung und Wartung von Glasfronten
keine Reinigungsmittel mit Schleifmitteln
verwenden.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Backofentiir aushdngen

Zum Reinigen und flr einen besseren Zu-
gang zum Backofen-Innenraum Iasst sich
die Backofentlir aushdngen. Backofentir
offnen, die Klappbuigel an den Scharnieren
an beiden Seiten nach oben driicken. Tur
leicht zudriicken, anheben und nach vorne
herausziehen. Das Einsetzen der Backofen-
tir erfolgt in umgekehrter Reihenfolge. Beim
Einsetzen sicherstellen, dass die Aussparung
des Scharniers richtig zu dem Haken des
Scharnierhalters passt. Danach sind die
beiden Klappbugel unbedingt wieder nach
unten zu legen. Ist das nicht der Fall, kbnnen
Scharniere beim SchlieRen der Backofentiir
beschadigt werden.

Klappbiigel nach oben driicken

Herausnahme der inneren Scheibe

1. Mit Hilfe eines Kreuzschraubendrehers
sind die Schrauben an den seitlichen
Schnappverschliissen herauszudrehen
(Zeichnung A).

2. Schnappverschlisse mit Hilfe eines fla-
chen Schraubenziehers herausdriicken
und die obere Leiste der Tir herauszie-
hen. (Zeichnung A, B).

3. Innere Scheibe aus den Befestigungen
(im unteren Bereich der Tir) nehmen.
(Zeichnung C).

3a. Mittlere Scheibe herausnehmen*

4. Die Scheibe mit warmem Wasser und
einer kleinen Menge Reinigungsmittel

abwaschen.
*vorhanden nur bei einigen Modellen
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Zwecks erneuter Montage der Scheibe
sind oben genannte Handlungen in um-
gekehrter Reihenfolge auszufliihren. Der
glatte Teil der Scheibe muss sich im obe-
ren Teil befinden.

Herausnahme der inneren Scheibe



® Der Backofen ist mit den leicht heraus-

nehmbaren Leitschienen* (Leiterférmig
angeordnet) fur die Backofeneinsatze
ausgestattet. Um sie zur Reinigung he-
rauszunehmen soll man zuerst an der
vorderen Halterung (Z1) ziehen, dann
die Leitschienen kippen und aus der hin-
teren Halterung (Z2) rausziehen. Nach
der Reinigung sollen die Leitschienen
in den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedriickt werden.

Ausbau der Backblechtrdger

® Teleskopausziige.*

Um sie zur Reinigung herauszunehmen
soll man zuerst an der vorderen Halterung
(Z1) ziehen, dann die Leitschienen kip-
pen und aus der hinteren Halterung (Z2)
rausziehen. Die Teleskopauszilige nur mit
handelstiblichen Reinigungsmittel auflen
reinigen.

Wichtig: Die Teleskopausziige diirfen
nicht in der Geschirrspilmaschine gerei-
nigt werden!

Achtung, die Rollen durfen nicht einge-
fettet werden!

Nach der Reinigung sollen die Leitschie-

*vorhanden nur bei einigen Modellen
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ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

nen den dazu vorgesehenen Offnungen
eingesetzt und die Halterungen (Z1 und
Z2) eingedrickt werden.

Die emaillierten Elemente der Herdaus-
stattung sind in einer L6sung mit warmem
Wasser mit Zugabe von Spulmitteln zu
reinigen.

Keine Flussigkeiten mit organischen
Sauren (z.B. Zitronensaure) verwenden,
die hartnackige Flecken bzw. eine Mattie-
rung der Glaskermik-Emaille verursachen
kénnen.

Auswechseln der Backofen-Beleuchtung

Um StromstoBe zu vermeiden, vor dem
Wechsel den Herd ausschalten.

Alle Drehschalter in der Schalterblende
auf,,®”/,,0” drehen und die Stromzufuhr
abschalten,

Die Abdeckung herausdrehen und reini-
gen, dann genau trocken wischen.

Die Gluhlampe aus der Fassung drehen,
gegebenenfalls durch eine neue ersetzen
— Backofen-Glihlampe hitzefest (300°C)
mit folgenden Parametern:

— Spannung 230 V
— Leistung 25 W

— Fassung E14.

20
v
—
Backofen-Gliihlampe

Die Glihlampe genau in die Keramikfas-
sung drehen.
Abdeckung einschrauben.



ALLGEMEINE PFLEGEHINWEISE

Technische Kontrolliiberpriifungen

AuRer der Sauberhaltung des Herdes ist auf folgendes zu achten:

Funktionsprifungen flr Steuerelemente und Baugruppen des Gerats durchfiihren. Nach
Ablauf der Garantiezeit mindestens alle zwei Jahre eine technische Kontrolliberprifung
des Gerdts in einer Kundendienst-Servicewerkstatt durchfiihren lassen.

Festgestellte Betriebsstérungen beheben.

Eine regelmaRige Wartung der Baugruppen gemal den Wartungsintervallen durchfiih-
ren.

Achtung!
Samtliche Reparaturen und Regulierungen sind durch eine zustandige Kundendienst-Ser-
vicewerkstatt oder einen authorisierten Installateur vorzunehmen.

WENN’'S MAL EIN PROBLEM GIBT

In jedem Notfall:

Baugruppen des Gerates ausschalten

Stromzufuhr des Gerats abschalten

Reparatur anmelden

Einige kleine Storungen kénnen vom Benutzer gemaf den in der nachfolgenden Tabel-
le angegebenen Anweisungen selbst behoben werden: Bevor Sie sich an den Kunden-
dienst oder an die Kundendienst-Servicewerkstatt wenden, lesen Sie bitte die in der

Tabelle dargestellten Probleme durch.

PROBLEM URSACHE MASSNAHMEN
1. Das Gerat funktioniert | Stromausfall Sicherungen im Haus
nicht. prufen, durchgebrannte

Sicherungen ersetzen

2. Auf der Zeit-Anzeige | Die Stromzufuhr fir das | Aktuelle Uhrzeit einstellen

erscheint die Uhrzeit Gerat wurde abgeschaltet | (siehe Bedienung Zeitschal-
,12.00” oder es gab einen kurz- tuhr)

zeitigen Stromausfall.
3. Backofen-Beleuch- Gluhlampe gelockert oder | Glihlampe zudrehen oder
tung ist ausgefallen beschadigt durchgebrannte Backofen-

Beleuchtung auswechseln
(siehe Kapitel Allgemeine
Pflegehinweise)
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TECHNISCHE DATEN

Nennspannung 230V ~ 50 Hz
Nennleistung max. 3,3 kW
Ausmalle des Gerats (HxBxT) 59,5/57,5/59,5cm
Nettovolumen des Backofens*® 56-64 Liter
Energieeffizienzklasse auf dem Energieetikett
Gewicht ca. 35 kg

Das Gerat entspricht den EU-Bestimmungen EU-Norm EN 60335-1, EN 60335-2-6

* nach EN 50304
Nettovolumen je nach Ausstattung des Backofens — siehe Energieetikett.
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