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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um héchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitat und Design zu
erfullen. Wir wiinschen lhnen mit Ihrem neuen Braun
Produkt viel Freude.

Vorsicht

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfiltig
und vollsténdig, bevor Sie das Gerat in Betrieb
nehmen.

Die Messer sind sehr scharf! Behandeln Sie
é Schneidwerkzeuge mit duBerster Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.
Ziehen Sie immer den Netzstecker vor dem
Zusammensetzen, Auseinandernehmen, Reinigen
oder Aufbewahren des Gerates, oder wenn es
unbeaufsichtigt ist.
Kinder oder Personen mit eingeschrénkten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
dirfen dieses Gerat nicht benutzen, es sei denn, sie
werden durch eine flr ihre Sicherheit zusténdige
Person beaufsichtigt. Wir empfehlen auBerdem, das
Gerat auBer Reichweite von Kindern aufzubewahren
sowie sicherzustellen, dass Kinder nicht mit dem
Gerat spielen.
Weder Motorteil ®, noch das Getriebeteil ® fiir den
Schlagbesen unter flieBendes Wasser halten oder ins
Wasser tauchen.
Braun Gerate entsprechen den einschlagigen
Sicherheitsbestimmungen. Reparaturen und das
Auswechseln der Anschlussleitung dirfen nur
autorisierte Fachkréafte vornehmen. Durch unsach-
gemaBe Reparaturen konnen erhebliche Gefahren
fur den Benutzer ent-stehen.
Vor der Inbetriebnahme priifen, ob die auf dem Gerat
angegebene Spannung mit Ihrer Netzspannung
Ubereinstimmt.
Dieses Gerét ist fur die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen konstruiert.
Weder der Messbecher ® noch der Arbeitsbehélter
(c) des Zerkleinerers ist mikrowellengeeignet.

Geratebeschreibung

® Motorteil

Ein-/Ausschalter (Geschwindigkeit 1)
© Ein-/Ausschalter (Geschwindigkeit 2)
© Piirierstab

® Messbecher

® Getriebeteil fir Schlagbesen

@ Schlagbesen

® Zerkleinerer («<CA»)

So bedienen Sie lhren Stabmixer

—

Sie kénnen den Stabmixer in dem Messbecher ®
verwenden, aber auch in jedem anderen GefaB. Wenn
Sie beim Kochen direkt im Kochtopf arbeiten wollen,
nehmen Sie den Topf vom Herd, um den Stabmixer nicht
zu Uberhitzen.

So bedienen Sie lhren Schlagbesen

Benutzen Sie den Schlagbesen ausschlieBlich zum
Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und Fertig-
Desserts.

1. Schlagbesen @ in das Getriebeteil ® stecken,
anschlieBend Motorteil ® in das Getriebeteil setzen
und einrasten lassen.

2. Schlagbesen in das Gut eintauchen, erst dann mit
Schalter ® (Geschwindigkeit 1) einschalten.

3. Nach Gebrauch das Getriebeteil drehen, um es vom
Motorteil zu I6sen. AnschlieBend den Schlagbesen
vom Getriebeteil abziehen.

Fiir beste Ergebnisse

e Benutzen Sie nicht den mitgelieferten Messbecher
®, sondern eine breitere Rihrschiissel.

e Fir den Betrieb des Schlagbesens nur Schalter
(Geschwindigkeit 1) benutzen.

e Schlagbesen leicht schrag halten und im
Uhrzeigersinn bewegen.

e Maximal 400 ml gekiihlte Sahne (min. 30 %
Fettgehalt, 4 — 8 °C) verwenden.

e Maximal 4 EiweiB schlagen.

So bedienen Sie lhren Zerkleinerer

(a) Getriebeteil

(b) Messer

(c) Arbeitsbehalter
(d) Stutzdeckel

Mit dem Zerkleinerer kénnen Sie Fleisch, Kase, Zwiebeln,
Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnisse, Mandeln etc.
perfekt hacken und zerkleinern.

Verwenden Sie fur das Zerkleinern harter Guter (z.B.
harter Kése) Schalter ©.

Bitte beachten: Extrem hartes Gut (z.B. Eiswrfel,
Muskatnisse, Kaffeebohnen und Getreide) darf nicht
zerkleinert werden.

Vor dem Zerkleinern ...

— groBes Gut in Stiicke schneiden (siehe Verarbeitungs-
tabelle auf S. 5),

— Stiele und Nuss-Schalen entfernen,

— alle Knochen, Sehnen und Knorpelanteile bei Fleisch
entfernen.

Hacken und Zerkleinern

Der Stabmixer eignet sich z.B. fiir die Zubereitung von

Dips, Saucen, Suppen, Mayonnaise, Baby-Nahrung

sowie zum Mixen von Getréanken und Milchshakes.

1. Motorteil ® auf den Piirierstab © setzen und
einrasten lassen.

2. Stabmixer in das zu verarbeitende Gut eintauchen
und mit Schalter ® oder © einschalten.

3. Nach Gebrauch Purierstab drehen, um ihn vom
Motorteil abzunehmen.

%

1.

2.
3.

%

Vorsicht: Vor dem Einsetzen des Messers (b) die
Kunststoffhille vorsichtig entfernen.

Das Messer ist sehr scharf! Nur am Kunststoffschaft
anfassen und auf die Achse im Arbeitsbehalter (c)
setzen. Herunterdriicken, bis es einrastet.
Arbeitsbehélterimmer auf den Stltzdeckel (d) setzen.
Das zu verarbeitende Gut einfullen.

Getriebeteil (a) auf den Arbeitsbehalter setzen.

—+®



4. Das Motorteil ® in das Getriebeteil stecken, bis es
einrastet.

5. Motorteil mit Schalter ® oder © einschalten. Halten
Sie wahrend der Verarbeitung das Motorteil mit der
einen, den Zerkleinerer mit der anderen Hand fest.

6. Nach Gebrauch das Motorteil drehen, um es vom

Getriebeteil zu 16sen.

. Getriebeteil abnehmen.

. Messer vorsichtig herausnehmen.

. Dann das Gut ausleeren. Der Stiitzdeckel dient auch

zum VerschlieBen des Arbeitsbehalters.

© 0o~

Reinigung

Motorteil ® und Getriebeteil ® fiir den Schlagbesen nur
mit einem feuchten Tuch abwischen.

Das Getriebeteil (a) flr den Zerkleinerer kann unter
flieBendem Wasser abgesplilt werden, darf aber nicht ins
Wasser getaucht werden.

Alle anderen Teile sind spllmaschinengeeignet.

Bei farbstoffreichen Gutern (z.B. Karotten) kénnen die
Kunststoffteile des Gerétes beschlagen und sich
verfarben. Wischen Sie diese Teile mit Speisedl ab, bevor
Sie sie in die Spllmaschine geben.

Zubehor

(beim Braun Kundendienst erhaltlich, jedoch nicht in
allen Landern)

HC-300: Hochgeschwindigkeits-Zerkleinerer, ideal fir
Krauter, Zwiebeln, Knoblauch, Chili, NUsse etc.

Rezept-Beispiele

Mayonnaise (Purierstab verwenden)
200 - 250 ml Ol

1 Ei (Eigelb und EiweiB)

1 EL Zitronensaft oder Essig

Salz und Pfeffer nach Geschmack

Zutaten in der genannten Reihenfolge in den Becher
geben. Stabmixer senkrecht in den Becher stellen und
Schalter © driicken. Den Stabmixer in dieser Position
halten, bis das Ol emulgiert. Ohne auszuschalten, den
Stabmixer dann langsam anheben und wieder senken,
bis die Mayonnaise fertig ist.

Avocado-Dip (Zerkleinerer verwenden)

1 Knoblauchzehe zerkleinern,

2 reife Avocados (geviertelt, entsteint),

1 EL Zitronensaft,

1 EL Olivendl,

150 ml Joghurt,

1 TL Zucker,

Salz und Pfeffer nach Geschmack zugeben, Schalter ©
driicken und ca. 1 Minute purieren.

Anderungen vorbehalten.
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Dieses Gerat entspricht den EU-Richtlinien EMV
2004/108/EG und Niederspannung 2006/95/EG.

G
B

Das Geréat darf am Ende seiner Lebensdauer
nicht mit dem Hausmiill entsorgt werden.

Die Entsorgung kann tber den Braun Kunden-
dienst oder lokal verfigbare Riickgabe- und
Sammelstellen erfolgen.

Garantie

Als Hersteller tbernehmen wir fur dieses Gerat — nach
Wahl des Kaufers zusétzlich zu den gesetzlichen
Gewahrleistungsanspriichen gegen den Verkaufer — eine
Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Innerhalb dieser
Garantiezeit beseitigen wir nach unserer Wahl durch
Reparatur oder Austausch des Gerates unentgeltlich alle
Méngel, die auf Material- oder Herstellungsfehlern
beruhen. Die Garantie kann in allen Landern in Anspruch
genommen werden, in denen dieses Braun Gerat von uns
autorisiert verkauft wird.

Von der Garantie sind ausgenommen: Schaden durch
unsachgemaBen Gebrauch, normaler VerschleiB und
Verbrauch sowie Méangel, die den Wert oder die
Gebrauchstauglichkeit des Gerétes nur unerheblich
beeinflussen. Bei Eingriffen durch nicht von uns
autorisierte Braun Kundendienstpartner sowie bei
Verwendung anderer als Original Braun Ersatzteile
erlischt die Garantie.

Im Garantiefall senden Sie das Gerat mit Kaufbeleg bitte
an einen autorisierten Braun Kundendienstpartner. Die

Anschrift finden Sie unter www.service.braun.com oder
koénnen Sie kostenlos unter 00800/27 28 64 63 erfragen.

—+®




%K% é 99408356_MR330_P6-36 Seite 8 Dienstag, 15. Dezember 2009 11:22 11

English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We hope
you thoroughly enjoy your new Braun appliance.

Caution
Please read the use instructions carefully and
completely before using the appliance.

. The blades are very sharp! To avoid injuries,
( ™ handle blades with utmost care.

¢ Always unplug the appliance when it is left un-
attended and before assembling, disassembling,
cleaning and storing.

e The appliance is not intended for use by children or
persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, unless they are supervised by a person
responsible for their safety. Keep the appliance out of
reach of children to ensure that they do not play with
it.

¢ Do not hold the motor part ® nor the whisk gear box
® under running water, nor immerse them in water.

e Braun electric appliances meet applicable safety
standards. Repairs or the replacement of the mains
cord must only be done by authorised service
personnel. Faulty, unqualified repair work may cause
considerable hazards to the user.

e Before plugging into a socket, check whether your
voltage corresponds to the voltage indicated on the
appliance.

e The appliance is constructed to process normal
household quantities.

¢ Neither the beaker ®, nor the chopper bowl (c) is
microwave-proof.

Description

® Motor part

On/off switch (speed 1)
© On/off switch (speed 2)
© Blender shaft

® Measuring beaker

® Whisk gear box

© Whisk

® Chopper («CA»)

How to operate your handblender

The handblender is perfectly suited for preparing dips,

sauces, soups, mayonnaise and baby food as well as for

mixing drinks and milk shakes.

1. Insert the motor part @ into the blender shaft © until
it locks into place.

2. Position the handblender deep in the bowl, then press
switch ® or ©.

3. After use, turn the blender shaft to remove it from the
motor part.

You can operate the handblender in the measuring

beaker, or in any other container. When blending directly
in the saucepan while cooking, remove the pan from the
stove first to protect your handblender from overheating.

8

%

%
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How to operate your whisk

Use the whisk only for whipping cream, beating egg

whites and mixing sponges and ready-mix desserts.

1. Insert the whisk @ into the whisk gear box ®, then
insert the motor part ® into the gear box until it locks
into place.

2. Place the whisk deep in a bowl and only then, press
switch B (speed 1) to operate it.

3. After use, first turn the whisk gear box to remove it
from the motor part. Then pull the whisk out of the
gear box.

For best results

e Do not use the beaker ®, but a wider bowl.

® Only use switch B (speed 1) to operate the whisk.

* Move the whisk clockwise holding it slightly inclined.

e Only whip up to 400 ml chilled cream (min. 30 % fat
content, 4-8 °C).

¢ Only whip up to 4 egg whites.

How to operate your chopper
attachment

(@) Chopper gear box
(b) Blade

(c) Chopper bowl

(d) Anti-slip base/lid

The chopper is perfectly suited for chopping meat,
cheese, onions, herbs, garlic, carrots, walnuts,
hazelnuts, almonds etc.

When chopping hard goods (e.g. hard cheese) use the
on/off switch ©.

N.B.: Do not chop extremely hard food, such as ice

cubes, nutmeg, coffee beans or grains.

Before chopping ...

— pre-cut meat, cheese, onions, garlic, carrots (see
processing guide on page 5),

— remove stems from herbs, shell nuts,

— remove bones, tendons and gristle from meet.

1. Caution: Carefully remove the plastic cover from the
blade (b). The blade is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part. Place the blade on the centre
pin of the chopper bowl (c). Press it down until it locks
into place.

Always place the chopper bowl! on the anti-slip base
(d).

Place the food in the chopper bowl.

Put the gear box (a) on the chopper bowl.

Insert the motor part ® into the gear box (a) until it

locks into place.

5. Press switch ® or © to operate the chopper. During
processing, hold the motor part with one hand and the
chopper bow! with the other.

6. After use, turn the motor part ® to remove it from the

gear box.

Then remove the gear box.

Carefully take out the blade.

Remove the processed food from the chopper bowl.

The anti-slip base also serves as a lid for the chopper

—+®
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Cleaning

Clean the motor part ® and the whisk gear box ® with
a damp cloth only. The chopper gear box (a) may be
rinsed under the tap. However, do not immerse it in
water.

All other parts can be cleaned in the dishwasher.

When processing foods with colour (e.g. carrots), the
plastic parts of the appliance may become discoloured.
Wipe these parts with vegetable oil before placing them
in the dishwasher.

Accessories

(available at Braun Service Centres; however, not in
every country)

HC-300: High-speed chopper, ideal for herbs, onions,
garlic, chilis, nuts etc.

Recipe examples

Mayonnaise (use blender shaft)

200-250 ml oil,

1 egg (yolk and white),

1 tbsp. lemon juice or vinegar, salt and pepper
to taste

Put all ingredients into the beaker according to the a.m.
order. Introduce the handblender to the base of
thebeaker. Pressing switch ©), keep the handblender in
this position until the oil emulsifies. Then, without
switching off, slowly move it up and down until the
mayonnaise is well combined.

Avocado dip (use chopper)

Chop 1 clove garlic,

add 2 ripe avocados (quartered, without stone),
1 tbsp. lemon juice

1 tbsp. olive oil

150 ml yoghurt

1 tsp. sugar, salt and pepper.

Using switch ©, blend for about 1 minute.
Subject to change without notice.

This product conforms to the European
Directives EMC 2004/108/EC and Low Voltage
2006/95/EC.

e
hi4

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.
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Guarantee

We grant a 2 year guarantee on the product commencing
on the date of purchase. Within the guarantee period we
will eliminate any defects in the appliance resulting from
faults in materials or workmanship, free of charge either
by repairing or replacing the complete appliance at our
discretion.

This guarantee extends to every country where this
appliance is supplied by Braun or its appointed
distributor.

This guarantee does not cover: damage due to improper
use, normal wear or use as well as defects that have a
negligible effect on the value or operation of the
appliance. The guarantee becomes void if repairs are
undertaken by unauthorised persons and if original Braun
parts are not used.

To obtain service within the guarantee period, hand in or
send the complete appliance with your sales receipt to an
authorised Braun Customer Service Centre (address

information available online at www.service.braun.com).

For UK only:
This guarantee in no way affects your rights under
statutory law.

—+®
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Francais

Nos produits sont congus et fabriqués pour satisfaire aux
plus hautes exigences de qualité, de fonctionnalité et de
design. Nous espérons que votre nouveau préparateur
culinaire Braun vous apportera la plus entiére
satisfaction.

Attention
Lisez le mode d’emploi attentivement et en entier
avant d’utiliser cet appareil.

. Les lames sont trés tranchantes ! Pour ne pas
vous blesser, manipulez les lames avec

précaution.

e Débranchez systématiquement I’'appareil lorsque
vous ne I'utilisez pas, et avant de monter ou de
démonter des accessoires, de le nettoyer ou de le
ranger.

e Cet appareil n’est pas destiné a des enfants ou a des
personnes aux capacités mentales et physiques
réduites a moins qu’elles ne soient sous la
surveillance d’un adulte responsable de leur sécurité.
De maniere générale nous recommandons de
maintenir cet appareil hors de portée des enfants.

e Ne pas maintenir la partie moteur ® ou I’entraineur
du fouet ® sous I’eau courante, niles immerger dans
I'eau.

e Les appareils électriques Braun sont conformes aux
normes de sécurité applicables. La réparation de
I'appareil ou le remplacement du cordon électrique
ne doit étre effectué que par un réparateur agréé. Des
réparations effectuées par du personnel non-qualifié
risquent de présenter des risques considérables pour
I'utilisateur.

e Avant de brancher a une prise électrique, vérifier que
la tension correspond a la tension indiquée sur
I'appareil.

e L’appareil est congu pour une utilisation domestique.

* Leverre-doseur ® et le bol du hachoir (c) ne peuvent
pas étre mis dans le four a microondes.

Description

® Bloc moteur

Interrupteur de marche/arrét (vitesse 1)
© Interrupteur de marche/arrét (vitesse 2)
© Pied mixeur

® Verre doseur

® Entraineur du fouet

© Fouet

® Hachoir (« CA »)

Mode d’emploi du mixeur a main

Le mixeur a main convient parfaitement pour la

préparation de sauces, de soupes, de la mayonnaise et

des aliments pour bébés, ainsi qu’au mélange des

boissons et des milk shakes.

1. Mettre en place le pied mixeur © sur le bloc moteur
® jusqu’a ce qu'il soit verrouillé.

2. Placer le mixeur au fond du bol, puis appuyer sur
Pinterrupteur ® ou ©.

3. Aprés usage, débrancher I'appareil et tourner le pied
du mixeur pour le dégager du bloc moteur.

10

Le mixeur & main peut fonctionner dans le verredoseur ®
ou n’importe quel autre récipient. Lorsque I’on mixe
directement dans une casserole, la retirer du feu pour
éviter que le mixeur ne surchauffe.

Mode d’emploi du fouet

Le fouet s’utilise pour fouetter la creme, battre les blancs
d’ceufs et mélanger les pates et les desserts préts a
I’emploi.

1. Insérer le fouet © dans son entraineur ®, puis
Pinstaller sur le moteur ® jusqu’a ce qu’il soit
verrouillé.

2. Placer le fouet au fond d’un bol, puis appuyer sur
I’interrupteur B (vitesse 1) pour le faire fonctionner.

3. Aprés usage, débrancher I'appareil puis tourner
I’entraineur de fouet pour le dégager du bloc moteur.
Retirer ensuite le fouet de I’entraineur.

Pour obtenir de meilleurs résultats

* Ne pas utiliser le verre-doseur ® mais un bol plus
large.

e Utiliser Iinterrupteur ® (vitesse 1) pour faire
fonctionner le fouet.

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles d’une
montre en le maintenant Iégérement incliné.

¢ Ne pas fouetter plus de 400 ml de créme refroidie
(30 % de matiére grasse minimum, 4-8 °C).

¢ Ne pas fouetter plus de 4 blancs d’ceufs.

Mode d’emploi de I'accessoire hachoir

(@) Entraineur du hachoir

(b) Lame

(c) Bol du hachoir

(d) Socle anti-déparant/couvercle

Le hachoir convient parfaitement pour la viande, le
fromage, les oignons, les fines herbes, I'ail, les carottes,
les noix, les noisettes, les amandes, etc.

Utiliser I'interrupteur de marche/arrét © pour hacher des
aliments durs (par exemple, du fromage dur).

N.B. : Ne pas hacher d’aliments extrémement durs, tels
que glagons, noix de muscade, grains de café ou grains
de blé.

Avant de hacher ...

— pré-découper la viande, le fromage, les oignons, I'all,
les carottes (voir le Guide d’utilisation en page 5)

— retirer la tige des fines herbes, écaler les noix, les
noisettes, etc.

— retirer les o0s, les tendons et le cartilage de la viande.

1. Attention : Faire trés attention en retirant I'étui en
plastique de la lame (b). La lame est trés coupante !
Toujours la tenir par sa partie supérieure en plastique.
Placer la lame sur I'axe central du bol du hachoir (c).
Appuyer dessus jusqu’a ce qu’elle soit en place.
Toujours placer le bol du hachoir sur le socle anti-
dérapant (d).

Placer les aliments dans le bol du hachoir.

Placer I’entraineur (a) sur le bol du hachoir.

Mettre en place le moteur ® sur I'entraineur (a)

jusqu’a ce gqu’il soit verrouillé.

pOD
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5. Appuyer sur ® ou © pour faire fonctionner le
hachoir. Pendant le fonctionnement, maintenir le
moteur d’une main et le bol du hachoir de I'autre.

6. Aprés usage, débrancher I'appareil puis tourner le

moteur ® pour le séparer de I'entraineur.

. Retirer I’entraineur.

. Sortir la lame avec le plus grand soin.

. Retirer les aliments hachés du bol. Le socle anti-

dérapant sert également de couvercle au bol du
hachoir.

© o~

Nettoyage

Nettoyer le moteur ® et I'entraineur du fouet ®
uniguement avec un chiffon humide. L’entraineur (a) peut
étre rincé a I'eau courante. Toutes les autres piéces
peuvent aller au lave-vaisselle.

Les aliments colorés (les carottes, par exemple) risquent
de décolorer les pieces en plastique de I'appareil ; avant
de les placer au lave-vaisselle, essuyer les avec de I'huile
végétale.

Accessoires

(disponibles aupres des Centres de service Braun, mais
pas dans tous les pays)

HC-300 : Hachoir grande vitesse, idéal pour les fines
herbes, les oignons, I'ail, le piment, les fruits a coque,
etc.

Exemples de recette

Mayonnaise (utiliser le mixeur)

200-250 ml d’huile

1 ceuf (jaune et blanc)

1 petite cuillere de jus de citron ou de vinaigre,
sel et poivre

Placer tous les ingrédients dans le verre-doseur dans
I'ordre ci-dessus. Placer le mixeur au fond du récipient.
Appuyer sur I'interrupteur ©, conserver le mixeur dans
cette position jusqu’a ce que I’huile s’émulsifie. Ensuite,
sans |’arréter, le faire monter et descendre lentement
jusqu’a ce que la mayonnaise prenne.

Créme d’avocat (utiliser le hachoir)

Hacher 1 gousse d’all

Ajouter 2 avocats murs (coupés en quatre, sans noyau)
1 petite cuillére de jus de citron

1 petite cuillere d’huile d’olive

150 ml de yaourt

2 petite cuillere de sucre, sel et poivre.

Utiliser I'interrupteur ©, mixer pendant 1 minute environ.
Sujet a modification sans préavis.

Cet appareil est conforme aux normes
Européennes fixées par les Directives
2004/108/CE et la directive Basse Tension
2006/95/CE.

c€
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A la fin de vie de votre appareil, veuillez ne

pas le jeter avec vos déchets ménagers.
Remettez-le a votre Centre Service agréé Braun
ou déposez-le dans des sites de récupération
appropriés conformément aux réglementations
locales ou nationales en vigueur.

Garantie

Nous accordons une garantie de 2 ans sur ce produit, a
partir de la date d'achat.

Pendant la durée de la garantie, Braun prendra
gratuitement a sa charge la réparation des vices de
fabrication ou de matiére en se réservant le droit de
décider si certaines pieces doivent étre réparées ou si
I'appareil lui-méme doit étre échangé.

Cette garantie s'étend a tous les pays ou cet appareil est
commercialisé par Braun ou son distributeur exclusif.

Cette garantie ne couvre pas : les dommages
occasionnés par une utilisation inadéquate et I'usure
normale. Cette garantie devient caduque si des
réparations ont été effectuées par des personnes non
agréées par Braun et si des piéces de rechange ne
provenant pas de Braun ont été utilisées.

Pour toute réclamation intervenant pendant la période de
garantie, retournez ou rapportez I'appareil ainsi que
|'attestation de garantie & votre revendeur ou a un Centre
Service Agréé Braun.

Se référez a www.service.braun.com ou appelez
08.10.30.97.80 pour connaitre le Centre Service Agrée
Braun le plus proche de chez vous.

Clause spéciale pour la France

Outre la garantie contractuelle exposée ci-dessus, nos
clients bénéficient de la garantie Iégale des vices cachés
prévue aux articles 1641 et suivants du Code civil.
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Polski

Wyroby firmy Braun spetniaja najwyzsze wymagania
dotyczace jakosci, wzornictwa oraz funkcjonalnosci.
Gratulujemy zakupu i zyczymy zadowolenia z
uzytkowania naszego wyrobu.

Uwaga
Przed uruchomieniem urzadzenia doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi.

U N6z siekajacy jest bardzo ostry! Aby unikng¢
obrazen, prosze obchodzi¢ sie z nimi

uwaznie.

* Nalezy zawsze wytgczy¢ urzadzenie z sieci gdy jest
nieuzywane oraz przed sktadaniem, rozktadaniem,
czyszczeniem i przechowywaniem.

» Urzadzenie to nie moze by¢ uzywane przez dzieci
lub osoby fizycznie lub umystowo uposledzone,
jesli nie znajdujg sie one pod nadzorem osoby
odpowiedzialnej za ich bezpieczenstwo.
Zalecamy przechowywa¢ urzgdzenie w miejscu
niedostepnym dla dzieci. Dzieci powinny by¢
nadzorowane podczas uzywania urzadzenia w
celu zapewnienia odpowiedniego
bezpieczenstwa.

* Bloku silnika ® ani przystawki mocujgcej do
trzepaczki do ubijania piany ® nie wolno my¢ pod
biezaca woda ani zanurza¢ w wodzie.

* Urzadzenia elektryczne Braun spetniajg wymogi
odpowiednich norm bezpieczeristwa. Naprawa lub
wymiana kabla zasilajgcego moze by¢ wykonywana
tylko przez autoryzowany serwis. Nieprawidtowe i
niefachowe naprawy moga spowodowacé zagrozenie
dla uzytkownika.

* Przed podtaczeniem urzadzenia do gniazdka,
sprawdzi¢ czy napiecie sieciowe jest zgodne z
wartoscig podang na tabliczce znamionowe;j.

¢ Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w
gospodarstwie domowym.

» Naczynia miksera ® ani rozdrabniacza (c) nie sg
przystosowane do uzywania w kuchence
mikrofalowej.

Opis urzadzenia

® Blok silnika

Wiacznik/wytgcznik (predkosé 1)

© Wigcznik/wytacznik (predkosc 2)

© Cze$¢ miksujgea

® Naczynie

® Przystawka mocujaca do trzepaczki
© Trzepaczka

® Rozdrabniacz («CA»)

Obstuga miksera

Mikser reczny Braun doskonale nadaje sie do

przyrzadzania soséw, zup, dipdw, majonezoéw i positkéw

dla niemowlat oraz miksowania drinkdw i koktaijli

mlecznych.

1. Cze$¢ miksujgcg © zatozyé na blok silnika @ i
docisnaé az sig zablokuje.

2. Czes¢é miksujacg nalezy wiozy¢ gteboko do naczynia
gopiero wtedy nacisnaé¢ wiacznik/wytacznik ® lub

3. ABy po uzyciu zdja¢ cze$¢ miksujaca z bloku silnika,
nalezy go przekrecic.

12
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Do mieszania potraw mozna uzywaé dotgczonego do
zestawu naczynia ® lub innego odpowiedniego. Do
mieszania potraw bezposrednio w rondlu podczas
gotowania, nalezy uprzednio zdjg¢ go z palnika, aby
zapobiec przegrzaniu miksera.

Obstuga trzepaczki do ubijania piany

Trzepaczke mozna stosowaé wytgcznie do ubijania

Smietany, biatek, gotowych deseréw oraz ciasta

biszkoptowego.

1. Wiozy¢ trzepaczke @ do przystawki mocujacej ®,
natozy¢ na blok silnika i docisnaé do zablokowania.

2. Wiozy¢ trzepaczke gteboko do naczynia i dopiero
wtedy nacisng¢ wtacznik/wytacznik ® (predkosc 1),
aby uruchomi¢ urzgdzenie.

3. Pouzyciu, najpierw przekrecic przystawke mocujaca
trzepaczki, aby zdja¢ ja z bloku silnika. Nastgpnie
wyciggna¢ trzepaczke z przystawki mocujace;j.

Wskazowki

* Do ubijania nie uzywaé naczynia ®, tylko szerszej
miski.

» Stosowac tylko predkos¢ 1 wigcznik/wytgcznik ®.

* Lekko pochylong trzepaczka nalezy wykonywac
koliste ruchy zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek
zegara.

* Nie ubija¢ na raz wiecej niz 400 ml schtodzonej
$mietany (min. 30% zawartosci ttuszczu, 4-8 °C).

* Nie ubija¢ na raz wiecej niz 4 biatka.

Obstuga rozdrabniacza

(a) Przystawka mocujaca rozdrabniacza
(b) N6z

(c) Naczynie rozdrabniacza

(d) Podstawka antyposlizgowa/przykrywka

Rozdrabniacz doskonale nadaje sie do siekania miesa,
sera, cebuli, zi6t, czosnku, marchwi, orzechéw wioskich,
orzechdéw laskowych, migdatow itp.

Do rozdrabniania twardych artykutéw spozywczych (np.
twardego sera) nalezy uzywac predkosci 2 -wtgcznik/
wytgcznik ©.

Uwaga: Nie wolno rozdrabnia¢ wyjgtkowo twardej
zywnosci, takiej jak kostki lodu, gatka muszkatotowa,
ziarna kawy czy ziarna zbéz.

Przed przystgpieniem do rozdrabniania ...

— wstepnie pokroi¢ migso, ser, cebule, czosnek,
marchew (patrz tabela na stronie 5)

— usuna¢ fodygi ziét i wytuskaé orzechy

— z migsa usuna¢ kosci, Sciegna i chrzastki.

1. Uwaga: Ostroznie zdejmowacé plastikowg ostone z
noza (b). N6z jest bardzo ostry! Nalezy go chwytaé
tylko za gorna, plastikowg czes¢. Zatozyé néz na
bolec znajdujgcy sie na $rodku naczynia
rozdrabniacza (c). Nacisng¢ az sie zablokuje.
Naczynie rozdrabniacza stawia¢ zawsze na
podstawce antyposlizgowej (d).

—+®
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Umiesci¢ zywno$¢ w naczyniu rozdrabniacza.
Zatozy¢ przystawke mocujaca (a) na naczynie
rozdrabniacza.

Na przystawke mocujaca rozdrabniacza (a) natozyé
blok silnika ® i docisngé az sie zablokuije.
Nacisng¢ wiacznik/wytacznik ® lub ©, aby wigczyc
rozdrabniacz. Podczas siekania jedna rekg trzymacé

11:22 11

.

Zastrzega sie prawo do dokonywania zmian.

Produkt ten spetnia wymogi dyrektywy EMC
2004/108/WE oraz dyrektywy 2006/95/WE
dotyczgcej elektrycznych urzadzen
niskonapieciowych.

ce

blok silnika, a drugg naczynie rozdrabniacza.

6. Po uzyciu, przekrecic blok silnika aby zdja¢ go z
przystawki mocujgcej rozdrabniacza.

7. Nastepnie zdjg¢ przystawke mocujaca
rozdrabniacza.

8. Ostroznie wyjac¢ néz.

9. Wyjac rozdrobniong zywnos¢ z naczynia. Podstawka

antyposlizgowa stuzy réwniez do szczelnego
zamykania naczynia.

Czyszczenie

Blok silnika ® i przystawke mocujgca trzepaczki ®
mozna tylko wyciera¢ wilgotng szmatkg. Przystawka
mocujgca rozdrabniacza moze by¢ myta pod kranem,
jednakze nie wolno jej zanurzaé¢ w wodzie.

Wszystkie pozostate czesci moga by¢ myte w
zmywarce.

Podczas przygotowania zywnosci silnie barwiacej (np.

marchwi), plastikowe czgsci urzgdzenia moga ulec
zabarwieniu. Przed wtozeniem do zmywarki nalezy je
przetrzeé olejem roslinnym.

Wyposazenie dodatkowe

(dostepne w serwisowych Braun)
HC-300: Rozdrabniacz o duzej predkosci, idealny do
siekania ziét, cebuli, czosnku, chili, orzechéw itp.

Przyktadowe przepisy

Majonez (przy uzyciu czesci miksujacej)
200 - 250ml oleju,

1 jajko (z6ttko i biatko),

1 tyzeczka soku z cytryny lub octu,

sél i pieprz do smaku.

Sktadniki dodawac¢ do naczynia w wyzej wymienionej
kolejnosci. Wtozy¢é mikser do dna naczynia, nacisng¢
wigcznik/wytacznik © i trzymaé w tej pozycji az
substancja zacznie gestniec¢. Nastepnie, bez
wytgczania, powoli podnosi¢ i opuszczaé mikser, az
majonez bedzie gotowy.

Dip z awokado (przy uzyciu rozdrabniacza)
Posiekac¢ 1 zgbek czosnku

Doda¢ 2 dojrzate awokado (pokrojone

w éwiartki, bez pestek),

1 tyzke soku z cytryny

1 tyzke oliwy z oliwek

150 ml jogurtu

Y2 fyzeczki cukru, soli i pieprzu.

Uzywajac wigcznika/wytacznika © mieszac okoto
1 minuty.

%

Ten symbol oznacza, ze zuzytego sprzetu nie
mozna wyrzucac tgcznie z odpadami socjalnymi.
Zuzyty produkt nalezy zostawi¢ w jednym z

B

punktéw zbidrki zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Odpowiednie przetworzenie zuzytego
sprzetu zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom
na srodowisko lub zdrowie ludzi, wynikajacym z
obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych w sprzecie.

Warunki gwarancji

1.

%

Procter and Gamble DS Polska sp. z.0.0. gwarantuje
sprawne dziatanie sprzetu w okresie 24 miesiecy od
daty jego wydania Kupujacemu. Ujawnione w tym
okresie wady beda usuwane bezptatnie, przez
wymieniony przez firme Procter and Gamble DS
Polska sp. z.0.0. autoryzowany punkt serwisowy, w
terminie 14 dni od daty dostarczenia sprzetu do
autoryzowanego punktu serwisowego.

Kupujacy moze wysta¢ sprzet do naprawy do

najblizej znajdujgcego sie autoryzowanego punktu

serwisowego wymienionego przez firme Procter and

Gamble DS Polska sp. z.0.0. lub skorzysta¢ z

posrednictwa sklepu, w ktérym dokonat zakupu

sprzetu. W takim wypadku termin naprawy ulegnie

wydtuzeniu o czas niezbedny do dostarczenia i

odbioru sprzetu.

Kupujacy powinien dostarczyé sprzet w oryginalnym

opakowaniu fabrycznym dodatkowo

zabezpieczonym przed uszkodzeniem.

Uszkodzenia spowodowane niedostatecznym

zabezpieczeniem sprzetu nie podlegajg naprawom

gwarancyjnym.

Niniejsza gwarancja jest wazna z dokumentem

zakupu i obowigzuje na terytorium Rzeczypospolitej

Polskiej.

Okres gwaranciji przedtuza sie o czas od zgtoszenia

wady lub uszkodzenia do naprawy sprzetu.

Naprawa gwarancyjna nie obejmuje czynnosci

przewidzianych w instrukcji, do wykonania ktérych

Kupujacy zobowiazany jest we wtasnym zakresie i

na wtasny koszt.

Ewentualne oczyszczenie sprzetu dokonywane jest

na koszt Kupujgcego wedtug cennika danego

autoryzowanego punktu serwisowego i nie bedzie
traktowane jako naprawa gwarancyjna.

Gwarancja nie sg objete:

a) mechaniczne uszkodzenia sprzetu
spowodowane w czasie jego uzytkowania lub w
czasie dostarczania sprzetu do naprawy;

b) uszkodzenia i wady wynikte na skutek:

— uzywania sprzetu do celéw innych niz osobisty
uzytek;

13
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— niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
uzytkowania, konserwacji, przechowywania
lub instalacji;

— uzywania niewfasciwych materiatéw
eksploatacyjnych;

— napraw dokonywanych przez nieuprawnione
osoby; stwierdzenie faktu takiej naprawy lub
samowolnego otwarcia sprzetu powoduje
utrate gwaranciji;

— przerdbek, zmian konstrukcyjnych lub
uzywania do napraw nieoryginalnych czesci
zamiennych firmy Braun;

c) czesci szklane, zaréwki oswietlenia;
d) ostrza i folie do golarek oraz materiaty
eksploatacyjne.

9. Bez nazwy i modelu sprzetu, daty jego zakupu
potwierdzonej pieczatkg i podpisem sprzedawcy
karta gwarancyjna jest niewazna.

10. Niniejsza gwarancja na sprzedany towar
konsumpcyjny nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Kupujacego wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa,.

14
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Cesky

Nase vyrobky jsou vyrabény tak, aby odpovidaly
nejvy$§im narokdm na kvalitu, funkénost a design.
Pfejeme Vam hodné potéSeni pfi pouzivani nového
pfistroje znacky Braun.

Upozornéni
Predtim, nez uvedete pfistroj do provozu, prectéte
si, prosim, peclivé cely navod k pouziti.

. Noze jsou velmi ostré! Aby nedoslo k
A poranéni, zachazejte s nimi, prosim,

mimoradné opatrné.

¢ Pfistroj odpojte ze zasuvky vzdy, kdyz s nim
nepracujete a pred jeho sestavovanim, rozebiranim,
¢isténim a ukladanim.

* Pfistoj nesmi pouzivat déti ani osoby se snizenymi
fyzickymi nebo psychickymi schopnostmi bez
dohledu osoby, ktera je zodpovédna za jejich
bezpecnost. Obecné je doporu¢eno uchovavat
pfistroj mimo dosah déti. Déti by mély byt pod
dozorem, aby se zajistilo, Ze nebudou spotfebié
pouzivat na hrani.

» Motorovou jednotku ® ani pfevodovku pro $lehaci
metlu ® neomyveijte pod tekouci vodou, ani ji
neponofujte do vody.

¢ Elektropfistroje znacky Braun odpovidaji pfislusnym
bezpeénostnim standardim. Opravu nebo vyménu
sitového pfivodu smi provadét pouze odbornici v
autorizovaném servisu. Neodbornou opravou mohou
uzivateli vzniknout zavazné Skody.

¢ Pred pfipojenim do zasuvky zkontrolujte, zda sitové
napéti, uvedené na Stitku pfistroje, souhlasi s
napétim v mistni siti.

» Pfistroj je konstruovan pro zpracovavani bézného
mnozstvi potravin v domacnosti.

» Néadobku ® ani pracovni nadobku fezaciho strojku
(c) nevkladejte do mikrovinné trouby.

Popis pristroje

® Motorova jednotka

Spina¢ zapnuti/vypnuti (rychlost 1)
© Spinag zapnuti/vypnuti (rychlost 2)
© Nastavec s nozem

® Odmérna nadobka

® Prevodovka pro $lehaci metlu

© Metla

® Rezaci strojek («CA»)

Pouziti ponorného mixéru

Tento ponorny mixér se perfektné hodi na pfipravu

pomazanek, omacek, polévek, majonézy a détskych

jidel, stejné jako pro mixovani napoju a mléénych

koktejl{i.

1. Nasadte motorovy dil ® na nastavec s nozem © tak,
az se zaaretuje.

2. Ponofte mixér do nadoby a pak stisknéte spina¢
nebo ©

3. Po pouziti ndstavec s nozem oto€enim sejméte z
motorové Casti.

%

%
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Ponorny mixér miiZete pouzivat spolu s odmérnou
nadobkou ®, ale i v jakékoli jiné nadobce. Pokud budete
chtit mixovat pfimo v hrnci, ve kterém vafite, sejméte jej
nejprve z plotny, aby se ponorny mixér nepfehral.

Pouziti Slehaci metly

Slehaci metlu pouzivejte pouze pro piipravu §lehacky,
snéhu z bilkd, fidkého piskotového tésta a dezert(,
pfipravovanych $lehanim.

1. Nasadte $lehaci metlu @ do pfevodovky ® a pak
nasadte motorovy dil ® na pfevodovku tak, aZ se
zaaretuje.

2. Ponofte metlu do nadoby a pak teprve stisknéte
spina¢ ® (rychlost 1).

3. Po pouziti nejprve otocenim sejméte prfevodovku z
motorové ¢asti. Pak vytahnéte metlu z pfevodovky.

Pro dosazeni optimalnich vysledku
Nepouzivejte nadobku ®), ale $irsi misu.

« Pro 8lehani pouzivejte pouze spina¢ ® (rychlost 1).

¢ Pohybujte metlou ve sméru hodinovych ruci¢ek a
drzte ji mirné naklonénou.

¢ Slehejte maximalné 400 ml vychlazené smetany
(min. 30% tuku, 4-8 °C).

¢ Slehejte maximalné 4 bilky.

Pouziti nastavce s fezacim strojkem

(a) Prevodovka fezaciho strojku

(b) NGz

(c) Pracovni nadobka fezaciho strojku

(d) Protiskluzna podlozka/vicko

Rezaci strojek je vynikajici pro sekani masa, syru,
cibule, bylinek, ¢esneku, karotky, vlasskych i liskovych
ofiskd, mandli atd.

Pro rozmélnéni tvrdych potravin (napf. tvrdého syra)
pouzijte spina¢ zapnuti/vypnuti ©

POZOR: Nezpracovavejte extrémné tvrdé potraviny,
jako napf. kostky ledu, muskatovy ofech, kavova zrna a
obili.

Pred pouzitim rezaciho strojku ...

— rozkréjejte maso, syr, cibuli, ¢esnek, karotku (viz
tabulka na strane 5)

— z bylinek odstrarite silné stonky, ofechy vyloupejte

— z masa odstranite kosti, Slachy a chrupavky.

1. Upozornéni: Opatrné sejméte umélohmotny kryt
noze (b). NUZz je velmi ostry! Vzdy jej drzte za horni
umélohmotnou ¢ast. Niz nasadte na osu v pracovni
nadobce (c). Zatlacte jej doll, az se zaaretuje.
Vzdy postavte pracovni nadobku na protiskluznou
podiozku (d).

2. Do pracovni nadobky vlozZte potraviny.

3. Nasadte prfevodovku (a) na pracovni nadobku
fezaciho strojku.

4. Nasurite motorovou jednotku ® do pfevo-
dovky (a), az se zaaretuje.

15
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5. Stisknéte spina¢ ® nebo ©, abyste fezaci strojek
zapnuli. BEhem zpracovavani pokrmu pfidrzujte
motorovou ¢ast jednou rukou a nadobku fezaciho
strojku druhou rukou.

6. Po pouziti otoéte motorovou jednotku @), abyste ji

mohli sejmout z pfevodovky.

Pak sejméte pfevodovku.

Opatrné vyjméte nGz.

Pak vyjméte zpracovany pokrm z pracovni nadobky.

Protiskluzna zakladna také slouzi jako vzduchotésné

viéko na pracovni nadobku.

©oN

Cisténi

Motorovou jednotku ® a pfevodovku pro Slehaci metlu
® pouze otirejte vihkym hadFikem. Pfevodovku
fezaciho strojku (a) I1ze oplachnout pod tekouci vodou.
Neponofuijte ji vSak do vody.

VsSechny ostatni dily mGzete umyvat v myéce nadobi.

P¥i zpracovani potravin, které obsahuji barviva (napf.
karotka), se mohou umélohmotné ¢asti strojku zabarvit.
Potfete je pfed tim, nez je vlozite do mycky, rostlinnym
jedlym olejem.

Pfislusenstvi

(k dostani v servisnim stfedisku Braun, nemusi v8ak byt
dostupné v kazdé zemi)

HC-300: Vysokorychlostni fezaci strojek, idealni na
bylinky, cibuli, €esnek, chilli, ofechy apod.

Priklad receptu

Majonéza (pouzijte ponorny mixér)

200-250 ml oleje

1 vejce (Zloutek a bilek)

1 polévkova Izice citrénové stavy nebo octa,
sll a pepf podle chuti

V8echny pfisady vloZte ve vySe uvedeném poradi do
odmérné nadobky. Mixér ponofte az na dno nadobky.
Stisknéte spina¢ © a podrzte mixér ve svislé poloze, a2
olej vytvofi emulzi. Potom, aniz byste jej vypnuli,
pohybuijte jim pomalu nahoru a doli tak dlouho, dokud
majonéza neni hotova.

Avokadovy dip (pouzijte fezaci strojek)
Oloupeijte 1 strouzek ¢esneku,

pfidejte 2 zrala avokada (roz¢tvrcena, bez jadra),
1 1Zici citronové Stavy

1 Izici olivového oleje

150 ml jogurtu

Y2 1Zi€ky cukru, sll a pepf.

Pouzijte spina¢ ©, mixujte asi 1 minutu.

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je
71dB(A), coz pfedstavuje hladinu A akustického vykonu
vzhledem na referenéni akusticky vykon 1 pW.

Zmény vyhrazeny bez pfedchoziho upozornéni.
16
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Tento pfistroj odpovida predpistim o odrus$eni

(smérnice ES 2004/108/ES) a smérnici 0 nizkém CE
napéti (2006/95/ES).

Po skonéeni Zivotnosti neodhazujte prosim tento
vyrobek do bézného domovniho odpadu. MiiZzete K
jej odevzdat do servisniho stfediska Braun nebo
na prislusném sbérném misté zfizeném dle
mistnich predpis(.

Zaruka

Na tento vyrobek poskytujeme zaruku po dobu 2 let od
data prodeje spotfebiteli. BEhem této zaruéni doby
bezplatné odstranime zavady na vyrobku, zpusobené
vadami materidlu nebo chybou vyroby. Oprava bude
provedena podle naseho rozhodnuti bud opravou nebo
vyménou celého vyrobku. Tato zaruka plati pro vS§echny
zemé, kam je tento vyrobek dodavan firmou Braun nebo
jejim autorizovanym distributorem.

Tato zaruka se nevztahuje: na poskozeni, vznikla
nespravnym pouzivanim a udrzbou, na bézné
opotfebeni, jakoz i na defekty, majici zanedbatelny vliv
na hodnotu a pouzitelnost pfistroje. Zaruka pozbyva
platnosti, pokud byl vyrobek mechanicky poskozen nebo
pokud jsou opravy provedeny neautorizovanymi
osobami nebo pokud nejsou pouZzity originalni dily
Braun. P¥istroj je uréen vyhradné pro domaci pouziti. Pfi
pouziti jinym zplsobem nelze uplatnit zaruku.
Poskytnutim zaruky nejsou dotéena prava spotfebitele,
ktera se ke koupi véci vazi podle zvlastnich pravnich
predpisu.

Zaruka plati jen tehdy, je-li zaruéni list fadné vyplnén
(datum prodeje, razitko prodejny a podpis prodavace) a
je-li soucasné s nim predlozen prodejni doklad (dale jen
doklady o koupi).

Chcete-li vyuzit servisnich sluzeb v zaruéni dobé,
predejte nebo poslete kompletni pfFistroj spolu s doklady
o koupi do autorizovaného servisniho strediska Braun.
Aktualizovany seznam servisnich stfedisek je k dispozici
v prodejnach vyrobkud Braun.

Volejte zakaznickou infolinku 221 804 335 pro informace
o vyrobcich a nejbliz§im servisnim stfedisku Braun.

O pfipadné vyméné pfistroje nebo zruseni kupni
smlouvy plati pfislusna zakonna ustanoveni. Zaruéni
doba se prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek podle
zdznamu z opravny v zaruéni oprave.

—+®



%% g&% 99408356_MR330_P6-36 Seite 17 Dienstag, 15. Dezember 2009 11:22 11

Slovensky

Nase vyrobky su vyrabané tak, aby zodpovedali
najvys$sim narokom na kvalitu, funkénost a dizajn.
Prajeme Vam vela poteSenia pri pouzivani nového
pristroja znacky Braun.

Upozornenie
Pred prvym pouzitim pristroja si pozorne precitajte
tento navod na pouzivanie.

. NozZe su velmi ostré! Narabajte s nimi
A mimoriadne opatrne, aby ste zabranili

poraneniam.

* Pristroj odpojte zo zasuvky vzdy, ked' s nim
nepracujete, pred jeho zostavovanim, rozoberanim,
Cistenim a ukladanim.

e Tento pristroj nie je uréeny pre deti a osoby so
znizenymi fyzickymi a mentalnymi schopnostami, ak
pri jeho pouzivani nie su pod dozorom osoby, ktora je
zodpovedna za ich bezpecnost. Vo veobecnosti
odporu¢ame, aby ste pristroj uchovavali mimo
dosahu deti. Davajte pozor, aby deti pristroj
nepouzivali na hranie.

» Motorovu ast ® a prevodnu jednotku $fahaca ®
neumyvajte pod teéucou vodou ani ich neponarajte
pod vodu.

¢ Elektropristroje firmy BRAUN zodpovedaju
prislusnym bezpecnostnym normam. Opravy na
tychto pristrojoch je povolené vykonavat len
odbornym a zaskolenym pracovnikom. Neodbornymi
zasahmi do pristroja méze dojst k nebezpeéenstvu
poranenia uzivatela.

* Pred zapojenim do siete si overte, ¢i napétie vo vasej
sieti zodpoveda napatiu uvedenému na spodnej
strane pristroja.

* Pristroj je skonStruovany pre bezné mnozstva
spracuvané v domacnosti.

» Tak nadobka ®), ako aj nadobka na sekanie (c) nie su
vyrobené pre pouzitie v mikrovinej rure.

Popis pristroja

® Motorova jednotka

Spinac zap./vyp. (rychlost 1)
© Spinaé zap./vyp. (rychlost 2)
© Nastavec s nozom

® Nadobka s odmerkou

® Prevodova jednotka $lahaca
© Sfahag

® Sekaci mixér («CA»)

Ako pouzivat ruény mixér

Ruény ponorny mixér Braun sa perfektne hodi na

pripravu omacok, polievok, majonéz a dojéenskych

jedal, ako aj na pripravu mieSanych napojov a mlieénych

kokteilov.

1. Nasadte motorovu jednotku @ na nastavec s nozom
O tak, aby zapadla.

2. Vlozte n6z ruéného mixéra do varenej hmoty a
potom stlacte spina¢ ® alebo ©

3. Po pouziti nastavec s nozom oto¢enim demontujte z
motorového dielu.

%

%
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Rucny mixér mdZete pouzivat v nadobe s odmerkou ®),
ako aj vo vsetkych inych podobnych nadobach. Ked
pouzijete mixér priamo v hrnci pri vareni, zloZte hrniec z
horaka, aby ste predisli prehriatiu mixéra.

Ako pouzivat nasadec na sfahanie

Nasadec na 8fahanie pouzivajte len na vysfahavanie

krémov, vaje¢nych bielkov, pudingov a pomazaniek.

1. Vlozte §faha¢ © do prevodnej jednotky Sfahaca ® a
potom nasadte motorovu jednotku ® na prevodnu
jednotku, tak aby tato zapadla.

2. Vlozte Sfaha¢ do pokrmu a az potom mixér pustite
stla¢enim spina¢a ® (rychlost 1).

3. Po pouziti najprv oto¢enim demontujte prevodnu
jednotku z motorovej ¢asti. Potom vytiahnite Sfahac z
prevodnej jednotky.

Aby ste dosiahli najlepsie vysledky
PouZite SirSie nadoby, nepou2|va|te nadobku ©.

« Srahajte iba s pouzitim spinaéa ® (rychlost 1).

¢ Pohybuijte Sfaha¢om v smere hodinovych ruciciek a
drzte jej CiastoCne nakloneny.

¢ Slahajte najviac 400 ml chladnej smotany (min. 30%
tuku, 4-8 °C).

¢ Slahajte maximalne 4 bielka.

Ako pouzivat pridavny sekac

(a) Prevodna jednotka sekaca

(b) N6z

(c) Nadoba na sekanie

(d) Anti-Smykova podlozka/vrchnak

Sekac je perfektne prispdsobeny na sekanie masa, syra,
cibule, byliniek, cesnaku, mrkvy, vla§skych orechov,
orieSkov, mandli atd.

Pre sekanie tvrdych potravin (ako napr. tvrdy syr)
pouzite spina¢ zap./vyp. ©

POZOR: V sekaci nesekajte fadové kocky alebo
extrémne tvrdé potraviny, ako muskatovy orech, kavové
zrnka a obilie.

Pred sekanim ...

— pokrajajte méaso, syr, cibulu, cesnak, karotku (vid
tabulku na strane 5)

— z byliniek odstrarite silné stebld, orechy vyluskajte

— z masa odstranite kosti, Sfachy a chrupavky

1. Upozornenie: Opatrne odstrarite umelohmotny kryt z
noza (b). N6z je velmi ostry! Vzdy ho drzte za hornu
umelohmotnu ¢ast. N6z nasadte na os v pracovnej
nadobke (c). Stlacte ho dolu, kym nezapadne.
Vzdy polozte nadobu na sekanie na protiSmykovu
podiozku (d).

2. Do nadoby na sekanie vlozte potraviny.

3. Nasadte prevodnu jednotku (a) na nadobu na
sekanie.

4. Nasurite motorovou jednotku ® do prevodne;j
jednotky (a), az sa zaisti.

17
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5. Stlacte spina¢ ® alebo ©, ¢im spustite sekac.
Pocas prevadzky drzte motorovou jednotku jednou
rukou a nadobu na sekanie druhou rukou.

6. Po pouziti oto¢te motorovou jednotku ® a

demontujte jednotku z prevodnej jednotky.

Potom demontujte prevodnu jednotku.

Opatrne vyberte n6z.

Potom vyberte spracovavané potraviny z nadoby na

sekanie. ProtiSmykova podlozka sa pouziva aj ako

vzduchotesny kryt na nadobu na sekanie.

© o N

Cistenie

Motorovu jednotku ® a prevodovu jednotku Sfahaca ®
Cistite vylu¢ne len vihkou handrou. Prevodovu jednotku
sekaca (a) mdzete umyvat pod tecicou vodou.
Neponarajte ju vSak pod vodu.

VSetky ostatné ¢asti mézete umyvat v mycke riadu.

Ked spracovavate farebné potraviny (napr. mrkvu), ¢asti
mixéru z plastu sa nimi mézu zafarbit. Tieto Casti mdzZete
vydistit s rastlinnym olejom, predtym, ako ich vlozite do
myc¢ky riadu.

Prislusenstvo

(Toto prislusenstvo v servisnom centre firmy Braun,
avsak nie je vo v8etkych krajinach).

HC-300: Vysokorychlostny sekag, idealny pre byliny,
cibulu, cesnak, chili, orechy atd.

Priklad receptu

Majonéza (pouzite ponorny mixér)

200-250 ml oleja

1 vajce (Zitok a bielok)

1 polievkova lyzica citrénovej Stavy alebo octu, sof a
korenie pre chut.

Vlozte vSetky ingrediencie vo vy$Sie uvedenom poradi
do mixovacej nadobky. Vlozte mixér kolmo do nadobky,
zapnite ho stlaéenim spina¢a © a nechaijte ho v tejto
polohe, kym olej nezhustne. Potom pokracujte v
mixovani pohybovanim mixéru hora a dole, kym sa
majonéza nevysfaha do poZadovanej polohy.

Avokadovy dip (pouZite sekad)

Olupat 1 dielik cesnaku,

pridat 2 avokada (rozkrojend, bez jadra),
1 lyZicu citrénovej Stavy

1 lyZicu olivového oleja

150 ml jogurtu

1/2 lyzi€ky cukru, sol a korenie.

Pouzite spina¢ ©, mixujte asi 1 minGtu.

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotfebica je
71 dB(A), ¢o predstavuje hladinu

A akustického vykonu vzhfadom na referenény
akusticky vykon 1 pW.

Zmeny su vyhradené bez predchadzajiceho

upozornenia.
18
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Toto zariadenie vyhovuje predpisom o odruseni
(smernica ES 2004/108/ES) a predpisom o CE
nizkom napéti (smernica 2006/95/ES).

Po skonéeni Zivotnosti neodhadzuijte zariadenie
do bezného domového odpadu. Zariadenie K
odovzdajte do servisného strediska Braun alebo

na prislusnom zbernom mieste zriadenom podfa
miestnych predpisov a noriem.

Zaruka

Na tento vyrobok poskytujeme zaruku po dobu

2 rokov odo dna predaja spotrebitefovi. Pocas tejto
zarucénej doby bezplatne odstranime zavady na vyrobku,
spdsobené vadami materidlu alebo chybou vyroby a to
podfa nasho rozhodnutia bud opravou alebo vymenou
celého vyrobku. Tato zaruka plati pre vSetky krajiny, kde
tento vyrobok dodava firma Braun alebo jej autorizovany
distributor.

Tato zaruka sa nevztahuje: na poskodenia, ktoré
vzniknd nespravnym pouzivanim a udrzbou, na bezné
opotrebenie ako aj na defekty, ktoré maju zanedbatelny
vplyv na hodnotu a pouzitie pristroja. Zaruka straca
platnost v pripade, Zze vyrobok bol mechanicky
poskodeny, alebo sa uskutocnili opravy neautorizovanymi
osobami, alebo sa nepouzili originalne diely Braun.
Pristroj je vyhradne uréeny na domace pouzitie. Pri
pouziti inym spdsobom nie je mozné zaruku uplatnit.

Poskytnutim zaruky nie su ovlyvnené spotrebitelské
prava, ktoré sa ku kupe predmetu viazu podia
zvlastnych predpisov.

Zaruka plati iba vtedy, ak je zaruény list riadne vyplneny
(datum predaja, peciatka predajne a podpis predavaca)
a zaroven s nim predlozeny doklad o predaji (dalej iba
doklady o zakupeni).

Ak chcete vyuZit servisné sluzby v zarucnej dobe,
kompletny pristroj spolu s dokladmi o zakupeni
odovzdajte alebo zaslite do autorizovaného servisného
strediska Braun. Aktualizovany zoznam servisnych
stredisk je k dispozicii v predajniach vyrobkov Braun.

Vzhfadom na pripadnu vymenu pristroja alebo na
zru$enie kupnej zmluvy platia prislusné zakonné
ustanovenia. Zaruéna doba sa predizuje o dobu, poc¢as
ktorej bol vyrobok podfa zaznamu z opravovne v
zarucénej oprave.

o 4@
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Magyar

Termékeink minésége, miikddése és formaja a
legmagasabb igényeket is maradéktalanul kielégitik.
Reméljuk, 6rémét leli Uj Braun g6z0616s vasaldjaban.

Figyelem!
Kérjiik, hogy a késziilék hasznalata el6tt alaposan
olvassa el a hasznalati utasitast.

. A kés nagyon éles, ne fogja meg!

A A sérilések elkerllése érdekében kérjuk,
hogy ezeket az éles szerszamokat rendkivli
Ovatossaggal kezelje!

* Mindig huzza ki a vezetéket a konnektorbdl a
készlilék 0sszeszerelésekor, szétszerelésekor,
tisztitdsakor vagy tarolasakor.

* A készuléket mozgassériltek, szellemi vagy értelmi
fogyatékossagban szenved6 gyermekek vagy
személyek, — kizardlag a biztonsagukért felelés
felligyelet mellett hasznaljék! Javasoljuk, hogy a
terméket gyermekektdl elzarva tartsa! Altalaban
javasoljuk, hogy a készlléket tartsa gyermekek altal
nem hozzéaférhet6 helyen!

» Amotor egységet ® és a habverd meghajtéegységét
® ne tegye folydviz ala, és ne meritse vizbe azokat.

* A Braun elektromos készulékei megfelelnek a
biztonsagi el6irasoknak. Javitast, vagy a
csatlakozdkabel cseréjét csak arra felhatalmazott
szerviz kézpontjainkban végeztessen. Hibas, nem
megfelel6 javitas veszélyezteti az On biztonsagat.

* Halozati csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy a
késziléken feltlintetett feszlltség megegyezik-e a
haldzat feszlltségével.

* A készulék haztartasi mennyiségek feldolgozasara
szolgal.

* Sem a kever8pohar ®, sem az apritdegység edénye
(c) nem hasznalhaté mikrohullamu készilékben.

Leiras

® Motoregység

be/ki kapcsol6 (1. sebesség)
© be/ki kapcsol6 (2. sebesség)
© Botmixer

® Mérsedény

® Habverd meghajtéegység
© Habvers

® Aprito («CA»)

Hogyan hasznaljuk a botmixert

A botmixer kivaléan alkalmas martasok, sz6szok,

levesek, majonéz és bébi ételek elkészitésére, valamint

italok keverésére és tejshakek elkészitésére.

1. Egy kattanassal helyezze a motoregységre ® a
botmixert ©.

2. A mixert helyezze mélyen a kever6poharba, majd
kapcsolja be (B® vagy ©).

3. Hasznalat utan, elforgatassal vegye le a botmixert.

%
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A botmixert hasznalhatja a mérépoharban ®, vagy
barmilyen mas edényben. Ha f6zés kézben haszndlja a
készlléket egy f6z6edényben, el6sz6r hizza le a t(izrél
az edényt, hogy a mixer ne melegedjen tul.

Hogyan hasznaljuk a habveré6t

A habver6t csak tejszinhab és tojasfehérje felverésére,
valamint piskétakészitésre és porbdl keverheté
desszertek készitésére haszndlja.

1. Helyezze a habverst © a meghajtoegységre ®,
majd egy kattanassal csatlakoztassa a
motoregységet @.

2. Helyezze a habver&t mélyen egy talba, és csak ez
utén kapcsolja be, ® (1. Sebesség).

3. Hasznalat utan, elészor elforgatva vegye le a
meghajtéegységet, majd huzza ki a habverét a
meghajtéegységbdl.

A tokéletes min6ség érdekében

« Ne a méréedényt ® haszndlja, hanem egy
szélesebb edényt.

¢ Csak a ® kapcsolét (1. sebesség) hasznalja
habveréshez.

* Kissé megdéntve, az ramutaté jarasaval azonos
irdanyba mozgassa a készlléket.

¢ Maximum 400 ml hideg tejszint verjen fel egyszerre
(min. 30 % zsirtartalom, 4-8 °C).

¢ Egyszerre maximum 4 tojasfehérjét verjen fel.

Hogyan hasznaljuk az apritot

a) Aprité meghajtéegység
b) Kés

c) Aprité edény

d) Csuszasgatlé talp/fedd

Py

Az aprité hus, sajt, voréshagyma, fliszernévények,
fokhagyma, répa, dié, mogyord, mandula stb. apritasara
alkalmas.

Kemény alapanyagok apritasanal (pl. kemény sajt)
haszndlja a © be-/kikapcsolé gombot.

Megjegyzés: Kuldnésen kemény anyagok, pl. jég,
szerecsendid, kavé, gabona apritasara ne hasznalja a
készlléket.

Apritas el6tt ...

— Darabolja fel a hust, sajtot, répat (lasd a feldolgozasi
tanacsokat a 5. oldalon).

— Afliszernévények szarat tavolitsa el, a magvakat
torje fel.

— Tavolitsa el a csontokat, inszalagokat és porcokat a
husbal.

1. Figyelem: Ovatosan tavolitsa el a miianyag
védoréteget a késekrdl (b). A kés nagyon éles!
Mindig a fels6, mianyag résznél fogja. Helyezze a
kést az aprité edény tengelyére (c). Nyomja le, amig
a helyére kattan.

Mindig helyezze az aprit6 edényt a csuszasgatlé
talpra (d).

19
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Helyezze az ételt az edénybe.

Tegye a meghajtéegységet (a) az aprité edényre.

Csatlakoztassa a motoregységet ® a

meghajtéegységre (a), kattanassal régzitse.

5. Nyomja meg a ® vagy © gombot az inditashoz.
Az egyik kezével tartsa a motoregységet, a masikkal
az aprité edényt.

6. Hasznalat utan elforgatassal vegye le a

motoregységet ® a meghajtéegységrdl.

Majd vegye le a meghajtéegységet.

Ovatosan vegye ki a kést.

Vegye ki a felapritott ételt az edénybdl.

A csUszasgatlo talp egyben tet6ként is szolgal.

Rl S

©oN

Tisztitas

A motoregységet ® és a habvers meghajtéegységét ®
csak puha anyaggal tisztitsa. Az aprité
meghajtéegységét (a) folydviz alatt ledblitheti, de ne
meritse vizbe.

Minden mas tartozékot tisztithat mosogatdgépben.

Erésen szinez6 alapanyagok feldolgozasakor

(pl. sargarépa), a készllék mlianyag részei
elszinez&dhetnek. Toroljik at ezeket a részeket ndvényi
olajjal, miel6tt a mosogatdégépbe helyeznénk azokat.

Kiegészit6k

(az Braun szerviz kdzpontokban kaphaték, de nem
minden orszagban)

HC-300: Nagy fordulatszamu apritd, fliszernévények,

véréshagyma, fokhagyma, chili, mogyordk stb.
feldolgozasahoz.

Recept otletek

Majonéz (haszndlja a botmixert)
200-250 ml olaj,

1 tojas (sargaja és fehérje),

1 evBkanal citromlé vagy ecet,
izlés szerint s6 és bors.

Tegyunk minden hozzavalét a kever6poharba.
Helyezziik a botmixert a keverdpohar aljara.

A © kapcsol6 megnyomasa utan tartsuk a késziléket
ebben a helyzetben, amig az olaj el nem keveredik.
Ezutan, anélkul, hogy kikapcsolnank a késziiléket,
mozgassuk fel, le, mig a majonéz eléri a kivant allagot.

Avocado dip (hasznalja az apritét

Apritsunk fel 1 gerezd fokhagymat,

Adjunk hozza 2 érett avocadot (negyedelve, mag
nélkil),

1 ev6kanal citromlét

1 evékanal olivaolajat

150 ml joghurtot

2 evBkanal cukrot, s6t és borsot.

A © okapcsol6 segitségével apritsuk kb.
1 percig.

A valtoztatas jogat fenntartjuk.
20
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A termék megfelel mind az EMC
kévetelményrendszerének, amint az az Eurépa CE
Tanacs 2004/108/EK direktivajaban szerepel,

mind pedig az alacsonyfesziiltségrél szol6 eléirasoknak
(2006/95/EK).

A kérnyezetszennyezés elkeriilése érdekében

arra kérjuk, hogy a készlilék hasznos élettartalma K
végén ne dobja azt a haztartasi szemétbe.

A mlkodésképtelen készlléket leadhatja a Braun
szervizkdzpontban, vagy az orszaga szabalyainak
megfelel6 médon dobja a hulladékgy(ijtébe.

Garancia

A Braun — ismerve termékei megbizhatésagat,
készllékeire két év garanciat vallal, azzal a
megkoétéssel, hogy a jotallasi igényt a készllék
csomagolasaban talalhato Jotéllasi Nyilatkozatban
feltiintetett Braun markaszervizekben lehet
érvényesiteni.

A garancia hatalya aldl kivételt képeznek azok a
meghibasodasok, amelyek a készilék szakszer(itlen,
vagy nem rendeltetésszer(i hasznalatara vezetheték
vissza, valamint azok az aprébb hibak, amelyek a
készllék értékét, vagy hasznalhatésagat nem
befolyasoljak.

A garancia nem vonatkozik a gyorsan kopo,
rendszeresen cserélend6 tartozékokra (pl. Borotvaszita,
kés, stb.)

A jotallasi igény érvényesitésére vonatkoz6 részletes
tajékoztato a késziilék csomagolasaban talalhato.
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Tirkce

Uriinlerimiz kalite, kullanim ve tasarimda en yiiksek
standartlara ulasilabilmek Uizere tasarlanmistir. Yeni
Braun rGnlnizden memnun kalacagdinizi umariz.

Uyari
Kullanmadan énce liitfen bu kullanma talimatini
dikkatlice ve eksiksiz okuyunuz.

. El blenderinizin bigadi cok keskindir!

A Yaralanmalara karsi, IGtfen bigcaklar ¢ok
dikkatli bir sekilde tutun.

* Cihazi kullanmaniz sona erdiginde, pargalarini gikarip
takarken, temizlerken ve muhafaza ederken daima
fisten cekiniz.

* Bu aygit sorumlu bir kiginin gézetiminde olmaksizin
cocuklarin ve fiziksel yada ruhsal engelli kisilerin
kullanmasina uygun degildir. Aygitinizi cocuklarin
ulasabilecegi yerlerden uzak tutmanizi éneririz.
Cocuklarin cihazla oynamasini engellemek igin
gbzetim altinda tutunuz.

» Motor kismini ® ve girpici digli kutusunu ® akan
suyun altinda tutmayiniz ve suyun iginde
birakmayiniz.

* Braun elektrikli ev aletleri en uygun guvenlik
standartlarina gére imal edilmistir. Ana kablonun
tamirati ve degisimi mutlaka yetkili teknik servis
personeli tarafindan yapiimahdir. Yanlig ve kalitesiz
onarimlar, kazalara veya kullanicinin yaralanmasina
sebep olabilir.

* Cihazi prize takmadan 6nce, sebeke cereyan
geriliminin, cihazin Gizerinde yazih olan voltaj ile
uygunlugunu kontrol ediniz.

* Cihaz normal ev kullanim miktarlarina uygun olarak
imal edilmistir.

+ Islem kabi ® ve dograyici kasesi (c) mikro dalga
firnda kullanim i¢in uygun degildir.

Tanimlama

® Motor bélimi

Agma/Kapama diigmesi (hiz 1)
© Agma/Kapama digmesi (hiz 2)
© Blender safti

® Olgiim kabi

® Cirpici digli kutusu

@ Cirpici

® Dograyici («CA»)

El blenderinizi nasil calistiracaksiniz

El blenderiniz sos, ¢corba, mayonez ve bebek mamasi gibi
yiyeceklerin hazirlanmasi ve icki, milkshake gibi
iceceklerin karistiriimasi i¢in son derece uygundur.

1. Motor béliminia @), blender saftina © kilitlenene
kadar oturtunuz.

2. El blenderinizi, islem yapacaginiz kabin dibine
gelecek sekilde yerlestiriniz, daha sonra agma/
kapama anahtarina (® veya ©) basarak galigtiriniz.

3. Kullandiktan sonra, blender saftini motor bélimuinden
doéndurerek ¢ikariniz.

%

%
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El blenderinizi 6lgiim kabinda € veya bagka herhangi bir
kabin icinde de calistirabilirsiniz. Pigirme esnasinda
karistirma yapmak isterseniz el blenderinizin 1sidan
etkilenmemesi icin dncelikle kabinizi ocaktan indiriniz

Cirpicinizi nasil calistiracaksiniz

Cirpicinizi sadece krema, yumurta ¢irpmak, kek hamuru

ve hazir tatlilar karistirmak icin kullaniniz.

1. Cirpiciy1 @ cirpici digli kutusunun ® igine
yerlestiriniz. Sonra motor kismini @ digli kutusunun
icine kilittenene kadar oturtunuz.

2. Cirpiciyi dibine gelecek sekilde kabin icine
yerlestiriniz ve ancak bundan sonra B diigmesine
basarak (hiz 1) ¢alistiriniz.

3. Kullandiktan sonra, ilk énce ¢irpici digli kutusunu
déndirerek motor béliminden ¢ikariniz. Daha sonra
cirpiciyi gekerek digli kutusundan ayiriniz.

En iyi sonuca ulagmak icin
Olgtim kabi yerine ® daha genis bir iglem kabi
kullaniniz.

e Cirpiciyl galistirmak igin yalniz ® diigmesini (hiz 1)
kullaniniz.

* Cirpiciyi hafif egik sekilde saat yéninde hareket
ettiriniz.

* En fazla 400ml.ye kadar sogutulmus krema ¢irpiniz.
(minimum 30% yag iceren, 4-8 °C).

* Enfazla 4 yumurta beyazi ¢irpiniz.

Dograyici atagmanini nasil caligtiracakiniz

Dograyici digli kutusu

Bigak

Dograyici kasesi

Kaymayi énleyen taban/kapak

(a
(b
(c
(d

RN R

Dograyici et, peynir, sogan, yesillik, sarimsak, havug,
ceviz, findik, badem,vs. dogramak igin ¢ok uygundur.

Sert yiyecekleri (sert peynir gibi) dogramak i¢in, agma/
kapama digmesini © kullaniniz.

Not: Buz, hindistan cevizi-kahve ¢ekirdegdi veya tahil gibi
asir sert maddeleri par¢alamak icin kullanmayiniz.

Dogramadan énce ...

— et, peynir, sogan, sarimsak ve havuglari parcalara
ayiriniz (kullanma kilavuzundaki 5 sayfasina bakiniz)

— yesilliklerin saplarini ve kuruyemislerin kabuklarini
ayiriniz

— kemikleri, kikirdaklari ve sinirleri etten ayiriniz.

1. Uyari: Plastik kilifi (b) bicaktan dikkatlice ¢ikariniz.
Dograyicinizin bicagi ¢cok keskindir! Bicagi daima Ust
plastik béliminden tutunuz. Bigagi dograyici kabinin
ortasindaki mile yerlestiriniz (c) ve kilittlenene kadar
bastiriniz.

Dograma kabini herzaman kaymayan taban (d)
Gizerine koyunuz.
2. Yiyecekleri dograma kasesine yerlestiriniz.
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3. Disli kutusunu (a) dograma kasesinin (izerine
koyunuz.

4. Motor balimini ® digli kutusunun (a) icine
kilitleninceye kadar yerlestiriniz.

5. Dograyiciyi galigtirmak igin ® veya © dugmelerine
basiniz. Islem sirasinda bir elinizle motor bélimuni
diger elinizle de dograyici kasesini tutunuz.

6. Kullandiktan sonra motor bdlimiinii @ déndiirerek

disli kutusundan ayiriniz.

Daha sonra disli kutusunu cikariniz.

Bigagi dikkatli bir sekilde ¢ikariniz.

Islemi tamamlanmis yiyecekleri dograma kasesinden

cikariniz. Kaymayan taban ayni zamanda dograyici

kasesi icin hava gecirmez kapak olarak da
kullanilabilir.

©oN

Temizleme

Motor balimini @ ve disli kutusunu ® sadece nemli bez
ile temizleyiniz. Dograyici digli kutusu (a) musluk altinda
durulanabilir. Yine de kesinlikle suya batirmayiniz.

Diger tim pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.

El blenderinizde renk veren yiyecekleri islemden
gegcirdiginizde (6r: havug), cihazinizin plastik kisimlari
lekelenebilir. Bu kisimlari bulagik makinesine
yerlestirmeden énce sivi yag ile siliniz.

Aksesuarlar

(Braun Yetkili Servis Merkezlerinden temin edilebilir.
Yine de her llkede bulunmayabilir.)

HC-300: Yuksek hizli dograyicl, yesillik, sogan, sarimsak,
baharatlar ve findik benzeri yiyecekler icin idealdir.

Yemek tarifi 6rnekleri

Mayonez (Blender saftinizi kullaniniz)
200-250 ml yag,

1 yumurta (sarisi ve beyazi)

1 corba kasigi limon suyu veya sirke,
tadina gore tuz ve karabiber.

Yukarida miktarlari verilen tim malzemeleri igslem kabina
saat yéniinde koyunuz. El blenderinizi islem kabinin
tabanina yaklastirin. Diigmeye © basarak yag tam olarak
karisana kadar el blenderinizi bu pozisyonda tutunuz.
Daha sonra cihazi kapatmadan, yavasca asagi-yukari
hareket ettirerek mayonezin iyi karismasini saglayiniz.

Avokado dip (dograyici kullaniniz)

Bir dis sarimsagi dograyiniz

2 adet olgunlagsmis avokadoyu ekleyiniz (dérde bdlinmis
ve cekirdeksiz olarak)

1 corba kasigi limon suyu

1 gorba kasi§i zeytinyagi

150 ml. yogurt

2 gorba kasi§i seker, tuz ve karabiber.

Digmeye basarak ©, 1 dak. kadar karigtiriniz.
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Bildirim yapilmadan degistirilebilir.

EEE STANDARTLARINA UYGUNDUR E
]
Bakanlikca tespit ve ilan edilen kullanim émri

7 yidir.

Uretici firma ve CE isareti uygunluk degerlendirme
kurulusu: CE
Braun GmbH

Frankfurter StraBe 145

61476 Kronberg / Germany

2 (49) 6173300

Fax (49) 6173 30 28 75

P&G Sat. ve Dag. Ltd. Sti. )
Serin Sok. No: 9 34752 Igerenkdy/Istanbul
tarafindan ithal edilmistir.

P &G Tuketici Hizmetleri
0800 261 63 65,
trconsumers @ custhelp.com
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Pycckun

Hawum nsgenus oteevaloT BbICOYaNLLMM CTaH#apTam
B OTHOLLEHUM Ka4ecTBa, PYHKLMOHAMbHBIX
BO3MOXXHOCTEN U Au3anHa. Mbl Hageemcs, YTo Bbl
6yneTe B NOSHOM Mepe yOoBneTBOpeHbl paboTon
Bawwero HoBoro anektponpubopa Braun.

BHumaHue
Mpexpge Yem Ha4aTb Nonb30BaTbCA 6reHaepom,
BHMUMATENbHO NPOYTUTE AaHHYIO HHCTPYKLIMIO.

. PexyLune nessus 0OCTPO HaToUeHbI!
73\ Bo nsbexaHne TpasMm, NoXanyncra,

obpaluanTech C N1e3BUAMU O4EHb OCTOPOXXHO.

* Bcerga oTknoyante npubop OT UCTOUHUKA
aneKkTponuTaHua npu ero cbopke, pasbopke, YNCTKe
N XpaHeHUu.

e [lpnbop He npegHasHayeH A5 UCMONb30BaHUSA
nuamu (BKIoYan geten) ¢ NOHMKEHHbIMK
hU3NYECKUMU, YYBCTBEHHBIMWU UM YMCTBEHHBIMM
CMOCOBHOCTAMM UM MPU OTCYTCTBUM Y HUX OMbITA UMK
3HaHWI, ECIIM OHU HE HAXO[ATCA NOJ KOHTPOMEM U1
He NPOMHCTPYKTMPOBaHbI 06 UCNONBb30BaHUN
npubopa N1LOM, OTBETCTBEHHBLIM 3a UX
6e3onacHoOCTb. [leTh JOMKHbI HAXOOMTCA Nox
KOHTPOMeM ANna HeJonyLEeHUA Urpbl ¢ NPUGopPoOM.

* He paspeluaeTca NoAcTaBnsiTh MOTOPHYIO YacTe @,
3ybuaTylo YacTb BeHumnka ans s3busarma ® nop
CTpYto BOAbI, @ TaKXe Nnorpyxxatb UX B BOAY.

* OnekTpuyeckue Nnpmbopbl KoMNaHum Braun oTBevatoT
TpeboBaHWAM COOTBETCTBYIOLLMX CTAHAAPTOB B
OTHOLLIEHUM TEXHUKM 6e30MacHOCTH. PEMOHT unm
3amMeHa LUHypa 31eKTPONUTaHUSA [OJKHA
BbIMOSTHATLCA CEPBUCHBIM PabOTHUKOM
13 uncna cneymanucToB No TEXHUYECKOMY
06Cny>XnBaHUo U peMoHTY. HekBanuduumpoBaHHO
BbIMOJSIHEHHBIN, PEMOHT MOXET ABUTLCA NMPUYMHOM
Hec4acTHbIX Cry4YaeB U TpaBM Moonb3osaTenew.

* [lepeq akcnnyatauuen anektponpubopa cnegyet
yOOCTOBEPUTLCSH, UTO HAMPSXKEHUE, YKa3aHHOE Ha
npubope, COOTBETCTBYET Hanps>keHuto Bawwen
3N1eKTpoCeTH.

¢ [lpunbop paccumTtaH Ha 06paboTKy HE6ONbLLMX
06BeMOB NPOAYKTOB, TUNWUYHLIX 4151 QOMALLHEro
X0351CTBa.

*  MepHiit cTakaH ®, 1 vawa ons céuanms (c)
HENpurodHbl A8 UCMOJSIb30BaHUA B MUKPOBOJTHOBOWM
neuu.

OnucaHue

® MoTopHas yacTb

Mepekntoyatens Bkn./Beikn. (ckopocTb 1)
© Nepekntovatens Bki./Boikn. (CKOPOCTb 2)
© Barn ¢ HoXom

® MepHbiit cTakaH

® 3y6uatas nepegaua BeHunka

© BeHunk

® Wamenbuntens («CA»)
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Kak nonb3oBaTbCA Py4HbIM
6neHpepom

PyuHon 6neHpep NpeBoCXOfHO NOAXOANUT ONf

NPUroToBNEHNA NOANMBOK, COYCOB, CYNnoB, ManoHesa 1

[OEeTCKOro NUTaHua, a Takxe Ans CMeLLnBaHWsA HannTKoB

W MOJTOYHBIX KOKTENNIEN.

1. BcTaBbTe MoTOpHyto YacTe @ B Ban ¢ Hoxom ©), n
3admKenpymTe.

2. 'nyboko norpysuTe pyyHon 6bneHaep B vally, nocne
uero Haxamute nepekniovatens ® nam ©.

3. Tlocne Ucnonb30BaHKsA, MOBEPHUTE Basl C HOXXOM, YTOObI
M3BMeYb ero U3 MOTOPHOM YacTy.

Bbl MOXeTe ncrnonb3oBaTh py4Hou 6neHaep B MEPHOM
ctakare ®, unun B nio6om apyron emkoctu. Mpu
CMeLLMBaHWM HEMOCPEACTBEHHO B KACTpIonie B MpoLiecce
NPUroTOBMEHUSA, CHaYana BbIHbTE KACTPIOJIIO U3 Neun,
yTOObI 3aWUTUTE BNeHep OT NeperpeBaHus.

Kak nonb3oBaTbCA HAacCagKOW BEH4YMKaA

Mcnonb3yinTe BEHUMK TONBLKO AN cOMBaAHUA CIMBOK,

AWYHBIX 6ENMKOB U NS CMELUMBaHWUS MyCCOB M [ECEPTOB.

1. BctasbTe BeHunk @ B aybuatyio nepenavy ®,
3aTeM BCTaBbTe MOTOPHYIO YacTe B B BEHUMK U
3adukeupynTe.

2. YcTaHoBWTE BEHUYMK rNyOOKO B YaLlly 1 TONbKO 3aTeM
BkntoyarTe npubop B (ckopocTb 1).

3. Mocne “cnonb3oBaHusA, cHavana noBepHUTe
HacagKy BeHYMKa, YTOObl CHATb Er0 C MOTOPHOW
yacTu.

LnA nony4YeHUA Hauny4lunX pe3ynbTaToB

*  lcnonb3ynTte 6onee LLUMPOKNE EMKOCTMU.

¢ [lpu paboTe C BEHYMKOM MCMONb3YNTE TONLKO
BblkntoyaTens B (ckopocTb 1).

¢ [lepemeLLaiTe BEHYMK NO YACOBOW CTPENKeE, Aepxa
ee B crnerka HakfmoHHOM NMONOXEHUN.

e Bsb6upanite He 6onee 400 MN oxna)kgeHHbIX CIIMBOK
(c copep>xaHnem xupa MuHUMYM 30%, nNpu
TemnepaTtype 4-8 °C).

¢ BabusaiiTe He 6onee 4 6enKoB AL,

Kak ucnonb3oBaTb HacagKy gnf
H3MesibY4eHHUA

(a) Hacapka ona uamenbyeHuns

(b) Hox

(c) Yawa nsmenbuntens

(d) MpoTunBOCKONbL3ALLEE OCHOBaHWE/KPBILLKA

VI3MenbuMTE b NMPEBOCXOAHO MOAXOAUT NS
U3MenbYeHNA MACA, Cbipa, NyKa, TPaB, YECHOKa,
MOPKOBM, FPELIKMX OPEXOB, NECHBIX OPEXOB, MUHANA
uT.0.

Mpy1 M3MeNbYEHUN TBEPLIX MPOAYKTOR (HaNpUmep
)ECTKOrO ChIpa) CIeAyeT UCToMNL30BaTh NepekoyaTeb
Bkn./Bbikn. ©.

N.B.: He uamenbyanTte o4eHb XeCTKME NPOQYKThI,

Takue, Kak nefsHble Kybuku, MyckaTHbIN opex,
KodbeiiHble 3epHa.
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Mepen namenbYeHuem ...

— npeABapuTesIbHO HapeXXbTe MACO, ChIP, NYK, YECHOK,
MOPKOBb (CM. pyKOBOACTBO N0 06paboTke Ha
cTpaHuue 5)

— ypanuTte cTebnu Tpas, CKOPJIyry opexoB

— yhanuTe KOCTU, CyXOXWUIUA U XPALLM U3 MAca.

1. lMpepocTepexeHune: AKKypaTHO CHUMaWTe
nnacTmMaccoByto KpbILWKy ¢ HoXa (b). OH o4eHb
ocTpbli! Bcerga gepxute HOX 3a BEPXHIOIO
NnacTMaccoByiO YacTb. YCTaHOBUTE HOX Ha
LleHTpanbHbIM WTUGT Yalln uamenbumntens (c).
Haxxmnte Ha Hero Tak, YTobbl HOXX BCTan Ha MecTo.
Bcerpa yctaHasnueanTte vally U3mMenb4nMTens Ha
NPOTMBOCKONb3sLLEE OCHOBaHMe (d).

2. TlonoxuTte NPOAYKThLI B YaLly U3MENbYMTENS.

3. YcTaHoBMTE HacagKky Ana U3MeNbYeHUs Ha YaLly
U3MENbYUTENS.

4. BcTaBbTe MOTOPHYIO YacTb B B BEPXHIOKO YacTb
M3MenbunTens (a) Tak, YTobbl OH 3admKcmpoBasncs
Ha mecTe.

5. HaxmuTe Bbikmioyatens ® unm ©, utobbl HavaTb
npouecc namenbyeHus. Bo Bpemsa namenbyeHus,
Oep>XXMTe MOTOPHYIO YacTb OOHOW PYKOW, a yaLuy
M3MeSbYUTENS APYron PYKOW.

6. llocne “cnonb3oBaHWA, NOBEPHUTE MOTOPHYIO YacTb
®), uTObbI CHAATL €€ C N3MENbUMTENS.

7. Tlocne aTOro CHUMMUTE BEPXHIOK YacTb
n3MenbynTens.

8. AKKypaTHO BblHbTE HOX.

9. lMepenoxuTte namenbYeHHble NPOAYKThI U3 YaLlmn
M3MENbYUTENA B OPYryio nocyay.
MpoTuBoCKONbL3ALLEE OCHOBaHWE OQHOBPEMEHHO
CIYXWT KPBILLKOW Yalln U3MeNbYnTEns.

Yuctka

OunLaiite MOTOopHyto Yatck B 1 BEPXHIOK YacTb
uamensumntens ® Tonbko BNaxHOM TkaHbio. BepxHioo
YacTb M3MeNbUYUTENs () MOXHO NPOMbIBATL MO
kpaHoMm. OfHaKo He criegyeT Morpy>katb ero B BOAY.
Bce gpyrvie 4acTv MOryT MbITbCS B MOCYAOMOEYHOWM
MaLlmHe.

Mpu 06paboTke LBETHBIX MULLEBLIX MPOLYKTOB
(HanpuMep MOPKOBM), MIACTMACCOBbIE YacTH
YCTpOWCTBa MOryT okpalunBaTkcs. MpoTpuTe 3TW YacTu
pacTUTeNbHbIM MaclioM Nnepef yKNaako ux B
MOCYAOMOEYHYIO MaLLINHY.

BcnomoraTternibHble NPUHaREeXXHOCTH

(MO>XHO KynuTb B CepBUCHBIX LIEHTpax KommnaHuu Braun;
HO He BO BCEX CTpaHax)

HC-300: BbICOKOCKOPOCTHOM U3MESNbYUTENb, UaeaneH
0119 UISMENbYEHUA TPaB, NyKa, YeCHOKa, nepLa, OpexoB
MT.O.

PeuenTbl

MaWoHes (Mcnonb3yinTe Ban HoXa)

200-250 mn pacTuTenbHOro Macna,

1 A1LO (KenTok u 6enok),

1 CT. NIOXXKY IMMOHHOIO COKa UK yKcyca, Cofb
1 nepeu, no BKycCy.
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[MomecTuTe BCe KOMMOHEHTLI B MEPHbIN CTakaH
COrnacHo BbllLeyka3aHHbIM nopsgkom. [NomectuTe
6neHgep Ha OHO MepHOro ctakaHa. Haxmure
BhikntoyaTess ©, nepxute 6rneHgep B 3TOM NO3MLUK A0
Tex rnop, Noka Macno He NpeBpaTUTCA B IMYIJIbCUIO.
Mocne aToro, He BbIKMOYas annapat, MeafieHHO
nepemeLlanTe ero BBEpPX M BHM3 O TeX Nop, Noka Becb
ManoHe3 XOpOoLLIO NepemMeLLaeTcs.

Coyc ABokafo (MCNonb3ynTe U3Menb4nTenb)
Mamenbunte 1 3y6UmnK YecHoka

[obaBbTe 2 3penbix aBokafo (paspesaHHble Ha 4 YacTw,
6e3 KOCTOUKM),

1 CT. NoXKa IMMOHHOrO CoKa

1 CT. noXxka 0NMBKOBOro Macna

150 mn. orypTa

2 YalHOWM NOXXKM caxapa, Conb 1 nepeu. Micnonbays
seikntouaTens ©), cmelunBaiiTe NpubMaMTENBLHO 1
MUHYTY.

Copep)xaHue MoXeT bbITb U3MeHeHo 6e3 yBeJOMEHMS.

[AaHHOe usgenue cooTseTcTayeT
I BceMm TpebyembiM eBpOnencKum
AS46 M POCCUWCKUM CTaHAapTam
6e30MacHOCTU U FTMrUeHbI.

BneHgep, 450 Batt
CpenaHo B Monblue

FapaHTHiHbIE 06A3aTenbcTBa hupmbl BRAUN
[lna Bcex U3genui Mbl faem rapaHTvio Ha ABa roga,
HauMHasa ¢ MOMeHTa NPUOBPETEHUA U3OENUS.

B TeueHune rapaHTUMHOro nepuoga Mel 6ecnnatHo
yCTpaHuM nyTem pemMoHTa, 3aMeHbl fieTanemn unm
3ameHbl BCero usaenus nobble 3aBocK1e AedeKThbl,
BbI3BaAHHbIE HEAOCTATOUYHbIM KAYECTBOM MaTepUanos
nnu cOopKu.

B cnyyae HEBO3MOXXHOCTU pEMOHTA B rapaHTUMHbIN
nepuog uspenve MoxeT ObiTb 3aMEHEHO Ha HOBOE UMK
aHanorM4yHoe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM O 3aLuTe
npae notpebutenewn.

[apaHTua obpeTaeT cuny, TONLKO ecnn garta NokKynku
NoaTBEPXKAAETCA NevaThio M NOAMNUCLIO aunepa
(marasuHa) Ha nocnegHemn CTpaHULe OPUrMHaNLHOro
pykoBogcTBa no akcnnyataumun BRAUN, koTopas
ABNAETCA rapaHTUAHLIM TanoHOM.

OTa rapaHTusa OencTBUTENbHA B 11060/ CTPaHe, B
KOTOpYIO 3TO u3fenue nocrasnsetca pupmort BRAUN
WU Ha3HaYeHHbIM OUCTPUOBLIOTOPOM, U FOe HUKaKue
OrpaHuyeHus No MMMOPTY UIM Opyrve nNpaBoBble
NONTIOXXEHUSA HE NPENATCTBYIOT NPEQOCTaBNEHUIO
rapaHTMMHOrO 06CNyXXMBaHUS.

[apaHTUA He NOKPbIBAET NOBPEXAEHUS, Bbl3BaHHbIE
HenpasusibHbIM UCMONb30BAHUEM (CM. TaKXXe CMMCOK
HWXE) U HOpMaSbHbIA M3HOC BPUTBEHHbIX CETOK U
HOXeN, OeeKTbl, OKasbiBaloLLMe HE3HAUNTENbHBIN
ahhekT Ha ka4yecTBO paboTkl Npubopa.

OTarapaHTusa TepsaeT Cuny, eCiv PEMOHT NPOU3BOAUICH
He YNONHOMOYEHHBLIM Ha TO JIMLIOM, U eCn
MCMONb30BaHbl HE OPUrMHANBHbIE AeTanu UpMbI
BRAUN.
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B cnyuae npegbaBneHua peknamawum no ycrnosmam
[aHHOW rapaHTuu, nepefante usgenve Lenmkom
BMeCTe C rapaHTUMHBLIM TafloHOM B 10601 13 LIeHTPOB
cepsucHOro obcnyxueanus mpmsl BRAUN.

Bce gpyruve TpeboBaHus, BKtoYan TpeboBaHuA
BO3MeLLEHNA YObITKOB, MCKMIOYAIOTCS, €CNM Halla
OTBETCTBEHHOCTb HE YCTaHOBMEHA B 3aKOHHOM Nopaake.
Peknamauwmu, cBA3aHHbIE C KOMMEPYECKUM KOHTPaKTOM
C NPOAABLIOM He MonagatoT Nog ATy rapaHTUio.

B cootBeTCcTBUM C 3aKOoHOM P® N° 2300-1 oT 7.02.1992
r. «O 3awuTe npae notpebutenein» dupma BRAUN
ycTaHaBnuBaeT CPOK CNy>K6bl Ha CBOU U3AeNnA paBHbIM
ABYM rogam ¢ MOMeHTa Np1MobpeTeHns UnmM ¢ MOMeHTa
nNpou3BOACTBA, ECNN AaTy NPOfAaXu yCTaHOBUTb
HEBO3MOXKHO.

N3penua prpmbl BRAUN “3rotoBneHsl B COOTBETCTBUU
C BbICOKMMU TpeboBaHWAMM €BPONENCKOro KayecTaa.
Mpu 6epexxHOM MUCMOoNb30BaHMKU 1 NPK COBMIOOEeHNN
npasun No aKcnnyaraumu, npuobpeteHHoe Bamu
nagenue pupmbl BRAUN, MOXET MMETb 3HAUNTENBHO
60nbLUMIA CPOK CNY>KObI, YEM CPOK YCTAHOBIEHHbIN B
COOTBETCTBUM C POCCUMIACKUM 3aKOHOM.

Crny4au, Ha KOTOpble rapaHTHA He
pacnpocTpaHAeTcA:

LedeKTbl, Bbi3BaHHbIE (HOPC-MaXKOPHbIMU

obcToATensCTBAMM;

— WUCMOJIb30BaHWE B NPOGECCUOHANBHBIX LIENAX;

— HapyLueH1e TpeboBaHWi PyKoBOoACTBa Mo
aKCnnyaTauuu;

— HenpaBWbHasA YCTaHOBKA HaMPs>KeHWUs MuTatoLLen
ceTu (ecnu aT10 TpebyeTcs);

— BHECeHMe TEXHUYECKUX UBMEHEHUI;

— MexaHW4eckue NoBpPeXaeHUs;

— NOBPEXAEHMUSA MO BUHE XKMBOTHBIX, MPbI3YHOB U
HaceKoMbIX (B TOM YMCne cnyvau HaxoXaeHus
rPbI3YHOB M HACEKOMbIX BHYTPHU NpUBOPOB);

— Ons npubopoe, paboTatoLmx oT 6atapeek, — paboTa c
HenoaxoOsaLMMM UMK UCTOLLEHHbIMKU BaTaperkamu,
niobble NOBPEXAEHUS, BbI3BAHHbIE UCTOLLLEHHBIMU UK
TeKyLmmu 6aTtapenkamm (CoBeTyem nonb3oBaTbCa
TOJIbKO NMPEefOXpPaHEeHHLIMU OT BbITEKaHUSA
b6aTapevikamm);

— OnsA 6puTB — CMATasA UM NOpBaHHan ceTka.

Brumanue! OpuruHaneHbin FapaHTUiAHbIR TanoH
NOANEXMUT U3BATUIO NPK 0bpaLLeHnU B CEPBUCHBIN
LleHTp ANA rapaHTUiMHOro pemoHTa. lNocne nposegeHus
pemoHTa MapaHTUiHbLIM TanoHom byaeT ABNATLCA
3anonHeHHbIV opuruHan Jincta BeIMOSIHEHUA PEMOHTA
CO LUTAMMNOM CEPBMCHOMO LIEHTPa M MOANUCAHHbIN
notpebuTenem no NonyyYeHUn M3Qenus U3 pemMoHTa.
TpebyinTe NpocTaBneHnsa faTel BO3BpaTa U3 PEMOHTA,
CPOK rapaHTuv NpoasieBaeTcsa Ha Bpems HaxoXOeHus
M30enua B CEPBUCHOM LiEHTpE.

B cnyyae BO3HUKHOBEHMWS CTIOXHOCTEN C BbIMOTHEHMEM
rapaHTUItHOro UK NocnerapaHTUMHOro 06Cny>XxMBaHUA
npockba coobuiatb 06 3ToM B VIHPOpMaLMOHHYIO
Cnyx6y Cepsuca ¢pupmel BRAUN no TenedoHy 8 800
200 20 20 (3BOHOK M3 Poccun becrnnaTHo).
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YkpaiHCbKa

Hawwi Bupobu BignoBigaoTb HanBMLLMM CTaHdap-

TaMm B acnektax AKoCTi, (PyHKLIOHaNbHUX MOXXTMBOCTEN
Ta AausaviHy. Mu cnogisaemocs, wo Bu 6ynete nosBHoO
Mipoto 3afoBosieHi poboToto Balloro HoBoro
enekTponpunagy Braun.

YBara:

Byab nacka, yBaXxHo Ta NOBHIiCTIO 03HalHoMTecA 3
yieto iHCTPYKLUi€clo nepen, TUM, AK NPUCTYNHTH A0
po60TH 3 npunagom.

J Pixyui nesa roctpo HaTtouyeHi!

‘ o6 yHukHyTV Tpasm, byab nacka,
noBoAbTECA 3 Nesamu fyxe obepexxHo.

e 3aexfau BigkniouawTe npunag Big oxepena
€N1eKTPOXKMBIIEHHS NPU Oro 36npaHHi, po3bupaHHi,
uUnLLLEeHHI Ta 36epiraHHi.

e [lpunap He NpU3HaYEHWUN ONA BUKOPUCTaHHSA
ocobamu (BKnoYaoum giten) i3 3HWKeHUMU
hi3NYHUMK, YyTTEBUMM abO PO3YMOBUMM
3paibHocTAMKM abo 3a BiACYTHOCTI Yy HUX gocsigy abo
3HaHb, AKLLO BOHM He 3HaX0[ATLCA Nif KOHTpONemM
a60 He NPOIHCTPYKTOBaHI MPO BUKOPUCTAHHA Npunagy
ocoboto, BignosiganeHoto 3a ix 6e3neky. Oitn
MOBWHHI 3HAXOAMUTUCA Nif KOHTPoNieM Ans
HeonyLLEHH:A rpu 3 Npunagom.

* He 003BONAETLCA NiACTABNATA MOTOPHY HacTuHy B,
3y64acTy yacTuHy BiHouka ans 36msanHa ® nig
CTPYMiHb BOAM, a TakoXX 3aHyploBaTu ix y Boay.

e EnekTpuyHi npunagu komnawii Braun signosigatoTb
BMMOram BifnoBigHWX CTaHOapTIB BiGHOCHO TEXHIKN
6e3nekn. PeMoHT abo 3amiHa LUHypa eNneKTpoXu-
BJIEHHSI MOBUHHI BUKOHYBATUCS CEPBICHUM
npauiBHUKOM i3 uncna axiBuiB 3 TEXHIYHOrO
ob6cnyrosyBaHHs Ta peMoHTY. HeksanigikosaHo
BMKOHAHWI PEMOHT MOX€e CTaTh NPUYMHOIO
HeLlacHWX BUNaaKiB Ta TpaBM KOPUCTYyBaYiB.

* [lepeqn ekcnnyartauieto enekrponpunagy noTpioHo
BMEBHUTMCA, LLIO Hanpyra, BkasaHa Ha npunagi,
Bignosigae Hanpysi Balloi enektpomepexi.

e T[punap po3paxoBaHuit Ha 06PO6KY HEBENMKMX
obcsris NPOAYKTiB, TUMNOBUX AN AOMALLHBOIO
rocnogapcTea.

* MipHa cknsivka ® i yawa ans 36usaHHA (C)
HenpupaTHi AN BUKOPUCTaHHA B MiKPOXBUITLOBIN
neui.

Onwuc

® MoTopHa yacTuHa

Mepemukay Bkn./Bukn. (wsngkicts 1)
© Nepemukay Bkn./Bukn. (LUBUOKICTb 2)
© Ban 3 Hoxem

® MipHa cknsHka

® 3y6uacrta nepenaya siHouka

© BiHouok

® MoppibHiosay («CA»)
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Ak KOpUCTYyBaTUCA PYYHUM
6neHpepom

PyuHuit 6neHgep npekpacHo nigxoauTs Ans

NpWUroTyBaHHsA NignuB, COycCiB, CyniB, MaoHe3y Ta

[OWUTAYOro XapyyBaHHs, a TakoX 417 3MilllyBaHHA Hanois

i MOJIOYHWUX KOKTEWiB.

1. BcTasTe MoTopHy YacTuHy @ y Ban 3 Hoxem © Ta
3adpikcywTe.

2. 'nnMboko 3aHypTe pyyHui 6neHgep y valy, nicns
4oro HaTucHITL nepemukay ® abo ©.

3. Micna BUKOPUCTaHHSA, MOBEPHITb Ban 3 HOXeM, Lwob
BUTArTM MOrO 3 MOTOPHOT YacTUHM.

Bu moXxeTe BUKOPUCTOBYBATU PYyUHUI BieHaep y MipHii
cknsnui ® abo B byab-skomy iHWOMy nocygi. Mpw
3MiLlyBaHHI B NpoLeci NpuroTyeaHHA 6e3nocepenHb0

B KacTpyni, cnoyatky BUAMITb KacTpysto 3 neui, ob
3axuMcTUTH bneHaep Big neperpiBaHHs.

AK KoprcTyBaTUCA BIHOYKOM-
HacapgKolo

BukopucToByiTe BIHOYOK nuLLE Ans 36MBaHHS BEPLLKIB,

fAeyHux BiNnkiB Ta ons amiwyBaHHA MyciB | JecepTiB.

1. BcrasTe BiHouok @ y ay6uacTy nepenavy ®, notim
BCTaBTE MOTOPHY YacTuHy B y BiHOYOK i 3adikcyiTe.

2. YcTaHOoBIiTb BIHOYOK FMMBOKO B YaLly, a nuiie noTim
BMukanTe npunap ® (wemnakicts 1).

3. Tlicna BUKOPUCTaHHA, CnoYaTKy NOBEPHITb BIHOYOK-
HacagKy, LWob 3HATU MOro 3 MOTOPHOT YaCTUHM.

nnn ofepXXaHHA HaWKpaLluX pe3ynbTaTiB
BukopucToByiTe 6inbLU LUMPOKI EMHOCTI.

e [pu pob6oTi 3 BIHOYKOM BUKOPUCTOBYITE NULLIE
Bumunkay B (wsnpkicTe 1).

MepemiwanTe BIHOYOK 32 rOAUHHUKOBOIO CTPIfNKOIO,
TpUMatoUM MOro 31erka nig Haxmnom.

e 36uBanTe He b6inbLue 400 M1 OXONOOXKEHUX BEPLLKIB
(3 BMmicTOM XuMpy MiHIMyM 30%, npu Temneparypi
4-8 °C).

e 36uBanTe He b6inbLue 4 se4YHux 6inkis.

flk BUKOpPUCTOBYBaTH HacagKy gna
nogpi6HeHHA

(a) Hacapka gna nogpibHeHHsA

(b) Hix

(c) Yawa nopgpibHioBava

(d) MpoTu KoB3Ha OCHOBa/KpULLIKA

MoppibHIOBaY NpekpacHo NiaxoauTb Ans NoapibHeHHs
m'sica, cupy, unbyni, Tpas, YaCHUKY, MOPKBM, BONTOCbKMUX
ropixis, NiCoBUX ropixis, M1rganio ToLo.

Mpv nogpibHeHHi TBEpaMX NPOAYKTIB (Hanpuknag,
TBEPAOro cupy) NOTPiGHO BUKOPUCTOBYBATHU NepemMmukay
Bkn./Bukn. ©.

N.B.: He nogpibHionTe Oyxe TBepai NpoaykTyH, Taki, aK
KyOUKM Nbofly, MyCKaTHMIA Fopix, KaBoBi 3epHa.

Mepen nogpiGHEHHAM ...
— nonepenHbO HapiXTe M'ACO, CUp, LMBYIIO, YaCHUK,
MOPKBY (fMB. NMOCIOHMK 3 06PO6KM Ha CTOPIHL 5)
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— BuWpanitb ctebna Tpas, WKapayny ropixis
— BMOaniTb KOCTi, CYXOXWUNA Ta XpALLi 3 m'Aca.

1. 3acTepexxeHHs: AKypaTHO 3HiManTe nnacTMacoBy
KpuLuky 3 Hoxa (b). BiH gy»e roctpui! 3aBxau
TPUManTe HiXK 32 BEPXHIO NN1AaCTMacoBy YaCTUHY.
YCTaHOBITb HiXK Ha LLlEeHTPanbHUIA WITUPT YaLli
nogpibHioBaya (c). HaTUCHIiTk Ha HBOMO Tak, o6 HixX
CTaB Ha Micue.
3aBXxau BCTaHOBMIOWTE Yally nogpibHioBaya Ha
NpoTH KOB3Kilh OCHOBI (d).

2. MoknapgitTb NPoAyKTH B Yally nogpibHioBava.

3. YcTaHoBiTb HacagKy Ana nogpibHeHH: Ha vaLly
nopgpibHioBayva.

4. BcTtaBTe MOTOPHY YacTuHy B y BEpXHIO YacTUHY
nogpibHioBaya (a) Tak, LLob BiH 3adikcyBaBcs Ha
micu,i.

5. HatucHiTb Bumukay ® abo ©, wob nouatu npouec
noppibHeHHs. IMig yac nogpibHeHHs, TpumanTe
MOTOPHY YacTWUHY OOHIEI0 PYKOIO, a vaLly
noapibHoBaya iHLLOKO PYKOIO.

6. [licna BUKOPUCTAHHSA, MOBEPHITL MOTOPHY YaCTUHY
®, w106 3HsTY Ti 3 noapi6HIOBaYa.

. AKypaTHO BUIMITb HiX.

MepeknagiTe NogpibHEHI NPOQYKTH 3 YaLli
nogpibHioBaya B iHWKIM nocy[. NpoTn KoB3ka ocHoBa
OHOYACHO CNY>XMTb KPULLIKOIO YaLli nogpibHoBava.

© o~

OuMLeHHA

Ouwnwaiite MoTopHy HYacTuHy @ i BEpXHIO 4acTuHy
nogpi6Hioaya ® nuiue BONOrolo TKaHWHOI. BepxHio
YacTuHy nogpibHoBava (a) MoXKHa NnpoMmuBaTH nig,
kpaHoMm. OgHak He cnig 3aHyptoBaTu MOro y Body.

Bci iHLLIi YaCTUHM MOXXHA MUTU B NOCY AOMMIOHI MaLLIUHI.

Mpu 06pobLii KONBOPOBMX Xap4OBUX NPOAYKTIB
(Hanpvknag, MOPKBM), MNAacTMacoBi YaCTUHU NPUCTPOLO
MOXYTb odhapbntoBatucs. MpoTpiTh Ui YaCTUHU
POCNMHHOO OniEto Nepen yKnagaHHam ix y
NocyAOMUIOYY MaLLWHY.

OdonomixHi NnpUHane>HocCTi

(moxxHa KynuTu B CepBicHMX LieHTpax komnaHii Braun;
arne He B yCix KpaiHax)

HC-300: BucokowsuakicHuii nogpibHioBad, ineansHui
ana nogpibHeHH:A Tpas, LMbyi, YaCHUKY, NepLito, ropixis
TOLLO.

PeuenTtu

MarioHes (BMKOPUCTOBYIMTE Ban HOXa)

200-250 mn pocnuHHOT onil,

1 arte (KOBTOK i 6inok),

1 CT. NOXXKY NMMMOHHOIO CoKy abo ouTy, Cinbk i nepeLb, 3a
CMakoMm.

[MOMICTiTb BCi KOMMOHEHTH B MipHY CKIISIHKY 3rifHO 3
BYLLEBKa3aHUM nopsgkom. MomictiTe 6neHgep Ha AHO
MipHOT cknsHkKU. HaTucHite Bumukay ©), Tpumaiite
6neHpep y Ui no3uuii 0oTH, OOKKM Onist He

IMicnsa uboro 3HiMITb BEPXHIO YacTUHY nogpibHioBava.

nepeTBOpUTLCA Ha eMyrnbCito. licna uboro, He
BMKJIIOHaO4YM anapar, NoBifbHO NepemilianTe noro
[0ropu Ta BHU3, [OKN BECb ManoHe3 He byae nobpe
nepemilanun.

Coyc ABokano (ckopucTanTech nogpibHoBavem)
MoppibHiTE 1 3y6OK YacHMKY,

[opanTte 2 3pinux aBokago (po3pisaHi Ha

4 yacTuHW, 6e3 KiCTOUKM),

1 CT. NOXKY JIMMOHHOIO COKY

1 CT. NOXKY MacnMHOBOI onii

150 mn vorypTy

1/2 yalHOi NOXKK LKPY, Ciflb i nepeLb.

BukopucToByoun Bummkay ©, amilyite npuénmaHo 1
XBUIIMHY.

3aranbHi ymoBH 36epiraHHA

Bupobu tipmu Braun pekomerngosaHo 3b6epirati y
>KUTI0BOMY NPUMILLLEHHI 32 YMOB KiMHaTHOI
TemnepaTypu Ta HopMasibHOi BOJIOrOCTi.

BupobHuk 3anuwuae 3a coboto npaBo Ha BHECEHHSA 3MiH
6e3 nonepeaHLOro NoBiAOMIIEHHS.

[aHui Bupi6 Bignosigae BCiM HEOOXigHUM
€BPOMENCbKMUM i yKpaiHCbkUM cTaHaapTam 6esneku Ta
ririeHn, y Tomy umcni - Bumoram ACTY 3135.7-96 (TOCT
30345.7-96, |IEC 335-2-14-94), TOCT 23511-79 p.1. Ta
caHiTapHum Hopmam CaHlliH 001-96, [ICH 239-96

Bupi6 He MiCTUTb LIKIGNMBMX ONA 300POB’A PEYOBUH

Toeap CepTudikoaHo

VipTECT - 003

Harta BupobHMuTBa NpoayKuii Braun BkadaHa
6e3nocepeHbO Ha BMPO6i (B MiCLli MapKyBaHHS) i
CKNapaeTbea 3 TPbOX Lndp: nepLua Ludpa € 0CTaHHBO
LMppoto poky BUPOBHULTBA, iHLLI ABI Lndpu €
nopsaKOBUM HOMEPOM TUXHSA Y POL

KpaiHa BMpobHuuTBa:
Hi-P Poland Sp. z 0.0.
Ul. Magazynowa 8
Bielany Wroctawskie
55-040 Kobierzyce
Poland
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lapaHTilHi 3060B’A3aHHA Braun Y BMNagKy BUHUKHEHHS CKNaAHOLLIiB 3 BUKOHAHHAM
[nsa BCiXx BUpO6iB MM [AeMO rapaHTito Ha ABa PoKM, rapaHTiHoro abo nicnarapaHTiiHOro o6cnyroByBaHHs
NoYMHaKOUM 3 MOMEHTY NpmabaHHA BUPOOY. NpoXaHHA 3BepTaTuCb [0 CepBiCHOro LeHTpy Braun

B YKpaiHi.

MpoTArom rapaHTiiHOro nepiogy My 6€3KOoLITOBHO
YCYBaeMO LLUSIAXOM PEMOHTY, 3amiHK feTtanen abo
3aMiHu BCbOro BMpoby 6ynb-Aki 3aBOACHKi AedeKTH,
BUKIMKaHiI He[oCTaTHLOI AKICTIO MaTepianis abo
CcKNapaHHs.

Y BMNaAKy HEMOXXITMBOCTi PEMOHTY B rapaHTiiHWiA
nepiog Bupi6 Mmoxxe 6yTH 3amiHEHUI Ha HOoBWUI abo
aHanorivyHMit BignoBigHO A0 3aKoHy Npo 3axucT npas
crnoxkusavis.

["apaHTia HabyBae cunu nuiue, AKLO gaTa Kynisni
niaTBEPAXKYETLCA NeYaTKo Ta Nignucom fginepa
(marasuHy) Ha opuriHanbHOMY rapaHTiiHOMY TasnoHi
Braun abo Ha ocTaHHi1 CTOPIHLi OpUriHanbHOI IHCTPYKLi
3 ekcnnyarauii Braun, fika Takox moxe 6yTu
rapaHTiiHUM TanoHOM.

Lis rapanTia giicHa y 6yab-fikiin kpaiHi, B fiKy Len
BWpi6 nocTaBnseTbCs Braun abo npusHaveHnm
ancTpub’loTepom, Ta e XXoaHi 0bMexXeHHs 3 iMnopTy
ab0 iHLWi NpaBoBi MOMOXXEHHA HE NepeLLKOaXKaloTb
HafaHHIo rapaHTiMHOro 06CnyroByBaHHs.

3LOifcHeHHs rapaHTiMHOro obcnyroByBaHHA He BMMBae
Ha party 3akiHYeHHsA TepMiHy rapaHTii. FapaHTisa Ha
3aMiHeHi YaCTUHM 3aKiHYYETLCA B MOMEHT 3aKiHYeHHSA
rapaHTii Ha gaHui Bupi6.

["apaHTis He NOKpUBAE MNOLLKOOXXEHHS, BUKINKAHI
HEBIPHUM BUMKOPUCTAHHAM (OMB. TAKOX NEPEniK HUXKYe)
HOpPMarbHWI 3HOC CIiTOK Ta HOXIB ANA rONiHHA, AedeKkTH,
LLIO HE3HAYHMM YMHOM BMIMBAIOTL Ha AKICTb PO6OTH
npunagy. Lis rapanTia BTpavae cuny, AKLO PEMOHT
30iINCHIOETLCA HE BMOBHOBa)XXEHOIO OIS LibOro 0cob0oto
Ta, KO BUKOPUCTOBYIOTLCA HE OpUriHanbHi getani
Braun.

Y Bunagky npen’fABeHHs peknamaumii 3a ymosamu
naHoi rapaHTii, nepepavite Bupib y KOMNNeKTi pa3om 3
rapaHTiiHUM TanoHoMm y 6yab-AKWi i3 LeHTpiB
cepsicHOro obcnyrosyBaHHsa Braun.

Bci iHLWi BUMOrK, pa3om 3 BUMOramu BiALLKOQYBaHHA
36M1TKiB, HE HiMCHI, AKLLO Halla BianoBiganbHiCTb He
BCTaHOBMEHA 3aKOHHUM YMHOM.

Bunagku, Ha siki He PO3MOBCIOAXKYETLCA rapaHTif:

— fOedekTH, BUKIUKaHi popc-MaKopHUMM 06CTaBUHaAMK;

— BUKOPWUCTaHHA 3 NPOECIMHOI0 METOIO;

— MNOPYLLUEHHA BUMOT IHCTPYKLT 3 ekcryarauii;

— HEeBipHe BCTAHOBJIEHHS HaNpyru Mepexi XX1BneHHs
(AKLLO Lue BUMaraeTbCes);

— 3[iINCHEHHSA TEXHIYHMX 3MiH;

— MeXaHiYHi MOLLIKOOKEHHS;

— ONA npunagis, WO npauiooTb Ha 6aTapenkax —
poboTa 3 HeBIANOBiAHMMMK abo cnpauboBaHUMKU
6aTtapevikamu, 6yObaKi MOLUKOOXEHHS:, BUKIIMKaHI
cnpauboBaHMMK abo nigTikatouMmmn 6aTapenkamu;

— Ons 6puTe — 3im’ATa abo nopeaHa ciTka.
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Country of origin: Poland s4Y o 9_4 o

Year of manufacture
To determine the year of manufacture, refer to the 3-digit production code located near
the type plate. The first digit of the production code refers to the last digit of the year of
manufacture. The next two digits refer to the calendar week in the year of the manufacture.
Example: “611” — The product was manufactured in week 11 of 2006.
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Multiquick 3
MR 330 Sauce

Guarantee Card
Carte de garantie
Tarjeta de garantia
Karta gwarancyjna
Zaruchni list

Zarucny list
Jétallasi jegy
FapaHTUHHbINA TanoH
FapaHTiHHUHA TanoH

s ool ilay

Service notes

Multiquick 3
MR 330 Sauce

Registrierkarte

Registration Card

Carte de contrédle

Karta rejestracyjna
Registraéni list

Registraény list
Regisztracios kartya
PerucTpawuMoHHanA KapToyka
PeecTpauliiHa kapTo4ka

Name und vollstandige Anschrift des Kéufers
Name and full address of purchaser

Nom et adresse compléte de I'acheteur

Imie i nazwisko oraz adres kupujacego
Méno a plna adresa kupujiciho

Meno a Uplna adresa kupujuceho

Vevé neve, pontos cime

MecTo nokynku

IM’A Ta agpeca nokynus
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Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat
Data zakupu
Datum nakupu
Datum nakupu
Vasarlas datuma
[aTa nokynku
HaTta npogaxy

,J;H@u

Kaufdatum

Date of purchase
Date d’achat
Data zakupu
Datum nakupu
Datum nakupu
Vasarlas datuma
[aTa nokynku
[ata npopaxy

Us_ll@t;

Stempel und Unterschrift des Handlers

Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commercant

Pieczatka punktu sprzedazy i podpis sprzedawcy
Razitko a podpis prodeje

Pediatka a podpis predavajuceho

Eladé alairasa, bolt pecsétje

LUTamn maraavHa 1 noanvck NpogasLa

Wramn i nignuc ginepa

eosll &y Ll
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Stempel und Unterschrift des Handlers

Stamp and signature of dealer

Cachet et signature du commergant

Pieczatka punktu sprzedazy i podpis sprzedawcy
Razitko a podpis prodeje

Peciatka a podpis predavajuceho

Eladé alairasa, bolt pecsétje

Litamn marasuHa 1 nognuck Npopasua

Wramn i nignuc ginepa
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