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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

Mnuta «Hansa» obbeauHsieT B cebe TakMe Ka4yecTBa, KakK WCKMYUTENbHas npocTtoTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOHEHUI MO 0GCNYKNBAHMIO MIUTbI.

MnuTa, nNpu BbINycke C 3aBoda, Nepen YNakoBKOW Obina TulaTenbHO NpoBepeHa Ha
creymnanbHbIX CTeHAaxX Ha npegmeT 6e3onacHOCTU U paboToCNOCOBHOCTY.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
Nnonb30BaHUe NIIUTON.

MHCTpyKUMIO criefyeT coxpaHuTb U AepxaTb B ferko AoCcTynHoM MecTe. Bo umsbexaHue
HeCcYacTHbIX Cry4aeB HeobxoaMMo nocrefoBaTeNbHO cobnoaaTth NMOMOXKEHUst UHCTPYKLUA
Mo aKcnnyaTauuu.

BHumaHue!

MnTOoN NONb30BaTHCA TOMBKO NOCME 03HAKOMIIEHUS C AAHHOW MHCTPYKLUMEN.

MnuTa NnpegHa3HavyeHa UCKMYUTENBHO ANS AOMALLHEro MCMNOoMb30BaHus.

MaroToBuTenb ocTaBnsaeTt 3a cobor NpaBo BHECEHWS N3MEHEHWI, HE BNUSIOLWLMX Ha paboTy
yCTponcTBa.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

e Bo Bpems paboTbl 060pyaoBaHue HarpeBaeTca. CrniegyeT cobnogartb OCTOPOXHOCTb, HE
npukacaTbCs K rops4ymMm 4acTsM BHYTPY LyXOBKW.

e Ocoboe BHMMaHMWe criegyeT obpaTuTb Ha AETEN OKOMO MAUTbI.

MpsMon KOHTaKT ¢ paboTatoLer NAUTON rPO3NT OXOrom!

e Heobxoanmo crieguTb, 4TObbl Menkoe KyxoHHoe obopynoBaH/We 1 NPOBOAA He conpu-
Kacanucb C HarpeToun AyXOBKOW U BApPOYHOW NOBEPXHOCTLIO, MOCKOMbLKY U30MALMS 3TOrO
obopyaoBaHusa He paccyMTaHa Ha BbICOKME TeMnepaTypbl.

e Henb3s octaBnaTb NuTy 6€3 npucMoTpa BO BpeMs xapeHus. Macna n xvpbl MOryT 3a-
ropeTbCs BCrEACTBUE BbIKUMAHUS UNW HarpeBaHus.

e He ponyckaTtb 3arpsA3HeHUss BapOYHOW NOBEPXHOCTU WU 3aNvBaHUSA ee >XWOKOCTbIO Npu
Bapke. OcobeHHO 3TO KacaeTcs caxapa, KOTOpbIi CBOMM BO34EWCTBMEM MOXET noBpe-
OVTb Kepamuyeckoe NokpbITue. BosHukatoLwme 3arpasHeHns yaansTe HEMeaeHHo.

e 3anpeLyaeTcs CTaBUTb Ha HarpeTble 30HbI NOCYAY C MOKPbLIM JHOM, 3TO MOXET NPUBECTYU
K NOSIBMEHMIO Ha NaHernn HeCMbIBaeMbIX NATEH.

e licnonb3oBaTb TONbKO PEKOMEHAOBaHHYKO M3roTOBMTENEM Mocydy, Kak npegHasHaveH-
Hyl0 Ang ynotpebneHus c kepaMmyeckomn NimnTomn.

e EcCnu NoBEPXHOCTb MaHenn TPecHyna, BbIKMIOYUTL NAUTY, YTOObI UCKIMIOYUTL BO3MOX-
HOCTb yaapa TOKOM.

e He BkntoyaTbh BapoyHyto NaHenb 6e3 NocTaBneHHON NOCcyabl.

e 3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTh NOCYAY C OCTPLIMU KpasiMi, KOTOPbIE MOTYT NOBPEAUTb Ke-
pamMun4eckyto naHernb.

e Henb3sa cMOTpeTb Ha pasorpeBaloLLmecs (He 3aKpbiTble NOCYAoN) KOHOPOUHbIE 30HbI.

e He cnepnyet cTaBuTb Ha OTKPbITYIO ABEpLY OyXOBK/ nocydy BecoM 6ornee 15 kr, Ha Ba-
POYHYIO MOBEPXHOCTL — bonee 25 Kr.

e He ucnonb3oBarb rpybble YnCTALME CPEACTBA UM OCTPblE NPEAMETbI AN YACTKK CTe-
Kon ABepLibl, OHWM MOTYT noLlapanaTb NOBEPXHOCTb N NPUBECTU K MOABNEHUIO TPELLUMH Ha
cTekne.

e Henb3s cTaBuTb ropsidyto nocyay v nHble Bewm (6onee 75°C), a Takke nerko Bocnname-
Hsiemble maTtepuansl B AWMK LKada.

e Henb3s NONb30BaTbCA TEXHUYECKMN HEUCTPABHOW MINTON. Bce M3bsaHbI AOMKHbI yCTpa-
HATBCA TOMNBKO KBaNMMULMPOBAHHLIM NEPCOHAaoM.

e B niobom crnyyae TEXHNYECKON HENCNPaBHOCTU, HEMEASIEHHO OTKIOYUTL NEKTponuTa-
HVe NAnTbl U COOBLLMTL O HEOBXOAMMOCTU PEMOHTA.

e HeyKOCHUTENbHO crnefoBaTth yka3aHUsiM M PyKOBOACTBAM AaHHOM UHCTPyKumn. He noa-
nyckaTb K aKcnnyaTtauuy fuL, He O3HaKOMIEHHBIX C ee coaepXKaHneM.

o [INd YuCTKM NAWTLI HEMBL3S UCNOMNb30BaTb 060PYAOBaHME MAPOBON OYUCTKN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaunoHanbHoe  ucnonb-
30BaHuNe 3rnekTpoaHeprum
NO3BOMSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxopbl, HO 1 coxpa-
HUTb OKPYXXatoLLlylo cpeay.
== I== BebinonHeHne crneayowmx
MPOCTbIX MNpaBui MoO3BO-
NUT [OBUTLCS HaUMyYLWNX PEe3yrbTaToB:

e [lpyMeHeHVEe COOTBETCTBYIOLLEN MOCY-
[bl 4715 PUIOTOBIEHNS MULLA.
KacTtptonu ¢ nnockum v TOMCTbIM OHW-
LeM MO3BOMSIOT COKOHOMUTb A0 Tpe-
TV 3NEeKTPO3HeprMn. Hy>KHO NMOMHUTL O
KpbILLKE, B MPOTMBHOM Cry4yae noTpe-
GrieHve aHeprum Bo3pacTtaeT B4eTBEpO!

e [log6op nocyabl AN NpUroToBNEeHUs Co-
OTBETCTBEHHO HarpeBaTenbHOW 30He.
Mocyna Hukorga He JomkHa ObITb MEHb-
e HarpeBaTenbHOW NINTKK.

e CrneanTtb 3a YNCTOTOM KOHPOPOK U AHULL
KacTpHnb.
3arpsAsHeHnss NpenaTcTBYOT  TEmnno-
oOMeHy — CunbHO MnpuropeBLUas rpsasb
MOXHO ydanuTb TOMbKO CpeacTBamu,
B CBOK oyepedb NPUUUHAKLLUMW Bpen
OKpy>KatoLLen cpeae.

e U3beraTb U3NWLIHEro «NOArMNSAAbIBAHUSA
B KacTpIonm».
He otkpbiBatb 6€3 HeobGxoaMmocTu
OBepuy OYXOBKMU.

(] CBoeBpemeHHoe OTKIK04YeHne n ncnonb-
30BaHWe OCTaTto4HOro tenna.

e B cnyyae onuTenbHOro NpUroToBreHUs
NN BbIKMOYaTb KOH(opkm 3a 5 -10
MWHYT 0 KOHLA. OTUM 93KOHOMUTCS OKO-
no 20% aHeprum.

VMcnonb3oBaHne [AyXOBKM TOMbKO Ans
npuroToeneHns  Gombworo obbema
NALLKA.
Msco Becom go 1 kr BeIrogHen npuroto-
BUTb B KaCTplofie Ha BapoO4yHOW NoBepXx-
HOCTW.

Mcnonb3oBaHne ocTaTtoyHOro Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6nitogo rotoButcs 6onee 40
MWHYT OTKMIOYMTb AyXOBKY 3a 10 MUHYT
[0 KOHLLa NpUroToBIEHUSI.

BHumanme! Ecnu ucnonbayetcs tanmvep,
yCTaHOBWTbL ero Ha 6ornee KopoTkoe Bpe-
M.

AKKypaTHO 3aKpblBaTb ABEPLY AYXOBKM.
3arpsizHeHHble  YNIOTHATENW ABepLbl
[YXOBKU CMOCOGCTBYIOT noTepe Tenna.
3arpsisHeHVst Ha yNNoTHUTENSX crneayeT
yCTpaHsiTb cpasy.

He pacnonarante nnuty B6nM3n xono-
OWNbHUKOB/MOPO3WITbHBIX Kamep

Be3 HeobxogMMOCTK Bo3pacTaeT noTpe-
OneHve anekTpnyecTBa



PACMNAKOBKA

Y

Ons TPaHCNOPTUPOBKM
YCTPOWCTBO ObINO 3aLlULLEHO
OT MNOBpPEeXAEHUN YNaKkoBKON.
Mocne ypmaneHus ynakoBKw,
npocum Bac nsbaBuTbes oT ee
yacTtel cnocobom, He HaHoCs-
wmm yuiepba okpykatoLLen cpeae.

Bce martepuanbl, cnonb3oBaHHbIe Afis U3-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHbl, Ha 100%
nognexart nepepaboTke U 0603Ha4YeHbl Co-
OTBETCTBYHOLLUM 3HAKOM.

BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonuaTuneHoBble NakeTbl, KYCKW NeHomnna-
cTa 1 T.N.) B NpoLEecce pacnakoBKN Herb3si
nognyckatb Aeten

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo okoH4yaHwn cpoka ucnorb-
30BaHMA [daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIOPOCUTb, kak 0bblu-
Hble KOMMYyHarbHble OTX0Abl,
ero crieqyeT cAaTh B MYyHKT Npu-
B cVa v nepepaboTku anekTpuye-
CKMX W 3MEKTPOHHbIX YCTPOWCTB.
O06 3TOM MHOPMMPYET 3HAK, PaACMONOXeEH-
HbI Ha YCTPOWCTBE, MHCTPYKLMM MO SKCNIy-
aTaumu 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLECTBEHHbIN BKNaz B COXpaHEHWE OKpY-
Xarowlen cpeapl.
CBefeHnsi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYHKTE yTK-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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7 8
3,4 56
1 2
9
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1 Py4ka pezaynamopa memnepamypbi OyX08Ku

2 Pyuka eblbopa pyHKUUU Oyx08KU

3,4, 5,6 Pyuyku yrnipaerneHusi KOHghopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa KpacHasi
8 KoHmpornbHas namna pabomsl niumsl xenrtas

9 KpenneHue dsepuybi yxoeKu

10 Awuk

11 KoHgbopku kepamuyeckol naHenu

12 Taimep*™



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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1 Py4ka pezaynamopa memnepamypbi OyX08Ku

2 Pyuka eblbopa pyHKUUU Oyx08KU

3,4, 5,6 Pyuyku yrnipaerneHusi KOHghopkamu

7 KonmpornbHas namna mepmopezynsmopa KpacHasi
8 KoHmpornbHas namna pabomsl niumsl xenrtas

9 KpenneHue dsepuybi yxoeKu

10 Awuk

11 KoHgbopku kepamuyeckol naHenu

*Onsi onpeaeneHHbiX moaenem



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA

Manenn ynpasneHusa nnutel FCC*
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Pyuka perynsTopa Temneparypbl 1
BbliGOpa YHKLUM [yXOBKM

MWHYTHBIV Tanmep*
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MOHTAX

YcTaHOBKa NNUTLI

o KyxoHHOE nOMeLleHne [OMKHO ObITb
CyxXxumMm 1 nposeTpmBaemMmbiM, UMETb WUC-

650 mm
MPaBHYH BEHTUNALUMIO, @ pacrnonoxe-
HME nnuTbl  AOMKHO obecneymBaTb
cBOOOAHbIN AOCTYN KO BCEM dreMeHTaMm > <
yrnpaBneHus. — 565 506
e [InuTa C OOHOW CTOPOHbI MOXET CO- ﬂ l]

CencTBOBaTb C BbICOKMM MNpegMeToM
unu cteHon. ®ypHUTypa ANs BCTPOMKM
OOMmKHa UMeTb OBNMUOBKY U KNen Ans

ee npucoeguHeHus OormkeH obnagatb
TepmocTorikocTblo 100°C. Hecobnioge-
HMe 3TOro ycrioBma MOXeT NpuBecTn K
aecdopmauum noBepxHOCTU wUnm obnu-
LIOBKMW.

e [lnuTa ycTaHaBnMBaeTCd Ha TBEPAOM 00d ©dbd
1 pOBHOM nony (He ycTaHaenveaTb Ha
nogcraske).

e BuITsxKM cnegyeT MOHTMpoOBaTb B CO-
OTBETCTBUW C 3KCMNIyaTaLMOHHbIMU WH-
CTPYKLUMSIMM.

e [lepen HayanoM MCNOMbL30BaHWSA NAUTY 1+ 1T

Hafo BLIPOBHATb, YTO MMeeT ocoboe

3HadyeHue O51a pacrnpenerneHns xupa Ha

CKOBOpOAKE.

[ins aToro npegHasHayeHbl perynupye-

Mbl€ HOXKHN, OOCTYN K KOTOPbIM OTKPbIBA-

eTcsa nocre BbleMKKU slwmka. [dnanasoH

perynupoBku +/- 5 Mm.
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MOHTAX

MopgknoyeHne NNUTbI K AneKTponpoBoake

BHumaHue !

MopknioveHne K NPOBOAKE MOXET BbINOMHATb KBaNMMULUMPOBAHHbBIV CMELManucT Mo MOHTaXy C COOT-
BETCTBYIOLLMM [OMyCcKOM. 3anpeLlaeTcs CaMOBOSIbHO NPOU3BOAWNTL NEPEHACTPONKY UM N3MEHEHUS B
3MEeKTPONPOBOAKE.

YkasaHus onsi cneuyanvcTta no MOHTaxy.

[Mnuta paccuutaHa Ha NUTaHue nepemeHHbIM TpexdasHbiMm Tokom (400B 3N ~50My). HomuHanbHoe Ha-
npshkeHne HarpeBaTenbHbIX anemeHToB cocTtasngaeT 230 B. NepekniodeHre NvTbl ANS MUTaHUS OfHO-
asHbIM ToKkoM (230 B) ocyLecTBnsSieTcs yCTaHOBKOW MOCTKA Ha MaHenu NoakioyYeHnsi B COOTBETCTBUM
C npunararLLencs CXeMon COeaUHEHNIA.

Cxema coegnHeHU HaxoauTCS PsSAoM C pacnpeaenuTenbHbIM LMTKOM NAnTbl. [JoCcTyn K LMTKY BO3MO-
XEH Mocre CHATUSA KOXyXa, OTBUHTUB KPenneHus oTBepTKon. HyXHO MOMHWUTL O npaBuiibHOM Bblbope
COeAVHUTENbHOro kabens, yunTbiBaTh TUM NOACOEAMHEHNS U HOMUHAMbHYIO MOLLHOCTb NnuThbl. Coeau-
HUTENbHBIA Kabernb creayeT 3akpenuTb B OTTSKKE.

BHyMaHwe!

CnegyeTt NOMHUTb O MOAKITIOYEHUN HYNMEBOW LIEMU K 3aXKMMy Ha pacnpeaenvTenisHOM LMTke, 0bo3Ha-
YEHHOro CMMBOIOM (&) («3a3eMrneHre»). SNeKTPoNpoBoAKa, NUTaroLWwas NnuTy, AOSHKHA UMETb BbIKIHO-
yaTenb 3aLWThl, MO3BONAOLLMIA NPepBaTh NoAady ToKa Npy BO3HUKHOBEHWM aBapuiiHon cutyaumu. Pac-
CTOsiHVE MexXay paboyrMm KOHTaKTaMu BbIKIOYaTeNs 3alumThl AOSKHO COCTaBNATb MUHUMYM 3 MM.
Cnocob NoaKmoyeHns, OTIMYAIOLLMIACA OT MOKAa3aHHOIO Ha Cxeme, MOXET NMPUBECTU K MOMOMKe M-
Thl.

CXEMA BO3MOXHbIX MOOAKNIOYEHUN
BHumanune! HanpsbkeHne HarpeBaTtenbHbix anemeHToB 230 B)

PekomeHngyembin Tmn
coeVHUTENBHOro

oS
. @
BHvmMaHwue! B ntobom coegmHeHnn 3alnTHbIV NPOBOA, OOMKEH ObITb O
COEAMNHEH C KOHTaKTOM @ («3a3emneHue») PE g
1| B cetn 230 V oaHodhbasHoe /6—6—6
NnoaKnyeHne ¢ HyneebiM NpoBoAoM, | TN~ H HO5VV-F3G4
MOCT CBA3bIBA€T KOHTaKTbl 1 -2-3 1 5 4
4-5 3awmTa Ha @(«waemnewe»). PE/8N/'(>_O
1 2 3
2| Cetb 400/230 V gByxdasHoe 1/'C) ;/'O_O
NOAKMIOYEHNE C HelTpanbio, MOCT 2N~ L L.
- KOHaTKTbl 2-3 1 4-5, 3awmTa Ha ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
@ («3a3emneHue») VOW'O_O
P
3| Cerb 400/230 V Tpexdhastoe ¢ 1 2 3
HenTparnbo, MOCT - KOHTaKTbl 4-5, L]/fol_yfog/,o
nposofa assl 1, 2 1 3, HelTpanb 3N~ - HO5VV-F5G1,5|
4-5, npoBof 3alLMTLI Ha @ 5/8 5 a
(«3a3emneHune») 3 N/p_o

MpoBoga hasbl - L1 =R, L2=S, L3=T; N - HenTpanb; PE — 3awnTHbIN HONb
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SKCIITYATALUA

nepen nepBbIM BKMOYEeHUEM Kamepy AYXOBKW HY)XHO MbITb UCKITHO4YN-
NANTLI TenbHO Tension BoAon ¢ gob6aBrieHuem

HebGonbLIOro KonuyecTsa XuUAKoCTU AN
MbITbSl NOCyAbl.
® yaOanuTb YacTW YMaKOBKW,
® aKKypaTHO (MeAMNeHHO) yaanuTb STUKET-
KV C ABEPOK OYXOBKM,
e 0CcBOOOAUTL ALLMK, OUUCTUTL Kamepy Aay-
XOBKM OT 3aBOACKMUX CpeacTB KOHCepBa- MexaHuueckunit MUHYTHLIN Taimep*
umm,
® BblHYTb COAEPXXMMOE OYXOBKM 1 MPOMbITb
B Tennown Boge ¢ AobaBneHnem Xungko-
CTM NS MbITbS NOCYAbI,
® BK/MOYNTb BEHTUMSLMIO B MOMELLEHUU
U OTKPbITb OKHO,
e nporpeTb AyxoBky (250°C, B Te4yeHune 30
MUWHYT), YOanuTb 3arpsi3HEeHUs U TLla-
TENbHO NOMbITb,

MuvHYTHBIV TariMep He ynpaBnsieT paboTon
NAUTbl. OTO MPOCTO YCTPOWCTBO 3BYKOBOM
CUrHanu3aumm, HanomuHawowee o Heobxo-
AVMOCTMN BbINOMHEHUS KPATKOBPEMEHHbIX
KyNMHapHbIX 4eNCTBMI. [nana3oH BpeMeHHN

BHumaHue! cocrtaenset oT 0 4o 60 MUHYT.

B nnuTax, 060pynoBaHHbIX 3NEKTPOH-
HbIM TAaMEPOM , NOCHE NOAKMHOHEHNS
K ceTn gucnnen Gyget nokasbiBaTb
,0.00” . Hy>XHO yCcTaHOBUTb Tekyllee
Bpemsl Tanmepa (CM. UHCTPYKLUIO
aKcnnyatauuv Taimepa).

Ecnun Tekyuee Bpemsi He ycTa-
HOBIEHO, AyXOBKa paboTtaTb He
Oyner.

® BbINOMNHATL paboThl ¢ cObnoaeHeM npa-
BMN 6e3onacHocCTu.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem

12



SKCIITYATALUA

YnpaBneHue paboton KOHPOPOK KepaMU4eCKoWn naHenum
Bbi6op nocyabl

MpaBunbHO NogobpaHHas nocyda AOMKHa UMETb BEnuYMHY U popMy NpubnmnamTenbHO
COOTBETCTBYIOLLUIA MOBEPXHOCTM UCMONb3yeEMON KOHGOPKW. s nocyabl TMNa «rycaTHULA»
npuMeHseTcsa cneuuanbHas oBarnbHas KoHdopka pasmepamu 170x265. He cnegyet
mcnonb3oBatb nocyay € 0ONbLIUM WKW BbIMYKMbIM AHOM. HY)XHO MOMHUTL, 4TO nocyaa
[OOIMKHa MMETb TLLaTeNbHO Nofo6paHHyo KpbIlKy. PekomeHayeTcs ncnonb3oBaTb nocyay
C TOMNCTbIM NINTbIM OHOM. 3arpsi3HeHHble MOBEPXHOCTM KOH(OPOK 1 NOCyAbl NPensiTCTBYOT
TennoobmeHy.

d =
4 7 \
HenpaBuibHO npaBuiibHO HenpaBUIibHO

MonGop MoLWwHOCTK HarpeBaHuA

KoHopK/ MMEIOT pasnnyHyo MOLLHOCTbL HarpeBaHusi. Ee MOXHO perynnposart,
noBopaynBasi pyyky Brpaso U BMeBO.

| ]
e M/H. Mopgorpes

1 TyweHne oBoLlen, MeaneHHas Bapka

)

e Bapka cynos, 60nbLU0Oro KonMyecTsa eabl

2 MegneHHas xapka

)

e [purotoBneHne Ha rpune msca, poidbl

N

3 MAKC. BbicTpoe pasorpeBaHue, 6bICTpas Bapka, xxapka

0 BbikntoyeHune

13



SKCIITYATALUA

BaxHo!

PaspewaeTcs BKNoYeHNE KOHMOpPKN
NOBOPOTOM PYYKM CTPOro MO 4acoBOW
cTperike. BknioyeHne B MPOTMBOMONOXHOM
HanpaBneHUM MOXeT NoBpefuTb
BblKNtoyaTens.*

N

B grnanasoHe ,0 ¢ 1 ¢ 2 « 3" pyyku paboTtaet
BHYTPEHHEE Mosie HarpeBa U MOXHO NITaBHO
perynmpoBaTb KONM4eCcTBO NoAaBaeMoro Ha
nocyay Tenna. BpemeHHbIN nepeBoq pyyku
B nonoxexue -CO («rycaTHMLa»), BKIOYaeT
BHellHee none. C 3TOro MOMEHTa MOXHO
NnnaBHO perynupoBaTb KOMMYECTBO Tenna
obonx HarpeBaTenbHbIX NONen (BHELWHee
N BHYTPEHHEE) MOCKOSIbKY BHYTPEHHUN
nepekntoyaTenb BbIKMIOYUT 06a Noss TONbKo
nocre yCTaHOBKM MONOXeHUs1 py4dkun Ha 0.

*B HEKOTOPbIX MoAenax
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Ykaszartenb HarpeBa nons

Korna TemnepaTypa KOHOPKM MpEeBbLICUT
50°C, HauMHaeT CBETUTbCH COOTBETCTBYIOLLEE
none. CBeyeHne ykasaTensi Harpesa Nons
npenoxpaHsieT OT Cry4alHOro NPUKOCHOBEHUS
K ropsiuent KoHdopke. [locne BbIKMOYEHNS
nonsi HarpeBaHUs B HEM, eLlle MPUMEPHO
5 — 10 MMH., cOXpaHAEeTCsa HakoMnneHHas
3HEprunsi, KOTOPY MOXHO MCMOMb30BaThb,
HanpvMep, Ans nogorpesa Unm nogaepXxaHms
B TEMJI0OM COCTOSIHUW NPUrOTOBMEHHbIX Grto,
He BKroYasi KOHOPKY.

Ykaszamernb Haepeea rnorsis



SKCIITYATALUA

DyHKUMM OYXOBKU U ee obCryxuBa-
Hue.

[lyxoBKa ¢ ecTeCTBEHHOM KOHBEKLMEWN
(ctanpapTHas)

[lyxoBka MOXET HarpeBaTbCsl BEPXHUM N HUX-
HVMM HarpeBaTensamMu, a Takke rpunem (ecnm
OH ecTb). PaboTta Takon oyxoBKu ynpaBns-
€TCsi OQHON py4KoW, 0BCnyxuBatoLen nepe-
KnovaTens Buaa paboTbl, COEQNHEHHBIN C
perynaTtopom Temneparypbl

BHumaHue!

B momensax nnutel, He obopypno-
BaHHbIX TPUIIEM, CMMBOJS1 Ha py4ke
ynpaeneHusi [ OTCYTCTBYET.

Bo3moxHble nonoxeHus PY4KHU

, ABTOHOMHOe OCBeLleHue [YXOBKU
)" YCTaHOBMB pyuKy B 3TO MOMOXEHME,
' Mbl BKITHO4aEM OCBeLLeHUe KaMepbl
ZOyXOBKW. MicnonbayeTcs, Hanpumep,

Npu MbITbE Kamepbl.

N

4

50-250 BkntoueHbl BePXHUN U HDKHUIA
(OC) HarpeBaTenu
TepmocTaT No3BonsieT ycTaHaB-
nuBaTtb Temneparypy B ot 50°C
no 250°C. MpumeHATb Ans Bbl-
neykm.
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BknroueH HWKHUI HarpeBaTernb
B 3TOM NONoXeHun pyyKkn fyxoB-
Ka HarpeBaeTCsl TOMbKO HMXKHUM
HarpeBaTenem. [pumMeHsTb npu
NoapKapvBaHUN BbIMEYKN CHUSY.

BknioyeH BepxHU HarpeBa-
Tenb

Mpu 3TOM NONOXEHUM PyYKM Ay-
XOBKa rpeeTcs UCKIMHUYUTENBHO
BEPXHUM HarpeBaTenem. lMpu-
MEHATb NpU NOAXapuBaHum
BbIMEYKM CBEPXY.

BkntoyeH rpunb

YcTaHoBKa py4ku B 9TO NOMoXe-
HME MO3BOSSAET XKAPUTb NULLLY Ha
rpvne unu Beprene.

BknioyeHune v BbIKNKOYEHUE AYXOBKU

[nsi Toro, YTo6bl BKIOYUTL AYXOBKY, HY)XHO
onpeaenuTb HyXHble YCroBusl paboTbl
Temneparypy v crnocob HarpeesaHus,

® YCTaHOBUTb PYUKY B HY>KHOM MOMOXEHUU,
noBopay1Basi ee BNpaso.

BkntoyeHrne oyxoBKM COMPOBOXAAETCS CBE-
YeHVeM ABYX CUrHarnbHbIX JTaMMOYEK, XKENTown
1 KpacHon. lopeHmne KOHTPOSbHOM NammnoYkm
XKENToro LBeTa curHanuanpyet o pabote ay-
xoBkw. [Moraciuasi kpacHas namrnoyka nHepop-
MUPYET O TOM, YTO B JlyXOBKE yCTaHOBMUIACh
Hy)XHasa TemnepaTtypa. Ecnu kynuHapHble
pekomeHaaLmm COBETYIOT nomeLats bnogo
B pPa30rpeTyro AyXOBKY, 3TO HY>KHO AenaTb He
paHee MepBOro OTKITHOYEHUS KPACHOW KOH-
TponbHOM namnoykn. B npouecce npurotos-
NeHns KkpacHas namnoyka byaeT BkroYaTbes
1 BbIKIIOYATLCA (NogaepKaHne Temnepatypbl
BHYTpY AyXOBkM). XXentas KOHTponbHas
namroyka MOXeT TaKkKe ropeTb B MONOXEHUN
py4kun «OcBeLleHre Kamepbl OYXOBKNY.

BbiknioyeHne OyxoBkM — ONSA BbIKMOYEHNS
AYXOBKM HYXXHO PYYKYy YCTaHOBWTb B MOMO-
xeHwue ,0”, noBepHyB ee BneBo. CurHanbHas
namnoyka OormKHa NoracHyThb.



SKCIITYATALUA

JyxoBKa c NPUHYAUTENbHOW KOH-

BeKuuemn

[lyxoBKa MOXeT HarpeBaTbCs BEPXHUM U
HWXXHUM HarpesaTensmMu, rpuneM. Ynpasne-
Hue paboTow OCyLLEeCTBMSAETCA NPU MOMOLLN
py4ykn Bblbopa pexmma paboTbl AyXOBKK
— yCTaHOBKa 3aKIt04aeTCs B NOBOPOTE PYYKM

Ha BbIGPaHHY0 PYHKUMIO.

a TaKkxe py4ku perynmposaHuna tTemnepartypbl
— YCTaHOBKa 3aKro4aeTcsd B NOBOPOTE PYy4Kn
Ha Bbl6paHHy|O BENMNYnNHy TemMmnepartypbl

BbIkntoueHne ocyLLecTBNSIeTCS YCTaHOBKOW

obeunx py4yek B nonoxeHue , @ /,0".

BHumaHue!

BkntovyeHue HarpeBaHusA (Harpe-
BaTens U T.N.) Nocrne BKITHOYEHUS
Kakon-nm6o (pyHKLUUN AYXOBKMU
npoun3onaeT TomnbKo nocre Bbioopa
Temneparypbl.
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Bo3MOXHble NONOXeHUSA PYYKU Bbl-
6opa pexuma paboTbl AyXOBKU

)

4

ES

’ ABTOHOMHOE OcBeLleHne AYXOBKU

- YcTaHoBMB pyuKy B 3Ty nosuuuio,

Mbl BKITHO4aEM OCBELLEHME KaMepbl
AyxoBku. Micnonb3yeTcst npu MbITbe
KaMepbl LyXOBKMU.

BHumaHue!

B aTOM NONOXeHnn MOXeT 3aropeTtb-
€A KpacHas namno4ka, HecMoTpsi Ha
TO, YTO AyXOBKa He ByAeT mpu 3TOM
HarpeBaTbCs, KOrga pydku Bblibopa
pexuma paboTbl yxOBKU U Bbibopa
TemnepaTypbl AYXOBKW, HaxoasTcs
B Nnobom, Kpome Hynesoro, noso-
XKeHnw.

BkrntoyeHbl BePXHUMA U HOKHUM
HarpeBaTtenu

YcTaHoBKa py4yKM B3TO MOSNOXEHWE
NPVBEAET K HArpEBaHMIO JyXOBKU
CTaH4apTHLIM CNoco6oM.

BkntoyeHbl KOHBEKLMSA, BEpPX-
HUW U HWKHUW HarpeBaTesu.
B atom nonoxeHunn peanuayetcs
onepauusa «nupory». ObblyHas
OyXOBKa C BEHTUIATOPOM.

BHumaHue! —
Mpy BbINOMHEeHUM onepaumn A 1
YCTaHOBKE PY4KU B HyrNeBoe noroxe-
Hue, paboTaeT TOMNbKO KoHBEKUUs. B
3TOM MOMOXEHUN MOXHO OXNaxaaTb
Kamepy AyXOBKW WUIM NPOAYKTbI Mii-
TaHus.

BknroyeH rpunb
YcTaHoBKa py4ku - ob6xapmBaHue
Ha BepTene.



SKCIITYATALUA

YcuneHHbIn rpynb

BknioyeHue yHKUMMN «ycu-

FIeHHbIN rpunNb» No3BonsieT

npousBoAuTb oGXapuBaHue

npu BKMNOYEHHOM OAHOBpeE-
MeHHO BepxHem HarpeBaTtene. OHa no-
3BONAET nony4atb MOBbIWEHHYI TeM-
nepaTtypy B BepxHen 4yactu pabouyero
NpocTpaHCTBa AYXOBKMW, YTO NPUBOAUT K
noApyMsiHMBaHuIo 6ntoaa, U Takke No3Bo-
nseT rotoBUThL 6onbLIMe NopuUM.

Typ60 rpunb U KOHBEKLUS

B aTOM NONoXXeHnn pyykn oyxoB-

Ka BbIMOSHAET (OYHKLMIO YCUIEH-

HOro HarpeBa C koHBeKuuen. Ha

npakTUKe 3TO MO3BOSSET YCKO-
pyTb MpoLecc obXapuBaHusa 1 ynyylieHue
BKYCOBbIX Ka4eCTB roToBsLierocsa onoga.
MopxapuBaHme HeobGXoAMMO NPOV3BOAUTL
npu 3aKpbITON ABEPLE AYXOBKU.
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[yxoBKa ¢ NPUHYAUTENbHON KOH-
BeKLMen (C KOHBeKUuen U Korsb-
LeBbIM HarpeBartesnem)

[yxoBka MOXeT HarpeBaTbCsl NMpU MOMOLLY
BEPXHErO U HWXHEro HarpesaTesei Nneyku un
KONMbLEBOrO Harpesatens. PaboTa OyxoBku
ynpaBrsieTcs npyu nomoLLM pyyku BbiGopa
pexuma paboTbl AyXOBKM — yCTaHOBKa 3a-
KItoyaeTcsl B MOBOPOTE PYYKM B HYXKHOE
nonoxeHue,

Q

a TaKkKe pyyKku peryrimpoBaHns Temneparypbl
- yCTaHOBKa 3aKI04aeTCsi B MOBOPOTE PYYKM
Ha BblIOpaHHOEe 3HauyeHve TeMneparypbl

BbikntouyeHne npon3BOAUTCS YCTAHOBKOW
o6eunx pyyek B nonoxexue , @ /,0”.

BHumaHue!

BkntoyeHne HarpeBaHusa (Harpesa-
Tens v T.N.) Npu BKNOYeHUN nodon
YHKLMM SyXOBKM NPOV30OAAET TOMNBKO
rocrne ycTaHOBKM TeMnepaTypsbl.



SKCIITYATALUA

Bo3MoxHbIe NONOXeHUs1 pyyku Bbibopa
pexxuma paboTbl OyXOBKU

» ABTOHOMHOe OCBelleHMe Ay XOBKU-

N YCTaHOBKOW Py4KM B 3TO NOMNOXEHWE
Mbl BKIMIOYaeM OCBeELLeHWe KaMepsbl
OYXOBKW.

L)

d

[ ]
BkniovyeHa KOHBeKLuUs

I YcTaHoBKa py4ky B JaHHOE MOsoxXe-

HVE MO3BONSET HarpeBaTb AYXOBKY

NPUHYANTENBHO NPY NMOMOLLM KOSb-

LieBOro HarpeBaTerssi U KOHBEKLUW, pacnoso-

JKEHHOTO B LIEHTPE 3aHEN CTEHKM JyXOBKMU.

Mcnonb3oBaHue Takoro criocoba Harpesa-
HUSI NO3BOMNSIET PAaBHOMEPHO pacnpenenuTb
TENMO BOKPYr NPOAYKTOB, HaXOAsLWMXCSA B
[YXOBKE.

MpeumyuiecTBa gaHHoro cnocoba Harpe-
BaHWNA:

YMeHbLIEHNE BPEMEHN HarpeBaHus
OYXOBKU N UCKINKOYEeHMe 3Tana ee npen-
BapUTENbHOIO Harpesa,

B0o3MOXHOCTb BbiNnekaTtb Ha ABYX paboumx
YPOBHSAX OOHOBPEMEHHO,

YMEHbLUEHME BbITEKAHUS XMpa N COKOB
N3 MSICHbIX brtog, YTo nydule coxpaHaeT
X BKyCOBble Ka4yeCTBa

YMeHbLUEHVE 3arpsi3HeHNsT kKamepbl ay-

XOBKM.
* BknroyeHa KOHBEKLUUS N HUXK-
HWW HarpeBaTenb
GEENES B stom nonoxeHuu pyyku gy-
XOBKa BbIMNOMHSAET TENNO00MEH
Npu BKIKOYEHHOM HXKHEM oborpeBaTene, 4YTo
NPVBOAMWT K YCUNEHHOMY HarpeBaHuo

6ntoga cHuay.
N\/\/\ BKnio4yeHbl KOHBEKUUA U
* rpunb
B aTOM nonoxeHuun gyxoBka Bbl-
NonHAET OYHKLMIO TPpUnst C
KoHBekuueWn. MNMpumeHeHne aton
PYHKUUM Ha MpaKTUKe NO3BOSSIET YCKOPUTb
npouecc o6XapuBaHUsa U yNyyLnTb BKYCO-
Bble kayecTBa ontoga.
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MomkapvBaHve NPOU3BOAMTCS MPU 3aKPbITON
[BepLe OyXOBKU.

BHumaHue!
Mpv BbINONMHEHWW onepaunmu
«KOHBEKUUSA» U YCTAHOBKE PYy4YKu
perynsitopa TemnepaTtypbl B HylleBoe
nornoxeHune paboTaeT TONMbKO BEHTU-
nsTop. Takum 06pa3oM MOXHO OXIadK-
AaTb 6rogo Unu kamepy OyXOBKU.
(AN BrntoyeH rpuns
YcTaHOBMB pyyKy B 9TO NONOXe-
HVe, NPOU3BOAMM NOAXapuBa-
HWe 6o TOMNbKO NPU BKITIOYEH-
HOM HarpeBaTene neyku.

YcuneHHbin rpunb (Mpune
BEePXHUI HarpeBaTesnb)

BkntoyeHve yHKLMN «yCUneH-
HbIV rpUNbY» NO3BONSAET MOMAXa-
pviBaTb MPOAYKTbI NUTAHUS NPU OQHOBPEMEH-
HO BKIIOYEHHOM BEpPXHEM HarpesaTtene. 31a
hYHKLMSA NO3BOMSAET NONYYNUTH NOBbLILLEHHYHO
TemnepaTypy B BepxHeln 4yactu pabouero
nNpocTpaHCTBa AYXOBKW, YTO NMPUBOAUT K
fonbluemy nogpymMsHuBaHuio bniroga, u no-
3BOMISIET rOTOBUTb OOMbLUME NOPLUK.

BknioueH BepxHUW HarpeBsa-
Tenb

B 3TOM NONOXEHUM pyyKn fyX0oB-
Ka HarpeBaeTCs UCKITHYNUTENBHO
BEPXHUM HarpesaTenem. [pu-
MeHsIeTCs Npu AoXapynBaHUm
BEPXHEN YaCcTU BbINEYKN.
BknioyeH HWXHUWA HarpeBa-
Tenb

Mpy TakoM NONOXEHUW PyYKn Oy-
XOBKa rPeeTCst TOMbKO HUXHUM
Harpesatenewm. lNMpymMeHseTcs
npw NogXapuBaHun CHU3Y.

AR

BknioyeHbl BEpXHUI U HUXKHUNA
HarpeBaTenu.

YCcTaHOBKa py4ku B 9TO MOSO-
XeHue no3BonseT HarpeBaTb
OYXOBKY OObIYHBIM CMOCOBOM.



SKCIITYATALUA

BbicTpoe pasorpeBaHue OyXOBKU

B pyxoBKkax C KOHBEKUMEN U KONbLEBbIM
HarpeBaTeneM, MOXHO BOCMOJNIb30BaTLCS
dyHKUMern BbicTporo pasorpesa — Temnepa-
Typa B yXOBKE B TeYEHME 4 MUHYT JOCTUTHET
150°C.

[NocnepoBaTtenbHOCTL onepawmim:

Pyuky BbiGOpa pexuma paboTbl AyX0BKM
YCTaHOBUTb B NOMNOXEHNE «KOHBEKLUSA +
HUXKHWUI HarpesaTenb» A |

Pyuky perynuposaHua Temnepartypbl
ycTaHoBUTb Ha 150°C,

[lyxoBka HarpeBaeTcs 4O TemnepaTypbl
150°C (nnm [o yctaHoBneHHoW Ha 6onee
HW3KWIN YPOBEHb), OOCTMKEHNE KOTOPON
CUTHanNM3npyeTcsa ropsien KpacHom
KOHTPONbHON NaMMno4Kon perynsatopa
TemnepaTypbl,

Tenepb MOXHO CTaBUTb B yXOBKY NOAHOC
C Nporom,

Pyuky Bbibopa pexxuma paboTbl AyXOBKM
YyCTaHOBWTb Ha BbIOPaHHbIN Cnocob Ha-
rpeBaHus, (cMm. pasgen

MpuroToBneHve B AyxOBKe — MPaKTUyeckne
COBETHI).
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BaxHo!

Mpu BbINONHEHMM BbICTPOro Harpe-
BaHWs B Kamepe LYXOBKU HE JOIMKHbI
HaxOAUTLCS HW MOAAOH C NMUPOTOM, HU
ApYyrue aneMeHTbl, He ABndALmecs
YacTamu obopyaoBaHUSA AYXOBKU.
He pekomeHayeTcs nonb3oBaTbCs
dyHKUMEN BbICTPOro HarpeBaHus npu
BKITHOYEHHOM Tanimepe.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neykun

OBGxapuBaHve NPOMCXOONT B pe3yrTaTe BO3-
OENCTBMA Ha NULLy MHpaKpacHbIX nyyen,
CO3[aBaeMbiX PasorpeBLUMMCS FPUNeM.

[ns BKNHOYEHUS NEYKN HYXKHO:

YCTaHOBUTL PyYKYy AYXOBKW B MONOXEHME,
0603HaYEHHOE CUMBOMOM «FpUnbY ,
Pa3zorpeTb Ayx0BKY B TEYEHME 5 MUHYT
(Mpw 3aKpbITOM ABEpLIE OYXOBKM).
MocTaBUTL B AYyXOBKY NOAHOC C Npo-
OYKTaMy MUTaHUSI Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
pabounii ypoBeHb, a B criydyae obxapu-
BaHWsI Ha BEPTESeE - PacronoXuTb HEMO-
CPEeACTBEHHO NoA, HUM (HWKe BepTena)
NOAAOH ANS CTEKAMLWErO Xupa,
O6xapuBaHue criefyeT OCyLLeCTBNSATb
Npw 3aKpbITOM ABEPLE OYXOBKU.

Ona dyHKUMN «TPUNb» U KYCUNEHHbIN
rpunb» TeMnepaTypy HYy>XHO YCTaHOBUTb
Ha 250°C, a ansa pyHKLMN KKOHBEKLUSA U
rpunb» Makcumym Ha 200°C.
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BHumaHue!

Korga ucnonb3yeTtca ayxoBka, O0O-
CTYMHblE€ YacTW MOTYT HarpeTbCs.
PekomeHngyeTca He mognyckaTb K
OyXOBKe OeTen.



SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena*

BepTten nosBonseT xaputb rotossLieecs
B OyXOBKe Onwogo, nepeBopaymMBas ero.
[MaBHbIM 06pa3oM OH CNyXUT AN Noaxa-
pYBaHUS NTULbI, LWALLMLIKOB, KONGacok K
T.N. BknioyeHne v BbIkMOYEHNE ABUXEHUSA
BepTena OCyLeCTBNAETCS OQHOBPEMEHHO
C BKITHOYEHMEM U BbIKITOYEHNEM OnepaLmu
nokapuBaHusi - «FpUnby .

[Mpun ncnonb3oBaHUM OQHON U3 ATUX (PYHKLMIA
B npoLecce nopxapuBaHusa MOXeT Nnpo-
N30ATN BpEeMEHHas OCTaHOBKa ABuraTtens
UNU N3MEHEHVE HarnpaBneHns BpaLeHUs.
OTO He BNUsIET Ha BPEMS U Ka4ecTBO obxa-
pvBaHuS.

BHumaHue!

BepTten He MMeeT OTAENbHOM PyyKU
yrnpaBneHus.

*Onsi onpeaeneHHbiX Mogenem
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MpuroTtoBnenve britoga Ha BepTene:

(cM. pucyHkn)

NOMEeCTUTb NULLLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npuv NOMOLLN BUNOK,

pamMKy BepTena pa3mMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 CcHK3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. Obpatute BHMMaHWe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannmM4yeckoi 4YacTu 3axeaTa
onmpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb MOAHOC Ha CaMbI HUXHUN
YPOBEHb Kamepbl JYyXOBKH,

O6xapwuBaHve criegyeT OCyLeCTBNASATb
npun 3aKpbITON ABepLE AYXOBKU.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nonb3oBaTens v noagepxa-
HWe MMWTbI B YNCTOTE U ee NpaBUsibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npoprne-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.
Mepen 4MCTKOM MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,
obpatmB ocoboe BHMMaHme Ha To, 4ToObI
BCE PYYKM HaAxXoOWNUCb B MOJNOXEHUMU " /
,0”. YUNCTKY MOXXHO MPON3BOANTL TOSbKO MO-
cne Toro, Kak nnuTa OCTbIHET.

Kepamunueckasi naHenb

® [laHenb 4YUCTUTCA perynspHo, nocne
Kaxgoro mcnonb3oBaHus. 1o mepe BO3-
MOXHOCTW PEKOMEHAYETCS MbITb MAUTY
Tennow BOAOMW (nocrie Toro, Kak mnorac-
HeT ykasaTtenb Harpesa nons). He cne-
OyeT [omnyckaTb CUMbHOIO 3arpsi3HeHus
BapOYHOW MOBEPXHOCTN, OCOBEHHO Mpu-
ropaHus 1 Hakunw.

He cnegyeT npuvMeHaTb 4ucTSWwmMe
CpeactBa C  CUMbHbIM - abpasuBHbIM
CBOWCTBOM — HanpvmMep, MOpPOLLKW, CO-
aepxawme abpasvbl, abpasvBHbie na-
CTbl, MEeM3y, MeTarnnuyeckme Mo4varnku
n T.n. OHM MOryT nouapanatb MNOBEPX-
HOCTb NaHenu, HaHOCH HernonpaBUMbIe
NoBpPEeXAEHNS.

He cnepyet npu 4ncTke NPUMEHSTb «ak-
TUBHbIE, BbICTPOUMCTALLME» CpeacTBa.
CuvnbHble 3arpsi3HeHNs Ha NaHenyn MoX-
HO OTCKOBNUTL cnewumanbHbIM CKpebkoMm.
Mpu 3TOM HYXXHO creanTb 3a TeMm, YToObI
He noBpeauTb paMy KepaMmuyeckon na-
Henu.

5

S a

o

Ckpebok 0nsi oyucmku naum
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BHumMaHue! OcTpyto rpaHb HeobxoamMmo 3a-
KpbITb MyTEM NepemMeLLeHns kopnyca ckpeb-
Ka (gocTtatovHo ABwKeHusa nansua). Npu
npyMeHeHnn cobnogaTe OCTOPOXHOCTb,
CyLLEeCTBYeT OMacHOCTb nopesa, 1 He Aony-
ckaTb nornagaHusa ckpebka B pyku AeTen.

e PekomeHayeTCss NpUMEHEHWE YuCTH-
WMX WA MOKLUMX CPeacTB MSArKOro
OENCTBUSA, CXOOHOTO Ha3HayeHws, Ha-
npumep, BCSKOrO poAda >XUAKOCTU U
amynbcun Ans yganenusa xupa. pu
OTCYTCTBMU HY>XXHbIX CPeACTB, COBETYyEM
NpUMEHUTL Tenny Bogy ¢ AobasneHu-
€M XUOKOCTW ANs MbITbs NOCyAbl UNu
CpeacTB AN YACTKM HepXaBeroLmx pa-
KOBWH.

[nsa MbITbst 3ManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cnepnyeT MCMNonb30BaTh XUAKOCTU C MATKAM
AencTBueM. Henb3ast ynotpebnatb Ynctsiume
cpeactBa ¢ abpasvBHbIMU CBOWCTBaAMMY,
Takue, Kak YMCTALLME NMOPOLLKM ¢ abpasu-
BaMu, abpasunBHble nacTbl, abpasnBHbIe
KaMHUW, Nem3y, MeTannmyeckme moyasnku u
T.N. MNUTbl ¢ HepXaBekLWMMM NaHeNaIMn
HeobxoauMmo TLaTenbHO OTMbITb Nepes Ha-
yanom akcnnyatauun. Ocoboe BHUMaHue
HY>XHO 06paTWTb Ha yaarneHue ocTaTkoB Krest
C METasnMyecknx NoBEPXHOCTEN OT 06EPTKM,
yAaarneHHoW Npu MOHTaxe, a Takke Krnenkomn
NEHTbI, UICMONb30BaHHOM NPY yNaKkoBKe Niu-
Tbl. Pabo4vyto NOBEPXHOCTb HYXXHO YUCTUTb
perynsipHo, nocrne Kaxaoro UCrnosib30BaHus.
Henb3s ponyckaTb 3HAYUTENBHOMO 3arpss-
HEeHUs1 BapO4YHOWN MOBEPXHOCTU, OCOBEHHO
NPUropaHnn.



OBCITYXUBAHUE U YXOO

[yxoBka

[lyxoBKy cregyeT YACTUTb Nocre Kaaoro
MCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/l YNCTKe BKIKH4YaeTcsA
ocBelleHne, 4YTo no3BondeT ynyywuTb
BMAMMOCTb BHYTPU paboyero npocTpax-
CTBa.

Kamepy 0yXOBKM HaANEXUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bogon ¢ gobasneHnem Hebormnb-
LLIOro Konn4yecTtBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocyapl.

MapoBas uncTKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYH Ha NepBbIi CHU3Y
YPOBEHb AyXOBKN HanuTb 0,25 n Boapl
(1 crakan),

-3aKpbITb ABEPLY AYXOBKMU,

-pydKy perynsatopa remnepartypbl yCTaHo-
BUTb B nonoxeHne 50°C, py4yky Bbibopa
pexrmMma paboThbl B MOMOXEHNE «HWKHUMN
HarpeBaTernby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okoro 30
MUHYT,

-OTKPbITb ABEPLY AYXOBKWU, BHYTPEHHUNA
o6bem kamepbl NPOTeEpPEeTb TPSNKON UM
rybkon, 3atemM MpoMbITb TEMSON BOAOM
¢ nobaBneHvemM XUAKOCTU ANS MbITbs
nocyapl.

BHuumanme. OctatoyHas Bnara nocne na-
POBOW OYUCTKN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
Uy ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.

Mocrne MbITbsi KaMepbl AyXOBKU ee cre-
OyeT BbITEPETb Hacyxo.

BHumaHue!

[ns 4icTkn 1 nogaepxaHua B pa-
6o4YeM COCTOSAHUWU CTEKMSAHHbLIX Mo-
BEPXHOCTEN HE NPUMEHSATb YNCTALLNE
cpeacTsa, coaepxallne abpasvsbl

3amMeHa namMno4ku ocBelleHunst
OYXOBKM

Ona vcknwo4YeHUA BO3MOXHOCTM MNO-
paxeHUa 3NIeKTpn4eCKMM TOKOM nepen
3aMeHOM NaMno4Kku yﬁenMTer, 4yTo
YCTpOﬁCTBO BbIKJTHOY€HO.

e Bce pyyku ynpaBrieHUsl YCTaHOBUTb B
nonoxexve ,,@” [ ,,0” , N BbIKNIOYNTb
nutaHue,

e BbIBEpPHYTb M MPOMbITH KOMMaK NlaMnoyKu,
BbITEPETH €r0 HacyXxo.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NMAMMOYKY 13
rHesga, npu HeobxXxoaMMOCTM 3aMeHUTb
€€ He HOBYIo

— namnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHas
(300°C) c napameTpamu:

- HanpsbkeHne 230

- MowHocTb 25 W -pesbba E14.

~

)
oy
‘;I:ij
—
Jlamnoyka Oyxoeku
e BaepHyTb nmamnouky. O6paTnte BHUMA-
HVEe Ha NMPaBUITbHYIO YCTaHOBKY NaMMOYKm
B KepaMuyeckoe rHespo.
e BBepHyTb KOMNak namnoyku.
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OBCINYXXUBAHUE U YXOQO

CHsaTMe aBepLbl

[Ons 6onee yoobHoro goctyna Kk kamepe
OYXOBKU M €€ YNCTKN MOXHO CHATb ABep-
uy. [Ins 9TOro Hy>HO ee OTKPbITb, MOAHATb
npefoxpaHuTenb, Haxo4dAWMNea B netne.
[Bepuy cnerka nNpuKpbITb, MNPUMOAHATb U
BbIABUHYTbL Bnepea. [ins ycTtaHoBKU ABepLbl
B NAWUTY MOBTOPUTbL OEVCTBUS B 0BpaTHOM
nocneposarensHocTw. lNpn yctaHoBKe crie-
AyeT 06patuTb BHYMaHue Ha npaBuiibHOe
coBMelleHne vacTten netnu. MNocne ycTa-
HOBKM AABEPLibl AYXOBKM HY>XHO 06A3aTenbHO
onycTuTb NpefoxpaHuTens. B npotueBHOM
cnyyae, npu nonbiTKe 3aKpbITUA ABepLbl
MOryT BbITb NOBpPEXAEeHbI NETNN

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHsATHe BHYTpPEeHHero crekna

1. C nomoLblo KpecToobpasHon OTBEPTKU
OTBWMHTUTb BWHTbI, PACMONOXEHHbIE B
OokoBbIX 3awenkax (puc. A).

2. 3alenku BbITONKHYTb C NMOMOLLbIO M0-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MNaH-
Ky asepupl (puc. A, B).

3. BHyTpeHHee cTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HUs (B HWXKHeN YacTu aeepubl) (puc. C).

4. [loMbITb CTEKNO TEMSION BOOOW C He-

oonbLmnm Konn4yecTtBoM YUCTALero
cpeacTtea.
YTtobbl YCTaHOBUTb CTEKNo, crnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrmKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHsimue 8HympeHHe20 cmekrna



OBCITYXUBAHUE N YXO4

[lyxoBku 060pyaoBaHbl NErKo BbIHUMAEMbIMU
MPOBOOYHbLIMY HaMNpaBnsLWUMK (NECTHU-
Lamu) BKNaabILen OyXOBKU*.

s
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MNUTLI UMEIDT HepXXaBeloLLe BblOBUXHbIE
HanpaBsnawLwue BKNaabIlen, NpUKpennéH-
Hble K MPOBOMOYHbLIM HanpasnawwuM. Ha-
npaensowue cregyet BblHAMATb U MbITb
BMECTE C NPOBOMOYHbLIMY HaNpPaBnsaoLWYMM.
Mepen pasmelieHUeM Ha HUX MNPOTUB-
Hel crnendyer WX BbICYHYTb (ecnu OyxoBka
ropsiyasi, HanpaensioLLMe CeaYeT BbICYyHYTb,
3auennsas 3agHuii kpai MOTUBHS 3a YMopbl,
HaxoZsLIMecs B NepefHeit 4acTy BbICYHYTbIX
HanpaBsIsoLLMX) U 3aTEM BCYHYTb BMECTe C
3ManupoBaHHbIM NPOTUBHEM*.

*Ansi onpeaeneHHbix mogenem
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Mepuopnyeckuit ocMoTp

[omMumo pencTeun, HeobxoauMbIX AN
NOAAEPKAHUS MMUTbI B YACTOTE, criedy-
eT:

npoBOAUTL Mepuoguyeckne NpoBEpPKU
paboTbl 3N1IeMEHTOB YyNpaBreHns N pa-
6oumnx rpynn nnutbl. Mocne nctedeHus
rapaHTUIHOrO Cpoka, MUHUMYM pa3 B
[OBa roga, cnegyeT Nnpou3BoanTb OCMOTP
TEXHUYECKOrO COCTOSIHWUSI MInTbI B Cep-
BMCHOM LIEHTpE,

YCTPaHSTb BbISIBMIEHHbIE 3KCMyaTaLoH-
Hble fedeKTbl,

npy HeObXOAMMOCTU NPOBECTU 3aMEHY
BblLLeALWnX U3 CTpos Aetanemn 1 y3nos

BHumaHune! Bce peMOHTHbIE ”
perynsumMoHHble paboTbl JOIMKHbI
NPOU3BOAMTHECA COOTBETCTBYHOLLMM
CEpPBUCHbIM LIEHTPOM WX MacTe-
poM, MMeKLWmnmM Heobxoanumyto
KBanuuKkaumo 1 JOonyck.



NOBEAEHMUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxxgon aBapuinHou cuTyauumn crnegyer:
BbikntounTb paboune yanbl NavThbl
OTcoeanHnTb anekTponuTaHme

Bbi3BaTb macTepa

HekoTopble Mernkue gedekTbl NONb3oBaTeNb MOXET UCMPaBUTL CaM, cnenysa ykasaHnam

B Tabnuue. MNpexae, Yem obpalLaTbCs B CEPBUCHbBIN LEHTP, NPOCMOTpUTE TabnuLy.

MNMPOBNEMA

NPUYNHA

OEVCTBUA

1. OnekTpuka He paboTaeT

OTcyTCTBVIe nuTaHua

MpoBepuTbL NpefoxpaHu-
Tenb, NeperopesLUnii 3a-
MEHUTb

2. Oucnnen Taimepa noka-
3biBaet ,0.00”

Mpubop 6bIn oTKNOYEH
OT CETU UM BPEMEHHO
nponarno HanpshkeHne

YCTaHOBUTL TEKyLLEE BPEMSI
(cM. VIHCTpykumMs mo akc-
nnyaTauuu Taimepa)

3.He pabotaeT ocBelleHne
OYXOBKM

Jlamna BbIBEPHYTa wunu

neperoperna

MoakpyTUTL MK 3aMeHUTb
namny (cm. Pasgen Yuctka
1 cogepXKaHne nnuTbl)
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NPUITOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

[ PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMMPOrM Ha NMOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnTbl,

[ BbII'IeLIKy MOXHO Npou3BoAnTb B hopMax M Ha NOALOHAaX NPOMbILLIIEHHOrO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©oKoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1IeHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHDI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npurotoBneHus,

e He pekomeHayeTcst NPUMEHSTL (DOPMbI U MOAAOHBLI CO CBETION U GrecTsLLen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BbIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHUI HarpesaTenu),
NpUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[ [Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepea npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

[ Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrnN N3 OyXOBKK, HY>XHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

e  PekoMeHOyeTCs OCTaBUTb BbINEYKy B AyXOBKE Ha 5 MUHYT Nnocre ee BbikMoye-
HUSA,

e Temnepartypa BbINEYKM, NMPUTOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (OYHKLUN LMp-
Kynauum Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIYHON
BbIMeYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO Y BEPXHEro Harpesarensl),

[ [MapameTphbl BbINeYkn, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 un 1a cnpaBO4Hble, N MOTYT
MEeHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

e Ecnu cBefeHus B KyNMHAPHBIX KHUrax 3HaYMTENbHO OTNIMYATCS OT HalluX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSALLEN MHCTPYKLMEN.
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NPUIrOTOBIEHUE MNMULLIX B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJINLUA 1: nuporu

PyHKLMA Oy XOBKU: HarpeBaTenb BepXHUN+HUKHUNA

konsekuna L

Bup BbIneyku : )\ spewa
ypoBeHb | Temneparypa |YPOBeHb | Temneparypa BbINEYKn
[°C] [*C]

Bbineuka B hopmax
Babka obbluHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka neco4Has 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa ans TopTa 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
BuckBUTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
®pyKTOBbIN NNPOT (MECOYHbIN) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHUK (NECOYHBIN) 2 140-150 60-90
OpoxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,
KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha nogHOCax U3 OCHACTKU MAUTbI
Mupor ¢ dopykTamu (necodHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mupor ¢ dopyKTamm (apoxokeBo) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Muuua (Ha ToHKOM ocHOBE) 3 220-240 10-15
Muuua (Ha ToncTon ocHoBe) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka
ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHuy3ckoe NMpoxHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxxHoe co B3GUTLIMU
cnuBkamun 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULUA 1A: MNMuporun
®dyHKummn ayxosk Mupor:  (BePXHMI M HUXKHUI HarpesaTenu + KoHBekuus) A

TEMMNEPATYPA BPEMS BbIMYEKU

BUA BbINEYKU
[°C] (M)
Bbineuyka B dhopmax
Bese 80 60-70
Babka necoyHas 150 65-70
Babka apoxokeBas 150 60-70
TopTt 150 25-35

Bbineyka Ha nogHOcax U3 OCHACTKU NNUTbI

Mupor apoxokeBoin 150 40-45
Mvpor ¢ kpoLukow 150 30-45
Jlenewika ¢ ppykramm 150 40-55
Buckeut 150 30-40

MopxxapuBaHue mMsca

B oyxoBKe rotoBMTCS MSACO NopLmsmu 6onee 1 kr. MopLum, BeC KOTOPbIX MEHbILLE,
pEeKOMEHAYEeTCS rOTOBUTL Ha ra3oBbIX ropenkax nnuThl,

[na nNpurotoBneHUs pekoMeHOyeTCsl NMPUMEHSTb KapOonpoyHylo Mocyay, C
pyykamu, He NoadaloLLIMMUCS BO3AEVCTBUIO BbICOKOW TeMnepaTypsbl,

[Mpy NpUroToBREHMM MWLM Ha peLLETKE NN BepTesie Ha CaMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XXHO pa3MeCTuUTb NoAgao0oH C HebOonbLUMM KONMYEeCTBOM BOAbI,

MUHUMYM OauMH pas, Ha aTane MoMyroTOBHOCTU, HY)XHO NepeBepHyTb MSCO
Ha Apyryro CTOPOHY, B MpOLIecce BbiNeYky BpeMs OT BpeMEeHU NonvBaTb MACO
BbIAENSALLMMCSA COKOM UMW ropsivert ConeHorn BoAon, NonmneaTk MACO XONOAHOM
BOJOW HE pEKOMEeHyeTCs.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTAUA 2: MpurotoBneHune msaca

DYHKLNA AYXOBKU: BEPXHUN U HWKHWUWA HarpeBaTenu
TepMmoobopoTt )\
y':’::::""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
MACO Y B MUH.
roBAOUHA Ha 1cm
PocTtbud nnu comne
C kpoBbto 3 250 12-15
Pa3sorpertasi gyxoBka
Co4HbIN 3 250 15-25
Pa3sorpertasi gyxoBka
MopapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3sorpetasi gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
anyb 2 2 175-180 200-220 100-120
OOMALLHSAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (NpumMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKa3aHHble B Tabnuue 3Ha4YeHusi OTHOCATCA K NpoayKTtaMm Becom 1 kr, B criyyae
ecnu nopuums 6osbLue, Ha KAXAbIM CNeAyrLWUA KUnorpaMmm HyXXHO NpMbaBuTb elle
30 - 40 MuHyT.

BHumaHue!

Ha aTtane nonyrotoBHOCTM MsicO nepeBepHyThb. Msico xopoLo
roTOoBUThL B }Kaponpo4Hou nocyae.
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NMPUrOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 3: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLUN BYXOBKM: rpunb + BepXHUI HarpeBaTenu W
(ycuneHHbIN rpunb) ‘

MACO Temnepatypa [°C] Bpewms npurotoene-
HUA
LibinneHok ( 1,5 kr) 250 90-100
LibinneHok (2,0 kr) 250 110-130
Wawnbikk (1,0 kr) 250 60-70

TABNUUA 4: Npunb

DYHKLUN [YXOBKU: Mpunb @
nPOOYKT YI::?-IBulgcb Temnepartypa [°C] | Bpemsi [MuH.]
CropoHa 1 CTopoHa 2
CsuHom 6ok 4 250 8-10 6-8
CBWHOW LWIHMLENb 3 250 10-12 6-8
LWawwnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
Poct6und, (cTeik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn dudputekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteik 4 250 6-8 5-6
Bapanuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaunn 6ok 4 250 10-12 8-10
MonoswuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
PbibHoe dune 4 250 6-7 5-6
dopensb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - MNPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIUUA 5: BeHTUnATOp C Ne4komn

DYHKUUKN OyXOBKMU: YcUuneHHbIN rpunb+KoHBEKUUsA M)':'\ ' ' i ' .
YPOBEHb Temnepartypa
MSICO Bec(kr) rCl Bpems
[MuH.]
CHU3y
CBWHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbsi 2,0 2 170-190 90-110
PocTtbud 1,0 2 180-200 30-40
LipinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lyce 3,0 2 140-160 110-130
WHpeiika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npovecce Bbineykn nepesBopaynBaTtb MSCO M NONUBaTb COYCOM UMW rOpsiYel CONEHOM
BOON.

BHumaHue!

[MapameTphl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax saBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT N3Me-
HATLCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KYNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUYECKUE OAHHDBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HomuHanbHas MOLLIHOCTb:

Pa3mepbl MANTBI (WWPVHA / FIYBUHA / BBICOTA)
MonesHbIn 06bem OyxoBKU*®
OHepreTuyeckas kareropus

Bec

230V/400V~50 'y,
makc. 9,4 kBt
50/60/85cm

53 -58 nutpos

Ha aTUKeTKe

oK. 39 kr

CootsetcTByeT Hopmatmeam EN 60335-1, EN 60335-2-6.

* cornacHo EN 50304

obbem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKU — yKa3aH
B TEXHWYECKOW XapaKTepucTuke n Ha ITUKETKe

3HepreTn4eckon 3 HEeKTUBHOCTH.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aragaz este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

e Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

e Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

e Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

e Nu lasati plita sa se murdareasca si evitati ca lichidele sa curga pe suprafata acesteia.
Zaharul reactioneaza cu suprafata ceramica a plitei si poate provoca avarii ireparabile.
Orice depunere trebuie sa fie curatata imediat.

e Nu asezati pe zonele de preparare incalzite recipiente cu baza umeda, deoarece pot
provoca avarii ireparabile plitei (pete ce nu mai pot fi indepartate).

e Utilizati doar recipiente specificate de producator sau care sunt create pentru a fi utilizate
pe plitele ceramice.

e Daca apar zgarieturi sau crapaturi pe suprafata plitei, opriti utilizarea plitei si apelati la un
centru de service autorizat.

e Nu porniti plita daca nu ati asezat un recipient pe aceasta.

e Nu utilizati recipiente cu margini ascutite, deoarece puteti avaria plita.

e Nu priviti direct in zonele de preparare cu halogen (daca nu sunt acoperite de un recipi-
ent) atunci cand acestea se incalzesc.

e Nu asezati recipiente mai grele de 15 kg pe usa deschisa a cuptoruluui si recipiente mai
grele de 25 kg pe plita.

e Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa,
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

e Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare
cu energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

e In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi
reparat.

e Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

e Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-
un mod responsabil nu
numai ca economisiti bani,
ci veti proteja si mediul in-
conjurator. Cum puteti face

==l 1= acest lucru:

o Utilizati recipiente potrivite.
Recipientele cu baza plata, groasa, pot
economisi pana la 1/3 din energia elec-
trica. Acoperiti recipientele daca este
posibil, altfel veti economisi energie de
4 ori mai mult.

e Potriviti marimea recipientului cu su-
prafata zonei de preparare.
Recipientul nu trebuie sa fie mai mic de-
cat zona de preparare.

e Asigurati-va de faptul ca zona de pre-

parare si baza recipientului sunt cura-
te.
Murdaria impiedica transferul de caldura
iar resturile arse pot fi indepartate cu aju-
torul unor produse ce afecteaza mediul
inconjurator.

e Nu descoperiti recipientele prea des.
Nu deschideti usa cuptorului decat atunci
cand este nevoie.

e Opriti cuptorul la timp si utilizati cal-
dura remanenta.

e Atunci cand preparati alimente un timp
indelungat, opriti zonele de preparare cu
5 panala 10 minute inainte de incheierea
procesului de preparare al alimentelor.
Se va economisi pana la 20% energie.

e Utilizati cuptorul atunci cand prepa-
rati cantitati mai mari de alimente.
Carnea de pana la un kilogram poate fi
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preparata mai economic intr-un recipient
pe plita

Utilizati caldura remanenta a cuptoru-
lui.

Daca timpul de preparare este mai mare
de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

Important!

Atunci cand utilizati un cronometru, se-
tati timpi de preparare mai scurti in func-
tie de alimentele preparate.

Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce
ati inchis usa cuptorului.

Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului
este inchisa.

Nu instalati aragazul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.

Consumul de energie va creste fara a fi
necesar acest lucru.



DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

11
12
7 8
3,4 5,6
1 2
9
10

1 Buton pentru controlul temperaturii

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6 Butoane pentru controlul zonelor de preparare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Plita ceramica

12 Programator electronic*

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI

11
7 8
3,4 56
1 2
9
10

1 Buton pentru controlul temperaturii*

2 Buton pentru selectarea functiei cuptorului

3, 4, 5, 6 Butoane pentru controlul zonelor de preparare
7 Semnal reglare temperatura luminat in verde

8 Semnal utilizare luminat in galben

9 Maner usa cuptor

10 Sertar

11 Plita ceramica

*optional
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DESCRIEREA APARATULUI
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INSTALARE

Instalarea aragazului

In bucatarie nu trebuie sa existe ume-
zeala si trebuie sa fie bine aerisita.

Incaperea trebuie sa fie echipata cu un
sistem de ventilatie pentru a evacua fu-
mul produs. Acest sistem poate fi com-
pus dintr-un ventilator sau o hota. Hota
trebuie sa fie instalata in functie de in-
structiunile producatorului. Aparatul tre-
buie sa fie instalat in asa fel incat sa fie
accesibile toate elementele de control.

Invelisul sau furnirul utilizat trebuie sa
fie aplicat cu un adeziv termorezistent
(100°C). Acest lucru va preveni deforma-
rea suprafetei sau detasarea invelisului.
Daca nu sunteti siguri de rezistenta mo-
bilei, lasati un spatiu de aproximativ 2 cm
in jurul aparatului. Peretele din spatele
aparatului trebuie sa fie rezistent la tem-
peraturi ridicate. In timpul utilizarii, par-
tea din spate a aparatului se incalzeste
la aproximativ 50°C peste temperatura
ambientala.

Aragazul trebuie sa fie instalat pe o po-
dea dura, uniforma (nu il asezati pe un
suport).

Inainte de a utiliza aragazul, acesta tre-
buie sa fie asezat la nivel, lucru important
pentru distribuirea uniforma a grasimii
in tigaie. Ajustati picioarele aragazului
dupa ce ati indepartat sertarul. Distanta
de ajustare este de -/+ 5 mm.
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INSTALARE

Conexiuni electrice

Conexiuni electrice
Conexiunile electrice trebuie sa fie realizate doar de o persoana calificata sau de personalul unui centru
de service autorizat. Nu realizati modificari ale sistemului de alimentare cu energie electrica.

Recomandari

Aragazul a fost produs pentru a functiona la un curent alternativ trifazic (400V 3N~50 Hz). Voltajul
este de 230V. Adaptarea aragazului la un curent monofazic este posibila prin realizarea in caseta de
conectare a modificarilor prezentate in tabelul de mai jos. Diagrama se afla si pe capacul casetei de
conectare. Tineti minte faptul ca firele de conectare trebuie sa corespunda tipului de conectare si puterii
aragazului.

Mentiune!

Trebuie de luat in consideratie necesitatea de conectare a lantului de protectie la contactul placii, ce se
indica prin simbolul semn @ . Firele electrice trebuie sa fie protejate in modul corespunzator si sa
aiba adaugator un intrerupator, ce va permite deconectarea de la retea in situatii exceptionale.

Pina la conectarea instalatiei la reteaua electrica, trebuie de luat cunostinta cu informatia indicata pe
panoul din uzina si schema de conectare

Mentiune!
Electricul este oblicat sa elibereze utilizatorului “cererea de conectare a instalatiei la reteaua electrica” (ane-
xa la talonul de garantie). Conectarea instalatiei prin alte metode, poate duce la defectarea acesteia.

DIAGRAMA DE CONECTARE
Atentie! Voltaj al elementelor de preparare 230V )
=
g O
S 8
T 8
T c
[=3e]
© O
E o
’ o2
) . _ - . i o
Atentie! In cazul unei conectari, firul de siguranta trebuie sa fie conec- oo
tat la terminalul () PE = 8
1 2 3
1| Pentru conexiunea monofazica cu /O—O—O
impamanare de 230V, puntil(_a conec- 1N~ H HO5VV-F3G4
teaza terminalele 1 — 2 — 3 si termi- 5 a
nalele 4 — 5, firul de siguranta la @ PE/8N/O—O
. . . . 1 2 3
2| Pentru conexiunea bifazica cu impa- 1/'C)
mantare de 400/230V, puntile conec- | 2N~ L 27
teaza terminalele 2 — 3 si terminalele ®@ 5 a HOSVV-F4G2,5
4 — 5, firul de siguranta la
g @ o OO0
3| Pentru conexiunea trifazica cu 1 2 3
impamantare de 400/230V, puntile LyfoLyfoV,o
conecteaza terminalele 4 — 5, fazele | 3N~ L HO5VV-F5G1,5
in succesiune 1, 2 si 3 impamantare -
la 4 -5, firul de siguranta la @ P fO O
L1=R,L2=S,L3 =T, N = terminal impamantare, PE = terminal fir de siguranta
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare Timer (Optional)*

e Indepartati ambalajul, goliti sertarul, cu-
ratati interiorul cuptorului si plita

e Dezlipiti usor atichetele de pe usa cup-
torului. In cazul in care raman urme vi-
zibile pe geam, incalziti usor cuptorul si
aplicati pe zona respectiva spray pentru
curatarea geamurilor, apoi stergeti cu un
material textil moale.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

e Porniti ventilatorul sau deschideti o fe-
reastra.

e Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie

e Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Aragazul este dotat cu un ceas programator
care va fi rotit in sensul acelor de ceasornic
pana la capat iar apoi va fi dat invers pana
la pozitia dorita. Timpul este reprezentat in
minute iar la terminarea lui se activeaza o
sonerie.

Important!

Pentrucuptoarele prevazute cuprogr-
amator electronic*, timpul “0.00” va in-
cepe sa clipeasca pe afisaj, deasupra
conectarii la sursa de alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

® BbINONHATL paboThl ¢ cobnogeHnem npa-
BUN 6e3onacHocCTu.

*optional
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UTILIZARE

Controlarea zonelor de preparare de pe plita ceramica
Alegerea recipientelor

Alegeti un recipient cu diametrul bazei cel putin la fel de mare ca si zona de preparare.
Pentru friptura exista o zona speciala de 170 x 265. Nu utilizati recipiente cu baza concava
sau convexa. Tineti minte intotdeauna sa acoperiti recipientele cu capac. Va recomandam
sa utilizati recipiente cu baza groasa, uniforma.

In cazul in care zonele de preparare sau recipientele sunt murdare, este imposibil sa va
folositi de toata caldura.

XX O

’ N\
GRESIT CORECT GRESIT

Selectarea nivelului de caldura

Zonele de preparare au diferite niveluri de caldura. Nivelul poate fi ajustat treptat, prin
rotirea butonului corespunzator catre dreapta sau catre stanga. Butonul este incorporat in
panoul de control, pentru a-l selecta trebuie sa:

- impingeti usor apoi sa il eliberati;

- setati pozitia corecta.

Semnele de pe marginea butonului indica diferite niveluri atinse de zonele de preparare.

N

o MIN. Incalzire

1 Preparare lenta, fierbere inabusita a legumelor

)

e Supe, recipiente mai mari
2 Frigere lenta

e Gratar, peste

)

N

3 MAX Incalzire rapida, preparare rapida, frigere

0 Oprire
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UTILIZARE

Comutarea pe zona de preparare mai mare

Important!Porniti doar o zona de preparare
cu ajutorul butonului rotindu-I in sensul acelor
de ceasornic. Daca rotiti butonul in celalalt
sens in puteti avaria.

==

NS

Cu ajutorul setarilor ,0 ¢ 1«2 « 3" butonul
actioneaza zona de preparare interna si este
posibil sa controlati usor cantitatea de caldura
transferata recipientului. Rotirea butonului
temporar in pozitia marcata cu Bkrovaet
BHelwHee none (O va face ca zona de pre-
parare externa sa fie pornita. Din acel punct,
puteti controla usor cantitatea de caldura
transferata recipientului de ambele zone de
preparare (intern si extern) iar comutatorul
interior va opri ambele zone de preparare
dupa ce butonul a fost setat in pozitia 0.

*optional
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Indicator pentru zona de preparare

Daca temperatura zonei de preparare
depaseste 50°C, acest lucru este semnali-
zat de un indicator ce se va aprinde pentru
zona respectiva.

Atunci cand indicatorul de caldura se aprin-
de, acesta avertizeaza utilizatorul asupra
zonelor de preparare fierbinti.

Timp de 5 — 10 minute dupa oprirea zonelor
de preparare, veti avea caldura remanenta
ce poate fi utilizata de exemplu pentru a
incalzi sau pentru pastra alimentele calde
fara a porni o alta zona de preparare.

- .

—
-

Indicator zona preparare



UTILIZARE

Functiile cuptorului si utilizarea
acestuia

Cuptor cu convectie naturala
(conventional)

Cuptorul poate fi incalzit utilizand elementul
de incalzire inferior si cel superior si gratarul
(daca exista). Cuptorul este controlat cu
ajutorul unui buton, ce este utilizat ca si co-
mutator integrat impreuna cu butonul pentru
reglarea temperaturii.

Atentie!
In cazul modelelor ce nu au gratar,
pozitia [ nu se afla pe buton.

Pozitii posibile ale butoanelor

» Lumina cuptor separata

N Prin setarea butonului in aceasta
pozitie, lumina din interiorul cuptorului
este pornita. Utilizati, de exemplu,
cand doriti sa curatati interiorul
cuptorului.

N

‘%

50-250 Elementul de incalzire superior
(OC) si cel inferior sunt pornite

Termostatul permite utilizatorului sa

seteze temperatura la o valoare cu-

prinsa 50°C si 250°C. Utilizati pentru coacere.
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Elementul de incalzire inferior

pornit. Atunci cand butonul este se-

tat pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului de

incalzire inferior. Acesta esteutilizat
de exemplu pentru coacere finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul este

incalzit cu ajutorul elementului
de incalzire superior. Acesta este utilizat de
exemplu pentru coacere finala de su.

Gratarul pornit

Atunci cand butonul este setat
pe aceasta pozitie permite
rumenirea alimentelor pe gratar
sau pe rotisor.

Pornirea si oprirea cuptorului

Pentru a porni cuptorul trebuie sa:

setati conditiile de functionare pentru cup-
tor, temperatura si modul de incalzire.

Setati butonul pe pozitia dorita rotindu-|
spre dreapta.

Pornirea cuptorului este indicata de doua
semnale luminoase, galben si rosu. Culoa-
rea galbena aprinsa semnifica faptul ca este
pornit cuptorul. Daca lumina rosie se stinge,
inseamna ca s-a atins temperatura setata.
Daca in reteta se precizeaza faptul ca ali-
mentele trebuie sa fie introduse in cuptorul
incalzit, acest lucru trebuie sa fie realizat
inainte ca lumina rosie sa se stinga prima
oara. Atunci cand coaceti, lumina rosie se
va aprinde si se va stinge temporar (pentru a
mentine temperatura din interiorul cuptorului).
Semnalul galben se poate aprinde atunci
cand butonul se afla in pozitia “iluminare
interior cuptor”.

Oprirea cuptorului — pentru a opri cuptorul, se-
tati butonul in pozitia “0”, rotind spre dreapta.
Lumina se va stinge.



UTILIZARE

Cuptor cu circulare automata a ae- Posibile setari ale butonului pentru
rului (functionare cu ventilator) functiile cuptorului

JA , Lumina pentru cuptor separata

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen- A I?aca sgta’u putonul "_1 ac.ea.s,ta POZ"
' tie, va fi aprinsa lumina in interiorul

tului de incalzire superior si inferior, precum torului. d lu atunci d
si cu ajutorul gratarului. Utilizarea cuptorului cuplotr.u. utl, e elxemptu atunci can
este controlata cu ajutorul butonului pentru Spalatl interiorul acestuia.

functii — pentru a seta o functie anume trebuie Atentie!
sa rotiti butonul in pozitia selectata, In aceasta pozitie, atunci cand setati
temperatura pe o alta pozitie decat
(:) 0, lumina rosie poate fi aprinsa, desi

cuptorul nu se incalzeste.

Elementul superior si cel in-
ferior pornite

precum si butonul pentru reglarea temperatu- Setarea butonului in aceasta
rii — pentru a seta o anumita functie trebuie pozitie permite cuptorului sa fie
sa rotiti butonul in pozitia selectata. incalzit in mod conventional.

@IS \/entilatorul, elementul de in-
* calzire superior si cel inferior
pornite
G Sctarea butonului in aceasta
pozitie este utila pentru coa-
cerea prajiturilor. Cuptor conventional cu
ventilator.

Atentie! —

Atunci cand functia _A_ a fost se-
lectata, insa butonul pentru reglarea
temperaturii este setat pe 0, doar
ventilatorul va functiona. Cu ajutorul
acestei functii puteti raci alimentele

Atentie! in interiorul cuptorului.
Atunci cand selectati orice functie de

incalzire (pornirea unui element de

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

incalzire, etc.) cuptorul va fi pornit Gratarul pornit

dupa ce a fost setata temperatura Setarea butonului in aceas-
cu ajutorul butonului de reglare a ta pozitie permite rumenirea
temperaturii. alimentelor pe gratar.
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UTILIZARE

Gratar combinat

(gratar si element de incalzire

superior)

Atunci cand este activata functia

“gratar combinat”, sepermite pre-
pararea alimentelor cu gratarul si elementul
de incalzire superior pornite simultan. Aceas-
ta functie permite obtinerea unei temperaturi
mai ridicate in partea superioara pentru a
rumeni alimentele si o portiune mai mare ce
va fi rumenita.

Ventilator si gratar combinat

pornit

Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-

tiveaza functia gratar combinat
si ventilator. Aceasta functie accelereaza
procesul de prajire si imbunatateste gustul
alimentelor. Utilizati gratarul cu usa cuptorului
inchisa.
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Cuptor cu circulare automata a
aerului (include un ventilator si
un element de incalzire cu venti-
lator ultra)

Cuptorul poate fi incalzit cu ajutorul elemen-
tului de incalzire inferior si cel superior, gra-
tarului si al elementului de incalzire cu ultra
ventilator. Utilizarea cuptorului este controlata
cu ajutorul butonului pentru functii — pentru a
seta o anumita functie, trebuie sa rotiti butonul
in pozitia selectata,

4]

si butonul pentru reglarea temperaturii — pen-
tru a seta o anumita functie, trebuie sa rotiti
butonul in pozitia selectata.

Cuptorul poate fi oprit prin setarea ambelor
butoane in pozitia , @”/,0".

Atentie!

Atunci cand selectati o functie de in-
calzire (pornirea unui radiator, etc.),
cuptorul va fi pornit doar dupa ce a
fost setata temperatura.



UTILIZARE

Setari posibile cu ajutorul butonului pen-
tru functii

Lumina pentru cuptor separata

. U4

',O: Daca setati butonul in aceasta pozi-
tie, va fi aprinsa lumina in interiorul
cuptorului.

| Ventilator ultra pornit
Prin setarea butonului in pozitia “ul-
tra-fan” (ventilator ultra) se permite
incalzirea cuptorului intr-un mod
fortat cu ajutorul termo ventilatorului ce se
afla in partea centrala in spatele camerei
cuptorului.
Incalzirea cuptorului in acest mod este per-
misa circulatia caldurii in jurul recipientelor
ce se afla in interior.

Avantajele acestui mod de incalzire sunt:

e Reducerea timpului de incalzire al cup-
torului si eliminarea etapei de incalzire
initiala,

e Posibilitatea de preparare pe doua niveluri
simultan,

e Reducerea cantitatii de grasime si suc
ce iese din carne, rezultand un gust mai
bun.

e Se va reduce varsarea alimentelor in
interiorul cuptorului.

Ventilator ultra si element de
incalzire inferior pornit

Cu ajutorul acestei functii, se va
mari temperatura de jos pentru
alimentele preparate.

L]
N\/\/\ Ventilator si gratar pornite
I Atunci cand butonul este setat

pe aceasta pozitie, cuptorul ac-
tiveaza functia

MopxapuBaHvie Npov3BOANTCS NPU 3aKPbITON

OBepue gyxosku.ventilator si gratar. Aceasta

functie permite accelerarea procesului de

prajire si imbunatatirea gustului alimentelor.

Utilizati gratarul doar cu usa inchisa de la

cuptor.

Atentie!

Atunci cand au fost selectate func-
tile A _A_ " insa butonul
pentru reglarea temperaturii se afla
pe pozitia 0, doar ventilatorul va fi
pornit. Cu ajutorul acestei functii,
puteti raci alimentele in interiorul
cuptorului.

(ANANA Cratar pornit

Setarea butonului pe aceasta po-
zitie permite rumenirea alimente-
lor doar cu ajutorul gratarului.

m Gratar combinat (gratar si ele-

ment de incalzire superior)
Atunci cand este selectata
aceasta functie, este permisa
rumenirea alimentelor cu ajutorul gratarului
si a elementului de incalzire superior. Aceasta
functie permite setarea unei temperaturi mai
ridicate in partea superioara a suprafetei de
preparare, rumenind mai bine si pe o supra-
fata mai mare.

Element de incalzire superior

pornit

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie

incalzit doar cu ajutorul elemen-
tului de incalzire superior pornit, deexemplu
pentru coacerea finala de sus.

Elementul de incalzire inferior

pornit

Atunci cand butonul este setat

in aceasta pozitie, cuptorul este
incalzit doar cu ajutorul elementului de in-
calzire inferior,de exemplu pentru coacerea

finala de jos.

Elementul de incalzire supe-

rior si inferior pornite

Setarea butonului in aceasta

pozitie permite cuptorului sa fie
incalzit conventional.



UTILIZARE

Incalzirea rapida a cuptorului

In cazul cuptoarelor cu circulare automata a
aerului, echipate cu ventilator si element de
incalzire cu ventilator ultra, poate fi utilizata
functia de incalzire rapida — cuptorul ajunge
la temperatura de 150°C in aproximativ 4
minute.

Mod de utilizare:

Setati functia cuptorului pe pozitia ele-
ment de incalzire inferior si ventilator
ultra

Setati butonul pentru reglarea tempera-
turii &= pe pozitia 150°C

Cuptorul se incalzeste pana la tempera-
tura de 150°C (sau mai mica daca este
setata); atingerea temperaturii setate este
semnalizata prin stingerea luminii rosii a
butonului pentru reglarea temperaturii.

Introduceti tava in cuptor

Setati functia pe modul de incalzire se-
lectat, (vezi capitolul Prepararea in cuptor
— sfaturi practice).
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Important!

Atunci cand este selectata functia
de incalzire rapida, in interiorul
cuptorului nu trebuie sa se afle nici
o tava sau alte recipiente.

Functia de incalzire rapida nu este
recomandata sa fie utilizata daca
este setat programatorul.



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a porni gratarul trebuie sa:
e Setati butonul %nru functii pe pozitia

marcata cu sau "X,

e Incalziti cuptorul aproximativ 5 minute (cu
usa cuptorului inchisa).

e Introduceti tava pe nivelul potrivit de
preparare, iar daca frigeti pe gratar intro-
duceti pe nivelul urmator inferior o tava
colectoare (sub gratar).

e Inchideti usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei [~
si a gratarului combinat ™ , tempera-
tura trebuie sa fie setata pe 250°C, insa
functia gratar cu ventilator "X trebuie
sa fie setata la o temperatura maxima de

200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului
inchisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

UTILIZAREA ROTISORULUI*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigeri™, 7~ ,

Pentru a prepara méncarea :

e puneti tepusa si asigurati-o cu furca

e inserati cadrul la nivelul , Il , al cupto-
rului

e amplasati tepusa pe cadrul

e introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunzatoa-
re a aragazului veti avea o influenta semnifi-
cativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata aragazul, acesta tre-
buie sa fie oprit iar butoanele in pozitia
»*" 1,,0”. Nu curatati aragazul daca aces-
ta nu s-a racit complet.

Plita ceramica
e Plita trebuie sa fie curatata periodic,
dupa fiecare utilizare. Daca este posibil,
este recomandabil ca plita sa fie spala-
ta atunci cand inca este calda (dupa ce
indicatorul pentru zona de preparare se
stinge). Nu permiteti ca plita sa devina
foarte patata, in special din cauza lichi-
delor care au dat in foc si au ars.
Atunci cand curatati, nu utilizati agenti
de curatare cu efect abraziv puternic,
cum ar fi pudrele de curatare ce contin
abrazivi, componente abrazive, perii de
sarma, etc. acestea pot zgaria suprafata
plitei, provocand avarii ireversibile.
Nu utilizati substanta de curatare “Cillit”
pentru a curata cuptorul.

Suprafetele mari de murdarie care sunt
dificil de indepartat pot fi curatate cu aju-
torul spatulei speciale; aveti grija sa nu
avariati cadrul plitei.

e
Q
™ O
Spatula pentru curatarea plitei

<
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Atentie! Lama ascutita trebuie sa fie pro-

tejata intotdeauna prin ajustarea capacului

(impingeti cu degetul mare). Va puteti rani,

aveti grija atunci cand utilizati acest obiect

—nu il lasati la indemana copiilor.

e Sunt recomandate produsele usoare
de curatat si spalat, cum ar fi lichidele
sau emulsiile pentru indepartarea gra-
similor. In particular, sunt recomandate
produsele speciale de curatare, COLLO
Luneta, Sidol Stahlglanz, Stahl-Fix pen-
tru spalare si curatare si Cera-Fix pentru
intretinere. In cazul in care produsele
recomandate nu sunt disponibile, puteti
utiliza o solutie de apa cu detergent li-
chid sau produse de curatare a chiuve-
telor din otel inoxidabil.



CURATARE SI INTRETINERE

Cuptor

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa

fiecare utilizare. Atunci cand il curatati,
aprindeti lumina din interiorul acestuia
pentru a avea o mai buna vizibilitate
Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa
de detergent lichid.

Curatare cu abur:

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.

-Inchideti usa cuptorului.

-Setati temperatura pe 50°C iar butonul
pentru functii in pozitia pentru elementul
de incalzire inferior.

-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.

-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

Setati toate butoanele de control pe
pozitia ,,@”/,0” ,si scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza.
Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-I.

Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

Becul pentru cuptor

Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.
Infiletati la loc capacul.



CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii

Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

L

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat
se vor desuruba suruburile aflate Tn ba-
lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti

(Tn partea inferioara a usii ). (des.C).
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Se spala geamul cu apa calduta si cu o
mica cantitate de detergent.

Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

A

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea aragazului, trebuie
sa:

Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
aragazului sa fie realizata la un centru
de service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

Reparati orice erori,

Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a aragazului.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:
Opriti toate unitatile de functionare ale aragazului
Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din

tabel

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza

Nu este alimentat.

Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

2. Afisajul programatorului
clipeste “0:00”.

Aparatul a fost deconectat de
la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

Vezi timpul curent (vezi
Utilizarea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu func-
tioneaza.

Becul este slabit sau ars.

Infiletati becul sau inlocuiti-I
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu aragazul.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e Atuncicand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

e |nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :

Ventilator ultra ,L

TIPUL DE PRAJITURA : )\ PREIPM:RAII:E
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- ity
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1A: Prajituri
Functiile cuptorului: prajituri (element de incalzire superior si inferior
+ ventilator) =

TIP PREPARARE TEMPERATURA TIMP PREPARARE
[°C] [min]

Coacere in tavi

Bezele 80 60-70
Pandispan 150 65-70
Fursecuri 150 60-70
Prajitura cu foi 150 25-35

Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul

Aluat dospit 150 40-45
Blat crocant 150 30-45
Prajitura cu fructe 150 40-55
Blat pentru tort 150 30-40

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior :
Ventilator ultra _J_

DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP

TIPUL DE CARNE IN MINUTE*

U=l Y=l
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140
CARNE DE PORC
Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE
Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Gratar + rotisor

Functiile cuptorului: Gratar + element de incalzire superior W
(gratar combinat) ‘

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)

TABELUL 4: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar @
TIP ALIMENT NIVELPE | TEMPERATURA TE IEM P: ED!EIP! RE E[PI ]A"RI !A!IREE]
[°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3

64



PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator M)':'\ @
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°cl PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra

65



DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni aragaz (IxLxA)

Capacitate utila cuptor*
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

400/230V ~ 50Hz
Maxim 9,4 kW
50/60/85cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 39 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6
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FISE TEHNICE

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri | [min] 1pW] [em?]
FCE5* A 0,75 53-58 medium 45 49 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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