SCARLETT

GB
RUS
CZ
BG
PL
RO
UA
SCG
EST
LV
LT

KZ

COOKWARE SET, 12 PIECES.......

HABOP MNMOCYObI, 12 MPEOMETOB........... s

SADA NADOBI, 12 DiLU.................

KYXHEHCKU CBAOOBE, 12 MPEAMETA.........oo.
ZESTAW NACZYN, 12 PRZEDMIOTOW.........rreereeereenreenne.
SET DE VASE DE BUCATARIE 12 PARTI COMPONENTE ..........

HABIP nocypany, 12 NPEOMETIB.

KOMMNET NOCYBA, 12 KOMADA ........oooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeen
KOOGINOUDE KOMPLEKT, 12 ESET .....oooeeeeeeeeeeeeeee
TRAUKU KOMPLEKTS 12 PRIEKSMET] ..o,
INDU 12 DAIKTU RINKINYS.........
EDENYKESZLET, 12 TARGY..........
bidbIC TEPIMI, 3ATTAPbIH 12..
KOCHGESCHIRR-SET, 12-TEILIG




GB DESCRIPTION

Saucepan 1.5 L (& 16 cm) with lid
Pot 1.5 L (& 16 cm) with lid

Pot 2.0 L (& 18 cm) with lid

Pot 3.0 L (& 20 cm) with lid

Pot 5.0 L (& 24 cm) with lid
Frying pan & 24 cm with lid
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CZ POPIS

Rendlik s poklici 1.5 L (& 16 cm)
Hrnec s poklici 1.5 L (& 16 cm)
Hrnec s poklici 2.0 L (& 18 cm)
Hrnec s poklici 3.0 L (& 20 cm)
Hrnec s poklici 5.0 L (& 24 cm)
Panev s poklici & 24 cm

oAM=

PL oPIs

1. Czerpak z pokrywg 1.5 L (& 16 cm)
2. Rondel z pokrywg 1.5 L (& 16 cm)
3. Rondel z pokrywg 2.0 L (& 18 cm)
4.  Rondel z pokrywa 3.0 L (& 20 cm)
5. Rondel z pokrywg 5.0 L (& 24 cm)
6. Patelnia z pokrywa & 24 cm

UA onuc

1. KiBw 3 kpuwkoto 1.5 n (& 16 cm)

2. Kactpyns 3 kpuwkoto 1.5 n (& 16 cm)
3.  Kactpyns 3 kpuwkoto 2.0 n (& 18 cm)
4.  Kactpyns 3 kpuwkoto 3.0 n (& 20 cm)
5. Kactpyns 3 kpuwikoto 5.0 n (& 24 cm)
6. CkoBopofa 3 KpuLLKOI & 24 cm

EST KIRJELDUS

Kopsik kaanega 1.5 L (& 16 cm)
Kastrul kaanega 1.5 L (& 16 cm)
Kastrul kaanega 2.0 L (& 18 cm)
Kastrul kaanega 3.0 L (& 20 cm)
Kastrul kaanega 5.0 L (& 24 cm)
Pann kaanega & 24 cm

o0k wN =

LT APRASYMAS

Kau$as su dang€iu 1.5 L (& 16 cm)
Puodas su dang€iu 1.5 L (& 16 cm)
Puodas su dang€iu 2.0 L (& 18 cm)
Puodas su danggciu 3.0 L (& 20 cm)
Puodas su dangg€iu 5.0 L (& 24 cm)
Keptuvé su dangéiu & 24 cm

o0k wN =

KZ CUNATTAMA

Kaknaktel oxay 1.5 n (& 16 cm)
Kaknaktbl caraH 1.5 n (& 16 cm)
Kaknaktbl caraH 2.0 n (J 18 cm)
Kaknaktbl caraH 3.0 n (J 20 cm)
Kaknaktbl caraH 5.0 n (J 24 cm)
Kaknaktbl Taba & 24 cm

o0k wN =

RUS yCTPOMNCTBO U3OENUA

KoBLu ¢ kpbiwwkon 1.5 i1 (& 16 cm)
KacTtptons ¢ kpbiwkoi 1.5 n (& 16 cm)
KacTtptons ¢ kpbikoit 2.0 n (& 18 cm)
Kactptons ¢ kpbikoii 3.0 n (& 20 cm)
KacTtptons ¢ kpbiwkoit 5.0 n (& 24 cm)
CkoBopoga C KpbILKoi & 24 cm
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BG ONUCAHUE

KaHa c kanak 1.5 n (& 16 cm)
Tenpxepa ¢ kanak 1.5 n (J 16 cm)
Tenpxepa ¢ kanak 2.0 11 (J 18 cm)
Tenpxepa ¢ kanak 3.0 11 (J 20 cm)
Tenpxepa ¢ kanak 5.0 11 (J 24 cm)
TwraH c kanak & 24 cm

I N R N

RO DESCRIERE

Sosiera cu capac 1.5 L (& 16 cm)
Castron cu capac 1.5 L (& 16 cm)
Castron cu capac 2.0 L (& 18 cm)
Castron cu capac 3.0 L (& 20 cwm)
Castron cu capac 5.0 L (& 24 cwm)
Tigaie de prajit cu capac & 24 cm

SCG onuc

Manu noHay ca noknonuem 1.5 L (& 16 cm)
JloHau ca noknonuem 1.5 L (& 16 cm)
JToHau ca noknonuem 2.0 L (& 18 cm)
JToHau ca noknonuem 3.0 L (& 20 cm)
JToHau ca noknonuem 5.0 L (& 24 cwm)
Turamw ca noknonuem & 24 cm

N
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LV APRAKSTS

Kauss ar vaku 1.5 L (& 16 cm)
Katls ar vaku 1.5 L (& 16 cm)
Katls ar vaku 2.0 L (& 18 cm)
Katls ar vaku 3.0 L (& 20 cm)
Katls ar vaku 5.0 L (& 24 cm)
Panna ar vaku & 24 cm

o0k wN =

H LEIRAS

Serleg 1.5 L (& 16 cm) feddvel
Fazék 1.5 L (& 16 cm) fedbvel
Fazék 2.0 L (& 18 cm) fed6vel
Fazék 3.0 L (& 20 cm) fed6vel
Fazék 5.0 L (& 24cm) fedbvel
Serpenyé & 24 cm fedbvel

o0k wN =

D GARATEBESCHREIBUNG
Kochtopf mit Deckel 1.5 L (& 16 cm)
Topf mit Deckel 1.5 L (& 16 cm)
Topf mit Deckel 2.0 L (& 18 cm)
Topf mit Deckel 3.0 L (& 20 cm)
Topf mit Deckel 5.0 L (& 24 cm)
Bratpfanne mit Deckel& 24 cm

o0, wN =

71/8kg

270

223
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[z} INSTRUCTION MANUAL

This set is not suitable for cooking in ovens and microwave ovens.

EXTRA FEATURES OF YOUR COOKWARE SET

e You have purchased the cookware, which allows you cooking any food with a glass-ceramic, electric or gas cookers.

e This cookware is made of high-quality stainless steel, and easy in use and care.

e Special internal aluminum 3-layer design of the bottom promotes quick and uniform warming-up. It allows minimize cooking time, cooking
with minimum amount of water and oil, thus promotes to save vitamins and minerals.

o All handles are of heat-resistant material, fixed firmly and do not heat up too much.

e This cookware is suitable for dishwashing machine.

CLEANING

o Before using for the first time as well as after each cooking wash cookware properly with hot soapy water.

¢ Do not use aggressive and abrasive agents.

¢ Do not cut products inside of utensils since it can damage their inner surfaces.

o Keep washed and dried cookware at clean and dark place.

RE PYKOBOACTBO NO 3KCMNYATALMU

Mocyna He NnpegHa3HaveHa ANsi UICNONb30BaHUA B AYXOBbIX LWKadax 1 MUKPOBOMHOBLIX NeYax.

MPEUMYLLEECTBA BALLEW Nocyabl

e Bawa HoBasi kyxoHHasi mocyga no3sonuT Bam nerko npurotoButb noboe On0g0 Ha CTEKTOKEPaMUYECKOW, IMEKTPUYECKOM WMv ra3oBou
nnuTe.

o [locyna usroToBneHa 13 BblCOKOKAYECTBEHHOWM HEpXXaBeIoLLEe CTanu 1 TpebyeT MUHUMAarnbHOro yxoaa.

e Ocoboe TpexCrnoMHoe [HO C BHYTPEHHUM CIOeM arnioMuHWa obecneumBaeT ObICTPbIA M PaBHOMEPHBIA MPOrPEB, YTO YCKOPSiET
MPUroTOBIEHWE MWLM, MO3BOMSET FOTOBUTb C MUHMMAIbHBIM KONIMYECTBOM BOAbl M Macna, TeM camblM CMocOGCTBYET COXpPaHEHUO B HEN
BUTaMUHOB W APYIUX LEEHHbIX MUTaTeNbHbIX BELLECTB.

o Pyuku n3rotoBneHbl N3 TEPMOCTOMKOrO MaTepuarna, HafexHo 3akpenneHbl Y NPaKTUYECKN HE HarpeBatoTCs.

e [locyoy MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM MaLLUHE.

OUYUCTKA nyxon

e Kak nepen nepBbiM MPUMEHEHWEM, Tak M MOCMe KaxOoro WCMonb30BaHWs, Mocydy HeobXoauMMO TLaTernbHO BbIMbITb ropsiyeii BoAoi C
MOIOLLUM CPEOCTBOM.

e YTOObI HE YXyALMTb BHELLHWI BUA NOCYAbl, HE NCTONb3yiiTe abpasunBHbIE UMW arpecCrBHbIE BELLECTBA.

e He pexomeHayeTcsi pe3aTb NPOAYKTbl BHYTPU MOCYAbl — 3TO MOXET NOBPeaUTb €€ NOBEPXHOCTb.

e XpaHuTe BbIMbITYIO CYXyt0 Nocyay B YUCTOM TEMHOM MeCTe.

NAVOD K POUZITI
Nepouzivejte nadobi v troubach na peceni a mikrovinnych troubach.
VYHODY VASEHO NADOBI
¢ Vase nové nadobi umoznuje snadnou pfipravu jakéhokoliv pokrmu na sklokeramickém, elektrickém nebo plynovém sporaku.
o Nadobi je vyrobeno z uslechtilé nerezavéjici oceli a vyzaduje jen minimalni obsluhu.
e Zvlastni sendviCové dno s vnitfni hlinikovou vrstvou zajiStuje rychlé a rovnomérné ohfivani, coz zrychluje pfipravu pokrmu, umozriuje
pfipravu s minimalnim mnozstvim vody a tuku, a proto zachovava vitaminy a dal$i vyzivné latky.
Uchyty jsou vyrobeny z teplovzdorné latky, jsou bezpe&né& upevnény a nepali.
Nadobi Ize myt v mycce.
ISTENi A UDRZBA
Pfed prvnim pouzitim a pak po kazdém pouziti je tfeba nadobi peclivé umyt teplou vodou s mycim prostfedkém.
Nepouzivejte brusné a utocné latky, abyste nezhorsili povrch nadobi.
Nedoporucujeme krajeni potravin uvnitf nadobi, mohlo by to poskodit jeho povrch.
Skladujte umyté a suché nadobi v Cistém a tmavém misté.

El§ PBLKOBOACTBO 3A EKCMNOATALUSA

CbpaoBeTe He ca NpeAHa3HaYeHW 3a Non3BaHe BbB hyPHU UNIU MUKPOBBLITHOBU NEYKM.

NPEAMMCTBA HA BALUUTE CbAOBE

e C nomowTa Ha Bawmte HOBM KyxHEHCKM CbAoBe Bue MoxeTe NecHO Aa NpurotBUTE pasfMuHM SICTWSI Ha CTbKIOKEpaMWyHa, enekTpudecka
1Ny ra3oBa neyka.

e CbaoseTe ca HamnpaBeHW OT BUCOKOKa4YECTBEHa Hepbxk/aaema CTOMaHa, 3aToBa M3UCKBAT MUHUMATTHN PUXW.

e CneunanHo TpunnacToBO SbHO C BbTPELUEH aryMUHWEB NnacT ocurypsisa 6Gbp3o U paBHOMEPHO 3aToOMIsiHe, MPW TOBa NpoUECHT Ha roTBeHe
cTaBa Mo-6bp3, a KONMYECTBOTO Ha M3MOMn3BaHWM Boda W ONvMO € MUHMManHo. Bcuuko ToBa momara 3a CbXpaHsiBaHe Ha BUTaMWHW W OPYru
none3Hu BeLLecTBa Ha NpoaykTa.

o [pbxkuTe ca HanpaBeHW OT TEPMOYCTONYMB MaTtepuan, Te ca uKcpaHy 4obpe 1 NpaKTUYeCcKn He ce HarpsiBar.

e CbaoseTe Morat Aa ce U3MMBaT B CbAOMUSINIHA MaLLMHA.

NOYUCTBAHE U NOOAOPBXKA

o KakTo npeav nbpBOTO M3NON3BaHe, Taka 1 crief BCsIKO Mocrneapallo, cbaoseTte TpsibBa Aa 6baar nsmmt gobpe B Tonna Boaa ¢ npenapar.

e 3a fa He ce BNOLWMW BBHLUHUAT BU Ha CbOBETE, HE MOn3BaiiTe Apackally Uy arpecMBHU MUSITIHWA Npenapary.

¢ He ce npenopbyBa fa Haps3BaTe NPOAYKTUTE BbTPE B CbAOBETE — TOBA MOXE Aia pa3Bany NoOBbPXHOCTTa UM.

e M3muTn 1 nofcyLleHn CbAoBe Aa Ce CbXpaHsiBaT B YACTO U TBMHO MSICTO.

e o o o (o o

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

Naczynia nie nadaja sie do wykorzystania w piekarnikach oraz kuchenkach mikrofalowych.

ZALETY TWOICH NACZYN

e Za pomoca Twoich nowych naczyn kuchennych mozna tatwo przyrzadzi¢ dowolng potrawe na kuchence szklano-ceramicznej, elektrycznej
lub gazowej.

¢ Naczynia wyprodukowane sa ze stali nierdzewnej wysokiej jako$ci i potrzebujg minimalnej obstugi.

e Specjalny trzywarstwowy spdd z wewnetrzng warstwg aluminiowag zapewnia szybkie i rbwnomierne nagrzanie, co przy$piesza przyrzadzenie
jedzenia, umozliwia gotowanie z minimalng iloscig wody i oleju, przyczyniajg sie w ten sposéb do zachowania witamin i innych waznych
substancji odzywczych.

o Raczki wykonane sg z materiatu odpornego na nagte zmiany temperatury, trwale zamocowane, praktycznie sie nie grzeja.

¢ Naczynia nadajg sie do mycia w zmywarce do naczyn.

CZYSZCZENIE | OBSLUGA

e Tak przed pierwszym wykorzystaniem, jak i po kazdym uzyciu nalezy starannie wymy¢ naczynia za pomoca goracej wody z dodatkiem
$rodku myjacego.

e Zeby nie spowodowaé pogorszenia wygladu naczyn, nie uzywaj substanciji $ciernych lub agresywnych.

¢ Nie zaleca sie krojenia produktéw wewnatrz naczyn — moze to spowodowaé uszkodzenie powierzchni.

e Starannie wymyte naczynia nalezy przechowywaé w czystym ciemnym miejscu.
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&) NANUAL DE UTILIZARE

Vasele nu sunt destinate pentru a fi folosite in cuptorul de la aragaz si in cuptorul cu microunde.

AVANTAJELE OFERITE DE SETUL DUMNEAVOASTRA DE BUCATARIE

¢ Noul Dvs.set de bucatarie va ajuta la prepararea usoara a oricarui fel de mancare in plitele de ceramica,electrice sau pe aragaz.

o Vasele sunt din otel inoxidabil de calitate superioara necesitand o intretinere minima.

e Fundul din trei straturi cu un strat de aluminiu in interior asigura o prajire rapida si uniforma a preparatelor folosindu-se o cantitate mica de
apa si ulei si totodata pastrand intacte vitaminele din preparate.

e Manerele sunt din material termo-izolator, fixate bine si practice si nu se incalzesc.

e Vasele se pot spala si In masina de spalat vase.

CURATIRE $I INTRETINERE

o Atat la prima folosire cat si dupa fiecare utilizare, vasul trebuie bine spalat cu apa calda si detergent de vase.

¢ Pentru a nu deteriora exteriorul vasului, nu folositi abrazive sau substante agresive.

¢ Nu se recomanda sa taiati produsele in interiorul vasului- acest lucru poate deteriora suprafata sa.

e Pastrati vasele bine spalate si uscate in loc curat si ferit de lumina (intunecos).

0 NOPAOHWK 3 EKCMNYATALYI

Mocya He Nnpu3HaYeHU AnNsi BAKOPUCTaHHA B AyXxoBux wad)ax Ta MikpoXBUIbOBMUX NMeyvax.

NEPEBAI/ BALLOIro nocyvay

o Baw HoBMI KyxOHHUIA Nocya A03BoNUTL Bam nerko npurotyBaty 6yapb-sike 6040 Ha CKISIHO-KEpaMiYHilA, enekTpyYHin abo rasosin NnuTi.

o [locyn BUroToBMNeHUIA 3 BUCOKOSIKICHOI HEpPXaBito4oi cTani Ta noTpebye MiHiManbHOro Aornsay.

e OcobnvBe TpuwapoBe AHULLE 3 BHYTPILIHIM LLIAPOM aroMiHilo 3abe3neynTb LWBUAKUA Ta PIBHOMIPHWIA NpOrpiB, WO MPUCKOPKOE FOTYBaHHS
i, JO3BONSiE roTyBaTU 3 MiHIManbHOW KiNbKiCTIO BoAW Ta onii, TUM cammM cCnpusic 30epeXeHHI0 B Hill BiTaMiHIB Ta iHLWMX LiHHUX MOXWBHUX
PEYOBVH.

e Pyykn BUroToBneHi 3 TEpMOCTINKOro Marepiary, HagiHO 3aKpinreHi Ta Mavxe He HarpiBaloTbCS.

Mocyn MoXHa MUTW Y NOCYAOMUIAHIA MaLLMHi.

0‘-IIALIJ,EHH$| TA pornag

e Ak nepen nepLuMM, Tak i NiCNs KOXHOMO BUKOPUCTAHHS Nocyn HeobXiAHO peTenbHO BUMUTU rapsiyoro BOAOKO 3 MUOYUM 3aCO60M.

o Lllo6 He noripwmnTy 30BHILLHIN BUrNSA Nocyay, He BUKOPUCTOBYWTE abpasnBHi abo arpecuBHiI PEHOBUHW.

e He pekomeHayeTbCA pi3aTyt NPOAYKTY Yy NOCYAY — Lie MOXE NOLLKOANTM Oro NOBEPXHIO.

e 3b6epirante BUMUTUI Cyxuii MOCYA Y YACTOMY TEMHOMY MiCLi.

YMYTCTBO 3A PYKOBAHE

Mocyhe ce He cMe KOPUCTUTU Y pepHama U MUKpoTanacHum nehuma.

NPEAHOCTW BALLEI NOCYBHA

e Bawe HoBO kyxunscko nocyhe omoryhyje nako npunpemarse Ouno Kojer jena Ha BUTPOKEPAMUYKUM PUHIIIaMa, €NeKTPUYHMM LunopeTuma
WNK WnopeTMmMa Ha rac.

¢ [locyhe je npon3BeaeHo o BUCOKOKBANMTETHOr Hephajyher yenuka n 3axreBa MMHUMAarHUX Hanopa OKO OApXKaBak-a.

e CrneuvjanHo OHO oA TpWU croja ca anymMUMHUjyMCKOM Ccriojem YHyTpa obesbefyje 6p3o u paBHOMeEpHO pacnopehuBare TOMnoTe, LTO
omoryhyje 6pxe KyBawe jena v kyBake ca MUHUManHOM KOMUYMHOM BOAE W Yrba, YMMe ce MOCTUXE ylwTeda BUTaMMHA U APYrUX KOPUCHUX
cyncTaHua.

o [lpwike cy npov3BegeHe of OTNOPHOr Ha TONMOTY MaTepujana, 4o6po yuBpLUheHe 1 CKOPO Ce He 3arpeBajy.

Mocyhe ce moxe nNpaTu y MallmMHK 3a npaxe nocyha.

'«-IVILI.IT\EI-bE N OOPXXABAHE

¢ [lpe npBe ynotpebe n nocne cBake ynotpebe HeonxogHo je Aobpo onpaTu nocyhe Bpyhom BOAOM ca AeTEpLIEHTOM.

¢ He kopuctuTe abpasvnoHa unu arpecvBHa CpeAcTBa 3a unwhere aa ce He noropLua usrneg nocyha.

¢ He npenopy4yje ce pesare HamnpH1LUa yHyTpa nocyha jep To MOXe Aa OLUTETU HErOBY MOBPLUMUHY.

e YyBajTe onpaHo 1 cyBo nocyhe Ha YNCTOM TaMHOM MECTY.

=53] INSTRUKTSIOON

Arge kasutage kd6gindusid praeahjus ja mikrolaineahjus.

KOOGINOUDE EELISED

¢ Antud kédgindud vdimaldab Teil valmistada toitu klaaskeeramisel, elektri- ja gaasipliidil.

e No&ud on valmistatud kdrgkvaliteetsest roostevabast terasest ning vajab vahe hooldust.

o Eriline kolmekihiline pdhi sisseehitatud alumiiniumi kihiga tagab kiire ja Uhtlase kuumutuse, mis kiirendab toiduvalmistamist, vdimaldab
valmistada toitu vahese vee ja rasvaga, samas sailivad vitamiinid ja teised vaartuslikud toitained.

o Kaepidemed on kuumakindlast materjalist, on kindlalt kinnitatud ning peaaegu ei kuumene.

o Nousid voib pesta ndudepesumasinas.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

¢ Nii enne esmakasutamist kui ka parast kasutamist peske ndusid hoolikalt kuuma vee ja ndudepesuvahendiga.

o Arge kasutage abrasiivseid vahendeid kdogindu valimuse séilitamiseks.

o Arge Ibigake toiduaineid ndu sees pinna vigastamise valtimiseks.

o Hoidke pestud ja kuivatatud néusid puhtas pimedas kohas.

Y EKSPLUATACIJAS INSTRUKCIJA

Trauki nav paredzéti izmantoSanai cepeskrasnis un mikrovilnu krasnis.

JUSU TRAUKU PRIEKSROCIBAS

e Jisu jaunie virtuves trauki laus Jums viegli pagatavot jebkuru &dienu uz stikla keramiskas plits, elektriskas vai gazes plits.

e Trauki ir izgatavoti no augstvértiga nerliséjoSa térauda un prasa minimalu kopSanu.

e TIpada trisslanu iek3gja aluminija pamatne nodro$ina atru un vienmeérigu uzsildidanu, kas paétrina diena pagatavo$anu, lauj gatavot ar
minimalu ddens un ellas daudzumu, Iidz ar to sekmé vitaminu un citu vértigu baribas vielu saglabasanu.

o Rokturi ir izgatavoti no termoizturiga materiala, droSi nostiprinatas un praktiski neuzsilst.

e Traukus drikst mazgat trauku mazgajama masina.

TIRISANA UN APKOPE

o Ka pirms, ta ar1 péc katras lietoSanas reizes, traukus nepiecieSams ripigi izmazgat ar karstu Gdeni un mazgasanas lidzekli.

Lai nemazinatu trauku aréjo izskatu, neizmantojiet abrazivas vai agresivas vielas.

Nav ieteicams griezt produktus trauku iekSpusé — tas var radit virsmas bojajumus.

lzmazgatus un sausus traukus glabajiet tira, tumsa vieta.
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EKSPLUATAVIMO VADOVAS
Indai neskirti naudojimui orkaitése ir mikrobangy krosnyse.
JUSY INDY PRIVALUMAI

Jasy nauiji virtuviniai indai suteiks Jums galimybe lengvai paruosti bet kurj patiekalg ant stiklokeraminés, elektrinés arba dujinés viryklos.

Indai pagaminti i auk$tos kokybés neradijancio plieno ir nereikalauja didelés priezitros.

Ypatingas trijy sloksniy dugnas su vidiniu aliuminio sluoksniu apripina greita ir tolyginj pasildima, kas greitina maisto paruoSimo laika, leidzia
ruo$ti su minimaliu vandens ir aliejaus kiekiais, tuo paciu padeda i§saugoti maiste vitaminus ir kitas maisto savybes.

Rankenos pagamintos i$§ termoatsparaus materialo, patuikimai pritvirtintos ir praktiSkai nejkaista.

Indus galima plauti indaplovéje.

VALYMAS IR PRIEZIURA

Kaip prie$ pirma naudojima, taip ir po kiekvieno naudojimo, indus reikia kruop$¢iai iSplauti Siltu vandeniu su valymo priemone.
Tam kad nepakenkti iSoriniam indy vaizdui, nenaudokite abraziviniy arba agresiviniy priemoniy.

Nerekomenduojama pjaustyti produktus indy viduje — tai gali sugadinti jy pavirSiy.

Saugpkite iSplautus sausus indus Svarioje tamsioje vietoje.

@ HASZNALATI UTASITAS
Az edény nem hasznalhaté siitében és mikrohullamos siitében.
EDENYENEK ELONYEI

Az Uj edénye segitségével kdnnyen elkészithet barmilyen ételt ivegkeramia, villany, vagy gaztiizhelyen.

Az edény magas min&ségii rozsdamentes acélbol készilt, és minimalis karbantartast igényel.

A kulénleges haromrétegi, belsé aluminium réteggel ellatott alj gyors és egyenletes melegedést biztosit, ami felgyorsitja az étel elkészitését,
engedélyezi az étel elkészitését minimalis viz és olaj felhasznalasaval, amivel el6segiti az élelmiszerben 1évd vitaminok és hasznos anyagok
meglrzését.

A fogantyuk héallé anyagbdl késziiltek, biztosan régzitve vannak, és alig melegednek fel.

Az edény mosogatogépben is moshato.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Mind elsé hasznalat el6tt, ugy minden hasznalat utan az edényt alaposan meg kell mosni meleg, mosogatészeres vizben.
Annak érdekében, hogy ne romoljon az edény kiilseje, ne hasznaljon surold, illetve agressziv szert.
Nem ajanlatos az edény belsejében élelmiszert vagni — ez sértheti a fellletet.

A tiszta, szaraz edényt tiszta, s6tét helyen tarolja.

¥ NANWOANAHBIM HYCKAYbI
blabic bICTbIK WKadTapblHAA XOHe MUKPOTONKbLIHALI OlWaKTapAa KonaaHyFa apHanvaraH.
CI34IH biAbICbIHbI3AbIH APTbIKLUbIbLIKTAPbI

CisgiH aHa acxaHarnblK blObICbIHbI3 LUbIHbIKEPaMUKanblK, 3MEKTPNiK Hemece rasgpl MewTe Kan-KaibiCbl TaFamAbl XeHin a3iprneydi MyMkiH
eTeqi.

blabic xoFapbl cananbsl ToTTaHb6anTbiH 6onaTTaH XacarraH XaHe a3 KyTiMAi Tanan etegi.

Epekwe iwki anoMuHun kabatbl 6ap yw kabarTbl Tybi, Xbingam xaHe Gipkenki XbinbITy KaMCbi3AaHAbIpbin, TaMak gaspnyabl Te3geTtedi, cy
XoHe Maviabl a3 MernLepae KaXkeT eTKeHAIKTeH BUTaMUHAEPAIH, xaHe 6acka xxeyre xapamabl KyHObl 3aTTapabl caktanapl.

TyTKackl TepMoLLbIAaMAbl MaTepPUanfaH xacarnfaH, ceHimai OekiTinreH xaHe ic xy3iHae kbi3dbanabl.

blabic biabIc-asik xyaTblH MaLLiHKeae XyyFa 6onagbl.

TABAJAY XOHE KYTIM

BipiHWi kongaHyabIH angpiHAa xaHe apbip KonaaHyaaH KeniH blgblCTbl XKyFbiLL 3aTMEH XOHE CYMEH MYKUSIT XYY KaXeT.
blabICTbIH, ChIPT NilWiHIH HAaLLApnaTnay yLWiH, KanpakTbl He arpeccusinbIK 3aTTapabl KongaHbaHp!3.

OHiMAaepai biAbICTbIH, iWiHAEe Kecy YCbiHbIManabl, Oy OHbIH GETIHE 3aKbiM KeNTipyi MyMKiH.

KybinFaH Kyprak biAbICTbl Ta3a KapaHFbl OpbiHAA CaKTaHbI3.

3] GEBRAUCHSANLEITUNG
Das Geschirr ist fiir den Gebrauch in Back- und Microwellenéfen nicht geeignet.
VORTEILE IHRES GESCHIRRS

Ihr neues Kiichengeschirr sorgt fiir schnelle und unkomplizierte Zubereitung Ihrer Speisen auf Glaskeramik-, Elektro- bzw. Gasherden.

Das Geschirr ist aus hochwertigem Stahl gefertigt, ist pflege- und reinigungsleicht.

Der besondere 3 Schichten-Boden mit Warmeleitschutz gewahrleistet schnelles und gleichmaRiges Erwarmen, was Kochzeiten vermindert,
den Verbrauch von Wasser und Ol reduziert und somit die Erhaltung von Vitaminen und anderen Vitalstoffen in Lebensmitteln fordert.

Handgriffe sind aus hitzebestandigem Material gefertigt, sind sicher befestigt und unempfindkich gegen Erwarmung.

Das Geschirr kann in der Geschirrspullmaschine gewaschen werden.

REINIGUNG UND PFLEGE

Sowohl vor der ersten Anwendung als auch nach jedem weiteren Gebrauch soll das Geschirr sorgfaltig mit warmem Wasser und
Waschmittel gespdillt werden.

Damit das Geschirr seine schone Optik nicht einbuif3t, sollen keine abrasiven oder agressiven Stoffe verwendet werden.

Es ist nicht empfehlenswert, Lebensmittel direkt im Geschirr zu zerschneiden — das kann die Oberflache des Geschirrs beschadigen.

Das gesplillte und abgetrocknete Geschirr soll an einem sauberen und dunklen Ort aufbewahrt werden.
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